CONTENTS
SAFETY

USE AND CARE
Removal of Packaglng Tape ...

Your Counter Unit and lis Feawres ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

TO START THINGS @@@%%NG

CooKiOp CONIOIS « e mmonmsnmns ovaissomnsn sesssaces ansras

Cooking Tips ..o
CLEANING TIPS

nnnnnnnnnnn

Removable KROoBS i mommommmmnes cormmmmai o casroanns s -

WARRANTY

MODELS 43645, 43649

8-
10

BEFORE CALLING FOR SERVICE
w10

g
T4

Rocycled Paper

s

229C4020P012-2 SR10233



SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read abl instructions before using this appliance. When using electrical

appﬁaames, basnc saﬁeﬁy pwacau&mns shmxéd %a masmw nm;imﬁmg %h@ §o§!owmg*

Teach children nottoplay
with conirol knobs or any
other part of the counter
unit.

Mever leave children
alone or unattended where
a counter unit is in use.

> - Caution:

o Never store things chil-
lofe ™ dren might want above a
N counter unit.

ﬁ, Mever let anyone climb,
= sit or stand on the counter
unit, They might be in-

jured on a hot surface.

Mever let pot handles stick
out over the front of the
counter unit. Turnhandlesin
so that they cannot be
bumped. Keep the handies
away from other hot surface
elements/burners.
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“"'Eonkmg for the

Always keep the counter unit
area clear and free from things
that will burn.

CAUTION:
Never store things near cooktop
elements/burners. These things
may catch fire and plastic items
could meli.

Meverwearloose clothingwhen
using your counter unit. Such
clothing could catch fire.

o msu re safety for yowﬁelf artci your home please re&d yoﬁr Own ‘ r s Manual
;carefu[iy Keep |t handy for qunck easy reference. Pay close, attentmn to ihe
‘ You can recogmze the safeiy 3&0“03‘18 by

f,safety seetmns of fyour manual
i ymbo[ orthe word “Safety” P

Never use your counter unit
for warming or healing a
room. You could be burned or
seriously injured. Such mis-
use could also cause damage
to the unit.

Neveruse atowel or other bulky
cloth as a potholder. Such
cloths could catch fire on a hot
element/burner.

OCQ

Neverleave cookiop elemenis/
burners unwatched athigh heat
settings. Boilovers cause
smoking and greasy spillovers
could catch fire.

NESAF16-1



BASIC SAFETY PRECAUTIONS

Keep this book for later use.

Be sure your counter unii is instalied and grounded
properly by a qualified technician.

Always use dry potholders when removing pans from
thecookiop. Moistordamp potholderscancausesteam
burns.

Always follow cleaning instrustions in this book.

Always keep the counter unit clean. Food and grease
are easy 1o ignite,

Clean Only Parts Listed In Manual.

CAUTION: Do not store items of interest to
children in cabinets above a counter unit, Chil-
dren climbing on a counter unit to reach items
could be seriously injured.

Always keep combustible wall coverings, curtains, or
drapes a safe distance away from your couhter unit.

Always keep dish towels, dish cloths, potholders and
other linens a safe distance away from your counier
unit. Never store such lems on your counter unit.

Alhways keep the appliance area clear and free from
things that will burii {gasoline and other flammable
vapors and liquids).

Nevertrytorepairorreplace any part of the counter unit
unless instructions are given In this book. All other
work should be done by a skilled technician.

Never heat unopened food containers. Pressure
buildup may make container burst and cause injury.

Mever leave jars or cans of fat or drippings on or near
the range. Never lst grease build up on yeur counter
unit. You can keep grease fires from starting if you
clean up grease and spills after each use.

Mever try to move a pan of hot fat, especially a deep fat
fryer. Wailt until the fat has cooled.

Mever touch surface units. They may be hot even
though they appear dark in color.

Always keep woodenutensils, plastic utensils or canned
food a safe distance away from your counter unit.

Some cleaners produce nox-
lous fumes and wet cloths or
sponges could cause steam
burns if used on a hot suriace.

COOKTOP SAFETY

Always use care when touching the cocktop. Cooking
zones could be hot enough to burn you even Ifthey are
dark in color. The glass surface of the cooktop will
retain heat after the contrels are turned off.

Only some kinds of glass or ceramic pans cah be used
for cooktop cooking. Be sure that the pan you use will
not break when heated on the cocoktop elements.

Bo not cock on broken cooktop. If cocktop should
break, cleaning solutions and spiliovers may penelrate
the broken cooktop and create arisk of electrical shock.
Contact a qualified technician immediately.

For major spills — Turn unit to LO; use dry paper
towels to wipe up major splils, and then use a razor
straper{held in a potholder) to scrape major spills from
& hot cooking zone, DO NOT attempt further cleaning
until cooktop surface has cooled.

, Chouvse pots and pans

with fiat botfoms, large

e == enotigh to cover the en-

tire cooking zone. This WIEE save energy and reduce the

risk of pothiolders and clothing catching on fire on the
uncovered portion of the zone.
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SAFETY INSTRUCTIONS {(continued)

READ AND UNDERSTAND ... .,p crease FIRE

HIS INFORMATION NOW! "7 ' yover pick up a flaming

. . . pani! Instead:
Should you ever meedgaﬁ, you will %ﬁ;ﬂ 1. Turn off the cooking zone.
not have time for reading. 2. Smother the fire with a

tightly fitting pan lid, baking soda or an

Be sure evervone in vour home Y
extinguisher.

knows what to do in case of fire.

Never use water on a grease fire -
it will only spread the flames.

REMOVAL OF PACKAGING TAPE:

To remove adhesive left from packing tape and ensure you do not damage the linish of your new appiiance, use an
application of household liquid dish washing detergent, mineral oil, or cooking off . Apply with soft cloth and allow
to soak. Wipe wiih soft cloth. DO MOT use plastic pad or equivalent. Wipe dry and then apply an appliance polish
to thoraughly clean and protect the surface. This procedure is also safe for the face of microwave doors and olher
plastic parts.

NOTE: The plastic tape that is not removed from chrome tyimm on counier unit paris CANNOTY be
removed if baked on.

4 NESAFB2



COOKING ZONE 5 HOT SURFACE UNIT ON DUAL COOIING
(See page 6) INDICATOR LIGHTS INDICATOR LIGHT ZONE
(See page b) (See page 6} {See page 6)
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TO START THINGS COOKING
COOKTOP COOKING

Before you ugetihe cooktopforthe firsttime, cleanitwith
cookiop cleaner. This will leave a protective coating.
The cooking zones are shown by the outlines on the
glass surface of the cooktop.

COOKENG ZONES

TN

The sign near each cookiop control knob shows which
element is turned on by that knob.

1. Pushto turn.

2. Setonorbetweenmarks
for desired heat.

The UNITY ON indicator light will glow when any cook-
ing zone is activated. The individual HOT SURFACE
EIGHT wili glow indicating which zone is hot.

The right front element has two ceoking zones:

» To use the large 9" cooking area, push to turn the
controt knob to the right.

- To use the small 6" cooking area, push to turn the
control knob to the left,

DUAL COOXING ZONES
{(RIGHT FRONT ZONE ONLY)

8" ZONE FOR
LARGE UTENSILS

6" ZONE FOR
SMALL UTENSILS

COOKTOP GUIDE TO BASIC SETTINGS

liHs"

Used for quick starts, such as
bringing water t¢ a boii.

“RAED- MY
Used for frying and rapid boiling.

“Mib"
Used for siow boil and sautéing.

“MEDR-LO”

Used for cooking foods in small
amounts of water.

“LO”

Used for steaming foods or keep-
ing foods at serving temperature.

When a cooking zone suriace is activated, coils beneath
the zone radiate heat through the glass to the utensii.
The red glow of the coils will be visible through the
glass. It will take the cooking zone surface a few
moments to heat up. The coil cycles on and off o
maintain your selected control setting.

See the Cleaning Tips for important information
aboul maintaining your cookiop.

NEMTC?S



Forbest cooking results and energy efficient operation,
vou should use metal pans that are flat on the bottom.
Match the size of the pan to the size of the cooking zone.
The pan should not extend over the edge of the cocking

zone more than 1",

Note: A slight odor is normal when a new
ceoktop is used for the first time. itis caused by
the heating of new parts and insulating materials
and will disappear in a short time.

WOK COOKING

We recommend that you use only a flat-bottom wok.
They are available at your local retail store.

TO START THINGS COOKING (cont.)

HOME CANNING TIPS

in surface cooking of foods other than canning, the use
of large-diameter pots (extending more than 1" beyond
edge of cooking zone} Is not recommended. However,
when canning with water-bath or pressure canner,
large-diameter pots may be used. This Is because
boiling water temperatures {even under pressure) are
not harmful to cooktop suriaces surrounding cooking
zones.

HOWEVER, DO NOT USE LARGE DIAMETER CAN-
MERS OR OTHER LARGE DIAMETER POTS FOR
FRYING OR BOILING FOODS OTHER THANWATER.

Most syrup or sauce mixtures — and all iypes of frying
—cook at temperatures much higher than boiling water.
Such temperatures could eventually harm cocktop sur-
faces surrounding cooking zones.

OBSERVE FOLLOWING POINTS IN

CANNING

1. Bring water to boit on HIGH heat, then after boiling
has begun, adjust heat to the lowest setting which
maintains the boil {saves energy and best uses
cooking zone).

2. Be sure canner fits over center of cooking zone. If
your range does not allow canner to be centered on
cooking zone, use smaller diameter pots for good
canning resufts.

3. Flat-bottomed canners give best canningresulls. Be
sure bottom of canner is flat or stight indentation fits
snugly over cooking zone. Canners with flanged or
rippled botioms (often found in enamelware} are not
recommended.

4. When canning, use recipes from reputable sources.
Reliable recipes are available from the manufacturer
of your canner; manufacturers of giass jars for can-
ning, such as Ball and Kerr; and the United States
Depariment of Agriculture Exiension Service.

5. Remember, in following the recipes, that canning is a
process ihat generates large amounts of steam. Be
carefulwhilecanningto preventburnsfromsteamorheat.

MOTE: If your range is being operated on low power
(voliage), canning may take longer than expected, even
though directions have been carefully followed. The
process may be improved by:

{1} using a pressute canner, and
(2) beginning with hot tap water when heating

larger quantities of water.
NEMTCE1-1



CLEANING TIPS

Onthe following pages, all removable parts onyour counter unit are shown. Refertiothose pageswhen cleaning your

counter unit,

Warm water, a mild detergent and a soft cloth are safe to use on all cleanable parts of your counter unit. Do not use
metal scouring pads, except where recommended.

PART CLEANING MATERIALS REMARKS

CONTROL PANEL Detergent, warm water, soft cloth Do not use abrasive cleaners. Knobs pull
AND KNOBS off for easier cleaning.

GLASS Sears Cook Top Cleaning Creme® | Correct and consistent cleaning Is essen-

{Stock No, 40079}, single-edge razor
scraper, soft ¢loth

Do not use a dull or nicked razor
blade, Keep razor away from chil-
dren.

DO NOT USE ABRASIVES
{SEE REMARKS)

tial to maintaining your cooktop. Hf soll,
mineral deposits from evaporated water
spills or metal rub-off from aluminum
cookware are not removed, they wili burn
ontc the cooklop and cause permanent
discoloration. Be sure that the cooklop is
cool beiore cleaning. Do not use cooktop
cteaneron ahot surface. Thefumescanbe
hazardous to your health and can chemi-
cally attack the cooktop. Wipe surface
clean after each use. Do not use a
dish cloth or sponge to wipe up the
cooktop. They may leave a film of deter-
gentwhichcandiscoloryourcooktopwhen
heated. If this happens, remove the film
with the recommended cleaner. We rec-
ommend that you use paper towels or a
clean tioth which is used only for cooktop
cleaning. After the cookiop has cocled,
remove any crusty soil with the razor
scraper. Hold the scraper at about a 30°
angle to the cooktop and scrape off
spot. Scrub cooktop with Sears Cook Top
Cleaning Creme®orotherall-purpose, non-
abrasive cleaner. Rinse weil and wipe
dry. NEVER USE ANY ABRASIVE S8COUR-
ING PADS OR POWDERS ON YOUR
COOKTOP, Plastic mesh pads, such as
Dobie®, may be used.

PAINTED FRAME

Sears Cook Top Cleaning Creme®
(Steck No. 40079) or cther all-pur-
pose non-abrasive cleanerand asoft
cloth

Use same cleaning instructions as given
above for giass surface except:

DO MOT USE A RAZOR SCRAPER. Do
not scrape the frame as this will mar the
metal.

NECCHS2



CGLASS-CERAMIC COOKTOP CLEANING

Cieaning of glass-ceramic cooktop is different
from cleaning a standard porcelain finish.

To maintain and protect the surlace of your new
giass-ceramic coolktop follow these basic steps.

DAILY CLEANING:
Use only Cook Top Cleaning Creme® on Glass-Ceramic,
For normal, Hoht soil:

1. Rub a smali amouni of Cook Top Cleaning Creme®
onto soiled area using a dry paper towel. Wipe until
all soil and crame are removed. Frequent cleaning
leaves a protective coating which is essential in
preventing scraiches and abrasions.

2. Clean surface with Cook Top Cleaning Creme® after
each use.

For heavy, burned.on soil:

1. Apply a few drops of Cook Top Cleaning Creme®to
the cool, soiled area.

2. Using a dry paper towel, rub creme into the burned-
On area.

3. Careilully scrape remaining soit with razor scraper.
Hold scraper at @ 30° angle against the ceramic
surace.

4. liany sol remains, repeat the steps listed above. For
additional protection after all soli has been removed,
polish the entire surface with the Cook Top Cleaning
Creme®,

MOTE: Using a razor scraper will not damags the sur-
face if the 30° angle is maintained. DO NOT
use o dull or nicked razor kiade on vour
covkiop. Blore the razor scraper ocut of
reach of children,

SPECIAL CARE:

Sugar spifls (such as jellies, fudge, candy syrups) or
metlted plastic can cause pitting of the surface of your
cookiop unless the spil Is removed while still hot.
Epecial care should be taken when removing hot
subsiances. Follow thege instructions carefully and
remove soil whiie spill Is still hot.

1. Turn off all cooking zones afiected by the spiil
Remove hot uiensiis.

2. Wearing an oven mitt, hold the razor scraperat a 30°
angle 1o the cookiop and scrape hot spili to a cool
area outside the cooking zone.

3. With the spill In a cool area, use a dry paperlowel to
remove any excess. Any splll remaining should be
lefi until the surface of the cooktop has cooled. Do
not continue to use the solled cocking zone until all
ol the spill has been removed. Follow the steps
under Heavy Soil to continue the cleaning process.

GENERAL INFORMATION:

As the Cock Top Cleaning Creme® cieans, it leaves a
protective coating on the cookiop surface. This coating
helps prevent bulldup of mineral deposits (water spots)
and wili make future cleaning easier. Dishwasher deter-
gents remove this protective coating and therefore make
the cookiop more susceptibie to staining.

PRECAUTIONS:

«  Most cleaners conlain ammonia, chemicals and abra-
sives which can damage the surface of your cooklop.
tise only the Cock Top Cleaning Creme® for
proper cicaning and protection of your glass-
ceramic surface.

It you slide aluminum or copper cockware acrossthe
surface of your cooktiop, they may leave metal mark-
ings which appear as scratches. If this should
happen, use the razor scraper and Cook Top Clean-
ing Creme® to remove these markings. Fallure to
remove this residue immediately imay leave perma-
nent marks.

- It pots with a thin ovetlay of aluminum, copper, or
enamel are allowed to hoil dry, the overlay may bond
with the glass-ceramic and leave a black discolora-
tion. This should be removed immediately before
heating again or the discoloration may be permanent,

+ Use of window cleaner may leave an iridescent film
an the cookiop. Cook Top Cleaning Crema® will
remove this discoloaration.

» Water stains {mineral deposiis) are removable using
Cook Top Cleaning Creme® or full sfrength while
vinegar.

NECCHBO



BEFORE CALLING FOR SERVICE

Save time and money - Check this list before you call for service.

Te eliminate unnecessary service calis, first, read all the instructions In this manual carefully, Then, H you have a
problem, always check this list of common problems and possible solutions before you call for service.

If you do have a problem you cannot fix yourself, call your nearest Sears Store or Service Center for help. When
caliing, have this manual and your Repair Pars List handy with the model, setial number and purchase date.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

DON'T CALL FOR SERVICE
UNTIL YOU CHECK

* TINY SCRATCHES
OR ABRASIONS ON
COOKTOR

(MAY APPEAR AS
CRACKS)

Use of incorrect cleaning ma-
terials

Coarse particles {salt, etc.)
between cookware bottoms
and cookiop. Be sure Cook-
warebottomsand cooklop are
clean before use.

Cookware with rough bottoms

- Tiny scratches are not removable and do

not affect cooking. In time, the scratches
will become smoother and less visible,

» METALMARKING ON
COOKTOP {MAY AP.
PEAR AS TINY
SCRATCHES)

Sliding or scraping metal
utensiis and cookware across
cooktop

Use recommended cookiop cleaners.

« DARK STREAKS AND
SPECKS ON COOQKTOP

Encrusted boiloversor grease
spatters

Incorrect cieaning materials

Use razor scraper and follow directions in
cleaning chart.

Use recommended cleaners in cleaning

chart.

» AREAS OF DISCOLORA- | -

TION ON COOKTOP food

Mineral depositsfromwateror | .

Use recommended cleaners.

« COUNTER UNIT |
DOES NOT WORK;
TOTALLY INOPERA-
TIVE

No power to counter unit

+ Check househeld circuit breaker or fuse.

« COOKTOPZONEDOES
NOT WORK

»

Improper operation of control | -

Be sure knob is pushed in while turning.

¢+ FOODSCOQOKSLOWLY
ONM THE COOKTOP

Improper cockware

REMOVABLE KNOBS

All controt knebs may be removed fot easy cleaning by
pulling the knob stralght off the stem. Be sure that the
knob is in the OFF position before removal.

Hint: Slip athincloth (suchas a handkerchief) oraplece
of string under and around the knob edge and pull up.

Caution: Read these instructions carelully be-
fore replacing the knohs. Replacing the knobs
improperly will damage the knobs and the spring
clips on the stems. I this happens, the knobs
will #it loosely.

To replace the knob;

1. Theknobstemhasagrooveineachside. Thegroove
on one side has a spring clip. The other groove is
clear {see lilustration).

2. Checkiheinside of the knob and find the molded rib. 1

» Use pans that have flat bottoms and a tight
fitting lid {ifapplicable). Pansshouldmatch
cooking zone size. Read thacookiopcock-
ing section for complete information.

3. Repiace the knob by fitting the moided rib inside the
knob into the clear groove on the stem.

NOTE: Be sure toreplace knobhs oncorrectstems

from which they came.
NESER158



Dear Customer:

Qur constant efforts are
directed toward making
sure your new Kenmorle
Counter Unit will arrive at
your home in perfect con-
dition and will glve vou
proper performance. As
part of these efforts, we
feel i Is our responsibility
to provide you with this
warranty for your range.

\ -

4 FULL ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL

PARTS EXCEPT GLASS PARTS
If, within one year from the date of installation, any part, other than a glass
part, fails to function properly due to a defect in material or workmanship,
Sears will repair or replace It, free of charge.

FULL 30-DAY WARRANTY ON GLASS PARTS AND FINISH OF POR-
CELAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS
H, within 30 days from the date of installation, any glass parl or the finish on
any porcelain enamel, painted or bright metal pan is defective in material or

workmanship, Sears will repiace the part, free of charge.

FULL S0-DAY WARRANTY ON MECHANICAL ADJUSTMENTS
For 90 days from the date of Instaliation, Sears will provide, free of charge,
any mechanical adjustments necessary for proper operation of the range,
except for normai maintenance.

If the unit is subjected to other than private family use, the above warranty
coverage Is effective for only 90 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE
NEAREST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE
UNITED STATES
This warranty applies only while this product Is in use in the United States.
This warranty gives you specific fegal rights, and you may also have other

rlghts which vary from state to state.
SEARS, ROEBUCHK and CO.

Dept. 720PS0O

3333 Beverly Road

Hofiman Estates, IL 60179 W,
"/

“We Service What We Sell” is our assurance to you that vou can depend on Sears for service because Sears

service is nationwide.

Your Kenmore Counter Unit has added value when you caonsider that Sears has a service unit near you staffed

by Searstrained techniclans. .

. professional technicians speciiically trained on Sears appliantes, having the

parts, tools and equipment to ensure that we meet our pledge to you — “We Service What We Selll”
TO FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Years of Ownorship Coverage is! Yoar | 2nd Year { Ord Year

Kenmore Counter Units are designed, manuiac- ot + of Dofactt
. . aplacamont of Defoctive

tured and iasted for years of fie;&entiabie opera 1 Pans other than Porcatain W MA | MA
tisn.  Yel, any modern applince may tequire or Glass
service frem time to fime. The Sears Warranly 90 DAYS
plus the Sears Mainlenance Agresment provides 2 Mechanical Adjustmant W MA | MA
protection from unexpected repair bills and as-
sures you of enjoying maximum range efficlency. 20 DAYS

Here's a comparative warranty and Maintenance 3  Porcelain and Glass Pans W WA | MA
Agreement chart showing you the benefits of a
Sears Aange Maintenance Agreement.

@ Annual Proventive Mainten-

ance Chock at your requast MA | MA| MA

W Warranly  MA - Mantenance Agreemend
CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE
ﬂEi\ﬂ“ﬁ% TODAY AND ﬁﬂﬁ%cﬂﬁ&ﬂ Q SEARS MM%?%&NM@C% AGREEMENT.

@am&@“ﬁ@&’g Best %@mﬁ@ g@g@%@m@@ Brand

3@31& hy SEARS; RGEIUGK AND CO., Huﬁéman Estates, IL 60178

—_ rmtéd in La?:&yette, Gawgaa —_
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@U&ﬁ@% E%‘ﬁ“&% BNSTRU@@E@NE%
Lea todas las instrucciones antes de usar el aparato electrodomeéstico.
Cuandoe utilice an aparato eléctrico, deben tomarse precauciones basicas
eeae e‘;@gwsdad, q;u@ mc?uy@n ﬂa@ mgwaenﬁes*

Ensehe a los nifios a no jugar
con las perillas ni con cualguier
otra parte de la cubieria de
cocinar. Nunca deje a los nifios
solos o sin vigilancia en el lugar
donde se estd wusando una
cubierta de cocinar,

PRECAUCION:

Los articulos que pusden ser de
interés para los nifics no deben
guardarse en gabineles scbre la
cubierta de cocinar. Jamas
permita gue alguien trepe, se
sienie o se pare sohre ia puerta
abierta del horno o sobre ia
cubierta de cocinar. Podria
resuliarconheridas oquemaduras
araves.

Nunca deie que los mangos de
las cacerclas sobresalpande la
cubierta de la cubierta de
cocinar. Péngalass de modo
gue no pueda golpearlos &l
pasar. Mantenga los mangos
leios de otros clemenios
calientes de 1a superficie o de
los guemadores.

NESAF15.2



Mantenaa ¢l érea de la cubierta
de cocinar siempre despejada
y libre de objetos que puedan
guemarse.

PRECAUCION:

Nunca guarde objetes
dentre del horno ¢ cerca de
los elementos de la cublierta
¢ de los quemadores. Estos
objetos pueden incendiarse
y los objetes de plastico
pueden derretirse.

Nunca use ropa suelta cuando
utilice su cubierta de cociar.
Ese tipo de ropa puede
incendiarse.

pMunca deje gue fos mangos de
las cacerolas sobhresalgan de
la cubierta de la cubierta de
cocinar. Poéngalas de modo
que ne pueda geolpearios al
pasar. Mantenga los mangos
lejos de oires eltementos
calientes de Ia superficie o de
los quemadores.

"’ffPam gas‘antlzar su segumdad yla de su hogar, por favur iea con todo euadado
~su Manual del Consumidor. Téngalo a la mano para hacer consultas répidas.
‘Per iavar ponga mucha atenczon a las secciones de segursdad de su manual
"Puede recamcer !as secclones de segurzciad buscando el $xmbem
‘palabra “Seguridad”. e

0 G

Jamas utilice su estufa para
calentar ¢ entibiar una
habitacidon. Podria resuliar con
heridas o gquemaduras graves.
El use inadecuade de 1a estula
también puede descomponeria.

Nunca use una tozlla 0 ona tela
ahultade enlugar de agarraderas
para lo calienie. Estas telas
podrian incendiarse en un
elemento generador de calor ¢
guemador.

Jamas deje sin vigilancia los
elementos de ke cubierta o lo
guemadores a temperaturas muy
elevadas. Las sal picaduras
pueden originar humo y las sal
picaduras grasosas pueden
indendiarse.

NESAF16-1
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PRECAUCIONES
SEGURIDAD

Guarde este libro para un uso fuluro.

Cercidrese de que su cubierta de cocinar haya sido
Instaladay que hayatierra correctamente poruntéchico
calificado.

Siempre use agarraderas secas cuando quite ollas de la
cubierta. Las agarraderas himedas o mojadas pueden
causar quemaduras por vapor.

Siempre siga las instrucciones de limpleza gue vienen
en este libro.

Mantenga limpias siempre la cublerta de cocinar. La
comida y la grasa se incendian con facilidad. Limpie la
estufa, el horno v las rejillas de ventilacion de manera
reguiar.

Limpie solo las partes que se enumeran en este Manual.

PRECAUCION: Noguardearticulos deinterés paralos
nifios en gabinetes sobre ia cublerta de cocinar, Los
niftos que trepan a {a cublerta de cocinar para alcanzar
dichos articulos podrfan resultar heridos de gravedad.

Siempre mantenga a unadistancia segura de lacublerta
de cocinar ef papet tapiz de las paredes, las cortinas ¢
colgaduras que sean combustibles. Nunca guarde
dichos articulos en su cublerta de cocinar.

ASICAS DE

Conserve slempre el drea que rodea la estufa libre de
cosas que puedan quemarse (gasolina y otros liquidos
y gases inflamables).

Jamads intente reparar o reemplazar cualquier parte de fa
cubierta de cocinar a menos que se den instrucciones
al respecto en este fibro. Todos los demas trabajos
deben ser realizados por un técnico capacitade.

Nunca caliente recipientes con comida que estén
tapados, E! aumento de fa presidn Interna puede
ocasionar que el recipiente estalle vy cause lesiones.

Nunca deje frascos o Iatas de grasa o goteaduras sobre
o cerca de ia cubierta de cocinar. Jamas permita que la
grasa se acumule en su cubierta de cocinar. Puede
evitar incendios por grasa si limpia 1a grasa y cualquier
derrame cada vez que termine de usar la cublerta de
cocinar.,

Nunca trate de mover una olta con grasa caliente, en
especial sl es una freldora, Espere a que la grasa se
haya eniriado.

Nuncaloguelasunidades de la superiicie. Loselementos
generadores de calory pueden estar calientes aungue su
color sea oscuro,

Mantenga siempre los utensllios de madera, los
utensilios de plastico o alimentos enlatados a una
distahcia segura de su cublenta de cocinar.

Algunos productoes impiadores
producenvapores perjudiciales
y las telas o esponjas mojadas
podrian causar quemaduras por
vapor si se utilizan sobre una
superiicie caliente.

SEGURIDAD DE LA CUBIERTA DE
LA COCINAR

Slempre tenga cuidado cuando toque ia superticie de la
cublerta de cocinar. Los elementos generadores de
calor podrian estar lo suficientemente callentes para
causarle qguemaduras aungue se vean de color oscuro.

Séio pueden utllizarse ciertos tipos de ollas de vidrio 0
ceramica para cocinar sobre la superficie. Asegurese
de que la olla que use no se rompa sl se calienta sobre
los quemadaores.

Elijaolias y sartenes con fondo

" plano, lo suficientemente
grandes como para cubrir por

compiete el elemento
generador de calor, Esto impedira el riesgo de que se
incendien las agarraderas o la ropa si el elemento
generador de calor estuviera descubierto y se
desperdiciard menos energia.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD {continuacién)

LEA ¥ COMPRENDA ESTA
INFORMACION AFHORAL

8 alguna vez Ia necesila, no tendrd Haempo para
learla,

Cercidress de gue todos en su hogar sepan qué
hacer en caso de incemdio.

Munca utilice agua en un incendio causade por

grasa ya que esto sélo ayudarad a extender las
Hamas.

FUEGO CAUSADD POR GRASA EN
LA CUBIERTA

Jamas levante de la estufa una olla en

Hamas...en lugar de ello:

1. Apague el elemento que gen-
era calor.

2. Sofoqueelfuegoconunatapa
bien ajustada, bicarbonaio de
sodic o un extinguidor.

COMO SE QUITA LA CINTA
ADHESIVA DE EMPAQUE

Para quitar el adhesivo que queadd coimo residuode 13
cinta de empaque y asegurarse de no dafiar ¢l acabado
de s nuevo aparato, utilice una aplicacionde detergente
lHquido doméstico pard ropa, aceite mineral, ¢ aceite de
cocina. Apliquelo con una iela suave y permita que
remoje el adhesivo. Limpie conunatela suave. NOUSE
fibras de plastico ni productos similares. Frote hasta
secal y luego aplique una capa de pulidor para limplar
perfectamente y proteger la superficie. Este
procedimieniotambiénes seguro para laparie delantera
de los hornos de microondas y otras partes plasticas.

MOTA: La cinta plastica debe sacarse de lag molduras
cromadas de las partes de la estufa,
NO PODRA quitarse sl se homea.
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El numero de modelo y serie se encuentra en una
etiqueta debajo de la unidad.

CONTROL DE LA CUBIERTA Marco Pintado
CUBIERTA DE
(Ves la pagina ) {Vez la pagina )} COCINAR

/@\
&

ZONA DE COCINAR LUZ INDICADORA DE INDICADOR UMIDAD DE ZONAS DE COCINAR
{Yea & pagina ) SUPERFICIE CALIENTE (5) 2 PERFICIE DOBLE (Vea la négina °
{Woa la pdoing fron e ndoing )

5 BEQUFDT



COMO EMPEZAR A COCINAR

COMO COCINAR EN LA CUBIERTA
DE COCINAR

Antes de usar la cubierta de cocinar por primera vez,
limpieia con un fimptador para cublerta se muestran en
los dibujos sobre la superficie de vidrio la cublerta.

ZONAS DE COCENAR

el N

El signo que se encuentra cerca de cada perilla de
controi de [a cubierta muestra qué elemento enciende
esa perilla,

Derecho
Posterior

Centro

fzguierdo
Posterior

Pasterior

E A3
elele;
o @
lzgulerdo Derecho
Delantera Detantero

Para operar ¢f controlader de la cubieria

1. Oprima para hacerlo girar.

2. Coléguelo en o entre las
marcas para oblener el
calor deseado.

La luz indicadora se prendera cuando se encienda
cualquiera de las zonas de cocinar, Laluzindicadorade
superficie caliente seguiré prendida hasta que la
cubierta de cocinar se haya enfriado.

Et efemento delantero de la Derecho tiene dos
zonas de cocinar

6 de cocinar,

ZONAS DE COCINAR DOBLE
{(ELEMENTO DELANTERO DE LA
1ZQUIERDA SOLAMENTEO

ZONA DE 8" PARA
UTENSILIOS GRANDES

ZONA DE 6" PARA
7@ UTENSILIOS PEQUENOS

Para usar la area de cocinar grande de $", aprete para
hacer glrar la perilla del control de la derecho.

Para usar la drea de coclnar pequefia de 6", aprete para
hacer girar la petilla del controt de la lzquierdo.

GUIA DE LA CUBIERTA PARA LAS
TEMPERATURAS BASICAS

ilH!!! ‘G&ALTAY!}
Se utiliza para Iniclos répidos,
tailes como hervir agua.

“MED-HI” (“MED-ALTA")

Se utiliza para freir o hervir con
rapidez

“MED" (“MED")
Seusaparacocinaralimenioscon
pequefias cantidades de agua.

"MED-LO” {*"MED-BAJA"})

Se usa para cocinar alimentos con
pequefias cantidades de agua.

“LOY {(“BAJA")

Se usa para cocinar alimentos al
vapor o para mantener calientes los
alimentos a una temperatura
adecuada para servitlos,

Cuando una de las zonas de cocinar se enciende, los
espirales bajo la zona irradian calor a través del vidrio
hacia el utensilio. Elrojo de los espirales serd visible a
través del vidrie. La zoha de cocinar se demorard unos
pocos momentos para calentarse. El espiral sigug un
cicio de encendido y apagado para mantener su control
seleccionado.

Vea “CONSEJCS PARA LIMPIAR” para informacién
imporiante acerca de la maniencion de su cubierta
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PARA EMIPEZAR A COCINAR (continuacién)

Para cocinar con

mejores resuliados
y usar energia
eficientemente,
usted deberia usar utensiiios de fondo plano. Haga
coincidir el tamafo del utensilio con ¢! tamafio de 1a
zona de cocinar. El utensilio no se debe extender mas
allé del borde de la zona de cocinar por mas de 1",

Nota: Es normal un olor tenue cuando se usa ung
estufa nueva por primera vez. Es causado por e!
calentamiento de las partes nuevas y de los materiales
aislantes, v desaparecera en poco tiempo.

COCINAR EN UNA OLLA TIPO
YOI

Recomendamos que use solo
ollas con fondo plano. Estén
digsponibles en la tienda de su
focalidad.

CONSEJOS PARA ELABORAR
CONSERVAS CASERAS

No se recomienda que al cocinar allmentos mediante
otro proceso que no sea el de hacer conservas, se usen
ollas de gran diametro {que se extiendan mas de 1" mas
alla de la orilla de la fuerte de escurrimiento). Sin
embargo, cuando haga conservas en bafio maria o en
una olla de presién, puede utilizar ollas de gran
didmetro. Esto se debe a que la temperatura del agua
caliente {aun bajo presidn) no dafa la superficie de la
cubierta que rodea la unidad de calentamiento.

SINEMBARGO,NOUSE OLLAS PARA CONSERVAS DE
DIAMETRO MUY GRANDE U OTRAS CLLAS DE GRAN
DIAMETRO PARA FREIR O HERVIR OTROS
ALIMENTOS QUE NO SEAN AGUA.

La mayoria de los jarabes o de las mezclas de salsas, y
iodo tipe de frituras, se cocinan 8 una temperatura
mayor que la del agua hirviendo. Dichas temperaturas
alalarga pusdendafiarias superficles delacublertaque
rodean las unidades de calentamlento,

OBSERVE LOS SIGUIENTES PUNTOCS
CUANDO HAGA CONSERVAS

1. Haga hervir el agua en HIGH (ALTO). Después, una
vez gue ha comenzado a hervir, ponga la periliaentia
{emperatura mas baja para mantener la ebullicion
{ahorra energia y aprovecha mejor la unidad).

2. Asegurese de que [a olla para conservas tuede bien
colocada en el centro de la unidad de la superficie. Si
suestuia no permite que la olla se centreenlaunidad
de [a superlicle, utilice ollas de diametro mas
pequefic para obtener buenos resultados al hacer
conservas.

3. Lasollas para conservas con fondo plano le ofrecen
mejores resuliados para hacer conservas.
Asegurese de que el fondo sea plano o de due las
pequefias hendiduras se ajusten a la unidad de fa
superficie. Las oHas con fondo ondulado o con
rebordes (que con frecuencia se encuentran entre
las ollas esmaltadas) no se recomiendan.

LWL

4. Cuando haga conservas, uiiice recetas de fuentes
de confianza, El fabricante de su olla para hacer
conservas puede facilitarle recetas confiables,
tamblén los fabricantes de frascos de conservas
como BALL y KERR y la Extension de Servicio del
Departamerto de Agricultura de Los Estados
Unides.

5. Recuerde,al sequiriasrecetas, que al hacer conservasse
generan grandes cantidades de vapor. Tenga cuidado
mientras prepara 1as conservas para evitar quemaduras
pof vapor o calor.

MOTA: Si su estufa esta siendo operada con baja
energia {voltaje), el proceso de hacer conservas puede
requerir mas tlempo de lo esperado, aungque haya
seguido culdadosamente las instrucciones. Elproceso
puede mejorarse:
{1) Usando una olla para hacer conservas que sea
de presidny
(2) empezandoconagua caliente delallave cuando
vaya a calentar grandes cantidades de agua.
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CONSEJOS PARA LIMPIAR

PARTE

MATERIALES DE LIMPIEZA

OBSERVACIONES

PANEL DE
CONTROL

Detergente, agua tibia, tela suave

No utilice limpiadores abrasivos, lana
metdlica o lana abraslva plastica. Seque
bien después de limpiar,

VIORIO

Sears Cookiop Cleaning Creme (Cremna de
Limpiar Cublertas de Coclnar Sears — Stock
No. 40079} Raspador de hoja, pafio suave.

No use una hoja gastada o una hoja de niquel
en su cubierta de cocinar.

NO USE ABRASIVOS
(VEA COMENTARIOS).

Unalimplezacorrectay consisterteesesencial
para lamantencion da su cubierta de cocinar.
St la suciedad, depdsitos minerales de
derrames de agua evaporada o residuos de
aluminio que se pelan de los utensilios para
cocinarnosonremovidos, sequemaransobre
la cublerta de cocinar y causaran una
descolaracion permanente.

Asegdrese de que la cubieria de cocinar esté
fria antes de limpiaria. No use el limpiador de
cublerta decocinarsobreunasuperficiecaliente.
Los vapores pueden ser peligrosos para su
saludypuedenquimicamenteatacaralacubienta
de cocinar. Limple la superficie después de
cada usc., No use una toalla de blstos o una
espenja para Empiar fa cublenia de cocinar,
Podriandejarunacapadedetergentequepodria
destefiir su cubietta de cocinar cuando se
calienta. Siestoocurre, remugvalacapaconun
limplador recomendado, Nosotros
recomendamos que use toallas de papel o un
pafic limpio que se ha usado solamente para
limpiar Ia cubienta de cocinar. Después de que
lacublertadecocinarsehayaentriado, remueva
la suciedad dura con la hoja del raspador.
Sujete el ragpadora un angulo de como 30° de
lacublertadecocinary raspelamancha, Frisgue
la cublenta de cocinar con Sears Cookiop
Cieaning Creme (Crema ParalimplarCubiertas
de Cocinar Sears). Enjuague bien y seque con
un pafio. NUNCA USE ALMOHADILLAS
DE FREGAR O POLVOS ABRASIVOS
SOBRE SU CUBIERTA DE COCINAR.
Almohadillas de plastico, tales como DOBLE,
podrian ser usadas. Vea la pagina siguiente
para instrucciones completas de limpieza.

MARCO
PINTARO

Sears Cooktop Cleaning Creme (Crema
de Limpiar Cubiertas de cocinar Sears -
Stock No, 40078) pafio suave

Use las mismas instrucciones para limpiar
fa superficie de vidrio excepto:

No use una heja de raspar.
No raspe el marco para gue no se dafie.
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LIMPIEZA DE CUBIERTA DE COCINAR DE VIDRIO-CERAMICA

La limpieza de la cubierta de cocinar de
vidrioceramica es diferente al de [a limpieza del
acabado de porcelana normal

Para mantener v proteger la superficie de su
nueva cubleria de cocinar de vidric-coramica
sigs estos pasos basicos:

LIMPIEZA DIARIA:

Use solo Cook Top Cleaning Creme sobre Vidrio-
Ceramica.

Para suciedad normal; leve:

1. Friegue una pequefia cantidad de Cook Top Clean-
ing Creme sobre el drea sucia usando una toalla de
papel seca. Limpie hasta que toda la suciedad y ia
crema sean removidas. La limpieza frecuente deja
una capa protectora que es esencial para prevenir
ravas y abrasiones.

2. Limpie con Cook Top Cleaning Creme despues de
cada uso.

Fara suciedad densa, quemada:

1. Apligue unas pocas gotas de Cook Top Cleaning
Creme en el area fria, sucia.

2. Usando una toalla de papel seca, friegue la crema
sobre la drea quemada.

3. Cuidadosamenie raspe el resto de la suciedad conla
hoja del raspador. Sujete e raspador en un anguio
de 30° contra la superficie de ceramica.

4. Sigueda algo de sucledad, repita los pasos que se
listan arriba. Para proteccion adicionat despues de
que la suciedad haya sido removida, saquele brifo a
toda ia superficie con Cook Top Cleaning Creme.

MOTA: Ff usar la hoja del raspador no dafiarg la
superficie si se mantiene el angulo de 30°. NO
wse una hoja gastada sebre su cubleria
de cocinar. Guarde el raspador con ia
hoja fuera del alcance de los nifos.

CUIDADO ESPECIAL:

L.os derrames de azucar {tal como jaleas, dulce de
chocolate, caramelos) o plésticos derretidos pueden
causar hoyos en la superficie de la cubierta de cocinar
amenos que el derrame se limpie cuando esté caliente.
Se debe lener un cuidado especial para remover
sustancias calientes. Siga estas instrucciones
cuidadosamente para remover la suciedad cuando el
derrame todavia estd caliente.

1. Apague todas las zonas de cocinar afectadas por el
derrame. Femueva los utensilios calientes.

2. Usando un guante de horno, sujete el raspador de
hoja a un angulo de 30° sobre la cublenra de cocinar
y raspe el derrame caliente hacla una érea fria fuera
de ia zoha de ¢ocinar,

3. Con el derrame en una area frig, use una toala de
papel seca pararemover cualquier exceso. Cualquier
derrame que quede debe dejarse hasta que la
superficie de ia cubleria de cocinar se hayaenfriado.
No contintie usando la zona de cocinar sucia hasta
gue todo el derrame haya sido removido. 3iga los
pasosbajo Sucledad Densa paracontinuar el proceso
de iimpieza.

INFORMACION GENERAL:

A medida que la Cook Top Cleaning Creme limpla, deja
una capa protectora sobre {a superficie de la cublertade
cocinar. Esia capa ayuda a prevenir la acumulacion de
depositos minerales {manchas de agua) y haralalimpieza
futura mas facil. Los detergenies para lavar platos
remueven esta capa protectora y por o tanio hacen que
lacublerta de cocinar seamas susceptible g lasmanchas.

PRECAUCIONES:

+ La mayoria de los limpiadores contienen amoniaco,
sustancias quimicas y abrasivas que pueden dafiarla
superficiede sucubiertadecocinar. Use solamente
Cook Top Cleaning Creme para la limpieza y
proteccién conveniente de su superficie de
vidrio-ceramica.

«  Si usted arrastra un utensilio de aluminio o cobre
sobre la superiicie de la cubigria de cocinar, usted
puede dejar marcas de metal que aparecen como
rayaduras. Si esto sucede, use el raspador y Cook
Top Cleaning Creme para remover estas marcas. Si
estosresiduos no se sacaninmediatamente, pueden
dejar marcas permanentes.

« 8i utensilios cony una capa delgada de aluminic 0
cobre, ¢ porcelana hierven hasta secarse, |a capa se
puede pegar con el vidrio-ceramica y dejar una
descoloracion negra. Esto tiene que remaoverse
inmediatamente antes de calentarse nuevamenieola
descoloracién podria ser permanente.

+ Eluscde limpiadores devidrio podria dejaruna capa
irridescente sobre la cubienta de cocinar. 1.a Cook
Top Cleaning Creme removera esta descoloracién.

« Las manchas de agua (depésitos minerales) se
pueden sacar usando Cook Top Cleaning Creme o
vinagre blanco a toda fuerza.
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ANTES DE SOLICITAR UN SERVICIO

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES
REVISAR LO SIGUIENTE

PEQUENAS RAYAS
O ABRASICNES EN
LA CUBIERTA DE
COCINAR (PUEDEN
APARECER COMO
RAYITAS)

Uso de materiales de limpleza
incorrectos

Particulas asperas (sal, eic.)
entreelfondodelosntensilios
y 1a cubleria de coclnar.
Asegurase de gue los fondos
de los utensilios y la cubierta
de cocinar estén limpios an-
tes de usarse.

Utensiitosconfondos asperos

+ Pequefias rayas no se pueden sacar y ho
atectan la coccidn. Con el tiempo, las rayas
se suavizaran y seran menos visibles,

KMARCAS DE METAL
EN LA CUBIERTA DE
COCINAR {(PUEDEN
APARECER COMO
PEQUENAS RAYITAS)

Arrastrar o raspar la cublerta
de cocinar con utensilios de
metal

+ Use limpladores de cubilertas de cocinar
recomendados.

BANDAS Y
MANCHAS
OSCURAS SOBRE
LA CUBIERTA DE
COCINAR

Derrames vy manchas de grasa
tncrustados

Materialesdelimpiezaincormrectos

- Useraspadordehojay sigalasinstruccionas
en la tabla.

- Use Hmpiaéoras recomendados en la tabla
de impleza.

* AREAS DE
DESCOLORACION
SOBRE LA
CUBIERTA DE
COCINAR

Depositosmineralesdeaguao
alimentos

- Use impiadores recomendados.

CUBIERTA DE
COCINAR NO
FUNCIONA; ESTA
INOPERANTE POR
COMPLETE

No lega energia electrica a la
cubierta de cocinar

- Revise ei fusible o el interruptor del circuito
de la casa.

+ LA CUBIERTA NO
FUNCIONA

Opieracién incorrecta del con-
tro

»  Asegurese de presionar la perilamientras la
hace girar.

» LENTO COCINAR
ALIMENTO

Seusdunutensilininadecuado

« Use olias de fondc plano y que queden bien
ajustadas. Lasoliasdeben serdeimismotamafio
de las zonas de cocinar, Lea la seccion de como
cocinar para informaces=ion completa,

PERILLAS REMOVIBLES

Todas las perillas de control pueden quitarse para
facilitar la limpieza con soio tirar de la perilla sacéandola
del sopotte. Cercidrese de (e la perilla esté en
posicion de APAGADO {OFF) antes de quitaria.

Consejo: Meta una telz delgada (por ejemplo un
patiuelo) o cologue un hilo debajo y atrededordeta orilla
de la perilla y Hre de él,

Precaucion: L ea estas instrucciones con todo cuidado
antes de reemplazar la perilla. El hecho de reemplazar
de manera inadecuada las perilias las dafara y tambien
a los sujetadores de resorte de los tallos, Si esto
sucede, las perillas quedaran fiojas.

Para reemplazar la perilla:

1. El tallo de la perilla tiene una ranura en cada
extremo. La ranura de un extremo tiene un
sujetadorde resorte. Laotraranura estransparente
{vea la ilustracion).

10

2. Revise el interior de Ia perilla y iocalice el canal
moldeado.

3. Reccloque Ia perilla insertando e} canal moldeado det
interior de la perilia en la ranura transparente del tallo.

MNota: Asegarese de recolocar las perilias
poniéndolas en los tallos correcios.
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GARANTIA DE LA CUBIERTA DE COCINAR ELECTRICA KENMORE

s

s

Estimado cliente:
Nugstros esfuerzos
consiantes estén
dirigidos a asegurar que
su nueva Cubierta de
Cocinar Kenmore llegue
a su hogar en periecias
condiciones y le dé el
servicic adecuado,
Como parie de estos
esfuerzos, senlimos que
es responsabilidad
nuesira proporcionarle
esta garantla para su
cubieria de cocinar.

\. J

)

/7 TODO UN ANO DE GARANTIA GOMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE

AN

TODAS LAS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO
8i, deniro del lapso de un aito a partlr de la fecha de Instalacidn, cualquisr parte que
nio sea de vidrio, funciona mal debido 2 un defacto en ol material o en fa mano de
obra, Sears la reparars o 1z reemplazard, sin costo alguno,

GARANTIA TOTAL DE 20 DIAS PARA LAS PARTES DE VIDRID Y EL
ACABADO DE ESMALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL
FINTADO © BRILLANTE
Si, dentro de los treinta dias posteriorss a la instalacién, cualquler parte de vidrlo
o ¢l acabado de cualquier esmalte porcelanizado ¢ parte de metal pintado o brillante
tiene defectos en el material o mano de obra, Sears reemplazari la parte, sin costo

alguno,

GARANTIA TOTAL DE 90 DIAS EN AJUSTES MECANICOS
Durante 90 dias a partlr de ia fecha de Instalaclon, Sears proporclonard, sin costo
alguno, cualquier ajuste mecénico necesarlo para la correcta cperacién de la
estuia, exceptuando el mantenimiento normal.

5t Iz estula esta sujeta a otro uso que ne sea el privadoe famlliar, la cobertura de la
garantia mencionada arriba seré efectiva sdlo durante 30 dias,

EL SERVICIO DE CARANTIA ESTA DISPONIBLE CON SOLO PONERSE
EN CONTACTO CON EL CENTRC O DEPARTAMENTO DE SERVICIO
SEARS MAS CERCANO EN LOS ESTAROS UNIDOS,

Esla garantia se aplica sélo cuande este producto se use en los Estados Unidos.
Esta garantfa le brinda derechos legales especificos, y también puede tener otros

derechos que varian de un esiado a ofro.
SEARS, ROEBUCK AND CO.
DEPT, 720PS0
3333 Beverly Road

\_ Hofiman Estates, IL 60178 /)

S SERVIC

E VENDE 8

“Le damos servicio a lo que vendemos” es lamanera de asegurarie que puede depender de Sears para el servicio
porque el serviclo Sears se ofrece en todo el pais.

Su Estufa Kenmore tiene un valor agregado cuando usted considera que Sears posee una unidad de servicio
cercade usted, que cuenta con unequipo Sears detécnicos capacitados. . técnicos profesionales especificamente
entrenados para manejar los aparatos Sears, y que tienen acceso a las paries, herramientas y equipo para
asegurar que cumplamos nuestro compromiso con usted: “jl.e damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALCOR DE SU CUBIERTA DE COCINAR, COMPRE UN CONTRATO DE MARTENIMIENTO SEARS,

Las cubleria de cocinar Kenmore estén disefadas,
fabricadas y probadas para brindarle afios de
operacién conflable. Sin embarge, cualquler
aparato mederno puede requetir de algliin serviclo
de vez en cuando. La garantia Sears, ademas dei
contrato de Mantenimiento Sears le brindan
protecclén conira cuentas de reparaciones
Inesperadas y le aseguran que disfrule de la
maxima eficiencia en astufas.

He agul una garantlz comparativa y una tabla de}
contrato de Mantenimiento que le muesira fos
beneficies de un contrate Mantenimisnto Sears
para Estufas,

Afos de cobarturs de ks propladad terafio | 27 afo der afio
1 azo de parles dafect
1 Goonnsan aaporseismaowiato | G | AM | AM
20 DAYS
2 Aluste macénico G A %\fs AM
30 DAYS
3 Partes do porcelana y vidrio G A M AM
Revisidn anual do mantonbmisnto
4 preventivo a sollcitud de usted AM AM AM

G- Grrentls  AM - Contrato de Mantenimlento

PONGASE EM CONTACTO COM SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRD DE SERVICIO SEARS DE LA
wcm.mm HOY MISMO ¥ COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS,

%eﬂ m@ﬁ"’@ La marca de aparatos electrodomésticos de mayor venta en América
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