
ELECTRIC COOKTOPS

installer: Pleaseleave this manualwith
thisappliance,

Consumer: Please read and keep this
manualfor future reference,Keepsales
receiptand/orcancelledcheckas proofof
purchase,

Model Number

_FEJY ............... Pagee1-2

ECOOKING....... Pagee3-4

SerialNumber

Dateof Purchase

Inourcontinuingdfort toimprove
the qualityand performanceof

our cookingproducts,it maybe
necessa_,to makechangesto
theappliancewithoutrevisingthis
guide.

Ifyou havequestions,calh

1-800-688-9900(U,S,A,)
1-800-688-2002(Canada)
1-800-688-2080( U,S,TTYfor
hearingorspeechimpaired)
(Mon,-Fri.8am-8pm EasternTime)
Internet:http://www,maytag,com

For service information,see page7,

&CLEANING..... Pagee5

........EOREYOUCALL........ Page6

TY............ Page 7

!DEDEL'UTILISATEUR..Page8

" :iADELUSUARIO....... Page16

Form No, A/10/02 Part No. 8111P442-60 74007564 htt p://www, maytag,com _ 2002 Maytag Appliances Sales Co,



Warningand ImportantSafetyInstructionsap-
pearingin thisguideare not meantto coverall
possible conditions and situations that may
occur,Commonsense,caution,andcare must
be exercisedwhen installing, maintaining,or
operatingthe appliance,

Alwayscontactyour dealer,distributor,service
agent,or manufactureraboutproblemsorcon-
ditionsyou do not understand,

RECOGNIZESAFETY SYMBOLS,WORDS,
LABELS

1
WARNING- Hazardsorunsafepracticeswhich
COULDresultinseverepersonalinjuryordeath,

CAUTION- Hazardsorunsafepracticeswhich
COULDresult inminor personalinjury,

Road and follow all instructions before us-

ing this appliance to preventthe potentialrisk
offire,electricshock,personalinjuryordamage
to theapplianceasa resultof improperusageof
the appliance,Use appliance only for its in-
tended purposeas describedinthis guide,

To ensure proper and safe operation: Appli-
ance must be properlyinstalledandgrounded
by a qualifiedtechnician,

Gf,{ fiR,{
Turnoff applianceandventilatinghoodto avoid
spreadingtheflame,Extinguishflamethenturn
on hoodto removesmokeandodor,

> Cooktop: Smotherfire or flameina panwith
a lidor cookiesheet,

NEVERpick upor movea flamingpan,

Do not use wateron greasefires, Use baking
soda,a dry chemicalor foam-typeextinguisher
to smotherfire or flame,

Ifapplianceis installedneara window,pre-
cautionsshouldbetakento preventcurtains
fromblowingoversurfaceelements,

NEVERuseapplianceto warmor heat the
room, Failureto followthis instructioncan

leadto possibleburns, injury,fire, or dam-
ageto the appliance,

NEVERwear loose-fittingor hanginggar-
ments while usingthe appliance,Clothing
could catch utensil handles or ignite and
cause burns if garment comes in contact
withhot heatingelements,

To ensure proper operation and to avoid
damageto the applianceor possibleinjury,
donot adjust,service,repairor replaceany
partof theapplianceunlessspecificallyrec-
ommended in this guide, Refer all other
servicingto a qualifiedtechnician,

NEVERstoreor usegasoNneor othercom-
bustibleor flammable materials near sur-

faceunitsor in the vicinityof this appliance
as fumes could createa fire hazard or an

explosion,

To preventgreasefires, do not letcooking
greaseor other flammablematerialsaccu-
mulate inor near the appliance,

Use only dr}, potholders, Moist or damp
potholderson hot surfacesmay result in a
steamburn,Do notlet potholderstouchhot
heating elements, Do not use a towel or
other bulky cloth whichcould easily touch
hot heatingelementsand ignite,

Alwaysturn off allcontrolswhencookingis
completed,

This appliance has been tested for safe
performanceusingconventionalcookware,
Do not useany devicesoraccessoriesthat
are not specifically recommendedin this
manual,Do not use eyeNdcoversor stove
topgrins,The useof devicesoraccessories
thatarenot expresslyrecommendedinthis
manualcan createserioussafety hazards,

result in performanceproblems,and re-
duce the life of the componentsof this
appliance,

NEVERusealuminumfoilorioncontainers

on the cooktop,These maybecomevery
hot,Usefoil only as directedinthis guide,

Aeroso!-typecans are EXPLOSIVEwhen
exposedto heat and maybe highly flam-
mable,Donot useorstorenearappliance,

CleanonlypartsNstedinthisguideanduse
proceduresrecommended,

NEVERleavesurfaceunitsunattendedes-

peciaNywhen using high heat, An unat-
tendedboilovercouldcausesmokinganda
greasyspillovercan causea fire,

This appliance is equippedwith different
sizesurfaceelements,Selectpanswithflat
bottoms large enough to cover element,
Fitting pan size to element will improve
cookingefficiency,

If panis smaNerthan element,a portionof
the elementwinbe exposedto directcon-
tact and couldigniteclothingor potholder,

Only certaintypes of glass,glass/ceramic,
ceramic,earthenware,orotherglazeduten-
sNsaresuitableforcooktopservicewithout
breakingdueto thesuddenchangein tem-
perature,FollowutensNmanufacturer'sin-
structionswhenusing glass,

Turn panhandletowardcenterof cooktop,
not out into the room or over anothersur-
faceelement,Thisreducestheriskofburns,
ignitionof flammablematerials,or spiNage
if pan is accidentlybumpedor reachedby
smallchildren,
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NEVERcookon brokencooktop, Ifcooktop
shouldbreak,cleaningsolutionsandspillovers
maypenetratethe brokencooktopandcre-
ateariskofelectricshock,Contacta qualified
technicianimmediately,

Cleancooktopwithcaution, Somecleaners
can producenoxiousfumesifappliedto ahot
surface,Ifawetsponge,cloth,or papertowel
is usedon a hot cookingarea,be careful to
avoidsteam burn,

Neverstandon the cooktop,

Useextremecautionwhenmovingthegrease
panordisposingof hotgrease,Allowgrease
to cool beforeattemptingto movepan,

IQIL ii
NEVERtouch surface elements or areas
near elements.

Heatingelementsmaybe hoteven though
they are dark in color,Areas nearsurface
elementsmaybecomehotenoughtocause
burns,

During and after use, do not touch or let
clothingor other flammablematerialscon-
tact heating elements or areas near ele-
mentsuntil theyhave hadsufficienttime to
coo!,

Other potentially hot surfaces include:
Cooktopand areasfacingthe cooktop,

NEVER storeitemsof interestto children
!n cabinetsaboveanapplianceoron the
cooktoP.Childrenclmbing on applance
to reach items cou!ddamage!he appJi-
ance er beburnedorsedousJyin]ire&

NEVER leave children alone or unsuper-
visedin areawhereapplianceis inuse or is
still hot,

NEVERallow childrento sitor standonany
partof theapplianceastheycouldbe injured
or burned,

Children must be taught that the appliance
and utensilsin or on it can be hot, Let hot

utensilscoo! in a safeplace,out of reachof
smallchildren,Childrenshouldbetaughtthat
anapplianceisnotatoy, Childrenshouldnot
beallowedtoplaywithcontrolsorotherparts
of the unit,

Clean range hood and filters frequently to
preventgreaseorotherflammablematerials
from accumulatingon hoodor filter and to
avoidgreasefires,

Turn the fan onwhenflambeingfoods(such
as CherriesJubilee)underthe hood,

IMPORTANTNOTICE REGARDING £ET

BIRDS:Neverkeeppetbirdsinthe kitchenor
in roomswhere the fumes from the kitchen

couldreach,Birdshavea verysensitiveres-
piratorysystem,Fumesreleasedduring an
oven self-cleaningcycle maybe harmfulor
fatal to birds,Fumes releaseddue to over-

heatedcookingoil, fat, margarineand over-
heated non-stickcookwaremay be equa/y
harmfuk



Usetoturnonthesurfaceelements.Aninfinite
choiceofheatsettingsisavailablefromLoto
H. Theknobscanbesetonorbetweenany
ofthesettings.

CONTROL LOCATIONS

Model MEC5430

2 3

1. Left rearelement
2. Left front element

3. Right frontelement(dualelement)
4. Right rearelement

Model MEC5536

t 5

1. Left frontelement
2. Left rearelement
3. Centerelement

4. Right rearelement
5. Right frontelement(dualelement)

SETTINGTHE CONTROLS
1. Placepanon surfaceelement.

2. Pushinandturn the knobineitherdirec-

tionto the desiredheatsetting.

3. Aftercooking,turnknobto OFF.Remove
pan.

DUALELEMENT

The cookingsurfaceis equippedwith adual
elementlocatedinthe rightfrontposition.To
operate,pushinonthecontrolknobandturn
to the right to control the small element,or
push inandturnto theleft tocontrolthe large
element.

LO

2 HI

4

ON iNDiCATORS

All Models - A red indicatorlight will glow
when any elementis turnedON.

HOTSURFACEiNDiCATOR
LIGHT

Ahotsurfaceindicatorlightwillbeilluminated
when any cookingareais hot. it will remain
on, even after the control is turned off, until
the areahascooled.Thelight islocatednear
the controlknobs.

11%,I I,IIYI, iQl
The size, type of cookware and cooking
operationwill affect the heat setting. For
informationon cookwareandother factors

affectingheat settings, refer to "Cooking
MadeSimple" booklet.

Hi: Useto bringliquidto aboil. Always
reducesettingtoa lowerheatwhen
liquidsbeginto boilor foodsbegin
to cook.

6-8: (mediumhigh)Usetobrown meat,
heatoil for deepfat fryingorsaute-
ing. Maintain fast boil for large
amountsof liquids.

4°6: (medium)Useto maintainslowboil
for largeamountsof/quids andfor
mostfryingoperations.

2-4: (medhmlow)Usetocontinuecook-
ingcoveredfoodsor steamfoods.

Lo: (low) Useto keepfoodswarmand
meltchocolateandbutter.

8 2
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> Thecooktopmayemit lightsmokeandodor thefirst fewtimesit is used.This is normal.

> Whenacontrolis turnedon, aredglowcanbeseenthroughtheglass-ceramicsurface.
The elementwill cycle onand off to maintainthe presetheatsetting.

> Theglass-ceramicsurfacemayappeardiscoloredwhen it ishot.This is normalandwill
disappearwhen the surfacecools.

> Glass-ceramiccooktopsretainheatfora periodof timeafter theunitistumedoff. When
the HOTSURFACElightturns off,the cookingareawill becool enoughto touch.

> NOTE: Do not attemptto lift the cooktop.

COOKINGAREAS

Thecookingareason yourrangeare identi-
fied by permanentpatterns on the glass-
ceramicsurface.For mostefficientcooking,
fit the pansizeto the elementsize.
Pans should not extend more than t/2to 1_

inch beyond the cooking area.

For more informationon cookware,refer to

"Cooking Made Simple" booklet.

TiPSTOPROTECTTHE
GLASS-CERAMICSURFACE

| Beforefirst use,clean the cooktop.(See
Cleaning,page5.)

| Do not useglasspans.Theymayscratch
the surface.

| Do not allow plastic,sugar or foods with
high sugar content to melt onto the hot
cooktop.Shouldthishappen,cleanimme-
diately.(SeeCleaning,page5.)

| Neverletapanboildryas thiswilldamage
the surfaceandpan.

| Neveruse cooktopas a work surfaceor
cuttingboard.Nevercookfooddirectlyon
the surface.

| Neverplace a trivet or wok ringbetween
the surface and pan. These items can
markor etchthe top.

t Do not slide metalpansacrossa hot sur=
face.Thepansmayleavemarkswhichcan
bedifficult to removeor leave permanent
marks. Any marks should be removed
promptly.(SeeCleaning,page5.)

| Makesurethesurfaceandthepanbottom
are clean and smooth beforeturning the
cooktopon to preventscratches.

| To preventscratchingor damageto the
glass-ceramictop,donotleavesugar,salt
or fats on the cooking area. Wipe the
cooktopsurfacewithacleanclothorpaper
towelbeforeusing.

| Neverusea soileddishclothorspongeto
clean the cooktop surface.A film will re-
mainwhichmaycausestainsonthecook-
ingsurfaceafter the area is heated.

| Donot usea smallpanonalargeelement.
Notonlydoesthiswasteenergy,but itcan
also result in spilloversburning onto the
cookingarea which requiresextraclean-
ing.

| Donotusenon-flatspecialtyitemsthatare
oversizedorunevensuchas roundbottom

woks,rippledbottomand/oroversizedcan-
nersand griddles.

| Do not slideheavymetalpansacrossthe
surfacesincethesemayscratch.

t Do not usefoil or foil-typecontainers.Foil
maymeltontothe glass.If metalmeltson
thecooktop,donotuse.Callanauthorized
MaytagServicer.

| Ifaspilloveroccurswhilecooking,immedi-
atelycleanthe spillfromthe cookingarea
while it is hot to preventa toughcleaning
chorelater.Usingextremecare,wipespill
witha cleandry towel.

| Donotallowspillsto remainonthecooking
areaor thecooktoptrimfor a longperiodof
time.

| Do notuseabrasivecleansingpowdersor
scouring pads which wil! scratch the
cooktop.

| Do not use chlorine bleach,ammoniaor

other cleansers not specifically recom-
mendedfor useon glass-ceramic.

| To retain the appearanceof the glass-
ceramiccooktop,clean aftereach use.

Glass-ceramicsurfaces retain heat.
Turn the elementoff a few minutes

beforefood iscompletelycookedand
use the retainedheatto completethe
cooking.
Becauseof theheat retentioncharac-

teristics,the elementswill notrespond
to changes in settingsas quickly as
coilelements.In theevent erapoten-
tial believer, remove the pan from
the cooking area.

COOKWARE

To achieveoptimumcookingperformance,
use heavy-gauge,flat, smoothbottompans
that conformto the diameterof the cooking
area.(See"Cooking MadeSimple" forcook-
warecharacteristicsandrecommendations.)
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:_ Be sure appliance is off and oil
parts ore cool before handling or
cleaning. This is to ovoid domoge
and possible burns,

>- To prevent staining or discoloration.
cleanapc)lianceattareocn use,

> If a par[ _s removeo. De sure 1t _s
correctlyrep_acea.

CONTROL KNOBS

| To removeknobs,turntotheOFFposition.
Pulleochknob stroightupfromthe shoft.
Do not removeseol underknob.

| Woshknobsinwormsoopywoteror dish-
wosher; do not use obrosivecleonersor
materials.

| To replaceeoch knob,motch riot port of
knobopeningwiththeriotportof theshoft,
returningto OFFposition,

COOKTOP ° GLASS-CERAMiC

Never use oven cleaners, c,_forinebleach,
ammonia or gloss cleaners with ommonio.
NOTE:Coltonouthorizedservicerif thegloss-
ceramictopshouldcrack,breakor ff metalor
aluminumfoil shouldmelton the cooktop.

| Allow the eooktop to cool before clean-
ing.

t Genera[ = Cleoncooktopaftereach use,
with a damp paper towel and Cooktop
Cleaning Creme (Part No. 20000001)**.
Then,buffwith a dean dry cloth.

NOTE:Permonentstainswilldevelopifsoit
is allowedto cook on by repeote@ using
thecooktop whensoiled.

t Heavy Soils or Metal _,_orks= Use a
razorbladeor dampena "scratchless"or
"never scratch"scrubbersponge.Apply
Cooktop Cleaning Creme* (Part No.
20000001)**andscrubto removeasmuch
soil as possible.Apply a thin layerof the
creme over the soil,cover with a damp
papertoweland let stand30-45minutes
(2-3hoursforveryheavysoil).Keepmoist
by coveringthe paper towelwith plastic
wrap.Scrubagain,then buffwitha clean
dry'cloth.

NOTE: Only use o CLEAN, DAMP
"seroteMess" pod that is safe for non-
stick cookwore. The pattern and gloss
will be damagedif the pod is not damp,
if thepod is soiled, or if another type of
pod is used.

| Burned-on or Crusty Soils = Scrubwith
o "scratchless"or "neverscratch"scour-

ingpadandCooktopCleaning
Creme*.Holdarazorblade _
scraper at 300angle
andscrapeanyre-
maining soil.
Then, clean
as
above.

| Melted Sugar or Plastic = immediately
turn elementto LOWandscrapesugaror
plastic from hot surface to o cool area.
ThenturnelementOFFandallowtocool.

Clean residue with razor blade scraper
and CooktopCleaningCreme*.

STAINLESS STEEL - SELECT
MODELS

| DONOTUBEANYCLEANING PROD_
UCT CONTAINING CHLORINE
BLEACH.

| ALWAYS WIPE WITH THE GRAIN
WHENCLEANING.

| DailyCleaning/Light Soil--Wipe with
oneof thefollowing- soapywater,white
vinegar/water solution, Formula 409
GlassandSurfaceCleaner*orasimilar

glasscleaner - using a sponge or soft
cloth.Rinseanddry.To polishandhelp
prevent fingerprints, followwith Stain-
less Steel Magic Spray (Part No.
20000008)**.

| Moderate/HeavySoil-- Wipewithone
of the following - Ben Ami, Smart
Cleanser,or SoftScrub*- usingo damp
sponge or soft cloth. Rinse and dry'.
Stubbornsoils may be removedwith a
dampScotch-Brite*pad;rubevenlywith
the grain. Rinse and dry'. To restore
luster and removestreaks,follow with
StainlessSteel MagicSpray*.

t Discoloration-- Usingadampsponge
orsoftcloth,wipewithCameoStainless
SteelCleaner*.Rinseimmediatelyand
dry.To removestreaksandrestorelus-
ter, follow with Stainless Steel Magic
Spray*.

* Brandnamesare registeredtrademarksof the respectivemanufacturers.
**To ordercall 1-800-688-8408.
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NOTHINGONTHECOOKTOP

t Checkfor a blowncircuitfuseora tripped
maincircuit breaker,

| Checkifcooktopis properlyconnectedto
electriccircuit in house,

COOKTOPELEMENTSDO NOT
GET HOT ENOUGH.

t Surfacecontrolsmaynot besetproperly.

| Voltageto housemaybe low.

| Cookwaremaynot be flat or the correct
sizeor shape.

ELEMENTSEMIT A SLIGHT ODOR
AND/OR SMOKE WHEN FIRST
TURNEDON.

| Thisisnormal,

GLASS-CERAMICSURFACE
SHOWSWEAR.

1.Tiny scratchesor abrasions.
| Makesurecooktopandpan bottom

areclean.Do not slide glassor metal
pansacrosstop. Makesure pan
bottomis not rough.Usethe
recommendedcleaningagents.
Seepg. 5.

2. Metalmarks.

| Do notslidemetalpansacrosstop.
Whencoo!,dean withCooktop
CleaningCreme.Seepg.5.

3. Brownstreaksandspecks.
| Spillsnot removedpromptly.Wiping

withsoiledclothorsponge.Pan
bottomnotclean.

4. Areaswitha metallicsheen.

| Mineraldepositsfromwaterandfood.

5. Pittingor flaking.
| Sugaryboiloversthatwerenot

removedpromptly.Seepg.5.



FulOneYearWarranty- Parts and Labor

Forone (1}year fromthe o iginalfetal purchase
da_eanypar_whichfals in norma_homeusewi,,
Derepairedor replacedfree of charge.

LimitedWarranties - Parts Only

SecondYear- After the firstyear fromthe origi-
na_purchasedate,pars whichfail_nnormalhome
usewl Derepairedorreplacedfree of chargefor
tr_epartitself,withtheownerpayingaHo[nercosts
includinglabor,mleage andtransportation.

Third Through FifthYear- Fromtheorigna_pur-
chasedare partslistedbelowwhichfal innormal
nome use wH De repairedor replacedtree of
cnargeforthe partitself,win the ownerpayingal
oiner cos_:s,Inc_ueinglabor,mileageann _rans-
portalon.

•_ GlaseoceramicCooktop: dueto thermal
breakage.

P Electric Hosing Elements:surfaceelemenis
_nelectriccookingapplances.

CanadianResidents

The aoovewarrantiesonJycoveranappliancein-
stalledin Canadathathasbeencertifiedor listed
oy appropriatetest agenciesfor complance_oa
NalonalStandardofCanadaunlesstheappliance
was oroughtintoCanadaduetc transferof resi-
dencefromthe UnitedStatesto Canada.

LimitedWarrantyOutsidethe UnitedStatesand
Canada- PartsOnly

For two (2)yearsfromthe date of onginal retail
purcnase,anypartwhichfails innormalhomeuse
w_HDerepairedor replacedfreeof chargeforthe
part itself,with the owner payingaHother costs
includinglabor,mileageandtransportation.

Thespecificwarrantiesexpressedaboveare the
ONLYwarrantiesprovidedby the manufacturer.
Thesewarranlesgive you specificlegal rzghts,
andyou may also have other rightswnlcnvao
fromstate to state.

I:II I
1. Conditionsand damagesresultingfromany of the to/owing:

a. Improper installation,delivery,or maintenance.

b. Any repair,modification,alteralon, or adiustmentnot authorizedby the
manufactureror an authorizedservicer.

c. Misuse,abuse,accidents,or unreasonableuse.

d. Incorrectelectriccurrent, voltage,or supply.

e. Impropersetting of any control.

2. Warrantiesare void if the originalserial numbershavebeen removed,altered
or cannot be readilydetermined.

3. Productspurchasedfor commercialor industrialuse.

4. The cost of service or serviceca/to:

a. Correct installationerrors.

b. Instructthe useron the properuse of the product.

c. Transportthe applianceto the servicer.

5. Consequentialor incidentaldamages sustainedby any person as a result of
any breachof thesewarranties.Somestatesdo not a/ow the exclusionor limi-
tationof consequentialor incidentaldamages,so the above exclusionmaynot
apply.

| Call the dealer from whom your appliance was purchasedor ca/ Maytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistanceat 1-800-688-9900
USA or 1-800-688-2002CANADA,to locatean authorizedservicer.

| Be sure to retain proof of purchase to verify warranty status. Refer to
WARRANTYfor further information on owner's responsibilities for warranty
service.

| If the dealeror service companycannot resolvethe problem,write to Maytag
AppliancesSales Company,Attn: CAIR® Center, RO. Box 2370, Cleveland,
TN 37320-2370or ca/1-800-688-9900 USA or 1-800-688-2002Canada.

U.S,customersusingTTY for deaf, hearing impairedor speech impaired,call
1-800-688-2080.

NOTE: When writing or calling about a service problem,please include the
followinginformation:

a. Yourname,addressandtelephone number;

b. Model numberand serial number;

c. Nameandaddressof your dealeror sewicer;

d. A clear descriptionof the problemyou are having;

e. Proofof purchase(salesreceipt).

| User'sguides,servicemanualsandparts informationareavailablefromMaytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistance.
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TABLES DES CUISSON ELECTRIQUES

_ M AYFAG
®

Installateur : Veuillez laisserle present
guideavecI'appareik

Client : Veuillezlife lepresentguideet le
conserver pour r6f6rence future,
Conservezaussi los re£us de caisseet
les chequesoblit@6s'&titre de preuve
d'achat,

Numerodemo@ie

Numerode s@ie

Dated'achat

_(URITE
................... Pages 9 _ 10

...................OHSURELEMEHTS..Pagee_

ETHETTOYAGE...Page_

_H T D'APPELER.......... Page14

TIE............... Page1_

Nous nOuSdforgons de toujeurs
arn61iorotlaqua]iteetle render'nentde
nos produits de cuisson. En
consSquence,i! se pout que nous
mod!fiions lappareilsans r6viser Ie

!ADELUSUARIO......... Page 16

S[ vousavezdes questions,tel@honez
au:

1-800-688-2002Canada

(lundiauvendredi,de8 ha 20 hHNE)
Internet: http://www,maytag,com

Pour obtenir des renseignements sur
le service, consultez la page 15.



Les consignesdesecurit6et lesmisesen garde
pr6sent6esdans ce manuel ne couvrentpas
toutesles situationspossibles,Fairepreuvede
jugement,de prudenceet d'attention Iors de
I'installation,de I'entretienet de Fut/isalon du
congelateur,

Lorsquesurv[entun problemeou une s[tuaton
inhabituelle, touiours commun[queravec le
detaillant,le distributeur,le techn[c[enagr6eou
lefabricant,

IL IMPORTE DE RECONNAJTRE LES

SYMBOLES, LES EXPRESSIONS ET LES

A VERTISSE'ME #T

AVERTISSEMENT- Indiqueun dangerou une
manoeuvrenonsecudta[requeRISQUEdecauser
enuneblessureouund6c_s,

,&
ATTENTION-Indiqueundangerouunemanoeu-
vre non s6cudtairequeRISQUEde causerune
btessurem[neure,

Life toutes Jesinstructions avant d'utliser
cet apparel; observertoutes les instructions
pour eliminer les risques d'incendie, choc
61ectrique,dommagesmat@ielsetcorporelsque
pourrak susciter une utilisation [ncorrectede
I'appareil,Uti/ser I'appare[Iuniquementpour les
fonctionsprevues,d6critesdansce guide,

Pouruneutlieation adequateet ens_curit_,11
faut que I'appare[lsoit convenablement[nstalle
par untechnic[enqualifi6,et relie&laterre,

lift,

Interrompre Fa/mentation electr[que de
[apparel et de la hotte de ventilationpour
minlmiserlerisqued'extensiondesfiammes,
Eteindrelesflammes,puismettrela hotteen
marchepourevacuerla fumeeet Fairvicie,

> Utiliseruncouvercleou uneplaque_,bis-
cuitspouretoufferlesflammesd'unfeuqui
se declaredansun ustens/edecuisson,

NEJAMAmSsa[siroud@lacerunustensile
decuissonenflamme,

NepasprojeterdeI'eausurunfeudegraisse,
Uti/ser du bicarbonatede sodium, ou un
extincteur"&mousseou a produitchimique
secpoureteindrelesflammes,

£ 9

Si Fappare/est install6pres d'une fen_tre,
ve/leracequelesr[deauxnepuissentatte[ndre
lasurfacedecu[ssonsousI'effetd'uncourant
d'air,

NEJAMAISutiliserlacu[sinierepourchauffer
la piece,Le non-respectde cetteinstruction
peut _tre la causede blessures,br01ures,
[ncend[eoud6t@iorationde I'appareil,

NEJAMAISporterdesv£tementsamplesIors
deFuti/sat[onde !'apparel,Unv_tementtrop
amplepeutaccrocherlapo[gneed'unustens/e
ous'enflammeret provoquerdesbrOturess'il
toucheune!6mentchauffant,

Pourgaranlr unfonctionnementadequatet
pour ev[ter des dommages materiels ou
corporels,n'ex6cuteraucune op@at[onde
r6glage,r6parationouremplacementdepiece
de Fappareilqu[ n'est pas sp6c[fiquement
recommandeedans ce guide,Confier toute
autreintervention&untechn[cienqualifi6,
NEJAMAISrem[serouut/iserde!'essenceou
unautreprodu[tcombustibleouinflammable
prox[mit6de la cuisin[@e,car les vapeurs

emisespeuventsusciterunrisqued'incendie
oud'explosion,

Pour emp£cherqu'un feu de gra[sse se
d6clare,eviterrouteaccumulationdegraisse
ou autres matieres inflammables dans
Fappare/ouauvoisinage,

Ut/iser un[quementdes man[quess_ches,
L'applicationd'uneman[quehum[desur une
surfacechaudepeutprovoquerFemissionde
vapeurbrOlante,Nepaslaisserlesman[ques
toucherles6!_mentschauffantschauds,Ne
pas utiliser une serviette ou un autre
textile volumineuxqui pourraitfacilement
s'enflammer au contact d'un _!_ment
chauffant,

Ramenerchaqueboutondecommande_ la
positiond'arrStapr6s Fachevementd'une
cuisson,

Las_curit6defonclonnementdecetapparel
a 6retesteea I'a[ded'ustensilesde cuisson

conventionnels,Ne pas ut/iser un ustens/e
ou accessoirequi n'estpas specifiquement
recommandedanscemanuel,Nepasutiliser
decouvre-_l_ment,gr/placesurlasurfacede
cu[ssonousystSmedeconvectionaddilonne!,
L'ut/isationd'undispositifouaccessoirequ[
n'estpas express_mentrecommandedans
ce manuel peut degrader la securit6 de
Fappare/ousa performance,ou reduirela
Iong_v[tedescomposants,
NEJAMAISuti/serdefeui/ed'alumin[umou
des contenantsenalum[niumsurla tablede

cuisson, IIs peuventdevenir tr_s chauds,
Ut/iserseulementde la feuilled'alum[nium

comme11est [nd[quedartsce guide,

Les flaconsd'a@osolpeuventEXPLOSER
Iorsqu'onlesexpose&lachaleur,etilspeuvent
contenirun produittres inflammable,Ev[ter
d'ut/iser ou rem[serun flacon d'aerosol

proximit_deFappareil,

Nettoyerseulementlespi_cesindiqueesdans
ce guide et observer les methodes
recommand_es,

9
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NEJAMAI$laisserun61ementdelasurfacede
cu[sson a!lum6 sans surve[/ance,
part[culi6rement avec chauffage elev& Le
deberdementdu centenude I'ustens/spourra[t
provoquerlag6n6rationdefum6eabondanteet
I'[nflammationdelagra[sse,

Oetapparelcompertedes61ementschauffants
dedifferentestai/es,Ut/isertouioursunustensile

fond plat,deta[llesuff[santepourqu'[Ipuisse
recouvrircompletemsntI'el6ment,Pouroptimiser
I'eff[cacite,cho[sirun ustensle de m_meta[lle
que1'616ment,

S[unustens[leestpluspetitque1'616mentutilise,
uneparle de!'6!6meritchauffantestexpos6eet
peutprovoquerI'inflammationdun %tementou
desman[ques,

Seulscerta[nsmater[auxdeverre,vitroc6ram[que,
c6ram[que,gres,oucerta[nsustensilesvitr[%s/
6maill6speuvent_tre ut/is6ssur la surfacede
cuissonoudanslefoursansrisquedebrissous
I'effetdu choctherm[que,Observerlesinstruc-
tionsdufabr[cantIorsdeI'ut/isat[ondun ustens/e
deverre,

Orienterla poign6edechaqueustensilevers le
centredela surfacedecuissonet nonpasvers
I'exterieurouversunautre616ment;ceci r6du[ra
le risquede brOhre,inflammationde mati_re
inflammableourenversement(unjeuneenfant
pourra[tsaisiret renverserun ustensiledent le
mancheestorient6versI'exter[eur),

II (11%01,II

NE JAMNS ut/[ser une surface de cu[sson
casseeou f£16e:lessoht[onsde nettoyageet
renversementspeuventp6n6trerdanslasurface
de cuJssonen entrafnantun risquede choc
61ectrique,Prendreimm6diatementcontactavec
untechnicienqualifi&

Nettoyerprudemmentla surfacede cuisson,
Certainsproduitsdonnentdesfumeesnocives
s'ils sontappliqu6ssur unesurfacechaude,Si
Ion utiliseun I[nge,une6pongehumideoudu

papieressu[e4outsur unesurfacede cuisson
chaude,fairepreuvedeprudenceafind'6v[terde
se brOterparla vapeur,

NEJAMAISstandsurlasurfacedecuisson,

Exercer une prudence extrSme lots du
d6placementdu r6cipientdegraisseou lotsde
1'61iminationdegra[ssechaude,La[sserlagra[sse
refroid[ravantded@lacerI'ustens[le,

I,I,llIli(IOi
Nettoyerfrequemmentlahole et lesf/trespour
6viterI'accumulation,surlahotteoulesf[Itres,de
gra[sse et autres mafi_res inflammables,
suscept[blesde s'enflammer,

FairefonctionnerleventilateuraI'occas[ondune

op6rationdefiambagedunmets,cr_pesSuzette,
etc,)sousla hole,

NEJAMAIStoucher les_l_mentschauffants

du four ou de la surface de cuisson, ni les
surfaces voisines des _l£ments ou les sur-
faces int_rieuresdu four.

Un el6mentchauffantpeut _tre encorechaud
m@ms!orsquesa teinteestsombre,Unezone
voisinedun 6!6mentchauffant,£ I'interieurdu
four ou sur la surface de cuisson,peut @tre
suffisamment chaude pour provoquer une
brOlure,

Pendantet apr6s!'ut[lisat[on,nejama[stoucher
un616mentchauffantoulaisserunv£tementou
autremateriauinflammableven[raucontactdun
61ementoudune surfacevo[sine,oudune sur-
faceinternedufour,avantquelerefro[dissement
completait puse produ[re,

Autreszonespotentiellementchaudes:surface
de cuissonet zonesvoisinesde la surfacede
cuisson,

NE JAMAISiemiser clansuse armoire

au-dessus des art!clesauxquels les
enfants peuven!si[nt6resser,Unenfant

pour a!e[ndre unobietpourraitsubirde
gravesb!essure&

NEEJA_'INS laisserdes enfantsseuls ou

sanssupervisionIorsqueI'appareilest en
serviceouchaud,

NEJAMAISla[sserunenfants'asseo[rouse

ten[rsuruneparle quelconquede!'appareil,
IIpourra[tse Nesserouse brOler,

IIest importantd'ense[gnerauxenfantsque
lacuisini@reet les ustens[lesplac@sdessus
ou dedans peuvent_tre chauds, Laisser
refroid[rles ustensilesen un lieu sot, hers
d'atteinte des enfants, II est important
d'enseigner aux enfants qu'un apparel
m@nagern'est pas un jouet, et qu'[Is ne
doiventtoucheraucunecommandeouautre
composantde I'appare[I,

I,I,IIliII,l ,I i!ll
%

Ii?Ollll ,IIiii,II,I
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I,llI(lll,I
AVISIIPOITAIT-OISEAIX FAIILIEII:

Lesoiseauxontunsyst£merespirato[retr£s
sensible, Nepas garderunoiseaufam[lier
dans la cuisineou dans une p[@ceo1]/
pourra[t_treexposeauxfum@es,Lesfum@es
@misesdurantuneop@rationd'autonettoyage
peuvent_tredangereusesoumorte!lespour
uno[seau,dem_mequelesfumees_m[ses
Iorsduchauffageexcessifdegraisse,hu/e,
margarine,parexempledartsunustensile
garnissageantioadhesion,
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I,ICOil ,I
PermettentI'ut[l[sationdese!6mentschauffants

de surface,avec un r6glagecontinude la
puissanceentre les positionsextrSmesLo
(rain.)et Hi(max.).Onpeutreglerunbouton
toutepositionentrecesdeuxextrSmes.

POSITIONOESCOMMANOES

Modele MEC5430

4

2 3

1. EI6mentarrieregauche
2. Elementavantgauche
3. Elementavantdroit(double)
4. Elementarrieredro[t

Modele ME05536

1 5

1. EI6mentavantgauche
2. EI6mentarri@regauche
3. EI6mentcentral
4. EI6mentarri@redroit
5. EI6mentavantdroit(double)

RE':.GLAGEDESCOMMANOES
1. PlacerI'ustens[lesur1'616merit.

2. Enfonceret fa[retournerleboutonjusqu'a
lapositiondes[r6e(rotationdartsunsens
oudartsI'autre).

3. Apresunecuisson,ramenerlebouton&la
positionOFF(ARRF:T}.RetirerI'ustensile.

¢:LC:MENTDOUBLE

La table de cuisson comporte un iIiment Hi(raax):
chauffantdouble,al'avantdro[t.Pourl'ut[l[sat[on,
enfoncerle boutonde commandeet le faire
touraervers ladroitepourcommanderlepetit
6!6ment,ou bien vers la gauchepourcom-
manderlegrandel6ment.

• LO 6-8:
2 HI

4 2

H! LO
o

TClIOINSDE
FOICTIOIIEIIEIT

Tousles raod_les-Unt6moinrouges'/lum[ne
Iorsqu'une!6mentestALli_4ENTE_.

VOYANTLUMINEOESURFACE
CHAUOE

Unvoyantdesurfacechaudes'illumineIorsque
la surfaceestchaude.II reste illuminem_me
apresI'interruptiond'al[mentat[onde!'616ment,
jusqu'a ce que la zone se sol refro[d[e.Le
voyantlum[neests[tu6_ c6t6desboutonsde
commande.

10111,I

On doitchois[rla puissancede chauffageen
fonct[onde divers facteurs: taille, type de
I'ustensile,et op6ration de cu[sson. Pour
I'[nformatonconcemantlesustens/esetautres

facteursaffectantlapuissancedechauffage
utiliser,voirlabrochureLaCuissonSirapffi_e.

4-6:

2-4:

Lo (rain):

PourI'ebullitiondun liquide.On
dolttouioursr6duirelapuissance
de chauffage d_s que la
temperature d'ebull[tion est
atteinte ou que les aliments
commencenta cuire.

(puissance moyenne/haute)
Pour rissoler les v[andes,
chaufferI'hu/e(grandefr[tureou
aliments sautes) et pour le
mainten de I'ebull[t[onrapide
dunegrandequantit6deI[quide.

(puissancemoyenne)Pour le
maintiende!'6bull[t[onlented'une

grandequantit6de liqu[deou
pourlaphpartdesop6rat[onsde
friture.

(puissance moyenne/basse)
Pourcontinuerlacuissondemets

en casseroles fermees par
couvercleou pour cuire _ la
vapeur.

(puissancebasse)Pour fusion
de chocolat ou beurre, ou le
ma[ntiendelatemp6ratured'un
mets.

6 4

HI LO
OFF



>Lors des premieresutilisationsde latabledecuisson, I'appareJlpeut emettreun peude
fumeeet des odeurs.Ceciest normak

>Lors de laraisesoustensiond'un el6ment,uneluminescencerougepeut _trevisible"_
travers la surface en vitroc@amique.Pour le maintiende la puissancede chauffage
d6sir@,I'el6mentest alimentepar intermittence.

> La surfaceenvitroc@amiquepeut semblerchangerde couleur Iorsqu'elleestchaude.
Ceciest normalet dispara_tIorsquelasurface refroidit.

> Lasurfacedecuissonenvitroc@amiquedemeurechaudependantquelquetempsapres

%xtinction d'un 61ement.Lorsque le voyant HOT SURFACE(SURFACECHAUDE)
s'eteint(voirci-dessous},on peuttoucher la surfacedecuissonsansdanger.

> REMARQUE;Ne pastenterde souleverla tablede cuisson.

ZONESDECUISSON
Leszonesde cuissonde la tablede cuisson
sontrepr6sent6esparunmotifpermanentdans
laplaqueenvitroceramique.Pouruneefficacite
maximum,utiliserunezonedecuissondontle
diametreconvient&I'ustensile.

Ler#eipientnedoit pasd@asserlazone@
cdsson deplus de 12_25mm (1/2# 1po).

Pourplusderenseignementssurlesr@ipients
decuisine,sereporter&labrochureLaCuisson
Simplifi_e.

CONSEJLSDE PROTECTION
DE LA SURFACEEN

VITROCCRAMIQUE
I Avantdes'enservirlapremierefois,nettoyer

la tablede cuisson.(VoirNettoyage,page
13,)

I Ne pasutiliserdecasserolesenverre.Elles
pourraientrayerlasurface.

I Ne pas utiliser de plastique,de sucre ni
d'alimentsrichesensucrefondresur latable
de cuisson. Si cela se produisait
accidentellement,nettoyerimmediatement.
(VoirNettoyage,page13.)

I Nejamaislaisserlecontenud'unecasserole
bouillirjusqu'ace qu'e!lesoit vide car cela
pourraitabimerla surfacede cuissonet la
casserole.

I Nejamaisutiliserlatabledecuissoncomme
surface de travail ou comme planche
decouper. Ne jamais cuire d'aliments
directementsur lasurfacedecuisson,sans
r@ipient.

I Ne iamaisutiliserde supportm6talliqueou
anneaudewokentreunr@ipientet la table
decuisson.Cesobietspeuventmarquerou
rayerla surface.

I Nepasglisserder6cipientsm6talliquessurla
tabledecuissonbrGlante.IIspourraientlaisser
surleverredesmarquesquisontdifficiles
enlever ou quJ sont permanentes.Ces
marques doivent _tre nettoy6es
imm6diatement.(VoirNettoyage,page13.)

I Veillera ce que lefond des r@ipientset la
zone de cuisson soient propres avant
d'allumer%lement,afind'@iterles rayures.

I Pouremp@herque la tablede cuissonen
vitroc@amiquese trouverayeeou abim6e,
ne pas y hisser de sucre, de sel ou de
graisse.PrendreI'habituded'essuyerla sur-
faceavecunlingepropreou unessuie4out
avantde I'ufiliser.

I Nejamaisutiliserdelingeou d'@ongesale
pour nettoyer la table de cuisson. IIs
laisseraientunfilm invisible,ce qui pourrait
d@olorerlasurfaceIorsqu'elleestutilis@.

I Ne jamais utiliserun petit r@ipientsur un
grand616ment.Nonseulementil y a g&chis
d'6nergiemaisilpeutenresulterdesprojec-
tionsquivontbrOlersurlatabledecuissonet
quidevront_tre nettoy6es.

I Ne pasutiliserdes r@ipientssp@iauxnon
platsquiseraienttropgrandsouafondin6gal
commeleswoksa fondrond,les grillesou
r6cipientsdegrandetailleafondondul&

I Nepasglisserder6cipientsm6talliques@ais
sur lasurfaceaurisquedela rayer.

I Ne pas utiliserde r@ipientsen aluminium.
L'aluminiumrisquedefondresur leverre.Si
le metalfondsurla tabledecuisson,nepas
I'ufiliser.Appelerunr@arateuragr6eMaytag.

IIEn cas de renversementIors de cuisson,
nettoyerimm6diatementle produJtrenvers6
de la table de cuissonpendantqu'elle est
encorechaudeafin d'@iter un plus grand
nettoyagepar la suite. Userde prudence,
essuyer les renversementsavec un linge
propreet sec.

I Nepas laisserles produitsrenversessur la
tabledecuissonousurlagarnituredelatable
decuissonpendantuneIonguedur6e.

IINe pasutiliserdepoudredenettoyageabra-
siveoudetampons&r@urerquirayeraientla
surface.

I Nepasutiliserdejavellisant,ammoniaqueou
autres produits de nettoyage non
sp6cifiquement recommand6s pour la
vitroc@amique.

I Nettoyerlasurfaceenvitroceramiqueapres
chaqueutilisationpourpreserversonaspect
depro@itned.

>Les surfaces en vitroc@amique
conservent la chaleur. Eteindre les

@lementsquelquesminutesavantquela
nourrituresoitcompl@tementcure et se
servirdelachaleurrestantepourterminer
lacuisson.

Enraisondescaracterisfiquesder@tenfion
delachaleur,les @lementsner@ondent
pas aux changementsde reglageaussi
rapidementque des el@mentsspiral@s.
Danebces ob unproduit se tenverse,
retirerI'ustendledelazonedecuisson.

Pourobtenirdesperformancesdecuissonmaxi-
mum,utiliserdesr@ipients&fondplat,lisseet
@ais, de m@mediametreque !'@lementde
cuisson.{VoirclansLaC_iesor_Simplifi_e les
recommandationset caracteristiquesdes
ustensilesdecuisine.)



&

iiii i III!I,I

;; Avant toute manipulalon ou op_ralon
denettoyage,v_rifier que Fapparei est
arr£t_et quetousles composantssont
froids, afin d'_viter des dommagesou
des britures.

Pour8viter la formalon de tachesou un

cnangementdecouleur,nettoyer['appareH
aprescnaqueutilisa_on.

Apres tout d6montageae composams,
veiller_ effectuerunremomagecorrect.

BOUTONSDE COMMANDE

m Pourretirerunbouton,leplacer_,laposition
OFF(ARRCT).T[rersur le boutonen ligne
droitepour les6parerdelatige.Ne pas6ter
le jointqu'ontrouvesouslebouton.

m Laverlesboutonsdansde!'eausavonneuse
fiedeouau lave-va[sse/e.Nejama[sut/[ser
un produldenettoyageabrasif.

I Pour r6insta/er chaquebouton,placeren
correspondancelem6platde lalge etlazone
correspondantedu trou;ve/ler & placerle
boutona lapositionOFF(ARRCT).

PLAQUE DE CUISSONEN

Nejamaisutiliserdeproduitsde nettoyagedu
four, javellisanLammoniaqueou produitsde
nettoyageduverrecontenantdeI'ammoniaque,
REMAROUE:Prendrecontactavecunreparateur
ag,%esilasurfaceendtroc6ramiquesefendille,
se casseousi deI'aluminiumoudumetalfond
surla surface,

| Laisser la table de cdsson refroidir avant
d'entreprendreuneoperationdenettoyage.

t G_n_raft£s - Nettoyerla table de cuisson
apreschaqueutilisalon,avecunessu[eqout
hum[deet delacr_medenettoyagepourtable
de cuisson*(produit no 20000001)**.Polir
ensule avecunchiffonpropre.

REMARQUE: Des taches ind6tebilesse
formerontsi onutiliserep6titivementta table
decuissonalorsqu'dle estsouill6e.

t Salet_@aisseou marquesm_taliques -
Nettoyerler6siduavecungratto[r£ lamede
raso[rou hum[dlierune @onge& r6curer
<merayantpas,,.App/querde lacr_mede
nettoyagepourtabledecuisson*(produlno
20000001)**et frotterpourretirerautantde
salet6que possible.App!iquerune mince
couchedecreme,recouvriravecdu pap[er
essuie-touthum[difi6et laisserpendant30
45 minutes(2&3 heurespourunesouillure
tenace).Recouvrirlepapieressuieqoutd'une
feu/leplastiquepourretenir!'hum[dit&Frotter

nouveau,puisessuyeravecun/ngepropre
et sec.

REMARQUE:N'utitiser qu'un tampon #
recurer ,,no rayant pas,_, PROPREet
HUMIDE,sansdangerpour losustensites
de cuisine non adherents.Le verre et te

motif seront endommag#ssi le tampon
n'est pas humide,s'l estsouitte ou si un
autre type detamponest utitis#.

| Salet£s cuites ou dess_ch_es - Frotter

avecuntamponarecurer<merayantpas,,et
unecr_medenettoyagepourtable

Plasfique ou sucre fondu - R6gler
[mm6diatement!'616mentsurLOWetgratter
lesucreet leplastiquedelasurfacechaude
pourlespousserversunezonemo[nschaude.
Puis ETEINDRE [616ment et le laisser

refro[dir.Nettoyerler6siduavecungrattoir
lamede rasoiret unecr_mede nettoyage
pourtabledecu[sson*.

ACiER iNOXYDABLE(CERTAINS

NE PAS UTIMSERDE PRODUITSDE
NETTOYAGE CONTENANT DU
JAVELUSANT.

TOUJOURSESSUYERDANSLE SENS
DE LA TEXTUREDE L'ACIERLOFTSDU
NETTOYAGE.

Nettoyage journalier/salet_ I_gere -
Essuyeravec!'undesproduitssuivants:eau
savonneuse,vinaigreblandeau,produitde
nettoyagepour verre et surface Formula
409*ouunproduitsemblablemuttisurface-
avecun/nge soupleet uneeponge.R[ncer
etsecher.Pourpoliretenleverlesmarques
dedo[gts,fairesuivreparunepulv_r[saton
deprodulpouraderinoxydableMagicSpray
(produl n° 20000008)**.

| Salet£ mod_r6e/_paisse- Essuyeravec
I'undesproduls su[vants:BonAmi,Smart
CleanserouSoftScrub*-£I'a[ded'unlingo
soupleoud'une_pongehumide.R[nceret
s_cher.Les tachesrobe!lospeuvent_tre
enlev_esavec un tampon Scotch-Brke*
humidli&Frotteruniformementdanslesons
du metal.R[nceret s_cher.Pourredonner

du lustreet retirerlosrayures,fairesuivre
parunepulverisat[onde produitpouracier
inoxydableMagicSpray*.

D_coloration-AI'a[ded'une_pongehumide
oud'unlingosouple,essuyeravecleproduit
denettoyagepouracier[noxydableCameo*.
Rincerimm_d[atementetsecher.Pourretirer
los marqueset redonnerdu lustre, faire
suivreparunepulverisat[ondeproduitpour
ac[erinoxydableMagicSpray*.

*Lesmarquesdeproduitssontdesmarquesd@os_esdeleursfabricantsrespectls.
**Pourpasserunecommandedirectementaufabricant,appelerle1-800-688-2002.
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RIENNEFONCTIONNE.
| Contr61erFa!imentationdu circuit : fusible

grilleoudisjoncteurouvert?
| Determiner s[ la table de cuisson est

correctementreli6eaureseau61ectrique.

UNEELEMENTNEGENEREPAS
SUFFISAMMENTDECHALEUR.

| Les commandesdes el6mentsde surface
peuventnepas_trecorrectementregl6es.

| Latensionarr[vantdartslamaisonpeut_tre
faible.

| L'ustensileutilisen'apasunfondplat,oun'a
paslata[lleoulaformecorrecte.

UNELEMENTEMETUNELEG_:RE
ODEURET/OUDELA FUMEELORS
DELA MISEENMARCHE.
| Ceciestnormal.

INDICESO'USUREDELASURFACE
ENVITROCERAMIQUE,

1. Petites6rafluresouabrasions.
| Ve[llera ce quelasurfacedelatablede

cuissonet le fonddes ustensilessoient
toujourspropres.Nepasfa[reglisserun
ustens[ledeverreoude m6talsur la
surface.Veiller_ cequelefondde
I'ustensilenesoitpasrugueux.Utiliser
lesproduitsdenettoyagerecommandes.
Vo[rpage13.

2. Marquesdem6tal.
| Nepasfaireglisserunustens[lem6tallique

surlasurface.Apr_sle refro[dissement,
nettoyeravecde lacr_medenettoyage
pourtabledecuisson.Voirpage13.

3. Petitesmarqueset tachesmarron.
| Residusderenversementpaselim[n6s

rapidement.Essuyagedelasurfaceavec
unchiffonouuneepongesou[ll6e.Fond
deI'ustens[lepas parfaitementpropre.

4. Zonesa refletm6tallique.
| Dep6tsm[n6rauxprovenantde I'eauet

desaliments.

5. ¢ca[llageetpetitesmarquesdecorrosion.
| Debordementde mati_ressucr6esqui

n'ontpas6t6 61im[n6esrap[dement.Voir
page13.



Dr[i SUR Dr

Garanle integrale d'un an - piecae at main-
d_oeuvre
Cet_egarantieest valaole pendant un (1) an
parlr de ladated'acnat onginak Toutepiecequl
aevientddectueuse & la suite d'une utilisation
domestiouenarmalesera repareeou remp_acee
sanstrais.

Garanties limiteee - pieces eeuJement
Deuxieme annee - Apres la premiere annee
suivant Jadate d'achat original toute p_ecequ_
devientdefectueuse;_ _asuite d'une utlisation
oomestiquenormalesera repareeou remplacee
sansfrais,ma_s_epropriStaJredevrad¢trayer_ous
Lesau_rescoOis,y compris la main-d'oeuvre,le
aeplacemen1et le transport,

Troisi_me acinquieme ann@ee-Apres_esaeux
premieresanneessu_van_taaa_ed'achatoriginal,
taute piBce enumeree cl-dessous qui devien!
d6fectueusealas.ited'une ut/isatiandomestlque
"_armalesara r@aree ou remotaceesans frais
maisJepropri@tairedevraddrayer _ouslesautres
couts,y comprisla main-d'oeuvre,ledep_acemen!
e_Je_ranspor_.

r Surfacede cuissan envlroc@amique : a la
sucredun bris causepar la chaleur

_- El_mentadecuieaan _lectriques : 6laments
aesurface

R_sidente canadians

Les garantiespreclees couvren_seu_emen_un
appareliInstal6 au Canadaet dent tacanforrr ie
avec une Norme nationale du Canada a 6tO

nomo_ogueeou recannue par les organ_smes
J'essaiappropri6s,sad si l'apparel a @tOamen_
auCanada_lasuited'unchangementder@sidence
a oartirdes Etats-Unis.

Garantie iml@e a J'e×t@ieurdee Etats-Unis et

du Canada - piecea eeulement
Paur les aeux (2) premieresannees suivam Ja
oated'achat original,toutep_ecequi deviantde-
tec_ueuse_ la suited'une utlisation _amestique
normalesara repareeou rematac@esans frais
maisJepropri£tairedevrad@a':er tous_esa_tres
coots,y comprisJamain-d_oeuvre,Jed@[acemenl
el:le_ranspor_,

Lasgaranz_aspredteessat,tiesSEULESgaramfes
affertas par la fabrieant, Ces garantlas vous
aonnemaesdraitsjund_quesprecis;vauspoumez
jouir d'autresdrdts qu_varientd'une prawnce
l'autra,

11III (ISliIilllI II (llVIlll Iii
I.

,

,

4.

,

iiiii

lllli

Lesetats etles dommagescausespar Funedessituationssuivantes:
a. installationerron@, livraisonou entretien
b. r@aration,modification,alt@ationou reglagenonautorisepar le fabricantou le

technicianautorise
e. mauvaiseut/isation,abus,accidentsou ut/isationderaisonnable
d. intensJtede couranLtensionoualimentationelectriqueincorrecte
e. r%lage erroned'une commande.

Les garantiessent nu/es s[ les num@osde serie originauxant ate enlevesou
modi%sou encores"ilest impossiblede les/re.

Produitsachetespour uneuti/sationcammercialeou industrie/e.

Lecootde Fentretiendansles cas suivants:

a. pourcorrigerles erreursd'installation
b. pour instruireFuti/sateur"_Fut/isationappropri@du produit
e. le transportde !'apparel]usqu'aucentredeservice.

Lesdommagesconsecutifsou indirectscausesparune personnea lasuited'une
inobservationdecesgaranties. Certainsetats nepermettentaucuneexclusionou
restrictiondesdommagesconsecutifsouindirects.Lapresenteexclusionpeutdonc
nepas s'appliquer.

IIVIIII lZllSOll
I Aux itats-Unis et au Canada,communiquezavec le ditai/ant qui vous a vendu

!'appareilouavecMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance
au 1-800-688-9900Etats-Unis,at 1-800-688-2002Canada,pourIocaliserlecentre
de servicele plusproche.

IJ Assurez-vousde conserverune preuved'achat pour v@ifierFetatde la garantie.
ConsultezlasectionGarantiepourobtenirdeplus ampiesrenseignamentssur les
responsab/itesdu propfietaireenvue d'un servicecouvertpar la garantie.

J Si le detai/ant ou lecentrede servicene peuventresoudreleprobleme,ecrivez
MaytagAppliancesSalesCompany,Attn :CAIR®Oenter,P.O.Box2370,Cleveland,
TN 37320-2370ou appelez le 1-800-688-9900Etats-Unis,at 1-800-688-2002
Canada.

REMARQUE: Au momentd'ecrire ou d'appeler au su]et d'un probleme,veuillez
inclureles renseignementssuivants :

a. vos nom,adresseet num@odete!@hone,

b. les numerosde mo@le et de sole,

c. les ham et adressede votredetai/ant ou ducentrede service,

d. unedescriptiondetailleedu probleme@rouve,

e. unepreuved'achat (regude caisse).

Lesguidesd'ut/isation,lesmanuelsd'entretienetlesrenseignementsdepiecessent
offertsaupresdeMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance.



CUBMERTASDECOCCM6NELECTRMCAS
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Instalador: Deje este manual con e!
electrodomestico,
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paraCliente:futurasLeareferencias,Yconserve eSteconservemanualel_/'_ FICI E PARkCOCIHARpag_oo__ a_orecibodecompray/oelchequecancelado
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NOmerode mode!o

Nt_merode serie
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En nuestroesfuerzo continuo para
mejorarlacal!dady el rendimientode
nuestros productos, puede set
necesado hacer cambios a este
electrodom6stico sin necesidad de

revisaresta guia,

Si deseaobtenermasinformaci6nIlamea:

1-800-688-9900(EE,UU,)
1-800-688-2002(Canada)
(De lunesa viernesde8:00 a,m,
a 5:00 p,m, herade! Este)
Intemet:http://www,maytag,com

Si desaa abtenar mbs infarmaeidn sabra

el sarvicio, consulta la pagina 23.

t
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Las advertencias y las instrucc[ones
importantesde seguridad que aparecen
en este manual notienen el prop6sitode
cubrir todas las condicionesposiblesque
podrian ocurrir, Debe usarse sentido
comOn,precauci6ny cuidado cuando se
instale, se presente mantenimientoo se
opreree! congelador,

Siempreeomun[quesecon e! d[stribuidor,
concesionado, agente de servieio o
fabricante para los asuntos relaeionados
con problemas o condiciones que no
entienda,

RECONOZCA LOS SIMBOLOS, PALAo
BRAS Y ETIQUETASDESEGUF/DAD

IA
ADVERTENCIA - Riesgos o prb_cticas
insegurasque PODRIANcausar lesiones
Dersonalesgraveso la muerte,

PRECAUCKSN - R!esgos o pr'_cticas
insegurasque PODRmANcausar lesiones
personalesmenores,

Leaysigatodaslas instruccionesantesde
usar este electrodom_sfco paraevitare!
riesgopotencialde[ncendio,chequeelectrico,
les[6npersonalo daio al electrodomestico
comoresultadodesuuso[naprop[ado,Ut/ice
este electrodom6sticosolamente para e!
prop6sitoque ha sido destinadoseg0n se
describeenestagu[a,

Paraasegurar funcionamientocorrecto y
seguro: El electrodomesticodebe ser
instaladodebidamenteypuestoatierraporun
t6cnicocalificado,

( I,III(, IO
Apagueel electrodom6sticoy la campanade
ventilaci6n para evitar que las llamas se
dispersen,Extingalaslamasluegoenciendala
campanaparaexpulsare! humoy e!olor,

J_Apagueel fuegoola llamaenunasartencon
unatapao unabandejade hornear,
NUNOAlevanteo muevaunasartenen lla-
mas,

No useaguaen los incendiosde grasa, Use
bicarbonatodesoda,unproductoquimicoseco
ounextngu[dordeltipoconespumaparaapagar
un incendioo la llama,

Si el electrodom6sticoest£[nstaladocercade
unaventana,sedebentenercuidadoparaevitar
quelascortinaspasensobrelosquemadores,

NUNCAuseesteelectrodom6sticoparaentibiar
o calentarlahabitaci6n,El incumplimientode
esta instrucci6npuede conducira posibles
quemaduras, lesi6n, incend[o o daio al
electrodom6stico,

NUNOAuseropassuelas u holgadascuando
este usandoel electrodom6stico,Las ropas
puedenenredarseenlosmangosdelosutensilos
o prendersefuegoy causarquemadurassi la
ropa entra en contacto con los elementos
calefactorescalientes,

Paraasegurarelfuncionamientodebidoy evitar
dafio al electrodomesticoo posiblelesi6n,no
ajuste,reparen[ reemplaceningunapiezadel
electrodomestico a menos que sea
especfficamenterecomendadoen esta guia,
Todaslasotrasreparacionesdebenserhechas
poruntecnicocalificado,

NUNCA almacene n[ use gasolina u otros
mateialescombustibleso infiamablescercade

los elementossuperioreso en la vecindadde
esteelectrodomesticopueslosvaporespueden
crearunpeligrodeincend[oo unaexplosi6n,

Paraevitar[ncendiosdegrasa,nodeiequese
acumulegrasade cocinarn[ otrosmatelales
infiamablesen laestufaocercadeella,

Usesolamentetomao!lassecos,Lostomaollas
hL_medoso mojadosal tocar las superficies
calientespuedenproducirunaquemaduraper
vapor, No deieque los tomao/astoquenlos
elementoscalefactorescalientes,Nouse una
toa!la ni otto pale voluminosopues puede
f_,cilmentetocar los elementoscalefactores
ca/entesy prendersefuego,

Siempreapaguetodos los controlescuando
hayaterminadodecocinar,

Se ha comprobado e! rendimiento y
funcionamiento seguro de este electro-
dom6stico usando baterias de cocina

convencionales,No use ning0nd[spositivoo
accesodoque no hayaside especificamente
recomendadoenestaguia, Nousecubiertas,
rejillassupeiores de la estufao sistemasde
convecci6nparahomes,Eluseded[sposit[vos
o accesorios que no sean expresamente
recomendadosenestaguiapuedecrearpe/gros
gravesdeseguridad,afectare! rendim[entoy
reducirlavida _t[Ideloscomponentesde este
electrodomestico,

NUNCAusepapeldealuminioocontenedores
de aluminio en la cubierta, Estos pueden
calentarseexcesivamente, Useel papelde
alum[niosolamentecomo se indica en esta

guia,

LosenvasesdetipoaerosolsonEXPLOSIVOS
cuando son expuestoal ca!ory puedenser
altamenteinfiamables,Nonosusen[losguarde
cercade!electrodom6stico,

Limpiesolamentelaspiezasquese [ndicanen
esta guia y siga los procedimientos
recomendados,

NUNCA deje los elementos superioressin
supervisi6n,especialmentecuandoestausando
losajustesdeca!oraltos,Underramesinrecibir
la debidaatenci6npuedecausarhumoy un
derramede grasapuedecausarunincend[o,



Esteelectrodom6sticotbnediferentestamaifos
deelementossuperiores.Seleccioneutensilios
quetenganbasesplanasIosuficientemente
grandesparacubrirelelemento.Larelac[6n
adecuadaentree!utens[lioy el ebmento
mqorar£laeficienciaa!cocinar.
S[elutensil[oesm£speque_oqueelelemento,
unaporci6ndelelementoquedar£expuestay
puedeencenderlaropaountomao/as.
Solamenteciertostiposdeutens[l[osdev[dr[o,
vidr[o/cer£mico,ceram[ca,gresuotrosutens/bs
vidriadossonconven[entesparacoc[narenla
superf[c[eoenelhomosinquebrarsedeb[doal
repentinocambiodetemperatura.Sigalas
instruccionesde!fabr[cantede!utensiliocuando
usevidrio.
Girelosmangosdelosutensilioshaciaelcentro
delacub[erta,nohac[alahabitac[6nosobreotto
ebmentosuperior.Estoreducee!r[esgode
quemaduras,encendidode materiales
inflamablesoderramessielsart@estocado
acc[dentalmenteo alcanzadopern[ios
pequeios.

NUNCAcocinesobreunacub[ertarota.Sila
cubiertadelaestufaserompe,losagentesde
limpiezay losderramespuedenpenetrarla
cubiertarotaycrearunrbsgodechequee!@trbo.
P6ngaseencontactoconunt@nicocalificado
inmediatamente.
L[mpbla cubiertaconcuidado.Algunos
I[mpiadorespuedenpro@drvaporesnocivoss[
seaplicanaunasuperficbcaliente.Siseusa
unaesponia,paleotoa!ladepapelhome@en
unaareadelacubiertaqueest6caliente,tenga
cu[dadoparaevitarquemadurascone!vapor.
Nuncasepareenlacubierta.

Useextremecu[dadocuandomuevalaellacon
aceiteodescartelagrasacaliente.Dejequela
grasaseenffieantesde[ntentarmoverlao/a.

t t16 (£ YOR,B
NUNCAtoque la supeffbie o los ebrnentos
calefactoresdel homo, las £mascercadelos
elementos o las superficies inteHores del
homo.

Los elementos calefactores pueden estar
ca!ientesaOncuandose veande colorobscure.

Las£reascercadelosetementossuperioresy de
las superficies [nteriores del homo pueden
calentarse Io suficbnte come para causar
quemaduras.

Durantey despu(isdeluse,notoquenide]eque
las ropasu otrosmateriales[nflamabbsentren
encontactoconloselementoscabfactores,con
las areas cerca de los ebmentos o con las

superficies[nterioresdelhomohastaquenose
hayanenfriadocompbtamente.

Otrassuperficiespotencialmentecalientesson:
la cubiertade la estufa, las £reas que est£n
dirigidashaciala cubierta.

llllIllil liIi [II lliOl

NUNCAalmaceneart[cutosdeinter(ispara
bs niios en losarmar[esqueest£nsobreel
electrodem(istico0!acub[erta,LosniF_0Sque
se trepan en la puertadeJa cub[ertapara
a!canzartales artculos puedenbsionarse
seriamente.

NINCA dejea losnihossolososinsupervisi@
cuandoel electrodom(isticoest(ienuse o est(i
calbnte.

NUNOApermitaque los nBosse sbnten o se
paren en ningunaparte del ebctrodom(istico
puessepuedenles[onaro quemar.

Se les debe enseiar a los ni_os que el
ebctrodom(isticoy losutens/iosqueest£nen(iI
o sobre(iI puedenestarcalientes.Dejeenfriar
losutensiliosca/entesenunlugarseguro,fuera
delalcancedelosniios pequeios. Sebs debe

ensei_ara losn[F_osqueunelectrodom(istico
noesuniuguete.Nosedebepermitirquelos
nihosjueguenconloscontrotesuotraspiezas
delaestufa.

I'1 I Ol
Limpielacampanadevent/aci@delaestufa
y losfiltrosconfrecuenciaparaevitarquese
acumubgrasauotrosmateriabs[nfiamabbs
enla campanao en el f/tro y tambi(inpara
evitar[ncendiosde grasa.

Encienda el ventilador cuando fiamee
almentos(talescomecerezasflamb(i)deba]o
delacampana.

AVlSOIMIOITANTE tESPECTOA LOS
PAJA!OS DOI,'IESTICOS: Nunca

mantengaa los p£]arosdom(ist[cosen la
cocinaoenhabitacioneshastadon@puedan
/egar los humosde la cocina. Los pb,]aros
tbnenuns[stemaresp[rator[omuysensitive.
Los humosproducidosdurantee! ciclode
autolimpieza del horno pueden ser
perjudiciabso mortalespara los p_jaros.
Loshumosquedespideelace[tedecocina,
lagrasa,la margar[nasobrecabntadosy la
vajillaantiadherentesobrecabntadapueden
tamb[(inser per]ud[c[abs.



Useestoscontrolesparaencenderloselementos
supedores,Sedlsponedeunaselecci6ninfinita
deaiustesdelca!ordesde'Lo'(bajo)hasta'Hi'
(alto),Estasperillaspuedencolocarseen
cualquieradeestosajustesoentree!los,

POSICIONESDE LOS
CONTROLES

ModeJo MEC5430

2 3

1. Elementotraseroizquierde
2. Elementodelanteroizquierdo
3. Elementodelanteroderecho(elementodobte)
4. Elementotraseroderecho

Modelo MEC5536

1 5

1. Elementodelanteroizquierdo
2. Elementotraseroizquierdo
3. Elementocentral
4. Elementotraseroderecho
5. Elementodelanteroderecho(elementodoble)

PROGRAMACJ6NDELOS
CONTROLES

1. Co!oqueel utensiliosobree! elementosu-
perior,

2. Oprimay girelaperillaencuaJquierdirecci6n
hastaelajustede calordeseado,

3. Despu6sdecocinarcoloquelaperillaen!a
posici6n 'OFF' (APAGADO), Retireel
utensil!o,

ELEMENTODOBLE

Lasuperficiedelacubiertaestaequipadacon
un elemento doble situado en la esquina
delanteraderecha,Paraencenderlo,optimala
perillade controly gfrela a la derechapara
controlarelelementopeque_ouopdmaygfrela
a!aizquierdaparacontro!arelelementogrande,

,, LO

2 HI

4

H! LO
o

iNDJCADORESDEENCENDJO
Todos los modelos - CuandoseENCIENDE
cualquierade los elementosse ilumina un
indicadorrojo,

LUCESiNDICADORESDE
SUPERRCJECAUENTE

Una luz indicadorade superficiecalientese
iluminara cuando cualquier delas area de
cocci6nest_,ncaliente,Permanecerb.encendida,
aundespuesdequeelcontrolhasidoapagado,
hastaqueel_rease enfrie, La luz indicadora
est&colocadacercadelasperillasdecontrol,

El tamai_o,tipo de utensilioy la cocci6n
afectar&nelaiustede!calor,Parainformaci6n
sobrelosutensiliosy otrosfactoresqueafectan
los aiustesde! calor,consultee!folleto"La
CocinaF_ciF'.

'Hi':

(Alto)
Seusaparahacerhervirun liquido,
Siemprereduzcaelajustea uncalor
m_s baio cuando los liquidos
comiencena hervir o cuando los
alimentoscomiencena cocinarse,

6-8: (medianoalto)Useparadorarcame,
calentaraceiteparafreirenunasart_,n
hondaoparasaltear,Tambi6npara
mantener un hervor r_pido para
canfidadesgrandesdeliquidos,

4-6: (mediano)Usadoparamantenerun
hervorlentoparagrandescantidades
de liquidoy para la mayoriade las
frituras,

2=4:

Lo:

(Bajo)

(medianobajo) Useparacontinuar
cocinandoalimentostapadosopara
cocinaralvapor,

Seutilizaparamantenerlosalimentos
calientes y derretir chocolate y
mantequJlla,

6 4

8 2

H_ LO
OFF



#,[?IDRIO(,

> Lacubiertapuedeemitiruno!ory humolevelasprimerasvecesquese use.Estoesnormal.

> Cuandoseenciendeuncontrol,se puedepercib[runbrillorojoatrav6sdelasuperfidede
vidriocerAmico.ElelementopasarAperciclosde encendidoy apagadoparamantenerel
aiustedeca!orprefiiado.

> Lasuperficiedev[dto ceramicosepuedeverdescoloridacuandoestacaliente.Esnormal
y estodesapareceracuandolasuperficieseenffie.

> Lassuperficiesdev[dto ceramicoretienenelcalorduranteunperiododespuesdequela
estufase haapagado.Cuandose apagala luzdeSUPERFICIECALIENTE,elareade la
superfic[eestarb,suficientementefrb paratocarla.

> NOTA:Nointentelevantarlacubierta.

AREASDECOCClON
LasAreasdecocci6ndesuestufaseidentifican
medianteconfiguradonespermanentesen la
superficiedeviddocerAm[co.Paraunacocci@
masefic[ente,el tamatodelutens[l[odebeser
igualal tamato delelemento.

Los utensilies de cecina no deben
extendersem4sde 1/2a 1pulgadadel brea
de ceecidn.

Paramayor [nformaci6nsobre los utensilios,
consultee!fotleto"La CoeinaFAcil".

CONSEJOSPARAPROTEGER
LA SUPERFICIEDEVlDRIO
CER ,MICA

II Antes de usar, limpie la cubierta. (Vea
Limp[eza,pag[na21.)

II Nouseutens[l[osdev[dto. Puedenrayarla
superficie.

II NopermitaquesederritaplAstico,azOcaro
alimentosconunaltocontenidodeazOcaren

la cub[erta. S[ esto Ilegaa ocurtr, limpie
inmediatamente.(YeaLimpieza,pag[na2! .)

II Nuncadeie que un utens[liohierva hasta
quedar seco pues esto puede dafiar la
cubiertay elutensilio.

II Nuncausela cubiertacomeunasuperfic[e
detrabajoni cometablade cortar. Nunca
coc[ne el al[mento directamente en la
superficie.

II Nuncause unsoporteo un anillode wok
entre la superficiey el utens[lio. Estos
articutospuedenmarcaro rayarlacubierta.

II Nodesliceutensil[osdemetala travAsdela

cubiertacaliente. Los utensiliospueden
@jar marcasque puedenser dificiles de
sacarodeiarmarcaspermanentes.Cualquier
marcadebeser limpiadainmediatamente.
(VeaL[mpieza,pAgina21.)

II AsegOresede que la superficiey la parte
inferiordelutens[l[oest@limpiosy suaves
antes de encender la estufa para evitar
rayaduras.

II Paraevitarrayadurasodate alacubiertade
v[drioceramico,nodeieazOcar,sa!nigrasa
enelAreadecocci6n.Limpielasuperfic[ede
la cub[ertacon un patio I[mpioo con una
toalladepape!antesdeusarla.

II Nuncauseunpatioounaesponjasuc[apara
I[mpiarlasuperficiedelacubierta.Quedara
unapeliculaquepuedecausarman@asen
la superficiede coccbndespu6sde queel
Areaseacalentada.

II Nouseunutensil[opequefloenunelemento
grande.No solamentedesperd[ciaenergia
sinoquetambi6npuederesultarenderrames
quesequemenene!Areadecocci@Iocual
requierelimpiezaad[c[onal.

II No usearticulosque no sean pianosque
seanmuygrandeso disparejos,talescome
woksderondoredondo,defondoondulado
y/o reiillas y elias grandes para herv[r
conservas,

II No @slice utens[liosde metal pesadoa
travesdelacubiertapuespuederayarse.

II No use papelde alumin[on[contenedores
tipoalumin[o.Elalum[niose puedederrefir
ene! vidrio. Sie! metalsederritesobrela
cubierta,no la use. Llamea unt@n[code
servicioautodzadoMaytag.

II SiocurreunderramecuandoestAcodnando,
limpieloinmediatamentedelAreadecocd6n
cuandoto@viaest6calienteparaevitartener
quelimpiarloconmayordificultaddespues.
Useextremecuidado,I[mpiee! derramecon
unatoallaseca.

II Nopermitaquelos derramespermanezcan
enelareade coccbno enla moldurade la

cubiertaduranteunperiododetiempolargo.

II No use pelves I[mpiadoresabrasives o
esponjasderestregarpuespuedenrayarla
cubierta.

II Nouseblanqueadorconc!oro,amoniacou
otros I[mpiadores no especificamente
recomendadosparauseenvidriocerAm[co.

II Paraconservarlaaparienciadelacub[erta
devidto ceramico,limp[edespuesdecada
use,

> Lascubiertasdevidriocerb.micoret[enen

el calor. Apague el elemento unos
pocosminutesantesdequee!alimento
estecompletamentecocinadoy useel
calorretenidoparacompletarlacocci6n.

Debidoalascaracteristicasderetenci6n

decalor,loselementosnoresponder'_n
a los cambios de aiustes tan
r@idamente come los elementos
espirales, En el case de un pesibb
derrame,retire el utensilio del #tea
de ceccidn.

UTENSILIOS

Para!ograrun@timerendim[entodelacocci6n,
useutensil[osgruesos,pianos,defondosuave
que coinddan con el d[ametrodel Areade
coccbn.(Veaelfolleto"LaCoeinaFAeiI"para
las caracteristicasy recomendac[onesde los
utensiliosdecocina.



r Aaegureaequalaeatufaeeteapegaday
qua todas las parteseatenfrias antes
demanipuRarlao limpiada.Esteeapara
evJtar el daSe y las posiblee
quemaduras.

Paraevi_arlasmanchasodecoLoraciones.
lim_ielaestufaaespuesdecadause.

Si se quita algunapa@, asegaresequa
JueJvaa coloca_secorrec_ameme,

PERILLASDECONTROL

| Pararetirarlasperillasdecontrol,gfrelasa
laposici6n'OFF'(Apagado).Tiredecada
perilladerechohaciaarfiba parasacarla
deleie. Noretireelse!losituadodebaiode
laperilla.

| Lavelasperillasenaguatibiaconjab@o
en e! lavav@llas;no use limpiadoresni
mater/alesabrasives.

| Parareinstalarlaperilla,hagacoincidirla
parteplanadelacavidaddelaperillaconla
parteplanadeleie,votvi@dolaalaposbi6n
'OFF'.

CUBIERTA= VIDRIOCER,4MICA

Nuncauselimp/adoresdehomo,blanqueador
con clam, amonfaco o limpiavidrios con
amonfaco, NOTA: Llame a un t6cnicode
servicio autorizadosi la cubiertade vidrio
cer_micose agrieta,quiebrao si se derrite
metalopapeldealuminiosabre/asuperficie.

| Deje que la cubbrta se enfrfe antes de
limpiarb.

| Generalidades=Limpielacubiertadespues
de cadause,contoalladepapelhOmeday
Cooktop Cleaning Creme (Part No.
20000001)** (Crema de Limpieza para
Cubbrtas). Luego,lustreconunpasoseco.

NOTA: Se desarrollarbn manchas
permanentessi ta suciedadse cocinasabre
/asuperficieconelusacontinuade/acubierta
suci&

| SuciedadeaFuerteso Marcasde Metal -
Limpbe!residueconunraspadorconhoiade
afeitarohumedezcaunaesponjarestregadora
"qua no deje marcas"o que "no marque".
ApliqueCooktopCleaningCreme*(PiezaNo.
20000001)**y restriegueparaquitar tanta
sucbdad come sea posible. Apliqueuna
capadelgadadela cremasabrela mancha,
cubraconunatoalladepapelhOmeday deje
reposardurante30a45minutes(2a3horas
parasuciedadmuyincrustada).Mantengala
humedadcubrbndo la toallade papelcon
envolturadeplastbo.Restrbguenuevamente
y luegolustrecon unpa_olimpioy seco.

NOTA: UsesdamenteunaesponjaUMPIA,
HUMEDA"quenomarque"queseasegura
para utensilies con revestimiento
antiadherente. Se dafarb d vidrio y d
dise#odel demento si la esponjano esta
h_meda,sila esponja esta such o dse
usa otto ripede esponja.

| Suciedadquemadaoadherida- Restriegue
con una esponja"que no deie marcas"y
CooktopCleaningCreme*.Sujete
un raspadorcon unahe de /
afeitaraun9ngulode30°
y raspe cualquier
sucbdadquequede./
Luegolimpiecomo
se describi6
anteriormente.

| AzpScaro Pl_stico Derretido - Coloque
inmediatamenteelelementoenelajuste'LOW'
(Bajo)y raspeel azucaro el plY,st/code la
superficbcalientehaciauna9reaif[a. Luego
APAGUEelelementoy dqeenffiar.Limpieel
residueconunraspadorconhojadeale/tary
CooktopCleaningCreme*.

ACEROINOXlDABLE= (MODELOS
SELEOTOS)

| NO USE NINGUN PRODUCTO DE
MMPIEZA QUE CONTENGA BLAN-
QUEADORA BASEDE CLORO.

| SIEMPREMMPIELAS SUPERFICIESDE
ACEROA FAVORDEL GRANO.

| LimpiezaDiaria/SuciedadLave = Limpie
conunodelossiguientes- aguaconjab6n,
unasohcbn devinagreblancocon agua,
limpiadorparasuperficiesy vidrio'Formula
409'*oun limpiadorsimilarparasuperficies
mOltipbs- usandounaesponjao unpaiio
suave.Eniuagueyseque.Paraputiryevitar
marcasdelos@dos,useelproducto'Stain-
less Steel Magic Spray' (Pieza No.
20000008)**.

| Suciedad Moderada/ManchaaRebeldea
= Limpiecon unode lossiguientes- 'Ban
Am/', 'Smart Cbanser' o 'Soft Scrub'* -
usandouna esponjahOmedaoun paho
suave. Enjuaguey seque. Las manchas
dificilespuedenserquitadasconunaesponia
'Scotch-Brite'*hOmeda;frote a favor del
grano.Eniuaguey seque.Pararestaurarel
lustrey sacar las vetas,aplique'Stainless
SteelMagicSpray'*.

| Deeoloraei6n=Usandounaesponjamojada
oun pa_osuave,limpieconlimpiadorpara
acero inoxidable'Cameo StainlessSteel

Cleaner'*. Eniuagueinmediatamentey
seque. Parasacar lasvetasy restaurarel
lustre,utilice'StainlessSteelMagicSpray'*.

*Losnombresde losproductosson marcasregistradasde susrespectivosfabricantes.
** Parasolicitarpedidosdirectamente,Ilameal 1-800-688-8408.



NADA FUNCIONAENLACUBJERTA.

m Verifiquesi se hay un fusibledel circuito
fundidoo se hadisparadoeldisyuntorprin-
cipal

| Verifiquesi la cubiertaest&debidamente
enchufadaenelcircuitoel6ctricodelacasa.

LOSELEMENTOSDELA CUBIERTA
NOSE CAL{ENTANLOSURCtENTE.

t Puedequeloscontrolessuperioresnoest6n
biencolocadoserl losaiustes.

| Elvottaiede lacasapuedeser baio.

| Losutensiliospuederlquenosear_pianosni
del tamaSoo formacorrecta.

LOSELEMENTOSEMtTENUNOLOR
Y/O HU_,_O LEVE CUANDO SE

ENCIENDENPORPRIMERAVEZ.

t Estoes normal

LASUPERFICIEDEVIDRIOCERAMICO
MUESTRADESGASTE.

1. Ralladuraso abrasionespequefias.

| Aseg0resedequelacubiertay el rondo
delutensilioest6nlimpios. Nodeslice
utensiliosdevidrionidemetala trav6sde
lacubierta.Aseg6resedequefondodel
utensilionoest6&spero.Uselosagentes
delimpiezarecomendados.Veapag.21.

2. Marcasdemetal.

t Nodesliceutensiliosdemetalatrav6sde

lacubierta.Cuandoest6frfa,limpiecon
ureacremadelimpiezaparacubiertas.
Veap% 21.

3. Vetasy manchasmarrones.

t Nose refiraroninmediatamentelos
derrames.Selimpi6conur/aesponjao
pasosucio. El fondodel utensiliono
estabalimpio.

4. Areascon unbrillometalico.

t Dep6sJtosmineralesde!aguay del
alimento.

5. Picadurasoescamas.

t Derramesazucaradosquenofueron
retiradosinmediatamente.Veapag.21.



UnaSodegarantaenpattesymaneasobra

Durameun (1)ale a parir deia fechaoriglnaJ
ue_acompra,cua_qJierpartequatale qurame
e_use norma_en su nogarse reparar£o
remplazarasincos[oa_gJno.

Garantiatmlada e61oen partas

SegundoaSo.Despu6sde[primeraio aoartir
de ta techaoriginalde la compra,cuaLqu_e[
parEequafale durame_,tuso norma_en su
hegar se repararao remplazaras_ncos[o
a_guno,conexceecl6ndeotroscos[oscomo
maneoeoDra.mH_ajey transpcr[ac_on.Losqua
aeDepagarel propJetaio.

Deitercerat quinto aio. A parlr de la fecha
originalae lacompra,1aspar[esqueselstan
aDap,quefallenquran;ee_usenormaJensu
hogarse repararano redplazarans_ncos[o
atguno,conexceoclonaeo[roscos[oscomo
manodeoura.mlllajey transportaci6n,losqua
(_eoepagarel propietario.

*-- Superficie de vidrio ceramica para
cocinar: romplmiemo causauo per la
temperalura
Elementoeel£etricosde calentamiento:
elementosuelasupedicie

Residentesde Canada

Lasgaran_asantesmencionadassolocubren
_ose_ec[rodomesticosinstaladosen Canada
certificadoso lstados por [as agenclasae
pruebasapropiadasparacumpfr con el Nao
tionalStandardofCanadaNormaNacionaLue
Canada.amenosquee_electrodomesticose
HeveaCanadAdebidoauncambioderesidenc_a
aesdelos EstadosUnldosnacraCanad&

Garantia trnitada fuera de los Eatados
Unidosy Canadas61oen partes

Per(_os[2)anosaparirde la techaoriginalue
_acompra,cuaiquierpartequatale duranteet
JSOnorma_er su nogar se reparara ,_
remplazar£sincostsalguno,conexcepciOnde
o[ros costoscomomano ae oura, milaje y
tran_lertaci6n, los que leDe pa!ar e
prop[etario.

Las daranrtas espedficas expresadas
anrenormenteson/as UNICASgaranrJasqua
dreceel fabrlcante,EstasgarantiasJeotorgan
derecnoslegatesespedficosypuedetambi#n
tenetetrosdetaches/oscuatesvarlanentre
estados,

II [III,II II ;IIIIIIR::::
1, Condicionesy dales resultantesde cualquierade las siguientessituaciones:

a. Instalaci6n,entregao mantenimientoinadecuados.

b. Cualquierreparaci6n,modificaci6n,alteraci6no ajuste noautorizadoporel fabricante
o perun proveedorde servicioautorizado.

c. Mal use,abuse,accidenteso use no razonable.

d. Corrienteelectrica,voltaieo fuentedepoder incorrecta.

e.Aiuste inadecuadode uncontrol.

2. Las garantiasse invalidaransi se quita, altera o no se puededeterminarrapidamentee!
nOmerode serie original.

3. Productoscompradosparausecomercialo industrial.

4, Elcosto de!servicioo de la/amada para:

a. Corregirerroresde instalaci6n.

b. tnstruiral usuarioen el use adecuadode! products.

c.Transportedelelectrodomesticoal proveedorde!servicio.

5. Los daRosemergenteso incidentalesocasionadosper una persona come resulado de
algunaviolaci6naestasgarantias.Algunosestadosnopermitenlaexclusi6nni/mtaci6n de
los dales emergenteso incidentales,asi que la exclusi6nanterior,puedeno ap/car ensu
caso,

III,I(I; (If
|Llame aldistribuidoralquelecompr6e!electrodomisticooIlamea MaytagApp!iancesSales

Company,Departamentode asistenciaa[ c/ente de Maytag al teldono 1-800-688-9900,
EE.UU.o 1-800-688-2002Canadapara!ocalizarunproveedorde servicioautorizado.

| Aseg0resedeconservare! comprobantedecompraparaverificare! estadodela garantia.
Sideseaobtenermasinformaci6nsobrelasresponsabilidadesde!propietariopararecibirel
serviciode garantia, refierasea la secci6nde GARANTiA.

| Si el distribuidoro la compaiia proveedorade serviciosno puedenresolverel problema,
escribaaMaytagAppliancesSalesCompany,Attn:CAIR®Center,P.O.Box2370,Cleveland,
TN 37320-2370,o Ilamaral 1-800-688-9900,EE.UU.o 1-800-688-2002CanadA.

NOTA:Cuandoescribao hableparaun problemade servicioper favor incluyala siguiente
informaci6n:

a. Nombre,direcci6ny nOmerode telefono;

b. Numerode modeloy nOmerodeserie;

c. Nombrey direcci6nde! distribuidoro proveedordeservicio;

d. Unadescripci6nclara de! problema;

e. Comprobantede compra(recibodeventa)

| Los manualesdel usuario,manualesde servicio y e informaci6nsobre repuestosestan
disponiblesenMaytagAppliancesSalesCompany,Departamentodeasistenciaalclientede
Maytag.

_AYTAG • 4t3 West Fourth Street North • p.O. Box 39 • Newton, iowa 50208
Form No. A/10/02 Part No. 8111P442-60 74007564 http://www.maytag,com © 2002 Maytag Appliances Sales Co,


