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IMPORTANTSAFETYIFISTRUCTIOFIS
SAFTEYINSTRUCTIONS
Warning and Important Safety Instructions
appearinginthisguidearenotmeantto cover
allpossibleconditionsandsitpationsthatmay
occur.Commonsense,caution,andcaremust
beexercisedwhen installing,maintaining,or
operatingthe appliance.

To check if device is properly installed, look
underneath rangewith a flashlight to make
sure oneof the rear levelinglegs is properly
engaged in the bracketslot.The antHip de-
vice securesthe rear levelingleg to the floor
whenproperlyengaged.Youshouldcheckthis
anytime the rangehas beenmoved.

Alwayscontact your dealer, distributor,ser-
viceagent, or manufactureraboutproblems
orconditionsyou do not understand.

RECOGNIZESAFETYSYMBOLS,WORDS,
ANDLABELS

If the information in this
manual is not followed exactly,
a fire or explosion may result
causing property damage, per-
sonal injury or death.

A WARNING

WARNING - Hazards or unsafe practices
whichCOULDresultin severepersonalinjury
or death.

A CAUTION I

CAUTION- Hazardsorunsafepracticeswhich
COULDresult in minorpersonalinjury.

Read and follow all instructions before

usingthisappliancetopreventthepotential
riskof fire, electric shock,personalinjury or
damageto the applianceas a result of im-
properusageoftheappliance.Useappliance
onlyfor itsintendedpurposeas describedin
thisguide.

GENERALINSTRUCTIONS

]

- Do not store or use gasoline or
other flammable vapors and liq-
uids in the vicinity of this or any
appliance,

- WHAT TO DO IF YOU SMELL
GAS:

• Do not try to light any appli-
ance.

• Do not touch any electrical
switch.

Do not use any phone in your
building.

Immediately call your gas
supplier from a neighbor's
phone. Follow the gas
supplier's instructions.

• If you cannot reach your gas
supplier,call the fire depart-
ment.

- INSTALLATION AND SERVICE
MUST BE PERFORMED BY A
QUALIFIED INSTALLER, SER-
VICE AGENCY OR THE GAS
SUPPLIER.

ALL RANGES CAN
TIP AND CAUSE
INJURIES TO
PERSONS

>" INSTALL ANTI-TIP
DEVICE PACKED Becausegas mayescapefrom your sys-

WITH RANGE
> FOLLOW ALL IN-

STALLATION
INSTRUCTIONS

WARNING:Toreduce riskof tippingof
the appliancefrom abnormal usageor
byexcessive loadingofthe ovendoor,
the appliance must be secured by a
properlyinstalled anti-tip device.

ternwhichmaynot be detected by smell
alone,resultingin a potentiallyextremely
dangeroussituation,itis recommendedby
gassuppliersthatyoupurchaseandinstall
aULapprovedgasdetector(s)inyourhome.
Your localgassuppliercan assist youin
obtaininga gas detector.Please install,
maintainandusethegasdetectorinaccor-
dancewiththe gasdetectormanufacturer's
instructions.

To ensure proper and safe operation:
Appliancemustbe properlyinstalledand
groundedbya qualifiedtechnician.Donot
attempttoadjust,repair,service,orreplace
anypartofyourapplianceunlessit isspe-
cifically recommended in thisguide.All
other servicingshouldbe referredto a
qualifiedservicer.Havethe installershow
youthe locationof the gasshutoffvalve
andhowtoshut itoffinanemergency.

Alwaysdisconnectpowerto appliancebe-
fore servicing.

TOPREVENTFIREOR
SMOKEDAMAGE
Be sureallpackingmaterialsareremoved
fromthe appliancebeforeoperatingit.

Keepareaaroundapplianceclearandfree
fromcombustiblematerials,gasoline,and
other flammablevaporsandmaterials.

If appliance is installed near a window,
properprecautionsshouldbetakentopre-
vent curtainsfrom blowingoverburners.

NEVER leaveany itemson the cooktop.
The hot air fromthe ventmay igniteflam-
mable items and may increasepressure
in closed containers which may cause
them to burst.

Manyaerosol-typespraycansareEXPLO-
SIVE whenexposedto heat and maybe
highly flammable.Avoid their use or stor-
age nearan appliance.

Manyplasticsarevulnerableto heat.Keep
plasticsawayfrom parts of the appliance
that maybecomewarmorhot.Donotleave
plastic itemson the cooktopas theymay
meltorsoftenif left too closeto theventor

a lightedsurfaceburner.

To eliminatethe hazard of reachingover
hot surface burners, cabinet storage
should not be provided directly abovea
unit. Ifstorageis provided,it shouldbelira-
ited to items whichare used infrequently
andwhicharesafelystoredinanareasub-
jectedto heatfromanappliance.Tempera-
tures maybe unsafefor someitems,such
as volatileliquids, cleanersor aerosol
sprays.



INCASEOfFIRE
Turnoffapplianceandventilatinghoodtoavoid
spreadingtheflame.Extinguishflamethenturn
on hoodto removesmokeandodor.

_-Cooktop: Smotherfire or flame in a pan
witha lidor cookiesheet.

NEVERpickupor movea flamingpan.

_-Oven: Smotherfireor flameby closingthe
ovendoor.

Donot usewateron greasefires.Usebaking
soda,adrychemicalorfoam-typeextinguisher
to smotherfire or flame.

CHILDSAFETY
NEVERleavechildrenaloneor unsupervised
inareawhereapplianceis in useor is stJlJhot.

NEVERallowchildrentositorstandonanypart
ofapplianceastheycouldbeinjuredor burned.

NEVERstoreitemsofinterestto childrenin

cabinetsaboveanapplianceoronbackguard
ofa range.Childrenclimbingon appliance,
doorordrawertoreachitemscoulddamage
applianceorbeburnedorseriouslyinjured.

Childrenmustbetaughtthatthe applianceand
utensilsin or onit can behot. Let hot utensils
coolin a safeplace,outof reachof smallchil-
dren.Childrenshouldbetaught that anappli-
anceisnotatoy.Childrenshouldnotbeallowed
to playwithcontrolsor otherpartsof the unit.

ABOUTYOURAPPLIANCE

NEVERuse appliancedoor,or drawer, if
equipped,as a stepstoolor seat as this
mayresult inpossibletippingofthe appli-
ance,damagetothe appliance,andseri-
oosinjuries.

NEVERuse applianceas a space heaterto
heatorwarmaroomto preventpotentialhaz-
ardtothe useranddamageto the appliance.
Also,do not use the cooktop or oven as a
storageareafor foodorcookingutensils.

Do not obstruct the flowof combustionand

ventilationair by blockingthe oven vent or
air intakes.Restrictionof airflowtothe burner

preventsproperperformanceand increases
carbonmonoxideemissionto unsafelevels.

Theoven vent is locatedat the base of the

controlpanel.

Avoidtouchingovenvent areawhile oven is
onandforseveralminutesafterovenisturned

off.Some partsof the ventand surrounding
areabecomehot enoughto causeburns.Af-
ter oven is turned off, do nottouchthe oven
ventorsurroundingareasuntiltheyhavehad
sufficienttimeto cool

Donottouchahotovenlightbulbwithadamp
clothasthe bulbcouldbreak.Shouldthe bulb
break,disconnectpowertothe appliancebe-
fore removingbulbto avoidelectricalshock.

Other potentially hot surfaces include:
Cooktop,areasfacingtheceoktop,ovenvent
and surfaces near the ventopening, oven
door, areas aroundthe door and ovenwin-
dow.

COOKINGSAFETY
Alwaysplacea panon a surfaceburnerbe-
fore turning it on. Be sure you knowwhich
knob controls which surface burner.Make
sure thecorrectburner isturnedonandthat
the burnerhas ignited.Whencookingis com-
pleted, turn burneroff beforeremovingpan
to preventexposureto burnerflame.

Alwaysadjustsurfaceburnerflameso that it
does not extendbeyondthe bottom edgeof
the pan.An excessiveflame is hazardous,
wastesenergy and may damagethe appli-
ance,panor cabinetsabovethe appliance.

NEVER leave a surface cookingoperation
unattendedespeciallywhenusingahighheat
setting or when deep fat frying. Boilovers
causesmokingandgreasyspilloversmayig-
nite.Cleanup greasyspillsas soon as pos-
sible.Donot usehighheatforextendedcook-
ingoperations.

NEVERheat an unopenedcontaineron the
surfaceburneror in the oven.Pressurebuild-
up maycausecontainerto burst resultingin
seriouspersonalinjuryordamageto the ap-
pliance.

Usedry,sturdy potholders.Damppotholders
may causeburns fromsteam.Dishtowelsor
other substitutes should never be used as
potholdersbecausethey can trail across hot
surfaceburners and ignite or get caught on
applianceparts.

Always let quantitiesof hotfat usedfor deep
fat frying coot before attemptingto move or
handle.

Donot letcookinggreaseorotherflammable
materialsaccumulateinorneartheappliance,
hoodorventfan.Cleanhoodfrequentlyto pre-
vent greasefrom accumulating on hood or
filter.Whenflamingfoodsunderthe hoodturn
the fan on.

NEVER wear garmentsmade of flammable
materialor loosefittingor long-sleevedapparel
while cooking. Clothingmay igniteor catch
utensilhandles.

OVENS
Alwaysplaceoven racksin the desiredposi-
tionswhileoveniscool.Slideoven rackoutto

add or remove food, using dry, sturdy
potholders. Always avoidreaching into the
ovento add orremovefood. if a rackmustbe
movedwhilehot, usea dry potholder.Always
turn the ovenoffat the endof cooking.

Usecarewhenopeningtheovendoor.Lethot
air or steamescapebeforemovingor replac-
ingfood.

PREPAREDFOODWARNING:Followfood

manufacturer'sinstructions.Ifa plasticfrozen
foodcontainerand/oritscoverdistorts,warps,
or is otherwisedamagedduringcooking, ira-
mediatelydiscardthe food andits container.
The food couldbe contaminated.

NEVERusealuminumfoiltocoverovenracks
or oven bottom.Thiscould result in risk of
electric shock, fire, or damageto the appli-
ance.Usefoil only as directedinthis guide.

UTENSILSAFETY
Use pans withflat bottomsand handlesthat
areeasily graspedandstaycool.Avoidusing
unstable, warped, easily tipped or loose-
handledpans.Also avoidusing pans, espe-
cia[lysmallpans,withheavyhandlesas they



IMPORTAHTSAFETYIHSTRUCTIOHS,cont.

couldbe unstableandeasily tip.Pansthatare
heavyto movewhenfilled with food mayalso
be hazardous.

Be sure utensil is large enough to properly
contain food and avoid boilovers.Pansize is
particularlyimportantindeepfat frying.Besure
panwillaccommodatethe volumeof foodthat
is to be addedas well as the bubbleactionof
fat.

To minimizeburns, ignition of flammablema-
terials and spillagedue to unintentionalcon-
tact withthe utensil, do not extend handles
overadjacentsurfaceburners.Alwaysturnpan
handlestowardthe side or back of the appli-
ance, not out into the room where they are
easilyhit or reachedby small children.

Never let a panboildry as this coulddamage
the utensiland the appliance.

Follow the manufacturer's directions when
using ovencookingbags.

Only certain types of glass, glass/ceramic,
ceramic or glazed utensils are suitable for
cooktopor oven usagewithout breakingdue
to the suddenchange in temperature.Follow
manufacturer'sinstructionswhenusingglass.

This appliance has been tested for safeper-
formanceusingconventionalcookware.Donot
use any devices or accessoriesthat are not
specificallyrecommendedinthisguide.Do not
useeyelidcoversforthesurfaceunits,stovetop
grills,oradd-onovenconvectionsystems.The
use of devices or accessories that are not

expressly recommended in this manual can
create serious safetyhazards, result inper-
formance problems, and reduce the life of
the components of the appliance.

CLEANINGSAFETY
Turn off all controlsand waitfor appliance
parts to cool before touching or cleaning
them. Do not touch the burner grates or
surroundingareas until theyhave had suffi-
cient timeto cool.

Clean appliance with caution. Use care to
avoidsteambums if awetspongeorcloth is
used to wipe spills on a hot surface.Some
cleanerscan producenoxiousfumes if ap-
pliedto a hot surface.

SELF-CLEANINGOVENS
Cleanonly parts listed in this guide. Do not
cleandoorgasket.Thedoorgasketisessen-
tial for agoodseal.Careshouldbetakennot
to rub,damage,or movethe gasket.Do not
use oven cleanersof any kindin or around
any part of the self-cleanoven.

Beforeself-cleaningtheoven,removebroiler
pan, ovenracksandother utensilsandwipe
upexcessivespilloversto preventexcessive
smoke,flare-upsor flaming.

CAUTION: Do not leave food or cooking
utensils,etc. inthe ovenduringtheself-clean
cycle.

It is normalfor the cooktop of the range to
becomehotduringa serf-cleancycle.There-
fore, touching the cooktop during a clean
cycleshould beavoided.

IMPORTANTSAFETYNOTICE
ANDWARNING
The California Safe Drinking Water and
ToxicEnforcementActof 198G(Proposition
65) requiresthe Governor of Californiato
publisha list of substances knownto the
StateofCalrfomiato causecancerorrepro-
ductivehan_, and requiresbusinessesto
warn customersof potentialexposuresto
suchsubstances.

Usersof thisapplianceare herebywarned
that theburningofgascanresultin low-level
exposureto someof the listedsubstances,
includingbenzene,formaldehydeandsoot,
dueprimarilyto the incompletecombustion
ofnaturalgasor liquidpetroleum(LP)fuels.
Proporlyadjustedburnerswillminimizein-
completecombustion. Exposureto these
substancescan alsobeminimizedby prop
erly ventingthe burnersto the outdoors.

Usersof thisapplianceare herebywarned
that when it is engaged in the self-clean
cycle, there maybe low level exposureto
some of the listed substances, including
carbon monoxide. Exposurecan be mini-
mizedby properlyventing the oven to the
outdoorsduringtheserf-cleancyclebyopen-
ingawindowand/ordoor in theroomwhere
the applianceis located.

IMPORTANTNOTICEREGARDINGPET
BIRDS:Neverkeeppetbirdsin thekitchen
orinroomswherethefumesfromthekitchen
could reach.Birdshave a very sensitive
respiratorysystem.Fumesreleasedduring
anovenserf-cleaningcyclemaybeharmful
or fatal to birds.Fumesreleaseddue to
overheatedcookingoil,fat,margarineand
overheatednon-stickcookwaremay be
equallyharmful.

3
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SURFACECOOKING
SURFACECONTROLS

I If flame shouldgooutduringa cooking
operation,turntheburneroff. Ifa strong
gasodor isdetected,openawindowand
wait five minutes before relightingthe
burner.

| Besureallsurfacecontrolsareset inthe
OFFpositionpriorto supplyinggastothe
range.

I NEVERtouchcooktopuntilit hascooled.
Expectsomepartsof thecooktop,espe-
cially aroundthe burners, to become
warmorhotduringcookingorself-clean-
ing. Usepotholdersto protecthands.

PILOTLESSIGNITION
Pilotlessignitioneliminates the need fora
constantstanding pilot light. Each surface
burnerhas a spark ignitor.Use care when
cleaningaroundthe surfaceburner.

If thesurface burnerdoes not light,check if
ignitorisbroken,soiledor wet.

BURNER CAP

P°_g nit°r

BURNER BASE

SURFACECONTROLKNOBS SUGGESTEDHEATSETTINGS
• • Usetotumon the

surfaceburners.
An infinite
choice of heat

settingsisavail-
able from LOW Setting Uses

oFF to HIGH. At the
HIGHsettingadetentornotchmaybefelt,
Theknobscanbesetonorbetweenanyof HIGH

the settings.
Graphicsnexttotheknobiden- _ .....tifywhichburnertheknobcon-
trois. Forexample,the graphic
at right shows the right front FRONT

burner location.

SETrlNG THE CONTROLS:

1. Placea panonthe burnergrate.

>-The burner flame may lift off or ap-
pearseparatedfromthe portif a pan
is not placedonthe grate.

2. Push in and turn the knob counter-
clockwiseto theLIGHTsetting.

>-Aclicking(spark)soundwillbeheard
and the burner will light. (All four
ignitorswillsparkwhenany surface LOW
burner knob is turned to the LIGHT

position.) _,'_" " "

3. After the burner lights,turn knob to _ 7"
desiredflamesize. _.,

>-The ignitorwill continueto sparkuntil
the knob is turned from the LIGHT

position.

The sizeand type of cookwarewillaffectthe
heatsetting. Forinformationoncookwareand
other factorsaffecting heat settings, refer to
"Cooking MadeSimple"booklet.

UseHIGHto bring liquid to
a boil,or reachpressurein
a pressurecooker.Always
reducesettingto a lower
heat whenliquidsbeginto
boilor foodsbeginto cook.

An intermediateflamesize
is usedto continuecooking.
Foodwillnot cookanyfaster
when a higherflamesetting
isusedthanneededtomain-

tainagentleboil.Waterboils
at the sametemperature
whetherboilinggentlyor
vigorously.

UseLOWto simmerfoods,
keepfoodswarmand melt
chocolateorbutter.

Somecookingmaytake
placeonthe LOWsettingif
the panis covered.It is
possibleto reducethe heat
by rotatingthe knobtoward
OFF. Besureflame is
stable.

OPERATINGDURINGA
POWERFAILURE

1, Holda lightedmatchtothedesiredsur-
faceburnerhead.

2. Pushinandturnthecontrolknobslowly
to LIGHT.

3. Adjustthe flameto thedesiredlevel

When lightingthe surfacebumem,be
sureallof the controlsare in the OFF

position. Strikethe matchfirstandhold
it in positionbeforetuming the knob to
LIGHT.



SURFACECOOKING,CONT.
COOKTOP

To preventthe cooktopfromdiscol-
oring orstaining:

I Cleancooktopafter each use.

I Wipeacidicorsugaryspillsassoon
asthe cooktophascooledasthese
spillsmay discolorthe porcelain.

HIGHPERFORMANCE
BURNER*

Thereisonehighspeedburner i_on your range,locatedin the
left frontposition. Thisburner
offers higher speed cooking POWER
that can be used to quickly BOOST
bringwater to a boil and for large-quantity
cooking.

Unlikea rangewithstandardgas burners,
thiscooldopdoes not lift-upnor isitremov-
able. Donot attemptto lift the cooktop
for anyreason.

SEALEDBURNERS

The sealedburnersof your range are se-
curedto the cooktopandare notdesigned
to be removed. Since the burners are
sealed intothe cooktop,boiloversor spills
will not seep underneaththe cooktop.

However, the burner should be cleaned
after each use. The head portion of the
burnerhas a removablecap that is easily
removedfor cleaning. (See page 12 for
cleaningdirections.)

Bumercapsmustbecorrectlyplacedonthe
burner base for proper operation of the
burner.

SIMMERBURNER*
This burner islocatedin the (--('3
right rear position.The sim- UmerburneroffersalowerBTU
flamefor delicatesauces or SIMMER
meltingchocolate.

*BTUratingswill varywhen usingLPgas.

BURNERGRATES

The gratesmustbe properlypositionedbe-
forecooking.Alignthe gratewiththesupport
legtowardthe centerof the cookingsurface.
Lowerthe grate onto the rangeso that the
rubberfeetlocatedat the fourcomers ofthe

gratesit in the indentationson the cooktop.
(Seeillustrationbelow).Improperinstallation
of the gratesmay result inchipping of the
cooktop.

Donotoperatethe burnerswithouta pan
onthe grate. Thegrate'sporcelainfinish
maychipwithouta panto absorbthe heat
fromthe burnerflame.

Althoughtheburnergratesaredurable,they
willgraduallylosetheirshineand/ordiscolor,
due to the high temperatures of the gas
flame.

SUPPORT LE_

IND _

LARGEPOT/CANNINGGRATE

Aspecialcanningandoversizedcookwaregrate
accessoryis availablefor theMaytagGeminiTM

Gas Range. Heat buildup under oversized
cookwarecoulddamagethesurroundingareas.
The LargePot/CanningGrateelevatesthecan-
ner oroversizedpot to reducetrappedheat.

Contactyour Maytag dealeror call 1-800-688-
8408 (1-800-668-2002Canada) to purchase
the MGA6946ADBLarge Pot/CanningGrate
AccessoryKit.

A properly adjusted burner with clean
ports will light withina few seconds. If
using naturalgas, theflame willbe blue
witha deeperblue innercone.

If thebumet flameisyellowor isnoisy,the
air/gasmixturemaybeincorrect.Contact
a service technicianto adjust. (Adjust-
mentsare not coveredby the warranty.)

With LP gas, some yellow tips on the
flamesareacceptable.Thisis normaland
adjustmentis not necessary.

Withsometypes of gas,you mayheara
°popping"soundwhenthesurfaceburner
is turned off. This is a normaloperating
sound of the burner.

Ifthe controlknob isturned veryquickly
fromHiGHto LOW,theflamemaygoout,
particularlyif the burner is cold. If this
occurs,turn theknobto theOFFposition,
wait several seconds and relight the :
burner.

The flameshouldbeadjustedso it does '
not extendbeyondthe edge of the pan.

S



OVENCOOKING
The electroniccontrol is designedfor ease in programming.The displaywindowon the controlshowstime of day, timerand ovenfunctions.
Messageswillscrollto promptyourprogrammingsteps.Thedisplayshowsthelowerovensetat375° F andTIMER1setfor 45minutes.Bracket
line(upper leftside)coincideswith messagein display.

f
UPPER OV[N

CANCELsake Broil. clean Keep u_t
Warm

_._A_ICELBake Clean U_h_.

L 0 W E R 0 V E N

, _H_ourOfl Tim?B eep, CooT3ri_Bl_ps

4 5 6One
ContrOlLOck SCrollSpeed V01Ut_IJ_I

7 8 9
Two

T_C_ = Defaul(

@ ooo oss;,

>'.-Be sure allpackingmaterial is re-
movedfromovenbeforeturningon.

_,- PreparedFoodWarning: Follow
foodmanufacturer'sinstructions.If
aplasticfrozenfoodcontainerand/
or itscoverdistorts,warps,or is
otherwisedamagedduring cook-
ing, immediatelydiscardthe food
anditscontainer.Thefoodcouldbe
contaminated.

>,- Followthemanufacturer'sdirections
whenusingovencookingbags.

:=,-Donotuseovenfor storingfood or
COOKware,

OVENCONTROLPADS
>- Pressthedesiredfunctionpadforthe

upperor loweroven.

> Pressthe AUTOSET pad or the ap-
propriatenumberpad(s)to entertime
or temperature.

> A beep willsoundwhen any pad is
pressed.

> A double beepwill sound if a pro-
grammingerroroccurs.

> Further instructionswill scroll in dis-

playafter functionpadsare pressed.

NOTE: The temperatureor time will be auto-
maticallyenteredfour secondsafterselection.

Ifmorethan30secondselapsebetweenpress-
ing a functionpad andthe AUTOSET pad or
numberpads,thefunctionwillbecanceledand
thedisplaywillreturntothe previousdisplay.

CONTROLOPTIONS
Severalcontroloptionsare indicatedunderthe
numberpads on the control. Factory-setop-
tionscan bechangedto your preferences.See
page8 for moreinformation.

SETTIN5THECLOCK
1. PressCLOCK pad. Indicatorword TIME

willflash in the display.

2. Pressthe appropriatenumberpedsfor the
currenttime.(Time isin a 12-hourformat.)

After a power interruption,the last clock time
beforethe interruptionwill flash.

To recallthetimeofdaywhenanotherfunction
isshowing,pressCLOCKpad.Clocktimecan-
not be changedwhentheovenhas beenpro-
gremmedfor clock controlledcooking,serf-
cleanordelayedself-clean.

SETTINGUPPERANDLOWER
OVENFUNCTIONS

CANCELPAD

Usetocancelallprogrammingexceptthe Clock
andTimerfunctions.

AUTOSETPAD

Usewithfunctionpadsto automaticallyset:

350° F baketemperature

> HIor LObroil

> three hoursof cleaningtime

_- 1700F keepwarmtemperature

to changecontroloptions

BAKEPAD

Usefor bakingand roasting.

1. PressBAKEpad.

2. Pressagainfor 350° F or pressthe AUTO
SET pad. Each additional pressof AUTO
SET will raise the temperature250 F. Or,
pressthe appropriatenumber padsfor the
desired temperaturebetween 100° F and
5500F.



OVENCOOKING,com.
3. When the oven turns on, a red preheat

indicatorwill light•

LOWER PREHEAT BAKE
OVEN ICON

4. A single beep will indicate the oven is
preheatedto the set temperature.The pre-
heat indicatorwill turn off.

5. Whencookingiscomplete,pressCANCEL
pad. Removefood from oven.

BROILPAD(UppEaOVENONLY)

Use for top browningor broiling. For best
results,usethe broilerpanprovidedwithyour
range•Top rackpositionis ontheoven rack.
Removeoven rackandplacebroilerpanon
the oven bottomfor bottomrackposition.

1. Pressthe BROILpad.

2, Press the AUTO SET pad for HI broil,
press again for LO broil, or press the
appropriatenumber pads to set desired
broil temperature between 3000 and
5500F.

3. For optimalbroiling,preheatfive minutes.

4. Placefood in oven.Closeoven door.

5. Followbroilingrecommendationsinchart.

6. Whenbroilingis complete,pressCANCEL
pad. Removefood and broiler pan from
oven.

BROILING(UPPEROVENONLY)

I HI broil is usedfor most broiling.Use
LO broilwhen broiling longercooking
foodsto allowthemto cooktowelldone

stagewithoutexcessivebrowning.

I Nevercoverbroilerpaninsertwith alu-
minumfoil.Thispreventsfat fromdrain-
ingto the panbelow•

I Broilingcanbedoneontheovenrackor
removeovenrackandplacebroilerpan
onthe oven bottom.

BAKING

! To recall the set temperatureduring
preheatpressthe BAKEpad.

I To change oven temperature during
cooking,pressthe BAKEpad andthe
appropriatenumberpads.

I Allow9-13 minutesfor the upperoven
to preheat.Allow 7-12 minutesfor the
loweroven to preheat.

I Allow at least 1/2-inchbetween the
bakingpanorcasseroleand thebroil
burnerinthe upperoven. Loaf,angel
food or bundt pans are not recom-
mendedinthe upperoven.

! Donot usetemperaturesbelow140° F
to keepfood warmor below200̀ )F for
cooking.Forfoodsafetyreasons,lower
temperaturesarenot recommended.

I Foradditionalbakingandroastingtips,
referto the "Cooking MadeSimple"
booklet.

I Asovenheats,youmayhearsoundsof
metalpartsexpandingandcontracting.
This is normal and will not damage
oven.

Broiltimes arebasedona preheatof5 minutes.

Beef

Rack
Food PosRion

CookTime
Setting (Minutes)**

Steak,1"thick on rack HI 8-10(reed)
4 oz.Hamburgerpatties,3/4"thick(upto 12) ovenbottom HI 15-19(well)
4 oz.Hamburgerpatties,3/4"thick(upto6) onrack HI 12-15(well)

: ChickenBone-in,skin-onbreast
Pieces ovenbottom LO 25-35

Fish* Filets ovenbottom 400°F 8-11
Steak,1"thick ovenbottom LO 10-13

Pork Chops,1"thick on rack Hf 18-23

Garlic
Bread1"thick onrack LO 1-2

* Whenbroilingfish, spraybroilpaninsertwithcookingoil. Do notturnfishfilets.
** Broilingtimesareapproximateandmay varydependingon thethicknessofthefood.Turn meat

halfwaythroughcookingtimes.
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KEEPWARMPAD
(UPPER OVEN ONLY)

Forsafelykeepingfoodswarmor forwarming
breadsandplates.

1. PressKEEPWARMpad.

2. PressAUTOSETpadfor170° Forpressthe
appropriatenumberpadsfor temperatures
between145° and 1900F.

3. KEEPWARMandthetemperatureselected
will bedisplayedwhenthefunctionis active.

4.Whenwarmingiscomplete,pressCANCEL
pad.Removefood fromthe oven.

KEEPWARM

I For optimal food quality and nutrition,
ovencookedfoodsshouldbekeptwarm
for nolongerthan 1 to 2 hours.

' I Foroptimalfood qualityandcolor, foods
cookedonthe rangetop shouldbe kept
warmfor an houror less.

I Tokeepfoodsfromdrying,coverloosely
with foilora lid.

I To warmdinnermils:

- coverrollslooselywithfoil andplacein
upperoven.

- pressKEEPWARMandAUTO SET
pads.

- warmfor 12-15minutes.

I Towarm plates:

- place2stacksof uptofour plateseach
in the upperoven.

- pressKEEPWARMandAUTOSET
pads.

- warmforfive minutes,turnoff theoven
andleaveplates inthe ovenfor15
minutesmore.

- use onlyoven-safeplates,check with
the manufacturer.

- do not setwarmdishesone cold sur-

faceas rapidtemperaturechanges
couldcausecrazing.

COOKTIME/STOPTIMEPADS
CLOCKCONTROLLEDOVEN COOKING

Use to programthe ovensto start and stop
automatically.Cooktimemaybeset for upto
11 hoursand59 minutes(11:59). The clock
must befunctioningand correctlyset for this
featureto work.

To StartImmediatelyandTurnOff
Automatically:

1. PressCOOKTIME padonceforthe upper
ovenor twice for the lower oven.COOK

TIME willflash,thenpresstheappropriate
numberpadstoentercookingtimeinhours
andminutes.

2, Press the upperor lower ovenBAKEpad
and select the baketemperature. COOK
TiME willbedisplayedalongwiththetem-
perature.

3. One minute before the end of the pro-
grammedcooktime, thelight willturnon, a
beepwill soundandCHECKFOODwill be
displayed.Light will turn off automatically
whenCANCELpadispressedorafteroven
door is openedandclosed.

4. At theendofcooktime,theovenwillshutoff
automatically,"End"and COOK TiMEwill
be displayedand four beepswill sound.

5. PressCANCEL pad. Removefood from
oven. Ifthe programisnot canceled,there
will be 1reminderbeepeveryminutefor up
to 30 minutes.

NOTE:TheCookTime/StopTimereminder
beeps may be changed.See ControlOp-
tions(CookTime Beeps,page9).

To Delaythe Start of CookingandTurn
OffAutomatically:

1. PressCOOKTIME pad. COOKTIME will
flash,then press the appropriatenumber
pads to enter cookingtime in hours and
minutes.

2. Pressthe upperor loweroven BAKEpad
and selectthe bake temperature. COOK
TIME will be displayedalongwith thetam-
perature.

3. PressSTOPTIMEpad.Displayshowswhen
the ovenwill stop basedon an immediate
start.

4. PressSTOPTIME padagain.STOPTIME
must be flashing to set the delay stop
time.

5. Pressthe appropriatenumber pads to
enterthetimeyouwanttheoventostop.

6. DELAYand BAKEwill be displayed.

7. At the end of the delay period, COOK
TIME will be displayedalong with the
temperature.

8. Followsteps 3-5 in precedingsection.

BothOvens May Be SetforClock Con-
trolled Cooking. To Start Immediately
andTurnOff Automatically:

1. SetCOOKTIMEandOvenTemperature
for the upperoven.

2. Press COOK TIME pad twice and set
COOKTIMEandOvenTemperaturefor
the lower oven.

Todelaythe startandturnoff automati-
callyfollowsteps 1& 2 above.

3. SetSTOP TIMEfor both ovens.

I Highlyperishablefoodssuchasdairy
products,pork, poultry or seafood
are not recommendedfor delayed
cooking.

I Clockcontrolledbakingisnotracom-
mendedfor bakeditemsthat require
a preheated oven, such as cakes,
cookiesandbreads.

TIMERPADS

The timer(s)maybesetfor anytimeperiod
upto 99hours and59 minutes(99:59).

The timer(s)operateindependentlyof any
otherfunctionandcanbesetwhileanother
oven function is operating. THE TIMER
DOESNOTCONTROLTHEOVEN.

° PresstheTIMER1 or2 pad. TIMER1
or 2 willflash respectively.0HR:00will
appearinthedisplay.

2. Pressthe appropriatenumberpadsto
enterdesiredtime.

. TIMER1orTIMER2 willbedisplayed.
IfbothtimersareactiveTIMER 1+2will

be displayed.

EXAMPLE:Tosetatimerfor5 minutes,

presstheTIMER1 padandthenumber
pad5. Thecontrolwillbegincountdown
after afour seconddelay.
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4. Thelastminuteofthe countdownwill be
displayedin seconds.

5. At the endof the set time,"END"will be
displayedandonefoursecondbeepwill
soundfollowedby two beepsevery30
seconds for up to five minutes.Press
thecorrespondingTIMERpadtocan-
celthe beeps.

NOTE:TheTimerraminderbeepsatthe
endof a set time maybechanged.See
ControlOptions(TimerBeeps),below.

To Cancela SetTime:

Pressand hold the correspondingTIMER
padforseveralseconds.Afteraslightdelay
the timeof day will appear.

OR

Press the TIMER padand the "0" number
pad. After a slight delay the timer will be
canceled.

CONTROLOPTIONS
ToChangeFactorySetDefaultOptions:

1. Controloptionsmaybechangedby se-
lectingtheSetupOptions(0)pad, then
the desired option pad. (See Options
below.)

2. Currentoptionwillappearin the display.

3. PresstheAUTOSETpadto changethe
option.

4, PressCANCELpad tosetthe displayed
optionand exitthe program.

OPTIONSAVAILABLE:

12HOUROFF(1)
The ovenmay be setto turn off after 12
hoursor stayon indefinitely.Thedefault
issettoturnoffafter12 hours,

TruERBEEPS(2)
There are three choices for the end of
"timer" remindersignals.

> Onebeep followedby two beepsevery
30 secondsfor up to fiveminutes (de-
fault setting).

One beepfollowedby twobeeps every
minutefor up to30 minutes.

>- Onebeepfollowedby noother beeps.

COOKTIMEBEEPS(3)

There are threechoicesfor the endof
"clock-controited-cooking"remindersig-
nals,

>'- Four short beeps followedby one beep
everyminutefor upto 30minutes(default
setting).

> Four short beeps followedby no other
beeps.

>- Four shod beepsfollowedby one beep
every30secondsforupto fiveminutes.

CONTROLLOCK(4)

The function padson the control can be
lockedto preventunwantedusefor safety
and cleaningbenefits.Thecurrenttimeof
day willremain in the display.Press Setup
Options (O), ControlLock (4) and AUTO
SET to unlock.

SCROLLSPEED (5)

The scroll speedof the messagesin the
display may be changedfrom FAST to
MEDIUMto SLOW.Thedefaultissetfor the
mediumspeed.

VOLUME LEVEL(6)

The volume level of beeps may be ad-
justad from a setting of 8 (the loudest
level) to 1 (thelowest level).The default is
set for level 6.

TEMFC/F (7)

Thetemperaturescalemaybechangedto
Centigradeor Fahrenheit.Thedefault isset
for Fahrenheit.

LANGUAGE(8)

Thewordswhichscrollinthe displaymay
be changedfrom English to French or
Spanish.DefaultisEnglish.

DEFAULT(9)

Thecontrolcanberesetto restorethe
factorysettingforeachoption,

DISPLAYON'OFF (CLocK)

The time-of-daydisplaymay be shut off
when the oven is not in a cooking or
cleaningfunction.

OVEN TEMPERATUREADJUSTMENT

Ifyou thinkthe ovenis operatingtoo coldor
hot, you can adjust it. Bake several test
itemsand then adjust the temperatureset-
ting not morethan 100F at a time.

To Adjust:

1. Press the BAKE pad (upper or lower
oven)andenter550° F.

.

.

Pressandholdthe BAKEpad (upperor
lower oven) for several seconds until
TEMPADJis displayed.

Pressthe AUTOSET pad- eachpress
changesthe temperatureby 5° F. The
controlwillacceptchangesfrom-35° to
+35oF.

o

.

If the ovenwaspreviouslyadjusted,the
changewill be displayed. For example,
if the oventemperaturewas reducedby
15° F, the displaywillshow-15oF.

When you have madethe adjustment,
pressthe CANCELpadandthe timeof
day will reappear in the display. The
ovenwillnowbake atthe adjustedtem-
perature.

NOTE: It is not recommendedto adjust the
oventemperatureifonlyoneor two recipes
are inquestion.

PILOTLESSIGNITION
Yourrangeisequippedwithpilotlessignition.
With this type of ignitionsystem,the gas
automaticallyshutsoffandtheovenwill not
operateduringapower failure.

A lighted match will not light the oven
burner. No attempt shouldbe made to
operatethe ovenduringapower failure.



OVENLIGHTS
The oven lightsautomaticallycomeon when
the doors are opened.When the doors are
closed,pressthe LIGHTpad(upperor lower
oven)onthecontrolpanelto turnthe lightson
oroff.

Theovenlightswill notoperateduringaclean
cycle.

Theovenlightswillcomeonautomaticallyone
minutebefore the end of a clock controlled

cookingoperation.

OVENVENT

Whenthe ovenisinuse,theareanearthe
ventmaybecomehotenoughto cause
bums.Neverblockthe vent opening.

The oven vent is locatedat the base of the

controlpanel.

Donotplaceplasticsnearthe ventopeningas
heat from the vent could distort or melt the

plastic.

OVENRACKS
All racksaredesignedwitha lock-stopedge.

UPPEROVEN

Isequippedwithone rack.

>- Whenpullingthe up- I _ \_
per oven rack out to i u ii tl\.L,,.._,j_
removeorcheckfood,
graspthetop edgeof
the rack.

LOWEROVEN

Is equippedwithone RollerGlideTMrack
andoneregularflat rack(selectmodels),
or two regularflat racks.

ToREMOVEOVENRACKS:

_- Pull rack straightout until it stops at the
lock-stopposition;liftuponthe frontofthe
rackandpull out.

>- For RollerGlideTMrack,pull boththe rack
glideand rackbaseout together.

ToREPLACEOVENRACKS:

>- Placerackonthe racksupportinthe oven;
tilt thefrontendupslightly;slide rackback
until itclearsthe lock-stopposition;lower
front andslideback into the oven.

BAKINGAND ROASTINGWITH
THE ROLLERGLIDET=RACK
(SELECTMODELS)

BAKING

> Foroptimalbakingresultswhenbakingon
one rack, usetheRollerGlideT=rack.

When baking on two racks, use the
RollerGlideTMrackin thetop rackposition,
andthe flat rackin thelower rackposition.

ROASTING

>- Whenroastinglargecutsofmeatandpoul-
try, use the RollerGlideTMrack forease of
movement.

RACKPOSITIONS(LowEROVEN)

v
D

RACK5:
Usefor mosttwo-rackbaking.

RACK4:
Usefor some two-rackbaking.

RACK3:
Usefor mostbakedgoodsona cookie
sheetor jelly rollpan, layercakes,
frozenpies,orfrozenconvenience
foods.

RACK2:
Use for roastingsmallcuts of meat,
casseroles,bakingloavesof bread,
bundtcakes, fruitor custardpies,and
two-rackbakingof cakesandcookies.

RACK1:
Usefor roastinglargecutsof meatand
poultry, dessertsoufflesor angel food
cake, andtwo-rackbakingof biscuits.

Multiple RackCooking:
Two rack:Userackpositions1 and4,
1 and5, or2 and5.

NOTE:Neverplace pans directlyon the
ovenbottom inthe loweroven.

HALFRACKACCESSORY

(LowEROVEN ONLY)

A halfrack,toincreaseovencapacity,is

availableas anaccessory.Itfits in theleft,
upper portion of the oven and provides
spacefor a vegetabledish when a large
roaster is on the lowerrack.Contactyour
Maytag dealer for the "HALFRACK"
Accessory Kit or call 1-800-688-8408to
order.



CARE&CLEANING

_- It is normalfor partsof the rangeto
becomehotduringa cleancycle.

>- To preventdamageto ovendoor, do
not attemptto openthe doorwhenthe
LOCK indicatorwordis displayed.

>- Do nottouchcooktop,door,window,or

oven ventareaduringa cleancycle.

Do not use commercialovenclean.
ere on the self-cleanoven finish or
aroundanypartoftheovenastheywill
damagethefinish orparts.

Theserf-cleancycleusesabovenormalcook-
ing temperaturesto automaticallycleanthe
entireoven interior.

It is normal for excessiveflare-ups,smoking
andflamingto occurduringcleaningifthe oven
is heavilysoiled.It is betterto cleanthe oven
regularly ratherthan to wait until there is a
heavybuild-upof soilin the oven.

Duringthecleaningprocess,thekitchenshould
be well ventilated to help eliminatenormal
odorsassociatedwithcleaning.

Thecleaningtimecanbevarieddependingon
the amount of soil. Pressthe appropriate
numberpads to set any amountof time be-
tween two and four hours. '_:00" hours of

cleaningfor light soil, up to "4:00" hours of
cleaningfor heavysoil.

BEFORESELF-CLEANING

Turnoff the oven lightbeforecleaningas the
lightmayburnoutduringthe clean cycle.

Removebroilerpen,allpansandtheovenrecks
fromthe oven.Theovenracks will discolor
and may notslideeasilyafler a self.clean
cycle.

Clean oven frame,
door frame (area
outside the door

gasket)andaround
the opening in the
door gasket with a
nonabrasiveclean-
ingagent suchas BonAmi*or detergentand
water.Theseareasarenot exposedto clean-

ingtemperaturesandshouldbe cleanedto pre-
ventsoil frombakingon duringthecleancycle.

Toprevent damage,do not clean or rub the
gasketaroundtheovendoor.Thegasketisde-
signedto sealin heatduringthecleancycle.

Wipeupexcessgreaseorspilloversfromtheoven
bottomto preventexcessivesmoking,flare-ups
or flamingduringthecleancycle.

Wipe up sugary and acidicspilloverssuch as
sweet potatoes,tomato or milk-basedsauces.
Porcelainenamelisacidresistant,notacidproof.
The porcelainfinish may discolor if acidic
spillsare not wipedup prior to a self.clean
cycle.

CLEANPAD

Usetosetaself-cleancycle. (Onlyoneoven
may be cleanedat a time. Both ovenswill
lockwheneitheris being cleaned.)

1. PressCLEANpad.

2. Pressthe AUTO SET pad for 3 hours of
cleaningtime,pressagainfor 4 hours and
again if2 hoursofcleantimeisdesired.

3. CLEANINGandLOCplusthecleantimewill
appear in the displayand both ovenswill
lock.

,

.
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Whenthecleancycleiscomplete,CLEANED
willbe displayed. LOC willremainon until
the oven has cooled(approx.1 hour).

Whentheovenis cool,LOCwillnolongerbe
displayedand bothdoors may beopened.

Wipeouttheoveninteriorwithadampcloth.
Ifsoil remainsitindicatesthe cyclewasnot
long enough.

To Cancel Self-CleanCycle:

1. PressCANCELpad.

2. IfLOCis NOTdisplayed,openovendoor. If
LOCis displayed,allowovento cool.

To Delay the Startof a Self-CleanCycle:

1. Followsteps 1-4above.

2. PresstheSTOPTIMEpad. STOPTIMEwill
flash,

3. As STOPTIME flashes,pressthe ap-
proprlate number pads to enter the
timeyouwishthe oven to stop.

4. DELAYCLNandLOCwillbedisplayed.

5, When the delay period is completed
andcleaningbegins,CLEANING,LOC
andthe cleantimewill be displayed.

DURINGCLEANCYCLE

WhentheLOCKindicatorlightislit,thedoor
cannotbe opened.To preventdamageto
door, do not force door open when the
LOCKindicatorlightis lit.

Somesmokeandodormaybedetectedthe
firstfew timesthe ovenis cleaned.This is
normalandwill lessonintime.Smokemay
alsooccurifovenisheavilysoiledorifbroiler
panwasleftin oven.

As oven heats, you may hear soundsof
metalpartsexpandingandcontracting.This
is normalandwillnot damageoven.

AFTERSELF-CLEANING
Aboutonehouraftertheendofthe clean

cycle, theLOCKindicatorwordwillturn
off.Atthispoint,thedoorcanbe opened.

Somesoilmayleavea lightgray,powdery
ash whichcan be removedwith a damp
cloth. If soil remains,it indicatesthat the
cleancyclewasnot longenough.The soil
willberemovedduringthe nextcleancycle.

If the ovenreckswere left in the ovenand

donotslidesmoothlyaftera cleancycle,
wiperacksandembossedrecksupportswith
a smallamountof vegetableoil to restore
easeof movement.

Awhitediscolorationmayappearafterclean-
ing if acidicor sugaryfoodswerenotwiped
upbeforethecleancycle.Thisdiscoloration
is normalandwill NOTaffectperformance.

Fine linesmayappear in the porcelainre-
suitingfromthe heatingandcoolingof the
finish. This is normal and will not affect

performance.

* Brandnamesfor cleaningproductsare registeredtrademarksof the respectivemanufacturers.
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CLEANINGPROCEDURES

>- Be sure applianceis oft and all parts
arecool before handlingor cleaning.

This is to avoiddamageand possible
bums.

> To preventstaining or discoloration,
clean applianceaftereach use.

_- If a partis remo_/ed,be sure it is cot-
rectly replaced.

BROILER PAN AND INSERT

Nevercoverinsertwithaluminumfoilasthis
preventsthe fat from drainingto the pan
below.

> Placesoapyclothover insertand pan; let
soakto loosensoil.

> Washin warmsoapywater.Usescouring
padto removestubbornsoil.

)- Broilerpan and insert can be cleanedin
dishwasher.

BURNER CAPS AND SEALED
GAS BURNERS

Removable Burner Caps

> Allow burner to cool. Removeburnercap
andwashinsoapywaterwithaplasticscour-
ing pad. For stubbornsoils, clean with a
soap-filled, nonabrasivepad or Cooktop
CleaningCreme(Part#20000001)**anda
sponge.

> Donotcleanindishwasherorself-cleaning
oven.

Sealed Gas Burner

)- Cleanfrequently.Allowburnertocool.Clean
withsoapandplasticscouringpad.Forstub-
bornsoils,cleanwitha soap-filled,nonabra-
sivepad.

)- Becarefulnotto getwater intothecenterof
the burner.

> Use care whencleaningthe ignitor.If the
ignitoriswetordamagedthe surfaceburner
willnot light.

BURNER GRATES
PORCEI.AINON CASTIRON

ENAMEL (PAINTED)
SIDE PANELS& DOORHANDLES

Washgrateswithwarm,soapywaterand
a nonabrasive,plasticscrubbingpad. For
stubborn soils, clean with a soap-filled,
nonabrasive pad or Cooktop Cleaning
Creme(Part#20000001)**anda sponge.
If soil remains,reapplyCooktopCleaning >
Creme,coverwithadamppapertoweland
soak for 30 minutes.Scrubagain, rinse
and dry.

> Donotcleanindishwasherorself-cleaning
oven.

CLOCK AND CONTROL
PAD AREA

> Toactivate"ControlLock"forcleaning,see
page9.

> Wipewitha dampclothanddry.

Glasscleanersmaybeusedif sprayedon
a clothfirst. DO NOTspraydirectlyon
controlpad anddisplayarea.

CONTROL KNOBS

> Removeknobs in the OFF positionby
pullingforward.

> Wash,rinseanddry.Donotuseabrasive
cleaningagentsas theymayscratchthe
finish.

Turn oneachburnertobesuretheknobs
havebeencorrectlyreplaced.

COOKTOP AND
CONTROLPANEL
PORCE_IN EN_EL

Porcelainenamelisglassfusedonmetaland
maycrackorchipwithmisuse.It isacidresis-
tant, not acid proof.All spillovers,especially
acidicorsugaryspillovers,shouldbewipedup
immediatelywitha dry cloth.

> Whencool,washwithsoapywater, rinse
anddry.

> Neverwipeofta warmorhot surfacewith
a dampcloth.Thismaycausecrackingor
chipping.

> Neveruseovencleaners,abrasiveoroaus-
tic cleaning agentson exterior finish of
range.

When cool, wash withwarm soapy
water,rinseanddry.Neverwipea warm
or hot surfacewitha dampclothas this
maydamagethesurfaceandmaycause
a steamburn.

For stubbornsoil, use mildlyabrasive
cleaning agentssuch as baking soda
pasteor BonAmi*.Do not useabrasive
cleanerssuchas steelwoolpadsoroven
cleaners.Theseproductswill scratchor
permanentlydamagethe surface.

NOTE:Usedrytowelor clothtowipeup
spills, especiallyacidicor sugaryspills.
Surfacemaydiscolorordull if soilis not
immediatelyremoved.Thisis especially
importantfor whitesurfaces.

GLASS
OVEN WINDOW &, [:_OR

> Avoidusingexcessiveamountsof water
whichmayseepunderor behindglass
causingstaining.

> Wash with soap andwater. Rinsewith
clear wateranddry. Glasscleanercan
beusedif sprayedona clothfirst.

)- Do not use abrasivematerialssuchas
scouringpads,steelwool or powdered
cleanersas theywill scratchglass.

METAL FINISHES
TRIM

> Wash with soap and water, a glass
cleaner,or mildliquidsprays.

> To preventscratchingor dulling of the
finish,do not use mildlyabrasive,abra-
sive harsh or causticcleanerssuch as
ovencleaners.

OVEN INTERIOR

> Followinstructionsonpage11for self-
cleaningoven.

OVEN RACKS

> Cleanwithsoapywater.

> Removestubbornsoilwithcleansingpow-
der or soap-filledscouringpad. Rinse
anddry.

* Brandnamesfor cleaningproductsareregisteredtrademarksof the respectivemanufacturers.
**To orderdirect,call 1-800-688-8408.



CARE&CLEANING,CONT.
:_ Rackswillpermanentlydiscolorand may

not slide out smoothlyif left in the oven
duringa self-cleanoperation.If this oc-
curs,wipe the rackand embossedrack
supportswithasmallamountofvegetable
oilto restoreeaseofmovehlent,thenwipe
oftexcessoil.

PLASTIC FINISHES
CONTROLPANELTRIM & END CAPS

MAINTENANCE

OVENDOORS

>- When cool, clean withsoap and water,

rinseanddry. _-
:_ Usea glasscleanerand asoft cloth.

NOTE:Neveruseovencleaners,abrasiveor

causticliquidorpowderedcleansersonplastic ).
finishes.Thesecleaningagentswillscratchor
marfinish.

NOTE:To preventstainingor discoloration,
wipeup fat, grease or acid (tomato,lemon,
vinegar,milk, fruitjuice, marinade)immedi-
atelywitha drypaper towelor cloth.

STAINLESS STEEL
(SELECTMODELS)

>"DO NOT USE ANY CLEANINGPROD-
UCTCONTAININGCHLORINEBLEACH.

>"ALWAYSWIPEWITHTHEGRAINWHEN
CLEANING.

>-DailyCleaning/LightSoil -- Wipe with
oneof the following- soapy water,white
vinegar/watersolution,Formula409 Glass
andSurfaceCleaner*or a similarglass
cleaner- usingaspongeorsoftcloth.Rinse
anddry.Topolishandhelppreventfinger-
prints,follow withStainlessSteel Magic
Spray(PartNo.20000008)**.

>-Moderate/HeavySoil -- Wipewithoneof
thefollowing-BonAmi,SmartCleanser,or
SoftScrub*- usinga dampspongeor soft
cloth.Rinseanddry.Stubbornsoilsmaybe
removedwith a damp Scotch-Brite*pad;
rubevenlywiththegrain.Rinseanddry.To
restorelusterand removestreaks,follow
withStainlessSteelMagicSpray*.

_-Discoloration-- Usinga dampspongeor
softcloth,wipewithCameoStainlessSteal
Cleaner*.Rinse immediatelyand dry. To
removestreaksand restore luster,follow
withStainlessSteelMagicSpray*.

Do not placeexcessiveweighton or
standonanopenovendoor.Thiscould
causetherangetotipover,breakthe
door,or injurethe user.

Donot attempttoopenorclosedooror
operateoven until door is properlyre-
placed.

Neverplacefingersbetweenhingeand
frontovenframe.Hingearmsarespring
mounted. Ifaccidentallyhit, the hinge
willslam shutagainstovenframeand
couldinjureyour fingers.

Both the upper and lower oven doors are
removable.

TO REMOVE:

1. Whencool,opentheovendoorto the broil
stopposition (openedaboutfour inches).

2. Graspdoor at eachside. Do not use the
doorhandle to lift door.

3. Liftupevenlyuntildoorclearshingearms.

TO REPLACE:

1. Grasp doorat eachside.

2. Alignslots in thedoorwifh the hingearms
on the range.

3. Slidethe doordown onto the hinge arms
until the door is completelyseatedon the
hinges.Push down on the top comers of
thedoortocompletelyseatdooronhinges.
Door should not appearcrooked.

NOTE:The oven door on a new range may
feel =spongy"whenit is closed.This is normal
andwill decreasewith use.

OVENWINDOWS
TO PROTECTTHE OVEN DOOR WIN-
DOW:

1. Do not use abrasive cleaning agents
suchas steel wool scouringpads or
powderedcleanersastheymayscratch
theglass.

2. Do not hit the glass with pots, pans,
furniture,toys,orother objects.

3. Donotclosetheovendooruntiltheoven

racksare inplace.

Scratching,hitting,jarring or stressingthe
glass mayweaken itsstructurecausingan
increasedriskof breakageat a laterdate.

REMOVAL OF GAS
APPLIANCE

Gas applianceconnectorsusedto connect
this applianceto the gas supplyare not
designed for continuousmovement.Once
installed,DO NOTrepeatedlymovethisgas
appliancefor cleaningor to relocate.If this
appliancehasto bemovedand/orremoved ,
for servicing,followthe proceduredescribed
in the installation instructions.For infor-
mation,contact Maytag CustomerService
at 1-888-462-9824.

Topreventrangefrom accidentallytipping,
rangemustbesecuredtothe floorbysliding
rear levelingleg into the anti-tipbracket.

LEVELINGLEGS

>- Be sure the anti-tipbracketsecures
oneoftherearlevelinglegstothefloor.
Thisbracketpreventsthe rangefrom
accidentallytipping.

Therangeshouldbeleveledwhen
installed,if the rangeis notlevel,
turn the plastic leveling legs, lo-
catedat each comer of the

range, until range is
level.

ANTI-TIP

BRACKET

1}



OVEN BOTTOM

Protectoven bottomagainstspillovers,espe-
ciallyacidicor sugaryspills,as theymaydis-
colortheporcelainenamel.Usethecorrectpan
sizeto avoidspilloversandboUovers.Do not
placealuminumfoil directlyon the oven
bottom.

UPPER AND LOWER OVEN
LIGHTS(SELECTMODELS)

Toassuretheproperreplacementbulbis
used,orderbulb fromMaytagCustomer
Service.Carl1-800.6888408,ask forpert
number74004458.halogenbulb.

).- DisconnectDowerto range before
replacinglight bulb.

)- Allowovento coolbeforereplacing
lightbulb.

> Makesurebulbcoverandbulbare
coolbeforetouching.

TO REPLACEOVENLIGHT BULB:

1. Whenoveniscool,usefingertipsto grasp
edgeof bulbcover.Pullout andremove.

2. Carefully remove old bulb by pulling
straightoutof ceramicbase.

3. To avoiddamagingordecreasingthe life
ofthe newbulb,donottouchthe bulbwith
barehandsor fingers.Holdwithaclothor
paper towel. Push new bulb prongs
straightinto smallholesofceramicbase.

4. Replacebulbcoverbysnappingintoplace.

5. Reconnectpower to the range. Reset
clock.

LOWEROVENLIGHT
(SELECTMODELS)

)- Disconnect power to range before
replacinglight bulb.

_- Use adry potholderto preventpos-
sible harmto hands when replacing
bulb.

Be surebulbiscool beforetouching
bulb.

Do not touch hotbulbwitha damp
cloth as this may cause the bulb to
break.

BULB COVER

RETAINER

TO REPLACEOVENLIGHTBULB:

1. When oven is cool, holdbulb cover in
place, thenslidewire retaineroff cover.
NOTE: Bulbcoverwillfall if not heldin

placewhileremovingwireretainer.

2. Removebulbcoverandlight bulb.

3. Replacewitha40-wattappliancebulb.

4. Replacebulbcoverandsecurewithwire
retainer.

5. Reconnectpowerto range.Resetclock.

ELECTRICAL
CONNECTION

Applianceswhichrequireelec-
tricalpowerareequipped I
with a three-prong ,_---._-' I
groundingplug which /_jz_J! _ I
mustbepluggeddirectly Ill L_"-_ rl
intoaproperlygrounded '
three-hole120volt electricaloutlet.

Always disconnectpower to appliancebe-
fore servicing.

The three-pronggroundingplugoffers pro-
tectionagainstshockhazards.DONOTCUT
OR REMOVETHE THIRD GROUNDING
PRONGFROMTHEPOWERCORDPLUG

if an ungrounded,two-hole or other type
electricaloutletis encountered,it is theper-
sonalresponsibilityoftheapplianceowner
to havetheoutletreplacedwithaproperly
groundedthree-holeelectricaloutlet.



BEFOREYOUCALLFORSERVICE
FOR MOST CONCERNS, TRY
THESE FIRST:

Checkifovencontrolshavebeenproperly
set.

Checkto be sureplugissecurelyinserted
intoreceptacle.

Checkor re-setcircuitbreaker. Checkor
replacefuse.

Checkpowersupply.

PART OR ALL OF APPLIANCE
DOES NOT WORK.

I Checkifsurfaceand/orovencontrolshave
beenproperlyset. Seepgs.4 & 6.

I Checkif ovendooris unlockedafterself-
clean cycle. See pg. 11.

I Check if oven is set for a delayedcookor
clean program.See pgs.8 & 11.

SURFACEBURNERFAILSTO
LIGHT.

I Checkto besure unitis properlyconnected
to power supply.

I Checkfor a blown circuitfuse or a tripped
main circuitbreaker.

I Checkto be sureignitorisdry and clicking.
Burnerwill not light if ignitor is damaged,
soiled or wet. If ignitordoesn't dick, turn
controlknob OFF.

THE FLAME IS UNEVEN.

I Burnerportsmaybeclogged.

I Flamesettingmayneedto be adjusted.

SURFACEBURNERFLAME LIFTS
OFF PORTS.

I Checktobesureapanissittingonthegrate
above.

BAKING RESULTS ARE NOT AS
EXPECTED OR DIFFER FROM
PREVIOUS OVEN.

I Checktheoventemperatureselected.Make
sureovenispreheatedwhenrecipeordirec-
tionsrecommendpreheat.

I Make sure the ovenvent has not been
blocked. Seepg. 9 for location.

I Checkto make sure rangeis level.

I Temperaturesoftenvarybetweena new
ovenandan oldone. As ovensage, the
oventemperatureoften"drifts"and may
becomehotteror cooler. See pg. 9 for
instructionson adjustingthe oven tam-
perature.NOTE: It isnot recommended
to adjust the temperatureif only one or
tworecipesare in question.

I Usecorrectpan.Darkpansproducedark
browning.Shinypansproducelightbrown-
ing. See"Cooking MadeSimple"book-
letfor moreinformationonbakeware.

I Checkrackpositionsandpanplacement.
Staggerpanswhenusingtworacks.Allow
1-2 inchesbetweenpansandovenwall.

I Checktheuseoffoilintheoven.Neveruse
foil to coveran entireovenrack. Placea
smallpieceoffoilontherackbelowthepan
to catchspillovers.

FOOD IS NOT BROILING
PROPERLY OR SMOKES
EXCESSIVELY.

Checkoven rackposition.Foodmay be
too closeto burner.

Broiltemperaturetoo high.

Aluminumfoil wasincorrectlyused.Never
linethe broiler insertwithfoil.

Trimexcessfat frommeatbeforebroiling.

A soiledbroilerpanwas used.

Removeovenrackand placebroilerpan
onthe oven bottom.

OVEN WILL NOT SELF-CLEAN.

I Checktomakesuretbecycleisnotsetfor
a delayedstart.Seepg.11.

I Checkifdoor isctosed.

OVEN DID NOT CLEAN PROPERLY.

I Longercleaningtimemaybe needed.

I Excessivespillovere,especiallysugary
and/oracidicfoods, were notremoved
priorto theself-cleancycle.

OVEN DOORWILL NOT UNLOCK
AFTER SELF-CLEANCYCLE.

I Oveninteriorisstillhot.Allowaboutone
hourfortheoventocoolafterthecomple-

tionofa self-cleancycle.Thedoorcan be
openedwhenthe LOC indicatorword is
not displayed.

I Both ovens will lockwhen eitheroven is
cleaned.

MOISTURE COLLECTS ON OVEN
WINDOW OR STEAM COMES
FROM OVEN VENT.

I Thisisnormalwhencookingfoodshighin
moisture,

I Excessivemoisturewasusedwhenclean-

ingthe window.

THEREIS A STRONGODOROR
LIGHT SMOKE WHEN OVEN IS
TURNEDON.

I This is normal for a new rangeand will
disappear after a few uses. Initiating a
cleancycle will =burnoff' the odorsmore
quickly.

I Turning on a ventilationfan will help re-
movethe smokeand!orodor.

I Excessivefood soilsontheoven bottom.
Usea serf-cleancycle.

"F" PLUSA NUMBERAND
THEMESSAGE:"CALL AN
AUTHORIZEDSERVICER"
I This iscalledafault code. If a faultcode

appearsin the displayand beepssound,
pressthe CANCELpad. If thefaultcode
andbeepscontinue,disconnectpowerto
the appliance.Wait a few minutes,then
reconnectpower. If faultcodeandbeeps
sttil continue, disconnect power to the
applianceandcallanauthorizedservicer.

I If the oven is heavily soiled,excessive
flare-upsmayresultin afaultcodeduring
a clean cycle. Press CANCELpad and
allow the oven to cool completely,wipe
out soil then reset the cleancycle. If the
faultcode and beeps still continue,dis-
connect power to the applianceand call
an authorizedservicer.

* FORPRIORITYONESERVICECALLTOLL-FREE

1-888-4MAYTAG(1-888-462-9824),

15



NOTES



MAYTAGRANGEWARRANTY

Full OneYearWarranty-Parts and Labor

Forone (1) year from theodginalretailpur-
chasedate, any partwhichfails in normal
homeusewillberepairedorreplacedfree of
charge.

Limited Warranties- PartsOnly

SecondYear - Afterthe first yearfrom the
originalpurchase date,partswhichfail in
normalhomeusewillberepairedorreplaced
free of chargefor the part itself,withthe
ownerpayingall othercosts,includingla-
bor,mileage andtransportation.

Third Through FifthYear- Fromthe origi-
nalpurchasedate,partslistedbefowwhich
fail in normalhomeusewillbe repairedor
replacedfree ofchargeforthe partitself,with

the ownerpayingall othercosts,including
labor,mileageandtransportation.

> Electronic Controls

Canadian Residents

The abovewarrantiesonlycoveran appli-
anceinstalledinCanadathathasbeen cer-

tifiedor listedby appropriatetestagencies
for complianceto a NationalStandardof
Canada unlessthe appliancewas brought
intoCanadaduetotransferofresidencefrom
the UnitedStatesto Canada.

Limited Warranty Outside the United
Statesand Canada- Parts Only

For two(2) yearsfromthe dateof origina;
retail purchase,anypartwhichfailsin nor-
mal homeusewillbe repairedor replaced
free of chargeforthe part itself, with the
ownerpayingall othercosts, includingla-

bor,mileageandtransportation,

Thespecificwarrantiesexpressedaboveare
theONLYwarrantiesprovidedby themanu-
facturer.Thesewarrantiesgiveyouspecific
legal rights,and youmay alsohave other
rightswhichvery fromstatetostate.

WHAT15NOT BY Wa N :
1. Conditionsand damagesresultingfrom any of the following:

a. Improperinstallation,delivery, or maintenance.

b. Any repair,modification,alteration,or adjustmentnot authorizedby the manu-
factureror an authorizedservicer.

c. Misuse,abuse,accidents, or unreasonabteuse.

d. Incorrectelectric current, voltage,or supply.

e. Impropersetting of any control.

2. Warrantiesare void if the original serial numbershave bee removed,altered,or
cannotbe readily determined.

3. Light bulbs.

4. Productspurchasedfor commercialor industrialuse.

5. The cost of serviceor servicecall to:

a. Correct installationerrors.

b. Instructthe user on the proper useof the product.

c. Transportthe appliance to the servicer.

6. Consequentialor incidentaldamagessustainedby any personas a resultof any
breachof thesewarranties.Some statesdo not allowthe exclusionor limitationof

consequentialor incidentaldamages,so the above exclusionmay not apply.

IFYOUNEEDSERVICE
I Callthe dealerfromwhomyourappliancewaspurchasedorcall MaytagAppliances

Sales Company,Maytag CustomerAssistanceat 1-888-462-9824,USA to locate
an authorizedservicer.

I Besure to retainproof of purchaseto verifywarrantystatus. Referto WARRANTY
for further informationon owner's responsibilitiesfor warrantyservice.

I It the dealer or service company cannot resolve the problem, write to Maytag
AppliancesSales Company,Attn:CAIR® Center, P.O.Box 2370, Cleveland,TN

37320-2370,or call1-888-4Maytagfor PriorityOneService (1-888-462-9824).

U.S. customers usingTTY for deaf, hearingimpairedor speech impaired,call
1-800-688-2080.

NOTE:Whenwritingorcallingabouta sewiceproblem,pleaseincludethefollow-
inginformation:

a. Yourname,addressandtelephonenumber;

b. Modelnumberand serialnumber (foundbehind the backguard);

o. Nameandaddressofyourdealer orservicer;

d. A cleardescriptionof the problemyouare having;

e. Proofof purchase(salesreceipt).

I User'sguides,service manuals and parts information are availablefrom Maytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistance.

MAYTAG • 403 West Fourth Street North • P.O. Box 39 • Newton, Iowa 50208
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CUISINIERE A GAZ GEMINF MDE MAYTAG

GUIDEDEI.'UTILKATEUI!
_ ]VI.,,akYL_A(3

Installateur: Veuiflezlaisser le present
guideavec rappareil.

Client :Veuillezlirelepresentguideet le
conserver pour refdrence future.
Conservezaussi lee re_usde caisse et
leechequesoblit_res _,titre de preuve
d'achat.

Numerodemodele

Num_rode s6rie

Dated'achat

Nous nous efforgonsde toujours
am61iorer.laqualit6et lerendementde
nos produits de cuisson. En
cons_luence,il se peut que nous
modifiionsI!appareilsans r_viserle
prdsentguide.

Si vousavezdes questions,tdlephonez
au ;

1-888-4MAYTAG(1-888-462-9824)
(lundiauvendredi,de 8h ._20 hHNE)
Internet: http://www.maytag.corn

Pourobtenirdesrenseignementssur
le service,coneultezlapage 37.

........ • ............ Pages 19 t_21

_,,,_SOHsun[:L[:MEFITS
....... . .Pages 22 _ 23

_:_!_0N,., AU FOUR ...... Pages 24 t_29

_ETIEH_:, ETHETTOYAGEPages3o_3,

_AN! D'APPELER......... Page 35

....... . .............. Page 37

_;_A, I_LUSILARIO........ Page 38

_ ' http://www.mayt ag.co m



IMPORTAFITESCOFISIGFIESDESECURITE
INSTRUCTIONSDESECURITE
Les instructionsde s_curite importanteset les
paragraphes,,avertissement,,dece guidenesent
pasdestines&couvrirtouteslesconditionset situa-
tionsquipourraientse presenter.IItautfairepreuve
de bon sens, de prudence et de soin iors de
rinstallation,deI'entretienoudufonctionnementde
I'appareiL

Toujoursprendrecontact avec le d_taillant, le
distributeur,ragent de service apr_s-venteou le
tabricantdanslecasdeproblemesoudeconditions
quineseraientpascomprises.

RECONNA|TRE LES ETIQUETTES, PARA-
GRAPHESETSYMBOLESSURLASECURITE

_ AVERTISSEMENT I

AVERTISSEMENT - Dangers ou pratiques
dangereusesqui POURRAIENTr_sulteren de
gravesblessuresoum_metamort.

_L ATTENTION

ATTENTION-Dangersoupratiquesdengereuses
qui POURRAIENTr_sulter en des blessures
mineures.

INSTRUCTIONSGENERALES

> TO.UTESLES cuis. j w"m"_L
INIERESRISQUENTDE
BASCULER ET DE
CAUSER DES BLES-
SURES.

> INSTALLEZ LE DIS-

POSlTIF ANTI-BAS- _

CULEMENT FOURNI
AVECLACUISlNIERE.

> OBSERVEZ TOUTES
LES INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION.

ment installS.V_rifiezcetteinstallationchaque
foisquevousaurezdeplaceI'appareil.

Veuillezlireetobservertoutes]esconsignes
avantd'utiliserleprdsentappareilpourpr_venir
tout risque d'incendie, d'electrocution, de
blessuresoudedommagesaI'apparei[enraison
d'un emp!oi impropre. Utilisez I'appareil
seulementpoursonbutprevu,conformementau
presentguide.

Si les directivesdonn6esdensle pr#.sent
guidenesontpasrespect_esJ,la lettre,il
y a risque d'incendie ou d'explosion
pouvant causer des dommages, des
bleesureset m6mela mort.

- Nepasrangernl utiliserdegazouautra
matibre inflammableb proximtt6de cet
appareiloude toutautreappareil.

- QUE FAIRESl L'ONSENTUNEODEUR
DE GAZ

• Nemettreaucunappareilen marche.

• Ne pastoucherb uninterrupteur
61ectrique.

• N'utiliseraucunt_16phonede
I'immeuble.

• Se rendrechezunvoisinett,;16phoner
imm6diatementitlacompagniedegaz.
Suivrelesdirectivesdonndesparle
pr_pos_de la compagniede gaz.

• S'ilest impossiblede joindrela com-
pagniede gaz,t61dphonerau service
desincendies,

- L'installaUonet les rdparationsdoivent
_ra conftdest_uninstallateurcempdtent,
_zune entreprise de service ou it la
compagniede ga7.

AVERTISSEMENT: Pourr6duirele risque
de basculementde I'apparefl b I'occesion
d'une ufilisation anormale ou d'un
chargementexceesifde la portedufour, il
faut que la bride antibasculement soit
convenablementinstallde,

Pourv_rifiersiledispositifestcorreetementinstall_,
regardezsouslacuisiniereau moyend'unelampe
depochepourvousassurerque la pattareglab_e
arrieresoit bien encleneh_edans la fentede la
terrure.Le dispositifantibasculementfixe la patte

9 r_glablearriereauplancherIorsqu'ilestcorrecte-

Parsequedugazpauts'_happerdusystbme
sansqu'ilsoitd_el_ parI'odeuruniquement,
en entrafnantune situation potentielle
extr_mementdangereuse,ilestrecommand_
par lesfoumisseursdegazquevousachetiez
et installiezun (des) d_tecteur(s)de gaz
approuv_(s)(UL) dens votremaison.Votre
foumisseurdegazpautvous_;_r a acqudrir
undetecteurdegaz.Veuillezinstaller,entretenir
et utiliserle detecteurde gazconforr_ment
aLrxinstructionsdorm,s par le fabricantdu
detecteurdegaz.

Pourassurerune utilisationappropri_eet
s_curitaire:seuluntechnicienqualifi_devrait
instanerI'appareiletlemettre& laterre.Nepas
essayerdefairedesreglages,desreparations,
derentretienouderemplacerunepiecequel-
conquederappareila moinsqueceJasoitspe-
cifiquementrecommandedensceguide.Tout
autreentretiendolt_treexdcuteparunpreposd
qualifi_auserviceapres-vente.L'installateur
doitindiquerl'emplaeementdurobinetdegazet
commentle fermerencasd'urgenee.

Toujoursd_brancherI'appareilavantd'y faire
derentretien.

POUREYITEROHINCEHD,IEOU
DESDOMMAGESDEfUMEE

S'assurerque tous lee materiauxde condi-
tionnementsontretir6sdeI'appareilavantdele
mettreen marche.

Garderles mat_riauxcombustibles,I'essense
et autresmatiereset vapeursinflammables
bieneloignesderappareil.

Si rappareilest installepresd'unefen6tre,des
precautionsappropd_esdoivent_treprisespour
_v_tarquelevententrainslesrideauxau-dessus
des brQleurs.

NE JAMAISlaisserdesarticlessurla suriace
de cuisson.L'air chauddeI'eventpoutlesen-
flammeretmettreegalementsouspressiondes
contenantsfermdsquJpourraientalorsexploser.

De nombreux flacons d'a_rosol peuvent
EXPLOSERIorsqu'onlesexposealachaleur,
et ils peuventcontenirunproduittres inflam-
mable. €:vflerd'utiliserou remiserun flacon

d'a6rosol_proximit8deI'appareil.

Denombreuxarticlesdeplastiquepeuvent_tre
det_rior_sparlachaleur.Conserverlesarticles
de plastique_,distancedes eomposantsde
I'appareilsusceptiblesde devenirtiedesou
ehaude.Nepaslaisserdesarticlesdeplastique
sur la tabledecuisson;unarticlede plastique
trop prochedeI'_ventdufour oud'un br_leur
allum_pourraits'amolliroufondre.

Poureliminerlebesoind'atteindrequelquechose
par-dessuslesbr01eursde latabledecuisson,
il estpreferablequ'il n'yairaueunearmoirede
cuisinedirectementau-dessusderappareiLS'il (

yaunearmoire,onnedevraity remiserquedes
articlespeufr6quemmentutiliseset capables
deresistera lachaleuremisepar I'appareiLLa
temp6rature pourrait _tre excessive pour
certainsarticles, cornmeliquides volatils,
produitsdenettoyageouflaconsd'a_rosoL



ENCASD'INCENDE
Eteigneztousles elementsainsique le four et
arrOtezlahottepoureviterdepropagerlesflammes.
Eteignezles flammes,puisfaites fonctionnerla
hottepour_vacuerla fumeeet rodeur.

>-Surfacede cuisson: Etouffezles flammes
dansunecasseroleavecle couvercleou une

plaque_ biscuits.
>-NeprenezounedeplacezJAMAISunecasse-

roleenfeu.
>-Four: Etouffezlesflammesenfermantlaporte

dufour.

Ne versezjamaisd'eausur un feu de graisse.
UtilisezplutGtdu bicarbonatede soude, un
extincteura produitchimiquesec ou a mousse
pouretoufferlesflammes.

SiCURITiDESEI,!!:ANTS

NEJAMAISremisersur le dosseretd'une
cuisintbreoudensunearmoireau-dessusdes
articles auxqueLs es enfants peuvent
s'interesser.Unenfanttentantde gnmporsur
la portederappareilpouratteindreunobjet
pourraitsubirde gravesblessures.

Ne laissezJAMAISunenfantseulousanssur-
veinanceIorsquelacuisini_refonetionneouqu'elle
estchaude.

NelaissezJAMAISunenfants'asseoiroumonter
surtoutepiecedelacuisinibre.

Apprenez_,vos enfantsque la euisiniereet les
casserolesdepos_essurlasurfacedecuissonou
introduitesclansle four peuvent_tre chaudes.
Faitesrefroidirles casseroleschaudesdens un
endroitseouritaire,horsdelaport_edesenfants.
Lesenfantsdoiventcomprendrequelaouisinibre
n'estpasunjouet;ilsnedoiventpasjoueravecles
boutonsou touteautrepiecede rappareiL

FAMILIARISATIOF!AVE(
L'APPAREIL

NEJAMAISutilisertaportedulfourouletiroir
(le cas 8ch6ant) commetabouret/siege/
escabeau;cecipourraitfairebasculerI'appareil
etentraTnerdommagesmaterielsetcorporels
sefieux.

NEJAMAISutitiserla cuisinierecommesource
de chaleurpour le chauffagede tapibce,pour
_vitertout risquededommagescorporelset de
det6riorationde I'appareil.Ne pas remiserdes
alimentsouustensilesdecuisinesur la tablede
cuissonoudenslefour.

NepasobstruerlacirculationdeI'airdecombus-
tionet deventilationauniveaudeI'_ventdufour
ou des entrees d'air. Une deficience de
['alimentationenairdesbrGleursdegradelaper-
formance et augmente jusqu'a un niveau
dangereuxla concentrationde monoxydede
carbonedenslesgazde combustion.

Le conduitd'aerationest situe _ la base de le
panneaudescommandes.

Eviterdetoucherle voisinagedeI'eventdufour
Iorsquele four est utilis_et pendantplusieurs
minutesapresI'arr_tdufour.Certainscomposants
de I'eventet la zonevoisine peuventdevenir
suffisammentchaudspourprovoquerdesbrGlures.
ApresI'arretdufour,nepastoucherI'_ventdufour
ou la zone voisineavantque cescomposants
aientpuse refroidirsuffisamment.

Nepastoucherla lampechaudedufour avecun
lingehumide;lechocthermiquepourraitlabdser.
Encasdebrisdela lampe,d_brancherI'appareil
dela sourced'electriciteavantd'enleverleeulot

dela lampebrisee,poureviterunchoc_lectrique.

Autressurfacespotentiellementchaudes:table
de cuisson,surfacesfaisantface_l la tablede
cuisson,portedufouretzonesvoisinesdelaporte
et duhublot.

I ,e

CUISSOHETSECUfllTE
Placertoujoursun ustensilesur unbn31eurdela
tabledecuissonavantdef'allumer.Veiller&bien

connaTtrelacorrespondancaentrelesboutonsde
commandeet les brGleurs.Veiller_lallumerle

brGleurcorrectetverifierque lebr,',leurs'allume
eflectivement.,_la fin de la periodedeeuisson,
eteindrelebn31euravantderetirerI'ustensile,pour
eviteruneexpositionauxflammesdubrGleur.

Veillerb.toujoursajustercorrectementlatailledes
flammespourqu'ellesnedepassentpas sur la
_ripherie de I'ustensile.Des flammesde trop
grandetaillesur un brGleursont dangereuses,
elles suscitantun gaspillaged'_nergieet elles
peuventfairesubirdesdommagesarustensile,._
rappareiloua I'armoiresitueeau-dessus.

NE JAMAISlaisserun brGleurde la table de
cuissonallumesanssurveillance,padi..culierement
avecunepuissancedechauffageeleveeouIors
d'uneoperationdefdture.Und_bordementpourrait

provoquerla formationde fumee et des
produitsgraisseuxpourraients'enflammer.
Eliminer d_s que possible les produits
grsisseuxrenverses.Nepasutiliserunepuis-
sancede chauffage_levee pendantune
pefiodeprolongee.

NEJAMAISfairechaufferunrecipientnon
ouvertdansle four ousur unbn31eurde la
tabledecuisson;I'accumulationdepression
dens le recipientpourrait provoquerson
_clatementetdegravesdommagesmateriels
oucorporels.

Utiliserdes maniquesrobusteset seches.
Desmaniqueshumidespeuventprovoquer
la formationde vapeurbn31ante.Nejamais
utiliseruntorchon_,vaisselleouautrearticle
textilea laplacedemaniques;untel article
pourraittrainersurunbrGleurets'enflammer,
ouaccrocherunustensileouuncomposant
deI'appareil.

Laissertoujoursrefroidirunr_cipientd'huile
defriturechaudeavantdetenterdeledeplaoer
et lemanipuler.

Nepaslaisserlagraissedecuissonouautre
matdriauinflammables'accumulerdansou

presde['appareil,delahotteouduventilateur
de I'event.Nettoyerfrequemmentla hotte
pour emp_cherroute accumulationsur la
hotte elle-memeou sur le filtre. Lors du

flambaged'alimentssouslefour,arreterle
ventiiateur.

NE JAMAISporter Iors de I'utilisationde
I'appareildesv_tementsfaitsd'un matedau
inflammable, ou amples, ou a Iongues
manches. De tels v_tements peuvent
s'enflammerou accrocherla poign_ed'un
ustensile.

FOURS
Placertoujourslesgrillesa lapositionappro-
prieedens le four Iorsquele four est froid.
Fairecoulisserlagrilleversrexterieuravant
d'ajouterouenleverunplat;utiliserpoureela
une manique robuste et sbche. Eviter
d'introduirelamaindanslefourpouryplacer
ou retirer un plat. S'il est n_cessairede
d_placerune grille Iorsqu'elleest chaude,
utiliserunemaniquesbche.Veilleratoujours
arreterlefour&lafind'uneperiodedecuisson.

Ouvrir toujours la porte du four tres
prudemment.LaisserI'airchaudoulavapeur
s'echapperavantderetirer/introduireunplat.
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AVERTISSEMENT:METSPRI_PARt_S: Re-

specter les instructions du fabricant. Si le
contenantoulecouvemledeplastiqued'unmets
surgel_sedeformeoueatendornmagedurantla
cuisson,jeterimmediatementle recipientetson
contenu.Lesalimentspourraient_trecontamines.

NEJAMAISseservirdefeuilled'aluminiumpour
recouvdrunegriUedefouroule fonddutour.Une
mauvaiseutilisationde la feuille d'aluminium

pourraitentraTnerunrisquedechoc_lectdque,
d'incendieoudedommagesderappareiLN'utiliser
la feuilled'alurniniurnqueselonles indications
donneesclansceguide.

USTEIISILESETSiCURITi
Utiliserdesustensiles_fondplatcomportantune
poigneequ'onpeutfacilementsaisiretqui reste
froide.I_viterd'utiliserun ustensileinstableou

deformS,qui pourraitfacilementbasculer,ou
dontla poign_eestrealfix_e. I_viteregalement
d'utiliserdesustensilesdepetitetaillecomportant
une poign_e Iourde; ces ustensiles sont
generalernentinstableset peuvent facilement
basculer.Un ustensileIourdIorsqu'ilest rempli
peutegalement_tredangereuxIorsdesmanipu-
lations.

Veiller& utiliserunustansilede taillesuffisante
pourquele contenunerisquepasde d_border.
Ceci est particulierernentimportant pour un
ustensileremplid'huiledefriture.Verifierquela
tailledeI'ustensileestsuffisantepourqu'ilpuisse
recevoirleeproduitsalimentaires&cuire,et ab-
sorberI'augmentationde volumesuscit6epar
I'ebullitiondela graisse.

Pour minimiser les risques de br_lure,
d'intlamrnationde mati_resetde renversement
parcontactnonintentionnelavecunustensile,ne
pasodenterla poign_ed'un ustensilevers un
br_leuradjacent;orientertoujours la poignee
d'unustensileverslec6t_ourarfi_redeI'appareil;
nepaslaissernonpluslapoign_ed'unustensile
deborder& I'avant de ['appareil,o_ un jeune
enfantpourraitfacilementlasaisir.

Veilleranejamaislaisserlecontenuliquided'un
ustensiles'6vaporercompletement;rustensileet
rappareilpourraientsubirdesdommages.

Appliquerles instructionsdu fabricantlots de
remploid'unsachetpourcuissonau four.

Seulscertainsmatedauxdeverre,vitroceramique,
ceramique,oucerfainsustensilesvitrifi6s/_maill6s

peuvent_tre utilisessurla tabledecuissonou
danslefour sansrisquede bdssousI'effetdu
chocthermique.Observerles instructionsdu
fabdcantIors de rutilisationd'un ustensilede
verre.

Las_curit_defonctionnementdecotappareila
_te test_e ._ I'aide d'ustensilesde cuisson

conventionnels.Nepas utiliserunustensi]eou
accessoire qui n'est pas sp_cifiquement
recommand_dansce guide.Nepas utiliserde
couvre-breleur,grilplacesurlatabledecuisson
ou systeme de convection additionnel.
L'utilisationd'un dispositifou accessoirequi
n'est pasexpress_mentrecommand_dansce
guidepeutdegraderlasecurit_deI'appareilou
sa performance,ou r_duirela Iongevit_des
composants.

FIETTOYAGEetSiCURIti
€:teindre tousles brGleurset attendre le

refroidissementde tousles composantsavant
de lestoucheroud'entreprendrelenettoyage.
Nepastoucherlagrilled'un brGleuroulazone
voisineavant que ces composantsaient pu
refroidirsuffisamrnent.

ExercerunegrandeprudenceIorsdunettoyage
deI'appareit.Travaillerprudernmentpoureviter
desbr_lurespardelavapeurencasd'utilisation
d'un chiffon ou d'une epongehumideIorsde
I'eliminationd'unproduitrenvers_surlatablede
cuissonchaude.Certainsproduitsdenettoyage
peuventg_n_rerdesvapeursnocivesIorsqu'on
lesappliquesur unesurfacechaude.

FOURSAUTOIIETTOYAIIT
Nettoyeruniquernentles pi_cesmentionn_es
clansceguide.Nepasnettoyerle jointdeporte;
lejointjoueunrGleessentielquant_I'_tanch_t6.
Nepasfrotter,endommageroud_placerlejoint.
Nepas utiliserde produitdenettoyagedufour
dans le four autonettoyantou sur les zones
voisines.

Avantd'ex_cuteruneoperationd'autonettoyage,
retirer[alechefdte,lesgrillesdufouretlesautres
ustensiles,at 8[iminerparessuyagetoutexces
der6sidusrenvers_spour_viterla formationde
fum_eouI'intiammationdecesresidus.

ATTENTION:Ne laisseraucunenourdtureni
ustensiledecuisine,etc.danslefour loisd'une

operationd'autonettoyage.

IIestnormalquelasurfacedecuissondevienne
chaudedurantuneoperationd'autonettoyage;
parconsequent,_viterdetoucherlasurfacede
cuissondurantI'autonettoyage.

MISEEliGARDEETAVIS
IMPOflTAIITSEl!MATIEREDE
SECURITE
Envertude la CaliforniaSafeDrinkingWater
andToxicEnforcementActof 1986(Proposi-
tion 65), le gouvemeurde la Californiedoit
publierunelistedessubstancesqui,selon1'6tat
delaCalifornie,causentlecanceroupr_sentent
un risquepour la reproduction.Enoutre, les
entrepdses doivent avertir leurs clients de
I'expositionpotentiellea detellessubstances.

Nousinformonsles uti[isateursdecotappareil
qu'ilspeuvent_treexposes&unefaibleconcen-
trationdecertainessubstancesfigurantdansla
liste rnentionn_eei-dessus,dont benzene,
formaldehydeet suie,dufaitde lacombustion
incompletedugaznatureloudupropane.Pour
minimiserlacombustionincomplOteveillerace
que les breleurssoient paffaitementr_gl_s.
PourminimiserI'expositionaces substances,
veillera bien_vacuerlesgazdecombustion
I'exterieur.

Lesutilisateursdupresentappareilsontpar la
pr_sente, avertis que I'utilisation du cycle
d'autonettoyagerisquede produiredefaibles
_manations de cedaines des substances
_num_r_es,ycompdslemonoxydedecarbone.
Pourminimiserrexpositiona cossubstances,
a_rezlacuisini_re&l'airext_rieur,c.-&-d,ouvrez
une fen_treou la portede]a piecependantle
cycled'autonettoyage.

AVIS IMPORTANT- OISEAUXFAMILIERS:
Ne laissezjarnaisvosoiseauxdornestiques
danslacuisineoudansunepieceot_lesvapeurs
delacuisinepourraientlesatteindre.Lesoiseaux
ont unsystemerespiratoiretr_ssensibleet les
vapeursqui s'_chappentd'unfour pendantle
cycle autonettoyantpeuventleur_tre nocives
ou m_metatales. De plus, les vapeursqui
s'_chappentIorsquerhuile&cuisson,lescorps
gras, lamargarineetlespo_lesouchaudronsa (
rev_tementantiadh_sifsontsurchaff_speuvent
_galement_.trenocives.

COIISERVEZLESPR[:SEliTESIliSTRUCTIOliSPOURREFEREIICEFUTURE.
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CUISSOHSURELEMENTS
ORGANESDECOMMANDE

I SiunbrOleurs'dteintdurantuneo_ratior
de cuisson,fermerI'arrivde de gaz au
brQleur.Siunefore odeurde gazesTper-
ceptible,ouvrirunefenetreetattendrecinq
minutesavamd'allumeroe nouveaule
bn31eur.

I Avantd'ouvdrrarriv_edegazblacuisinibre,
verifierQuechaqueboutondecommande
estb lapositionOFF(ARR_T).

I NEJAMAIStoucherlasurfacedecuisson

avantqu'eflesesoitcompibtementrefroidia.
Certainoszonesdeia surface,paRiculier-
omentauvoisinagedesbr01eurs,peuvent
devenirtreschaudesdurantunecutssonou
uneautonettoyage.Utiliserdesmanioues.

ALLUMAGE SANS FLAMME
DE VEILLE
LesystOmed'allumagesansflammedeveille
rendinutile I'alimentationperrnanented'une
flammedeveille.ChaquebrQleurdelatablede
cuissonesf dote d'un allumeura etincelles.
ProcederavecprudenceIorsdunettoyageau
voisinaged'unbrGleurde latabledecuisson.

SiunbrGleurdelatabledecuissonnes'allume

pas,determinersiI'allumeurestbrisk,souifleou
mouille.

CHAPEAUX DU BROLEUR

OF'_ICE_ AIj4IUEUR

SOCLE DU BROLEUR

LowI

• • percevoirune de-
• tentede calage

lapositionHIGH
H,GH(MAX.).Onpout

choisirtouteposi-
tion de reglage

OFF entrelesdeuxposi-
tionsextremes.

Ungraphismepresdechaqueboutonidentifie
lebr,',leurdela tablede cuisson t'_
commandepar le bouton.Par
exemple,legraphiqueidentifiele
br_leuravant/droit. FRONT

REGLAGEDES COMMANDES:

1. Placerunusfensilesurla grilledubrGleur.

>-Siaucunustensilen'estplac_surlagrille,
les petitesflammespeuventsembler
s'P,.arterdubr_leur.

2. Enfoncerffairetournerdanslesensantihoraire

le boutondecommandejusqu'&la position
LIGHT(Nlumage).

:_ Onpeutpercevoirlecliquetiscorrespon-
denta laproductiondes_tincelles,et le
brGleurs'allume.[Losquatreallumeurs
produisentdesetincellesIorsqu'onplace
leboutondeI'undesbrGleursa laposition
LIGHT(Allumage).]

3.AprbsI'allumagedubrGleur,reglerlebouton
_lpositioncorrespondent_i lapuissancede
chauffagedesiree(tailledesflammes).

>-L'allumeurcontinue_ produiredesetin-
cellesaussiIongtempsque le bouton
delapositionLIGHT(Allumage).

UTILISATIONDURANTUNE
PANNED'ELECTRICITE

1. Approcherune allumetteenflammeedu
brGleur_,utiliser.

2. Enfoncerffairetournerlentementle bouton
de commandejusqu'_,la positionLIGHT
(Allumage).

3. Ajusterlesf[ammes_latailledesiree.

REGLAGESSUGGER#SDE
LA PUISSANCEDE
CHAUFFAGE

Lapuissancedechauffagea employerdepend
dutypeet de lataillede I'ustensileutilise.On
trouvedenslabrochure,,LaCuisineSimplifi_e,,
de I'informationsur les ustensileset autres

facteursaffectantlereglagedelapuissancede
chauffage.

R_glage Utilisation

HIGH/MAX.

LOW/MIN.

• ° • • •

°@7

HIGHIMAX.:Utilisationpour
porterunliquideaI'ebullition.
Reduireensuitelapuissance
de chauffageapresledebut
deI'ebullitionoudelacuisson
desaliments.

Puissancede chauffage
intermediaire pour la
poursuitede lacuisson.Les
alimentsnecuisentpasplus
rapidementsi on utiliseune
puissancedechauflageplus
eleveeque necessairepour
le maintien d'une douce
ebullition.L'eaubouttoujours

la memetemperature,que
I'ebullitionsoit tranquilleou
vigoureuse.

LOW/MIN.:Pourle mijotage
ou le maintien de la
temperatured'un mets, ou
pour]afusiondechocolatou
beurre.

II estpossiblede cuiresur
reglageLOW(MIN.),acondi-
tionqu'ilyaituncouvemlesur
rustensile.Onpoutr_luire la
puissancede chauffageen
toumantle boutonversOFF
(Arret). S'assurer que la
flammerestestable.

BOUTONSDE COMMANDEDE
LATABLEDE CUISSON

On utilise ces boutons pour commander
I'allumagedesbrGleurs.Onpoutr_glerchaque
bouton a route position entre les positions
extremesLOW(MIN.)etHIGH(MAX.).Onpout

I Avantd'aitumerunbr01eurdelatablede
cuisson,vedfierquetouslesboutonsde
commandesont,_la positionOFF(AR-
RE-T).ApprocherI!al!umetteenflamm_e
dubrDlouravantdefairetoumerlebouton
jusqu'_la positionLIGHT(Allumage).
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CUISSOHSURELEMEHTS,SUITE
TABLECUtSSON

Pour_viter la formationde tachesou

unchangementde couleurde la table
de cuisson:

I

I

Nettoyer la table de cuisson apres
chaqueutilisation.

Enlever les residus renverses de
produitsacidesou sucresdes que la
tabledecuissona refroidi;cesproduits
renvers_s peuvent faire changer la
couleurdeI'email.

/_ la diff6rence d'une ouisiniere dotee de

b_leursagazstandard,latabledecuissonde
cette cuisiniere n'est pas amovible ou
soulevable.Ne pas tenter de souleverla
table de cuisson,quelle qu'en serait la
raison.

BROLEURSSCELLES
Lesbi_leursscell_sdelacuisinieresontfixes
sur latabledecuisson;ilsnesontpascon(}us
pour_tre enlev_s.Commeles br_leurssont
scellesdartslatabledecuisson,unproduitqui
deborded'un ustensilenes'infiltrerapassur
souslatablede cuisson.

On devraitcependantnettoyerles br_leurs
aprbschaqueutilisation.La pattieprincipale
du breleura unchapeaudemontablequiest
facilementretir_ pour le nettoyage.(voir les
instructionsde nettoyagealapage31).

Des chapeauxdes brQleursdoivent _tre
correctementplac6ssurlasocledebr_leurpour
I'ex_utionapproprieedubraleur.

BROLEURDE HAUTE

PUISSANCE*Pourunecuisinibredoteed'un
brOleura halite vitesse,celui-oi
est plao6 & la positionavant/ POWER
gauche. On peut utiliser ce BOOST
brOleurde haute puissancepourfaire bouillir
rapidementdereauoucoireunegrandequantit_
d'aliments.

BRULEURDEMIJOTAGE*

Ce brOleurest situ_& I'arribre I"--C_
droit.Itoffreuneplusfaiblepuis- t_5
sancepourlacuissondesauces
d_licates ou la fusion du SIMMER
chocolat.

* La puissance thermique des brOleursest
differente lots de I'alimentationau gaz de

petrole liqu6fi#.

GRILLESDE BROLEUR

Avantuneoperationdecuisson,v_rifierquela
grilleestcorrectementplacee.Alignerla grille
avec la pieddu supportvers le centrede la
surfacedecuisson.Abaisserlagrillesurlapied
dusupportqueles piedsencaoutchoucsitues
auxquatrecoinsdelagrillesereposentdansles
impressionssur la surfacede ouisson.Voir
I'illustrationci-dessus.Une grille de br_leur
incorrectementinstalleepout6caillerI'_mailde
la tabledecuisson.

Ne pas faire fonctionnerun brOleursans
qu'unustensilesoitplacdsurlagrille.L'6mail
de la grille peuts'_caillers'il n'y a aucun
ustensilecapabled'absorberlachaleurdmise
parle br,'iteur.

M_mesilesgrillesdebn31eursenttresdurables,
elles perdrontprogressivementleur lustreet
changerontdecouleur,dufaitdestemperatures
_lev6esauxquelleslesbr_leurslesexposent.

GRILLEPOURGRANDS
USTENSILS/MARMITESDE
CONSERVE

UnegrillespL,ciale enaccessoirepourgrands
ustensiles/marmitesdeconserveestdisponible
pour la coisinibrea gaz Maytag GeminiTM.

L'acoumulationdechaleursousdesustensiles

degrandedimensionpourraitendommagerles

zonesenvironnantes.Lagrillesp_iale relive
la marmiteou le grandustensilede fa;on
r_duirelaohaleuremprisonn_een dessous.

Prenezcontactavecvotred_taillantMaytagou
composezle1-800-668-2002au Canadapour
acheter la grille en acoessoirepour grands
ustensiles/marmites de conserve
MGA6946ADB.

!1

Unbreleurconvenablementr_gleetdont
les orifices sont propres s'allume en
quelquessecondes.Lorsderalimentation
au gaznaturellesflammessontbleues, i
avecunc6neinternebleuintense.

Silesflammesd'unbrOleursontjaunesou
si lacombustionestbruyante,leratioair/
gaz peut _tre incorrect.Demandera un .'
technioien d'effectuer le reglage. (La
garantienecouvrepas cer_glage.)

Lotsde I'alimentationaugaz de petrole :.i

liquefi_,il est acceptablequeI'extr_mite
desflammessoitjaune.Ceciestnormal;
aucunr_glagen'estnecessaire.

Avec certainstypes de gaz, on peut
percevoirunpetitbruitd'explosionIorsde
I'extinctiond'un br_leurde la table de
cuisson.Ceciestnormal.

Sionfaitpasserrapidementleboutonde
commandedelapositionHIGH(MAX.)_l
la positionLOW (MIN.), les flammes
peuvents'dteindre,particulibrementsi le
bn31eurestfroid.Siceciseproduit,placer
le bouton de commande_l la position
OFF (ARRC:T)et attendre quelques
secondesavantd'allumerdenouveaule
br_leur.

Ajusterla puissancede chauffagede
telle mani_re que les flammes ne
debordent pas _l la peripherie de
rustensile.



CUIgOHAUFOUR
Lepanneaudecommandeelectriqueestcongupourfaciliterla programmationdufour.L'affichageindiquelesfonctionsd'horloge,deminuterieet de
cuisson.Desmessagesdefilentpourguiderlaprogrammation.L'affiohagemontrequelefourinf_rieurest regl_sur190°C(375°F)etquela minuterie
n° 1 TIMER1)est regimesur45 minutes.Lescrochets(cotegauchesuperieur)coincidentavecles messages.

U f P E I_ _ 0 V E N

_€_L Bake Br0ii ae_n Keep Li_i
: Wa[m

CANCELBake clean Ught,
:

LOWSR OVEN

2 3
12HOUrO(I Timor Beeps G00kTm@e_

".mor4 5 6
One

ContmlLods ScrOllSpeed VelufP,eLeVel

.m0r 7 8 9
TWO

TernlpCtF Default

J

>-Avantdevousservirdufour.assurez-
vousd'enretirertousles materiaux

d'emballage.

>.Miseen gardeau sujet des mets
pr6par&s:Observezies instructions
dufabric,antdumets.Sile contenant
de plastiqued'un platsurgel_ousa
_llicule de couverturese deforme
gondoleou est endommag_d'une
mani_requelconquedurantlacuisson
jetez mmediatementle mets et son
contenant,car ily a alorsrisquede
contamination,

> Observezlesinstructionsdufabdcant
Iorsquevouschauffezaufourunmets
contenudansunsachet.

> N'entreposezaucunalimentoucasse-
roledenslefour.

TOUCHESDECOMMANDE
DUFOUR
> Appuyersurla touchecorrespondent

la fonctiondesireepourle four inf_rieur
ousupedeur.

> Appuyer sur la touche AUTO SET
(r_glageautomatique)ou sur la ou les
toucheschiffr_esquiconviennentpour
entrerrheure,ladureeoulatemperature.

>- Lefourproduitun bipchequelois que
I'onappuiesurunetouche.

>- Le four produitun bip doubleen cas
d'erreurdeprogrammation.

>- Desindicationssuppldmentairesdefilent
I'affiehageunefois queI'ona appuy_sur
unetouchedefonotion.

REMARQUE: Unefoisqueronappuiesur un
chiffre, I'heure ou la tempdrature est
automatiquementenregistreeauboutd'undelai
dequatresecondes.

S'il s'ecoule plus de 30 secondesentre le
moment o0 ron appuie sur une touche de
fonctionet surla toucheAUTOSETousurune
roucne chiffree, la fonction est annuleeet
raffiohageretoumeb.raffichagepr6c_dent.

OPTIONSDECOMMANDE
Plusieursoptionsdecommandesontindiquees

cOtedestouchesdehombre.Vouspouvez
modifier]esvaleursimplicitesr_gleesenusine
parvospropresvaleurs.Consultezlapage27
pourobtenirde plusamplesrenseignements.

R[GLAGEDEL'HORLOGE
1. AppuyersurCLOCK(hofloge).L'indication

,,TIME,, (heure)clignote_ I'affichage.

2. Appuyer sur les touches chiffrees
correspondent,_ I'heure (en format 12
heures).

Apresunepannedecourant,rheumqu'indiquait
le four au momentde la panneolignote
I'affichage.

Pour v_rfier ]'heurependanlque raffichage
indique une fonctionminutee,appuyer sur
CLOCK.IIn'estpaspossibledechangerI'heure
Iorsquelefourestprogrammepourunecuisson
minutee,un cycled'autonettoyageou cycle
d'autonettoyagedifferS.

R[GLAGEDESFONCTIOHSDES
FOURSSUP[RIEURET
INFERIEUR

TOUCHE CANCEL (ANNULER)

S'utiliee pour annuler toute progremmation
rexoeptiondesfonctionsd'horlogeetdeminutefie.

TOUCHE AUTO SET (R_ouaGe
AUTOMATIQUE)

S'utiUseavecles touchesdefonclionspourpro-
grammerautomatiquement:

>- unetemperaturedecuissonaufourde177°C
(3500F)

> unecuissonaugrilsurler_glageHI(_lev_)ou
LO(doux)

>- troisheuresdecycledenettoyage

>- une temperaturede maintienau chaud de
770C (1700F)

>- ainsiquepourchangerlesoptionsdeconfigu-
rationdescommandes

TOUCHEBAKE
(CuIssoN AU FOUR)

S'utilisepourlacuissonde pain,dep&tissefieset
de rOtis.

1. Appuyersur BAKE.
2. Appuyer-_nouveaupourunreglage._177°C

(350° F), ou sur AUTO SET (r_glage
automatique).ChaquepressionsurAUTOSET



CUISSOHAUfOUR,SUITE
augmentela temperaturede 14° C (25° F).
Ouencore,appuyersurlestoucheschiffrees
correspondanta la temperaturedecuisson
d6sir6e,entre 380C et 288° C (100° F et
550° F).

3. Lorsque le four s'allume un voyant de
prechauffagerouges'allume.

IC(_NE DE
SUPPORT VOYANT DE CUISSON AU

INFERIEUR PREGHAUFFAGE FOUR
DU FOUR

4. Lefour produitunseulbippourindiquerque
le prechauffageest termine.Le voyantde
pr6chauffages'eteint.

5. Une fois la cuissonterrninee,appuyersur
CANCEL(annuler).Enleverlanourrituredu
four.

TOUCHE BROIL (GRIL -FOUR
SUP_RiEURSEULE.a,n')

S'utilisepourdoter{anourritureoulacuissonau
griL Pour des r6sultatsoptimums,utiliser la
lechefritefournieaveclacuisiniere.Laposition
superieure de gdlleest Burle grille de four.
Enlevezle grilledefourat placezle lechefrite
sur le fond defour pourla position inf6rieure
de grille.

1. AppuyersurBROIL.
2. Appuyersur uneloisAUTOSET(reglage

automatique)pourunecuissonau gril
pleinepuissance(HI)ouunedeuxiemefois
pourunecuissonaugrilplusdouoe(LO).On
peutaussiappuyersurlestoucheschiffr_es
correspondant_ la temperaturedesiree,
entre149° C et288° C (3000F et 550° F).

3. Pourdesr_sultatsoptimums,pr_chaufferle
fourpendant5 minutes.

4. Mettrela nourrituredansle four.Fermerle
portedufour.

5. Appliqueriesrecommandationsdecuissonf
augri[present_esclansla tableau.

6. Uneloislacuissonaugriltermin_e,appuyer
surCANCEL(annuler).Enleverlanourriture
et la lechefritedufour.

GRILLER(FourSUPERiEURSEULEMENT)

LereglageHI estutilisedansla plupart
descuissonsaugril.UtiliserlereglageLO
pour les alimentsqui doiventcuireplus
]ongtemps.Latemperaturemoinselevee
permeta la nourriturede cuire _ point
sanscependanttrop brunir.

I Nejamaisgarnird'unefeuilled'aluminium
la plaqueamovibledela 16chefrite;oeci
emp_rcheraitI'_coulementdelagraisse.

I _ cuissonau gril peut _tre faitesur le
grilledufourouremettrelegrilledufouret
placerlalechefritefoumiedanslefonddu
four.

CUISSON AU FOUR

I
i

AppuyersurBAKEpourvoirunrappeldela _:
temperaturea [aquellele four est r_gle ;
pendantlepr_chauffage.

Pour modifier la temperaturedu four en
coursdecuisson,appuyersurBAKEetles
toucheschiffr_esappropri_es.

Pr_voir9_ 13minutespourleprechauffage
dufour sup_rieur.Pr_voir7 a 12minutes
pourle pr_chauffagedufourinf_rieur.

Pr_voirde laisserau moins13mm (1/=
po)entrele platdecuissonoulacocotte

et la br_deurdu gril dufour sup_rieur. I
Lutilisationdeplatsap_insestd_onseill_e,
g_.teaude Savoie,oudegSteauen moule '

chemin_edartsle foursup_rieur.

Nepasgarder la temperature&unniveau
inf_rieur_.60° C (140° F)pour lemaintien
auchaudni & un niveauinf_rieura 93° C
(200° F)pourcuirecarcestemperaturesne
sontpassuffisammentbr01antespourcuire
lanourriture.

Pourplusdeconseilssurlacuissonaufour '
et sur les rStis,se reporterau guide,La,
CuisineSirnplifi_e.. ,:

Pendantque le four chauffe,il peut se
produiredes bruitsdemetalenexpansion"
ou en contraction.Ceci est normalet

Lesdur_esindiqu_,essontbas_Jessurunprechauff_de 5 minutes.
Positionde Tempsdecuisson

Aliment lagrille R_lage (minutes)**
f

I Boeuf Steak,epaisseur2,5cm(1po) danslegrille HI 8a 10(._point)
Hamburgersde4onces(113,4g),

_paisseur2cm(3/4po)(jusqu'a12) fonddufour HI 15a19(biencult)
Hamburgersde4onces(113,4,g.),

l epaisseur2cm(3/_pc)(jusqua6) danslegrille HI 12&15(biencult)

i Poulet Avecosetpoausein fonddufour LO 25_35

Poisson*Filets fonddufour 2040C 8a11
i (400° F)

Steaks,epaisseur2,5cm(1po) fonddu four LO 10-13
Porc C6teletles,_paisseur2,5cm(1po) danslegrille HI 18_23

!_Pain_d'ail _paisseur2,5cm(1pc)) danslegrille LO 1a2 i

* Engdflantdespoissons,lejetgrfllentle lechefriteavecI'huiledecuisine.Ne toumezpasles
filets de poissons.

** Tempsdecuissonapproximatifs,variablesselonlescaracteristiquesdechaquepiecedeviande.
Retoumerla piecedeviandeversle milieudelap_fiodede cuisson.

n'indiquepasquelefours'abtme.
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TOUCHE KEEPWARM (TENIR AU

CHAUD- FOURSUPERIEURSEULEMENT)

S'utilisepourgarderlesalimentsauchaudetpour
chaufferle painet les assiettes.

1. AppuyersurKEEPWARM.

2. AppuyersurAUTOSET(reglageautomatique)
pourunreglagesur770C(1700F)ouappuyer
sur les toucheschiffrSescorrespondant&]a
temperaturedesir_e,quidolt_traentre63et
88oC (1450et 190° F).

3. Lorsquela fonctionestencours,raffichage
indique,,KEEPWARM, (lenirauchaud)ainsi
quelatemp_raturas_lectionnee.

4. Lorsque]a fonction n'est plus n_cessaire,
appuyersurCANCEL(annuler).Enleverles
articlesdufour.

; TENIRAU CHAUD
/i

I Pourunequalitdetunenutritionoptimums,
nepastenirauchaudlesalimentscursau
tourpendantplusde1a 2 heuras,

I Pourunequalit_etunecolorationoptimums,
nepastenirauchaudlesalimentscuitssur
la surfacede cuissonpendantplusd'une
heureet preferablementmoinsIongtemps.

' I Poureviterquela nourriturane se dess_-.
che, couvrir sans serrer d'une feuille
d'aluminiumoud'uncouverole.

I Pourr_chaufferdespoUtspains:
-couvrirlespetitspainsd'unefeuilled'alumi-
niumsansserreret lesmettredansletour
sup_rieur.

- appuyersurKEEPWARM(tenirauchaud)
et AUTOSET(r_glageautomatique).

-fairachauffer12a 15minutes.

I Pourchaufferdesassiettes:
-mettredeuxpilesde4 assiettesou moins
clanslefoursuperieur.

-appuyersurKEEPWARM(tenirauchaud)
et AUTOSET(reglageautomatique).

- fairachauffer5minutes,6teindrelefouret
laisserlesassiettesdansle fourpendant
15minutesoudavantage.

- utiliseruniquementdesassiettesallantau
four;v_rifieraupr_sdufabricant.

- nepasplacerdesassietteschaudessur
unesurfacefroidecarla baJsserapidede
temperaturepourraitfaJrafendillerles
assiettes.

TOUCHESCOOKTIME/STOP
TIME (TEMPS DE CUISSON/HEURE
D'ARRtT) (CUISSON CONTROLI_EPAR
LTHORLOGE)

S'utilisepourprogrammerlamiseenmarcheet
I'arr_tautomatiquesdufour.Le reglagemaxi-
mumest11 heures59 minutes(11:59).I'hor-
Iogedoltfonctionneret _trea I'heurepourque
cettefonctionpuisse_trautilis_e.

Pourunecuissonimmddiateetunarr_tauto-
matique:

1. AppuyersurCOOKTIME(tempsdecuisson)
pourlefoursuperieurouappuyer&nouveau
pourlefourinf_rieur.,,COOKTIME,,(temps
de cuisson) clignote _ raffichage,puis
appuyer sur les touches chiffrees qui
conviennentpourentrerletempsdecuisson
desir_enheuraset enminutes.

2. Appuyersur la toucheBAKE(cuissonau
four)dufour inferieurousup_rieur,puiss_-
lectionnerlatemperature.Vaffichageindique
,COOKTIME,,(tempsdecuisson)etla tem-
perature.

3. Uneminuteavantla findutempsdecuisson
programme,la lumiere s'allume, le four
produitunbipetraffichageindique,,CHECK
FOOD, (v_rifier la nourriture).La lumi_re
s'etiendreautomatiquementIorsquelaporte
du fourest ouverteou la toucheCANCEL
estappuie.

4. Ala findutempsdecuisson,le fours'_teint
automatiquement,I'affiehageindique,,End,,
(fin)et ,<COOKTIME,, (tempsdecuisson)
et le fourproduit4 bips.

5. Appuyersur CANCEL(annuler).Enleverla
nourrituredufour.Si leprogrammen'estpas
annule,il se produiraunhipde rappeltou-
tesles minutesjusqu'&unmaximumde30
minutes.

REMARQUE: On pout modifier les
caract6dstiquesdes signauxsonoresde
rappelTemps de cuisson/Finde cuisson.
Voirlesoptionsdecommande&lapage27.

Pourunecuissondiff_r_eet unarr6tauto-
matique:

1. AppuyersurCOOKTIME (tempsde cuis-
son). ,COOK TIME, (tempsde cuisson)
clignotea raffichage,puisappuyersur les
toucheschiffreesquiconviennentpourentrer
le tempsdecuissond_sir_en heureset en
minutes.

2. Appuyersurla toucheBAKE(cuissonau
four)dufourinf_rieurousup_rieur,puisse-
lectionnerla temperature.Eaffiehageindi-
que ,,COOKTIME,,(tempsde cuisson)et
latemp_ratura.

3. AppuyersurSTOPTIME(heured'arr_t).L'af-
fichageindiquequandle four va s'arreter
s'il estmisen marcheimmediatement.

4. Appuyer&nouveausurSTOPTIME(heure
d'arr_t)..STOPTIME_doitclignotepour
mettrer lediff_r_ed'arr_t.

5. Appuyersurlestoucheschiffr_esquicon-
viennentpour entrerrheuma laquel]ela
cuissondoltseterminer.

6. Eaffichageindique.DELAY. (attente)et
,,BAKE,,(cuissonautour).

7. Uneloisleddlaid'attentedcould,lefourse
metenmarcheetI'affichageindique,,COOK
TIME. (tempsde cuisson)et la tempdra-
tura.

8. Suivreleeindications3_ 5 prec_dentes.

On peut r_ler les deux fours pour une
cuissoncontr61_epar rhorloge. Pourune
cuissonimmddiateetunarr_tautomatique:

1. Selectionnerle COOKTIME (tempsde
cuisson)et Tempdraturedu Fourpourle
toursup_rieur.

2. Appuyersur COOKTIME(tempsdecuis-
son)deux fois et s_lectionnerle COOK
TIMEetTemp_raturaduFourpourle four
inf_rieur.

Pour une cuisson diffdrde et un arr_t
automatiquesuivreles indications1/_2 ci-
dessus.

3. SelectionnerleSTOPTIME(heured'arr6t)
desdeuxfours.

L'utilisationde la fonctionde raiseen
marchedufourdiff6reeestd_conseillee

pour les aliments tr_s p_rissables
commeles produitslaitiers,le porc,la
volaille,lesfruitsde mer.

I LacuissoncontrSleeparrhorlogeest
deconseilleepour les articlesqui exi-
gent leprechauffagedufour, tels que
g&teaux,biscuitset pain.
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TOUCHESTIMER

(MINUTERIE)

Laoulesminuteriespeuvent_tre regimespour
unedur6eallantjusqu'a99hebreset 59minu-
tes (99:59).

Lesminuteriespeuvents'utiliserindependam-
mentde touteautre activit_du four et elles

peuvent_treregleespendantqu'uneautrefonc-
tion du four est en cours.LES MINUTERIES
NE CONTR(SLENTPASLE FONCTIONNE-
MENTDUFOUR,

1. AppuyersurTiMER1ouTIMER2(minuterie).
Vindication,,TIMER,,(minuterie)clignote
I'affichageainsique,#1 ),ou,,#2,,(num_ro
1ou 2)et I'affiohageindique,0HR:00,,.

2. Appuyersurlestoucheschiffr_s correspon-
dant au nombred'heures et de minutes
desir_es.

3. I'affichageindique,,TIMER1,, ou ,,TIMER
2,,,(minuterie1ouminuterie2).Si lesdeux
minuteriessontenooursdefonctionnement,
I'affichage indique ,,TIMER 1 + 2,
(minuteries1ou 2),.
EXEMPLE: Pourregler la minuteriesur 5
minutes,appuyersurTIMER1et surla tou-
che chiffree5. La minuteriecommencele

compte_ reboursauboutde 4secondes.
4. PendantIs derniereminute, le compte_l

reboursestaffich_ensecondes.
5. ,_la fin deladureeprogramm_eI'affichage

indique,END),et la commandeproduitun
bipde4secondessuividedeuxbipsroutes
les30secondespendantunmaximumde5
minutes.Pour annulet,appuyer sur la
toucheTIMER(minuterie)quiconvient.

REMARQUE:Pourchangerlesbips,voirOp-
tions de r_glageTimerBeeps (Bipsde la
minuterie).

Pourannuler :

Appuyersurta toucheTIMER (minuterie)qui
oonvientpendantplusieurssecoodes.Aubout
d'uncourtlapsde temps,I'affichageindique_,
nouveauI'heure.

OU

AppuyersurTIMERetsuriatouchechiffree,,0,,.
Auboutd'un court lapsde temps,le minuterie
annule.

OPTIONSDER[:GLAGE
Pourmodifierles optionsparddfaut
configurdesen usine:

1. Lesoptionspeuvent_tre modifieesen se-
lectionnantla toucheSetupOptions(0)
(configurationdesoptions)puisla touche
correspondant._I'optiondesir_e.(Voirop-
tionsci-dessous.)

2. L:optionactuelleapparaita raffichage.
3. Appuyersur AUTOSET(reglageautomati-

que)pourmodifierroption.
4. AppuyersurCANCEL(annuler)pourconfir-

merI'optionaffich_eetsortirduprogramme.

OPTIONSDISPONIBLES:

12-HOUROFF(1)
(ARRE'I"APRF:SI2 HEURES)

Le fourpeut_tre configur_pours'_teindre
auboutde 12heuresdefonctionnementou
resterallumdinddfiniment./'optionparddfaut
est I'arr_tdufourau boutde12heures.

TIMERBEEPS(2)
(sipsDELA.I.UTER,E)
II existetroischoixpour les bips signalant
lafin ducompte_ reboursde la minuterie.

> Un bip suivi de deux bips routes les 30
secondespendantunmaximumde5minu-
tes (r_glagepar defaut).

> Un bip suivi de deux bips toutes les 60
secondes pendantun maximum de 30
minutes.

)- Unbipsuivid'aucunautrebip.

COOKTIMEBEEPS(3)
(BIPSDE FIN DE CUISSON)

IIexistetroischoixpour les bipssignatant
lafind'unecuiesoncontrSI6eparI'horloge.

> Quatrebips rapidessuivisd'un bip routes
lee minutespendant unmaximumde 30
minutes(reglagepar defaut).

)- Quatrebipsrapidessuivisd'aucunautrebip.
> Quatrebips rapidessuivisd'un bip routes

les minutes pendant un maximumde 5
minutes.

CONTROLLOCK(4)
(BLOCAGEDES COMMANDES)

Lestouchesdefonctions peuvent_treblo-
queesdefagonbemp_cherleurutilisation
pourdesraisonsde s6curitdoupourper-
mettre le nettoyage.Uaffichagecontinue
indiquer rheure. Appuyer sur SETUP
OPTIONS(0),ControlLock(4),etAUTOSET
pourdeveEouillage.

SCROLLSPEED (5)
(RAPIDITEDE DEFILEMENT)

Larapiditddesmessagesquid_filentaI'af-
fichagepeut _tre modifiL,e et passdede
FAST (vite) a MEDIUM(moyenne)ou _,
SLOW(lente).Lavitessemoyenneestrop.
tion pardefaut.

VOLUMELEVEL(6) (VOLUME
NIVEAU)

Le volumeniveaupour les bips pouvoir
ajusterun placer8 (fort nivesu)/_1 (bes
nivesu).Led_fautestplacdpourleniveau6.

TEMPC/F(7) (TEMP;:RATUREEN
C/F)
Lestemperaturespeuvent_tre exprim_es
en degrdsCentigradeou Fahrenheit.Les
degresFahrenheitsontI'optionpardefaut.

L_NGUAGI=(8)(LANGUE)

OnpeutselectionnerIs langue -- anglais,
fran_:aisouespagnol--pour lesmessages
qui apparaissentsurI'afficheur.Ledefaut
estanglais.

DEFAULT(9) (DI=FAUT)

Chaqueoptionpeut_tre remiesaur_glage
usine.

DISPLAYON/OFF (AFFICHAGE
ALLUM_EI'EINT)(HORLOGE)

L'affichagederheure peut_tre eteintIors-
quele fourn'est pasen coursde cuisson
ou d'autonettoyage.
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HEGLAGE DU THERMOSTATDU
FOUR

S'i[semblequetefourdevrait_tre pluschaud
oumoinschaud,ilestpossibledele reglersoi-
meme.Fairecuireplusieurstypesde g&teaux,
puismodifierler_glagedelatemperatured'un
maximumde60C (10° F)&la lois.

R_glageduthermostat:

1. AppuyersurBAKE(euissonau four)(four
sup_rieurou inf_rieur)et entrer 2880C
(5500F).

2. Appuyerdefa_;oncontinuesurBAKE(four
supdrieurouinfedeur)pourplussecondes
jusqu'acequeI'affichage indique,,TEMP
ADJ,,(modifitemp.).

3. AppuyersurAUTOSET(reglageautomati-
que). La temperaturechange de 5° F
chaqueloisque I'onappuiesurla touche.
Lacommandeacceptedes modifications
de -35a +35° F.

4. Si le thermostata dejaate r_gleaupara-
vant,ce reglage sera indiqu_.Si, par
exemple,te thermostata ete baiss_de
15° F,I'affichageindique-15°.

5. Unelois lamodificationeffectu_e,appuyer
surCANCEL(annuler).L'affichageindique

nouveauI'heure.Le fourva maintenant
cuireentenantcomptede la modification
apporteeauthermostat.

REMARQUE:II n'estpasutile de modifierle
reglagedetemperaturesi lavariationn'affecte
qu'uneoudeuxrecettes.

ECLAIRAGES
Laslumieresdudesfourss'allumeautomafi-
quementIorsquelaporteestouverte.Pourvoir

I'interieurdu oudes foursIorsquela porte
est fermee, appuyersur la touche LIGHT
(lumiere)(fourinf_rieurousuperieur)poural-
lumer(oueteindre)la lumieredufour.

Laslumieresdudesfoursne fonctionnepas
pendantlecycled'autonettoyage.

Laslumieresdudesfourss'allumeautomati-
quement1minuteavantla fin dufonctiondu
fourcontrolee.

ALLUMAGESANSFLAMME
DEVEILLE
Lacuisiniereestdoteed'unsyst_med'allumage
sansfiamme de veille. Ce syst_meferme
automatiquementI'arriv_edegazetemp_che
toutfonctionnementdufourIors d'unein-
terruptiondeI'alimentation61ectrique.

IIneserapaspossibled'allumerlebrF,leur
dufouravecuneallumette.Nepastenterde
fairefonctionnerlefourIorsd'uneinterrup-
tionderalimentation 61ectrique.

EVENTDUFOUR

Lorsquelefourfonctionne,la r6giondu
I'_vent peuventdevenirsuffisamment
chaudspourprovoquerdesbrOleurs.NE
JAMAISbloquerI'ouverture.

Leconduitd'aerationestsituea la basede le

panneaudescommandes.

Lorsquedesalimentscontenantbeaucoupde
liquidesontcuitsdansleloursuperieur,ilpeut
sortirde lavapeurdu I'_ventdufour.Ceciest
normal.
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GRILLES

Toutes]esgdllescomportentunrebordabut6e
d'arr_t.

FOUR SUPI_RIEUR

:_Equip_d'unegrille.

>-Pourtirersurlagrilledufoursuperieurpour

enleverde la nourri- I _ k_
ture ou v_rifier sa
cuisson, saisir le H-_ _
rebord sup6rieurde
lagrille,

FOUR INF_:RIEUR

>-Dot_d'unegrilleRollerGlideTM etd'unegrille
standard(certainsmodules),oudeuxgrilles
standard.

POURRETIRERLESGRILLES:

>-Tirersurla grillejusqu'_,caqu'elles'arr_te.
Souleveralorsle devantet continueratirer

sur la grille jusqu'& ce qu'elle soil
completementsortie.

>-Pourla grille RollerGlideTM, tirer ensemble
lesglissi_resetla basedelagrille.

POURREMETTRELESGRILLES
ENPLACE,"

>-Mettrelagrillesurlesupportdegrilledufour;
releverI_rement lerebordavant;pousser
lagrille jusqu'_,ce qu'ellearriveala butte
d'arrSt; abaisserI'avantet pousser_,fond
danslefour.

CUISSONAUFOURETLE
ROTISSAGEDANSLAGRILLE
ROLLERGLIDETM

(CERTAINSMODELES)

CUlSSONAU FOUR

>'- Pourdesr_sultatsoptimauxen lecuisson
au four sur une grille, utiliser la grille
RollerGlideTM.

>,- Ende cuisson sur deux grilles,utiliser la
grille RollerGlideTM dans la position
superieuredegrille,et legrilleplatdans la
position inf_rieuredegrille.

ROTISSAGE

EnrGtissantdegrandescoupesdeviande
etdevolaille,utiliser lagrilleRollerGlideTM

pour la facUitedu mouvement.

HAUTEURSDEGRILLE

(FOUR INFERIEUR)

1o

NIVEAUG :
S'utilisepour la plupartdecuissonsur deux
grifles.

NIVEAU4 :

S'utilisepourde cuissonsurdeuxgrilles.

NIVEAU3 :

Pourla pluparldesalimentsquise cuisent
surunetGle&biscuits,dansunmoule&gA-
teauroule,pourlesg_teaux&_tages,lestar-
tescongeleesou pourles platscongel6set
descuissonsaugriL

NIVEAU2 :
Pourlespathsr6tis,lesplatsencocotte,ta
cuissonde pain,de g&teauxen moule
chemindeou de les tartesauxfruitsau

flanc,ou pourla cuissonsurdeuxgrilles
desgateauxet biscuits.

NIVEAU1:

PourlesgrosrStisou lesgrossesvolailles,
lessoufflessucreset lesg_teauxdeSavoie
ou pour la cuissonsur deux grillesdes
biscuits.

Cuissonsurplusieursgrilles:

Deuxgrilles: Utiliserlesniveaux1et4, 1
et 5,ou2 et5.

REMARQUE:Ne placerjamais les plats
directementsur le fond du four en le four
inf_rieur.

DEMI-GRILLEACCESSOIRE

(FouR INFERIEURSEULEMENT)

II existeunedemi-grille,disponiblecomme
accessoire,pour augmenterla capacitedu
four.Ellese placedans la pattiesup_rieure
gauchedufouret permetdemettreunplatde
I_gumes a cuire Iorsqu'une piece plus
importanteest entrain de rGtirsurle niveau
inferieur.ContacterlerevendeurMaytagpour
se procurerla demi-grille(,,HALFRACK,,)or
appeler1-800-688-2002pourcommander.
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EHTRETIEHETNETTOYASE

> !1estnormalquelespibcesde lacuisini_re
deviennenttreschaudesIorsd'uncyclede
nettoyage.

>- Eviterdetoucherlasurfacedecuisson,la

pone,tehublotet lazonedes _ventsdu
fourlored'uncycled'autonettoyage.

>- Pour_viterquela portedu four subisse
des dommages,ne pas tenter d'ouvdr
Iorsquele motLOCK(VERROUILLAGE)
estvisiblesurl'afficheur

> Nepea_liser de nettoyeurpourfour
du commercesur le fini du four auto-
nettoyantousurtouteutrecomposantdu
fourcar cela abfmeraitle fini ou ce
comoosantdufour.

Lecycled'autonettoyageutilisedesteml_ratures
superieures._lanormalepourassurerlenettoyage
automatiquedelatotalitedufour•

IIestnormalqu'ilseproduisef]ammbcheset de
fumeependantI'autonettoyagesi le fouresttres
sale. II est preferable de nettoyer le four
r_gulierementqued'attendrequelasaletesesoit
accumuleedanslefour.

Bien aerer [a cuisine pendant le cycle
d'autonettoyageafind'aider_eliminerlesodeurs
qui sont normalement produites par
rautonettoyage.

Ladur_edenettoyagepeutvarierselonlasalete.
Appuyersurlestouchesnumeriquesappropri_es
pourreglerladureeentre2 et 4 heures.,2:00.
heuresde nettoyagepour une salet_ I_g_re,
jusqu'a,,4:00,,heurespourunesalet_importante.

AVANT L'AUTONETTOYAGE

Arretezla lumi_rede four avantque nettoyant
commela lumierepoutgrillerpendantle cycle
propre.

EnleverlaI_chefrite,touslesplatsetlesgrillesdu
four.Lesgrillesvontsed6coloreretrisquent
deneplusglisseraussibienapr_ale cycle
d'autonettoyage.

Nettoyer I'en-
cadrementdufour
et I'encadrement

de la porte (la
partiesur lepour-
tourdujoint de la

porte)_,I'aided'unproduitnettoyantnonabrasif
comme Bon Ami* ou d'eau additionn_ede
detergent.Cessurfacesnesontpassoumises
aux temperatures _lev_es du cycle
d'autonettoyageet doivent_trenettoydespour
emp_cherlasaletedes'incrustersousI'effetde
lachaleur.

Pour emp_cher tout dommage, ne pas
nettoyernifrotterlejointquisetrouveautour
de la portedu four.Ce joint estcon(_upour
_viter leepertesde chaleurpendantle cycle
d'autonettoyage.

Essuyerlefonddufourpoureliminerleeliquides
quiontd_bordeencoursdecuissonetemp_cher
laformationexcessivedefum_eoulaformation

deflammechesoudeflammespendantlecycle
d'autonettoyage.

Essuyerleeproduitssucresouacidesquiontpu
debord_,telsquejusdecitron,saucetomateou
sauces_tbasedelair.L'_mailvitrifi_r_sisteaux
acidesmaisiln'estpastotalement&l'_preuvede
ceux-ci Le fini en email vitrifi_ peut se
ddcolorerai les liquides acides qui ont
debord_ ne sont pas essuydsevent un
autonettoyage.

TOUCHECLEAN(NETTOYAGE)

S'utilisepourregler la cuisinibresur un cycle
d'autonettoyage.(Un seul four pout _tre net-
toy_/I la fois.Toutefois, lea porteades deux
fours sont verrouilldes pendant I'auto-
nettoyage,quelque soit lefour.)

1.Appuyersur CLEAN.

2.Appuyersur AUTOSET (rbglageautomati-
que)pourun cyclede 3 heures,appuyer
nouveaupourun cyclede4 heureseta nou-
veauencorepouruncyclede2heures.

3. I'affichageindique<,CLEANING,,(nettoyage)
et ,,LOC,,(verrouillage)insi quela dureede
nettoyage;les deuxfoursseverrouillent.

4. Unefoisle cyclede nettoyagecomplet,raffi-
chageindique .CLEANED. (four propre).
,,LOC,,(verrouillage)reste_lI'affichagejus-
qu'_.cequelefourairrefroidi(environ1heure).

5. Unefois letourrefroidi,raffichagecessed'in-
diquer ._LOC,(verrouillage)et il est b nou-
veaupossibled'ouvrir leedeuxportes.

6. EssuyerI'interieurdu fouravecun lingehu-
mide.S'il restedes taches,celaindiqueque
lecycledenettoyagen'a pasereassezlong.

*Lesmarqueedeproduitssontdesmarquesdepos_esde leursfabricantsrespectifs

Pourannulerle cycled'autonettoyage:

1,AppuyersurCANCEL(annuler).

2. Si I'affichagen'indique pas ,,LOC,,(ver-
rouillage),ouvrirla portedufour.S'ilI'indi-
que,laisserle four refroidir.

Pourdiff_reruncycled'autonettoyage:

1.Suivreles indications1a 4 prec_dentes.

2. AppuyersurSTOPTIME (heured'arrOt).
,<STOPTIME,,(fin)clignotea I'affichage.

3. Pendantque,,STOPTIME. (fin)clignote
raffichage,appuyersurlestoucheschiffr_es
vouluespourindiquerI'heurea laquellele
cycled'autonettoyagedolt seterminer.

4. Uaffichageindique,,DELAYCLN. (net-
toyagediff_rd)et ,,LOC,,(verrouillage).

5. Unelois le d_laid'attenteecouleetquele
nettoyagecommence,I'affichageindique
.CLEANING. (nettoyage)et ,,LOC. (ver-
rouillage)ainsiqueladur6edenettoyage.

PENDANT
L'AUTONETTOYAGE

Laportedufour setrouveraendommag_esi
I'onforcesonouverturependantquel'indication
LOCKestaraffichage.Pour_viterquelefour
ne se trouve endommag_,ne pas essayer
d'ouvrir la porte du four IorsqueI'indication
<,LOCK,,(verrouillage)estaffich_e.

Lespremieresloisor3lefourestnettoy_,ilpeut
y avoirproductiond'odeuretdefumee.Ceci
estnormaletdiminueraoudisparaitra_l'usage.
Si le four esttressaleousi la lechefritea ere

laiss_edanelefour,il peuty avoirproduction
excessivede fumeeetd'odeur.

Pendantquelefourchauffe,ilpeutseproduira
desbruitsde metalenexpansionou encon-
traction.Ceciestnormalet n'indiquepasque
lefour s'abime.

APRF:S
L'AUTONE'n'OYAGE

EnvironLaneheureapr_sla finducycle,le
verrouillageseddsenclencheetI'indication
LOCK(verrouillage)s'#teint_ I'affichage.
A cepoint,la porte peut#tre deverrouill#e
etouverte.
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Lasalet_peutavoirlaisseaufonddufour un
r_sidugrispoudreuxquipout_treenleveavec
un lingehumide.S'i]restede la salet_,cela
indiquequelecycledenettoyagen'a pas_t_
assezlong.Celle-ciseraenlev6eauprochain
cycled'autonettoyage.

Si lesgrillesdufourontet6laissees_,l'interieur
pendantle cycle d'autonettoyageet qu'eltes
glissentma[surleursupport,lesenduireainsi
que les supportsd'une fine couched'huile
v6g_tale.

Une decolorationblanche pout apparaTlre
apr_slenettoyagesi dessalissuresacidesou
sucreesn'ontpas_t_ essuyesavantlecycle
d'autonettoyage.Ceciestnormaletn'affectera
PASle bonfonctionnementdu four.

Les ]ignesfines perventappara_'tredans la
porcelaine resultant du chauffage et du
refroidissementde la fini.Ceeiestnormalet
n'affectera PAS le bon fonctionnementdu
four.

MARCitESASUIYRE

>_ S'assurerqu'aucunepartiede la cuisi-
nibren'estalium_eoubr,',lanteavantde

la manipuler ou de la nettoyer.Ceci
permettrad'_vFterbrOluresetd_g&ts.

> Nettoyer la cuismibreaprbs chaque
usagepour_viterla d_otorationetles
taches.

>- Si uncomposantestenlev_,veiller_.le
remettrecorrectementenplace.

LI=CHEFRITEET GRILLE

Nejamaisgarn/rla grillede/_chefriteavec
de la feuille d'a/uminiurn, car ceci
eml;_cherait la graisse de s'dcoulerau-
dessous.

>- Placerun lingesavonneuxsurla lechefrite
et la grilleet laissartremperpourramollir
lasalet6.

> Laver,_I'eausavonneusechaude.Utiliser

untampon._r_curerpourenleverla salet_
rebelle.

> Lalechefriteet lagrillepeuventse laverau
lave-vaisselle.

CHAPEAUXDE,BRULEUR
ET BRULEUR A GAZ

Retirez les chapeaux de brOleur

>- LaisserlebrOleurrefroidir.Retirezleschapeaux
debrQleuret lavera I'eausavonneuseetavec
untamponr_cureurenpiastique.Pourlesta-
ehesrebelles,nettoyeravecuntamponnon
abrasif,remplidesavonouavecune_pongeet
Cooktop Cteaning Creme* (piece no
20000001)**.

>- Nepasnettoyerdanslelave-vaisselleoulefour
autonettoyant.

Scell_s de br_leur t_gaz

>- Nettoyerfrequemment.Laisser le br_leur
refroidir.Nettoyeravecdusavonetuntampon

recurer de plastique.Pourdes souilures
tenaces,utiliserunproduitde nettoyagenon
abrasifavecunchiffon.

> Veiller&nepaslaisserde]'eaus'introduiredans
lecentredubrOleur.

>- ProcederprudemmentIorsdu nettoyagede
I'alLumeur.La brOleurne s'aliumerapas si
I'allumeurestmouill_ouendommage.

GRILLESDESBRULEURS
PORCELAINESURLEFERDEFONTE

>- Laverles grillesdansle lave-vaisse[leouavec
de reau savonneusetiede et un tampon
recurer en plastiquenon abrasif. Pour les
souillurestenaces,nettoyeravecuntamponen
plastiquenonabrasif,savonneux,ouavecune
_pongeetunecr_mecommereialepourCooktop
CleaningCreme*(produitno20000001)**.Si le
sol reste, r_appliquezla CooktopCleaning
Creme,lacouvrezdeserviettedepapierhumide
et rimbibezpendant30 minutes.Frottezen-
core,rin_ageet sechez.

>- Nepasnettoyerdansle lave-vaisselleoulefour
autonettoyant.

ZONEDELEPANNEAUDECOMMANDE
ET HORLOGE

"_ Pour mettre ie dispositifde blocagedes
commandesenfonction,voirpage27.

>- Essuyeravecunlingehumideetsecher.

>- Lasproduitspourleevitrespeuvent_tre utili-
s_ss'ilssontd'abordvaporis_ssurunlinge.
NE PAS vaporiserdirectementsur le pan-
neaude comrnande.

BOUTONS

>- Enleverles boutonsde r_glageen tirant
directementdessusIorsqu'ilssontsur la
position,<OFF,,(arr_t).

>- Laver,rinceretsecher.Nepasutilisernet-
toyantsabrasifscar ilpourraient_raf]erle
fini.

>- Allumerchacundeselementsdecuisson
pours'assurerqueles boutonssontpla-
cescorrectement.

SURFACEDECUISSONET
TABLEAUDE COMMANDE
EMAILVITRIFIE

L'dmailvitrifidestunmateriauabasedeverre
fondusur le m_ta[,qui peut se fissurerou
s'ecailler.La couched'emailposs_deune
certaineresistanceaux compos_sacides,
qui n'est pas illimitee. On dolt dliminer
immediatementtout r_siduderenversement
avecunlingesec,particuli_rements'ils'agit
decompos_sacidesousucres.

> Surunesurfacefroide,laveravecde I'eau
savonneuse,puis rincerat sdcher.

>- Nejamaisessuyerunesurfacetilde ou
chaudeavecunlingehumide;cecipourrait
provoquerfissurationou ecai]lage.

>- Nejamaisutilisersurla finitionextddeure
delacuisini_reunproduitdenettoyagede
fourouunproduitdenettoyageabrasifou
caustique.

PEINTUREEMAIL
PANNEAUXLATEREAUXETPOIGNESDEPORTE

> Unefoislacuisini_refroide,laveravecde
I'eausavonneusechaude,rinceratsecher.
Nejamaisessuyerunesurfacechaudeou
br_lanteavecun lingehumidecar cela
pourraitab'imerlasurfaceetprovoquerdes
br,',luresparlavapeur.

>-Encas de salet_rebelle,utiliserun pro-
duitabrasifdouxeommedu bicarbonate

desoudeoudu BonAmi*.Nepasutiliser
denettoyeurabrasifs,puissantsoucausti-
questels queles nettoyeurspourfourou
lestamponsenlained'acier.Cesproduits
rayeraientouendommageraientlasurface
defa_onpermanente.



REMARQUE: Utiliseruneservietteouunlinge
secpouressuyerlesliquidesquidebordent,en
parficuliers'ils'agitdeliquidesacidesousucres.
Lasurfacepeut se d_colorerou se temir si la
saleten'est pas enleveeimmediatement.Ceci
estparticulierementimportantpourlessurfaces
blanches.

VERRE FENETREE-i"PORTEDESFOURS

I_viterd'employertropd'eauquipourraits'in-
troduirederrierela plaquedeverreet former
destaches.

_-Nettoyerau savonet Q I'eau. Rinceravec
I'eauclaireets_cher.Unnettoyantpourvittres
peut_treutilis6s'ilestd'abortpulv_risdsurun
chiffon.

> Nepasutiliserd'articlesouproduitsabrasifs
telsque tampons& r_eurer,lained'acierou
poudres& r_curer.IIs endommageraientle
verre.

FINITIONMI=TALLIQUE
PI_:CESDEGARNITURE

_"Laveraveceau et savon,un produitde
nettoyageduverre,ou unproduitliquide_.
pulv_riser.

_-Pour _viter de formerdes rayuresou de
d_graderlafinition,nepasutiliserunproduit
de nettoyageabrasifou peu abrasif,ou un
produitde nettoyageagressifou caustique
commeuncompos_de nettoyagedefour.

INTI=RIEUR DU FOUR

>-Voirpage30lesrenseignementssurlefour
autonettoyant,

GRILLES DU FOUR

>-Nettoyer&reausavonneuse.

>- Pourla salet6rebelle,utiliseruntampon
r_curersavonneuxoude la poudre& recu-
rer.Rincerets6cher.

>-Si lesgrillessontlaiss_esdansle fourpen-
dantlecycledenettoyage,ellessedecolorent
et peuventneplustresbienglisser.Si cela
seproduit,enduireleegrilleset lessupports
intdgr_sdanslesparoisdufour d'unefine
couched'huilev_g_tale,puisessuyerl'exc_s.

FINIS EN PLASTIQUE
GARNITURE DU DOSSERET El" CAPUCHONS

_- Unelois refroidis,nettoyerau savonet
I'eau,rineerets_cher.

_-Utiliserdunettoyeurpourvitresetunlinge
doux.

REMARQUE: tie jamaisutiliserdeneffoyeurs
pourfour,deliquidesabrasifsoucaustiquesni
depoudrea recurersurlesfinisenplastique.
Cesproduitsrayeraientouabimeraientle finL

REMARQUE: Pour6viterlestacheset lad_-
coloration, essuyerimm&diatementtoute
graisse,huileouacide(tomates,citron,vinai-
gre, lait,jusde fruits,marinade)a/'aide dun
linge.

ACIER INOXYDABLE
(CE AINSMODE,ES)
>" NE PAS UTILISERDE PRODUiTSDE

NETTOYAGE CONTENANT DU
JAVELLISANT.

>" ESSUYERTOUJOURSDANSLE SENS
DEL'ACIERLORSDUNETTOYAGE.

> Nettoyagejournaliedsalet6I_gere -
Essuyeravecrun des produitssuivants:
eau savonneuse,vinaigreblanc/eau,
produitdenettoyagepourverreetsurface
Formula409*ouunproduitsemblab]everre
- avecun linge soupleet une _ponge.
Rineeret s_cher.Pourpoliret enleverles
marques de doigts, faire suivre par
StainlessSteel MagicSpray*(piece n°
20000008)**.

>- Salet_mod_rde/6paisse- Essuyeravec
I'undesproduitssuivants:BonAmi,Smart
CleanserouSoftScrub*-&raided'unlinge
soupleoud'une_pongehumide.Rinceret
s_cher.Lestachesrebellespeuvent_tre
enleveesavecuntamponScotch-Brite*
humidifid.Frotteruniform_mentdansle
sensdu metal.Rinceret s_cher.Pour

redonnerdu lustreet retirerlesrayures,
faire suivrepar StainlessSteel Magic
Spray*.

D_coloration- ,_ raide d'une eponge
humideoud'unIingesouple,essuyeravec
leCameoStainlessSteelCleaner*.Rincer
imm_diatementet s_cher.Pourretirerles
marquesetredonnerdulustre,fairesuivre
parStainlessSteelMagicSpray*.
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PORTESDE FOUR

> Ne pasplaceruntropgrandpoidssur
laportedutourni I'ouvriretsetenirde-
boutdessus,cecipouvantclanscertains
casfaireculbuterlacuisinibre,endom-
mager la porteoucauseroesblessu-
res.

>- Ne_)asessayerd'ouvdroudefermerla
portenide mettre le fouren marche
avantquelaoortenecomplbtementre-
rn=seenplace,

> Nejamaisplacerlesmainsoulesdoigts
entrelescharnibreset le cadreavant
du four.Les brasde chernibrede la

portesontbressortet serabattentV_o-
lemmentcontrela cuisinibre,dsquant
de blesserleedoigte,s'ilsre_oiventac-
cidentellementuncoup.

Lesdeux portesde foursent amovibles.Pro-
cedertel qu'indiqu_ci-dessous.

POURENLEVERLAPORTE:

1. Unefois la cuisinierefroide,ouvrirla porte
jusqu'&laprerni_repositiond'arr_t(environ
10cm[4 po]).

2. Saisir la porte
dechequec6t&
Nepassoulever
la porte par la
poign6e.

3.Tirer vers le
haut sans sac-
cedesjusqu&cequelaporteait passeles
brasdecharniere,

POURREME'R'RELAPORTEEN PLACE:

1. Saisirla portedechaque_t&
2. Alignerles fentesde taporteeLles brasde

charniera.
3. Faireglisserla portesur les brasde char-

niere jusqu'&ce qu'elle reposecornplbte-
ment sur ]escharnibres.Poussersur les

coinssup_rieursdela porte,defaponace
qu'ellesoitpouss_eafondsur lescharnie-
res.La porte nedoit pasavoirrair de tra-
vers.

REMARQUE:Uneportedefourde cuisiniere
neuvepourrapresenterunecertainerdsistance
_lla fermeture.Ceciestnormalet diminuera
rusage.

FENETRESDU FOUR

POURPROTEGERLAFENETREDUFOUR:

1. Ne pas utiliserde produitsabrasifscome
tamponsa recurer,lained'acierouproduit
denettoyageen poudrequi risqueraientde
rayerleverre.

2. Nepasheurterleverreavecdes marmites,
descasseroles,du mobiiier,des jouetsou
autresobjets.

3. Nepasfermerlaportedufoursansqueles
grillessoienten place.

Letaitde rayerou heurterle verre,de le sou-
mettreaunepressionoudeclaquerlaportedu
tourpeuten affaiblirla structureduverreet le
rendreplussusceptibledesebriserparlasuite.

PIEDSRI GLABLES

>, S'assurerquerundespiedsr_lablesde
I'arribreestbienengag6dansledispositif
sp_=cialdestabifisationfoumiaveclecui-
sinibre.Celui-ciemp_chelacuisinibrede
basculeraccidentellement.

Lacuisinieredolt_tre raisede niveauIorsde
sa miseenservice.Siellen'estpasdeniveau,
tournerlespiedsderaiseaniveau
quise trouvent&chequecoin de
lecuisinierejusqu'_,cequ'elle
soitdeniveau.

STABILISATION
P/EDS RL=GLABLES

AMPOULESDU FOUR- FOUR
INFERIEURETSUPERIEUR
(CERTAINSMODELES)
Pour s'assurer le remplacement de
I'ampouleparuneampouleappropri6e,la
commandereupresdu service.clientsde
Maytag.Appeler le 1-800-688-2002etcom.
manderI'article r6f6rence n° 74004458,

ampoule_ halogdne.

> D_brancherlacuisinibreavantderam-
placerI'ampoule.

> Laiscerlacuisinibrerefroidiravantde
rernplacerrarnpoule.

_- S'assurerque le couvre-ampouleet
I'arnpoulesoientfroids avantde les
toucher.

POURREMPLACERL'AMPOULEDU
FOUR:

1. Unefoisle four froid,saisir le reborddu '
couvre-ampouleduboutdesdoigts.IJen-
leverentirantdessus.

2, Enleverprudemmentrancienneampoule
en laretirant directementdelabaseen

ceramique.
3. Poureviterd'abtmeroude r_duireladu-

tee de fonctionnement de la nouvelle

ampoule,ne pas la touchera mainsou
doightsnues.Lateniravecunlingeouun
essuie-tout. Pousser les broches de
I'ampouledirectementdens les petits
trousde la baseenc_ramique.

4. Enclencherlecouvre-arnpouleenplace.
5, Rebrancherla cuisiniereou la remettre

soustension.Remettrerhorloge&rheura.
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AMPOULESDU FOUR- FOUR
INFERIEUR(CERTAINSMODELES)

>_D_brancherla cuisini_redu rSseau

electriqueavantderemplacerrampoule.

>- Utiliser une maniuue seche pour
prot6gerJesmainslorsduremplacement
deI'ampoule.

:_ NepastoucherI'ampouleavantQu'etle
sesoitrefroidie.

>- Nepastoucherramooulechaudeavec
un linge humide:le chocthermique
oourraitla briser.

CABOCHON

(fi/ metal/ique)

POURREMPLACERL'AMPOULEDU
FOUR:

1. Apr_slerefroidissementdufour,maintenir
le cabochontout en enlevantla piece
metallique qui la maintient en place.
REMARQUE:Lecabochontomberasi on
nelemaintientpasenplace.

2. Enleverle cabochonet I'ampoule.
3. Installerune ampoulede 40 watts pour

appareilmenager.
4. Reinstallerla cabochonet le fil metallique

deretenue.
5. Retablir ralimentation de la cuisiniere.

Reglerde nouveaurhorloge.

DEPLACEMENTDE LA
CUISINIERE

Lesraccordsdesappareils&gaz,utilis_spour
raccordercetappareil&I'alimentationdegaz,
nesentpaspr_vuspourunmouvementcontinu.
Unefois I'appareilinstalle,ilNEFAUTPASle
deplacerdefa_onr_p6t_epourlenettoyeroule
changerde place. Si cet appareildolt _tre
dem6nageoud6plac_pourOtrer_par_,suivre
la technique d_crite dans les instruc-
tionsd'installation.Pour le service& la clien-
tele de Maytagde contactde rinformation_,
1-888-462-9824.

Pour emp6cher la cuisiniere de basculer
accidentellernent,il faut la fixer au sol en
coulissantlepiedarriereder_glagedeI'aplomb
danslesupportantibasculement.

FONDDU FOUR

Prot_gerlefonddutour,particuli_rementcontre
les produitsacidesou sucresqui pourraient
_tre renverses;cesproduitsfont changerla
couleurdeI'_mail.UtiliserunustensiledetaiUe
appropriee pour eviter renversernent ou
debordementNepasplacerd'uatensilesou
de feuille d'aluminiumdirectementsur le
fond dufour,

R.ACCORDEMENT
ELECTRIQUE
Lesappareilsn_essitantuneali-
mentation electrique _..,._r_ I
comportent une fiche _ _J I
trois brochesraise _ la S'//_J _T_ I

terrequidoit_trebranch_eI[I
directe-mentdans une
prisede120volts:_troiscavitesetcorrectement
raise_ laterre.

Toujoursd_brancherI'appareilavantd'y faire
deI'entretien.

Lafiche_.troisbrochesmise&la terrefournit

uneprotectioncontrelesd_chargeselectriques.
NEPASCOUPERNIENLEVERLA BROCHE
DETERREDUCORDOND'ALIMENTATION.

Si laprisenecomportequedeuxcavitds,n'est
pasmise&laterreoun'estpasappropri_e,le
propri_tairedeI'appareila laresponsibilit_
de faire remplacerla priseparuneprise,_
troiscavit_scorrectementraisei] laterre.



AVAHTD'APPELERLESERVICEALACLIEHTELE
EN CAS DE PROBLEME,
ESSAYER D'ABORD CE QUI
SUIT:

V_rifiezsi les comnmandesdu foursontbien

regldes.
V_rifiezsi la ficheestbienbrancheedensla

prise.
Verifiezoureendenchazledisjoncteur.Verifiez
ouremplacezlafusible.
Verifiezralimentation.

UNEPA.RTIEOULA TOTALrrI_DELA
CUISINIERENEFONCTIONNEPAS.
I Verifiezsilasurfaceet/oulescomrnandesdu

foursontbienr_glees.Consultezlespages22
et24.

I Vdrifiezsi la portedu four estdeverrouiliee
apn-_sunautonettoyage.Consultezlapage30.

| Verifiezsi le four est r_glepourunecuisson
retardeeoupourunautonettoyage.Consuitez
lespages26 et30.

UN BRULEURDELA TABLEDE
CUISSONNES'ALLUMEPAS.
I V_rifierquaI'appareilestcorrectarnentbranche

suruneprisedecourant.
I Inspecterle fusible(grille?)ou le disjoncteur

(ouvert?).
I V_r_ quaI'allumeureatsacetqu'il_metdes

efincelles.Le br01eurne peut s'allumersi
I'atlumeurestendommag_,souiIl_ournouille.
Si I'allumeur ne g_n_re pas d'etinceites,
remenerleboutondecommande&laposition
OFF(Arret).

FLAMMESNONUNIFORMES.
I Odficesdubr01eurobstrues.

I Le reglage de les flammes peut besoin
adjustement.

peut devenirplus chaud ou moinschaud.
Consultezla page28pour ler_glagedu ther-
mostatdufour.

REMARQUE:I/n'estpas utiledemodifier/e
reglagedetemperaturesila variationn'affecte
qu'uneoudeuxrecettes.

I Utiliserun ustensilecorrect.Unustensilede
teintesombreproduitunbrunissageplusin-
tense;unustensilede teinteclaireproduitun
brunissagemoinsintense.Pourd'autreinfor-
mationau suietdesustensilesdeouissonau
four, consulterla brochure ,, La Cuisine
Simplifide,,.

I D_terminerlapositionduplatdanelefour.Lots
d'unecuissonsurdeuxgrilles,decaferlesplats
surlesgrilles.Laisserunespacelibrade2,5cm
_,5 cm (1a2 pouces)entrechaqueplatel les
patoisdufour.

I Delafeuilled'aluminiurnapeut-_treet_utilis_e
dans le four. Ne jarnaisrecouvrirune grille
compl_tementavecde [afeuilled'aluminium.
Placerunpetitmorceaudefeuilled'aluminium
sur la grille au-dessousde rustensilepour
recuperertout renversement.

LESAUMENTSNEGRIL.LENTPAS
CORRECTEMENTOU.DEGAGENT
BEAUCOUPDEFUMEE.
I V_rifiezlapositiondegrille.Lesalimentssont

peut-_tretropprochesde b_leur.
I Letemperaturedugrilesttrophaut.
I Le papierd'aluminiuma ere realutilise.Ne

couvrezjamaislagrilledelaI_chefriteaumoyen
d'unpapierd'aluminium.

I Enlevezlegrasdelaviandeavantdelamettre
griller.

I VousavezutiliseuneI_chefritesale.
I RemettrelegrilledufouretplacerlaI_chefrite

fourniedensle fonddufour.

S_:PARATIONENTRELES FLAMMES

ETLEBROLEUR.
I Veilleraplacercorrectement]'ustensiiesurla

grilledubr01eur.

RESULTATSDECUISSONAUFOUR
DIFFERENTSDES ATTENTES.
I ContrSlerla teml_raturesdlectionneepourla

cuisson.Veiller&prL_.haufferlefoursi ceciest
demar,,_denstarecette.

I VeifleranepasobstruerI'_ventdufour.Voirla
positiondeI'ever_&lapage28.

I Contrblerle bonaplombdela ouisiniere.
I Lareglagedetemperaturevariesouvententre

un four neuf et le four qu'il rernplace.On
observesouventune d_rive du r_glagede
temperatured'unfour&mesurequ'ilvieillit;il

}S

LEFOURNES'AUTONETFOIEPAS.
I O_terminersi I'appareila _t_ r_gl_pour un

autonettoyagedifferS.Voirpage30.
I Verifierquela porteest ferrule.

LE FOURNES'ESTPASNETTOYE
CORRECTEMENT.
I Untempede nettoyegeplusIor_jpeut_tre

necessaire.
I On n'a pas elimine avant I'op6ration

d'autonettoyagelasaccumulationsexcesslves
de residus, particulierement les r_sidus
d'alimentsacidesousucres.

LA PORTEDUFOURNES.E
DEVERROUILLEPASAPRESLE
CYCLED'AUTONETI'OYAGE.
I L'interieurdu fourestencorechaud. Allouez

envirenuneheurepourquetefourserefroid_se
apr_suncycled'autonettoyage.Vouspouvez
ouvrirlaporteIorsquelemotLOC(verrouiller)
nes'efficheplus.

I LesdeuxfoursseverrouillentIorsquerunou
I'autreestenmoded'autonettoyage.

L'HUMIOITES'ACCUMULEDANSLE
FOUROg SURLE FENETRE.
I CarteaccumulationestnormaleIorsqueles

alimentsau four ont une forte teneuren
humiditY.

I Vousavez utilis_un excesde liquidepour
nettoyerlefen_tre.

ILYA UNEFORTEODEUROUUNE
LI=GI=REFUMEELORSQUELEFOUR
ESTALLUME.
I II s'agitd'une situationnormalepour une

cuisini_reneuve;elles'estompera_rutilisation.
L'ex_utiond'uncycled'auton_cyageaidera

_liminerplusrapidernentlesodeurs.
I Faitesfonctionnerleventilateurpour_vacuer

lafurdeeetles odeurs.
I IIy aunequantit_excessivedesalet_aufond

dufour.Ex_utez uncycled'autonettoyage.

AFFICHAGED'UN. F _,,D'UN
NOMBREETDUMESSAGE: <<CALL
ANAUTHORIZEDSERVICER>,

(APPELEZUNTECHNICIEN)*
I IIs'agitd'uncodededdfectuosit_.Si untel

codes'afficheet quedessignauxsonores
retentissent,appuyezsurlatoucheCANCEL
(annular).SIle_ demeureaff,.chdetque
les signaux sonores se poursuivent,
debranchezlacuisini_re.Attendezquelques
minutes,puisrebranchezlacuisiniere.Site
codes'afficheencoreet que les signaux
sonoresse poursuivent,debranchezla
ouisiniereetcommuniquezavecuntechnicien
autoris_.

I Silefouresttr_ssale,unequantit_excessive
desalet_peuts'enflammeretactiverainsiun
code de d_fectuosit_durant le cycle
d'autonettoyage.#.ppwezsurlatoucheCAN-
CEL (annuler)et laissez refroidirle four
completement,_liminezexcessitdesolpuis
retancezIecyded'a_lonettoyage.Silecode
de defectuositeapparai'tencoreetque les
signauxsonoresreprennent,debranchezla
cuisini_reetcommuniquezavecuntechniden
autoris_.

* POURACCI_DERAUS_RVK:EPRIOR_ONE,
'rF_L._.PHONERSANS FRAISAU 1-888-4MAYTAG

(1-888-462-9824),
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GARANTIEDELACUISINIERE
MAYTAG

Garantieint6grale d'un an - pibceset main-
d'oeuvre

Cettegarantieestvalablependantun (1)an_partir
de ladated'achatonginaLToutepi_oequidevient
defectueuse._Is suited'uneutilisationdomestique
normalesererdpar_eouremplacdesansfrais.

Garantieslimit_.s- piL,cesseulement
Deuxii_meanwte-Aprdslapremidreanniesuivant
]a date d'achatodgioel,toutspidcequi devient
ddfectueuse_ la suited'uneutilisationdomestique
normaieserar6pardeouremplac_esansfrais,mais
le propridtairedevradOfrayertouslesautrescoots,
y comprisla main-d'oeuvre,ie ddplacementet le
transport.

Troisi_me_ cinqui_meanndes- Aprdsles deux
prem_resanndessuivantla dated'achatoriginal,
toutepi_oe 6num_r_e ci-dessousqui devient
ddfectueuse_ lasuited'uneutilisationdomestique
normalesererdpardeouremplac_esansfrais,mais
lepropddtairedevrad_frayert_s leaautrescoots,
y comprisla main-d'oeuvre,le ddplaoementet le
transport.
>- Commandes61ectroniques

R,;sidentscanadiens

Les garantiesprecit_escouvrentseulementun
appareilinstalldau Canadaet dont la conformitd
avec une Norme nationals du Canada a 6td
homo_ogudeoureconnueparlesorganismesd'essai
appropries,saulsireppareilaetdamendauCanada

lasuited'unchangementder_sidenoe._partirdes
_:tats-Unis.

GarandeIlmitdettI'ext_rieurdesEtats-Unisetdu
Canada- piL,cesseulement
Pourlesdeux(2)premidresann,s suivantla date
d'achatoriginal,routepidcequidevientd_fectueuse

lasuited'uneutilisationdomestiquenormalesere
rdpar_eouremplac6esansfrais,maisleprepri6taire
devradefrayertoustssautresco_s.ycomprisla
main-d'oeuvre,led6placementet letransport.

Leagarantiespr_cit6essentlesSEULESgaranties
offertesparlefabricant.Cesgarantiesvousdonnent
des droitsjuridiquespr6cis; vouspourriezjouir
d'autresdroitsquivarientduneprovince_ I'autre.

CEQUECESGARANTIESFIECOUVRENTPAS'
1. Lesdtatset lesdommagescausdspar I'unedessituationssuivantes:

a. Installationerron_e,livraisonouentretien.

b. Rdparetion,modification,aitdretionoureglagenonautofiseparle fabricantoule
technicienautorise.

c. Mauvaiseutilisation,abus,accidentsouutilisationdereisonnable.
d. Intensitedecourant,tensionoualimentationdlectriqueincorrecte.
e. Reglageerroned'unecommande.

2. Lesgarantiessontnullessi lesnumerosdesdrieoriginauxontetdenlevdsoumodifies
ou encores'ilest impossiblede les lire.

3. Ampoules

4. Produitsachetespouruneutilisationcornmercialeou industrielle.

5. Le cootdeI'entretiendansles cassuivants:
a. Pourcorrigerleserreursd'installation.
b. PourinstruireI'utilisateur&I'utilisationappreprieeduproduit.
c. Letransportde rappareiljusqu'aucentredeservice.

6. Les dommagesconsecutifsou indirectscausespar unepersonnea la suited'une
inobservationde cos garanties. Certainsdtats ne permettentaucuneexclusionou
restrictiondesdommagescons_cutifsouindirects.Laprdsenteexclusionpeutdoncne
pass'appliquer

SIVOUSAVEZBESOIND'AIDE
I AuxI':tats-UnisetauCanada,communiquezavecteddtaiflantquivousavendurappareil

ouavecMa_agAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistanceau 1-888-
462-9824,Etats-UnisetCanada,pourIocaliserle centredeserviceleplusproche.

I Assurez-vousde conserverunepreuved'achatpourvdrifier['etatde la garantie.
Consuitezla sectionGarantiepourobtenirde plusamplesrensaignementssurles
responsabilitdsdupropddtaireenvue d'unservicecouvertpar lagarantie.

I Sileddtaillantoulecentredeservicenepeuventrdsoudreleprobldme,dcrivez&Maytag
AppliancesSalesCompany,Attn : CAIR_Center,PO. Box2370,Cleveland,TN37320-
2370ou appelezle1-888-462-9824pour duservicePriorityOne.

REMARQUE:Aumomentd'dcrireoud'appelerausujetd'unprobleme,veuillezinclure
lesrenseignementssuivants:

a. Vosnora,adresseetnumdrode tdtdphone,

b. Lesnumdrosde moddleet de sdde,

c. Lesnoraet adressadevotreddtaillantouducentredeservice,

d. Unedescriptiond_tailldeduproblemedprouvd,

e. Unepreuved'achat(re(_ude caisse)

I Lesguidesd'utiIisation,les manuelsd'entretienet les rensaignementsdepieoessont
offertsaupresdeMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance.
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Instalador: Deje este rnanual con el
electrodom_stico.

Cliente:Leay conserveestemanualpara
futurasreferencias.Conserveel recibode

comDray/o el chequecancelaaocomo
comproDameae compra.

NOmerode modelo

NL_merode serie

Fechade compra

_j

En nuestro esfuerzocontinuopara
mejorarla calidady el rendimientode
nuestrosproductos,puedesernecesario
hacercambiosa esteelectrodom_stico

sinnecesidadde revisarestaguia.

Sideseaobtenerm&sinforrnaci6nUamea:

1-888-4MAYTAG[1-888-462-9824)
IDelunesaviernesde8:00a.m.
a 5:00D,m.horadelEste)
nternet:http://www.maytag.com

Si deseaobtenerm_sinformacidnsobre

el servicio,consultelapagina55.

_;_-_._.G_IDAD Pdginas 39 _141

_!_FICIE P,_RA(O(IH_.RPdginas 42 & 43

_:_EADO ........... Pdginas 44 & 48

_H_,,S DELLAMAR......... Pdgina 54

YLIMPIEZA.... Pdginas 49 _153

_:_HTI_ .............. Pagina 55



INSTRUCCIOFIESIMPORTAFITESDESEGURIDAD
IHSTRUCCIOHESDE
SEGURIDAD
Lasadvertenciaseinstruccionesimportantessobre
seguridadqueaparecenanestemanualnoest_n
destinadasacubrirtodaslasposibleccircunstancias
y situacionesquepuedanocurrir.Sedebeejercer
sentidocom_n,preoauci6nycuidedocuandoinstals,
realicemantenimientoo hagafuncionarelartefacto.

Siemprep6ngaseencontactoconsu distribuidor,
agentedeservicioofabricantesisurgenproblemas
o situacionesqueustednocomprenda.

RECONOZCALOSSIMBOLOSDESEGURIDAD,
ADVERTENCIAS,YETIQUETAS

[ A.°m,-=.
ADVERTENCIA-Peligroopracticasnosegurasque
PODRIANcausarlasibnpersonalgraveomortal.

A PRECAUCI6N

PRECAUCION-Peligrosopracticasnosegurasque
PODRIANcausarlesi6npersonalmenosgraveo
dafiosmatedalesopersonales.

Leaysigatodaslasinstruccionesantesdeusar
esteelectrodomdsticoparaevitarelriesgopotencia[
deincendio,chequeel_ctrico,lesionpersonalodafio
al electrodomesticocomeresultadode su use
inapropiado.Utiliceesteelectrodomesticosolamente
parael prop6sitoquehasidedestinadesegGnse
describeenestaguia.

INSTRUCCIOHESGEFIERALES

> TODASLASESTUFAS
SE PUEDENVOLCAR
Y CAUSARLESIONES
PERSONALES.

INSTALEEL SO-

PORTEESTABILIZA- _

DORQUESEPROVEE
CONELELECTRO-
DOM_:STICO.

;> SIGATODASLAS
INSTRUCCIONESDEINSTALACI(_N.

ADVERTENCIA:Para reducirel riesgode
queelelectrodon_sticosevolteedebidoa
suuseanormalo al cargarexcesivamente
lapuertadelhomo,la unidadsedebefijar
con un soporte estabilizadorinstalado
adecuadamente.

Pourd_terminersi la brideantibasculementest
convenablementinstall_esouslacuisiniere,enlever
le tiroirde remisageel regarderendessousdela
cuisini_rapourverifiersi rundespiedsarrierede
reglagedeI'aplombestbienengag_danslafentede
labride.Lorsquelacuisiniereastconvena-blement
calde,labrideantibasculementimmobiiiselepied
arrierecentrelesol.Verifierlaparfaiteimrnobilisation
de la cuisiniere par la bride apres chaque
ddplecementdelacuisiniere.

Sinosesigueestrictamentela informaci6n
proporcionadaen esta guia, se puede
producir un incendio o una explosi6n,
causando da_oa materiales, lesiones
personaleso mortales.

- No almaceneni use gasolinani otroa
vaporesy Hquidos inflamablesen la
vecindaddeesteelectrodomdsticoo de

cualquierotro.

- QUEHACERSl PERClBEOLORA GAS:

• Notrate deencenderning_n
artefacto.

• Notoqueningtininterrupterel6ctdco.

• Nouseningdnteldfonoensuedificio.

• Llameinmediatamenteaauproveedor
degasdesdeeltei_fonode unvecino.
Sigalasinstruccionesproporcionadas
perel proveedorde gas.

• Si nopuedeIocalizara su proveedor
degas,flameal cuerpodebomberos.

- LA INSTALAClONY REPARAClONES
DEBEN SER EFECTUADASPOR UN
Tf_CNICOCAUFICADO,UNAAGENCIA
DEREPARAClONES0 ELPROVEEDOR

DEGAS.

Debidoaquepuedahaberescapedegasdesu
sistemaquenopuedasetdetectadoperelolor
solamente,creandounasituecibnposiblementa
extremadementepeligrosa,losproveedoresde
gasrecomiendanquecompree instaleensu
hogarundetectordegasaprobadoperelUL.Su
proveedordegaslocalpuedeayudarieaobtener
undetectordegas.Perfavorinstale,mantenga
y useel detectorde gasde acuerdoconlas
instruccionesdelfabricantedeldetectordegas.

Paraasegurarfuncionamientocorrectoyseguro:
Elelectrodom_sticodebeserinstaladodebidamente
y puestoatierraperunt_cnicooalificade.Nointente
ajustar,reparar,prestarsarvicionireemplazarninguna
piezade su electrodomesticoa menosque sea
especificamenterecomendadoenestaguia.Todas
lasotrasreparacionesdebensersfectuadasperun
t_nico califioade.Pideleal instaladorquele indique
dendeseencuentrala Ilavedecierredelgasycome
cerradaencasedeunaemergencia.

Siempredesenchufeel electrodomesticoantesde
efectuarrsparaciones.

PARAEVITARUHIHCEHDIO0
DANOCAUSADOPORELHUMO
Aseg_resedequesehayanretiradotodoslosmater-
ialesdeempaquedelelectrodomesticoantesdesu
use.

Mantengael _reaalrededordelelactrodom_stico
libreyexentadematerialescombustibles,gasolinau
otrosvaporesy materialesinflarnables.

Sielelectrodomesticoestainstaladocercadeuna
ventana,sedebentanercuidadoparaevitarquelas
cortinaspasensobrelosquemadores.

NUNCAdejearticulossobrelacubiertadelaestufa.
Elairscalientedelrespiraderopuedeencenderlos
articulosinflamablesy aumentarlapresi6nan los
envasescerradoshastahacedosreventar.

MuchosenvasesdetipoaerosolsonEXPLOSIVES
cuandosonexpuestoalcalorypuedenseraltamente
inflamables.Evitasuuseosualmacenamientocarca
delelectrodomestiso.

Mucbospl_sticossonvulnerablasalcalor.Mantenga
losplasticosalejadosdelaspiezasdelaestufaque
puedenestartibiasocalientes.Nodejearticulosde
pl_sticosobrelacubiertadeIsestufapuessepuaden
derretiro ablandarsi est_,ndemasiadocercadel
respiraderoodeunquemadorsuperiorencendido.

Paraeliminarelriesgodepasarsobrelosquemadores
superiorescalientes,nosedebenguardararticulos
en los armariosqueest_,ndirectamentesobrela
estufa. Si tales armafios son usados para
almacenamiento,debelimitarsea colocararticulos
de usepocofrecuentey quepuedenguardarseen
forrnaseguraenunaareaqueest_sujetaal calor
provenientedelaestufa.Lastemperaturaspueden
noserapropiadasparaalgunosarticulos,talescome
articulosvolatiles,limpiadoresospraysenaerosol.
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[F!CASODEIFICENDIO
Apagueel electrodom_sticoy la campanade
ventilaci6nparaevitarquelasllamassedispersen.
Extingalasllamasluegoencienclalacampanapara
expulsarelhumoy elolor.

> Enla¢ubierta:Apagueelfuegoolallamaenuna
sa_n conunatspaounabanclejadehornaar.

NUNCAlevsnteomuevaunasartenen flames.

)- Enelhomo:Apagueelfuegoolallamacerrando
lapuertadelhomo.

No use agueen los incendiosde grasa. Use
bicarbonatedesoda,unproductoqufmicosecooun
extinguidordel tipocon espurnaparaapagarun
incendioo lallama.

SEGUIIIDADPARALOSNINO

NUNCAalrnaceneartioulosdeinteresparalos
nifiosenlosarmsriosqueastansobrelaestufa
oenelprotectortrsserodelaestufa,Losnifios
quese trepanenla puartade la estufapare
alcanzartalesarticulos puedenlesionarse
seriamente,

NUNCAdejea losniSossoloso sin supervisi6n
cercadelelectrodornesticocuandoest&enuseo
cuandoestatodsvlscaliente.

NUNCApermffaquelosnifiossesJentenosepsran
enningunapatledelaestufapuespuedenlesionarse
oquemarse.

Selesdebeensefiara losnifiosquelaestufay los
utensiliosqueestansobre ella puedenestar
calientes.Dejequelosutensiliosqueest_incalientes
seenfrienenunlugarsegurofueradelalcancede
los_flos pequeflos.Se_esdebeenseflara los
nifiosqueunelsctrodom_sticonoesunjuguete.No
se debepermitirquelos nii]os jueguenconlos
controlesoalgunaotrapiezsdelaestufa.

GENERALIDES

NUNCAuselapuertadelelectrodom(_sticoola
gaveta,silatiene,comounabanquetsoasiento
puesestopuederesultarenlapoeiblevo]cadura
delelectrodornestico,dafioalelectrodom_stico
ylesionesgraves.

NUNCAuseeleleotrodornestioocornouncalefactor
paracalentarocalefaccionarunahabitaci6nafinde

evitarunriesgopotencia!paraelusuarioy dafterel
electrodom_stico.Ademds,nouselacubiertao el
homocomeuna&reaparaalmacenaratimentoso
utensiliosdeoocina.

Noobstruyaelflujodelairedeventilaci6nycombustion
bloqueandoel respiraderodelhomoolastornasde
aire. Siserestringeel flujodeairealquemadorse
evitaelrendirnientocorrectoyseaurnentalaernisi6n
dernon6xidodecarbonoanivelespeligrosos.

El respiraderoestaiubicadoa trav_sde la parte
posteriorsdelacubierta.

Evitetocarelareadelrespiraderodelhornocuando
el homoest_encendidoy durantevariesminutes
clespuesdequealhomohayssideapsgado.Algunas
plazasdel respiraderoy dsl _reaoircundantese
calientanIosuficientecomeparacausarquemaduras.
Despu_sdequeel hornohayasideapagado,no
toqueelrespiraderoni lasareascircundantesbasra
que elias hayan tenidotiarnpo sufioientepara
enfriarse.

No toqueunfococalientedelhomoconunpatio
humedopuesel focose puedequebrar. Si se
quiebrael foco,desconecteIs corrientee16ctrica
haciala estufaantesdesacarel focoparaevitar
chequeelectrico.

Otrassuperficiespotencialmentecalientesincluyen
lacubiertadelaestufa,las&teasdirigidashaciala
cubiertadeIsastufa,lapuertadelhomoylasareas
alredeclordelapuertay laventana.

SEGUIIIDADPAilACOCItIAII
Siemprecoloqueunutensilioenunquemsclorsupe-
riorantesde encenderlo.AsegCJresedeusarla
perillacorrectaquecontrolacadaquemadorsupe-
rior.AsegQresedeencenderelquernadorcorrectoy
comprobardequeenefectoelquemadorhayaside
encendido.Cuandohayaterrninadode cocinar,
apagueelquernadorantesderotiferelutensiliopars
evitarexposici6nala llamadelquemador.

Siempreajustela llamadelquemadorsuperiorde
modequenoseextiendam_sall_delbordeinferior
del utensilio. Una llamaexcesivaes peligrosa,
desperdiciaenergiay puededafiarla estufa,el
utensilioo losarmariosqueestansobrelaestufa.

NUNCAdejesinsupervisionlacubierfadelaestufa
cuandoest_cocinando,especialrnentecuandousa
unajustedecaloraltoocuandofrieenunutensilio
profundo.Losderrarnespuedenproducirhumoylos
derramesdegrasapuedeninflamarse.Limpielos
derrarnesgrasosostanprontocomeseaposible.No
use calor alto durante periodos de cooci6n
prolongados.

NUNCAcalienteunenvasecerrsdoenelquemador
superioro enelhomo. Laacumulaci6ndepresi6n

puedehacerexpJotarelenvasecausandouna
lesi6npersonalgraveodafioa laestufa.

Usetornaollassecosy gruesos.Lostomaollas
h[_rnedospuedencausarquemadurasacausa
delvapor. Lastoallasu otrossustitutosno
debenserusacloscometornaollasporqueellos
puedenquedarcolgandoa traves de los
quemadoressuperiores y ancenderseo
enredarseenlaspiezasde]aestufa.

Siernpredejeenfnarfagrasacalientequeseha
usadoparafrairenunutensilioprofundoantes
deintentarmoverornanipulado.

No permitaquese acumu]egrasa u otros
rnateriaJesinflarnablesenlaestufao cercade
ella,enlacampanaoenelventiladoraspirador.
Lirnpielacampanaconfrecuenciaparaevitar
quelagrasau otrosrnaterialesinflamablesse
ecumulenenlacarnpanaoenelfiltro.Encienda
elventiladorcuandococinealimentosflameados
clebajolacampana.

NUNCA use vestirnentas de rnateriales
inflarnabJesosueltasoropademangaslargas
cuandoestecocinando.Lavestirnentasepuede
enoendero engancharenlos mangosde los
utensitios.

HORNOS
Siemprecoloquelas parrillasdelhomoen la
posici6ndeseadacuandoel homoest_fris.
Desiicelaparrilladelhomohaoiaafuerapars
agregaro retiraralimento,usandotornaollas
secosy resistentes.Siernpreevitealcanzar
dentrodelhomoparaagregaroretiraralimentos.
Si unaparrilladebeser sacadaouandoest_
todaviacaliente,useuntomaollasseco.Siernpre
apagueelhomodespuesdehaberterminadode
cocinar.

TengacuidadocusncioabraIspuerfaclelhomo.
Dejequeescapeelaireoelvaporcalienteantes
desacaro volvercolocarelalimento.

ADVERTENCIASOBRELOS ALIMENTOS
PREPARADOS:Sigalasinstruccionesdel
fabricantedelosalirnentos.Siunenvasede
pl_sticodealimentocongeladoy/osutapase
distorsiona,secombao sedafiadealgunaotra
rnanera durante ta coccion, descarte
inmediatarnenteel alirnentoy su anvase. El
alimentopuedeestarcontarninado.

NUNCAusepapeldealuminioparacubriruna
parfilladelhomoo]aparleinferiorde!homo.El
useincorrectopuederesultaren unriesgode
chequeelectrico,incendioo dar_oal electro-
dom_stico.Usepapelde aluminiosolamente
comeseindicaenestaguis.



IHSTRUCCIONESIMPORTAHTESDESEGURIDAD,(ONT.
UTEHSILIOSAPROPIADOS
Usesartenesconfondospianosy mangosque
seanfacilesde tomaryquepermanezcanfrios.
EvlteusarsarLenesuollasinestables,combadas
quese puedenvolcartacilmenteu ollascuyos
mangosestOnsueltos.Adem&seviteusarutensilios
especialmentepeque_ososarLenesconmangos
pesadospuesellospuedenser inestablesy
volcarsef_lcilmente. Losutensiliosque son
pesadosde movercuandoestanIlenoscon
alimentopuedentambi_nserunpeligro.

Aseg0resedequeelutensilioes]osuficientemente
grandeparacontenerenformsdebidalosalimentos
y evitarderrames.El tamarloes parLicularmente
importantecuandosefileenunutensilioprofundo.
Aseg_resede queel utensiliotiene capacidad
paraelvolumendealimentosquesevaaagregar
al igualqueparsla formaci6nde burbujasdela
grasa.

Parareducira unminimolasquemadurasy que
los materialesinflamablesy los derramesse
enciendandebidosacontactonointencionalcon
el utensilio,los mangosno debenextenderse
sobreelquemadorsuperioradyacente.Siempre
girelosmangosdelosutensilioshaciael ladoo
haciala parletraserade la estufa,nohaciala
habitaciondondepuedesetf_.cilmentegolpeados
oakianzadospor losni5ospequeOos.

Nuncadejequeunutensiliohiervahastaquedar
secopuesestopuededafiarelutensilioylaestufa.

Sigalasinstruccionesdelfabricantecuandouse
bolsasparaccoinarenelhomo.

SolamentecierLostipesde utensiliosde vidrio/
cer_,micooglaseadossonconvenientesparauso
en la cubiertade la estufao en el homosin
quebrarse debido al cambio repentino de
temperatura.Sigalasinstruccionesdelfabricante
euandouseutensiliosdevidrio.

Esteelectrodomesticohasidoprobadorespectoa
surendimientosegurousandoutensiliosdecocina
convencionales.No useningL_ndispositivoo
accesorioque no haya sido especfficamente
recomendadoen estagu[a. No usetapaspara
cubrirlosquemadoressupefiores,rejillasparala
cubiertade la estufani agreguesistemasde

convecoi6ndehomos. Elusodedispositivoso
accesorios que no son expresamente
recomendadosenestaguia,puedecrearserios
peligrosdeseguridad,resultarenproblemasde
rendimientoyreducirlavida_tildeloscomponentes
delaestufa.

SEGURIDADDELALIMPIEZA
Apaguetodosioscontrolesyesperequeseenffien
laspiezasdelaestufaantesdetocaflasolimpiarlas.
Notoquelasrejillasdelosquemadoresolasareas
circundanteshastaqueelias no hayantenido
tiemposufkiientedeenfriarse.

Limpielaestufaconeuidado.Algunoslimpiadores
puedenproducirvaporesnocivossi seaplicana
unasuperliciecaliente.Sise usaunaesponja,
pa5oo toalladepapelhumedaenuna&reade la
cubiertaqueest0caliente,tengacuidadopara
evitarquemadurasconelvapor.

fiOflF!OSAUTOLIMPIAFITES
Limpiesolamentelas piezasquese indicanen
estagufa.Nolimpieelempaquede[apuerLa.El
empaqueesesencialparaunselladoherm0tico.
Norestriegue,daOe,ni muevaelempequedela
puerLa.Nouselimpiadoresdehomodeninguna
claseanelhomoni alrededordecualquierparte
delhomoautolimpiante.

Antesdelaautolimpiezadelhomo,saquelaasa-
dera,las parrillasdelhomoy otrosutensiliosy
limpielosderramesexcesivosparsevitarquase
produzcademasiadohumo,Ilamaradasollamas.

PRECAUClON:Nodejealimentoniutensiliosde
cocina,etc. en el homo duranteel ciclo de
autolimpieza.

EsnormalquelacubierLadelaestufasecaliente
duranteetciclodeautolimpieza.Par1otanto,se
debeevitartocarlacubierLaduranteunciclode
autolimpieza.

AVISOYADVERTEF!CIA
IMPORTAFITESOBRESEGIJIRIDAD
La(Propuesta65)delaLeyde1986detEstadode
CalifomiasobreSeguddadyContaminaci6ndelAgua
Potable(CaliforniaSafeDrinkingWaterandToxic
EnforcementActof 1986)exigequeel Gobernador
deCaliforniapubliqueunalistsdelassustanciasque
seg_nelEstadodeCaliforniacausancancerodaOo
a] sistemareproductory exigequelos negocios
adviertana susclientesdelaexposici6npotenciala
talessustancias.

SeadvierLea los usuariosde estaestufaquela
combustiondelgaspuederesultarenexposici0nde
bajonivelaalgonasdelassustanciaspublicadasan
la lists,incluyendopenceno,formaldehidoy hollin,
debidoprincipalmentea la combustionincompleta
delgas naturalo de loscombustiblesdepetr6leo
licuado.Losquemadoresajustadosenformadebida
reducir_.nlacombustionincompleta.LaexposiciOn
aestassustanciaspuedetambi_nserreducidaaun
minimoventilandolos quemadoresal exterioren
formsadeeuada.

Losusuariosdeesteelectrodomesticoson por Io
tantoaquiadverLidosdequecuandoelhomoesta.en
ciclodeautolimpieza,puedehaberalgennivelbajo
de expesiciOna algunasde las sustanciasque
aparecenenlalista,incluyendomonOxidodecarbono.
Laexposici0naesassustanciaspuedeserreducida
ventilandodebidamenteelhomoalexteriordurante
eleiclodeautolimpieza,abriendounaventanay/o
unapuertaenlahabitaciondondeesteubicadoel
electrodomestico.

AVISO IMPORTANTE RESPECTOA LOS
PAJAROSDOMESTICOS:Nuncamantengalos
p_jarosdejaulaenlacocinaoenhabitacioneshasta
dondepuedanIlegarloshumosdelaccoina.Los
p._iarostienenunsistemarespiratoriomuysensiUvo.
Loshumosproducidosduranteeldelodeautolimpieza
delhomopuedenserperjudicialesomortalespara
lospajaros.Loshumosquedespipeel aceitede
cocina, la grasa, la margarina, cuando se
sobrecalientanylavajillaantiaderentesobrecalentada
puedentambi0nserperjudiciales.

CONSERVEESTASIHSTRUCCIONESPARAREFERENCIAFUTURA
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SUPERFICIEPARACOCINAR
COFtTflOLESSUPERIORES

I Silallamaseapagadurantelacocci6n,apague
elquemador.Sisedetectaunolorfuertea
gas,abraunaventanayesperecincominutos
antesdevolvera encenderelquemador.

| Aseg_resede que todos los controles
superioresesten en la posici6n'OFF'
(APAGADO)antesdesuministrargas a la
estufa.

I NUNCAtoquelasuperficiedelaestufabasra
quenosehayaentfiado.Esdeesperarque
algunas de !aspiezas de la superficie,
aspecialmentealrededorde los elementos,
seentibienocalientenmientrasest,,cocinando
olaautoflmpieza.Usetomaollasparaproteger
susmanes.

ENCENDIDOSIN PILOTO

Elencendidosinpilotoeliminalanecesidadde
una luz piloto constante.Cada uno de los
quemadoressuperiorestieneunencendedorde
chispa.Tengacuidadocuandolimpiealrededor
delosquemadoressuperiores.

Siunquemadorsuperiornoenciende,verifique
siel encendedorestaroto,sucioo mojado.

TAPA DEL QUEMADOR

)RIRCIO__NCENDEDO R

'LOW'(Bajo)a'HIGH'(Alto).Enelajusto'HIGH'
(Alto)sepuedesentiruntopeounamuesca.Las
perillaspuedenser ajustadasexactamenteen
losajustescorrespondienteso entrecualquiera
de ellos.

Las ilustracionescercade la perilla identifican
cualesel quemadorquecontrola
esa perilla. Pot ejemp]o, [a
ilustraci6nsiguientemuestrala
ubicaci6ndelquemadordelanteroFRONT
derecho.

PROGRAMACIONDE LOSCONTROLES:

1. Co]oqueunutensilioenlaparrilladelquemador.

_-Lallamadelquemadorpuedeserderecha
o aparecerseparadadelorificiosi nose
colocaun utensilioenlaparrilla.

2. Oprimoy gire el bot6na la izquierdaa la
posiciondeencendido'LIGHT'.

> Seoirael sonidode unachiepayel
quemadorseencender_,.(Loscuatro
encendedoresharanchispacuando
cualquieradelasperillasdelosquemadores
superioresseagiradea laposici6n'LIGHT'.)

3. Despu_sdequeelquemadorencienda,girela
perillaal tamafiodela llamadeseada.

_-Elencendedorcontinuarahaciendochispas
hastaquelaperillaseagiradadesdela
posici6n'LIGHT'.

FUNCIONAMIENTODURANTE
UNAINTERRUPClONDELA
CORRIENTEELECTRICA

1. Acerqueunf6sforoeecendidoa lacabezadel
quemadorsuperiordeseado.

2. Optimay girelaperilladecontrollentamentea
laposici6n'LIGHT'(Encendido).

3. Ajustela llamaalniveldeseado.
BASE OEL QUEMADOR

AJUSTESDE CALOR
SUGERIDOS

El tamafioy tipode los utensiliosde oocina
afectar_elajustedelallama. Parainformaci6n
sobrelosutensiliosde cocinay otrosfactores
queafectanlosajustesdela llama,consulteel
folleto"La CocinaF_cil".

Ajuste

HIGH(ALTO)

LOW/M!N.

Usos

'HIGH'(ALTO):Seusapara
hacer hervir un I{quido.
Siemprereduzcaelajustea
uncalormdsbajo cuando
los liquidoscomiencena
hervirocuandolosalimentos
comiencena cocinarse.

Seusa untamafiodellama
intermedio para continuar
cocinando. El alimentono

se cocinar_,m_,s r_pido
cuandose usaunajustede
llama mas alto que el
necesarioparamantenerun
hervorsuave.Elaguahierve
a la misma temperaturasi
est', hirviendosuavemente

o vigorosamente.

'LOW'(BAJO):Seusapara
calentaralimentosa fuego
]onto,mantenerlosalimentos
calientesy derretirchoeo-
lateo mantequilla.

Sepuedeavecescocinaren
elajuste'LOW'sielutensilio
setapa.Esposiblereducirel
calorgirandolaperillahacia
'OFF'.Verifiquequela llama
sea estable.

PERILLASDELOS
CONTROLESSUPERIORES

• =' • Se utilizan para

• _l encenderlos que-
// I1-11 \" madores super-

ww (( II [I ) ,,GHlores.Sedispone
\\ !1 I I / ,_ de una selecci6n

_.._ # infinitade ajustes
OFF de calor desde

Cuando se enciendenlos quemadores
superiores,asegt'Jresedequetodas1asperil-
las de contro!est_nen la pesici6n'OFF'.
Primeroenciendeelf6sforoymant_ngaloenla
posici6nantesdegirarlaperiflaa lapesici6n
'LIGHT',



SUPEflFICIEPARACOCIFIAR,CONT.
CUBIERTA QUEMADORDEALTA

FUERZA*

Para evitar que la cubierta se
descoloreo se manche:

I

I

Limpielacubiertadelaestufadespu_s
decadauso.

Limpie los derrames dcidos o
azucaradostanprontocomolacubierta
se hayaenfriadopuesestosderrames
pueden descolorar o marcar la
porcelana

Adiferenciadeunaestufaconquemadoresdegas
est_=ndar,estacubiertanoselevantani tampoco
esremovible.Nointentelevantarlacubiertapor
ningi_nmotivo.

QUEMADORESSELLADOS
Los quemadoresselladosde su estufaestan
aseguradosa lacubiertay nobansidodisefiados
parasersacados.Debidoaquelosquemadores
astanselladosen la cubierta,los derrameso
rebosesnose escurrirdndebajodelacubiertade
laestufa,

Sin embargo,los quemadoraspuedenser
limpiadosdespu_sdecarlause. Laporci6nprin-
cipalde lahornillatieneuntapamoviblequese
quitefacilrnenteparalalimpieza(vetlapagina50
paralasinstruccionesdelalimpieza).

Lostapasdelos quemadoresse debencolocar
correctamenteen labasedelquemadorparala
operaci6napropiadadelquemador.

Lasestulasconunquemadorde
alto rendimiento tienen el
quemadorubicadoenlaposici6n
izquierdo delantero. Este POWER
quemaclorofrececocci6nr_pida BOOST
ypuedeserusadoparahervirr_pidamenteagua
oparacocinargrandescantidadesdealimento.

COCINARAFUEGOLENTO*

Estequemadorest_ubicadoen t'-'t"_
ta posici6ntraseraderecha.El Uquemadorparacocinarafuego

lentoofreceunallamademenor SIMMER
intensidadde calor(BTUinfe-
rior)paracalentarsalsasdelicadasoderretirchoco-
late.

• ElregimennominaldeBTUvariar._cuandose
usegaslicuado.

REJILLASDELOS
QUEMADORES
Lasrejillasdebenestardebidamentecolocadas
antesdecomenzaracocinar.Alineelarejillacon
lapatadesoportede laayudahaciaelcentrode
la superficieparacocinar.Bajela rejillasobreel
eleatrodomdsticoquelospiesdegomaaituados
anlascuatroesquinasdelarejiliaseaientenenlas
muescasenlacubierta.Verlailustraci6nabajo,
La instalaai6nincorractade las rejillaspuede
reaultarenpicaduraadelacubiarta.

Nouselosquemadoressintenerunutensilio
enla parrilla.Elacabadodeporcelanade las
parfillespuedepicaraesinoexisteunutensilio
queabsorbaelcalordelallamadelquemador.

Aunquelas parrillasde los quemadoresson
durables,gradualmenteperderansubrilloy/ose
descoloraran,debidoalasariastemperaturasde
la llamadelgas.

/ MUESCAS
I

REJILLAPARAOLLAS
GRANDES/OLLASPARA
CONSERVAS
Sedisponedeunarejillaparautensiliosdecocina
grandesyollasdehervirconservesparalaestufa
agasMayt_gGeminiTM. Elcalorqueseacumula
debajodeiasoilasgrandespuededaharlassu-
perliciesvecinas,Estarejillaelevalaaollasgrandes
y laaollaade conservasreduciendoasfelcator
atrapado.

PongaseencontaotoconsudistfibuidorMaytag
o Ilameal 1-800-688-8408paracomprarel
accesorioRejillaparaOllasGrandes/Ollaspara
ConservasMGA6946ADB.

il

iit

Unquemadorajustadodemaneracorrecta
conorificioslimpiosseencender_dentrode
unospocossegundosSiestausandogas
naturallallamaaer_azulconunconointe-
riorazulprofundo.

Si la llamadelquemadoresamarillao es
ruidosa,la mezciade aire/gaspuedeser
incorrecta.P6ngaseen contactoconun
t_cnicodeservicioparaajustarla.(Losajustes
noestdncubiertospotlagarantia.)

Con gas Iicuadoson aceptableaigunas
puntasamarillasenlallama.Estoesnormal
y noesnecesariohacerning0najuste.

Conalgunostiposdegas,ustedpuedeofr
un"chasquido"cuandoelquemadorsupe-
riorseapaga.Esteesunsonidonormaldel
funcionamientodelquemador.

Si la perilla de controlse gira muy
rapidamentede'HIGH'a 'LOW',la llama
puede apagarse,particularmentesi el
quemadorest-_,frio. Siestoocurra,girela
perillaa laposition'OFF',esperealgunos
segundosy vuelvaencenderelquemador.

Lallamadebeserajustadademodequeno
seextiendam&sall._deibordedelutensilio,

4t



flORHEADO
ElcontroJeleotr6nicoest_diseriadoparafaeilitarlaprogramaci6n.Laventanadedespliegueenelcontrolmuestralahoradeldia,]asfunoionesdeltemporizador
ydelhomo.Losmensajesse desplazar_inparadesplegarsuspasosdeprogramaciGn.Lapantallamuestraelhomoinferiorajustadoen 1900C(375=F)y el
TEMPOR]ZADOR1ajustadopara45minutos.Lalineadelcorchete(ladeizquierdasuperior)coincideconelmensa)eenlapantalla.

f

CANCEL

U P P [ R O V E N

Bake Broil Ciean :Keep 'U_qtiWarm

CANCELBake Clean Ught;

&OWE£ OVfN

> Aseggresedesacartodoelmatedalde
empaqueantesdeencenderelhomo.

2 3
12HoutOff Time t Bee p$ C_kTil,,eBe_

4 5 6
• _ ; C_,l_ro_oc k ScrOdlSp_d Vo_r_l_g_l

7 8 9
TampC,'F D_4auR

> Advertencia para alimentos
preparados:8i9alasinstruccionesdel
fabricantedealimentoe.Sielempaque
pi_,sticodelalimentocongeladeylosu
cubiertasedeforrna,odariaenalguna
otraformamientrassecodna,deseche
tnmediatamenteel alimentoy su
empaque.El alimentopodriaestar
contaminado.

> Sigalasinstrucoionesdelfabricanteal
JtilLzarbolsaeparecocinarathomo.

_- No uUliceel homopare almacenar
alimentosouteneiliosdeeocina.

TECLASDECONTROLDEL
HORNO
> OptimalatecladefunciGndeseadaparael

homoinferiorosuperior.

> Oprimala teela AUTO SET (ajustar
automaticamente)ola{s)teela(s)denumero
apropiada(s)paracapturarel tiernpoo
temperature.

> Siempreque opdmacualquiertecla se
escuchar_,unaseSalauditiva.

_- En case de que ocurra un error de
programaci6nse escuchar_una serial
auditivadoble.

> Lasinstruccionesadicionalessedesplazaran
enlapantalladespu6sdequeseoprimanlas
teelaedefuneiGn.

NOTA:La temperaturao lahora secapturaran
automaticamentecuatrosegundodeepu_sdeque
eehahecholeselecei6n.

Si transcurrenm&sde 30 segundosentre el
momen[oenqueoprimeunatecladefunci6ny la
teclaAUTOSET(ajustarautomaticamente)o las
teclasden_imeros,la funei6nse cancelar_y la
pantallaregresar_ala pantallaanterior.

OPCIONESDECONTROL
Enelpaneldecontrolseindicanvariesopciones
oecontroldebajodelasteclasdelosmJmeros.
[.asepcionesestablecidesenla f_ibdcapueden
setcambiadesdeaeuerdoasusprefereneias.Vet
pagina45paremayorinformaciGn.

AJUSTEDELRELOJ(CLOCK)
1, Opdmala teclaCLOCK(reloj).Lapalabra

indicadoraTIME(tiempo)parpadear_en la
pantalla.

2. Oprimalasteclasden_merocorreetaeparala
heraactual.(Lahoraest_enunformatode12
horas).

Despu_sdeunafalladeenergia,parpadear_la
01timahoradef relojque estabaantesde la
interrupciGn.

Paravolveradesplegarlahoradeldiaeuandoae
eet_desplegandootrafuneion,opdmala tecla
CLOCK.Lahoradel relojnose puedecarnbiar

cuandoel homohaeidoprogramadoparaeielode
ccoci6ncontroladopor reloj,el eiclode limpieza
automatieaoparalimpiezaautomaticaretardada.

AJUSTEDELASFUNCIONESDE
flORNOSUPERIOR0INFERIOR
TECLACANCEL(CANCELAR)
SeutilizapaFacanceLartodalaprogramacion,excepto

lasfuncionesdelrelojyeltemporizader.

TECLAAUTO SET

(AJUSTARAUTOMATICAMENTE)

Se utilizacon las teclasde funei6nparaajustar
automaticamente:

> latemperaturadehorneadoa177oC (350oF)

> asarenHI(alto)o LO(bajo)

> eltiempodelimpiezaatreshoras

> rnantenerla temperaturade calentamientoa
770C(1700F)

> y eambiarlasopcionesdeeonfiguracidndel
control

TECLABAKE(HORNEAR)
Seutilizaparahomearyasaralhomo.

1, OprimalateclaBAKE.

2. Opdmanuevamentepara177°C(350°F)uoprima
la teclaAUTO SET (ajustarautomaticamente).
Cadavez que opdmala teclaAUTOSET la
temperatureaumentar_14° C (25° F).O bien,
oprimalasteclasde mJmerocorrespondientes



HORHEADO,CONT.
parala temperaturadeseadaentre380C -
2880C (100° F- 5500F).

3. Cuandoel homoseenciendese iluminar_
unindicadorrojodepreoalentamiento.

CORCHETE INDICADOR DE S[MBOLO DE
PARA HORNO PRECALENTAMIENTO HORNEAR

INFERIOR

4. UnaseSalauditivaindicaraqueelhomoest_
precalentado.El indicadorde precalenta-
mientoseapagar_,.

5. Alterminardecocinar,optimalateolaCAN-
CEL(cancelar).Saqueelalimentodelhomo.

HORNEADO

I Oprimala tecla BAKE para volvera
desplegarla temperaturadeajustedu-
ranteel precalentamiento.

I Paracambiarla temperaturadel homo
mientrascocina,oprimalateclaBAKEy
lasteclasden_meroscorrespondientes,i

I Dejepasarde9a13minutosparaquese
precalienteel homosuperior.Dejepasar
de7a12minutosparaqueseprecaliente; ,
elhomoinferior.

Dejeunespaciode13mm(1/2pulgade),
por Io menos, entreel moldepara
hornearocacerolayel quemadorpara
asar en el horno superior. No se
recomiendausarmoldesdebarra,pastelas
deroscaopastelalimentodedngelenel

TECLABROIL(ASAR)
(HORNOSUPERIORSOLAMENTE)

Seusaparadoraroasar.Paramejoresresultados,
utiliceelmoleparaasarincluidoconsuestufa.La
posici6nsuperiordelaparrillaest_enlaparrilladel
homo.Quitela parrilladelhomoy coloquela
asaderaen el fondodelhomoparala posici6n
inferiorde laparrilla.

1. OptimalateclaBROIL(asar).

2. Optima la teo]a AUTO SET (ajustar
autom&ticamente)paraasarenHI(alto),oprima
denuevoparaasarenLO(bajo)uoptimalas
teclasdenOmeroapropiadasparaajustarla
temperaturadeasadoquedesee,entre1490C
y 288° C (300° y 550° F).

3. Paraobtenerunasado6ptimo,precalientede
cincominutoshastaqueelelementoparaasar
est_rojo.

4, Coloqueel alimentoen el homo.Cierrela
puertadelhomo.

5, Sigalasrecomendadonesparaasaralaparrilla
indicadasenlatabla.

6, Cuandoelasadoest6completo,optimala tecla
CANCEL(cancelar).Retireel alimentoy el'
recipienteparaasarqueestaenelhomo.

l I

ASARA LA PARILLA

(HORNOSUPERIORSOLAMENTE)

! Parala mayoriade los asadosse utilizala
temperaturaHI(alto).UtilicelatemperaturaLO
(bajo)cuandoquieraasar alimentosque
requieranm_,scoccion.Latemperaturainferior
permitequeel alimentose cocinebiensin
dorardemasiado.

I Nuncacubraelinsertodelaasaderaconpapel
dealuminio.Estoevitaquelagrasaescurra
hadalaasadera.

I Laasaci6nsepuedehacerenelestantedel
homooquitelaparrilladelhomoycoloquerel
moleparaasarenel fondodelhomo.

Lostiemposdela tablasebasanenunprecalentadode5 rninutos.
Poslci6nde TotaldeCoccibn

Alimento laParrilla Controle (Minutos)**

CamedeRes Bistec,2,5cm(1pul.)degrosor enla panifla HI 8-10(t_rminomedio)
Hamburguesasde4onzas(113,4g)

2cm(3/4pal.)(basra12) rondodelhomo
Hamburguesasde4onzas(113,4g)

2cm(%pal.)(hasta5) enla parrilla
fondodelhomoPolio Conhueso,conpielpecho

HI 15-19(bienasado)

HI 12-15(bienasado) '

LO 25-35

Pescado* Filetes fondodelhomo 2040C 8-11
(400° F)

Bistecs,2,5cm(1pul.)degrosor fondodelhomo LO 10-13

CamedeCerdoChuletas,2,5cm(1pul.)degrosor enla parrilla HI 18-23
homosuperior.

Noempleetemperaturaspordebajode
60° C(140° F) paramantenercalienteel
homo,opordebajode93° C(2000F)para
cocinar.Noserecomiendatemperaturas
bajoporrazonesde seguridadparalos
alimentos.

PandelAio 2.5cn_I1null dearosor fondodelhomo LO 1-2 '

* AIasarpescados,elaerosolasaelinsertodeasaderaconaceitedecocina.Nod_vueltaa losfiletes
de pescados.

** Lostiemposdecocci6nsonaproximadosy puedenvariardependiendodelacame.Devueltaa la
cameunavez,cuandoest_a mediococinar.

I Consulteenelfolleto"LaCocinaF_cil"
massugerenciasparahomeary asaral
homo.

I A medidaqueel homosecalientay se
enfria,ustedpuedeoir ruidosdepiezas

metalicasqueseexpandeny contraen.
Estoes normaly nocausarddao a su
electrodomestico.

4S.................................



TECLAKEEPWARM (COSERVER

CALIENTE)(HORNOSUPERIORSOLAMENTE)

Seutilizaparaconservaralimentoscalienteso
paracalentarpanesyplates,enunaformasegura.

1. OpnmalateclaKEEPWARM.

2. Optima la tecla AUTO SET (ajustar
automaticamente)para770C(1700F)uoprima
las teclas de n,',meroapropiadaspara
temperaturasentre630o88°C(1450y1900F).

3. Cuandola funci6nest_activa,sedesp]egara
"KEEPWARM"(conservarcaliente)y la
temperaturaselecoionada.

4. AIterrninardecalentar,optimalateclaCAN-
CEL(cancelar).Saqueelalimentodelhomo.

CONSERVERCALIENTE

| Paraunacalidaddealimentoy unanutrici6n
5ptimas,losalimentoscocinadosenelhomo
debenconservarsecalientespornom_sde
t 62horas.

I Paraunamejorcafidadycolor,losalimentos
cocinadosen la supefficiedeberancon-
servarsecalientesduranteunahoraomenos.

'.!I Paraevitarquelosalimentosseresequen,
! cubra,sinajustar,conpapeldealuminioo

conunatap&

i l Paracalentarbollos:
- cubralosbollos,sinajustar,conpapelde
aluminioy col6quelosenelhomosuperior.

;i - oprimalastedasKEEPWARM(conservar
caliente)y AUTOSET(ajustarautom_,tica-
mente).

• calientede12a 15minutos.

: I Paracalentarplatos:

- Coloquedospilasdehastacuatroplatos
cadaunaenelhomosuperior,

- OprimalasteclasKEEPWARM(conservar
caliente)y AUTOSET(ajustarautomatica-
mente).

- Calientedorantecincominutos,apagueel
homoy dejelosplatosenelhomopor15
minutosmas.

- Utilices61oplatesqueseandeusoseguro
enelhomo,consulteconefabricante.

- Nopongalosplatoscalientesenuna
supediciefriayaquelosoambiosrapidos
detemperaturapuedenprovocarqueee
agriefen.

TECLASCOOKTIME/STOPTIME
(COCCIONALHORNOCONTROLADAPOR

RELOJ)

Se utilizanparaprogramarel arranquey paro
autom&ticosdelhomo.EItiempodecocci6npuede
ajustarsehastaen11horasy 59minutos(11:59).
Pararealizarestafunci6nesnecesarioqueel reloj
est_funcionandoy debidamenteajustado.

PARAARRANCARDEINMEDIATOYAPAGAR
AUTOMATICAMENTE:

I. OprimalateclaCOOKTIME(tiempedecoccbn)

parael homosuperioro oprirnanuevamente
para el homo inferior. Esta empezar_a
parpadear,despu_sopdmalasteclasden_mero
apropiadasparaoapturareltiempodecocci6n
enhorasy minutos.

2. OprimalateclaBAKE(homear)enel homo
superioro inferiory seleccionelaternperatura
dehomeado.SedesplegardCOOKTIMEjunto
conlatemperatura.

3. Unminutoantesdequetermineel tiempode
cocci6nprogramado,laluzse encender&se
escucharaunaserialauditivaysedesplegara
CHECKFOOD(revisarelimento).Cuandola
teclaCANCEL(cancelar)se opriman,la luce
se aparagaautomaticamenteo despuesdel
puertoseabrany cierran.

4, AIfinalizarel tiempodeooooi6n,el homose
apagar_autom&ticamente,sedesplegar&"End"
(Fin)y COOKTIME,adem_,sse escucharan
cuatrosefiales.

5, OptimalateclaCANCEL(cancelar).Saqueel
alimentodelhomo.Siel programanose ha
cancelado, habra una serial auditiva
recordatoriacadaminuto,durantehasta30
minutos.

NOTA:LassefialesauditivasdeTEMPODE
PARADAoTIEMPODECOCClONpuedenser
cambiados.VerOpcionesde Control,Cook
Time(sefialesauditivasdeltiempedecocci6n),
pagina47.

PARARETARDAREL INICIODE COCCI()NY
APAGARAUTOM_,TICAMENTE:

1. Optima la tecla COOKTIME(tiempode
coccbn).Eetaernpezaraaparpadear,despu6s
oprimalasteclasden_Jmeroapropiadaspara
capturarel tiempode cocci6nen horasy
minutos.

2. Oprimala teclaBAKE(hornear)enel homo
superioro inferiory seleccionelatemperatura
dehomeado.Sedesplegar_COOKTIMEjunto
conlatemperatura.

3. OprlmalateclaSTOPTIME(tiempodeparo).La
pantallamuestracuandosedetendraelhomo
tomandocomobaseelarranqueinmediato.

4. Optimade nuevoSTOPTIME,STOPTIME
debeparpadeandarseparaportereltiempo
deretardo.

5,

6.

7.

Optimalasteclasden_meroapropiadaspara
capturarel momentoen que quieraque se
detengaelhomo.

Se desplegaranDELAY(retardo)y BAKE
(hornear).

AIfinaldelpefiodode retardo,sedesplegara
COOKTIMEjuntoconlatemperatura.

8. Sigalospasos3 a5delaseccibnanterior.

LOSDOSHORNOSPUEDENAJUSTARSEPARA
COCINARCONTIEMPOCONTROLADO.PARA
RETARDARELINICIODECOCCI(SNYAPAGAR
AUTOMATICAMENTE:

1. IndiqueelCOOKTIME(FIEMPODECOcCION)
y laTemperaturedeHomeadoparael homo
superior.

2, Oprimala teclaCOOKTIME(TEMPODE
COCClON)dosveceeyindiqueelCOOKTIME
y laTemperaturede Homeadoparael homo
inferior.

Pararetardarel iniciodelcocci6ny apagar
automziticamente,aigalospesos1a2en1oalto.

3. Seleccioneel STOP TIME (TEMPO DE
PARADA)paraamboshomos.

rl

I No se recomiendala cocci6nretardada I
paralosalimentosaltamenfeperecederosi
comeloslacteos,elpuerco,lasaveso los
mariscos.

| Nose recomienclaelhomeadocontrolado
perrelojparslosalimentoshorneadosque
requierenunhomoprecalentado,comoes
elcasodepastelesgalletasy panes. !

TECLASTIMER
(TEMPORIZADOR)

El temporizador(o femporizadores)puede(n)
ajustarseparacuaiquierperiododetiempo,hasta
99horasy 59minufos(99:59).

El temporizador(o temporizadores)opera(n)de
maneraindependientedecualquierotrafunciony
puede(n)ajustarsemientrasqueesteoperando
cualquier otra funci6n en el homo. EL
TEMPORIZADORNOCONTROLAELNORNO.
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ltORNEADO,CONT.
1.

2,

3.

,

5.

OprimalateclaTIMER1 (TEMPORIZADOR
1)oTIMER2(TEMPORIZADOR2),cadauna
parpadear_,respectivamente.Aparecer_
0HR:00en lapantalla.

Oprimalasteclasden_meroapropiadaspara
capturareltiempodeseado.

Sedesplegar_TIMER1oTIMER2.Siambos
relojes temporizadoresest._naotivosse
desplegaraTIMER1+2.

EJEMPLO:Paraajustaruntemporizadora 5
minutos,oprimalateclaTIMER1y latecladet
nSmero5. El controlempezar_la cuenta
regresivadespuesde un retardode cuatro
segundos.

El_ltimominutode la cuentaregresivase
desplegaraensegundos.

AIfinaldeltiempofijado,sedesplegar&ENDy
se escuchar_,unaserialauditivade cuatro
segundosseguidapordossehalesauditivas
cada30segundosdurantehastacincominutos.
Oprima le teclaTIMERapropiadapare
cancelarlasse_alesauditivas.

NOTA:Paracambiar[assefiatesauditivas
indicadorasalfinaldeltiempofijado;consuite
lasOpcionesdecontrolTimerBeeps(seSales
auditivasdetemporizador).

PARACANCELARUNT1EMPOFIJADO:

Oprimay mantengaoprimidala teclaTIMERdu-
rantevariossegundos.Despuesdeunligeroretardo
aparecerdlaborede1dia.

0 BIEN

OprimalateciaTIMERylateclaconelndmero=0".
Despu6sde un ligero retardocancelardde
temporizador.

OPCIOHESDECONTROL
PARACAMBIARLASOPCIONESAJUSTADAS
ENF_.BRICAiPREESTABLECIDAS:

1, Lasopcionesdecontrolpuedencambiarse
seleccionandolateclaSetupOptions(ajustar
opciones)(0)despuesdelateoladeopci6n
deseada(coosultelesopcionesabajo).

2. Laopci6nactualaparecer&enlapantafla.

3. Oprima la tecla AUTO SET (ajustar
automaticamente)paracambiarlaopcion.

4, Oprimala teclaCANCEL(cancelar)para
configurarla opciondesplegaday salir del
programa.

OPClONESDISPONIBLES:

12-Hour OFF(1) (APAGADODE
12 HORAS)

Elhornopuedeconfigurarseparaqueseapague
despu_sde12horaso paraseguirencendido
indefinidemente.Lafunci6npreestablecidaest_
configuradaparaapagarel homodespu_sde 12
horas.

TIMER BEEPS (2) (SENALES

AUDITIVAS DEL TEMPORIZADOR)

Haytres opcionesparelas sefialesrecorda-
toriasdelfinal del"temporizador".

_- UnaseSalauditivaseguidade dos sefiales
cada30segundospothastacincominutos.
(preestablecida)

> Unaserialauditivaseguidade dos se5ales
oada60segundosporhaste30minutos.

_- UnaserialauditivasinningunaotraseSalpos-
terior.

COOK TIME (3) (SEI_IALESAUDI-

TIVAS DEL TIEMPO DE COCCION)

Raytresopcionesparalassefialesrecordatodas
delfinalde "cocci6ncontroladeporreloj".

_- CuatroseSalesauditivascodasseguidasde
unaseSalcadaminutoporhasta30 minutos
(preestableoida).

CuatroseSalesauditivascortassinninguna
otrase5alposterior.

CuatroseSalesauditivascortasseguidaspot
unase5alcadaminutoporhastacincominutos.

CONTROLLOCK (4) (CIERRE DE

CONTROL)

Lasteclasde funci6nen el controlpueden
asegurarseparaevitarelusoinvoluntarioy por
razonesdeseguddedylimpieza.Laboreactual
deldiapermanecerdenlapantalla.Oprimalatecla
Options(0),ControlLock(4)yAUTOSETpara
destrarar.

SCROLL SPEED (5) (VELOCIDAD

DEL DESPLIEGUE)

Lavelocidaddedesplieguedelmensajepuede
cambiardeRAPIDAaMEDIAoa LENTA.Elvalor

preestablecidoestdajustadoenvelocidadmedia.

VOLUME LEVEL (6) (NIVEL DEL

VOLUMEN)

El niveldelvolumendeseSalesauditivas

sepuedeajustardesdeunaconfiguracibn
de8(elnivelrodsruidoso)a1(elnivelmds
bajo).Elvalorporpreestablecidosefijaparael
nivel6,

TEMPC/F (7) (TEMPERATURA

C/F)
Laescalade temperaturepuedecambiarsea
CentigradesoFahrenheit,Elvalorpreestab[ecido
esFahrenheit.

LANGUAGE (8) (IDIOMA)

Laspalabrasquesedesplieganenelindicador
puedensercambiadesde inglesa franc6so
espa_ol.Elvalorporpreest_lecidose ingl6s.

DEFAULT(9) (PREESTABLECIDO)

Elcontrolpuederestablecerseparevolvera
restaurarelajustede ftibricaencadaopci6n.

DISPLAYON/OFF (DESPLIEGUE

ENC/APAG) (RELOJ)

Lapantalladela horadeldiapoedeapagarse
cuandoel homono est_en unafuncibnde
cocci6no limpieza.

AJUSTE DE TEMPERATURA DEL

HORNO

Si piensaqueel homoestdoperandoconuna
temperaturademasiadoariaobaja,puedeajustarlo
ustedmismo.Homeevariosalimentosdeprueba
ydespuesconfigurelatemperaturaajustandono
m_sde60C (10° F)cadavez.

PARAAJUSTAR:

1. OprimalateclaBAKE(homear)(homosupe-
o orioroinferior)ycapture288 C (550F).

2. Optimay mantengaoprimidalateciaBAKE
(homosuperioroinferior)parasegundosvarios
hastaquese desp[iegueTEMPADJ(ajuste
temperatura).

3. Oprima la tecIa AUTO SET (ajustar
automdticamente)- cadavezqueoprima,la
temperaturaosmbiara50F.Elcontrolaceptar_
cambiosdesde-35° F hasta+35° F.

4. Si el homofue previarnenteajustado,los
cambiosse desplegaran.Porejemplo,si la
temperaturadelhomoseredujoen15° F, la
pantaflamostrara-15° F.



5. Cuandohayahechoelajuste,optimalatecla
CANCEL (canceler)y lahora de[ dia
reaparecar_enlapantal]a.Elhomofunciona#,
ahoraalatemperaturaa]ustada.

NOTA:Noserecomiendaajustarlatemperaturasi
hatenidoproblemasconsolounaodosrecetas.

[-14CENDID0SINPILOT0
Suestufaestaequipadaconun sistemade
encendidosinpilot{).Conestetipodeeneendido,
elgasseapagaautomaticamentey elhomo no
operar_duranteunainterrupci6ndelacorriente
eldctrica.

Unf6sfomencendidenoencender(_elquemader
delhomo. Nose debeintentarencenderel

homoduranteunainterrupci6nde lacorriente
el_ctrica.

LUCESDELflORNO
Laslucesdelhomoseenciendenautom_ticamente

cuandolaspuertasseabren.Silaspuertasestan
cerradas,oprimalateclaLIGHT(luz)(homosupe.
rioro inferior)enelpaneldecontrolparaencender
oapagarlaluces.

Laslucesdelhomonofuncionar_nduranteelciclo

delimpieza.

Lalucesdehomoseenciendenautomaticamente

un minutoantesde quetermineel tiempede
coccionprogramado.

VENTILADELHORNO

Cuandoeihomoes_ehuso,em _p_
estar:tibia o calientebastanepor causa
quernara;Nuncabloqueela aberturade la
ventila, " '

Elrespiraderoest_ubicadoa tray,sde la perte
posterioradelacubierla.

Nocoloquearticulosdepldsticocercadelaabertura
del respiraderopuesel calor provenientede]
respiraderopuededistorsionaroderretirelpl&stico.

PARRILLASDELHORNO
Todaslasparrillasestandisefiadasconunbordede
topedesegutidad.

HORNOSUPERIOR

>- Estdequipadoconunaparriila.

>- Cuandojalehaciafuerala parrilladelhomo
superiorparequitarlao
pararevisarelalimento,
agarreelbordesupe-
riordelaparrilla.

HORNOINFERIOR

> ConvencionahEst&equipadoconunaparrilla
RollerGIide_y una parrillaplana regular
(modelosselectos)o dos partillasplanes
regulares.

PARAGUITARLASPARRILLASDELHORNO:

Jalelasparrillasderechashaciafuerahaste
quesedetenganenla posici6ndeltopede
seguridad;levanteelfrentedelaparrillayjale
haciafuera.

> ParelaparrillaRollerGlideTM, tirehaciaafuera
deambas,lacorrederaylabasedelaparrilla
juntas.

PARAVOLVERA PONERLASPARRILLAS,"

>- Coloquelaparritlasobreelsoportedelaparrilla
en el homo, inclineel extremodelantero
ligeramentehaeiaarriba;deslicelaparrillahaeia
atrashastaquedespejelapesici6ndeltopede
segutidad;bajeel frente,deslieehaciaatr_sy
haciadentrodelhomo.

HORNEADOY ASARADOCON
LAPARRILLAROLLERGLIDETM

(MODELOSSELECTOS)

HORNEADO

> Paralosresultados6ptimosalhomeadoenuna
parrilla,utilicelapartillaRollerGlideTM.

> Cuandohomearendosparrillas,utilicelaparrilla
RollerGlideTM en la posici6nsuperiorde la
parrilla,y la parrillaplaneen laposioi6nrods
bajadelaparrilla.

ASARADO

> AIasarcortesgrandeedelacameyde1aseves
decorral,utilicelapartillaRoIlerGlideTMparala
facilidaddelmovimiento.

POSICIONESDELAS
PARRILLAS
LOWEROVEN(HORNOmFEmOR)

5

PARRILLA5:
Seutilizaparalamayoriadehomearendos
parTillas

PARRILLA4:

Seutilizaparadehomeadosendosparrillas
y losasados.

PARRILLA3:

Seutilizaparalamayoriadebocados
horneadosenunahojaparegalletasomolde
parerollodemermelada,parapastelesen
capes,tartascongeladas,elimentos
preparadoscongeladosy losasados.

PARRILLA2:

Seutilizeparaasaralhomopeque_oscortes
decame,cacerolas,parahomearhogazas
depan,pastelesderoscaotartasdefrutas
oflany parahornearendosparrillasdelas
tartasy gafletas.

PARRILLA1:

Seutifizaparaasara]homocortesgrandes
decamey ayes,postresdesouffl_opastel
alimentodeangely parehomearendos
parrillasdelosbizcochos.

Cocci6nenmr_ltiplesparrillas:
Dosperrillas:Utilicelasposiciones1y4,
ly5,62y5.

NOTA:Nuncacoloqueloscacerolesdirectement
enelfondode]homoenelhomoinferior

ACCESORIODEMEDIA
PARRILLA(HORNOINFERIOR

SOLAMENTE)

Para aumentar la

capacidaddelhomo,se
ofreceel accesoriode
unamediaparrilla.Esta
se ajusta ala parte
izquierdasuperiordelhomoyproporcionaespacio
paraunplatodevegetalescuandohayunasado
grandeenlaparrillainferior.Comuniqueseconsu
distribuidorMaytagsideseaelJuegodeAccesorio
"HALFRACI¢ (MediaParilla)o paraordenar
lammeal 1-800-688-8408.



CUIDADOYLIMPIEZA

> Esnormal:ruelaspiezasde laestufase
calientenduranteelciclodelimpieza

_- Notocarselapuerta,lacubierta_ventana
o eldmadeventilaci6ndelhomodurante
unciclode]imp=eza,

> ParaevitardeSoa lapuortadelhomo.no
intenteabridacuandola palabraLOCK
aparezcaenelindicadorvisual.

>- No use limpiadores de hornos
comercialesen e_acabadodelhomo
autolimpiantenialrededordeningunaoieza
delhomo_uespuededanarelacabadoo
laspiezas.

El ciclo de autolimpiezausatemperaturasde
cocci6nsuperioresalas normalesparalimpiar
automaticamentetodoel intedordelhomo.

Es normalqueoccuranIlamaradas,humoo lla-
masdurantelalimpiezasielhomoestademasiado
sucio.Esmejorlimpiarelhomoregularmenteen
vez de esperarhastaquese hayaacumulado
demaaladasuoiedad.

Duranteel procesodelimpieza,]a cocinadebe
estar bien ventiladapara eliminarlos olores
normalesasociadoscon la limpieza.

estanexpuestasalas temperaturasde limpiezay
debanser limpiadasparaeviterquela suciedad
quemeypegueduranteelciclode limpieza,

Paraevitardenonolimpieni froteel empaque
situadealrededorde la puerladelhomo.El
empaqueestddienadoparasellarhermeticamente
elcalorduranteelciclodelimpieza.

Limpieel excesodegrasao den'amesdelpanel
inferiordel homo paraevitarhumo excesivo,
Ilameradasduranteel ciclodelimpieza.

Limpielos derramesazucaradosy losderrames
acidostalescomojugodelim6n,salsadetomateo
salsasabasedeleche.Laporcelenaesmaltadaes
resistenetal_.cidosperonoapruebadeacidos.E/
acabodede porcelanapuededescolorarsesi
losderrarneeacidosnosonlimpiadosantesde
unciclode autolimpieza.

TECLA CLEAN (LIMPIEZA)

Seutilizaparaactivareleiolodelimpiezaautom&tica.
(S61osepuedelimpiarunhomoa lavez.Siempre
que se est_ limpiandoalgunode los hornos,
ambossecerrar=tnconseguro.)

1. Oprimala teclaCLEAN.

2.

Eltiempode limpiezapuedevariardependiendo
de la cantidadde suciedad. Optimalas teclas 3.
numericasapropiadas para programaruna
oantidaddetiempoentre2y4horas."2:00"horas

de limpiezaparasuciedadleve, hesta=4:00" 4.
horasdelimpiezaparamuchasuciedad.

ANTES DE LA
AUTOLIMPIEZA
Devueltaapagadoala luzdelhomoantesdeque
limpiecomola luzpuedequemarduranteeleiclo
limpio.

Retirelaasadera,todoslosutensiliosylasparrillas
delhomo,!.as parrillasdelhomosepueden
deacolorarynosepuedendeslizarfdcilmente
despu_ade unciclodeautolimpieza.

,

6.

Limpieelmarcodel
homo,elmarcode
la puerta(el area
fueradelempaque
de la puerta) y
alrededor de la

aberturaen el empaquede la puertacon un
agentede limpiezano abrasivotal corno'Bon
Ami'*o con detergentey agua.Estasareasno

Oprima la tecla AUTO SET (ajustar
automaticamente)parauntiempodelimpiezade
3horas,oprimadenuevopara4horasyunavez
massisedesean2horasdetiempodelimpieza.

Enla panta[laaparecer&nCLEANINGy LOC,
adem_.sdelfiempodelimpieza,yamboshornos
secerraranconseguro.

Cuandose hayaterminadoelciclodelimpieza,
sedesplegar&CLEANED(limpiado).LOCseguir_
hasta que el homo se haya enfriado
(aproximadamente1hora).

Unavezqueseenfrieelhomo,LOCyanoestar_
desplegadoypodr._abrirselasdosdelaspuertas.

Limpieel interiordelhomoconuntrapoht_medo.
Silasuoiedadpersiste,esoindicaqueeloiclono
dur6Iosuficiente.

PARACANCELAREL CICLODE LIMPIEZA
AUTOMATICA:

1. OptimalateclaCANCEL(cancelar).

2. SiNOest_desp]egadoLOG,abralapuertade1
homo.Si LOCestddesplegado,dejequeel
homoseenfrie.

PARARETARDARELINICIODEUNCICLODE
LIMPIEZAAUTOMATICA:

1. Sigalospasos1a4anteriores.

2, Oprimala teolaSTOPTIME(tiempode
paro).I_staparpadear_..

3. MientrasSTOPTIMEparpadea,opdmalas
teclasden_meroapropiadasparacapturar
lahoraenquequierequeelhomosedetenga.

4. Se desplegardnDELAY CLN (limp
retardada)yLOC.

5. Cuandoelpefiododeretardohayaterrninado
y empiecela limpieza,se desplegaran
CLEANING(limpieza),LOCy eltiempode
limpieza.

DURANTES DELA
AUTOLIMPIEZA
Lapuertadelhomosedeartsi sefuerzapara
abrirlacuandolapalabra'LOCK'estatodavia
desplegadaenel indicadorvisual.

Lasprimerasvecesqueelhomosealimpiado,
puededetectarsealgodehumoy unpocode
olor.Estoesnormalydisminuirtodesaparecert
coneluso.Sielhomoest_demasiadosuoioo
si laasaderatuedejadaaccidentalmenteenel
homo,puedeproducirsehumoyolorexcesivos.

A medidaqueelhomosecalientay seenfria,
ustedpuedeoirruidosdepiezasmet._licasque
seexpandeny contraen.Estoes normaly no
causar_daoa suelectrodomestico.

DESPUI S DE LA
AUTOLIMPIEZA
Aproximadamentedepu6sdeunahorade
hebereeterrninadoel cicodeautolimpieza,
elbloqueodelapuertasedesenganchar_y
lapalabra'LOCK'eeapagar_enelindicader
visual En estemoment{)la puertopuede
desbloquersey abrirse.

Algunasveces[a suciedadpuededejaruna
cenizade colorgrisolaro,tipopolvola coal
puedeeliminarsecon un panoh_mdeo.Si
quedasuciedadenel homo,significaqueel
oiclode limpiezano rue Io suficientemente
largo.Lasuciedadpuedequitarseduranteel
pr6ximocicledelimpieza.

Si lasparnllasdelhomonoseretiraronynose
deslizansuavementedespu_sde unciclode
limpieza,frotelasparrillasy lossoportescon
unapequenacantidadde aceitevegetalpara
restaurarla facilidaddemovimiento.

Finaslineaspuedenaparecerenla porcelana
resultando las de la calefacci6ny el
refrascarsedelfinal.Estoesnormalynoafectar_
funcionamiento.

9 * Loshombresdemarcadeproductosdelimpiezasonmamasregistradasdelosrespectivosfabricantes.



Puedequeaparezcaunaescotoraci6nbtanca
depu_sdela limpiezasi no se limpiaronlos
derramesacidoso azucaradosantesdelciclo
limpieza.Esto es normaly NO afectarael
rendimentodelhorno.

PROCEDIMIEHTOSDE
IIMPIEZA

AsegL_resedequelaestufaest_apagaday
quetodaslas piazasestenfrfasantesde
tcoarlao lirnpiafla.EstoesparaevitardaSoy
poalblesquemaduras.

>-PareevftarrnanchasodecoloracibnIJmpiela
estufadespu6sdecadauso.

>-SiseretiraalgunapJeza,aseg0resedequala
vueJveacolocaranlaformacorrecta.

ASADERAE INSERTO

Nuncacubrael insertoconpapeldealuminio
puesestoevitaquela grasaseescurraala
bandejainferior.

>"Coloqueunpasoconjabonenelinsertoyen la
asadera;deje que se remojepara soltar la
suciedad.

>-Laveen aguajabonosay caliente. Useuna
esponjade restregarparesacarlas manchas
diffciles,

>-Laasaderayen insertopuedenlavarseenel
lavavajillas.

CABEZASDELOSQUEMADORESY
QUEMADORESSELLADOS

Quitancabezasde los quemadores
>-Dejequeelquemadorseefrien.Quitancasquillos

delahomillay lavecon aguejabonosay una
esponjade restregarde plastico.Limpiela
sudedadrebeldeconunaesponjano abrasiva
rellenacon jab6ny CooktopCleaningCreme
(Crema pare Limpiar Cubiertas), (Pieza
#20000001)**.

No lave en el lava plates o on el borne
autolimpiante.

Quemadoresselladosdegas
>-Limpiefrecuentemante.Esperequeelquernadersa

enfrie.Limpieconunaesponjadetregardepl&stico
conjab6n, Parela suciedadpersistente,useun
limpiadornoabrasivoy unpatio,

>-Tengacuidededequenoentreaguaende los
centrosdelosquemadores.

>-Tongacuidadocuandelimpieelencendedor.Siel
encendedorestahOmedoo da_adeel quemader
supedornoencender_,

REJILLASDELOSQUEMADORES
PORCELANAENELHIEROFUNDIDO

> Lavelas rejillascon aguetibiajabonosay una
esponjadetregardept_sticonoabrasiva.Para
suciedadpersistente,limpiecon unaesponjano
abrasiveeimpregnadaconjab6noconunaesponja
yCooktopCleaningCreme(pieza#20000001)**,Si
permaneceel suelo,reapliqueCooktopCleaning
Creme,conunatoalladepapelh_rnedey remojela
por30 minutos.Ffiegueotravez, aclaraci6ny
seqOese.

>-Nolaveonellavaplatosoenelhomoautolimpiante.

AREADELATECLADECONTROL
YELRELOJ

>" Paraactivarel"CierradeControrparelalimpieza,
consultalap_gina47.
LimpieconuntropohL_medoy seque.

>- Puedenusarselimpiaderesparavidrfoalserocian
primeroenuntrapo,NOrodediroctamenteenla
tecladecontrolyen el,_readepentella.

PERILLAS DE CONTROL

>- Quitelasperillasenposici6ndeOFF(apagade),
jalandolashaciadelante.

>- Lave,enjuagueyseque,Nouseagentesdelimpieza
abrasivosyaquepuedenrayarelacabado.

>- Enciendecadaquemaderpareasegurarsequelas
perillassehayancolocadonuevamentedomanera
correcta.

CUBIERTAY DELPANELDECONTROL
PORCELANAESMALTADA

Laporcelanaesmaltadaesvidriofusionadoconmetal
y puedeagrietarseo picarseconel realuso. Es
resistenteal:_cidoperonoesapruebadedcido.Todos
los derramesespecialmentelos derramesacidoso
azucaradosdebenserlimpiadosinmediatamentecon
unpasoseco.

>-Cuandoestefria,laveconaguajabonosa,enjuague
y seque.

>-Nuncalimpielasuperficiecalientao tJbiacon
un pa_ohLimedo. Esto puedecausar
agrietarnientoo picadura.

>-Nuncauselimpiadoresdehomo,agentesde
limpiezaabrasivoso_usticosenelacabado
exteriordelaestufa.

ESMALTE(PINTADO)
PANELESLATERALESYMANIJASDELASPUERTAS

>" Cuandeest_fde, laveconaguajabonosa
tibia,enjuaguey seque.Nuncalimpieuna
superfidetibiaocalienteconuntrapoh_medo,
ya queestopuededeRarla superliciey
causarquemadurasporvapor.

>- Parelasuciededpersistente,utilieeagentes
limpiadoresmoderadementeabrasivoscorno
lapastadebicarbonatodesodiooBonAmi*.
Noutiliceagenteslirnpiadoresebraeivoscomo
estropajosconmafiadeaeeroo [impiaderes
parahomes.Estosproductosrayardno
daSaranpermanenlementelasuperficie.

NOTA:Utiliceunatoallaotraposecoparalimpiar
derrames, especialmente los acidos o
azucaradoe,Lasuperficiepuededecotorarseu
opacarsesilasuciedadnoseelkninadeinrnediato.
Estoes especialrnenteimportanteparelassu-
perficiesblanuas.

VIDRIO
VENTANASY PUERTASDE HORNO

>- Eviteusarmucaaguapuespuedeescurrirse
debajoodetr_sdelvidriocausandomanchas.

>- Laveconjab6n.Enjuagueconagualimpiay
seque,Ellimpiadordevidriopuedeusarsesi
serociaenunpasoprimaro.
No utilice materialesabrasivoscomo
estropajos,estropajosconmalladeacoroo
agenteslimpiadoresenpolvo,yaqueestos
daSaranelviddo.

ACABADOSDEMETAL
GUARNICIONES

Laveconaguay jab6n,limpiadordeviddoo
spraysliquidessuaves.

>-Paraevitarrayaruopacarelacabado,nouse
abrasivessuaves,abrasives,limpiadores
causticosoasparostalescomolimpiadoresde
homo.

INTERIORDEL HORNO

>- Sigalasinstrucoionesdelapdgina49pare
configuraruncidodeiimpiazaautomalica.

* Losnombresdemarcadeproductosdelimpiezasonmarcasregistradasdelosrespectivosfabricantes.
**Uameal1-800-688-8408paresolicitada.



CUIDADOYLIMPIEZA,CONT.
PARRILLASDELHORNO

>- Limpieconaguajabonosa.
>- Retiralasuciedadpersistenteconpolvolimpiador

oconunestropajoIlenodejab6n.Enjuaguey
seque.

> Lasparrillassedescoloraranpermanentemente
y puedenno deslizarseconsuavidadsi son
dejadasen el homo duranteun cielo de
autolimpieza.Siestosucede,frotelapanillay
lossoportesconunapequeSacantidaddeaceite
vegetalpararestaurarlatacilidaddemovimianto,
luegolimpieelexcesodeacoite.

ACABADOSDEP_S_CO

VISTASPOSTERIORESY TAPASTRASERAS

>" Cuandoest_nfrfas,limpieconjabSny agua,
enjuaguey seque.

>- Utiliceunlimpiadorparavidrioy untraposuave,
NOTA:Nuncautilicelimpiadoresparahomo,liquido
abrasivooc_usticoolimp,iadorasenpolvosobrelos
acabadesde plastico.Estosagenteslimpiaderes
rayaranomarcar_nelacabado.
NOTA:Paraevitarlasmanchasoladecolorac'_n,
limpiela grasao el dcido(tomate,limOn,vinagra,
leche,jugodefruta,marinada)inmedielamentecon
unatoalladepapel.

ACERO INOXIDABLE (uco__ossE,ECTOS)
>" NOUSENINGUNPRODUCTODEUMPIEZA

QUECONTENGABLANQUEADORA BASE
DECLORO.

>" SIEMPRELIMPIELASSUPERRCIESDE
ACEROA FAVORDELGRANO.

> LimpiezaDiarfa/SuciedadLeve- Limpiecon
unodebs siguientes- aguaconjabon,una
soluciondevinagreblansosonagua,limpiador
parasuperficiesy vidrio'Formula409'*o un
limpiadorsimilarpsrasupe_ciesv_lrto-usando
unaesponjao unpa5osuave, Enjuaguey
seque.Parapuliryevitarmaroasdelosdedos,
useelproducto'StainlessSteelMagicSpray'
(PiezaNo.20000008)**.

>- SuciedadModerada/ManchasRebeldes-
Limpieconunode lossiguientas- 'SOnAmi',
'SmartCleanser'o 'SoftScrub'*-usandouna
espenjahumedaounpa5osuave,Enjuaguey
seque. Las manchasdifieilespuedenser
quitadasconuna espenja'Scoteh-Brite'*
h_meda;froteafavordelgrano. Enjuaguey
seque. Pararestaurarel lustrey sacarlas
vetas,aplique'StainlessSteelMagicSpray'
(PiezaNo.20000008)**.

>- Decoloraci6n- Usandeunaespenjamojada
o un pahosuave,limpieconlimpiadorpara
acero inoxidable'CameoStainlessSteel
Cleaner'*.Enjuagueinmediatamentey eeque.
Parasanarlasvetasy restaurarellustre,u_liee
'StainlessSteel MagicSpray' (PiezaNo.
20000008)**.

* Losnombresdemarcadeproductosdelimpiezasonmarcasregistradasde losraspectivosfabrtcantes.

] **Llameal1-800-688-8408parasolicitarla,



MAIIqTEHAH(E
PUERTASDELHORNO

> Nocoloquepesoen excesonise pare
sobrela puertadelhomo.Estopuede
causarquelaestufasevuelque,lapuerta
sequiebreoqueelusuarioselastime.

> Nointenteabrirocerrarlapuertauoperar
el homo hastaque la puertase hays
colocadonuevamenteyenformacorrecta.

Nuncapongalosdedosentrelabisagray
elmarcodelanterodelhomo.Losbrazos

de las bisagrasestanmontadoscon
resodes.Siselepegaacoidentelmente,la
bisegraseosrrar_degolpecontraelmarco
delhomoy puedelastimarsosdedos.

Tantola puertadel homosuperiorcomola del
inferiorsondesmontables.Sigalasinstrucciones
quese presentanacontinuaci6n.

PARAQUITAR:
1. Cuandoestefrio,

abralapuertadel
homo hasta la

posici6nde tope
parsasar(abierta
aproximadamentecuatropulgadas).

2. Agarrela puertade osdalade.No utilicela
agarraderaparalevantarlapuerta.

3. Levanteel homouniformementehastaquela
puertalibrelosbrazosdelabisagra.

PARAVOLVERA COLOCAR:

1. Agarrelapuertadeosdalade.

2. Alineelasranurasenlapuertaconlosbrazosde
labisagrasobrelaestufa.

3. Deslicelapuertahaciaabajosobrelosbrazos
delabisagrahastaquequedecompletamente
asentadaenlasbisagras.Empujehaciaabajo
las esquinassuperioresde la puertapara
asentaitacompletamentesobrelas bisagras.
Lapuertanodebeversetorcida.

NOTA:Lapuertadelhomoenunaestufanueva
puedesentirse"esponjosa"cuandosecierra.Esto
esnormaly disminuir_coneluso.

VENTANASDEL HORNO
PARA PROTEGERLA VENTANADE LA
PUERTADELHORNO:

1. No useagentesdelimpiezaabrasivostales
comoesponjasdefregarde lanadeaceroo
limpiadoresen polvopuespuedenrayarel
vidrio.

2. Nogolpeeelvidrioconollas,sartenes,muebles,
juguetesuotrosobjetos.

3. No cierrela puertadel homohastaquelas
parriilasest_nensulugar.

Si raya,golpea,sacudeo presionaelvidrioeste
puededebilitarsuestructuraaumentandoelriesgo
dequebradurasposteriormente.

RETIRODE LA ESTUFA
A GAS
Losconectoresde la estufaa gasusadospara
conectaresteartefactoal suministrode gasno
estdndiseSadosparamovimientocontinuo.Una
vez instalados,NO muevarepetidamenteeste
artefactoagasparasulimpiezaoparaubiosrloen
otrolugar.Siestearlefactotienequesermovidoy/
o reliradeparareparaci6n,sigael procedimiento
descritoenlasinstruccionesdeinstalaci6n.Para
inforrnaci6n,p6ngaseencontactoconelServicioa
losClientesMaytagIlamandoal 1-888-462-9824.

Para evitar que la estufa se vuelque
accidentalmente,se debe asegurara] piso
colocandeel tomilloniveladertraserodentrode[

soporteantivuelco.

PATASNIVELADORAS

> Asegdrese de que la m_nsula
antivolcadurasfijedemaneraseguraenel
pisounade laspatasniveladerastraseras.
Estamensulaevitaquelaestufesevuelque
accidentalmente.

Laestufadebenivelarsecuandese

instala.Silaestufanoestdnivelada,11_
girelaspatasniveladorasdepldstico U :::1
Iocalizadasencadaesquina _ _iJ
del homo hastaque _/ /_

_staquedenivelada._,._----_:_su_
_ ANTIVOLCADURA

PA TA NIVELADORA

FONDODEL HORNO

Protejael fondo del homo contraderrames,
especialmentederramesacidesoazucarades,pues
puedendescolorarlaporcelanaesmaltada.Useel
tamaSocorrectodeutensilioparaevitarderramesy
reboses.No coloqueutensiliosni papelde
sluminiodirectamentesobreelpanelinferiordel
homo.

LUCES PARADELHORNO
SUPERIORY INFERIOR
(MODELOSSELECTOS)

Para asegurarseque se utilice el focode
reemplazoapropiado,ord_neloalDepartamento
deServicioalclientedeMaytag.Llameal1.800.
688.8408.Pidalapartendmero74004458-foco
hal6geno.

> Desconecteiaelectricidaddelaestufaan-

tesdereemplazarelfoco.

> Dejeque el homo se enfrie antesde
reemplazarel foco.

AsegOresedequelacubiertadelfocoy el
focoest_nfriosantesdetocarlos.

PARAREEMPLAZARELFOCODELHORNO:

1.

2,

Cuandoelhornoyaestefrio,utilicelaspuntas
delosdedosparatomarelbordede lacubierta
delfoco.Jalehaciafueray quite,

Con cuidado,quite el foco jalandolo
directamentehaciafuera de la base de
ceramics.

, ParaevitardaSarodisminuirlavidede[nuevo

foco, no Io toquecon las manosdesnudas.
Sujeteloconunstoalladepapelotrapo.Empuje
laspuntasdelnuevofocodirectamentehacia
adentrodelosorificiospequefiosdelabasede
cer&mica.

4. Vuelva a co[ocar la cubierta del foco
acomod_ndolaensulugar,

5. Conectedenuevolaelectricidaddelaestufa,
Vuelvaaajustarelreloj.



CUIDADOYIIMPIEZA,(OHT,
LUZ PARADEL HORNO
INFERIOR(MODELOSSELECTOS)

>.- Desconectelaenergiaa laestufaantesde
reemplazarelfoco.

> Useuntornaollassecoparaevitarposible
daSo a sus manos cuando este
reemplazandoel foco.

:_ Asegdresedequeelfocoestdfrfoantesde
tocarlo.

>, Notoqueelfococalienteconunpasoh_rsedo
puesestopuedequebrarelfoco.

CUBERTA DEL FOCO

PARAREEMPLAZARELFOCODELHORNO:

CONEXIONELI CTRICA

Los electrodomdsticosque
requierenenergiael6ctrica _t _ '1
estanequipadosconun _ _ ,_J I
enchufedetresclavijas
conconexi6na tierra,
el cual debe ser
enehufadodirectamente
en untomacorrienteel6ctricode tresagujeros,
para120voltiosdebidamenteconectadoa tierra.

$iempredeeenchufeelelectrodomes_'oantesde
efectuarreparaciones.

Elenchufedetresclavijasconconexi6na tierTa
ofreceprotecci6ncontrapeiigrosde choques
el_ricos.NOCORTENIEUMINELATERCERA
CLAVIJADE CONEXIONA TIERRA DEL
ENCHUFEDELCORDONELECTRICO,

Sisolamentesedisponedeuntomacorrientesin
conexk_na tierra,dedosagujerosu ottolJpode
tomacorrienteel_ctrico,el propietariodel
electrodom_stico es personalmente
responsablede _=emplazarel tomacorriente
conuntomacorrienteel6ctricodetresagujeros
debidamentepuestoatierra.

1, Cuandoelhomoest6fr_o,sujetela tapadeta
bombillaensu lugar,luegodesliceelretende
alambrefueradelacubierta.NOTA:Lacubierta
delabombillasecaer_sinoessujetaensulugar
cuandoest_sacandoel retendealambre.

2. Saquelacubiertadelfocoy el foco.

3, Coloque un foco de 40 watts para
electrodom_stico.

4. Vuelvaa colocarla cubiertade labombillay
aseg_relaconelretendealambre.

5. Vuelvaaenchufarlaestufa.Vuelvaacdocarla
horacorrecta.
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ANTESDELLAMARPARAPEDIRSEflVICIO
PARALAMAYORIADELOS
PROBLEMAS,TRATEESTOPRIMERO:

Revisesiloscontrolesdelhomoestandebidamente
ajustados.
Verifiqueparaasegurarsedequeelenchufeest_
firmementeinsertadoenel tomacorriente,
Verifiqueovuelvaareponereldisyuntor.Vefifique
oreemplaceelfusible.
Verifiqueelsuministrodeenergia.

ALGUNAPARTEOTODALA ESTUFA
NOFUNCIONA.
I Revisesilosconlrolesdelhomoy/olasuperiiciese

hanajustadocorrectamente.Consultelaspaginas
42y44.

I Revisequela puertadelhomonotengaseguro
despuesdelciclodelimpiezaautornatica.Consulte
lap_gina49.

I Revisesielhornoest_configuradoparaelprograma
de limpiezao coccibnretardadc.Consultelas
paginas46y 49,

ELQUEMADORSUPERIORNOSE
ENCIENDE,
I AsegL_resede quela estufaest_debidamente

enchufadaene] suministroelectrico,

I Vefifiquesi hayalg0nfusibledelcircuitofundidoo
sehadisparadoeldisyuntorprincipal.

I Verifiqueparaasegurarsedequeel encendedor
est_secoy quehagaelsonido'click'.Elquemador
nose encender_isi el encendedorestadafiado,
sucioomojado.Sielencendedornohace'click',
girelaperilladecontrola laposicion"OFF'.

LA LLAMAESDISPAREJA.
I Losoriflciosdelquemadorpuedenestarobstruidos.

I Lallamadelquemadoenecesitarunaadjuste.

I Verifiqueparaasegurarsedequelaestufaes_
nlvelada.

I Lastemperaturasamenudovarianentreunhomo
nuevoyuricantiguo.Amedidaquepasaeltiempo,
la temderaturadelhomocambiaypuedehacerse
mdscalienteo m&sfr{a. Verpagina47paralas
instruccionessebrecomoajustarla temperatura
delhomo.NOTA:No se recomiendaajustarla
temderaturasi hatenidoproblemasconsolounao
dosrecetas,

I Useelutensiliocorrecto.Losutensiliosobscuros

producenun doradoobscuro. Los utensilios
brillantesproducendoradomasclaro,Consulteel
folleto"LaCocinaF_cil"paramayorinformacion
sobrelosutensiliosdehomear.

I Veriflqueelusedepapeldealuminioenelhomo.
Nuncausepapeldealuminioparacubrirtodala
parrifladelhomo.Coloqueunpequefiopedazode
papeldealuminioenlapardlladebajodeluteasilio
pararecogerlosderrames.

I Verifiquelaubicacibndelosutensilios.Alternelos
utensilioscuandousedosparrifias.Dejede2,5a
5 om(1a 2 pulgadas)entrelos utensiliosy las
paredesdelhomo.

LOSAUMENTOSNOSE ASANA LA
PARRILLAENFORMADEBIDAOSALE
DEMASIADOHUMO.

Veriflquelaposicionde lasparrillasdelhomo.El
alimentopuedeestarmuycercadelquemador.
Latemp_raturadeasadoesdemasiadoalto.
Elpapeldealuminioseus6demaneraincorrecta.
Nuncaforteelasadorconpapeldealuminio.
Recorteelexcesodegrasade lacarneantesde
ponerlaasara[aparrilla.
Seus6unaasaderasucia.
Quitelaparrilladelhomoy coloquerelmolepara
asarenel rondodelhomo.

LALLAMADELQUEMADORSUPERIOR
SELEVANTADELORIFICIO.
I Verifiqueparaasegurarsedequeelutensilioesta

asentadoenlapardflasobreelquemador.

LOSRESULTADOSDELHORNEADONO
SONLOQUEUSTEDESPERABAO SON
DIFERENTESA LOSDELHORNOANTE-
RIOR.
I Verifiquelatemperaturadelhomoqueseselecoion6.

Aseg0resedequeelhomohayasideprecalentado
cuandola resetao lasinstrucoionesindicanque
debeprecalentarse.

I Asegt_resedequeel respiraderodelhomonoeste
bloqueado.Verp_gina48parslaubicacidn.

EL HORNONO SE LIMPIA
AUTOMATICAMENTE.

I Reviseparaasegurarsequeel ciclono estd
configuradeparaarranqueretardado.Verpdgina
49.

I Revisequelapuertaestecerrada

ELHORNONOSELIMPId
CORRECTAMENTE.
I Pudieranecesitarsem&stiempoparala limpieza,
I Los derramesen exceso,especielrnentede

alimentosazucaradosy/oacidos,nose quitaron
antesdelciclodelimpiezaautom_.tica.

EL SEGURODE LA PUERTA DEL
HORNO NO SE DESTRABA DESPUI=S

DEL CICLO DE LIMPIF.ZA
AUTOMATICA.
I El interiordelhomotodaviaest&caliente.Deje

queelhomoseenfrieaproximadamenteunahora
despu_sde terminarel ciclo de limpieza
automatica.La puertapuedeabrirsecuandola
palabraindicadoraLOCnoestedesplegada,

I Arnboshomosse cerrarancon segurocuando
cualquieradeellosseest6limpiando.

SEJUNTACONDENSACION
DEHUMEDADENLAVENTANADEL
HORNO.
I Estoes normalcuandose cocinaalimentocon

ariahumedad.

I Seutiliz6demasiadahurnedadcuandoselimpid
laventana.

HAYUNFUERTEOLOROUN
HUMOUGEROCUANDOSE ENCIENDE
ELHORNO.
I Estoesnormalenunaestufanuevaydesaparecera

despu_squeseutilicevadesveces.Elarranque
deunciclodelimpieza"quemar_,"losolorescon
masrapidez.

I Encenderelventiladorayudar_aelirninarelhumo
y/oelolor.

I Haydemasiadesuciededenel londodelhomo.
UlJliceunciclodelimpiezaautom_tica,

"F" ADEMASDEUNNOMEROYEL
MENSAJE"CALL ANAUTHORIZED
SERVICER"*
I Estosellamacbdigodefalla.Siapareceuncbdigo

defallaenel desplegadoy se emitensefiales
auditivas,oprimalateclaCANCEL.Sielcbdigode
falla y las sefialescontin_an,desconectela
electricidadde la estufa.Esperounoscuantos
minutosy vuelvaaconectarlaelectricidad,Siel
c_ligodefallaylassefialescontin0an,desconecte
laelectricidaddelaestufay Ilameaunprovsedor
dese_cioautofizado.

I Si el homo estdmuysucio,las Ilamaradas
excesivaspuedendarcomoresultadounc_igo
defallsduranteel ciclode Iimpieza,Optimala
teclaCANCELy dejeque el ornose enffie
complatemel_P,.,l_mpL_fuefaCee'x_sodesuelo,
luegorestabrezcaelClClddefimp_. Sielcbdigo
defallay lassenalescontinuan,desconectea
electricideddelaestufayIlameaunproveedorde
servicioautorizado.

*PA,_S_wcloP_ONs .
_uE a.A'rurrAue,"_AL1_888.._,I]Att'I_AG' "

(1-888,-462-9824).
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GARAHTIAD[L
ELECTRODOM STICOAAAYTAG

Una_odegaranUaenpanesymanodeobra

Duranteun(1)adoapartirdelafechaoriginalde
lacompra,cualquierpartequefafleduranteeluse
normalensuhogarsereparar_oremplazar_sin
costoalguno.

Garantialimitades61oen partes

Segundoa_o.Despu6sdelprimeradoapartirde
lafechaoriginaldelacompra,cualquierparleque
lalleduranteelusenormalensuhogarsorepararb
oremplazarasincostoalguno,conexcepcibnde
otroscostoscomernanode obra,millajey
transportacidn,losquedebepagarelpropietario.

Oelterceral quinto afio.A partirde la fecha
originalde la compra,las parlesqueso listan
abajo,quefallenduranteel usenormalensu
hogarso reparar_mo remplazardnsincosto
alguno,conexcepci6nbe otroscostoscome
manedeobra,mitlajeytransportaci6n,losque
debepagarel propietario.

_- Controleselectr6nieoe

Resldente_deCanad=i

Lasgarantfasantesmencionadass61ocobrenlos
electrodom_sticosinstaladosen Canad&

certificadosolistadospodasagenciasdepruebas
apropiadasparacumplirconelNationalStandard
ofCanada(NormaNacionaldeCanadd),amenos
queelelectrodom_sticosetleveaCanadddebido
a uncambiode residenciadesdelos Estados
UnidoshaciaCanad_i.

GarantialimitadafueradelosEstadosUnidos

yCanad=is61oenpartes

Perdos(2)adosapartirdelafechaoriginalde la
compra,cualquierpartequefalleduranteeluse
normalensuhogarsorepararaoremplazar_sin
costoalguno,conexcepcitinde otroscostos
comemanedeobra,millajeytransportaci6n,los
quedebepagarel propietarie.

Las garantfas especificas expresadas
antetiormenteson/as I)NICA$garentfaaque
oft_ceelfabficante.Estasgarantfas/e otorgan
derechoslega/esespeciticosy puedetambi6n
tenerotrosderechoslos cualesvar[anentre
estados.

OAT PXCD  
ADD TO LIS..___LIB STOR_.._-
VERIFIED IN LIS_LIB STOP.
VERIFIED BY_ DDC__
RECD IN LI$___.,,__ LIB-

STO1L_._Other---.------

,_____--..---_

BTAS6ARANTIASNOCUBRENtOSIGUIEFITE:
1. Condloionesy dafiosresultantesdecualquierade lassiguientessituaciones:

a. Instalaci6n,entregaomantenimientoinadecuados,

Io.Cualquierreparaci6n,modificacidn,alteraci6noajustenoautorizadoperelfabricante
o perunproveedordesorvicioautorizado.

c. Maluse,abuse,acoidenteso usenorazonable.

d.Corrienteel_ctrica,voltajeo fuentedepoderincorrect&

e. Ajusteinadecuadodeuncontrol.

2, Lasgarantiasseinvalidaransisoquita,alteraonosopuededeterminarrapidamenteeln{Jmerodesorie
original.

3. Focodela luz.

4, Productoscompradosparausecomercia]o industrial.

G.ElcostodelservicioodelaIlamadapara:

a. Corregirerroresdeinstalaci6n.

b. Instruiral usuarioeneluseadecuadodelproducto.

c.Transportede1electrodomesticoalproveedordelservicio.

6. Losdafiosemergentesoincidentalesocasionadosperunapersonacomeresultadodealgunavlolaci6n
aestasgarantias.Algunosestadosnopermitenlaexclusi6nni limitaci6ndelosdafiosemergenteso
incidentales,as[quelaexclusbnanterior,puedenoaplicarensucase.

SIHECESITASERVICIO
I Llamealdistribuidoralqueleeompr6elelectrodomesticooIlameaMaytagAppliancesSalesCompany,

Departamentodeasistenciaal clientedeMaytagaltel_fono1-888-462-9824,EE.UU.yCanad8para
Iocalizarunproveedorbesorvicioautorizado.

I Asog0resedeconsorvarelcomprobantedecompraparavedficarelestadodelagarant[a.Sidesea
obtenerm&sinformaci6nsobrelasresponsabilidadesdelpropietariopararecibirelserviciodegarantfa,
refi_rasealasocoi6ndeGARANTiA.

I Siel distribuidoro lacompafiiaproveedoradesorviclosnopuedenresolverelproblerna,escribaa
MaytagAppliancesSalesCompany,Attn:CAR®Center,P,O,Box2370,Cleveland,TN37320-2370,o
Ilamaral1-888.4MAYTAGparaServicioPriorityOne(1-888-462-9824).

NOTA:Cuandoescripaohableparaunproblemadeservicio_orfavorincloyalasiguienteinformaci6n:

a. Nornbre,direcoionyn0merodetelefono;

b.Numerodemodeloyn0merobesorie;

c. Nombreydirecci6ndeldistdbuidoroproveedorbesorvicio;

d.Unadescripcibnclaradelproblema;

e. Comprobantedecompra(recibodeventa)

I Losmanualesdelusuario,manualesdesorvicioy e informacidnsobrerepuestosest_indisponiblosen
MaytagAppliancesSalesCompany,DepartamentodeasistonciaatclientedeMaytag.

MAYTAG • 403 West Fourth Street North • P.O. Box 39 ° Newton, Iowa 50208
ForrnNo. B/08/02 Part NO, 8113P383-60 • * http://www.mayt ag.com 74007065 Lithe U.S.A.


