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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance.

Save these instructions for future reference.

T_is _F_IItL;_] COn _3i_ S !Y!a!_yi!TIpOItaPt_l_e[y rres_g_s Alway3 re_d aY_dobey al s_i_Lyr'i_ss_ige_

the s_i_etysymbo _ c_ls youl _ltter tion _os_i_eF_, mess_gesdidit hfform you of haz_rd_ ha cart kli or hil you or oDes_ or

Ind ca es aY_mm _e_!ly h_zardous si ua ion wiq _h, f z_voidedm_y _esul n den h o_s_rious h_ju_y

AI salely messages wIi ide_sti[y the i!azaro, [eli you Dow Io reduce De chance o iqjury, ad tell you wiat ca Dapperl i!_the
i ylfL;(tioris_r_ ot foiJowed

• All ranges can tip.

• injury to persons could result.
• Install anti-tip device packed with range.
", See Installation Instructions,

To reduce the risk of tipping, the range must be secured by properly installed anti-tip

bracket(s) provided with the range. To check if the bracket(s) is installed properly,
remove the lower panel or storage drawer and verify that the anti-tip bracket(s) is engaged. Refer
to the Installation Instructions for proper anti-tip bracket(s) installation,

m
Z

Remove all tape end packaging before using the
range= De,boy _e cz_rto_aY_dpaso bags ater u spz_ck-
ir_gthe _nge. Never _Hiowch IdreH [o play wig_ pack_g_

Proper Installation-Be sure your appliance is properly
installed and grounded by a qualified technician in
a_ordance with the National Electrical Code ANSI/

NFPA No. 70 latest edition, and local cede _equir_
ments. In_Hl only per iHstal alo_ nsbuct or_sprovided rt

Ask yot_r defiler to e_:otr[qef_d a qua1 fled :ec _nic a_q_nd _m
authorize_ _ears _er_i_e Cerl_[ Know i_ow _:odis_.o_!rlect

the power _._othe t_lrlg_ at li_e _i!_L!it b!_a_ or _u_ bf._xi!'!

User servi_;ing--Do not repair or replace any part of
the appliance unless specifielly recommended in
the manuals. AI ogler _ vic ng si_ouJdbe doHe o_fly by
aq aiied:_cmicaY, fhsmay educe erisko_pe,_

Never modify or alter the _onstru_ion of a range by
removing leveling legs, panels, wire covers, antFtip
brackets/screv_, or any other part of the product.

Stepping, leaning or sitting on the door
or drawer of this range can result in serious injuries
and also cause damage to the range, Do Yo zHlow
chldeq_odimbo #_ayaouY, dthe aY_ge Ihewei£3h o z_
Idlld oft art OpeT_door m_Jy¢?;u_ die r,JY'geIo ti_, re_L!Jti_gP
_rious P_r_s o_ ohe} lljur _ A ope_ _ ewes, when Do!, mey

_Do not use the oven or warmer drawer
(if equipped) for storage.

Do not store itams of interest to children
in the r,abinets above a range. Ch Idren cimb ng on te
_nge _ re_ch i_ms couldbe seriously ir_u_d

_ Never use your appliance for warming
up or heating up the room,

Storage in or on applian_e_Flammable materials
should not be stored in an oven, near surface units
or in the drawer (if equipped), I_i_ i eludes p<_e,_
platte arid cot i_m_, _uc ascookbooks, pa_ cw_re
_rtd _o_el_, as wel a_II_r'm'_bie liquids Do not s_oe
_×plosives, su_:/_as aeroso czms,oH o ne_t the ap;.d_nce.
Fl_rqm_bie m_te a s may explode _md r_suI iY_iie or
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
Do not leave children alone-_Children should not be
lef_ alone or unattended in the area where appliance
is in USe= |hey SgOL!d never be allowed :o si o ;tared

DO NOT TOUCH SURFACE UNITS, AREAS N EARTHESE
UNITS, OVEN HEATING ELEMENTS OR INTERIOR
SURFACESOF THE OVEN OR WARM ER DRAWER (if
equipped)= Bfp_ su r_ce _nd ove_ heatillg e emen!s
may be
nea_sur[a_zeun_s m_y become hot enough [o cau_
buns Duri_g ar,d airier u_e, do not _ouch, o_ I_ clothing
o oter fammable tRy}leta stouch lese are_}_unLI they
have ad sufficien_ time _o cool Arqong _ese _r_as a_'e
the cook:op, su laces [aci_g _e cooktop, the oven yen
open ng; and surfaces nea _he;e oper_ng;, oven doo
aid w r,dow.

Wear proper apparel--Loose-fitting or hanging
garments should never be worn while using the
appliance. Do rl_t I_ clot _ing o oti_e, !amrq_be
m_e as _J_ {a_ hot su_t_ces.

Do mot use water or flour on grease fires--Smother

the fire with a pan lid, or use baking soda, a dry
chemiral or foam_type extinguisher.

When heating fat or grease, watch it closely. Fat or
g_a_ may ca!_h i:ke ff allowed to become loo hot

Use only dry potholdem-_Moist or damp potholders
on hot surfac_ may result i_ bums from steam. DO
riot letpoholdeslouc_hot _ea _geeme_s Oorl_t
u_ a !owel or oi+e bu!ky dot ir_ste_d_ a po holde.

Do not heat unopened food _ontainers-4tuildup of
pressure may _use _onteiner to burst and n_sult in
injury.

Remove the oven door from any unused range if it
is i;o be stored or disr._ded.

IMPORTANT--Do not attempt te operate the oven
during a power failun_. If the power fails, always turn
the oven off. Ii:the oven i_rl_t tuf r!ed of[ _nd the power
_e_umes,the oven m_ begi_ _oope_te again (Food I_lt

Ele_:troniccontrollers can be damaged by
cold temperatures. When you use your appliance for
the first time, or if it has not been used for a long
period of time, make sure that it has been exposed to a
temperature above O_CJ32_'Ffor at least 3 hours before
con_e_ting it to the power supply.

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING YOUR

COOKTOP

Know which knob _ontrols each surface heating unit.

Use proper pan size. ]_is appfi_}nCef; eq _upedwith one
o mo_ surface ni_; oi d l'l:ere/_ sizes Select uke_sils

h_v ng i:la_bo _oms large et_ough _o covel the sut face _/dI.
Pe _e _f unde sized ute_sils wl expose a po on _l the
_url:aceheating ut_i[ _od rec',co_ _ac__}nd may result t_
ig_i_o/_ ol c o i@;g Proper_elatiortsh p of u_e/_il !o i_e

Utensil handles should be turned inward and not

extend over adjacent surface units, to reduce the risk
of burns, gni ion ol il_mmabie maledals, _rld sp I_ge due
to ur ir_te_tionalco_tac wii_ the !e_si

Never leave surface burners unattended at high heat
setting_Bo overs cause smoki/qg _{ridg,easy accumul_-
tio_s _at may ignite, o__ pa_ _at has boled dry may
melL

Protective liners Oo _ot t!;e altlmirit!tl" foil 1o {il'le ravefl

bottom o eny other p_r'. _f the appNance. Only use
alul_lin rq foil _}s _orqmended for bak t_g if used _}sa
cover placed on qe rood. Any ose use _f p _tecUve lieu
o a umiY,urq foil may resulJ in _ _k o[ eecc shock o
fh_ or _hod c rcuit.

Glazed €ooking utensils Only cetf_ir_ lypes or glass,
gl_s_ce_m c<_:eamk:, ear_heriwa_e, of ogle[ glazed
u_ensis are suitable For_ange_opserdce vvi nout breaking
due :one sudden change its tempe_atur_ Check the
m_nul_ctu_e_LsecommeridaLo_ _for cook[op use

Do not use decorative surface element ¢ovett_ I[aT_

eleme_t is _cciderl_l]y tu r!!ed oft, the decorative _over will

become hot arid po_slb}y melt BUrl:!_ wlli occu f the qral

cove's ale :o ched Damage mey _Hso be done to he

FOR GLASS COOKTOPS ONLY

Do not clean or operate a broken _ooktop_l cc_!op
should beak, de_ni_sg sol _tiot s arid spi lovers may
penetrate the broke_ cookiop _rid crea_ea risk o[ eiectdc
_ho¢k COH_aCt_ qualifed _echrqdan immed a:ely

Ctean _ooktop glass with cautionql a we[ _po_ge o
cloth i_u_ed _ wipe spills o_ _ i_o_cookirig are_, be
c_re_ul _ avoid a _am burlq Some cleansersCaT_produce

Avoid scratching the _ooktep glass with sharp
objects.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING YOUR

OVEN

Use _r_ when opening oven d_r or warmer drawer
(if equipped_St_Nb _othe sibe ol he _rl_e w_e_
oper_i_g the door o a _o oven Let _o _k oT S_am
e_cape before you _emove or epace fc_d _ te oveil/

Keep oven vent duct_ unobstructed. ]he ove_q ve_ is

located at the _e_r of Y_e cookiop or_ the ri!_ _t side

tbt_ching t_e st_ fa_:e_ i__ [_i_ a_a when the over_ i_

ope a_ir_g may cause _eve_e bums. Aso_ do _o p!ace

pa_tc o _ea!-_si lye i!ems o_ or nea he oven ve_t

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR CLEANING

YOUR RANGE

Clean the range regularly to keep allpa_s free of
gnease that could catch fire.Exh_ust_arlventato!
boobs and g_ea;e fiiter_ shouid be kept dean Do r_ot

deposi!!_ in the far_coud _tch fir_ Wi_er_you ae !_mir,g
_ood ur_der_e hood, _m ti_efan oH. t_eier !o ti_e hood

Kitchen €leane_ and ae_osols_Alway_ foiow the
_Y_a_u_ctur'e__e_o_imende_ di_ctio_s _"_oru_e Be

_lw_T_thate×_e_sresidueI_o_icle_T_ei__T_d_ero_oismay

Placement of ovenlwarmet drawer (if equipped)
Racks. Awavs pace oven rack; i!l desi,ed locationwhle
ove_Vwam_er brawer (i!:equipped) is cc_l I rack mu_t be
r'ioved whle f._veltis i!ot se e× l_me C_U Oil. Li_e

p_tholder_ ard g_;p the ack wi_ bob _a_ds 1o _po_i-
tioIt. DO!lot et potho def_ILO_tac the hot _e_ti _g
e emems ir t_e ovenh_rmer d,owe_ (if equipped)
t_er'love _lll t!teT_ils io_" tile rack b_o_ _'ov it!_.

Do not use the broiler pan without its insert, t_e
broile_ par_a_d _s ironer_low d_ppip OI_It_I._bran _rlb be
kept aw_y f_m the high heat _f the b_ile_:

Do not _over the broiler insert with aluminum bil,

Do not teuch a hot light bulb with a damp cloth.
Don!_ _o coud cause he bulb to beak O ;compeer the
appii_nce o_̧ lure _ff the power _ the appii_:e b_fo_

SELF-CLEANING OVENS

In the self-_leaning cycle, only €lan the I;_€_ Ii_t_
in this Use and Care Guide, _i_._I_e_elf-c earl n!_ le
oven, eTYiovethe bolet p_ll _llb _y !eilsil_ o! i:OOIJS
om the oven.

DO not use OVen cleane_No Co!Ylmeri_i_ll oven

Cl_e_ or ¸_._ve_!iner p_ctive co_tiT_ _t _r_y kiT_bshou!b

Do not clean door gasket H_edc_p_gasket s e_sen ai
_r _ good _al. C_ shouid be lake_ _ot _ rub, damage

Remove oven racks. Oven _ackscoio_ wil c_Hge i!: l_i_t

The health of some bi_Js is extn_mely
sensitive to the fumes given off during the self_
¢teaning _¢te of any range. Move birds to another
well ventilated room.

m

IMPORTANT SAFETY NOTICE

t_e Ca ilb n a SJe D _k ng Wk_te_a_d Ioxic E_fo_eme_t Act require_ the Govemo of CaiiForni_ to pub ish a i;t of

subt_¢es k_owll _ live _ le LO c_use caducei̧ , bit li_ d_ect_ ot ¸other _pt_d_ctive h_lrm, _ild !eqLikes b_irle_e_ to w_Tn

cu_to_le_ oi: pote_ti_l e_po_e _ such Sub_t_3_ce_

SAVE THESE SAFETY INSTRUCTIONS



PROTECTION AGREEMENTS

In the U.S.A.

Master Protection Agreements
t.o tg_atu _t o_s o_ _T_ki_g_ sq"_ t puf_Lh_se.YOUT_le_
K_IITT!OT_®pf_dL!c isdesig_ed _nd _r_iriuI_{_tclredi:o_yeaYsoI
de_endable oi3eratio_ But likeal pT_ducLs, t m_y _e_ i>e

whe_l h_v n!_ _ _,4a_te'P ate_ on A!_ree_eat _La _ve you

In Canada

Maintenance Agreements
YOUr pu;_hose has added value because you con depend
on Saare HomeOentrePfat se_ice. With over 2400

Service Technicians and more than a million parts and
accessories, we have the tools, parts, knowledge and
skills to ensure our pledge: We Service What We SaIL

Pufcha_e a Mest_s Pfo_ec_io_ =4_t,_ftlent _ow z#'_d pfatect

yourself Oom unexpe_t.._t ha&sleand expense

t_e Mas_r P_testion Ag_eemen al_; helps exte_d the ir_ oi:
yoL;r n@_ p_odust He_'s what's iT_ciudedin ti_eAgf_eT_e_t:

Expe_t se_i_e by our 12,000 pro_sio_ai _epair
_peciaii_t_
Unlimited service and no _harge fo_ par t_ and iabo_on

_, =No4emon<' guaranSee - replacemen _
o I you_ _J_veredproduc_ i _3r o moo proOuc_ i:aIL_res

i_ Produr.t replaceraent I your caroled produst can_ be
fixed
Ann_aJ Prevent;ire Maintenan_;e Check at yo/.ir r_que_l

i_ _as_; help by phone _ phone _u#_Do t lore z_Sea _

tech_ici_l on oroducts requiring in-home _pair ¸, plL_s

Power surge p_otertion agakist e eccal d_ma!2e d e

Rental reimbu_emen_;if repair o you_ _LovereOproducl

Your Kanmore_pr_uat is designed, manufaatu red
and tested to provide years of dependable operation. But
like all products, it may require service from time to time.
The Sears Maintenance Agreement offers you an
outstanding se_ice program, affordably priced,

The Sears Maintenance Agreement:

IS your way to buy tomorrow's se;_ice at today's pdca

• Elimin_es tepei_ bills _sulting f ram normal wear and
tear

• Prevides phone suppo_I f_m a _ao_ technician on

p_uc_ requi_ing in-home repair

• Even ifyou don't need _paire, p_vides an annual

Preventive Mai_enonce Ohack, at your request,

ensu re that you_ p_uct is in proper running condition,

Some limitations apply. For mars it_formation about
Sears Canada Maintenance Agreements,
cell 1-8_J_361-6665

Once yoL_purchase [:e Agreement, a simp}e phone _ZHis all
!ha_. t _akesfor you _oschedule _'ce. You can cali anytime
d_y or nght, o_ _:hedule a _' ce appoir_trneat online

Se_rs has _ve_ 12,000 p_o!essio_af repar spec afi_!s, who have
a_Les_te over 45 _liliio_ qu_li_ p_rte _T_d_cces_fies. ti_at's
the kitedof p_essionalism you c_ couat on _ help proiong
the life o_your new push,so for ¸ye._lrs _ocable. I_u_h_._ _r

Some limitations and e×t;lasions apply.
For pri_s and additional information call
14800_274_655.

Sea_s Im;ta[lation So,vice

Fo_̧Se_r__e_sion_l iT_staliatior_o_home
ap_ii_nce_, g_r_ge doo_̧ openers, wa_r he_r_,
a_d ather maio_¸ i_ome i_m_ in the USA call
141go4_MY*HOME_



Range features

Your Electric

Range
Features

At a glance

Ceramic
Smoothtops
(styles and color
vary by model)

6 _'Sir_gle
Radi_nt
Elemen[

EleRleHt

Hot SuPi_ce Cera_Fic (._ass

Oven Lig_h

. Oven Vent

Drawer w_h
Sla nless Steel

wit model)

Dual

Element

m
Z

Note: The features of
your range will vary
a_ording to model.
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Control Pad Features
NO_; t_e _pr_ear_¢_ oi Your ove]_co _trol r'lav di_:le _ligh )v _ror_l_e o__eii ustra ed beow FIo_evef_ _ll iu]_c otis ate _he

saTr_eAlso, push _uos or pads may be sh_ped dixie en ly th_n tho_ _ppe_ _I ir_ hs Use and _LL_re_uicle.

READ THE INSTBUC+IIONS CAREFULLY BEFOREUSING THE OVEN. FO!s_'_tisfa_;tof7use o your oven, be_:omefai'_lIi_lrwi!h
_hev_rious i:u/qc_ioriso +F_heoven a_ desa-ibed belo_.

• Oven

• Prehwt

• DoorLocked

FEATURE
INDICATOB
LIGHT_ I he;e
ight _oshow

z which _e_ltL;fei_
/ i!_ USe.

COOl(TIME
PAD Used

The oven (;an be programmed to: BAKE normally, TIME BAKE, BROIL, SELF-CLEAN

Note ] eo_,en L CtO _1 O wo K ! theatre _ oayco.k s (,,_e.

For a silent control panel:
,+ > _ .... , > , , , _ ,_'d,_eT_C_!¢'X_SlFI_I_1t lIC Oil. _1[,leep w!l De head e_lc_![rile _1p_o _ pushed. It Des eo. t e I.o tro_ I._lribe pro_ra!l_rleO tot

sileY_toper_tio_ F sh_ndi,oldSTOPTIMEy._ad_)Ai:terTseco_ds, t e_zo_tro_llbee;_orl_:e, lhs_llblockthecon[ols

i:ro_l-s_undir_9 v_,4_ena pad is pushed. To _e u_ he sound [._sh arid hold STOP TIME pad _ agai or / seedbedsu ii 'f

t;_eepix heald

Temperature Conversion
t_e e e_tron Cove_ Cor_tr#._lis _e_t#._oper,3 e i_ _ F_hre_he t) _en sh PF_ed_#._m_hefai:t#._ry,lhe o_,eri Call be pro_.]w_m/r_ed
i:_ a_y _e_ pe atu e f o_ 1ZOF _o550_F (65_C _o2_Z_(_;_

To _;han!le the ternperotun_ to _C (_;elliu!i) or from _C to _F ({,ont ml should not be in a Bake or Clean mode):

1. t_ushBROIL _._d _ "- - ' appe_lr; i!'! he display.

2. l_ush_lnd hold_e UP ARROW A p_d ur_til"HI'apF_earsn _hedisp!ay

_. t_ush_d hod BROIL p_d _ un _For % _ppe_s i'q he disp ay

,1. t_ushUP _ o_ DOWN ARROW v pad to ci_ar,ge °F _oC o _(. to F
S. f_ushairyt rlI_tio!'!p_d _0!_tr n _0!!orm_'l[oF_eali!!g !T!ode



Setting the
Clock
FEATURE OVERVIEW

To Se_he Clock
_o Se_LheMinu_ ]imer

NOTE: )heoven L!_ct on
wili Y_t wok i!:De ime of

F

• Oven

• P_hMt

• DoorLocked ®®
)

Note: li_e oven functior wli ot wok !: the [pie o d_y clock is Y_o;set.

To Set the Clock
When he _aHge s P u£1!_ed_, o whe_ the powe_ supply to the _pp iace has bee_ iH!errup!ed, !he disp!ay wl il_
"'l 200"

1. Pust_CLOCK SET pad _'_.

2. With P 5 secor_ds,pusi_ a/_d hod the UP _ or DOWN ARROW pad v Ur til the i:ort_c! ;ime of day appears ill the
,Jisplay.

Note: I he cock cannot be cha_ged duiirl 9 a_y timed bake or se[l:-cean cycle

To Set the Minute Timer

1. PustlTIMER SET/OFF pad C_

2. Push the UP ARROW pad A to ncre_e the tree i_ one miu!e i_c emenLs Pusi_and i_old _heUP ARROW pad A 1o
ncrease De time iH10 miHu_e iHcremeHts,ti_e fime_ can be _ for _ny _mourR of time frorq 1 miHu_eto ' 'l hou_ ad

4.

Note: I] you push tile DOWN ARROW pad V ii_st, tile time_ wili adva ce to 11 houls and 59 mir_utes

ltTedspay_ )wsthe[ e Cou oow r T rutesu II ) e T rL[e el!a s ]_eo_p[ayw cou7 o_ r _eco ds
Whe_ lhe _et time has run out_ the time_¸will beep 3 ¸times¸ It wiil corTtinue to beep 3 _ime_eve_ 50 seco__dsurTtil the

TIMER SETtOFF pad (_l ispushed.

Note: [he mlnL_[e timeF doe_ no slaK[ or stop cooki_g. I[ se_ves as a_ ex!r_ [me_ iY__e ki!(:hen that wlli beep when the _e

time i_as _ur_out Ti_e mi_u _ timeF c_ be u_d a[o_e or du_ir_g aT_y_ the _the_ ¸over i:u_ctio_ When ti_e TT_i_'_U_ timer ¸i_ i_

use with ally other mode, [e m u!e timer wili be show ir_the d spl_{y 1o view olhe_ functior s, push te func on pad i:oK
!hat mode

To Change the Minute Timer while it is in use:
_i ile tt_eti T_eri_ac_i e _nd _hows i_ the display, push _nd hold t e UP A or DOWN ARROW pa_ v _o increase or

decrez_sethe ¸time¸

To Cancel the Minute Timer before the set time has _un out :

Pstl TIMER S ET/OFF pa_ _J

m
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Selecting Surface Cooking Utensils

*GOOD i i POOR
__I i i• Cu_cd an_l _¢_pod p_n Do toIr_.

i i_ _aI'o_oh_rgsunitbymolt_tkoI'_.5

i i • Fla¢ bottom ,_rd s_aight sdc_ i i cm (1"_
I i • _ohlfi_h-g Ids i i ----
i i• wei#htoihanded_snot£1£psn Pan i i
i is wr_'l b_da_,ced, i i

Paf_s should have flat bo£to[rs [h_{ m;_ke I
.... i i • P n sizeslr_[_.il [ilt.' _moun[ o_ io_ [o i i

good conl_(! w_h tr_e r.'r%lresuqace ee I be p_t.'pared and hr.' sze of £he surfa_:e [ [ • _ez_w t_andle iilB pz_r
met Che!;k iol fla hess by !O[# irt!]! a _Uiel i

_lemer [ i i
z_oo% be bo toir Tl_e_t.'should be r!o i i • Made of mate k_ U_Z_¢onduq_s hea_ i i

tl_fland !uei: I i well i i
' _ i• Easylo_:ear. i i_ Par ssirallr.'rorlarqr_rU_z_r elr_mr_n£

Note: Alw_y_useau_eRsil_oriB nir.'rded i i J :

pu_po_. FOIIO_7manut_du e!% ]n_ruc [ * Specal'.y pan_ su_;hz_sIob_le_ p_s, griddles
toi%. b_me'*",, L !r*r._:_lL** ,_el8•, _ ['Ot,, i _,j,.,-,_ t_,, b_ I and p_essu[e ¢_kels ruby be u';ed bu_ irus_

L!_ed rl _i18 Ove_l or OR _ile £,_k[op [ £o If Of It [o ,.he 8bo_e _ecoir mt_nded cook --

J '_ve.lt_e(_ui_eirenb;

Specialty Pans & Trivets Weks wit_ lie- booms sui!able for

DO NOT use b¢_o
eien-en[s (it the cook_op s no!
equipped with bridge eleme_ _ _ he_r_
one large pa_ such _ a _oa_e_ or¸
griddle, o_ _liow cooking u_nsiis _o
boil d_y. The b_ surface _f the

cau_ d scolor ng o_ crazir_g of !he

DO NOT use a wok if it is equipped
wit_ a metal ring, Because this ring
traps heat, the surface element and
cooktap _u_ace _ould be damaged.

Wire _tft,ef:_: Do no[ u_ wire _dve_.
C_pkwaf£ bottoms mus_ be in di_ec;

Fo_ gia_s smoethtap models, only
fiat bottomed woks (without
support rings) may be used.

10



Surface Cooking

turned elf this phenom-
e_o_ is normal and the

glasswill come ba_:k_ i_

has complelely cc_;ied
down _?_/_i[eglass

Setting Surface Controls
' Place he p_ OT_[_e su F_ceeler'len

2 Push rt _rtd trn he SLI_D_cee eTTeT_t¢orttIoi kr,ob !o de_i_ed_ttill!?.

3 [t_e _ufface _9nal light,wl glow whe_ one o mor_ eleme_ t_ a_eturned on. Aiways
tutti he e emeHt _!T b_lofe er'iovirtg the pan

Note: The size and type of utensil used, and the amount and t_'pe of food being
_ooked will influen_;e the setting needed for best _;ooking results,

Setting Type of CooMng

HI (_IAX_ StaT mo_ foods, bring waie to a boil, pa boil_ 9

(IviED) Man!an a _ow bol, hckeu 5auiLesand gravies, s_a/'r!

2-4 (MED-LOW)

LO (_$1N) Keep walt% melt, simmer

*t_e sugges!ed seUir_gsfour_d ir_[_e ch_[ above a_eba_d o_ gooki _9 iv medium
t ickr;ess alumi!!um palls wih ids. Seigs may ray whe_ usir_g ohe_ types o pans

Do not place items such as salt and pepper shakers, spoon holders
or plastic wrappings on top of the ¢ooktop when it is in use. t_ese i!ems ¢oui0
met or igrfile. Po holder_, towels o wood cold _:a!d_e i!:pbced !oo ciose !_ he
eler_en.

CeramioGlass Cooktop
[l_e _e a)"i c-gla_s cooktop ha_ e eclri¢ heat ng coils located below the ce am c-g ass
_u_face l_e deign of g_eglass cooktop out ines he a_a o the su Pace_eating eels
below. Mo_t mportai;t y, make _ure tile 0ia_l-eLet el t_e p_rt m_tches [_e d ar'lele of
t_e su Pacea_a. Hea is _msferred up throu!? _the surface of the cooktop. OHly fa!-
bo!lf._T!ed pa_ _;!ould be _ed. the lype a_d size of _ookwa_e, nu!l-bet o Fsu fa_e ull [_
nu_and_ e se _9soig_e_rfaceu_fit_areracbrs hatwllalfe_t_i_eamo n of he

t e rills Ihear_assur[ou di 9 heu__t_m_y

[he cooktop should _o be used as a cu!tir_g board or work surPace Dropping heavy or
i_a_dobjec_ on the _ook_p may cf_k it _ris with _ough b_t_om_ may _h _i_e
cook_p sur_e Pla_i_g _ods n_t in u_erisil_di_ct!y on _i_e_mooti_top _urface is not
!ecomme_ded a_ difficult ¢iea_i!!g wiii _e_uIta/rid¸foods m_y _mo_ a_d ¢_uge a
potential ¸fire hazar0 Never u_ 9d0die or¸_imilar cookin 9 sheet on the ce_r_ic=gla_
cc_k!op

m
Z

Types of Heating Units Used

REGULAR RADIANT HEATING UNIT_ (some models)

the cetalTlic-gl_l_ desig_ shows the Iota [ioll of t_e _e_tillg _ traces

Control knob_ are used _o_÷t ti_e hea powe level_ Kr_obsneed ii,st _obe p e_ed ir_
when al OFFposi on, hen [ur ned !ote desi ed beat se:tir_gs

A glow _%]_ed_ufface extend ng beyo_d he bottom edge oi he _:ookir_guiensil
nd cares the teH_i istoo smali for _e uril

[he cone knob does rio _ave to be set exactly ou a par gu a mak Use De marks as
a 9ude arid adj !st the control knob as needed ]be hot surface arid suffai:e ir_dii:ator

Not;e: A bu it-in pro;ecbr win autor'latk:afly turn o te rad aHt heal 9 urlit i!:te
_e_aRlic_gla_s[eRipe_ture ex_:eed_the _[ li_it.

11



Surface Cooking EXPANDABLE RADIANT HEATING UNITS (some models)
Tiffs he, tit gun[ _d_p!s [o bob smal and aTgeheai_ 9 u_er_sils]_e ur_il,con[rol dia _as
a duai s÷[ _ 9_duations. Foŗ small u_nsils use [i_e rigi_t side _f [i_e con boi di_l; for ¸large
u_nsils the bfE Oniy [i_e i_r_e_su_f_ce of the unit i_e_[swhen using i[ _r smali ute_sils;
the whole sur f_ce hea_ Ib_¸iarge utensils ,the hot surface a_d suri_ce indicator ligh_ wiil
glow when the heatir_g ur_it is¸turned ON
N_e: DL_ing any be_t se_[i_g o[ the oL_leŗ radiator elen_ent, the inkier r_dian[ element

Indi_ator Lights
]wo differen[ sud_ce ¢on[rol !ghLs wili glow on your ,ange: Surface Indi_tor Lights _nd
Hot Surface Indictor Lights.
• The su_ace indica_r lights, located on the control panel_ giow when a_y suH_ce

urilt is [urr_ed on A quick giance at the ligh_ after cooking is an ea_ check _ be sur_

• The hot _urf_ce indicators lights, lo_ted under the glass craok_op, wiil come or_
as the surface cooking _ea heats up _nd wiil contir_ue m giow un[ii [he glass cook_p
has cooled down to _ _odeI_[e ievei the ligh_ _ay remai_ on wen tboL!gh the

Oven Vent(s) and Racks

Some models are equipped with a blower which runs in baking and self-cleaning mode to keep 1

all internal components at a cool _emperatu_e. It is possible _hat the blowe_ keeps running even if the range has
been turned off, until the components have cooled down.

Oven Vent Location

t_e overt is ven!ed at Pe rgth sde ffo_[ panel and visible when the ove_ doo isope_ See the
ii ustra ion i:o the exact oca_ion When the oven is or_,,z_'a_ma _ _ele_sed h_oug __e veu_(s).
t_is venig is necessary !o proper f;i, ¢ii{,:ul_Roil rl the oven a_sdgood bakng ,esul!s DO NOI
bk_ck P!e ve_[(s} Dang so may cause cooking ia lu,es, i:ile o, damage !o the appl an<e.

Arranging Oven Racks

ALl'lAY5 AR_4NG_: OVEN 6tA(X.5' WHE]_,t7B_ OVEN tS C_.IOL(PRIOR70 OP_RA77NG7_
O;,/_:P-.{].Ai'¢7_ysuse oven TTfi!!Swhen using the oven.

TO remove an oven rack, pui the _ck <or'¢,'a_dur_[I i _lops. Lf up i:ro_t of rack and side ou.

To replace an oven ra_k, ?i the ack o_to [_e guides on the oven _'vals. lilt he fron ot he
rack upwind and side [he _ck back into pace.

Changing Oven
Light

Be sure [_e over_ s Lmp!ugged arid al pa_Lsare COOL beioe rep!ac ng

ti_e oven light buib Do _ot turn [he ove_ ligkt o_ durir_g a _if-deaning cycie. High

On _;me models _n in erio oven ligh wli un ot eu om_ tally whe_ he over_s opened

[he oven Igh[ may be [umed on when he dc_ s dosed by usig ti_e oven ig! swi!ch
oca[ed ot he Elec[ro_ ic Ove_ co_ [ro

On _ se k_an _ing c_,'_en:he I_ p isco_,e_d_i_h; ga_sst_eid_ed n gbce ._ya w,_ hol,Jer
[HIS (:;LASSSHIELDMUS1 ALWAYS BE IN PLACEWHEN 1HEOVEN IS IN USE.

BE SURE OVEN IS COOL

2 Webera leag,e_.[aced go_e [o prolection agair;st poss ble broke_ gass.
3 Rep ace bulb w!h a 40 Wat[ a_._pli_ncebulb o_fly
4 Fo se [-cea_,no o_e,% presswi_e _oder [o one sde [o re e_se gass shieid, cage
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Setting Oven
Controls
Feature
Overview

B_kng
NOTE: Iheoven ur cton
win !!or work i!:t_e Lime of

• Oven

• P_hMt

• DoorLocked ®®

Note: [he ove_ functon will not work i !he time of day co_:k s _oI set.

To Set or Change the Temperature for Normal Baking
Ti_eovert c_n be p og ammed [o bake a _ny !en'pe_tu,e from 170% to 550% (65L [o 2_;_'L)

Note: the oven _:orTo!h_ a buitl-in _le!_ i:eatumhai wl _ul _f ie over ii: the (onirol _ !_ on Io i_ore ihar 11 hou1_59 minute_

To SeE_he Controls for Normal Raking:

z
2. WihinS_conds,_._ sh I_eUPAofDOWNARROW;._dv. I_e_isolaywll_i_ow"350% '1;'7%:)" Byt_oldngq_eUP _3

o DOWN ARROW pad v, !he !emper_ltule can t_e_ Lieadjusted in 5_ (1%) irt_:re_l_elt!5
A; soon a_ he UP _ o DOWN ARROW pad v is elea_ed, he oven wil begin _eatt g Lo he see_: ed !empe_Ju e
When Li_ed splayed temperature e_c _e_ he desked baking !empe_tu_e. !he co_Lol wil Peep 3 rues

4.

To Change the Oven Temperature afte_ RaMng has _;tarted:

1.

2. Push ihe UP A or DOWN ARROW p<;dv _o ncre<_seor decease _tle sel empe a ure.

To Se_ Control for Cont;inuous Bake or 12 Hour Energy Saving:
_e oven con _olh_s a bul_n 12 Hou_ D_egy Savng fe_Lu_eLha_wil shut of he oven f Lhecon_ol s lelt on for more th_m
1 '1hour5 <;rK759 mJ]lules 1he oven _:anbe p_ogfa_r_T_ed_o ore idehis eatre fo con uous baking.

TO set _ontrol for continuous baking:

1. PUS{TIMER _;ETfOFF pad _), 'O:_.tO'wil _ppea it _tle d w_lay

2. Pusi_ar,d ho!_ TIMER _ET/OFF pad (_ @)wn for 5 seco_ds u_tii to_e s i,eard, ' i,r" w 11appear i d spl_y fo

re rn o he_ispav.

?. lo cancel H_eCon _uous t_akeFu_ctio %push TIMER _;ETtOFF pac/1_ a"!c_hold fo 5 seco ds un to_e ishear_

'12hff wliappearindisplayindkaing ha i,econ olhas eured o he12NorEnergySavi gfe_ue

To Se_ Control for Oven Lockout:
_ COIt!fO CLIP Lie pfogfa_mY_e{7to i¢_:k_e oven {7oor arid J ac _'_e te overt tort ols

To Set Control for Oven Lockout feature:

d splay, Lhe "Doo Locked" ndica or I gh_1. tu;; the_TOPCLEARpao_ oh_J o 3_coros

wll fag_ ard he moor @yen door lock wil begin !o do_ au_oma cal y. DO NOT open oven door while the irm/icato
igh! is !ash ng AIow about 'f5 seco_ds fo he oven doo to lock. @_ce Lheoven doo socked, the cu_e_ I !ime ol day

) _, , ) •2. [o cancel he Iockou fe_ ue, push STOP CLEAR pad _ and hold fo 3 _co os. rPe _ t _ v. ll un<ock t e oven {7_o

Note: If any control pad is pressed while the Oven Door/Cont_ol Lo_kout mode, <'Lot" will appear in the display
until the _ontrol pad is released. 13



Setting Oven
Controls
FEATURE OVERVIEW

limed B_ke Fe_ture

f

• Oven

• P_hMt

• Door_cked ®®

To Set the Automatic Timer _imed Bake Feature-if equipped)
Ti_eCOOK TIME _rld STOP TIME con ols ope,ate he Ilmed Bake FeaLur_.[_e a !omatic timel wil _u_ the over! on _lnd o?!
at _e _ime_you _elect n advar_ce Ihe ove_ can be programmed _o_taT immediately and sh; oi a ;omaUcaliy or to begirt
_ak n!_ _ a a_er _ime,,,vd_a automat c si_u!off

TO Program the Oven to Begin Baking Immediately and To Shut Off Automatkally;
1. Besure that the dock shows the co_t time o[ d_y
2. Pl_cethe _od in the ove_

_. Push the BAKE pad (_
w

4. Within 5 _conds, push ti_eUP A Or DOWN ARROW pad v Fhedisp!ay wiii show "350_F (177_C} " By holdiT_gthe UP
A Or DOWN ARROW pad v, the _pe_tuTe can ti_e_ be adjusted in 5% (1_C) iric_men_

5.... _'_ "0:00" wiil fl_sh in thePusi_the COOKTIME pad display.

6. Pusi the UP _ or DOWN A_ROW pad v unl _i_edesi ed _rnou t o bakir_gtime appea_s !he d_pby

TO Program Oven for a Delayed Sta_ Time and $o Shut-Off Au/comat:icany:
1. Besure that the dock shows the co_t time o[ d_y
2. Pl_cethe _od in the ove_

_. Pusi_the BAKE pad ('_
V

4. Within 5 _conds, push ti_eUP A or DOWN ARROW pad v Fhedisp!ay wiii show "350_F (177_C} " By holdiT_gthe UP
A or DOWN ARROW pad v, the _pe_tu_ can ti_e_ be adjusted in 5% (1_C) inc_men_

.....PUSi__heCOOKTIME oad display.5 _) "0:00" willflash _ the

6. Pushthe UP _ or DOWN ARROW pad v un the desi,ed ar'lOUt_tot bakig me appea _.

display/. tush _e STOP TIME _'_ lhe e_rl est _me v. li lash n the

& Pushthe liP _ or DOWN ARROW pad v unl the desi'ed _op time appea_ i_ the dspby
g. Otcethecon olsae_e!, heco_Rrolcacule_e_ hefimewhe_ bakir_gwil starlir_ordertoiirfish_tthe meyou heveseL

Onf;e She Controls are Set:
1. Fhe ove_ wll come or_and begin he_th_g to g_eselected bakir_g ten'pe_tu e
2. Fhe oven empera ¸ure or ime of day) wili show inhe dispiay.

When the Set Cook Time Runs Out:
1. _END wiliappea i thedispiaywi dow_ otieove wiilshutoiTaul_atiaily

pushed.2. Fhe control will 3 ¸times 60 L,n.ii the STOP CLEAR _ ix

To Change the Oven Temperature or Cook Time afte_ Baking has Started:
1.
2. Pushthe UP A o_ḐOWN ARROW pad v to adjust ti_e _ettirig.

_Use ca !ion when usin!2 te au oma_ictimer Used_eau!omadc time w}er! cookM!2cured or gozen rqe_l[s
ad most fretsand vegetables Foods ca_ easJy _poil _uch as milk, eggs. i_i_, meat or pouI y, should be ch lied n the
_[rige_z_to trst Eve_when chil ed. hey shoud _ot sta_d n _e ove_ Formor_ !hen 'l hour beio_e cook ng beg ns.eqd shoud

be ,emoved p omp!ly wher_ cooki g s comp!e!ed. 14



Setting Oven Controls
Oven Baking Informations

For bes_ Tes I!s< pehea the ore- belore baking cookies, b ead_. c_kes, pes or pasbie_, ec Ihee s rio need to preheat g_e

I eco_krg_ e_a o e peatues eeded_oo_ke_p pduct rayva_lgh!y _you pevouslyow eo_pp_, ce

Rele_ to _Re_librating Your Oven Temperature _ _ec_ on

Baking problems and solutions

Baking Problems _Z_us_ tZorre_ions

Cookiesand
biscuit_ human
the bosom,

I
i

Oke_ too d_rk on i _
top or bottom,

t_ ii"

Cookies nd bscu5 _x_ into i * Allow OVel) to pie _at tO tf_ _eec_d elTO_t_4_ute

be_ore pl_d_ ¸food _noverL

O_er_ ack ovetcmwdr_d i * Choo_ pan 5zes dw*_ wl[ penn 2' Io z_, (51 or Io
102 cm} of air space or all ades when placrad ir the

o,_el)

Dark p_m ;,bs_crb_ heat oo fast. i *
i

Cakes pu_ n_o he o_en before i * Allow oven to p]e _eat {o tfe _eeced el_)r.'_ahae

before _acim 3 food in the o_en

O_er_ rack p_i_io_ oo fi_h o Use Dope rack position fo bakm3 nr_eds
_QW.

Ovel ._ hot i * Se O_ell eroD!! Ute 25'_12 C owei o_!
tecomme_ed

_ke_ _ot done in

[ the center.

P _lnvt_en .t.dln h_o en.

i I
t

_ake_ not level, i * Pace [TK_lked _3[as5 ITe_<SL ing CL[2 fled wth w[el
on [h_ cen[e_ o_ the o_e_l _gk If water I_vel i_

u_!_ell, refe! ¸ k_ [he ill_[_ll_[ion i!!5[_u_:[io_15 for

P_l !oo clo%e to over_ _li or Be _ure [o _llow 2' [o 4 ¸' {51 _:m [o 102 gf_) o_

e f flea o[ _,Je_u eg<b p_li!_theO_fl
DO' nv[" L_,._'p_ns th_[ are denied or w_tDed.

when _ooki_ 9

[ ti_e is up,
Over d._ oDene_ too

i * Be sue to _emo_¢.,_dlDn_ fore [e o_en exc¢_pttkm

: * O_ll oven door o!l[y _et ¸ _hor[e_[ !eco_i_ier!ded

m
Z

Air Circulation in the Oven

] usir_ mu ip)e pas _19ger _s _;_ow_: II usiilg orie Daik p_ e ir__e_ ef o oveTL

Fo best ai, ck_ulaton and bakn 9 _sths, cente pans asmuc
_s possib e. Alfm_ 2-4' (5-10 cm) a_ot!nd the L!tensi](s)for
proper ak ci_cuiaUor_ard be sure pans do not _oc: e_ch
othe, thedoor, sides or back oi oven. l _e hot ak must
c t:uia!e a_ou;qd the pas [e overt FOreve[_ i:ez_tto _ach

15



Setting Oven
Controls
FEATURE OVERVIEW

Broil

F

• Oven

• P_hMt

• DoorLocked ®®

BROIL

B o lir_g is a mehod o _:ookiHg _ende_c1._ ol mea _:_ydect _e_ nder d_e broil ele _-e_t oi d_e
ove_ A beep eLSyo kn_b_when g_e boil tempe atu_e _ re_ched. Be _ur_ you cenle !he boiler
g_n dredy ur_de _e broil elemen for be_ esulLs

A_a_ge overt rack whle oven s _tili cool. Posi oH te _ck _ eeded

ti_e bole pall _lnd iLSill_erl _[Iow dHppi _9 gl_a._. _f._d_ir! _rllJ _:_eke[_. away _rom he hig_ he_ oi
gle bro el. DO NOT LI_e_e p_ll wi hour. i!s illse L DO NOT _:_ver the in_e_ with foil. Ihe

OT_he Ire or use a i:he e_ _gu si_eL DO NOT DuJw_te_ or (our or_ he Ire. Fou mey be explosive _md wae call cause e

To se_ the oven to broil

1. A raY,ge oven rack whle oven is _Jl cc_)

2. Pug_ he BROIL pad (_

_. Pusi_aYd hold the UP A OrDOWN ARROW _d y u_i the desired broil _e ng eveJ appea_s n he display Push UP
ARROW pad A tot HI broil o i_e DOWN ARROW p_d y tot LO bro I'vlo_t_oods c_n be bro led at the HI broil _ld)_g
Sele_ _e LO boi se_ng to avod e×ce_sbr_;_¢_fingo_ d_yir_gof Ioods ha sgoud be cooked 1o _e wel -done stage.

4. Piecegrid on t_e b[o let _._n, [i_e_ pa_:e the (ood o_ the g_d. DO NOT se [e pa wi_.hou Ls 9rd DO NOT cover !he gd

5. Placethe pan o_ g_e oven rack Open the oven door to _he broil stop position when broiling,
_. Broilor_or_e_ideL_Ttii_g_odi_bTow_ed;_m_r_dcookor_he_condside. Note:Aiw_yspuI}the_ackout_o_topl3o_itior_

7.



Setting Oven Controls
Broiling Information

Preheating
P ei_ea i_g is _ugge_ted whe_ _ea'irg rae _teak_( emove t_e boiler pa_ befoTe pre_,eat ng. ood_ wN _Uck f placed on _ot
mela) to pr_ eat, _÷t he oven control(_)io BROILas iHstrucied n he "ELELtRONI(. OVEN _'.ONIROL SELtlON'. Wait for
!he elerneri !A._becor'ie red-ho, Ll_Ll_liyaboLIt 2 ryi!'!UJe_.Preilea g is riot eiLe_sLiy whe_ bro ill!? rYe_Is to weli-dorle

To Broil

BTOIOT_olie _ide tl_til he _ood s browlied tuTn _llllJ_LookOT!t_e se_Lo!!d_de. Se_so!! _illJ
serve. Always pull r_Lk out to te "stop" po_ tio!! L_eio_ tLP!'!II!_O_remov ilg iood

Determining Broiling Times

B o [Jrg times valy. so watdl he food do,ely line r_otorly depends o/_ t_e d _nce l:rom the
e eme_t, but on thet _ickr_es_and _ge _fmeat. fat conier_t and donene_ p _le_r_d Ihe first

sid_ Usu_I Iv [_qL! fes _ _,€4 _'l IIL;[_S ©l'IgeT !h_IIi_h_ _CO _. FfOz_l ]T!e_It__[SO requi,e
addition_l tree

Broiling Tips

_be bole pan ad iLsgrid _llow d; ppir_g grease :o d;_fiil ad be kept _ay orr the hgi_ _eat
o d_e Pole.

DO blOT us_ the _n withou$ its grid, DO NOT cover the grid with foil The exposed
gcease could ignite.

_ S_ou d at, ove_l (re occur, close the over_ door ard turn of[ the oven. I the [ire

con _ues. t_ow bakh_g sod_ on the [re o use a [re e_tir_gu she[ DO NOl put wa!e or flour

Open the door _othe "*B_oI
Stop_ positon when b_oi ng.

m
;Z

Alway_ pull oven _ack out to the %top" position befoce turning or _emoving _ood.

B¢oiler Clean_Up Tips:

_b make cleen _g easie, Ine bottom of he bfoe_ pan v_th alumit um foil. DO NO[ cover the bole gd with foil.

_o preveT_tg_ea_ef_om b_ki_g on, _ove t_e broiie_̧ p_l from the oven a_soon _s cooki_g is comp!e_d U_e i_ot p_ds
becau_ the b_oile_ pa_ i_extremely h_t Pou_off g_ea_e Soak the pan in HOT, _o_py water¸

Clean the broiler p_n _s soon _ possible after each use. I_ r_ece_aTy,u_e _p-[iiled s_el wool pad_. Heavy _couring

17



Oven Cleaning
FEATURE OVERVIEW

Adhere :i._ he Follow _9
P_c_u_ions

C:le_ming

Self-Clean Oven Cycle

Adhere to the Following Precautions:
A lI._wgle oven _o ¢oo1b_for e cJearl rig.

_ Dut ng t_e seN-clean cycie, Lheou!side of De oven w_HIcan become very

i_o[ [o touch DO NOI leave sinai child en una:LeHded _ea _he appia ce

turned offor else pus CANCEL p#sd.Wai[ unL [e overt s cool.

DO NOT use eomme[c al oven giea_sefsor overt p otedive coa _sgsin o a_ound any DarLof
ti_e sel_cleanir_9 oven. DO NOT cie_ _he oven door g_lskeL ]i_e _aske_ ori [i_e oven door is
essenLial for _ good sea C_re si:ouiO be taken rtoL [o ub, damage or move Lhe gaske_ DO
NO] use alum hum foil :o I_-e _heoven bot[om. Ti:is may arec[ cooking, or [he foi _:oud

A seif-c e_mh_goven cleans iLsef WD sips [empe_atures [wel above cook ng _mpe_a u_es)
whici_ elhTiirl_Lesoil comple[ely or t_uce i[ to _1_i!_epowoet_ asi__L; CaT_wash away wi[i_

i

Preparing the Oven for Self-Cleaning

' Be!oe s_r_rtg Lheself<ieaY__ycle, emove excess sp Ilovers i_ Lt_eove_ cavity by usi__g
i_o[ soa_._ywater _md a co[h. Large sDfilove_sca__case _e_vysmoke or ii,e whe_
subjected 1o high, _empe_aLures DO NOI alow f_d s_ilis wih a hgh suga o _cd
co _Leut(such as Lom_Loes,sa elkrauL uL uces o pie li!!g) Loreman o!! [he surface
_s Lhey may caL_sea duli spo[ even atLe_c e_mi_lg

2 Cearl any sol fore Lhe ove_ la!re a_sdLhe i!!_seldoo (see II !s _lLo!! :o JelL).(i_ese
_re_s seal s _ftc e__Lyduring seNCceani__gcycle !o bum soil on CJe_nwih soap arid
'¢_Le_ Do )qo_clea_qdoor seal because doh-_gso c_n pe ma_e_Ry damage i[

3 Remove !he brofiet pa!! and set!, al u_eHsis and ay rul £hese i!ems do not wi hs_.md

4 Remove _acksIror'l oven b_fore self<le_n r:g. ]f Lheygo g_ ough the ciea_ cyce, Lher
color will _urrislightly dull_ a__d_i_eywiil _oL91i_e e_sily ir__i_eirslo_ To make them glide
easii_ w_i_ url_ii ove_ a_d _cks a_ecooi, _heri _ub _he _cks of ¸oven side w_lis wi[i_ wax
pager or_ ci_[h corl_irii__9 a small amou__Lof b_by or s_la_ oil.

What to Expect During Cleaning

While gle oven se f-cJea_s, _ hea!s LOLeTTIDea_o_esrui:.h hgher fat"! [_ose !sed i_ _o !rla]
cook] _ _OU!'!_S Of m_La] _cp_/'s]on _1 d COl'l _lc oil _le rio yF_i 00o ]5 _lSO IiOT!T!a] _S _e

tood soi s bei_qgreHoved. Sr_oke may _ppe_ houg [e ove_ ve_L, Io_La_don he toi3 o

If hea_ spil ove_s_re TIO_wiped up beFoe clean Pg_ L_ey may ialq@ _rid ¢_3ube _['ore smoke

_r_d odor ¸ _h_n Usuai [his is rior_ai a_d s_fe _r_d should rio_ _use alarm. I_ _vailable, use _r_

NOTI_: A smoke el m ha[or n _he oven vent co,we Is _hesmoke Prom Le _ f-ciea ing

The health of some binds is extremely sensitive to the fumes given off

during the sel_leaning _ycle of any range. Move bi_ds to another well venLilated

room,
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Oven Cleaning
FEATURE OVERVIEW

TOStal le Sell4_le_n

Cylde @
• I_hmn

• Dur Lul_l @®

Note: DO NOt attest pt to use the surface elemenb whle ove__s self*deanirsg A__automat c safeguard locks o the
surface eleme_Rsdung self-de_mi sg. You c_n_o use Hie su_t_sceelements un Hie oven doo cas be opeHed ae_ Hie

To Start the Self-Clean Cycle
to assue sa i_t_s_toy resu !s, we recommer d a 2 hou sel_-cleaHcyce or light soils, ad a _ hou c?ce ior average to
heavy soils=

To Set the Controls fe_ a Self-Clean Cycle:
1. _e sure the clockshows t_e correct tree of d_y.

dspay2. tush .he SELFCLEAN _. _T_peaTsn the

S. Push qe UP ARROW pt_d _ untii "3:00" appears in he dspay tor a 3 hou cycle, o push the DOWN ARROW pt_d v
until "2:00" _ppe_rs i__he disp ay tot _ 2 _ou _:ycle

4. As soo_ t_sthe UP _ o DOWN ARROW pt_d v s T_ieased, "CLrff appea_s n the d splay
& As soo __s t e con _os _re sek, he motor ddven iock w I begi__k_ dose autom_ticaliy arid the "DOOR LOCKED"

nd ct_tor Ight wil flash. DO NOT opeH te doo whie the Igh s !ashi__ (it [_kes _bou', 15 sect,trials _o te lock !x._
dose)

6. lhe "DOOR LOCKED' nd c_tor ligst wiil glow un d tse c e_ni s9 cyee is comp e!ed or c_mcelied, _nd the oven

m
Z

When the SelFClean Cycle is Completed:
1. fhe meoid_yor 'End" wIl_ppea_i]_ _edsplaywindow_nd he "CI_P arid "DOORLOCKEt)' ndc_torlgh!wll

_. @cetheovenh_scooleddown for_bou!'l houraHdthe 'DOOR LOCKED" Ighth_sgo__eout, t e oven door c_mbe
oper_ed.

S. If _End" is stili i_ dispby a_d li_e "CI_" indicator rem_i__so__,press STOP O.EAR _ pad lhe ¸time of d_y will appear

Stopping or Interrupting a Self*Cleaning Cycle
I it becomes necessity to stop or i/qt_HUp! a _ t-cieaH n_ cycle due to excessivesmoke o_iire:

I. Pusi_the STOP CLEAR pad _

2. O!_cet_e ore!- hasi:.ooled dow!q to about '1 o_.)ra,_d he 'DOOR LOCKED rloica or ;q;_ has done ou • he open ooo
ct_nbe oper ed

3. Correct !he condition wi_id_ caused the smok n!_.
) , = , r r ,4. Res31 he sel _oearl cyile onle _lhlord] lOtS _ave oeen cor!ec eo.

the door Hot _if o_ s!e_m which esc_pes carscause bun_.

oper iHg e dc_;_at et he _lf-_lea i__g_y_le s _omp!e ed. The oven may s ill be VERY HOT.
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General Cleaning
Cleaning Various Parts of Your Range
Belore clean _g ally par o the rar_ge,be sure ali _:on_rols_re turned OFF_nd the _nge is cook Rerlove sp Ilovers ad bevy
soihJ!) as soon _lsposs ble Regu!ar c e_ri"lgs wl redce tile efio requi_edio Haio dea/_ ngs !a_el.

F

i Surfaces , How to Clean

Aluminum P_Vinyl Use hot, soapy _ate_ arid a cioth. Dy wih a clea doh.
i Control Panel and Trim

Pie_ Be!oe dean tg _zon_ol p_ne, tur_ a] cohos b OFF_nd remove the cono
knobs fl_ Temove<pui each knob s _ight oil te sidE. (. e_ri usir_gho;, _o_py w_ter
_nd a d sbc!otb RJrlsewi},h a dear- v_,,ater_lltd a dJshi:Joti_ _e sure to sqtleeze exLe_s
,¢7_terirOT'fitile coth bei:ore wpfig tile p_ite ; especia ly wiTen w pill f# alo itd t_e
_o _trols E_cesswa_r _- or _rour_d _e cont_o;s ni_v _:at_sedama{_e to _heappIbt_:e. Be

erloved to l_pl_lce knobs _l:tel c e_iiiir!_> Ih_ep the !at sides oi bob he knob and

i Glass, Painted and Plasti_ _tgel_e/ddeer_il_9, usehot, soa_ywa!eandglciotb. Fo,_mo/ediiJ;bzul[_oit;z_rdL_tb
[ Body Parts, Control Knobs up g/e_e, apply a liquid de:e ge_ dedly olo the so L_aveo_ soi for :_Ob 60
i and Decorative Trim Pieces trir_u es R_se _ _ a datro co h _t_d dr'_ DO NOT _._seab _}svec]ear,e_son aY?d

_ese _nateria s; bey c_n sera_eh lo remove _:on_o kr_obs, turr_ to the OFF position;
g_asp firmly end puli sagh_ _ft he siva t. Io rep a_:.ek_obs afie_ cleansing, life up he
tat sides o[ bob ti_e bob and the shafl_ t_e_ push the knob ir_b pl_ce

i

i Stainless Steel (some C e_¢ne[smaoe espec ai y tot _ta_ness _ee as S_n,es_ Steel _'vlag_c,or othe[ sltl-i_er

i models) Over door & drawer dear e_ ate _e¢omr'lended. Always blio_',_the manu f_c[ure_'s it_str_ctons Be sure _o
=_nse the ciea_e_sas b!uish _ta _s _ray o_:_:u_dur _g hea ir_gar,d canT_otbe e_roved

Remove racks See "Re_rf._vi!'lgar,d Rep[adr!g O's,on R_lcks" undet Oven vent{s) and
_a_l_. Usea _nild, abrasive dea!lel ¸, [oi b,€_J!-igm_nu_a_ur_ 's iIl_tructions. RinLe_i _i_

! i de_ w_3_er aRd d_. A_ toy Clea!_lno !he !dC_S, tUO !he SlOeS o_ !he t_c_:s d_th ,€_ papeY

or a cot_ con!_l ni!'g a srlali a/r!o/.!nt d baby o or sal_ld oil _tis w_il !*r!ake_e acks

Porcelain Enamel i (.ion le scourir_g wth a soapy scour t_g pad wii remove trout spots. Rinse ,€__ a ' :1

aP_ltroT_ia=soakedpape !o,¢delb_ .30 _o40 m]_'u_s. Rinse wih clear; w_aterand a d_rp
cloth, ard the_ scrub with _ soap,flied scou_ing pad. Rin_ _nd w_iped_y'¢_it _a cean
cloth Retnove alc e_ne s o_the porcela n m_y become da_naged du[ng i:u u[e
_eating. DO NOr u_e spray ove_;dear e_son ti_e cookiop
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General Cleaning
Cooktop Cleaning and Maintenance

P_io_Io usng you, cooklop fo Lhefrst time, appy Ihe recommended Cooklbp® C e_n n_:;Crsme {P#N22-40079)ks Ise
ceramic sur_ce CleaT__nd buff wi_i_ a paper¸:ow_l oTa 3M Sc_h-Bri_® Blue MulLi-Purpose No Scr_h Scrub Spot,go {_ee
i!!_r uI::lions beiow). Ti% will make cieanirig e_siet¸WheT_soiled f _or,+l_:ooking. The special cooktop cle,_T_in_CI'e,_TT!ie_lves
pro_cLive finish o__the glass _ohelp p_eve_Tt_tches _nd abrasion,s.

S iding a Umi_'_UTTO _Lopperclad bo/L_._"p@nsori he {:ooklop _Laricause me[al
malki/;gs o!1the cooktop suri:ace _ese malks ;i:ould be emoved immediately
al_e_g_e c¢_)_B._p_as cooled using g_e cook_._pc!e_rti_g creaH Melal maks call
oecome r;erm_men i!: removed prior {o iutre u_

Cookwz;re (ca_l ton, _'le:_;I,_:eFaf'liCof glass)wih rough bo_B_f's call mark oK
scratch _e _:ookbp surface. Do not _lide anything m_tal or glass aco_ _:e
cook_op Do not use your ccw_k:opas _ cullnf# boad o_,€_ork s if faiLei/qthe
k !_:heri Do n_t cook foods dk_c[ y on t _ecooktop surface w thou _H._n. Do not
dop heavy of h_rd obje_:!!so!! [e gass cook!x._p,they may c_use il to c_ack.

Cleaning Recommendations for the Ceramic Glass Cooktop

_DO NOT use a cookt®._ cleaner o _ bo cooktop the fumes ca be haza dous to your i_e_Nh_ad c_n
_:her_%allydamage Ihe _:eT_n%-gl,_ss_urf,_:e.

For light to moderate soil:
Apply a low drops ol CookB;p® CleaYh,g Creme dkect y o le cookLop U_ _ pape owel or a 3M Scotch-B i!e® Blue
_._uI̧i-Purpose _o _cr,_̧ i h Scrub Sponge o cle_lri he en¸ i!e iook op su!fal e. Make _urethe cooktop is cle,_T_edIho_oughl_

For heavy, burned on soil:
Apply a low d_oDsof C:ookfbD® (::le_qfnt_Come dk_c:ly to the soiled area. Rub he soled al_ usi/_ga _M Sco ch=Bri e@
Bue Mu id:_u_po_ No Sc_ ¢h Stub Spo_go, app!y ng pressure _ eeded. Do not u_ [e sponge you use [o ce_n be

m

I=

If sols _man, ca efuliy scape soils wili a meL_l razo_ blade scaper; hod g s( ape a a 30 oeg ee ar gle o, e _u _ce
Remove loosened _ls wi s cc_s_:op ceann 9 team and bu su_face deem.

I_ [_ma_e B_the ceramic gl_ss cook op _'ay occur you

use _ny s_xub p_d o!her thaH a :_MScoB:h:Bri e® Blue Muir-Purpose No

Plastil; or foods with a high sugar content:
[here :ypes of sols/_eed be l_mo_'ed immediately i spilled or !Tlef!ed
onLo the ceramic coold:op _uf_ce _e_anerit d_TT_age_su_:ha_ pi_lirlg oi:
ti_ecoo_to_url_ce) mayoccu_ ifT_otr_movedimm_diately AP_eŗ
tuf nh_9the sL_rf_¢eele_le_-_lsOFF_L_Sea r_zOrblade sc_per or a m_i
spa_ul_ with a mi_ _nd _c_pe the _oil flora ti_e i_o_su_fa_:e(as illus-
tra_d). Ailow the cook_p _ _:ool,arid u_e the _a_T_e_T_e_i_odfor ¸hea_
or¸burned o_ _ils.
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General Cleaning

Do not use the following on the ceramic glass cooktop:

= Do not use abrasive cleaners and scouring pads, such as metal and
some nylon pads. Theft may scratch the cooktop_ making it more
difficult to clean.

= Do not use harsh cleaners, such as chlorine bleach, ammonia or oven
cleaners, as they may etch or discolor the cooktop.

= Do not use dirty sponges, cloths or paper towels, as they can leave
soil or lint on the cooktop which can burn and cause dist;oloration.

Do not u_

S _f_ce FUFleScowid be
_aza_oous Wait lot

are_ to cool bei:o_e
c!ea_in!2. Do noL use
e)ea_lef cream :o dean

al _mi_um because _:aT_

Special Caution for Aluminum Foil and Aluminum Cooking Utensils
1) Aluminum foil

U_ oi a u;r i!!um toi wll damage U!e i:ook[op. Do oL L!_eLmder a"_yd,_:ums!ances.
2) Aluminum utensils

lhe melt ng ponL _ alutr itqurq beng muc_ Io_'er Lhatqthat o other m_!a s, caf£ rqg. be
[_ken when alum um pots or pa_s ate used. If al oweci to boil dry, __ot.o1flywill Lhe
ute;_ I be ruined, but #1_opermanen_ dan'age n U_eFormo_ b _akage, fusig or marking

Care and Cleaning of Stainless Steel (Stair_lessS:eel models only_
Some models _lre equ pped wth stai_less s_eelexterior pa_ls Spec a] care and cleani g z_re
required io m_{irJ_._in_-gthe _ppea_nce oi _tain ess par_s Please_fer to l_e :able
#roy de_{aL!he begin in!?o_the General Care & Cleaning see!lot in this Use & Ca_
Ma;_ua].
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General Cleaning
To Remove and Replace Oven Door
TO Remove the Oven Doer;
1. Open the door _od_ellyope_e_ posi_o _
2. Pli up the lock Ioc_tec{oH bo).h breve suppo_s au_ engage t n the hige lever_ Y'ou may h_ve !o apply a IWe Oownw_r_

_._essuTeo_ the doo Lo[._ullthe locks fu!ly ore d_e hooks.
3. Grab he _oor by _e sides,pul t_e bo_orn o d_e doo _._ar,_ _ward you to di_9_ge he irge su_po_. K_ep pull n!_

g_ebo!om o d_edoo_ _ow_rd you wiile ro!;_ir_g Le !x_po_ he _oor !ow_'o !he _qge !x_comple!ely di_ g_ge he hige
I_vefs.

TO Replace the Oven Door:
1. (.irab the doo by the sides; place ti_e hi_ge suppods i_ the hnge sloLs Ope_ ti_e door to te fu!y ope_ed pos don.
2. Diser_g_gethe iock ¸from _i_ehinge lever_ ori ba_h si_e_.

Note: Make sure the hirlge supports ate fuily e_g_ged beibre u_locki_g the hinge levers.
_. Cio_e the over_doo_:

lhe dc_;_ is heevy. Ai :e _emovir_gdoor, ay ta or_ he floor wi h he insideo he doo_ iadr_g down.

L_ck in normal Lock engaged HING ESLOT

i for door remora j , Door removed fi'om the range

m
Z

Removable External Door Glass Panel

Aopl cab e o_fiy [o modes wit_ an e_!emal glass pa_e _o held wit_ a frame, lhis design allows you to cean !he inside%_ce
ol Lhee__ior _oor panei _s well _s the hi_den _ce o_the door¸ironer_l_ss.

TO Remove the External Door Gla_s Panel:

1. Remove the c{oor z_se×pl_i ec{_bove at,c{ ay the door !a.

_. Gr_p b_th sides _ the gla_ p_nel and _lowly pull it out o_the door u_e_ ¸moidi_g. L_y the gl_ss fl_

TO Replace the External Door Glas_ Panek
1. Grasp the si_{eso_the L;ass pa__elad z:areully nseL the ga_ the door {op mou d n!_.
2. Repi_t_ethe 5 Iocki)_ _c_.
_. Repiat_ethe dc_ onto the _nge.

_ H_nd e Le glass p_f_elwLh c#re. When dropped on e cornel he glass panel may she_tef, fhs c_n cause

se_,e_l pefsor_al ir!iu_y.
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General Cleaning
To Remove and Replace the Storage Drawer
Use [_e s ora!_edawe _or _te i_g iLookiil!_ _e_si1_.[il_ lJ!_wel i:_l de eTT!oved_0 _¢lita e Ce_Hilg rldel he i_iil!_ U_

To opeH [?e s orage drawe, pusi?the drawe_ h_ge_!ly a_?dit wll s_._nL_open. lo dose_ push De drawe unl you De_r a
click, wik:h ind ca es tat te sping iscompressed, _nd te d_awer isco_d

To remove the drawer;

I Pullempydawe outto[seroie 9udes!op
2. Ill! g_ed_awe_ up ad pul iJout ore [e _ollers

TO replace the drawer:
I Inset! the _eare_d o_ the dawe if;tohie openi g.
2. Ft the d_we end ro lers on[o the guide _ils.
3. Pusi_the d_a_'ve n ulil iJs;ops, !hen iih ',o _low !he _o lersto clea_ De _olle_!_uide

Recalibrating Your Oven Temperature
Your oven _el_ros _ h_s b_ [.__ci_y _e _ he iac oly. I_is se illg rl_y dl_el torl yogi previous oveil_ _ovvevet,_ youl
_ecipe _mes m_y not f]ive yo _heesut_ you expel:', It you thi_k ha he oven iscook _goo hot or c_ for you _ecipe!ime_,
vou ¢_H adiu_ [e thermostat _oha [e ove_ cooks ho!ter o_ cooie_ g_ empe _:u e dis[._aved

TOAdjust; Oven Tempera_;u_e;

1. PUSh[he BAKE pad _'_

2. _t the [er'lpe a t!re [o 550 (287_'C)by push it_ ad i_od]_g the UP ARROW p_d _.

3. wi,ill2secorlds, pu;i_a/_dholo[_eBAKEp_d(_L, rt.i thespec_12dif_displ_ly_._pe_rs Release the BAKE p_d _)

[he disp ay t_ovt/ nd ca_e_!he _}l-,iour_tot deg_s offset be:_een the ot git_a f_cto_y _mpe[a_u[e s÷_ir_gand the curreHt
temperature seit _g. II he over_coil o[ has he original fa_:!o_ycalibra_o_. the d SFJiaywil _ad "00 "

.:1. lhe _mpe ,; u_eca_ now be acjusted up or dow_ 35'*F (17%), n 5**F(1_*C)_teps by pushi_g and hold ng the UP _ or
DOWN ARROW pad v. Adjust u_ti the desi,ed amoun[ oi: degrees _[s÷t appea s in t_e display. When owe ing _he oven
tem[Jera[u_e, a minus sign [-) wH appea_ beiore the numbe_ :o i dic_:e ha he oven wli be coole by he d spleyed

Note: [he _d usJmeHt m_de wil not cage H_ese kleer_ n!) temperatu e
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Before you call

OCCURRENCE POSSIBLE CAUSE/SOLUTION

Rangeis_ level, P_f in5 tl!a ion PI_ce_O_.<TIlack in ce_llLer of ovei_. Pb>ce., a level o_ Lbe o_,efo ra_Lk AdjosL

ie_eiin_3 I_q_ aL base of _a_q_ ui_ _il t!_ _ack i_ le_4Jl Wher_ _t_ge is level, CookLop may

appet! O_L _f aliqP_!_teni i_ COL_IILeriO_ i_ noL le_i

went, Llll_[,yble _loo Be Sure flooi i$ evel _!_d call adr_qc_aLelySLlppo_L r nl]_. Con_tc[ a

Ki che_ e;abii_i f_i_ligni_e: f_t7 r+tako _n_e appear I¢ be _._le_el Be.<_. e_¢tbie_ets

C_l_n_ move _ppli_In_e easil_. Cabi_l_ _oL _quaT_ or t_e L_Uil_in _o iig_hL ConiacL a ctbineL eaak_T io cor_cL Lh_

Apptian_ mu_t be a{_s_ible for _:_!oblem

COnL_lCL builder o insole io ieake D_la!!!;e z_c_e_!;ible_.

Pod:e! ou_tje Check bo_Jf_e ligi _ o be Sure Call your o_1 _ie:ctfic compare7 for

Oven ¢o_<l;fol ttellf _li_lt €lispl_ys F1, IF3 ElecL!on c e.ol° I¢1 has de.<ec!ed a fault condit o_1 Push CLEAtl _o tear Lkle.<_i_/a ay al_d
o_ F_I _op beeping¸ P!o_!_i o_erl at_i_l i_ _l_i_ _;_l_, _¢o_ _t_lL !l_l_beT PtJ_!l _LEAr _ll_

¢oll_ac_ yool ¸_et_ SeTvi_;e Ce_lier Of¸_rl _lbori_d _Tvl_;er

Ove_ ligl_ allies _wo_k. R_piace or lighten bulb¸ See Chai_gir_g O_er_ Llg_i ll_ Ihls o,+'_l_T=_ (3uld_ for

$_lt_ unil doe_ _ol beat. NO r_,_wer o _pliaf'ce.>.,+f, ck _ ep_ ul_d_ :<_i_ire RanLe_or O_sel_Does NO

OpeftLe" in his _vod Se_ice ChecklisL.

li_ce3le ;L ¢e3r_Le3 s_i _g Make t_L _ the_ce_ f:_ct co _ol i_ o_" f ; Lhe t)ut aeLe unL Lo _e.,
L_e4J

+ e_llillg !_ate_la s f°ol lee;ol i_el_ded fo ;e!_mi; !}a_ cooklop have b el_ u_ S e

"_0 C!eal) tf_e Cook o_; Glass" see!on ol)del Oel)elal ,.,_l),ll_t<_-'

Co_,+'_are wit}_ _oLf! h bo!tom has be.<ef° u_et_ Use sf_oot}_, fl_ bo_'_.oleet/eLoo_,+'_are
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Before you call
Solutio_Js !o (.OFl_r'OT_ PToble_r,s

Poor baking re_lt_, Many faders af[ecI b_kir_g _esu s. Make sure he p_oper _ack pos rio{" _sused (Cr_Ylle_

_,_'d i_l the o_c!_ a_d sp_c¢ p_s _ a]io_ _ir to _iTclJla_ Align," til_ o_ll _o pl_he_ io

the s_t tempe_tu_ ba_oTe pbdng food in th_ o'Tem T_ _djus_i_ _h_ _ecipes'

T_comm_lded iempe_u_e or b_kir_g time¸ I_ _,:_u _el the o*Te_ is i,_ hot o_ _oo;, s_e

_e_alibrati_g "tour O_e_ Temperature _ sec_ior_ i_ this Use and Ca_e Guide¸

F_oi_edu_i_g _ooking Ol_eration, A _.ooii_g _ m_y _u_o_li_lly ¸turn o_ _d o_f _o _ooi i_le_l_] _r_5 _ is _Or_T_al,_d

_he _arl ea_y coil lil_tJ_ to !url ovel_ a_er ¢'7e_ is turned o_

Ove_ s_okes excessi_ly d_fing
broiling.

Conbol(s_ i'ol st_ srope ly. Folcg_ h,st]uct o!!s unde "Setting Oven ¢oetrols" irl _his
0_ _nd Ca_ Guid_.

Mako sure ow.'n s ope_'ed _o _roil Stop Position,

Meal ._ co_e to le _iemenl Repos {ol. he _!:k o provdr_ Dispel ¢lr.'alal'ce be;'_ve_ll
ihe me_ _r_d the ele_er_! Pf_he_ _il eie_e_t P_ehe_i _oil eie_er_t _o_̧ _earing.

Sr_ffdez_nir_g(_7_lewas nle_uDled Slop Ih_e mu_ be 3 :o 4 hours ua_ Ihe st_r_ Ih_e
Follow sleps ui_d;_l "Stopping or Interrupting the Sei|-(:leaning O/de _ n _hs .!_
a_'d Ca,c Gu dry'.

Soil net o_pletely removed after _el_- Hand clean b_i_om, [_or_t top _ O_:tJ_l,fame o_ door a_ea o_,k_de oven sr.'al b_f¢_ he
_l_ingcy_le, seif_leanir g s _ ar_ed The_¢ BTeas8_z_i_t n tht.' se _clea_ir g a_oa, bu ge_ _g

e_-oogi t¢ bu[n or _esdoe Bumr.'d-o_" _esdue Call be cleansed_*.i_ha _iff nyon b]_.sh
a_'d wa_er or nyor} s_;rubber Be _:are_,l no_ _o dam_<_!r_'_he ovr_'nsea.
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ServicioSea_ ....................................................C_bie_a tr_e_a

Garantia de la estufa deslizables
_RA_'_WIA _OMPLETA DE UN A_IO PAPA TODA_ LA$ PIEZA_

Si de _o de un ai_o _esde la tcci_,_d_ h',; _ aci6n _l_u_'a de i_ D ez_,__'o uecio _,_ee _o_a d_cuad_ :Jr_bi_o m__.efecto _e mate_d o

_e:_mp{_zode cu_l_:l_.ie_ de os el_.'m_.'nPosgak_c_e_s _uperior_ _ue _e_ulte d_7[eci_.o_.;o,de la u_'_ de _il _.oPa_a_.ch_t_da de[eHo ,_ o
d_ la _.ube)t_ de vi_rio _ue s_.'z,_)i_ e der;ido a mtu_ l_)mic<,. E_ gar,_n /;, _'o cube e _ai_o o _¢'i_.,_debi_o a ,n_l uso del clk_n_e.

ELSEP3ilCQ BAI© L& GA_AhTIA ESTADISFONEiL_"FQhlEhDQSZ ENCQhTACTO CO_ SD C;_.TKQ DE SZ!_bJCIO SEARS_¢'ASCERCAhQ D_
LOSESTADQSUhlDOS

Registro del producto
E_ e!_ e e_pa(io,h I_(llba !_ ec_ a _e comp _, _l_ooelo y rlt!_l_e o oe see de _u podug o. Ud erl(fT t_l'Oel modeo y el

rlOmem de _erie eH na pl_lc_ de identi caci6n, lii pla(_l est_i ocal _alJ_lal ado izqu eldo de a e_t I:ay e_ visib e cuando kl _%_
pue_!a de! hono es_ abie Y._o en el inteHo de {a gave_ eT_la po_e I_te_a de la es!u a. "Z_

_9_ .................................................Fecha de compa ...................lv_ode No

_Jo de 5erie ............................................ (_u_w_e estas J_%tFt;ccio es y su bolet_ de p_9o pa__ consuit_ci@_ f{ua.
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IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato

Guarde estas instrucciones para futura consultaci6n

n_4_ u_ _itu_<i6_.muy pel grosa a cu_l de no _e; ev J_da_uedr_'ocaso_'a !_r _ heda_ _ i_,b_ k_,queq;_'.

_ I!!_Ji£ U!!_ 5itt_d_l _ dr.' peli_lo Inir nel_ e, k_ CC;a dt_ !1o st_t t_ib_.l_ puetJe _!_iol_r !l_ti_.l_ It_t_!_ o d_d_os I plodL_¢lo

Todoso'; _ e_'s_F_*_e _e_ufida_ ide_Lfio_;_ _i peligro, Ir_dir_ como _educirel _e_.go_e i_fi_d y _dem_ e _it_1_.Io qur_r_ue_e

®
®

• Toda estufe puede inclinar_e.
• Heridas alas pe_ona$ pueden o_utrir=
• Instale la {ija¢iSn que viene con la estufe.
• Yea las instrucciones de instalaci_n.

Para redudr el riesgo de in_;linat;i_n, ia estufe debe set asegurada con ia instalaci6n de las
fijadones que vienen con ia estufe= Para vedficar si las fijat;iones han side instaladas
correctamente, retire el panel inferior o gaveta de almacenamiento y verifique que las fijadones
esten bien t;olot;adas= Consulte las instruc¢iones de ins_ladbrl para una buena instalaci_n.

Retire toda ¢inta adhesiva y empaquetado antes de
usar la estufe. Des[ruya el car[0_ y I_; bols_s de p!_ co
de_pu_s de haber d_senvuef_ la e_u f_. No oermi_ que
Io_ni_io_ jue_er_ con ef material de ernp_quelado

Instala¢i6n apropiada_ AsegOrese que se aparato
est_ bien instaladado y puesto a tierra per un
t_cni_o califi_ado de a_uerdo con el Natioal Ele_ri_al

Cede AN SI/N FPANO 70__ltima edicici0n y los r_ is_os
Ioeale_ Instale _ari-em_ con as [iS_lLl_ciorie_p Ov_t_

P,egum_ er_su cor_cesionario por ur_[ecn co ca]il:k_do y

es _.!ladel cortacircu !u o de I_li:aja de _.1_bfes en caso de

Servido al usuario- No _epare o template ninguna
pieza de su aparato a raenos que se Io recoraiende
los manuales espe¢ifir.4_mente Cul_q !e lypo de
_ewic o debe _er heci_o oor url _6cnicocali[icado Esto

apara_o

Nun_ modiffque o altere la constitucibn de una
estufa rnoviendo la paras niveladora$, ni el
alambrado, ni las fijadones de anti4nclinad6n u
otra paste del aparato=

El apoyarse, pilaf o sentarse en la

puerta o en la gaveta de esta estufe puede o_asionar
graves herida$ y tambi_n da_os al apara_o. No perr_i_a
_ue los ni_os juegen o se suban sobr_ la e_u fa. Efpe_o de
un ni¢io _bre I_ puer_ abier_ ouede ha_er que _t_ _e
iriclirie< c_/_do _faves q_eTY!adu_s u o_.f_ _fDode herida_.
U_a g_lve_ _lbier_ ¢u_lndo e_ ca]ie_ p_ede o_io!!_f ¸

_!.._ No use el homo o la gaveta de
entibia_ (si equipada) para almacenamiento=

_1_ No alamacene objetos de inter6s para los

ni_os en los armario_ que est_n _obre ]a ¢o¢ina El_,fio
_ue _rata de _ubr _ob_ la esb.ffa para _l_:a zafios podrl_

[_.__ Nune utilie su aparato para

calenrtar o entibiar la plea.

Aima_enarniento sobre o dentro del aparato_ Los
materiales inflamables no deber[an set almacenados
ni en un homo, ni sobre la unidad, ni en latl gavetas
(si equipada). Es!o ir;c uye e _ape;, el _17_;1icoy la ropa
como: ibros de coc _a, _£ci#enies de pl_stico o [oal as,
asf como icuidos inflamabies No a mace"e exp osivos
¢omo ares de _erosO ;obre o denbo del apara!o gos
ma_e_les infamables pueder expo{_r y o_:aso_a_ego
o dados a ia propied;id.
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IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

No deje a los ni_os solo_ LOS nifios no deben ser

dejados solos o sin abenci6n donde eJ aparato est_

fundonando. No e_ permi_ _en_r_e o pa_ _ob_

NO TOQUE NINGUNA PARRTE DE LA SUPERFICIE DEL

APARATOo AREAS CERCA DE ESTAS UNIDADES,
ELEMENTOS CALIE@TES O LAS PARTE S INTERNAS DEL

HORNO O DE LA t3AVETA DE ENTIBIAR (Sl EQUlPADA).

Las supe_ ficie_ o ]o_ elemeT_$os de] i_o_no _3uec{e_ e_r ¸

ca]ie_ _ a_ que e_T_ de _o[o_¸ os_ur_. Las _r_as Ce_

de a supef tie pueden ester o su i¢ er_lemenle calien_es

p_ra _La sat q em_dL_r_s Despu_s o _n_es de _, _o

perFii!a que 13 ropa u o o_ ma_er _les _ iamable_ esten

e_" CO_L_C_o co_ e_L_s _reas h_ta que h_ll__ e_ fiado

E_S areg_ _oH: ia patna de _Loc _a_ ias a_as I:_en_e a

I_ _ and_a de co_:.i__a_• las [ariuras de ven_i ac _ll de

homo y Jas _'eas _Lerc_li_s a elias, J_ [_l._ef[_ deJ i:o _qoy b

Use una vestimenta apropiada- No use ropa que es
sueita u holgada cuando utilice el aparato= No ponga
I_ ropa u oo_ mate_ ales i__Narnabieser con!acto con la_
ae_; _Laien_es

No utilice agua o harina para apagar un fuego_
Apague el fuego con la tapa de una sart_n o use
soda _ustica, un q ulmico seco o un extinguidor en
aerosOL

Cuando caliente substancias grasosas_tenga
cuidado. Puede oca_ o!!al u _uego _i es calen_ado pot
_lucho _ie_T_pO

Utilie unicamente los sopor_es para recipientes que
est_n secos_Log soportes que est_n h0medos o
mojados puden ocasionar guemaduras a €._usadel
v_por. No pem_ka que os _3po_tes e;t_]_ e_ coH_acto Co
I_s supef tie; taler !e_. No ulice ua toalla o u papel

LOScontroles el_tricos pueden

set dafiados con ¢r[as temperaturas= Cuando utiii¢;esu
est_fa pot ia primera vez, o si no ha sido utilizada pot
mucho tiempo aseg6rese que no haya sido exp_estas a
temperatura_ ra_s aitas que 0_C/32°F per m_s de
horns an_;esde coheir su estuPa al _ttmi_istro
ei_ctri¢o.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA

UTILIZAR SU PLANCHA DE COCINAR.

Saber que perillas controlan cada una de log
quemadores.

Utilize una sart6n de tamafio apropiado Es!eapar_[o
e_ equipado con quemadore_ de di_rentes _ma_os
Eiija ute_ilios co_ la_ base_ _pia_ada_ y 1o
_ulicie__temente _ar_d_s para cubri_ _do el a_a del
quema_o_: U_iiizar u_nsiiio_ m_s pe_uefio_ puede
exporler p_r_._ede[ q_e_n_or y o¢_sion_r qL_eT_adU_Sde

LOgmangos de los utensilios deben set coiocados
ha€in el interior y no sobre otras unidades de
superfi_:ie- Pa_areducil e lesgo Ce q emadu_as, el
e_cendido de ma!erUe_ nilamab es y io_ de-ames
o_:aso!!ados de _:asuaidad Elma/,9o dei t!Le/_ i o debe
_e_coiocado hacia el n!erio y no _obe o[_s un dades de

Nunc.adeje los quemadoreas con alta temperatuta _1
=o

gf_oso_ qe pueden e_t_e_der_. o u_qa_ _ que i_
calen_ado po! radio empo pue_e de_!eti!_ Z_O

Delineado_es prote_ores- No uiice pel!cu!a de
a]u_lh_iu_T__ ia b_se de] homo/._ otra par_e de] apa_.o.
S01outilizela pa_ cub_ir ia comida cuaT_doe_
cod_ndol_ Cua[quier o_ra uti]izaci6n puede ocasionar un

No caliente _edpientes de comida que esf_n
cerrados_ La presi6n al interior de estos puede
hacerles explotar y ecasionar heridas.

Retire la puerta del homo de toda estufa inutiiizada
si esta va set almacenada o destru_da=

IM PORTANTE* No trate de _ilizar el homo durante un
torte de elec_rit;idad= Si no hay ele_ri¢;idad, apega su
estufa Si r_oa;._agael _o_o y que ia ele_tricidad es
r_s[abec da, e llorno #_uedeseguif uni:.ionando Lacomde
que de_asi;qcu dado puede quemarse o d_',e orate.

Utensiiios de €odna envidriados- S6io algunos _pos de
u_nsi[io_ de vidrio, de rid rio/ce_ mic_, de ce_mic_

puedelq _esi_ir 1__e_De_uf_ de[ que_n_dor de _u

p]_n_ha de _o_i_a_ Ve_i_ique !as [econ_enda¢iorl_ del

_abri_n_ _b_ ei u_o _Lo_ ia_ p!a_qci_a_de _o_inar

No utiiice cubiertas decorativas- S u{! quemado es
eHcendido a_:cidentalmenle, ia cubie t_ decoraLiva se
calentaK_y pod_l_ de,_e_i_se L,asc _bier!_ ca lends
podK_" ocasionar q _emac{uf_ S ]as[O_LZLLT_pl_1[_ch_1de
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IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PARA PLANCHAS DE COCINAR SOLAMENTE

No Iimpie o utilice una plancha de ¢ocinar que e_t_
rota_ Si la plancha de cocinar _e rompe, Io_ productos de
li_npieza o Io_ der_me_ pL_e_e__pene_r_r e_ elia y
pfoduciF un _ie_gode elecL_ocuci0r_ Ll_me a un t@cr_ico
cali_i_o i_mediatamen_.

Limpie el viddo de la plancha de cocinar con

cuidado_ Si !lil z_ un_ espoi(a mojada para i mpi_r

derr_ Fe_ eri u__ _upe_ icie cal e_!e. tonga {:uidado de rio

qU_iT!_] _e £O1"1el V_pO AIS)UY_OSp O_U(:_OS_e ] Fipiez_3

p/._e_ p oduc r pel 9ro_s e_Fariac oHes si _e le_ usa _ob_

afea_ Fly ca iel%es

Evite de raspar el vidrie de la plancha de codnar con
objetos muy {ilades.

IMPORTANTES INSTRUCCIONES PARA

LIMPIAR SU COCINA.

Limpie la estufa _gularmente para mantener todas
las pastes sin grasa que puede on€endorse y causar
un in_endio La C !bier[a del e;cape de vendbciO _y los
flos c{e gasa deben estar I mpio_. No permita que b
gra_a _ ac _mule e_ !a cubier!a o ene ii tro. Los
GepOstos g_a_o_ospueden eHcenGer_ey cau_ un
ncend o. Cuan_o ca1en!e co!Hda bz_jola ci.!bier!_{,
enc enda el ve_l.i ago : CoPsui_e las i/q_trucco_e_dei

tab icaHte pa_ b limo eza

Limpiadores de estufa y aerosoles- Serape sig_ la;

rls fucc OHmsdel i:abficarll_ paa su u_o [e_ e_ ¢_e_ta
que Io;esi_uo;_e osIrapid,dotesyaem_ole_pueden

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA

UTILIZAR SU HORNO,

Tonga cuidado _;uando abra la puerta del homo o la
gaveta de entibiar (si equiparJa). Pae_ a ado de a
e_[Lflacuando abra a pue_a de un _ono ca ienl_
P_ml !a que el kur'lo y e vapo _ escapen am_ de
tetra o de colocar comida ene i_oT_qo/!_ave_ade
e__.ibie':

Mantenga el condu_o de ventilaci6n del homo sin
obstrucci6n. La re]il a del _o !io es!_iubicaGa d_tKl_ de
la plarich_ de cociY;a_a la Ge ec _a. focar e_!a_ a_as
cuando e homo e_ encendic{o puede oca_iona gr_ves
q !emadui_i; No co oque obje!o; _e pl_;[ico o _ensibles a]
calor cerca de] cond cto de ve!!tilaci6_ E_tospueden
derret rse o err:endear.

Coloe¢i6n de las rejillas del homoigaveta de
entibiar (si equipada) Sie/_p _ coloque as re;iila;del
homo en b pose @_de_ada cu_mdo ei hono o b gaveLa
e_ii %s. Si a ejlla debe _r de_pi_zada c !ando el
hono e_t_ [unc o!!ando :_ng_baslanLecuidaGo. Ulice
unos sopoKtes para rec pien!es y cqj_ la re;J1a coy ambas
rhinos h_slaeco!c_a_ a. No peH_i_ que e_os sopodes
es_enen co_tac_o co_" los elementos eelenles dei _o,_o o
de la gave_ de enLbiar ReUe :odo u!e_ silio de la _ei lie
aHtes de moverb

No utilice lacubeta parrillera sin su accesodo La
cub_a p_rri lenay su acce_or o pe miten qe la gra_a

No _ubra el a¢cesoHo de la pa_rilla con pel[eula de
aluminio L_ gra_ que queda luera po_rb eHce_tderse.
No toque la bombina de luz caliente con una t_la
mojada E_to puede iomper la bo!r b]lia Antes de e _'
o _empiaza_b bombi b des{:onec[e e apara[o o corle e
_umi i_tro el_tr co

HORNO CON AUTO-LIMPIEZA

Limpie en el tide de auto4impieza uni_mente las
pai_es clue ett_ln en la lista del _Manual del
usuaHo" Anles de auLoq rqpi_r e ho_ o_ _e_ie I_ cb_Ja
pa liei_ y cu_lq ier otro uteH_il o o corqida de] homo.

No utili_;e limpiado_s de hoi'no- Nir'gOn limp ac{o de
i_ono come c ai o de capa p_olec[ora de _ nguna clase
debe _ udlzada e_ en homo

No limpie las empaquetaduras del homo- Las
empaqL_e_;duras del homo son imporLar_Lespapaun buen
seliado. Ibnga cuidado de no o!_, _a_a o de_p!aza b_

Retire las _ejillas del homo- E co!or de ias l£j Ibs del
i_ono c_;r'lbiaK_si sees dei_;en ei homo dura !e e ddo

La salud de algunos l_jaros esf_ muy

sensitiva a los humos que p_oveen rJel_;iclo de auto*
Iimpieza de _;ualqeier codna. Desplace losp_jaros en
otra habitad6n bien ventilada.

ADVERTENCIA DE SEGURIDAD IMPORTANTE

El California Sale Drinking Watery Ioxic En[or_emen ACL
requie_e al Gobierno de California ,_epubli_r una li_ de
_L_tz_cia_ ¢O_Ocid_spot ¸el e_o Co,no ¢au_ de c@_¢er.
_e_cLo_ de _acimie_ Lou _ros da_os f_pr_ductivo_, y
_eqL_ief_que se avise_ ios L;_uafio_sobFe ia expo_ici6r_
evenlL;a] a _u_L_r_ci_.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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ACUERDOS DE PROTECCION

En los EU.

Acuerdos Maestro de Protec¢i6n

Feiici_cor_es pot N_ber h_ho un_ ¢ompra n_eii_er_!e Su

n_vo p_od_cto Ke_lmor_ es dise_do y rn_nul_%_L_ra_o p_

muchos afios de servido co_ liable _ como {odo p_c{uc_,

podfia t_queti_ _na_Ilimien b preven _ivo o t_p_raci6rl ell_f_

_iempo. Ahi es cu_ndo el _ner urJ Acuerdo Maestro de

Pro!ecc 6n e podrl_{ a%-_r dnero y mo es as.

¢ompre ;ia m_ Acuerdo _J/ae_fro c,'ePto&ecd_in y ptetejase de

E[A¢ _mdo M_es o de P oiecdOn [ambier_ ayuda a _e_der
I_ vida de su _uevo p_duc_. Esto es Io que se
A_LL_e_dO

7_, Se_vkio Profesioaal pot _;uestros 12,000 espec a i_{ss
p_ fesio_l_[esen f_p_ra_ion.
Se_vi_io ilimitado sin _o pot piezas y _icio e_
tod_ _paraci6ri cubier_
Garantia de _No4im_n_ reempl_za su producb
_L_bie_ si ocu__encu_ro o m_s despef _c_os de_.r_ de
do_e _ese5

[_ Reemplazo de Produ_to si ef pmdudo cubier b _o
puede set repaf_do
Verifi_d6n de Mantenimiento Preventivo Anual a su

i_ Prontaayudaportel_fono apoyopor:_i_fo!!oporur!
t_:n co de Sears m_los produd_;s que requie,ari
repartee0_ en case, m,% b co_veriieT_ciade hecef d[_

[_ Prote¢_;i6n _ontra pkos de energfa o d_tlos e _c cos

Reernbolso de alquiler si a _e#a _¢6/_ de su prod/.icb

Line vez ¢ompres el Aeuefdo, n_ simple {[amad_ [e[dO_ ca
es Iodo o que _eces !as papa hater eta para su _vicio.
Puedesllama[ a cualquier _o_}, di_ o _o_:heo _:otcer{__rn_

En Canada

Acuerdos de Mantenirniento

Su ¢ompa else va[o mayo_ pofque puedes depender de

Sea_FIo!_r!eCen_i _ paf_servicio Colisobre2,400 I_crlicos

de Sm_,cios y m_s de un milOn de piezas y accesorios.

terser'los Iasheft_Fiiet_!Lis, piezas, con¢_iFiiet !_._y destrezas

pate aseg ra uesiro _Lomprom so: Le damos _,cio _ Ioque
vellde mc_s

SUpfodu¢_o KenlqOf_ es dise_do y pues!o a p[ueba pe'a
p_oveef̧ mL_ci_os_iios de operad6n _o_i[i_bie. Pe'o co_io bdo
p[odudo, podfia eque ir smvicio e_ _.re_iempo. E[A_:ue[do de
t_ta !e_imien_o Seas le oirece utqpro!_ area de smvco

ElAcuerdo de Man_enimien_o Sears:

• ESSL_rqar_e[_}de comp _r se[_,c o pa# el m_¢k:na a pfeco
de hoy
Eiimine f_c_uras po_ epa_c 6r_como _esul{_do de uso y
desgasie nomal
Pro,_,eeapoyo Va te erorio de u_ _ecnko de Se_s en
T;od _cbs que _eque an _epa_aci0nen ca_
Au%ue no _ecesi_ repa_ci_, p _vee Ve lilac o_ de
M_n_nimie_to P_eve_Do ar_ua[,a su p_ici6n_ par_
a_gura_ q_e su p_oduco es[_ en condidones apropi_d_s

Algu_as limitadones podrfan apliear. Para m_s
information sobe el Acuerdo de Mantenimienl;o de
Sears r-..anada,

Ilameal l*8004t61*666&
Z_
O

Se_rs _ienesobe 12.000 espec a! _las prof_sio_a es de
_para¢i6_l_ con at:{;esoa sob_e 45 rniIiones de piezas y
accesorios de ca!idled. E_ es fa da_ de pr_sfo1_alis_lo cm_
I_ que puedes _Lo__ _p_ra _y_d_r _ pro[oT_g_ria vid_ de su
n_v_ compra pot _iuchos _fios ;Compre su A_Luerdo
Maestro de P_cci0_l boy!

Alguna$ limitat;iones y ex_;lusione_ 10odr[an apli_;ar. Para
predos e information adidonal, name al 14100_827_665S=

Ser_'it;iode In_talaci6n Sears

_b,_ait;stdacb_ p;ofesio_al de _eats en er_seresdei hoger,
abrido _ de pue tas de sara]e, _:.are'[ado es de _gua y olios
a t/culos r'lavo _s del *_oe_, en EU. hme al
I.-800-4-MY-HOME @
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Caracteristicas

de la estufa

Breve descripci6n de
las caracteHsticas de
su cor.ina el6ctrica.

COT_rOe_ de homo e e¢ ft_lJ ¢o ¢oiJ
,iuzde i*o_ o

Man j_l de puer!a

Los contratopes
de cer_mica

(colores y dise_os
pueden variar) Elelq£_ Io

Dobe

No_;a:La$
cara_erfstir,;as de su
cocina pueden variar
seg,_n el modelo.

i dig_do_as

92
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Funciones del panel de control
Nora: L_ miru!e a b_ ca Lie_e urea conligu_d6_ _ e_Lefior de di_ _Las ap_riencia_ e_ di e en e_ T¥odelo_ de

e_._Od)T_SIC)S ES!)nOC_IC_U _ e_oe_uIco _ LOSC) [ _esquese TUe_ _q_i_._Leno_nno_e d_ _co_[_s

corl oes de su ho_o; _ot _0o rep eseqta_ivos

LEA CUIDADOSAMENTE LAS INSTRUCaONES ANTES DE USAR EL HORNO. Pa_ uso sa _f_lcLor o de ;u ho!!!o a_ enda a

u LiiizaŢ I_ dive_s i:u__cior_e_que Se de_c_ibe_ a con Lir_u_ci6n.

STOP CLEARiCANCEL'_R_ SO L+S_P{a BOTONES DE DIRECCII_EI HACIA ARRIBA o NACIA ABAJO.
ULili_do_ cor_ io_ bote_e_ de _uYIc_i6npa_ _l_gir la tempe_tu_ dei CLOCK [EELOJ]....

tieYnpo _e pagoda auto_n_tic_, ia hof_, ho_a de limple_a y c_on6mel_ _ i_o_ dei d_

!
i LUCES {}EL

• .........-; !"

• • ......i-. CO0_ TIME [TISMFO,

usa par_ 5eecciorar
I,_duraci6r_ de

Liempo de _o_ne_do.

TIMER SET/OFF

[CON _ADOR DE 7!EMPO]

$8 Us_ D_T_ p!_O_jr_T O
C_e[a r _i Co_lt_dof ¸ de

STOP TIME [E_OTONDE
PARE] DLili_do pi_

_OTneO. Puede _of US_do

¢or_ TIEMPO DE HORNEO

de orneo _J_aTdo _

equip_do]_

Se puede programar el homo para : HORNEAR normalmente, HORNEARcon sincronizaci6n
autom_tica, ASADO, AUTOLIMPIEZA

Nora: E{ i_o_o no [uncion_r_si la i_ota er_el reoj _o esJ__i _tada.

Silenciamiento del panel de control:
Cu_n_o _e_eiecco__ u__ tUNC_>H,_ e_¢uch_ U_ "b_p" c_d_ vez que _ oprim_ u__co_Lroi. Si _ede_ea, se pede_

O

. ) , , , ,7 _gu do;. el cot !to emir_ Lm 'b_p" De e;La !r!a!_eFa, _ mpedir_ que los .) L ) es suet el cua oo _e op ra _ co LOL S

Conversibn de la temperatura (Fai re"! ei !Cel iu;)
Eco tolee._o code }_orloe_p)gar'adopa_ t_ c) a e F{Fa e het}desoeque _s_ooerlw_d_oe_ c_

Para _ambia_ la temperatura de Fahrenheit a Celsius o de Celsius a Fahrenheit (el _;ontrol no debe _n modo de

operaci6n Horneo o Limpieza):

1.

2.

3.

4.

5.

O,a a BRO L A_are_ e_ ia paiab_ % - " la

Optima y m_n!enga oprimido la FLECHA HACIA ARRIBA A t_a_a que aparez_ "HI'_e_ !a pa_laila.

Opima ]a FLECHA HACIA ARRIBA _ o HACIA ABA,IOV para camb ar _Fa _Co _C a _F.
Pui_ecL;a]quier bo _0_de direcci6!! patti !eg!e_r a] modo de opeF_ci6!!.
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Reglaje del reloj
_L-'TERISTI_ BREVES

Regl_je del reoj

NOTA: Ei t_omo no

iu _¢io_ aF_ _ !a ho_ e]q e

@®
@®

N(}ta: El homo !!o fu_qco!!_ri_ si ia hora e_ eJ teJo o est_ ajuslzidzi.

Reglaje del reloj

I.

2.

CLOCK SET

Efl io_ 5 ;e0 rtdo_ que _igue _ OF_i]rl_l y _'_ll ert0_l op _do I_l FLECHA HACIA ARRIBA A O ABA_O v i_asJ_lque

_p_ ezca J_lhO _I OeJ d _ ¢o e ._a e J¢_p_li!_JJ_I

Note _I reloj o pueoe _e p o_.]_i _ido _ _.u_Jq_.'e _'o e deJ h pe p p dL f;I eei coo de i _i-p eza

Reglaje del minutero

1. op rin_ TIM ER _ET/OFF (_).

2. t_uis÷en Jz_boron I_ FLECHA HACIA ARRIBA _ f_lr_ _u_r_e_t_rei tiem_o de m r_u!o er__i_quto. Pulse y _na__ten!_f;
puls_do e bok6_ de di_ec_i6_ I_ FLECHA HACIA ARRIBA A p_ra _umer_tz_re er'_po e_qi_qte_valosde ' Oc_da _o El
c o_@r'_etropuede _e__!jus_do pa_ cuz_qu e_dur_ci_r_ desde 1 mi_uto hz_ 11 hor_s 5g m r_._Los.

Not,a: S puls_ prinero err e! boor de dire_:ci6_qa FLECHA HACIA ABA,IO _, e ¢_or O_'r_ero z_var_za_has[_.{' 1 i_oras

3. L_ pan[_II_ del ¢ron*3met_o muestre eI ¢oneo en El r_L_tos_esta 'I miuo. Luego_ I_ pa;_tella muestre el ¢oneo e;_

_gu_dos.

i_as a que el bo 6n TIMER SEt/OFF sea _._Lllsado

N_: _l _zrof_O!*rle ro !to sitve pa_ @!l'pez_f 0 'erf_i r_z_r[a cocciOr_ Se pL!ede usher ¢omo url ¢ro!1Or_le o en i_3cc_:ir_ que

_ _ _ _u_3 doe _ popog _*r_dor_l_×[_ _oo _I _ _ ©¥_op_e_e_ _1_t31ood_ _ _e_* _ d_l_ f_n_or_d_l

homo C u_r_ido e_ _J_ido iurl _o _ i_ _ _ui_io_e_ d_l i_i_!_!_o_el _ier_!_pi_ _3p_3!_i_e_1 e_ I_ p_i_ll_ _ I_r_ v_ o_r_ _i_J!_r_iI_!_!_, p_;l_

Pata r_mbiar el ¢ontador de tiempo cuando todavia es_ en uso:

Cuango el c onOme_ro es_ er L_so.#ulse v ,'rlal, erg_ _ulsz_do e, bo de drec_ i_3rtFLECHA HACIA ARRIBA A O HACIA

ABAJO v p_ra _umer !zl o d 5minu r e [iempo.

Para _n_elar el _ontador de tiempe antes de que haya e×pirado el tiempo :

TIMER _;ETfOFF _.Oprme
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Selecci6n de los utensilios de cocina
P_,_me_es esL,IJad;_il_ _oee eg_,e_alo_b_e _iosq_e e g_ibs_gbe Je_ _a_Je si_a_.

La_Sa_nes debe/_ ener ba_e_

base de a _t6_

Note: Serape utlce u ensiiios papasu

*BUENOS

t t

• *" Pe5"o de1 lr ango no inchle a la

adecumdo a b o3rlidad dr., ¢omidm

QU_Ir _dOr

conduzca bie_ el caor

de b_ C_$erola I dJ#Ynr_To _el

q QelTta_.l0

MALOS

_I saf_r sor_F_._pasa e quemado DO
m_s de 1_ * 0 12im_

Jn ma_!]o m_,y pesz_do fndfna a
5ar_an

* Sa_L#nesespeciales como depositos pare I_ngostas, pl_rvzhaso ollas de presi6n deben ser u',iNzadossi respetaY_los

Caseroles y soportes especiales

LOS WO/[_CO_ to_dos

er_e_efi_s.

pianos

NO USEdipsebrnen os

(si [a pfa cha de cocic!!al no es_
equip_da con elemento de pue le}

en los u tensilios de cocfnaf hervk hask_}

estas siluaciones.

$o_r_e_ rnef_#co._:No use_portes
me,Oleos E[ fox,do de bs c_ce ol_m
debe ester ȩr_COtT_CLOdi_O con lOS
elen_en_osde s_peri]cie

Para los morJelos con cubierta Ii!ia

de vid_io, f61(} pueden usarse woks
con rondo piano (sin anillo de
_oporte).

111
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Cocci6n de
superficie

Programa¢i6n de los controles de superfide

2. P)esone y g!e b perii a de co_[rol de quem_dor ha_ta e z_ju_!edeseado

3. L_ iuz de se_a! _eence_de_ cu_do L_o o _T_sde Un quem_dor es_ eT_ce_dido.Apa_ue
_ie_T_pr_ei quemador _s de re[i_r b _r[_n.

N_ta: El ajuste para meieres resultades depende_ del tamale y del ripe de utensilios
utilizade_ y de la _antidad y del tipo de €omida preparada.

Ajustes Tipo de €omidaype ef Ceoking

HI (MAX} _a co_lenza_¸b mayor_ de bs comidas, herbir ei

Manle_m un herbido eH Lo,espes_r sasas y

mezd_l_, vege[_le_ _1_por ¸

(2-4) MED-LOW Mm_teHer b comida cocie_ do, escalfar. £;uisaL

LO (MfN) Mm_teHer _ibo, derre_k, <ocm a fuego le_[o

%os a u_!es suge dos en la taba de a_ba _e basm_en b cocci6_ e_ sa_@riesrio muy grue_as
de ah.!mir! o con [_pa.Los ajus_es pueden valar usado oto [po de sal[enes.

_[_Ne coleque objete$ come sale_es o pimienteros, soportes de cucha_oaes

o envolturas de pl_s_ice en_;ima de la plan€ha de ce_;ina_cuando est6 ea use. E;tos
oLl!e_ospuedet_ derre se oet cenderse LO; sopo _esde vasi as, las [oal as o b _Padel[i
puedet_ enceHde se si es_aHFly cerga de q emador

NOTA: E video vo ver_
vef_e CL_aTqdOiOSelemen los

de sL_pe_ficiee_taT_e_ la
po_ici6n de apag_do

J _et_sidad E_ feT_0met o

voive_ a Su <o]o_¸bi_T_co

i ici_ll de;pues de haber;e

Vidrio cer&mico de la plancha de cocinar
Elvideo _er_l%o de I_ _ a_'{ba de cocir_af te_e alambf_3sde <a e_a e _b _o_q_e e_!_i_
local zado_ deb_jo de ia supei_k:ie del vd_o cei_lmico El di_q_ de kl _ a_dla de vidrio ies_l[_
el mea dog,de e_!_mos q _emado_es Lo m_s impor:zm!e es que el dbme[ o de quemador
iguae ei di_rqe o de la smle_ El cao es bmisr'li_ do _ _v_s de a supe_ficie de i_ plancb_ de
co'.:inar $6o debe usar sa_6!!es de base #larla [I i:.ao_ q!e _ ext e_d_ alrededo_ de Io_
quelrmdo _ depe_deK_ de tamW_o y del _ipo de utens lios u_.iizados, del _Omero de

La pbncha de coci_ar no debe se ut[lizad_ como u_a mbb de co,dr o como supe [icie de
traba_o Si de_acae obie_o_ pe_dos er_cima de a pbncha de cocirm ; e_m puede ,ajmse. L_m
_afienes con ba_es rugosa_ pue_e_ aspar k_pkmcha de _:oc_a No es recomendado de
colocar a comida di ec_ameme erld ra del quem_dor (sn u!ensi los) pue_ _# muy d[k:i de
[impa y b corn d_ que queda puede ocas o_m_ur_ir<endio Nunca utlce a pardb u ago
_imil_r encima del vidrio ceK_mco

Tipos de unidades para calentar
UNIDADES DE_ALENTAMIENTO IRRADIANTES REGULARES(algunos modelos)
El di_e_iodel viddo cer_m_icomedia la k_alizac 4_nde a_ ar_as de ca er_laL
L_S;._er I_ de coHtro) _e U_T_ p_ra _ju_[a ei rtivel de] ca]e'q[_do ias per Ibs Hece_i[aY_que _er
pu sadas cuarido es!71t_e!! position de ap_gado (OF[-)y Iuego graas ha_ta b po_ic 6!! de_ada

Una bril m_te area que se exfiende m_ al_l dei borde i_ler o_ del ule_silo de coci!la ndii:a q!e
_s_ es muy peque¢io p_r_ el quer'lador La pelb de coHtrol no e]qe que e_!a aju_[L_d__ u_
pu_!o es_eclf co Util ce as mantas y aJu_!eb pmlb de cont ol seg_n su ecesid_d. La
super ke cal elite y la Iuz del ndicado, b I_K_ .

Nora: Un pm[ec_of incoq'}orado apag_K_aU[O;T_t <amet_le e quem_do_ ir, ad aT_tes b
temperatur_ del viddo ce_rq co excede un Iff_ te es_b ecido.
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Coccibnde
superficie

UNIDADES DE CALENTAMIENTO [RRADIANTES EXPANDIBLES{algu nos modelos)
_ta unidad _o _%na las car_ted_ic_s de una pequela o !_ra_ unidad de _aentam e ;o r_!_L;l_
Suv_nte a pcfdp_ _ de perm tit el u_ de L;i._r_S/_ g,ar o_5o p_q_e!_o__ob_e_I _s _o
qu_r ador_ had_r_do que _u pla_cha de ccdn_ _ea m_s I_ibe L_ riv_[_ de c_or so_
ay_ad_ _on L_a p_rla de (ohio _pecial; papaI_ ut_n_iios m_s peque_io_utilize las

supeffci_ entera de! ,4u_r_ador _l_n_ar_ La luz d(adora de ia _uperfice _aie e
_r_¢e_d_,t_c_ando el qu_r_ado' _t_ _r_c_ndido
Nora C_aandoulice la par_eexterior o_l queff_ado_. la p_t_ intero, h_(_ L;_ddo de en_endido
y apagado, _guendo al ext_r or del quer_ado,

Luces indicadoras

H_y2 _ de lugs de conbol que briliar_l_en _ue_ui_: lutes indicadoras de superfide y lutes
indicadora_ de superfide caliente.
• L_S luces indicadoras de sapertide e_n Io_alizadas en el panel de _ontrol. Br/la_

cuar_do _ualquier qu_r_adot _ en_endido Uta ,_r ficad6n oe 6_ u_s de_pu_ de _abe_
_tr _f _do le perf_ite de vcTr_ tod_ los ¢o t_ol_ _r_ apag_do_

• L_S lutes indicadoras de superfi_:ie_alien_ e_t_n Io_alizadas debajo dot vidrio de la
plan_ha de co_inar. _s_as_ ence der_n cu6_do e! ar_a d_ coL_6n _ cali_n_ y _guir_
brilando ha_ta que e! wJfio de la pl_-_d_ade codr_a se _allaenf i_-_doLa_ Itx:_ _ quedar,S_

Ventilaci6n y rejillas de horno

_ Algunos modelos vienen equipado con un ventilador que trabaja bajo el ciclo de horneado y au_o_

limpieza para mantene_ todos los €omponentes a una temperatura fHa. Es posible que e_e ventlador continue

traba ando aun s a estufa este apagada y traba ara hasta que a es_;ufa es_;tota mer_e fr a.

L_4iz_d6_ de b LocalizatiOn de la ventilation del homo
vra_l_ci6r de homo

El ho_o tiene ureaqrib de _e aciOn de bdo de_ho del pa_e ar_!erio y es vi;ib e a abril a
puerka de] homo Cua_qdoel homo e_t_/er_cer!dido, aire kbio s_le pot )as rejil as. E_tever!tilado es
_ecesa_o parg una buena c rculaciO _de aire et_ e] _oft_o y pata ob_er-er buenos _sultados con

el horneado. NO obstruya las _} lies S hai:e esto, puede of:as o!!al p oblemas de i:ocd0n, ur!

]

i_iiiii

m
k_

Para fijar las rejillas del homo
5?_:_fI_REF5_ELAS' REJILLA._D_:L HOT,NO (.UANDO _L H©T_NO5_ _:P._-77_tlANT£_ DE FON_:R_L

0
Papa retirar una rejilla del homo, [re a re;il a haca aue_a qa_!a que se de_enf)a. Leva [e F

Papa remplazar una _ejilla, po!!ga I_ rejilb sobe os dees de la pared del homo tldine I_
par_e delan_er_lde a ,ejlb hada adeian_e y de_izela _asta e _o!ldo.

Cambiando la luz del homo

erciend_ b I_z del homo du,ar_ ur_¢i,c[ode auko-lmpi_ Lasa_es kemt_r_lur_ di_minu _an [a du_z_ci0r de b bombi!a

£t_aigu__o!,_modelos= un_ Iuz ir_l:emk__ en__de_3 ¢t_Jndo I_ pL_e_13Gel __o _ _b_e.

Puede er_nder }_ i_dZdei horr_ a_ ¢ua_ I_ puerta e_t_ _e_da usa_qdoel ir_p[or }_i_z_gdo e_ el __t foi del i_or_o eieeror_io3

£n u_ homo que be _t_o-iirT_pi_, I_ i_rripara be eT_cue__ _or_ u_ Ck;bier_ de vidr io _(,_[er_ida po_ ur__opor te de _i_lb_. ESTA

(_UBIEI_ErADE VIDRIO DEBE ESTAR EN _U LU_iAR _tkDA VEZ QUE U11LI(_E EL HORNO.

Para remplazar la bombilla del homo:

_'_ ASEGORESEQUE _L HORNO ESI_ RIO

2. UtI_ un guar_,_,de cueto pot si el vidrio se rompe
3. Rempiai_eurli_men_ con uT_abo!'rlbi% de 40 WaLLs.
4. I_r_ el homo co_ au_qimpieza, pulse el _por te de alamb_ de u_ !ado pa_ p_er r_irarlo, r_ mbie

ia _mbi!b y _e_grese de vober _ coi_r b cubier_ de vidrio.
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Ajuste de los
controles del
homo
CA  crER ST C.. BREVES

NOTA: Ei _otno no

\

@®
@®

Note: El homo _o fun¢ oner_ s] ]a hora er el re[o o est_ ajus;aga.

Para reglar o cambiar la temperatura para horneado normal
Eihomo puede _e_̧prog_amado paT_ c_len_ara cualquie__emperaLu_aenL_e170% _ 550°F (65%; _ 2f!_C)

N_I_: Efcontrol def homo _ie_eun m_cani_mo de _eguridad in_talado que _pag_r_

P_ra regla_ la _;eniper_u ra i_t_a ho_neado no_m_[_

1. Optima RAKE _i_,
A

W

_. _n ios 5 _egundos que _fgue_<pul_ el bott_n de di_ecci_ HACIA ARRIItA A o HACIA AItAJO v. La pan_l]_ mos_r_r_
_'3_0°F{_7¸7%;)" L_Le_nperatu_ puede _ _justada _ inte_v_os de 5_F (1_C) utiliz_ndo el boL_n de direction HACIA
ARRIRA A OHACIA ABAJO V

_. ran p_on_como deje de pulsar ȩl bot6n de dkecci6n HACIA ARRIItA A o HACIA AlAmO v, el homo comie_za

4. Par_c_ncel_r I_ func_i6n de homeaD opfima STOP CLEAR _

Para modifir_r la temperatura luego de haber comenzado el borneo:
I. SJe_ us_l_do el ¢;oli_me!ro, pulse el O¢I_TIoe borneo y a_egure_e qLle ;_3!e_i_pe_Lui_ide honleo _3p_ece e_ ;_ p_rl _h_.
2. Pu;e os bo oe_ _e dkelci6r HACIAARRI_A _ o HACIA ABA]O v par_ _umen ar o _ismill i! a empera ra.

Para programar el horneo contJnuo o 12 horas de Ahorro de Energia.
E ho o_e e_. dspo_ti )oel2hoa_oeA o )deElegiaquedesacti_a_e ho osi_s_eesdej_doe cendi_opo g_sde
1'l hora_ 59 rn nutos Elho_o puede _r p og _mado pa_ _o tom_r en cue_ ta el d spositivo y e ectua un borneo con uo

P_ra p_og radar el homeo ¢o_t[_o:

1. Puse e bo_)n TIMER SETIOFF "0:00' <3f_alece!Y_en I_lpa!_a [a

en la pa_aha papa _o i_eocon fnt!o. El tiempo de d_are_parecera eT_la pan_ala.

_. Paraca_cela_ia unci0n de lqo_eo t'.o_ ![nuo, m_n _engapul_adoe bo_o11TIMER SET#OFF_ po5 _egundos h_sta escuch__r

elso ioo 12h)as'apaee_e ap__La_a, dca d)as qJeeidspos[i )des_ho odeEnegah_sdo_cti_ad).

Para programar el bloqueo del homo
E corl[ ol puede _e, prot_r_,TadO o<3f<JceH<_rI<_r+_ue[<_de_ _o o e i/;ai:_ivar 1o_colt.to e_de ho ito.

Para programar el dispositivo de bloqueo del homo:

1.

cerrada) es ar_ in erm en ey ]a _._er _ se cefrar_ au om[_ icamen e NO AftRA LA PUERTA DEL HORNO mien _s qL_e]a ]z
es!e inLern_fte_e. L_ puef_a _on_ __ _egL_idos pa_ ce_i_. Una vez q_e I_ pL_e__esLeeel rada, el _ieTY_OOdei dl_ _o_T_e_
en I_ par_ta I_

pue Lat a_ul_r el di_osi_o el boron STOP CLEAR _I_ 3 _1conLol _br_ la de homo

N_ TA:_ _g_n b_t6n e_pu_ad_ c_and_ e_t_en m_d_ deb_q_ de_h_rn_"L_c" apa_e_ en _apan_a_a_a_taque_ e_5_n_
3f



Ajuste de los controles del horno
C  CrER ST CASB EVES

Para reglar el minutero autom_tico (sincronizaci6n del _iempo de horneado-si est_ equipado)
COOK TIME o STOP TIME _o/!boia/_ el f ndoHam e_!o del ho _e_do plogramado. E]¢orl_dor _utom_ co apag_r_ e homo
aias hoas q_e haya seleccio _ado co_ an{eriorid_d. El homo puede _er F;ogram_do pa_ empazaT ir_med a_mer_te y
apaga _eaL_tOr'la ¢_m,e_te o empeLa_ a _o r_e_rr_'_ !_rde cort uH _ierr@au!o_'_ti_o.

Para programar el homo para que se encienda inmediatamente y se apague autorn_ticarnen_e:
Aseg rese de que el _elo del homo maerque I_ hora co tecta del dl_1.

2.

S.

4.

5.

Optima BAK_ _)

En los _ Fegur_dosque siguen, oprma a FLECHA HAOA ARRIBA _ o HACIA ABAJO y E_a p_rltal a aparecera

HACIA ARRIBA A o HACIA At_dO v

COOK TIME _ '0:00' _ede_efl_r_lr_ en I_Optima pan_ll_
V

Optima I_FLI;CHA HACIAARRIBA A o HACIA A_IO v i_a_taque ap_>e_eer_la pa_{l_ ladt_aci6_ de home,do de_ada

Pata ptog_amat el homo para q_e se _ncienda a una hora pr_l_cionada y se a_gue au_om_ic_mente:
Aseg rese de que el telo del homo maerque I_lhora co !ecLadel dl_l1.

2.

S.

4.

Optima BAK_ _)

En los _ Fegur_dosque siguen, oprma a FLECHA HAOA ARRIBA _ o HACIA ABAJO y E_a p_rltal a aparecera

HACIA ARRIBA A OHACIA At_dO V

5. Optima COOK TIME _ '0:00' _ede_efl_r_lr_ en I_ pan_ll_
V

6. Optima I_FL£CHA HACIAARRIBA A OHACIA ABA.IO vi_a_ta que _p_e er_lapa_{l_ ladt_aci6_ de home_dode_eada

i. Optima STOP TIME (_. El Liempo_1cuaf _ puede p_rar i_ operad6n apa_e_:e_ intermi!en!e en {a

8. t_ufseI_ FLECHA HACIA ARRIBA A 0 HACIA ABAJO V h_ que el _iempo de _rr_frl_do eleiido aparez_ en la pan_ll_
_. (_artdo io_ ¢o_rol_s hari _ido pf_gf_mado_, _1_Lor_roi_1_Y_o_Y_e_op_ _omeriza_ y de _ mariera_ _fl_lir_ar¸a I_ hora

Urta vez qu_ se hart teglado €on,roles;

b. L_I_emperatura _ola hora del d/a) apace en la parl_all_

Cuando se completa el _iempo reglado en COOK TIME:

rll

Z_
0

Para modificar la temperatura o el _;iempo luego de habe_ _;omenzado el borneo:
1. t_usee bot6Hde a _d0_ r_uede_ea modi icar
2. t_use a FLECHA HACIA ARRIBA _ o HACIAA_JO V p_ra aius a lap ogram_c6r!

¢u aoas o co geladas. _s/c _,Yo a Yay _ _ oe las <u_ y ve du 7_. LOS7_lilT!e/!_osque se pued_ echar a perde klcilme_te
_aes como a edge. _uewps, pescado, came de tes o de ave debet_ set re/fige_ados pr mero A0r_ cua_do hat_es_do
_eff ge_ado_, no deben dejatse en el homo pot m_%de I i_ora a_es de comet zar a cocd6r_y se debet saca _apid_men_e
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Ajuste de los controles del homo
Horneado

P<3T_me oTes esuitados. ¢<31e_te e _oro ai.tes de hof_qe_f galle_as, t_a_ie_< _or !a_. oas_ele_ o d Ic_. etc. No n_es _a t-_fecalerfi_

e _oro pa_ ros!izar ia eathe o paTa cocef cave,olaf.

Los _ieFipos de cocido y as _empe_a_uas que _ ece_ kl para hofr!e_lr I_rl prod _to pede_ variar I je ame_ te de SLI_aparatoF

an_iguo_
=

Problemas de borneo y tabla de solu¢iones

Probiemas

Las _alle_s se queman

i _s_ CorrectiOn

Lasgalle _s h_,_ sido pueass,_ser el i _ Pe mira qc_t_el hono pleacalente antes rJecoloo;_r a ¢omkfa =
homo antes que h_ila

La _omida no e_ li_t_
i _uando el liempo de

_xi_ n _ te_mina.

e hono se abn"_ ¢oef;tTnteme_te.

AjUfO+_ a _mDe)_tu[_ 25_Fi12 C m6s _:ue_<o e¢omerdado

Ab]_ _i homo _olo despu_ que ei _ie_po de €_o¢ci6_ m_ ¢or_

Pa)a u_a FleXOrC Culack_ de ai)e 7 _)'ejo_esesuitados al ho neap centre Io_ redpienLes Io m_s que pueda Pem_Nade 2' a 4'
pulgadas (5-10cm) ah_dedo de Io_ tee pien[es y a_g:ze_ que e_tos o se :oquen u);o al o[ro, a la pueRa, a ios lados o a fa
p_r_ea_e_a de homo Eiaire ca ien{e debe c rcular ai ededor de los ec p eT_tespara que el cao se repa_a uniformeme_ _ee_
_x_doel bo_o.
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Ajuste de los
controles del
homo
C.A& crE BTmC B EVES

FI llll

O
• _hmn

• DUT Luk=d @®

BROIL [ASAR A LA PARRILLA]
Sunuevae_tulae_eqL!i_dacoriu!liTio_ePoqL!eiTladoTi_raojopa_as_lralapaPlla S !_telJ
e_t_ acos_.umbado a asar _ 1_p_ i 11_co_ e_[uI_ de 9as, ob_e_aT_ u_ di fer_ri¢i_ e_ }a _i3_iienc _ de

:odal_r_jil_delq!e/'rlacio deasar E quem_dordeesa sepo_dlZidecolo_rooana[arijado Ei

¢alof se rradi_l i_ca abajo desoe el q e!rado_ p,;fa ¢obe' ura uri!o me AsegOlese de que la
as_de_a quede cei_ra_Jadh_c[ame_ _edeba;o del quemador paB ob_nef El_:Of,C,sesu _os
Lo oque I_ reiil a cua_do el ho_o est_ aO_ f fo L__sadel_ y su n_rlo perm le_ que !a 9_sa 9otee y
se man[enga alei_da de i_:e_so ¢alor del asado. NO use ia _sadera sn su _[o

NO ¢ub_a el inser_o _;on papel de _luminio. L_ glas_ e_puesta ;e puede ni:e_dia.

_'1_ E_"ceso de que so prodL!zi:zlUll [ii:ef_dio el! e] hoPo, derro a pue[a del _o!]!o y ap_Quelo Si el
N_cendo co [inL1a,a_oje oolvo de horneer o use u_ ex[ nguido de inee_dios. NO ar[o!e aQua o h_rirw_el iue9o. La herine
puede _ explosvz_ y e agua puede caus_ un nceHdio que se extie_ day cz_usa_esiOn pe[son_l

Para regular el Homo para A_ar a:
1. Prepare e] _lOrl[_ie de lax rejii{as i_]eT_r_s que el ho_!_o es_l i:!io

_. Optima BROIL_
w

_. luf_ey _a Le ga_ul_d_ aFLECHAHACIAARRIBAA _HACIAA_fMOviast_q_,eelri_eloeg ill_oode_e_do

_rezaca e_ la _T_t_!la. Pu{_e I_ FLECHA HACIA ARRIBA A P_ un 9_illado ALTO o I_ FLECHA HACIA ABA,IO v

pa_ U17ghl]_oo _JO. L_ Rl_O!_ de _l_men los ouedeli _et _lr_l_ldo_ a _!_ __lVe_ALTO. _e_ei_ClOlie L!_ _lvei BAJO _l-_

ev_ Unooad_e_e_vo _qued_dde_ Te _osq_ede_e_e oe ¢_dos

4. (_oIoqL_e e] h_se_o e_ ]_ _e_a, lue_o coioque ei _li_e_l_o e_ el irl_r_o. NO Use i_ _der_ sin ei h_e__o ni cubr_ ei

5. C_que _ a_e_ en f_ r_if_ _ef i_m_. Entr_brir _apue_ de_ h_m_ _uand_ est_ asand_ a _ pa_i_a`
_. Ase uri f_od _e los _limer_tos has_ que _e _o_er_; de vuel_ y coci__e ei oLro I_do N_t.a: Siempre _he de ia _eiilia i_as_a

que !ie_ue _1 lope arl!e_ de d_T¸VL_e][_ O _¢_r lOS_lime_l_o_.

i.

I'll

Z_
O
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Ajuste de los controles del horno

Precalentamiento
E D ecalelt!a_l-ielt_o es su!_erido ¢u_lltdo g'le pedazos de bi!ec (retJ,_ I_l_rii a an_ de p _cale _taT Lacomid_ puede
adhe r_esi es coloc_da erl el metal c_[ienle). Pk_raprecalerl_._r<au_te os ¢orl o es del _ol!!o e_ BROILcomo ndca e_ I_l
m nuterla o en a section "CON]ROL DELHORNO ELEC[R(3NICO_. Espere _a_!a que el eleme_to se poga ro_o.usualme_ te
e_o _._mah_t_ 2.miiJ _os Elpf_ca eT_t_HeT_tO_0 eS_ece_ o pa_ beT_ O_iza I_ ca__es

Para rostizar

Ro_qzepot u_ 1ado i_a;i_ que I_ comida halla do ado; vo teee y co_ la _gunda pate Sazone y
silva Siemp_e _f_efa _il{a i_acia ai_ue_ a {a po_ici6__"paT_d_ _ i_a_ el borne _rl{es de voite_ o
de _ti_r ia comida

Para calcular el tiempo de rostizado
F=tiempo de roy_Jz_dopuede v_ri_r<ve,]fque ¢o_l_t_F'le__e I_ corn d_ Ei _e_'po rio _oo
depende de la dis_anci_ a la cual _e eT_cue_tradel elemeT_o peo tambi_n del _to_o_ y del cot!e
de la _a _'e. del _o_e_ido eli _ia_ y de cu_it _oc c{ade_ee _u _a_e. E pmet iado nece_]ta
siemp[_ L_to_mi__u!o_ mL_ que el otto I_do L_Sca__esco_e ada_ __mbi_t neces][aT__[_ucho
m<Jstiempo.

T_ucos para rostizar
La parfilfa 7 su qilia pem_ite/_ que I_lgrasa go!ee y em!elejo_ del calor in!_nso del ostizado_.

NO USE la pan,ilia sin su rejilla. NO CUSRA la _jilla d_ pelicula de aluminio. La gra_a que
se queda pu_de en_enders_.

_J_ Si un ncendio ocurre, deje la puer!a de' _o _ ce aoa y ap_guelo.Si _I _ueg

pets ;re, ap ique _od_ c_ _;tc_ sobre el uego o use u_ exL nguidor. NO eche _gua i hana
sobe e iuego, ba uari!!a puede set exp osiva.

iot zado.

Siempr_ tire la _jilla basra el bon_e antes d_ voltear o de reti_ar comida.

Tru_o_i I_ I_ Iimpieza del _o_tizador:
* Papahacet la lmp eza !n_s f_cil_ cuba {a _._altede ab_jo de {a pa_filia de pelicu a de alumi io. NO cubfa ia _ejill_ _e I_l

• Pafa evl_t_r que I_ g_a _÷!Tr lie<_tfe la pal Ila del homo _n pfon!o como ;_ nh_ede co_er U_e guaT_tespofque a
pa_ili_ e_ su_na_e_te c_lien_e De.the la g_sa. Re_loje el _cipie_e e_ _gL_ac_l]en_ jabono_

Li_lpie I1_1p_r_ili_ t_lli p_on_ coi_o _!lqi!!e de U_rla. _i e_ riece_l_io_ use espo_ja_ de r!_tal. Si i:_o_ r!_uy_ue!_ pL;ede
da¢iar la re ilia

42



Limpieza del
Homo
CARACTERISTtCAS

BREVES

precau!ions.
Prepafa_do el _orno
paf_)(3 _u!o_!impieza.

Limpiando el horno auto-limpiable
Tenga las siguientes precauciones:
- DeeenTarel_otnoa!_tesde impia o

- Use 9uan_es cu3ndo Iimpe tod_ pa_e extem3 de homo r_anualmeHte

_)Fi_ Du_an_eelciclodeautoq m)._eza_apa eex.e o oe 3 p3 e(_)._edee_ _y
cal en_e NO deje a los nfios celca del parato

_A_ es de I]m_ 3r cu3(quier OaFe de[ i_omo, aseg_ ese que el hono es_
apagado o ;no pu{;e el bo 6__ CANCEL&R E;pe_e hasta que ef homo ;e enffle

NO u;e _iYgO_ _ipoGe li_l_paGOTcome_gia[o de (apas p otec_o_3s_aT_hornos<de__[o o e_ alguna
par:e de _o o auv)4imp able NO impe la empaque _dura de la puer!a del _o __o._-st_es muy
impor!a_le p_ra que (apue [3 de',e adecuadamen!e l_m9_ ¢u dado de _o tro!_r, dafia o move_
I_ empaque[adu_a. NO use pelfcula de a(urq n o p_ra c!bH (a b3se dei i_o_ o. E_.o puede alec!_
(a coco 6n o (ape Ii:u a podli_ derle[ Ge y dafial (_lsuperi:ii:ie de _o_o.

, , , = •UN homo 3U O-]_mpk_ble_e [l!l_pfa SOlOa af oS emDela U_aSimps _1as que _s empel_ U_3s_e
co(ci6_ _orma(es), [o cua e[im a (_; maHc as y as convierle e_ polvo que Ud puede iimpiar

i
i

Preparando el homo para la auto-limpieza.
1. R_ir_ c _alquier de3me ares de ¢omenza_ el ck:lo de 3u_o-limpiez_ Para limpiar, uiice

a_ua ca ie H.eabo _o_) y ufl _3_io LOSdef fa_r'es _ _ldes puede_" _:asio_af r'l ¢Ho vapor o
u__i_cerldio a _a(e' co)l!_¢_o co_ d!as !e_(-pera u_3_ NO permit3 que os de _me_ _e
az(ica o de ai:idos _(omo _omates, ugo_ de iru_._so los elienos de pa_tele_'.,se quede_ en
I_lsupet_icie pues!o que dejan una mancha aunque se i_ala limpiado.

2. Limpie _odo _._olvodel bode del o__o o de I_ P _e_!a('_ea la ilust ac 6n). Es{asa_eas
cal eYRanIo su (cierl!e p_ra p oducD un polvl(o Lmpe co 3g/.!ayjabo_

3. R_tire la _'._rrili3 y la peza _djun!a, :odos (o_tec pie_ tes y [oda pelii:u(3 Esl.osob)_tos !!o

4. [as rej [las de homo deben de:arse denl.lo de homo o Pueden set _tkadas Si se dej_ln
du_an_ e cico ,Je au!o- impieza, su color _ opacar_ un poco Despu_s que e cico se halla
!e mi!!_do y que el _omoha la en!:ti_ldo, ito_e !os I_dos o I_ls ejil as co_ paDel ercetado o un
patio co_ acebe de beb_ o pa_ ens_ ada Esv_ha_aque i3 re: II_ se desi ze m_s t_c Irnen!e

F¢I

Z_
0

Que esperar durante la lirnpieza
IV1e_fas q_e e] homo est_ erl o_eY_)C0_. el horrlo _ calie_lta a :emDeY_)_u_3sM_)L_altas que as
!_mDe'_)_u3s de ¢¢_¢6_ _o_r'ale_. Lo__ol) dos _e (o!_ _facILi_l)y de e×p3/is 611_JeRle_._1so_
norm_les LOSoio_e_son L_m_bi_nnormales pL_e_[oque la_ m_ndlas e_n sieiido r_ir_da_. Un
)._o¢o_e vapo puede ob_e>vase po_el corid (_o de _)if_que se erlcue__[rae_¢ Rl_ del panel _e
(olibo.

S (as m_)nchas Q_usadas po_ clef tames mayo_es Y_oeskan ffo!adas a_kes de 13 {imp eza. es[os

puede_ ence_ldeY_ y p_oducir _ vapo_ y o(or que [o Yfiorreal Eş o e_ _OTIT_aiy no debe _ausaF

p_r)(¢o SJes _e_:e_afio_ u!]ii_:e u__ve_Jiadof ¸_u_)n_e e[ cicio _e au_o.iiYT_pieza.

NOTA:U ehY 3do oev_p) e_e ono_o ve_te[aRayok(_e[a_ _ cha_e L vapo
J coo_o.

_Fi_ La _a(u(_(_ed_l_nos pa a(os est_ muy _enslva a los humos que proveeH del cdo

de au',o= impiez_( de cua qu et coi:i!!3 Desplace los pY(alos eH o!ra haLli ac Orl Llie_ veHt lada.
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Limpieza del
Homo
CARACTERISTICAS

BREVES
Comienzo delddo de

autolimpieza

@
• I_hmn

• Pmh_t

• DNT tud,_l @®

Neta : DuT_n e el ddo de au!o-lhT!p eza, ias hov illa_ _ Tecale_a _cuapdo es[_/r en [o!lc o!lamiell o PaRl manLene_
i._a I_rg_ duraci0r_ de las i_or_ilias, ur_m_La_i_'r_o implde e! u_o de _sta_ du_]T_teel ¢ido de auto_lhT_pieza U_a vez ei
iil I_tde iirt_lpJe_a_e_mi!_do v _ue _e puedell a_lt_J!_I_s Duet _ d_l i7_t!_l_tI_ h_ N_ll_spu_d_N _ L_I_z_

Comienzo del cido de aut;olimpieza
Reco_erlo_r'os rlcd_oe2ho_sr_l_ui horlorlor,'l,ll_$il_o,L Cc!otte_ O_l_p_lL ho o_ed_m_l_ie

_ucioy iJ cicio de i_ora_p_ra iJ hoHqo ra_!t su{:io (p_ra g_raT_ z_r esul[z_dossa i_[ac oos}

Ajus_e de los Controles para el Ci_lo de Autolimpieza:
1. A;egLrese de que el reloj mue_e la ho_a colrec_a de] dIzI

2. Optima SELFgLEAN _. '- - -' aparece_ e_ b panblb

3. Pu_e a FLECHA HACHIA ARRIBA A _as:a que "3:00' _p ezca eY_b pama la para un cido de 3 horas, o pulse la
FLECHA HACIA ABAJO V ha_a "2:00' ape zca e_ ia pa_;ta]a paa Cdo de 2 ho_;.

4. rzinporto como s!itee_o_ FLECHA HACIA ARRIBA A o HACIA AB_IO v, _CL!I'ap_r_ce_e_ a oarl_a[l_i

5. [_n p oY_o como Io_ cont ole_ halan sido programados, el moLo_ de cierre _ ce ar_/autorq_/icame_te y el indicador
iumiqo_o ' PUER_ACERRADA" es_r_/in_em_ teY_teNO _bra i_ pueria m eY_tas el ir_dicador e_te ir_em_ teY_te_torqa 'l 5

6. Ldk,zdeli dicado _IrUER[A(_ERRAD_ segui_en e dida astaqueelcicooel rpeza_c_npe!e¢ ca e,e, yque
ei homo halia enffiado.

T_,rmino r,tel Cido de Autolimpieza
1. L,dhora o "_nd_ aparece_ e_ b pan!a lay as !uces de los nd cadores "CIn" y 'FUERI_ CER&ADA" conL_uar_n

iT_teFmite_
2. Una vez que el homo halla enffi_do pot 1 hora y que ia iuz del indicador _'PUERIA CERRADA" _e h_lla apagado, ia

_. S__, "d'caoo "E d" apa ece e a paY_taliay que '_'.lr_" e;ta aun eY_ce_d do, pulse e bot0n STOP CLEAR _. La hora

Parada o Interrupci6n del Cido de Autolimpieza
S_es ece_dee e o e ump uncJodeau!_ _pezaoeodoahL _oexcesv_ce_doenelho _.

1. Optima STOPCL_R _

2. Una vez que ei homo halla enfriado po_ I i_o_ay que b iuz dei indicador "PUERTACER_DA '__ halb apagado, ia
puerta del homo puede abri_

_. Corriga I_ cau_ del humo
4. Co_lier_ze el cido de _uto li_lpieza u_qavez que todas ia_ ¢or_di_Lio_e_h_liaT_sido coe_egid_s

_]_ Du a te el c'cl_ oe _u!S p'eza, la pate ex!e o de I_ esufa pi.!ede calenLa_e muco NO deie a k,ts

n_:os _n v gibrv ia _e_ a del a_ elac o; hey may be burned i they _ouch g_e i_o! oveY_door _uffaces

F_ NO fuerceb pue_!ade homo. E_o peoe oa_a elsse na de cierreau!om_1co de b pue_!a,tenge mu(Lho

, ...... ,Fcu_o_do cua d _ ao a a pue_ta despL;_Sde que se i_ayacomplebdo el cico de autolimp eza, y_l que el hoH_o _lOnpuede
e_ir _,4UYCAUEN1E
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Limpieza general
Limpieza de diferen_es partes de su estufa
Antes de i mpia_ cualqu er parte de la e_tu f_, aseg_,re_ que !odos los _:or _roes es;_n apagados y que ]a e_ufa es_ fla.
Retie los derr_m_esy las r,anch_sdi ic les _n pomo co,to _ueda La impieza _:or_laYte d sm nu r_ el esf e zo de u__a

i

Esmal"_ de por_lana _sque de]icadamen!_ co_ u__aespon a era_ ia rayoda de as manch_s Enuage _:o__
u_qamezcD de a!_uay _mon_a¢o ('l:') Si es _e(:esa_o • cubra as ma_ chas con u_a

[de la pueY_, pal_s de la to_l]_ emojada de a!Yo_l_co pot u/os _0.40 m nu_os Eniuage con agu_ y u/_pa¢io
i 9a'_e_ de en biat mojado y luego itote con !ha esporl:a jabonosa Erljuage y seque coil u/; patio Impio

Re_i_e!odo I mpiador o si_o la po _:ela_a Duede dah_r_ cuando rue ,_aa calenla[ la
esiu[a en e [uiuo NO use los lim[aiado es con vapofis_dor sobre 1_Dla_qg_ade cociPa.

Z_
O
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Limpieza general
Limpieza y Mantenimiento de la Cubierta

A[_es _JeUsersu cubie[la po_ pfime[_ vez _pli_uo e [a _upeffde de v]dro a o_._m de ]mDeza D_a ¢ubie[la_ _._¢omendz_d_F_gte¢o[_ L:
p_Pio o _pollj_ r_o _b_i_ F_iO_d[i_ ia iJ_ipiex_ cu_do _ el_cie a[ C_J_r _L_ C_ia e_pecia[ _e iilrtpie_ _ia U_ p_i_cula
p_ e< ora sob_._ei _idfio _ur._e_it_ as _y_du_s y ab_asior es

st._des] zan _ob_ k_cub e_ta g e_'sJliosco_ io_'do de lumh_o o dra¢obe g_ puede__

inmediat_m_rlt_ d¢._spu6sde que I_cub ed_ se hay_ enfii,_doUs_°do I_ o_m_ de limp ez
par_ cub e_t_s LaSm_cas de mr_al Dueden sr_ pe_m_r e_ es s _o se s_¢__ z4Yl]z2!>del

LOS u e_'sili_ CJecocina (de i_ir_o Jut'dido, metal, ce_mi_ o v drio_ Col [o Idos _spe_os
puede_ m_Tc_r o _r I_ _upe_i¢ie de [_ cubie_ _ N_ d_[i_ _d_ q_ _ de metal o de,

_upe_!i¢ie de IT_b_o en [_ _ociTl_ N_ _o¢ir_e _iimeT_o_ _i_c_rte_e sob_ i_ CubJe_i_ sin

user un uiensilio NO dej_ c_eT obje_os du_ o pe_ sob_ I_ cubie_ de vi_fio, pues

pue_le_ queb]_d_

Recomendaciones de Limpieza para Cubiertas de Vidrio Cer&mico:

Para suciedad leve y moderada

_upeff de _ que iod,_ I_ sucedad y I_ cm:n_ _e,_ elimin_J_ Tambi_p _ puede u_; u_"_ele_gen_e _,_a bvar plates suave. A_g_;c_

Para suciedad dura y quemada
J_ r_imismo rq_ odo q_,e pa_ _ucied_d _r. _y modr.';_da v_,elva a _pli_ a c_m_ dr_limp ez_ y c_,bra Con una toMla de _pel hO_r._d_

Ot,o m_odo _Jeimpieza se'a I,_e_po:'k_ de _e_l_egarp_ p_op6_ Io_ m_lliMe_ (de colo_ az_,l S_!c _B_ir._(__de 3:__ p_r_ _ucedad exce_i_
C_,ando u_ Ii, e_:._o:']_]_ _g_cuid_do de qur_I,_e_u 1__ hya er_H do Complela_r en[e _ _ume,j_ b e_por__ e__,_j u_ ,_ e_de r_L_eg_; e1_;c,_
suc,_ dr_ Iz,_.ube_t_.

30 gh_o_ r_ _el ci6 _cor_ la cubits, a R_ke la sucir_,_ _ur__aCo_ C_em__e limDie_, y hote _ supeffcir_ bahia que quedr_ Imp,_

Plbsti¢o o alimento$ con un alto contenido de az_car
_os ipos dr.__;u!:ied_d : ecesi_al_ _] qu _dos h_mr_dia_amenl_ dr._p_,_sdr_
our.__ dr_;r,_m__o dr._Hlen soo_ a supeffide de vidrio cecum co Puede
oct, H_daho perrm_ _e_e (tM como picz,du_ de Iz,_upeffic e de a cubic, _)
_ _'o _ qub:m inmedi_m_tt_ _espu_ _e z,p_gar o_ el_m_.__it_3
_uperio;c_, u_ u_" _a_p_o_ _on h_,g_de z_eiLa_o Uf_ esp_tu{_ de _
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Limpieza general

No use los siguierltes productos en la cubierta de vidrio cer_imi¢o:

No use limpiadore$ abrasivos ni eSl_njas de n_stn_ga_, tales como esponja$
de metal y algunas esponjas de nil6n. Elias pueden rayar la cubiel'ta,
haciendo m&s difi¢il su Iimpieza.

No use limpiadores ab_asivos, tales €onlo bianqueador de doro, anlorifal;ra
o limpiado_s de hornos, pues pueden rayar o des_olorar la i;ubierta=

No use esponjas, pa_os o l;oallas de papel su¢ias, pue$ pllederi dejar
su_:iedad o pelusas en la i;ubierta que pueden quema_se y cau!iar
descoloraci6n.

NO U! ICe

que e _rea e_l_ m_s

No u_Nce la c_ma de

Adverterlcia para hoja de aluminio y ut:ensilios erl aluminio
1) Hoja de aluminio

La uUlz_c 6n de bolas de aiumiH o dahar_ a coc r_a.No ul liza en rti!!g__ ¢_so
2) Utensilios en alurilinio

ler_gLi(uid_do _1 _iiz_r Llterl_i iOSerl a UFI IiiO pedro q/.!e el pPI.o de iusiOIi es e;te es
m_s b_jo que e de oros me,ales S Io de;a mud_o dempo e_; el caloD _o _)I0 er

ulensilio se da_%ZIpero !emb dn la supel ide en libel de v drio.

Cuidado y Limpieza del Acero Inoxidable (alguno_ modefos):
A 9uno_ ro_e os est_n equb_dos con oeza_ e_.e lores de aceo inoxidable Serequiere
c !idado y iimp eza especa Data rr!ar_!er_e a _paderlcia de I_; piezas de acero ir_oxidable
Pot r_vor consu _ela I_;ba _ ovisla al corn er zo de ia _e(ci6r Cuidado y Limpie_ General
de esle M_mL;a]de Usu_rio

Z_
0
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Limpieza general
Para retirar o remplazar la puerta del homo
Para _etira_ la puerta del homo:
1.

2. [i_e el cier_e_i_u_doe_ cada u_a de as bisag_asde _mbo_ ados y colOq _e]oe_ las palan_:asde a; bi_g_a;. Ibnd r_lque aplicar
uH_ pequef_ pf_; __ ha_:i_aba]o ;obe [a pueHa para pode' ret Ya;e[ ciere de _us ga _¢i_o;

_. [o_'e I_ pue_la de _:adaI_do, a base de I_ pue_ta para a b_ y ;=a_:ieUd pae desalolarl_ de scsssopoTtes Siga til_lndo
a base de I_l puer'.a Hada Ud, y hai:iendo u!! movmeHto de oLac 6n de la palte supetior

Para n_niplazar la puerta d_lhomo:
1. [ome a pue _apot os I_}do;; ¢oloque los _x_po_s ;ob_ as _}nL_rasde as b sag_as.Ab_a ia pueY!+#¢ompl_[amen_e
2. De_Ho:e el cierre de la palan_:.ade las bsag as de ambos ados.

Nota: Aseg 0_se que Io__')pot [esde las b_ag _s esJ_ncorn ple:a men!e er_posid6n at_e_ de libetar J_l_palaHc_sde lasbi__g,__s

_L_} per[a es pe_d_ Luego de re ]rafia, colOqueia e e_a ¢ott ]a pale nedor haci_ z_bajo.

, normS! I

Panel de vidrio de la pue_ta exterior removable
_e e_uen_.f_ _o[_men [e eT_OSmodelo_ _on p_ne[ de vd_o eJt_rio que o e_L__po {2_do_on uY;_rr_iazOt E_ ¢a_acteHf_ca
est8 dise_iad_ pae [_erm _i,le de impa_ IK_pa_e iH_eror de pae de pue_a ex!erior _d como a per:_ n!em_ de vdrio n!erior
de ia pue_la

Pata _el_irarel panel de vidHo de la puerta exterior:
1. Re_i_ea pL_eY__omo ._. _'l e_tra aPiba y _o!oque a e_ el _ueo
2. _'.o_[a ayuda de n desam-ado0 e_e os 5 :o _ilos.
3. Ibme amoo; lado; del panel de vdlo v >e[ffelo let!tamer !e de Ski Ikl_l . ('Jol©q e e vidrio e_ el sue]o

Para _emplaza_ el panel de vidrio de I_ puert_ exterior.
1. _b!T!eel _._iiel de "¢d'io po os ados y de_}izae el vdrio en a paIl.e _upefior de ia mold _ade I_ pue_ta.
2. Vuelv_ _ coloc_r os 5 to riilo_ eft _u Jura.
_. _'1ooque I_ pue_a er_I_ codr_a.

M_lnipule ef pzmd de vidfio corl e e_c (irl. El paHel de vidiio puede rompelse s le deje cz_elsobte un_lesquirl_l
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Limpieza general
Para retirar y colocar la gaveta de almacenamiento
U_izee_tagabe_ paT_guardaruter_Iio_de cocna Lagave_ puede se _etrata papa faci!_r
I_limpezadebajode la¢odi_aMai,iplea gm<'etacoilcuidado P_r_i<;bila9ave;a,

empbjela delicadamente y se abriT& Para terra% empt!je a !paveta has!zi que estuche ur_dig.
que ndica que el e_te es_ compresado, y que la 9ave!_ est_ terraria.

PaeleK _ _: Pata retitat la gaveta :
%,_de 1. Tre la gave[_ vada hacia aueta _a_a el ope de los eel.

._js"_. 2. ]r!cirleI_g_ve!_lILlea arribay ;e;relade Io;;ees.

Pata remplazaf la gaveta :
I. Cooque ia parte porte_ o de a 9avela en a abe tu _
2. Cooque las [ued_s de a 9ave:a sobre os ees
_. Emp_;je ia gaveta has_._que es!_ se deter_ga, luego ieva !ea para sob epasa_ el tope de los

Regulacibn de la temperatura del homo
Late'rpeat_ae elh_ _h_,s_oo e%J_dae arab c_,. L_pime_avezque _eeihomosigaastempe_aturasye empo
ir_dicadoe_!a re,:eta S c) soeaq_ee ronoe_t_dera_ad)c_ e teo_en_,_) f/o,_p,e_eaus._, I_ e pe_ a.
Antes de _egularla<ensaye u_a receta co_ una tempe_atu_a m_s elevada o m_s b_j_ que I__empe_u_a ecomer_a_a. LOS
_e_ulado_ dei homea_o le ay data a decidi_ cua es I_ regul_cio que _ece_ !a.

Ajuste de la tempe_atura del homo:

1. Optima BAKE_'_

2. AlUS e [a empera ra _ 550% 2_T_(::) eH opm_ v m_ln enS_a_._Isado _ FLECHA HACIA ARRIBA A

Suelte el BAKE

f_b_a y e aj !_te [a _empelaiu_a attua[. S el conol de ho !!o tete e ajL!_teOrigiT';a!,i_ pa_!alla mo_ ara "00." _"1

_lli _Ili_!'l{JOI_ FLECHA HACIA ARRIRA _ 0 HACIA ABA]O _. Ajuste has!a que la ca_tidad de s:rados de d le enca

, , r ,:, . - ..... i' , ..... O
_ OC_ quee[ o _see_ _aoel_ _a _dadLte_oo_ rd_3. p_

5. (::ado errq lie de hater el ajus!e dese_do, pu)_eSTOP CLEAR _ pal_ egesa I_lhora e_ a parilall_

Nora: LOS#}usl,es efeou_dos o camb af_n ia temperature1 de #utol mpieza
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Lista de verificacibn para evitar Ilamadas
Us!ed ouede evi_aT_ e k_coveHien!e v Io_ 9_/os de n_ I amada it' _ecesaT a al _ewicio rev _aHdo es_ I_t_ de vet cad6_ _ta

Us!eo _ra _acldra_o po a llaPqaoa Oe selv_oo, Ou _ri[e el tlempo que cuore a 9_ra !I_I, _i e p obe Fa no e_ I_ Ca_a def

Su uevo apa[ato _a sido dise_do cuidadosar'len[e Mucbas veces, Io que parece _ece_f_ uPa llar'lada al _'.e;_!ro de _,¢1o

pue_e _e_l_r con algu_io_ _iL_tes que Ud.mi_o puede i_a_er eT_SL_do_T_i_:ili_0 _o_i ¢_f_ctefi_ticas norm_les de

_u _{__8n[OOS_L apa _oe Ce _a_cor_co e_.

SITUACt6N POSIBLE CAUSA/SOLUCI6N

rejilla A:us_e la_;pal:_s i_fvel*doras r_': I,_bsr.' de I_ r.si_ fa t_a_ qut_ a _clia _ nfv_ir_

Pso no sol do, inc_[_4ble,fs.egOl_se qur_el piso es_1Rl,_,.latJ_y '.,USDUCal8_:_ _ I_
cod_a I,_me su cz__'i_,e o _h_ corregi un pso Tic nado

desni,_l drt armaro dr.' a estu': _ puede hacr_ ap _t.'cerla estu'_ des_'ivriada *_e_Oit:_e

que losa_m_tio_es_i_Cu_t_do_ y lier_e__u_f_.Jer_!e_p_¢io pa_ I__¢ir_

_o puede mover elaparmto lacilment_,El LOS_r_arfosP_o_o_ £u_:Jos o _n _b_i£_d_ _uy antonio& Con_ul_ Ur__i_i_o

apa_to no puede seta_e_ible fa¢ilmen_e

Cof'sul[e uf" _tpn_eto par _acere zff)ara o m;_s¢cesibie

L_S_Ifo[libr_; i!_el_fei_ll co_! ia cocin_ Deje suii¢_li_elrteli_e de e_Da_,iop_ta i_;;Jei_ _!L_

La estufa ¢ompleta o el berne no ,%e9_ rc_e qur_ ei cz_ble r_;J;_ ben ajus_Jdo r_r_el r_r_chure.
{_iotlan

F-ial_mb_atjo i_o h_ _ido [ermJ_ado. Con_ul_ co_ _u _ de _vicio, _ge_l_ de

Co_$e de eleo_ ckJ,_d VeHf q_e as luces dc b _z_ p_t_ _gOl_e L_iTe _ 5U copan a de

*El corrtrol del homo suena yen la pa_alla E Col" !o eiec r6r_ico ha de e¢ ado uf'a af'oir alia. Fuse CLEAR _>_4rabo l_r a pank_¢ lav
apsi'eo_ IFI.IF_o IF9 paint elso,lifo _e_rogra_ie el homo¸ SfiaaRo_ial[__e _Di_e, !om_ _lot_dei _l_iero de

_iomai_ Pul_ CLEAR y ¢OnSL_I!_U_i_f_.Jo _UtOmJ_dO.

La I_z del homo no fu,_d ore Coloq_e o z_ju_le I_ bomb la Vez¢ "C ir bio de b !uz del _omo" en ei Mnual del

La unidad de supeffi;ie no ¢alienta NO h_y sumin silo ei6_:rico a] apa)_ o Verif q_e las e_aDs el" "La esu[8 ¢omDlelz_ o _.'

homo _o _u_lcio_!_ " qu_ _8 _tcU_fl_!_ erl e_ li_

Raspad_as o ra_Jt_.os sobre la plan_ha de HCUa_ ,Jff:ie_ co[ o la _1 o I,_z<T_['a_[" !_._I_ pl,_nckla 38 Coci3t y ios o _r,si o_
o;_cina[ pL_e_en_a_sar raspaduh_s. A._gO_ese q_e I,_so#r.'rficie dr.' a #l;mci_a de Cocflcafy I_ bsst_

de Io,__ ensilios c_2m Impas an[es _e uszcr!,_Pccu_ii,_s t*s_)zcdu_as_!o!t_qbJ_! l* cocd_ i
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NO_e_! z_ os u ersilios _Jerne_l _b_¢ la _upeffc e de h_pi_ncha d_.__ec n_n U_ una

liarDi_,tel vi_fio de I_ p anci_ _e _:_inar" eq Limpiez_ Gene_a.

Lo_ der,a_es h_m Sido ¢ocd_ en I_ sub,Site Us_._u_a I_m_ de _fei_ar _a_ ;_ti;aras

A_g0 e_e _ue el homo c_SL,ab{e_c _ I_ Posid6n de p_rar elasado

Eldale de a_to-Iimpieza no tan_iona. LOS_:on£roles ro ust_n pr._j_m_4dos aoecua(samer[¢ Si_ja _s _l_[tu_cJor_eser

El dole de impie_ _u(_ nl_._nump do El iempo de ie_m no debe _er de 3 a 4 ho_a_

a_o-limpie_ _ e_ ei M_nu_l d_i usuario
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Your Hom_

Farthereplacementpads,accessoriesand

Call anytime, day or night (U.S,A° and Canada)

For repair ofcarry-in items like vacuums, mawnequipment,
and electronics, calJor go on-he for the location of yeur nearest

TO purchase a _mt_tion agreement (U;SiA)


