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Read and follow all instructions before using this
appliance to prevent the potential risk of fire, electric
shock, personal injury or damage to the appliance as a
result of improper usage of the appliance. Use appliance
only for its intended purpose as described in this guide.

To ensure proper and safe operation: Appliance
must be properly installed and grounded by a qualified
technician. Do not attempt to adjust, repair, service, or
replace any part of your appliance unless it is specifically
recommended in this guide. All other servicing should be
referred to a qualified servicer.

Always disconnect power to appliance before servicing.
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INSTRUCTIONS

Warning and Important Safety Instructions appearing in
this guide are not meant to cover all possible conditions
and situations that may occur. Common sense, caution,
and care must be exercised when installing, maintaining,
or operating the appliance.

Always contact the manufacturer about problems or
conditions you do not understand.

Recognize Safety Symbols, Words, Labels

To Prevent Fire or
Smoke Damage
Be sure all packing materials are removed from the

appliance before operating it.

Keep area around appliance clear and free from
combustible materials.

Many plastics are vulnerable to heat. Keep plastics away
from parts of the appliance that may become warm or
hot.

To prevent grease fires, do not let cooking grease or
other flammable materials accumulate in or near the

appliance.

in Case of Fire
Turn off appliance to avoid spreading the flame. Extinguish
flame then turn on hood to remove smoke and odor.

, Smother fire or flame in a pan with a lid or cookie sheet.

, NEVER pick up or move a flaming pan.

Do not use water on grease fires. Use baking soda, a dry
chemical or foam-type extinguisher to smother fire or
flame.

Child Safety

NEVER leave children alone or unsupervised near the
appliance when it is in use or is still hot. Children should
never be allowed to sit or stand on any part of the
appliance as they could be injured or burned.
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Children must be taught that the appliance and utensils
in it can be hot. Let hot utensils cool in a safe place, out
of reach of small children. Children should be taught that
an appliance is not a toy. Children should not be allowed
to play with controls or other parts of the appliance.

About Your Appliance
If appliance is installed near a window, proper
precautions should be taken to prevent curtains from
blowing over surface elements.

To prevent potential hazard to the user and damage to
the appliance, do not use appliance as a space heater to
heat or warm a room.

To ensure proper operation and to avoid damage to the
appliance or injury, do not adjust, service, repair or
replace any part of the appliance unless specifically
recommended in this guide. Refer all other servicing to
a qualified technician.

NEVER store or use gasoline or other combustible or
flammable materials near surface units or in the vicinity
of this appliance as fumes could create a fire hazard or
an explosion.

Many aerosol-type cans are EXPLOSIVE when exposed
to heat and may be highly flammable. Avoid their use or
storage near appliance.

DO NOT TOUCH HEATING ELEMENTS. Heating elements
may be hot even though they are dark in color. During
and after use, do not touch, or let clothing or other
flammable materials contact heating elements until they
have had sufficient time to cool. Other surfaces of the

appliance may become hot enough to cause burns.

Cooking Safety
Use dry, sturdy potholders. Damp potholders may cause
burns from steam. Dish towels or other substitutes

should never be used as potholders because they can
trail across hot elements and ignite or get caught on
appliance parts.

Wear proper apparel. Loose fitting or long hanging-
sleeved apparel should not be worn while cooking.
Clothing may ignite and cause burns if garment comes in
contact with heating elements.

NEVER heat unopened containers on the surface unit.
Pressure building up in the container may cause the
container to burst resulting in burns, injury or damage
to the appliance.

PREPARED FOOD WARNING: Follow food

manufacturer's instructions. If a plastic frozen food
container and/or its cover distorts, warps, or is otherwise
damaged during cooking, immediately discard the food
and its container. The food could be contaminated.

Always turn off all controls when cooking is completed.

Utensil Safety
This appliance has been tested for safe performance
using conventional cookware. Do not use any devices or

accessories that are not specifically recommended in this
guide. The use of devices or accessories that are not
expressly recommended in this guide can create serious
safety hazards, result in performance problems, and
reduce the life of the components of the appliance.

NEVER leave surface units unattended especially when
using high heat. An unattended boilover could cause
smoking and a greasy spillover can cause a fire.

This appliance is equipped with different size surface
elements. Select pans with flat bottoms large enough to
cover element. Fitting pan size to element will improve
cooking efficiency.

If the pan is smaller than the element, a portion of the
element will be exposed to direct contact and could
ignite clothing or potholder.

Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic,
earthenware, or other glazed utensils are suitable for
cooktop service without breaking due to the sudden
change in temperature. Follow utensil manufacturer's
instructions when using glass.

Turn pan handle toward center of cooktop, not out into
the room or over another surface element. This reduces

the risk of burns, ignition of flammable materials, or
spillage if pan is accidently bumped or reached by small
children.
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Glass-Ceramic Cooktop
NEVER cook on broken cooktop. If cooktop should
break, cleaning solutions and spillovers may penetrate
the broken cooktop and create a risk of electric shock.
Contact a qualified technician immediately.

Clean cooktop with caution. Some cleaners can produce
noxious fumes if applied to a hot surface. If a wet
sponge, cloth, or paper towel is used on a hot cooking
area, be careful to avoid steam burn.

Deep Fat Fryers
Use extreme caution when moving the grease pan or
disposing of hot grease. Allow grease to cool before
attempting to move pan.

Cleaning Safety
Clean cooktop with caution. Turn off all controls and
wait for appliance parts to cool before touching or
cleaning. Use care to avoid steam burns if a wet sponge
or cloth is used to wipe spills on a hot surface. Some
cleaners can produce noxious fumes if applied to a hot
surface.

Clean only parts listed in this guide.

Important Safety Notice
and Warning
IMPORTANT NOTICE REGARDING PET BIRDS:

Never keep pet birds in the kitchen or in rooms where
the fumes from the kitchen could reach. Birds have a

very sensitive respiratory system. Fumes released during
an oven self-cleaning cycle may be harmful or fatal to
birds. Fumes released due to overheated cooking oil, fat,
margarine and overheated non-stick cookware may be
equally harmful.

Save These Instructions for Future Reference

Jenn-Air's ventilation system is designed to capture both
cooking fumes and smoke from the cooktop surface. If
the system does not, here are some ducting installation
situations to check:

* 6" diameter round or 3 W' x 10" rectangular ducting
should be used for duct lengths 10'-60'.

Note: 5" diameter round ducting may be used if the
duct length is 10' or less.

No more than three 90 ° elbows should be used.
Distance between elbows should be at least 18".

Recommended Jenn-Air wall cap MUSTbe used.
Make sure damper moves freely when ventilation
system is operating.

, There should be a minimum clearance of 6" for

cooktop installed near a side wall.

If there is not an obvious improper installation, there
may be a concealed problem such as a pinched joint,
obstruction in the pipe, etc. Installation is
the responsibility of the installer and

i questions should be addressed first by the
installer. The installer should very carefully
check the ducting installation instructions.

, Use the Flow Tester Card provided with
your appliance to check the air flow.

FLOW TESTER
÷

............. ,_o_,,h_o,,_I
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Cooktop At A Glance

I
1 - Left Rear 3 - Right Front 4
2 - Left Front (dual element) 3

4- Right Rear

Hot Surface indicator Lights
The cooktop has Hot Surface Lights located next to the elements.
These lights indicate when the adjacent cooking area is hotto the
touch even after the control has been turned off. The red light
will remain on until the area has cooled.

Surface Controls
Use to turn on the surface elements. An infinite choice of
heat settings is available from Lo to Hi. The knobs can be set
on or between any of the settings.

Setting the Controls
1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either direction to the desired
heat setting. When the control is in any position other than
OFF,it may be turned without pushing down.

When the control knob is turned ON, the ring around
the control knob will glow.

The cooktop surface is marked to identify which
element the knob controls.

3. When an element is turned ON, the cooking area will heat
up and the red glow of the heating element will be seen
through the glass-ceramic top. It is normal to see the red
glow of the element whenever it cycles ON. The elements
will cycle on and off for all control settings except Hi.

4. After cooking, turn knob to OFF. Remove pan.

Suggested Heat Settings
The size,type of cookware and cooking operation will affect the
heat setting.

Medium (4-6): For foods cooked
in a double boiler, sauteing, slow

I boil of large amounts of food, and

Lm_st frying.Meal. Hi
(7=10): Use
to brown
meat, heat oil
for deep fat 8
frying or
sauteing. = 9
Maintain fast
boil for large _o
amounts of
liquids.

Hi: A fast heat to start
cooking quickly and to
bring liquids to a boil or
blanch. Always reduce
setting to a lower heat
when liquids begin to boil
or foods begin to cook.

I
6

5

Meal. Lo
(2=3): Use to
stew, steam,
simmer; to

B m continue
cooking foods

2 started on
higher
settings.

Lo: Maintaining serving
temperatures of foods,
simmering foods, melting
butter or chocolate.

Dual Element
The cooking surface is equipped with 5
a dual element located in the right
front position. To operate, push the 7
control knob in and turn to the right
to control the small element, or push e
in and turn to the left to control the
large element. Hi

©

Lo

Hi

9

6

3

Lo
O
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Smoothtop Surface

Smoothtop Surface Notes:

, Cooktop may emit light smoke and odor the first few
times the cooktop is used. This is normal.

* Smoothtop cooktops retain heat for a period of time
after the element is turned off. Turn the elements off
a few minutes before food is completely cooked and use
the retained heat to complete cooking. When the Hot
Surface light turns off, the cooking area will be cool
enough to touch. Because of the way they retain heat, the
smoothtop surface will not respond to changes in settings
as quickly as coil elements.

, In the event of a potential boilover, remove the pan from
the cooking surface.

, The smoothtop surface may appear discolored when hot.
This is normal and will disappear when the surface cools.

Cooking Areas
The cooking areas on your cooktop are identified by perma-
nent circles on the smoothtop surface. For most efficient
cooking, fit the pan size to the element size.

Pans should not extend more than 1/2to 1=inch beyond
the cooking area.

When a control is turned on, a glow can be seen through the
smoothtop surface. The element will cycle on and off to
maintain the preset heat setting, even on Hi.
For more informationon cookware, refer to Cookware
Recommendations on page 6.

Tips to Protect the
Smoothtop Surface
Cleaning (see page 7 for more information:)

, Before first use, clean the cooktop.

, Clean your cooktop daily or after each use. This will keep
your cooktop looking good and can prevent damage.

, If a spillover occurs while cooking, immediatelyclean the
spill from the cooking area while it is hot to prevent a tough
cleaning chore later. Using extreme care, wipe spill with a
clean dry towel.

, Do not allow spills to remain on the cooking area or the
cooktop for a long period of time.

, Never use abrasive cleansing powders or scouring pads
which will scratch the cooktop.

, Never use chlorine bleach, ammonia or other cleansers not
specifically recommended for use on glass-ceramic.

To Prevent Marks & Scratches
, Do not use glass pans. They may scratch the surface.

, Never place a trivet or wok ring between the surface and
pan. These items can mark or etch the top.

, Do not slide aluminum pans across a hot surface. The pans
may leave marks which need to be removed promptly. (See
Cleaning, page 7.:)

, Make sure the surface and the pan bottom are clean before
turning on to prevent scratches.

, To prevent scratching or damage to the glass-ceramic top,
do not leave sugar, salt or fats on the cooking area. Wipe the
cooktop surface with a clean cloth or paper towel before
using.

, Never slide heavy metal pans across the surface since these
may scratch.

To Prevent Stains
• Never use a soiled dish cloth or sponge to clean the cooktop

surface. A film will remain which may cause stains on the
cooking surface after the area is heated.

, Continuously cooking on a soiled surface may/will result in a
permanent stain.

To Prevent Other Damage
, Do not allow plastic, sugar or foods with high sugar content

to melt onto the hot cooktop. Should this happen, clean
immediately. (See Cleaning, page 70

Never let a pan boil dry as this will damage the surface and
pan.

Never use cooktop as a work surface or cutting board.

Never cook food directly on the surface.

Do not use a small pan on a large element. Not only does
this waste energy, but it can also result in spillovers burning
onto the cooking area which requires extra cleaning.

Do not use non-flat specialty itemsthat are oversized or
uneven such as round bottom woks, rippled bottom and/or
oversized canners and griddles.

Do not use foil or foil-type containers. Foil may melt onto the
glass. If metal melts on the cooktop, do not use. Call an
authorized Jenn-Air Servicer.

Cookware Recommendations
Using the right cookware can prevent many problems, such
as food taking longer to cook or achieving inconsistent
results. Proper pans will reduce cooking times, use less
energy, and cook food more evenly.
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Fiat Pan Tests
See if your pans are fiat.
The Ruler Test:

1. Place a ruler across the bottom of the pan.

2. Hold it up to the light.

3. Little or no light should be visible under the ruler.

The Bubble Test:

1. Put 1 inch of water in the pan. Place on cooktop and turn
element knob to Hi.

2. Watch the formation of the bubbles as the water heats.
Uniform bubbles mean good performance, and uneven
bubbles indicate hot spots and uneven cooking.

Flat, smooth-bottom Pans with grooved or warped bottoms.
pans. Pans with uneven bottoms do not cook

efficiently and sometimes may not
boil liquid.

Heavy-gauge pans. Very thin-gauge metal or glass pans.

Pans that are the Pans smaller or larger than the
same size as the element by 1 inch.
element.

Secure handles. Cookware with loose or broken handles.
Heavy handles that tilt the pan.

Tight-fitting lids. Loose-fitting lids.

Flat bottom woks. Woks with a ring-stand bottom.

Canning and Oversize Cookware
All canners and large pots must have fiat bottoms and
must be made from heavy=gauge materials. This is critical
on smoothtop surfaces. The base must not be more than
1" larger than the element.

When canners and pots do not meet these standards, cooking
times may be longer,and cooktops may be damaged.

Some canners are designed with smaller bases for use on
smoothtop surfaces.

When canning, use the Hi heat setting only until the
water comes to a boil or pressure is reached in the canner.
Reduce to the lowest heat setting that maintains the boil or
pressure. If the heat is not turned down, the cooktop may be
damaged.

Wok Cooking
Use Jenn-Air's flat bottom wok
(Model A0142) for optimum results. The
wok has a nonstick finish, wood handles,
cover, steaming rack, rice paddles, cooking tips and recipes.
To order call 1-800-JENNAIR ([1-800-536-6247).

Ventilation System
The built-in ventilation system removes cooking vapors, odors
and smoke from foods prepared on your cooktop.

The pop-up fan control is located at
the front of the air grille. To operate
the ventilation system, push the
knob down to pop it up. Turn the
knob clockwise until it stops for low
fan speed. The fan can be set at any
speed between low and high by
turning the knob counter-clockwise
toward the OFFposition.

Air Grille

Fa/ Control

, The fan can be used to remove strong odors from the
kitchen as when chopping onions near the fan.

Care and Cleaning of the
Ventilation System
, Air Grille: Set the fan control knob in the DOWN

position. Lift the air grille off by grasping the opening at
the rear of the grille. Wipe clean or wash in the dishwasher
or sink with mild household detergents. To prevent
scratching the surface, do not use abrasive cleaners
or scrubbing pads.

, Pop=up Knob: With knob in the DOWN position, remove
the air grille Place the knob in the UP position Wipe knob
with a clean cloth and soap and water. Rinse and dry.
Return knob to the DOWN position, replace air grille.

Filter: Turn off ventilation system before removing. The
filter is a permanent type and should be cleaned when
soiled. Clean in sink with warm water and detergent or in
dishwasher.

[

iMPORTANT: DO NOT OPERATE SYSTEMWITHOUT
FILTER.Filter should always be placed at an angle. As you
face the front of the cooktop, the bottom of the filter should
rest on the ledge on the right side. The top of the filter
should rest against the left side. There are also ledges on
the front and rear sides for the filter to rest.

Note: If filter is flat against the fan wall, ventilation
effectiveness is reduced.

Ventilation Chamber: This area, which
houses the filter, should be cleaned in
the event of spills or whenever it
becomes coated with a film of grease. It
can be cleaned with paper towel, damp
cloth, or sponge and mild household
detergent or cleanser.
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Cleaning Procedures

* Brand names for cleaning products are
registered trademarks of the respective
manufacturers.

** To order direct, call 1-800-JENNAIR
(1-800-536-6247).

Control Knobs

Fan Control
Knob

Smoothtop =
Glass=Ceramic

Ventilation Area

Remove knobs in the OFFposition by pulling up.
Wash, rinse and dry. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
Turn on each element to be sure the knobs have been correctly replaced.

After removing air grille (see page 6), pop the knob up. Wipe with a clean cloth using soap and water.
Rinseand dry thoroughly. Return knob to DOWN position, replace air grille.

Never use oven cleaners, chlorine bleach, ammonia or glass cleaners with ammonia. Note: Call an authorized
servicerff the glass-ceramic top should crack,break or ff metal or aluminum foil should melt on the cooktop.

, Allow the cooktop to cool before cleaning.

, General - Clean cooktop after each use,with a damp paper towel and Cooktop Cleaning Creme*
(part No. 20000001)**.Then, buffwith a clean dry cloth.

Note: Permanent stains will develop ff soil b allowed to cook on by repeatedly using the cooktop when soiled.

Heavy Soils or Metal Marks - Dampen a "scratchless" or "never scratch" scrubber sponge. Apply
Cooktop Cleaning Creme* (part No. 20000001)**and scrub to remove as much soil as possible. Apply a
thin layer of the creme over the soil, cover with a damp paper towel and let stand 30-/45minutes (2-3
hours for very heavy soil). Keep moist by covering the paper towel with plastic wrap. Scrub again, then
buff with a clean dry cloth.

Note: Only use a CLEAN, DAMP "scratchless" pad that is safe for non=stick cookware. The
pattern and glass will be damaged if the pad is not damp, if the pad is soiled, or if another type of
pad is used.
, Burned=on or Crusty Soils - Scrub with a "scratchless" or "never scratch" scouring pad and

Cooktop Cleaning Creme*. Hold a razor blade scraper at 30° angle and scrape any
remaining soil.Then, clean as described above.

Note: Do not use the razor blade for daily cleaning as it may wear the pattern
on the glass.
, Melted Sugar or Plastic - Immediately turn element to Lo and scrape sugar or

plastic from hot surface to a cool area.Then turn element OFF and allow to cool.
Clean residue with razor blade scraper and Cooktop Cleaning Creme*.

See page 6.
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Nothing on the cooktop operates. ', Check for a blown circuit fuse or a tripped main circuit breaker.
* Check if cooktop is properly connected to electric circuit in house.

Cooktop elements do not
get hot enough.

Elements emit a slight odor and/or
smoke when first turned on.

Smoothtop surface shows wear.

Ventilation system is not
capturing smoke efficiently.

* Surface controls may not be set properly.
Voltage to house may be low.
Cookware may not be flat or the correct size or shape ([Seepage 6).

', This is normal.

Tiny scratches or abrasions.
- Make sure cooktop and pan bottom are clean. Do not slide glass or metal pans

across top. Make sure pan bottom is not rough. Use the recommended
cleaning agents. See page 7.

Metal marks.
- Do not slide metal pans across top. When cool, clean with Cooktop

Cleaning Creme. See page 7.
Brown streaks and specks.
- Remove spills promptly. Never wipe with a soiled cloth or sponge. Make sure

cooktop and pan bottom are clean.
Areas with a metallic sheen.
- Mineral deposits from water and food. Use recommended cleaning agents.

See page 7.
', Pitting or flaking.

- Remove sugary boilovers promptly. See page 7.

Check on cross ventilation in room or make up air.
Excessive amount of smoke is being created.

', Filter may be improperly installed ([seepage 6).
* Cooktop may be improperly installed:

- Check ducting size: 6" diameter round or 3 ]/f' x 10" rectangular.
- check if more than three 90° elbows were used.
- Check if a Jenn-Air wall cap was used.
- Refer to complete installationinstructions.
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JENN-AIR COOKING APPLIANCEWARRANTY

LIM ITED WARRANTY

For one year from the date of purchase, when this major appliance is operated and maintained according to instructions attached to or
furnished with the product, Jenn-Air brand of Whirlpool Corporation or Whirlpool Canada LP (hereafter "Jenn-Air") will pay for factory
specified parts and repair labor to correct defects in materials or workmanship. Service must be provided by a Jenn-Air designated
service company. This limited warranty is valid only in the United States or Canada and applies only when the major appliance is used
in the country in which it was purchased. Outside the 50 United States and Canada, this limited warranty does not apply. Proof of
original purchase date is required to obtain service under this limited warranty.

SECOND THROUGH FIFTH YEAR LIMITED WARRANTY ON CERTAIN COMPONENT PARTS

In the second through fifth years from the date of purchase, when this appliance is operated and maintained according to instructions
attached to or furnished with the product, Jenn-Air will pay for factory specified parts for the following components (if applicable to the
product) if defective in materials or workmanship:

• Electric element • Electronic controls

• Touch Pad and microprocessor

• Glass ceramic cooktop: if due to thermal breakage

• Magnetron tube

• Sealed gas burners

ITEMS EXCLUDED FROM WARRANTY

This limited warranty does not cover:

1. Service calls to correct the installation of your major appliance, to instruct you on how to use your major appliance, to replace or
repair house fuses, or to correct house wiring or plumbing.

2. Service calls to repair or replace appliance light bulbs, air filters or water filters. Consumable parts are excluded from warranty
coverage.

3. Repairs when your major appliance is used for other than normal, single-family household use or when it is used in a manner that is
contrary to published user or operator instructions and/or installation instructions.

4. Damage resulting from accident, alteration, misuse, abuse, fire, flood, acts of God, improper installation, installation not in
accordance with electrical or plumbing codes, or use of consumables or cleaning products not approved by Jenn-Air.

5. Cosmetic damage, including scratches, dents, chips or other damage to the finish of your major appliance, unless such damage
results from defects in materials or workmanship and is reported to Jenn-Air within 30 days from the date of purchase.

6. Any food loss due to refrigerator or freezer product failures.

7. Costs associated with the removal from your home of your major appliance for repairs. This major appliance is designed to be
repaired in the home and only in-home service is covered by this warranty.

8. Repairs to parts or systems resulting from unauthorized modifications made to the appliance.

9. Expenses for travel and transportation for product service if your major appliance is located in a remote area where service by an
authorized Jenn-Air servicer is not available.

10. The removal and reinstallation of your major appliance if it is installed in an inaccessible location or is not installed in accordance
with published installation instructions.

11. Major appliances with original model/serial numbers that have been removed, altered or cannot be easily determined. This warranty
is void if the factory applied serial number has been altered or removed from your major appliance.

The cost of repair or replacement under these excluded circumstances shall be borne by the customer.

DISCLAIMER OF IMPLIED WARRANTIES; LIMITATION OF REMEDIES

CUSTOMER'S SOLE AND EXCLUSIVE REMEDY UNDER THIS LIMITED WARRANTY SHALL BE PRODUCT REPAIR AS PROVIDED
HEREIN. IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING WARRANTIES OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE,
ARE LIMITED TO ONE YEAR OR THE SHORTEST PERIOD ALLOWED BY LAW. JENN-AIR SHALL NOT BE LIABLE FOR INCIDENTAL
OR CONSEQUENTIAL DAMAGES. SOME STATES AND PROVINCES DO NOT ALLOW THE EXCLUSION OR LIMITATION OF
INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES, OR LIMITATIONS ON THE DURATION OF IMPLIED WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS, SO THESE EXCLUSIONS OR LIMITATIONS MAY NOT APPLY TO YOU. THIS WARRANTY GIVES
YOU SPECIFIC LEGAL RIGHTS, AND YOU MAY ALSO HAVE OTHER RIGHTS WHICH VARY FROM STATE TO STATE OR PROVINCE
TO PROVINCE.

If outside the 50 United States and Canada, contact your authorized Jenn-Air dealer to determine if another warranty applies.

If you need service, first see the "Troubleshooting" section of the Use & Care Guide. After checking "Troubleshooting," you may find
additional help by checking the "Assistance or Service" section or by calling Jenn-Air. In the U.S.A., call 1-800-688-1100. In Canada,
call 1-800-807-6777. 9/07
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que pourrait susciter une utilisation incorrecte de I'appareil.
Utiliser I'appareil uniquement pour les fonctions pr6vues,
d6crites dans ce guide.

Pour une utilisation ad6quate et en s6curit6, il faut que
rappareil soit convenablement install6par un technicien
qualifi6, et reN6_ la terre. Ne pas r6gler, r6parer ni remplacer
un composant, _ moins que cela ne soit sp6cifiquement
recommand6 dans ce guide. Toute autre r6paration doit 6tre
effectu6e par un technicien quaNfi6.

Toujours d6brancher I'appareil avant d'y faire de rentretien.

INSTRUCTIONS
f f

IMPO

Les instructions de s6curit6 importantes et les paragraphes
<_avertissement ))de ce guide ne sont pas destin6s _ couvrir
routes los conditions et situations qui pourraient se pr6senter.
II faut faire preuve de bon sons, de prudence et de soin Iors de
rinstallation, de rentretien ou du fonctionnement de rappareil.

Toujours prendre contact avec le fabricant dans le cas de
problSmes ou de conditions qui ne seraient pas comprises.

Reconnaitre les 6tiquettes, paragraphes
et symholes sur la s6curit6

Pour 6viter un incendie ou des
dommages de furn6e
S'assurer que tousles mat6riaux de conditionnement sont
retir6s de rappareil avant de le mettre en marche.

Garder les mat6riaux combustibles bien 61oign6sde rappareil.

De nombreux types de plastique sont affect6s par la chaleur.
Garder les plastiques 61oign6sdes pi_ces de I'appareil pouvant
devenir chaudes.

Pour emp6cher qu'un feu de graisse ne se d6clare, 6viter toute
accumulation de graisse ou autres mati8res inflammables
dans rappareil ou au voisinage.

En cas d'incendie
Interrompre ralimentation 61ectriquede i'appareil pour minimiser le
risque d'extension des flammes. Eteindre los flammes, puis mettre
la hotte en marche pour 6vacuer la fum6e et rair vici6.

• Utiliser un couvercle ou une plaque _ biscuits pour 6touffer los
flammes d'un feu qui se d6clare dans un ustensile de cuisson.

• NEJANIAIS saisiroud6placer un ustensiledecuisson enflamm6.

Ne pas projeter de reau sur un feu de graisse.UtiNserdu bicarbon-
ate desodium, ou un extincteur_ mousseou _produit chimique sec
pour 6teindre les flammes.

S curit6 pour los enfants

Lire routes los instructions avant d'utiliser cot appareil;
observer toutes les instructions pour 61iminer los risques
d'incendie, choc 61ectrique, dommages mat6riels et corporels

NE JAMAIS laisser des enfants seuls ou sans supervision
Iorsque I'appareil est en service ou encore chaud. Ne jamais
laisser un enfant s'asseoir ou se tenir sur une pattie
quelconque de I'appareil. II pourrait se blesser ou se br01er.
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II est important d'enseigner aux enfants que rappareil et les
ustensiles places dedans peuvent 6tre chauds. Laisser refroidir
les ustensiles en un lieu s0r, hors d'atteinte des enfants. II est
important d'enseigner aux enfants qu'un appareil menager
n'est pas un jouet, et qu'ils ne doivent toucher aucune
commande ou autre composant de rappareil.

Familiarisation avec i'appareil
Si i'appareil est instailepres d'une fenetre, veiller _ ce que ies
rideaux ne puissent atteindre la table de cuisson sous reffet
d'un courant d'air.

Ne pas utiliser cet appareil pour chauffer ou pour garder
chaude une piece, sinon des dommages _ rappareil pourraient
s'ensuivre et cela pourrait etre dangereux pour rutilisateur.

Pour garantir un fonctionnement adequat et pour eviter des
dommages materiels ou corporels, n'executer aucune operation
de reglage/reparation/remplacement de piece de rappareil qui
n'est pas et8 specifiquement recommandee dans ce guide.
Confier toute autre intervention _ un technicien qualifi&

BIEJAMAIS remiser ou utiliser de ressence ou un autre

produit combustible ou inflammable _ proximite de cet appareil
ou des elements de surface, car les vapeurs emises peuvent
susciter un risque d'incendie ou d'explosion.

De nombreux flacons d'aerosol peuvent EXPLOSERIorsqu'on
les expose _ la chaleur, et ils peuvent contenir un produit tres
inflammable. Ftviterd'utiliser ou remiser un flacon d'aerosol

proximit8 de rappareil.

NE JAIVlAISTOUCHER LESI_LFtlVlENTSCHAUFFANTS.Les

elements chauffants peuvent 8tre br01ants meme s'ils ne sont
plus rouges. Pendant et apres usage, ne pas toucher les
elements chauffants et 8viter leur contact avec des vetements
ou autres materiaux inflammables avant qu'ils n'aient eu le
temps de refroidir suffisamment. D'autres surfaces peuvent
egalement atteindre une temperature suffisamment elevee
pour br01er.

Cuisson et s6curit 
Utiliser des maniques robustes et s_ches. Des maniques
humides peuvent provoquer la formation de vapeur br01ante.
Ne jamais utiliser un torchon _ vaisselle ou autre article textile

la place de maniques; un tel article pourrak trainer sur un
element et s'enflammer, ou accrocher un ustensile ou un
composant de rappareil.

Porter un vetement appropri& Ftviterde porter des vetements
amples ou _ Iongues manches pendant rutilisation de
rappareil. IIs peuvent prendre feu si le vetement entre en
contact avec un element de cuisson br01ant.

NE JAMAIS faire chauffer des recipients non ouverts.
L'accumulation de pression dans le recipient pourrait
provoquer son eclatement et de graves dommages materiels
ou corporels.

AVERTISSENIENT - IVIETSPRi_PARI_S: Respecter les
instructions du fabricant. Si le contenant ou le couvercle en

plastique d'un mets surgele se deforme ou est endommage
durant la cuisson, jeter immediatement le recipient et son
contenu. Les aliments pourraient 6tre contamines.

Toujours eteindre routes les commandes une fois la cuisson
terminee.

Ustensiles et s6curit 
La securite de fonctionnement de cet appareil a ete testee
raide d'ustensiles de cuisine traditionnels. Ne pas utiliser un
ustensile ou accessoire qui n'est pas speciflquement
recommande dans ce guide. L'utilisation d'un dispositif ou
accessoire qui n'est pas expressement recommande dans ce
guide peut degrader la securite de rappareil ou sa perfor-
mance, ou reduire la Iongevite des composants.

NE JANIAIS laisser un element de surface allume sans

surveillance, particulierement avec chauffage elev& Le
debordement du contenu de rustensile pourrait provoquer la
generation de fumee abondante et I'inflammation de la
graisse.

Cet appareil comporte des elements chauffants de differentes
tallies. Utiliser toujours un ustensile _ fond plat, de taille
suffisante pour qu'il puisse recouvrir completement I'element.
Pour optimiser I'efficacit& choisir un ustensile de meme taille
que I'element.

Si un ustensile est plus petit que I'element utilis& une pattie
de I'element chauffant est exposee et peut provoquer
rinflammation d'un vetement ou des maniques.

Seuls certains materiaux en verre, vitroceramique, ceramique,
gres, ou certains ustensiles vitri%s/emailles peuvent etre
utilises sur la table de cuisson sans risque de bris sous I'effet
du choc thermique. Observer les instructions du fabricant Iors
de I'utilisation d'un ustensile en verre.

Orienter la poignee de chaque ustensile vers le centre de la
table de cuisson et non vers I'exterieur ou vers un autre
element; ceci reduira le risque de br01ure,inflammation de
matiere inflammable ou renversement (un jeune enfant
pourrait saisir et renverser un ustensile dont le manche est
oriente vers I'exterieur).
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Surface de cuisson en
Vitroc ramique
NE ,IAMAIS utiliser une surface de cuisson cassee ou felee:

les solutions de nettoyage et renversements peuvent penetrer
duns la surface de cuisson en entrai'nant un risque de choc
61ectrique. Prendre immediatement contact avec un technicien
qualifi&

Nettoyer prudemment la surface de cuisson. Curtains produits
donnent des fumees nocives s'ils sont appliques sur une
surface chaude. Si I'on utilise un linge, une @onge humide ou
du papier essuie-tout sur une surface de cuisson chaude, faire
preuve de prudence afin d'eviter de se br01erpar la vapeur.

Friteuses
Exercer une prudence extreme Iors du d@lacement du
recipient de graisse ou Iors de 1'61iminationde graisse chaude.
Laisser la graisse refroidir avant de d@lacer I'ustensile.

Conserver ces instructions

Nettoyage et sbcuritb
Nettoyer prudemment la table de cuisson. Arr0ter toutes les
commandes et attendre le refroidissement de tous les

composants avant de les toucher ou d'entreprendre le
nettoyage. Travailler prudemment pour 6viter des brQlures par
la vapeur en cas d'utilisation d'un chiffon ou d'une @onge
humide Iors de 1'61iminationd'un produit renvers6 sur une
surface chaude. Curtains produits de nettoyage peuvent
generer des vapeurs nocives Iorsqu'on les applique sur une
surface chaude.

Nettoyer uniquement les pieces mentionnees dans ce guide.

Avertissement et avis
important pour la sbcuritb
AVIS IMPORTANT = OISEAUX FAMILIERS : Lesoiseaux ont

un systeme respiratoire tres sensible. Ne pus garder un oiseau
familier duns la cuisine ou duns une piece or1 il pourrait etre
expose aux fumees. Les fumees Cruises durant une operation
d'autonettoyage peuvent etre dangereuses ou mortelles pour
un oiseau, de m_,meque les fumees emises lots du chauffage
excessif de graisse, huile, margarine, et du chauffage excessif
dans un ustensile _ revetement antiadhesif.

pour consultation ulterieure

Le systeme de ventilation de Jenn-Air est con% pour capter les
vapeurs de cuisson et la fumee s'echappant de la surface de la
table de cuisson.Si I'installation n'a pus ete prevue pour cette
ventilation, verifier les elements suivants:

• Utiliser un conduit fond de 15,2cm (6 po) de diametre ou
rectangulaire de 8,2 x 25,4 cm (3 1/4 x 10 po) pour des
Iongueurs de conduit de 3 _ 18m (10_ 60 pi).

Remarque: On peut utiliser un conduit fond de 12,7cm
(5 po) de diametre si la Iongueur du conduit est inferieure

3 m (10 pi).

• Ne pas utiliser plus de trois coudes _ 90°. La distance entre ces
coudes doit etre d'au moins 46 cm (18 po).

• On DOITutiliser un event mural recommande par Jenn-Air.
S'assurer que le clapet se d@lace librement Iorsque le systeme
de ventilation fonctionne.

• II doit y avoir un degagement minimum de 15cm (6 po) pour
une table de cuisson installee pres d'un mur lateral.

Meme si I'installation ne semble pas presenter
de defaut evident, il peut y avoir un probleme
cache comme joint ecras& obstruction dans le
tuyau, etc. L'installation est _ la charge de
I'installateur et les differents problemes doivent
etre d'abord presentes _ ce demier.
L'installateur dolt verifier tres soigneusement les
instructions d'installation des conduits.

• Utiliser la carte ci-dessous fournie avec

I'appareil pour verifier la circulation de I'air.

FLOW TESTER

T_ls e.a o_tesle, to be
_lt_onea ove_a_rInt_e,
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Composants de la plaque
de cuisson

I
1 - Arriere gauche 3 - Avant droit 4

2 2-Avant gauche (elementdoubte) 3
4 - Arriere droit

Tbrnoins de surface brSlante
La plaquedecuisson est6quip6edet6moins desurface br01antequi
setrouvent 9 cote de chaqueelement.Cesvoyantsindiquent que la
surfacede cuissonadjacenteest br01ante,bienque [element de
cuissonsoit 6teint.Le voyant rougereste allure6 jusqu'_ ce que
la surface ne soit plusbr_lante.

Boutons de commando
PermettentI'utilisationdes elementschauffantsdesurface,avecune
progressioncontinuede la puissanceentre los r6glagesextremesLo
(Bus)et Hi (l'--lev6).On pout r6gler un bouton _toute positionentre
cesdeux extremes.

R glage des commandos
1. PlacerI'ustensilesur [element.

2. Enfonceret faire tourner le boutonjusqu'9 la positiond6sir6e
(rotationdans unsonsou dans I'autre).

• Lorsqu'unbouton estALLUMI_,I'anneaudu pour[our du
boutons'allume.

• Desmarquessur la surfacede cuissonidentifient [element
command6parchaque bouton.

3. Lorsqu'unboutonest ALLUMI_,I'airede cuissonchauffe et le
rougeoiementde [element decuissonestvisible _travers le
dessusenvitroc6ramique.II est normalque le rougeoiementde
[element de cuissonsoitvisible chaquelois que [element
s'allume pour maintenir la temperatureau r6glagevoulu.
L'616ments'allume et s'6teint ainsi r6gulierement_tous los
r6glages,saufau r6glageHi ((--lev6).

4. Apres une cuisson,ramenerle bouton _ la positionOFF(Arret).
Retirerrustensile.

Suggestions pour ie r glage
Ondolt choisir la puissancede chauffageenfonction de divers
facteurs:taille, typede I'ustensileet operationdecuisson.

ivied.Hi
(Moyen 61eve)
(7=10) : Pour
rissoler los
viandes,
chauffer I'huile
(grandefriture
ou aliments
saut(!s)et pour
le maintiende
[ebullition
rapided'une
grandequantit(!
de liquide.

Medium (Moyen) (4=6) : Pourcuire

au bain-marie,pour faire revenir los
aliments,pour cuire de grandes
quantit(!sde nourriture 9 petits
bouillons,pour laplupart des fritures.

Hi (l':.leve): Productionrapide
de chaleurpour commencer
cuire rapidementet amener
les liquides9 ebullition ou
6bouillanter.Ondolt toujours
r6duire la puissancede
chauffagedes que la
temperatured'6bullition est
atteinte ou queraliment
commence9 cuire.

ivied.Lo
(IVloyen bus)
(2=3) : Pour
faire mijoter,

3 _ pour cuire _ la
vapeur,pour

2 continuer la
cuisson
commenc6e
un r6glageplus
61evk

Lo (Bas) : Pourmaintenir la
nourriture _ la temperaturede
service,faire mijoter,faire
fondre du beurreou du
chocolat.

u

Element double 3
5

La table de cuisson comporte un
element chauffant double, _ I'avant 7
droit. Pour I'utilisation, enfoncer le
bouton de commande et le fake

9
tourner vers la droite pour com-
mander le petit element, ou bien Hi
vers la gauche pour commander le 1_)
grand element.

Lo

Hi

9

6

3

Lo

O
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Surface dessus lisse

Remarques sur la surface
dessus lisse -

• Lors des premieresutilisationsde latable de cuisson,
I'appareil pout 6mettre un peu de fum6e et des odeurs.
Ceciestnormal.

• Lossurfaces_ dessus lisse conserveut la chaleur pendant
un certain temps apr_s I'extinctionde 1'616meat.Eteindre
los elementsquelquesminutes avantquela nourriturene soit
tout 9 fait cuite et utiliser lachaleur restantepour terrniner la
cuisson.Lorsquelevoyant desurface chaudes'eteint, on pout
toucher lasurfacede cuissonsansdanger.Enraisonde la
fagondont les elementsd'une surface9 dessuslisseretiennent
la chaleur,ceux-ci ner@ondront pasaux changernentsde
reglageaussi rapidernentquedes elementsenspirale.

• Au caso_ le contenud'un ustensilerisque de deborder,retirer
I'ustensilede lasurface decuisson.

• Lasurface _ dessuslissepout semblerdecoloreeIorsqu'elleest
tres chaude.Ceciestnormal et disparaitune fois que lasurface
refroidit.

Zones de cuisson
Leszonesdecuisson de lacuisinieresont representeespar des
cerclespermanentssur lasurface _dessuslisse.Pouruneefficacite
maximum,utiliser unezonede cuissondont le diarnetreconvient
I'ustensile.

Le r_cipient ne doltpus d_passerla zone de cuissonde plus de
12 _ 25 mm (1/2 _ I pc).

Lorsqu'unecommandoest raiseen marche,on pout voir un
rougeoiernent_travers lasurface _ dessuslisse,i'el_meat
fonctionnera en intermittence pourmainteuir le r6glage
pr66tabli de chaleur, m_me au niveau Hi [Elev6).

Pourobtenir plus d'informationssur les ustensilesde cuisine,se
reporter _ la page16au paragrapheRecornrnandationssur los
ustensilesdecuisine.

Conseils de protection de la
surface dessus lisse

Nettoyage (plus d'informations _ la page 18)

• Avantde s'ensen/ir la premierefois, nettoyerla table decuisson.
• Nettoyer la table de cuissonchaquejour ou apres chaque

utilisation.Cesmesurespreserverontrapparencede latable de
cuissonet eviterontqu'elle nes'abime.

• Encasde renversementIorsde cuisson,nettoyerimmediatement
le produit renversede la table de cuissonpendant qu'elle est
encore chaudeafin d'eviter un plus grand nettoyagepar lasuite.
Userde prudence,essuyerles renversementsavecun linge propre
et sec.
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• Ne paslaisser les produitsrenversessur lazone ou la garniture de
la table de cuissonpendant uneIongue duroc.

• Ne jamais utiliserde poudrede nettoyageabrasiveou de
tampons_ recurer qui rayeraientla surface.

• Ne jamais utiliserdejavellisant,arnrnoniaqueou autresproduits
de nettoyagenonspecifiquernentrecornrnandespour la
vitrocerarnique.

Pour  viter los marques et los rayures
• Ne pasutiliser de casserolesen verre.Ellespourraient rayerla

surface.

• Ne jamais utiliserde support rnetalliqueou anneaudewok entre
un recipientet la table de cuisson. Cosobjetspeuventrnarquer
ou rayerla surface.

• Ne pasfaire glisserde recipientsen alurniniurnsur la surfacede
cuissonbr01ante.IIs pourraientlaisserdes rnarquesqui devront
etre nettoyeesimmediatement.(VoirNettoyage,page 18.)

• Veiller_ ce que lefond des recipientset la zonede cuissonsoient
propresavantd'allumer I'element,afin d'eviter lesrayures.

• Pourempecherque la surfacede cuissonenvitroceramiquenese
trouverayeeou abimee,ne pasy laisserde sucre,desel ou de
graisse.Prendrerhabitude d'essuyerlasurface de cuissonavec
un linge propreou un essuie-toutavantde I'utiliser.

• Ne jamais faire glisserde recipientsmetalliques@ais sur la
surfaceau risque de la rayer.

Pour  viter los taches
• Ne jamais utiliserde lingo ou d'@ongesale pour nettoyerla

surfacede cuisson.IIs laisseraientun film, ce qui pourrait
decolorerla surfacede cuissonIorsqu'elleest utilisee.

• L'utilisationcontinue d'une surfacede cuissonsalie pout entrainer
rapparition detaches perrnanentes.

Pour  viter d'autres dommages
• Ne paslaisserfondre de plastique,de sucreni d'alimentsriches

en sucresur la table de cuisson. Si colase produisait
accidentellernent,nettoyerirnrnediaternent.(VoirNettoyage,
page 180

• Nejamais laisserle contenud'une casserolebouillirjusqu'_ ce
qu'elle soitvide car cola pourrait abirner lasurface decuisson et la
casserole.

• Ne jamais utiliser la table de cuissoncornrnesurface detravail ou
cornrneplanche _decouper.

• Be jamais cuire d'alirnentsdirecternentsur lasurface de cuisson,
sansrecipient.

• Ne jarnaisutiliser un petit recipientsur ungrand element.Non
seulernentil y a g_chisd'energie rnaisil pout en resulterdes
projectionsqui vont br01ersur la surfacede cuissonet qui devront
etre nettoyees.

• Ne pasutiliser de recipientsspeciauxnon platsqui seraient trop
grandsou _ fond inegalcornrneloswoks _ fond rond, los plaques
chauffantesou des recipientsdegrandetaille _ fond ondule.
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• Ne pas utiliser de r6cipientsen aluminium.L'aluminium risque de
fondre sur leverre.Si le m6tal fond sur la table de cuisson,ne pas
I'utiliser.Appeler un r6parateuragr66Jenn-Air.

Recommandations sur
los ustensiles de cuisine
L'utilisationdu bon ustensilepeut emp6cherde nombreuxproblemes
commela n6cessit6de cuire plus Ionguementla nourriture et la
difficult6 9 obtenir des r6sultatsuniformes.De bons ustensiles
r6duisent los dur6esde cuisson,utilisent moinsd'6nergieet cuisent
de fagonplus uniforme.

Tests pour v6rifier si los
ustensiles ont un fond plat
Verifierque les ustensilessont plats.

Test de la r_gle :

1. Placerune regleen traversdu fond de rustensile.

2. Latenir face9 la lumiere.

3. Aucune lumiere outres peune dolt 6trevisiblesous la regle.
Test de la bulle :

1. Mettre 2,5cm (1 podd'eau dans I'ustensile.PlacerI'ustensilesur
lasurface de cuissonet tourner la commandosur Hi (!_lev6).

2. Observerla formation de bullesIorsqueI'eauchauffe.Desbulles
uniformessignifient de bonnesperformanceset des bulles
in6galesindiquent la presencede zonesplus chaudesdonnant
unecuisson in6gale.

Desustensiles9fond Desustensiles9 fond rainur6ou
lisse,plat gondol6.Desustensiles9 fond in6galne

cuisentpasefficacementet peuvent
parfoisne pasfaire bouillir los liquides.

Desustensilesen Desustensilesenverre ouen metalpeu
mat6riaux6pals 6pals.

Desustensilesdela Desustensilesplus petits ouplus
m6medimensionde grands (de2,5cm [1 po]) que 1'616ment.
1'616mont.

Despoign6esqui Desustensilesavecdes poign6es
tiennentbien. cass6esou qui netiennentpas.

Despoign6esIourdesqui font renverser
rustensile.

Descouverclesqui Descouverclesqui ferment real.
ferment bien.

Deswoks 9 fond Deswoks avecunfond sur anneau.
plat.

Ustensiles de grande taille et pour los
conserves

Toutes losmarmites pourlos conserveset losgrandes
casseroles doiventavoir un fond plat et doivent _tre
fabriqu6es en mat6riau 6pals. Ceciest tr_s important pour los
surfaces9 dessuslisse.La basene dolt pasd6passerde 1'616mentde
plus de 2,5cm (1 po).

Si los marmites9 conserveset los casserolesnesont pas conformes
cos normes,los dur6esde cuissonserontplus Iongueset los

surfacesde cuissonpourront 6tre endommag6es.

Certainesmarmitespour los conservessont conguesavecdes bases
plus petites pour6tre utilis6essur dessurfaces9 dessuslisse.

Pour la pr6paration de conserves,ne choisirque le r6glage Hi
(Elev6) jusqu'tt ce que I'eau commence tt bouillirou que la
pressionsuffisantesoit atteintedans la marmite.R6duireau r6glage
le plus faible,maintenant1'6bullitionou la pression.Si lachaleur
n'est pas diminu6e,lasurface de cuissonpourrait 6tre endommag6e.

Cuisson darts un wok

Utiliser lewok _fond plat deJenn-Air
(produit A0142) pourobtenir les meilleurs
r6sultats.Lewok comporteune finition anti-
adhesion,des poign6esde bois et un
couvercle,et il est fourni avecunegrille pour cuisson_ lavapeur,
des spatules_ riz et unebrochure deconseilset recettes.Pour la
commande,t616phonerau 1-800-JENNAIR(1-800-536-6247).
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Syst me de ventilation
Lesystemedeventilation integreenleveles
vapeurs,les odeurset la fumee produitspar les
alimentscults sur la plaquedecuisson.

Grille d'aspiration

La commandedu ventilateurescamotablese
trouve_ ravant de la grille _air. Pourfaire /

Commande du ventilateur
fonctionner leventilateur,poussersur le
bouton pour le faire remonter.Tourner le bouton _fond dans le
senshorairepour faire fonctionner leventilateur_ regimereduit.
La puissanced'aspirationpeut etre reglee_ rinfini en tournant le
bouton dans le sensantihoraire,vers la positionOFF(arret).

• Leventilateur pout ¢tre utilise pourenleverdes odeursfortes de la
cuisine,ense mettantpar exemple9 cotedu ventilateur pour
hacher desoignons.

Entretien et nettoyage
• Grille _ air : Placer le bouton du ventilateur _ la position

ABAISSI_E.Poursoulever la grille _ air,tenir rouverture_ I'arriere
de la grille. Essuyerpour la nettoyerou laverau lave-vaisselleou
laverdans un evier avecun detergentdoux.Pour ne pas
6gratigner la surface, ne pas utiliser de nettoyeurs abrasifs
ou de tampons _ recurer.

• Poignee t_pression : ABAISSERla poigneeet enleverla grille
air. Releverla poignee.ESSUYERla poigneeavecun linge propre
et uneeausavonneuse.Rinceret secher.Remettrela poignee_ la
positionABAISSI_E;replacerla grille _ air.

• Filtre : I_teindrele systemed'aspirationavantde I'enlever.Lefiltre
estde type permanentet dolt etre nettoyeIorsqu'ilest sale.Le
nettoyerdans I'evieravecde I'eauchaudeadditionneede
detergent,ou encoreau lave-vaisselle.

IMPORTANT: NE PASFAIREFONCT/ONNERLESYSTEME
D'ASPIRATIONSANSQUELEFILTRESOITENPLACE.Lefiltre dolt
toujoursetre placeen biais.Lorsqu'onfait face 9 la plaquede
cuisson,le fond du filtre dolt reposersur le reborddu cote droit.
Le haut du filtre dolt reposersur lecote gauche.IIy a egalement
des rebordssur lesquelspeut reposerle filtre 9 ravant et 9 I'arriere
de celui-ci.

Remarque: Si le filtre est9 plat contre la paroidu ventilateur,son
efficacite d'aspirationest reduite.

o Chambred'aspiration : Cettepartie de la
plaquede cuissono_ se Ioge lefiltre dolt etre
nettoyeesi des liquides debordentou chaque
fois qu'elle est couverted'une pelliculede
graisse.On peut la nettoyeravecun essuie-tout,
un linge humide ou une @ongeet un produit
nettoyantou un detergentmenagerdoux.
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M thodes de nettoyage

*Lesnomsde marquedes produitsde nettoyage
sont des marquesd6pos6esdesdiff6rents
fabricants.

** Pourcommanderdirectement,composerle
1-800-JENNAIR (1-800-536-6247).

Boutonsde
commando

Boutonde
commandodu
ventilateur

Surface
dessuslisse=
Vitroc_ramique

Zone d'a_ration

• Placerchaquebouton9 la positiond'ARRI_T,et retirerchaqueboutonen haut.
• Laver,rinceret faire s6cher.Ne pasutiliserunagentde nettoyageabrasifsusceptiblederayerla finition.
• Fairefonctionnerbrievementchaqueelementpourverifierquele boutona 6t6 correctementr6install6.

• Enleverla grille9air (voirla page17)et releverle bouton.Essuyeravecun lingepropreet uneeausavonneuse.
Rincerets6cher9 fond.Remettrelebouton9 sa positionENFONCI_E;replacerla grille9air.

Nejamaisuti/iserdeproduitsdenettoyagedu four,javellisan_ammoniaqueouproduitsdenettoyageduverre
contenantdeI'ammoniaque.Remarque : Prendrecontactavecunr#parateuragr##sila surfaceen
vitroc#ramiquese fendille,se casseousi deI'aluminiumou dum#talfond surb surface.

• Laisserla tabledecuissonrefroidiravantdelanettoyer.
• G_neralit_s- Nettoyerla table decuissonapreschaqueutilisation,avecun papieressuie-touthumidifi6et de

la cremedenettoyagepourtable de cuisson*(produitn° 20000001)**.Puis,essuyeravecun lingosecet propre.
Remarque : Desmarquespermanentesvontseproduiresi /asalet#restesur/asurfacedecuissonet estcuite
defagonr#p#t#e.

• Salet6 6paisse ou [Barquesmetalliques- Humidifierune6ponge9 r6curer<<ne rayantpas>>.Appliquer
de lacremede nettoyagepour table decuisson*(produitn° 20000001)**et frotter pour retirerautantdesalet6
quepossible.Appliquerune mincecouchede cremesur lasalet6,recouvriravecdu papieressuie-tout
humidifi6et laisserpendant309 45 minutes(29 3 heurespour lasalet6tres importante).Garderhumideen
recouvrantressuie-toutd'une pelliculeplastique.Frotter9 nouveau,puis essuyeravecun lingopropreet sec.

Remarque: N'utiliser qu'untamponD r_curer<+ne rayantpas_, PROPREETHUMIDE,sans dangerpour
losustensilesde cuisineDrev_tementantiadh_sif. Le verre et le motifseront endommag_s sile tamponn'est
pas humide,s'ilest souill_ou si unautm typede tamponest utilis_.

• Salet_scuites ou dess_chees - Frotteravecuntampon_ r6curer_nerayantpas>>et unecremedenettoyage
pour tablede cuisson*.Tenir unelamederasoir9 un anglede 30° et gratterpourenlevertoute salet6restante.Puis,
nettoyercommeil estd6critci-dessus.

Remarque: Ne passe servir de la lame de rasoir tous losjours, cola pourraituser
le motif du verre.

• Plastique ou sucre fondu - R6glerimm6diatement1'616mentsurLoet gratter lesucreou le
plastiquede lasurfacechaudepour lespousserversunezonemoinschaude.PuisI_TEINDRE
1'616mentet le laisserrefroidir.Nettoyerle r6siduavecungrattoir_ lamede rasoiret unecreme
de nettoyagepour tablede cuisson*.

• Voir page 17.
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Rien ne fonctionne. • Contr01erralimentationdu circuit : fusiblegrille ou disjoncteur ouvert?
• Determinersi la table de cuissonest correctementrelieeau reseauelectrique.

•Les commandesdes elementsde surface peuventne pas ¢tre correctementreglees.
• Latension arrivantdans lamaisonpout ¢tre faible.
• L'ustensileutilisen'a pas unfond plat, ou n'a pasla taille ou la forme correcte

(Voir page16).

Un 616meritne genere pas
suffisamment de chaleur.

Un 616meritemet une 16g_reodeur
et/ou de la fumee Iors de la raise
en marche.

La surface _ dessuslissemontre
des signes d'usure.

Le systeme de ventilationn'aspire
pas efficacement la fumee.

• Ceciest normal.

• Finesrayuresou abrasions.
- S'assurerque la surfacede cuissonet le fond des ustensilessont propres.Ne pasfaire

glisserd'ustensilesen verre ou en metalsur la surface. S'assurerque le fond des
ustensilesn'est pas rugueux.Utiliser los agentsde nettoyagerecommandes.
Voir page18.

• Marquesde metal.
- Ne pasfaire glisserd'ustensilesmetalliquessur lasurface. Une fois lasurface refroidie,

la nettoyeravecde la cremede nettoyagepour table de cuisson.Voir page 18.
• Marqueset taches brunes.

- Enleverrapidement los produitsrenverses.Nejamaisessuyerlasurface avecune
epongeou un lingo sail.S'assurerque latable de cuissonet le fond des ustensiles
sont propres.

• Zonesavecreflet metallique.
- DepOtsminerauxen provenancede I'eauet de la nourriture.Utiliser los agentsde

nettoyagerecommandes.Voir page18.
• Piq0resou ecaillements

- Enleverrapidement los produitssucresqui ont deborde.Voir page18.

• Verifier laventilationtransversaleou rair d'appoint.
• II se produit unequantiteexcessivede fumee.
• Le filtre n'est pascorrectementen place(voir page17).
• La raiseenservicede la plaquede cuissonn'a pas ete effectueecorrectement:

- Verifier los dimensionsdu conduit deventilation : rond de 15,2cm (6 po) de diametreou
rectangulairede 8, 2x 25,4cm (3 1//4x 10po).

- Verifier si plus detrois coudes_90° ont ete utilises.
- Verifier si un capuchonde ventilation muralJenn-Air a ete utilise.
- Se reporteraux instructionsde raiseenservice.
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GARANTIEDESAPPAREILSDECUISSONJENN-AIR
GARANTIE LIMITI_E

Pendant un an & compter de la date d'achat, Iorsque ce gros appareil menager est utilise et entretenu conformement aux instructions
jointes & ou fournies avec le produit, Jenn-Air, marque de Whirlpool Corporation ou Whirlpool Canada LP (ci-apres designees "Jenn-Air")
paiera pour les pieces specifiees par I'usine et la main-d'ceuvre pour corriger les vices de materiaux ou de fabrication. Le service doit etre
fourni par une compagnie de service designee par Jenn-Air. Cette garantie limitee est valide uniquement aux €:tats-Unis ou au Canada et
s.'applique exclusivement Iorsque I'appareil est utilise dans le pays oQ il a ete achet& A I'exterieur du Canada et des 50 €:tats des
Etats-Unis, cette garantie limitee ne s'applique pas. Une preuve de la date d'achat original est exigee pour obtenir un service dans le
cadre de la presente garantie limitee.

GARANTIE LIMITI_E DE LA DEUXIEME A LA CINQUIEME ANNI_E INCLUSIVEMENT SUR CERTAINS COMPOSANTS
De la deuxieme a la cinquieme annee inclusivement a compter de la date d'achat, Iorsque cet appareil menager est utilise et entretenu
conformement aux instructions jointes & ou fournies avec le produit, Jenn-Air paiera pour les pieces specifiees par I'usine pour les
composants suivants (si applicables au produit), en cas de vices de materiaux ou de fabrication :
• €:lement electrique • Commandes electroniques

• Clavier et microprocesseur • Tube magnetron

• Table de cuisson en vitroceramique : en cas de bris d'origine thermique • BrQleurs a gaz scelles

ARTICLES EXCLUS DE LA GARANTIE
La pr_sente garantie limit_e ne couvre pas :

1. Les visites de service pour rectifier I'installation du gros appareil menager, montrer & I'utilisateur comment utiliser I'appareil,
remplacer ou reparer des fusibles ou rectifier le c&blage ou la plomberie du domicile.

2. Les visites de service pour reparer ou remplacer les ampoules electriques de I'appareil, les filtres & air ou les filtres & eau. Les pieces
consomptibles ne sont pas couvertes par la garantie.

3. Les reparations Iorsque le gros appareil menager est utilise & des fins autres que I'usage unifamilial normal ou Iorsque les instructions
d'installation et/ou les instructions de I'operateur ou de I'utilisateur fournies ne sont pas respectees.

4. Les dommages imputables & : accident, modification, usage impropre ou abusif, incendie, inondation, actes de Dieu, installation
fautive ou installation non conforme aux codes d'electricite ou de plomberie, ou I'utilisation de pieces consomptibles ou de produits
nettoyants non approuves par Jenn-Air.

5. Les defauts apparents, notamment les eraflures, les bosses, fissures ou tout autre dommage au fini du gros appareil menager, &
moins que ces dommages soient dus & des vices de materiaux ou de fabrication et soient signales & Jenn-Air dans les 30 jours
suivant la date d'achat.

6. Toute perte d'aliments due & une defaillance du refrigerateur ou du congelateur.

7. Les coQts associes au transport du gros appareil menager du domicile pour reparation. Ce gros appareil menager est con£_u pour
etre repare & domicile et seul le service & domicile est couvert par la presente garantie.

8. Les reparations aux pieces ou systemes resultant d'une modification non autorisee faite & I'appareil.

9. Les frais de transport pour le service d'un produit si votre gros appareil est situe dans une region eloignee oQ un service d'entretien
Jenn-Air autorise n'est pas disponible.

10. La depose et la reinstallation de votre gros appareil si celui-ci est installe dans un endroit inaccessible ou n'est pas installe
conformement aux instructions d'installation fournies.

11. Les gros appareils menagers dont les numeros de serie et de modele originaux ont ete enleves, modifies ou qui ne peuvent pas etre
facilement identifies. La presente garantie est nulle si le numero de serie d'usine a ete modifie ou enleve du gros appareil menager.

Le coQt d'une reparation ou des pieces de rechange dans le cadre de ces circonstances exclues est & la charge du client.

CLAUSE D'EXONI:!:RATION DE RESPONSABILITI:!: AU TITRE DES GARANTIES IMPLICITES; LIMITATION DES RECOURS
LE SEUL ET EXCLUSIF RECOURS DU CLIENT DANS LE CADRE DE LA PR¢:SENTE GARANTIE LIMIT¢:E CONSISTE EN LA
R¢:PARATION PR¢:VUE CI-DESS.US. LES GARANTIES IMPLICITES, Y COMPR!S LES GARA.NTIES APPLICABLES DE QUALIT¢:
MARCHANDE ET D'APTITUDE A UN USAGE PARTICULIER, SONT LIMITEES A UN AN OU A LA PLUS COURTE P¢:RIODE AUTORIS¢:E
PAR LA LOI. JENN-AIR N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILIT¢: POUR LES DOMMAGES FORTUITS OU INDIRECTS. CERTAINES
JURIDICTIONS NE PERME-I-I-ENT PAS L'EXCLUSION OU LA LIMITATION DES DOMMAGES FORTUITS OU INDIRECTS, OU LES
LIMITATIONS DE LA DUR¢:E DES GARANTIES IMPLICITES DE QUALIT¢: MARCHANDE OU D'APTITUDE A UN USAGE PARTICULIER,
DE SORTE QUE CES EXCLUSIONS OU LIMITATIONS PEUVENT NE PAS S'APPLIQUER DANS VOTRE CAS. CE-I-I-EGARANTIE VOUS
CONF#RE DES DROITS JURIDIQUES SP¢:CIFIQUES ET VOUS POUVEZ €:GALEMENT JOUIR D'AUTRES DROITS QUI PEUVENT
VARIER D'UNE JURIDICTION A UNE AUTRE.

A I'exterieur du Canada et des 50 €:tats des €:tats-Unis, cette garantie ne s'applique pas. Contactez votre marchand Jenn-Air autorise
pour determiner si une autre garantie s'applique.

Si vous avez besoin de service, voir d'abord la section "Depannage" du Guide d'utilisation et d'entretien. Apres avoir verifie la section
"Depannage", de I'aide supplementaire peut etre trouvee en verifiant la section "Assistance ou service" ou en appelant Jenn-Air. Aux
E.-U., composer le 1-800-688-1100. Au Canada, composer le 1-800-807-6777. 9/07
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Las advertencias e instrucciones importantes sobre seguridad
que aparecen en esta gufa no est4n destinadas a cubrir todas
las posibles circunstancias y situaciones que puedan ocurrir. Se
debe ejercer sentido comOn,precauci6n y cuidado cuando
instale, realice mantenimiento o haga funcionar el artefacto.

Siempre pOngaseen contacto con el fabricante si surgen
problemas o situaciones que usted no comprenda.

Reconozca los simbolos, advertencias,
etiquetas de seguridad

electrodomOsticosolamente para el propOsitoque ha side
destinado segOnse describe en esta gu[a.

Para asegurar el funcionamiento co,recto y segum: El
electrodomOsticodebe ser instaladodebidamente y puesto a
tierra per un tOcnico calificado. No intente ajustar, reparar, prestar
servicio o reemplazarninguna pieza de este producto a menos
que sea espedficamente recomendado en esta gu[a.Todas las
reparaciones deben ser realizadas per un tOcnico calificado.

Siempre desenchufe el electrodomOsticoantes de efectuar alguna
reparaciOn.

Para Evitar Da o a Causa de
|ncendio o Humo
Aseg_rese de que todos los materiales de empaque hayan side
quitados del homo antes de ponerlo en funcionamiento.

No coloque materiales combustibles cerca del electrodomOstico.
No se deben guardar en el homo materiales inflamables.

Muchos pl4sticos son afectados per el calor. Mantenga los
pl4sticos alejados de las piezas del electrodomOsticoque se
pueden entibiar o calentar.

Paraevitar incendios de grasa, no permita la acumulaciOn de grasa
de cocinar o de otros materiales inflamables en el homo o en su
cercan[a.

En Case de Incendio
Apague el electrodomOstico para evitar que las llamas se
dispersen. Extinga las llamas y luego encienda la campana para
expulsar el humo y el olor.

• Apague el fuego o la llama en una sartOncon una tapa o una
bandeja de hornear.

• NUNCA levante o mueva una sartOnen llamas.

No use agua en los incendios de grasa. Use bicarbonate de soda,
un producto qu[mico seco o un extinguidor del tipo con espuma
para apagar un incendio o la llama.

Seguridad para los Ni os

Lea y siga todas ias instrucciones antes de usar este
electmdom_stico para evitar el riesgo potencial de incendio,
cheque elOctrico,lesion personal o da_o al electrodomOstico
come resultado de su use inapropiado. Utilice este

23

NUNCA deje a los ni_os solos o sin supervisi6n cerca del
electrodomOsticocuando est6 en use o cuando todavfa est6

caliente. No se debe nunca permitir que los ni_os se sienten o
se paren en ninguna pieza del electrodomOsticopues se pueden
lesionar o quemar.

Se les debe ense_ar a los nines que el electrodomOsticoy los

utensilios que est4n en 61pueden estar calientes. Deje enfriar
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los utensilios calientes en un lugar seguro, fuera del alcance de los
ni_os. Se les debe ense_ar a los ni_os que un electrodomOstico
no es un juguete y que no deben jugar con los controles u otras
piezasdel artefacto.

|nstrucciones Generales
Si el electrodomOsticoest,1instalado cerca de una ventana, se
debe tener cuidado para evitar que las cortinas pasen sobre los
elementos superiores.

Paraevitar posibles riesgos para el usuario y daNo al
electrodom_stico, no use este producto como una estufa para
calentar o entibiar una habitaci6n.

Paraasegurar el funcionamiento debido y evitar da_o al
electrodomOsticoo posible lesion, no ajuste, repare ni reemplace
ninguna pieza del electrodomOsticoa menos que sea
espec[ficamente recomendado en esta gu[a.Todas las otras
reparaciones deben ser hechas por un tOcnico calificado.

NUNCA almacene ni use gasolina u otros materiales combustibles
o inflamables cerca de los elementos superiores o en la vecindad
de este electrodomOstico pues los vapores pueden crear un
peligro de incendio o una explosion.

Los envases de tipo aerosol son EXPLOSlVOScuando son
expuestosal calory pueden ser altamente inflamables. No los use
ni guarde cerca del electrodomOstico.

NO TOQUELOS ELEMENTOSCALEFACTORES.Los elementos

calefactores pueden estar calientes aun cuando su color sea
oscuro. Durante y despu6s del uso, no toque ni permita que las
ropas u otros materiales inflamables entren en contacto con los
elementos calefactores hasta que no se hayan enfriado. Otras
superficies del electrodom6stico pueden estar Io suficientemente
calientes para causar quemaduras.

Seguridad al Cocinar
Usetomaollas secosy gruesos. Los tomaollas h0medos pueden
causar quemaduras por vapor. No se deben usar toallas de secar
platos ni otros sustitutos en vez de los tomaollas porque ellos
pueden pasar sobre los elementos calientes y prenderse fuego o
pueden quedar atrapados en las piezasdel electrodomOstico.

Usevestimentas apropiadas. Las ropas sueltas o ropas con
mangas largas sueltas no se deben usar cuando se est_
cocinando. La ropa se puede prender fuego y causar quemaduras
si entra en contacto con los elementos calefactores.

NUNCA caliente un contenedor de alimento cerrado. La

acumulaci6n de presi6n puede reventar el contenedor causando
una lesion personal grave o da_o al electrodom6stico.

ADVERTENCIA SOBREALINIENTOS PREPARADOS: Siga
las instrucciones del fabricante del alimento. Si un contenedor

de alimento congelado de pl_stico y/o su tapa se deforma o de
otra manera se da_a durante la cocci6n, inmediatamente

descarte el alimento y su contenedor. El alimento puede estar
contaminado.

Siempre apague todos los controles cuando haya terminado de
cocinar.

Seguridad sobre el Uso
de Utensilios
El rendimiento y funcionamiento seguro de este
electrodomOsticohan sido comprobados usando utensilios de
cocina tradicionales. No use ning0n dispositivo o accesorio que
no haya sido espec[ficamente recomendado en esta gu[a. No
use sistemas de convecci6n agregables a hornos. Eluso de
dispositivos o accesorios que no sean expresamente
recomendados en esta gu[a puede crear peligros graves de
seguridad, afectar el rendimiento y reducir la vida 0til de los
componentes de este electrodomOstico.

NUNCA deje los elementos superiores sin supervisi6n,
especialmente cuando est,1usando los ajustes de calor altos. Un
derrame desatendido puede causar humo y un derrame de
grasa puede causar un incendio.

EsteelectrodomOsticotiene diferentes tamaNosde elementos

superiores. Seleccione utensilios que tengan bases planas Io
suficientemente grandes para cubrir el elemento. La relaci6n
adecuada entre el utensilio y el elemento mejorar_ la eficiencia
al cocinar.

Si el utensilio es m_s pequeNo que el elemento, una porciOn del
elemento quedar_ expuesta y puede encender la ropa o un
tomaollas.

Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio, vidrio cer_imico,
cer_mica, gres u otros utensilios vidriados son convenientes para
cocinar en la superficie o en el homo sin quebrarse debido al
repentino cambio de temperatura. Siga las instrucciones del
fabricante del utensilio cuando use vidrio.

Gire los mangos de los utensilios hacia el centro de la cubierta,
no hacia la habitaci6n ni sobre otro elemento superior. Esto
reduce el riesgo de quemaduras, encendido de materiales
inflamables o derrames si el utensilio es tocado accidentalmente

o alcanzado por ni_os pequeNos.
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Cubierta de Vidrio Cer mico
NUNCA cocine sobre una cubierta rota. Si la cubierta de la

estufa se rompe, los agentes de limpieza y los derrames pueden
penetrar la cubierta rota y crear un riesgo de choque el6ctrico.
P6ngase en contacto con un t6cnico calificado inmediatamente.

Limpie la cubierta con cuidado. Algunos limpiadores pueden
producir vapores nocivos si se aplican a una superficie caliente.
Si se usa una esponja, paso o toalla de papel h_meda en una
_rea de la cubierta que est6 caliente, tenga cuidado para evitar
quemaduras con el vapor.

Ollas Freidoras
Use extremo cuidado cuando mueva la olla con aceite o

descarte la grasa caliente. Deje que la grasa se enfr[e antes de
intentar mover la olla.

Seguridad en la Limpieza
Limpie con cuidado la cubierta. Apague todos los controles y
espere que se enfr[en las piezasdel electrodom6stico antes de

tocarlas o limpiarlas. Tenga cuidado para evitar quemaduras de
vapor si usa una esponja o un paso mojado para limpiar los
derrames en una superficie caliente. Algunos limpiadores
pueden producir vapores nocivos cuando se aplican en una
superficie caliente.

Limpie solamente las piezas indicadas en esta gu[a.

Aviso y Advertencia
|mportante Sobre Seguridad
AVlSO IMPORTANTE RESPECTOA LOS PI_LIAROS

DOMF=STICOS:Nunca mantenga los p_jaros en la cocina o en

las habitaciones donde puedan Ilegar los humos de la cocina.
Los p_jaros tienen un sistema respiratorio muy sensitivo. Los
humos producidos durante el ciclo de autolimpieza del homo
pueden ser perjudiciales o mortales para los p_jaros. Los humos
que despide el aceite de cocina recalentado, la grasa, la
margarina y los utensilios antiadherentes recalentados pueden
tambi6n ser perjudiciales.

Conserve estas instrucciones para referencia futura

|NFORMACION SOBR[ LOS CONDUCTOS

I sistema de ventilaci6n de Jenn-Air est,1disefiado para capturar
tanto los vapores emitidos al cocinar como tambi6n los humos
provenientes de la cubierta. Si el sistema no funciona en forma
debida, a continuaci6n se incluyen las instalaciones de
conductos que necesitan ser verificadas:

, Se debe usar conducto redondo de 6 pulgadas de di_metro o
conducto rectangular de 3 1/4 x 10 pulgadas para los largos
de conductos de 10 - 60 pies.

Nora: Se pueden usar conductos redondos de 5 pulgadas de
di_metro si el largo del conducto es inferior a 10 pies o menos.

, No se deben usar m_isde tres codos de 90°. La distancia entre

los codos debe ser por Io menos de 18 pulgadas.

• SeDEBE usar un respiradero mural recomendado por Jenn-Air.
AsegOresede que el regulador de tiro se mueva iibremente
cuando el sistema de ventilaciOn est6 en funcionamiento.

, Debe haber una distancia minima de 6 pulgadas cuando la
cubierta sea instalada cerca de una pared lateral.

Si la instalaciOnparece no presentar ning0n
defecto evidente, puede haber un problema
oculto tal como unajunta restringida,
obstrucciOnen la tuber[a, etc. La instalaciOn

es la responsabilidad del instalador y las
consultas deben ser formuladas primero al
instalador. El instalador debe tenor sumo
cuidado al examinar las instrucciones de
instalaciOnde los conductos.

, Use la tarjeta siguiente que se incluyecon
su electrodomestico para verificar la
circulaciOn del aire.

FLOW TESTER

?
T_ls endof t_ste_to _

posil_oncaove_a_r_.lake,

25



Coc= Cu

Vistazo General de ia Cubierta

2

I
1 =TraseroIzquierdo 4
2 =DelanteroIzquierdo
3 =DelanteroDerecho(ElementoDoble) 3
4 =TraseroDerecho

Luces |ndicadoras de
Superficie Caliente
Lacubierta tiene laslucesindicadoresde superficiecalienteubicadas
junto a los elementos.Estasluces indican que la zonaadyacenteest_
calienteal tacto,aun despu(!sde haberapagadoel control. La luz
rojapermaneceiluminadahastaque lazona se hayaenfriado.

Controles Superiores
Useestoscontroles paraencenderlos elementossuperiores. Se
dispone de unaselecci6ninfinita de ajustesdel calor desde'LO'
(Bajo)hasta'HI' (Alto). Lasperillas puedencolocarseen cualquiera
de estosajusteso entre ellos.

Prograrnaci6n de los Controles
1.Coloqueel utensiliosobre elelementosuperior.

2. Empujela perilla haciaabajoy girela en cualquiersentidohasta
colocarlaen la posici6nde latemperaturadeseada.Cuandoel
control se encuentraen cualquier posici6ndistinta a la OFF
(Apagado),es posiblegirarlasin necesidaddeempujarla hacia
abajo.

• Cuandola perilla decontrol est_conectada,el anilloque la
rodease ilumina.

• Enlacubiertase encuentramarcadocual elementocontrola
carla perilla.

3. Cuandoun elementose conecta,lazona de cocidose calientay se
puedeobsen/arque el elementocalentadorse enrojecea trav(!sde
la superficiesuperior devidrio cer_mico. Esnormalvet que el
elementose enrojececuando se activasu ciclo de calentamiento.
Los elementosse activany desactivanperi6dicamenteen todaslas
posicionesdecalor,salvo la Hi (Alto).

4. Despu(!sde cocinarcoloque la perillaen la
posici6n 'OFF'(Apagado). Retireel
utensilio.

Elemento Doble
Lasuperficiede la cubiertaest_equipada
con un elementodoblesituado en la
posici0nderechatrasera. Paraencenderlo,

3 Lo

7 s iiii!iliiiiiiii 9

i 6

c) 3

0 Lo
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oprima la perillade controly girelaa la derechaparacontrolarel
elementopequefiou oprimay girela a la izquierdaparacontrolarel
elementogrande.

Ajustes de Caior Sugeridos
Eltamafio, tipo de utensilioy la cocci0n afectar_nel ajustedel calor.

'Meal. Hi' 'Medium' (Mediano) (4=6): Se usa
(MedianoAlto) paramantenerun hen/or lento para
(7=10): Seusa grandescantidadesde Ifquidoy para
paradorar la mayoriade las frituras.came,calentar t_l

aceitepara [ 'Meal. Lo'
freir en una 6 (Mediano Bajo)
ollahondao 7 _ 5 (2=3): Seutiliza
parasaltear, s 4 parasancochar,
Tamblenpara _ _ 3 coceralvapory
mantenerun = "j _ m hervira fue_o£1
hervorrdpido

f0 _ 2 lento o para
para _ continuar
cantidades Hi ii[ i:_" Lo cociendo
grandesde _:ff [ alimentoscuyo

liquidos, cocidose inici6
[ a temperaturas

'Hi' (Alto): Un calentamiento [ m_selevadas.
r_pido paraempezara cocinarcon I

(J). Prapidezy parahervir Ifquidoso 'Lo' Bao • Se utiliza ara

escaldar.Siemprereduzcala I mantenerlos alimentos
temperaturaseleccionadacuando [ calientesy derretir
el Ifquidoempiezaa herviro los [ chocolatey mantequilla.
alimentosempiezana cocerse. L

Cubierta Lisa

Notas sobre las Cubiertas Lisas:

* La cubierta puede emitir an olor y humo leve las primeras
vecesque se use.Estoes normal.

. Las cubiertas lisasretienen el calor darante an periodo
despu6sde que el elemento se ha apagado. Apague los
elementosunos pocosminutosantesde que elalimentoest(!
completamentecocinadoy useel calor retenido paracompletar
la cocci0n.Cuandose apagala luz deSuperficieCaliente,el
_reade la superficieestar_suficientementefria paratocarla.
Debidoa la maneraen la que retieneel calor, la superficielisa
no responder_a los cambiosde ajustestan r_pidamentecomo
los elementosespirales.

. Enel casode un posible derrame,retire el utensiliodel _reade
cocci0n.

Lasuperficiede la cubierta lisase puedevet descolorida
cuando est_caliente.Estoes normaly desaparecer_cuandola
superficiese enfrie.
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Areas de Cocci6n
Las_reas HecocciOnHesu cubiertase identificanmediantecirculos
permanentesen lasuperficie lisa.Parauna cocciOnm_seficiente,el
tamatio del utensiliodebeser igualal tamatio del elemento.

Losutensiliosde cocinano deben extendersemds de 1/2 a 1
pulgada (1,27 a 2,54 cm) de/drea de cocci6n.

Cuandose enciendeun control,se puedepercibir un brillo a Io largo
de la superficielisa.Elelemento pasar_ pot ciclosde encendido
y apagadopara mantener el ajuste de calor seleccionado,
inclusiveen el ajuste alto.

Paramayorinformaci0nsobre los utensiliosde cocina,consultelas
Recomendacionessobre los Utensiliosen las pdginas27-28.

Consejos para Proteger
la Cubierta Lisa

Limpieza (yea la pdgina29 paramayor informaci0n)

• Antesde usar, limpie la cubierta.

• Limpie la cubiertadiariamenteo despue!sde carla uso.Esto
ayudarda mantenerel aspectode la cubiertay a prevenirdatios.

• Si ocurre un derramecuandoestecocinando,limpielo
inmediatamentedel dreade cocci0n cuandotodaviaest(!caliente
paraevitar tenet que limpiarlocon mayordificultad rodsadelante.
Con extremocuidado,limpie el derramecon unatoalla seca.

• No permitaque los derramespermanezcanen el dreadecocci0n
o en la superficiede la cubiertadurante un periodode tiempo
largo.

• Nunca use polvoslimpiadoresabrasivoso esponjasde restregar
pues puedenrayarla cubierta.

• Nunca use blanqueadorcon cloro,amoniacou otros limpiadores
que no este!nespecificamenterecomendadosparauso en vidrio
cerdmico.

Para Evitar Nlarcas y Rayaduras
= No use utensiliosde vidrio. Puedenrayarlasuperficie.

• Nunca use unsoporteo un anillode wok entre la superficiey el
utensilio. Estosarticulos puedenmarcaro rayarla cubierta.

• No desliceutensiliosde aluminio a Io largo de lacubierta caliente.
Los utensiliospuedendejar marcasque debenset removidas
inmediatamente.(Veala secci0nde Limpiezaen la pdgina29.)

• Paraevitar rayaduras,aseg_reseque lasuperficie y el rondo de la
olla este!nlimpiosantesde encenderla cubierta.

• Paraevitar rayaduraso datio a la cubiertadevidrio cerdmico,no
deje az_car,sal ni grasaen el dreade cocci0n.Limpie la
superficiede lacubiertacon un patio limpio o con unatoalla de
papelantesde usarla.

• Nunca desliceutensiliosde metal pesadosa Io largode la
cubierta puespuederayarse.

Para Evitar Nianchas
• Nunca useun patio o una esponjasucia para limpiar la superficie

de la cubierta.Quedarduna peliculaque puedecausarmanchas
en la superficiede cocci0n despuesde que el drease caliente.

• Sicocina continuamentesobre una cubiertasuciapuedemanchar
la cubiertade manerapermanente.

Para Evitar Otros Da os
• No permitaquese derrita pl_stico,az_caro alimentoscon un alto

contenidode az_caren la cubiertacaliente. Si estoIlegaa ocurrir,
limpie el derrameinmediatamente.(Veala secci0nde Limpiezaen
la p_gina29.)

• Nunca deje que un utensiliohiervahastaquedarsecopues esto
puededatiar lacubiertay el utensilio.

• Nunca usela cubiertacomo unasuperficiede trabajo ni como
tabla de cortar.

o

o

Nunca cocine el alimentodirectamenteen lasuperficie.

No useun utensiliopequetioen un elementogrande.No
solamentedesperdiciaenergiasino quetambie!npuederesultaren
derramesquese quemen en el_reade cocci0n, Io cual requiere
limpiezaadicional.

No useutensilios no pianosquesean muygrandeso disparejos,
talescomowoks de rondoredondo,de rondoonduladoy/o rejillas
y ollas grandespara hervirconservas.

No usepapel ni contenedoresde aluminio.Elaluminio se puede
derretir en elvidrio.Si el metalse derrite sobre la cubierta,no la
use.Llamea un te!cnicode sen/icioautorizadoJenn-Air.

Recomendaciones sobre
los Utensilios
Sise usanlos utensilioscorrectosse puedenevitarmuchos
problemas,tal comola prolongaci0ndel tiempo de cocci6n de los
alimentoso la obtenciOnde resultadosnoconsistentes.Los utensilios
correctosreducenel tiempode cocci6n,usan menosenergia
electricay cocinanlos alimentosde maneram_suniforme.

Prueba de las Ollas Planas
Verifiquesi susollasson planas.

La Prueba de la Regla:

1. Coloqueunareglaa Io largodel rondode la olla.

2. ColOquelaa la luz.

3. Sedebevet pocao nadade luz debajode la regla.

La Prueba de la Burbuja:

1. Coloque1 pulgada(2,54cm) de aguaen la olla. Coloquelaolla
sobre la cubiertay enciendael elementoen el ajustede
temperatura'Hi' (Alto).
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2. Observelaformaci0n de burbujasa rnedidaque el aguase

calienta.Laforrnaci0nde burbujasuniforrneindica un buen
rendirniento,rnientrasque laforrnaci0n irregularde burbujas
indica puntos de mayorcalory cocci0n dispareja.

Utensiliosplanesy Utensilioscon fondosacanaladoso
defondo liso. arqueados.Los utensilioscon fondos

irregularesnococinan eficienternentey
algunasvecesno hiervenIfquido.

Utensiliosde material Utensiliosde metaldelgadoo devidrio.
grueso.

Utensiliosquesean Utensiliosquesean 1 pulgada(2,54crn) rn_s
del rnisrnotamale peque_oso rn_sgrandesque elelernento.
queel elernento.

Mangosseguros. Utensilioscon mangossueltoso rotes.
Mangospesadosqueinclinenel utensilio.

Tapasherrneticas. Tapassueltas.

Wokscon fondo plane. Wokscon un fondo apoyadoen un anillo.

Utensilios para Preparar Conservas y de
Tamales Grandes
Todas las elias para prepararconservasy las elias grandes
deben tener rondos pianosy deben ser hechos de materiales
gruesos. Estoes muyimportantepara lascubiertas lisas.Labase no
debeser rn_sde 1 pulgada(2,54crn) rn_sgrandeque el elernento.

Cuandolaselias para prepararconservasy laselias detamales
grandesnocurnplen estosrequisites,la cocci0npuedetornar rn_s
tiernpoy se puededa_ar lacubierta de laestufa.

Algunas elias paraprepararconsepJastienen basespeque_aspara
usarlasen lascubiertas lisas.

Cuandoest6 preparandoconservas,use el ajuste de calor alto
solamente basraque el agua comience a hervir o basraque la
ella alcance la presi6nadecuada. Reduzcael calor al ajustem_s
bajoque rnantengael hervoro la presi0n.Si nose reduce el calor,se
puededa_ar la cubierta.

Cocinando con Woks

Useel wok de fondo plane deJenn-Air (ModeloA0142) para
Optirnosresultados.Elwok tiene un
acabadoantiadherente,asasde
rnadera,tapa, parrilla paracocci0nal
vapor,paletasparaarroz,consejosy
recetas.Parahacer un pedido Ilarneal
1-800-JENNAIR(1-800-536-6247).

Sistema de Ventilaci6n
Elsistemadeventilaci0n incorporadoelimina losvapores,oloresy el
hurnode losalirnentospreparadosen lacubierta.

Elcontrol delventiladorse encuentraen
la parte delanterade la parrilladeaire.
Paraencenderel sisternadeventilaci0n,
ernpujela perilla haciaabajo parahacer
quesalte haciaarriba.Gire la perillaen
sentido horariohastael primertope
paraencenderelventiladora velocidad
baja.Elventiladorpuedeajustarsea
cualquiervelocidadentre bajay alta
girandola perillaen sentido
contrahorario,hacia la posici0nOFF(Apagado).

Parrilla de Aire

/
Control del Ventilador

• Elventilador puedeusarseparaeliminar los oloresfuertesde la
cocina,tales comelos producidosal picar cebollas.

Cuidado y Limpieza del Sistema
de Ventilaci6n

• Parrilla de Aire: Coloquela perilla de controldel ventilador
en la posici6n HACIA ABAJO. Levantela parrillasujetandola
aberturaque est_en la partetraserade la parrilla.Limpielacon un
pa_oo I_velaen la m_quinalavaplatoso el fregadero usando
detergentescaserossuaves.Para evitar rasgu_ar la superficie,
no use limpiadoresabrasives ni esponjas de fregar.

• Perillade Control:Con la perillaen la posici0nHACIAABAJO,
quite la parrillade aire. Coloquela perillaen la posici0nHACIA
ARRIBA.Lirnpie la perillacon un pa_o lirnpioy aguay jab0n.
Enju_guelay sequela.Vuelvaa colocar la perillaen la posici0n
HACIAABAJOy vuelvaa colocar la parrillaen su lugar.

i
e

Filtro:Apagueel sisternadeventilaci0n antesde retirarlo.El filtro
esde tipo perrnanentey debe lirnpiarsecuando est_sucio. L_velo
enel fregaderocon aguatibia y detergente,o en la rn_quina
lavaplatos.

IMPORTANTE: NOPONGAELSISTEMAENMARCHASINEL
FILTROINSTALADO.Elfiltro siempredebe colocarseangulado.
Mirando hacia la partedelanterade la cubierta, la parte inferior
del filtro deber_quedarapoyadasobreel rebordedel lade
derecho.La partesuperior del filtro deber_quedarapoyadacontra
el ladeizquierdo.Tambienhay rebordesen los ladesdelanteroy
trasero paraapoyaral filtro.

Nora: Siel filtro se colocaplanecontra la pareddel ventilador,
se reduce laeficacia de laventilaci0n.

C_imarade Ventilaci6n: Estazona,que aloja
al filtro, debe limpiarseen casede derramarse
algunasustanciao si la rnisrnaqueda
recubiertacon una capade grasa.Puede
lirnpiarsecon un papel toalla,pa_o hi,mode o
esponjay con un detergenteo lirnpiador
caserosuave.
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Procedimientos de Limpieza

* Losnombresdelosproductossonmarcasregistradas
desus respectivosfabricantes.
** Parahacerpedidos,Ilameal 1-800-JENNAIR

(1-800-536-6247).

Perillasde Control

Perilla de Control
del Ventilador

CubiertaLisa=
Vidrio Cer_mico

Zena de Ventilaei6n

• Retirelas perillascuando est(!nen la posiciOn'OFF'(Apagado)tirdndolashaciaarriba.
• Lave,enjuaguey seque. No use agentesde limpiezaabrasivespues puedenrayarel acabado.
• Enciendacadaelementoparaasegurarsede que las perillashanside correctamentereinstaladas.

• Despu(!sde haberretiradola parrillade aire(v(!aselapdgina28),coloquela perillahaciaarriba.Limpiecon un pa_o
limpioy aguay jabOn. Enjuaguey seque completamente.Vuelvaa colocar la perillaen la posiciOnHACIAABAJO
y vuelvaa colocar la parrilla ensu lugar.

Nunca use limpiadores de homo, b/anqueador con c/ore, amen&co o limpiavidrios con amen&co. Nota: L/ame a un
t#cnico de servicio autorizado si b cub&rta de vidrio cerbmbo se agrieta, se quiebra o si se derrite metal o papel de

alum&io sobre la superficie.

• Deje que la cubierta se enfrfe antes de limpbrla.

• Generalidades = Limpie la cubierta despu(!s de cada use con una toalla de papel h0meda y la Crema de
Limpieza para Cubiertas 'Cooktop Cleaning Creme'* (Pieza No. 20000001)**. Luego, lustre con un pa_o seco y

limpio.

Neta: Se desarrollarbn manchas permanentes si b suciedad se cocina sobre la superficie con el use continue de la
cub&rta sucia.

• Sueiedad Fuertee Mareas de Metal = Humedezcauna esponjarestregadoraque no rayeo marque.Aplique
la Cremade LimpiezaparaCubiertas'CooktopCleaningCreme'*(PiezaNo.20000001)**y restriegueparaquitar
tanta suciedadcomesea posible.Aplique una capadelgadade la cremasobre la suciedad,c0brala con una
toalla de papelhOmeday deje reposarper30 a/40minutes (2 a3 horaspara manchasfuertes).Mantenga la
humedadcubriendola toalla de papelcon envolturade pldstico.Restrieguenuevamentey luegolustre con un
pa_osecoy limpio.

Neta: Useselamente unaespenja LIMPIA YH(JMEDAque no rayey que sea segura para utensiliescon
revestimientoantiadherente. Se da#ard el vidrio y el dise#ede/elemente si la espenja no estd h#meda, si
la esponja estd sucia e si se usa etre tipe de esponja.

• Sueiedad Quemadao Adherida = Restrieguecon unaesponjaque no rayey con la Cremade Limpiezapara
Cubiertas'CooktopCleaningCreme'*.Sujeteun raspadorcon una hojade afeitara un _ngulode30° y raspe
cualquier suciedadque quede.Luegolimpie comese describi6anteriormente.

Nora: No use la heja de afeitar para limpieza diariapues puede desgastarel disefie del

e/ementoene/vidrie.
• Az_ear o Pl_stieeDerretide =Coloqueinmediatamenteel elementoenel ajuste'Lo' (Bajo)y

raspeel azOcaro el pl_sticode lasuperficie calientehaciaun _reafrfa. LuegoAPAGUE el
elementoy d(!jeloenfriar.Limpie el residuecon un raspadorcon hojade afeitary con la
Cremade L mpeza paraCubertas 'CooktopC eanng Creme'*.

• Veasela p_gina28.
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Nada funciona en la cubierta. * Verifiquesi hay unfusible del circuito fundido o se hadisparadoel disyuntor principal.
• Verifiquesi la cubiertaestddebidamenteenchufadaen el circuito electrico de la casa.

Loselementos de la cubierta
no se caiientan Io suficiente.

Loselementos emiten un olory/o
humo leve cuando se encienden
per primeravez.

La superflcie lisa muestra
desgaste.

El sistemade ventilaci6n no
captura el humo con eficacia.

* Puedeque los controlessuperioresno estenbien ajustados.
. Elvoltajede la casapuedeser bajo.
* Los utensiliospuedenque nosean pianos ni del tamafio o forma correcta_ea las

p_ginas27-28).

,, Estoes normal.

* Rayaduraso abrasionespequefias.
- Aseg0resedeque la cubiertay el fondo del utensilioestenlimpios.No desliceutensilios

devidrio ni de metalsobre la cubierta. Aseg0resede quefondo del utensilionoeste
_spero.Uselos agentesde limpiezarecomendados.Veala p_gina29.

* Marcas de metal.
- No desliceutensiliosde metalsobre la cubierta. Cuandoestefrfa, limpie la cubierta

con unacremade limpiezaparacubiertas.Veala p_gina29.
* Vetasy manchasmarrones.

- Limpie los derramesinmediatamente.Nuncalimpie la cubiertacon una esponjao paso
sucio.AsegOresede quela cubiertay el fondo del utensilioestenlimpios.

* Areascon un brillo met_lico.
- DepOsitosmineralesdel aguay delalimento.Uselos agentesde limpieza

recomendados.Veala p_gina29.
* Picaduraso escamas.

- Limpie los derramesazucaradosinmediatamente.Veala p_gina29.

o

o

o

Revisesi hayventilaciOncruzadaen la habitaciOno si se admite laentrada de aire fresco
debidamente.
Seest_creandouna cantidadexcesivade humo.
El filtro podrfaestar instaladoincorrectamente(veasela p_gina28).
La cubiertapuedeestar instaladaincorrectamente.
- Verifiqueel tamafio de losconductos:Redondode 6 pulgadasde di_metro,o rectangular

de 3 1/4 x 10pulgadas.
- Revisesi se instalaronm_sdetres codosde 90°.
- Revisesi se instal0 unatapa de paredJenn-Air.
- Consultelas instruccionesde instalaciOn.
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GARANTIA DELOSAPARATOSDECOCCION DEJENN--AIR

GARANTJA LIMITADA DE UN ANO
Durante un a_o a partir de la fecha de compra, siempre y cuando se de a este electrodomestico principal un uso y mantenimiento de
conformidad con las instrucciones adjuntas o provistas con el producto, la marca Jenn-Air de Whirlpool Corporation o Whirlpool
Canada LP (en Io sucesivo denominado "Whirlpool") se hara cargo del costo de las piezas especificadas de fabrica y del trabajo de
reparacion para corregir defectos en los materiales o en la mano de obra. El servicio debera ser suministrado por una compa_ia de
servicio designada por Whirlpool. Esta garantia limitada es valida solamente en Estados Unidos o en CanadA, y se aplica solamente
cuando el electrodomestico principal se use en el pais en el que se ha comprado. Esta garantia limitada no tiene vigor fuera de los
cincuenta Estados Unidos y CanadA. Se requiere una prueba de la fecha de compra original para obtener servicio bajo esta garantia
limitada.

GARANTIA LIMITADA DEL SEGUNDO AL QUINTO AI_IO EN CIERTAS PIEZAS DE LOS COMPONENTES
Durante el segundo al quinto a_o desde la fecha de compra, cuando este electrodomestico sea operado y mantenido de acuerdo alas
instrucciones adjuntas o provistas con el producto, Jenn-Air pagarA por las piezas especificadas de fabrica para los siguientes
componentes (si es aplicable para el producto), para corregir defectos de material o de mano de obra:
• Elemento electrico • Controles electronicos

• Boton tactil y microprocesador

• Superficie de coccion en vidrio de cerAmica: si es debido a
rupturas por cambios termicos

• Tubo del magnetron

• Quemadores a gas sellados

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
Esta garantia limitada no cubre:

1. Visitas de servicio tecnico para corregir la instalacion de su electrodomestico principal, para enseSarle a usar su electrodomestico
principal, para cambiar o reparar fusibles domesticos o para corregir la instalacion electrica o de la tuberia de la casa.

2. Visitas de servicio tecnico para reparar o reemplazar focos para electrodomesticos, filtros de aire o filtros de agua. Estas piezas de
consumo estan excluidas de la cobertura de la garantia.

3. Reparaciones cuando su electrodomestico principal se use de un modo diferente al domestico normal de una familia, o cuando se
use de un modo contrario alas instrucciones publicadas para el usuario u operador y/o las instrucciones de instalacion.

4. Da_os causados por accidente, alteracion, uso indebido, abuso, incendio, inundacion, actos fortuitos, instalacion incorrecta,
instalacion que no este de acuerdo con los codigos electricos o de plomeria, o el empleo de articulos de consumo o productos de
limpieza no aprobados por Whirlpool.

5. Da_os esteticos, incluyendo rayaduras, abolladuras, desportilladuras u otro da_o al acabado de su electrodomestico principal, a
menos que el mismo sea debido a defectos en los materiales o la mano de obra y se le informe a Whirlpool en un lapso de 30 dias
a partir de la fecha de compra.

6. Cualquier perdida de comida debido a fallas del refrigerador o del congelador.

7. Costos relativos a la remocion de su electrodomestico principal desde su hogar para obtener reparaciones. Este electrodomestico
principal esta dise_ado para ser reparado en el hogar y Qnicamente el servicio de reparacion en el hogar esta cubierto bajo esta
garantia.

8. Reparaciones de piezas o sistemas como resultado de modificaciones no autorizadas que se hayan efectuado en el
electrodomestico.

9. Gastos de viaje y transporte para obtener servicio para el producto, si su electrodomestico principal esta ubicado en un lugar
remoto en el cual no haya disponible un tecnico de servicio autorizado por Whirlpool.

10. La remocion y reinstalacion de su electrodomestico principal, si estuviera instalado en un lugar inaccesible o si no estuviera
instalado de conformidad con las instrucciones de instalacion publicadas.

11. Electrodomesticos principales con nQmeros de modelo/serie que se hayan removido, alterado o que no puedan ser identificados
con facilidad. Esta garantia se anularA si el nOmero de serie aplicado en la fabrica ha sido alterado o removido de su
electrodomestico principal.

El costo de la reparacion o el reemplazo bajo estas circunstancias excluidas, correrA por cuenta del cliente.

EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLI.ClTAS; LIMITACI(_N DE RECURSOS
EL UNICO Y EXCLUSIVO RECURSO DEL CLIENTE SEGUN LOS TERMINOS DE ESTA GARANT[A LIMITADA SERA EL DE REPARAR
EL PRODUCTO SEGON SE ESTIPULA EN LA PRESENTE. LAS GARANT[AS IMPL[CITAS, INCLUYENDO !_AS GARANT[AS DE
COMERCIABILIDAD O DE CAPACIDAD PARA UN PROPOSITO PARTICULAR, SERAN LIMITADAS A UN ANO O AL PER[ODO MAS
CORTO PERMITIDO POR LEY. WHIRLPOOL NO SE RESPONSABILIZARA POR DANOS INCIDENTAL ES O CONSECUENTES.
ALGUNOS ESTADOS Y PROVINCIAS NO PERMITEN LAS EXCLUSIONES O LIMITACIONES POR DANOS INCIDENTALES O
CONSECUENTES, O LIMITACIONES ACERCA DE CUANTO DEBE DURAR UNA GARANT[A IMPL[CITA DE COMERCIABILIDAD O
CAPACIDAD, DE MODO QUE LAS LIMITACIONES O EXCLUSIONES ARRIBA MENCIONADAS PUEDEN NO APLICARSE EN SU CASO.
ESTA GARANT[A LE OTORGA DERECHOS LEGALES ESPEC[FICOS Y ES POSIBLE QUE USTED TENGA TAMBIC:N OTROS
DERECHOS QUE PUEDEN VARIAR DE UN ESTADO A OTRO O DE UNA PROVINCIA A OTRA.

Si usted se encuentra fuera de los cincuenta Estados Unidos y CanadA, pongase en contacto con su distribuidor autorizado de
Whirlpool para determinar si corresponde otra garantia.

Si necesita servicio, consulte primero la seccion "Solucion de problemas" del Manual de uso y cuidado. Despu6s de consultar la
seccion "Solucion de problemas", puede encontrar ayuda adicional en la seccion "Ayuda o servicio tecnico," o Ilamando a Whirlpool.
En EE.UU., Ilame al 1-800-688-1100. En CanadA, Ilame al 1-800-807-6777. 9/o7
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