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To Prevent Fire or Smoke
Damage
Be sure all packing materials are removed from the
appliance before operating it.

Keep area around appliance clear and free from
combustible materials.

Many plastics are vulnerable to heat. Keep plastics away
from parts of the appliance that may become warm or hot.

To prevent grease fires, do not let cooking grease or other
flammable materials accumulate in or near the appliance.

in Case of Fire
Use dry chemical or foam-type extinguisher or baking soda
to smother fire or flame. Never use water on a grease fire.

1. Turn off appliance to avoid spreading the flame.

2. NEVER pick up or move a flaming pan.

Child Safety

ImportentSefety
Instructions

Warning and Important Safety Instructions appearing in this
guide are not meant to cover all possible conditions and
situations that may occur. Common sense, caution, and care
must be exercised when installing, maintaining, or operating
the appliance.

Always contact the manufacturer about problems or
conditions you do not understand.

Recognize Safety Symbols, Words, Labels

Read and follow all instructions before using this
appliance to prevent the potential risk of fire, electric
shock, personal injury or damage to the appliance as a
result of improper usage of the appliance. Use
appliance only for its intended purpose as described in
this guide.

To ensure proper and safe operation: Appliance
must be properly installed and grounded by a qualified
technician. Do not attempt to adjust, repair, service, or
replace any part of your appliance unless it is specifically
recommended in this guide. All other servicing should be
referred to a qualified servicer.

Always disconnect power to appliance before servicing.

NEVER leave children alone or unsupervised near the
appliance when it is in use or is still hot. Children should
never be allowed to sit or stand on any part of the
appliance as they could be injured or burned.

Children must be taught that the appliance and utensils in
it can be hot. Let hot utensils cool in a safe place, out of
reach of small children. Children should be taught that an
appliance is not a toy. Children should not be allowed to
play with controls or other parts of the appliance.

About Your Appliance
If appliance is installed near a window, proper precautions
should be taken to prevent curtains from blowing over
surface elements.

To prevent potential hazard to the user and damage to the
appliance, do not use appliance as a space heater to heat
or warm a room.

To ensure proper operation and to avoid damage to the
appliance or injury, do not adjust, service, repair or replace
any part of the appliance unless specifically recommended
in this guide. Refer all other servicing to a qualified
technician.

NEVER store or use gasoline or other combustible or
flammable materials near surface units or in the vicinity of
this appliance as fumes could create a fire hazard or an
explosion.

To prevent grease fires, do not let cooking grease or other
flammable materials accumulate in or near the appliance.

Many aerosol-type cans are EXPLOSIVE when exposed
to heat and may be highly flammable. Avoid their use or
storage near appliance.



DO NOT TOUCH HEATING ELEMENTS. Heating elements
may be hot even though they are dark in color. During and
after use, do not touch, or let clothing or other flammable
materials contact heating elements until they have had
sufficient time to cool. Other surfaces of the appliance may
become hot enough to cause burns.

Do not use the cooktop as a storage area for food or
cooking utensils.

Cooking Safety
Use dry, sturdy potholders. Damp potholders may cause burns
from steam. Dish towels or other substitutes should never
be used as potholders because they can trail across hot
elements and ignite or get caught on appliance parts.

Wear proper apparel. Loose fitting or long hanging-sleeved
apparel should not be worn while cooking. Clothing may
ignite and cause burns if garment comes in contact with
heating elements.

NEVER heat unopened containers on the surface unit.
Pressure building up in the container may cause the
container to burst resulting in burns, injury or damage to
the appliance.

PREPARED FOOD WARNING: Follow food
manufacturer's instructions. If a plastic frozen food
container and/or its cover distorts, warps, or is otherwise
damaged during cooking, immediately discard the food
and its container. The food could be contaminated.

Always turn off all controls when cooking is completed.

Utensil Safety
This appliance has been tested for safe performance
using conventional cookware. Do not use any devices or
accessories that are not specifically recommended in this
guide or the installation instructions. The use of devices
or accessories that are not expressly recommended
in this guide can create serious safety hazards, result
in performance problems, and reduce the life of the
components of the appliance.

If pan is smaller than element, a portion of the element will
be exposed to direct contact and could ignite clothing or
potholder.

Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic,
earthenware, or other glazed utensils are suitable for
cooktop service without breaking due to the sudden
change in the temperature. Follow utensil manufacturer's
instructions when using glass.

Turn pan handle toward center of cooktop, not out into the
room or over another surface element. This reduces the
risk of burns, ignition of flammable materials, or spillage if
pan is accidently bumped or reached by small children.

Cooktop Safety
NEVER leave surface units unattended, especially when
using high heat. An unattended boilover could cause
smoking and a greasy spillover can cause a fire.

This appliance is equipped with different sized surface
elements. Select pans with flat bottoms large enough to

cover element. Fitting pan size to element will improve
cooking efficiency.

GLASS-CERAMIC COOKTOP: NEVER cook on a broken
cooktop. If cooktop should break, cleaning solutions and
spillovers may penetrate the broken cooktop and create
a risk of electric shock. Contact a qualified technician
immediately.

Clean cooktop with caution. Some cleaners can produce
noxious fumes if applied to a hot surface. If a wet sponge,
cloth, or paper towel is used on a hot cooking area, be
careful to avoid steam burn.

Never stand on the cooktop.

Deep Fat Fryers
Use extreme caution when moving the grease pan or
disposing of hot grease. Allow grease to cool before
attempting to move pan.

Heating Elements
NEVER touch surface elements or areas near elements.

Heating elements may be hot even though they are dark in
color. Areas near surface elements may become hot enough
to cause burns.

During and after use, do not touch or let clothing or other
flammable materials contact heating elements or areas near
elements until they have had sufficient time to cool.

Other potentially hot surfaces include the cooktop and
areas facing the cooktop.

Ventilating Hoods
Clean range hood and filters frequently to prevent grease
or other flammable materials from accumulating on hood or
filter and to avoid grease fires.

When flaming foods under the hood, turn the fan on.

Cleaning Safety
Clean cooktop with caution. Turn off all controls and wait
for appliance parts to cool before touching or cleaning. Use
care to avoid steam burns if a wet sponge or cloth is used
to wipe spills on a hot surface. Some cleaners can produce
noxious fumes if applied to a hot surface.

Clean only parts listed in this guide.

important Safety Notice
and Warning
The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement
Act of 1986 (Proposition 65) requires the Governor of
California to publish a list of substances known to the
State of California to cause cancer or reproductive harm
and requires businesses to warn customers of potential
exposures to such substances.

IMPORTANT NOTICE REGARDING PET BIRDS: Never
keep pet birds in the kitchen or in rooms where the fumes
from the kitchen could reach. Birds have a very sensitive
respiratory system. Fumes released due to overheated
cooking oil, fat, margarine and overheated non-stick
cookware may be equally harmful.

Save These instructions for Future Reference
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Cleaning Procedures

* Brand names are registered trademarks of the
respective manufacturers.

** To order call 1-877-232-6771 U.S.A.and
1-800-688-8408 Canada.

Control Knobs

Cooktop -
Glass=Ceramic

* Remove knobs in the OFF position by pulling forward.
* Wash, rinse and dry. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
* Turn on each element to be sure the knobs have been correctly replaced.

Never use oven cleaners, chlorine bleach, ammonia or glass cleaners with ammonia.
important: Call an authorized servicer if the glass=ceramic top should crack, break or if metal
or aluminum foil should melt on the cooktop.
* Allow the cooktop to cool before cleaning.
* General ==Clean cooktop after each use, or when needed, with a damp paper towel and Cooktop

Cleaning Creme* (Part No. 20000001:)**.Then buffwith a clean, dry cloth.
Important: Permanent stains will develop ff soil is allowed to cook on by repeatedly using the cooktop
when soiled.

* Heavy Soils or Metal Marks -= Dampen a "scratchless" or "never scratch" scrubber sponge. Apply
Cooktop Cleaning Creme* and scrub to remove as much soil as possible. Apply a thin layer of the
creme over the soil, cover with a damp paper towel and let stand 30 to 45 minutes (2-3 hours for very
heavy soil:). Keep moist by covering the paper towel with plastic wrap. Scrub again, then buff with a
clean, dry cloth.

important: Only use a CLEAN, DAMP "scratchless"pad that is safe for non-stick cookware. Thepattern
and glass will be damaged ff the pad b not damp, ff the pad b soiled, or ff another type of pad is used.
* Burned-On or Crusty Soils -- Scrub with a "scratchless" or "never scratch" scouring pad and Cooktop

Cleaning Creme*.
important: Hold a razor blade scraper at 30° angle and scrape any remaining soil. Then
clean as described above.Oo not use the razor bladefor dailycleamngasit maywear the ,/'_ /
pattern on the glass. ,,,/--/'_...s_
* Melted Sugar or Plastic == mmed ate y turn e ement to LOW and scrape sugar ,.'/i:_.

_'_ ;iiiiiiiiiiiiiii//iiiHiiiiiiii_iiiiiiiiiiTiior past c from hot surface to a coo area Then turn e ement OFF and a ow to !_S ' ',',',
cool Clean residue with razor blade scraper and Cooktop Cleaning Creme*
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Troubleshootln9

For most concerns, try these first. , Check if surface controls have been properly set.
, Check or re-set circuit breaker. Check or replace fuse.
, Check power supply.

Part or all of appliance does , Check if surface oven controls have been properly set. See page 5.
not work.

eSmoothtop surface
shows wear.

Elements emit a slight odor or
light smoke when first turned on.

Cooktop elements do not get hot
enough.

Tiny scratches or abrasions.
- Make sure cooktop and pan bottom are clean. Do not slide glass or metal pans

across top. Make sure pan bottom is not rough. Use the recommended
cleaning agents. See page 3.

, Metal marks.
- Do not slide metal pans across top. When cool, clean with Cooktop

Cleaning Creme, see page 3.
Brown streaks and specks.
- Remove spills promptly. Never wipe with a soiled cloth or sponge. Make sure

cooktop and pan bottom are clean.
Areas with a metallic sheen.
- Mineral deposits from water and food. Use recommended cleaning agents.

See page 3.
Pitting or flaking.
- Remove sugary boilovers promptly. See page 3.

This is normal for a new cooktop and will disappear after a few uses.
Turning on a ventilation fan will help remove the smoke and/or odor.

Surface controls may not be set properly.
Voltage to house may be low.
Cookware may not be flat, or the correct size or shape.
Cover pot with lid to reduce time to boil.
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Surfece¢ookin9

Surface Controls
Use to turn on the surface elements. An infinite choice of
heat settings is available from LOW to HIGH. The knobs can
be set on or between any of the settings.

Setting the Controls
1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either direction to the desired
heat setting.

, The cooktop surface is marked to identifywhich
element the knob controls.

. There is an element indicator light on the control panel.
When any surface control knob is turned on, the light will
turn on. The light will turn off when all the surface
elements are turned off.

4. After cooking, turn knob to OFF. Remove pan.

Suggested Heat Settings
The size, type of cookware and cooking operation will affect
the heat setting.

Meal. HIGH
1:8=10): Use
to brown
meat, heat
oil for deep
fat frying or
sauteing.
Maintain fast
boil for large
amounts of
liquids.

Medium (5=7): Use to maintain
slow boil for large amounts
of liquids and for most frying
operations.

7
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HIGH: Use to bring liquid
to a boil. Always reduce
setting to a lower heat
when liquids begin to boil
or foods begin to cook.
Cover pot with lid to
reduce time to boil.

Meal. LOW
(2=4:}: Use
to continue
cooking
covered foods
or steam
foods.

LOW: Use to keep foods
warm and melt chocolate
and butter.

Smoothtop Surface

Notes:

, Cooktop may emit light smoke and odor the first few
times the cooktop is used. This is normal.

Smoothtop cooktops retain heat for a period of time
after the element is turned off. Turn the elements

off a few minutes before food is completely cooked and
use the retained heat to complete cooking. When the
hot surface light turns off, the cooking area will be cool
enough to touch. Because of the way they retain heat, the
smoothtop elements will not respond to changes in
settings as quickly as coil elements.

, In the event of a potential boilover, remove the pan from
the cooking surface.

. Never attempt to lift the cooktop.

, The smoothtop surface may appear discolored when it is
hot. This is normal and will disappear when the surface
cools.

Cooking Areas
The cooking areas on your range are identified by permanent
circles on the smoothtop surface. For most efficient cooking,
fit the pan size to the element size.

Pans should not extend more than I/2 to 1=inch beyond
the cooking area.

When a control is turned on, a glow can be seen through the
smoothtop surface. The element will cycle on and off to
maintain the preset heat setting, even on HIGH. For more
information on cookware, refer to Cookware Recommendations

on page 6.

Hot Surface Light
The Hot Surface indicator light is located at the front of the
cooking surface near the switches. The lights illuminate when
the corresponding cooking area is hot. They will remain
on, even after the control is turned off, until the surface has
cooled.
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Tips to Protect the
Smoothtop Surface
Cleaning (see page 3 for more information:)

Before first use, clean the cooktop.

. Clean your cooktop daily or after each use.This will keep
your cooktop looking good and can prevent damage.

If a spillover occurs while cooking, immediately clean the
spill from the cooking area while it is hot to prevent a tough
cleaning chore later. Using extreme care, wipe spill with a
clean, dry towel.

Do not allow spills to remain on the cooking area or the
cooktop trim for a long period of time.

. Never use abrasive cleansing powders or scouring pads
which will scratch the cooktop.

Never use chlorine bleach, ammonia or other cleansers not

specifically recommended for use on glass-ceramic.

To Prevent Marks & Scratches

Do not use glass pans. They may scratch the surface.

Never place a trivet or wok ring between the surface and
pan. These items can mark or etch the top.

Do not slide aluminum pans across a hot surface. The pans
may leave marks which need to be removed promptly. (See
Cleaning Procedures, page 3.)

Make sure the surface and the pan bottom are clean before
turning on to prevent scratches.

To prevent scratching or damage to the glass-ceramic
top, do not leave sugar, salt or fats on the cooking area.
Wipe the cooktop surface with a clean cloth or paper towel
before using.

Never slide heavy metal pans across the surface since
these may scratch.

To Prevent Stains

o Never use a soiled dish cloth or sponge to clean the
cooktop surface. A film will remain which may cause stains
on the cooking surface after the area is heated.

Continuously cooking on a soiled surface may/will result in
a permanent stain.

To Prevent Other Damage

. Do not allow plastic, sugar or foods with high sugar
content to melt onto the hot cooktop. Should this happen,
clean immediately. (See Cleaning Procedures, page 3.:)

Never let a pan boil dry as this will damage the surface and
pan.

Never use cooktop as a work surface or cutting board.

Never cook food directly on the surface.

Do not use a small pan on a large element. Not only does
this waste energy, but it can also result in spillovers burning
onto the cooking area, which requires extra cleaning.

Do not use non-flat specialty items that are oversized or
uneven such as round bottom woks, rippled bottom and/or
oversized canners and griddles.

Do not use foil or foil-type containers. Foil may melt onto
the glass. If metal melts on the cooktop, do not use. Call an
authorized Amana Servicer.

Cookware Recommendations
Using the right cookware can prevent many problems, such
as food taking longer to cook or achieving inconsistent
results. Proper pans will reduce cooking times, use less
energy, and cook food more evenly.

Flat Pan Tests
See if your pans are flat.

The Ruler Test:

1. Place a ruler across the bottom of the pan.

2. Hold it up to the light.

3. Little or no light should be visible under the ruler.

The Bubble Test:

1. Put 1 inch of water in the pan. Place on cooktop and turn
control to HIGH.

2. Watch the formation of the bubbles as the water heats.

Uniform bubbles mean good performance, and uneven
bubbles indicate hot spots and uneven cooking.

Flat,smooth-bottom Pans with grooved or warped bottoms.
pans. Pans with uneven bottoms do not cook

efficiently and sometimes may not
boil liquid.

Heavy-gauge pans. Very thin-gauge metal or glass pans.

Pans that are the Pans smaller or larger than the
same size as the element by 1 inch.
element.

Secure handles. Cookware with loose or broken handles.
Heavy handles that tilt the pan.

Tight-fitting lids. Loose-fitting lids.

Flat bottom woks. Woks with a ring-stand bottom.
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Warranty& Service

CUSTOMER'S SOLE AND EXCLUSIVE
REMEDY UNDER THIS LIMITED
WARRANTY SHALL BE PRODUCT
REPAIR AS PROVIDED HEREIN.
IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING
WARRANTIES OF MERCHANTABILITY
OR FITNESS FORA PARTICULAR
PURPOSE,ARE LIMITED TO ONE YEAR
OR THE SHORTESTPERIOD ALLOWED
BY LAW. MAYTAG CORPORATION SHALL
NOT BE LIABLE FOR INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES. SOME
STATESAND PROVINCES DO NOT
ALLOW THE EXCLUSION OR LIMITATION
OF INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL
DAMAGES, OR LIMITATIONS ON THE
DURATION OF IMPLIED WARRANTIES
OF MERCHANTABILITY OR FITNESS, SO
THESE EXCLUSIONS OR LIMITATIONS
MAY NOTAPPLY TO YOU. THIS
WARRANTY GIVES YOU SPECIFIC LEGAL
RIGHTS AND YOU MAY ALSO HAVE
OTHER RIGHTS, WHICH VARY STATETO
STATEOR PROVINCE TO PROVINCE.

What is Not Covered By These Warranties
1. Conditions and damages resulting from any of the following:

a. Improper installation, delivery, or maintenance.
b. Any repair, modification, alteration, or adjustment not authorized by the

manufacturer or an authorized servicer.
c. Misuse, abuse, accidents, unreasonable use, or acts of God.
d. Incorrect electric current, voltage, electrical and/or gas supply.
e. Improper setting of any control.

2. Warranties are void if the original serial numbers have been removed,
altered or cannot be readily determined.

3. Light bulbs, water filters and air filters.

4. Products purchased for commercial or industrial use.
5. The cost of service or service call to:

a. Correct installation errors. For products requiring ventilation, rigid metal
ducting must be used.

b. Instruct the user on the proper use of the product.
c. Transport the appliance to and from the servicer.

6. Any food loss due to refrigerator or freezer product failures.

7. Expenses for travel and transportation for product service in remote
locations.

8. Outside of the United States and Canada this warranty does not apply.
Contact your dealer to determine if another warranty applies.

9. Consequential or incidental damages sustained by any person as a result
of any breach of these warranties. Some states do not allow the exclusion or
limitation of consequential or incidental damages, so the above exclusion
may not apply.

if You Need Service

First see the Troubleshooting section in your Use and Care Guide or call the
dealer from whom your appliance was purchased or call Maytag Services, LLC,
Customer Assistance at 1-800-688-9900 USA and 1-800-688-2002 Canada to
locate an authorized servicer.

Be sure to retain proof of purchase to verify warranty status. Refer to
WARRANTY for further informationon owner's responsibilities for warranty
service.

If the dealer or service company cannot resolve the problem, write to
Maytag Services LLC,Attn: CAIR':"'Center, P.O.Box 2370, Cleveland, TN
37320-2370, or call 1-800=688=9900 U.S.A. and 1-800=688=2002
Canada. U.S.customers using TTY for deaf, hearing impaired or speech
impaired,call 1-800-688-2080.

User's guides, service manuals and parts information are available from
Maytag Services LLC, Customer Assistance.

NOteS: When contacting about a service problem, please include

a. Your name, address and telephone number;
b. Model number and serial number;
c. Name and address of your dealer or servicer;
d. A clear description of the problem you are having;
e. Proof of purchase (sales receipt).
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Instructionsde
securiteimport tes

Les instructions de s6curit6 importantes et les paragraphes
<<avertissement >>de ce guide ne sont pas destin6s _ couvfir
toutes los conditions et situations qui pourraient se pr6senter.
II faut faire preuve de bon sens, de prudence et de soin Iors de
I'installation, de I'entretien ou du fonctionnement de I'appareik

Prenez toujours contact avec votre ou fabric, au sujet de
probl6mes ou conditions que vous ne comprenez pas.

Reconnaitre los _tiquettes, paragraphes
et symboles sur la s_curit_

Utiliser I'appareil uniquement pour los fonctions pr6vues,

d6crites dans ce guide.

Pour une utiiisatJon adequate et en s_curit_, il faut que
I'appareil soit convenablement install6 par un technicien
qualifi& et reli6 _ la terre. Ne pas r6gler, r@arer ni remplacer
un composant, _ moins que cola ne soit sp6cifiquement
recommand6 dans ce guide. Toute autre r@aration doit 6tre

effectu6e par un technicien qualifi&

Toujours d6brancher I'appareil avant d'y fake de I'entretien.

Pour  viter un incendie ou des
dornrnages de furn e
S'assurer que tousies mat6riaux de conditionnement sont
retir6s de I'appareil avant de le mettre en marche.

Garder les mat6riaux combustibles bien 61oign6sde I'appareik

De nombreux types de plastique sont affect6s par la chaleur.
Garder les plastiques 61oign6sdes pieces de I'appareil
pouvant devenir chaudes.

Pour empecher qu'un feu de graisse nese declare, eviter toute
accumulation de graisse ou autres matieres inflammables
dans I'appareil ou au voisinage.

En cas d'incedie
Ne jamais utiliser d'eau pour eteindre de la graisse
enflammee. Utiliser du bicarbonate de soude ou un extincteur

poudre chimique ou _ mousse pour etouffer les flammes.

1. Interrompre I'alimentation electrique de I'appareil pour
minimiser la propagation des flammes.

2. HE JAMAIS saisir ou d@lacer un ustensile de cuisine
enflamm&

S curit pour los enfants

Life routes los instructions avant d'utiliser cot appareil;
observer toutes ies instructions pour eliminer ies risques
d'incendie, choc electrique, dommages materiels et corporels
que pourrait susciter une utilisation incorrecte de I'appareik

NE .IAMAIS laisser des enfants seuls ou sans supervision
Iorsque I'appareil est en service ou encore chaud. Ne
jamais laisser un enfant s'asseoir ou se tenir sur une partie
quelconque de I'appareil. II pourrait se blesser ou se brOler.

II est important d'enseigner aux enfants que I'appareil et los
ustensiles places dedans peuvent etre chauds. Laisser refroidir
los ustensiles en un lieu sOr,hors d'atteinte des enfants. II est

important d'enseigner aux enfants qu'un appareil menager
n'est pas un jouet, et qu'ils ne doivent toucher aucune
commando ou autre composant de I'appareik
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Farniliarisationavec i'appareil
Si I'appareil est install6pres d'une fenetre, veiller _ ce que les
rideaux ne puissent atteindre la table de cuisson sous I'effet
d'un courant d'air.

Ne pas utiliser cet appareil pour chauffer ou pour garder
chaude une piece, sinon des dommages _ I'appareil pourraient
s'ensuivre et cela pourrait etre dangereux pour I'utilisateur.

Pour garantir un fonctionnement adequat et pour 8viter
des dommages materiels ou corporels, n'executer aucune
operation de reglage/r@aration/remplacement de piece de
I'appareil qui n'est pas ete specifiquement recommandee
dans ce guide. Confier toute autre intervention _ un technicien
qualifi&

NE JANIAIS remiser ou utiliser de I'essence ou un autre

produit combustible ou inflammable _ proximit8 de cet
appareil ou des elements de surface, car les vapeurs emises
peuvent susciter un risque d'incendie ou d'explosion.

Pour empecher qu'un feu de graisse se declare, 8viter toute
accumulation de graisse ou autres matieres inflammables
dans I'appareil ou au voisinage.

De nombreux flacons d'aerosol peuvent EXPLOSERIorsqu'on
les expose _ la chaleur, et ils peuvent contenir un produit tres
inflammable. I_viterd'utiliser ou remiser un flacon d'aerosol

proximit8 de I'appareil.

NE JAMAIS TOUCHER LESI_LI_MENTSCHAUFFANTS. Les

elements chauffants peuvent 6tre br01ants meme s'ils ne sont
plus rouges. Pendant et apres usage, ne pas toucher les
elements chauffants et 8viter leur contact avec des vetements

ou autres materiaux inflammables avant qu'ils n'aient eu le
temps de refroidir suffisamment. D'autres surfaces peuvent
egalement atteindre une temperature suffisamment elevee
pour br01er.

Ne pas remiser des aliments ou ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson ou dans le four.

Cuisson et s curit 
Utiliser des maniques robustes et seches. Des maniques
humides peuvent provoquer la formation de vapeur br01ante.
Ne jamais utiliser un torchon _ vaisselle ou autre article
textile _ la place de maniques; un tel article pourrait trainer sur
un element et s'enflammer, ou accrocher un ustensile ou un
composant de I'appareil.

Porter un vetement appropri& I_viterde porter des vetements

amples ou _ Iongues manches pendant I'utilisation de
I'appareil. IIs peuvent prendre feu si le vetement entre en
contact avec un element de cuisson br01ant.

NE JANIAIS faire chauffer des recipients non ouverts.
[.'accumulation de pression dans le recipient pourrait
provoquer son eclatement et de graves dommages materiels
ou corporels.

AVERTISSENIENT - METS PRI::PARI::S: Respecter les
instructions du fabricant. Si le contenant ou le couvercle en

plastique d'un mets surgele se deforme ou est endommage
durant la cuisson, jeter immediatement le recipient et son
contenu. Les aliments pourraient etre contamines.

Toujours eteindre toutes les commandes une fois la cuisson
terminee.

Ustensiles et s curit 
La securite de fonctionnement de cet appareil a ete testee

I'aide d'ustensiles de cuisine tradkionnels. Ne pas utiliser
un ustensile ou accessoire qui n'est pas specifiquement
recommand6 dans ce guide. L'utilisation d'un dispositif
ou accessoire qui n'est pas expressement recommande
dans ce guide peut degrader la securite de I'appareil ou sa
performance, ou reduire la Iongevite des composants.

Si un ustensile est plus petit que I'element utilis& une
partie de I'element chauffant est exposee et peut provoquer
I'inflammation d'un vetement ou des maniques.

Seuls certains materiaux en verre, vitroceramique, ceramique,
gres, ou certains ustensiles vitrifies/emailles peuvent etre
utilises sur la table de cuisson sans risque de bris sous I'effet
du choc thermique. Observer les instructions du fabricant Iors
de I'utilisation d'un ustensile en verre.

Orienter la poignee de chaque ustensile vers le centre de
la table de cuisson et non vers I'exterieur ou vers un autre

element ; ceci reduira le risque de br01ure,inflammation
de matiere inflammable ou renversement (un jeune enfant
pourrait saisir et renverser un ustensile dont le manche est
oriente vers I'exterieu0.

Table de cuisson
NE JAMAIS laisser un element de surface allume sans

surveillance, particulierement avec chauffage elev& Le
debordement du contenu de I'ustensile pourrak provoquer
la generation de fumee abondante et I'inflammation de la
graisse.

Cet appareil comporte des elements chauffants de differentes
tallies. Utiliser toujours un ustensile _ fond plat, de taille
suffisante pour qu'il puisse recouvrir completement I'element.
Pour optimiser I'efficacit& choisir un ustensile de meme taille
que I'element.

SURFACE DE CUISSON EN VITROCI::VRANIIQUE : NE
JAMAIS utiliser une surface de cuisson cassee ou felee :les

solutions de nettoyage et renversements peuvent penetrer
dans la surface de cuisson en entrainant un risque de choc
electrique. Prendre immediatement contact avec un technicien
qualifi&

Nettoyer prudemment la surface de cuisson. Certains produits
donnent des fumees nocives s'ils sont appliques sur une
surface chaude. Si I'on utilise un linge, une @onge humide ou
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du papier essuie-tout sur une surface de cuisson chaude, fake

preuve de prudence afin d'6viter de se br01erpar la vapeur.

NE JAMAIS stand sur la surface de cuisson.

Friteuses
Exercer une prudence extr6me Iors du d6placement du
r6cipient de graisse ou lots de r61imination de graisse chaude.
Laisser la graisse refroidir avant de d6placer rustensile.

f

Elements chauffants
NE JAMAIS toucher les 616ments de la surface de cuisson, ni
les surfaces voisines des 616ments.

Un 616ment chauffant pout 6tre encore chaud m6me Iorsque
sa teinte est sombre. Une zone voisine d'un 616mentchauffant,

I'int6rieur du four ou sur la surface de cuisson, peut 6tre
suffisamment chaude pour provoquer une br01ure.

Pendant et apres rutilisation, ne jamais toucher un element
chauffant ou laisser un vetement ou autre materiau inflammable
venir au contact d'un element ou d'une surface voisine, ou d'une

surface interne du four, avant que le refroidissement complet ait
pu se produire.

AWes zones potentiellement chaudes : surface de cuisson et
zones voisines de la surface de cuisson.

Hottes d'e×traction
Nettoyer frequemment les filtres et la hotte de la table de
cuisson pour empecher la graisse ou d'autres produits
inflammables de s'accumuler sur les filtres ou la hotte en

provoquant des feux de graisse.

Pour flamber des aliments sous la hotte, mettre le ventilateur
en marche.

Nettoyage et s curit 
Nettoyer prudemment la table de cuisson. Arr6ter toutes
les commandes et attendre le refroidissement de tousles

composants avant de les toucher ou d'entreprendre le
nettoyage. Nettoyer I'appareil avec precaution. Travailler
prudemment pour eviter des br01ures par la vapeur en cas

d'utilisation d'un chiffon ou d'une eponge humide Iors de
relimination d'un produit renverse sur une surface chaude.
Certains produits de nettoyage peuvent generer des vapeurs
nocives Iorsqu'on les applique sur une surface chaude.

Nettoyer uniquement les pieces mentionnees dans ce guide.

Avertissement et avis
important pour la s curit 
La Ioi californienne <<Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act _de 1986 (proposition 65) stipule la
publication par le gouverneur de la Californie d'une liste
de substances que I'etat de Californie considere comme
cancerigenes ou dangereuses pour le systeme reproducteur,
et impose aux entreprises commerciales I'obligation de
signaler _ leurs clients les risques d'exposition _ de relies
substances.

AVIS IMPORTANT = OISEAUX FAMILIERS :Les oiseaux

ont un systeme respiratoire tres sensible. Ne pas garder
un oiseau familier dans la cuisine ou dans une piece o_ il
pourrait etre expose aux fumees. Les fumees Cruisesdurant
une operation d'autonettoyage peuvent etre dangereuses ou
mortelles pour un oiseau, de meme que les fumees Cruises
lots du chauffage excessif de graisse, huile, margarine, et du
chauffage excessif dans un ustensile _ rev6tement antiadh6sif.
du papier essuie-tout sur une surface de cuisson chaude, fake
preuve de prudence afin d'6viter de se br01erpar la vapeur.

Conserver cos instructions pour consultation ult rieure
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nelloya eeienlrelle 

M thodes de nettoyage

*Losnomsde marquedes produits de
nettoyagesont des marquesd6pos6esdes
diff6rentsfabricants.

**Pourcommanderdirectement,composer
le 1-800-688-8408.

Tablede
cuissonen
vitroc6ramique

Boutons de
commando

Nejamais utiliserdepreduits denettoyagedufour,jave//isant,ammoniaqueoupreduits de nettoyageduverre
contenantde I'ammoniaque.Important: Prendrecontactavec un r_parateuragr66si la surface en
vitroc6ramique se fendille, se casse ou si de I'aluminiumou dum6tal fondsur fa surface.

• Laisserla table de cuissonrefroidir avantde la nettoyer.

• G6n_ralit6s = Nettoyerla table decuissonapreschaqueemploiou au besoin,avecdu papieressuie-touthumidifi6et
laCooktopCleaningCreme*(nettoyagepour table de cuisson)(piece n° 20000001)**.Puis,essuyeravecun lingosecet
propre.

Important: Desmarquespermanentesvontseproduiresi/a salet#restesur/a surfacedecuissonet estcuitedefaGon
r#p_t_e.
• Salet6 6paisse ou marques m6talliques = Humidifierune6ponge_ r6curer_<nerayantpas>>.AppliquerCooktop
CleaningCreme*et frotter pourretirer autantdesalet6que possible.Appliquerunemincecouchede cremesur la
salet6,recouvriravecdu papieressuie-touthumidifi6et laisserpendant309 45 minutes(2 ou3 heurespour lasalet6
tres importante).Garderhumideen recouvrantressuie-toutd'une pelliculeplastique.Frotter9 nouveau,puisessuyer
avecun lingopropreet sec.

Important: N'utiliserqu'untamponDr_curer<<nerayantpas_,PROPREETHUMIDE,sansdangerpour losustensilesde
cuisineDrev#tementantiadh#sif.Leverreet /e motif serontendommag#ssi/e tamponn'estpashumide,sT/estsoui//#ou si
unautre !ypede tamponestuti/is#.
•Salet6s cuites ou dess6ch6es =Frotteravecuntampon9 r6curer_<ne rayantpas>>et unecremede nettoyagepour
table de cuisson.

Important: Tenirune lamede rasoir_ un anglede30° et gratterpourenlevertoute salet6restante.Puis,nettoyercomme
il estd_critci-dessus.Ne pus se servirdela lamederasoirtouslesjours,celapourraituserle motif
du verre.

• Plastiqueou sucre fondu - R6glerimm6diatement1'616mentsur LOWet gratter le sucreet
leplastiquede lasurfacechaudepour los pousservers unezone moinschaude.Puis
ETEINDRE1'616mentet le laisserrefroidir.Nettoyerle r6siduavecun grattoir_ lamede rasoiret
de la CooktopCleaningCreme*.

° Placerchaque bouton 9 la positiond'OFF,et retirerchaque bouton en haut.
° Laver,rincer et faire s6cher.Ne pas utiliserun agent de nettoyageabrasifsusceptiblede rayer la finition.
° Fairefonctionner brievementchaque elementpourverifier quele bouton a 6t6 correctementr6install6
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Becherchedes

Pour la plupart des probl_mes . V_rifier que les commandes sont correctement r_gl_es.

serves, essayer d'abord los . Inspecter/r_armer le disjoncteur. Inspecter/remplacer les fusibles.

solutions possibles, _ droite. . Contr61er la source d'alimentation _lectrique.

Non-fonetionnement de , D_terminer siles commandes des _l_ments de surface sont convenablement

I'appareil - total ou partiel, r_gl_es. Voir page 1/4.

La surface & dessus lisse montre

des signes d'usure.

ltmission d'une forte odeur ou de

fum_e lots de la raise en marebe

du four.

Une _l_ment ne genere pus

pus suffisamment de ebaleur.

, Fines rayures ou abrasions.

- S'assurer que la surface de cuisson et le fond des ustensiles sont propres. Ne pus
faire glisser d'ustensiles en verre ou en m_tal sur la surface. S'assurer que le fond

des ustensiles n'est pus rugueux. Utiliser les agents de nettoyage recommand_s.

Voir page 12.
, Marques de m_tal.

- Ne pus faire glisser d'ustensibs m_talliques sur la surface. Une fob la surface
refroidie, la nettoyer avec la cr_me de nettoyage pour table de cuisson. Voir page 12.

, Marques et taches brunes.

- Enlever rapidement les produits renvers_s. He jamais essuyer la surface avec une
@onge ou un linge sail. S'assurer que la table de cuisson et que le fond des

ustensiles sont propres.
, Zones avec reflet m_tallique.

- D@6ts min_raux en provenance de reau et de la nourriture. Utiliser les agents de
nettoyage recommand_s. Voir page 12.

, Piq_res ou _caillements.

- Enlever rapidement les produits sucres qui ont d_bord& Voir page 12.

* Ceci est normal pour un four neuf et disparait apr_s quelques utilisations.
* La raise en marche d'un ventilateur aide _ retirer fum_e et odeurs.

, Les commandes des _l_ments de surface peuvent ne pas _tre correctement r_gl_es.

* La tension arrivant dans la maison peut _tre faible.
* L'ustensile utilis_ n'a pas un fond plat, ou n'a pas la taille ou la forme correcte.

. Couvrez rustensile _ raide d'un couvercle pour une _ plus rapide.
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Culssonsurlesurfece

Boutons de commande
PermettentI'utilisationdes elementschauffantsde surface,avecune
progressioncontinuede la puissanceentre losreglagesextremes
LOW(Bas)et HiGH (l'--leve).On peut regler un bouton _toute
positionentre cos deuxextremes.

Reglage des commandos
PlacerI'ustensilesur I'element.].

2. Enfonceret faire tourner le boutonjusqu'9 la positiondesiree
(rotationdans un sunsou dansI'autre).

• Desmarquessur la surface de cuissonidentifient 1'616taunt
commandepar chaquebouton.

3. IIy aun temoin lumineuxpour les elementssur le tableau
de commando.LorsqueI'un des boutonsde commandod'un
elementde surfaceest alimente,le temoin s'illumine.Letemoin
s'eteint des qu'on interrompt I'alimentationde 1'616mont.

/4. Apres une cuisson,ramenerle bouton 9 la positionOFF(Arret).
Retirerrustensile.

Suggestions pour le reglage
Ondoit choisir la puissancedechauffageen fonction dedivers
facteurs: taille, type de rustensileet operation de cuisson.

Mud. HIGH
(Moyen61eve)
(8=10) :
Pourrissoler
los viandes,
chauffer rhuile
(grandefriture
ou aliments
sautes)et pour
le maintiende
1'ebullitionrapide
d'une grande
quantitede
liquide.

Medium (Moyen)(5=7) : Pour le
maintiende 1'ebullitionlento d'une
grandequantit6 de liquideou pour la
plupart des operationsdefriture.

Mud. LOW
(Moyenbas)
(2=4) : Pour
continuer
lacuisson
de metsen
casseroles
fermeespar
couvercleou
pourcuire _ la
vapeur.

HiGH : Pour1'ebullitiond'un
liquide.On doit toujours
reduire la puissancede
chauf-fagedes que la
temperatured'ebullition est
atteinteou que raliment
commence_ cuire.

LOW : Pourfusion de chocolat
ou beurre,ou le maintiende la
temperatured'un mets.

Surface dessus lisse

Remarques -

, Lors des premieresutilisationsde latable de cuisson,
ceHe=cipout 6mettre un peu de fumee et des odeurs. Ceci
est normal.

Les surfaces _ dessuslisseconservent la chaleur pendant
an certain temps apr_s I'extinctionde 1'616mont.I_teindre
los elementsquelques minutesavantque la nourriture nesoit
tout _ fait cuiteet utiliser la chaleurrestante pour terminer la
cuisson.Lorsquelevoyant desurface chaudes'eteint, on pout
toucher lasurface de cuissonsansdanger.Enraisonde lafa%n
dont los elementsd'une surface _dessuslisseretiennent la
chaleur,ceux-ci ner@ondront pusaux changementsde reglage
aussi rapidementque des elementsenspirale.

Au cas o_ le contenud'un ustensilerisquede deborder,retirer
I'ustensilede la surfacede cuisson.

®

®

Ne jamais essayer de soulever la surface de cuisson.

Lasurface _ dessuslissepout semblerdecoloreeIorsqu'elleest
tres chaude.Ceciest normalet disparaitunefois que la surface
refroidit.

Zones de caisson

Leszonesdecuisson de la cuisinieresont representeespar des
cerclespermanentssur la surface_ dessuslisse.Pouruneefficacite
maximum,utiliser unezonede cuissondont le diametreconvient
rustensile.

Le rdcipient ne doltpus ddpasser/a zone de cuisson de plus de
72 D25 mm (7/2 D 7pc.}.

Lorsqu'unecommandoest raiseen marche,on pout voir un
rougeoiement_travers lasurface _ dessuslisse.L'616ment
fonctionnera en intermittence pourmaintenir le reglage
pr66tabli de chaleur, m_me au niveau HIGH. Pourobtenir plus
informationssur los ustensilesde cuisine,se reporter_ la page 16
au paragrapheRecommandationssur/esustensi/es.

Voyant de surface chaude
Le voyant de surface chaude est situ(__ I'avant de la surface
de cuisson. IIs'allumeraIorsqu'unesurfacede cuisson,quelle
qu'elle soit,sera chaude.II resteraallume,memoapresextinctionde
la commando,jusqu'_ ce que la zoneait refroidi.
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Conseils de protection de la
surface dessus lisse

Nettoyage (:plusd'informations_ la page12)

• Avantde s'enservir la premierefois, nettoyerla table de cuisson.

• Nettoyer la table de cuissonchaquejour ou apreschaque
utilisation.CesmesurespreserverontI'apparencede latable de
cuissonet eviterontqu'elle nes'abime.

• Encasde renversementIorsde cuisson,nettoyerimmediatement
le produit renversesur la surfacede cuisson pendantqu'elle est
encorechaude afin d'eviter un plus grand nettoyagepar la suite.
Userde prudence,essuyerles renversementsavecun linge propre
et sec.

• Ne pas laisser les produitsrenversessur la surface decuissonou
sur la garniture de latable decuisson pendant uneIongueduree.

• Ne jamais utiliserde poudrede nettoyageabrasiveou de tampons
recurerqui raieraientlasurface.

• Ne jamais utiliserdejavellisant,ammoniaqueou autres
produitsde nettoyagenonspecifiquementrecommandespour la
vitroceramique.

Pour  viter los rnarques et los rayures

• Ne pas utiliser de casserolesenverre.Ellespourraientrayer la
surface.

* Ne jamais utiliserde support metalliqueou anneaudewok entre
un recipientet lasurface de cuisson.Cesobjetspeuventmarquer
ou rayerla surface.

• Ne pas faire glisserde recipientsmetalliquessur lasurface de
cuissonbr01ante.IIspourraient laisserdes marquesqui devront
¢tre nettoyeesimmediatement.(VoirNettoyage,page12)

• Veiller_ ce que le fond des recipientset lazone decuissonsoient
propresavantd'allumerI'element,afin d'eviter les rayures.

• Pouremp_,cherque lasurface decuisson envitroceramiquene
se trouve rayeeou abimee,ne #as y laisserde sucre,de sel ou de
graisse.Prendrerhabitude d'essuyerla surfacede cuissonavecun
linge propreou un essuie-toutavantde rutiliser.

• Ne jamais faire glisserde recipientsmetalliquesepaissur la
surface au risque de la rayer.

Pour  viter los taches

• Ne jamais utiliserde linge ou d'epongesale pour nettoyerla
surfacede cuisson.IIs laisseraientunfilm, ce qui pourraitdecolorer
lasurface de cuissonIorsqu'elleest utilisee.

• L'utilisationcontinue d'une surfacede cuissonsalie peut entrainer
rapparition detaches permanentes.

Pour  viter d'autres dornmages
• Ne pas laisserfondre de plastique,desucre ni d'alimentsriches

ensucresur la table de cuisson.Sicela se produisait
acciden-tellement,nettoyerimmediatement.(VoirNettoyage,page
12)

• Ne jamais laisserle contenud'une casserolebouillir jusqu'9 ce
qu'ellesoit vide car cela pourraitabimer la surfacede cuissonet la
casserole.

• Ne jamais utiliser la table de cuissoncommesurface detravail ou
commeplanche9 decouper.

• Ne jamais cuire d'alimentsdirectementsur la table de cuisson,
sansrecipient.

• Ne jamais utiliserun petit recipientsur un grand element.Non
seulementil y a ggchisd'energie mais il peut en resulterdes
projectionsqui vont br01ersur lasurface de cuissonet devront¢tre
nettoyees.

• Ne pas utiliser des recipientsspeciauxnonplats qui seraienttrop
grandsou 9 fond inegalcommeles woks 9 fond rond, les plaques
chauffantesou recipientsde grandetaille 9 fond ondule.

• Ne pas utiliser de recipientsen aluminium.L'aluminiumrisquede
fondresur le verre.Si le metal fond sur la table de cuisson,ne pas
rutiliser.Appeler un reparateuragree.
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Recornrnandations sur
les ustensiles
L'utilisationdu bon ustensilepeut emp_,cherde nombreuxproblemes
commela necessit(!de cuire plus Ionguementla nourriture et la
difficulte 9 obtenir des resultatsuniformes.De bons ustensiles
reduisent les dureesde cuisson,utilisent moinsd'energie et cuisent
defagon plus uniforme.

Tests pour v_rifier si los
ustensiles ont un fond plat
Verifier que les ustensilessont plats.

Test de la r_gle :

1. Placerune regleen traversdu fond de rustensile.

2. Latenir face _ la lumiere.

3. Aucune lumiere outres peu ne doit etre visiblesousla regle.

Test de la bulle :

].

2.

Mettre 2,5cm (1 po) d'eau dans rustensile.PlacerI'ustensilesur
lasurface de cuissonet tourner lacommandesur HIGH (l_lev(!e).

Observerla formationde bulles IorsqueI'eauchauffe.Des bulles
uniformessignifient de bonnesperformanceset des bulles
inegalesindiquent la presencede zonesplus chaudesdonnant
unecuissoninegale.

Desustensiles_fond Desustensiles_fond rainureou gondole.
lisse,plat. Desustensiles_fond inegal necuisent

pasefficacementet peuventparfoisne pas
faire bouillir les liquides.

Desustensilesen Desustensilesenverre ou en metalpeu
materiaux@ais. @ais.

Desustensilesde la Desustensilesplus petits ou plus grands
memedimensionde (de2,5 cm [1 po]) que I'element.
I'element.

Despoigneesqui Desustensilesavecdes poigneescassees
tiennent bien. ou qui netiennent pas.Despoign(!es

Iourdesqui font se renverserrustensile.

Descouverclesqui. Descouverclesqui ferment mal.
ferment bien

Deswoks _fond plat. Deswoks avecunfond sur anneau.
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etserviceepres-vente

LE SEUL ET UNIQUE RECOURS DU CLIENT
EN VERTU DE CETTEGARANTIE LIMITI_E
EST LA R(:PARATIONDU PRODUIT COMME
DI_CRITEPRI_CI_DEMMENT.LESGARANTIES
IMPLICITES, Y COMPRIS LES GARANTIES DE
QUALIT(: MARCHANDE OU DADAPTATION A
UN USAGE PARTICULIER,SONT LIMITI_ESA
UN AN OU A LA PI_RIODELA PLUS COURTE
PERMISE PAR LA LOI. MAYTAG
CORPORATION NE SERA PASTENUE
RESPONSABLE DES DOMMAGES
DIRECTS OU INDIRECT& CERTAINS I_TATS
ET CERTAINESPROVINCES I NTERDISENT
[_'EXCLUSIONET LA LIMITATION DES
DOMMAGES DIRECTS OU INDIRECTS AINSI
QUE LES LIMITATIONS SUR LA DURI_E
DES GARANTIES IMPLICITES DE QUALIT(:
MARCHANDE OU DADAPTATION A UN
USAGE PARTICULIER. IL EST DONC POSSIBLE
QUE CES LIMITATIONS NE S'APPLIQUENT
PASA VOUS. CETTEGARANTIE VOUS
CONFI_REDES DROITS JURIDIQUES
SPI_CIFIQUESET IL SE PEUT QUE VOUS AYIEZ
DAUTRES DROITS, QUI VARIENT D'UN FTATA
L_,UTREOU D'UNE PROVINCE A L_,UTRE.

Ne sont pas couverts par ces garanties
1. Lesprobl_mes et dommages r6sultant des situations suivantes :

a. Mise en service, livraison ou entretien effectu6s incorrectement.

b. Toute r@aration, modification, alt@ation et tout r6glage non autofis_s par le fabficant
ou par un prestataire de service apr_s-vente agr6&

c. Mauvais emploi, emploi abusif, accidents, usage non raisonnable, ou catastrophe
naturelle.

d. Courant 61ectfique,tension, alimentation 61ectfiqueou en gaz incorrects.

e. R_glage incorrect d'une commande.
2. Lesgaranties ne peuvent 6tre honor6es si les num@osde s@ie d'ofigine ont 6t_ enlev_s,

modifi6s oune sont pas facilement Iisibles.

3. Ampoules, filtres _ eau et flltres _ air.

4. Lesproduits achet6s _ des fins commerciales ou industfielles.

5. Les frais de d@annage ou de visite pour :
a. Correction d'erreurs de raiseen service. Pour les produits n6cessitant une ventilation,

un conduit m6tallique figide doit 6tre utilis&
b. Initiation de I'utilisateur _ I'emploi de I'appareil.
c. Transport de I'appareil chez le r@arateur et retour de I'appareil chez I'utilisateur.

6. Tout aliment perdu en raison de pannes du r6ffig@ateur ou du cong61ateur.

7. D@enses de d@lacement et de transport pour la r@aration du produit dans des
endroits 61oign6s.

8. Cette garantie n'est pasvalide _ I'ext@ieur des I_tats-Unis et du Canada. Communiquez
avecvotre d6taillant pour savoir si une autre garantie s'applique.

9. Dommages indirects ou accessoires subis par route personne _ la suite d'une
quelconque violation des garanties. Certains Etats ou provinces ne permettent pas
[exclusion ou la limitation de responsabilit_ en ce qui concerne les dommages directs
ou indirects. [_'exclusionci-dessus peut en consequence ne pas s'appliquer _ votre cas.

Si vous avez besoin d'aide
Consultez d'abord la section sur le d@annage dans le manuel d'utilisation et d'entretien,
puis appelez le d6taillant de qui vous avezachet_ votre appareil ou le service _ la clientele
de Maytag Services LLC au 1-800-688-9900 aux l_tats-Unis et au 1-800-688-2002 au

Canada pour savoir off trouver un r6parateur autofis&

• Veillez _ conserver la facture d'achat pour justifier de la validit6 de la garantie. Pour
d'autres renseignements concernant les responsabilit6s du propfi6taire _ 1'6garddu
service sous garantie, voir le texte de la GARANTIE.

• Si le d6taillant ou I'agence de service apr_s-vente ne peut r6soudre le probl_me, 6cfivez
Maytag Services LLC _ I'adressesuivante : CAIR:RCenter, P.O.Box 2370,Cleveland, TN

37320-2370 l_tats-Unis,ou appelez au 1=800=688=9900 aux l:'tats=Unisou au
1=800=688=2002 au Canada.

• Les guides d'utilisation, les manuels de service et les renseignements sur les pi_ces sont
disponibles aupr_s du service _ la clientele de Maytag Services LLC.

Remsrqlles : Veillez _ fournir [information suivante Iorsquevous communiquez avec
nous au sujet d'un probl_me :

a. Vos nora,adresse et num@o de t_l@hone;
b. Num@o de module et num@o de s@ie de I'appareil;
c. Nora et adresse du d6taillant avec la date I'appareil achet_;
d. Description d6taill6e du probl_me observe!;
e. Preuved'achat (facture devente).
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import tes
se:gurided

Las advertencias e instrucciones importantes sobre seguridad
que aparecen en esta gufa no est_n destinadas a cubrir todas
las posibles circunstancias y situaciones que puedan ocurrir.
Se debe ejercer sentido comOn, precauci0n y cuidado cuando
instale, realice mantenimiento o haga funcionar el artefacto.

Siempre p0ngase en contacto con el fabricante si surgen
problemas o situaciones que usted no comprenda.

Reconozca los simbolos, advertencias,
etiquetas de seguridad

Lea y siga todas las instrucciones antes de usar este
electrodom_stico para evitar el riesgo potencial de incendio,
choque electrico, lesion personal o da_o al electrodomestico
como resultado de su uso inapropiado. Utilice este
electrodomestico solamente para el prop0sito que ha sido
destinado seg0n se describe en esta gu[a.

Para asegurar funcionamiento correcto y seguro: El
electrodom_stico debe ser instalado debidamente y puesto
a tierra por un tecnico calificado. No intente ajustar, reparar,
prestar servicio o reemplazar ninguna pieza de este producto
a menos que sea especfficamente recomendado en esta gufa.
Todas las reparaciones deben ser realizadas por un tecnico
calificado.

Siempre desenchufe el electrodomestico antes de efectuar
alguna reparaci0n.

Para evitar da o a causa de
incendio o humo
Aseg_rese de que todos los materiales de empaque hayan
sido quitados del homo antes de ponerlo en funcionamiento.

No coloque materiales combustibles cerca del
electrodomestico. No se deben guardar en el homo
materiales inflamables.

Muchos pl_sticos son afectados por el calor. Mantenga los
pl_sticos alejados de las piezas del electrodomestico que se
pueden entibiar o calentar.

Para evitar incendios de grasa, no permita acumulaci0n de
grasa de cocinar o de otros materiales inflamables en el homo
o en su cercanfa.

En caso de incendio
Use un extinguidor con producto qu[mico seco odel tipo espuma
o bicarbonato para apagar el incendio o las llamas. Nunca use
agua en un incendio de grasa.

1. Apague el homo para evitar que la llama se disperse.

2. NUNOA levante o mueva una sarten en llamas.

Seguridad para los altos

NUNCA deje a los niNos solos o sin supervision cerca del
electrodomOstico cuando est6 en uso o cuando todav[a est6

caliente. No se debe nunca permitir que los ni_os se sienten
o se paren en ninguna pieza del electrodomOstico pues se
pueden lesionar o quemar.
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Selesdebeense_ara losni_osqueelelectrodomOsticoy los
utensiliosqueest4nen61puedenestarcalientes.Dejeenfriarlos
utensilioscalientesenunlugarseguro,fueradelalcancedelos
ni_os.Selesdebeense_aralosni_osqueunelectrodomOstico
noesunjugueteyquenodebenjugarconloscontrolesuotras
piezasdelartefacto.

Instrucciones generales
Si el electrodomOstico est4 instalado cerca de una ventana, se

deben tenet cuidado para evitar que las cortinas pasen sobre
los elementos superiores.

Para evitar posibles riesgos para el usuario y da_o al
electrodomOstico, no use este producto como una estufa para
calentar o entibiar una habitaci6n.

Para asegurar el funcionamiento debido y evitar da_o al
electrodomOstico o posible lesion, no ajuste, repare ni
reemplace ninguna pieza del electrodomOstico a menos
que sea espec[ficamente recomendado en esta gu[a. Todas
las otras reparaciones deben set hechas pot un tOcnico
calificado.

NUNCAalmacene ni usegasolina uotros materialescombustibles
o inflamables cerca de los elementos superiores o en lavecindad
de este electrodomOstico pues los vapores pueden crear un
peligro de incendio o una explosi6n.

Para evitar incendios de grasa, no deje que se acumule
grasa de cocinar ni otros materiales inflamables en el
electrodomOstico o en su cercan[a.

Los envases de tipo aerosol son EXPLOSIVOScuando son
expuestos al calory pueden set altamente inflamables. No
los use ni guarde cerca del electrodomOstico.

NO TOQUE LOS ELEMENTOS CALEFACTORES. Los
elementos calefactores pueden estar calientes aun cuando
su color sea obscuro. Durante y despuOsdel uso, no toque ni
permita que las ropas u otros materiales inflamables entren
en contacto con los elementos calefactores hasta que no se
hayan enfriado. Otras superficies del electrodomOstico pueden
estar Io suficientemente calientes para causar quemaduras.

No use la cubierta o el homo como una 4rea para almacenar
alimentos o utensilios de cocina.

Seguridad ai cocinar
Use tomaollas secos y gruesos. Los tomaollas h_medos
pueden causar quemaduras por vapor. No se deben usar
toallas de secar los platos ni otros sustitutos en vez de los
tomaollas porque ellos pueden pasar sobre los elementos
calientes y prenderse fuego o pueden quedar atrapados en
las piezas del electrodomOstico.

Use vestimentas apropiadas. Las ropas sueltas o ropas
con mangas largas sueltas ne se deben usar cuando se
est4 cocinando. La ropa se puede prender fuego y causar
quemaduras si entra en contacto con los elementos
calefactores.

2O

NUNCA caliente un contenedor de alimento cerrado.

acumulaci6n de presiOn puede reventar el contenedor
causando una lesion personal grave o da_o al
electrodomOstico.

La

ADVERTENCIA SOBRE ALIMENTOS PREPARADOS: Siga
las instrucciones del fabricante del alimento. Si un contenedor

de alimento congelado de pl4stico y/o su tapa se deforma o
de otra manera se da_a durante la cocci6n, inmediatamente

descarte el alimento y su contenedor. El alimento puede estar
contaminado.

Siempre apague todos los controles cuando haya terminado
de cocinar.

Seguridadsobreel usode utensUios
El rendimiento y funcionamiento seguro de este
electrodomOstico ha sido comprobado usando utensilios de
cocina tradicionales. No use ning0n dispositivo o accesorio
que no haya sido espec[ficamente recomendado en esta
gu[a. No use sistemas de convecci6n agregables a hornos. El
uso de dispositivos o accesorios que no sean expresamente

recomendados en esta gu[a puede crear peligros graves de
seguridad, afectar el rendimiento y reducir la vida 0til de los
componentes de este electrodomOstico.

Si el utensilio es m4s peque_o que el elemento, una porci6n
del elemento quedar4 expuesta y puede encender la ropa o un
tomaollas.

Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio, vidrio cer4mico,
cer4mica, gres u otros utensilios vidriados son convenientes
para cocinar en la superficie o en el homo sin quebrarse
debido al repentino cambio de temperatura. Siga las
instrucciones del fabricante del utensilio cuando use vidrio.

Gire losmangos de los utensilios hacia el centro de la
cubierta, no hacia la habitaci6n ni sobre otto elemento

superior. Esto reduce el riesgo de quemaduras, encendido
de materiales inflamables o derrames si el utensilio es tocado

accidentalmente o alcanzado pot ni_os pequeNos.

Cubierta
NUNCA deje los elementos superiores sin supervision,
especialmente cuando est4 usando los ajustes de calor altos.
Un derrame desatendido puede causar humo y un derrame de
grasa puede causar un incendio.

Este electrodomestico tiene diferentes tama_os de elementos

superiores. Seleccione utensilios que tengan bases planas
Io suficientemente grandes para cubrir el elemento. La
relaci6n adecuada entre el utensilio y el elemento mejorar4 la
eficiencia al cocinar.

CUBIETA DE VIDRIOCERA: NUNCA cocine sobre una

cubierta rota. Si la cubierta de la estufa se rompe, losagentes

de limpiezay losderrames pueden penetrar la cubierta rota y
crear un riesgo de choque elOctrico. P6ngase en contacto con
un tOcnico calificado inmediatamente.

COllIE.



Limpie la cubierta con cuidado. AIgunos limpiadores pueden
producir vapores nocivos si se aplican a una superficie caliente.
Si se usa una esponja, paso o toalla de papel h0meda en una
4tea de la cubierta que est6 caliente, tenga cuidado para evitar
quemaduras con el vapor.

Nunca se pare en la cubierta.

Ollas freidoras
Use extremo cuidado cuando mueva la olla con aceite o

descarte la grasa caliente. Deje que la grasa se enfr[e antes
de intentar mover la olla.

Elernentoscalefactores
NUNCA toque la superficie o los elementos, las 4reas cerca de
los elementos.

Los elementos calefactores pueden estar calientes aOncuando
se vean de color obscuro. Las 4reas cerca de los elementos

superiores y de las superficies interiores del homo pueden
calentarse Io suficiente como para causar quemaduras.

Durantey despu6s del uso, no toque ni deje que las ropas u otros
materiales inflamables entren en contacto con los elementos

calefactores, con las 4reas cerca de los elementos o con las

superficies interiores del homo hasta que no se hayan enfriado
completamente.

Otras superficies potencialmente calientes son: la cubierta de la

estufa, las 4reas que est4n dirigidas hacia la cubierta.

Carnpanasde ventilaci6n
Limpie con frecuencia la campana y los filtros a fin de evitar
que se acumule en ellos grasa u otros materiales inflamables y
para evitar incendios de grasa.

Cuando prepare alimentos flameados debajo de la campana,
encienda el ventilador.

Seguridad en la limpieza
Limpiecon cuidado la cubierta. Apague todos los controles y
espere que se enfr[en las piezas del electrodom6stico antes de
tocarlas o limpiarlas. Limpie con cuidado. Tenga cuidado para
evitar quemaduras de vapor si usa una esponja o un paso
mojado para limpiar los derrames en una superficie caliente.
Algunos limpiadores pueden producir vapores nocivos cuando
se aplican en una superficie caliente.

Limpie solamente las piezas indicadas en esta gu[a.

Aviso y advertencia importante
sobre seguridad
La Propuesta 65 de la Ley de 1986 del California Safe Drinking
Water and Toxic Enforcement Act of 1986 (Estado de California

Sobre Seguridad y Contaminaci6n del Agua Potable) exige
que el Gobernador de California publique una lista de las
sustancias que segOn el estado de California causan c4ncer
o daNo al sistema reproductivo y exige que las empresas
adviertan a sus clientes sobre la exposici6n potencial a tales
sustancias.

AVISO IMPORTANTE RESPECTO A LOS PAJAROS

DONIESTICOS: Nunca mantenga losp4jaros en la cocina
o en las habitaciones donde puedan Ilegar los humos
de la cocina. Los p4jaros tienen un sistema respiratorio
muy sensitivo. Los humos producidos durante el ciclo
de autolimpieza del homo pueden set perjudiciales o
mortales para los p4jaros. Los humos que despide el
aceite de cocina recalentado, la grasa, margarina y los
utensilios antiadherentes recalentados pueden tambi6n set
perjudiciales.

Conserve estas instrucciones para referencia futura
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Ceidedo

Procedimientos de limpieza

* Los nombresde los productosson marcas
registradasde sus respectivosfabricantes.

** Parahacerpedidos,llameal
1-877-232-6771o 1-800-688-8408Canada.

Cubierta=
vidrio ce_mico

Nuncause limpiadoresde homo,blanqueaderconcloro,amoniaco o limpiadoresde vidrio que contenga
ameniaco.Impertante:Llamea un reparadorauterizadosi la cubiertade vidrio cerdmicose agrieta,quiebra
o elpapel de aluminio se derritesobrela cubierta.
• Dejeque la cubiertase enfrieantesde limpiarla.
• Generalidades- Limpielacubiertadespuesde cada usoo cuandosea necesariocon unatoaila depapeihQmeda

y con 'CooktopCleaningCreme'*(CremadeLimpiezaparaCubiertas)(PiezaNo.20000001)**.Lustrecon un paso
limpioy seco.

Impertante: Sedesarrollarbnmanchaspermanentessi la suciedadse dejaquese cocineunay otra vezusandola
cubiertacuandoest#sucia.

• Manchas rebeldeso marcasde metal =Humedezcaunaesponjade gomaquenodeje marcaso queno
raye.Aplique 'CooktopCleaningCreme'*y frote parasacar tanta suciedadcomoseaposible.Aplique unacapa
delgadadecremasobre lasuciedad,cubracon unatoalla de papelhQmeday dejelareposardurante30 a 45
minutos(2 - 3 horasparamuchasuciedad). Mantengah_medocubriendolatoalla de papelcon envolturade
pl_stico.Restrieguenuevamente,luegolimpie con un pasosecoy limpio.

Impertante: SolamenteuseesponjasLIMPIAS,HUMEDASy quenorayeny queseansegurasparautensilioscon
acabadoantiadherente.Sedafiarbd disefioy d vidriosila esponjano estbmojada,sila esponjaestbsuciao se usaotro
tipo deesponja.

• Suciedades Quemadaso Pegadas=Restrieguecon unaesponjaque nodejemarcasy 'CooktopCleaningCreme'*.

Impertante: Sostengaunrestregadorcon hojade afeitara un_ngulode 30° y restrieguecualquiersuciedad
que permanezca.Luegolimpiecomose describi6anteriormente.No usela hojadeafeitarpara limpiezadiariapugs
puededesgastarel disefiode/vidrio.
• Pl_sticoo Az_car Derretida =Inmediatamenteenciendael elementoa temperatura ji/

'LOW' (Baja)y restrieguey raspeelaz_caro el pl_sticode lasuperficiecalientehaciaun _.z,....
_reafria. Luego'OFF' (Apague)el elementoy dejequese enfrie. Limpieel residuocon un _' .,
raspadorcon hojade afeitary 'CooktopCleaningCreme'*. ' :

Perillas de control ° Retire las perillascuandoestenen laposici0n 'OFF'tirdndolashacia arriba.
° Lave,enjuaguey seque. No use agentesde limpiezaabrasivospugspuedenrayar el acabado.
° Enciendacada elementoparaasegurarsedeque las perillas hansido correctamentereinstaladas.
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Para la mayeria de los preblemas, - Revise si los controles est_n debidamente ajustados.
verifique primere le siguiente. - Verifique o vuelva a reponer el disyuntor. Verifique o reemplace el fusible.

- Verifique el suministro de energia el_ctrica.

Tede el artefaete e una parte no o Verifique si los controles superiores est_n debidamente ajustados. Ver p_gina 24.
funciena.

oLa superfieie suave muestra

desgaste.

Los elementos de la eubierta no se

calientan le suficiente.

Abrasiones o rayaduras peque_as.

- AsegQrese de que la cubierta y la parte inferior del utensilio est_ limpia. No deslice
utensilios de vidrio o de metal a trav_s de la cubierta. AsegQrese de que la parte inferior

del utensilio no sea _spera. Use los agentes de limpieza recomendados. Ver p_gina 22.
° Marcus de metal.

- No deslice utensilios de metal a trav_s de la cubierta. Cuando est_ fria, limpie la cubierta
con 'Cooktop Cleaning Creme.' Ver p_g. 22.

° Manchas y estrfas marrones.
- Retire los derrames r_pidamente. Nunea limpie con un pa_o o esponja sucia. AsegQrese

de que la cubierta y la parte inferior del utensilio est_ limpia.
° Areas con un brillo met_lico.

- Dep6sitos minerales del agua y de los alimentos. Use los agentes de limpieza
recomendados. Ver p_g. 22.

° Picaduras o descascarillado

- Limpie los derrames azucarados inmediatamente. Ver p_g. 22.

° Puede que los controles superiores no est_n bien colocados en los ajustes.
* El voltaje de la casa puede ser bajo.

* Los utensilios pueden que no sean planes ni del tamale o forma correcta.
° Cubra la ella con la tapa para reducir el tiempo necessario para hervir.

Hay ua oler fuerte o hume leve - Esto es normal en una estufa nueva y desaparecer_ despu_s de unos pocos uses.
euande se eneiende el home. ° Si se enciende el ventilador ayudar_ a eliminar el humo y/o el olor.
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ndoenle cublerie

Controles superiores
Useestoscontroles paraencenderlos elementossuperiores. Se
disponede unaselecci6ninfinita de ajustes delcalor desde'LOW'
(Bajo)hasta 'HIGH' (Alto). Las perillaspuedencolocarseen
cualquierade estosajusteso entre ellos.

Programaci6n de los controles
1. Coloqueel utensiliosobre el elementosuperior.

2. Optimay gire la perillaen cualquierdirecci6n hastael ajustede
calor deseado.

• Enlacubierta se encuentramarcadocual elementocontrola
carla perilla.

3. Enel paneldecontrol hay una luz indicadoradel elemento.
Cuandose enciendealgunade las perillasde control, la luz
se ilumina. Laluz se apagardcuandotodos los elementos
superioresse apaguen.

4. Despu6sdecocinar coloquela perilla en la posici6n'OFF'
(Apague). Retireel utensilio.

Ajustes de calor sugeridos
Eltama_o,tipo de utensilioy la cocci6nafectardnel ajustedel calor.

'Meal. NIGH'
(Medianoalto)
(8-10): Se
usapara dorar
came, calentar
aceite para
frefr en una
olla hondao
parasaltear.
Tambi6npara
mantenerun
hervorrdpido
paracantidades
grandesde
Ifquidos.

'Medium' (Mediano) (5=7): Seusa
paramantenerun hervorlento para
grandes cantidadesde Ifquidoy para la
mayorfade lasfrituras.

7

'Meal. LOW'
(Mediano
bajo) (2=4):
Usepara
continuar
cocinando
alimentos
tapadoso
paracocinar al
vapor.

'HIGH': Seusa para hacer
hervir un Ifquido. Siempre
reduzcael ajustea un calor
m_sbajocuando los Ifquidos
comiencena hervir o cuando
los alimentoscomiencena
cocinarse.

'LOW': Seutilizapara
mantenerlos alimentos
calientesy derretir chocolatey
mantequilla.

Superficie de vidrio cerfimica
Notas:

. La cubierta de la estufa puede emitir an poco de humo y
olor la primeravez quese utiliza. Estoes normal.

. Lascubiertas lisasretienen ei calor por an cierto
perfododespu_sque se ha apagado la estufa.Apague los
elementosunos pocosminutosantesde que los alimentosest6n
completamentecocinadosy useel calor restantepara completar
la cocci6n.Cuando la luz de superficiecalientese apaga(vet
a continuaci6n),el _readondese cocinaestar_frfaal tacto.
Debidoa lamaneraen que retienenel calor, los elementoslisos
no responder_ntan r@idamentea los cambiosen los ajustes
comolos elementosespirales.

. Encasode un posiblederrame,retire el utensiliode la cubierta
de la estufa.

. Nunca trate de levantar la cubierta.

• Lasuperficie lisa puedeversedescoloridacuando est6caliente.
Estoes normaly desaparecer_cuando lasuperficie se enfrfe.

Elementos superiores
Loselementossuperioresensu estufaest_n identificadospor
cfrculospermanentesen lasuperficie lisa. Paracocinar de manera
m_seficiente,useun utensilioqueseadel mismotama_o queel
elemento.

Losutensiliosno deben extenderse m#s all# de 12 a 25 mm
(1/2 a I pulgada) de/tama#o de/element&

Cuandose enciendeun control,se puedevet un resplandora trav6s
de la superficielisa.El elemento pasar_ por ciclos de encendido
y apagado para mantener el ajuste de calor seleccionado, ann
en el ajuste 'HIGH'. Paramayor informaciOnsobre los utensilios
consultela secciOnRecomendacionessobrelos utensiliosen la

p_gina25.

Luz indicadora de superficie caliente
La luz indicadorade superficiecalientese encuentraen la parte
delanterade lasuperficie de cocci6n.La luz se iluminar_cuando
cualquierade los elementossuperioresest6caliente. Permanecer_
encendidaa_ndespu6sde queel control seaapagado,hastaque el
_rease hayaenfriado.
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Consejos para proteger la
cubierta lisa

Limpieza (ver pdgina22 paramayorinformaciOn)

• Antesde usar per primeravez,limpie lacubierta.

• Limpie lacubierta diariamenteo despu(!sde cada use.Estola
mantendrdcon unabuenaaparienciay puedeevitarque se da_e.

• Si se produce un derramecuandoeste cocinando,Ifmpielo
inmediatamentede la cubierta cuando(!staest(! calientepara
evitaruna limpiezamdsdificil despu(!s. Tengamuchocuidado,
limpie el derramecon unatoalla secay limpia.

• No dejeque los derramespermanezcansobrela cubierta o sobre
la moldurade la cubierta per un pedododetiempo prolongado.

• Nunca use pelvesde limpiezaabrasivesni esponjasde restregar
que puedanrayarla cubierta.

• Nunca use blanqueadora basede cloro,amonfaconi otros
limpiadoresque no hayanside especificamenterecomendados
parausar en elvidrio cerdmico.

Para evitar marcas y rayaduras

• No use utensiliosdevidrio. Puedenrayarla superficie.

• Nunca coloque un soporteo un are dewok entre lacubierta y el
utensilio. Estosarticulos puedenmarcaro rayarla cubierta.

• No desliceutensiliosde aluminioa travesde una cubiertacaliente.
Losutensiliospuedendejar marcasquedebenser limpiadas
inmediatamente.(VerLimpieza,pdgina22.)

• Aseg0resede que la cubiertay la parte inferior del utensilioest(!n
limpiasantesde encenderla estufaa fin de evitar rayaduras.

• Paraevitar las rayaduraso da_oa la cubierta devidrio cerdmico,
no dejeaz0car,salo grasassobre los elementos. Limpie la
cubiertacon un pa_olimpio o contoallas de papelantesde usarla.

• Nunca desliceutensiliosde metal pesadosatravesde la cubierta
pues puedenrayarla.

Para evitar las rnanchas

• Nunca use un pa_oo unaesponjasucia para limpiar la cubierta
de la estufa. Estopuededejar unapelfculaque puedemancharla
cubiertadespuesque el drease calienta.

• Si se continOacocinandosobre unasuperficiesuciase puede/
podrdproducir unamanchapermanente.

Para evitar otros da os

• No dejeque en la cubiertacalientese derritan pldsticos,azOcar
o alimentoscon alto contenidode azOcar.Si estosucede,limpie
inmediatamente.(VerLimpieza,pdgina22.)

• Nunca dejeque unaella hiervahastaquedarsecapues esto
da_ard lasuperficiey el utensilio.

. Nunca use la cubierta come una superficie de trabajo ni
comeunatabla de cortar.

• Nunca cocinealimentosdirectamentesobre la cubierta.

• No use un utensiliopeque_oen un elementogrande. Estono s01o
desperdiciaenergiasine quetambi(!n puedenproducirsederrames
calientessobre lacubierta los cualesrequierenlimpiezaadicional.

• No use utensiliosespecialesque nosean planes,detamale mayor
o desniveladostal come la parte inferior redondade loswoks,
con fondosacanaladosy/o parrillasy eliasde grantamale para
prepararconservas.

• No use aluminio ni contenedoresde papelde aluminio. El
aluminiose puedederretir en la cubierta devidrio cerdmico.Si
el metalse derrite en la cubierta,no usela estufa. Llamea un
t(!cnico autorizad.

Recomendaciones sobre
los utensilios
Sise usanlos utensilioscorrectosse puedenahorrar muchos
problemas,tal comeprolongaci0ndel tiempo de cocci0n de los
alimentosu obtenci0nde resultadosno consistentes.Los utensilios
correctosreducenel tiempo de cocci0n,usan menosenergia
electricay cocinanlos alimentosde maneramdsuniforme.

Prueba de las elias planas
Verifiquesi suselias son planas.

La prueba de la regla:

1. Coloqueuna reglaa tray,s del fondo de la ella.

2. Col0quelaa la luz.

3. Pocao ningunaluz debeversedebajode la regla.

La prueba de la burbuja:

1. Coloqueuna pulgadade aguaen la ella.Coloquela ella en la
cubiertay gire el control a 'HIGH' (Alto).

2. Observela formaci0nde burbujasa medidaqueel aguase
calienta.Lasburbujas uniformessignifican buenrendimientoy
las burbujasno irregularesindican puntoscalientesy cocci0n
dispareja.

Utensiliosplanesy
suaves,

Utensiliosde material

grueso.

Utensiliosquesean
del mismotamale
que el elemento.

Mangosseguros.

Tapashermeticas.

Wokscon fondo
plane.

Losutensilioscon fondosacanalados
o arqueados.Losutensilioscon fondos
irregularesnococinan uniformemente
losalimentosy algunasveces no
puedenhervirliquido.

Losutensiliosde metalesdelgadoso de
vidrio.

Losutensiliosmdspeque_oso mds
grandes queel elementoen2,5 cm
(1 pulgada).

Losutensilioscon mangossueltos o rotes.
Mangospesadosque puedeninclinarel
utensilio.

Lastapas sueltas.

Loswoks con fondo apoyadoen un are.
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servido

LA 0NICA Y EXCLUSIVA SOLUCION PARA EL
CLiENTE BAJO ESTAGARANTiA LiM ITADA
ES LA REPARACION DEL PRODUCTO
SEGON SE INDICA AQU[ LAS GARANTiAS
IMPLiCITAS, INCLUYENDO LAS GARANTiAS
DE COMERCiALiZACION 0 DE APTITUD
PARA UN PROPOSITOEN PARTICULAR
ESTA_NLIMITADAS A UN ANO 0 AL PERiODO
DE TIEMPO MiNIMO PERMITIDO POR LA
LEY. MAYTAG CORPORATION NO SER)_
RESPONSABLE DE DANOS INCIDENTALES
0 CONSECUENTES.ALGUNOS ESTADOSY
PROVlNCIAS NO PERMITEN LA EXCLUSION
0 UMITACi0N DE DAI':40SINCiDENTALES 0
CONSECUENTES 0 LA UMITACION DE LA
DURACION DE LAS GARANTiAS IMPLiCITAS
DE COMERCIAUZACION 0 APTITUD, POR LO
QUE ESTASEXCLUSIONES 0 UMITACIONES
PUEDEN NO APUCARSE EN SU CASO. ESTA
GARANTiA LE OTORGA DERECHOS LEGALES
ESPECiFICOS.USTED TAMBIleN PUEDE TENER
OTROSDERECHOS QUE VARiAN DE UN
ESTADOA OTRO0 DE UNA PROVlNCiA A OTRA.

1o que no cubren estas garantias
1. Situacionesy da_os resultantesde cualquierade lassiguientessituaciones:

a. Instalaci0n,entrega o mantenimientoinapropiados.
b. Cualquierreparaci0n,modificaci0n,alteraci0no ajusteno autorizadospor el

fabricante otaller de servicioautorizado.
c. Mal uso,abuso,accidentes,uso no razonableo hechosfortuitos.

d. Corriente,voltaje,suministroele!ctricoo suministrode gas incorrectos.
e. Ajuste inadecuadode cualquier.

2. Lasgarantiasquedannulassi los n0merosde serieoriginales hansido retirados,
alteradoso no se puedendeterminarf_cilmente.

3. Bombillas,filtros de aguay filtros de aire.
4. Losproductoscompradospara usocomercialo industrial.
5. Elcosto delservicio o Ilamadadeservicio para:

a. Corregirerroresde instalaci0n.Paralos productosque requieranventilaci0n,
se debenusar conductosde metal rfgido.

b. Instruir al usuarioen el usoadecuadodel producto.
c. Transportedel electrodomesticoal establecimientode servicioy de regreso.

6. Cualquierperdidade alimentosdebido a fallasdel refrigeradoro congelador.
7. Costosdeviaje y transporte deservicio en_reasremotas.
8. Estagarantia nose aplica fuera de los EstadosUnidosy Canada.P0ngaseen

contactocon su distribuidorparadeterminarsi se aplica cualquierotra garantia.
9. Losda_os consecuenteso incidentalessufridos por cualquierpersonacomo

resultadodel incumplimientode estagarantia.Enalgunosestadosnose permite
la exclusiono limitaci0n deda_os consecuenteso incidentales,por Iotanto la
limitaci0n o exclusionanteriorpuede noaplicarseensu caso.

Si necesita servicio

Primerorevisela secci0nde Iocalizaci0ny soluci0nde averfasensu gala de usoy
cuidado o Ilameal distribuidordondeadquiri0 el electrodomestico.Tambienpuede
Ilamara Maytag ServicesLLC,Atenci0n al cliente,al 1-800-688-9900en EE.UU.y al
1-800-688-2002en Canad_paraubicar a un agente deserviciocalificado.

• Aseg0resede conservarel comprobantede compraparaverificar el estadode la
garantia.Consultela secci0nsobre la GARANTiAparamayor informaci0nsobre las
responsabilidadesdel propietarioparaobtenerservicio bajo la garantia.

• Si el distribuidoro la compa_iadeservicio no puedenresolverel problema,escriba
a MaytagServicesLLC, Attn: CAIR_:Center,RO.Box 2370,Cleveland,TN 37320-
2370o Ilameal 1=800=688=9900en EE.UU.y al 1=800=688=2002en Canada.

• Lasgufasdel propietario,manualesdeservicioe informaci0nsobre las piezas
puedensolicitarsea MaytagServicesLLC,Atenci0nal cliente.

NOtaS: CuandoIlameo escribaacercade un problemade servicio,por favor
incluyalasiguiente informaci0n:

a. Su nombre,direcci0ny n0merodetele!fono;
b. N0merode modeloy n0mero deserie;
c. Nombrey direcci0ndesu distribuidoro tecnico de servicio;
d. Una descripci0nclara del problemaque est_experimentando;
e. Comprobantede compra(recibo de compra).
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