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IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Read all instructions before using this appliance. When using gas or
electrical appliances, basic safety precautions should be followed,

including the following:

IMPORTANT: To ensure safely for
yoursell, family and home, please
read your Use and Care Guide
carefully Keep it handy for
reference Pay close allention (o
Safety Seclions BE SURE your
appliance is installed and grounded
by a qualified technician

« DO NOT leave children alone
or unallended near an appliance
in use.

* TEACH CHILDREN not lo play
with controls or any part of the
appliance, and not to sit, climb or
stand on the door or any parts of
the appliance

CAUTION: NEVER STORE items
of interest (o children in cabinels
above the appliance. Children
climbing on the appliance couid
be seriously injured.

KEEP THIS book for later use

NEVER TRY o repair or replace
any part of the appliance unless
instructions are given in this guide
All other work shouid be done by a
gualified technician.

NEVER USE your appliance for
warming or heating the room

ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtaing, dishcloths,
lowels, potholders and other linens
a safe distance from the appliance

* NEVER USE a lowel ar other bulky
cloth as a potholder. Make sure the
potholder is dry Moist potholders
could cause steam burns DO NOT
let potholders iouch hot surfaces

* ALWAYS KEEP the appliance
area free from things that will burn
Food, wooden ulensils and grease
buildup could caich fire Plastic
ulensils could melt and canned
foods couid explode Your
appliance should never be
used as a slorage area

* ALWAYS KEEP your appliance
clear of things that will burn
{gasoline and other flammable
vapors or liquids)

= NEVER HEAT unopened food
containers Pressure buildup can
cause the conlainer to burst and
cause injury

» NEVER LEAVE conlainers of fal or
drippings in your oven

* NEVER TRY to clean a hot surface
Some cléaners produce noxious
fumes, and wet cloths or sponges
could cause sieam bumns.

= NEVER WEAR loose fitling clothing
when using your appliance

« BE SURE the oven is securely
instalied in a cabinet that is firmly
attached to the house structure

» LARGE SCRATCHES OR
IMPACTS 1o glass doors can lead
to broken or shatlered glass



IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

« DO NOT touch heating elements,
surfaces near them or intgrior oven
surfaces These may be hot enough
to cause burns even though they are
dark in color, During and after use, do
not touch or let clothing or lammable
matetial contact the elements or hot
surfaces undil they have had time o
cool Other surfaces near the oven vent
openings, oven door and window may
also be hot enough to cause buns

T e s e

+ PLACE OVEN RACKS in the desired
pasition while the oven is cool if racks
must be moved while cven is hot. do not
let potholder contact the hot oven
element,

» AFTER BROILING always lake the
broiler pan and grid out of the oven and
clean them. Leftover grease in the
broiler pan could catch fire the next time
yOu USE your oven

+ ALWAYS USE care when opening
the gven door Let hot air and steam
escape before moving foods

* NEVER UBE aluminum foil to line
the aven bottom Improper use of foil
could start a fire, or electrical shock
could result

* NEVER BLOCK the oven ven! opening

* CLEAN ONLY the parts listed in this
manual Follow all cleaning instructions

» NEVER RUB, move_clsan or damage
the door gasket on self-cleaning ovens
Itis essential for & good seal

+ NEVER TRY o clean utensils,
cookware, removable parts or broiler

pan and grid in the self-clean cycle

* DO NOT USE oven cleaners - No
commercial oven cleaner or picteclive
coating of any kind should be used in or
around any part of the oven

+ IF THE SELF-CLEANING mode
malfunctions, turn the oven off and
disconnect the power supply. Have it
serviced by a qualified technician

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

The California Safe Drinking Water and
Toxic Enforcement Act requires the
governor of California to publish a list
of substances known to the state to
cause birth defects or other
reproductive harm and requires
businesses to warn their customers

of potential exposure to such
substances. The fiberglass insulation in
a self-cleaning oven will give off a very
small amount of carbon monoxide
during the cleaning cycle, Exposure
can be minimized by venting with an
open door or window or using a
ventilation fan or hood.

HBMPORTANT: The heaith of some
birds is extremely sensitive to the
fumes given off during the self-cleaning
cycle of any range. Move birds to
another well-ventitated room.

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!

Be sure everyone In your home knows

what to do in case of fire. Never use

water on a grease fire; it will only

spread the flames.

OVEN FIRE:

Do not try to move the pan!

1. Close the oven door and turn
controls off

2. If fire continues, carefully open the
doar, throw baking soda on the fire,
of use a dry chemical, foam or halon
type extinguisher

SAVE THESE INSTRUCTIONS



OPERATION
FEATURES OF YOUR OVEN

Oven Control

Oven Vent E
- M
Self-Clean - /{F\\\ A
7 utomatic Oven
Automatic M

Door Latch e ”] 2 ey / Light Switch

Broil Element / Oven Rack Guides

Oven Light

Self-Cleaning
Broiler Pan Qven interior
And Grig " |

Model & Serial n]

Removable Oven
T ———Racks

Number Location ~1
>
e i
Bake Element Removable
Self-Cleaning QOven Door

Door Gasket -

To remove the adhesive lgft from packaging lape. use household dishwashing
liquid, mineral oil or cooking oil With a soft cloth rub into the area and allow to
soak Rinse and dry well. Repeal procedure using an appliance polish 1o ensure
no damage is done. This should be done before the oven is turned on for
the first time. The tape cannot be removed once the oven has heated.
Packaging tape may be found in the following areas: door handle. conirol panel
area. door rim and oven area.



OPERATION
Oven Control, Clock and Timer
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Your new touch pad oven control will aliow you to set various functions with ease
Below are the different types of functions and a description of each

e uwu-mm

The HOUR/MIN UP and DOWN

BAKE ~ Cooks foods in the tradfitional 3 arrow pads sat the time of
oven with a temperature range of 170°F day, lengih of cooking time,
to B50°F =gie  length of cleaning time, the
BROIL — Cooks foods at 550°F Hl broil or delayed start time and the
450°F LO broil from the direct heat of the time set on (he Kitchen Timer
upper element Broiting should be done The TEMP UP and

with the doar opened to the broil stop @ DOWN arrow pads set the
position. TEMP temperature used for
CLEAN — Cleans the inside area of the cooking.

oven for you When the cycle is finished,

the oven will turn off automatically The START pad must be
NOTE: The oven door will automatically pressed to aclivate any oven

latch and will only unlatch once the oven function

has cooled down The CLEAR/OFF pad is used
I . to cance! any oven function
and the end of cycle tone 1t

will not cancel the Clock or
Set the amount of time you Kitchen Timer.

wani foods to cook or the oven @ The KITCHEN TIMER pad is

to clean. The oven turns off used fo turn the Kitchen Timer
automatically af the end of onot off It will not control any

this time. of the other oven functions

DAY Set the time of day you want The CLOCK pad is used to set
stanr | the oven to turn on. The oven crock | the time of day

Tive / Wil turn on automatically at the
time you have set. When

DELAY START TIME is used Turns oven light on or off
with OVEN COOKING TIME,
the oven will also turn off

automatically at the end of
the cooking time



OPERATION
Control Display

Oven Temperature
indicator

“On" indicator
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Oven Function
Indicator

The Control Display is an gasy
reference for using your oven control.
Below are descriptions of how the
Control Display works

OVEN TEMPERATURE INDICATOR -~
This indicator has a multiple purpose

« Displays the temperature

*» Displays error code “ERR” -
If the oven temperature indicator
flashes "ERR”, then you have sel
an invalid lime or temperature.

» Displays Qven Problems - lf your
control flashes "F" and a number or
letter, you have experienced an
oven problem. Please read the
section on F-CODES in your
manual,

“ON" INDICATOR ~ Will light when

the oven turns on.

<
Oven Function
Indicator

SET INDICATOR - The sel indicator
will flash in combination with an oven
function or timed function to iet you
know you need {o sel a time or
temperature. Example: *SET” and
“"BAKE" will flash {o let you know you
need io set the bake lemperature.

TIMED INDICATOR - Displays the
time of day, cooking time, delay starl
time, cleaning lime or the time set on
the Kitchen Timer

¢ Displays reminder code “PUSH
START” - lf the time indicator
flashes the word “PUSH START”,
then you need lo press the START
pad 1o aclivale your seiting

OVEN FUNCTION INDICATORS ~
Display which oven function has baen
set, when the oven door locks and if
ihe function is detayed



OPERATION

Clock, Timer and
Gontrol Lockout

The clock must be set for the correct
time of day belore a delayed oven
function can work properly. The time of
day cannot be changed during a timed
oven function. but can be changed
during a bake or broi function

HOW TO SET THE CLOCK

. + Hc}lm MI&
C R
mi ¥

1. Press the CLOCK pad

2. Press the HOUR/MIN UP and/or
DOWN arrow pads to set the time

3. Press the START pad

RECALL THE CLOCK

While using your oven for cooking,
press the CLOCK pad if you wish to
check the time of day The current time
of day will show in the display

POWER FAILURE

i you have experienced a power failure,
the time will flash in the display and wilt
be incorrect Reset your clock

Any oven cooking function that was in
process will need to be reset

The Kitchen Timer is used o time
cooking processes or other household
activities It does not control the oven.
it can be set for up to 8 hours and 59
minutes. It will count down in minutes
untit the LAST 60 SECONDS is
reached, then the control will beep
once. When the countdown reaches
ZERO_the control wil beep 3 times

followed by one beep every 6 seconds
until the KITCHEN TIMER pad is
pressed. The 6 second beep can be
removed for future cycles if desired. For
dirgctions on removing this cortinuous
beep. see Tones an the following page

HOW TO SET THE TIMER

ST
end )WL

1. Press the KITCHEN TIMER pad.
2. Press the HOURMIN UP and/or
DOWN arrow pads 1o set time
Press the START pad

4. When the countdown has reached

zero, press the KITCHEN TIMER
pad to turn off the beep

To cancel the timer during the
counidown, press the KITCHEN TIMER
pad TWICE

w

Your control will allow you to lock the
touch pads so they cannot be activaied
when pressed. If you're worried about
leaving the oven unsupervised activate
this feature

1. Press and hold, at the same time
the HOUR/MIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows “LOC ON"

2. To unlock the control, press
and hold, at the same time, the
HOUR/MIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows “LOC OFF "

This feature can oniy be set when the
oven is not in use,

Whan this feature is on, no louch pads
will work The display will show “LOC
ON" if & touch pad is pressed The
adjustment will be retained in memory
after a power failure



OPERATION
Oven Control, Clock and Timer

Your new controt has a series of tones
that will sound at different times. These
tones may sound while you set the
conira for an oven function. or at the
end of the oven function }t will also alert
you that there may be a problem with
the functions Below are the types of
tones and a brief description of each

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL ~ When you prass & {ouch
pad you will hear a beep This beep will
let you know you have placed enough
pressure on the pad o activate it (The
arrow pads do not beep )

END OF TIMED CYCLE TONE - At the
end of a timed cooking function,

you will hear 3 short beeps lollowed by
1 beep every 6 seconds This §-second
beep wilt conlinue to sound uniil the
CLEAR/OFF pad is pressed or you may
select the special fealure to cancel this
8-second beep from sounding al the
end of future cycles

TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP

1. Press and hold the BAKE and
BROIL pads. at the same time
for 3 seconds, undil the display
shows “SF”

2. Press the KITCHEN TIMER pad.
The display will show “CON BEEP"
{continuous beep)

3. Press the KITCHEN TIMER pad
again. The display will show
"BEEP” (beep canceled)

4, Press the START pad to cancel the
&-second beep and icave the
special feature mode

if you would like to return the 6 second
beep, repeat steps above until the
display shows your choice and press
the START pad

ATTENTION TONE ~ This lone will
sound if you make an error or an
oversighl is made while sefling an
oven function

Examples would be:

a. Setting a clean cycle and the oven
door is not properly closed

b. Seiting function and not pressing the
START pad

¢. Pressing an additional function pad
without first setting a temperature or
time

d. ERR will flash i you sel an invalid
temperature Press the CLEAR/QFF
pad 1o clear the controf and reset the
oven function.

Any of these can be quickly identified
by watching the display.

PREHEAT TONE ~ When you

select a cooking mode, set an oven
lemperature and press the START
pad, the oven starts lo heat When the
temperature inside the oven reaches
the temperature you have set, a tone
will sound to let you know the oven is
ready for baking.

s

If you set an oven §
conirol beeps while the dispiay is
flashing “F” and a number or letter
such as “F-4" or “FL." there may be

a problem with the control or oven.
Simply press the CLEAR/OFF pad

and wait about an hour. Try setting the
function again If the code repeais. write
down the flashing code and call for
sarvice Tell the technician what code
was flaghing



OPERATION
Oven Cooking Tips

it is normal to have some odor when
using your oven for the first time. To
heip eliminate this odor, ventilate the
room by opening a window or using
a vent hood

HIPORTANT: Never cover the oven
botiom or oven rack with aluminum
foil. Improper use can cause poor
heat flow, poor baking results and
may damage the oven finist To
prevent staining fram spiflovers, you
may place a piece of aluminum foil or
a cookie sheet below foods which
may spill over

The oven vent is iocated under the
conirol panel This area could become
hot during oven use It is normal for
stearn o come out of the ven! and/or
collect moisture underneath when the
oven is in use The ventis important
for proper air circulation Never block
this vent.

Qven Vent

/ Location
J

10

Opening the door often to check
foods wilt cause heat loss and poor
baking resulis

Preheating is bringing the oven
temperature up 1o the temperature
you will be using during baking. Let
the oven preheat thoroughly when
recipes call for preheating

Al

AR Coh

Te prolong the fife of your
oven light bulbs, follow this
helpful tip: Always turn the
lights off when the oven is

not in use or during a clean cycle
If your oven lighls are left on for an
extended period of time, the oven
will be warm when the door is
opened due o the heat generated
from the oven light bulbs

I the back of the oven you wilt notice
a small tube This is a heat sensor
that maintains the temperature of the
oven Never move or bend this tube

Cven
Temperature Sensor

The low temperature zone of your
oven {between 170°F and 200°F) is
available o keep hol cooked foods
warm. However, foods should not be
kept at these temperatures longer
than 2 hours



OPERATION

Oven Cooking Tips

R ———— Baking resuits will be betier if baking
£ SING. pans are centered in the oven as

- much as possible If baking with more

When using your convenient Delay than one pan, place the pans so each
Start operalion, foods such as dairy has at least 1o 1%" of air space
products, fish, poultry, etc,, shouid  around it Stagger pans on the rack
never sit more than 1 hour before $0 one is not directly above the other

cooking Room temperature and the
heat from the oven light promote
bacterial growth

P

Most recipes for baking have been
developed using high-fat products )
such as butter or margarine (80% fat FLAT COOKIE SHEETS, without

by We;ghimghe {gg{grag requiremeﬂt S|des, a!lQW air {o circulate a“ around
for products labeled "margarine”) the cookies for even browning

You will gel poor resulls il cakes, pies,
pasiries, cookies or candies are made
with low-fat spreads Low-lal spreads
coniain less fal and more water The
high moisture conlent of these
spreads affects the textureg and flavor
of favorite baked recipes The lower
the fat content of & spread product.
the more noliceable these differences perfect for cakes and quick breads
become To ensure best resulls, use that need a light brown crust

margarine, bulter or stick spreads GLASS, DARK NON-STICK OR

containing at least 70% vegetable oif D ARKE’NED BY AGE BAKEWARE
: s ; absorbs heat, and can be used for

yeast breads, pie ¢crust or foods

that need a brown crusl The oven

The Oven Temperature Sensor at the temperaiure. when using these pans.

back of the oven continuously senses should be reduced by 25°F

and controls the temperalure inside

the oven To keep a constant sei

temperature, the elemenis will cycle

{turn on and off during cooking)

i3 - AT 7 e

it



OPERATION
Oven Gooking Tips

G

The oven racks are designed with
stops, a canvenience as well as a
safety precaution. The guides have a
bump to prevent the racks from tiiting
when racks are pulled out of the oven
This design allows the racks to be
inserted in only one way

Bump in
Rack Guide

STRRON

Your oven has four {4) rack positions
The area above the top guide cannot
be used for a rack position

;N3 LaY

Always place oven racks in the
proper position while oven is cool.

12

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it
replaced We recommaend that you
use your new oven a few weeks

o become more familiar with it,
foliowing the times given in your
recipes as a guide If you feel your
oven is too hot or too cool for your
cooking preference, see Do-it-Yourself
Temperature Adjustment in the back
of this manual to make the
adiusiment.



OPERATION
Baking & Boasting

[ellid

. Press the
BAKE pad

2. Press the TEMP UP
andfor DOWN arrow
pads lo sel the oven
temperature you
prefer 1o use

3. Press the
START pad

To set the oven {o cook for a specific
time and turn off automatically

1. Press the

BAKE pad
TEMP

andfor DOWN arrow
pads o sel the oven
tempaerature you

2. Press the TEMP Up
prefer 1o use
3

DVEN . Press the
CODKING OVEN COOKING
TIME TIME pad

. Press the HOUR/
MIN UP and/or
DOWN arrow pads
to set the amount of
time you prefer your
foods o cook
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. Press the
START pad

®

S

To set the oven o turn on at

a later lime of day, cook for a
specific amount of time and tum
off aulomatically

1. Press the BAKE pad

2. Press the TEMP UP
andfor DOWN arrow

TEMP pads {o set the oven
@ temperature you
prefer to use
3. Press the
CaVEL N OVEN COOKING
M TIME pad.

TIME
@ @ 4, Press the HOUR/MIN
UP and/or DOWN
arrow pads (o sei the
amount of time you
Lomthin LITK-UNEDTX

prefer your foods to
RIS COOK

5. Press the DELAY

DELAY START TIME pad

STARY
TIME

8. Fress the HOUR/MWIN
UP andfor DOWN
arrow pads 1o set the
lime of day you
prefer the oven to
trnon

7. Prass the
START pad

The oven will turn off at the end of the
cooking fime unless the cook and
hold feature has been activated

i©
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©
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OPERATION
Broiling

Broiling is cooking by direct heat
from the upper element The oven
door should remain opern to the broil
stop position during broiling

It is not necessary lo preheat the
oven when broiling. Use the broiler
pan and grid that came with your
oven Both are designed for proper

drainage of fal and liquids
molded tightly to the
grid and slits cut into

@ the foil to match those

of the grid. This allows fats and
tiquids to drain into the broiler
pan, preventing fire and
excessive smoke.

Always remove the pan and grid
from the oven. Storing or
forgetting & soiled
broiler pan in the oven
is a potential smoke or
Sire hazard.

“\
If foil is used it must be

The U S Depariment of Agriculture
recommends to cook meat and
poultry thoroughiy—meat o at least
an INTERNAL temperature of 160°F
and poultry 1o at least an INTERNAL
temperalure of 180°%F Cooking to
these temperatures usuaily protects
against food-borne Hiness

14

The closer you place foods o the
broil element_ the faster foods brown
on the outside yet remain red to pink
in the center

Moving meats away from the element
will allow the meal 10 cook to the
center while browning on the cutside
Cook side 1 at least 2 minutes longer
than side 2 # your oven is connected
to 208 volts, you may want to use a
higher rack position and/for broit
foeds longer

The size, weight, thickness, starting
temperature and your preference of
the doneness of the meat will affect
broiling This chari is based on meals
at refrigerator temperature.

FOOD RACK TOTAL
POSITION | TIME (MIN.)
Steak 1" thick 3 9-11
Ground besf
patties
1" thick 3 16-18
Pork Chops —
12" thick 3 2728
Fish (fillets) '3 1113
Chicken (pleces) 2 4555

1a.

b,

Press the BROIL pad. (This will
automatically set Hi Broil.)

While the set indicator is flashing
in the display, press the BROIL
pad again if you prefer to use Lo
Broil. Use Lo Broil to cook foods
such as poultry or thick cuts of
meat thoroughly without over-
browning them

Press the START pad.

When broiling is finished. press
the CLEAR/OFF pad.



OPERATION 2. (a) Press the BROIL and OVEN

H ; COOKING TIME pads at the
Setting Special Features same time. The control display

Your new touch pad control has will show the degrees sign
additional features that you may and “F."

choose to use After making your (b) Press the BROIL and OVEN
selection. if you want lo change that COOKING TIME pads at the
selting, follow the sleps until the same time again This will change
display shows your choice F* (Fahrenheit) to C° (Celsius)

S (i »

3. Press the START pad

The conlrol is automalically set {o turn : » v
off the oven after 12 hours baking or 3 Your contral is set to use the 12 hour

hours broiling should you forget and clock. If you prefer to use the 24 hour

leave the oven on If you want to Military Time clock or black out the

ramove this feature: display:

1. Press and hold, at the same time, 1 pregs and hold, at the same time
the BAKE and BROIL pads ior the BAKE and bROIL pads for '
ghsfwfg’}%% until the display 3 seconds, until the display

shows “SF "

2. Press the DELAY START TIME 2. (a) Press the CLOCK pad.
pad. The display shows “12Shdn” The display shows “12hr »

{12 hour shut-off) If this is your choice, press the
Press the DELAY START TIME START pad
pad again, The display will show or

“no 8hdn” (no shut-off)

{b) Press the CLOCK pad again
The display will show *24hr "
Example: 5:00 on the 12 hour
clock will show 17:00 hours on the
mifitary clock. If this is your choice.
press the START pad

Your oven control is set for the

Fahrenheit lemperature selections or

Most recipes are given using the {c} Press the GLOCK pad again
Fahrenheit scale You can change The display will show “OFF " |f
this 1o use the Celsius selection. this is your choice, press the

START pad. The display will not
show time. (The Delay Stari Time
feature will not operale )

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for
3 seconds, until the display
shows “SF "

15



OPERATION
Setting Special Features

This special feature will allow you to
change the speed; #1 means speed
of change is slow up to #5 which
means speed of change is fast.

To set the speed you prefer, {ollow
these sieps:

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for
3 seconds, until the display

Your new control has a cook and hold
feature for timed cooking only that will
keep hot cooked foods warm up to 3
hours after the timed cooking is
finished To activate this feature:

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL. pads for
3 seconds, until the display

shows “SF " shows "SF "

2. (a) Press the OVEN COOKING 2. Press any UP atrow pad The
TIME pad The display will show display will show the current set
“HLd OFF " speed
{b) Press the OVEN COOKING 3. Press any UP arrow 10 increase
TIME pad again to activate the the speed up to the number 5
feature. The display will show o1
“HLd ON " Press any DOWN arrow pad 1o

3. Press the START pad decrease the speed down o the

number 1

4, Press the START pad

16



OPERATION
Setting Special Features

{Designed for use on the Jewish
Sabbath and Holidays.)

The Sabbath feature can be used
{or baking/roasting only. It cannot
be used for broiling. seli-cleaning
or Delay Start cooking

NOTE: The oven light comes on
automaticaily {on some models)
when the door is opened and goes
off when the door is closed. The bulb
may be removed. See the Oven Light
Replacement section On models with
an QVEN LIGHT pad, the oven light
may be turned on and left on

HOW TO SET FOR REGULAR
BAKING/ROASTING

NOTE: To understand how the oven
conlrol works, practice using regular
baking (non-Sabbath) before entering
the Sabbath mode

Make sure the clock shows the
correct lime of day and the oven

i

1. Touch and hoid both
the BAKE and BROIL
pads. at the same
time, until the display

BROIL shows “SF "

4]
e

2. Tap the DELAY START

DELAY\  TIME pad until “SAb
snT?an bAtH” appears in the

display.

. Touch the START pad
and 2 will appear in the
display

4, Touch the BAKE pad
No signal wili be given

®F

5, The preset slarting
temperature will
aulomatically be set 1o
350°F Tap the UP or
DOWN arrow pads to
increase or decrease
the temperature in
5¢ increments The
temperature can be set
between 170°F and
550°F No signal or
lemperalure will be given

6. Touch the START pad
7. After a random delay
period of approximately

30 seconds to 1 minute,
- ¢ will appear in the
display indicating that the
oven is baking/roasting

i o < doss not appear in
the display, starl again at
Step 4

To adjust the oven lemperalure.
touch the BAKE pad and tap the

UP or DOWN arrow pads to increase
or decrease the lemperature in 5°
increments Touch the START pad

NOTES:

s When the display shows o the
oven is sel in Sabbalh When the
display shows = ¢ the oven is
baking/roasting

* The CLEAR/OFF and OVEN
COOKING TIME pads are active
during the Sabbath feature

OO
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OPERATION
Setting Special Features

HOW TO SET FOR TIMED BAKING/
ROASTING-IMMEDIATE START
AND AUTOMATIC STOP

NOTE: To understand how the oven
control works, practice using regular
{non-Sabbath) Immediate Start and
Automatic Stop before entering the
Sabbath mode

Make sure the clock shows the
correct time of day and the oven
is off

1. Touch and hold both
the BAKE and BROIL
pads, at the same
time, until the display

BROIL shows “SF”
2. Tap the DELAY START
DELAYN " TIME pad until “SAb
TIME bAtH" appears in the
display
3. Touch the START pad
Stary and O will appear in the
display
OVEN 4. Touch the OVEN
COOKING COOKING TIME pad

O
=
m

No signal will be given

. Touch the UP or DOWN
arrow pads {o set the
desired length of
cooking time between
1 minute and B hours

®
2

X
S
o
>3
£
z

8

COHTRDL LK « Lt 80X
e and 59 minutes. The
cooking time that
you entered will be
displayed
6. Touch the START pad
StART
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. Touch the BAKE pad
No signal will be given

. The preset starting
temperature will
automatically be setto
350°F Tap the UP or
DOWN arrow pads to
increase or decrease
the temperature in 5°
increments The
temperature can be
set batween 170°F and
550°F No signal or
lemperature will be
given.

. Touch the START pad

. After a random delay
period of approximately
30 seconds to 1 minute,
D will appear in the
display indicating that
the oven is baking/
roasting. if © C does not
appear in the display,
start again at Step 7

To adjust the oven temperature,
touch the BAKE pad and tap the UP
or DOWN arrow pads to increase or
decrease the temperature in 5°
increments Press the START pad

NOTES:

s When the display shows D the
oven is set in Sabbath When the
display shows D C the oven is
hakingfroasting

When cooking is finished, the
display will change from D Cto 2
and 0:00 will appear, indicating
that the oven has turned OFF but
is still set in Sabbath. Remove the
cooked food



OPERATION
Setting Special Features

HOW TO EXIT THE SABBATH
FEATURE

1. Touch the CLEAR/OFF
pad

2. li the oven is cooking.
wail for & random delay
period of approximately
30 seconds o 1 minute.
untilonly 2 isinthe
display

. Touch and hold both
the BAKE and BROIL
pads, at the same
time, until the display
shows *SF "

(B)

BRoOIL

[

4. Tap the DELAY START
LAY\ TIME pad until 12
TIME shdn” or *no shdn”
appears in the display
12 shdn” indicates
that the oven will
aulomatically tum
off after 12 hours “no
shdn” indicates that
the oven will not
automatically turn off

5. Touch the START pad

NOTE: i a power oulage occurred
while the oven was in Sabbath mode,
the oven will automatically turn off and
the oven conirol must be reset



CARE AND CLEANING
Self-Cleaning Cycle

f' o

1. Remove the broiler pan and grid,
utensils and any foll that may be
in the oven

2. If your oven is equipped
with nickel oven racks, they
should be removed i your
oven is equipped with gray
porcelain-coated oven racks,
they may stay in the aven during
the self-clean cycle

3. Scil on the front frame and
outside the gasket of the door
liner will need to be cieaned
by hand

Front Frame

“Door Gasket
Door Liner

Clean these areas with hot water,
soap-filled pads or cleansers such as
Soft Scrub® to remove any soil Rinse
well with clean water and dry

Bo not use oven cleaners—

no commercial oven cleaner or
protective coating of any kind should be
used in or around any part of the oven.

4. Wipe up any heavy spillovers on the
oven botlom

5. Do not clean the door gasket The
fiberglass material of the oven door
gasket cannot withstand abrasion It
is essential for the gasket to remain
intact If you notice it becoming
worn or frayed, it should be
replaced

The door gasket is designed to have
a §"-6" gap at the botiom of the door
This afiows for proper air circulation.

Door Panel Gasket

&z 5 RS
!
{ =
Door Liner
itis normal for your oven door to give
the appearance of not having a good
seal against the oven This is due to

the gasket The location of the gasket
on the door maintains a good seal and

prevents any heal loss

Utensils should never be
left in the oven during a
self-clean cycle.

Nickel oven racks may be
cleaned during the seif-clean
cycle, but wili lose their luster
and become hard to slide. If you
choose to leave them in during
the cycle, wiping the edges down
with vegetable oil after the cycle
will help them slide easier,

Gray porcelain-coated oven
racks may safely be cleaned in
the oven during a self-clean
cycte, It will be necessary to
grease the edges of the oven
rack with a light coating of
vegetable oil after a clean cycle.
This will help maintain the ease
of sliding the racks in and out of
the oven,

For the first clean cycle, vent the
room with an opened window or
hood vent. This will reduce the
odor when heating new parts.

7
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CARE AND CLEANING
Self-Cleaning Cycle

Alter the cycle. you may notice some
white ash in the oven Just wipe it up
with a damp cloth or sponge

The Clean Cycle. including coof down If white spots remain, scrub them
time. offers preset options of 3. 4. or § with a soap-filled steel waol pad. Be
hours. but you may change this o any sure 1o rinse thoroughly These are
time between 3 and 5 hours usually deposils of salt that cannot

1. For 3 hours: Press the be removed during the cycle
SELECT CLEAN pad. 3 If for any reason you are not
hours and “Lo” will show satisfied with the cleaning results,

in the disptay. This selling
is recommended for smail
contained spills Goto
siep 3 and press the
START pad

For 4 hours: Press the 1. Press the SELECT
SELECT CLEAN pad two CLEAN pad and
limes 4 hours and "Std"” will chooss the

show in the display This desired clean

selling is recommended for levet of elther La
a normally solled oven Go (3 hours), Std (4
lo step 3 and press the hours). or Hi (5
START pad hours). If one of
For 5 hours: Press the hese is your
SELECT GLEAN pad three choice. go to step

3 and sel the

times. 5 hours and “Hi" will )
delay start lime

show in the display. This

selling Is recommended @ @ 2. Hyou want {o
for heavily soiled ovens e change the fength
(Go o step 3 and press the of clean fime,
START pad @ . @ press the HOUR/
2. 1 you want to change the e l{:‘)kng":qp and/or
w3 length of clean time press g arrow
(0),&)  the HOURMIN UP and/or pacs
~IEE=  DOWN anow pad 3. Press the DELAY
P DELAY
3. Press lhe START pad START START TIME pad
STARY TIME
4. Press the HOUR/
@ @ MIN UP and/or

HOUR _MIN DOWN arrow

- pads 1o set the
Simply press the GLEAR/OFF pad 8 time you prefer the

You will need to wait for the oven TR clean cycle 1o
temperalure {0 drop below the lock start
temperature {approx 1 hour) before 5. Press the
attempting to open the door START pad

21



CLEANING MATERIALS
*» Dishwashing detergent

« Warm water
» Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners or bleach.

Clean only as touch-up between clean
cycles Use dishwashing liquid, warm
water or a soap-filled pad Rinse well after
cleaning and dry

NEVER USE OVEN CLEANERS
IN OR AROUND ANY PART OF THE
CVEN.

When cleaning, be sure not to bend or
displace the temperature sensor located
on the back wall of the oven

QOven

erat
A Temperature Sensor

CLEANING MATERIALS

*» Dishwashing detergent

« Warm water

+ Soap-filled scouring pad
« Commercial oven cleaner

TC CLEAN

Allow the pan to soak Sprinkie the grid
with dishwashing detergent and cover
with a damp cloth or paper towe! Seour
as needed Rinse and dry well You may
alse place both the pan and grid inthe
dishwasher.

22

f CAUTION: You must )

disconnect electrical power

10 the oven at the main
circuit breaker or fuse box before
attempting to replace oven light
bulbs. Do not touch the light bulb
with bare hands. The bulb gets very
hot very quickly. Wrap foam rubber
trom bulb package around bulb
when installing. When removing the
bulb, wait untif the bulb has cooled
\and use a dry cloth.

J

To give you the best fighting available,
your oven has two halogen bulbs. Both
fights are on the ceiling of the oven cavity

Receptacles Socket
.
Butb with o
Wrapping Q :
\ 7 Bulb
P P Tab
Glass Cover
TO REMOVE

1. You must disconnect eleclrical power
to the oven al the main circult breaker
or fuse box

Turn the glass cover countarclockwise
1/4 turn until the tabs of the glass
cover clear the grooves of the socket
3. Pull straight out 1o remova the bulb

TO REPLACE

1. Wrap bulb with cotton cloth or bulb
packaging material Don't touch buib
with your fingers

Push bulb straight into receptace all
the way Use only a 120~voll, 35-watt
halogen bulb

Place the labs of the glass cover into
the grooves of the socket

Turn the glass cover clockwise

14 turn

Reconnect electiical power 1o the
oven al the main circuil breaker or
fuse box

2.



CARE AND CLEANING
Removable Parts

CLEANING MATERIALS

« Dishwashing detergent
» Warm water
+ Scouring pad or soap-filled pad

Bump in %\\;@
Rack Guide
Raised Back \3}
of the Rack
S

S
TO REMOVE

1. Pull the racks out to the stop lock
position

2. Pult up the front of the rack and
slide under the bump of the rack
guide

TO CLEAN

Clean with warm water and detergent
For hard to remove stains. gently scrub
with a scouring pad or a soap-filled
pad Rinse well

Gray porcelain-coated oven racks may
also be cleaned in the oven during the
self-clean cycle His necessary 1o wipe
the edges of gray porcelain-coated
oven racks with a light coating of
vegetable oil aller cleaning. This will
help maintain the ease of sliding the
racks in and out of the oven

TO REPLACE

1. Place the raised back of the rack
onto the rack guides

Lift the front of the rack until the
raised back slides under the bump
of the rack guides

Slide the rack all the way back

2.
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when removing and lifting the door.
Do not lift the door by the handie.

TO REMOVE
1. Fully open the door

2. Pull the hinge locks
down foward the door
frame, to the unlocked
position This may
require a flat-blade
serewdriver

Hinge Loc

Pull hinge focks
down to uniock

Firmly grasp both
sides of the door
at the top

Close door ta the
door removai
position. which is
haliway between
the broil stop and
fully closed

Lift door up

and out unti the
hinge arm is clear of
the slot

TO REPLACE

1. Firmiy grasp both
sides of the door
at the lop

With the door al
the same angle

as the removal
position, seat the
indeniation of the
hinge arm into

the bottom edge of
the hingse slot, The
notch in the hinge arm
must be fully seated
into the bottom of the
siot

Removal Position

Hinge
Arm

Bottem
Edge of
= Glot

/"
indentation




CARE AND CLEANING
Removable Parts (cont.}

Removable Oven Doot {cont.}

3. Fully openthe
door If the door
will not fully open,
the indentation is
nol seated
correctly in the
botltom edge of
the slot

Push the hinge
locks up against
the front frame of
the oven cavity 1o
the locked
position

Close the oven
door

TO CLEAN OUTSIDE OF DOOR

* Use soap and water to thoroughly
clean the top, sides and front of the
oven door. Rinse well You may also
use a glass cleaner to clean the
glass on the oulside of the door Do
not let water drip into the vent
openings

» Spillage of marinades, fruit
juices, tomalo sauces and basting
materials containing acids may
cause discoloration and should be
wiped up immediately. When
surface is cool, clean and rinse

* Do not use oven cleaners, ¢leaning
powders or harsh abrasives on the
outside of the door

» if any stain on the door ven! trim
is persistent, use a soft abrasive
cleaner and a sponge scrubber
for best resulis

Hinge Arm

Hinge Lock

Push hinge locks
up to lock

24

TO CLEAN INSIDE OF DOOR

*» Because the area inside the gasket
is cleaned during the self-clean
cycle, you do not need 1o clean this
by hand

* The area outside the gasket and
the door liner can be cleaned with
a soap-filled pad, hot water and
detergent Rinse well with a vinegar
and waler solution



BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save you time and money. before making a service call check the list below for any
problem you may feel you have with 1he performance of your oven If the problem is
somelhing you cannot fix. use the Consumer Service Numbers located at the back of
Ihis guide. When making any calls, have the Mode! No., Serial No., Repair Parts List,
Use and Care Guide and the Date of Purchase available.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

The display of your
control is flashing “F”
followed by a number
or letter.

Oven malfunction

Press the CLEAR/OFF pad Let the
oven cool for 1 hour and enler an
oven of cleaning operation lf code
repeals. call for service

Oven and oven
control wilf not work,

a. No power {0 gven

b. The clock is in the
biack-out mode

a. Check the circult breaker or
fuse Make sure the power cord
is plugged in

b. See the "Selling Special
Features” section of this manual

Oven temperature
seems inaccurate.

Oven control catibration

See the temperature adjustment
instructions following this section

Oven will not unlock.

Clean cycle is not finished Oven temperature must drop below

Oven ig too hot

the lock emperature before the
door will unlock

Oven light will
not work,

a. Light swilch in off
position

b. Oven light bulb loose
or burned oul

a. Check aven fight switch on lhe
control panet

b. Check the oven
fight buib

Oven did not clean or
resulis were poor.

a. Controls were not set
property

b. Cven was soiled
heavily

¢. Clean cycle was
iMerrupted

a, Check the seli-cleaning section
of this manual

b. Heavy spillovers should be
removed before the clean cycle
is sl Use the longest cycle. Hi,
for the heavily soiled oven

¢, The standard clean cycle is 4
hours, 2 Lo clean cycle is 3
hours. and a Hi clean cycle is 6
hours

Oven rack does not
shide easily,

Racks were left in the
oven during a self-clean
cycle.

Wipe the rack edges with a small
armount of vegelable oll

Fan noise.

A cooling fan may
automatically turm on

25

This is normal. The cooling fan will
turn on to cool internal parts it may
run for up lo 2 hours after the oven
is turned OFF



BEFORE CALLING FOR SERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Oven smokes, a. Dirty oven a. Check for heavy
spitlover
b. Improper use of b. Use of {oil not
aluminum foil recommended
¢. Broller pan containing e, Clean pan and grid after
grease left in the oven each use
Foods do not bake a. Oven was not a. Be sure to preheat untif
properly. preheated the tone sounds, when
recipe calls for it
b. Improper rack orpan b, Maintain uniform air
placement space around pans and
utensils See oven
cosking section
c. Ovenvent blocked or ¢ Keep vent clear
covered.
d. improper use of foil . Racks should not be
covered during baking
e. Improper temperature @, Reduce temperature 25
setting for utensil used degrees for glass or
dull{/darkened pans
f. Oven temperature 1. Check the temperature
needs adiustment adjustmen! following this
seclion
g. Oven and oven rack g. Check the instaliation
not levet instructions for leveling
h. Oven controls h. See the baking section
improperly set.
Foods do not broil a. Improper rack position  a. Check broil pan placement;
properly. see broifing section
b. Oven preheated b. Do not preheat when
breiling
c. Improper use of foil. ¢. Check broiling section
d. Oven door closed d. Open door 1o broil stop.

during broiling

. Low voltage

{208 Volts).

Improper broiling fime

. Oven conklrols

impropetly set
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. Use higher rack position

andfor longer cooking
time

. Check broiling chart in

broiling section

. See the broiling section



“DO IT YOURSELF”
TEMPERATURE
ADJUSTMENT

You may feel that your new oven sooks
differently than the oven il replaced We
recommend thal you use your new oven
a few weeks 1o become more familiar
with it, following the times given in your
recipes as a guide

If you think your new oven is oo hot
{burning foods) or not hot enough
{foods are undercooked), you can
adjusi the temperature yoursel! The
appearance and texture of foods is a
betier indicalor of oven accuracy than
an oven thermometer These
thermometers can vary by

20-40 degrees {from the true
temperature of the oven) In addition,
the oven door must be opened to
read these thermometers Cpening
the door will change the temperature
of the oven.

To decide how much to change the
temperaiure. set the oven temperature
25 degrees higher (if foods are
undercooked) or 25 degrees lower (if
foods are burning) than the temperature
in your recipe. then bake. The results of
this "test” should give you an idea of
how much the temperature should be
changed.

1. Press and hold down
both the BAKE and
BROIL pads for 3
seconds, until the
display shows “SF "

BROIL

2.

Press the BAKE pad A
factory set 2 digit
number will show in the
display. usually 00 "

If you think the oven
Is not hot enough,

. Press the TEMP UP
arrow pad to increase
{+) the temperaiure up

o+

?

TEMP o +35°F
@ If you think the oven
is too hot,
3b. Pressthe TEMP
DOWN arrow pad to

decrease (-} the
temperature down lo
~35°F.

Press the START pad

®

This increased or decreased
temperature selting will remain in
memory unlil the above sleps are
repeated A power failure wilf not affect
this selting

The broit and self-clean temperatures
will not be affecled



NOTES
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BUILT-IN
WALL OVEN WARRANTY

warranty is effective for only 90 days
1-800-4-MY-HOME?®,

rights which vary from stale to state

G*ULL ONE-YEAR WARRANTY ON ALL PARTS h
(f, within one year from the date of installation, any part fails lo funclion
properly due to a defect in malerial or workmanship, Sears will repair or
replace it. al our option, free of charge

If this product is subjected to other than private family use, the above
WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CALLING SEARS SERVICE AT

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other

\_ Sears Roebuck and Co Dept 817 WA Holfman Estates, (L 60179 )

Master Protection Agreements
Congratulations on making a smart
purchase Your new Kenmore® appliance
is designed and manufactured for years of
dependable operation But like al
products. it may require preventive
maintenance or repait from tme fo time
That's when having a Master Protection
Agreement can save you money and
aggravation

Purchase a Master Protection
Agresment now and protect yoursell from
unexpected hassle and expense

The Master Protection Agreement
also helps extend the lfe of your new
appliance Here's whats included

in the Agreement:

v Expert service by our 12 000
professional repair specialists

v Unlimited service and no charge for
parts and labor on all covered repaits

¢ “Nodemon” guarantee - replacement
of your covered product if more than
three product failures occur within
twelve months

v Product replacement if your covered
product can't be fixed

+ Annual Preventive Maintenance
Check at your request —no extra
charge

v Fast help by phone - non-lechnical
and instructional assistance on
products repaired in your home plus
convenient repair scheduling

v Power surge protection against
electrical damage due 1o power
fluctuations

« Hental reimbursement if repair of your
covered product takes longer than
promised

Once you purchase the Agreement, a
simpie phone call is all that it takes for you
to schedule service You can call anytime
day or night, or schedule a service
appointment on-ling

Sears has over 12,000 professional repair
specialists, who have access o over 4 5
million quality parts and accessories
That's the kind of professionalism you can
count on to help profong the life of your
new purchase for years to come
Purchase your Master Protection
Agreemen! today!

Some limitations and exclusions apply.

For prices and additional information,
call 1-800-827-6655.

Sears Installation Service

For Sears guaranteed profassional
installation of home appliances and itemns
like garage door openers and water
heaters, call 1-800-4-MY-HOME®



HORNO DE 27" CON AUTOLIMPIEZA
Indice

El ciclo de aulolimpieza 49-50
Seguridad el uso Panel de control 51
de la eslufa 32-33 Cacerola y pariilla para asar a la
parrila . . 51
intericr del horno con
autclimpieza . &1
. Foco de la uz del horno 51
Caracteristicas de su homo 34 Parrilias de! hormo .52
Como sacar la cinta Pusrta del horno 5253
de empaque C 34
Control de horno. relo]
cronometro | 35
Panel de control 36
Reloj . . 37
Crondmetro de fa cocina 37 Antes de llamar para
Tonos . 38 un servicio . 5455
Codigos F . 38 Ajustes a la temperalura 56
gcnsejcs para cocinar en el 2941 Garantia ‘ 58
orno — ; i
Cémo hormear ) 42 NUmeros para servicio &80
Como asar a fa parrilla 43
Cdmo seleccionar programas
especiales 44-48

Para su conveniencia y referencia futura, por favor escriba el niimero de modelo y
serie en el espacio que se provee. Estos estén localizados en el panel lateral vertical,
cuando la puerta es abierta.

Namero de modelo: Nidmero de serie:

© Sears Roebuck and Co
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INSTRUCGIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Lea todas las instrucciones antes de usar este aparato. Cuando use
aparatos a gas ¢ eléctricos, se deberian seguir precauciones de seguridad,

incluyendo lo siguiente;

IMPORTANTE: Para garantizar su
seguridad, la de su familia y fa de siu
hogat. por favor lea su Guia para el Uso y
Cuidado cuidadosamente. Maniéngalo a
la mano para referencias Ponga mucha
atencion a las secciones de seguridad
ASEGURESE gue su esiufa sea inslalada
por un enico especializado y que haga
tierra adecuadamente

« NO DEJE 2 los nifios sin vigilancia cerca
de una estufa que se esté usando

« ENSENE A LOS NIROS A no jugar con
los controles o cualquier parte de la
astufa, no senlarse, subitse 0 pararse
sobre la puerta del horno o cualquier
olia parte de este aparato

PRECAUCION: NUNCA GUARDE
articulos que sean de interés para los
nifios en los gebinetes sobre ia estufa
l.os nifios que se suban sobre ia estufa
podrian resultar gravemente heridos

GUARDE ESTE libro paia un uso
futuro

NUNCA TRATE de reparar o
reemplazar una parte de fa estufa a
menos que las instrucciones se den en
este gula Todo otro frabajo deberia ser
hecho por un téonico especializado
NUNCA USE su estufa para entibiar o
calentar una habitacion

SIEMPRE MANTENGA los
ravestimientos combustibles de las
paredes, cortinas y otros pafos a una
distancia prudente de la estufa

»

»

.
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» NUNCA USE una toalia u olrc pafio
abuitado como agarradera Asegurese
que fa agarradera esté seca Las
agatraderas humedas podrian causar
quemaduras por vapor NO PERMITA
que las agatraderas toquen ias
superiicies para cocinar calientes

SIEMPRE MANTENGA el area de la
estuta despejada de cosas que se
podrian guemar Los alimentos, los
ulensilios de madera, la acumulacicn
de grasa la gasoiina y olros vapores o
liquidos inflarnables se podrian
incendiar Los utensiliocs de plastico se
podrian derretir y 1as comidas en
conservas podrian explotar Su horno
nunca de deberia usar para almacenar
cosas

SIEMPRE MANTENGA |z esiufa
despejada de cosas que se podrian
quemar (gasolina y olros vapores o
liguidos inflamables)

NUNCA CALIENTE contenedores de
alimentos cerrados El aumento de la
presion puede causar que el
contenedor explole y cause heridag

NUNCA DEJE conlenedores con grasa
¢ goleaduras dentro del harno

NUNCA TRATE de limplar una cubierta
caliente Algunos fimpiadores producen
vaporas idxicos, vy los pafios 0 esponjas
mojadas podrian causar gquemaduras
Por vapor

NUNCA USE ropa suella cuando use el
estufa

ASEGURESE que el horno esté
instalado firmemente en un gabinete que
aslé bien pegado a la pared
RASGUNOS GRANDES O IMPACTOS
sohre las superficies de vidrio de las
puertas podrian romper o agrietar el
vidri

-

.



INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

+ NO TOQUE las superlicies para calentar.
las superficies cerca de eflas o fas
superlicies interiores Estas podran estar
suficientemante callentes para quemar aunque
se vean de color oscuro Durante y después del
Lso. no toque o penmita que laropa o
maieriales inflamables hagan confacto con las
superficies calientes hasta que hayan tenido
tiempo de enfriarse Las otras suprficies cerca
de las ventanilas de venlilacidn det homo.
puenias. ventanas v las superficies para cocinar
también podrian estar suficientemente caligntes
para causar quemaduras
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{a posicion deseada mientras & horno esté frio
Si las parrilias se deben mover mientras ef
horno esta calisnle, no permita que la
agarradera haga contacto con el guemador
caliente del horno

DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA. siempre
saque la cacercla v la parifia para asar da!
horno v limplelas Los sobrados de grasa enla
caceria para asar podrian incendiarse la
proxima vez que usted use el horno

SIEMPRE TENGA CUIDADC cuando abra la
puerta del horno Deje que el aire caliente y ¢
vapor escapen anles de mover los alimentos
NUNCA USE papel de aluminio para lowar

el fondo det horno Bl uso inadecuado del pape!
de aluminio podria resultar en un

golpe de corrente o en un incendio

NUNCA OBSTRUYA ta sbertura de la
ventilacien del horno

-

LIMPIE SOLAMENTE las partes que se fstan
en esle manual Siga lodas fas instrucciones
para ia limpigza

NUNCA FRIEGUE. mueva. limpie o dafe

»

el seflo de 1 puerta en {os homos con
autolimpieza Es esencial para un buen sellado

NUNCA TRATE de limpiar los utensilios, ollas.
partes removibles o la cacercla y fa parriia para
asar en ¢f ciclo de avlolimpleza

NO USE fimpladores para homos - No se
deberia usar ninguna clase de limpiadar para
hornos dentro o alrededor de cualquier parte dal
homo

S! LA FUNCION DE AUTOLIMPIEZA

falla, apague &l homo y desconacle la
electricidad Hagale un servicio por un éenico
calificado.

.

.

»

;ADVERTENCIA DE
SEGURIDAD IMPORTANTE!

California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requiere que el gobernador
de Californta publique una lista de substancias
que el estado sepa que producen defectos de
nacimiento u otros dafos reproductives y
requlere que los hombres de negocios
advierian a sus clientes del contacto potencial
a tales substancias. El alslante de fibra de
vidrio en el horno con autolimpleza emitird una
muy pequena cantidad de mondxido de
carbono durante el ciclo de autolimpleza. Bl
contacto se piede minimizar ventitando con
una pueria o ventana ablerta o usando un
ventiiador o una campana de ventiacién.

IMPORTANTE: La salud de algunos péjaros
es extrematiamente sensitivaa

los vapores producidos por f clclo de
autolimpleza de cualquler horno. Porga

los péjaros en otra habitacién que esté

bien ventilada.

jLEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Aseglrese que todos en su hogar sepan qué
hacer en caso de incendlo, Nunca use agua
sobre un Incendio de grasa, esto solamente
exlenderd las Kamas,

FUEGO EN EL HORNO:
iNo trate de mover la cacerotal

1. Cierre la puerta del horno y apague los
controles

2. Sielincendio continta, cuidadosamente abra
la pueria. arcje soda para cocinar sobre &)
fuego. o use un extintor de quimico seco.
espuma o “halon”

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



OPERACION
CARACTERISTICAS DE SU HOBRNO

Ventilacion del

horno Controt de fa

/MT:\\IE) Interruptor
automatico de fa
e = /!uz del horno

Guias para
/parriltas del horno

Cerrojo
automadtico
para

autolimpleza

il

Eiemento

para asar 'a/__,/.
la parrilla
P Interior del horno

Luz del I /' = L 01 atitolimpieza
horno 1

Cacerola y e | Parrillas de horno
parriila para ‘L T removibles

asar a

ta parrilla

3 *':":\"“—«
Ublcacién del T
ntimero de Puerta remaovible
modelo y serie

dei horno

o]

Sello de ia puerta

Elemento T
pata autolimpieza

para hornear

Para sacar el residuo del adhesivo de la cinta de empaque. use detergente liquido para
platos. aceite mineral ¢ aceite para cocinar Con un pafio suave frételos sobre el dreay
permita que se remoje Enjague y seque bien Esto se deberia hacer antes de encender
al estufa por primera vez. La cinta no se puede sacar una vez que el horno se haya
calentado. La cinta de empaque se puede encontrar en (a3 sigutenies &rea: manilla de Ia
puerta, drea del panet de control. moldura de la puerla v drea del homo
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OPERACION

Control Del Horno, Reloj Y Crondmetro De La Cocina

. .
4:;} coorm)
ol

(=)

Su nuevo control de horo a botones le permitira programar las varias lunciones con lacilidad Mas
abajo estén los diferentes tipos de funciones v la descripcion de cada uno

HORNEAR - Cocina los alimentos en ef horno
tradicional & una temperatura que varia de
{70°F a BB0°F

ASAR A LA PARRILLA - Asa los alimentos
en ALTO a 550°F o en BAJO a 450°F a calor
directo del elemento superior Flasado ala
parrifia se debe hacer con |a puarta abieria en
la posicién de tope para asar a la parrifla
LIMPIEZA ~ Limpia el 4rea interior del homo
por usted Cuando el ciclo termina. el homo se
apagara aulomalicamenie

NOTA: La puerla del horno se cerrara con
cerjo avtomdticamente y ef cerrojo se abrird
sélo cuando el horno se haya enfriado

Programa la cantidad de tiempo

cggéﬁe en que usted desea cocinar fos
TME / alimentos o en gue ¢l homo se
fimpie El homo se apaga
automaticamenia al final de
esta canlidad de tiempo
Seleccione la hora del dia en
ES%ARTY la cual desea que el homo se
e/ encienda El hormo se encenders

avtomaticamente 2 la hora que
usied haya seleccionado. Cuando
se use la HORA DE COMIENZO

DEMORADO con el TIEMPO PARA

COCINAR EN EL HORNO,

el horno también se apagara
automaticamente al final dg la
cantidad de tiempo pata cocinar

®

TEMP

&
&
<
(=)
S

Los botones con las flechas
para SUBIR y/o BAJAR las
HORAS/MINUTOS programan
fa hora det dia. ia cantidad de
tiempo para cotinar, la cantidad
de flempo para limpiar. |a hora
para un comienzo demorado, vy
fa hora del crondmetro de ia
cocina

Las botones con las Hlechas
para SUBIR y/fo BAJAR la
TEMPERATURA selaccionan
la temperatura para cocinar.

El boldn START debe
empujarse para activar
cualguier funcién del horno

El botén CLEAR/OFF se usa
para cancelar cualguier funcidn
del horno y el tono de fin de
cicle No cancelara el Reloj o
¢l Crondmetro de la Cocina.
El boldn KITCHEN TIMER se
usa para encender 0 apagar el
Cranometro de fa Cocina No
conlrolaré ninguna otra funcidn
del horno

El boton del RELOJ se usa para
poner la hora del dia

Enciende y apaga la luz del
horno



OPERACION
Panel De Control

indicador de
temperatura
N

indicador de
encendido

™~
Indicador de $ 07 H l 15
programa 0 ﬁ

MM 3.\!2 L ll
BAQIL LOZKED O

)

S TN

Indicador de ia hora

(PN

DHAY SIARY LLEMM

Indicador
de funcicn del
horno

Ef Dial de Control es una referencia

tacil para utilizar el contiol def horno Mas
abajo estan las descripciones para indicar
como funciona ef Dial de Controt

INDICADOR DE LA TEMPERATURA
DEL HORNO - Este indicador tiene un
propdsito multipie

+ Muestra la temperatura

= Muestra un cddige de error “ERR" ~
Si el Indicador de temperatura del horno
pestattiea “ERR”, entonces usted ha
prograrnado un liempo o una
terperalusa incorrecta

» Muestra probiemas & horno - St el
control pestafiea “F” y un nlimerc o
letra. usted estd experimentando un
problema del horno, Por favor lea la
seccidn CODIGOS-F en su manual

INDICADOR DE ENCENDIDO ~ Se
encendera cuando se programe una
funcidn del harmo

£ WER J

Indicador

de funcion de!

horno

INDICADOR DE PROGRAMA - £l
indicador de programa pestafieard en
combinacién con una funcitn del horno o
una funcitn automatica para avisarle que
necesita programar un tiempo o una
temperatura Ejemplo: “"SET" y “BAKE"
pestaieardn para avisarle que necesita
programar la temperatura del horno

INDICADOR DE LA HORA - Muestra la
hora del dia, la cantidad de tiermnpo para
cocinar la hora para comenzar una
funcién demorada para cocinar, limpiar, o
la hora programada en el crondmetro de la
cocina

+ Muestra un cadigo para recordar
“PUSH START" - 5i el indicador de
la hora del horno pestafiea las palabras
"PUSH START". entonces usted tiene
que empuiar el botén START para
aclivar su programa

INDICADORES DE LAS FUNCIONES
DEL HORNO - Muestran qué funcidn

ha side programada, cuando la puerta del
hotno esté enganchada. vy si la funcién es
demorada

36



OPERACION
Reloj Y Cronémetro

El reloj debe ponerse a la correcia hora
del dia antes que una funcién demorada
del homo funcione correctamente La hora
del dia no se pusde cambiar durante una
funcion automética del horno. pero se
puede cambiar durante una funcion para
hornear o para asar a la parrilla

COMO PONER EL RELOJ

“{)UR

MIR

i en
R,

1. Empuje el bolén CLOCK

2. Empuje los botones con las flechas
para SUBIR y/o BAJAR las HORAS/
MINUTOS para poner la hora correcla
del dia

3. Empuie el botoén START

PARA VOLVER AL RELOJ

Mientras esté usando el horno para
cocinar, empuje el botdn CLOCK. si
desea ver ia hora del dia La hora
presente del dia se vera en el gial

CORTE DE CORRIENTE

8i ha ocurrido un corle de corriente.
la hora pestaneard en el dial y estarg
incorrecta Ponga nuevamente el reloj
ala hora

Cualquier funcion para cocinar del horno
que estaba en proceso lendrd que ser
reprogramada

El crondmelro de la cocina se usa para
medir el tiempo de los procesos para
cocinar u otras actividades del hogar No
controla el homo Se puede programar
hasta 9 horas y 59 minutos Contara hacia
alrds en minutos hasta que llegue a los
ULTIMOS 60 SEGUNDOS. entonces g
control sonard una vez Cuando ia cuenta
ltlegue a CERO. el control sonard 3 veces
seguido de un sonido cada 6 segundos

hasta gque el botdn KITCHEN TIMER se
empuje E! sonido de cada 8 segundos se
puede eliminar para ciclos futuros si se
desea Para las Instrucciones de como
eliminar estos sonidos continuos. vea
TONOS en la pagina siguiente

COMO PROGRAMAR EL CRONGMETRO

. + nmri mn + START
t’\kuﬂ& kux

Empuie el botén KITCHEN TIMER
Empuje los botones con las flechas
para SUBIR y/o BAJAR ias HORAS/
MINUTOS para poner la hora

Empuje el botén START
Cuando la cuenta llegue a cero,

empuje el bolén KITCHEN TIMER
para apagar el tono
Para cancelar el cronémetro durante la
cuenta, empuje el botén KITCHEN TIMER
DOS VECES

bt

El controt le permitira cerrar los botones
de manera que no se puedan activar
cuando los empuje Si se preocupa de
dejar el horno sin supervision. active esie
programa

1. Toguey sostenga. al mismo tiempo.
los botones con las flechas para
BAJAR las HORAS/MINUTOS
(HOUR/MIN} por tres segundos. hasta
que el dial muestre “1LOC ON"

(bloquear}

Fara desbloguear el control. toque vy
sostenga. al mismo tiempo, los

botones de las flechas para BAJAR
las HORAS/MINUTOS (HOUR/MINY
por ires segundos, hasta que el dial
muestre "LOC OFF" {desbloguear)

Este programa se puede seleccionar
solamente cuando el horne no esta
en uso.

Cuando este programa esté activado.
esios botones no funcionaran Ei dial
mostrara “1.OC ON" si se empuija un
botdn El ajuste serd relenido en la
memoria inclusive después de una
nterrupcion el servicio energético
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OPERACION
Control Del Horno, Reloj Y
Cronometro

El nuevo control tiene una serie de tonos
que sonaran a tempos diferentes Estos
tonos pueden sanar mientras usted
programa una funcidn del horno. o al final
de una funcion del homo También le
avisaré si existe un problema con una de
tas funciones Mds abajo estan los tipos
de tonos y una breve descripcién de cada
ung -

TONOS MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL -~ Cuando empuje un botén
usted escuchard un lono Este tono le hara
saber gue aplicd suficiente presion sobre
el botdn para activarlo. (Los bolones con
las Bechas no suenan )

TONO AL FINAL DE UN CICLO
AUTOMATICO - Después de una funcién
para cocinar aulomatica, usted escuchard
tres lonos corlos seguidos por un tono
cada 8 segundos Eltono de cada 8
segundos seguird sonando hasta gue
empuje el boton CLEAR/OFF o usted
decida seleccionar el programa especial
para cancelar y evitar que ¢l lono de 6
segundos suene al final de un ciclo futuro

COMO CANCELAR EL TONO DE
6 SEGUNDOS

1. Empuje y sujete ios bolones
BAKE y BROIL. a la misma vez
pot 3 segundos. hasta que el dial
muesire “SF”

Empuje el botdon KITCHEN TIMER
El dial mostrard “CON BEEP” {iono
continuo)

Empuje €l bolén KITCHEN TIMER
nuevamente El dial mostrard “BEEPY
{tono cancelado)

Empuie el botén START, para
cancelar et tono v salir de este médulo
espacial

Si desea regresar a los tonos de 6
segundos, repiia ios pasos de arriba hasta
que e dial muestre su seleccion y empuje
el botdn para el comienzo (START)

TONO DE ATENCION - Este lono sonard
st hace un error v omite algo mientias
programa una funcidn del horno

Unos ejermplos serlan:

. Programar un ciclo de limpieza y la
puerta del homo no esia bien cerrada

. Programar una funcidn y no empujar e
boton START

. Empujar un botdn para una funcion
adicional sin programar primerc la
temperatura o el tiempo

. ERR pestafieara si usted programa
una temperatura invélida Empuje el
botén CLEAR/OFF para poner el dial
en blanco y reprogramar la funcion del
hormo

Cualquiera de estos se puede identificar
répidamente con mirar el dial

TONO DE PRECALENTAMIENTO -
Cuando usted seleccione un modo de
cocinado, ajuste ia lemperatura del horno,
y presione el botdn para el comienzo
(START) para que el horno comience a
calentar Cuando la temperatura dentro
del horno Hlega a la temperatura que usted
programd, sanard un tono para avisarle
que el horno esta lisio para hornear
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St usted programa una funcion det
horno v el control suena mientras el dial
hace pestafiear una “F" y un nimero o
letra tal como “F-4" ¢ “FI”, es posible que
exista un problema con el control

o con el hommo. Simplemente empuie ef
botéon CLEAR/OFF y espere una hora
Trate de programar esa funcién
nuevamente. Si el codigo se repile,
escriba et codigo que pestafiea y llame
pata un servicio Digale al técnico qué
codigo estaba pestafieando



OPERACION
Consejos Para Cocinar

En El Horno

Es normal sentir un poco de olor cuando
use su horno por primera vez Esto es
causado por el calentamiento de fas
partes nuevas y del aislanie. Para ayudar
a eliminar este olor, ventile 1z habitacion
abriendo una ventana o usando una
campana de ventilacién

IMPORTANTE: Nunca cubra e! fordo del
horno o la parrilla del horno con papel de
aluminio El use inadecuado puede causar
una mala circulacion del calor. pobres
resultados al hornear, y podria dafar el
acabado del horno Para prevenic
manchas debido a derrames. usted podria
colocar un pedazo de pape! de aluminio o
una bandeja para galletas sobre la parrilla
debajo de la comida que se podria
derramar

'??}.MIW \1

La ventilacién del horno esta ubicada
debajo del panel de conirol Esta drea se
podria calentar mucho durante €l uso del
horne Es normal que salga vapor de la
ventilacion yfo que se produzca humedad
debajo cuando el horno no esté en uso La
ventilacion es importante para fa correcla
circulacion del aire Nunca obstruya la
ventilacioén

‘ Ventitacion
iﬁ% del homo
R il
MWWM\

Si abre la puenta frecuentemente para
mirar fos alimentos. causard una pérdida
de calor y malos resultados cuando
hormee

El precalentamiento es subir la
temperatura del homo a la temperatura
que va a usar cuando homee Permila que
el horno se precaliente bien cuando las
recetas requigren precalentamiento

Para prolongar fa vida del foco

de las luces del horno. siga

eslos consejos: Siempre apague

ias luces cuando el horno no
esié en uso 6 durante un ciclo de mpieza
St la luz del homo se deja encendida por
un largo periodo de tiempo. el homo
estard libio cuando abra la puerta debido
al calor generado por el foco de las luces
del hormo

En la parte trasera del hormo usled nolarg
un pequelio twbo Eslo es un sensar de
calor que mantiene la lemperatura del
horno Nunca mueva o dobie este tubo

Sensor de
temperatura del horno

La zona de temperatura baja de

su horno {entre 170°F y 200°F) esta
disponible para mantener los alimenios
tibios Sin embargo. los alimentos no se
deberian maniener a eslas hajas
temperatinas por méas de 2 horas
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OPERACION
Consejos Para Cocinar

En El Horno

LIOS:

Los resullados del horneado serad

mejor si las cacerolas para hornear estan
cenfradas en gl horno 1o més posible. Si
estd horneando con més de un utensilio,
coldquelos de manata que cada unc
tenga por o menos de 1" a 1% de
espacio de alte a su alrededor. Cologque
los utensilios de manera que ninguno
quede direclamente encima de otro

Cuando use su conveniente cperacion de
Comienzo Demoradp, los alimentos tales
como productos tacteos, pescado, aves,
etc., nunca se deberian dejar expuestos
por mas de una hora antes de ser
cocinados. La temperatura ambiente y el
calor de ia luz del hormo promueven el
crecimiento de baclerias

l.a mayoria de las recetas para hornear
han sido desarrolladas utifizando
productos con un alto contenido de
manteca tales como mantequilia y
margarina (80% de manteca por pesc—el BANDEJAS BAJAS PARA GALLETAS

requerimiento federal para los productos sin lados. permiten que el aire circule
marcados "margarning”) Usted obtendra akededor de las gallelas para que se
malos resultados si los queques, pasteles, doren en forma pareja

tortas, galletas, o duices son hechos con
mardequilia con bajo contenido de
manteca Las mantequilias y margarinas
con bajo contenido de aceile contienen
menos manieca vy mas agua El aito
contenido de agua de la mantequilia o
margarina afecta la textura y el sabor de
$us recetas para hornear favoritas
Mientras mds bajo sea el conlenido de
manteca de la maniequiia o margarina,

MAs s& nolarén estas diferencias Para LAS BANDEJAS BRILLANTES reflgjan el
asegurar los mejores resultados, use calor, y son perfectas para los queques y

margarina, mantequilla u otras barras de panecillos rdpidos que deben quedar con
estos productos que contengan por lo una corteza de color café claro

menos 70% de aceite vegetal UTENSILIOS DE VIDRIO, OSCURGS
, CONTRA PEGADURAS U OPACOS

POR LA EDAD absorben el calor

y pueden ser usados para panes con

El Sensor de Temperatura del Horno en la levaduia, cortezas para pasteles o
parte trasera del horno mide v controla alimentos que tengan una corteza calfé
continuamente la temperatura dentro del Cuando use eslos utensilios,

horo Para mantener una temperatura la temperatura del horno se deberla
programada constante, los elementos reducir en 25°F

haran un ciclo de encendido y apagado
mientras el horno cocina
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OPERACION
Consejos Para Cocinar

En El Horno

Las parriflas del horno estan disefadas
conlopes. una conveniencia y lambign
una precaucion de seguridad Cuando las
parrillas estén colocadas correclamente
en el horna. las gulas tienen un tope para
prevenir gue as parrilfags se den vuelta
cuando se sacan del horno Este disefio
permile que las parrillas puedan ser
insertadas de sdlo una manera

Tope en
ftas guias
para las parrilias

Su horno tiene cuatro (4) posiciones La
posicion de mas arriba es solamente una
guia La guia de mas arriba no se puede
usar Como una posicion para la parrilla

Siempre coloque tas parrillas del hormo
en la posicién correcta cuando el horno
esté frip,

41

DEL HORNG,

Usted podria pensar que su horno

nuevo cocing diferentemente al homo gue
reemplazd Le recomendamos que use su
horno nuUevo por varias semanas para que
se famifiarice mas con él. siguiendo los
tiempos que se dan en la receta como
una gula S cree que su homo estd
funcionando demasiado caliente o frio
para su preferencia. vea Ajusies -
Hagalos Usted Mismo en la pare de atrds
de este manual para hacer los ajustes



OPERACION
Como Hornear y Asar

@ 1. Empuje el botén BAKE

2, Empuje ios bolones
con las flechas para
SUBIR y/o BAJAR |a
TEMP

TEMPERATURA para

programar ta temperatura
dei horno que desea usar

’w 3. Empuje el boton START

Para programar que el homo cocine
pof un liempo determinado v se apague
automalicamente:

1. Empuje ef botén BAKE
@ . Empuie los botones con

las flechas para SUBIR y/o
BAJAR la TEMPERATURA
para seleccionar ia
temperatura del horno que
usled desea usar

2
3. Empuie el boldon QVEN
COOKING TIME

4. Empuje los bolones con
las flechas para SUBIR
yio BAJAR las HORAS/
MINUTOS para seleccionar
fa cantidad de tiempo en qus
desea que los alimenios se
cocinen

Empuie ef boton START

P rprereriey
AR FHC

AL
Para programar que el horno se enclenda a
una hora posterior del dia, cocine por una
cantidad de tiempo especifica y se apague
automaticamente

1. Empuje & boton BAKE

2. Ermpuje los botones con

las Hechas para SUBIR yio
BAJAR la lemperatura para
seleccionar ia temperatura
del horno que prefiere usar

. Empuje el botén OVEN
COOKING TIME

. Empuje los bolones con
las flechas para SUBIR
yio BAJAH las HORAS/
MINUTOS para seleccionar

MR R MK

e la cantidad de tiempo en
que desea cocinar [os
alimentos

5. Empuje el botén DELAY

DELAY

START START TIME

TIME

@ @ 6. Empuie los botones con
AN

las flechas para SUBIR

yfo BAJAR las HORAS/
P MINUTOS para programar
i la hora del dia en la cual
desea que el horna en
encienda

7. Empuie ef bolén START

El hormo se apagaré al términe del iempo
para cocinar a menos que el programa para
manlencidn de lemperatura se haya
aclivado




OPERACION
Como Asar A La Parrilla

Asgar es cocinar al calor direcio del elemento
superior La puerta del homo debetla
permanecer abieria en la posicion de lope
para asar cuando ase a la panilla

No es necesario precalentar ef horno
cuando ase a la parrdlla Use la cacerolay
ta parrilla para asar que viene con su horno
Ambas estan disefiadas para drenar
adscuadamente fa grasa y los liquidos

-

Cuando use papel de
aluminio, el papel de
aluminio debe estar

. moldeado firmemente a la
parrilia y los corles en el papel deben
coincidir con jos cortes de la parrilia.
Esto permite que la grasa y los
liquidos caigan a ia cacerola,
gvitando gque se produzca un incendio
y humo excesivo,

Slempre saque fa

cacerola y la parrilla
del horno. Guardar y
olvidar una cacerola
para asar sucia en el
horno es un peligro para producir un

incendio o humo.
\ .

&l Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos recomienda cocinar la camne
y las aves completamente—Ia carne a un
calor INTERNO de por lo menos 160°F y lag
aves a un calor INTERNQ de por fo menos
180°F El cocinar a estas temperaturas
generalmente prolege contra enfermedades
causadas por fos alimentos

Misntras mas cerca cologue los alimenlos
del elemento para asar, mas rapido se
doraran por afuera. pero quedando rojo o
rasado en el centro

Colocando las carnes lejos del elemanto
permitird que las cames se cocinen en el
centro mientras se doran por aluera.
Usando estas posiciones. cocing el lado 1
por lo menos 2 minutos més que el fado 2
Si si homno estd conectado a 208 vollios.
usted podria usar una posicion de parrilla
mas alla y/o cocinar los alimentos por mds
tiempo

Eflamanio. peso. grosor. lemperatura inicial
y su preferencia personal afeclaré el asado
ala parriia Esta tabla esté basada en
carnes a la tlemperatura del refrigerador

ALIMENTO POSICION | TIEMPO TOTAL
DE (mninutos)
PARAILLA
Blstes 1" de grunso 3 511
Tortas
de carne molida -
1 de grueso 3 to-18
Chuletas de cerdo -
1/2* de gruesa 3 4729
Paseado {tistes) 3 1113
Paollo {presas) 2 A5-585

1a. Empuje el bolén BROIL (Esto
automndticamente programa ASADO
en HI-ALTO.)

Mientras el indicador de programa
peasiafiea en el dial, empuje
nuevamente el boton BROIL si
prefiere asar en Bajo (Lo) Aseen Lo
{Bajo) para coclnar bien alimanios
tales como aves o cortes de camne
gruesos sin que se doren demasiado

2. Empuje of boton START

3. Cuando termine de asar. empuje el
botén CLEAR/OFF

1b.



OPERACION 2

Como Seleccionar Programas
Especiales Del Control

El nuevo contro! a botones tiene
programas adicionales que usted pusde
seleccionar Después de hacer su
seleccidn si desea cambiar esa posicion,
siga los pasos hasta que el dial muestre 3.
su selgecidn

{a} Empuie los boldns BROIL y OVEN
COOKING TIME a!l mismo tiempo Bl
diat del control mostrara el signo para
gradoy “F"

{b} Empuie los hotdns BROK. y OVEN
COOKING TIME al mismo tlempo
nuevamente Esto cambiard F°
(Fahrenheit) a C° (Centigrado}

Empuije el botdén START

Bu conirol estd programado para usar el
reloj en 12 horas Si usted prefiere usar

El control se programa automaticamente Hora Mititar de 24 horas o poner el dial en
para apagarse dgspués de hotnear por blanco, se hace ash:
12 horas o después de asar a la parnilla 1. Empuje y sujele. a la misma vez,

por 3 horas en caso que se le olvide y
deje el hoino encendido Si desea eliminar
este programa:

1. Empuje y sujete, al mismo Hempo, 3

el boton BAKE y BROIL por
3 segundos, hasla que el dial
muestie “8F

2. Empuie el bolén DELAY START
TIME Ei dial muestra “128hdn”
{apagado en 12 horas)

Ermpuje el boldn DELAY START TIME
nuevamente £l dial mostrard “no
Shedn” {no apagado)

3. Empuje el botdn START

El control del horno esté programado
para la seleccién de ternperaturas en
Fahrenheit La mayoria de las recelas se
dan usando la escala Fahrenheit Usted
puede cambiar esto y usar una seleccion
en Centigrados
1. Empuje y sujele, al mismo tiempo,
los botones BAKE y BROIL por
3 segundos, hasta que el dial
muestre “SF "
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el boion BAKE y BROIL por
3 segundos, hasta que el dial
muestre “SF "

. {&) Empuje el botén CLOCK El

dial mostrard “12hr " Si ésla es su
seleccion, empuje el boton START

0

{b} Empuje e! boton CLOCK
nuevamente. Ef dial mostrara “24hr "
Ejernplo: 5:00 en el relo} de 12 horas
leerd 17:00 en el reloj de 24 horas
Empuje el boién START

[+]

{c} Empuje el botén CLOCK
nuevamente El dial ahora mostrara
“OFF " §i ésta es su seleccion,
empuje el boton START La hora no
se mostrard en el dial (La funcién
delay start no funcionard )



OPERACION

Como Seleccionar
Programas Especiales

Su nuevo control tiene una funcion para
cocinar y mantener fa temperatura para
cocinar automaticamente solamentg que
mantendré los alimentos ibios hasta 3 horas
despues que el cocinado aulomatico haya
lerminado Para activar esia funcién;

1. Empuje y sujete, a la misma vez.
los botones BAKE y BROIL por
3 segundos, hasla que el dial
muesire "8F 7

2. (8} Empuje el botdén OVEN COOKING

TIME El dial mostrarg "HLd OFF "

{b} Empuje el boton OVEN COOKING
TIME nuevamente para activar este
programa El dial mostrarad “HLd ON”

3. Empuje ef botdn START
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Este Programa Especial le permitira cambiar
la velocidad: #1 significa que el cambio de
velocidad es lento hasta #5 que significa
que el cambic de velocidad es rapido Para
seleccionar la velocidad gue prefiere. siga
eslos pasos:

Empuje y sujels, a la misma vez.
los botones BAKE y BROIL. por

3 segundos . hasta que el dial
muestre “SF "

Empuje algun boldn con Ja flecha
SUBIR. Ef dial la mostrara una posicion
de velocidad entre 1y §

Empuje alguna flecha SUBIR

para aumentar la velocidad hasta el
nomero 5

o

Empule algun bolén con la flecha
BAJAR para disminuir la velocidad
hasta &l nlmero 1

Ernpuje el boton START

wh



OPERACION

Como Seleccionar
Programas Especiales

(Disefiado para usar los Sabados
Judios y los dias festivos.)

La caracterislica de los Sabados puede
ser usada solamente para horear/asar
No puede ser usada para conveccisn,
asado a la parrila, limpieza auviomatica,
o coccidn de Inicio Retrasado

NOTA: La luz del homo se enciende
automaticarmente (en algunos modelos)
cuando fa puerta es abierta y se apaga
cuando fa puerta es cerrada. La bombilla
puede ser removida Ver la Seccién sobre
Cdmo cambiar la bombilla del hoine En
{os modelos con el botdén de OVEN LIGHT
ta luz del horno podra encenderse y
dejarse encendida

COMO AJUSTAR LA FUNCION
REGULAR DE HORNEADO/ASADO

NOTA: Para entender cémo trabaja el
control del homo, practique utilizando la
funcién de horneado regular (no Sabado)
antes de usar la funcidn del Sébado

Cercitrese de gue el refo} muestra la hora

correcla del dia y de que &l horno esta

apagado

1. Empuje y sostenga
ampujados ambos
botones, BAKE
{Horneado) y BROIL
{(Asado), al mismo tiempo,

BROIL hasta que fa pantaila
muestre “SF
2. Togue el botén de DELAY
E?;‘é? START TIME hasta que
TIME aparezca "SAb bAtH"
en ia pantalla

. Empuje el botdn START
y D aparecerd enia
pantalia

4. Togue el botén BAKE, No

aparecerd ninguna sefial

®F

5. La temperatura inicial
preprogramada se ajustard
autormaticamente a 350°F
Toque ios botones UP o
DOWN que se sefialan con
flechas para aumentar o
disminuir la lemperatura en
incrementoss de 5° La
temperatura se puede ajustar
entre 170°F y 55G°F No
aparecerd ninguna sefal o
temperatuta

. Empuije el botén START

. Después de un periodo de
retraso al azar de
aproximadamenie 30
sequndos a 1 minute las
sefiales O C apareceran en
ia pantalla indicando que e}
horno ha sido ajustado para
hornearfasar Silas sefales
= € noaparecen en la
paniaila, comience desde el
Paso 4

Para ajustar fa lemperatura del hormo,
empuje el boldn BAKE y loque lus
botones UP o DOWN que se sefiafan con
flechas para aumentar o disminuir la
temperatura en incrementos de 5% Empuje
el botén START

NOTAS:

» Cuando la pantalla muestra >, la
funcion del Sabado est4 activada
Cuando ia panlalla muestia D C | el
horno esld en la funcidn de horneadof
asade

* |Los botones CLEAR/OFF y OVEN

COOKING TIME estan activos durante
et uso de ia funcidn del Sdbado

OO
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OPERACION
Como Seleccionar

COMO SELECCIONAR EL
HORNEADO/ASADO POR TIEMPO ~
INICIO INMEDIATO Y PARADA
AUTOMATICA

NOTA: Para entender cémo &! control del
horne trabaja. practique Wtilizando las
funcidnes de Inicio Inmediato y Parada
Automalica regulares {no Sabado)} antes
de usar la funcion del Sabado

Cercidrese de que el relo] muestra fa hora
correcta det dia y de que el horno esta
apagado

1. Empuje vy sostenga
empujados ambos
totones. BAKE
{Horneado} y BROIL
{Asado). al mismo
tiempo. hasta que la
pantalia muestre “SF

2. Togue el botdn de DELAY

g&fg START TIME hasta que
TME aparezca "SAb bAtH" an

ta panialla

. Empuje el botén START
y 2 aparecerad en la
pantalla

. Toque el botén QVEN
COOKING TIME No
aparecerd ninguna senal

. Empuie los bolones UP

o BOWN que se sefalan
con flechas para entrar el
tiempo de coccion
deseado entre 1 minuio
y 8 horas y 59 minulos

Ei tiempo de coccion
seleccionado apargcera
en fa pantalla

. Empuje e boton START

. Togue el bolén BAKE No
aparecerda ninguna sefial
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La temperatura inicial
preprogramada se
colocard avtomaticamente
en 350°F Toque los
botones UP ¢ DOWN que
se sefalan con flechas
para aumeniar o disminuir
la temperalura en
incrementos de 5° La
lemperalura se puede
ajustar entre 170°F y
550°F No aparecerd
ninguna sefial o
ternperatura

Empuije el boton START

Después de un perioda
de relraso al azar de
aproximadamente 30
segundos a 1 minulo. las
sefiales D C apareceran
en ia panlalla indicando
que €l horno ha sigdo
ajustado para hornear!
asar. 51 las sefiales

D C no aparecen en (a
pantalla, comience desde
el Paso 7

Para ajustar la temperaiura del horno.
empuje ¢l boldn BAKE v toque los
botones UP o DOWN que se senalan
con flechas para aumentar o disminuir
la temperatura en incrementos de §°
Empuje ef botdn START

NOTAS:

* Cuando la pantalia muestia 2 | ia
funcién del Sabado esta activada
Cuando la pantalla muestra 2 C el
horno esta en la funcién de hormeado/
asado

Cuando la coccion haya terminado. la
visualizacion en la pantalla cambiara
de D C a Dy “0:00" aparecera.
indicando que el horno se ha apagado
{OFF), pero que todavia estd en al
funcicn del Sabado Remueva los
alimentos cocinados



OPERACION

Cdamo Seleccionar
Programas Especiales

isn

COMO SALIR DE LA FUNCION DEL
SABADO

1. Empuje ef botdn
CLEAR/OFF

2. Siel hormno estad cocinando,
espere por un periodo de
tiempo de retraso al azar
de aproximadamente
30 segundos a 1 minuto,
hasta que las sefiales
5 aparezcan en la
pantalia

3. Empuje y sostenga
empujados ambos
botones, BAKE
{Horngado) y BROIL
{Asadn}, al mismo

BRUIL tiempo, hasta que la

pantalla muestre “SF "

4. Toque el botdn de DELAY
START TIME hasta que
*12 Shdn" o “no Shdn"
aparezca en la pantalla
“12 Shdn” indica que el
horno se apagard
aulomaticamente después
de 12 horas “no Shdn”
indica que el horho no se
apagata aviomaticamente

5. Empuje &l bolén START

(B)

@O

®

NOTA: Si ocurrieta una interrupcion

del suministro elécirico mientras el horno
esta en la funcion del Sabado. el homo
se apagara automaticamente y
permanecera apagado cuando la
energia sea restablecida El control

del horno debe ser reiniciado
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CUIDADO Y LIMPIEZA

El selio de la puerla esid disenado para
que tenga un espacio de 56" en el fondo
del horne

Panel de {a puerta Selio
1. Saque la cacerola y (a parrillz para e ]
asar. ulensilios, y cualquier papel de : :
aluminio que podria quedar en el : S
horno 15l \:a!“‘x SO

]

2. i su hommo esia equipado con p b

parrillas de niquel. las mismas Revestimento de la puerta

deben ser removidas S su homo esta
equipado con parriffag cublertas de

porcelana gris. las mismas pueden ser

removidas durante el ciclo de fimpieza

Esto permite la circulacian adecuada
del aire Es normal que su horno dé la
apariencia de no fener un buen sellc
sobre el horno. Esio se debe al selic

automatica La ubicacion del seflo sobre la puerta
3. La suciedad sobre el marco frontal manliene fa puerla sellada y previene
y afuera detl sello del revestimiento cualquier pérdida de calor
de la puerla necesitara ser limpiada
L ™\
& mano ( Los utensilios nunca se

deberian dejar dentro del
horno durante un ciclo
de autolimpieza.

Las parrillas de niquel
del horno se podrian limplar durante
el ciclo de autolimpleza, pero
perderdn su brillo y se pondran
dificiles de deslizar. Si decide dejarias
dentro durante el ciclo de impieza,
Sello — pase aceite vegetal a los extremos de

Marco Frontal

Revestimento la parrilla para que se deslicen mas
de la puerta fachmente,
Las parrilas cublertas de porcelana

Limpie estas dreas con agua calients. gris pueden ser limpladas con
lanillas con jabon ¢ limpiadores como Soft seguridad en el interior del horno
Scrub® para sacar cualquier suciedad durante el ciclo de limpieza
Enjuague blen con agua limpia y seque automadtica. Sera necesario para
No use limpiadiores de hornos—ningun engrasar los extremos de la parrilla
limpiador de hornos para usos comerciales del horno con una capa ligera de
o revestimiento de proleccion debe ser aceite vegetal después de un ciclo de
usado en el interior o alrededor del horno limpieza. Esto ayudard a que se haga

facll deslizar los estantes o rejillas en

4. Limpie cuaiquier derrame pesado del el horno.

fondo del homo

5. No limpie el selio de la puerta det
horno El material de fibra de vidrio
de fa puerta deif horno no soporta la
aprasion Es esencial que gl salio
permanezca intacto Sinola que se
asld gastando o rizando. deberfa ser
reemplazado
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nuevas.
\,

Durante el primer ciclo de limpieza,
ventile la habitacion con una ventana
ablerta o una campana de ventilacién,
Esto evitard el olor fuerte producido
por el calentamiento de las partes

J




GUIDADO Y LIMPIEZA
Ciclo De Autolimpieza

Ei Ciclo de limpieza. incluyendo el tiempo de
enfriamiento oirece opciones preseleccionadas
de 3 4 65 horas. pero usted puede cambiar
escogiendo cualquier tiempo entre 3y & horas

1. Para 3 horas: Empuje el
botén de SELECT CLEAN
(SELECCION DE LIMPIEZA).

Mostrard 3 horas y “Lo" en el
dial Esta funciénes
recomendada para deframes
pegueiios conenidos, Pase al
paso 3 y presiona STARY

Para 4 horas: Presione el botén
de SELECT CLEAN
{SELECCION DE LIMPIEZA)
dos veces 4 horas y “Std”
apareceran en la pantalla. Esla
funcion es recomendada para un
homo normalmente sucio. Pase
al paso 3y presione START

Para 5 horas: Prasione ef boton
de SELECT CLEAN
(SELECCION DE LIMPIEZA)
tres veces 5 horas y “HI”
apatecerdn en la pantalla Esta
funcidn es recomendada para
hornos altamente sucios. Pase af
paso 3y presione STARY
@ 2. Empuie ef botdn con ias flechas
para SUBIR y/o BAJAR las
HORAS/MINUTOS para
R seleccionar la cantidad de
tiempo gue usled deses que
dure el ciclo

’ %3 Empuje el botén START

Simplernente empuie el botdn CLEARS
OFF Usted necesitard esperara que la
temperalura del hormo baje més que la
temperatura de enganche (aprox 1 hora)
antes de tratar de abrir la puerta

Después del ciclo usted podria notar un
poco de cenizas blancas en el horno
Simplemente limpielas con un pafo o
esponja humeda

Si algunas manchas blancas persisten,
frigguelas con una lanilla de acero con
jabdn Asegurese de enjuagar bien Estas
son generalmente depdsitos de sal que no
se pueden sacar durante el cicio

Si por alguna razdén usted no queda
satisfecho con los resultados de fa
impieza, simplemente repita el ciclo,

Presiones el botdn de
SELECT CLEAN
{SELECCION DE
LIMPIEZA}. v escoja el
nivel def impieza
dessado ya sea Lo {3
horas), Sid (4 horas), o Hi
(5 horas) Siuna de estas
&s su opcion pase al
paso 3 y escoja el iempo
de inicio de demora

. Siusted desea cambiar
la cantidad de liernpo
para limpiar, smpuje los
hotenes con las flechas
pata SUBIR y/o BAJAR
las HORASMINUTOS

Empuie ef botén
DELAY START TIME

Empuie los botones con
las flechas para SUBIR
yio BAJAR ias HORAS/
MINUTOS para
seteccionar fa hora del
tia en que prefiere que
el ciclo de limpieza
ampiece

Empuje ef boton
START

ot IR d e A
s bee

o



UUIBADQ Y LIMPIEZA

MATERIALES DE LIMPIEZA

* Detergenie liquido para platos
* Agua tibia

* Pafio suave

No use limpladores abrasivos, limpladores
lndustnaies. o bianquedcres (clero)

Limpie solamente como un togue enire ciclos
de limpleza Use detergente liquido. agua tibia.
o fanilla con jabdn Enjuague bien después de
limpiar y seque

NUNCA USE LIMPIADORES DE HORNOS
DENTRO O ALREDEDOR DE CUALQUIER
PARTE DEL HORNO.

Cuando limple. asegurese de no doblar o
desplazar el sensor de temperalura ubicado en
la pared trasera del horno

MATERIALES DE LIMPIEZA

* Detergente liguido para platos

* Agua tibia

« Lanillas de acero con jabin

s Limpiador comercial para hornos

COMO LIMPIAR

Permita que 1a cacerola se remoje Ponga
detergente para plalos solxe la panilia y cubra
con un pafio o una loalla hurneda por un ralo
Friegue a medida gue sea necesario Lave.
enjuague. y seque bien  Usted tambign podiia
poner la cacerola v {a parrilla en la lavadora de
platos
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PRECAUCION: Usted |
debe desconectar el
poder eléctrico hacia el
horno en e} mterruptor
princnpal del circuito o en la caja de
ios fusibles antes de tratar de
reemplazar los focos de la luz del
horno. No togue el foco de fa luz con
las manos peladas. El foco se
calienta mucho rapidamente.
Envuelva la goma de espuma
del paguete del foco alrededor del
foco para la instalacidn. Cuando
saque el foco, espere hasta que ef
foco se haya enfriado y use un
Lpaﬁo Seco.

/

Para darle la mejor luz posible, su hormo tiene
dos fuces de fccos de halégeno Los focos
estan en el lecho de la cavidad del horno

Receptaculo

Foco con
envoltorio

i
R Cublerta de
COMO SACAR vidrieg
1. Usted debe desconeclar 8l poder eléclico hacia
el harng en &f interruptor principal del circuito o
en la caja de los fusibles
Haga girar i cublerta de vidrio en direccion
contra el reloj 14 de vuelta hasta que las aletillas
de fa cubierta de vidrio salgan de las ranurzs del
soquele
Tire derecho hacia alusra para sacar
et foco
COMD COLOCAR
1. Envuelva ef foco con un pafic seco o con el

material de empague del loco No togue el foco
con los dedos

kN

2. Empuje camp!e amente & foco derecho dentro
dalreceptéculo Use sélo focos de halogeno de
120 vohios. 35 walls

3. Coloque fas alelillas de la cublenta de vidrio en
las ranuras del soquete

4. Haga girar la cublerta de vidrio en direccion del
reloj V4 de vuelia

5. Reconecte la electricidad hacia el hormo en el

interruptor del cireulto principal o la caja de los
fusibles



CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Delergenie para pialos
= Agua tibia
« Lanas para fregar 0 lanilia con jabdén

==
==

Tope en
la guia
Parte trasera

levantada de

Ia parrilla

COMO SACAR

1. Tire las parrillas hasta la posicion de
tope

2. Levante el frente de la panifla y
deslcela bajo el lope de la guia para
tas parriffas

PARA LIMPIAR

Limpie con agua tibia y detergente Para
sacar manchas duwas, friegue levemente
con lana pata fregar o con una lanilla con
labén Enjuague blen

L.as parriilas cublerlas de porcelana gris
pueden ser fimpiadas con seguridad en
el interior del horne durante el ciclo de
limpleza automatica Serd necesario para
engrasar los extrernos de la parrilia del
horno con una capa fgera de acelte
vegetal después de un cicio de limpieza
Esto ayudard a que se haga fécil deslizar
los estantes o rejilias en el hoino

PARA COLOCAR NUEVAMENTE
1. Cologque la parie levantada de atrés de

ta parifta sobre las guias

Levante el frente de la parrilia hasta
que la parte levantada de atréds se
deslice por debajo del lope de las
gulas

3. Deslice la parrilia hasta atrds

2.
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L2 puerta es muy pesada. Tenga cuidado
cuando remusva y {evante la puerta, No
tevante la puerta por la manija,

COMO SACAR

1. Abrala puerta
complelamenie

Tire los topes de las
bisagras hacia abajo
hacia el marco de la
puerta, a la posicidn
de abierto Esto
podtia requertr un
destornilfador de
cabeza plana

2.

Cerradura de
bisagra

Tire de los clerres
de {a bisagra hacla
abalo para abrir

Tome firmemente
jos lados de la
puerta de arriba
Cierre la puerta a la
posicion de saque
fa cual se encuentra
entre la posicion
imtermediay
totaimente cerrada
Levante la puerla y
haga un movimianio
de extraccién hasta
que ef brazo de la

Pasicion
de satue

bisagra salga
de faranura

COMO PONERLA NUEVAMENTE

1. Tome firmemente Eﬁg"
los dos lados de bisagra
la puerta de arriba

2. Conlapueriaen gl "
misms éngule de anLra
exiraceion, coloque fa [ 22{ ?fggﬁ
hendidura del brazo de '
la bisagra dentro del M/
horde deffondo de la |
ranura de la bisagra  Indencelén

La rnugsca en el brazo
de fa bisagra debe eslar
iolalmente asentada en
el fondo de fa ranura



CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles (cont.)

Puerta removible del horno (cont.)

3. Abra complelamente la
puerta Sila pueria no
abre complatamente. la
hendidura no esta
asentada
correctamenie en el
extremo Inferior de la

fanura

e

L

S

4. Empuieloslopes delas W
bisagras hacia arriba Cerradura de
conira el marco frontal bisagra
de la cavidad del Empufe de los
horno, ala posicidnde  glerres de la
clerre bisagra hacla

) arriba para
5. Cierre la puerta cerrar

del horno

COMO LIMPIAR AFUERA DE LA
PUERTA

» Use jahén y agua para limpiar bien la
superficie. fados, y frente de la puera
del horno Enjuague bien Usied también
podria usar un limpiador de vidrio para
limpiar ef vidrio exterior de la puera No
permita que el agua golee dentro de las
aberturas de la ventilacion

.os derrames de salsas para

alifar. jugos de fruta. salsas de
tomate. y maleriales para sasonar que
contengan acidos podrian causar una
descoloracién y se deberlan limpiar
inmediatamente Cuando la superficie
se enirie. fimpie v enjuague

No use limpiadores para homos, polvos
para limpiar. 0 abrasivos duros en la
parie exierior de la pueria

Si cualquier mancha sobre ta moldura
de la ventilacidn de la puerta persiste,
use un implador abrasivo suave v un
fregador de esponja para mejores
resultados

.

L4

COMO LIMPIAR ADENTRO DE LA
PUERTA

+ Debido a que e drea dentro del sello se
limpia durante & ciclo de autolimpieza.
usted no necesita limpiar esto a mano

» Ei drea ajuera del sello y el revestimienio
de la puera se pueden iimpiar con una
lanifla llena con jabon. agua caliente. y
detergentie Enjuague bien con una
sofucion de vinagre y agua
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ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

Pata ahorsar ttempo y dinero, antes de llamar para un servicio. revise ia lista de més
abajo para cuaiquier problema gue usted crea que tiene con el funcionamiento de su
horno Si el problema es algo que usted no puede reparar, use los Nimeros de Servicio
para el Consumidor gue se encuentran al final de este gula Cuando haga un lamado,
tenga disponibie el nimero de modelo, nliimero de serie, lista de partes para
reparaciones, guia de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA

POSIBLE CAUBA

POSIBLE SOLUCION

£l dial det control
pestafiea una "F"
seguida por un
ntimero o letra,

Mal funcionamiento del homo.

Empuije ¢! botén CLEARIOFF. Permita que
fa estufa se enfrie por una hora y ponga
nusvamente el horno en funcionamiento S
&l problera se repite lame para un
saervicio

Elhomoylos
controles del hormno
na funcionan.

a. No pasa electricidad al
horno

b. Elreloj estd enla funcién
en blanco

a. Revise la caja del circuilo o los fusibles.
Asegurese que el corddn de la corriente
esté enchulado

b, Vea la seccidn de “Como Prograrmmar
Funciones Especiales” en este manual

La temperatura
del horno parece
estar inexacta,

Caliracion det
control del homo

Vea las instrucciones para gjustar la
lemperalura que siguen esta seccién

La puerta del
horno no se
desengancha.

E! ciclo de limpiezano ha
terminado Efhorno esta
demasiado caliente

La temperatura del horno debe bajar a
menos de la temperalura de enganche
antes que la puerla pueda abrirse

La luz del horno
no funciana,

a. Interruptor defa luz en
posicion de apagado

b, Focode la luz esté
quemado.

a. Hevise la posician del inlerruptor de la
luz def horno

b, Revise el foco de la luz del hormo

El horno no se
Himpid o los
resultados
fueron malos,

a. Los controles no se
pusieron bien

b, Elhomo estaba
demasiado sucic

¢. Elciclo de limpieza fue
interrumpido

a. Lea la seccidn de autolimpieza de esle
manual

b. Los derrames grandes deben set
removidos antes de que el ciclo de
fimpieza inicie Use ¢l ciclo mas
profongade. Hi para los hormos més
SUCIO8

¢. Eiciclo de limpieza eslandar es 4
horas, un ciclo de limpieza Lo es de 3
horas, y un ciclo de limpieza Mies §
horas.

La parriila de!
horo no se
desliza con
factlidad,

Las parriffas fueron dejadas
en el interior del horno
durante el proceso de
limpleza aulomatica

Pase un trapo mojado con un poco de
acelte vegetal a los extremos de ta parrilla

Ruido del
ventilador.

Un ventilador de relrigeracion
se podria encender
autormaticamente
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Esto es normal. £l ventilador de
refrigeracion se encenderd para reftigerar
las partes inlernas. El ventilador padria
funcionar por 2 horas después de gue el
horne se haya apageado (OFF)



ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

. Cacercla para asar con
grasa se dejd en el horno

PROBLEMA POSIBLE CAUSA FOSIBLE SOLUCION
El horno humea. a. Homno sucio 8. Vea que no hayan derrames
b. Mal uso de papel de b. o se recomienda el papet
aluminio de aluminio

. Limplg la cacerola v la parrilla

después de cada uso

no se hornean
adecuadamenta.

3

. Ethormono se
precalentd o suficiente

. Posicion incorrecta de la
parrifia o la cacerola

La venlitacion del homo
estd obstruida o
cubierta

Uso incarrecio del papel
de aluminio
Temperatwra incormrecta
para el wensmilio usado

L8 lemperalura del
homo necesita ajusie

Ethorno la parriia del
herng no estan
niveladas

Controles detf horno mal
pueslos,

hy

3

Asegirese de precalentar
hasta que suene ef lono,
cuando la receta fo requiera

. Manienga un espacio de aire

uniforme alrededor de las
ollas y utensilios Vea la
seccién para cocinar en el
homo

Manlenga la ventilacion
despejada

No cubra las parrilias cuando
hornee

Reduzca fa lemperalura en 25
gradoes para utensilios de
vitdrio. 0SCUIDS U OPACeS
Revise la seccidn de ajustes a
ta lemperatura que sigue esla
SECCOn

. Vea las instrucciones de

instalacion para la nivelacian

. Vea la seccidn para homesr

adecuadamente.

H

in

. Posleidn incorrecta de la
parrilla

. £l horno se precaienté

Wat uso de papel de
aluminio

. La puerta del homo se
ceré duranie el asado a
la parrilia

. Bajo voliage
{208 Voltios}

. Cantidad de tiempo

incomecta para asar

Coniroles del horno mal
puestos
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3

. Revise la posicion de las

cacerolas; vea la seccidn para
asar a la parrilla

No precaliente cuando ase a
la parriila

. Leais seccién para asar ala

parrila

- Abra la puerta a la posicion

de tope para asar

. Use una posicion de parrilla

mas alfla yfo ase por mas
iempo

Vea la tabla para asar en la
seccion de céma asar ala
parrilla

Vea la seccion para asar



AJUSTES DE TEMPERATURA -
“HAGALOS USTED MISMO”

Usted podria pensar que su ndeves homno
cocina diferentemente al hormo que
reemplazd Recomendamos que use su
hotno NUEVD UNES POCAs sernanas para
que se familiarice con el sigulendo los
tiempos que se dan en las recetas como
una guia

Si cree que su nuevo horne esta
funcionando demasiado cafiente (quema
la comida) o no calienta fo suficiente (la
comida no queda bien cocida) usted
mismo puede ajustar la lemperatura La
apariencia y la texiura de los alimentos
son mejores indicadores de ja exactitud
de un horno que un fermometro Estos
termometros pueden variar entre 2040
grados de la verdarer temperatura del
horno Ademds, la puerta se tiene que
abrir para leer estos termdmetros Abrir la
puerta cambiara la temperatura del horno

Para decidir en cuanto cambiar la
temperatwra suba la temperatura det
horno en 25 grados {si los alimentos no
quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados {s! la comida se
guema} de la lemperatura de la receta,
luego hornee Los resullados de esta
“prueba’ le deberian dar una idea de
cuanto se debetfa cambiar la temperatura
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1. Empuie y sujete los
botones BAKE y BROIL por
3 segundos, hasta que e
dial muestre “SF

Empuje el bolén BAKE
Un nimero puesto en
fabrica de dos digitos
aparecerd en el dial,
generalmente *00 "

Si piensa que ef horno
no estd suficlentemente
caliente,

. Empuije el hotdn con la
flecha para SUBIR TEMP
para aumentar {+) ia
temperatura hasta +35°F
Si piensa que el horno
estd demasiado callente,

. Empuije e botdn con la
flacha para BAJAR TEMP
para bajar (-} la temperatura
hasta -35°F

4. Empuje el botén START

®

Este aurmnento o disminugidn en la posicidn
de la temperatura permanecerd en la
memoria hasta que los pasos de aniba
sean repetidos Un cone de corriente no
alectara esta posicidn

Las temperatwas para asar a la parrilla o
para la autelimpieza no seran afectadas



NOTAS
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GARANTIA DEL HORNO DE
PARED EMPOTRADO

/UN ANO COMPLETO DE GARANTIA PARA TODAS LAS PARTES N

Si. dentro de un afio de la fecha de instalacién, cualguier parte deja de
funcionar adecuadamentie debido a un defecio en el material o la obra de
mano, Sears la reparard © reemplazara, a nuestra opcion, sin coslo

Si este producto es sometido a un uso que no sea el familiar privado, la
garantia de arriba es efectiva por sclamente 90 dias

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE AL LLAMAR A SEARS
SERVICE AL 1-800-4-MY-HOME®,

Esta garantia le brinda derechos legales especiiicos, y usted también
podria tener otros derechos que varian de estado a estado

\_ Sears Roebuck and Co Dept 817 WA Hoffman Estates, iL. 80179 W,
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Contrato de proteccion
maestra

Felicitaciones por su compra
inteligente Su nuevo aparato
Kenmore® esta disefirdo y labricado
para muchos afos de operacion
confiable Sin embargoe, al igual que
lodos los productos. puede reguerir
de manienimienio o reparacion
preveniivas en cualquier momento Es
ahl cuando el contrate de proteccion
maestra le puede ahorrar dinero y
molestias

Adquiera un Comirato de proteccion
maestra ahora mismo y protéjase
conira inconvenientes y gastos
inesperados

Ei Contralo de proteccion maesira
también le ayuda a ampliar la vida de
su electrodoméstico Lo siguienie es
lo que se incluye en e contrato:

v Servicio experto por parte de
nuestros 12.000 especialistas
profesionales de reparacion

v’ Servicio Hlimitado sin costo por
partes y mano de obra en todas las
reparaciones cubiertas

v Garantia total ~ reposicion de su
produclo cubierto sl ocurren mas
de Wres {allas del producto dentro
de doce meses

v Reposicion del producto si el
producto cubierto no se puede
reparar

v Revision anual de mantenimiento
preventivo a su solicitud ~ sin
cargo adicional

v Ayuda telefonica rdpida ~
asistencia no técnica y de
instrucciones sobre Jos produclos
reparados en su casa. ademas
de una convenienie programacién
de reparaciones

v Proteccion contra descargas
eléctricas para dafios debido a
fluctuaciones eléctricas

v Reembolso por alquiler sila
reparacion del producto cubierto
toma mas tiempo del prometido

Una vez adquiera el contralo, solo
necesita una llamada ielefénica para
programar el servicio Puede llamar a
cualguier hora del dia o de la noche o
programar la cita del servicio por
Internet

Sears cuenta con mas de 12,000
especialistas profesionales de
reparacion, quienes lienen acceso a
mas de 4 & millones de parles y
accesorios de calidad. Esle es el tipo
de profesionalismo en &l que puede
conira para ayudar a prolongar la
vida de su nueva compra para ios
anos venideros jAdqguiera el Contrato
de proteccion maestra hoy mismo!

Aplican ciertas limitaciones y
exclusiones.

Para precios e informacidn
adicional, llame al 1-800-827-6655,

Servicio de instalacion de Sears
Para la instalacion profesional
garantizada de Sears de
electrodomésticos y articuios para el
hogar como dispositivos para abrir
puertas de garaje y calenladores de
agua, en los EE UU. llame al
1-800-4-MY-HOME®



Your Home

For repair—in your home—of all major brand appliances,
lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matter who made it, no matter who sold it!

Far the replacement parts, accessories and
owner's manuals that you need to do-it-yourself,

For Sears professional installation of home appliances
and items like garage door openers and water heaters.
1-800-4-MY-HOME®  (1-800-469-4663)

Call anytime. day or night {U S.A. and Canada)

WWW sgars.com WWW.Sears.ca

Qur Home

For repair of carry-in itemns like vacuums, lawn equipmen,
and electronics, call or go on-iine for the location of your nearest

Sears Parts & Repair Center.
1-800-488-1222
Cali anytime, day or night (U S A only)
wWww. Bears com

To purchase a protection agreement (U.S A}
or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 (U.s A} 1-800-361-6665 (Canada)

Para pedir servicio de reparasion Au Canada pour service en frangais:
a damicilio, y para ordenar plezas: 1-800-LE-FOYER™®
1-888-SU-HOGAR™ {1-800-533-6937)
{1-888-784-8427} WWW SEarS.ca

W T FMT 13 Borvies Mirk of Sears, Foabuck snd Co
© Marca Rogistada /™ Mars de Fibica? ™ Marca do Servicie de Senrs, Flockuek ond Co
YC Mamut de commarce £ %9 Marque dpasés do Sears, Rocbuck ond Co & Sears. Rochuck and o,
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