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Installer: Please leave this guide with this appliance.

Consumer: Please read and keep this guide for future
reference. Keep sales receipt and/or canceled check as
proof of purchase.

Model Number

Serial Number

Date of Purchase

If you have questions, call:
Customer Assistance
1-800-JENNAIR (1-800-536-6247)
]-800-688-2080 (U.S.TTY for hearing or speech impaired)
(Mon.-Fri., 8 am-8 pm Eastern Time)
Internet: http:!/www.jen nai r.com

In ourcontinuing effort to improve the quality and performance
of our cooking products, it maybe necessaryto make changes
to the appliance without revising this guide.

For service information, see paye 9.

IIVIPO RTANT SAFETY

NSTRU

Warning and Important Safety Instructions appearing in
this guide are not meant to cover all possible conditions
and situations that may occur. Common sense, caution.
and care must be exercised when installing, maintaining,
or operating the appliance.

Always contact the manufacturer about problems or
conditions you do not understand.

Recognize Safety Symbols, Words, Labels

WARNING - Hazards or unsafe practices which
COULD result in severe personal injury or death.

CAUTION - Hazards or unsafe practices which
COULD result in minor personal injury.

Read and follow all instructions before using this
appliance to prevent the potential risk of fire, electric
shock, personal injury or damage to the appliance as a
result of improper usage of the appliance. Use
appliance only for its intended purpose as described in
this guide.

To ensure proper and safe operation: Appliance
must be properly installed and grounded by a qualified
technician. Do not attempt to adjust, repair, service, or
replace any part of your appliance unless it is specifically
recommended in this guide, All other servicing should be
referred to a qualified servicer,

Always disconnect power to appliance before servicing.

To Prevent Fire or Smoke
Damage
Be sure all packing materials are removed from the
appliance before operating it.

Keep area around appliance clear and free from
combustible materials.

Many plastics are vulnerable to heat. Keep plastics away
from parts of the appliance that may become warm or
hot.

To prevent grease fires, do not let cooking grease or
other flammable materials accumulate in or near the

appliance,

in Case of Fire
Use dry chemical or foam-type extinguisher or baking
soda to smother fire or flame. Never use water on a

grease fire.

1. Turn off appliance to avoid spreading the flame.

2. NEVER pick up or move a flaming pan.

Child Safety

NEVER store items of interest to children in cabinets

above an appliance. Children climbing on the
appliance to reach items could be seriously injured.

NEVER leave children alone or unsupervised near
the appliance when it is in use or is still hot. Children
should never be allowed to sit or stand on any part of
the appliance as they could be injured or burned.

Children must be taught that the appliance and utensils
in it can be hot. Let hot utensils cool in a safe place, out
of reach of small children. Children should be taught
that an appliance is not a toy. Children should not
be allowed to play with controls or other parts of the
appliance.



About Your Appliance
If appliance is installed near a window, proper
precautions should be taken to prevent curtains from
blowing over surface elements.

To prevent potential hazard to the user and damage to
the appliance, de net use appliance as a space heater
to heat or warm a room.

To ensure proper operation and to avoid damage to
the appliance or injury, do net adjust, service, repair
or replace any part of the appliance unless specifically

recommended in this guide. Refer all other servicing to a
qualified technician.

NEVER store or use gasoline or other combustible or
flammable materials near surface units or in the vicinity
of this appliance as fumes could create a fire hazard or
an explosion.

To prevent grease fires, do not let cooking grease or
other flammable materials accumulate in or near the

appliance.

Many aerosol-type cans are EXPLOSIVE when exposed
to heat and may be highly flammable. Avoid their use or
storage near appliance.

DO NOT TOUCH HEATING ELEMENTS. Heating
elements may be hot even though they are dark in color.
During and after use, do not touch, or let clothing or
other flammable materials contact heating elements
until they have had sufficient time to cool. Other
surfaces of the appliance may become hot enough to
cause burns.

Do not use the cooktop as a storage area for food or
cooking utensils.

Cooking Safety
Use dry, sturdy potholders. Damp potholders may cause
burns from steam. Dish towels or other substitutes

should never be used as potholders because they can
trail across hot elements and ignite or get caught on
appliance parts.

Wear proper apparel. Loose fitting or long hanging-
sleeved apparel should not be worn while cooking.
Clothing may ignite and cause burns if garment comes
in contact with heating elements.

NEVER heat unopened containers on the surface unit.
Pressure building up in the container may cause the
container to burst resulting in burns, injury or damage
to the appliance.

PREPARED FOOD WARNING: Follow food

manufacturer's instructions. If a plastic frozen food
container and/or its cover distorts, warps, or is otherwise
damaged during cooking, immediately discard the food
and its container. The food could be contaminated.

Always turn off all controls when cooking is completed.

Utensil Safety
This appliance has been tested for safe performance
using conventional cookware. Do not use any devices
or accessories that are not specifically recommended
in this guide or the installation instructions. The
use of devices or accessories that are not expressly
recommended in this guide can create serious safety
hazards, result in performance problems, and reduce the
life of the components of the appliance.

If pan is smaller than element, a portion of the element
will be exposed to direct contact and could ignite
clothing or potholder.

Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic,
earthenware, or other glazed utensils are suitable
for cooktop service without breaking due to the
sudden change in the temperature. Follow utensil
manufacturer's instructions when using glass.

Turn pan handle toward center of cooktop, not out into
the room or over another surface element. This reduces

the risk of burns, ignition of flammable materials, or
spillage if pan is accidently bumped or reached by small
children.

Cooktop Safety
NEVER leave surface units unattended, especially when
using high heat. An unattended boilover could cause
smoking and a greasy spillover can cause a fire.

This appliance is equipped with different sized surface
elements. Select pans with flat bottoms large enough to
cover element. Fitting pan size to element will improve
cooking efficiency.

GLASS=CERAMIC COOKTOP: NEVER cook on a

broken cooktop. If cooktop should break, cleaning
solutions and spillovers may penetrate the broken
cooktop and create a risk of electric shock. Contact a
qualified technician immediately.

Clean cooktop with caution. Some cleaners can produce
noxious fumes if applied to a hot surface. If a wet
sponge, cloth, or paper towel is used on a hot cooking
area, be careful to avoid steam burn.

NEVER stand on the cooktop.
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Deep Fat Fryers
Use extreme caution when moving the grease pan or

disposing of hot grease. Allow grease to cool before
attempting to move pan.

Heating Elements
NEVER touch surface elements or areas near elements.

Heating elements may be hot even though they are dark

in color. Areas near surface elements may become hot
enough to cause burns.

During and after use, do not touch or let clothing or other
flammable materials contact heating elements or areas near
elements until they have had sufficient time to cool.

Other potentially hot surfaces include the cooktop and
areas facing the cooktop.

Ventilating Hoods
Clean range hood and filters frequently to prevent grease
or other flammable materials from accumulating on hood
or filter and to avoid grease fires.

When flaming foods under the hood, turn the fan on.

Cleaning Safety
Clean cooktop with caution. Turn off all controls and wait
for appliance parts to cool before touching or cleaning.
Use care to avoid steam burns if a wet sponge or cloth is
used to wipe spills on a hot surface. Some cleaners can
produce noxious fumes if applied to a hot surface.

Clean only parts listed in this guide.

|rap_errant Safety Notice
and Warning
The California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act of 1986 (Proposition 65) requires the
Governor of California to publish a list of substances
known to the State of California to cause cancer or

reproductive harm and requires businesses to warn
customers of potential exposures to such substances.

IMPORTANT NOTICE REGARDING PET BIRDS:

NEVER keep pet birds in the kitchen or in rooms where
the fumes from the kitchen could reach. Birds have a

very sensitive respiratory system. Fumes released due to

overheated cooking oil, fat, margarine and overheated
non-stick cookware may be equally harmful.

Save These Instructions for Future Reference
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CAREAND CLEANING

Cleaning Procedures

* Brand names are registered trademarks of the
respective manufacturers.

** To order call 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247_)
U.S.A.and Canada.

Cooktop -
Glass=Ceramic

Never use oven cleaners, chlorine bleach, ammonia or glass cleaners with ammonia.
important: Call an authorized servicer if the glass=ceramic top should crack, break or if metal
or aluminum foil should melt on the cooktop.

Allow the cooktop to cool before cleaning.
, General ==Cleancooktop after each use, or when needed, with a damp paper towel and Cooktop

Cleaning Creme* (Part No. 200000011)**.Then buffwith a clean, dry cloth.
Important: Permanent stains will develop ff soil is allowed to cook on by repeatedly using the cooktop
when soiled.

, Heavy Soils or Nletal Marks ==Dampen a "scratchless" or "never scratch" scrubber sponge. Apply
Cooktop Cleaning Creme* and scrub to remove as much soil as possible. Apply a thin layer of the
creme over the soil, cover with a damp paper towel and let stand 30 to 45 minutes ([2-3hours for very
heavy soil}. Keep moist by covering the paper towel with plastic wrap. Scrub again, then buff with a
clean, dry cloth.

important." Only use a CLEAN, DAMP "scratchless"pad that is safe for non-stick cookware. Thepattern
and glass will be damaged ff the pad is not damp, ff the pad is soiled, or ff another type of pad is used.

• Burned=On or Crusty Soils ==Scrub with a "scratchless" or "never scratch" scouring pad and
Cooktop Cleaning Creme*.

Important: Holda razor blade scraper at 30° angle and scrape any remaining soil. Then
clean as described above.De net use the razor bladefor daily cleaningas it maywear the
pattern on the glass.

, Melted Sugar or Plastic ==immediately turn element to LOW and scrape sugar
or plastic from hot surface to a cool area. Then turn element OFF and allow to
cool. Clean residue with razor blade scra _er and Cooktop Cleaning Creme*.
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TROUBLESHOOTING

For most concerns, try these first. , Check if surface controls have been properly set.
, Check or re-set circuit breaker. Check or replace fuse.
, Check power supply.

Part or all of appliance does , Check if surface controls have been properly set. See page 6.
not work.

eSmoothtop surface
shows wear.

Elements emit a slight odor or
light smoke when first turned on.

Cooktop elements do not get hot
enough.

Tiny scratches or abrasions.
- Make sure cooktop and pan bottom are clean. Do not slide glass or metal pans

across top. Make sure pan bottom is not rough. Use the recommended
cleaning agents. See page 4.

, Metal marks.
- Do not slide metal pans across top. When cool, clean with Cooktop

Cleaning Creme. See page 4.
, Brown streaks and specks.

- Remove spills promptly. Never wipe with a soiled cloth or sponge. Make sure
cooktop and pan bottom are clean.

, Areas with a metallic sheen.
- Mineral deposits from water and food. Use recommended cleaning agents.

See page 4.
, Pitting or flaking.

- Remove sugary boilovers promptly. See page 4.

, This is normal for a new cooktop and will disappear after a few uses.
, Turning on a ventilation fan will help remove the smoke and/or odor.

, Surface controls may not be set properly.
, Voltage to house may be low.
, Cookware may not be flat, or the correct size or shape.
, Cover pot with lid to reduce time to boil.
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N YOUR COOKTOP

Surface Controls
Temperature
Selector Bar

LO_GH LO_GH

OFF OFF

ALL-OFF
/ LOCK

Using the Touch Control
. Press the desired ON pad. A light on the left side of the

control will blink.

• While the light is blinking, press the desired temperature
setting using the Temperature Selector Bar.

A beep will sound each time a pad is pressed.

Notes

• If a temperature setting is not selected within
approximately 10 seconds, the element will automatically
shut off.

• To change the temperature setting, press the ON pad for
the desired element, then select a new temperature on
the Temperature Selector Bar while the light is blinking.

• Both elements can be turned off by pressing the
ALL-OFF/LOCK pad.

Setting the Controls
1. Place pan on surface element.

2. Press ON.

3. Select the temperature setting using the Temperature
Selector Bar.

4. When cooking is completed, press OFF and remove the
pan.

Suggested Heat Settings
The size, type of cookware and cooking operation will affect
the heat setting.

!!!!!!!!!!!!!!!!!_!!!_!!!iii!_!_iii_i!_!_!_!!!!!i!iiiiiiiiiiiii_ii_ii!!ii!!iiii_i_i!!!ii_!!_!_ii!!!i!ii!iiiiiii_i_i_!!i_!!i_iiii_iii_i_!!_!!_i_i_i_i_i_i_i_!_i_!_i_i_i_i_i_i_ii_ii!!ii!!iiiiiiiiiiiii_i_i_!!i_!!i_iiii_iii_i_!!_!!_i_i_i_iii_i_i_ii_!_:_i_!ii_i_!_!_!_!_!_!_i_i!_i!_i!_i!_i!ii_!i_ii_!i_i_i_ii_ii_i_i_ii_i_i_i!_!_i!_!_i!_i_i_ii_i_i_i_i_i_!_i!_!_i!_i_i_i_i_i_i_i_i_illii_ii_ii_ii_ii_ii_i_ii_ii_ii_i_ii_i_i_ii!i!_ii!i!_ii_ii_i_i_i_i_i_i_!_i!_!_i!_i_i_i_ii_ii_ii_ii_i_i_!_i_!_i_i_i_i_i_i_ii_i

HI6H Use to bring liquid to a boil. Always
reduce setting to a lower heat when
liquids begin to boil or foods begin to
cook. Cover pot with lid to reduce
time to boil.

6=8 Use to brown meat, heat oil for deep fat
(:medium high) frying or sauteing. Maintain fast boil for

large amounts of liquids.

4=6 Use to maintain slow boil for large
(medium) amounts of liquids and for most frying

operations.

2=4 Use to continue cooking covered foods
(medium low) or steam foods.

LOW Use to melt butter or chocolate.

On Indicators
All Models - The LOW light will illuminatewhen the element
is on.

Hot Surface Lights
The Hot Surface indicator lights are located at the front
of the cooking area. The lights illuminate when the
corresponding cooking area is hot. They will remain on, even
after the control is turned off, until the surface has cooled.

Control Lockout
The touchpad controls can be locked out for cleaning and to
prevent unwanted use.

To lock controls:

Press and hold the ALL=OFF/LOCK pad for three seconds.
The ALL-OFF/LOCK light will illuminate whenever the
controls are locked.

To unlock controls:

Press and hold the ALL=OFF/LOCK pad for three seconds.

6



Smoothtop Surface

Notes:

, Cooktop may emit light smoke and odor the first few
times the cooktop is used. This is normal.

Smoothtop cooktops retain heat for a period of time
after the element is turned off. Turn the elements off

a few minutes before food is completely cooked and use
the retained heat to complete cooking. When the hot sur-
face light turns off, the cooking area will be cool enough
to touch. Because of the way they retain heat, the
smoothtop elements will not respond to changes in
settings as quickly as coil elements.

, In the event of a potential boilover, remove the pan from
the cooking surface.

, Never attempt to lift the cooktop.

The smoothtop surface may appear discolored when it is
hot. This is normal and will disappear when the surface
cools.

Cooking Areas
The cooking areas on your range are identified by permanent
circles on the smoothtop surface. For most efficient cooking,
fit the pan size to the element size.

Pans should not extend more than !/2 to 1=inchbeyond
the cooking area.

When a control is turned on, a glow can be seen through the
smoothtop surface. The element will cycle on and off to
maintain the preset heat setting, even on HIGH. For more
information on cookware, refer to Cookware Recommendations

on page 8.

Tips to Protect the
Smoothtop Surface
Cleaning (see page 4 for more information)

, Before first use, clean the cooktop.

, Clean your cooktop daily or after each use.This will keep
your cooktop looking good and can prevent damage.

, If a spillover occurs while cooking, immediatelyclean the
spill from the cooking area while it is hot to prevent a tough
cleaning chore later. Using extreme care, wipe spill with a
clean, dry towel.

, Do not allow spills to remain on the cooking area or the
cooktop trim for a long period of time.

, Never use abrasive cleansing powders or scouring pads
which will scratch the cooktop.

, Never use chlorine bleach, ammonia or other cleansers not

specifically recommended for use on glass-ceramic.

To Prevent Marks & Scratches

, Do not use glass pans. They may scratch the surface.

, Never place a trivet or wok ring between the surface and
pan. These items can mark or etch the top.

, Do not slide aluminum pans across a hot surface. The pans
may leave marks which need to be removed promptly. ([See
Cleaning Procedures, page 4.)

, Make sure the surface and the pan bottom are clean before
turning on to prevent scratches.

, To prevent scratching or damage to the glass-ceramic
top, do not leave sugar, salt or fats on the cooking area.
Wipe the cooktop surface with a clean cloth or paper towel
before using.

, Never slide heavy metal pans across the surface since
these may scratch.

To Prevent Stains

• Never use a soiled dish cloth or sponge to clean the
cooktop surface. A film will remain which may cause stains
on the cooking surface after the area is heated.

Continuously cooking on a soiled surface may/will result in
a permanent stain.

To Prevent Other Damage
, Do not allow plastic, sugar or foods with high sugar

content to melt onto the hot cooktop. Should this happen,
clean immediately.([SeeCleaning Procedures, page 4.)

, Never let a pan boil dry as this will damage the surface and
pan.

, Never use cooktop as a work surface or cutting board.

, Never cook food directly on the surface.

, Do not use a small pan on a large element. Not only does
this waste energy, but it can also result in spillovers burning
onto the cooking area, which requires extra cleaning.

, Do not use non-flat specialty items that are oversized or
uneven such as round bottom woks, rippled bottom and/or
oversized canners and griddles.

, Do not use foil or foil-type containers. Foil may melt onto
the glass. If metal melts on the cooktop, do not use. Call an
authorized servicer.
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Cookware Recommendations
Using the right cookware can prevent many problems, such
as food taking longer to cook or achieving inconsistent
results. Proper pans will reduce cooking times, use less
energy, and cook food more evenly.

Flat Pan Tests
See if your pans are flat.

The Ruler Test:

1. Place a ruler across the bottom of the pan.

2. Hold it up to the light.

3. Little or no light should be visible under the ruler.

The Bubble Test:

1. Put 1 inch of water in the pan. Place on cooktop and turn
control to HIGH.

2. Watch the formation of the bubbles as the water heats.

Uniform bubbles mean good performance, and uneven
bubbles indicate hot spots and uneven cooking.

Flat,smooth-bottom Pans with grooved or warped bottoms.
9ans. Pans with uneven bottoms do not cook

efficiently and sometimes may not
boil liquid.

Heavy-gauge pans. Very thin-gauge metal or glass pans.

Pansthat are the Pans smaller or larger than the
same size as the element by 1 inch.
element.

Secure handles. Cookware with loose or broken handles.
Heavy handles that tilt the pan.

Tight-fitting lids. Loose-fitting lids.

Flat bottom woks. Woks with a ring-stand bottom.
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ARRANTY AN[} SERVICE

Electric Range Warranty

FuU One Year Warranty - Parts and
Labor

For one (1) year from the original retail
purchase date, any part which fails in
normal home use will be repaired or
replaced free of charge.

Please Note: Thisfull warranty applies
only when the appliance is located in the
United States or Canada. Appliances
located elsewhere are covered by the
limited warranties only, including parts
which fail during the first year.

Limited Warranties = Parts Only

Second Through Fifth Year = From
the original purchase date, parts listed
below which fail in normal home use will
be repaired or replaced free of charge
for the part itself, with the owner paying
all other costs, including labor, mileage
and transportation, trip charge and
d_agnostic charge, if reqLured.

- Electronic Controls

Glass=Ceramic Cooktop: Due to
thermal breakage, discoloration,
cracking of rubber edge seal, pattern
wear.

- Electric Heatiug Elemeuts: Radiant
surface elements on electric cooking
appliances.

Canadian Residents

This warranty covers only those appli-
ances installed in Canada that have
been listed with Canadian Standards
Association unless the appliances are
brought into Canada due to transfer
of residence from the United States to
Canada.

The specific warranties expressed above
are the ONLY warranties prowded by the

manufacture/: This wananty gives you
specific legal rights, and you may also

have other nghts that vary from state to
state.

What is Not Covered By These Warranties
1. Condmons and damages resulting from any of the following:

a. Improper mstallabon, delwery, or maintenance.
b. Any repaw, modff_cabon, alterabon, or adjustment not authonzed by the

manufacturer or an authonzed serwcer.
c. MBuse, abuse, accidents, unreasonable use, or acts of God.
d. Incorrect electric current, voltage, or supply.
e. Improper setting of any control.

2. Warranbes are void ff the ongmal senal numbers have been removed, altered,
or cannot be readily determined.

3. bght bulbs.

4. Products purchased for commercial or industrial use.
5. The cost of serwce or serwce call to:

a. Correct mstallabon errors.
b. Instruct the user on the proper use of the product.
c. Transport the apphance to the serwcer and back.

6. Consequenbal or incidental damages sustained by any person as a result of
any breach of these warranbes.

Some states do not allow the exclusion or hm_tat_onof consequential or
incidental damages, so the above exclusion may not apply.

if You Need Service

Fwstsee the Troubleshooting secbon m your Use and Care GLudeor call Maytag
Serwces, LLC,Jenn-Au- Customer AssBtance at 1-800-JENNAIR (1-800-536-
6247) U.S.A. and Canada.

To Obtain Warranty Service
To locate an authonzed service company m your area, contact the dealer from
whom your apphance was purchased or call Maytag Serwces, LLC,Jenn-Aw
Customer Assistance. Should you not recewe satBfactory warranty serwce,
call or wnte:

Maytag Serwces, LLC
Attn: CAIR _Center
RO. Box 2370, Cleveland, TN 37320-2370
U.S. and Canada I=80O=JENNAIR (1=800=536=6247)
U.S.customers using TTY for deaf, hearing m_pawedor speech
mlpawed, call 1-800-688-2080.

Note-" When contacting Maytag Services, LLC,Jenn-Aw Customer
AssBtance about a serwce problem, please include the following:

a. Your name, address and telephone number;
b. Model number and senal number of your apphance;
c. Name and address of your dealer and date apphance was purchased;
d. A clear descnpbon of the problem you are hawng;
e. Proof of purchase.

Use and Care gtudes, serwce manuals and parts mformabon are available from Maytag Serwces, LLC,
Jenn-Aw Customer Assistance,
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Installateur : Remettez ce guide au propri6taire.

Consommateur : Veuillez life le guide et le conserver pour
consultation ult6rieure. Conservez la facture d'achat ou le

chSque encaiss_ comme preuve de I'achat.

Numero de mo@le

Num6ro de s_rie

Date d'achat

Si vous avez des questions, veuillez nous appeler :
Service 4 la clientele

1-800dENNAIR [1-800-536-6247)
(Lundi au vendredi, 8 h _ 20 h, heure de I'Est}

Internet : http:!iwww.jennair.com

Dans le cadre de nos pratiques d'am_lioration constante
de la qualit8 et de la performance de nos products de
cuisson, des modifications de I'appareHqui ne sont pus
mentionn@s duns ce guide ont pu _tre introduites.

Reportez-vous _ la page 20 pour plus d'informadens
concernant le service apr_s=vente.

NS

RITl[

RTANTES

Les mstruct,ons de s6curit6 mlportantes et les paragraphes
<<avert,ssement >,de ce guide ne sont pas destm6s _ couvrir
toutes les condit, ons et situat,ons qui pourraient se pr6senter.
II faut faire preuve de bon sens. de prudence et de soin Iors de
I'installat_on. de I'entret_en ou du fonct, onnement de I'appareil.

Prenez toujours contact avec votre ou fabric, au sujet de
probl6mes ou conditions que vous ne comprenez pas.

Life routes los instructions avant d'utiliser cot appareil;
observer toutes les instructions pour 61iminer les risques
dlncendie, choc 61ectrique. dommages mat6riels et corporels
que pourrait susciter une utHisat,on incorrecte de I'appareil.
UtHiser I'appareil uniquement pour les fonct_ons pr6vues.
d6crites dans ce guide.

Pour une utilisation ad6quate et en s6curit6, Hfaut que
I'appareilsoit convenablement install6 par un techmcien
qualifi6, et reli_ ) la terre. Ne pas r6gler, r@arer ni remplacer
un composant. _ moins que cela ne soit sp6dfiquement
recommand6 dans ce guide. Toute autre r@arat_on doit 6tre
effectu@ par un technicien qualifi&

Toujours d6brancher I'appareil avant d'y faire de I'entret_en.

Pour 6viter un incendie ou des
dommages de furn6e
S'assurer que tousles mat6riaux de condit_onnement sont
ret, r6s de I'appareil avant de le mettre en marche.

Garder los mat@-iauxcombust, bles bien 61oign6sde I'appareil.

De nombreux types de plast,que sont affect6s par la chaleur.
Garder les plast,ques 61oign6sdes pi_ces de I'appareil
pouvant devenir chaudes.

Pour emp@her qu'un feu de graisse ne se declare, @,ter toute
accumulation de graisse ou autres mati_res inflammables
dans I'appareil ou au voisinage.

En cas d'incedie
Ne jamais utHiser d'eau pour 6teindre de la graisse
enfiamm@. UtHiserdu bicarbonate de soude ou un extmcteur

poudre chimique ou _ mousse pour 6touffer les fiammes.

1. Interrompre I'alimentat,on _lectrique de I'appareil pour
minimiser la propagation des flammes.

2. NEJAMAIS saisir ou d@lacer un ustensile de cuisine
enflamm&

Reconnaitre los 6tiquettes, paragraphes
et symboles sat la s6curit6

AVERTISSEIVl[NT = Dangers ou pratiques dangereuses qui
POURRAIENT r@ulter en de graves blessures ou memo la
mort.

ATTENTION - Dangers ou pratiques dangereuses qui
POURRAIENT resulter en des blessures mineures.

S curite pour los enfants

NE JAMAIS remiser dans une armoire au-dessus d'un

ap-pareil des articles auxquels les enfants peuvent
s'interesser. Un enfant tentant de grimper sur I'appareil pour
atteindre un objet, pourrait se blesser gravement.

NE JAMAIS laisser des enfants seuls ou sans superwsion
Iorsque I'appareil est en serwce ou encore ehaud. Ne
jamais laisser un enfant s'asseoir ou se tenir sur une part,e
quelconque de I'appareil. II pourrait se blesser ou se brOler.
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IIestimportantd'enseignerauxenfantsquerappareiletles
ustensilesplac6sdedanspeuvent6trechauds.Laisserrefroidir
lesustensilesenunlieusQr,horsd'atteintedesenfants.IIest
importantd'enseignerauxenfantsqu'unappareilm6nager
a'est pas un jouet, et qu'ils ne doivent toucher aucune
commande ou autre composant de I'appareil.

Familiarisation avec i'appareil
Si rappareil est install6pros d'une fen6tre, veiller _ ce que les
rideaux ne puissent atteindre la table de cuisson sous I'effet
d'un courant d'air.

Ne pas utiliser cet appareil pour chauffer ou pour garder
chaude une piSce, sinon des dommages _ rappareil pourraient
s'ensuivre et cela pourrait 6tre dangereux pour I'utilisateur.

Pour garantir un fonctionnement ad6quat et pour 6viter
des dommages mat6riels ou corporels, n'ex6cuter aucune
op6ration de r6glage/reparation/remplacement de piece de
rappareil qui n'est pas ete specifiquement recommandee
dans ce guide. Confier toute autre intervention _ un technicien
qualifi&

NE JAIVIAISremiser ou utiliser de ressence ou un autre

produit combustible ou inflammable _ proximite de cet
appareil ou des elements de surface, car les vapeurs emises
peuvent susciter un risque d'incendie ou d'explosion.

Pour empecher qu'un feu de graisse se declare, eviter toute
accumulation de graisse ou autres matiSres inflammables
dans rappareil ou au voisinage.

De nombreux flacons d'aerosol peuvent EXPLOSERIorsqu'on
les expose _ la chaleur, et ils peuvent contenir un produit trSs
inflammable. I_viterd'utiliser ou remiser un flacon d'aerosol

proximite de I'appareil.

NE JAMAIS TOUCHER LESI_LI_MENTSCHAUFFANTS. Les

elements chauffants peuvent etre br01ants meme s'ils ne sont
plus rouges. Pendant et aprSs usage, ne pas toucher les
elements chauffants et eviter leur contact avec des vetements

ou autres materiaux inflammables avant qu'ils n'aient eu le
temps de refroidir suffisamment. D'autres surfaces peuvent
egalement atteindre une temperature suffisamment elevee
pour br01er.

Ne pas remiser des aliments ou ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson ou dans le four.

Cuisson et s curit 
Utiliser des maniques robustes et sSches.Des maniques
humides peuvent provoquer la formation de vapeur brQlante.

Ne jamais utiliser un torchon _ vaisselle ou autre article
textile _ la place de maniques; un tel article pourrait trainer sur
un element et s'enflammer, ou accrocher un ustensile ou un

composant de rappareil.

Porter un vetement appropri& I_viterde porter des vetements

amples ou _ Iongues manches pendant I'utilisation de
rappareil. IIs peuvent prendre feu si le vetement entre en
contact avec un element de cuisson brQlant.

NE JANIAIS fake chauffer des recipients non ouverts.
L'accumulation de pression dans le recipient pourrait
provoquer son eclatement et de graves dommages materiels

ou corporels.

AVERTISSEMENT = IVIETSPRI[PARI[S : Respecter les
instructions du fabricant. Si le contenant ou le couvercle en

plastique d'un mets surgele se deforme ou est endommage
durant la cuisson, jeter immediatement le recipient et son
contenu. Les aliments pourraient etre contamines.

Toujours eteindre toutes les commandes une fois la cuisson
terminee.

Ustensiles et s curit 
La securite de fonctionnement de cet appareil a ete testee

I'aide d'ustensiles de cuisine traditionnels. Ne pas utiliser
un ustensile ou accessoire qui n'est pas specifiquement
recommande dans ce guide. L'utilisation d'un dispositif
ou accessoire qui n'est pas expressement recommande
dans ce guide peut degrader la securite de I'appareil ou sa
performance, ou reduire la Iongevite des composants.

Si un ustensile est plus petit que relement utilis& une
partie de relement chauffant est exposee et peut provoquer
rinflammation d'un vetement ou des maniques.

Seuls certains materiaux en verre, vitroceramique, ceramique,
gres, ou certains ustensiles vitrifies/emailles peuvent etre
utilises sur la table de cuisson sans risque de bris sous I'effet
du choc thermique. Observer les instructions du fabricant Iors
de rutilisation d'un ustensile en verre.

Orienter la poignee de chaque ustensile vers le centre de
la table de cuisson et non vers rexterieur ou vers un autre

element; ceci reduira le risque de brQlure, inflammation
de matiere inflammable ou renversement (un jeune enfant
pourrait saisir et renverser un ustensile dont le manche est
oriente vers rexterieu0.
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Tablede cuisson
NE JAIViAIS laisser un element de surface allume sans

surveillance, particulierement avec chauffage elev& Le
debordement du contenu de I'ustensile pourrait provoquer

la generation de fumee abondante et I'inflammation de la
graisse.

Cet appareil comporte des elements chauffants de differentes
tallies. Utiliser toujours un ustensile _ fond plat, de taille
suffisante pour qu'il puisse recouvrir compl_tement relement.
Pour optimiser refficacit& choisir un ustensile de meme taille

que relement.
Suite



SURFACEDECUISSONENVITROCI_VRAMIQUE: NE
JAMAIS utiliser une surface de cuisson cass6e ou f616e:les

solutions de nettoyage et renversements peuvent p6n6trer
dans la surface de cuisson en entrainant un risque de choc
61ectrique. Prendre imm6diatement contact avec un technicien
qualifi&

Nettoyer prudemment la surface de cuisson. Certains produits
donnent des fum6es nocives s'ils sont appliqu6s sur une

surface chaude. Si ron utilise un linge, une 6ponge humide ou
du papier essuie-tout sur une surface de cuisson chaude, fake
preuve de prudence afin d'6viter de se br01erpar la vapeur.

NE JAMAIS stand sur la surface de cuisson.

Nettoyage et s curit 
Nettoyer prudemment la table de cuisson. Arr6ter toutes
les commandes et attendre le refroidissement de tousles

composants avant de les toucher ou d'entreprendre le
nettoyage. Nettoyer I'appareil avec pr6caution. Travailler
prudemment pour 6viter des brOlures par la vapeur en cas
d'utilisation d'un chiffon ou d'une 6ponge humide Iors de
r61imination d'un produit renvers6 sur une surface chaude.
Certains produits de nettoyage peuvent g6n6rer des vapeurs

nocives Iorsqu'on les applique sur une surface chaude.

Nettoyer uniquement les pisces mentionn6es dans ce guide.

Friteuses
Exercer une prudence extr6me Iors du d6placement du
r6cipient de graisse ou lots de r61imination de graisse chaude.
Laisser la graisse refroidir avant de d6placer rustensile.

f

Elements chauffants
NE JAMAIS toucher les 616ments de la surface de cuisson, ni
les surfaces voisines des 616ments.

Un 616ment chauffant peut 6tre encore chaud m6me Iorsque
sa teinte est sombre. Une zone voisine d'un 616mentchauffant,

I'int6rieur du four ou sur la surface de cuisson, peut 6tre

suffisamment chaude pour provoquer une brOlure.

Pendant et apr6s rutilisation, ne jamais toucher un 616ment
chauffant ou laisser un v6tement ou autre mat6riau inflammable

venir au contact d'un 616mentou d'une surface voisine, ou d'une
surface interne du four, avant que le refroidissement complet ait
pu se produire.

Autres zones potentiellement chaudes : surface de cuisson et
zones voisines de la surface de cuisson.

Hottes d'e×traction
Nettoyer fr6quemment les filtres et la hotte de la table de
cuisson pour emp6cher la graisse ou d'autres produks
inflammables de s'accumuler sur les filtres ou la hotte en

provoquant des feux de graisse.

Pour flamber des aliments sous la hotte, mettre le ventilateur
en marche.

Avertissement et avis
important pour la s curit 
La Ioi californienne <<Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act _de 1986 (proposition 65) stipule la
publication par le gouvemeur de la Californie d'une liste
de substances que 1'6tat de Californie considSre comme
canc6rig6nes ou dangereuses pour le systSme reproducteur,
et impose aux entreprises commerciales I'obligation de
signaler _ leurs clients les risques d'exposition _ de relies
substances.

AVIS IMPORTANT = OISEAUX FAMILIERS : Les oiseaux

ont un systSme respiratoire trSs sensible. Ne pas garder
un oiseau familier dans la cuisine ou dans une piSce o_ il
pourrait 6tre expos6 aux fum6es. Les fum6es 6raises durant
une op6ration d'autonettoyage peuvent 6tre dangereuses ou
mortelles pour un oiseau, de m6me que les fum6es 6raises
Iors du chauffage excessif de graisse, huile, margarine, et du
chauffage excessif dans un ustensile _ rev6tement antiadh6sif.
du papier essuie-tout sur une surface de cuisson chaude, fake
preuve de prudence afin d'6viter de se br01erpar la vapeur.

Conserver cos instructions pour consultation ult rieure
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ETTOYAGE ET ENTRET|EN

M thodes de nettoyage

* Los nomsde marquedes produitsde
nettoyagesont des marquesd6pos6esdes
differentsfabricants.

** Pourcommanderdirectement,composer
le 1-800-JENNAIR(1-800-536-6247).

Table de
cuissou eu

vitroc_ramique

Nejamais utiliserdepreduits denettoyagedufour,javellisant,ammoniaqueoupmduitsde nettoyageduverre
contenantde I'ammoniaque.Important: Prendrecontactavec un r_parateuragr66si la surface en
vitroc6ramique se fendille, se casse ou si de I'aluminiumou dum6tal fondsur la surface.

• Laisserla table de cuissonrefroidir avantde la nettoyer.
• G_n_ralit_s= Nettoyerla table decuissonapreschaqueemploiou au besoin,avecdu papieressuie-touthumidifieet

laCooktopCleaningCreme*(Nettoyagepourtable decuisson)(piecen° 20000001)**.Puis,essuyeravecun lingosecet
propre.

Important: Desmarquespermanentesvontseproduiresila salet#restesur/a surfacedecuissonet estcuitedefaGon
r#p_t_e.
• Salet6 _paisse oumarques m_talliques = Humidifierune6ponge_ r6curer_<nerayantpas>>.AppliquerCooktop

CleaningCreme*et frotter pourretirer autantdesalet6que possible•Appliquerunemincecouchede cremesur la
salet6,recouvriravecdu papieressuie-touthumidifi6et laisserpendant309 45minutes(2 ou3 heurespour lasalet6
tres importante).Garderhumideen recouvrantI'essuie-toutd'une pelliculeplastique.Frotter9 nouveau,puis essuyer
avecun lingopropreet sec.

Important: N'utiliserqu'untamponDr_curer<<nerayantpus_,PROPREETHUMIDE,sansdangerpour losustensilesde
cuisineDrev_tementantiadh_sif.Leverreet le motif serontendommag_ssile tamponn'estpushumide,s'ilestsouill_ou si
unautre O/pede tamponestutilis_.

• Salet_s cuitesou dess6chees =Frotteravecuntampon_ r6curer_<ne rayantpas>>et une cremedenettoyagepour
table de cuisson.

Important: Tenirune lamede rasoir9 un anglede30° et gratterpourenlevertoute salet6restante.Puis,nettoyercomme
il estd_critci-dessus.Ne pus se servirdela lamederasoirtouslesjours,celapourraituserle motif
du verre. / ./

j///• Plastique ou sucre fondu = R6glerimm6diatementr616mentsur LOW ([Puissancebasso)et ...... i,'_¢t_
gratter lesucreet le plastiquede lasurfacechaudepour los pousserversunezonemoins //. _[
chaude.PuisI_TEINDREr616mentet le laisserrefroidir.Nettoyerle r6siduavecun grattoir_ lame !i
derasoret de a CooktopC eanngCreme* Js ' ':• <_ii
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ECHERCHE DES PANNES

Pour la plupart des probl_mes . V_rifier que les commandes sont correctement r_gl_es.

serves, essayer d'abo_ los . Inspecter/r_armer le disjoncteur. Inspecter/remplacer les fusibles.

solutions possibles, _ droite. . Contr61er la source d'alimentation _lectrique.

Non-fonetionnement de , D_terminer siles commandes des _l_ments de surface sont convenablement

I'appareil - total ou partiel, r_gl_es. Voir page 16.

La surface & dessus lisse montre

des signes d'usure.

ltmission d'une forte odeur ou de

fum_e lots de la raise en marebe

du four.

Une _l_ment ne genere pas
pus suffisamment de ebaleur.

. Fines rayures ou abrasions.

S'assurer que la surface de cuisson et le fond des ustensiles sont propres. Ne pus faire
glisser d'ustensiles en verre ou en m_tal sur la surface. S'assurer que le fon des

ustensiles n'est pas rugueux. Utiliser les agents de nettoyage recommand_s. Voir page 1/4.

, Marques de m_tal.
Ne pus faire glisser d'ustensiles m_talliques sur la surface. Une fois la surface refroidie,

la nettoyer avec la cr_me de nettoyage pour table de cuisson. Voir page 14.
, Marques et taches brunes.

Enlever rapidement les produits renvers_s. Ne jamais essuyer la surface avec une

@onge ou un linge sail. S'assurer que la table de cuisson et que le fond des
ustensiles sont propres.

, Zones avec reflet m_tallique.
D@6ts min_raux en provenance de reau et de la nourriture. Utiliser les agents de

nettoyage recommand_s. Voir page 14.
, Piq_res ou _caillements.

Enlever rapidement les produits sucres qui ont d_bord& Voir page 1/4.

* Ceci est normal pour un four neuf et disparait apr_s quelques utilisations.
* La mise en marche d'un ventilateur aide _ retirer fum_e et odeurs.

,Les commandes des _l_ments de surface peuvent ne pas _tre correctement r_gl_es.

* La tension arrivant dans la maison peut _tre faible.

* L'ustensile utilis_ n'a pas un fond plat, ou n'a pas la taille ou la forme correcte.

. Couvrez rustensile _ raide d'un couvercle pour une _ plus rapide.
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CU|SSON SUR LA SURFACE

Touches de commande
Barre de s41ection

de la temperature

ALL-OFF
/ LOCI(

Utilisation des touches de cornrnande

• Appuyer sur la touche ON (MARCHE).Un temoin _ gauchede la
commandese met _ clignoter.

• Lotsdu clignotementdutemoin, regler la temperatureau niveau
voulu en appuyantsur la barrede selectionde latemperature.

• Un signalsonore sefait entendrechaquelois que I'on appuiesur
unetouche.

Remarques
, Si un reglagedetemperaturen'est pus selectionnedans les 10

secondesenviron,I'elements'eteindra automatiquement.

Pourchanger le reglagede la temperaturelots de la cuisson
appuyersur la touche ON pour obtenir le elementdesiree,puis
selectionnerun nouveaureglagesur la barrede selectionde la
temperaturelots du clignotementdu temoin.

, Pourle extinctionde Insdeuxelementsappuyersur la touche
ALL=OFF/LOCK

Suggestions pour le reglage
On doit choisir la puissancede chauffageen fonction de divers
facteurs taille, type de rustensileet operation de cuisson.

HIGH
(Puissance

6levee)

6=8
(Puissance

moyenne/elevee)

4=6
(Puissance
moyenne)

2=4
(Puissance

moyenne/faible)

PourI'ebullitiond'un liquide.On doit
toujours reduire la puissancede chauffage
desque latemperature d'ebullition est
atteinteou que les alimentscommencent

cuire.CouvrezI'ustensile;i raide d'un
couverclepourune _ plus rapide.

Pourrissolerles viandes,chauffer rhuile
(grandefriture ou alimentssautes)et
pour le maintiende I'ebullition rapide
d'une grandequantite de liquide.

Pour lemaintiende I'ebullition lented'une
grandequantitede liquide et pour la
plupart des operationsde friture.

Pourcontinuer la cuissonde metsen
casserolesfermees parcouvercle
ou pourcuire _ lavapeur.

LOW Pourfusion de chocolatou beurre.
(Puissance basse)

T4moins de fonctionnement
Tousles modules - Letemoin LOW(FAIBLE)s'illumine quand
I'elementestallume.

Voyants de surface chaude
Les voyants de surface chaude sont situ(__ I'avant de la
surface. S'allumeranIorsquele surface de cuisson,quelle qu'elle
soit,sera chaude.Seresteranallume,memeapresextinctionde la
commande,jusqu'_ ce que lazone ait refroidi.

R4glage des cornrnandes
1. PlacerI'ustensilesur I'element.

2. Appuyer sur ON.

3. Selectionnerla temperatureen utilisant la barredeselection de
latemperature.

/4. Apres une cuisson,ramenerle bouton _ la positionOFF
(ARRi[T). RetirerI'ustensile.
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Verroaillage des commandes
Lestouches de commandepeuvent6treverrouilleespour permettre
le nettoyageet pour empecherI'utilisation non autorisee.

Verrouillage des commandos :

Appuyeret maintenir la pressionsur la touche ALL=OFF/LOCK
pendanttrois secondes.Letemoin ALL-OFF/LOCKs'illumine tant
que les commandessontverrouillees.

D_verrouillage des commandos :

Appuyeret maintenir la pressionsur la touche ALL=OFF/LOCK
pendanttrois secondes.

Surface dessus lisse

Remarqaes -

• Lors des premieresutilisationsde latable de cuisson,
celle=ci peat 6mettre un pea de fumee et des odeurs.Ceci
est normal.

• Los surfaces _ dessus lisse conservent la chaleur pendant
un certain temps apr_s I'extinctionde 1'616mont.I_teindre
los elementsquelquesminutes avantque la nourriture nesoit
tout _ fait cuite et utiliser lachaleur restante pour terminer la
cuisson.Lorsquelevoyant desurface chaudes'eteint, on pout
toucher lasurface de cuissonsansdanger.Enraison de lafa%n
dont los elementsd'une surface_ dessuslisseretiennent la
chaleur,ceux-ci ne r@ondront pusaux changementsde reglage
aussi rapidementque des elementsenspirale.

• Au cas o_ le contenud'un ustensilerisquede deborder,retirer
I'ustensilede la surfacede cuisson.

• Ne jamais essayer de soulever la surface de caisson.

• Lasurface _ dessuslissepoutsemblerdecoloreeIorsqu'elleest
tres chaude.Ceciest normalet disparaitunefois que lasurface
refroidit.

Zones de caisson

Leszonesdecuisson de lacuisinieresont representeespar des
cerclespermanentssur la surface_ dessuslisse.Pouruneefficacite
maximum,utiliser unezonede cuissondont le diametreconvient
I'ustensile.

Le r_cipient ne doitpus depasserla zone de cuisson de plus de
12_ 25 mm (1/2 _ I po).

Lorsqu'unecommandoestraiseen marche,on pout voir un
rougeoiement_travers lasurface _ dessuslisse.L'616ment
fonctionnera en intermittence pourmaintenir le r_glage
pr66tabli de chaieur, memo au niveau HIGH (Puissance
elev_e). Pourobtenir plus informationssur los ustensilesde cuisine,
se reporter9 la page18au paragrapheRecommandationssurles
ustensi/es.

ConseiJs de protection de Ja
surface dessus lisse

Net|oyage (plus d'informations_ la page14)

• Avantde s'enservir la premierefois, nettoyerla table de cuisson.

• Nettoyer la table decuisson chaquejour ou apreschaque
utilisation.Cesmesurespreserverontrapparencede latable de
cuissonet eviteront qu'elle nes'abime.

• Encasde renversementIorsde cuisson,nettoyerimmediatement
le produit renversesur la surface decuisson pendantqu'elle est
encorechaudeafin d'eviter un plus grand nettoyagepar la suite.
Userde prudence,essuyerlos renversementsavecun lingo propre
et sec.

• Ne pas laisser les produitsrenversessur la surfacede cuissonou
sur la garniture de latable de cuissonpendant uneIongueduree.

• Ne jamais utiliserde poudrede nettoyageabrasiveou de tampons
recurerqui raieraientlasurface.

• Ne jamais utiliserdejavellisant,ammoniaqueou autres
produitsde nettoyagenonspecifiquementrecommandespour la
vitroceramique.

Pour  viter los marqaes et los rayares

• Ne pas utiliser decasserolesenverre.Ellespourraientrayerla
surface.

• Ne jamais utiliserde support metalliqueou anneaudewok entre
un recipientet la surfacede cuisson.Cosobjetspeuventmarquer
ou rayerla surface.

,, Ne pus faire glisserde recipientsmetalliquessur lasurface de
cuissonbrOlante.IIspourraient laisserdes marquesqui devront
etre nettoyeesimmediatement.(VoirNettoyage,page14.)

• Veiller_ ce que le fond des recipientset lazonede cuissonsoient
propresavantd'allumerI'element,afin d'eviter los rayures.

• Pourempecherquela surface de cuissonen vitroceramiquene
setrouve rayeeou abimee,ne pas y laisserde sucre,de sol ou de
graisse.PrendreI'habituded'essuyerla surfacede cuissonavecun
lingo propreou un essuie-toutavantde rutiliser.

• Ne jamais faire glisserde recipientsmetalliques@ais sur la
surfaceau risque de la rayer.

Pour  viter los taches

• Ne jamais utiliserde lingo ou d'@ongesale pour nettoyerla
surfacede cuisson.IIs laisseraientunfilm, ce qui pourraitdecolorer
lasurface de cuissonIorsqu'elleest utilisee.

• L'utilisationcontinue d'une surfacede cuissonsalie peut entrainer
rapparition detaches permanentes.

Pour 6viter d'aatres dommages

• Ne pas laisserfondre de plastique,desucre ni d'alimentsriches
ensucresur la table de cuisson.Sicola se produisait
acciden-tellement,nettoyerimmediatement.(VoirNettoyage,page
]4.)

• Ne jamais laisserle contenud'une casserolebouillir jusqu'9 ce
qu'ellesoit vide car cola pourraitabimer la surfacede cuissonet la
casserole.
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• Ne jamais utiliser la table de cuissoncommesurface detravail ou
commeplanche9 decouper.

• Ne jamais cuire d'alimentsdirectementsur la table de cuisson,
sansrecipient.

• Ne jamais utiliser un petit recipientsur un grand element.Non
seulementily a ggchisd'energie mais il peut en resulterdes
projectionsqui vont brOlersur lasurface de cuissonet devrontetre
nettoyees.

• Ne pas utiliser des recipientsspeciauxnon platsqui seraienttrop
grandsou _ fond inegalcommeles woks 9 fond rond, les plaques
chauffantesou recipientsde grandetaille 9 fond ondul&

• Ne pas utiliser de recipientsen aluminium.L'aluminiumrisquede
fondresur leverre.Si le metal fond sur la table de cuisson,ne pas
I'utiliser.Appeler un r@arateur agree.

Recommandations sur
les ustensiles
L'utilisationdu bon ustensilepeut empecherde nombreuxproblemes
commela necessitede cuire plus Ionguementla nourriture et la
difficulte 9 obtenir des resultatsuniformes.De bons ustensiles
reduisent les dureesde cuisson,utilisent moinsd'energie et cuisent
defagon plus uniforme.

Tests pour v rifier si ies
ustensiles ont un fond plat
Verifierque les ustensilessont plats.

Test de la r_gle :

1. Placerune regleen traversdu fond de I'ustensile.

2. Latenir face 9 la lumiere.

3. Aucune lumiere outres peune dolt etre visiblesous laregle.

Test de la bulle :

].

2.

Mettre 2,5cm (1podd'eau dans I'ustensile.PlacerI'ustensilesur
lasurface de cuissonet tourner lacommandesur HIGH (I--levee).

Observerla formation de bulles IorsqueI'eauchauffe.Des bulles
uniformessignifient de bonnesperformanceset des bulles
inegalesindiquent la presencede zonesplus chaudesdonnant
unecuisson inegale.

Des ustensiles_ fond Des ustensiles_ fond rainureou gondol&
lisse,plat. Des ustensiles_ fond inegalne cuisent

pas efficacementet peuventparfoisne pas
faire bouillir les liquides.

Des ustensilesen Des ustensilesen verreou en metalpeu
materiaux@ais. @ais.

Des ustensilesde la Des ustensilesplus petits ou plus grands
memedimensionde (de 2,5cm [1 po]) que I'element.
I'element.

Des poigneesqui Des ustensilesavecdes poigneescassees
tiennent bien. ou qui netiennent pas.Des poignees

Iourdesqui font se renverserrustensile.

Descouverclesqui. Descouverclesqui ferment mal.
ferment bien

Deswoks _ fond plat. Deswoks avecun fond sur anneau.
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ARANT|E ET
!

ERVICE APRES-VENTE

Garantie sur la cuisinibre
blectrique

Garantie complbte d'une annie -
Pibces et main=d'oeuvre

Durant uneperioded'un (1) an _ compterde
la date de I'achatinitial au detail, route piece
qu_se reveleraitddectueuse darts les
conditions normalesd'usagemanagersera
r@areeou remplaceegratuitement.

Veuilmezhater : Cettegarantie complete
ne s'appliquequesi rappareilsetrouve au
Canadaou aux Etats-Unis.Lesappareils
situesailleurs nesont couvertsque par les
garanties limitees,y compris les piecesqui se
reveleraientddectueuses la premiereannee.

Garanties lirnit_es - pi_ces
seulement

De la deuxi_me _ la cinqui_rne annie - A
compterde ladate de I'achatinitial au detail,
les piecesde la iisteci=dessousqui se
reveleraientddectueuses dans des conditions
normalesd'usage managerserontr@arees
ou remplaceesgratu,tement(pieces
seulement);le proprietairedevraassumer
tous les autresfrais, y compnsles frais de
main-d'oeuvre,de d@lacement,detransport,
de kilometrageet de d_agnostic,lecas
ech@nt.

• Commandes_lectroniques
• Table de caisson en vitroc_rarnique:

Parsuite de bris tllerrnique,decoloration,
fissurationdujoint encaoutchoucsur le
rebord,usure des motifs.

• Elementschauffants electriqaes :
Elementsdesurface radiantssur les
appareilsde cuissonelectriques.

R_sidents du Canada

Lesgarantiesci-dessuscouvrentun appareil
installeau Canadaseulements'il a eta agree
par la CSA,sauf si I'appareila eta introduit
au Canadaa I'occasiond'un changementde
residencedes Etats-Unisvers leCanada.

Losgarantlessp#cfflquesformu/#esci-dessus
sont losSEULE$ que lefabricantaccorde.
Cartegarantievousconf_redes dro_ts
juridiquessp#cihqueset vouspouvez
#ga/ementjouir d'autresdroits,variablesd'un
Etat# unautre et d'unep!ovincea uneautre.

Ne sont pas couverts par ces garanties
1.Lesdommagesou derangementsdus _ce qul suit :

a. Installat,on,hvra,sonou entret,eneffectues,ncorrectement.
b. Touter@arat,on,mod,flcauon,alterat,onet tout reglagenon autonsespar

le fabncant ou par un prestata,rede serv,ceapres-venteagree.
c. Mauva,semplo,,emplo,abus,t ace,dents,usagenon ra,sonnable,ou

catastrophenaturelle.
d. Ahmentat,onelectnque(tens,on,u_tens,te]mcorrecte.
e. Reglagenappropne de routecommando.

2. Losgaranuesne peuventetre honoreess_los numerosde saned'ongmeont eta
enleves,modifiesou nesont pasfac_lemenths_bles.

3. Losampoules.
4. Los productsachetesb desfins commerc_alesou u_dustnelles.

5. Losfraysde d@annageou de ws_tepour:
a. Correcuond'erreursd'mstallauon.
b. In_uat_onde I'ut_hsateurb I'emplo_de I'appare_l.
c. Assurer le transport de I'appare_ljusqu'a rentrepnsedeserwceapres-vente

et son retoun

6. Dommagesnduects ou accesso,es sub,spar route personnea la suite d'une
quelconquewolauondes garant_es.

Certans etats ou prowncesne permettentpasI'exclus_onou la hm_tat_onde
responsab_hteence qu_concernelos dommagesduectsou mduects.L'exclus_onc_-
dessuspout en consequencene pass'apphquer_ votre cas.

Si vous avez besoin d'aide
Consultezd'abord la sectionsur le d@annagedu manueld'utlhsat=onet d'entret=enou
appelezleservicea la clientelede Maytag,LLC,SOCletea responsablhteIimltee,Service

la clientelede Jenn-Air au 1-800-JENNAIR(1-800-536-6247)aux Etats-Un_set au
Canada.

Pourobtenir un service en vertu de la garantie
PourIocahseruneagenceagreeedeserviceapres-ventedans votreregion, prenez
contact avec ledetalllant ouvous avezachete I'apparell;ou appelezMaytagServices,
LLC,soc,etea responsab,htehm,tee,Serv,ce9 la chentelede Jenn-Au:S, leserv,ce
obtenu envertu de la garant,enevoussat,sfa,tpas,veu,lleztel@honer ou ecnre a :
May[ag Serv,ces,LLC,soc,etea responsab,htehm,teea I'attent,ondu CAIR- Center
P.O.Box2370,Cleveland,TN37320-2370ETATS-UNIS

Etats=Uniset Canada : I=8OO=JENNAIR (1=800=536=6247)

_el_arq!.les : Lors de tout contact aupres de Maytag Services,LLC,socl(!t(!
responsab_ht(!hmltd!e,service _ la chentele de Jenn-A=rconcernant un probleme, veulllez
fourn_r I'nformahon suwante

a Vos nora, adresse et num@o de t_l@hone,
b Les num@osde modele et de s_rle de votre apparel,
c Le nora et I'adressedu d_talllant et la date d'achat de I'appare&
d Une descnpt_onclaire du probleme observ&
e Une preuve d'achat

Lesguidesd'utlhsatlon,les manuelsdeserviceetles rense_gnementssur les p_ecessontd_spomblesaupresde Maytag Services,LLC,
c_etea responsab_htehm_tee,Serwcea la chenteledeJenn-A_r.
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Instalador: Por favor deje esta gu[a junto con el
electrodomr_stico.

Consumidor: Por favor lea y conserve esta gufa para
referencia futura. Conserve el recibo de compra yio el
cheque cancelado como prueba de compra.

Nt_mero de modelo

NOmero de serie

Fecha de cor'npra

Si tiene preguntas, Ilame a:
Ayuda del Cliente
1-800-JENNAIR (1-800-536-6247) EE.UU.y Canad4
(Lunes a Viernes, 8:00 a.m. a 8:00 p.m. Hora del Este)
Internet: http:/iwww.jen nair.com

En nuestro continuo af4n de rnejorar la calidad y
rendimiento de nuestros electrodom6sticos, puede que sea
necesario modificar el electrodom_stico sin actualizar esta

gufa.

Para informaci6n sobre servicio, ver la u/tima p_gina.

Lea y siga todas las instrucciones antes de usar este
electrodomestico para ewtar el nesgo potenc_alde Hlcend_o,
choque el6ctnco, les_Onpersonal o dario al electrodom6st=co
como resultado de su uso maprop_ado. Ut=hceeste
electrodom6st_co solamente para el propOs_toque ha s=do
destmado segOn se descnbe en esta guia.

Para asegurar funcionarniento correcto y seguro: El
electrodom6st_co debe ser _nstalado deb_damentey puesto
a t=errapor un t6cn=cocahficado. No =ntenteajustar, reparar,
prestar serwc_oo reemplazar nmguna p_ezade este producto
a menos que sea especificamente recomendado en esta guia.
Todas las reparac=onesdeben ser reahzadas por un t6cmco
cahficado.

S_empredesenchufe el electrodom6st,co antes de efectuar
alguna reparac_On.

Para evitar da o a causa de
incendio o humo
Aseg0rese de que todos los matenales de empaque hayan
s_doqu_tadosdel homo antes de ponerlo en func_onam_ento.

No coloque matenales combustibles cerca del
electrodom6st_co.

Muchos pl4shcos son afectados por el calor. Mantenga los
pl4st_cosalejados de las p_ezasdel electrodom6st_co que se
pueden ent_b_aro calentar.

Para ewtar H_cend_osde grasa, no perm_ta acumulac_Onde
grasa de cocmar o de otros matenales mflamables en el homo
o en su cercania.

Las advertenc_ase mstrucc_ones Hl_portantes sobre segundad
que aparecen en esta guia no est4n destmadas a cubnr todas
las pos_blescu-cunstanc_asy s_tuac_onesque puedan ocurnr.
Se debe ejercer sent_docomOn, precauc_Ony CLudadocuando
Hlstale, reahce mantenml_ento o haga func_onar el artefacto.

S_emprepOngase en contacto con el fabncante s_surgen
problemas o s_tuac_onesque usted no comprenda.

Reconozca los simbolos, advertencias,
etiquetas de seguridad

ADVERTENCIA - Pehgros o pr_ict_casno seguras que
PODRIAN causar les_6npersonal grave o mortal.

PRECAUCION - Peligros o pr4cticas no seguras que
PODRIAN causar les=onpersonal menos grave.

EB caso de incendio
Use un extu_gtudorcon producto qu[m_coseco odel t_poespuma
o b_carbonato para apagar el H_cend_oo las llamas. Nunca use
agua en un H_cend_ode grasa.

1. Apague el homo para ewtar que la llama se d_sperse.

2. NUNCA levante o mueva una sart_n en llamas.

Seguridad para los ni os

NUNCA guarde art[culos de interns para los ni_ios en los
armarios que estan situados arriba del electrodom_stico. Los
niSos que se suben al electrodomestico o a la puerta para
alcanzar los artfculos pueden lesionarse gravemente.
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NUNCAdejealosni_ossolososinsupervisi6ncercadel
electrodom6sticocuandoest6enusoocuandotodav[aest6
caliente.Nosedebenuncapermitirquelosni_ossesienten
oseparenenningunapiezadelelectrodom6sticopuesse
puedenlesionaroquemar.

Selesdebeensefiara losnifiosqueelelectrodom6sticoy los
utensiliosqueest_nen81puedenestarcalientes.Dejeenfriarlos
utensilioscalientesenunlugarseguro,fueradelalcancedelos
ni_os.Selosdebeense_aralosni_osqueunelectrodom6stico
noesunjugueteyquenodebenjugarconloscontrolesuotras
piezasdelartefacto.

Instrucciones generales
Si el electrodom6stico est_ instalado cerca de una ventana, se

deben toner cuidado para evitar que las cortinas pasen sobre
los elementos superiores.

Para evitar posibles riesgos para el usuario y da_o al
electrodom6stico, no use este producto como una estufa para
calentar o entibiar una habitaci6n.

Para asegurar el funcionamiento debido y evitar da_o al
electrodom6stico o posible lesi6n, no ajuste, repare ni
reemplace ninguna pieza del electrodom6stico a menos
que sea espec[ficamente recomendado en esta gu[a. Todas
las otras reparaciones deben set hechas pot un t6cnico
calificado.

NUNCAalmacene ni usegasolina uotros materialescombustibles
o inflamables cerca de los elementos superiores o en lavecindad
de este electrodom6stico pues los vapores pueden crear un
peligro de incendio o una explosi6n.

Para evitar incendiosde grasa, no deje que se acumule
grasa de cocinar ni otros materiales inflamables en el
electrodom6stico o en su cercan[a.

Los envases de tipo aerosol son EXPLOSIVOScuando son
expuestos al calor y pueden set altamente inflamables. No
los use ni guarde cerca del electrodom6stico.

NO TOQUE LOS ELEMENTOS CALEFACTORES. Los
elementos calefactores pueden estar calientes aun cuando
su color sea obscuro. Durante y despu6s del uso, no toque ni
permita que las ropas u otros materiales inflamables entren
en contacto con los elementos calefactores hasta que no se
hayan enfriado. Otras superficies del electrodom6stico pueden
estar Io suficientemente calientes para causar quemaduras.

No use la cubierta o el homo como una _rea para almacenar
alimentos o utensilios de cocina.

Seguridad ai cocinar
Use tomaollas secos y gruesos. Los tomaollas h_medos
pueden causar quemaduras por vapor. No se deben usar
toallas de secar los platos ni otros sustitutos en vez de los
tomaollas porque ellos pueden pasar sobre los elementos

calientes y prenderse fuego o pueden quedar atrapados en las
piezas del electrodom6stico.

Use vestimentas apropiadas. Las ropas sueltas o ropas
con mangas largas sueltas no se deben usar cuando se
est_ cocinando. La ropa se puede prender fuego y causar
quemaduras si entra en contacto con los elementos
calefactores.

NUNCA caliente un contenedor de alimento cerrado. La

acumulaci6n de presi6n puede reventar el contenedor
causando una lesi6n personal grave o da_o al
electrodom6stico.

ADVERTENCIA SOBRE ALIMENTOS PREPARADOS: Siga
las instrucciones del fabricante del alimento. Si un contenedor

de alimento congelado de pl_stico y/o su tapa se deforma o
de otra manera se da_a durante la cocci6n, inmediatamente

descarte el alimento y su contenedor. El alimento puede estar
contaminado.

Siempre apague todos los controles cuando haya terminado
de cocinar.

Seguridadsobreel usode utensUios
El rendimiento y funcionamiento seguro de este
electrodom6stico ha sido comprobado usando utensilios de
cocina tradicionales. No use ning0n dispositivo o accesorio
que no haya sido espec[ficamente recomendado en esta
gu[a. No use sistemas de convecciOn agregables a hornos. El
uso de dispositivos o accesorios que no sean expresamente
recomendados en esta gu[a puede crear peligros graves de
seguridad, afectar el rendimiento y reducir la vida Otil de los
componentes de este electrodom6stico.

Si el utensilio es m_ispeque_o que el elemento, una porci6n
del elemento quedar_ expuesta y puede encender la ropa o un
tomaollas.

Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio, vidrio cer_mico,
cer_mica, gres u otros utensilios vidriados son convenientes
para cocinar en la superficie o en el homo sin quebrarse
debido al repentino cambio de temperatura. Siga las
instrucciones del fabricante del utensilio cuando use vidrio.

Gire losmangos de los utensilios hacia el centro de la
cubierta, no hacia la habitaci6n ni sobre otto elemento
superior. Esto reduce el riesgo de quemaduras, encendido
de materiales inflamables o derrames si el utensilio es tocado

accidentalmente o alcanzado pot ni_os peque_os.
Cont.
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Cubierta
NUNCA deje los elementos superiores sin supervisi6n,
especialmente cuando est4 usando los ajustes de calor altos.

Un derrame desatendido puede causar humo y un derrame de
grasa puede causar un incendio.

Este electrodom6stico tiene diferentes tama_os de elementos

superiores. Seleccione utensilios que tengan bases planas
Io suficientemente grandes para cubrir el elemento. La
relaci6n adecuada entre el utensilio y el elemento mejorar4 la
eficiencia al cocinar.

CUBIFTA DE VlBRIOC[I_I: BIUBICA cocine sobre una

cubierta rota. Si la cubierta de la estufa se rompe, los agentes
de limpieza y los derrames pueden penetrar la cubierta rotay
crear un riesgo de choque el6ctrico. P6ngase en contacto con
un t6cnico calificado inmediatamente.

Limpie la cubierta con cuidado. AIgunos limpiadores pueden
producir vapores nocivos si se aplican a una superficie caliente.
Si se usa una esponja, paso o toalla de papel h0meda en una
4tea de la cubierta que est6 caliente, tenga cuidado para evitar
quemaduras con el vapor.

Nunca se pare en la cubierta.

Ollas freidoras
Use extremo cuidado cuando mueva la olla con aceite o

descarte la grasa caliente. Deje que la grasa se enfr[e antes
de intentar mover la olla.

Elementoscalefactores
NUNCA toque la superficie o los elementos, las 4reas cerca de
los elementos.

Los elementos calefactores pueden estar calientes a0n cuando
se vean de color obscuro. Las 4reas cerca de los elementos

superiores y de las superficies interiores del homo pueden
calentarse Io suficiente como para causar quemaduras.

Durantey despu6s del uso, no toque ni deje que las ropas u otros
materiales inflamables entren en contacto con los elementos

calefactores, con las 4reas cerca de los elementos o con las

superficies interiores del homo hasta que no se hayan enfriado
completamente.

Otras superficies potencialmente calientes son: la cubierta de la
estufa, las 4reas que est4n dirigidas hacia la cubierta.

Campanas de ventilaci6n
Limpie con frecuencia la campana y los filtros a fin de evitar
que se acumule en ellos grasa u otros materiales inflamables y
para evitar incendios de grasa.

Cuando prepare alimentos flameados debajo de la campana,
encienda el ventilador.

Seguridad en la iimpieza
Limpiecon cuidado la cubierta. Apague todos los controles y
espere que se enfr[en las piezas del electrodom6stico antes de
tocarlas o limpiarlas. Limpie con cuidado. Tenga cuidado para

evitar quemaduras de vapor si usa una esponja o un paso
mojado para limpiar los derrames en una superficie caliente.
Algunos limpiadores pueden producir vapores nocivos cuando
se aplican en una superficie caliente.

Limpie solamente las piezas indicadas en esta gu[a.

Aviso y advertencia importante
sobre seguridad
La Propuesta 65 de la Ley de 1986 del California Safe Drinking
Water and Toxic Enforcement Act of 1986 (Estado de California
Sobre Seguridad y ContaminaciOn del Agua Potable] exige
que el Gobernador de California publique una lista de las
sustancias que segOn el estado de California causan c4ncer
o da_o al sistema reproductivo y exige que las empresas
adviertan a sus clientes sobre la exposici6n potencial a tales
sustancias.

AVISO IMPORTANTE RESPECTO A LOS PAJAROS

DONIESTICOS: Nunca mantenga losp4jaros en la cocina
o en las habitaciones donde puedan ilegar los humos
de la cocina. Los p4jaros tienen un sistema respiratorio
muy sensitivo. Los humos producidos durante el ciclo
de autolimpieza del homo pueden set perjudiciales o
mortales para los p4jaros. Los humos que despide el
aceite de cocina recalentado, la grasa, margarina y los
utensilios antiadherentes recalentados pueden tambi6n set
perjudiciales.

Conserve estas instrucciones para referencia futura
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CU|DADO Y L|MP|EZA

Procedimientos de limpieza

* Los nombresde los productosson marcas
registradasde sus respectivosfabricantes.

** Parahacerpedidos,Nameal
1-800-JENNAIR(1-800-536-6247).

Cubierta=
vidrio cer_mico

Nuncause limpiadoresde homo,blanqueadorconcloro,amoniaco o limpiadoresde vidrio que contenga
ameniace.Impertante:Llamea un reparadorauterizadosi la cubiertade vidrio cer_imicose agrieta,quiebm
o elpapel de aluminio se derritesobrela cubierta.
• Dejeque la cubiertase enfrfeantesde limpiarla.
° Geaeralidades- Limpielacubiertadespu6sde cada usoo cuandosea necesariocon unatoalla depapelhtimeda

y con 'CooktopCleaningCreme'*(Cremadelimpiezaparacubiertas)(PiezaNo.20000001)**.Lustrecon unpaso
Nmpioy seco.

/mpertante:Sedesarrollarbnmanchaspermanentessi la suciedadse dejaquese cocineunay otra vezusandola
cubiertacuandoest_sucia.

• Manchas rebeldeso marcasde metal =Humedezcaunaesponjade gomaqueno dejemarcaso queno
raye.Aplique 'CooktopCleaningCreme'*y frote parasacar tanta suciedadcomoseaposible.Aplique unacapa
delgadadecremasobre lasuciedad,cubracon unatoalla de papelh0meday d6jelareposardurante30 a 45
minutos(2 - 3 horasparamuchasuciedad}. Mantengahtimedocubriendolatoalla de papelcon envolturade
pl_stico.Restrieguenuevamente,luegolimpie con un pasosecoy limpio.

/mpertante:SolamenteuseesponjasLIMPIAS,HUMEDASy quenorayeny queseansegurasparautensilioscon
acabadoantiadherente.Sedafiarbd disefioy d vidriosila esponjano estbmojada,sila esponjaestbsuciao se usaotro
tipo deesponja.

• SuciedadesQuemadaso Pegadas=Restrieguecon unaesponjaque nodejemarcasy 'CooktopCleaningCreme'*.

/mpertante: Sostengaunrestregadorcon hojade afeitara un_ngulode 30° y restrieguecualquiersuciedad
que permanezca.Luegolimpiecomose describidanteriormente.Ne usela hojadeafeitarpara limpiezadiariapues
puededesgastarel disefiode/vidrio.

/

• Pl_sticoo Az_car Derretida =Inmediatamenteenciendael elementoa temperatura j/t s! /
'LOW' (Baja)y restrieguey raspeelaz0caro el pl_sticode lasuperficiecaNentehaciaun ._Zi //,

/l ¢:'f i
_reafrfa. Luego'OFF' (Apague)el elementoy dejequese enfrfe. Limpieel residuocon un / _ ii t } [
raspadorcon hojade aletar y CooktopCeanng Creme ,,.
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Y CLOC IzAc " f f

N DE AVER|AS

Para la mayeria de los problemas, * Revise si los controles est;in debidamente ajustados.
verifique primere le siguiente. * Verifique o vuelva a reponer el disyuntor. Verifique o reemplace el fusible.

- Verifique el suministro de energia el_ctrica.

Tede el artefaete e uaa parte no * Verifique si los controles superiores est_n debidamente ajustados. Ver p_gina 27.
funciena.

°La superfieie suave muestra

desgaste.

Los elementes de la eubierta no se

eaJientan Josufieiente.

Hay un oior fuerte o hume leve
euande se eneiende el homo.

Abrasiones o rayaduras peque_as.

- AsegQrese de que la cubierta y la parte inferior del utensilio est_ limpia. No deslice
utensilios de vidrio o de metal a trav_s de la cubierta. AsegQrese de que la parte inferior

del utensilio no sea ;ispera. Use los agentes de limpieza recomendados. Ver p;igina 25.
° Marcus de metal.

- No deslice utensilios de metal a trav_s de la cubierta. Cuando est_ fria, limpie la cubierta
con 'Cooktop Cleaning Creme.' Ver p;ig. 25.

° Manchas y estrfas marrones.
- Retire los derrames r;ipidamente. Nunea limpie con un pa_o o esponja sucia. AsegQrese

de que la cubierta y la parte inferior del utensilio est_ limpia.
° Areas con un brillo met_lico.

Dep6sitos minerales del agua y de los alimentos. Use los agentes de limpieza
recomendados. Ver p_g. 25.

° Picaduras o descascarillado

Limpie los derrames azucarados inmediatamente. Ver p_g. 25.

° Puede que los controles superiores no est_n bien colocados en los ajustes.
* El voltaje de la casa puede ser bajo.

* Los utensilios pueden que no sean planes ni del tamale o forma correcta.
° Couvrez I'ustensile _ I'aide d'un couvercle pour une _ plus rapide.

* Esto es normal en una estufa nueva y desaparecer_ despu_s de unos pocos uses.
° Si se enciende el ventilador ayudar_ a eliminar el humo y/o el olor.

26



COC|NAN EN LA CUB|ERTA

Controles Superiores
Barra de Selecci6n de

Temperatura

OFF OFF

ALL-OFF
/ LOCI(

Fancionamiento de los Controles

Sensibles ai Tacto
• Optima latecla 'ON' (Encendido)deseada.Una luz ubicadaa la

izquierdadel control destellar_.

• Mientrasesta luz destella,seleccioneel ajustedetemperaturaque
desea utilizarusandola Barrade Selecci6ndeTemperatura.

• Cadavezque optimala tecla escuchar_unasepalsonora.

Notas

• Si no seleccionaun ajustedetemperaturaantes de
aproximadamente10segundos,el elementose apagar_
autom_ticamente.

Paracambiarel ajustedetemperaturaoprima latecla 'ON'
del elementocorrespondientey seleccioneun nuevoajuste
de temperaturausandola Barrade Selecci6nde Temperatura
mientrasesta luz destella.

• Optima latecla 'ALL-OFF/LOCK'paraapagar los dos
elementos.

Ajastes de Caior Sageridos
El tama_o,el tipo de utensilioy la cocci6nafectar_n el ajustedel
calor.

'HIGH'(AIto) Seusa para hacerhervir un Ifquido.
Siemprereduzcala temperaturaa un
ajuste menorcuando los Ifquidos
comienzana herviro losalimentos
comienzana cocinarse.CouvrezI'ustensile

I'aided'un couverclepour une6 plus
rapide.

64 Useparadorar came, calentaraceitepara
(Nlediano alto) frefr en unasart6n hondao parasaltear.

Tambi6npara hervir r_pidamente
cantidadesgrandesde Ifquidos.

4=6 Usepara mantenerun hervor lento
(Mediano) paragrandescantidadesde Ifquidoy para

la mayorfade lasfrituras.

2-4 Useparacontinuar cocinandoalimentos
(Mediano bajo) tapadoso paracocinar alvapor.

'LOW' (Bajo) Useparaderretir mantequillao chocolate.

Laces indicadoras de saperficie caliente
Las laces indicadorasde superficiecalientese encuentranen la
parte delanterade la superficiede cocci6n.Laslucesse iluminardn
cuando cualquierade los elementossuperioresest6caliente.
Permanecer_encendidana0ndespu6sde que el controlsea
apagado,hastaque el drease hayaenfriado.

indicadores de Encendido
Todoslos modelos - La luz 'LOW'(Bajo)se iluminar_cuando el
elementoest6 encendido.

Programaci6n de los Controles
1. Coloqueel utensiliosobreel elementosuperior.

2. Optimala tecla 'ON'.

3. Seleccioneel ajustedetemperaturausando la Barrade
Selecci6ndeTemperatura.

4. Cuandohayaterminadode cocinar,optima latecla 'OFF'
(Apagado)y retire el utensilio.
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Bioqueo de Controles
Loscontroles sensiblesal tacto se puedenbloquearpara limpiarlosy
paraevitarsu uso indeseado.

Para bloquear los controles:

Oprimay mantengaoprimida latecla 'ALL=OFF/LOCK'(Apagar
Todo/Bloquear)pot tres segundos.

Para desbloquear los controles:

Oprimay mantengaoprimida latecla 'ALL=OFF/LOCK'por tres
segundos.La luz indicadora'ALL-OFF/LOCK'se iluminar_cuandose
bloqueenlos controles.

Superficie de vidrio cer mica
Notas:

• La cubierta de la estufa puedeemitir an poco de humo y
olor la primeravezquese utiliza. Estoes normal.

• Las cubiertas lisas retienen ei calor por un cierto
periododespaes [lee se ha apagado ia estufa. Apague los
elementosunos pocosminutosantesdeque los alimentosestGn
completamentecocinadosy use elcalor restanteparacompletar
la cocci0n.Cuandola luzde superficiecalientese apaga(vet
a continuaci6n),el _readondese cocinaestar_frfa al tacto.
Debidoa la maneraen que retienenel calor, los elementoslisos
no responder_ntan r_pidamentea los cambiosen los ajustes
comolos elementosespirales.

• Encasode un posiblederrame,retire el utensiliode la cubierta
de la estufa.

• Nunca trate de levantar la cubierta.

• Lasuperficie lisa puedeversedescoloridacuando est6caliente.
Estoes normaly desaparecer_cuando lasuperficie se enfrie.

Elernentos superiores
Loselementossuperioresensu estufaest_n identificadospot
cfrculospermanentesen lasuperficie lisa. Paracocinarde manera
m_seficiente,useun utensilioque sea del mismotama_o queel
elemento.

Losutensiliosno deben extenderse m#s all# de 12 a 25 mm
(1/2 a #pulgada) de/tama#e de/element&

Cuandose enciendeun control,se puedevet un resplandora travGs
de la superficielisa.El elemento pasar_ por ciclos de encendido
y apagado paramantener el ajuste de calor seleccionado,
aan en el ajuste 'HIGH' (Alto). Paramayor informaci($nsobre los
utensiliosconsulte lasecci0n Recomendacionessobrelos utensi/ios
en la p%ina 29.

Consejos para proteger la
cubierta lisa

Limpieza (vet p_gina25para mayor informaci6n)

• Antesde usar pot primeravez,limpie la cubierta.

• Limpie lacubierta diariamenteo despuGsde carla uso.Estola
mantendr_con unabuenaaparienciay puedeevitar quese da_e.

• Sise produce un derramecuandoest6cocinando,Ifmpielo
inmediatamentede la cubiertacuando 6staest6caliente para
evitaruna limpiezam_sdificil despuGs.Tengamuchocuidado,
limpie el derramecon unatoalla secay limpia.

• No dejeque los derramespermanezcansobre la cubierta o sobre
la moldurade la cubierta pot un perfododetiempo prolongado.

• Nunca use polvosde limpiezaabrasivosni esponjasde restregar
que puedanrayarla cubierta.

• Nunca use blanqueadora basede cloro,amoniaconi otros
limpiadoresque no hayansido especfficamenterecomendados
parausar en elvidrio cer_mico.

Para evitar rnarcas y rayaduras
• No use utensiliosdevidrio. Puedenrayarla superficie.

• Nunca coloque un soporteo un aro dewok entre la cubiertay el
utensilio. Estosarticulospuedenmarcaro rayarla cubierta.

• No desliceutensiliosde aluminio atravGsde una cubiertacaliente.
Losutensiliospuedendejar marcasque debenser limpiadas
inmediatamente.(Vet Limpieza,p%ina 25.)

• Aseg0resede que la cubiertay la parte inferior del utensilioestGn
limpiasantesde encenderla estufaa fin de evitar rayaduras.

• Paraevitar las rayaduraso da_oa la cubierta devidrio cer_mico,
no dejeaz0car,sal o grasassobrelos elementos. Limpie la
cubiertacon un paso limpio o con toallasde papelantesde usarla.

• Nunca desliceutensiliosde metal pesadosa travGsde la cubierta
pues puedenrayarla.

Para evitar las rnanchas

• Nunca use un paso o unaesponjasucia para limpiar la cubierta
de laestufa. Estopuededejar unapelicula que puedemancharla
cubiertadespu6squeel _rease calienta.

• Sise continOacocinandosobre unasuperficiesuciase puede/
podr_producir una manchapermanente.
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Para evitar otros da os

• No dejequeen la cubiertacalientese derritan pldsticos,az0car
o alimentoscon alto contenidode az0car. Si estosucede,limpie
inmediatamente.(VerLimpieza,pdgina25.)

• Nunca dejeque unaella hiervahastaquedarsecapues esto
da_ar_ lasuperficiey el utensilio.

• Nunca use la cubierta comeunasuperficie detrabajo ni come una
tabla de cortar.

• Nunca cocinealimentosdirectamentesobre la cubierta.

• No use un utensiliopeque_oen un elementogrande. Estono s01o
desperdiciaenergfasine quetambi(_npuedenproducirsederrames
calientessobre lacubierta los cualesrequierenlimpiezaadicional.

• No use utensiliosespecialesque nosean planes,detamale mayor
o desniveladostal come la parte inferior redondade loswoks,
con fondosacanaladosy/o parrillasy eliasde grantamale para
prepararconservas.

• No use aluminio ni contenedoresde papelde aluminio. El
aluminiose puedederretir en la cubierta devidrio cer_mico.Si
el metalse derrite en la cubierta,no use la estufa. Llamea un
tecnico autorizad.

Recomendaciones sobre
los utensilios
Sise usanlos utensilioscorrectosse puedenahorrar muchos
problemas,tal comeprolongaci0ndel tiempo de cocci0n de los
alimentosu obtenci0nde resultadosno consistentes.Los utensilios
correctosreducenel tiempo de cocci0n,usan menosenergfa
electricay cocinanlos alimentosde maneram_suniforme.

Prueba de las elias planas
Verifiquesi suselias son planas.

La prueba de la regla:

1. Coloqueuna reglaa tray,s del fondo de la ella.

2. Col0quelaa la luz.

3. Pocao ningunaluz debeversedebajode la regla.

La prueba de la burbuja:

1. Coloqueuna pulgadade aguaen la ella.Coloquela ella en la
cubiertay gire el control a 'HIGH' (Alto).

2. Observela formaci0nde burbujasa medidaqueel aguase
calienta.Lasburbujas uniformessignifican buenrendimientoy
las burbujasno irregularesindican puntoscalientesy cocci0n
dispareja.

Utensiliosplanesy
suaves.

Losutensilioscon fondosacanalados
o arqueados.Losutensilioscon rondos
irregularesnococinan uniformemente
los alimentosy algunasveces no
puedenhervirIfquido.

Utensiliosde material Losutensiliosde metalesdelgadoso de
grueso, vidrio.

Utensiliosquesean Losutensiliosm_speque_oso m_s
del mismotamale grandes queel elementoen2,5 cm
que el elemento. (1 pulgada).

Mangosseguros. Losutensilioscon mangossueltos o rotes.
Mangospesadosque puedeninclinar el
utensilio.

Tapasherm(_ticas. Lastapas sueltas.

Wokscon fondo Loswoks con fondo apoyadoen un are.
plane.
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ARANT|A Y ERV|Ci

Garantfa de la estufa el ctrica

Garantfa completa de un a_o =
Piezas y nnano de obra
Duranteun (1) a_o desde lafecha originalde
compraal por menor,se repararao reemplazar_
gratuitamentecualqunerpiezaque falle duranteel
uso normal enel hogar.

Por favor observe Io siguiente: Estagarantfa
completase aplica [inncamentecuandoel elec=
trodom6sticose encuentraen losEstadosUnidos
o Canad& Loselectrodom6sticosque se encuen=
trenen otros parsesestarancubiertos 0nica-
mentepor lasgarantfaslimitadas,incluyendolas
piezasquefallen duranteel primera_o.

Garanlias limitadas - Piezas
solarnente

Del segundoal quinto a_o - A partir de la
fechaoriginal de compra,se repararano reem-
plazar_ngratuitamentelaspiezasindicadasa
continuaciOnque fallen durante el uso dom6stico
normal en Ioque respectaalas piezasy el
propietariodeber6pagar todos losotroscostos
incluyendola manode obra,el kflometraje/mil-
laje,el transporte,elcosto del viajey el costo del
diagnostic&
• Controleselectr6nicos

• Cubierta de vidriocer_mico: Debido a la
rotura t6rm=ca,la decoloraci6n,el
agrietamientodelsello de gomadel bordey
al desgastedel d=seiio.

• £1ementoscalentadores el_ctricos:
Elementossuperioresradiantesen los
electrodom6sticosde coccK_nel6ctricos.

Residentes canadienses
Estagarantia cubre solamenteaquellosartefactos
mstaladosen Canaddque hansido cert=ficados
por ia Asociaci(Snde NormasCanadienses(CSA)
a menosquehayansido traidosa Canad_desde
EstadosUnidosdebidoa un cambiode residen-
ci&

Lasgarantfasespecificasexpresadasanterior-
menteson/as UNICA$ garantfasprovistaspor et
fabncante.Estagarantfa/e otorgaderechoslega/es
especfficosy ustedpuedetenerademfisotros
derechosquevariande unestadoa otto.

Lo que no cubren estas garantfas
1. S=tuac=onesy daSosresultantesdecualqu=erade las s=gu=enteseventuahdades:

a. Instalac_0n,entregao mantenun_entomaprop_ados.
b. Cualqu_erreparac_On,mod_flcac_On,alterac_Ono ajuste noautonzadopor

el fabncante o por unt6cmcode serwc_oautonzado.
c. Mal uso,abuso,acc_dentes,uso HTazonableo hechosfotu_tos.
d. Cornenteel6ctnca,voltajeo summ_stromcorrectos.
e. Programac_Onmcorrectade cualqu_erade los controles.

2. Lasgarantiasquedan hulass_los nt]merosde seneongmalesharts_doreurados,
alteradoso noson f,dcflmentelegibles.

3. Bombfllas.

4. Losproductoscornpradosparauso cornerc_alo industrial.

5. Elcostodel serv_c_oo Ilamadade serwc_opara:
a. Correguerroresde mstalac_On.
13.Instruu al usuanosobreel usocorrecto del producto.
c. Transpo_tarel electrodom6st_coal establecun_entode serwc_oy el retorno del

productoal chente.

6. Losda_osconsecuenteso mc_dentalessufndos porcualqu_erpersonacomo
resultadodel mcumphm_entodeesta garantia.

Enalgunosestados nose permutelaexclus_Ono hm_tac_Onde da_osconsecuentes
o incldentales,por Iotanto la IimltaclOnoexclusionanterior puedeno apllcarseen
SU caso.

Si necesita servicio
Prlmerolea la secceonde Iocahzacl6ny soluci6nde averiasensu guiade uso y
culdado o Ilameal depa_tamentode atenc_6nal cllentede Maytag Services,LLC,
Jenn-Air al 1-800-JENNAIR(1-800-536-6247)en los EstadosUn_dosy Canad&

Para obtener servicio bajo la garantia
Paraub=carunacompaSiadeserv=c=oautonzadoensu Iocahdad,pongaseen
contacto con el d=stnbu=dordonde adqu=nOsu electrodom6s[=coo Ilameal
depa=tamentode atenc=Onalchentede Maytag Services,LLC,Jenn-A=r.S=no rec=be
se_wc_osat_sfactonobajo la garantia,por favor Ilameo escnbaa:

Maytag Se_v_ces,LLC
Attn: CAIR- Center

P.O.Box2370,Cleveland,TN37320-2370

En los EstadosUnidosy Canada Ilame al I=800=JENNAIR
(1=800=536=6247)

Nora: Cuandose pongaen contactocon el depar[amentode atenc_Onal
chentede MaytagServices,LLC,Jenn-A_racercade un problema,por favor
mcluyala s_gu_entemformac_On:
a. Su hombre,duecc_6ny n[Tmerodetel6fono;
13.Los n[Tmerosde modeloy desene de su electrodom6st_co;
c. Nombrey d_recc_Ondesu d_stnbu_dory la fecha de compradel

electrodom6st_co;
d. Una descnpc_Onclara del problemaque estdexpenmentando;
e. Pruebade cornpra.

Las guiasde uso y cu_dado,los manualesde serwc_oy la reformation sobre las plezaspuedensersohc_tadasal departamen[ode
atenc_6nal chentede May[ag Services,LLC,Jenn-A_r.
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