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Y@U
SAV_ THe:SE _NSTRUCT_ONS

Read aH instructions before using _his _ppliance. When using e_ec_ca_

appliances, basic safe_y p_ecau_[ons s[_@ui_ be foUowe_, [.cSuding the following:

Teach children not to play with control
knobs or any other part of the counter unit.

Never leave children alone or unattended
where a counter unit is in use.

_eve_' let anyone climb, sit or stand on an
open oven door or any part of the counter
unit.

I_eve_' leave cooktop elements/burners
unwatched at high heat settings. Boilovers
cause smoking and greasy sptllovers could
catch fire. NGSAF13-1



To insure safety for yourself and your home, please read your Owner's Manual

carefully. Keep it handy for quick easy reference. Pay_close attention to the
]

o_y You can
safety sections our manual, recognize the safety sections by

looking for the symbol or the word "Safety". .....
• i

,_.___,,_ ._._,_, _'_

Never use your counter unit for
warming or heating a room, You
could be burned or seriously in-
jured. Such misuse could also
cause damage to the counter unit,

Never wear loose clothing when
using your counter unit,, Such cloth-
ing could catch fire,,

Always keep the counter unit area
clear and free from things that wilt
burn,

CAUTaON:

Never store things near cooktop
elements/burners, These things
may catch fire and plastic items
could melt.

Never use a towel or other bulky
cloth as a pothotder, Such cloths
could catch fire.

Never let pot handles stick out over
the front of the counter unit, Turn
handles in so that they cannot be
bumped° Keep the handles away
from other hot surface elements/
burners_.

CAUT_OIN!:

Do Not store items of interest to
children above a counter unit,

Children climbing on a counter unit
to reach such items could be seri-

ously injured.
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Keep this book for later use.

Be sure your counter unit ts Installed and grounded
properly by a qualified technician.

Atlways keep the counter unit area clear and free from
thlngs that will burn, gasoline and other flammable
vapors and liquids.

Only some ktnds of glass or ceramlc pans can be used
for cooktop cooklng_ Be sure that the pan you use will
not break when heated on the cooktop burners,

Always use dry potholders when removing pans from
the cooktop, lVlolst or damp potholders can cause
steam burns.

AUways follow cleaning Instructions In this book.

AUways keep the counter unit clean. Food and grease
are easy to Ignite. Clean the cou nter unit and vent hoods
regularly.

Always keep combustible wall coverings, curtains or
drapes a safe distance away from your counter unit.

AHways keep dish towels, dish cloths, potholders and
oti_er linens a safe distance away from your counter
_Jnit.

_:©__,@T use a wok on the cooking surface if the wok
i_s a round metal ring which ts placed over the burner
_i_a_e_o support the wok. This ring acts as a heat trap
which may damage the burner grate and bur_e[ head,
Aiso, it may cause the burner to work irnproperiy. This
may cause a carbon monoxide fevei above that al!owec!
i_y cu_en_ s_.andards, resulting in a health hazard. Ex,_
posure _.ocarbon monoxide may cause birth defects o_"
other reproductive harr=n according to the Californis
Safe D[h_king Water and Toxic Enforcement Act.

A_wa_s keep canned food and wooden o[' plastic uten.,
siis a safe distance away frorn you_"counter uP,IL

Neve_ clean cooktop surface when it is hot,, Some
cteaners produce noxious fumes and wet cloths could
cause steam burns if used on a hot surface.

[4ever,,t ry to repai/or replace any part of the counter unit
unless _nstructions are given In this book. AI; other"
wor$_ should be done by a sktlled technician.

_ever,'.heat unopened food containers° Pressure buildup
may make containe_ burst and cause inju;y,

Never' teave jars or cans of fat or drippings or_ or nea_'
the counter unit. Never let grease build up or_ yow'
counter unit, You can keep grease fires from sta_¢i;_ _f
you ciean up grease anc_ s_i_Is a_t_r each coL_te_' uni_
_Jse.

Ne_:÷_' use a_u_,sinurn foi_ to Hne drip bowts,_ _,n[0_÷oi,_,er

use of _oi_ could sta_t a fire and cause incomplete
combustion.

Neve_ block the flow of combustion and ventilation ait

to cooktop burners.

Neve_t tr'y to move a pan of hot fat, especially a deep fat
fryer. Wait untff the fat has cooled.

Read and understand _h_s infor_aHo_'_

NOW, _ Should you ever need i_ you w_lii
not have t_e for reading.

Be sure everyone _n your ho_e k_ows
wha_ _o do _rt case of fi_e._

_eve_' use wa_er on a grease fh'e -- it w_ll_
only spread the flames,

_ever p_ck up a flinging pan=.Jlns_ead'.

1. Turn off the burner.

2. $_o_he_ _he fire w_th a _igh_y fi_H_

pan i_d, baking soda o_ w(th a dP1
chemicall hallon or foam _ype

e_Hnguisher.

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforc.s..
merit Ac_ requires the Governor o; California to pub!_sh
a list o_ substances known to the state to cause ca_c®_•
and _equtres businesses to warn customers of pote£_!a;
exposure to such substances. Gas appf[ances car c£L_se
m!,qo_' exposure to four of these substances, narn_Iy
benzene, carbon monoxide, formaldehyde and soot,
caused primarily by the Incomplete combustion o._nstu-
ral gas or L.P. fuels. Properly adjusted ranges, _ndtc£ted
by a bluish rather than a yellow flame, wil! mlnlr_ze
incomplete combustion. Exposure tothese substances
caP, be minimized further by venting with an open wii_-
dow or using a ventilation fan or hood.

NGSAF24-2



nMPORTANT:

The model and serial number of your counter unit can be found on a tag
on the underside of the unit,

BURNER GRATE

COOKTOPBURNER

BURNER BOWL

COOKTOP CONTROLS

GLASS COOKTOP

TO START
THI NGS COOKING
COOKTOP SPARK IGNITION -- When you turn the
cooktop knob to LITE, the spark Igniters make a series
of electric sparks (ticking sounds) which light the burnero
After the burner ignites turn knob to desired setting.

TO OPERATE CONTROLS--The sign near each cooktop
control knob shows which burner is turned on by that
knob, Push down to turn knobs_ Turn knob to LITE, Set
desired flame setting. All five Igniters spark when any
control knob is pushed ino

000
0 @
RIGHT FRONT

OFF

/ \

IMPORTANT: Do not leave the knob on LITE after the
burner lights or the life of the spark igniter may be
shortened°

Avoid leaving any burner on without a utensil Doing so
can overheat the grate and cause the enamel finish to
become damaged.
i:;::;;:i:;:_i_!:_.:_r!:!:i!?!_!:;:Z:_:!

If a cooktop burner fails to light within five seconds, turn
the knob to OFF and wait five minutes before trying
again, if the burner st_il will not light, check the service
section in this manual.

Watch food when heating quickly on HL As soon as the
food reaches cooking temperature, turn down the heat
to the lowest setting that will keep it cooking.

NGCUF07



The lowest settlng of the burner has a very small flame
to provide simmering capability. To stmmer foods, set
the cooktop control knob to the lowest setting that will
maintain the desired simmer. If you are using one burner
for simmering and turn on additional burners, the gas
flow of the simmering burner may have to be adjusted.
if your simmering burner goes out when the other
burners are on, turn knob back to LITE. After the burner
lights, set cooktop control knob to the lowest setting
that witl retain a flame on the burner.

During a power failure the burners will not light
automatically, in an emergency, a cooktop burner may
be lit with a match by following the steps below.

WOK COOKDHG
We recommend that you use only a flat-bottomed wok.
Flat-bottomed woks are available at your local retail
store.

Do not use woks which have support ring s. Use of these
types of woks, with or without the ring in place, can be
dangerous. Placing the ring over the burner grate may
damagethe burner grate and burner head. Also, placing
the ring over the burner grate may cause the burner to
work Improperly resulting In carbon monoxide levels
above allowable current standards. This could be dan-
gerous to your health. See the Safety Section of this
manual. Do not try to use such woks without the ring.
You could be seriously burned if the wok tipped over.

1. Light a match and hold the flame near the burner you
want to light. Wooden matches work best.

2. Push in and turn the control knob slowly° Be sure
you are turning the correct knob for the burner you
are lighting.

NOTE= If the burner does not light within four seconds,
turn the knob off and wait five minutes before
trying again.

High flame may be used to boil large quantities quickly.
It is also used to start food cooking quickly in large pans.

Medium flame may be used for even browning with
little spattering. It is also used to maintain a boil with
large quantities of food.

Low _lame may be used for melting or warming food°
It Is also best for cooking small quantities of food,

STOVE TOP GR, LLS
Do not use stove top grills on your sealed gas unit. If you
use the stove top grill on your sealed gas range it will
cause incomplete combustion and can result In expo-
sure to carbon monoxide levels above allowable current
standards. This can be hazardous to your health.

5 NGMTC02-2



Be sure that the controls are turned off and that the unit
is cool.

ControU Knobs: Knobs can be removed for easier
cleaning. Pultstralght offthestem. Washwlthdetergent,
warm water and a soft cloth. Do not scour. When re-
Installing, be sure to push knob down on the stem.

Burner Grates, Burner Cap, Burner Head, and
g_urne_' BowIl: Clean aftereach splllover_ Disassemble
as shown below. Wash with all-purpose, non-abrasive
cleaner and warm water. Soak stubborn soil. Rinseand

dry completely. Reassemble as explained in the Instal-
lation section. To prevent rusting on the grates, wipe
them lightly with cooking oil

_lass Su_ace: Wipe surface clean after each use. If
additional cleaning is needed to eliminate spotting,
wash with equal parts white vinegar and warm water°
Rinse well and dry. If the holes of the burner head
become clogged use a small sewing needle to remove
soil.

t, cases of burned on spiilover:

o Remove excess soil with scraper (single edged razor).

• Scrubcooktopwithall-purposenon-abrasivecleaner_
We recommend Sears Cooktop Cleaning Creme®
(Stock No. 40079, available at Sears, Roebuck & Co.)o

o NEVER USE ABRASIVE SCOURHNG PADS OR
POWDERS ON COOK.TOP. Plastic mesh pads
such as Doble® may be used,

BURNER GRATE

BURNERCAP

.<_-,.--_BURNERHEAD

BURNER __ ......SPARK IGNITER

BOWL -'--__ MIXER TUBE(CHIMNEY)

BEFORE CALLING FOR SERVI CE
To eliminate unnecessary servlce calls, read all the
instructions in this manual carefully. Then, If you have
a problem, check the table below. If you still have
trouble with your unit call your nearest Sears store or
service center for help. When calling, have this manual
handy with the model number, serial number and pur-
chase date filled in on the front cover.

PROBILEM SOLUTION

Cool{top knobs will not Push knobs In to turn.
turn

Cooktop burners will
not light

Gas supply not connected
or not turned on.

Counter unit not properly
grounded or polarized.

This can affect spark Igni-
tion. See Installation sec-
tion.

Noelectrlcitytounlt; check
for tripped fuse or circuit
breaker.

Soil clogging holes in
burner head. Clean holes°

Cooktop burner top not re-
placed correctly. See in-
stallation section°

Knob not re-Installed cor-

rectly. Push knob down
on the stem.

6 NGCUS06



KENMORE
f

Dear Customer:

Our' constant efforts are

directed toward making

sure your new Kenmore
Counter Unit wilt arrive at

your home in perfect con-
dition and will give you

proper performance. As

part of these efforts, we
feet it is our responsibility

to provide you with this

warranty for your range,

Recycled Paper

...... J

WN

F
FULL ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL

PARTS EXCEPT GLASS PARTS

if, within one year from the date of installation, any part, other than a glass
part, fails to function properly due to a defect in material or workmanship,
Sears will repair or replace it, free of charge.

FULL 30-DAY WARRANTY OH GLASS PARTS AND FiNiSH OF POR-
CELAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS

if, within 30 days from the date of installation, any glass part or the finish on
any porcelain enamel, painted or bright metal part is defective in material or
workmanship, Sears will replace the part, free of charge.

FULL 90-DAY WARRANTY ON MECHANnCAL ADJUSTMENTS

For 90 days from the date of installation, Sears will provide, free of charge,
any mechanical adjustments necessary for proper operation of the range,
except for' normal maintenance.

if the unit is subjected to other than private family use, the above warranty
coverage is effective for only 90 days.

WARRANTY SERVICE iS AVAILABLE BY CONTACTIING THE
NEAREST SEARS SERVICE CENTERfDEPARTMENT UN THE

UNITED STATES

This warranty applies only while this product is in use in the United State&
This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
rights which vary from state to state. SEARS, ROEBUCK and CO.

Dept. 72OPEC
3333 Beverly Road
Hoffman Estates, IL 60179

_'.,_ ...... J
%L

SERVHCE WHAT WE SELL
"We Service What We Sell" is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears
service is nationwide,
Your Kenmore Counter Unit has added value when you consider that Sears has a service unit near' you staffed
by Sears trained technicians.., professional technicians specifically trained on Sears appliances, having the
parts, tools and equipment to ensure that we meet our pledge to you -- "We Service What We Sell!"

TO FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Kenmore Counter Units are designed, manufac-
tured and tested for years of dependable opera-
tion. Yet, any modern appliance may requite
service from time to time. The Sears Warranty
plus the Sears Maintenance Agreement provides
protection from unexpected repair bills and as-
sures you of enjoying maximum range efficiency

Here's a comparative warranty and Maintenance
Agreement chart showing you the benefits of a
Sears Range Maintenance AgreemenL

Years of Ownership Coverage 1st Year 2nd Year 3rd Year

Replacement o! Defoclive1 .o.so,ho,th.n.o,eo,0i. W tViA iVlA
or Glass

2 Machanica! Adjustment

90 DAYS

W

30 DAYS

3 Po,0o,°,no..G*aosp .s W MA tV A

Annual Preventive Mainlen-

4 ante Check at your request _,J_A _V_A _A

W - W_rr_ety MA - Maintenance Agreement

MA MA

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE
CF_HTER TODAY AND PURCHASE A SEARS MAgNI_ENANCE AGREEMENT,

®

Solid by SEARS, ROEBUC_ AND CO., NoOn.an Estates_ ill 6017£

-- Printed in LaFayette, Georgia --
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Lea iGlas las i_si_'_._¢¢ie_es a_ies de _sa;, esle apa_'ai¢o ¢_a_do se ,_sa_ at_a_atos
®l£@i_ie@s_ s÷ ¢i÷i®err_ segm@' !_r'eca_ci@_es l_£8ioas i÷ seg_'ida¢l_ i_eh_.je_io las

sig_ientes_
t:IITIIIII;I ;7:_]:IjI[j£1=3,ilII;IIIRII]II_I_j.III I .. _-= .. _-x, ,

ilVI£_'fl@II: SI la IniorrnaclOn en este J

manual no se sigue exactamente, podrta resultar 1un Incendio o una explosibn que cause dato a la
propledad, hertdas personales o muerte,

Ense_e a los nitlos a no jugar con ias peri-
llas de los controles o con cuaiquier otra
parte de la unidad de mes(_n,

Nunca deje solos o sin supervlsibn a los
nit'ios cuando se est_ usando una unidad de
mes6n.

Nunca permita que alguten se suba, se siente
o se pare sobre cualquier parte de ta untdad
de mes6n,

Nunca deje sin vlgtlar los elementos/
quemadores cuando est_n on posic_,ones de
calor alas,

Los derramescausan humo y las satpicaduras
de grasa se podrian incendiar, NGSAF13-I



Para su seguridad persona_ y Dade su hogar, por favor lea su ManuaR del
Consumidor cuidadosamenteo Mant_gale a la mane para referencias rdpidas

y f&ci_es. Ponga buena atenci_n a _;_ _cciones de seguridad de su manual

Usted puede reconocer ias seccior_; _,,_seguridad buscando el s{mbolo o

_apalabra"Seguridad'. • : ; ;.

_lunca use su unldad de mesbn
para entiblar o calentar una
habitacibn. Usted se podrta quemar
(_ resuitar herldo de gravedad. Tal
real uso tambl_n podda daliar ia
unidad.

_u_c_ use _-op_ 3ueit@ cuando use
su unldad _e_ m_sO_. Tal ropa se
podria ince_i_'o

Sirapre mantenga el &rea de _a
un|dad de mes6n llmpia y ifbr_ de
cosas que se podrfan quemar.

PRECAUCIION:

Hunca almacene cosas cerm_ _

los elementos/quemadores d_ la
cublerta para cocinar, Estas cosas
se podrian Incendiary los articulo_
de pl&stico se podrian derretfr,,

Nunca use una toalla u otros pal_os
abultados como agarraderas. Tales
pai_os se podrlan incendtar.

Nunca permlta que las agarraderas
de las ollas sobresalgan sobre el
frentede la unidad de mesbn. Ponga
las agarraderas hacla adentro para
que no se puedan pasar a Ilevar.
Mantenga las agar_aderas lejos de
los otros elementos/quemadores
callentes de la superficle.

2

PRECAUCIOH:

No almacene arttculos de interns

para los nii_os sobre la unidad de
mesbn.

Los niftos que se suban sobre una
unldad de mesbn para alcanzar tales
artfculos podrfan resuttar gravemente
herldos.

NGSAF09-1
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@_a_c_e es_e fbro para i'eferencla futura.

_S-se%_ese que su untdad de mesbn haga tlerra
adecuadamente y que sea _nstalada por un "t_cnico
cal;icadoo

8i÷_sq_e manteng ala u nidad de mes6n iimpla y Itbre de
cosss que se poddan quensar, gasoline y o_os vapores
;_fi_quidos tnflaraabtes.

8oia_,_4a_@÷ cie_'_as ctases de otlas de vidrto y cer_mlca
s,-" ueden usa_' ._ara cocinar en ia cubtetla pare cocina_
_st(e seguro que ta oila que vaa user no se quebrar_
c_a_do se ca_iente sobre tos quemadores de ta cublett a.

;fz,_err_r_euse aga_Taderas secas cuando retire las olas
de _s_cubie_la. Los agarraderas mojadas o humedas
p_>_:_,:Le_causer quemaduras de vapor.

_i!;_,_-,v_e siga las _nstrucciones pata !a ttmpieza en este
iib_'o.

_-Z._es_._'en_antenga ia unidad de mes6n iimpia siguiendo
ins i_3s_i'ucc_o_es er_.este ib[o. La comida y la grasa se
pueder_ i_scesdiar f_ci!s_enteo Limple la unidad y _a
ca;_spana de ve_tiiaci6n fi'ecuentemente.

8_e,_@_'® ;_ia_Itenga _os _evestimienios combustibles
de iss p st.sales, cerises, utensiios de madera, utensliios
de pi_stic© o aH_sse_stoser_ cow,serves ie]os de _aunidad
de _es6n.

Sie_r@?_':-:i_santenga _as _oaIlas y _os pa_os para Ios
i:_zto s, agarraderas, y ot _astelas a una dist ancia prudente
de st.,'4L_nidad de nsesOn.

;:q© !_.;_$_un wok sobre ia supetiicie pata cocinar si ei
if,f©i{t iei*_eun anilo de metal que se pone sobre la parrilla
::s.,_G_.semado_"para sujetar ei wok. Este anil!o actt:_a
::o i_;o u na trampa de calor que puede da_ar la parrilla dei
uuert_ador y la cabeza del quemador., Tambien, puede
causar que el quemador funcione real. Este puede
producir un nivel de mon6xido de carbono mayor al que
permiten lasnormaspresentes, resultandoen un peligro
para ta salud. El contacto con el mon6xido de carbono
podria causar defectos de nacimlento u otros datios
reproductlvos, de acuerdo a California Safe Drinking
and Toxic Enforcement Act.

Siempre mantenga los utensilios de madera, los
utensilios de pl_sttco o alimentos enlatados a una
distancia segura de su estufa.

Nunca Ilmple la superflcie de la cubterta para cocinar
cuando estd caltenteo Algunos tlmpladores producen
vapores nocivos y los patios mojados podrian causar
quemaduras de vapor sl se usan sobre una superflcte
caliente,

Nu,ca trate de reparar o reemplazar una parte de ia
unidad de mesbn a menos que las instrucciones se den
en este libro. Todo otro trabajo se debe hacer per un
t6cnico especializadoo

Nunca caliente contenedores de atimentos que no
hayan sido abiertos. E! aumento de la presibn podria
hacer que el contenedor explote y cause herldas.

Nunca deje frascos o latas con grasa o salpicaduras

sobre o cerca de ta unldad, Nunca permlta que la grasa
se acumule sobre su unidad de mesbn. Usted puede
prevenit que se produzcan Incendlos de g_'asa s] lmpia
la grasa y los derrames despu_s de cada vez que use et
homo,

_¢a use pape_ de ai_rntnto pare forrar los rec_pientes
papa derra_es. E! uso _nadecuado de! papetde alumhto
podrta empezar un incend_o y causer urn cornbust6n
_ncompieta.

_eaea obs_ruya et paso de ta combustion ',/ de ._a
ventllaci6n a t_av_s de _os quemadores de _acubIetla.

_',]_ea irate de mover un utensiio con grasa catente,
espectalmente una freidor& _spere que _a grasa se
enfrleo

q_@ haee_ e_ @aso rio i_eenelio_

_Lea _ _o_l)renila es_aa info_ssasiSn

!_l_ssea sse ag_a sob_e _:_l,_ineeadio de

{_wasa - es_!o a_,qenlta_ tas lla_aaso

ItQTIIIItI)AOIOIt II!
81¢IIIIII)AII III IPOITAITI
El Acta de Aplicactbn de Agua Potable y TOxicos requtere
que el gobernador de California publique una Iista de
sustanclas conocidas pot el estado que causen cdncer,
defectos de nacimlento u otros dattos reproductivos y
requiere que los hombres de negoclos advlertan a los
,;lientes de la exposicl6n potenclal a dtchas sustanclas.
Los aparatos a gas pueden causar una exposictbn love
a cuatro de estas sustanclas, tales como benceno,
mon6xtdo de carbono, formallna y hollfn, causados
princlpalmente por la combustion Incompleta del gas
natural 0 combustibles L.P° Las estufas ajustadas
adecuadamente, tndicado pot una llama azulada en vez
de una llama amarilla, minimtzar_ la combusttdn
incomplete. La exposlci6n a estas sustanclas se puede
minimizar aun m_s con la ventilaci5n a tray,s de una

ventana abierta 0 usando un ventilador 0 una campana
de ventilaci6n. NGSAF24-2



E E
gMPO_YANTE:

El numero de modelo y de serial de su unidad de mesbn se puede
encontrar en el lado de abajo de ia untdad.

PARRILLA DEL QUEMADOR

QUEMADOR DE CUBIERTA

RECIPIENTE DEL
QUEMADOR

CONTROLES DE LA CUBIERTA

CUBIERTA DE PORCELANA

@@M@ EMPE AR A
©@CBNAR
ENCENDEDOR A CHISPA DE LA CUBIERTA w Cuando
haga girar la perilla de la cubierta a L1TE, los
encendedores a chlspa producen una serie de chispas
el_ctrlcas (sonldos tictac) que enclenden el quemador.
Despu_s que el quemador se enclenda haga girar la
perilla a la poslcibn deseada.

COMO OPERAR LOS CONTROLES-- La marca cerca de
cada perllla de control de la cublerta muestra qu_
quemador estd encendido y por esa perilla. Empuje
para hacer girar las perlllas° Ponga la perilla en LITE
(ENCENDIDO). Selecclone la postcibn de la llama
deseada. Los cinco encendedores dan chispa cuando
se empuja una perilla de control

OFF

0 0
0 @

DERECHA FRENTE

IMPORTANTE: NO deje las peritlas en LITE despu_s
que se prenda el quemador, o la vida del encendedor a
chispa se podria acortar_

Evtte dejar cualquler quemador encendldo sin un
utensilto. Si io hace puede recalentar la parrllla y causar
que el termlnado de porcelana se dane.

Si el quemador de la cubierta no se enctende dentro de
cinco segundos, ponga la perIIla en OFF (APAGADO) y
espere clnco mlnutos antes de tratar nuevamente. SI el
quemador todavla no se enclende, revise la seccibn de
servicio en este manual.

V|glle la comida cuando coctne rdpidamente en ALTO
(HI), Tan pronto como los alimentos emplecen a hervlr,
baje el calor a la posicibn rods baja que los mantenga
cocinando, NGCUF07



La posiclbn rods baja del quemador tiene una llama muy
_eque_ia con capactdad de cocinar lentamente, Para
coctnar la comlda a iuego lento, ponga la perilla de
control en la poslcibn m_s baja que pueda mantener los
allmentos coctn_ndose lentamente. SI est_ usando un
oiuemador para coclnar a fuego aento y enclende
quemadores adicIonales, el paso dei gas al quemador
_ _uego 2en_o podria _ener que ser ajustado. Si el
q_emador a _uego llento se apaga cuando los otros
q_emadores est_n encendtdos, ponga ia pertlla
_:evamente en poslclbn LITE. Despu_s que el quemador
s_ encienda, ponga ia perllla de control en la pcclstbn
_:_z_sbaja que mantenga la llama del quemador encendida.

iiii!i:'_!ii!

Durante un corte de corrlente los quemadores no se
encenderdn autom_ticamente_ En una emergencla, un
quemador de la cublerla podrla ser encendido con un
fbsforo slgulendo los pasos de m_s abajo.

C@ O
Recomendamos que use solamente un wok de rondo
piano. Woks de rondo piano se pueden comprar en ia
flenda de su localldad.

No use woks que tengan anglos de soporte. St se usan
estos tipos de woks, con o sin Bos anillos en su iugar,
puede set peilgroso, Colocar el anillo sobre ia parrilla
del quemador podr|a da_ar _a parritla y ga cabeza del
quemador, Tambl6n, colccar el anillo sobre 9aparrilla
del quemader Dodrfa causar que el quemador funclone
real resultando en niveles de monbxldo de carbono

mayores a los permltldos por 9as normas presentes,
Esto podria ser pellgroso para su salud, Vea ia Seccibn
de Segurtdad de este manual. No trate de usar tales
woks sin ai anitlo, Podrla resultar gravemente herldo si
el wok se da vueita,

1. Prenda un fbsforo y ponga la llama cerca del
quemador que desea encender. Los fbsforos de
madera funclonan mejor.

2. Empuje y haga girar la perllla de control lentamente.
Asegurese que estd haclendo girar la perilla correcta
para el quemador que estd encendiendo,

NOTA." SI el quemador no se enclende dentro de cuatro
segundos, apague la perilla y espere clnco
minutos antes de tratar nuevamente.

Las lt_arr_s a_as se pueden usar para hervir cantidades
grandes rdptdamente. Tambidn se usan para empezar a
coclnar rdptdamente en ollas grandes,

Las aRamas _ediianas se usan para dorar en forma
pareja con pocas salpicaduras, Tambldn se recomiendan
para mantener hirvlendo grandescantldadesde comlda_

Las Hamas bajas se usan pare derretir o entibiar la
comldao Tambi_n son mejores para cocinar peque_ias
cantldades de allmentos.

PARR ILLAS PARA SUPEF F C I S
EST FAS

No use parrillas para superficies de estufas sobre su
unldad a gas sellada. Si usa una parritla para superficies
de estufas sobre su estufa a gas sellada, causar'& una
combusttbn incompleta y podrla resultar que usted se
exponga a nlveles de monbxldo de carbono mayores a
los permitidos por las normas presentes. Esto puede
ser peligrosos para su salud.
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LIMPIEZA
Asegurese que los controles est_n apagados y que la
unidad est(_ fria.

Perilnas de cen_'oi]: Las perillas se pueden sacar para
limpiarlas mds fdcilmente. Tfrelas derecho del tallo.
Lbvelas con detergente, agua tibia y un patio suave. No
las friegue. Cuando las Instale nuevamente, est_ seguro
de empujar ta perllta sobre el tallo.

Par_'ilias_ Tapas y Cabezas de _os quer_ado_'es:
Lfmpielos despuds de cada derrame. Desarme como se
muestra mds abajo. L_velos con un detergente para
todo propbsito que no sea abrasivo y agua tibta,_Remoje
la suciedad pegada. Enjuague y seque completamente.
Arme nuevamente como se explica en la seccibn para la
tnstalacibn. Paraprevenlr herrunbre aplique un pocode
aceite para coclnar sobre las parrlllas. St se tapan los
hoyos en la cabeza del quemador, use una pequetia
aguja para coser para sacar la suctedad,

_UPERFICIIE DE VIIDRHO: Limple blen la superficie
despuds de cada uso. SI se necesita una limpieza
adicional para eliminar las manchas, lave con partes
iguales de vtnagre blanco y agua tibia. Enjuague bien y
seque_ Si los hoyos de los quemadores se tapan, use
una aguja de coser pequef_a para sacar la suciedad,.

En caso que se derrame comtda quemada:

• Elimtne el exceso de sucledad c(:_'_._! ;aspador (de
una hoja).

, Frlegue la cublerta con un Iimplador para todo
propbslto que no sea abrasivo. Recomendamos
Sears Cooktop Cleaning Creme (Stock No 40079,
dlsponlble en Sears, Roebuck & Co.).

, NUNCA USE LANILLAS PARA FREGAR O POLVOS
ABRASiVOS SOBRE LA CUBIERTA. Se puede usar
lanlllas de pl_sttco como Doble®.

PARRtLLA DEL QUEMADOR

-,,_ CABEZA DEL QUEMADOR

RECfPIENTE

ll E LLA AR PARA
$ RVIC O

Para ellminar Ilamadas de servlcio innecesarlas, lea
cuidadosamente todas las inst rucctones en este manual.
Entonces, si tlene un problema, revise la lista de abajo.
St todavia ttene problemas con su unidad, Iiame a su
tlenda o centro de serviclo Sears rods cercano para
pedir ayuda. Cuando tiame, tenga su manual a la mano
con el numero de modelo, mumero de serle, y la fecha de
compra en la pdgina de la cublerta.

PROSL_:MA SOLUCBON

Las perlllas de ta Empuje las perillas para
cubi_r_a no giran hacerlas girar

Los quemadores de la
cubierta no encienden

El gas no estd conectado o
no estd abierto.

La unldad no hace tlerra
adecuadamente o no est_
polarlzada.

Esto puede afectar el
encendedor a chispa. Vea
la secci6n para la
Instalacibn.

No pasa electricidad a la
unldad: revise los fusibles
o el Intermptor del clrculto,

Cabeza del quemador
tapada con sucledad.
Limple los hoyos.

Quemadores de cublerta
real puestos. Vea seccibn
para la lnstalacibn.

Perllla puesta
Incorrectamente. Empuje
la perttla sobre el tallo.
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TOD,_S L_S PART_S _XCEPTO L_S DE I'IDRIO II
Si, dentro det lapso de un a_o a partir de la fecha de instalacion, cualquier parte quel_

Estirnado ctiente: no sea de viddo, _unciona mal debido a un de{ecto en el material o en la mano del!

obra, Sears la reparar,_ o la reemplazar_, sin costo alguno. {1

Huestros esfuerzos I_RAI_II'IA TOT'/_.L DE 3{) DILLS PAP, A L_S PARTES DIE VIIRIO Y _L 11
constantes est_n _CABADO [_E ESMALTE _ORCEL,O, NI_-ADO, P_RTES DE ME3"_L IJ

dir/gidos a asegurar que PII_ITADO O BRIILL_I_ITE !1

Su nueva Cubierta de Si, dentro de los treiata dias postel'iotes a ia instaiaci6n, cuaiquier parte de vtdrio ! I

Cocinar Kenmo re leg ue o el acabado de cualquier esmate porcelanizado o parte de metal pintado o bHilante I _

a su hogar en perfectas tiene defectos en el material o mano de obra, Sears reemplazard ta parte, sin costo I

alguno. _. I_
condiciones y le d_ ei _R_;;'i"I"_ TOTAL E)_ 90 iI)I_,S EN _JUS'£Ii_S MEOAI_ICOS 11
servicio adecuado. Durante 90 dias a partir de la fecha de instalacion, Sears proporcional_, sin costo J i

Como parte de estos alguno, cualquier aiuste mec&nico necesario para la correcta operaci6n de lall

esfuerzos, sentimos que estufa, exceptuando el mantenimiento normal. II
es responsabilidad Si la estufa esta sujeta a otto uso que no sea el privado familiar, la cober_ura de lall

garantia mencionada arriba serQ efectiva s61o durante g0 diaso II
nuestra proporcionarle EL SERV_C_O DE G,_.RA_eT_A ESTA D_SPON_BLE CON SOLO PO_ERS_ { I

esta garant{a para su _N CONTACTO CON EL CENTRO O DEPARTAiViEHTO DE SERVIClO ]1

cubierta de cocinaro SEARS IVIAS CERCAHO EN LOS ESTADOS UNIDOS. II

Esta garantia se aplica solo cuando este producto se use en los Estados Unidos. I !

Esta gar antia le brinda derechos legales especificos, y tambien puede tener otros I I
_"_" detechos que varian de un estado a otro. _ ................ I I

Dept. 720PS0 J]
P,_r_roc_c_0 3333 Beverly Road II

Hotfman Estates, IL 60179 ! I
_.- , ,, _ _ ....... .........................; ....;.......... ;.....

"Le damos servicio a Io que vendemos" es ta manera de asegurarle que puede depender de Sears para el servicio

porque el servicio Sears se ofrece en todo el pa/s.

Su Estufa Kenmote tiene un valor agregado cuando usted considera que Sears posee una unidad de servicio

cerca de usted, que cuenta con un equipo Sears de t_cn icos capacttados...t_cnicos profesionales especfficamente

entrenados para manejar los aparatos Sears, y que tlenen acceso alas partes, herramientas y equipo para

asegurar que cumplarnos nuestro compromiso con usted: "iLe damos servicio a Io que vendemos!"

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU CUBgERTA DE COCINAR, COMPRE UN CONTRATO DE IMANTEN_MIENTO SEARS.

Las cubierta de coctnar Kenmore est_n dise_adas,
fabricadas y probadas para brindarte athos de
operaclbn confiable.. Sin embargo, cualquier
aparato moderno puede requertr de alg_n setvtcio
de vez en cuandoo La garantla Sears, adem_s del
contrato de Mantenimiento Seats le brindan

proteccibn contta cuentas de reparaciones
inesperadas y le aseguran que disfrute de la
m&xima eficlencia en estufas.

He aqut una garantla comparativa y una tabla del
contrato de Mantenimiento que le muestra los
beneficios de un contrato Mantenfmlento Sears
para Estufas..

Ar_os do cobodura de la proptedad tar a_o 2= a_o 3er aRo

1 Re_mp_azo de paftes defectuosas G AM AM
quo no sean do porce_ana o vidrio

90 DAYS

30 DAYS

,'1 Revislbn anua[ de mantenim[ento
"it preventivo a soi[c[tud do usted

G - Goranl'a AM _Contrato de M_n_.en_mtento

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS 0 CON IEL CENTRO DE SERVIIClO SEARS DE LA
LOCALIDAD HOY MISMO Y COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

_E_"_r'_O_La marca de aparatos ellectro_om_s_icos _e maVo_' venla e_ Ar_rica

Vendida por SEARS, ROEBUCK AND CO. Hoffrnan Estates, IL _0_ 7_

-- Impreso en LaFayette, Georgia --


