OWNER’'S MANUAL

14-SPEED
BLENDER

Model 68929 e

CAUTION:

Before using this blender, read this manual
and follow all its Safely Rules and
Operating Instructions.

o

4

Safely
Operation
Cleaning

Sears, Roebuck and Co., Hoffman Estates, 1L 60179 USA '



FULL ONE YEAH WARRANTY ON KENMOHRE 14-SPEED BLENDER
It this Kenmore 14-Spaed Blender (ads due to a defect in material or workmanship within
one year from date of purchase, Sears wil raplace it Irge of chage.

WARRANTY SERVICE

To obtain replacement uader this warranty, relurn this Kenmere 14-Speed Blender to
your neares! Sears Store in the Uniled Siates,

This warranty applies only while this Kenmore M-Speec? Blender is usad In the United

Siates.

This warranty gives you specilic legal rights, and you m:w also have olher rights which

vary lrom slate lo state.

Sears, Rosbuck and Co., Dept. 817WA, Hoffman Estates, L 60179

Customer Service Department 1-800-233-9054

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, especially when children are present, basic safety
pracautions should slways be followed, inchuding the following:

AEAD ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

1. To prolect agains! elactrical shock, do
not submerge 1he blender or allow AC
cord to come inte contact with water or
other ligusids,

2 DO NOT allow children to use this
appllance. Uss blender with care when
chilkdren ave prasent,

3, Unpkg from outiet when notin use and
bedore cleaning. Aliow to cool befora
putting on or taking ofl parts and

.. belore cleaning.

4.: Avoid conlact with moving pars,

5. Do not gpevale any appliance with a
damaged cord or plug, or after the
appliance mallunclions of has been
dropped or damaged in any manner.
Relurn applisnce o the neares!
authorized service canler for
examination, repafr or glectrical or
mechanical adjistment.

Do not use oldoors.

Do not lat the cord hang over the edgs
of lable or countar or louch hot sur-
faces, including the stove,

MNoo;

8. Keep hands, hair, clothing, as well as
utensils oul of conlalner while biending lo
raduca tha sk of severe injury lo per-
sons of demage o the blender. A soraper
may be ussad, but st be used only
when tha blender is not running.

9. Biedes are shap, handie caralully.

10. To reduce the risk of Injury, never place
the cutter assembly blades on base
without jar proparly aliached,

{1, Always operals blender with covar in
placa.

12. The use of attachmants, including can-
ning jars, not recommended or sold by
the manulacturer may cause fires,
eleclric shock, or injury.

3. When processing tict liquids, mmove
reeasuring cup from the two-piecs cover.

14. THIS APPLIANCE 15 FOR HOUSE-
HOLD USE ONLY.

'SAVE THESE INSTRUCTIONS



Housing Base
Main ON/OFF Switch
Control Panel
Glass Jar

Collar

Line Cord
Plastic Lid
Measuring Inset
Cutling Blades
Assembly
Washer
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Range Settings LG Hi

Speed Settings 1 - WHIP 1-GRATE
2-8TIR 2 -GRIND
3 - AERATE 3 - BEAT
4 « PUREE 4 -PULVERIZE
5 - CRUMB 5 - BLEND
6 - GHOP & - FRAPPE
7- MIX 7. LIQUEFY




This appliance is for HOUSEHOLD USE
ONLY and may be plugged inio any 120V
AC alectrical oullel. Do not use any other
type of aullet,

POLARIZED PLUG

This appliance has & polarized plug {one
biado le wider than the otha). To reduce tha
risk of alackic shock, this plug is intended o
fit ime a polarized oullet only one way, if the
plug does not fit fully into the oulled, reverss
the plug. 1 11 sl does not fit, contact &
qualified electrician, Do nat attempt to modily
the plug in any way.

SHORT CORD

The blender's power cord Is short {o reduce
your risk of becorning entangled i or fripping
over s fong cord, You can obtain a longer,
dalachable power-supply cord of exlenslon
cord, bul be careful when using blender
pquipped with extra cord length.

it a longer detachabla power-supply cord or
axlanslon cord Is used, (1) the marked
atectical rating of the extension cord shoukd
be &l least as graat as the electical rating of
\he appliance, and {2) ths longar cerd should
be arrangsd so that it will nol draps over

ths cotindar iop or lable lop whara il can be
pulled op by children or ripped over
uninterdionaly.

SAFETY SYSTEM
. This applianca has o salely system which
“-digables the molor it the blending jar Is nat,
of improperly, sealed in the moter housing.
Il the blending jar i3 not seatad propariy, the
blender will not fun on, o will wrn off il it is
already on. This system is Intended lor sale-
ty raasons only. DO NOT use this safaly sys-
tam 10 tum the blender on and off.

BEFORE USRG YOUR 14-5PEED
BLEMDER

1. Carefully unpack blender.

2. ‘Wash blending ja¢, measuring cup, cover,
and blades with warm, soapy waler, Ses
Figure 1. Finse wek and dry thoroughly.

3. Wipe blender with g soll, clean cloth or
sponge.

CAUTION: To protect against eleclric
shock, never immerse the blender base in
water or any other fiquid.

CAUTION: Use this product with the prop-
er AC voltage rating only, He sure fo
unplug the power cord when blender Is not
inuse, |

Flgure 1



HOW TO OPERATE YOUR BLENDER

To brgin operation:
1. Place motor housing on a dry, level

2.

surface,

Be sure main ONOFF

swilch is off and "STOR"
bulton is depressed. Plug
the cord Into an AC eledlrical oullet.

The green LED next {o tha LO/HI con-
trof bulton will light.

Place gtass blending jar inta positien on
maotor housing. See Figure 2.

Add ingredients lo blending jar as
directed by your recipe,

Place cover with measuting cup on
blending jar. See Figwra 3. Remerber o

always hold cover in place during pro-
cossing.

Press finmly an the

either side of the
RANGE conlrel bution e

Figure 2

{LOMI}. The blender defaults to "LO™
RANGE seitings. Il you wish 1o select
"HI' RANGE sellings, press lirmly on
the right side of the LOMMI control but-
fon.

Pross the T s s ~.
desired oo, vam T o
SPEED e~ o
contre! botion

to blend ingredients for a few seconds. .
Press lirmiy on the v
"STOP” builon 1o stop S10p
bisnder. '

Repeat blending untit ingredients have
reached a desired consistency.

See *OPERATIONAL MODES! an following
page {or detailed oparating and inode set-
ting instructions.

Figure J



OPERATIONAL MODES

¥When the blender is first powered up, 8
graen LED will fight ta the left of the LOMH!
contro! button, This is the low RANGE set-
kng. To operate the blender, you must seledt
a SPEED and RANGE sefliing.

One Touch Continuous Mode

1.

Select s SPEED [~

selting by pressingln o % 8 ¢ o «l
mlyononeaf | &= = ~%C
the controf bul- “ S

{ons. The LED neares! the selected con-
trat button will Hight green or red, depend-
ing on tha RANGE  (LO or Hi} selling.

3. | desived, reloase spoed set-§ -
ting contrel button and press [@ L0/ W o)
Srmly on either sida of tha »"“"'"”j;‘;»j
LOM! control button to
change the RANGE selliing. Re-selecl
spaed selting.
4. To slop or change brom
pulse mode, knmly press 8T0P
tha STOP button or the Sy
IGE butten, =
fce Mode

NOTE: For best results when blending fee,
use 1 panl waler fa 2 parisice.
The Ice Mode can anly be selectad when the
unit is first powered up, tha blander is in

Pulse Mode, or the blender Is in the idle "LO"

buttons. The blender will operate for onfy
as long g8 tha bulten is held down.

2 To swilch the RANGE selting, press frms
ly on elther sids of the LO/HI Pioibup,  RANGE selling.
ton. “L.O" settings appear in 1. Press fernly on the ICE e
Iight qray; ‘" Bélﬂngs 2 LW @ conirol button. The rexd
appear in dask gray. Low LED betwsen the ICE amfi S—
speed seffings ara shown , PULSE controf buttons will flash about
wilh & groen LED; high speed sellings once a second.
are shown with a red LED. You may 2. SeleclaSPEED |  ux —am
swilch RANGE modes by pressing elther setling by press- [ £ ° e b Y]
sida of the LOMH| button—even duiing inglimily onone bm o oo
blander operalion. of the ¢ontrol butions. The blender will
, aulomalically cycle on and off at approxi-
3 :;?"iag: :ﬁ;ﬁig%g;?i;_ mately five second intervals.
ton. The blender wil detauf~—— | > M ﬁf:d&?‘; ﬁ{g& on e
" . 3 ¢
1o the "LO" speed range. Conrol biion to charige ® Lo/ HI @)
_ Pulse Mode the RANGE. s
“The Pulse Mode can only be selected When 4 o pause the fos Mode,
the unit s firel powered up, the biimdfr isin finmiy press ICE control [ e @ eurst)
Ice Modo or tha blender is in the idle "LO button while in the ke M
speed 1angs. Mode. The blender wil
1, Press firmly onthe PULSE | ke e ruisc) pauss its blending cycle. The selecled
conlrol button. The red LED i speed sefling LED wil flash at \hs sama
betweosn the ICE and rato as the red LED between the ICE and
PULSE cortio! buttons will light. PULSE conirol bultans. Press finmly on
5 SaletlaSPEED [ omn wen [CE conkrol button fo begin cycle again.
satti ressing b= o 0 L2, ™ .« 5 Toslop or change from the
iifnn;;ga% imﬁ o e v R puise moda, fimly press
ong ol the control the STGP button or the e
PULSE button,



IMPGRTANT HINTS AND INSTRUCTIONS
« Grafing Cheese:

Generat

This blender uperales with an sleclronic
speed shifter, As you shilt up lo a higher
speed or shiit down (o & lower speed, there
is a slight pause as e motor adjusis to the
difierence in speed seltings,

The measuring nsert cup Is localed In the
white fid of the blender jar. You will nolice a
small, round opening in the cup. This opan-
ing Is tor adding Fquids skndy sp that they
ars fully incorporatect into the mixture.
Always oparate blender with cover in place.

Always held the jar with one hand while
processing.

To ensure proper blending and prevent
averliow, add ingredients to blendmg jar a
Hle at & tna,

Never @ blending jar more than 374 tull-—
the blade acltion wi? cause the ingredients
lo fise in tha blanding Jar. Blend large
recipes In several balches.

Unfass the recipe states differantly, pour lig-
il ingredients Info blending jar belore solid
ingredients. The liquld will help the precess-
ing go fastar and allow the blender to oper-
ate at & kower speed. Aiways add 1 cup of
iquid before procassing ice, .
Blend for 5-30 seconds and check consis- |
tency. Continue blending undil reaching
desired consistency. Be caeful not to aver-
blend recipe. Over-blending will resultin a
foose consistency. DO NOT use blender
conlinuously for an extended periad of lime.
DO NOT remove blending jar from molor
housing whan the molor is running.

To prevent the pﬁss&hﬁﬁty ol sevare personal
injury and/or damage 10 the Blendey, keep
hands and ulensils oul of blending jar while
processing. A scraper may be used only
when the blender is not processing,

Do not store food or beverages in the jar,

Even though this blerkler Is a vemallle
appliance, IT WILL NOT: mash potaloss,
beat agg whites, axiract juices from huils |
or vegelables, gind raw maal, or knead °
heavy tdoughs.

Hard Cheess—uoul into cubes. Pul small
sanaunt In the jar, cover the jac and press
#ie "GRATE" bution. Do nol ovedload.
Greal in small amounts, For liner taxiure,
blend fonger.

Medivm/Sofl Cheese-To grate cheddar
or Swiss cheess, add 1/4 slice of bread 1o
every 112 cups ol culsad cheese in con-
tainer. Cover the jar an depress the
*"GRATE" butlon. The bread sbsoibs
maislure 8s the chease is grated.
Crumbing Bread:

Use the same mathod tor {resh ar dry
bread. Tear one shice of bread into
blender. Cover and press the “CRUMB"
button. Blend tor 5 seconds. One stice
yields 172 cup crumbs.

Whipping Cream:

Chifl the conlainer, Use cold iwavy or
medium cream. Pour B oz. into the con-
tminer, add 1 tsp, sugar, coves the jar and
prass "WHIP" button, When cream
becomaes thick, tuia blender off,

fduts and Chips:

Ta chop shelled nufs or chacolate chips,
diop one cup of either into the container.
Place cover inla positlon andg blend on
*CHOP™ {or 5 seconds. For finer texture,
continue blending. )

Frozen Concentraled Julces:

fo1 8 oz cans onty: Open (he can gnd
placa the frozen juice in blendor jar with
143 of water nesded. Covar the jar and
blend on ‘LIQUEFY” for 15 ssconds,
Stop, add remaining water, cover the Jar,
and blend for another 10 saconds .



BMPORTANT HINTS AND INSTRUCTIONS {CGNT'D.)

Solids:

= Thick mixtures require special attention
duting processing. Foar thick mixures,
petiodheally press the STOP button.
Remove cover and scrapa the mixture
from the sides ol the blending jar and inic
the blade, Raplaca cover arxd tontinue
processing. Select a higher speed if pro-
cessing becomes sluggish.

« To add solids to blending jar, remove mea-
suring cup from cover and add solids or
ice a tle at a timea through the hale in the
caver. Always break or cut lenge food into
1"- ko - 2" slzad pleces belore Mending.

»  Whan chapping a mixture of hand and soit
toods—tirst, chap hard foods for & fow seo-
ords, then add sofl loods and complete
bleridlryy  This will give an even fexiure,

Hot hgmdi%r%&:

CAUTION: Uss axlrerma caution when

blending hot Yyuids o avold accidentsl

sealding or bums.

NOTE: When progessing hot rcod.,, always

remove the measuring cup frem the cover

before beginning,

= PO NOT put more than one cup of hot
ingredients into the jar before baginning
blending,

«  Aler the blending pracess has bagun,
you may slowly add up to an addonal
1-1/2 cups of hot Ingredients #wrough the
center hols in the lid.

«  Always use a vessel with a pouring spout
when adding hot ingredients,

HAINTENANCE

This blender raguires fifle maintanance, it
comams "o User-sarviceable pads insidg ke
moor housing. Do ot temove the motor
housing covir. Contact qualiiad parsonnael it
tho product reguires Bervicing.

CLEANING

NEVER IMMERSE MOTOR HOUSING (N
WATER.

1. Disassermble blending Jer parls and wash
in warm, soapy walar, Remove measur-
ing cup from cover belore washing. Rinse
all pads and wipe dry.

2. Wipe molor houting ant pover cord with
a damp sloth or sponga. Ory completely
with n soll cloth.

3. Garelully wap cord into cord sterage ring
on botiomn of molor housing.

STORAGE

CAUTION: ﬁlways gasemble clean Bandar
pants corraqily befera storing on the blender
base., Severg mjury cen result il blender s
accidantally 'urned on when nel piopery
assembled.

Unplug and clean unil. Store In original box or
in a claan, diy place. Never store blender
while it Is hal or pluggied In. Never wrap cord
tightly around the applience. Never place
any stress on cord, especlally whera the cord
enders the unit as this could cause cord to
fray and break.



MANUAL DEL USUARIO

LICUADORA DE 14 VELOCIDADES
Modelo 68929

f,’?zcdﬁuﬁ'é”‘ 1 'm | ¢ Seguridad

es e ulllizar esia licuadora, lea este . .
manual y siga toda sus normas de ¢ F'mc'mnamiemo
seguridad e instrucciones de s Limpieza
funcionamiento.

Sears, Rosbuck and Co., Hoffman Estates, 1L 60179 EE.UU. -



UN ANO DE GARANTIA COMPLETA EN LA LICUADORADE 14 VELOCLK
DADES DE KENMORE

Siasla Licuadora de 14 v‘elrzcidadas de Kenmote lalla debido a un defecto en el malerial o la
mano de obra denltro del aho de garandia, contado a partir de su lecha de cempra, Sears la
reemplazard complelarnane gratis,

SERVICIO DE GARANTIA

Para oblener el recemplazo bajo este gemntia, devuelva esia licuadora de 14 velocidades de
Kenmore a su establacimienio de Sears mas cercano en los Estados Unidos.

Esta gasanlia es valida sclamente si la ficuadora de 14 velocidades da Kenmore se use en
los Eslados Unidos.

Esla garanlia Y olorga derechos legales especificos; lambisn pudiara tener olros derechos
qus varian de eslado a estado,

Sears, Roebuck and Co., Hofiman Estates, 1L 60173 EE.UY,
Deporlameato de Servicio al Clente 3-&00-233-56%&

IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Cuvando use elecradomasticos, especiaimante en presancla de niftos, deben lomarss medi-
das alarnontales de segwidad, incluyendo las que siguen a continuacitn: .

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

1. Para preven electracuciones, no sumerja B,

ia licundara al permila que el cabls da conl-
ante gldctrica snke en contaclo con agua u

Mantonga lns mnos, ol cabsllo, a ropa, asi
corna cualguier wlensitio fuera del contens-
dor mientrs s9 asté usando Ia cuadoes

para raduck ol riasgo da lesionss graves o
do dafos & e misma. Sa pueda irizar un
raspadar pero solamants cuands ia fouado-

clros finulidos.
2. NG pamila que los nidos usen este glec-
irodomdsiica. En presencia de nifios, use la

{icuadora con precauceldn. ra no exld en funcionacmento.
5, Dasancindfala dal tomacoreente s no se 9. Las cuchilles gstan afilsdas. Sea grecavdo.
gsta ulilizando o anles de su im- 10. Para reduci al siesgo de lasiones, no

pieza. Déjeta enkiar antes da instalar o
quitar piezas o antes de su limpieza,
4. Ewile lodo contacto con cuatider pate

coloque nunca iBs cuchlilas dal disposiiva
corlador en ta base sin haber acoplade
anles ¢l contenedor comeciaments,

mivi, ‘ 11. Biempis que Uilice la kouadors, asegurese
5, No haga luncionar niﬂgﬁn aparaio con el da qua la cubleria se encuentre en sy lugar.
cable o 8l snchule dafipdos o daspues da 12, E¢ uso ds nocesorios no recomendados o

un mal funcionamianta del mismo o si asla
so ha taldo o drfiado da alguna Mansra. mgmmg do conseryas, pum}a ocasionar
Devuelva el aparafo 8l centro da senviclo Incendios, descargas elécliicas o lasiones,
autorizado més cercons para su dlagndstl- 13. Cuando se 6$¥n procesendo Kouidos
cogeparsckin 0 aluste eléctico o mecdnlon. callentas, yafire fa taza de madcidn da b

6. Nolauss en lugeres ablerlos, cubisrta da dos plezas,

7. No penmita qua ol cabie cuelgue del borde 14, ESTE APARATO HA SIDO DISENADO PARA
da la mesa o de la suparkcie de apowo, o USO DOMESTICO SOLAMENTE.
que enfre en conlacio eon superticiag
calientes, Incluido el homo,

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

no vendidos por el fabricants, incliddos



A. Cubierta del mator

B. Interruptor piincipai

C. Panel de control

D. Reclpiente de vidrio
con asa

E. Collar

F. (Cable eléctrico

&. Cubierta de plastico

H. Tapa de medida

[. Cuchillas )

J. Arandela

Panel de control i

e T
e 4 SPEED T
~ AERATE CRUAB ™~
W o ® o i
aﬁ’;‘g f . PUREE a’g u‘g’&v
g " PULNERIZE m#pp:
(srop) Qc:z ® pun.s9 6 LOFHI )
N.,‘_k‘w~\ /M,,.//" m/w
-Mww e Mu"’”
Niveles de ajuste LO (BAJA) HI1 (ALTA)
" Niveles de velocidad | 1- WHIP BATIR) 1 -GRATE {RALLAR)
2 - 8T (AGITAR) 2 -GRIND {MOLER)
3 - AERATE [AIREARY | 3 - BEAT (BATIR)
4 - PUREE {PURE} 1 4 -PULVERIZE {(PLLVERIZAR)
5 - CRUMB (TRITURAR) | 5 - BLEND {MEZCLAR)
6 - CHOP (TROCEAR} | & - FRAPPE {(BATIDO)
7 - MIX {MEZCLAR) 7 - LIQUEFY {LICUAR)

3



Este aparato a3 paa USO DOMESTICO SOLA-
MENTE, §b pueda enchutar & un

iomacanianis do corrfens altania do 120
voltios. No io uss an olio lipa e

jomacordents. ’

EHGHUFE POLARIZADO

El apanito dispons de un enchule polanizads {un
conducior 88 mds anche qua el oiro). Como
madida de seguridad, &l anchufe s8 ajusta enun
fomecormiante polgizado en bna sola direccidn.
3i 8 enchulfa no gjusta blen dentio dot fomaconi-
ora, invana el enchule e inténtaio otra vez, Si, a
pesar de lodo, no ajusta, pingass en eontaciy
con ua elactdelsta cupliiicado. No intenta forzar
osta madida de veguridad,

CABLE ELECTRICO CORTO

El cable aldetricn deda fouadora es de santa lon-
gltud para evitor el rlesgo de ervedos o toplezos
que podrla produck un eabls laigo, Se dispons
de cables da lomacomianls desmontables més
largos y slargadores, pero sea precavido et usar
una ficuadora equipado con un cabia exira laiga.

En caso e que se use un cabla de
fomacotiients desmoniatle mée large o un
alargador eléctico! (1) fos valores nominalas
abdclricos marcados an el cable atargador
debesan tenes, al menos, o mismo valor que los
del aparaln, y {2 el cable mas largo debetd ser
dispuesto de mansss 1@ que no cuslgus da ia
superficlo de apoyo 0 de la mesa, para que Jos
mifios no puedan krar da 8l y para avitar
tropiazos inasperados.

SISTEMA DE SEGURIDAD

Esla slactrpdoméslics dispene da un slstema
do seguidad que dasacliva el motor sl al recipl.
ento de bafido no osld asantado o estd acopla-
da incortaciaments en ia cublerta del mofor. 8§
af recipienia no 58 encuenira acoplado corrects-
mante, ia licuadora no ancendsed, o so apagand
si & recipiente ya esfuviara asentado, Este gls-
terra 8544 disehaio por molives de saguridad
solamenie. NO utllice esle sislerna de saguridad
para epcendss o apagar ta Neuadora.,

ANTES DE USAR LA LICUADORA DE
14 VELOCIDADES

1. Desempanue la licuadora con culdadn,

2. Lave el(ecipienie da bafido, b fapa de
meida, la cublerta de pléskico y Ias
cuchdlas con agua templada y jabdn. Vea
{a Figura 1, Aclars v sanue blen astos ela-
mentos. |

3. Pase uppailo o ung esponja suave y
lirpla por 1a superficia de la kcuators,

PRECAUCION: Para evitar descargas eldelrl
£aY, "o 3mers nunca la busa de la Houado-
ra en agus u otron liquldos.

PRECAUCIGN: Utilice exte praducte dnica-
manta con &l voliaje apropiado. Asegiirase
de desenchutfar el cabin aléekico cuando no
sa e8lé wiizando |8 Hcuadora,

Figura 1




COMO OPERAH LA LICUADORA

Para comenzar 1a operaclon:

i

2

o

Sitde ta cubierta del motor sobre una
superficie seca y horizontal.

Aseglirasa de que el
imMerruptor principal syop

(ONIOFF) asté apagado y| ~—-

&l boton ‘STOP” se encuentre pulsa-
do. Enchule el cable siéctrico a una
loma de comsnie conlinua, Se encen-
dora la luz indicadora verds ubicada
junte al bokdn de control LO/HI
[ALTA/BAJA).

Coloque sl recipientes de batide on
paskcidn sobre la cubleria dal molor,
Vea la Figura 2,

Aviadla los ingredientes af recipiente de
balido tal y como se indikjue en su Isc~
efa,

Coloque la cubiarta dal recipients, con
la lapa de medida, sobra el recipienta.
Vea la Figura 3. No olvids mantener
slempre dicha lapa en su lugar
durante el procesa.

Presione finmaments
sobre uno de los lados {@ *-WH! @)

Figuea 2

dal hotdn de control de ~

ajuste RANGE (LO/HY). La licuadara
comenzara a oparar en el apste "LO"
{BAJA) de las dos opciones de

dHANGE‘ ;3i T
aEea SOBC-| o , o &

clonar &l “ =8 . ﬁ-"‘—: -
Wa ﬁHrﬁ i . SR LS

|ALTA), presione lirmemente sobre of
lado derecho dgt beion de contiol
LO/HI.

Puise la velocidad deseada dsi botdn
ds cantrol SPEED para mezclar los
ingredlentes durante unos segundos,

Pulse linmamenie el boton

*‘STOP" para detsners la

ficuadora.

Repita el mezclado hasle que los
ingredicntes alcancen la consistencia
deseada.

Vea la seccion "MODOS OPERA-
CIONALES" en la pagina sigulenta pata
instnucciones dstalladas de ajusie de
opeacion y de mado.

Flgura 3



#MODOGS OPERACIONALES

En el moments aqua se enchuie la

licuadora,

so encendera la luz indicadora verde ubicada
a la izquierda de! boién de contyol LOVHI
{ALTA/BAJA) en &l sjusia "RANGE® bake,
Para opesar R lictadora, se'nacesita sslec-
clonar una valocidad (SPEED) y un agusla

(RANGE).
Modo continuo de un solo togue

1.

podo Pulse (pulsacidn)

Sateccione una

v«elocidad a;fil ztvwaa

{SPEED) pulsan- £+ o * \2, ¢ o 4
. ¥ LS Py &

do firmemante unoj._ =~ i

de los botanes da
control, La luz mds cercana &l boldn de
contro! seleccionado se llueninara an
varda o en sojo tependiendo del ajuste
(RANGE), "LO" o "HI" slegido,

Para camblar el ajusie RANGE, prasione
firnamente sobre uno de los lados del
bodn da controd LO/HI. Los ajustes “LO"
{BAJIA) aparecen sn giis claro y jos
ajustes “Hi” (ALTA} apare-
cen an gris oscuro. Los
ajustes de baja velocidad ‘-? Lo/ &
sa muastran con una luz

varde, y los de alta velosidad con una
{uz rofa. Se pusde cambiar el modo de
ajusie presionando sobrg uno da los
jados del butén de cantrol LOM, inclugo
con {p licuadora en marcha.

Para detener la operacion, pulse firma-
menle el botén “STOP". La licuadora
volverd aulomdticamente al
ajiste de velocidad baja

"LOM

=N

El modo da pulsacion pusde selsccionarse
s6lo cuando & unidad Ba anciende original-
menle; o cuando 3a sncuentra en of modo

fca {hielo) o en el modo de
ajusie inicial da velatidad "LO",

1.

Pulse firmemente gl boldn
de conlrot PULSE {PUL-

a8 "
Kk & PuLse
I

-

SACION). Se encenderd la -

luz 1oja vbicada entra los botones ICE y

PULSE.

Saglaccione in 1 3% "

ajuste de veloci- o o " 2 0T L

dad “SPEED" pul-{* £ === 0% ¢
S, T . NP

sandp jifmemente

y mantenisndo uno de los bafones de
eontrol. La licuadora oparard solaments
mieniras ai boton se mantenga puisado,

J. Sl lo dssea, fibere et botén [°F '
da gjusie de velocidady b o 0
presione finnemeanie sobre ’-le‘
cunlquiera de los (ados del E——
botdn c)e.- controf LOYHI para cambiar el
nived de ajuste "HANGE". Hecho esto,
vueha a seleccionar ¢f nivel de velogi-
dad,

4, Para detensr Ia oparaclon .

o cambiar desda ol modo ———

de pulsacion, pulae finne-

menia gl botdn STOP o el bol fm ICE.
Modo lee {hielo)

NOTA: Para obtener un mejor resultado al
picar hielo, utiice 1 parta de agua y 2 de
hislo.
E1 Modo de Walo puade salaccionarse séio
cuando la unidad se enciende orlginaimeme;
o cuando se encuenitra en & modo Pulse o
en &l mode de nivel de ejuste RANGE inlcip!
ﬂk’Ol

1.

3.

Pulse fiimemente el bolon
de control ICE. Laluz roja [ ice o puase)

ubicarda entrs los bolones

de control ICE y PULSE r— T
destellard a un ritmo de una vez por
segundo,

Selectiora un T et v
nivel de vedocidad 5 o CE PR
pulsando finne-  [¢ 3% ik gxe @
mente uno de los “ =

botones de condrol, La lickadora comen-

zard un ciclo de sncendido y
an intarvalos da 5 sagundos.

apagado

Si Yo desea, presiona frme-

bl ]

mania sodira NG da os | re—
lados det botén de control §_LO /M &)
L.OfH para eambiar of nivel ]
de ajuste BANGE.,

Para pausar el modo ice, P
puisa fimemente el botn def
condrgl {CE mientras se halla
en el mods lce. La licuadora
delendrd su ciclo de batikhy. La buz da
ajuste de velocidad destaliar al mismo
ritro que fa luz roja ubicada snire lns

botenss da contml ICE y PULSE. Pulse
ihmarmmgz el boldn da control ICE para
volver a comanzar ¢ ciclo.

Para detener I operaciin

o cambiar desde ol modo

de puisacion, pulse fime- |
menie ethoton STOP o e Lo ]
bolén PULBE.




IMPORTANTES CONSEJOS E INSTRUCCIONES
Ganeral

-

Esta licuadora opera con un varlador elec-
ironico de velocldad. Al alogirsa una veloch
dad m34s ulta 0 mas baja, habed una kgera
pausa mientras el motor se ajusta el ausvo
nivel de velocldad

La tapa de mediia se ¢oloca an ta cubleta
de plastico blanca del recipiente de balido.
Nolara que la tapa cupnta oon una aberf-
ra pequaia ¥ redonda. Esta abedura se_
uRliza pars anadir llquidos poco a poco, de
manesa que s¢ mcorporen completamente
a la mezcla,

Opere slampre b licvadora cen la cubledta
del reciplente en su fugar

Sujeta slempra ¢l recipipnia con uNa mano
dusanie &l proceso,

Pata asagures que 58 eve a cabo un bali-
do correcto ¥ evilar deames por excass,
ahada los Ingredientes al reciplonta poco &
poco.

No llene nunca el recigienle a més de _ de
su capacidad total ya que el movimiento de
lus cuchillas ooasionard la subida da fos
ingredientes en o recipiente, 51 neceslia
hacer grandas cantidades, dividalss an
porclunes pequedas.

A menos qua &£n la receta se especifigue o
contyasto, vieria fos Ingredlantes lguidos
on ol raciplente antes e agregar los ingre-
dientes silidos, El fiquido ayudard & proce-
sar la mazcia mas répidamente y penmilird
que la ficuadora opare a una velocidad
mas baja, Afiada siompra una taza do
Haquide entes de plces hlelo,

Opere la Ecuadora por 5-20 segundos y
compruaba la consistencta. Continds la
pperaclén hasta que se alcance Ia consis-
tencia deseada. Yenga culdade de na batlr
demasiado cuando se kale de una mezcla
de poca conslslencla. ND opare la Hicuado-
ra da forma eontinua por perfodes larges
de Sampo.

NO relire el recipients de batldo de ta
cutieria del molor cuando éste se encuen-
tra en luncionamiento.

Pata evitar posiblas dafios personales
graves yo danos a la ficuadora, manlengs
1as manos y Wensifios luera del recipisnia
mienkaa ge estd pperando f aparato. Se
puede Ulilzer un raspador pero solamente
cuando o llkevadora no asté en hun-
clonamiento,

No almacene comida o fiqukios en gl tecip-
{ente,

Aunque esta Jicuadora es un elec-
ticdoméstico versatl, NO POURA; kilurar
patatas, balir claas da hwavos, extiagr

zumps de [rutas o jugos de verduras, picar
catne ¢ BMASAr Masas muy densas.

Para ralias quesos

Queso duro—code en cubitos, Vierta una
peyuafia cantldad en el raciplente.
Caloque la cubiera en el recipiente y pulse
&) boldn “GRATE” {RALLAR). No process
demasiade quesa, Es mejor haceddo eq
pequaiias cantidades, Procese por perfo-
dos mis largos de tlampo st 5o desea uaR
taxtura mas fina,

Queso de conslsiencia media o
blando--para rafiar gqueso Cheddar o
guese sulzo, efada 14 de rebanada de
pan de mokla pat cada 1/2 taza de cubitos
da queso que aheda an el raghlema.
Cologue [a cublena sobire et recipiente v
putse el botdn “GRATE" (RALLAR). €l pan
absarheid la humedad al Yempo que se
raila of gueso.

Far rallado;

Utllica el mismo mélode para pan fresco
© duro. Agregue ura rodaja do panen la
licuadorm. Doleque Ia cublenta sabrs ol
recipiente ¥ pulse el botdn "CRURMB”
{TRITURAR). Opera la licuadora dorante
5 segundos. Una rodaja de pan de molde
hard madia laza de pan rallado,

Nata batida:

Pritnero, enfrle el recipiente. Ullice nala o
crema espesa o media, Afiada 225
gramos {8 onzas) en el recipiente y una
cucharadila de azdcar. Colpgue fa cubler-
1e sobre el recipients y pulse al bolén
“WHIP" (BATIR}, Cuando la nata 0 crema
8& espess, apague la §cuadora.

Fruios seves y chocolate troceado:

Para kocear frulos secos o chocolate
agregue cuaiquiera de etlos en el recipi-
ante. Cologue Ia cublena sobre @l recip!
ents, pulse el botdn “CHOP" (TROCEAR)
y haga fuationar la licuadora durante 5
segundos. S se dases una lextura mas
fina, continia batlendo.

Jugos de indas congelados:

Para kbas de 170 gramos {8 onzas) sola-
mente: abra & lata y vierla & jugo conge-
lado en sl contenador da fa lcuadora con
143 del agua necesaria. Coloque 13
cublaita sobre of réciplenia y opere la
licuadora pulsande el boldn “LIGUEFY"
{LICUAR]} durenis {6 segundos. Apague
ln heuadorn y afiada el resto del agus
necesara, vielva 8 cofocar la cublerta y
opere duants oios 10 seraxdos

1

-



MPORTANTES CONSEJOS E INSTRUCCIONES (CONTINUACION}

Salldos:

«  1zg mezelas espasas requleren especial
atencion duranie el proceso. Pam mes.
clas aspesas, pulse periddicarente el
boldn STOP. Retve & cubiena y raspe la
mezcla qua gueda an las paredes del
ieciplent hacia ai lierior. Vuelva a colo-
car la cubisna ¥ continte &l progess,
Sslacclone una velocidad més alla si sl
procaso resuita lento.

+ Para afadir solidos 2! recipiante, retire 3
tapa do medida y afinda los sdlidos o los
cubitos de hielo poto a poco a traveés da
ia abertwra en s cublada. Trocee sismpre
jos atimenips da gran volumen en rozos
da 2,5 a 5 cm antas del procsso

« Cuando se aste titurando o troceande
ung mezcla de alimentos duros y bland-
os, tilure pamero los alimentos duros
durae unos seguntos y, uego, afude
los atimentos blandas para compielar ia
mezcla. Esla dard una taxtura pareja.

MANTERIMIENTO

Esia Gcuadara vequigre muy poco manien-
imiento, Contiene piszas no maniptitables
por g! usuario n su interior No levande to
nubierta. Pingase en contacio con perscnal
cualilicado sl el producio requiere alguna
raparacion.

LIMPIEZA

ND SUMERJA NUNCA LA CARCASA

DEL #A0TOR EN AGUA.

1. Desmonte todas las pares del recipienta
de Ia ficuadora y livelas con agua templa-
ga y jabon. Rellre b 1aps de medida de In
subista antes de favasa. Aclare todas tas
panes y séquelas con wn pado.

2. Limpie ef cable eléchioco y 1a base o
cubiesta del molor con Un paiio o una
esponja himeda, Sequa completamenta
oon un pafo suave.

1. Emalle con culdado et cable eléciico en
al anilio de aimacaneje sifuado en 1a parte
inforiar da fa base

ingredientes callenies:

PRECAUCION: Tenga sspectal cuidado

cuando bala lquidos catisnies para evitar

fuemaduras

NOTA: Cuando se prosasen amentos

calientes, retire siempre |a lapa de medida

de la cublena antes de comenzar.

» NO zhada mds de una taza de ingred)-
entas calientes en e! recipienta antes de
comeanzar,

= Una vez comenzado ef proceso, pusde
aftadir 1 -1/2 tazas de ingradisntes
callentes a travds de 12 abertura cenfral
de la cublena.

= LKifice sismpre un contenedor con borde
para vader cuando ahada ingradientes
caliantes.

ALMACEHAMIENTD

PRECAUCION: Monte slampre las partes
impias da {a licuadora correclaments antas
de colocnias an |a base de 3 misma. De fo
confrano, se podrian ocaslonar graves dafos
pessonatas sl la licvadora se encendiesa accl-
dantaimeme.

Desanchule y }%mp%a a3 unidad, Atmacénsla
ari 5U aja orignal o en lugar Emplo y seco,
Niinca almacene ba licuadera sl an esté
caliente o enchulada, No enrolie el cable
alécttico alrededor de la §cuadora. No realice
ningun esfuerzo sobre ef cable, especial-
menla s el kigar donds of cable s insena
en {a unidad, ya que esta podria ocasionar un
desgasie o averia.



