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iMPORTANTiNSTRUCTIONSFORYOURSAFETY

Result i!!ii!i

*Install Anti-tip Device ilii
Packed With Range i_!:_i

° See installation Instructions .......

Tools you will need:
Phillips head screwdriver

1 3/8" open end or adjustable wrench

I. Remove the bracket from the prepack
located inside the oven_

2. Decide whetherthe bracketwifl be installed

on the right or left side of range location

3. If the bracket side of the range is adjacent
to a cabinet, place the bracket against
back wall and cabinet as shown below

ADJACENT CABINET OR FINAL
LOCATION OF RANGE SIDE
PANEL

OUTSIDE EDGE OF

BRACKET TO BE

FLUSH WITH LEFT OR

Jj_IGHT SIDE OF_NGE

\lt_J WALL BEHIND
.2 _,_ RANGE t

" ".\\ /

3

4_

m

6.

7.

If there is no adjacent cabinet, determine
where the location of the range side (painted
outside panel) wilt be., Place the bracket
with its outside edge at this location and
against back wall See illustration below,

Determine whether ,you will anchor the
bracket to the floor or wall Make sure this

location is clear of electrical wiring or
plumbing.,

Fasten the bracket securely with the screws
provided, Screws are self-drilling in wood,
p!ywood, particle and chip board, and
most metal framing, If attaching to
masonry, you can buy suitabfe screws and
anchors at hardware stores Use a masonry
drill to drill the required holes

BRACKET
N

SCREW MUST ENTER X_k -

WOOD OR METAL |
/

WALL
PLATE

/
ATTACHMENTTO WALL

Using the wrench, back out the four leg
levelers at least two turns See .your
installation guide for more leveling
information before positioning range,

Slide the range into place, Be sure rear leg
leveler fuffy engages the stotin the bracket, ff
range cannot be moved back far enough
for rear leg leveler to enter bracket, move
bracket forward as required and attach to
floor in new location



IMPORTANTINSTRUCTIONSFOR YOURSAFETYcon   u .
To insure safely for yourself, family and home,
please read your Owner's Manual carefully.
Keep it handy for reference. Pay close
attention to Safety Sections°

BE SURE your appliance is installed and
grounded by a qualified technician,

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

The California Safe Drinking Water
and Toxic Enforcement Act requires
the governor of California to publish
a list of substances known to the
state to cause birth defects or other
reproductive harm and requires
businesses to warn their customers
of potential exposure to such
substances.

The fiberglass insulation in
self.cleaning oven will give off a very
small amount of carbon monoxide
during the cleaning cycle. Exposure
can be minimized by venting with an
open door or window or using a
ventilation fan or hood.

@ ARNINGY
To prevent accidenta! tipping
of the range from abnormal
usage, inc!uding excessive

loading of the oven door, attach it to to_e
wail or floor by installing the Anti-Tip
device supplied, ff the range is moved
for cleaning, servicing or any reason, be
sure the Anti-Tip device is re-engaged
properly when the range is slid back in
the opening. Failure to do so could
result in the range tipping or personal
injury.

k.................. ,l_

TEACH CHILDREN

, Not to play with controls or
any part of the appliance

o Not to sit, climb or stand on
the appliance door_

NEVER STORE items of
interest to children in cabinets
above the appliance.,

KEEP THIS book for later

use°

NEVER TRY to repair or replace any part of
the appliance unless instructions are given in
this manual. Aff other work should be done by
a quafified technician.

NEVER USE ,your appliance
for warming or heating the room,,

ALWAYS KEEP combustible

wall coverings, curtains and
other linens a safe distance from the

appliance

NEVER HEAT unopened food containers
Pressure buildup can cause the container to
burst and cause injury,

NEVER LEAVE jars or cans of
fat or drippings in your oven,

AL _tA YS KEEP t,_eappliance
area free from things that wit!
burn Food, wooden utensils
and grease buildup could catch
fire, Plastic utensffs could meit
and canned foods could explode Your
appliance should never be used as a storage
area

ALWAYS KEEP your appliance clear of
things that wi!! bum (gasoline and other
flammable vapors or fiquids).

SOME CLEANERS produce
noxious fumes and wet cloths _ /
or sponges could cause steam
bums,

4 important safety instruction continued



iMPORTANTiNSTRUCTIONSFOR YOURSAFETY o,,,,,,
NEVER WEAR loose fitting clothing when
using your appliance.

NEVER USE a towel or

other bulky cloth as a
potholder and make sure the
potholder is dry. Moist
potholders could cause
steam bums. Keep dish
towels, dishcloths,
potholders and other linens a safe distance
away from .your appliance _

ONLY SOME kinds of glass or ceramic
cookware can be used for cooktop cooking_
Make sure the cookware.you choose to use is
designed for cooktop cooking,

ALWAYS USE care when touching cooktop
elements° They will retain heat after the range
has been turned off,

NEVER BLOCK the oven air vent under the

right rear element°

COOKWARE USED for cooktop cooking
should be flat on the bottom

and large enough to cover
the heating area being used.

CLEAN ONLY the parts listed in this
manual Follow all cleaning instructions.

IF THE SELF.CLEANING mode
malfunctions, turn off the controls or disconnect
the power supply, Have serviced by a qualified
technician,

NEVER RUB, move or damage the door
gasket on self-cleaning ranges.

NEVER TRY to clean utensils, cookware,
removable parts or broifer pan and grid in the
self-clean cycle..

DO NO T USE oven cleaners- No commercial
oven cleaner should be used in or around any
part of the oven°

READ AND
UNDERSTAND THiS

INFOBMATION NOW!

Should you ever need it, you will not
have time for reading. Be sure everyone
in your home knows what to do in case
of fire. Never use water on a grease fire;
it will only spread the flames.

PLACE OVEN RACKS in the desired

position while the oven is cool, If racks must be
moved while oven is hot, do not let potholder
contact the hot oven element.

AFTER BROILING, always take the broiler
pan and grid out of the oven and clean them
Leftover grease in the broiler pan could catch
fire next time you use your oven.

ALWAYS USE care when opening the oven
door, Let hot air and steam escape before
moving foods.,

NEVER USE aluminum foil to line the oven
bottom. Improper use of foil could Start a fire
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COOKTOP GREASE FIRE:
Never pick up a flaming pan...

1. Turn off the surface

elements,
2. Smother the flame with a

tightly fitting lid, baking soda
or an extinguisher,

OVEN FIRE:

Do not try to move the pan!

1. Close the oven door and turn
controls off

2. If fire continues, throw baking
soda on the fire, or use a dry
chemical, foam, or halon type
extinguisher



PROTECTINGYOURNEWCOOKTOP

o

o

Do not slide cookware across your cooktop.

Do not use a dish towel or sponge to clean
or wipe down .your cooktopo

• Do not use scouring powders or plastic,
nylon or metal cleaning pads on your
cooktop.

• Do not apply your cooktop cleaning creme
to the cooktop surface ff the surface is hoL

,* Read the instruction label on the cooktop
cleaning creme bottle before attempting to
clean the surface of your cooktop.

• Aftercleaning the cooktop surface, be sure
to wipe off any residue that may be left from
the creme with a dry paper towel.

,, For major spills, turn the surface control
knob to LO; use a dry paper towel to wipe
up spill, then use a razor scraper (held with
a potholder) at a 30 ° angle against the
surface of the cooktop to scrape remaining
spill from the hot cooking zone.

• Do not cook directly on the surface of the
glass,

• Do not use the cooktop as a cutting board.

surface
150°F.

CAUTION: When the surface
controls are turned off, the Hot
Surface indicator light will
remain lit until the cooktop
has cooled to approximately

The glass ceramic surface will
retain heat after the indicator light goes
ouL Use caution until the cooktop
surface has had time to cool

To remove the adhesive left from packaging
tape, use household dishwashing fiquid,
mineral oil or cooking oil,, With a soft cloth rub
into the area and allow to soak,, Rinse and dpy
well, Repeat procedure using an appliance
polish to insure no damage is done to the
oven_ This should be done before the

range is turned on for the first time.
The tape cannot be removed once the
oven has heated.

Packaging tape can be found in the
following areas:

Cooktop surface
Door handle

Control panel area
Door trim

Oven area

6
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COMOCOCINARENLA CUBIERTAPARACOCINARIRRADIANTE

Antes de usar su nueva cubierta para
cocinar radiante, Ifmpiela con Cooktop
Cleaning, Creme. Esto dejar_ una
capa protectora.

Las zonas para cocinar se muestran con un dibujo
sobre el vidrio La serial cerca de cada peritla de
control le muestra cu_! zona radiante se enciende
con esa perilfa.

zo.AspARAC,' Ct ,'AR 0 @

Si usted no sabe si sus
utensilios tienen fondo i_i i)_!wll_i I ii,t
piano, haga esta prueba.
Invierta la olla sobre la
cubierta, coloque una
regla sobre la superficie
de fa otla. El rondo de la olla y el filo de la regfa
deberfan coincidir uno contra el otro a trav_s de
todo el largo. Haga girar fa regla 360 grados,
revisando mientras fa da vuelta cualquier espacio
que podrfa exist#" entre tas dos superficies..

TRASEFIA
IZQUIERDA

QO O@
FRENTE FRENTE

IZQUfERDA DERE CHA

Use o!las y woks que tengan rondo pfano. El
tamafio de los utensilios deberfan ser det mismo
tamafio que la zona que se est4 usando para
cocinar,

FONDO PLANO

TAMAI_iODE LA ZONA PARA
COClNAR

¢o.oz_ct_bfe. Altamente recomendado
pars uso con su nueva cubierta para cocinar,
Especia/mente buenc con un rondo de tipo dobfe,

,Afu_inio: Se recomienda los utensilios de
aluminio pesado

Hierro forjado: Tiene un eficiencia pobre y
podrfa rayar ta superficie de la cubierta.

Fondo de cobre: Tiene buena eficiencia, pero
podrfa dejar un residuo sobre ta superficie de fa
cubierta.

Utensilios de vidrio.cerdmica y piedra:
Podrian rayar ta superficie de fa cubierlao

Cuando las perilfas estgn encendidas, los espirates
bajo el vidrio irra dian ca!or a trav#s del vidrio hacia
el utensilio para cocinar. Tomara varios minutos
para que los espirales se calienten, a medida que
Io hacen se puede ver una irradiacidn roja sobre la
superh_ie de fa cubierta para cocinar.

8 cdmo cocinar en una cubierta irradiante continOa



RADIANTCOOKING

The Temperature Limiters of the cooking zones
provide a protection for your new cooktop.
The Limiters will turn the radiant coils on and

off while cooking or canning_ This procedure
helps maintain an even cooking temperature
without allowing the cooking zones to
overheat.

HI
Used for quick starts, such as
bringing water to a boil.

To use the large 9" cooking area, push to
turn the control knob to desired setting and
push in the top portion of the rocker switch
next to the control knob,.

9- ZONE @

6" ZONE o

To use the small 6" cooking area, push to
turn the control knob to desired setting and
push in the bottom portion of the rocker
switch.

MED

Used for slow boil and sauteing.

ILO

Used for steaming foods or
keeping cooked foods at
serving temperature_

I.Push down to turn the
knob,

2. Set on or between
marks for desired
heat

The left rear element has two
cooking zones:

DUAL COOP'JNG ZONES

(_FT FRONT ELEMENT ONLY)

9" ZONE FOR LARGE UTENSILS

Water-bath or pressure canners and large
diameter pots extending more than 1"
beyond the edge of the cooktop zones maybe
used when canning.. This is because the
temperature needed to boil water is not
harmful to the surfaces surrounding the
cooktop zones,.
However, do not use large diameter
canners, pots or pans for anything
other than boiling water.

9

1. Be sure the canner is centered over the
zones,,

2. Make sure the canner is flat on the bottom,,

m

Use recipes and procedures from
reputable sources, These are available
from manufacturers such as Ball and Kerr
and the Department of Agriculture
Extension Service.

Use caution while canning, to prevent
burns from steam or heal
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Your new Clock, Kitchen Timer and Oven Control is simple and easy to understand and use

CLOCK SELF.CLEAN

TIMER BARE
BROIL

The HOUR and MINUTE UP or DOWN
arrowpads letyou set the exact time you need,
By pressing and holdng down the pads the
numbers will change quickly. By pressing and
releasing the numbers wifl change slowly

The display in the center of the control wi::
show:

a. The time of day,

b. The countdown when the Kitchen timer is
used,

_. Any delayed functions or .,..:,u_,,_,.,_._,_..... _ times
set,

The control has individual indicator lights that
wilf show which function iS in use Their
locations are.:

TIMER PAD LOCK DOOR

OVEN ON PREHEA TED

COOK TIME PAD START TIM.=__PAD

AUTOMATIC OVEN

If the display flashes "12:D0" it means the
power has been off. The clock and any oven
operation being used wifl need to be reset.
Make sure the oven control knob is turned to

the OFF position before resetting the
operation

If the display flashes an "F" followed bY a
number and beeps continuous!y, ,you have a
function error code Note the number afterthe
"F", Turn the oven control knob to the OFF
position Aflow the oven to coot for about t
hour and retry the oven operation. If the
Problem repeats call for service. Advise the
Technician what the flashing code was.

To o,acK ou_ the Clock display, wh,,!e the time
..: " _._._.'. padu clay ..'s _' ' _
,wl_,e, (Nor.hmg will snow /

To bring back the Clock display, press the
C L gCK pad.w_ce (The time of day wilf retum
to the display )

As a safety feature your oven will automatically
shut off if it has been left on for !2 hours,

10



CLOCKAND TIMER

G
HR MIN

1. Press and hold the
CLOCK pad until
the display flashes°

2. Press the HOUR
and MIN UP and/or
DOWN arrow pads
to set the time,

The clock will a utoma tically start keeping time
within one minute or .you may press the
CLOCK pad for an immediate start,

If you hesitate while pressing the UP or DOWN
arrow pads, the display and the Timer
indicator light will blink 3 times and return to
the time of day clock., If this happens, press
the TIMER ON/OFF pad and start again,

a. If the countdown is showing in the display,
press the Hour and/or Min Up or Down
arrow pads to make the change

b. If the time of day clock is showing in the
display, press the TIMER ON/OFF pad,
then the Hour and/or Min UP or DO WN
arrow pads to select the time,

The Kitchen Timer is used to time any kitchen
activity; it will not control any oven operation,

The Kitchen Timer can be set up to 11 hours
and 59 minutes,

HR MIN
2.

Press the TIMER

ON/OFFpad "00"
and the timer

indicator light will
flash,

Press the HOUR
and MIN UP and/
or DOWN arrow

pads to set the time,

a_

b.

If the countdown is showing in the display,
press the TIMER ON/OFF pad

If the time of day clock is showing in the
display, press the TIMER ON/OFF pad
to recafl the countdown, then, press the
TIMER ON/OFF pad again to cance!

After releasing the arrow pads, the Timer
indicator light will blink three to five times and
the countdown will begin, The Timer indicator
light will remain lit until the countdown reaches
zero.,

When the countdown has started .you may
press the CLOCKpad to bring the time of day
back into the display,

11



OVENCOOKINGTIPS

it is normal to have some odor when usingyour
oven for the first time. This is caused by the
heating of new parts and insulation.

To help eliminate this odor, ventilate the
room by opening a window or using a
vent hood.

IMPORTANT:

Let the oven preheat thoroughly when recipes
call for preheatin# Preheating is bringing the
temperature up to the temperature ,you will be
using during baking,, When the oven has
reached the preheat temperature, the
indicator light will turn off. Have foods nearby
ready to place in the oven.

Never cover the
oven bottom or
oven rack with
aluminum foil

Improper use
can cause poor
heat flow, poor
baking results,
and mary damage the oven finish,

Use the light switch to turn the light on or off
with the door closed,

In the back of the oven .you will notice a small
tuber This is a heat sensor that maintains the
temperature of the oven, Never move or bend
this tube

OVEN TEMPERATURE
SENSOR

The oven vent is located on the back of the
Control Panel, This area could become very
hot during oven use, The vent is important for
proper air circulation, Never block this
vent.

Opening the door often to check foods will
cause heat loss and poor baking results

12 oven cooking tips continued



OVENCOOKINGTIPS

FLAT COOKIE SHEETS
(without sides)

Fiat cookie sheets allow air to circulate all
around the cookies for even browning.,

As the oven heats, the change in temperature
inside the oven causes water droplets to form
on the oven door glass To prevent this, open
the door momentar@ to allow the moist air out_

SHINY PANS

(reflect heat)

Shiny pans are perfect for cakes and quick
breads that have a golden brown crust

GLASS, DARK NON.STICK, OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE

(absorb heat)

Perfect for yeast breads, pie crust or foods that
have a brown crust, The oven temperature
should be reduced bY 25°F

If baking with more than one pan, place the
pans so each has at least 1 to 1 1/2" of air
space around iL Place pans so one is not
directly above the other

The Oven Temperature Sensor at the back of
the oven continuously senses and controls the
temperature inside the oven To keep a
constant set temperature, the elements will
cycle or turn on and off during cooking

13 oven cooking tips continued



OVEflCOOK/fiGTIPS

i ne oven racks are
designed with stop
locks, a convenience
as weft as a safety BUMP IN
precaution, for placing RACK

GUIDE ....
foods in or removing
foods from the oven,
When the racks are

placed correctly in the
oven, the guides have
a bump to prevent the racks from tilting.
Your oven has four (4)rack positions that may
be used during cooking.

The top position is only a guide. It
cannot be used as a rack position.

You may feet that your new oven cooks
differently than the oven it replaced We
recommend that you use ,your new oven a
few weeks to become more familiar with it,
following the times given in ,your recipes as
a guide. See Do It YourseffAdjustment in the
back of this manual to make the adjustment ff
you feel your oven is too hot or too cool for your
cooking preference

Always place oven racks in the proper
position while oven is cool,

14



COMOHORNEAR

La perilla de control le
permite seleccionar
Hornear, Asar a la
Parrilla y Limpieza, Hay
tambi#n 3 luces
indicadoras que
muestran Io siguiente:

OVEN
ON

©
PRE-

HEATED

PRECALENTADO -
la luz indicadora de precalentado se enciende y
permanece encendida cuando la temperatura
dentro del homo ha !legado a ta temperatura que
usted ha seleccionado,

HORNO ENCENDIDO - la luz indicadora def
homo se enciende cuando se han seleccionado

las funciones para homear, asar a la parritla y
para la limpieza, y permanecerd encendida
hasta que la perilla de control del homo se
coloque en posiciOn de apagado,
PUERTA CON CERROJO - la Iuz indicadora
se enciende cuando se selecciona el cicto de
autolimpieza y la manilla de la puerta se ha
puesto en la posicidn de cierre con cerrojo

Si la luz de la puerta pestar_ea, revise Io siguiente

a. La puerta delhomo est_ con cerrojo durante
la funcidn para homear.,

b. La puerta del homo no est_ con cerrojo
mientras se programa un ciclo de
autolimpieza

Si usted vacila mientras selecciona un Tiempo
de Coccidn o una Hora de Comienzo, et dial del
control y la luz indicadora del tiempo pesta#ear_
3 veces y volver,_ a la hora del dfa., Si esto
sucede usted necesitar_ el botdn de la ultima
hora para reprogramar esa funcidn.

1, Haga girar la PERILLA DE CONTROL DEL
HORNO a la seleccidn de temperatura de WM
(T/B/O) a 550°.

2, Cuando la luz indicadora de precalentamiendo
se enciendeo coloque los alimentos en el homo.

3. Cuando termine de homear, ponga la Perilla de
Control del Hdmo en posicion de apagado (OFF),
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1. Asegdrese que el re/oj est# mostrando la hora
correcta del dfa

2. Empuje el botdn COOK TIME ON/OFF

3. Empuje los botones con las flechas para sub#'
o bajar las HORAS y los MINUTOS

4, Haga girar la PERILLA de CONTROL _tel
HORNO a la sefecci6n de temperatura de WM
(T/BIO) a 550L

Las luces indicadoras de Homo Encendido y Homo
en Autom_tico se encender_n,

S_

6,

Cuando la luz indicadora de precalentamiento
se enciende, coloque la comida en et homo
Cuando termine de hornear, el control darg un
tono y las luces indicadoras de Homo Encendido
y Homo en Autombtico pesta_ear_n Ponga fa
Perilta de Control del Homo en posicidn de
apagado (OFF).

1. Asegdrese que el reloj est# mostrando fa hora
correcta def dia

2, Empuje el bot6n COOK TIME ON/OFF..

3. Empuje los botones con tas flechas para subir
o bajar las HORAS y los MINUTOS para
programar la cantidad de tiempo para la coccidn,

La tuz indicadora Cook Time se encender_,

4. Empuje el botdn START TIME ON/OFF

La /uz indicadora Start Time (Hora de Comienzo)
se encender_,

5. Empuje los botones con tas flechas para subir
o bajar tas HORAS y los MINUTOS para
programar ta hora def dfa en que desea que el
homo se encienda,

6, Haga girar la PERtLLA de CONTROL del HORNO
a la seleccidn de temperatura de WM (TIBIO) a
550L

Las luces indica doras de Homo Encendido y Homo
en Autom_tico se encender_n.,

7. Cuando la luz indicadora de precafentamiento
se encienda, coloque fa comida en el homo,

8. Cuando termine de hornear, el control dar_ un
tono y las luces indicadoras de Homo Encendido
y Homo en AutomStico pesta_ear_n Ponga fa
Peritla de Control det Homo en posicidn de
apagado (OFF)



COMOASARA Ui PARRILLA

Asar es cocinar al calor directo del
elemento superior, La puerta del
homo deberia permanecer abierta
en la posicidn de tope para asar
cuando ase a la parrilla.

No es necesario precalentar el
homo cuando ase a la parrilfa Use la cacerola y
la parrifla para asar que viene con su estufa.
Ambas estbn dise#adas para drenar
adecuadamente fa grasa y los tfquidos.

El Departamento de Agricultura de los Estados
Unidos nota que las carnes cocinadas crudas
son populares, pero que la came que se cocina
hasta solo 140_F, (cruda) significa que algunos
organismos venenosos podrfan sobrevivir.

Mientras mbs cerca coloque los alimentos del
elemento para asar, rags r_pido se dorar,ln por
afuera, pero quedando rojo o rosado en el centroo
Colocando las carnes lejos del elemento permitir_
que las carnes se cocinen en el centro mientras se
doran por afuera Usando estas posiciones, cocine
el lado I por to menos 2 minutos m_s que et lado 2.
Si su homo estg conectado a 208 volt;,os, usted
podria usar una posicidn de parritta m,_s alta y,/o
cocinar los afimentos por m#s tiempo

Ef _m._o, peso, g:osor, tem.c,e,'_tL._ ',,nisiai y su
pref.s_sn.cia perssna; a_,ecta,'_ st asadc _ ,a parrfi/_

S[_mdre saqu_, f._ _zcemf._
y [a pardil_ _[ _or_,o.
Guardsr y dVzdar _z
cacerofaFaraasarsuciaeE
e[ homo es unpeiigro parz
producir Llnince_dio o humo.

,, Seleccione cortes de cames bfandas que tengan
por Io menos 3/4" de grueso para asar a ia
parrilla.

,, Corte el exceso de grasa de las oritlas, hega
cortes en las ori!las para evitar que la came se

enrosque.
• Siempre use tenazas para dar vuelta la car_,e.

Si hace hoyos en la came, permitir_ que el jugo
se escape.

• Ponga sal sobre el primer fado de ta came
inmediatamente antes de darla vuelta, y sobre
el segundo lado inmediatamente antes de
servirfa.. Aplique mantequilta sobre et polto y e!
pescado con una brocha varias veces mientras
se asan

El pollo y el pescado deberfan ser puestos
sobre la parrilla con la pief hacia abajo Para el
pescado, aplique un poco de grasa sobre la
parrilla para evitar que se pegue. 16

.......................NNNN 

"l. Ponga la PERILLA

2_

DE CONTROL
DEL HORNO en
BROIL

Cuando termine de
asar, ponga ta
PERtLLA DE
CONTROL DEL
HORNO en fa
posicidn de
apagado (OFF).



EL CICLODEAUTOLIMP/EZA

1. Saque la cacerola y la parrilla para asar, la
parrilla del homo, utensilios, y cualquier papel
de aluminio que podrfa quedar en el homo.

2. La suciedad en
e! frente del
marco, 1" dentro
del homo, y
alrededor del
se!lo de la puerta
de! homo tendr9
que ser limpiada /!
a mano

M_F_TAt.

L,& I_ER'rA

Limpie estas _reas con agua caliente, faniflas con
jabdn o limpiadores como Soft Scrub para sacar
cualquier suciedad Enjuague bien con agua
limpia y seque.

3. Limpie cualquier derrame pesado de! rondo
del homo,

4, No limpie el sello de la puerta def homo El
material de fibra de vidrio de fa puerta del
homo no soporta la abrasidn,, Es esencial que
e! sello permanezca intacto Si nora que se
est_ gastando, trizando, o safiendo de fa puerta,
deberfa ser reemplazado,

El sello de ta puerta
est_ diser_adopara que
tenga un espacio de
5-6" en el rondo del
homo,

PANELDELAPUERTA SBJ..O

Esto permite la _ _ .....
circulacidn adecuada I F-r-4
delaire Esnormalque Rr:VESTfI_EHTODELAPUERTA
su homo d_ la
apariencia de no tener un buen se!lo sobre el homo
Esto se debe al sel!o

La ubicacidn del sello sobre la puerta del homo
mantiene la puerta sellada y previene cualquier
p_rdida de calor,

_ os utensilios nunca

deberfan dejar dentro del homo
durante un ciclo de autolimpieza.

Las parriilas del horno se
podrian limpiar durante el ciclo

de autolimpieza, pero perder#n su briilo y se
pondr_n dificiles de deslizar. SI decide
dejarlas dentro durante el ciclo de limpieza,
p#seles aceite vegetal para que se deslicen
m#s f#cilmente.

Siempre aseg#rese que la luz del homo est#
apagada durante el ciclo de autolimpieza
para alargar la vida del foco.

Durante el primer ciclo de limpieza, ventile
la habitacidn con una ventana abierta o una
campana de ventilacidn. Esto evitar# el olor
fuerte producido por el calentamiento de las
partes nuevas.

Limpie sofamente para retocarlas entre cictos de
limpieza Use detergentes tfquidos para pfatos,
agua tibia, o tanillas de acero con jabdn, Enjuague
bien despu#s de fimpiar y seque

NUNCA USE LIMPIADORES PARA
HORNOS DENTRO 0 ALREDEDOR DE
CUALQU/EB PAR'rE DEL HORNO.

Cuando limpie, asegurese de no doblar o mover el
sensor de fa temperatura ubicado en ta pared
trasera del homo,

1 7' ciclo de autolimpieza continOa en ta p_gina siguiente



CICLOBE AUTOLIMPIEZA ont n   iOn

!. Si su manitla no se ve, tevante fa cubierta superior y tire
la manilla to m#s afuera posibfe

2. Corra la manilta hacia la
derecha No force la
manitfa Si no corre
fdcilmente, usted no la ha
tirado tom_s afuera posibfe
desde la cubierta Repita
et paso 2

3. D# vuetta la perilla de control a "CLEAN" (LIMPfEZA).
Las luces indicadoras del CERROJO DE LA PUERTA
(LOCK DOOR) y de HORNO ENCENDIDO (OVEN
ON) se encender_n,

Si usted da vuelta fa perilla de control del homo a
CLEAN y se oMda de asegurar la puerta, la luz
indicadora de "LOCK DOOR" se encender_.
alert_ndolo que cierre la puerta con et cerrojo

4. E! ciclo de timpieza dura 4 horas y 20 minutos Las
tuces indicadoras de "OVEN ON" y de "LOCK DOOR"
empezar#n apestafiar at final del ciclo de limpieza La
puerta det homo no se puede abrir hasta que la
temperatura haya bajado y famanija de fapuerta corra
f_cilmente hacia la izquierda

1. Ponga la PERfLLA DECONTROL DEL HORNO en
la posicidn "OFF".

2. Espere que el homo se ha.ya enfriado m_s bajo
de la temperatura de cerrado antes de tratar de
desfizar ta manila de cerrar hacia la izquierda en
fa posicidn de abierto Cuando ta manila se
desfice f_citmente, s_quele cerrojo a fa puerta

Las luces indicadoras de OVEN ON (HORNO
ENCENDfDO) y LOCK DOOR (CIERRE LA PUERTA
CON CERROJO) pesta,_earSn para advertirle que
el cerrojo de fa puerta no se ha enganchado
correctamente

Et dial mostrar_ 4:20 y limpiar_ autom_ticamente
por 4 horas y 20 minutos a menos que usted
aumente o disminuya ettiempo de limpieza como se
instruye en No. 2 de "COMO SELECCIONAR UN
CtCLO DE LIMPIEZA".

4. Deslice ta manila de la puerta hacia la derecha
a la posicidn de engancheo NO FUERCE fa
manila. Si no se desliza f_!cilmente, es posible
que no est_ comptetamente extendida. Tambi#n
podrfa necesit'ar empujar levemente la puerta
para cerrarla a decuadamente. Cuando ef cerrojo
est# engancha do las luces indicadoras de 0 VEN
ON y LOCK DOOR se encender_n

5. Empuje el bot6n de HORA DE COMIENZO
(START TIME ON/OFF)

& Empuje elbotdn para SUBIR o BAJAR LA HORA
para seleccionar la hora del d[a en fa cuai usted
desee quo e! cic!o comience
Empuje el botdn para SUBIR o BAJAR LOS
MINUTOS para seleccionar los minutos del dia.

Una vez que usted haya sefeccionado e! comienzo
demorado, usted puede apretar et bot6n del RELOJ para
volver a mostrar la hora del dia Cuando se ltegue a la
hora que usted ha.yasefeccionado, et homo comenzar_
efciclo de limpieza autom_ticamente y fimpiar_ ef cicto de
limpieza autom_ticamente y limpiar9 por fa cantidad de
tiempo seteccionada
Cuando el cicto de limpieza haya terminado, las Luces
lndcadoras de OVEN ON y LOCK DOOR empezargn a
pesta4ear. Ponga ta PERfLLA DE CONTROL DEL
HORNO en la posici6n de apagado "OFF".

t. Siga los pasos de "ANTES DE UN CtCLO DE
LIMPIEZA 't

2. AsegJrese de que el reloj muestre la hora corrects
det dfa

3,, Ponga la PERILLA DE CONTROL DEL HORNO
en la posici6n de LIMPIEZA (CLEAN) :f8

Oespu_s de un cicfo de
timpieza, es posible que vea un _.,. /
poco de cenizas blancas en et _ "
homo

Simanchas blancas persisten,
fri#guetas con lani!las de acero
con jabdn Aseggrese de enjuagar bien Estas son
generafmente depdsitos de sal que no se pueden sacar
durante el ciclc de iimpieza

Sipc_rafgu,_araz#n us_edn9 _,uedas__[isfec,he
con fcsresu._dc,s de Eaffm_;,ez_:sf_.;emen£s



LIMPIEZA
COMO LIMPIAR LA CUBIERTA DE VIDRIO-CERAMICA

La limpieza de la cubierta de vidrio-cer_mica es
diferente a la limpieza de la cubierta de porcelana
comdn Para mantener y proteger ta cubierta de
vidrio-cer_mica siga estos pasos b_sicos

Use solamente Cook Top Cleaning Creme sobre
vidrio-cer_mica

Para suciedad normal, liviana:

1. Usando una toalla homed& frote varias got as
de crema sobre el .lrea sucia, Umpiela hasta
que toda la suciedad y la crema sean
removidas,

2. Limpie la superficie con crema despues de
cada vez que cocine, La limpieza frecuente es
esencial para prevenir rayaduras y abrasiones,

Para suciedad pesada, quemada:

t. Aplique unas gotas de crema en el _rea sucia
cuando est_ frfa,

2. Usando una toalla de papel humeda, frote la
crema sobre el grea con la suciedad quemada

3. Sujetando un raspador en un 8nguto de 30
grados sobre la superficie de cerbmica,
cuidadosamente raspe el resto de la suciedad

4. Si queda algo de suciedad, repita los pasos
que se listan arriba, Para proteccidn adicional
despu#s que la suciedad haya sido removida,
pula toda la superficie con crema

IMPORTANTE: El uso de un

raspador no dat_ara la
superficie si se mantiene un
angulo de 30 grados. No use
una hoja para afeitarse que
est_ gastada o mellada sobre
la cubierta. Guarde el raspador
a hoja fuera del alcance de los
ni_os.

Los derrames de azdcares (tales como jaleas,
chocolate, yjarabes) o el pl_stico derretido puede
causar hoyos en la cubierta a menos que el derrame
se saque mientras todavfa est_ caliente. Se debe
usar un cuidado especial cuando se limpian
sustancias cafientes

Siga estas instrucciones cuida dosamente y limpie
la suciedad mientras el derrame est# cafiente_

1. Apague fa zona para cocinar afectada por el
derrame, Saque los utensilios

2. Usando un guante para homo, sujete el
raspador en un _ngulo de 30 grados sobre ia
cubierta y raspe e! derrame caliente hacia un
_rea frfa fuera de fa zona para cocinar,

3. Con et derrame en un _rea frfa, use una toalla
de papel seca para remover cualquier exceso
de suciedad Cualquier suciedad que quede
deberfa dejarse hasta que fa superficie se
enfrfe, No continE_e usando el _rea para cocinar
sucia hasta que todo el derrame haya sido
removido, Siga los pasos bajo Suciedad
Pesada para continuar ef proceso de limpieza

A medida que la crema fimpia, deja una capa
protectora que ayuda a prevenir fa acumulacidn
de dep6sitos minerales (manchas de agua) y harb
ta fimpieza futura m_s f#cfl, El detergente para los
platos elimina la capa protectora y no deberfa ser
usado

19 fimpieza continOa



LIMPIEZAcontJnuacidn
MAS ACERCA DE LA LIMP[EZA DE LA CUBIERTA DE VIDRIO-CERAMICA

o La mayorfa delos limpiadores contienen amonia,
qufmicos y abrasivos que datian fa superficie
de su cubierta. Use solamente Cooktop Clean-
ing Creme para una fimpieza adecuada y para
la proteccidn de su superficie de cer#mica

• Si usted arrastra ollas de aluminio o cobre sobre
la superficie de la cubierta, podrian dejar mamas
de metal en forma de rayas Use el raspador y
la crema para la superficie para sacar estas
mamas. Sino saca este residuo inmediatamenteo
podrfa producir mamas permanentes:

Si las olias enchapadas con una capa detgada
de aluminio, cobre o esmatte hierven cuando
est_n secas, se podrfan pegar a fa superficie de
fa cubierta Esta descoloracidn negra debeda
ser sacada inmediatamente o podr/a ser
permanente,

o El uso de un limpiador para vidrios podrfa dejar
una capa irridescente sobre ta cubierta La
crema para limpiar sacar,_ esta capa,

o Las manchas de agua (depdsitos minerafes)
son removibles usando y vinagre blanco a toda
fuerza,

o No use un raspador con una hoja gastada o
mellada sobre la cubierta.

o Nouselimpiadoresabrasivosolanilfasabrasivas
sobre la cubiert&

,, Se puede usar lanillas de pblstico ta! como
Dobie.

Para ordenar Cooktop Cleaning Creme adicional,
/lame a su Centro de Servicio o tienda Sears m_s
cercana, pida el (Stock No. 40079).

QUE MA TERIALES DE LIMPIEZA USAR:

o Detergente Ifquido para platos

• Agua tibia

, Pa_o suave

No use limpiadores abrasivos_ !irnpiad--,res
industriales, o blanquedores {cloro).

PARA LIMPIAR:

Limpie con agua tibia con jabdn. Enjuague y
seque bien.

QUE MA TERIALES DE LIMPIEZA USAR:

o Detergente liquido para platos
o Agua tibia
• Lanitlas de acero con jabdn
o Limpiador comercial para

homos

COMO LIMPIAR:

Permita que la cacerofa se remoje, Ponga
detergente para platos sobre la parrilta y cubra
con un patio o una toa!la hOmeda por un rato.
Friegue a medida que sea necesario Lave,
enjuague, y seque bien Usted tambi_n podrfa
poner la cacerola y la parrilla en la lavadora de
plato&

20



PARTESREMOVIBLES

QUE MA TERIALES DE LIMPIEZA USAR:

• Detergente para platos
• Agua tibia
e PaSo suave

CANAL
MOLDEADO

GANCHO
DEL RESORTE

COMO SACAR

1. Asegurese que la perilla est_ en posici(_n de
apagado.

2. Tire derecho hacia afuera del talfo,

Usando un pedazo de cuerda podrfa facilitar el
sacado de la perilla, Ponga la cuerda debajo y
alrededor de la perilla, y tire derecho hacia afuera

PARA LIMPIAR

Lave bien la perilla con agua con jabdn, Seque
completamente con un pa_o suave. No permita
que la perilla se remoje.

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE

Mire la parte trasera de la perilla. El canal
moldeado de la perilta est_ dise#ado para
quedar perfectamente ajustado en el tallo de
la perilla,

2. Coloque el canal moldeado en lihea con la
ranura plana en el tatlo de la perilla,

3. Empuje la perilla hasta Io m#s atr_s posible

f =f-;_-"_.. PRECAUCION: Asegdrese"

| _.l|| _ queelinterruptordelaluzdel
| I _k_ B I homo est# en posici6n de

I k__ apagado. No toque un foco
I caliente con las manos o con
] un patio mojado, espere hasta que el foco
| est6 frio y use un patio seco. Nunca toque
| el collar de un foco que tenga electrtcidad.
| Si estd reemplazando un foco quemado,
|asegdrese que /a e/ectrtcidad est_
_ desconectada. ....................................... _,

SUJETADOR
DEL VIDRIO

COLLAR CON
ELECTRICIDAD

FOCO/

CUBIERTA
DE VIDR|O

PARA REEMPLAZAR

1. Oesatornitfe el vidrio y saque fa cubierta de
vidrio,

2. Desatornifle el foco

3. Reemplace el foco con un foco para homos de
40 watts de 3 1/2" de longitud

4. Coloque nuevamente la cubierta

_ZI partes removibfes continOa



REMOVIBLES

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

o Detergente
o Agua tibia
° Lanas para fregar o lanflla de acero con jab6n

TOPE EN LA GUJA
PAPA PARR[LLA

PARTE TRASERA

POSICION DE TOPE PARA
ASAR A LA PARRILLA

/

ISAGRA

PARA SACAR:

1. Abra la puerta hasta fa posicidn para asar a la
parri!la

2. Tome la puerta de cada lado, lev_ntela y
s_tquela de las bisagras. NO LEVANTE LA
PUERTA DE LA MANILLA.

COMO SACAR:

1. Tire las perrillas hasta la posicidn de tope

2. Levante el frente de fa parrilfa y desffcela bajo
el tope de la gufa para las parrillas

PARA LIMPIAR:

Limpie con agua tibia y detergenteo Para sacar
manchas duras, friegue levemente con lana para
fregar o con una lanitfa de acero con jabdn
Enjuague bien

PARA COLOCAR NUEVAMENTE:

1. Coloque la parte levantada de atr_s de fa
parrilla sobre las gufas

2 Levante el frente de la parrilla hasta que la
parte levantada de atr_s se deslice per debajo
del tope de las gufas

3. Deslice la parrilla hasta atrds

ill i illl iill,l,i

PRECA UCION:
Cuando la puerta se saca y los
brazos de las bisagras estdn en
la posicidn de tope para asar a

la parrllla, como precaucl6n cubra los brazos
de las bisagras con toallas o con un rollo de
toallas vacto. No pase a flevar o trate de
mover los brazos de las bisagras mientras
est6 trabajando en el drea del homo. Se
podrfan devolver violentamente y causarle
heridas en las man os o dafiar el acabado de

porcelana en el frente del marco.
_, , ,,,,,,,,,,, .........................

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE:

1. Asegurese que los brazos de las bisagras
estdn en la posicidn de tope para asar a la
parrilla

2. Levante la puerta de ambos tados.,

3. Coloque en Ifnea las ranuras en la orilla del
rondo del homo con los brazos de las bisagras,

4. Deslice ta puerta hacia abajo sobre los brazos
de las bisagras fo m_1s posible

5. Cierre la puerta

22 partes removibles continOa



REMOVIBLES o,tJnu,

MA TERIALES DE LIMPIEZA:
• Detergente para platos
• Paf_o humedo

• Agua tibia

COMO SACAR:

1. Tire el cajdn hacia afuera
hasta que se detenga_

J Levante el frente del cajdn hasta que el tope de
la gufa del cajdn pase por encima de la gufa en
et riel de la base Deslice el cajdn hacia su
fugar.

r_ ..................... , ii i ii,ll.l.i

PRECA UCION:

El cajdn le ofrece espacio para
guardar utensillos para cocinar
y hornear. Los materiales de
pldstico no se deber(an guardar

en este caj6n. No sobrecargue el caj6n. S/
el ca]6n est_ demaslado pesado, se podr(a
sa/ir de/rle/de la base cuando Io abra.

I1,.._ ill i i i .i .i.UUl.l,l,.,,,w i i nul, IL I

= Levante el frente de! cajdn
basra que el tope de/a gufa
del cajdn pase por encima
del tope de la gufa sobre el
riel de la base

3. Levante el caj6n por sobre TOPEDE
lOS topes LA GUIA

PARA LIMPIAR:

Limpie por dentro y fuera del cajdn con agua tibia
con jabdn y un pa,#o o esponja hOmeda No use
abrasivos fuertes o lanas para fregar sobre e!
caj6no

COMO COLOCAR NUEVAMENTE:

lm

2,

3_

Levante et frente de/tope
del caj6n y b#jelo a tray, s
de la abertura de la base
del riel,

Baje el frente de/cajdn y
empuje el cajdn hacia TOPEDE
atrbs hasta que se LAGUIA
detenga

Levante el frente del caj6n hasta que et tope de
la gufa del cajdn pase por encima de la gufa en
el riel de la base. Deslice el caj6n hacia su
lugar.

23 partes removibtes continOa



A TE$ BE LLAMARPARAUNSERVICIO
Para ahorrar tiempo y dinero, antes de llamar para un sepvicio, revise la lista de m_s abajo para cualquier
problema que usted crea que tiene con el funcionamiento de su estufa Si el problema es algo que usted
no puede reparar, use los Numeros de Servicio para el Consumidor que se encuentran al final de este
manual Cuando h_ga _ Slam,_= t_r_ga disponible el n_mero de modelo, lista de partes
para re_araciot_es, n_anua_ de uso y cuidado y ia fecha de compra.

PROBLEMA

E! dial dei control
pesta_ea una "F"
seguida por un
nbmero o letra.

POSIBLE CA USA
J,l,_: it,, ..................

Mal funcionamiento de
la estufa

POSIBLE SOL UCION
............ i u_Jll,i

Empuje el botdn CLEAR/OFF. Permita que la
estufa se enfrfe por una hora y ponga
nuevamente el homoen funcionamiento., Si el
problema se repite, Ilame para un servicio..

E! homo no
funciona; totalmente
inoperante.

No pasa electricidad a
fa estufa.

a. Revise la caja del circuito de la casa o los
fusibles

b. Revise y asegOrese que la estufa est#
enchufada

Los alimentos no se
cocinan
adecuadamente.

a. El homo no se

precafent6.
b. Posici6n incorrecta

de la parrifla o la
cacerota,

c. La ventilaci6n det
homo est_ obstruida
o cubierta.

d. Uso incorrecto del
papef de aluminio.

e. Temperatura
incorrecta para el
utensilio usado,

f. No se sigui6 la
receta.

g. Mala calibracidn del
control del homo,

h. La estufa o la parrilla
del homo no est_n
nieveladas,

a. Asegdrese de precalentar hasta que
suene el tono.

b. Mantenga un espacio de aire uniforme
alrededor de las oltas,y utensilios, Vea la
secci6n para Cocinar en e! Homo

c. Mantenga fa ventilacidn despejada

d.

e.

f.

No cubra las parrittas cuando hornee,

Reduzca la temperatura en 25 grados
para utensifios de vidrio, oscuros u
opacos
Revise ta receta y las medidas,

g. Revise la secci6n de ajustes a la
temperatura que sigue esta seccidn,

h. Vea las instrucciones de instalaci6n para
la nivetacidn.

La temperatura del
homo no parece
estar exacta.

La luz del homo no
funciona

Calibraci(;n del control del
homo,

Vea la secci6n de c6mo cocinar en el
homo°

a. El interruptor de la fuz a.
est_ apagado_.

b. El foco necesita ser b.
reempfazado,

Revise la posici6n del interruptor.

Revise o reemplace el foco
de la luz

24 Antes de tlamar para un servicio continE1a



ANTESDELLAMARPARAUNSERViCiO

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLESOLUCION

Los alimentos no
se asan
adecuadamente a
la parrilla.

a. Posicidn incorrecta de la a.

parrilla,
b. El homo se precalentd, b.

c. Mal uso de papel de c.
alumJnio,,

d. La puerta del homo se d.
cerrd durante el asado a
la parrilla

e. Bajo voltage (208 e.
Voltios),

f. Cantidad de tiempo f.
incorrecta para asar,

Revise la posicidn de las cacerolas;
yea la seccidn para asar a la parrilla
No precaliente cuando ase a fa parrilla,

Lea la seccidn para asar a la parrilla

Abra la puerta a ta posicidn de tope
para asar,

Use posici5n de parrilta mas alta y/o
ase por m_s tiempo
Vea la tabla para asar en la seccidn
de cdmo asar a la parrilla,

La puerta del
homo no se
desengancha.

..................... t _ 't ' _ t t _ _ _t : I J JJJJl_IH _ I I Jl Jl J u _ J I i

El ciclo de fimpieza no ha La temperatura del homo debe caer a menos
terminado, de la temperatura de enganche antes que se

pueda abrir la puerta

El homo no se
limpid o los
resultados fueron
malos.

a. Los controles no se
pusieron bien.

b. El ciclo de limpieza rue
interrumpido

c, El homo estaba
demasiado sucio,

a. Lea la seccidn de autolimpieza de este
manua/

b. El ciclo de limpieza normal deberfa ser de
4 horas y 20 minutos

c, Los derrames grandes se deberfan limpiar
antes de programar un ciclo° Usted
tambi_n podrfa repetir el ciclo,

El homo humea. a. Homo sucio.

b, Maf uso de papel de
aluminio.

c, Se dejd la cacerofa
para asar con grasa
dentro del homo.

a. Vea que no hayan derrames grandes

b. No se recomienda el uso del papef de
aluminio

c. LimpJe fa cacerola y ta parritla despu#s
de cada uso

E1 homo emite un
olor.

a. El aislante del homo
podrfa emit# un olor
durante los primeros
USOS.

b. No limpiar el exceso
de suciedad antes del
ciclo de autolimpieza

a. Ponga ef homo en un ciclo de autolimpieza
para aceferar el proceso de eliminar el
olor

b. LimpJe el exceso de suciedad antes de
comenzar un ciclo de autolimpieza.,
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 JUSTESDE TEMPERATURA- "HAGALOSUSTEDMISMO"

Usted podrfa pensar que su nuevc homo cocina
diferentemente al homo que reemplazd.
:.=.:ecomendamos que use su homo nuevo unas
pocas semanas para que se familiarice con _I,
siguiendo los tiempos que se dan en las recetas
como una gufa

Si cree que su nuevo homo est_ funcionando
demasiado caliente (quema la comida) o no
calienta Io suficiente (la comida no queda bien
cocida) ustedmismopuede ajustar la temperatura.
La apariencia y la textura de los alimentos son
mejores indicadores de la exactitud de un homo
que un termdmetro barato, como los que se venden
en las tiendas, para controlar la posicidn de la
temperatura de su nuevohomo. Estos termdmetros
pueden variar entre 20-40 grados. Adem:ts, la
puerta se tiene que abrir para leer estos
termdmetros Abrir la puerta cambiarb la
temperatura del homo.

Para decidir en cubnto cambiar la temperatura,
suba la temperatura del homo en 25 grados (silos
alimentos no quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados (si la comida se quema)
de la temperatura de la receta, luego homee Los
resultados de esta "prueba" le deberian dar una
idea de cu_nto se deberfa cambiar fa temperatura.

@

1. Empuje y sujete, a la misma
vez, los botones con las flechas
para subir o bajar la HORA
hasta que el dial muestre un
numero de dos dfgitos_.

2, Empuje el botdn con la flecha para
subir la HORA para aumentar la
temperatura +35 K

0

1

Empuje el botdn con la flecha para
bajar la HORA para disminuir la
temperatura -35 F,

Cuando este ajuste se haya hecho,
e! dial volver_ a la hora de! dfa,

Este ajuste permanecer_ en la memoria hasta que
estos pasos se repitan y se seleccione una nueva
temperatura Permanecer8 en fa memoria incluso
despu_s de un corte de corriente.

Este ajuste no afectar_ las temperaturas para asar
a la parrilla o para la timpieza
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Fortherepairor replacementpartsyouneed
delivereddirectlytoyourhome

Call7 am - 7 pm, 7 daysaweek

u

(1-800-366-7278)

Forin-homemajorbrandrepairservice

Call24 hoursa day,7 daysa week

, ,,,,, ,,

1=800.4
(1-800-473-7247)

Forthelocationof a
SearspartsandRepairCenterinyourarea

Call24 hoursa day,7 daysa week

t =800-488- t 2 BI:::t_ BEIBBBB

Forinformationonpurchasinga Sears
MaintenanceAgreementorto inquire

aboutanexistingAgreement .....

Call9 am - 5 pm, Monday-Saturday

1 =800-827-6655

America's Repair Specialists
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KENMOF E
f

Dear Customer:

Our constant efforts are

directed toward making

sure your new Kenmore

Range will arrive at your
home in perfect condi-

tion and wlll give you
proper performance. As
part of these efforts, we

feel It is our responsibil-
ity to provide you with

this warranty for your

range.

Recyctod Paper

ELECTRIC RANGE WARRANTY

FULL ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL
PARTS F.XCZPT GLASS FARTS

,_, .... hJnon_ _==, ,r.,m lh= _.-,_=.at insta;]_.ion, _y pa_, o_.he;_h-_na giass
_art, tails to function properly due to a defect in m.=teriai or wo_kmanshlp,
Sears will repair o;" replace it, free of charge.
FULL 30.DAY WARRANTY O_ GLASS PARTS AND FiNiSH OF PORCh.

LAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS
if, within 30 days from the date of installation, any glass part or the finish
on any porcelain enamel, painted or bright metal part is defective in
material or workmanship, Sears wil! replace the part, free of charge.

FULL 90-DAY WARRANTY ON MECHANICAL ADJUSTMENTS

For 90 days from the date of installation, Sears will provide, free of charge,
any mechanical adjustments necessary for proper operation of the range,
except for normal maintenance.

li the range is subjected to other than private family use, the above
warranty coverage is effective for only 90 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE
NEAREST SEARS SERVICE CENTER]DEPARTMENT IN THE

UNITED STATES

This warranty applies on ly while this product is in use in the United States.
This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
rights which vary from state to state.

SEARS, ROEBUCK and CO.
Dept. 817 WA

Hoffman Estates, ]L 60179 ,J
,, ,,,,,,, ,, ,,,

WE SERVICE WHAT W SELL
"We Service What We Sell" is our assurance to you that you can depend on Sears for service b_c_use S_-_,_sserv!c._ is
nationwide.
Your Kenmore Range has added value when you consider that Sears has a service un!t near you s_a_ed by Sears _rainad
techn!c!ans .... professionaltechnicians specifically trainedon Sa-=;s_ppliances, having _he;_=_._s,_ots _nd _q_[pm_nt
to _nsure that w_ _aet our piedge to you_ "We Service Whet W_ SEN!"

TO FURTH2R ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE= ]_UY A SEARS _._NT_N_NC- = _GRF.E_E'_T.

F_enmore Ranges e_,e designed, ,-nanu_ec_,-,r ed an__ tested
f=r years of dependable operation. Yet, any modern
app];._nce may require _et'_ice f_om _ir_e to time. The
_ears Warranty plus the Sears Maintenance Agreemen_
provides pzotection from unexpected repai_' bills and
assuzes you of enjoying maximum range efficiency.

Here's a comparative warranty and Maintenance Agree-
ment chart showing you the benefits of a Sears Range
Maintenance Agreement.

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE
CENTER TODAY AND PURCHASE A SEARS MAINTENANC_ AGREEMENT.

America's Bes Se l ng App. i  ¢e
Sold by SEARS, ROEBUCK AND CO., Hoffman Estates_L 60"_79

Printed in the United States



S_ AI S

MANUAL DEL

CONSUMIDOB

MODELO NO.

911. 95545 _1

9t t, 95549clt

PRECA UCION:

Lea y siga todas las
reglas y las instrucciones
para el funcionamiento
antes de usar este

producto por primera vez.

: ............ i,i ,,11 ii ,it, .i.l... i i,,llll ,i ,,i ,ll i i i _[,_

911, 95545

ESTUFA
IRRADIANTE

INDEPENDIE#TECON
AUTOLIMPIEZA

• lnstrucciones de Seguridad

• Caracteristicas

• Funcionamiento

. Cuidado y Limpieza

• C6mo Resolver Problemas

° Ajuste F_cil

• Servicio para el Consumidor

Sears, Roebuck and Co., Hoffman Estates, IL 60179 U.S.A.
.iJluiN ,, .., .,. ............................

22gMO20P065-1(31.1o288)



ESTUFA INDEPENDIENTE
INDICE

Seguridad en el uso de la estufa ..........................3-5
Dispositivo contra volcaduras ...............................3

Caracterfsticas ...........................................................7
Como sacar ta cinta de empaque ...........................6

Cicto De Los Efementos .......................................13
Parri/las Del Homo .....................................................14
Ajuste a ta Temperatura Det Homo ........... 14, 26
Cdmo Programar Para Homear ........................ 15
Cdmo Prograrnar Para Asar .................................16

C_rno Asar A La Parilla .............. 16
Reglas Generales ............................................... ..... 16
Cdmo Preparar Las Cames ..........................................16
Posic(dn De Las Parritfas Dei Homo ...................16
C6mo Programar Para Asar A La Parrilla ....... 16

Zonas Para Cocinar ......................................... 8
Posici6n De Los Controles ........................... 9
Consejos Para Hacer Conservas ................ 9

Panel De Control .................................................. 20
Cacerofa Y Parrifla Para Cocinar .........................20
Cubierta De Vidrio-Cer_mica ........................ 20
Paredes Del Homo ............................................... 17

Cdmo Poner el Reloj ..............................................11
Cdmo Programar el Crondmetro ................................t 1
Cdrno Reprogramar el Crondmetro .................. 11
Cdmo Cancetar el Crondmetro .......................... ! 1

Parriffas Rernovibfes Det Homo ..........................22
Puerta Removible Del Homo ..................................22
Periffas De Control De La Supedicie ................ 21
Foco De La Luz Del Homo ....................................2I
Cajdn De Atmacenamiento ..................................23

Consejos para cocinar en el
homo ........................................ t2. I4

Olor U Olor Fuerte ..................................................12
No Mire .....................................................................12
Papel De Aluminio ........................................... 12
Precatentamiento ................................................. 12
Sensor De Temperatura .......................................12
Ventilacidn Del Homo .............................................12
Humedad .....................................................................13
Utensilios ...................................................................... 13
Cdmo Colocar Los Utensitios ....................................13

Antes de Ilamar para un servicio ...................24-25
Ndmeros para servicios del consumidor ..............27
Garanffa

Para su conveniencia y referencia futura, pot favor escriba el nbmero de
modelo y de serie en el espacio que se le provee. Est_n ubicados en el

marco frontal detr_s del cajun de almacenamiento.

NUMERO DE MODELO: NUMERO DE SERIIE:

2



INSTRUCCIONESIMPORTANTESPARASUSEGURIDAD

• Pe sona poOr;anres Itariiiii !
heridas !i(i!i

,, tnstale el dispositivo contra .::,:._i_:_

estufa
• Vea las instrucciones de

Herramientas que necesitar_:

Destomfllador de cabeza Phillips

Llave ajustable o abierta de 1 3/8"

I. Saque la abrazadera de! preempacado
ubicado dentro del homo..

2. Decida si la abrazadera ser_ instalada en el
lado derecho o izquierdo de la ubicacidn de la
estufa

J Si el lado de la abrazadera de la estufa es

adyacente al gabinete, coloque la abrazadera
contra la pared de atr_s y el gabinete como se
muestra m_s abajo,

GABINETE ADYACENTE 0
UEIICACION FINAL DEL PANEL
LATERAL DE LA ESTUFA ORILLA EXTERIOR DE LA

ABRAZADERA DEBE ESTAR
EN LINEA CON EL LADO
IZQUIERDO O DERECHO DE LA

PARED DETRAS
DE LA PARED

4_

m

m

Si no hay un gabinete adyacente, determine
cu_l ser_ la ubicacidn del panel de la estufa
pintado, Coloque la abrazadera con sly orilla
exterior en este lugar y contra la pared de
atr_s. Vea la ilustracidn de abajo.

Determine siva a anclar la abrazadera al piso
o a la pared° AsegOrese que esta ubicacidn
est_ libre de alambres el_ctricos o pfomerfa.

Pegue fa abrazadera firmemente con los
tomillos que se proveen Los tomitfos son para
madera, madera terciada, tablas de partfculas
y fragmentos, y la mayoffa de marcos de metal.
Siva a ancfar a cemento, usted puede comprar
tornillos y anclas adecuadas en las ferreterfas,
Use barrenos para cemento para hacer los
hoyos requeridos

ABRAZADERA

TORNILLO X_

DEBE ENTRAR
A LA MADERA

O METAL

BASE DE LA
PARED

/
INSTALACION A LA PARED

Usando una flave ingtesa, saque las cuatro
patas niveladoras por fo mends dos vueftas
Vea su gufa de instalacidn para m_s informacidn
para la nivelacidn antes de porter fa estufa en
posicidn_,

Deslice y cofoque fa estufa en posicidn,,
Asegdrese que el nivelador de la pata trasera
agarra completamente la ranura en la
abrazadera Si la estufa no se puede mover
suficientemente hacia atr_s para que el
nivelador de la pata entre en fa abrazadera,
mueva la abrazadera hacia adelante cored se

requiera y _nctela at piso en un lugar diferente,

instrucciones de seguridad importantes contindan



IHSTRUCCIONESIMPORTANTESPARASUSEGURIDADcconti ua i   

Para garantizar su seguddad, la de su familia y la
de su hogar, por favor lea su Manual del
Consumidor cuidadosamente_ Mant_ngalo a la
mano para referencias. Ponga mucha atencidn a
las secciones de seguridad

ASEGURESE que su estufa sea instalada por un
t_cnico especializado y que haga tierra
adecuadamente

;ADVERTENCIA DE SEGURIDAD
IMPORTA NTEe.

California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requiere que el
gobernador de California publique ur_ Rista
de substancias que el estado sepa que
producen defec_os de nacimiento u otros
da_os reproductivos y requiere que los
hombres de negocios advier_ar_ a sus
clien,es del contacto potenciat a tales
substancias,

EHaislante de libra de vidrio en el homo con
autolimpieza emitird una muy peque_a
can tidad de mondxido de carbono duran te
el ciclo de autolimpieza. E1 contacto se
puede minimizar ventilando con una puerta
o ventana abierta o usando un ventilador o

una campana de venfilaci6n.

AD VERTENCIA
Para prevenir que ia
estufa se vuelque
accidentalmente
debido a un uso

anormal, incluyendo
una carga excesiva sobre la puerta,
engdnchela a la pared o al suelo
instalando el dispositivo contra

volcaduras que se provee. Si la
estufa se mueve para limpiarla,
para hacerle servicio o cualquier
raz6n, aseg_rese que el dispositivo
contra volcaduras sea enganchado
nuevamente cuando la estufa se

coloque de vuelta en la abertura.

No hacerlo podria resultar en que
la estufa se vuelque o en heridas
personales.

ENSE_IE A LOS NII_OS A:

• No jugar con los controles o
cualquier parte de la estufa.

• No sentarse, subirse opararse
sobre la puerta del homo.

NUNCA GUARDE cosas de interns

para los ni_os en los gabinetes sobre
et estufa

GUARDE ESTE Iibro para un uso
futuro

NUNCA TRA T£ de reparar o reemplazar una
parte de la estufa a menos que fas instrucciones
se den en este manual Todo otro trabajo deberfa
ser hecho por un t#cnico especiafizado.

NUNCA USE su estufa para entibiar o calentar
una habitacidn

SIEMPRE MA_TENGA los
revestimientos combustibles
de tas paredes, cortinas y otros
pa4os a una distancia prudente
de la estufa

NUNCA CALIENT£ contenedores de afimentos
cerrados Ef aumento de fa presidn podrfa causar
que el contenedor expfote y cause heridas.

SIEMPRE MANTENGA el ,_rea de ta estufa

despejada de cosas que se podrfan quemar. La
acumufacidn de comida y grasa
y los utensilios de madera se
podr[an incend/ar, Los utensilios
de pl_stico se podrfan derretir y
tas comidas en conservas
podrfan explotar, Su homo
nunca se deberfa usar para
almacenar cosas

NUNCA deje frascos o latas de
grasa o goteaduras sobre o cerca de la estufa..

SIEMPRE MANTENGA la estufa despejada de
cosas que se podrfan quemar (gasolina y otros
vapores y Ifquidos inflamables)_

AL GUNOS LIMPIADORES
producen vapores nocivos y
los pa_os y las esponjas
mojadas podrfan causar
quemaduras por vapor,

4 insttucciones importantes de seguridad continQan



INSTRUCCIONESIMPORTANTESPARASUSEGURIDADcoon,,uaci , 

NUNCA USE ropa suelta cuando use la estufa.

NUNCA USE una toalla u
otro par_o abultado como
agarradera y asegurese
que la agarradera est_
seca. Las agarraderas
humedas podrfan causar
quemaduras por vapor_
Mantenga las toallas
y los par_os para plato& agarraderas y otros
patios a una distancia prudente de la estufa,

SOLO CIERTAS clases de utensilios de vidrio o

cer_mica se pueden usar para cocinar en la
cubiertar Asegdrese que los utensifios que elija
para usar est#n diser_ados para cocinar en la
cubierta.

SIEMPRE TENGA cuidado cuando toque los
elementos de la cubierta Retendr_n calor despu_s
de que la estufa se haya apagado.

NUNCA OBSTFIUYA la ventilacidn del homo
bajo el elemento derecho de atrbs

LAS OLLAS QUE SE USEN
para cocinar en la cubierta
deberfan ser de fondo plano y
Io suficientemente grandes
para cubrir el ,lrea de calor que se est8 usando.

LIMPIE SOLAMENTE las partes que se listan
en este manual.. Siga todas las instrucciones para
la limpieza.

Sl EL MODULO PARA LA AUTOLIMPIEZA
funciona mal, apague los controles o desconecte
la electricidad. Pida un servicio pot un t#cnico
especializado

NUNCA FRIEGUE, mueva, o da_e el sello de la
puerta en las estufas con autolimpieza.

NUNCA TRA TE de limpiar los utensilios, ollas,
partes removibles o la cacerola .y la parrilfa para
asar en el ciclo de autolimpieza,

NO USE limpiadores parahornos- Ningun limpiador
comercial se deberfa usar dentro o afrededor de
ninguna parte def homo,1

, .................................. , ,,,

iLEA Y COMPRENDAESTA INFORMA CION
AHORA!

Si a/guna vez la neces/ta, no
tendrd tlempo para leerla. Aseg_rese que
todos en su hogar sepan qu# hacer en caso
de incend/o. Nunca use agua sobre un
/ncendio de grasa, esto solamente extenderd
las l/amas.

COLOQUE LAS PARRILLAS DEL HORNO
en la posicidn deseada mientras el horno est_ frfo,
Si las parri!las se deben mover mientras el homo
est_ caliente, no permita que fa agarradera haga
contacto con el quemador caliente del homo,,

DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA,
siempre saque la cacerola y la parrilla para asar
del homo y Ifmpielas. Los sobrados de grasa en
la cacerola para asar podrfan incendiarse la
pr6xima vez que usted use el homo,

SIEMPRE TENGA #UIDADO cuando abra la

puerta det homo. Deje que el aire caliente y el
vapor escapen antes de mover los alimentos

NUNOA USE ""lSaPel de alumihiO para forrar el
rondo del homo,. El uso inadecuado del papel de
aluminio podrfa empezar un incendio. 5

INCENDIO DE GRASA EN LA
CUBIERTA:
Nunca levante una olla
en llamas...

1. Apague los elementos de
la superficie.

2, Sofoque las llamas con una
tapa apretada, soda para

hornear o un extintor..

FUEGO EN EL HORNO:
iNo trate de mover la cacerola e.

.

2.

Cierre la puerta det homo y
apague los controfes
Siel incendio continda, arroje soda
para cocinar sobre et fuego, o use
un extintor de qufmico seco,
espuma o "halon"



COMOPROTEGERSUNUEVACUBIERTAPARACOCINAR

o

Q

No arrastre los utensilios sobre la cubiert&

No use una toalla o esponja para platos para
limpiar fa cubierta

No use polvos para fregar, o lanillas de pl_stico
o de metal sobre la cubierta,,

• No apfique crema para limpiar fa cubierta si fa
superficie est,_ caliente,

, Lealas instrucciones en la etiqueta de la boteffa
de crema para limpiar la cubierta antes de
tratar de limpiar fa superficie de la cubierta.

o Despu_s de limpiar la superficie de la cubierta,
asegurese de sacar todo el residuo de la crema
que podrfa quedar con una toalfa de papel
seca,,

o Para derrames grandes, ponga la perilla de
control de la superficie en LO (BAJA); use una
toalla de papel seca para limpiar el derrame,
luego use un raspador a hoja (sujetado con una
agarradera) en un _ngulo de 30 grados sobre
la superficie para raspar el resto def derrame
de la zona para cocinar caliente.

• No cocine directamente sobre la superficie del
vidrio.

No use la superficie como tabla para cortar

....................... i_t,,J i i

PRECAUCiON: Cuando los

controles de la superflcie se
apaguen, la luz Indicadora de Calor
de la Superficie permanecer_
encendida hasta que la superficie

se haya enfriado hasta aproximadamente
150 grados F. La superficie de vidrio-
cer_mica retendr_ calor despu6s que la luz
indicadora se haya apagado. Tenga cuidado
hasta que la superficie de la cubierta haya
tenido tiempo de enfriarse.

Para sacar el adhesivo que queda de la cinta de
empaque, use un detergente lfquido normal para
plato& aceite mineral o para cocinar, Con un pa_o
suave frote el _rea y permita que se remoje,
Enjuaque y seque bien, Repita el procedimiento
usando un pulidor para estufas para asegurarse
que el homo no se da_e. Esto deberia hacerse
antes que la estufa se encienda per
prJmera vez. La cinta no se puede sacar
una vez que e! homo ha sido calentado.

La cinta adhesiva de empaque se

puede encontrar en las areas

siguientes:

Superficie de la cubierta

Manilla de la puerta

Area del panel de control

Moldura de la puerta
Area del homo

6
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RADIANT COOKTOP COOKING

Before using .your new radiant
cooktop, clean it with the Cooktop
Cleaning Creme®_ This will leave
a protective coating_

The cooking zones are shown by the outline on
the glass. The sign near each control knob
shows you which radiant zone is turned on by
that knob.

COOKING ZONES O0

If .you don't know if
.your cookware is flat
on the bottom, try this
tesL Turn ,your pan
upside down on the
countertop, place a ruler flat against the
surface of the pan_ The bottom of the pan and
the edge of the ruler should fit flush against
each other atl the way across. Turn the ruler a
full 360 degrees, checking as .you turn for any
space between the two surfaces.

0O

LEFT
REAR

00 O0
LEFT RIGHT

FRONT FRONT

RIGHT
REAR

Use pans and woks that are flat on the bottom
The size of t.h.epan should be the same size as
the zone used when cooki,_.2

Stainless Steel: Highly recommended for
use with .your new cooktop Especially good
with a sandwich clad bottom

Aluminum: Heavy weight aluminum
cookware recommended.

Cast #on: Has poor performance and could
scratch the surface of your cooktop.

,Cop_er E_t_tom: Has good performance,
bc,t it can ;.'eave a residue on the cooktop
surface

Giass.Ceramic or S_oneware; Usable,
but not recommended It may scratch the
su.:;_ce of th,=._ _'oo_'to,.p

SiZE OF
COOKING

ZONE

Pans should be flat on bottom

When the k,_.obs are turned on, coils beneath
the glass radiate heat through the glass to the
cooking untensil It will take a few minutes for
t,becoils to heat, as they do, a red glow can be
seen on the surface of the cooktop.

B radiant cooking continued



COMOCOCINARENLACUBIERTA

Los limitadores de temperatura de las zonas para
cocinar proveen una proteccidn para su nueva
cubierta, Los limitadores encender_n y apagarbn
los espirales irradiantes mientras cocine o haga
conserva& Este procedimiento aYuda a mantener
una temperatura constante sin permitir que las
zonas para cocinar se sobrecalienten.

Para usar el 8rea para cocinar grande de 9;
empuje y haga girar la perilla de control a la
posicidn deseada y empuje la parte de arriba
del interruptor que estd al lado de la perilla,

ZONA DE 9" @

ZONA DE6" o

HI
Se usa para comienzos r_pido& tal
como para hervir agua,

Para usar el _rea para cocinar pequerfa de 6;
empuje y haga girar la perilla de control a la
posicidn deseada y empuje la parte de abajo
de! interruptor

ME#
Se usa para hervir y frefr

LO
Se usa para comidas af vapor o
para mantener los a!imentos a
temperaturas para ser sen/idos

1. Empuje para hacer girar
la perilla

Se pueden hacer conservas a ba#o marfa o con
ollas a presidn, o con oflas de diametro grande que
se extiendan mbs de 1" de la orilla del quemador.
Esto se puede hacer porque la temperatura que se
necesita para hervir el agua no dar_a tas superficies
que rodean a los quemadores,, Si embargo, no
use utensilios o freidoras de didmetro
grande para otro prop6sito que no sea
her¢ir agua.

2. Coloque entre las
mamas para el calor
deseado,

El elemento trasero izquierdo tiene
dos zonas para cocinar:

ZONAS DE CO(_NAR DOBLE

(EL.EME_'TO DELANTERO DE LA
IZQUtERDA SOLAMENT'E)

ZONA DE 9" PARA
UTENStLIOS GRANDES

9

1. Asegurese que la ofla est_ centrada sobre el
quemador,

2. Asegurese que la olla sea de fondo plano,

3, Use recetas y procedimientos de buenas
fuentes, Estas se encuentran disponibles de
fabricantes tales como Bal! and Kerr y el
Servicio de Extensidn del Departamento de
Agricultura

4. Tenga cuidado cuando haga conservas, para
prevenir quemaduras a causa de vapor o
calor_
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Su nuevo control es simple, f_cil de entender y te permite programar las siguientes operaciones.:

RELOJ ,_ UT.O.LE _F KEZ-J_

CRC__G

Ef botdn con las flect]as para SU_[R o BAJAR
LAS HOR,IIS [e pemTite seleccionarla hora exacta
que necesita El botdn con tas flechas para
SUEIR o t3AJAR LO£ MINU'YO._ le permile
seleccionar los minutos exactos que necesita Si
empuje y sujeta cualquiera de los botones con las
flechas, los ndmeros cambiar_n rSpidamente.. Si
empuje y suelta cualquiera de los botones con tas
flechas, los numeros cambiarSn tentamente

El dial en el centro de su control mostrar#:

a. El RELOJ para la hora del dfa.

b, La cantidad de tiempo que ha seleccionado
cuando use el CRONOMETRO

Ci Cualquier funcidn demorada, tal como HORA
DE. COMIENZO (START TIME) para cocinar o
limpiar (cuando desee que el horno se encienda
.y empiece a cocinar o limpiar), TIEMPO DE
COClNADO (COOK TIME) -- por cuanto tiempo
desea que los alimentos se cocinen.

Cuando la corriente se prende por primera vez en
su estufa, el dial har_t pestat_ear POWER UF
"_2:0G Empuje el botdn CLOCK (REI.(_J_
nueva,,_ente .yusted estar8 fis[a para programar el
retoj. Asegdrese de poner fa PER_ILLA _:
CO_'_RGL DEL HORNO en "AP_GADO"
(OFF_ antes de reprogramar la operacidn,

Si ef dial de ta hora suena con tinuamente y una "F"
seguida por un ni'mero pesta#ea, usted tiene un
c(_digo de error de funcid_n.. Note el numero
despu_s de la "F", Empuje CLEaR!OFF, Permi_a
que el homo se enfrfe por I hora Si el probtema
se repite, desconecte toda fa electricidad a la
estufa y tlame para un servicio. Dfgafe a su t#cnico
el numero que aparece despu#s de fa "F" en el
dial.

Si usted prefiere no ver la hora det dfa en el dial, su
nuevo control fe ofrece la caracterfstica especial
de poner el dial en bfanco, (o de no mostrar nada
en el dial).

Para activar nuevamente el dial del Reloj, empuje
el botdn def refoj dos veces

Su control tiene luces indicadoras individuales
que le mostrar_n la operacidn que usted ha
seleccionado. Se encuentran en:

Bot6n del Cron6metro
Bot6n del Tiempo de Cocinar
Cerrojo la Puerta
Bot6n de la Hora de Comienzo
Homo Autom_tico
Precalentado
Homo Encendido 10

Como medida de precaucidn este homo se
apagar_ autom_tticamente si se deja prendido por
mSs de 12 horas



RELOJY CRONOMETRO

HR MIN

1. Empuje el botdn
RELOJ (CLOCK)
hasta que empiece a
pesta_ear.

2, Empuje el botdn para
SUBIRoBAJARLA
HORA •

El re!oj empezar_ a dar la hora dentro de un minuto
o ustedpuede apretar el botdn del RELOJ para
un comienzo inmediato.

El CRONOMETRO es solo un contador de minutos

para ser usado por una especffica cantidad de
tiempo, tal como medir el tiempo para hacer un
huevo a tres minutos_ Nocontrolarb la operaciones
del homo. El tiempo m_ximo que puede programar
es de 11 horas y 59 minutos_

1 Empuje el botdn TIMER
0 N / 0 F F
(CRONOMETRO).,
Mostrar_ "O:O0" y /a luz
indicadora del
cron#metro empezar_ a
pestar_ear.

Empuje los botones con
/as flechas para SUBIR
o BAJAR LOS
MINUTOS para
programar los minutos
exactos que necesita
usar. Empuje los
botones con las flechas

para SUBIR o BAJAR
LAS HORAS para
programar las horas que
necesita,

Despu_s de soltar los botones de MIN o HR, la tuz
indicadora de! crondmetro pesta_ear_ de tres a
cinco veces y el cron6metro empezar_ la cuenta,
La luz indicadora del crondmetro permanecerb
encendida hasta que la cuenta Ilegue a cero,

11

Si usted vacila mientras empuja los botones con
las flechas hacia arriba o hacia abajo, el dial y las
luces indicadoras del crondmetro pestar_ear_n
tres veces y retomar_n el dial al reloj con la hora
de! dfa. Si esto sucede, empuje el botdn TIMER
ON/OFF para vofver a empezar.,

a.

b#

Si la cuenta se muestra en el dial, empuje el
botdn.de los MINUTOS o de la HORA con
las flechas hacia ARRIBA o hacia ABAJO
Seleccione el tiempo que necesita,

Si el reloj de la hora del dfa aparece en el dial,
empuje el botdn TIMER ON/OFF Entonces
empuje uno de los botones de la HORA o
MINUTOS con las flechas hacia ardba o

hacia abajo Seleccione el tiempo que usted
prefiere

a. Si Listed desea cancelar el CRONOMETRO,
la cuenta debe aparecer en el diaL

b. Si no, empuje el botdn TIMER ON/OFF para
que aparezca la cuenta, entonces empuje el
botdn TIMER ON/OFF para cancelar,



CO  $EJOSFARACOCINARENELHORNO

Es normal sent# un poco de olor cuando use su
homo pot primera vez. Esto es causado por el
calentamiento de las partes nuevas y de! aislante..

Para ayudar a efiminar este o!or, ventile la
habitacidn _.briendo una ventana o usando
una campana de ventilaci_n.

Permita que el homo se precaliente bien cuando
las recetas requieren precalentamiento, E!
precalentamiento es subir la temperatura a la
temperatura que vaa usar cuando homee, Cuando
el homo lfegue a la temperatura de
precalentamiento, sonara un tono,, Tenga los
alimentos a ta mano y listos para ponerlos en el
homo

IMPOR TANTE:
Nunca cubra el fondo
del homo o la parrifla
del homo con papel
de aluminio El uso

/nadecuado puede
causar una mata
circulacidn def calor,
pobres resultados al
hornear, y podr[a
daflar el acabado del homo°

En la parte trasera del homo usted notar,_ un
pequet_o tubo Esto es un sensor de calor que
mantiene la temperatura det homo Nunca mueva
o doble este tubo

SENSOR DE TEMPERATURA DEL HORNO

La ventilacidn del homo esta ubicada

inmediatamente sobre ta puerta Esta _rea se
podrfa calentar mucho durante el uso del homo
La ventilacidn es importante para fa correcta
circulacidn del aire Nunca obstruya la
ventilaci6n.

VENTILACION
HORNO

Si abre la puerta para mirar los alimentos causara
unap#rdida de calor La p#rdida de calor causar_
ma!os resultados cuando homee Use la luz del
homo para revisar los alimentos mientras se
homean

t2 consejos para cocinar en el homo contindan



CO#SEJOSPARACOCINARENELHORNO

Durante cualquier operacidn del homo usted podrfa
oft un ruido de ventilador Esto es el ventilador
intemo para enfriar yprevenir que todas las partes
el#ctricas se recalienten No es poco comun que
el ventilador siga corriendo incluso despu_s que
el homo se haya apagado,

A medida que el homo se calienta, el cambio de
temperatura dentro del homo causa que gotas de
agua se formen sobre el vidrio de la puerta det
homo_ Para prevenir esto, abra la puerta por unos
momentos para permit# que salga el aire humedo

Estas son unas pocas recomendaciones para
obtener buenos resultados cuando homee

BANDEJAS BAJAS PAFIA

GALLETAS (sin fados)
Las bandejas bajas para
galletas permiten que el aire
circule alrededor de /as
galfetas para que se doren

en forma pareja.

UTENSiLIOS BRILLANTES

(clue reflejen cafor)

Los utensilios britlantes son perfectos para que los
queques y panes rbpidos tengan una corteza caf_
dorada.

UTENSILIO$ DE VIDRIO, OSCUFIOS CONTRA
PEGADURAS, U OPACOS POR LA EDAD

(absorven el calor)

Son perfectos para panes con levadura, cortezas
para pasteles o alimentos que tengan una corteza
caf_. La temperatura del homo se deberfa reducir
en 25_F,

Si est,t horneandocon m_s de un utensilio, coldquefos
de manera que cada uno tenga por Io menos de 1"
a ! 1/2" de espacio de aire a su alrededor Coloque
los utensilios de manera que ninguno quede
directamente encima de otro

,,z , i,i,i ,, '_? 'ill

7

El Sensor de Temperatura del Homo en la parte
trasera del homo mide y controta continuamente la
temperatura dentro det homo, Para mantener una
temperatura programada constante, los elementos
har_n un ciclo de encendido y apagado mientras
el homo cocina

_ 3 Consejos para cocinar en el homo con#nOan



CONSEJOSPARACOC/NARENELHORNO

Las parrillas del
homo est_n
dise_adas con

TOPE EN
topes, una

LAS GUIAS
conveniencia y PARA LAS_.
tambi#n una PARRILLAS
precaucidn de
segufidad para
colocar o sacar la
comida del homo.,
Cuando las
parrillas estSn puestas correctamente en el
homo, las gufas tienen un tope para prevenir
que las parrillas se den vuelt& Su homo tiene
cuatro (4) posiciones para parri!fas que se
pueden usar cuando homee..

La posicidn de mds arriba es solamen_e
una guia. No puede ser usada como
posici6n para una parrilla.

Usted podrfa pensar que su homo nuevo cocina
diferentemente al homo que reemplazd, Le
recomendamos que use su homo nuevo por varias
sem'anas para que se familiarice m_s con _I,
siguiendo los tiempos que se dan en la receta
como una gufa. Vea Ajustes-H_galos Usted Mismo
en la parte de atras de este manual para hacer los
ajustes si cree que su homo esta funcionando
demasiado caliente o frfo para su preferencia_

Siempre caloque ias parriflas del homo
en la posici_tT correcfa cuando el homo
esf_ frio.

14



BAKING

Your oven control
selector knob allows

you to choose Bake,
Broi! or C!ean. There
are also 3 indicator

lights that shows the
following.;

OvEN

_IEATED

PREHEATED- the preheated indicator ligh t
turns on and stays on when the temperature
inside the oven has reached the

temperature you have selected.

OVEN ON-the oven on indicator light turns
on when bake, broil or clean has been
selected and will remain on until the oven

control knob is turned to the off position.

LOCK DOOR-the lock door indicator light
turns on when the self-clean cycle is
selected and the door lock handle has been
slid into the lock position.

tf the lock door indicator flashes, check the
following:

a. The oven door iS locked during a bake
function.

b= The oven door is not locked while setting
a selFclean cycle.

If you hesitate when setting a Cook Time or
Start Time the control display and timed
indicator light will blink 3 times and return to
the time of day. If this happens you wifl need
to press the last time pad again to reset that
function,,

1. Turn the OVEN CONTROL KNOB to
the temperature selection WM to 550 °

2. When the preheat indicator light glows,
place foods in the oven.,

3. When baking is finished, turn the Oven
Control Knob to the off position.

15

I. Make sure the clock is showing the
correct time of day.,

2. Press the COOK TIME ON/OFF pad,
3. Press the HOUR and/or MIN UP or

DOWN arrow pads to set the length of
cooking time.

4. Turn the OVEN CONTROL KNOB to
the temperature selection from WM to
550 °.

The Oven On and Automatic Oven indicator

lights will glow.

5. When the preheat indicator light glows,
place foods in the oven_

6. When baking is finished, the control will
beep and the Oven On and Automatic
Oven Indicator lights will flash Turn the
Oven Control Knob to the off position,

1. Make sure the clock iS showing the
correct time of day,

2. Press the COOK TIME ON/OFF pad,

3. Press the HOUR and/or MIN UP or
DOWN arrow pads to set the length of
cooking time.

The Cook Time Indicator fight wifl glow,,

4. Press the START TIME ON/OFF pad,

The Start Time indicator light will glow,

5. Press the HOUR and/or MIN UP or
DOWN arrow pad to set the time of day
for the oven to turn on,,

6. Turn the OVEN CONTROL KNOB to

the temperature selection from WM to
550 °

The Oven On and Automatic Oven Indicator

lights will glow,

7. When the preheat indicator fight glows,
place foods in the oven,

8. When baking is finished, the control wilt
beep and the Oven On and Automatic
Oven Indicator lights will flash, Turn the
Oven Control Knob to the off position



BROILING

Broifing is cooking bY direct l i_
heat from the upper element,
The oven door should remain
opened to the broil stop
position during broiling

It is not necessary to preheat the )ven when

broiling, Use the broiler pan and grid that
came with your range,. Both are designed for
proper drainage of fat and fiquids

Foil must be molded tightly
to the grid and sfits cut into
the foil to match those of
the grid. This aflows fats
and liquids to drain into the
broiler pan, preventing fire
and excessive smoke.

Always remove the pan
and grid from the oven.
Storing or forgetting
s_fled broiler p_n ,n _h=.

...:,Choose t.ender cuts of meat at ;east 3/4"
thick for broiling

Tr_m the outer layer of fat, silt the edges to
keep meats from curling

Always use tongs to turn meats Piercing
meat allows juices to escape

,, Salt the first side of meats just before
turning, the second side just before
serving Brush chicken and fish with butter
several times as they broil

• Chicken and fish should be placed on the

grid skin side down. For fish, lightly grease
the grid to prevent sticking

The closer you place foods to the broil element,
the faster foods brown on the outside .yet remain
red to pink in the center. 16

The U,.S.. Department of Agriculture notes
that meat cooked rare is popular, but meat
cooked to only 140°F (rare) means that
some poisoning organisms maY survive.

Moving meats away from the element will allow
the meat to cook to the center while browning
on the outside. Using this positioning, cook
side 1 at least 2 minutes longer than side 2. If
your oven is connected to 208 volts, you may
want to use a higher rack position and/or broil
foods longer,

The weight, thickness, starting
temperature and your preference of the
doneness of the meat will affect broiling., This
chart is based on meats at refrigerator
temperature.

RACK
POSITION

TO SET BROIL:

1. Set the OVEN CONTROL
KNOB to BROI!-.

2. When broiling is finished, turn the OVEN
CONTROL KNOB to the "OFF"positiOn



t. Remove the broiler pan and grid, oven
racks, utensils and any foil that may be in
the oven° ._._

2. Soil on the front
frame, 1"inside the
oven, and outside
the door gasket
will need to be

cleaned by hand.. _=,o_,-..-..

Clean these areas with hot water, soap-filled
steel wool pads or cleansers such as Soft
Scrub® to remove any soilo Rinse well with
clean water and dry..

3, Wipe up any heavy spillovers on the oven
bottom,

4. Do not clean the door gasket The
fiberglass material of the oven door gasket
cannot withstand abrasion_ It is essential

for the gasket to remain intact. If you notice
it becoming worn, frayed, or displaced on
the door, it should be replaced

The door gasket Doo.r,,_.EL GAsKet
is designed to
have a 5-6"gap
atthe bottom of
the door

This allows for no. u.E. J"

proper air circulation., It is normal for .Your oven
door to give the appearance of not having a
good seal against the range. This is due to the
gasket., The location of the gasket on the oven
door maintains a good seal and prevents any
heat loss.

CYCLE

Utensils should never be left
in a self.clean cycle.

The oven racks may be
cleaned during the self-clean
cycle, but will lose their luster

and become hard to slide. If you choose
to leave them in during the cycle, wiping
them down with vegetable oil after the
cycle will help them slide easier.

Always make sure the oven light is off
during the self.clean cycle to prolong
the fife of the bulb.

For the first clean cycle, vent the room
with an opened window or hood venL
This wil! prevent the strong odor from
heating new parts.

Clean only as touch up between clean cycles.
Use dishwashing liquid, warm water, or
soap-filled steel wool pad Rinse well after
cleaning and dry.

NEVER USE OVEN CLEANERS IN OR
AROUND ANY PART OF THE OVEN.

When cleaning, be sure not to bend or
displace the temperature sensor located on
the back wall of the oven

1 7 self-clean Cycle continued



SELF-CLEANCYCLEcontinued

I, Slide the door lock handle to the lock
position., Neverforce the handle, If it does
not sfide easily, you may not have pulled
the handle out from the lock cover far
enough.

2, Turn the Oven Control Knob to the CLEAN

position.

If you turn the Oven Control Knob to clean
before locking the door the Lock Door
indicator light will flash,

The clean cycle wil! last 4 hours and 20
minutes. If you want to change the length of
clean time between 3 hours to 5 hours and 59
minutes:

m

u

While the : (colon) is flashing in the disp/ay,
press the Hour and!or Min Up or Down
arrow pad°

When the cycle is finished, both the Oven
On and Lock Door indicator lights will
flash,, Turn the Oven Control Knob to the off

position, Slide the lock handle to the
unlock position.,

t, Turn the OVEN CONTROL KNOB to the
"OFF" position,

2, Wait until the oven has cooled below the

locking temperature (approximately 45
minutes to 1 hour) before attempting to
slide the lock handle to the left into the
unlock position, When the handle slides
easily, unlock the door

1o Follow the steps under "BEi_ORE A CLEAN
CYCLE."

2, Make sure the clock iS showing the correct
time of day,

3, Turn the OVEN CONTROL KNOB to the

CLEAN position, 18

7he OVEN ONand the LOCK DOOR Indicator

Lights will blink alerting kou that the door lock
handle has not been engaged in the lock
position,
The display wlfl be showing 4.,20 and will
automatically clean for 4 hours and 20minutes
unless you should increase or decrease the
cleaning time as instructed in No, 3 under "TO
SET A CLEAN CYCLE,"

4. Sfide the doorfock handle to the right in the
lock position_ DO NOTforcethehandle If
it does not slide easi!y, it may not be fully
extended. You may also need to lightly
press against the door to lock it properly..
When the lock is engaged the OVEN ON
and the LOCK DOOR Indicator Lights wilt
glow,

5. Press the START TIME ON/OFF pad,,

6, Press the H,R UP or DOWN arrow pad to
set the hour of the day you want the cycle
to start.
Press the MIH UP or DOWN arrow pad to
set the time of the day

Once .you have set the delayed start, you may
press the OILOCK pad to return the display to
the time of day ctock When the start time you
set has been reached, the oven wit!

automatically start the clean cycle and wifl
clean for the amount of time chosen

When the clean cycle is finished, both the
OVEN ON and the LOCK DOOR Indicator

Lights will blink Turn the OVEN CONTROL
KNOB to the "OFF" position,

After the cycle .you may notice some white ash
inside the oven. Just wipe it up with a damp
cloth., If the white spots remain, scrub them
with a soap-filfed steel wool pad Be sure to
rinse thoroughly with a white vinegar and
water mixture,, These deposits are usually a
salt residue that cannot be removed by the
clean cycle, If the oven is not completely
cleaned after the cycle, the cycle may be
repeated.



CLEANING
GLASS-CERAMIC COOKTOP CLEANING

Cleaning a glass-ceramic cooktop is different
from cleaning a standard porcelain cooktopo
To maintain and protect your glass-ceramic
cooktop follow these basic steps.

Use only Cook Top Cleaning Creme® on
glass-ceramic.

For normal, light soil:

1. Using a damp papertowel, rub a few drops
of creme onto soiled area. Wipe until all soil
and creme are removed

2_ Clean surface with creme after each
cooktop use., Frequent cleaning is
essential in preventing scratches and
abrasions,,

For heavy, burned.on soil:

I. Apply a few drops of creme to the cool,
soiled area,

2. Using a damp paper towel, rub creme into
the burned-on area

3. Holding a razor scraper at a 30 _ angle
against the ceramic surface, carefully
scrape remaining soil,

4. if any soil remains, repeat the steps listed
above. For additional protection after soil
has been removed, polish the entire
surface with creme,

IMPORTANT: Using a razor

_ scraper will not damage the
surface if the 30 ° angle is
maintained, Do not use a dull

or nicked razor blade on your
cooktopo Store the razor
scraper out of reach of
children.

k'_ iii iii I III I I IIII

Sugar spills (such as jellies, fudge, candy
syrups) or melted plastic can cause pitting of
the cooktop surface unless the spill is
removed while it is still hot_ Special care
should be taken when removing hot
substances.

Follow these instructions carefully and remove
soil while spill is hot,

1. Turn off the cooking zone affected by the
spill,, Remove the utensils

m

3_

Wearing an oven mitt, hold the razor scraper
at a 30_angfe against the cooktop and
scrape hot spill to a cool area outside the
cooking zone,

With spit in a cool area, use a dry paper
towel to remove any excess soil,, Any spill
remaining should be left until the surface of
the cooktop has cooled Do not continue to
use the soiled cooking zone until all of the
spill has been removed Follow the steps
under Heavy Soil to continue the cleaning
process,

As the Creme cleans, it leaves a protective
coating that helps prevent buildup or mineral
deposits (water spots) and will make future
cleaning easier, Dishwashing detergent
removes the protective coating and should not
be used,

t 9 cleaning continued



CLEANINO continued

MORE ON YOUR NEW GLASS-CERAMIC COOKTOP CLEANING

,, Most cleaners contain ammonia, chemicals
and abrasives that damage the surface of
your cooktop_ Use only the Cooktop
Cleaning Creme® for proper cleaning and
protection of your ceramic surface..

o If you slide aluminum or copper cookware
across the surface of the cooktop, they may
leave metal markings which appear as
scratches Use the razor scraper and
cooktop creme to remove these marks..
Failure to remove this residue immediately

may leave permanent marks°

o If pots with a thin overlay of aluminum,
copper or enamet boil dry, bonding with the
ceramic surface of the cooktop may occur
This black discoloration should be removed

immediately or it could become permanent..

• Use of window cleaner may leave an
iridescent film on the cooktop Cleaning
Creme will remove this film

o Water stains (mineral deposits) are
removable using the creme and furl strength
white vinegar_

e Do not use a dull or nicked razor blade on

.your cooktop.

o Do not use abrasive cleaners or abrasive
scouring pads on .your cooktop.

,, Plastic mesh pads, such as Dobie® may be
used.

Toorder additional Cooktop Cleaning Creme®,
call your neares tSears Service Cen ter or Re [aii
Store, ask for (Stock No. 40079)

CLEANING MATERIALS TO USE:

,, Dishwashing detergent

• Warm water

, Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners or bleach.

TO CLEAN:

Wipe down with warm soapy water, Rinse and
dry well

CLEANING MATERIALS TO USE:

o Dishwashing detergent
• Warm water

• Soap-filled scouring pad
• Commercial oven cleaner

TO CLEAN:

Allow the pan to soak, Sprinkle the grid with
dishwashing detergent and cover with a damp
cloth or paper towel Rinse and dry well, Scour
as needed, You may also place both the pan
and grid in the dishwasher,

20



REMOVABLEPARTS

CLEANING MATERIALS TO USE:

o

e

Dishwashing detergent ,, Soft cloth
Warm water

MOLDED
RiB

SPRING
CLIP

TO REMOVE:

1. Be sure the control knob is in the off

position°
2. Puff straight off the stem.

Using a piece of string can make removing the
knob easier° Slip the string under and around
the knob, pulling straight out,

TO CLEAN:

Wash the knob thoroughly with soapy water,
Dry completely with a soft cloth,, DO NO T let
the knob soak.

TO REPLACE:

1. Check the back of the knob. The molded
rib of the knob is designed to fit perfectly
onto the knob stem,

2. Align the molded rib to the clear groove in
the knob stem.

3. Push the knob back as far as it will go,

GLASS

/ RETAINER

•,,,, UVE COLLAR

GLASS,_

COVER

TO REPLACE:

1. Unscrew and remove the glass cover.

2. Unscrew the light blub.

3. Replace the bulb with a 3 1/2" 40 watt
appfiance bulb,

4. t_epface the cover

21 removable parts continued



REMOVABLEPARTS

CLEANING MATERIALS

• Dishwashing detergent

o Warm water

o Scouring pad or soap-filled steel wool

pad

BROIL STOP POS|TON

BUMP

RAISED BACK tltGUIDE
OF THE RACK

TO REMOVE:

1. Pull the racks out to the stop lock position,

2. Pull up the front of the rack and slide under
the bump of the rack guide,

TO CLEAN:

Clean with warm water and detergent, For
hard to remove stains, gently scrub with a
scouring pad or a soap-filled steel woo! pad,
Rinse well

TO REPLACE:

1. Place the raised back of the rack onto the

rack guides.

2. Liftthe front of the rack until the raised back
slides under the bump of the rack guides.,

3. Slide the rack all the way back.,

TO REMOVE:

1. Open the door to the broil stop position

2. Grasp the door at each side and lift up
and off the hinges DO NOT LIFT
DOOR BY THE HANDLE.

• CAUTION: When the door is

_ removed and the hinge arms
are at the broil stop position,
as a precaution, cover the
hinge arms with to weling or an

empty paper towel roll Do not bump or
try to move the hinge arms while working
in the oven area. They could snap back
causing injury to the hands or damage
the porcelain finish of the front frame.

_.- .............. i i,. iii i/i

TO REPLACE:

I. Make sure the hinge arms are in the broil
stop position,

2. Lift the door by the sides,

3. Line up the slots at the bottom edge of the
door with the hinge arms,

4. Slide the door down onto the hinge armsas
far as it wil! go,

5. Close the door,

22 removable parts continued



REMOVABLEPARTS

CLEANING MATERIALS

• Dishwashing detergent

• Damp cloth

• Warm water

TO REMOVE:

i. Pull the drawer out until

it stops.,

2, Lift the front of the drawer

until the stop guide of the
drawer clears the stop
guide on the base rail.

STOP GUIDE

3, Lift the drawer up and over the drawer stop

TO CLEAN

Wipe the inside and outside with warm soapy
waterand a damp cloth or sponge, Do not use
harsh abrasives or scouring pads on the
drawer,

TO REPLACE

1. Liftthe front ofthe drawer
stop and lower the stop
of the drawer through the
opening of the base rail.,

2, Lower the front of the

drawer and push back
the drawer until it stops.,

3_

STOP GUIDE

Lift up on the front of the drawer until the
stop guide of the drawer clears the stop
guide of the base rail Slide the drawer into
place.

I I I II II I II IL LlUU ,11,1,1,1,111 :::

Caution: The drawer gives i
f tiJ_ _ you space for keeping J

L__) cookware and bakeware. !
Plastics and flammable |
materials should not be kept |

in this drawer. Do not overload the |
storage drawer. If the drawer is too I
heavy, it may slip off the base rail when |

opened. J
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CALLINGFORSERVICE
To save.you time and money, before making a service call check the list belowfor any problem you may
feet you have with the performance of your range If the problem is something you cannot fix use the
Consumer Service Numbers located at the back of this manual When making any calls have the
Model No., Repair Parts list, Use and Care Manual and the Date of Purchase available.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

The display of your
control is flashing
"F" followed by a
number or letter.

Range malfunction Press the CLEAR/OFF pad,, Let the range cool
for I hour and place the range back into an
oven or cleaning operation,

Tiny sratches or a.
abrasions on the

cooktop, b.

Use of incorrect cleaning
materials.

Coarse particles (salt,
etc ) between cookware
bottom and cooking
surface.

a. Use only Cooktop Cleaning Creme®

b. Make sure the cooktop surface and bottom of
cookware are clean before using.

c. Cookware with rough c. Use on!y flat bottomed cookware_
bottoms°

Metal markings on the
cooktop surface (may
appear as scratches).

Sliding or scraping metal
utensils and cookware
across cooktop surface

Use recommended cleaning procedure to
clean the cooktop surface.

Areas of discoloration Mineral deposits from water
on the cooktop surface, or food_

Use recommended cleaning procedure to
clean the cooktop surface.

Dark streaks and
specks on the
cooktop surface.

i i

Cooktop, oven and oven
control will not work.

a. Encrusted boilovers or
grease spatters.

c. Incorrect cleaning
materials,
I II I IIIIIIIIIII1' I I II II III

No power to range

a. Use razor scraper and follow the directions in
the cleaning section of this manual,

b. Use only the Cooktop Cleaning Creme@ on
the cooktop surface,

,m m, llll ,ll ............................. i

Check the circuit breaker or fuse. Make sure the
power cord is plugged in

.............. ii

Cooktop cooking zones
work, but oven will not
turn on.

Oven controls set
incorrectly.

Check the Oven cooking section on setting the
oven control correctly.

Cooktop control will not Improper operation of the
turn. control knob

Push in while turning

..... i i inlu

Oven temperature
seems inaccurate.

Thermostat Calibration See the adjustments described following this
section

Oven will not unlock. Clean cycle is not finished Ovenmustdropbelowthetocktemperature before
the door will unlock

........................ iin ,,,,ll .............. _it_ll

Oven light does not
work.

a. Light switch in off position a, Check switch oven light switch setting

b. Oven light bulb burned b, Check the oven light bulb
out,
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CALLINGFORSERVICE
PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Foods do not bake a. Oven is not preheated a. Be sure to preheaL
properly, long enough

b. Improper rack or pan b. Maintain uniform air space around pans and
placement, utensils; see oven cooking section,

c. Oven vent blocked or e. Keep vent clear.
covered

d. Improper use of foil.

e. Improper temperature
setting for utensil used

f. Recipe not followed,

g. Improper thermostat
calibration,

d, Use of foil not recommended,,

e, Reduce temperature 25 degrees for glass or
dull/darkened pans.

f. Is recipe tested refiabte?

g, Check oven temperature adjustment
section,

h. Range and oven rack
not level.

h. Check the installation for leveling,

Foods do not broil
properly.

a. Improper rack position

b. Oven preheated
¢. Improper use of foil

d. Oven door closed
during broiling

e. Low voltage (208),

f. Improper broiling time.

a. Check broil pan placement, see broiling
section

b. Do not preheat when broiling,
c. Use broiler pan and grid supplied with

range,
d. Open door to broil stop position; see

removable oven door

e. Use higher rack position.
f, Check broiling chart in broiling section

Oven did not clean
or results were
poor.

a. Controls were not set
properly,

b. Clean cycle was
interrupted

c. Oven was soiled heavily

a. Check the self-cleaning section of this
manual.

b. The normal clean cycle should last 4 hours,

c. Heavy spiltovers should be removed before
the cycle is set You can also repeat the
cycle

Oven smokes. a. Dirty oven

bo Improper use of aluminum
foil,

c, Broiler pan containing
grease left in the oven

a,, Check for heavy spiltover,

b. Use of foi! not recommended

c. Clean pan and grid after each use,

Oven emits odor. a. Oven insulation may emit
odor during the first few
usages

b, Failure to wipe out excess
soil prior to the self-clean
cycle

a. Put oven through self-clean cycle to speed
up process of odor "wearing off"

b. Wipe excess soil off before beginning
self-clean cycle
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"DOIT TEMPERATUREADJUSTMENT
You may feel that .your new oven cooks
differently than the oven it replaced We
recommend that.you use your new oven a few
weeks to become more familiar with it,
following the times given in .your recipes as. a
guide,

If you think your new oven is too hot (burning
foods) or not hot enough (foods are
undercooked) you can adjust the temperature
yourself. The appearance and texture offoods
is a better indicator of oven accuracy than an
inexpensive thermometer, such as those found
in grocer, stores, to check the temperature
setting ofyour new oven_ These thermometers
can vary by 20-40 degrees.. In addition, the
oven door must be opened to read these
thermometers° Opening the door wil! change
the temperature of the oven.,

To decide how much to change the
temperature, set the oven temperature 25
degrees higher (if foods are undercooked) or
25 degrees lower (if foods are burning) than
the temperature in yourrecipe, then bake, The
results of this "test" should give .you an idea of
howmuch the temperature should be changed,

HR

_m Press an d hold, a t the same
time, the HOUR UP and
DOWN arrow pads until the
display shows a two digit
number,

Press the HOUR UP arrow
pad to increase the
temperature up to +35°F
hotter,,

or

Press the HOUR DOWN

arrow pad to decrease the
temperature down to -35°F
cooler,

3. When this adjustment has
been made the display will
return to the time of day.

This adjustment will remain in memory until
these steps are repeated and a new
temperature is selected. It will remain in
memory even after a power failure,

This adjustment will not affect the Broil or
Clean temperatures,
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Parapartesde reparacioneso de
reemplazoque necesita

Llamede 7 am - 7 pm, 7 dfasa la semana

..3
(1-800-366-7278)

©

Para reparacionesy serviciode marcas
mayoresen sucasa

Llame24 horasal dia,7 dias a la semana

1.800.4.REPAIR

(1-800-473-7247)

Para ubicarunCentrode Serviciode
Reparacionesensu drea

Llame24 horasa!d[a,7 dias a lasemana

1 °800°488°1 222 BB BBBBBB

Para informacionesacercade Contratosde
IVlantencionSearsoparapreguntasacerca

de unContratoexistente

Llamede9 am - 5 pm, Lunes-S_ibado

1-800-82

Los especialistasde reparacionesde Am#rica
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GARANTIIA

_st|made cliente:

_l.Nuestros esfuerzos II

! con=antes est_n II

t dirigidos a asegurar i i

I quesu nueva Estufa il

I Kenmore llegue a sull
t hogar en perfectas II

t tend|clones y ie de elll

servicio adecuado, l_
j Come parte de estos t !

I esfuerzos,sentimosII
I quees l!
1 responsabilidad 1_

!""°st'a I!
proporcionarle esta t!

/ garantia para su I!

t estufa° 11

L" IjAZ
_. '7171 ........ iiiii,,,i

DE LA ESTUFA ELECTR|CA KIEINMORIE
............................ ; !,,! ........... !, IIII II1'1] J[ II IIII II

( TODO U_ ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE

| TODAS LAS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO
| St, dentro del lapse de un argo a pardr de !a fecha de insta|act6n, cvalqu_er p_r{e
| que no sea de vidrlo, funciona mal debido a un defecto en 81material o en la mane

I de obra, Sears ta reparard e la reemplazard, sin coste alguno.

| GARANTIA TOTAL DE 30 BIAS PARA LAS PARTES BE VIDRIO Y EL
| ACABADO DE ESIVIALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL
| PINTADO O BRILLANTE
| Sl, dentro de los tretnta dias poster]oresa la Instatacl6n, cualquler parte de vtdrio
| o el acabado de cualquier esmalte porcelanlzado o parte de metal pintado o
| brlllante ttene defectos en el material o mane de obra, Sears reempiazar_ la parle,

I sin costo alguno.

| i GARANTltA ZOTAL DE SO BIAS EN AJUSTES MaCANtICOS
| Durante 90 dlas a pa, tlr de la fecha de InstafaclSn, Sears preporcfonard, sin costc
_ alguno, cu_Jquter aJuste mecdnico nec._sario para la correcta operaci_n de Is

._ estufa, e_ceptuando el mantenimiente normaL
I Si la estufa est_ sujet_ a otto use que no s,=a e! provide familiar, ta cobertura de

i Ia garantia mencionada arriba ser_ efectiva sSle durante 90 dfas.

I EL SERVi¢[O DE GARAHTIA EST_ DiSPONtBLE COH SCLG

I PONERSE E_ CGNTACTO CO_ EL CEP_TRO O DEPART_E_ _O DE
[ SERVIC_C S_.RS _S C_.RC_ E_ L._S ESTADOS _OS.
I Esta garant[a se _p]ic_ sblo cuande este preductc se use en los =stados Unidos,
I Esta garantia te brinda derechos legales especificos, y tarnbi_n puede tener otros

I derechos que varian de un estado a otro.
/ SE_tRS, ROEBUC_ AND CO,

Dept. 817 WA

/ _ Hoffman Estates, IL 50179j
....i ....... "i" _ . iii...i..i..::ii.iii.i...... .. ........... :Z:::._L" _ -

LIE DAMES SERVIICilO A LO QUIE V 'ND MOS
"Le dames servicio a Io que vendemos" es la manera de asegurarle que puede depender de Sears para el servicio
porque el servicio Sears se ofrece en rode el pais.
Su Estufa Kenmore tiene un valor agregado cuando usted considera que Sears posee una unidad de servicio cerca
de usted, que cuenta con un equipo Sears de tecnicos capacitado&..t_cnicos profesionales especificamente
entrenados para rnane|ar los aparatos Sears, y que tienen acceso alas partes, herramientas y equipo para asegurar
que cumplamos nuestro compromise con usted: "_Le dames servicio a Io que vendemost"

PARA AMPLIAR EL VALOR DE sg ESTUFA, CO_PRE gN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Las estufas Kenmore est&n dise_adas, fabricadas
y probadas para brindarle a_os de operacibn
¢onfiable. Sin embargo, cualquier aparato
modemo puede requerir de alglin servicio de vez
en cuando. La garantia Sears, adem&s de!
contrato de Mantenimiento Sears le brindan
protecci6n contra cuentas de reparaciones
inesperadas y le aseguran que disfrute de la
m&xima eficiencia en estufas.

He aqui una garantia comparativa y una tab|a dei
contrato de Mantenimiento que ie muestr_, los
beneficios de un contrato Mantenimien_c Se_rs
para Estufas.

A_r_ de _b_'1_ra de It_ propl_dod I_r _O 2 _ e,_ 3er ==rio

1 Re_plt_Zoffepc_l,,def_-_ ..... G AM AM
queao el_n de p_'_e_atl= O _|dr_o

_0 DAYS

2 ._.=,0._o G AM AM

30 DA_/S

3 _-,'_-0,_0=._0=_.i.,lo G AM AM

,_. Rev|sldn _nu=_ =o m_4"_l_lrnlent'o

PONGASE EN CONTACTO CON SU VEN_EDO_ DE SEARS O COF_ EL CEHTRC DE SERV_C;O SEARS DE
LA LOCALIDAD HOY M_SMG ¥ CO_PR- = U_ CONTR_TO DE _A_T._!"a • = ....=_-_ S;=_RS,

Kenmore L. marca de aFar_tcs e_ct_'o_o.=r=:_-s_c_s _e m_Vor venta en America

Vendida por SEARS_ ROE_UCN AND CO. Hoffman Es_a_es, IL 60_7_

:_mpres¢ er_ Los Es_.ados Unidos --


