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Consumer Information

I'ntroduction Your new Monogram wall oxen makes an ( loquent statement of stxle, convenience and kitchen
planning flexibility. Whether you (:(lose it tot its purity of design, assiduous attention to delail--
or for both of these reasons--vou'll lind that your Monogram wall oven's superior blend of form
and flmclion will delight you (br years to coin<.

xt\_ur Monogram wall oven was designed to provide the flexibility to blend in with your kitchen
cabinetry Its sleek design can be b_am(full? integrated into the kitchen.

The in(bnnation on tile %llowing ()ages will help )ou operate and maimain _our wall oven
properl>

Contents Care and Cleaning
Broiler Pan and Grid .................. 42
Control Panel ........................ 4(;

Light Bull) ........................... 45
Oven Door . ....................... 44, 4(;
Probe ............................... 44
Racks ............................... 43
Staink ss Steel Sm-fhces ................. 4(;

Consumer Services

B(f'ore 5.5)u Call For Service .......... 47, 48

Important Phone Numbers ............. 53
Model and Serial Numl)(rs ............... 3

Product Registration ([ .S.A.) ......... 49, 50
Product Registration (Canada) ........ 51, 52
Sa% W Instructions .................... 4-6
Warranty ............................ 54

Oven

Alunfinum Foil ...................... 9 14

Baking .............................. 11
Broiling .......................... 14, 15
Control Lo(kout ...................... 25
Conn-ols .............................. 8
Convection ........................ 18-21

Cook and Itold Option ................. 34
I)ehydrate Option ..................... 34
Delay Option ......................... 35

Favorite Recilx s ....................... 24
Help ................................ 36
Kitchen Timer . ....................... 25

Option Settings .................... 37-41
Amo Recipe TM Conversion .............. 39
Clock .............................. 37
Clock Blackout ....................... 38
Dei_mlt ............................. 41

Display Color ........................ 39
Fahr_ nheit or Celsius

"I_.*mperam re Selection ................ 38
Kitchell Timer Signal .................. 41
Language ........................... 39
Sound On/()(_ ....................... 40
Sound Volmne ....................... 40
Thermostat ......................... 37

Timer Signal ........................ 41
12-Itou r Shut-Off ..................... 38

Oven .............................. 7-10

Probe ......................... 16, 17, 20

Proofing ............................. 30
Racks ............................... 10

Roasting ............................. 11
Sabbath Option ....................... 36
Selt:-Cleaning Owm ................. 26-29
Timed Baking and Roasting .......... 12, 13
Timed ( onvection Baking and Roasting .22, 23
Two Temps Option .................... 33
Warming .......................... 31-32
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pvll (¢ive
shi[q)i  oifihn and
pact zKing" lape

Carefully grasp a corner of tile pvotectivc shipping
fihn with your ring(p, and slowly p(el it fl-om the
appliance surl_me. I)o not use any sharp ilenls to
remove the fihn. Remove all of tile fihn be(bre
using the appliance for the fip_t dine.

To assure no damage is done 1o the finish of
the product, the sal:vst way to relllove the adhesive

fi-om packaging tap_ on new appliances is an
application of a household liquid dishwashing
deml_gent. Apl)ly with a soft cloth and allow
to soak.

NOTE: The adhesive mu.sl be _l_movedfi*mz al! pm l*.
11im*_zolbe _l_mov_,dq it is bat:ed o_.
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Consumer Intormation

Wall Oven

B@l_e

using your
wall oven

R(a(I this manual carefully. It is int( nded to
hel l) you operat( and maintain )our new wall
o_en properly.

Ke(p it hand} lor answers to }our questions.

If'you don'l understand something or need

more help, there is a list of toll-free consum_ r
selvice numbers inchlded ill tile back section

of lhis lnanual.

OR

Visit our Website at: monogTam.com

Write

down the

modal &

serial

"n_lmbers

You'll find them on a label oil lll< front lefl

trim behind the oven door.

Fill out and return the Consumer Product

Registration Card that is packed with this

product.

Before sending in this card, please write these
numbers here:

Modal Numb_ r

Serial Number

[ 7se these mlml)ers in ally correspondenc_ or
selvice calls conc(rning your wall oven.

I./'y014
received a

dam, aged
wall oven

Imm{diat_lv contact the deal(r (or builder)
that sold you tile wall oxen.

Save time

d__ money

Beiore you request selwice, che(k the
Problem Solver in the back ot this lnanual.

It lisl* causes of minor operating l)roblems that
VOll Call corre(t VOllrself.

"Heed

service

To obtain s_ rvice, see th_ Collstnner Services

page in tile back ot this manual.

We're proud of our service and want you to be

pleased. If lot some reason you are not happy
with the ser_ic( you receiw, h_re are two st(i)s
1o follow tbr filrther help.

FIRST, contact tile peopl< who selviced }our

appliance. Explain why you are not pleased.

Ill most (ases, this will solve the probl(m.

NEXT, if wm are still not pleased, write all the
details--inchlding your phon_ number--to:

Managen Cuslomer Relations

GE Appliances
Appliance Park
Louisville, KY 411225



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY NOTICE
• The California Safe Drinking Water

and Toxic Enforcement Act requires die

Governor of C_difornia to publish a list
ot slll_stances kllown to the state to cause

cancer, birth (let_.,cts or other rel)roductiw!

haml, and requires lyusinesses 1o warn

C!lStOlllers of pot( ntial expOsllre to Sl/(h

s/ib_,tances.

• The fiberglass insulation in sdf-dean ovens

gives off a very small amount of carbon

monoxide during the cleaning cycle. Exposu r_

tan be minimized by venting with an open

window or using a ventilation fan or hood.

•IMPORTANT: Tl,eh, ,l h,,f
some birds is extremely sensitive to tile fumes

given off during lhe s_ If:cleaning c}cle of any
own. Mo_e birds to another w_ 11-_(ntilated

rooln.

S I'; 7 Y ['1 2 CA U7 YONS
Vv'hen using your eleclrical appliances, b_tsic

safety precautions should be followed,

including the following:

• Be sure all packing materials are removed

from the oven before operating it to l>rex< nt

fire or smoke danlag< should the pinking

mawrial ignite.

• Use this appliance only for its intended use
as described ill this ()wner's Manual.

• Be sure your appliance is properly installed

and grounded by a qualified technician in

accordance with the proxided installation
instructions.

• Be sure the oven is securely installed in a

cabinet that is firmly attached to the house

structure. Ncwr allow an}ore' to (limb, sit,

stand or hallg Oil the ()',en door.

• Have the installer show you the location

of the circuit breaker or fuse. Mark it for _ls}
refcren_ t,.

• Do not attempt to repair or replace any part

of your wall oven unless it is specifically
recommended in this manual. All other

servicing should bc rcti.,rrcd to _1qu_lliti_ d
technician.

• Teach children not to play with the controls

or any other part ot tile! oxen.

• Never leave the oven door open when you

arc not wat(hing Ih( ovt.n.

• Always keep dish towels, dish cloths, pot
hohters and other linens a safe distance from

your oven.

• For your safety; never use your appliance

for warnting or heating the room.

• Do not store flammable materials in the oven.

• Always keep wooden and plastic utensils

and canned food a safe distance away from

your oven.

• Always keep combustible wall coverings,

curtains or drapes a safe distance from

your oven.

• DO NOT STORE OR USE COMBUSTIBLE

MATERIALS, GASOLINE OR OTHER

FLAMMABLE VAPORS AND LIQUIDS 1N
THE VICINITY OF THIS OR ANY OTHER

APPLIANCE.

• Do not let cooking _ea_se or oilier flammable
materials accumulate hi or near the ,a_all oven.

• Do not use water on grease fires. Never pick

up a flaming pan. Turn the controls oft.

Flam{ ill th( ()VEIl Call b( SlllotheFed

conlpletel 3 by closing lh_ oxen door and

turning tile oven off or by using a multi-

propose dry (heroical or fbam-type fire

extinguishen
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

SAFETY PRECAUTIONS
Do not use aluntinum foil to line oven

bottoms, except as suggested in this mmmal.

hnl_rop(,r installation of ahnninum foil may
result in a risk of electric shock or fire.

Cook meat and poultry thoroughly--meat to

at least an INTERNAL temperatur( of 160°F

and potduy to at least all INTERNAL

teml)erature ot 18(!°E Cooking to these

temperatures usually protects against
fk)o(Iborn( illn( ss.

• Before performing any service, DISCONNECT
THE OVEN POWER SUPPLY AT THE

HOUSEHOLD DISTRIBUTION PANEL BY

I_MOVING TIlE F[SE OR swrfcIIING

OFF TI IE CIR(I fI'I' BREAKER.

Do not leave chilth'en alone--childr( n should

not be left alone or unattended in all area

where an appliance is ill use. Th(y should

never be allowed to Kit or stand on any part

of tbe appliance.

Do not touch the heating elements or the
interior sin-face of the oven. These surlhces

may be hot enough to burn ev(n tllough tb(v

are clark in color. I)uring and alter use, do

not touch, or let clothing or other flammable

mat(rials contact, any intel_ior area of the

oven; allow sulticient lime t'_n- cooling first.

Potentially bot surfaces include the oven vent

openings and smlhces ileal- th( openings,

crevices around the oven do(n; file edges of

tbe door window and metal trim parts above
tile dool;

Remember: Tim inside surf,ice of the oven

may be hot wh(ll tb( door is open(d.

CAUTION: ITEMSOFINTEREST
TO CHILDREN SHOULD NOT BE STORED

IN CABINETS ABOVE AN OVEN--

CHILDREN CLIMBING ON THE OVEN TO

REACH ITEMS COULD BE SERIOUSLY

INJURED.

Never wear loose-fitting or hanging garments

wlfile using the appliance. Be earefill when
reaching tbr it(ms stored over tim oven.

Flammable material could be ignited it

brought ill contact with ovell beating
elements and may cause sew!re burns.

Use only th'y pot holders--moist or (lan_p

pot bolders on hot surtaces may result in

burns from steam. Do not let pot holders
touch hot heating (lements. I)o llOt use a

towel or other bulky cloth.

• Keep the oven vent unobstructed.

• Keep the oven free l¥om grease buildup.

• Stand away from the oven when openh N the

oven door. IIot air or steam which escapes can
cmls( burns to llands, lhce alld/or (yes.

After broiling, ah_ays take the broiler pan out

of the oven and clean it. I_(ffover grease in the

broiler pan (:all catch fire tb( next tim( you use
the pall.

• Large _ratdms or impacts to gl&ss doors can

lead to broken or shattered glass.

• Never leave jars or carL_of fat drippings in or

near your oven.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

SAFETY PRECAUTIONS
• Children in walkers, or children crawling, can

be attracted to the rotmd oven door handle and

may _b mid open the oven door. This tan

resuh ill i_ljm? trom tile door being pulled

open on a child, or severe burns if the oven
is in use and hot.

• Do not hem unopened food coutainers.

Pressure could build up and tile container

could 1)urst, cruising all in juD'.

• Place tbe oven rack in the desired position
while the oven is cool. If racks must be handled

when hot, do not let pot holder contact tile
heating elements.

• Extending the rack to its fully open position is

a convenience in lifthN heavy foods. It is als.

a prc(aution against b/irllS t]-olll tou< hing
hot surlhces ot tile door or oven walls.

• When usitg cooking, or roasting, bags in the
oven, tollow tile mamlf_<turer's directions.

• Do not use your oven to dry new_papers.

If oveflleat(d, they can catch on fire.

• Do not use oven for a storage area. hems stored

in an oven call ignite.

• Do not leave paper products, cooking utensils
or food hi the oven when not in use.

• Do not allow anyone to climb, stand or hang

on the door. They could damage th_ oven or

cruise smere personal i11jury.

SEIJ '-CIJ 2ANING OVEN
• Do not dean the door gasket. The door gasket

is essenlial fin- a good seal. Care should be

taken not to rub, damage or move tile gasket.

• Do not use oven deaners. No commert ial oven

cleaner or (wen liner protective coating of any
kind should be used in or around ally part of
the o_en. Residue fiom ov(n cleaners will

damage the inside of the oven when the
self-clean cycle is used.

• Clean only parts listed in this Owner's Manual.

• Before self-deaning dm oven, remove tile
broiler pan, grid and other cookwarc.

• Be sure to wipe up excess spillage before

s 'tarting the self_cleanillg operation.

• If the self-deaalh ,_ mode malfunctions, tu rn the

oven off and disconnect tile power suppl?: Ilaw
it smxiced b) a qualified technician.

• The oven racks may be deaned in the oven

durhag tim self-deaning cycle.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Features of Your Wall Oven

Wall Ovell

?

i

lu- n

i

c-sj _

Feature Index

Full Ext< nsion ()'_en Racks (3 in each _rven)

2 Broiler Pan mad G_id
3 Probe

4 Display
5 Probe Omlet

6 Halof{en Oven I if{hts

7 Oven Rack Supports (5 positio_Q
8 Convection Fan (op_'_at*'sdufftlg co_vectio_ cclohhg

9 Removable Oven Doo*

10 Oven Door Gasket

11 Bake Element (under the o.e*_ [loo_)

12 Broil Element

13 Automatic Oven Door I,ald/

14 Oven V_nt

Page

9, 10, 11, 14, 18, 19, 29, 30, 31, 32,

33. 34_ 43_ 45

14_ 19_ 42

14. 16. 17_ 20_ 26_ 44

8

16_ 20
45

101 29

11, 12, 13, 17, 18, 19,

20.22_ 23_ 31_ 34_ 35

44

46

42

14_ 18_ 42

271 28
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Introduction to the Oxen Controls

IValI O l'etl

(77_roug]10ut this _larll.tl, /eatto_s arid a/_/_.tla_ce t_a) _a_) /}_._l 3oul _lodd.)

Touch Screen

'Ibuch the grq)hics O11
Ihe int(lxlclive display to
llSe [he OV(II l(_21tlll'es.

SELECTCOOK MODE

I

-0
i -j. nrt_-']
._.uu I

o iy2 

Doub]o ovofl control shown

s(:rgeyl,

to_t(h pads
a_d time ()/"

day display

NOTE: If tile own is inactive tor 10 mimltcs,
the "Ibuch Screen will go into slilndb} mode, and
the screen will 1)e dark. "Ibuch th( "Fou& Screen

or an} pad to "wake up" lhe displa> The Displ_l 7,
ran) also "wake Ul)" when it senses you ()'our
hand) approadling the "I'_)uch Screen. The display
is sensitiw and may %ake up" when light _,are
tllfll( d oil Of dlle 1o tile lnovenlent ot ll(al-bv

people or objects. The Display should r(tuni
to it?, smndbx lnod< after 10 mhlut_ s ii no tinlller
int(q_d£ tiOll O((H I'S.

Touch Screen
1 BAKE. T,,;_l(h Ic, sele,.t tll_ bake ihn(fion.

2 BROIL. Touch to sdecl the broil thnclion

(t IICIt BR()IL or I I)W BROH,) or the BROIL
(;I IDE.

3 FAVORITE RECIPE. 'lbuch t<>use, create,

rename, nl_)di(v or delele a t_lvolite recil)e.

4 PROBE. Tou& when using the prolx to
cook l_i)od.

5 CONVECTION BAKE. Touch to sdect

baking with the convection fhnclion.

6 CONVECTION ROAST, 'Ibuch to select

roasting with the convectioll thnctiolL

7 KITCHEN TIMER. qbuch 1oselect the tim(r
fbaun>.

8 SELF CLEAN. %uch to s( lect the self-

cleaning t"11ncfion. See the {'d_g th_ 5)'t/-

(2tt>atlbg ()vel_ se( tion.

Touch Pads
9 HOME Pad. T_)uch to return to tile 'SELl{(7["

COOK MODE" (I Iotas) Screen. This do{s not

canc( 1any cooking or sdl:dean settings.

10

11

HELP Pad. 1buch this pad Io find oul more

a/)Ollt yotlr oven's t_'at!lres.

BACKPad.'ll)uch ,.)r_:urn oll( previous
S(71"eelL

12 CLEAR/OFF Pad. Touch to cancel ALL

OVCll opel_/tiOllS cXCCl)t th( clock and tiln_ 1;

13 OVEN LIGHT On/Off Pad(s). "Ibuch to

rum tht. o'_ell light(s) on or off.

14 OPTIONS Pad, "Ibu& to sele(t

"B,VO TEMPS, DEIAY S'I_.'I" PP.( )OF,
DFt tYDI_E'I:., WMZM, COOK g; tlOI.D,
SM),BATIt or SI_HTIN(;S.

Display
15 Display. Shoxss the lim_ of day.

Error Codes

If F- and a number or letter fla.sh in the display
and the oven control _g_aals, this indicates a
function error code. Touch the CLEAR/OFF l)_ld.
Allow the oven to cool f'or one hotn: Pill the oven

back into operation. It the flmction error (:ode
repeats, disconnect the power to the oven and
{:all tbr service.

If there has been a power outage:

If your oven B_ts set for a limed oven operation
mid a power outage occm'red, the clock and all
pl-Ogl_)lnllled t'IlllCliOllS lnllSt I)e [(set.

The time of day will flash in the display v&en
there has been a po, aer outage

8



Baking Tips

[['(lii Ovet_

Oven airflow An inlernal cooling thn operates duling all oven
lnodes. The wann air from inside the oven will be

exhausted out lhrough venb, located betw(en tile
door and control panel.

Do nol allow 1his air t]ox_ Io/)e (}bsnal(ted by
draping kitchen Iowels over th< fiont of lh{ o_,(:ll ill
11 lid( F( Olllltel applicatiollS.

Nmer entirely cov(r a rack with aluminum toil. This

will disturb tile heat circulation and re_,uh in poor
baking. A smaller sheet offMl ma 3 b( used to catch
a spillover bx placing it on a lower Fdck sevend
inches below the fbod.

NOTE: For g( nen,l baking, onh one or two rocks
will be used. Three racks will b( used only when

nmltiqa(k linking. P,cmca,e the fllird rack hom file
(Well whell it is llO[ in llSe.

catch spill0vers

For even cooking and proper browning, there
llltlst be enough room tot air drculation in lhe
oven. Baking resuhs will be better if'baking pans
are centered as nmch as po_,_ible rather than
being [)laced to lhe flxmt or to lhe back ot
lhe oven.

Palls should not touch (ach other or the walls ot

tile oven. Allow l- 1o 1½" space between lXmSas
well as tiom the back of' the oven, the door and
the sides.

If }'Oil lleed 1o rise two l_lcks, rise l-_l(k posilions

A and C, B and D or A and 1) and stagger the
pans so that on_ is not dire(fly al)ox( Ill{! othm:

ks€ tl'l( prop( r baking pan. The type ol finish on
the pan d( teYlllilleS the alllOllll[ Of' I)l-Owllillg Ih_lt

win o((Hl;

• Dark, rough or dull pmls absorb heat resulting ill
a brox_nel; crisper crest. Lse this b'l x fi'_rpies.

• Shin}; bright and ,,mooth pans reflect heat,
re',uhing in a liglm _; more delicate browning.
Cakes and cooki(s r(quire this tTpe ot pan
or sheet.

• Glass baking dishes also absorb h(s.L _Nhell
baking ill glass baking dishes, the teml)erature
may ne(d to be lxchl¢id by 25°F.

Pre, heating" dMI(}'W111( OV(II tO pr¢ h(at I)(fLre placing fbod in
the oven. Prehealing is n(cessal T R)r good Festlhs
_&hell baking cakes, cookies, pasll T and br( ads.

To ]m'keal, +e!the or<'. at lhe .. le+t ¢em/J++zlO_*l'.Tke
!_I8;tlE+IT lght will lurll 0_/a_ld IO0°F +l#lla]_]wa,_b+
the di@k(_'. U'ke tem[wratun dh/d(9' will sta*l Io ika*Ig_,
ira., the ov*'n let@emlu*_' _,alhes tOO°E) Tke I>_*vl'clbn
/atZ alg[ alSO tlg*'t_ 01_ dlz)'Jllg'[tl?,]l#al}tl<i gilg (onl*o[

wgl b_'ff)wtlet* the ov('t* i_p_vh_'alM lab will take
a/)/)_oximal@ t0 Io t 5 minulg_s. Ttw I_!{I:ttEAT blg]l*

wgl lurn off (rod lke dA/day will show the set lem[_emtml,.

• ) ) , , • • j117_e_*It. 17{l:111:,[ 1 hg]_lg_ s off, filods sh,/uh/be
p/al ed in tit; I*v_t*.

The typed
llza _'_(I, IJ _?g¢

will affi+ct
baking
per fi.ma nce!

Most recipes tot baking have been developed
using higMbt products such as buuer or
lnar_arine (80% tilt). If you decrease th( ti_t,
the recipe may not giw: the same results as
with a highe_:t._t product.

Recipe [hilure can resuh if:cakes, pi(s, pastries,
cookies or candies are mad( with low4,1t spreads.
The lower the fat conlent ota spread product,
tile more noticeable these diflbrell(es become.

Fed(ral standards require producl_, labeled
"margmine" t_ contain al least 80% fht by weighl.
Low-tat spreads, oil the other hand, contain less
tht and more watel: The high moisture content
ot these spreads affect the texture and flavor
of baked goods. For best resuhs with your old
fhvorite recipes, use malgarine, huller or stick
spreads (onmining at least 70% vegetable oil.



Before You Begin

ll_dlOven

Full
extension

Upper
frontrail

Lower
frontrail

To avoid possible burns, place file racks in the
(orrect position/)et'or_ turning oll the oven.

The correct rack position depends on tile
kind ot tood and the browning desiTed.

The racks have a frame thai locks into tile

rack SUpl)orts on both sides. On(x th( l'ram{ is

locked inlo place, always pull Ill{? rack out, by

its ul)per front rail, 1o its full extension slop

position, when placing or r{ moxing cookwar_.

Theoven
has5 rack
positions

• Rackframe

Rackextended
to its full stop

Upperfront
rackrail

To renlove a rack:

1. Makc sm'c the rack is push(d all the wa 5 into
the or{ 11.

2. Grasp the rack l)vboth its upper front rail

and ilk lower front rail and lilt straight up
to unlock the fiont rack locks from the

rack supports.

3. Firmly holding OlltO both the upper and

lower flont rack rails, pull the rack tbrward
and relnove it from file oven.

To replace a rack:

1. Pla(e tile rear ra(k locks oxer and onto

the rack SUl)pOrl_ (live rack positions are
available inchlding lh( top position).

2. Slide the rack all the way in until th(
rear rack lo(ks are secure oil tile rear rack

supporb, and press the h-ont rack locks onto
the ti'ont rack supports.

10

kifttounlock
front rack
locksfrom
the rack
suppo_

\

Front rack 10ck

Slide the rackall the way in
and pushdown to lockthe
front rack locksonto the
front racksupports



Baking and Roasting

Wail Ovet/

How to set

the oven jbr
bakingor
ro(zsting"

1 "Ibuch BAKE.

2 For double oven models only, 1(inch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select

the desir(d ov(n.

3 "[buch the numbep_ to sel tile desired

[el]ll)el_/llll-e.

4 "IbuchENTER

5 Tou(h START.

The convection fhn will mm on during
preheating. The control will signal when
the ow'n is preheated--this will take approximately
l0 minules. The screen will show Ihe set

tellll)eF_:it lille.

When the control signals, R)(×ls should b( plac(d
ill the o'_en.

For double oven models only; to set the s(cond
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and %llow

the above stops.

The set temp(mmre may be (hmlgvd b} tou(hing
CHANGE TIME-TEMP.

The sellings may b( cmlc(ll( d by tou(hing
CANCEL.

The timer can b( set by touching
SET KITCHEN TIMER. See th( Kii(:k_m7_lm'r
se( tiOll.

6 Check toed tbr doneness at minimum time on
recipe. Cook long('r if nece_sal3.

7 'I_)uch CANCEL when cooking is complet(.

NOTE: A coolkzg /an ma)' automatical{t' lm'x ml and
q// to cool in&,'rnaI pml_. 7hLs is no_vnag and theJan
lag0 i:ontbzue to ru_l eve_lalto the oven is turned off.

Type of Food Rack Position

Angel h)od cake A

Bis(afits or muffins B or C

Cookies or (up(akes B or C

Brownies B or C

I,aym (akes B or C

Bundt or pound cakes A or B

Pies o* pie shells B or C

Single pie B or C

Frozen pies B or C (on cookie sheet)

Casserol(s B or C

1t baking fern cake layers at tile sam( time, place
IXXO I_IV(17_ O11 l'_lck g alld 1we la}els Oll Fa(k I).

Stagger pmls on lh( Fack so one is llOl dir(ctlv
above tile ethel

On doubleovenmodelsonly.

I-ql-ql-ql oII I
I-ql-qU-II oIIoI

Theovenhas5 rackpositions Seethe Fullextension ovenracks
section fol how to use,removeand replacethe racks.
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Timed Cooking

Wall Ovell

Timed

cooking
(immediate
start and
automatic

stop)

OIl doubk ov(_ models, )ou cm* use timed bakiltg i_

intt tlve_ wkite usiltg sd/_lhat_ ill tke olko;" Vm lall
a[w u,se limed bahi_< in bolh ove_ts at [he satire [1_/_'.

NOTE: Foods lkat spoil ea_il3_such as mi/k, e,_g:%
fi*k, stuffh*ff_, p0u/h 3'and/)o_1_ _koldd _zotbe
agowM to sil fin mow lhml l kou_ Im/ln_!o_ qfle*
coo]:i_tg:[{O0_tl le_@el allo_ _ p_o_zolgv l/re g'l_RIl]l o/
hmwqUI bacto'ia.

77zeove, i will tul t* o,* immedial@ arm i:ooh /or a

setect_d let*gilt, o_ tinu. ,1t the eltd o/t/te Iooki*zg lilac,

tlw ov(?t will lul_ o/] aulomaticaII).

Make SlIFethe clock shows ll_( correct tillle
of day.

1 "Ibuch BAKE.

2 For double oven models only, touch UPPER
OVEN or LOWER OVEN to s(lect the

desired oven.

3 Touch the mlmber_ to set the desired

teml)erature.

4 Touch ENTER.

5 "['tmch the mlmber_ to set the desired length

of cooking time.

6 "I)mch ENTER.

7 "I\vo immediate start and atnomatic stop

cooking options are available:

• PRE-HEATED START - Touch to preheat
the ove II.

The convection thn will mrn on during
preheating. The control will signal when
the oven is preheat(d--this will take

approximately 10 mimltes. The screen
will show the set temperature.

Wh(n the control signals, place food in
th( ov( 11.

"['he timed cook will not start until the oven

is preh(at_d and START is touched.

• COLD START - Touch to start the

oven immediatel) and cook tood without

preheating. The convection lira will tt/rll
on. Th( cook time will start immediatel}.

The ov(n will start and continue to cook fin-

the programmed amount of time, then shut

off automatically, unless the Cook and Itold

teature was s(t. See the Cooh aim Hold ()/Jtion
section.

On double oven models only.

I-qlq-II IIoII, I
Fqr=-Ii ii 9iioI

1-711-711II° II I
r-qF-II II IIoI

For double oven models onl); to s(t the s(cond
oven, sele_ t PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and lbllow

the above steps.

The set t(nll_ raltn'e lIl_]y /)( ,.:l'lang((I by
touching CHANGE TIME-TEMP fi'n-the
al_l_ropriat( ox(n.

The s(llings nlay be canc¢ ll( d by touching

CANCEL for the appropriate ov(n.

"l'h( timer can /)( s_t /)y touching SET
KITCHEN TIMER. Se( the Kilch_l 77tmr

S( (TtiOll.

Mter cooking is c,.m_plete, th_ oven will signal

and "MORE TIME" will displa} for five minutes.

Che(k tbod fin- doneness. If" more (ooking time
is needed, touch MORE TIME _uld enter

additional cooking time. If not selected, the

screen will automatically dear in five lninut(s.

12



Timed Cooking

Wall ()ve*_

77reed

cooking
(delayed
start and
automatic

 tol,)

}_lucalt sg'tthe (_'t rl t:otzDolto (h k(]>slaH lhg_ove_z,

auiomaiica[(t. ,%<aZw Uw l)da 3 5;1a/70/dios_ s_cU0lt.

Mak( Sill'{} the clock shows the corlec[ time of day.

1 'Ibuch BAKE.

9 For double oven models only., touch
UPPER OVF2_ or LOANER OVEN to sd(ct

tile desired oven.

3 'Ikmch the num/x ps to set th( d(sir(d

[ellllJel_l[/i l-e.

4 'Ibuch ENTER.

5 Touch tb{ numbei-s to set the desired kngth
ot cooking time.

6 Touch ENTER.

7 Touch ADD BAKE OPTION.

8 Touch DELAY START.

9 "I\vo delay start lime seuing options are
available:

• START COOK T1ME -Touch and then

use tile lllllnbelS to set tile alllOl/llt ot time

befLre you _:lnt cooking to _tart. "Ibuch

ENTER. For example, ityou want cooking

tO [)eR-iIl ill 9 hollr%, ellter 2, 0 and 0.

• FINISH COOK TIME -Touch and then ll_,e

the llllmbers to set tile alllO!/llt of tiille above

the cooking time that you want cooking to

finish. Touch ENTER. For example, it your
cooking time is 2 houps and you want to

seswe dinner in 5 hour_, then enter 5, 0
and 0 and the oven will start in 3 houra.

10 Two start options are availabl( wh(n the
delav{d starl lim( is rea(h( d:

• PRE-HEATED START - Touch to s(lecl

pr(heat.

When the (lelayed st:-Ill tim( is reach((I,

th{ oxen x_ill ltlYll Oll ;inl:l l}l'C h(at will b(gin.

The conv(ction thn x_ill turn on dining
preheating. The (ontrol will signal wh(n

the o',c'n is preheat_ (I--this will take

approximately 10 to 15 lllilllltCS.
The screen will show the set lt:llll)el'dlll 1>.

• COLD START - Touch to select {hi-

the oven to start immediatel} (without

pivheating) wh(n the delav(d start time is
reached. The convection thn will turn on.

For double oven models only, to set the s(cond
oVeil, sele( I PRESS TO MAKE LOWER OVEN

SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER

Ondoubleovenmodelsonly.

I-ql-711-711oII I
I-ql-711-mlloIIoI

FII-qFII oII I
I-q -11-711oIIoI

I-qF-IFII oII I
F-]F-]FTIIoIIoI

OVEN SELECTIONS as n{ ed(d and tollow

tile above Slel)s.

The sel temp(mture may b{ changed by louching
CHANGE TIME-TEMP l'Ol ill{: apl)ropriate ov{n.

The _,etting:, may b( canc(lled/)y touching

CANCEL i))r th_ al)l)rOl)l-iate ovell.

"I'h( timer can b( set by tou(hing SET KITCHEN
TIMER. See th( Ki durl 77reel se(llOn

When the delayed start time is reached,
the oven will start and contimle to cook lot

the programmed amount of time, then shut

off' aulomaticall); unless the Cook and IIold
tk_ature was set. See the (k)oh and [Iold section.

:M'ter cooking is complete, the oven will

signal and "MOI_.E TIME" will displa? for five
minutes. Check ti')(xl f_w doneness. 1t more

cooking time is needed, touch MORE TIME and

enter additional cooking time. If not selected,
tile screen will automati(allv clear in five minutes.

13



groilin g

Wall Ove_

_()7lJ {o se[

the oven

,/br broiling

Close lhe d()(n_ Always broil with tbe door closed.

1 Touch BROIL.

2 Pla(c the lood on tile broiler grid ill the
broiler pan.

3 For double oven models only, touch UPPER
OVEN or LOWER OVEN it) select th( desirt d

ovell.

4 Follow suggested rock p(_ifions in th( lhvil;_lg
(htid_

The si_,. web,hi, lhidmess, startling h, npoz_lmv and yom

guide i_ ba_ed on tneaL_at _@4g_,lzilmte,@nzilu_e.

5 Touch HIGH BROIL or LOW BROIL.

6 "I'r_uch START.

NOTE: A ioolh_g Jan ma'; aulomalicalll' Inrn on and

o/] lo cool inlernal parl._. This is normal, and lhe finl
mat' cmlli_lue lo run _o_ afl_'_l/ : oven is [m'_wd qff.

The broiler does not need to be preheated ti:w
most broiling. I tow(wq; leeds that (ook quickl};
such as thin snips of meat or fish may require a
short prtqmating p(riod of 2 to 3 minutes to allow
the fbo(I surlhce 1o brown in th( same time the

ti-_odlakes lo be cooked throughout.

"Ihrn tile fbo(l only once du ring broiling.

NOTE: Broil wd/ nol w.lh _/ the lemp¢,l,illm,pmbe is
pl,g_*,d h_.Never/,,ave3ompwbe h_@h,lhe oven durh/g
a broil uih.

'Ih set tile second oven, select PRESS TO MAKE
LOWER OVEN SELECTIONS or PRESS TO
MAKE UPPER OVEN SELECTIONS as need(d

an(I tbllow file above steps.

The s(t tempm'4mre ma} b( changed by touching
CHANGE TIME-TEMP.

The seuings may be cancelled by touching
CANCEL.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. See tile K#lken Tbm,Ise(tion.

7 When Ixoiling is finished, touch CANCEL.

[ }

Closethe door Always broil with the door closed,

Ifyourovenis connectedto 208
volts,raresteaksmaybebroiledby
p_eheatingthebroilerandpositioning
theovenrackonepositionhighe[.

'_i)u can us( ahnninum foil to line the broiler

pan and broiler grid. ttowevel; you must mold
the foil tightly to the grid and cut slits in it just
like the grid.

14



Broiling

IVaI/ O/,_ t/

Broilinff

g'uide

tim_x. This ,_ti(h"

£s based o_l mral_

lt!??l/)Pl(_llY_%

Quantiiy and/ Rack First Side Second Side
Food or ThicMaess Position Time (min.) Time (nfin.) Comments

Groimd Beet //2" to 3/4"thick D 9-11 3-4 Si)ace<v_nl ).
Wall I)on_

Beef Steaks

Rare _ 3/4" to 1" thick D 8-/0 :;-5 Slash lat at edges,
M< dimn D 9-1 I 3-5
Well l)one ( 12-14 3-5

Rare _ Applox. 1 ½" )hk;k C 22-24 4-6
Medium ( 2t-26 3-5
Well I)one f 28-30 5-7

Chicken B/easts (hone in ) C 25-35 ] 0-/5 BIoil skin-side down
gl easts (honeless) B 24-26 9-11 th'st.

Lobster Tails 4 oz, ( 7-9 Do not fill through hack ot

tnr,/ (>_el", she/h Splead op<n+

Fish //4" to 1/2" filkts D 7-9 Do I/<)t

/ /2" thick steaks D 9-12 ltn'l/ OVel

Ham Slices //4" to ]/2" thick D 4-6 2-3

(plecooked)

Pork Chops //2" thick D 9-11 6-S Slash lat at edges,
Well I)one /" thick ( 18-20 4-6

Lamb Chops

Medium /" thick C _-/(} 6-8 Slash lat at edges,
Well Done ( 9-11 7-9

M<dil_ m 1½" thick C l t-16 5-7

Well Done C 15-/7 6-10

Garlic Bread

1,o gloil C 2-3 N/A

771eU,S D@allmeld of....A_7_zultu_e ¢ars 'Ral_ ber[i¢ flJo_ulal but ?ou sho_dd hno_t thai toohb_, it to onll, 14 )°F mea*l_
_ome/ood poisoni_g o_ani_ms m_, s_l_,_,_ " (S<mroe:Sqfi_I;bod Bool_, }_1o̧ Ki_(hen (;_ide _!_DA Rev _une 1985 i
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Using tile Probe tot Roasting

Walt Oven

7 mqmrature
probe

For man) toods, (Sl)(ciall) roasts and poultry,

interned food temper_mne is tile best test fin_

don( lleSS. The temperature Drobe takes the

guesswork out of roasting by cooking toods to

the exacl aloneness you want.

Lse ot prob(s other than tile one provided

with this l)rodu¢l lll_l}' r(suh in danmge to th(

probe.

1 se the bandies ot the probe and 1)lug when

ins( rting and l-emoving them [l-Ore Ihe nleat

alld o_,ell Olltl(l.

• To avoid danmging 1be probe, do not use

tongs Io pull on the cable when relnoving it.

• To avoid breaking the l)robe, make sure f'ood

is (omph'tely defrosled b(fore inserling.

• "1"0 prevent possible burns, do not unphlg

the l)rob( fiom th( outlet untillh( oven

has cooled.

• Nev(r leave the probe inside the oven

during a broil .r self-rleaning (y(le.

• [)(7) Hot store Ill( [)ro/)e ix] Ill( ()',ell.

Cable

Plug

Handles

The temperatureprobehasa skewergikeprobeat oneend anda plug
at the other end that goes intothe outlet in the oven.

placement
q/ the p vbe

Af'ter pr( paring the llle_ll and placing it on

th( broiler pan grid, _blkm th(s( dire(lions for

proper l)rob( l)l_lc(lllellt.

•Th¢ tip oYth( prob( should r¢st in tile c(nt(r

of tll( thkkest meaty part of tll_ roast.

• The probe must be inserted completel) into
the meat, u l) to tile handle, in order for it to

read th( tenlperature properl). It should not

touch tile bone, fat or gristle.

For roasts with no bone, insert tile probe into
the meatiest part ot tile roast. For bon(-in llam

or lamb, insert the probe into th( center ot the
lowest large muscle or joint.

Insert tile probe into tile center of dishes such
as meat loaf or casseroles. Wh(n (ooking fish,

insert the probe from just abov( the gill into

lbe meatiest area, parallel to the backbone.

Insert the probe into lb( meatiest part o[ tile
inner thigh Irolll b(low and parall(1 to the l{g
of a whol¢ turko,'.

16



Using the Probe %r Roasting

Wail Ovet_

HOW to set

the ovenbr
roasting"

when using"

the probe

1 Insert the probe into tile tb_xl. See the Usi//g tk.,_/'w/wsecfion.

2 Plug tlle probe into tile omlet in the oven. Make sin> it's pushed all
the way in. Close tile oxen dooL

3 'Ibuch PROBE.

4 For double oven models only; touda UPPER OVEN or LOCATER
OVEN to select the desired oven.

5 "E:mch OK.

6 Touch the nundyers 1o set the desired intenml ti_(M or meat

temperature. (The maximum internal temperature tot the
food that you (:all set is 200°E)

7 Touch ENTER.

8 'Ibuch BAKE.

9 Touch tile numbers to s(t the (k sired oven tenlp(F, itln-e.

10 Tolleh ENTER.

11 rlbUdl START.

The o_en will turn on immediat(ly and slay on until tile oven is
mln{d off.

The convection tbn will turn Oll (aher a short delay) and 100"F will

appeal- ill the screen. (I'he temperature display will start to chang( once

file internal temperature ofthe meal reaches I(_FE)

Aller tile internal mnlpel'alllre ot tile nleat reaches IO0°F, tile changing

intcnml t_ rap( l-,_mre will be shown ill the display.

12 When the internal tempec, lture otthe meat reaches th( number
you have set, the probe and the oven turn off and the ow'n control
signals. To su)p tile signal, touch the CLEAR/OFF pad. l Js_ hot pads
to r( move tim probe hom file fbod. Do 11ol use tongs to pull Oll it--
they might damage it.

For double oven models only, to set th( second oven, select PRESS TO
MAKE LOWER OVEN SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER

OVEN SELECTIONS as ne(ded and tollow the above steps.

Th_ s(t temper, lture may be changed b) touching CHANGE
TIME-TEMP fbr file appropriate oven.

The settings Ilia} b( cancelled by louching CANCEL ti)r tile appropriam
ovell,

The timer call lye set b) touching SET KITCHEN TIMER.
See tile Kitchen "/_melsection.

A CAUTION: ",',,/.,_,,,,.,o,,_h_,.,,,,,,,._o,,,,,,.,/._,,_.,,/.,_,_,,
firm tlw ova,* outk, t until tke ov_,nhas _>oled. Do not sh,_ the pwbe i_l lke oven.

wilt souml aim tk_ s_m_n wilf ]m,mpt until tl : ]rod,, A _,mov_.d /wm ff,e ow.t_.

• }ira lan uv' lk._'litm'r ev('n l/ioug]l you (annol u.v, timed oven o]u'mlions.

Ondoubleovenmodelsonly

I' II_II_1[-71[-77
I _I1' II_1[-71[-77

I _II_II_1[-71[-77
I _I1' II_II-qlZ_
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Using tile Convection Oven

Wall Ovell

Convection hi a (OlW((liOll ovell, a liMl circlllates hot air

over, llllder alld al-Olll]d the _(_o(1.

Tiffs circulating hot air is evenly distributed
throughout tile oven cavity. As a result, toods
are inertly cooked and browned---often ill less
time witll COlWection heat.

NOTE: Tke convection/an will i)'l:/_,on and off
wkik, coot:big to besl distribute hol air in lhe ov_,n.

The conve_¢io_* /m_ shut_ off when the ore, doo_ is
@ened. 1)0 NOT k,ave the doo_ @en fi)_ Io_g p_,riod_
q/time whik, usi_lg i:onve!rlion coohhtg or you may
shorte_* the lift" o/the co_*vectio, heating deme_*t.

Co&ware./or
convection

coohinff

B(f'ore using your convection or( 11, check
to see if your eookware lemes room for air
circulation ill tile oven. Itvou are baking with
sew ral pans, leave space b;.,tween tllem. Also,

be sure tile pans do not touch each other or
the walls ot tile ox(n.

Paper and Plastic

Heat-resistant paper and plastic (ontainers that
are l(:colnill( llded f'oF /ISe ill reglllar oVellS Call
b( used ill convection ovens. Plastic cookwar(

that is heat-resistant 1o telnperatnres of 400°F
call also be used.

NOTE: Do no1 allo,a any paper or plastic Io COlll(
into c,nlla(t with the upper broil element.

Metal mad Gla_ss

Any Wl)( of cookware will work in your
COllVeCtion ovell. Howevel; metal palls heat th(
thstest and are r(comnlended for convection

baking.

Darkened or matt(-t'mished pans will bake
thst(r than shiny pans.

Glass or ceramic pails (ook more slowl};

Wh{n baking cookies, you will get the best
results if xou use a flat cookie slleel instead
of a pall with low sides.

For r(cip(s like oven-baked chicken, us_ a pan
with low sides, tIot air cannot circulate well

around fbod ill a pan with high sides.

Adapting"
rgci/)/<_;

Xi'OII (all llSe }'(Jill" [axolit( re(il)es ill Ill(:

COllVeclioll ove 11.

When comection baking, reduce baking
temperature liv 25°F or activate th( Auto

Recipe'" Conversion f(atule. See Auh)Rec@d'

Conv_,rffon in the .S/)eciaI Fealmz<_ o/}Sin" Oven
Conh_d s( ction.

]Uulti-rach
convection

bahing

18

XT¢eni:onvecliotl bakillg with otd} 1 Ixtch,fidI, Iw lke
ra(:k]?¢)sititlt_srelomme*lded in the { iillg ltu oven
_#([iot?.

Because heated air is circulated throughout
tile oven, foods call lie successfully baked usnlg
multiple racks.

Multi-rack 1)aking mav increase (:()ok times
slightly for some foods but tile overall resuh is
time sme(I. Cookies, muffins, 1)iscuits and other

quickbreads give ve W good results with muhi-
rack baking.

XVllen 1)aking, on ,3 ra('ks, plac( one rack in

tile thst (A) l)Osilion, Olle ill [h( tllird (C)

posilion alld Olle ill the fifth (E) position.

For two-rack baking, plat( one rack ill tlle

s((ond (B) ratk position. Pla(( th( olh(r ra(k

ill th( fi.)urtll (D) ra(k position.

Multbrack position



( omection Baking or Roasting

IVallOvet/

HOW to set

the oven ,/br
conveclion

bahinff or

ma,stirzg

1 Touch CONVECTION BAKE or

CONVECTION ROAST.

2 For double oven models only, touch
UPPER OX_N or LOUVER OVEN to selecl
the desired ov(n.

3 Two rock options are available:

• SINGLE RACK- "I'oud_ tbr cooking tood

it(Ins on onl) one rack in convection bake.

• MULTI-RACK- _Ibuch lbr cooking tb_xl items
on more than one l-dck (i.e. 2 or 3 racks) at
the same time in Conw'ction Bake. See the

Mulli-l_ad_ (.m_vedio_z Baki_N se( tion tbr nlorc
intormation.

4 Toudl the mlmbers to set the desired

tempemmre.

fi; "l):mch ENTER.

6 "l):mch START.

The convection fhn will turn on during
preheating. The contr_)l will signal when the

oven is preheated--this will take approximately 10
nlinutes. Th( scr(en will show th_ set temperature.

When the conlrol signals, fbods should I)e placed
in tile oven.

For double oven models only, to set file second
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and tbllow tile

above smi_.

The set mmperamre lnay be chmlged by touching
CHANGE TIME-TEMP fbr the appr_pliate ow, n.

The settings may be cancelled by touching
cD2qCEL for the appropfiam oven.

The timer eml be set tV touching SET KITCHEN
TIMER. See file Kii_ke_z 7_mosection.

Alier (ooking is complete, the oven will signal

and "MORE TIME" will display tot five nlinutes.
Check fbod tim-doneness. It more cooking time is
needed, touch MORE TIME and enmr additional

(ooking time. It nol selected, the screen will
am om;,tie_dly (lean

Ondoubleovenmodelsonly.

F-IFII +IIo11-71
I-qFII +II 1[-71

il

Theovenhas5 rackpositions Seethe Fullextension ovenracks
section for how to use,removeand replacethe racks.

Convection

?O(l _[.it_{r

ti[),s

Lsing the broil( r pan and grid provided, heated
air will be circulated ovcl; under and around file

ti_od being roasted. The heated nit- heals in juices

quickl) tor a moist and tender interior while, at the
same time, creating a rich golden brown exterion

When you are convection roasting, it is impoltant
that vou use tile broiler pan and grid. "File pan is
us(d to catch grease spills and tile grid is used to

prevent grt, ase spallers and allow healed air 1o

circulate under tile lneal and increase browning
Oll tile llndel-side ot tile illeal OF pollltl}.

• Place tile grid on tile broiler pall.

Grid

[f /IIlll"lI¢l_lili_l'EIVi\"_\\_

Broilerpan
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Comection Roasting with the Probe

Wall O_,_,n

HOW to set

the oven.fi)r
convection

masting"
with the

probe

1 Place th( rack in the lowest position (A).
Insert tile pro[)( into th( meat. See the
t-gi_,g tke Probesection.

2 Plug the I)robe into the outlet ill tile oven.
Make sure it is pushed all the wav in.
Clos( the oven dool;

3 'Ibuch PROBE.

4 For double oven medals only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
the d(sired ov(n.

5 'I;_)uch OK

6 'I;:)uch Ill( numl)ers to set tile

desired internal meat teml)(ramre.
(Th( nmxinmm imernal t(mperatur(
fbr the food that you can s(t is 900°E)

7 q;_)u(:h ENTER.

8 "['ouch CONVECTION ROAST.

9 Touch tile nunll)el _, to set the desired oven

temperature.
10 Touch ENTER.

7tie so_,el_ will prompt i/the p_,be is inse_ ted

_nlo lhe out/tt atzd you kav_, _zl)tw'la ])_zlb_"

te!n/_e_a tu_v and toucked ENTER

11 Tou(h START.

Tim ov(n and th( ow'n interior lights will turn
on immc(liatclv and stay on until the o',un is

tu riled of[.

The convection fhn will tul'n Oil (att(r a short

d_lay) allt] 100°F will appear in the screen.

(The temperature displa 3 will start to change

once lh( inlernal temperature ot tile meat
reaches 100°E)

:M'ter the internal t(mperature ot the

meat reaches 100°K the changing internal

temperature will be shown in th( displa};

12 When the internal temperature of the meat
reaches lhe numl)er',ou hax( set, tile [)robe
and tile oven ulrn off and tile oven control

signals. To stop the signal, touch the

CLEAR/OFF pad. Lse hot pads to remo_e
the probe fiom the food. Do

llOt use tongs to pull on it--the? might
damage it.

_, CAUTION: 7_,!,,,.,,,.,,t/,,,_,_,z,
b.r>s, do not mtphg the pnlbe fiom the oven outM

until th* oven has cooled. 1)o not sto_, the probe in
thg OVe_h

NOTE:

Forbest resultswhen roastinglarge
turkeysand roasts, we recommend
usingthe probeincluded inthe
convectionoven.

Ondoubleovenmodelsonly

V-II _II_IIo1171
Ell' II° II9IV-I

I7-11_II_II° II-q
[7-11_II_II° II-q

Tochangethe oventemperatureduring
the ConvectionRoastcycle, touch
CONVECTIONROASTand then touch
the numbersto setthe new desired
tempelature.

temperatu_z, is _,ached. a lone wifi sound and Ike

*c_*'_,nwill prompt u*zliI lhg prd, e is _z,tnoved fi,,m
dig OgtglL

• }bu will hem a jan while, I:oohh_,_ with lhisfl'atu_*,.
Tke /an will st@ when lhe door is @e_ed, but lhe

h('at will _zol tlnn @

• }}m can use the tim_ even thozg5 )ou cannot zt_e
timed ov_ n op_ratim* s.

• On doubh" oven mo&_gs, )ou will not be abh to
use the p_ob_ in the z@_r oven dur'i_g timed oven

@eratio_s. This is because, with the pmb< )ou a*_'
I:oohi_g lO' te_@emtm_, rather than time.
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( omection Roasting

Walt Ove*_

Convection

roastb g
_uide

Meats Minutes/Lb. Oven Temp. Internal Temp.

Beef Rib, Boneless Rib, Rare 20-24 325"F 140F_

"I_p Silloin Medium 24-28 325°F 160°F
(3 to 5/bs.) Well 28-32 325°F 170_F

Beet Tenderloin Rare 10-14 325F 140F_

Medium 14-18 325_F 160F

Pork B{medn, Boneless (3 m 5 Ibs,) 23-27 32/',_F ] 70°F

(hops (I/2 m /" lllil;k) 2 chops 30-35 total 325"F 170_F

4 chops 35-40 lot_l 325'1: 170°F

6 chops 40-45 total 325_F 17OF

Ham (anned, Butt, Shank (3 to 5 Ibs.) 14-18 325_F 140F

(fillly cooked )

Lamb Bonedn, Boneless (3 m 5, Ibs.) Medium 17-20 325°F l tlO°F
Will 20-24 325°F 17OF

Seafood Fish, whole (3 to 5 Ibs,) 30-40 total 400"F

[ obslll "hils (0 to 8 oz, each) 20-25 Iolal 35OF

Poultry Whole Chicken (2_A to 3½ Ibs.) 24-26 350F /80 -185 F

( orl]ish f{ens I nsluttld ([ to / _'5Ibs.) 50-55 tol_tl 350:F /811:-185 F

Slullcd (1 m 1½ ]bs) 55-61t lotal 35OF /80-/85 F

Duckling (4 to 5 Ibs.) 24-26 325<F 180<-/85<F

1"urke} whole*
IJnslultcd (101o 161bs.) 8-11 325 F /80-185F

Unsmtli:d (18 to 24 Ibs.) 7-/0 325_F /80_-/85_F

Tud<e} gleast (4 to 6 Ibs.) 16-19 327_"F 170_F

* Slu][_'d bids _'e_ze_al[a_w*ti_g'3045 IIzilz*tle_addiliolzal _oaslil_g time Shim'hiI_g_alzd b*('a*twilh ]oil to p*_,_'/z_ov_'*b*rmmil_g and
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Timed Con ectiorl Cooking

Wall Ove*_

Timed
convection

cooking
(immediate
start and

autom, atic

. tol,)

22

0_* double ove_l modds, you call use timed bahhlg hi
ore, oven whih, ush_g sdJ-ch.a_z hz the oth_n, you can
also u_e lhned baking i_z both ove*z_ at the _atne t_m_,.

NOTE: Foods that _poit easif)'_such as mill, _qgs,
/;._h, stu/jhtK_, poull U a*M pork _houh! not be
allowed to sit fln" tnon _th(m 1 hour btJmv or (tfi_,r
.mki.g. Room tem/mzzt,ov pmt,wt_,_ the g'mwth
o/ ha_wt/td bal teria.

The oven will tuv_z on immediat@ a*zd cooh /o_ a
seh'cted h'ugYh <( time. At the e_zd _( the _oohi_lg time,
the ove_ will lmt_ oij automati(ally.

Mak( sure tile dock shows tile correct tinle

of da>

1 "lknlcll CONVECTION BAKE or
CONVECTION ROAST.

2 For double oven models onl?,; touch
UPPER OVEN or LOINER OVEN to select
the desired oven.

3 Two rack options are available:

• SINGLE RACK - Toucll fl)r cooking flood
it(ms on only one rack in convection bake.

• MULTI-RACK - "Ibucll tbr cooking tbod
items on nlore than one rack (i.e. 2 or 3
racks) at the same tinle in Come<tion
Bake. See the Mtdti-t_alk Convectio_z BakDig
section for lnore inlorlnation.

4 Touch the nmnbers to set the desired

tellll)( l-all1 r(*.

5 "I_)ucll ENTER.

6 Touch the nmnbers to set the desir(d lengfll
ot cooking tinle.

7 "Ibuch ENTER.

8 Two imm(diat( start and automatic slop
cooking options are available:

• PRE-HEATED START -"Ibuch to preheat
the ovell.

The convection thn will mrn on during
preheating. The control will signal when
file own is l)reh_ ated--tllis will take
at>proximat(ly 10 mimltes. Tile screen
will show the sel temperature.

Tile timed cook will not start until tile ov(n

is preheated and START is touched.

Wllen file control signals, fitods sllould /)(
placed ill the oven.

• COLD START - Touch to start the
oven immediatel) and cook tk,()(I without
preheating. The convection thn will turn
on. The cook tinle will start immediatel>

The oven will start an(I continue to cook lot

the programnled amount of time, then shut of_

mltonlaticall}, unless tile Cook and IIold fcatm-e
was s(t. See the Cooh and Hohl @tilm s(ction.

Ondoubleovenmodelsonly
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For double oven models only, to s_t the s(cond
ovell select PRESS TO MAKE LOX_rER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO M.Mg.E UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and tbllow

the above st(ps.

"File set temperature lnay be clmnge(I /U
touching CHANGE TIME-TEMP tbr the
appropriate ovell.

The settings may be cancelled by touclling
CANCEL fin" the appropriate ov(n.

"File tinier can be s_t by touching SET
KITCHEN TIMER. See the Kitchen*71me_
sectioll.

_Mter cooking is conlplete, th( oven will signal
and "MORE TIME" will display tbr live miracles.
Check tbod tbr (lonem,ss. If nlore cooking time
is need(d, toul Ii MORE TIME and enter

additional (ooking time. It not sele_ te(I, the
screen will automatically (:lear in live nlinutes.



Timed Convectiorl Cooking

Wall Ovell

77mad

(delayed
start and

automatic

_top)

}(lit t:(//t _gl [lie O'g]_lt t:OtIDD[ lo d#[gl_,-slatY []z# o_)(qL

It oh li, a Oel i/h le_ ,_hol time alld tlu_z turn o/I
altltlmati( al(_. 57_ago t]. Dda) 5tro t Option sa:lio_.

Make su re Ihe clock shows 111( correct filll< ot: da)5

1 Touch CONVECTION BAKE or
CONVECTION ROAST.

2

4

5

6

7

8

9

10

For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
tim desired oven.

"Hvo rock options are axailable:

• SINGLE RACK-Tou(h for (ooking fo(_l
ilems Oll olllv o11( 1-_1( k ill ( ollVe(lioll /)_)k(.

• MULTI-RACK-'Ibuch ibr cooking food
imms on more than one rock (i.e. 2 or 3
l',lck',) at th( same time in Convection Bake.
See the Multi-IbM: Convectio)* Baki,g section
fi)r more intbrm_Jtion.

T_)uch the lltlmb(rs to s(l th( d(sir(d

1( lllI)( YHIll re.

Touch ENTER.

Touch th( nunll)(!rs Io s(t Ill(! d(sired l(ngth
of cooking tim(.
"I'ou( h ENTER.

Tou(h ADD BAKE OPTION.

Touch DEIANSTART.

"[Xvodelay start tilne setting options are
m'ailable:

• START COOK TIME- Touch and then
use the llumbe_s to set the amom_t of lime

betoru vou _llt cooking to start. "lbu(h
ENTER. For example if you "_+allt cooking
to begin in 2 hours, emer 2, 0 mid 0.

• HNISH COOKTIME -Touch and then use
the lllllllbel% to set the al]lOllll[ of tillle above
tim cooking time that you xx:lnt cooking to
finish. Touch ENTER. For example, if your
( ooking tim( is 2 houp_ mad you xxTmt to selwe
dimmr in 5 horn'% then enter 5, 0 and 0 and
the oven will stal_ in 3 hours.

11 "[\w) qlitl-IOl)tions m-e available when
th_ ddav( d stall linle is r_ached:

• PRE-HEATED START -"I;mch to sele(t
pr(heal.

7 .... " • ,X\hen the del,I) ed strut lll]]e IS le,lch(d,
the ov(n x_ill turn on and preh( al will begin.

The convection fan will turn on during
preheating. The ( ontrol will signal when
the oven is preheawd--flfis will ink('
approximatdy 10 minutes. The screen
will show the set tempemtme.

• COLD START -"Ibuch to select tbr
the oven 1o strut immediately (without
preheating) when the dela}ed start time is
lynched. "['lie conv(cfion thn will tnrn o11.

For double oven models onl); to sel the second
oven, sel(ct PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER

Ondoubleovenmodelsonly.
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OVEN SELECTIONS as needed and follow
th_ above steps.

The set t(lllpelatt/rt may be cllange(I by touching
CHANGE TIME-TEMP tot the appropfiat_ ov(n.

"I'h_ settings may be (ancelled by umching
CANCEL tot tile al)p_x)l)fiat_ ov(n.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. Se( th( Ki_dw**7_me_section

When lhe delayed strut time is readied,
the oven will st;irt and contilme 1o cook for
the progrmnmed amount of' tim{, then shut off
mltomaticall}, unless the Cook an(I IIold tbamrt
was set. See the (3)ok a)ul tlold section.

;'kfler cooking is complete, the oven will signal
and "MORE TIME" will display tbr fiw' minutes.
Check food fi._rdoneness. If' more cooking time is
neede(I, touch MORE TIME and enter additional
cooking time. If not selected, tim SCl-t*(11will
automaticall) clear in five mimltes.
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Favorite Recipes

IWalI ()ve_

Create a

re(;iDe

Your conhvl will allow you to c_eale (save), edit, use or delete a jhvorih_ n_c@e.

1 "Ibuch FAVORITE RECIPE.

2 Touch CREATE RECIPE.

3 Touch the letters to create a name

torth( recipe. Touch NUM to add

a nunlber. "Iimch SPACE to add a space
between letter_ or numbers. Touch BACK to

erase a number or letter as needed. "I;.mch

DONE to save the naTn_.

4 Touch BAKE, BROIL, CONVECTION BAKE

or CONVECTION ROAST to select 111(

cooking mode.

5 "Iouch the numbers to s(t th( teml)er_lture.

6 'Ibuch ENTER.

7 Touch the numbers to set the desired lengfla

of cooking time.

8 "Ibuch ENTER.

9 Touch ADD PRE-HEAT OPTION to set

pr(heating or CONTINUE to review the set

recipe.

10 Tou(h SAVE AND CREATE NEW to save

th( re(ipe in memory but nol use it at this
time. Touch SAVE AND COOK NOW to

save the recipe in memo_ y and also proceed
to cook now. T_nlch CANCEL to delete the

redpe.

Edit a

,saved recipe

1 "Ibuch FAVORITE RECIPE.

2 Touch EDIT RECIPE.

3 Touch • or • to highlight the recipe you
want to edit.

4 "Ibuch ENTER.

5 Touch • or • to select the setting you want
to edit.

6 'Ibuch EDIT and change lhe setting.

7 Touch DONE.

8 "I'(m( h SAVE or SAVE AND COOKNOW.

Use a

,saved recipe

1 Touch FAVORITE RECIPE.

2 Touch USE RECIPE.

3 Touch • or • to sel((t the r((ipe }otl want
10 like.

4 "Ibu ch ENTER.

5 Touch START.

6 For double oven rood(Is only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select

lh( desired oven.

Delete a

saved reeipe

1 "Ibu ch FAVORITE RECIPE.

2 Touch DELETE RECIPE.

3 Touch • or • to sel((t the r((ipe )ou want
1o delele.

4 'Ibuch ENTER.

5 "Ibuch DELETE.

6 Touch YES.
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Kitchen Timer and Control Lockout

Wall ()ve_*

7b set the
kitchen
timer

1 Touch KITCHEN TIMER.

2 For double wall oven models only; touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to s(l(ct the

timer for file desired ow, n.

3 "['ouch tile numbers until the amount ot time

you want show _,ill tile displa}: For example, 1o
set 2 hours and 45 minutes, touch 2, 4 and 5
ill that el-def.

4 Touch START.

It the set time or the remaining time is greater

than or equal 1o one houl_ tile screen will show
hom'_ and minutes ]IIH: MM]. The letters "I l"

and "M" will al)pear to indi(ate that the time is in
hotll_ alld lllilltlles. (If Olle OF Ill(We ho!llN was set,

the screen will not stal_ to show the time counting

down until one minute has passed.)

It tile set time or the remaining time is less
than one hour, the screen will show minutes and

se<ends [MM : SS]. The letters "M" and "S" will

appear to indicate that the time is ill mimltes and
seconds.

5 When the timer reaches :00, lhe control

will b_e I) 3 times followed by one bee[) evel 3
6 s_tends tmtil KITCHEN TIMER is touched.

The tone can be can( eled by fbllowing th( Sml)S ill

tile @l_o_,_Selti_*g:_section under 5,mo, d/lhh_lm

To cancel the KITCHEN TIMER(s), touch PUSH
TO CANCEL TIMER.

To reset the KITCHEN TIMER(s), touch PUSH
TO CANCEL TIMER and set a new time.

FII II, II-qF-I
1-711,II 11-7-11-7-1

TheKITCHENTIMERcanbe set from
1 minuteto 24 hours.

This timer doesnot control oven
operations.

}_na (onh?)Iwill alhm*)ou 1olod¢out the toul tl pads so
th_3' cannot bea(¢ivaled wh(*ntoudwd.

NOTE: On double ¢r_:_,nnoddy, lhi_ m livata* the fl,allo_
/m both ov(>I:v

"1_tlock/unlock tile controls:

1 "l'_n/ch tile CLEAR/OFF pad fi.w 3 s< conds, until
the screen shows CONTROL LOCKED OUT.

2 To unlock Ill( control, touch the CLEAR/OFF

pad tot 3 seconds, until the home s(71e(II
appears.

When this tbature is on and the touch pads are
touched, tile control will beep and the diq)lay will
show CONTROL LOCKED OUT.

NOTES:

• The _(mtm/toga,out nod,, :qje,ls at/,mm,Zs ex.'/,t/o,
the CLEAR/OFF pad. No otho touch pad will worl¢
wtmn thiQeatu*_ is al livat_d.

• The adfi_stm:'i*t_*_itlben,tainM in mrtnor_'afioa
powoj<lih_m
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Self-Cleaning O_en

IVall()I,ell

The oven door must be closed and all

controls must be set correctly for the cycle
to work properly.

We recomm(nd venting your kilch(n xdth an
oi)(n window or using a vemilalion tm or hood

dtwing the first s(lf<lean c) cle.

Remove the broiler pan, broil( r grid, prob(,
all cookware and am' ahnnimlm foil from tll(

OV(!II,

The ox,( 11racks may r(main ill the ox(n during

the s,.dfkrl(aning cycle "_ithoul b(ing dmnaged.

DI) llOl rise a|)rasiv(s or oven (l(Hll( lS. Cleall

the lop, si(l(s and oulside of Ill( ov(n door wilh
soap and wat_ 1_

Make sm-e th( ov,.m light bull) ,.:,._xcr is in place

and tll( oxen light is oil

IMPORTANT: The heahh of' some birds is

exu-emelv sensitixe to file flnnes given off'
during the selt:-cleaning cycle ot any ov(n.
Mow_ 1)irds to another w(ll-v( ntilated room.

NOTE: Sd/:(2lea_z will m>/wod_ i/fhe t+m],'_zttm_

/)wb_ is plugged i_z ori/the 5abbath /i_atm_ is s_t.

• On doubl( oven models, you call s(t a (lean

(ycle ill both ovens at the same time. The last

oven set will amomaticall) d(lay its start mltil
th_ end of the first oven's clean cycle.

• On doubl( ov(n rood(Is, you can us( tinl_d

baking in one oven and s(likl(an ill the other
at the saln( lime.

CA UTION: N,.+,,,
uie_zsiZs m mq othe_ item_ o)l the ove_l floo_: There

is a heati, 2 deme_zt be)zeatk the ove)_ /loo_: l)tacb_

it+'n_so)_ the ove_z//oo_ ma_' i:au.s_,_he ovel_ to

ove_SeaL resul[b N i_ damag_, to the oven a_td

ri_h I!i damag_ o_ ii+l, to cabbzels.
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Self-Cleaning Oven

Wall Ove_*

]_ozd to S(ft

the oven .fin
cleaning"

1 rlbuch SELF CLEAN.

2 For double oven models only; touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
the desired oven.

3 Three sell ckan time options are m:ail_lbk :

• LIGHT CLEAN - Touch tbr an aWomatic
.3-hour clean time. Recommended for use

when cleaning small, contained spills.

• REGULAR CLEAN -"Ibuch tbr an automatic
5-hour clean time. R( commended for a
dirti( r oven.

• CUSTOM- 'Ibuch and, using the mnnbers,
set a clean time between 3 hours and 7 houl_,

an(I 30 nfinutes, depen(ling on how dirty )our
OVell is.

4 Touch NOW.

The door locks automatically. The screen will show
the clean time remaining. It will llOt be possible 1o
open the oven door tlllEil the temp(c.lture drops
below the lock temperam re and OVEN LOCKED
g*_es otE

Wh(n OVEN LOCKED goes oft, you will be able
to open the dooE

• The words LOCK DOOR will appear and the
oven control will signal fl)'ou set the clean cycle
alld t;._l_et to close the (well dool;

• To slo1)a clean c)cle, touch the (_xJNCEL or
CLEAR/OFF pad. When OVEN LOCKED goes
oft; indicating the oven has cooled below the
locking temperaml>, you will be able u) open
the (1oo_;

(k_ double ove_ modd_, you _an set a d_'an in both (*ve,s
al tlw _ame ti,,.. T/w se.nzd oven set will automati,dly
de&y the starl Iff d.('anhg until the #rid ?t llu. filst .voz X
trlg_a_*t)(b'.

To set the ,second oven, fllere are two options
available:

• Immediately atier setting th( first oven:

S(le(t PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and tbllow

swps 3 mid 4.

• FI'OlI] [he hollle screell:

1 "Iouch SELF CLEAN.

2 Tou(h LIGHT CLEAN, REGULAR CLEAN or
CUSTOM. See above tbr reterell((.

3 Totlch START AFTER 1ST SELF CLF=_,N
fbr the second oven to mm)m_ticallv start

cleaning afler the th_t oven has finMled.

Ondoubleovenmodelsonly.

uuQuu
uuDuu
(Numberswill onlybeusedwhen
s_tinga CUSTOMcleantime.}
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SelfXCleaning O_en

Wail Ore,

_O_AJ tO

delay the
start qf
cleaning

The oven door must be closed and '_ controls

milst be set correcily for the cycle to work

properly;

1

2

3

rI]-)tlch SELF CLEAN.

For double oven models only; tou(h
UPPER OVEN or LOWER OVEN to sele(t

tile (/esircd oven.

Thre( self clean time options ar( a_lilable:

• HGHT CLEMq -Tou_h for an automatic

3-hour dean time. Re(ommended fin- us(

when cleaning small, contain(d spills.

• REGULAR CLEAN -"Ibu(h for an atllolnalic

5-hour (l(an [lille, R( (OnllllCll(/{ (l t):)l" _9

dirtieroven.

• CUSTOM -Toucll and, using the nulnbers,
s(t a clean filne b(tween 3 holn_s and 7 hours

and 30 minutes, depending on how di m ?_)ur
ovell is.

4

5

Touch LATER.

Thre( delay smlt lime setting oplions arc
a_dlable:

• DELAYED TIME -Touch and then use th_

nlnnber_ to set the amount ol time before you
want cleaning to stal-t. 'IT)rich ENTER.

• START CLEAN TD, IE -"Ik)llch and then use

the lllllllb( FS 10 S([ tile [illl( OI'(]_IV VO[I _V_III[

clealfing Io begin. 'lbuch ENTER.

• FINISH CLEAN TIME -Touch and tb(n usc

tile munbers Io s(t Ill( time olday tbylt yOll
wan1 cl(aning 1o finisll. 'lbuch ENTER.

The door lock_,autonmtically,. The screen will show

the start time. It will not be possible to open the
(wen door until the tempemtln-e drops below tile
lock temperami*: and OVEN LOCKED go(s off.

Wlien OVEN LOCKED go(s off, you will be able

to oiJell tbc (Iool.

(kl doubD"oven mod<_£,you can s_'la dean in bofh _nmlls

al l/w _alm" lilm'. T/u. w'lorzd oven set will autotn(IU,d{_

(May tlw _tmt oi <lealAn_ umil the e,d oi thg flm oven

dean 13cD>o u,til the dda 3' time thai 3ou sel.

Ondoubleovenmodelsonly.
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(Numberswill onlybeusedwhen
settinga CUSTOMcleantime.)

1-711-711' IIoII I
I-qF-II8II° II° I

To set the second oven, there are two optiorLs

available:

• hnln( diately afler setting tile first oven:

Select PRESS TO MAKE LOWER OVEN

SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER

OVEN SELECTIONS _ls needed and tollow

stel_ 3-17 _lbove fi)r th( se(ond oven.

• Fr_)m the hollle Sct-eell:

1 'Ibuch SELF CLEAN.

2 "Iouch LIGHT CLEAN, REGULAR CLEAN or
CUSTOM. See above for rcfk_ren((.

3 rI'ouch START AFI_R 1ST SELF CLEAN for

the se(ond oxen to automali(ally stair (lemling

after the first ovcn has finished cleaning or
DELAYED TIME and tbllow stop 6 ab(wc to

set tile tillle yO!l watlt tile qecotld orel] [(l ql_tl-t.

To n'call the nm_ailfi_*g ti,w <nthe stm_ lbn+ s_4, touch
SELF CLEAN

• "1\_stop a clean Q'cle, touch CANCEL or the

CLEAR/OFF pad. When OVEN LOCKED
goes off, indicating the oven has cool_ d below

the locking tempei-atur(, you will b( able to

open tile dooi;
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Self Cleaning Oxen

Wall Ovell

_._()!l ll]aV notice SOIII(_ while ash ill Ih(! t)v( 11.

Wipe it up with a damp cloth a£1er th( oven cools.

If 1he {}I(?11 is llO[ (lean _]fl(H- Oil( clean cy(le,

rel)eal Ihe cycle.

• You cannot s(t Ihe ov(n for (ooking until 1he
oven is cool enough f'_r lhe door 1o t/nloclq.

• \Virile the oven is s( lt:-cl( rifting, you can touch
CLOCK to display the liln( of daT,z To return to
the (lean (ounldown, tou(h SELF CLEAN.

• It"th¢ racks b(come hard Io slide, wip( th( rack
supports with cooking oil.

'2(.)



Option--Proof

IValI Oven

Proofing" The p_t_qfi_*g/_'alun' mai)_tai_s a wa*m envi_rn*tne_*t
us@d fin risi_g ye_sl-k,ave*zd pr_dulrts.

1 Place in the oven on rack B or C and, for

best r(sults, cover the dough wilh a cloth.

2 'Ibuch OPTIONS.

3 "l;)uch PROOF.

"['h{ oven int_ riot light turns on and then will
(3cle during proofing.

The proofing feature automatically provides the
optimum temperature for the proofing process,
and ther(fi)re does not have a temperature
a(!justm( nt.

4 For double oven models only_ louch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
th_ (lesir_d oven.

5 "l\mch START.

6 Set the KITCHEN TIMER for the mininmm

proot time.

7 When proofing is finished, touch CANCEL.

• Pwofi,g will _lot ofie_*ztewke_*oven is above 12501'.
"OVEN 1'_TOO tJOT" will _kow iu the di,_]day.

• I1 i_ m)l nec(<vsm7 to fi_z,heat the ovenflnfiroo/h%

• 7b avoid k)wo'ing the, oven lenq_e_at*m, and

k, lgtke_zhg ]n-oo/hlg lhm _,do nol opelz the ove_

* Che& bread p_t_duas ('arl_' to avoid ov_,>]m)qfi_*g.

NOTE: l)o _lotuse the p_z_ofing mode to _k_'at cold
/,,o_t,,, _oJ,_q,/,o_,_:,,,,/,,,_Uoo_t_,,(..._.T/., /,,_,,q_,,g
ove_l lenl[_oal*l_z, iS _lOl ]tot enol_R]l tO hold./oods at

s(@ iempozztu_e*. 1ge i/re WARZvIi_,aiu_I,to/:e@ hot
/,,o(tu,ar.*.

CANCEL ]
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Option _3-trm

Wall Oven

Warming Warm can be acSvaled tokeq_hot, wol_Mfi_odswarm.
Tk_Qeatu_ _f _*oldef{VizM lo n'keat coM /ood.

1 "Rnlch OPTIONS.

2 Touch WARM.

3 For double oven models o_dy, louch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
the desired oven.

4 'Ibuch to select HIGH, MEDIUM or LOW

a!ltolllatic set telllpel-atllle.

5 "Ibueh to select CRISP or MOIST, delx nding
on wheflmr you want the foods you are warming

to be crispy or moist.

6 "Ibuch START.

.Mlow time t;.n- the own to be l)_* heated:

LO_,¥ 8 minutes
MED 15 minums
HIGH 20 mimnes

NOTE: The (onve(tion /,m will luvn on dlo'kl,., C1¢1S1_

For double oven models olfly, to set tim s(cond
cwen, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
()VEIN SELECTIONS as needed and tbllow

tbe al)ove slel)s.

The set t_ rupee',mire may be chang(d b} touclling
CHANGE TIME-TEMP for the appropriate oven.

The setting'_ may be cancdled by touclfing
CANCEL for th_ approl)riate oven.

The timer can be set by touching SET K1T_
TIMER. See the Kitl:ko_ Tbrwrset tion.

To Crisp Stale Items

• Place food in low-sid_ d dishes or pans.

• For best resuhs, place tim food imms in a single
laver. Do not stack.

• L,eme them llllCOV('l'ed.

• Preheat on LO_N setting.

• (beck crispnes,, after 45 nfimltes.
.\dd time as needed.

A CAUTION: z>,, 1,+,,,/,f,,od
warlni,g mode pn tno¢_,than 2 hom_i.

IMPORTANT NOTES:

• t"ood should h_,t:@l hot in #,s cootri_g ,mtaim, r o_
hzzll@nl,d to a he,ms@ w_vi)*g dab.

• t"ood in kva!-safl, glass and glas_ i('mmic pros ma3
riggeda h{q]l_'_I/n,rn>stat wiling a* goln/m_,d to /ood
i_*nwtat /)a*_v

• ]'}n moistfl)od_, covo" lhem with a*zove*>safl, lid m"
ahtnliltum /oil.

Ondoubleovenmodelsonly.

• l:_ied (nc*iff@_odsdo Hot m'ed¢obe (ovg,_'d,but cml
be(ometoo dl) i/warmvdpn" too I,'.g:

• R@_,atM @e_zhlg q/th_ dora attom_ the hot aft to
__c(t/Jea)ld the /ood to loot.

• Allow extra tim()fin the tetnfiozztm_" i_si(h' the oven to
stabili_' (_b*_adding it_'m,s.

• [Uth Im W loa& it may he m,._smy to use a hi#wr
thl,rmastat setti_*gand I ovo somv o/ th_,Iol,kl,d fl)od
items.

• t¢_'mov,_se_v_i.g_fioon_,et., b@m,placi_*gcontahuns
in the ove_l,

• I)o _ol usepla*lic ,mtainos, lids o*/)b_stic wrap.

A CAUTION:  id,0,
ffztatic z_._tp will null i/fila(_.d in the ovo*. kt_'tlz_d/)kzst_c
ma) not b_,_vmovablv and is nol .n)_'wd unde* you_
zty(ll'lglllt_'.

To _rarm Serving Bowl and PLates

7_) zvgt_w*wrvi_g bowls a_zd /dah_s, sel lht, co_*ttvIon
I.OIK

• [ 5se only heat-sat_ dishes.

•Plac( the empb dishes on th( rack. If you want
houer dishes or want 1o heat fine china, [)lease
check with tbe mamlfhcmrer of lhe dishes tbr
their maximum heat tolerance.

• Tim empty serving dish will heat while the oven
is preh(afing.

• Wh(n holding bot, cooked tb(×ls and wmming
eml)t } setxing dislws at tbe same time, plac( the
selving dishes on a high(r rack position and the
food Oll a lower rack i)osifilm.

A CAUTION:  ,0t
l w pot hoM¢,ls m"mitts when _,movk*g hot di;k_av
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()ption--Warl-n

Wail ()/,et/

chart jbr
cris])./bods

Food Type

Bacon

Bread, hard rolls

Fried foods

Pies (two crusts)

Pizza

Potatoes, baked

Tortilla Chips

Tips:

• I.e;,v( food u ncow rt d.

Control Setting

HIGH

MEI)

HI(;]t

ME!)

MED

HI(;H

[ .( )W

• Do not use plastic (onlain_ p__wplastic xwap.

• Preheat prior to tls{!.

lbmpey ature
seleclion

chart jor
moi,st joods

32

7)_ h_ujJs_,erat diffe_rnt fi)ods kol. sd [he lem[Je_n[ure

to lhe /ood _zeeding the h_Jn,_t _etti_t_. Place the itet._
m't'di_g lke hi,In's[ selling on a h)wer r<wk and items

needling h_s heat on a)t _@e_ _ad¢.

Food T)q_e Control Setting

Beef, medium and well done* MEI)

Bread, soft rolls MED

Casseroles MED

Chili HI(;H

Cooked cereal MED

Eggs MED

Fish, seafood MEI)

Fruit MEI)

Gray}; cream sauces MED

Ham MED

Lamb MED

Pancakes, waffles I,OW

Pies (one crust) MEI)

Pork MED

Potatoes, mashed MED

Poultry ftl(;ft

Vegetables MED

* UM)A/I;SL5 *econzln,,nd_all inlolal tenlp_lalun o/145:'E as the inil_imum

_em_tmes

Tips:

• Cover fk_od wifla lid or alumimnn fkfil.

• Do not put wat(r in the o',en.

• Do not use plastic conlainel'_ or plastic wrap.

• Plx heal prior Io Ilqe.



Option--Two Temps

Wall Ovell

r_ J1_ o temps { ke h_sd a fi_st tempemtun_ with a cooki_g time and

aAo a second temperatme with a seco_d looking t_tm,.

1 "D)uch OPTIONS.

2 "I'_mch TWO TEMPS.

3 For double oven models only, touch UPPER
OVEN or LOBrER OVEN to scl(ct the

d(sired oven.

4 "Ibuch the numbers to set the desired first

temperam re.

5 q%uch ENTER.

6 "Ibuch the mnnbers to s_t the d(sired

length of' the first cooking lime.

7 "Ibuch ENTER.

8 Touch BAKE, CONVECTION BAKE or
CONVECTION ROAST as desired.

9 It CONVECTION BAKE was s(l{ctc(1,
touch SINGLE RACK ibr one rack or
MULTI-RACK for IWo o1 three rack

co,._king.

10 +Ibu(h the numbers 1o set the desired

secolld tem])( l-attwe.

11 "D)uch ENTER.

19 "[buch the numbers to set the desired

length of the second cooking tim(.

13 +Ibu ch ENTER.

14 'Ibuch PRE-HEATED START

or COLD START.

Ondoubleovenmodelsonly

Iq-II_II+IIo1771
7-11,II+II9Irq

Iq-II_II3IIo1771
7-11,IIoII9IFq

1-711_II_IIo1771
Ell' II+II_1771

1-711_I1' IIo1771
Ell' II_II9II-q
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Options--Cook & Hold and Dehydrate

Wall Ove_*

Cooh and
hold

)'bin"cc,whld has a {_& alzd ho/d fi,atu)v thai keq_s_cg_edjbods
u,armjbr @ tu 3 kcm_:saft:* Tim_*dBakit_g cn Timz,d I?oa.sli_g'
isjinist_d.

NOTE: Thi._ji,am_v _nz on6' heprogrammed to wo#_with
Tim_,dtlakittg cn 77m_&!¢oc_lir_g:(S'_ tlu, ( si_lgtlw tim:d
b&bg or thread*oastit_gfl,atmes <ectiol_.),_fio 7bned Bakil_g
o_Ti_d Roasthg ka_ au&l_lati_a[{_,st@_?d at_d llw ,_,I()RI_
TIA'_" @ticm_mds,llu /_r0grammed{r_&a_d hold will
automatiud[3,stmt.

There are two _ays to activate this Dature for use alter
Timed Baking or Timed Roasting:

• After setting a Tiraed Bake or Timed Roast:

1 Touch ADD BAKE OPTION, ADD CONV BAKE
OI*HON or ADD ROAST OPTION depending on
the cooking mode you ate setting.

2 Touch COOK & HOLD.

3 Touch OK

4 Touch PRE-HEATED START or COLD START.

• Set ttsing OPTIONS:

1 Touch OPTIONS.

2 T, mch COOK & HOLD.

'1 For double oven models onl); touch UPPER OVEN
ot LOlt*,T,R OVEN to select the desired oven.

4 TIruch ()I_

5 Touch BAKE, CONVECTION BAKE,
CONVECTION RO:gST (n TWO TEMPS.

6 Touch the numbel', to enter the tempel:aure(s) and
the time(s).

7 Touch ENTER.

8 Touch PREHEATED START o_ COLD START.

Dehydrate

34

Ddo'drati¢m (!)*)'h_g.)£sa )n_thod (_p_?_ _b_gjruit_,
-uegelables, ked)_(nzd meal,_hy *_'m;rvit,gmo£_lu*_,so bacleria,
yeast and mohl ccoznotg_rm!a_ld q_oilt]w/_od. Z]*_"(_uetzttsl,s
an aul_mmtic w,lt+,mpt4rrfu_,and ttu,(rma_ectionja_z to _r*m(,_:('
moistu,e /h,_mltw filods 1o(by <o_dpmserl_,tlwm. :Yolelhat i_lr)
t2 hours m<O'b *Wnh_dtl>(h3' _om:fc_M:.

Ag:cll_'glt(':n_d(znr@k:l:i@)rlnatiimo_Ibaaicfi)M(hykg g
(_,<,d<£,/_.:_,,,,>,o,,,_,_<d(_,op,.,-:,::,_.,,_u:,,,io,_:,.,-.i.d/':'.
To locateIkisqfjic:'b_)'ou_area,lo::kit:you)ld@hlm:
dilvg:lo)y[o_ltw (_utl(;'gr,_e('nzm_ltI_:itltt_ Io_de)ym)
('ott?_@ _(l)llt.

Durilg dehydm'ticm,you_ ovet_doo) mus! _:m:zinpm¢ial6'
op_ toalJzm@)rah cinulatlon(:tzdmoLstu_vr_,mcraaL

(i_:'tlw delg'draiicn_dcx)Blop,wtlid_ is it_ducted wilh you_ avi_I,
W kold tlu dooropo@n ddlyd)rzticm.

1 Open the oven door;

2 Place the magnetic end of'the doorstop onto the
upper inside surfilce of fl_e oven doon

3 Close the oven (loo_; allowing the door to test ag',dnst
the doorstop.

4 Touch OPTIONS.

5 Touch DEHYDRATE.

6 For double oven models only, much UPPER OVEN
or LOWER OVEN ro select tile desired oven.

7 Enter the temperature (max. 200°F).
8 Tt)uch ENTER.

9 Touch START.

NOTES:

• 5lcm,thedool:st@i, a s@plm*'whennot m u,_:.

• (Lw0_@ i]u'doo)sl@/nrrvidgd zvilll your mu>r_atzd on6' u_,
lhe dcx_)sl@wlIiledekyd)t:tfi_g.

• Do _u>lslcnelke (t:_nsl@ m Ne :rvelz.

• [_,melnb_r&at l]uflmpe)pn,pcnrttirn_,h_'z:tlzu?Izt:nzdstorage
.i:,od.,_.:._:,_,t;.d/o,-:/,_.</,,<d4t,.,,d:(,:/iv>'oi&i:.dli,.d.

Placethe magneticendontothe upper
insidesurfaceof the ovendoo_Close
the dooragainstthedoorstop.

Dehydrating Helpful Tips:

•34u/llp[_,_:(l_.so[fimd cat_b"driedatoIietiI_,.

• !)o'i_g" tilrwwill i:a_)'d_?u_zdin£lnz_#:)zdflz_trns:

•amout_to/_fi)iMotzealkrad:

• ,;z*:slz:q:,:a_,dt/dd,',essqll;_)d

• lypeoj:hying'/raysuwd

• (rs_'j?):)d ]*II!sowgrfiI:I_1_'*c*u_}w%sl_(]IgASy0*o/oral
<_)(_(:)r¢t_i:eext<>l:_icm_e)'¢ia,,<:_ag_d(h'fl:rselectOr:g

fi:r_t-safl::hyh_gSt<O's.

To ordera replutement doorstop,callotn National
PartsCenter_t800.626.2002;,ndref_'ren_e

WB08T 10024.



Option--Delay Start

Wall Ore**

Delayed
start and
aulomatic

.w,p

NOTE: FoMathai spoile(**i{v--sudlasmilh,(i_*s,
/hg _luffh_A_,poultU and/xnb_hould nvl beallowaltosit
br morelha_,1 hornb,./bworafter_>ol{b_g:t "oomto@_qatm_
[nomolestll_,g_rv,ll/I(j Mmqul baclo'ia.

}bucrmsetlh_(raen(:o_ztwltodda3>stargtke_x_enin Bake,
(._mveclio_zEakeorConveclionRoastfl)ra _/m_i_II_IL@
o/lime and l/io_turn (_[a*aomatbal{_'.Alsoseeth_>77reed
Bd?hg and 77reedRoaslhg and lhe77rod Ccmvection
Bakk+gand Thm/dt'o<lsth+g*<!<:tbm.s.

Make sure the clock sho_x the correct time of dm

1 Touch OPTIONS.

2 Touch DELAYSTART.

3 For double oven models olfly, toucll UPPER OVEN
or LOWER OVEN to select d_e desired o_en.

Twodela) stmt time setting options ate available:
• START COOK TIME- Touct/and tben use the

numl.'el:sto set the amount of time before _ou
_<tntcooking m smm Touch ENTER.For
example, if)ou x_mt cooking to begin in
2 hom_, enmr 2, 0 and 0.

• FINISH COOK TIME- Toucb and then use tim

numbers to set tbe amount of time be)_)nd tlle
time of dm that )ou x_vmtcooking to end. Touch
ENTER.For e_ample i_'itis 12:00,}our cooking
time is2 hom.'sand you xqmt to serve dinner at
5:00,then enmt 3, 0 and 0.

6

7

8

9

10

Touch BAKE,COI'_rECTION BAKEor
CONVECTION ROAST as desired.

Tooch the mlmbers to set the desired tenll)erature.

Toucll ENTER.

Toucll tlle numb(rs to set tlle desired I_ngth of
cooking time.
Toucll ENTER.

T_o start options ar_ available when th( dda)ed
start time is reacbed:

• PREHEATED START- Touch to select prehem.
"d,rhen the delayed smtt time is reached, tlle oven
_dll turn on and preheat _ill begin. The oven
inwrior ligllts will turn on and stay on until
file ovel/tLIF/IS Of]',

The convection tim _dll turn on during
preheating. The conn-ol _ill signal when the
oven is preheated--this will rake approximately
10 minutes. The screen will show the set

telll])elvtttlre.

• COLD START- Touch to select lot tile oven to
start immediatel) (_dtbout prebeaing) when the
delayed smlt time is r{_ched. The oven interior
ligh{swill turn on and stW on until the oven rams
oiE The convection Em willalso turn on.

For double oven models only, to set the second (wen,
select PRESS TO MAKE LO_,_,_R OVEN SELECTIONS
ot PRESS TO MAKE UPPER OVEN SELECTIONS as

needed mid t;c_llm_tlle above steps.

Ondoubleovenmodelsonly.

I-ql -IFII oII I
I-ql-qrql ii oI

I -IIZJ-;-IIoII I
171Fq -II IIoI

I-qDI-ql oII I
1711-ql -II IIoI

The set temperattn'e ma) be changed by touching
CHANGE TIME-TEMP tbr tile appropriate oxen.

The settings may be cancelled bytouching CANCEL
for the appropliate oxen.

The timer can be set b) touching SET KITCHEN
TIMER. See the Kit(hel_ Time, section.

\_q_en d_e dela}_d smtt time is reached, die oven will
start and contimle to cook tbr the pt_grmnmed amount
_fftime, then shut off automatically, unless the Cook
and Hold t;_attlre w_tsset. See the Co& and Holdsection.

,gtet cooking is complete the <wenwill signal md
"MORE TIk_" willdisplm for five milmtes. Check food
for doneness. If"more cooking time isneeded, touch
MORE TIME and enter additional cooking time.
If'not selected, the screen willautomatically clear
ill FIve minums.

_5



• " 1Opuons--=Sab )ath and Help

Watt Ovell

Sabbath

jot rv£ular
bakiw_/
r_astin F

(Desi¢>zed,/br
u_e on the

Jewish Sabbath
and

Holidays.)

m odd_ )

Hdp./i at'ur  

o •
ob

77_e &tbbalh fialuw i:a,z b_ used fi_l bahi,_g'/,_mstitlg"
'_m/L l! cat, no! be used/in i:otrl,el:litm, b!_lilD_g,

sel/-(lea _i rig"o l 1)dc0 St arl i:ookittg.

1 'l'ouch OPTIONS.

2 Toucb SABBATH.

After entering tile SABP,£I'II screen,

the toucll SCl'eell pads will 1101 SOllll(1, They

will change color to indicat< they are set.

3 For double oven models o_fl?,; touch UPPER
OVEN BAKE and!or LOWER OVEN BAKE
to select lbe desired oven(s).

4 Touch the numbers to s{t th{ d_sired

temperature between 170°F and 550°F.
No signal or temperature will b_ given.

5 Touch START.

6 After a random d_lay period of
approximately 30 s<conds to ] minute, the
oven will begin baking/roasting. Tbe touch
screen will not change and the oven light will
b< disabl_ d.

To a{!just th( oven tempcrature, repeal st{ }s 3,
4, 5 and 6.

To canc{l Ib( Sal)batll optiol'_, touch and llold
CANCEL HOLD 3 SEC fi:w three se( onds.

NOTES: CANCEL HOLD 3 SEC, CLEAR/OFF

and CANCEL are the only pads wbich are

immediately active during Sabbath baking.

These pads will cancel th( current bake

operation immediately after being pressed

an(l should onl} be pressed after SaI)bath _nds.

All other keys llave a delayed ell{ ct.

If' a power outage occurr(d whil( the oven was

in Sabbath, the ovell will automatically turn off

and stay off even when the power returns.

Sabbath mode will resume, but all}: bake

operation will be canceled.

NOTE: If a bake mode or a timed-bake mod_

is active prior to entering the Sabbad] mode,

those baking modes will slill be active after

entering the Sabbath mode. All other cooking
modes will be canceled after Sabbath lnode

begins.

_ AND/OR

I , II II 11731-;-I
I oII II 11731-71

7buch this pad to find out mo_*"about 3our 0ve_'_

p'al?_vs.

1 "Ibucb the HELP pad.

2 Touch the • (up) or • (down) arrow to
s_lect the desired lcature.

3 "Ibucb ENTER.

4 Touch the • (down) arrow, if present, t(} see
all of the IIEI.P text.

5 Touch EXIT HELP to exit the IIEI_P screen.



Options--_Settings

Wall Ove*_

A c(ju,st
the oven
thcrm, ostalm

Do it

yourself

};m m(ty jkM that your m'w oven i od,!s diffewml_ than

the ore, iZ_jda(_U. g ise)om m_,, ov<,zp, a pw wed+.+to
become mme /amilim with it. Ii 3ou still thh_h 3our n<_v

ove_z zs too hot or tlm Iold. you (<nzadiu_l the ih¢_ww_lal

l)o _wt use th_,rmom+4e_, suck as thav fim_M i_

g+++<+a]' _toles, to dwd: l]u" ho_tpemllm_ vqg_lg o/ )oul

OVelZ. Tirade lk/+wtomeha'+ may Valy 2(L_O dt;q'w<+s.

NOTE: Tk+s adju._tme,zt will o.l_ <{fled balding

<rodma.stb_g t_m]mmtun<_: it does m)t a/fi'l t hnMh+g;

.mva tio++._ s@cteani++g t+.n]wtz_tm_+s.Tk+ adiushm+m
wig be _'tain<'<t in tn+,ntny qihn a p<,w_*_/aihm+

1 Touch OPTIONS.

2 _Ibuch ,SETTINGS.

3 "Ibuch TEMP SELECTIONS.

4 "Ibuch TEMPERATURE OFFSET.

5 The oven tempel-,itm-c can be a(!justed up to
(+) 35°F holier or (-) 35°F coolel; rlbuch + 1° •
or- 1° • to increase or decrcase th_ offset

lelllp(!l'_llll-t _ ill 1o increments.

6 When )ou have mad( the a_!justment, lOllch
OK and DONE. [se yl:,ur (:,v(n as you would
nonnall>

7b set the
clo&

The dod: musl be sd to the I:m'_,d time o/ d<oi<n

tlw <mtom<ltic<*veulbnh+g /h*z(lio_ Io w<nhpmpot>
Tlw time oj day (<tmwt hi, (ha_gvd <ho{zg a g_wd

Mt:kg <n's@lk'a_zi_g O'l&

1 rlbuch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch CLOCK

4 rlbuch TIME SETHNGS.

5 Three options are available:

• "Ib set a 12 hour (lay time: Touch 12 HOU1KS,
touch SET TIME, enter tile lime ill hotll'q all(l

lnimltes from 1:00 1o 12:59, touch AM or PM,
touch START and touch OK

• To set a 24 hour (milimly) time: "Ibuch
24 HOURS, lOllch SET TIME, enter tlle lime ill
hours mM minutes fFOlll 00:01 to 23:59, touch
START and tou(h OK

• "Ib set for daylight smiug>, time: "l\+uch
DAYLIGHT SAVINGS, 1ouch BACK 1 HOUR
t++fidl I)a(k one hour or umch FORWARD

1 HOUR to spring t'ol;vaixl one houl:

6 "Ibuch SET TIME.

7 T¢)tlch tilt' mmflyers 1o t,lltCl- the current time in
houl> and minutes.

8 Touch AM or PM.

9 "Ii-_uch ENTER.

I-v-II II0IFr-1
Ell' II II°IFq

Make sule the dock is setto the
correcttime of day.
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Options--Settings

IVall ()ve_

Cloc/ 
blackout

IVilh lhis @lion, shoubt you fi)_g_4 and h,avt' lhe
oven on, the I ont_)l will aulomaticalfy turll q// the

oven afl_,r 12 hom:s dm'h_g baki)lg /u_! lion_ or q/te_

3 kou_:_ dm'itg a broiI/unctk_n.

NOTE: On doubh oven model*, lkis activate* lhis

sp_cial /t'ahow fi_* bozh ove_ls.

Follow the st(ps below:

1 "D)uch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch 12 HR SHUT-OFF.

4 'Ibuch DEACTIVATED or ACTIVATED.

5 rIbllch OK.

I/you would pr@n to bhu:k out the clolk dis[day,

fillllml the sl@s below.

1 Touch OPTIONS.

2 'D)uch SETTINGS.

3 "Dmch CLOCK.

4 "ILuch DISPLAY.

5 Tou(h ALWAYS OFF.

6 "ILuch OK

7 "ILuch OKugain.

NOTE: ]]the clol:h is zn th_ blach-ou! *nod< rou will

not be abh, lo u_e the !)ela_ gIzI_g I_ZlZtlZO_L

Fa hn nheit
or ce£ius

temperature
selection

)'ou* ove)t conh_d is set to use the lgahn')theit

te_l/_e_atu_v self,ilion,s, hut 3'ou ;/za3 (:h<t_tg_,lhis lo use
the Cdsius selections.

1 "I_)uch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch TEMP SELECTIONS.

4 7)inch TEMPERATURE SCALE (°C-°F).

5 'I_)u(h °F fbr Fahrenheit or touch

°C tot Celsius.

6 "['ouch OK

7 Touch OKagain.

8 "I)mch DONE.

NOTE: O_z double o've_z modds, lhe new _etti_g will

alq)/y /m both ovens
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Options-_Settings

Wall Oven

Auto R_c_;e"
Conve_:sion

Language

Whe. usi_g convectio_ bah< the Auto t?z'd]_d"

Conw_:sion option wzl/ automalil al(_' i:o_zvelt elztetvd

!_ alar bahhlg [em/)azzttt_t<_ 10 i:onva:tio_ baki_lg

Only [he fi'allm" A activated, the _ct_e_l will show the,

actual convelled (n_htced) lem/_e_alun _.For exam!de,
i/ yo,, _,,t,.-_, ,-,wd., ,_,}l'_t,.,q..,_,_,,,_,o/35o7,"
and tou_ h START, the _ _v_'_lwill show CON a_*d

the ¢onw,_7_d tem/wralm_ o/ 325°E

NOTE: This o]dion do_s not I:onvol i:onvel:lio_z bahe

coold.g times, ont_ wg'l&zr bahi.g [et.J)az_turt<_.

To activate/deactivate the feature:

1 "l\)uch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 'ILuch AUTO RECIPE CONVERSION.

4 Touch ON to tlll-ll the aulo conversion

option on or OFF to tllrll th_ option ott.

5 "l\)uch OK.

6 Touch DONE.

This @tio_ atlo_s )ou to choose E,gi_h, ,'_/m,Ah

or l')_'nch fi. the, touch _l'_'e_l.

1 "l\mch OPTIONS.

2 Tou(h SETTINGS.

3 Tou(h LANGUAGE.

4 'ILuch ENGLISH, FRANCAIS or ESPAlqOL.

5 "Iouch OK

Dislday color This option allou*s ";ou lo i:hang_, lhe i:olm:_iq lhe
[Olt(:]_ _tTIP#)I.

1 "l\mch OPTIONS.

2 "l\)uch SETTINGS.

3 Tou(h DISPLAY COLOR.

4 'Ibuch the desir_(l colors.

5 'Ibuch OK.
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Options--Settings

IVall ()ve_

Sound on/oii 7"h_s@lion allows you/o/ur, on or o// the be(jJ
sou_d _l'l_e_*a pad is toucked.

1 "l_)uch OPTIONS.

2 "Iouch SETTINGS.

3 'Ibuch SOUND/VOLUME.

4 'I'oudl SOUND ON/OFF.

5 "Ibu(h SOUND ON fi_r the p_ds to beep
wh(n touched or touch SOUND OFF to

elimimlte the beep when p_lds are tou(hed.

6 'I_)uch OK.

7 'Ibueh OKagain.

8 "l\mch DONE.

Sound volume This fl,atmz_ allows you/o adlust the sou_d volumes

to a more a.vplable vohtme. Tltere (m" fhn'_, possible
voh_me levels.

1 "I)mch OPTIONS.

2 "I)mch SETTINGS.

3 Touch SOUND/VOLUME.

4 Touch VOLUME.

5 "I\m( h HIGH, MEDIUM or LOW to s(lect

lh( pad sound level when touched.

6 "Ikmch OK.

7 Touch OKagain.

8 Touch DONE.
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Options--Settings

Wail Ol,etl

• "" Qg'nal T]ds o])[io_*allows you to set lhe l)'/*e o/*ignat used

al lhe end o/ a timed Oc/_'.

1 Touch OPTIONS.

2 "I'¢mch SETTINGS.

3 Touch SOUND/VOLUME.

4 Touch TIMER SIGNAL.

5 Touch CONTINUE, 1 BEEP, 2 BEEP
or 3 BEEP.

6 "Ibu(h OK

7 Touch OKagain.

8 Touch DONE.

Kilchen

timer sig'nal
7"kis option allows you lo _et lhe t?'pe o/ _i_zaI used

ib_ lke /,'it(:ltelz tillze_:

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 "IBuch SOUND/VOLLrME.

4 Touch KITCHEN TIMER SIGNAL.

5 Touch CONTINUE, 1 BEEP, 2 BEEP

or 3 BEEP.

6 Touch OK.

7 "Iouch OKagain.

8 Touch DONE.

SoundAJolume
d(¢izult

Tlds @!ion* atflm_s you to au_omaticalf) set all

_ig'_zaZ_lo lhe d@lldt s(4ti_tg_.

1 "Ibuch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch SOUND/VOLUME.

4 Touch DEFAULT.

5 Touch OK.

6 "Ibu(h DONE.
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Care and Cleaning

Wall Ov_II

BE SURE ELECTRICAL POWER IS OFF AND ALL SURFACES ARE COOL BEFORE CLEANING ANY
PART OF THE OVEN.

07U#71

heating
eh m,ents

1)o not cl(an tim broil <l(m(nt. AFIVsoil xdll
burn off,,vlven the el(re(hi is heated.

Tlle bake el(mere is not expos(d and is

under tile oven floor. If spillovers, residue

or ash accumulate on tile oven f]ool; wipe

up b(f'ore selfk leaning.

B roiler pan

and g'rid

After broiling, remove tile broiler pan and grid
from the oven. Remov( the grid h-ore the pan.

Carefully pour out the grease fiom the pan into a

proper container. Wash and rinse the broiler pan
and grid ill hot water with a soap-fill(d or plasti(

scouring pad.

If food has burned on, sprinkle the grid wifll

dete_Nent while hot alld cover with wet paper
towels or a dishcloth. Soaking the pan will
relllOxe bllrned-on _}_o(Is.

The broiler l)an and grid may Ix cleaned

with a COllllllercial ()Yell clealleF.

'l'h( broikr pan and grid can also be cleaned
in Ih_ dislmasher.

Do not slot( a soil(d broiler pan or grid
allv_vhel'(_ ill lh( t)v( 11.

CAUTION: Do nol clean lhe broiler pan or grid

in a s(lf<leaning ow!n.

Broilerpan I_,
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Care and Cleaning

Wall Ove*_

Oven racks The racks ma} remain in the oven during tile
self-cleaning <Tcle withoul being damaged.

Periodically, aher several self-cl(an cycles, tile

oven racks mav need to b( lubricated using

the Graphite Lubrication shipped with your

wall ovell. "I'r) order addiliona] Graphite
Lubrication, (Tall our National Parts Center

800.626.2002 and relk rence 1NB02T10303.

1 Remoxe rack fi-om tile oven. See the FIdl
ex!e_*_io_* ove_ _(t¢lg_ section.

2 Fully extend tile rack on a table or
countertop. Newspaper ma) b_ plac_d
underneath the rack for easy dean up.

If there is debris in the slide tracks, wipe
it away using a paper towel. NOTE: A_)'
g'la]_hih lubricalz¢ wi/wd awa_ must b<,_v/)lac<,d.

Shake the graphite hlbricant betk)r( opening
it. Starting with left slide mechanism of the
rack, place t;,mr (4) small drops oI hlbricant
on tile lwo (2) bottom tracks ot the slide
dos( to the bearing carriers.

5 Rq)eat for the _ight slide nl_.challiSnl of
the rack.

6 ()[)ell and close the rack several times to
disHibute the lubricant.

7 Replace tile cap oil the lubricant and shake
it again. Turn tile rack over and repeat st(ps
3, 4, Sand6.

®

® ®

Left side

Rackup-side-down

Rackup-side-down

8 Close tile rack, turn rack right-side-up and
place in the ov(n. S(e tile lhd! ('xleltviolz ov#lz
r(t&s s( ction.



Care and Cleaning

IVall ()ve_

07)e1_

([007:_

The door is very heavy. Be careful when removing

and lifting the door.

1)o not lift the doov b)' the handk,.

To remove the door:

1 Fully open the door.

2 Pull the hinge lo(ks down toward the door

frmne, to Ih( unlocked position. A tool, su(h
_s a small flat-blade st rew(lrivel; may be

required.

g Firml} grasp both sides of th( door at the top.

4 Close door to the door remowd position,

whi(h is most of the w_l3 and lift it up and out
until th_ hinge arm is dear of the slot.

To replace lhe door:

1 Firml} grasp both sid(s of the door at the top.

'2With the door at the same angle as the

r(moval position, seat the indentation ot the
hinge arln into the bottom edge of th_ hinge
slot. The notch in the hinge arm must bc
fllllv seated into the bottom of the slot.

3 Fully open the door. If tl_e door MI1 not fhlly
Ol)(n, the indentation is llOt seared correctly in

the bottom edge ot the slot.

4 Push the hinge locks up against the fl-ont

h-ame ot the oven caxity, to the locke(I
position.

5; Clos( the OVell door.

SI0t

Hingelock

Pull hinge locks down to unlock

Removal position

BoSom 'ea_rm
edgeof

slot_

indentation

arm

Push hinge locks up to lock

]hobe The temlx rature l)robe lnav be cl{ an{d with
soap an(I water or a soal>tilled scouring pad.
Cool Ill( temperature probe betbre cleaning.
Scour stubborn spots with a soal)-till{ d scouring
pad, rinse an(I (h>

Do not immo:se lhe to¢_[)el(Itmv p_)be i_ walel:

1)o not _lo_v lhe tem])oalmv ])_vbe i_* lhe overz.
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Care and Cleaning

Wall Oven

Oven lig'ht,s Each own is equipped with two halogen ligbt
assemblies localed on tile side walls of' the own.

The lights come on when tile door is opened or
when the oven is ill a cooking c}cle. Tile oven
ligbls do not come on during selt:-deaning or
if tim Sabbath F_auux is set.

Each light assembly consists ot a removable light
cover witb lwo locking clips, a ligbt compartment
with tinco light bulb sockets and fine( halogen
light bulbs.

CAUTION: Befi)re replacing tile bulb, disconnect
electrical power to th( ov(n at the main fuse or
circuit breaker panel.

Be sure 1o let the light cover and bulb cool
COlnpletel>

For your saii.t>, do not touch a hot bulb with bar(
bands era damp cloth.

To remove:

Remove tbe l-acks from tile oven. See tbe ]"ul/
exloLsto_z (n2oz _adcs sectiolL

ksing an a(!i'dstable wrench, remov( Ill(! Ibm-
nuts hoMing the m_k support over tbe ligbt
asseml)l

Remov( tbe glass lighl cove- 1)y p lg its back

(dee out and rolling it toward you.
[)O llOt I'(!InOVC all / SCl-UWS.

NOTE: Tbe 1we locking clips may tall from tile
glass light covet l Jpon replacement, they will
need to be placed ill file conect position on
tile light cover and pressed back into the light
(Ollll)alllllel]t lllltil seam(I.

t_ [sing gloves or a de,' cloth l-emo,,e
the burned-out light bull) b:, pulling
it straight out.

To replace:

Use a new 120woh tialogen bulb, with G8 pins,
not to (xceed 25 watts.

tYpl..,me.t bul&_mrO'b,'pu_rha_,'d b3 .dli.g
800.626.2002. OMo Pint Nu)abo VfB25T10064.

NOTE: Higher wattage bulbs will damage your ownt,

Using gloves or a (IU cloth, remove the bull)
fi-om its packaging. Do not touch the bulb '_ith
bare filNers. Oil from bare fingcl_, may cause hot
spots on tim glass stlrl_hce and lead to premature
failure of tbe bulb. It you do touch tim glass, clean
it witb al(ohol plier 1o installation.

Push Ihe bull) sll'aigbl into the r( cel)ta(le all
tile wa).

Replace Ill( ligllt coy( l; by [)lacing its
fl-onl edge under tile h-ont two labs in the ligbt
comparunent. Roll the back edge into plat(,
making sme that it is firmly seated.

NOTE: It /_-_, H01d Placefront

th( locking ( LL'l_l_'l°ckir'g_ I ele_0ev_fr
.... _._Sr/clips in _ 1.4

c ps _ _-_ _ g _/ under.... placeon
b-ore tbe ions covervt_0_ I-// fronttwo

glass lens (or( 1; backedge/N_d III] / tabs

b,,ldth ,l, ,,. .LJ/ {t
coy(t, in lbe corre(t _ -o/ LJ I III

replacing the covcr Oll Pressthelightcover
tile light compartm(nt, intoplace

The light cover must I)e ill plac( when using
th( ov( II.

For improved lighting inside th( oven,
dean the glass cover frequently using a _(*t
cloth. This shouM l)e done wben tbe oven is

off; discoml(cted from tile power SUl)pl}; and
comph_tely cool.

Rq)lace the rack SUF,l>:n-twith llle slotted boles
ov(r the rein- bolts and tile round boles over

the front bolts. Lightly secure with the tour
nuts removed earlieg but (Io not ove>lighlen
or tile enamel couM be chil)ped.

0 Replace 111(rocks. See tbe t;)dI ('xl_usilnzo_'tll
_?_t]ts sectioll.

Reconnect el(ctrical l)OW( r 1o th_ ov( 11. 45



Care and Cleaning

Wail O_,et_

Inside of the door:

• Because the area inside th_ gask_ t is cleaned
during the s(lf-cl(an cycle, you do not need 1o

clean this by hand. Any soap left on the liner
causes additional stains whell th( oven is

heated, so be sure to rinse thoroughly.

• The area outside tile gask_ t can be clean{ d
with a soap-filled scouring pad.

• Do not rub or clean tile door gasket--

the fiberglass material of the gasket has all
extremely low r_ sistance to abrasion. An intact

and well-litting ovell door gasket is { ssential

for energTmflicient oven operation and good
baking results. It }ou notice the gasket

becoming worn, flaved I:,l"dalnaged in

any wa} or it it has become displaced on
the ovell, you should haw it replaced.

Outside of the door:

• I)epending on yore- nlodel, see tile StaitlI_ss

sled su!Jhl_,s se(tion or the Paillled *u@lc_*
s{ ction.

_mm mmmmm_mmmm

/.4
f{||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||lll_

c

Control panel It's a good idea to wipe the control panel after
each use. Clean with mild soap and water or
vinegar and wat_ l; rinse with clean water and
polish dr} with a sott cloth. When cleaning,
tile conn-ol panel should be at room
temperature and not in direct sunlight.
Use of other liquid cleaners is not
recommended - lhe residue they
leave [)(hind may atti,ct the control.

Do not use abrasive cleansers, sn-ong liquid
cleanser% plaslic scouring pads or oxen cleaners
on tile control panel--the} will (lamag<
the finish.

A 50/50 sohltion ot vinegar and hot water
x_ol-ks I)est.

Stainless steel

surlizees (o'r 
some model,s)

Do no| use a steel-wool pad; it win scratch the
sin-face.

To ckan the stainless steel surtilce, use
Wal-l_l st]dsy water or a stainless st{el cl_aner or
polish. Alwa?s wipe tile surfhc_ in tile direction
ot the grain. Follow the cleaner instructions tor
cleaning the stainless steel surI_ce.

"Ik)inquir{ about purchasing stainless steel
appliance cleaner or polish, or to lind th_
location of a dealer n_ arest 3ou, please call
our toll-tree numbeL 8tt0.62ti.2002 or visit

lllOnOgFa HI ,( Olll.

Painted

(on ,solIle

models)

Painted surthces inchlde tile dool; top
of tile control panel and the drawer front.
Clean these with soap and water or a vinegar
and water solutioIL

[)0 1101 llSe COllllll_q?_:ial o'xell cleall( Ys, cl{ anillg

I)owders, steel wool or harsh abl-asives Oll ally

l)aint< d surt ice.



The Problem Solver

Wall Ove_

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

OVEN WILL NOT
WORK

OVEN LIGHT(S)
DO NOT WORK

Save tim, e

!_+'_dew the

not need to <all

FOOD DOES NOT
BAKE OR ROAST
PROPERLY

FOOD DOES NOT
BROIL PROPERLY

• A fllse in your home may he blown or the circuit breaker tripped.

• The o_en controls are not properly set.

• The oven controls are set _br cleaning. If necessa U, allo_ the oven to cool;
then ()pen the doo_:

• The light hu]b is deDctNe. Replace the bulb.

• The oven is sel_:-cleaning or the Sabbath t_,ature is set. The o_en lights do
not come on during selgcleaning or if the S;Jbbath option isset.

• The pad operating the light is broken. Call fi>rservice.

• The men contro]s are improperly set. See the Baking o_I'oa,_titdsection.

• Oven not preheated f_l_a long enough time (use approximately 10to 15
mintltes).

• Incorrect cook_are or cookware of improper size being used. See tile Pa_
p/aa, ne_ztsection.

• Racks in the wrong position. See the 13_hi_Jgo_Roc_6ti_Jgsection.

• Ise a lbil tent to slow down browning during masting.

• Oven thermostat needs adjustment. See the Adjust theoven thermastat
section.

• This model is designed R)r closed door broiling onl). (:lose the doon
Always broil _dth the do<it closed.

• The oven controls are not set properly. See the thvili_ffsection.

• The probe is plugged into the outlet in the oven. Remove the probe fi'om
the oven.

• Improper rack position being used.

• Food is being cooked in a hot pan. Use the broiling pan and grid that came
with \otlr oven.

• Cookwate is not suited fbr broiling. Use the broiling pan and grid that came
with )our ow_n.

• Ahmfinum flfil used on the broiling pan and grid has not been fitmd
properly and slit _t_recommended.

• In some areas the power (w}ltage) ma} be lm_. Preheat the broil element tbr
approximately 10 to 15 minutes.

OVEN WILL NOT • The o_en temperature is too high to set a self-clean operation.
SELF CLEAN Allow the ow=nto cool below the locking temperature and reset the

COil trois,

• The controls are not properly set. See the 5el/-Cl_c_ningOvoz section.

• The probe is plugged into the outlet in the oven. Remove the probe fi'om
the oven.

"CRACKING" OR • This is normal. This is the sound of the metal heating and cooling
"POPPING" SOUND during both the cooking and cleaning flmctions.
DURING CLEANING

EXCESSIVE SMOKING • Excessiw_soil. Touch the CLEAR/OFF pad. Open the windows to rid the
OCCURS DURING room ot smoke. Wait until OVEN LOCKED goes off. Wipe up the excess
CLEANING soil and reset the clean cycle.

OVEN NOT CLEAN • The oven _as heavily soiled. (lean up hemy spillovers befin'e starting
AFI'ER A CLEAN the clean q,_le. Heavily soiled o_ens mm need to self:clean again.

CYCLE • Oxen is connected to a 208\ electrical suppl). Set }our cleaning
time _br 5 hours.

• The oven controls are not proped} set. See the &,l]'-Cl_c_ningOven section.

OVEN RACI_SARE • The racks were cleaned in the sell:clean c,zle and now need periodic
DIFFICULT TO SLIDE lubrication. Do not spray with Pare®or other h_bficant sp_a}s. See Full

ede_lsio_love_lrad_sin the ( al_ and ( leaningsection. 47



The Problem Solver

ll)dI ()ve_z

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

DISPLAY '_,_,3,ILKqUP" * Tile DLspD) is equipped with a sensing te(hnok_g) th?Jt will "w?,ke up" when )uu
_ITHOUT TOUCHING l'I (xour band) applx)aches the Touch N'_cen. Tile dispk 9 is sensitite and mm

"wake up" _d/en lights are turned on os due to the movemem of nearby people
or ol?jects. The Displu} should return to its standby mode after 10 mintltes 1tno
fllrtller inm/acti(n_ occurs.

CLOCKAND TIMER • A filse in your home m_, be blow,hior the circuit breaker tripped.
DO NOT WORK Replace tile fhse or reset tile circuit breaker.

• Oven controls improperl) set. See tile 7? S_¢tke (2z_(t_and Kit('koz Timer mzd
( )nzhr>lLod_outsections.

OVEN • Oven thermostat needs a(!jtlstment. See the ()ve?_tlu,_mmsatadjushl_nzt se(fion.
TEMPERATURE
TOO HOT OR
TOO COLD

OVEN DOOR _LL • Tile ovel/is too hot. ,_1o_+ file oven to cool below locking len/pe/',Jture.
NOT OPEN AFTER
A CLEAN CYCLE

LOCKDOOR • Tile self-cle_m c)cle has been sele(ted but tile door is not closed.
FLASHES IN Close the oven doo_.
THE DISPLAY

O_TNLOCI_D • Tile oven door is locked because the tempel_,lture inside tile oven has
IS ON WHEN YOU not dropped below die locking temperature. T_alcll the CLEAR/OFF
WANT TO COOK pad. Allow the oven to cool.

DISPLAY GOES • A |'rise hl }_)tlr home may be blown or the circuit br(_ker tripped.
BLANK Replace file filse or reset the circuit breaker.

• Tile clock is in the black-out mode. See die ()plilnl.s_dth_._ section.
DISPLAY FLASHES • Power tSihne. Reset die ck_k.

PROBEAPPEAI_S • This is reminding you to enwr a probe mmpevature after phlgging in the probe.
IN THE DLSPLAY Enter a probe temperature.

POI3T_R OUTAGE, • Power outnge or surge. Reset the ck_k. It the ow_n _x_lsill use, yotl must reset it
CLOCK FLASHES b) t_alching the CLEAR/OFF pad, setting the dock and resetting an cooking

fimction.

STEAM FROM • When using the convection feature, it is nom/al to see steam coming
THE VENT otlt of the o_en vent. As the mlmber of i'ack_ or _tmotlnt (ff f}._)(l I×dng

cooked incre_tscs, the amcamt of _isible smam will incrc_t'__.

"BURNING" OR "OILY" • This is normal in a new oven m_d will disappear in time.
ODOR EM1TFING
FROM THE VENT

STRONG ODOR * Tills is tenlpol_ll). All odor [iota the insulation alotmd the inside of tile
oven is nol-m:41tier the tirst few times the ow'n is used.

FAN NOISE • A cooling lira or a convection fro/(depending on file fimction you are using)
n/W ttlrn on. This is normal. Ti_e cooling thn uill turn on to cool inmrnN pattx
It ma} mn _ter file oven is turned ot{. The convection tim ma} c)_le on and off
until the flmction is oxer or the door is opened.

CONTROL SIGNALS • \bu tb_got to enter a bake temperature or cleaning time. Touch BAKE
AFFER ENTERING and desired temperature or SELF CLEAN and desired clean time.
COOKING TIME OR
DELAY START

F- AND A NUMBER • \i)u llave a thnction error code. T_uch the CLEAR/OFF p_d.
OR LETIER FLASH Allow the oven to cool tor one hotm Put die o'_en back into opev,@m.

IN THE DISPLAY • [t the flmction code repeats, disc(mnect all power to the oven fb_ at least
9_0 seconds _l[/d then leconnect poweE If the ttlnction el'lOf code repeats,
call for service.

CONTROL KEYS • The control panel is di m or there is residtle fiom liquid cleaners. Clean
ACT1VATE OR LCD the control punel with a fineg',w and water sohltion, and polish dl) with a soft
CHANGES SCREENS clotll. See tile (2alz,and Ck,czni_gsection.)
WHEN I OPEN
THE OVEN DOOR

Save time

& money!
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Consumer Product Ownership Registration
Dear Custom_ r:

Thank you for pur( basing our product and Ihank y ib- placing y,.nlr colfficl_ no,: in us. W( ar,_ pr,.nM to
llax'( }ou as a CllSlOllleF!

Follow these three steps to protect your new appliance investment:

1 Complete and mail

your CollSItlIIler

Product Ownership

Registration today.
Itave Ihe pea_e of nlind

of knowing we can

conta(t you in the

unlikely event of a

sat_qy modificalion.

2 After complethlg this

registration, write your
model and serial ntmlbel_s
in this nmntml. _m _ill

need this int_rmafion

should you require sel_ice.
The setwice number in lhe

USA: 800.444.1845. In

Canada: 1.800.561.3344.

3 Read yore" O_aer's

Manual careftdly, h will

help y(m op(late yore

new applbm(e properly.

Important: To ensure that your product is registered, mail the separate product registration card.

If the separate product registration card is missing, fold and mail the form below. No envelope is needed.

FOI,I) 1 tERE

Consumer Product Ownership Registration

Product Model Serial
Wall Oven

MI, [] Ms, [] Mrs. [] Mis_ []

Name I I I I I I I I I Name I I I I I I I I I I I I I I

s'_"_'I IAdd]_ ss I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I

,pt#I , , , , , , , I
I I ' ,_i,, I

CJt} I I I I I I I I I I I I I I I I Slale L----l--.2 Cod_ I I I I I
l);lll Ph(ed

I,,[s/'] i ] Da, I i I Vt,atl i I Phont" I
N ]/ )e

_<lonth [ I I I I -- I I I I --I I I I

TAPE (]I OSEI)

5O



Please place in envelope and mail to:

Veuillez mettre dans une enveloppe et envoyez _ :

OWNERSHIPREGISTRATION
P.O.BOX1780
MISSISSAUGA,ONTARIO
L4Y4G1

(FORCANADIANCONSUMERSONLY)



i,,,i i
z

For Canadian _:

Customers i

-- i I
"_ a a
{-_ll
--i i

_,,
i I

Pour',es
Consommateurs _ 11
Canadiens _',I

C_

P',easeregisteryourproduott_enab',eust_contaotyou Veui',',ezenregis_'ervo_eproduitafindenous_rmot_ede
in1heremoteeventasafetynoticeisissuedforlhisproduct communiqueravecvoussiiamaisanavisdes_curi_concemant
andto a',',owforefficientcommunicationundertheterms ceproduE_taE_misetdecommuniquerfacilementavecvousen
ofyourwarranty,should_heneedarise, vertudevo_egarar_e,silebesoins'enfaitseniJr.
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Consumer Services

GE Answer
Center _

In the U.S.A.:

800. 626. 2000

With the purchase of your new Monogram appliance, receive the

assurance that if you ever need information or ass£stance from GE,
we'll be there. All you have to do is call--toiL fre!!

Whatever your question about any Monogram m_qor appliance, GE Answer Center"

information service is axailable to help. Your call--and your question--will be answered

promplly and courteously. And you can (:all any tim(. GE Answer Cente¢' service is open

24 hours a da), Monday through Satin-day.

OR

"_qsit ou r W( bsit ( a t : monogram.corn

bz Canada, call 1.800.561. _344.

In-Home Repair
Service

In the U.&A.:
800. 444.1845

In Canada:

800.561.3344

It your Monogram appliance should ev(r require service, you (:all depend on Monogrmn
Pretbrred Selwice. Simpl 3 (:all 800.444.1845, where our Monogram Preh,rred Service
Sp(cialists are available 7 a.m. - l0 p.m. ET Monday through Friday and 8 a.m. - 6 p.m. ET
Saturday and Sunday to coordinate your s(rvice appointment.

bt Canada: _¢Ionday to FHday, 7:00 a.m. to 8:00p.m. and Saturday, 8:00 a.m. to 5:00p.m. EDST

For Customers

With Special
Needs...

In the U.S.A.:

800. 626. 2000

GE offers, h-ee (>Icharge, a 1)rochure to assisl ill planning
a barrier-free kilch(n for l)(rsons wilh limit(d tool)lilly.

(_OllSlllllers _dth impaired hearing or spe_ ch who hm'e access 1()

a TDI) or a con's( ntional t(lelyl;*e',_ rit(r lll_ly (all 8t)0.TDD.(;EAC

(800.83.q,.4322) to request inlormalion or s(rvic(.

Service Contracts

In theU.&A.:

800.626.2224

ln Canada:

800.561.3344

51)u call hme the secure t}.eling that GE Consumer Service will still be there after )our
warranty expires. Purchase a (;E contract while your warranty is still in eflbct and xou'll
receive a subslantial discount. With a lmlltiph T(ar contract, you're assured of limit(
s_rvice at today's pric(s.

Parts and
Accessories

In theU.&A.:

800.626.2002

In Canada:

800.561.3344

Indixiduals qualified 1o selvice Iheir O_Vll al)pliances can have l)alls <)r accessori_ s s(nl directh'

IO Ih(ir home. Th( GE parts syslenl provid(s a( cess to over 47,01)0 parts...and all (;E (;enuin(
)R(nm_al t arls ar( dilly warranled. VISA, MasterCard and Discover cards are accepled.

User maintenance instructions contained in this manual cover procedures intended to be

performed by any user. Other servicing generally should be referred to qualified service

personnel. Caution must be exercised, since improper servicing may cause unsafe operation.



_wl:anty

Walt Ove_

YOUR MONOGRAM WALL OVEN WARRANTY

Staple sales slip or cancelled check here. Proof qf original purchase

date is needed to obtain service under warranty. Please have serial

number and model number available when calling for service.

WHAT IS

COVERED

From the Dale

Pur_ ha.se

LIMITED ONE-YEAR WARRANTY

For on_ year flom date of original purchase, we will provi&, free of charge, parts and
service labor in your home to repair or repla< _ any part of the oven that fails be< ause of
a mmmthcturing deibct.

This warranty is i xtended to the original purchaser illl(I ally su((eeding owner fi)r produ¢ts
purchased for ordinary home tls_ in the 48 nlainland states, tlawaii, Washington, D.C. or Canada.
It the product is locat_._d in an area where ser_ke by.our Amhorized Serxicer is not available, you
Ilia) be r{ sponsihle t_l- a trip (harsh: or )'(}tl inav h( required to hring tIl_ produ(t to an Authoriz_ d
Service location tor service. In Alaska the warramv is the same el xcept that you must pay t_) ship the
prodHcl lo tile Sel-xice shop or tor tile s{ rvi{e techlli(iall'S travel costs to VOHr hOllle.

All wmrantv s_ l-vice will be provided by our Factory Service Centers or bv our authorized (hlslomer
C{_l'{ ® servi(els dlllillg llOllllal workillg hotlrs.

Should your appliance need service, during warranty period or bevond, call 800.444.1845.

In Canada, call 1.8tI0.561.3344.

WHAT IS NOT

COVERED

• Service trips m your home to teach you how
to use the product.

• Replacement of house fuses or resetting of
circuit breakers.

• Damage to the product caused by accident,
fire, floods or acts of God.

• Damage after delivery.

• Improper installation, defivery or
maintenance.

If you have an installation problem, contact
your dealer or installer. You are responsible
for providing adequate electric'd, g_s,
exhausting and other connecting facilities
as described in the Installation Instructions

provided with the product.

• Incidental or consequential damage caused by
possible defects with this appliance.

• Failure of the product if it is used for
other than its intended purpose or used
commercially.

• Product not accessible to provide required
service.

I EXCLUSION OFIMPLIED WARRANTIES--Your sole and exclusive remedy is product

repair as provided in this Limited Warranty. Any impfied warranties, including the
impfied warranties of merchantability or fitness for a particular purpose, are fimited
to one year or the shortest period allowed by law.
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Seine statt.s/provillCeS do llOt allow tile exch/sioll or limitation ot incidental or consequelltJal
damages, so the ab(we limitation or exchlsion may not apply to you. This warranty giw*s you specific
legal rights, and you may also have mher rights which vary fi-om slate tO stateiproxince to province.
"I{)kaow what your legal rights me ill your state/province, consult yollr local or stateiproxincial
( OllSlnller attairs otlice or yollr staie's ,\ttorney (;elleral.

Warrantor in U.S.A.: General Electric Company,
Louisville, KY 40225

Warrmitor hi Canada: Mabe Canada Inc.
GE Consumer & Industrial
Appliances
General Electric Company
Louisville, KV40225
ge.com



hfformation pour le client

Four mural

hmoduction Votre nouveml fbur mural Monogram ofl)-e un sl)le _loquent, une grande commodil_ et d( la
souplesse dans l'agencement de w_tre cuisine. Que vous le choisissi(z pore" la purett: de s{s lignes,
l'attenti(m assidue pour le ddtail ou ees deux raisons, vous constaterez que le mariage exceptionnel
de la forme et d( la f'onctiom_alit+: d( votre fimr mural Monogram vous apportera satistbction
l)(ndant de nombreuses ann6es.

Vote four mmal Monogram a Et_ concu pore vous ofl]ir la flexibilitt: vouhle permettant de
l'agencer k xos armoires. Son style 6R:gant perm(t de l'int6grer en route beatm: glvotre cuisine.

I='inhwmation des [)ages suivantes vous aidera a [hire tbnctiolmer et fi entretenir correclelnent
votre f'ollr lllllial.

Contenu Entretien et nettoyage

Ampoulcs (111fbur . .................. 98
Grilles ............................. 96

L_',chefrite et grille ................... 95
Porte du tour .................... 97, 99
Sonde ............................. 97
Surfhces en acier inoxidable ........... 9{1
"Ihbleau de commande ................ 99

Service h la clientble

Carte d'enregistrement du produit . . . 51-52
Consignes de s_cln-it_ .............. 57-5)9
Garantie ........................... 104
Nmn6ros de modbl( et de s&-ie ......... 56

Num&-os de t_l<_phone importants ..... 103
Solutions de probl{,mes .......... 100, 101

Four
Aide ............................... 89
Commandes ......................... 61
Cons( rver l(s aliments ( hauds ........ 84-85
Convection ....................... 71-74
Cuisson ............................. 64

Cuisson (t r6tissage minut& ......... 65, 6(i
Cuisson _t r6tissage
par convection minutes ............. 75-76
Fermentation ........................ 83
Four . ........................... 60-63

Four autonettoyant ................. 79-82
Gril ............................ 67, 68

Grilles ............................. 63
Minuterie de cuisine .................. 78

Option d( cuisson et de maintien de la
temp&ature ......................... 87
Option de d_part (litl(:l_ ............... 88
Option de d(:shychatation .............. 87
Option de r_glage de deux teml)(:ratures . .86
Option Sabbat ....................... 89
Papier d'aluminium ................ 62, 67
Recettes pr41'&-4es .................... 77
R_glage des options ................ 9(!4)4

Activation!d+;sactivation du signal
sonore des touches ................... 93

Arr&t automatique 12 hem-(s ........... 91
Conversion automatique de r(cettes ..... 92
Couleur de l'afi]chage ................ 92
Dissimulation d( l'horloge ............. 91
Horloge ........................... 90
Langue ............................ 92
ROglag(s par dOlhut .................. 94
S_lection des degn:s Fahr( nheit
ou Celsius .......................... 91

Signal de la mi*mterie ................ 94
Signal de la mimlterie de cuisine ........ 94
Thermostal ......................... 90
x&:dume ............................ 93

R&tissage ............................ 64
Sonde ........................ 69, 70, 73
Verrouillage d(s command( s ............ 78

Comment
reti'r<n_ la

pelligule
d 7_xpddilion
de protectio,_
el l++rubar_

d _mb a llagv

Pincez asec soin entre vos doigts un coin

de la pellicule de protection pour 1'( xp&lition
{t d(:ta( hez-la lent+ment de la sm-th(e de

l'apl)m-eil. N'utilisez pas d'ol:_jets tranchanls

pour r(tir(r la pellicule. Retirez tome la

pellicule avant d'utiliser l'appareil pour In

premibre tiffs.

Pour s'assurer de ne pas endommager le tini
du produit, le meilleur moyen pour dScoller du
nou_el appareil l'adh_sif du ruban d'emballage
est d'appliquer du d_tergem liquide pour laver
la vaisselle. Appli<luez avec u n chiffon doux et
laiss_ z tremper.

REMARQUE : t'adtgs!] doit {4_' retire; de routes &s

pkYe*. IIne pom'.l l'_h_" _7I a (;t_;cult e_zpla.<
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Infbrmation pour le client

Four mural

Avant

d 'utiliser

voln_ jbur
_H,UY(I[

Lisez altentivement ce manuel. L'infl_rmation

comenue darts ses pages vous aidera ?1tidr(
fonctionner et {i entretenir correctement votre

fbur mural.

Gardez-le fi port_e de la main pour r_:pondre

fi vos questions.

Si VOllS lie coll]prelleZ p_ts (el-taills poillts Oll

si VOIlS aYez besoill d'aide, VOllS troHverez illle

lisle de num&os de service fi la cliemble sans

[rais fi la se<tion arribre de ce lnanuel.

OU

Visitez notre site Web f_ l'adresse suivante :

nlonogram.com

I T_S C_JgH_Z

le,s
Y__g_fl g_'FOS

de mode#

et de s&ie

Vo[Is les trOll'_el-ez S!IF /Ill( dtiquette sit!l_:e SIlF

la partie avant gauche de la garniture derri_,r(

la porte du fore;

Remplissez et lilites-nous pmwenir la carte

d'enregistrement du produit qui a(compagne
ce produit.

Avant d'envoyer la carte, veuillez inscrire les
num6ros ci-dessous :

Num&-o de modble

Num_ro de sdri(

[Ttilis(z ces llllIllcros pollr toute

correspondance ou tOllt appel (le selvice au
st_jet d( _,otre (our mural.

Si 7JO_IS (tTJeZ

re(,'_turt,/bur

endomm, ag'd

Contactez imm&liatement le ddtaillant

(ou le fabricanl) qui vous a vendu le flmr

lllllT'al.

(;ag'nez du
temps el
&onom, i,sez

Avant toute demande de service, consult(z la

section Solution de problg, mes fi l'arribre de

Ce Hl_llltlel.

\YOIIS y trollVel'eZ lille liste des Causes de

probl_'mes de follcfionnement mineurs que
rolls pot/vez CorFig(r Vi)llS-lll£,llle,

Si %_O_lS

aw_z besoin

de se_wi(:e

d _nhvtien
O_l d(_

r@aratz m

Pollr obtellir dtl s( rvice, reportez-vous allX

pages du service fi In client(de fi l'arri,2q-e de

ce lllalltlel.

XOllS SOll]ll]es fiefs de llotre servi< e (t llOllS

tenons 5 votre satisthction. Si pour quelque
raison que (e soil vous n',2,tes pas satisiait du

service rt%u, xoici dcux dtapcs ?1suix rt, pour

obtenir d( l'aide suppldmentaire.

D'ABORD, contactez les personnes qui
ont rdpar_ wm-e appa reil. Expliqu ez von-e

insalisf'action. I)ans la pluparl des _as,
cette ddmarche rdsoudra le probl,Sme.

ENSUfFE, si vous n'_',tes tot_joura pas satislidt,
dcrivez lous les d&ails (sans oublier d'inscrire

votre mlmdro de tdl(Cphone) au :

ManageL Customer R(lations

GE Applianc(s
Appliance Park

Louisville, KY 40225
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MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

AV1S IMPOR 7 N7" EN MA TIt,2RE DE
• Le CMifornia Safe Drinking Water and Toxic

Enforcement Act cxige que le gouverneur de

Calitornie publie unc liste de substanc_ s quc
l'on sait occasionner le cancer, des anomalies
cong&fitales oll (l'autr(s anomalies de

reproduction, et {xige que les entreprises
axertissent leurs clients des dangers que leur
fimt courir une (xposition ?1ces substanc(s.

SECURITE
• L'isolement en fibre de verre darts les fours

auto-nettoyants 6met un trbs petit montant

de gaz carbonique pendant le cycle de

nettoyage. Vous pouxez r&luire votre
exposition 5 c( gaz en a&-ant, (n ouvrant
la lbn,3tre ou en utilisant un w ntilateur

ou une hotte d'adration.

•IMPORTANT : Cexlainsoiscaux
sont exlr{',mement sensibles fi la tinnde pr_hlite
pendant le pr_gr, lmme d'autonettoyage de

n'import( quel foul; Placez les oiseaux
dans une aulre l)i&ce bien a&-de.

MI 2SURES DE SECURITF
Pour utiliser des appareils 61ectrom6nagers,
vous devez sttivre des pr6cautions 616mentaires
de s6curit6, en particulier :

• Assurez-vous d'enlever tous les mat6riaux

d'emballage du four avant d( le mettr_ ell
marche, pour &iter tot/l danger d'in(endie
ou de dommage dfi fi la fimlde hi (es
mat_riaux d'_ mballage prennent t(u.

• N'utilisez cet appareil que pour Pusage auqud
il est destin6, comme expli(lu5 dans le pros{ nt
Manuel du propridtaire.

• A_,_surez-vousque votre appareil est bien install6
et ntis h la terre par un installat( ur qualitid,
confonn&nent aux dircctivcs d'insmllation
fburnies.

• Assurez-vous clue le four est bien install6 dmls
mm re,moire solidement fix6e h la chm_pente
de la r6sidence. Ne laissez personne grimpen
s'asst'oir Oll IIIOII[UI" Sll l" IH pOl'[C dl I _;.)11l_

ou s'y aglippel;

• Demandez 'a l'il_,_t'_ateur de vorts montrer

l'emplacement du disjoncteur ou du fttsible.
ldentiiie>le pour pouwfir le tromer fhcilement.

• Ne tentez pas de r6parer ni de remplacer aucune
lZd6cedu four, a moins clue cda ne soit
recommand6 darts le pr&sent manuel. "I_mt atlll-e
se_vice (l'entretJen (Ioit #'tre assu rd

par un rdpamteur (lualifi&

• Apprenez amx enfants 'ane pas jouer avec les
conmlandes ou loute autre piSce du f_u]:

• Ne hdssez jamais la porte du four ouverte
lol_que vous ne sulweillez pas l'appareil.

• Gardez tot_ours les linges h vakuselle, les mitaines
de fotw et autres artides en tissu h tree distance

_curitaire de votre four.

• Pour votre _curit6, n'uflisez pas cet appareil

pour r6chauffer la pibce.

• Ne ra_, ez pgts de mat6riaux inflammables da_,_
le four.

• Gmxlez mujours les ustens'des en plastique et en

bois, de m6me que les aliments en cortserve, h
une distance s6curitaire de votre four.

• Gardez tot_ours les rev6tements muraux
combustibles, les rideaux et les tentures 5_une
distance s6curitaire de votre four.

• NE P_{g EMMAG_;INEZ OU UTILISEZ DES

MATI_RIELS COMBUSTIBLES, L'ESSENCE

OU LES AUTRES VAPEURS ET LES

LIQUIDES INFLAMMABLES )t PROXIMITI_
DE CECI OU AUCUN AUTRE APPAREIL.

• Ne lai_ez p_ts de gxaisse ou autres matibres
intlanmmbles s'accumtder dmls le four ou h

proximit6 de ce dernier.

• Ne tentez pas d'6tehMre des fetLx de graisse avec
de l'eau_ Ne soul(vez jamais une casserole en
flammes. Mett(z tousles r6glages en position ofl
(arr&).

"_ms pouvcz dt(indre conapl,_*tement les flmnmes
en f_,rmanl la porto du f'c_uret en &eignant
l'apparcil, ou en utilisant un extincteur chimklue

poudr( ou fi mousse.

57



MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

I p

MESURES DE SECUR17"E
• N'ul_sez pas de papier d'ahmfilfium pour

couvrir la sole du four, sauf de la facon indiqu6e
clans le pr&sent manuel Lne ufilisation
inad&luat( du papier d'aluminium peut
l)rdsenter des risques de chocs dlectfiques
oil d'incendie.

• FaRes cuire la viande et la w_laille h fond--la

t(mp&_mn-c IN_I'ERNE de la viand( doit btre
d'ml moins 16(1 oF, et celle de la volaille d'au

moins 180 °E I.a cuisson fices lcmI)6rannt s

lilt( Flies assl/re g( ll(_l',llelllell[ tllle bolllle

protection contre les intoxications alimentaires.

• Avant d'effectuer one r6paration, COUPEZ
TOUJOURS L'ALIMENTATION DU FOUR
AU PANNTAU DE DISTRIBLrrION EN
ENI,t:XAN'I' LE F[ SIt_LE O1 EN

DECLEN( I L\NT LE DISJONCTE/R.

• Ne lai_ez pas les enfants saris surve'fllance--
II tie fimtjamais laisser les enfimts s(uls ou sans
sulvcillance pr,3s de l'appareil, lol_,que cehli<i
tbnctionne. On doit _galement leur int_ r(li_v (1(
gfimper ou de s'asseoir sur l'apparcil.

• Ne touchez pas aux 616ments chauffmlts, lfi

aux patois du four. Ces surfhces peuvcnt i, trc

sutfisanmmnt chaud(s pour caus(r d(s b_fihlr(,s,

m&ne si elles ne sont pas rougvs. Pendant et

al)rbs l'utilisation, fhims en SOlnteqlle vos
v,Stement_ (t autrcs matdriaux inflammables ne

Vi{IlIlell[ pas {HI COlltact avcc l(s DHrois d!/ii)/ll_

Laisse]-les d'abord ref'roidil:

Les su rfhc(s _,usceptibles de devcnir chmldes

COlllprelllleilt llOtallllllell[ l'_vent rill ]_()tll" et les

surthces qui l'entourcnt, les asp&lids antour de

la porto du Ibm; la surf_me p&-iph&-ique du

hublot et les mouhues m6talliques atl-d(sstls

de la porto.

N'oubfiez pas : Les parois du t;.)ur peuvcnt ,3trc

chandes lol-_que vous ouvrez la polte.

•ATTENTION : NERANGEZPAS
DES ARTICLES QUI PRI_SENTENT UN
INTI_RET POUR LES ENFANTS, DANS LES

ARMOIRES SE TROUVANT AU-DESSUS D'UN

FOUR CAR CEUX-CI POURRAIENT

CRIMPER SUR L'APPAREIL POUR LES

ATrEINDRE ET RISQUERAIENT DE SE
BLESSER.

• Ne portez jamais de v6tements amples

lorsque vous utilisez cet appareil. Failes atmluion

lop_que vous prcnez des m-tkles mngds dmas les
arllloires all-{les_41s (111 _()!ll; Les [is_,IlS

inflammables p(uvcnt prendrc li,u ml contact

des surti_ces chaudes et causer de groves
hi, lures.

• N'utilisez clue des po'_a_es ou des nfitaines de
four sbclms---l(s poigndes ou mitaines de fk_tll-

humid(s ou mouilldes peuvcnt (miser des
brfilurcs de vapeun Ne laiss(z pas les poigndes
venir en contact axe(: les (_ldmenls chmlds.

N'utilisez pas de selwiellc ou autr( objet
encombnnlt en tissu ml li{u de nfitaines de fi)un

• Assurez-vous que l'6vent du four n'est jamais
obstru&

• Ne laissez pas s'accumuler de d6p6ts graisseux
dmis le four.

• Ne vous tenez pa.s/rop pr'es du four h)rsque vous
ouwez la porte. L'air chand et la vapeur qui s'en

_chappcnt pcuvcnt _)us b_fil( r los mains, le

xisage et les ycux.

• Aprbs le ,grillage, sorlez toujours la Fechefrite
du four et nettoyez-la. La gl'disse (lui S'CSt
a('cunnlh:e darts la l& heftire pourl_fit prt, ndre

@u la prochaine lois (lue vous utiliserez le fk)un

• De grandes 6grafignures ou des impacts sur la
sm'face vilr6e des portes peuvent entrahmr le
bris du verre.

• Ne lais_zjamais de pots h grais__ ou de bores

de conserve contenant des matibres grasses h
proximit6 de votre four.

58



I •

MES URES DE SECUR/TE
• Les enfants en marchette ou les enfants qui

rampent peuvent 6tre attir6s par la poign6e

ronde de porte du four et peuvent la saisir, et

ahlsi ouvrir la porte. Cola pcut occasiomacr

une ouverture d( 1_ porte sur l'enfhnt ou
des bl_lm-es s&ieuses si le tour (st ell

fbnctionnem(nt et chmld.

• Ne fares pas chauffer de r6cipiem ferm&
L'accumulation de pression dans le r&:ipient
pest le tifirt _clatm; cm_sant ainsi des blesstuvs.

• Placez les dayelles h la hautem" d{.sir_ lorsque

le four est froid. Si xous devcz les manipul(r

lor',que le fbur est chmld, dvitez que vos lnitaines
de t;.)lll- elltrent ell COlltact avcc

los dl&nents du Ibm:

• n est plus pratique de _tdever des plats
lourds lorsque la grille est entigerement ouverte.
Vous dvilcrez ainsi dr' vous blCdcr cn touch;rot

aux parois de la porte ou du fbul;

• Lorsque vous ufilisez des sachets pour la cuisson
ou le r&tissage, suixez les dircctixes du fhbricant.

• Ne faites pas s6cher de journaux dans le four.
S'ils surchmfll_:nt, ils risque nt de pren<hv feu.

• N'entreposez pas d'articles dais vo_e four.

lls pourr, tient pr(ndre fi.'u.

• Ne laissez pas de produits en papier, d'ustertsiles

de cuisson ou d'aliments dans le four lorsqu'il

n'est pa,s utilis&

• Ne laissez persoime grhnper ou monter
sur la porte du four, ou s'y agripper. Cela
poulc, tit endommager l'_ppareil ou <,user
de gc,wes ble_su r(s.

FOUR A UIDNt'2TTO YANT
• Ne nettoyez pa_slejohat de la porte. C,e.joint

est essentM fi role bonne dtml( h_i16. I1fhm

_viter de le rdcur_ 1;de l'endommagcr ou
de lc ddplacc*;

• N'utilisez p&sde produits nettoyants
commerciattx pour le four. 11ne fast jamais
utiliser des produits nettoyants commerciaux ou
des enduits protectcul_ dans le t;.mr ou pN's d_s
l)ibces du fbul: Les r6sidus de ces produits
netto_mts (ntlommag(ront l'inldrieur du l_}_ur
lolStlue VOllS e_]}_ Ctllel-( z/111 alltOlletl_yag(L

• Ne nettoyez que les pi_ces indiqu6es dmls le

pr6sent manuel d'udlisation.

• Avant de commencer l'autonettoyage, enlcvcz la
lg.chefrit_, la grille et mitres ustensiles (Ic cuisine.

• Avant de cmrmmncer l'autonettoyage, essuyez les
aliments renvers_s.

• Si le progxanune d'autonettoyage fonctionne real,
&cignez lc fbur et coupez l'alimentation
dle(nique. Faites r6parer l'appart.il par un
technicien qualitid.

• Vous pouvez nettoyer les dayettes du four

pendant le cycle d'auto-nettoyage.

CONSERVEZ CES DIRECTIVES

_)
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Introduction aux commandes du four

l;'{)1/1" 17_111(11

(Dans 5. i,A_m ma_ueI, b<sca_acl&isliques el I'appmvnce peuvenl /_ln.d!Tfi)_tlh<s de I:dI¢<sde votn" mod_;h'.)

F;cran tactile

Appuy_ z sur les
ilhlstl'dtions de l'attichage
interaclif pou r utiliser
les fonctions du ibm:

SELECT COOK MODE

I CUISSON
CUISSON CONVECTION

I ROTISSAGE6
GRIL CONVECTION

RECETTE I MINUTERIE
PREFEREE

SONDE IAUTONETTOYAGE

L_____

0

Commandedu Tourdoublemontr#e

0

0

i

Ecmn tactile,
touche,_ el

q£ h'haffe de, ,_ c') ,,

17wmv du

jO_IT

REMARQUE : Si le four {sl inactif pendant

10 mimltes, 1Yx:l;m lactik p e,sm_ au mode veilh et

I'dcran s'a',sombdra. Appuyez sur l'dcrdn tactile ou l0
n'importe quelk touche pour <_r6veiIler ,>I'afik:hage.

['('c_;m peul anssi se "ldveillcl '' Io{>q/_'il sx,nt qoe _ous

v_ms approchez (oil votrc main s'approch( ) de dcl;m

motile. [ 'dcvan {:st sensible el peut se rdvciIler 11

Io£sq/l'orl ill]/]l//e la hll//i(_q t' Oll s/file _J des H/Ot/VCITIenP_

de persotme_ ou d'objets _'1pmximitd. I,'do;m devmit

rem/_mer au m(_le sm_ldbv aprSs 10 mimltes si mlcune 12

intel'd(t_on lie S/II'_*{( nL

l_cran tactile
1 CUISSON. Appuycz sul <cite to/idle pour

choisir la ]\;notion de c/fisson. 13

3

4

5

6

7

GRIL Appuy{ z su] cclte Iouche pour
st lectiolmer la timction d_ gril (GRIL ,?\qEMP
I_LEX,I_E ou À;R]I, .&TEMI ) B,¥";) ou le (;UII)E
I)E (;R]II AGE.

RECETrE PP,_RI_E. Appuy_ z sur cette

tOil(h( po/]]" tltJlis(fl; CI'(_el_ t(IaoYi]I]/el_ IYlOdl[](_l

ou supprimc runc IX_C{lie prd_ r&.

SONDE. Appuy{ z sur cclte touche lol,'sque wins

ufiliscz la strode pore cuirc des aliments.

CUISSON A CONVECTION. Appuyezsill"
_etm t(mche pour choisir la f{mction de cuJ_,son

pro ( Ol]V(tCtiOl/.

ROTISSAGE)i CONVECTION. Appmvz
sur cette touche pour choisir la hmcfion de

r6tissage pal- convection.

MINUTERIE. Appuy( z sill"c_lte to/Iche punlr
d/oisir la {onction de minut{ rk.

8 AUTONETTOYAGE. @puyez sur ceue
touche pour choisir la fi)nction d'aulonetloy_ge.

Cons/fltez la ",torion Ullisa/bm du/ou_ au/o_,4touo_l.

Touches
9 TOUCHE HOME (ACCUEIL).

app/l_['Z SIll Ct_H_ ' tOHC[/_" pOHl" I'{W{H]iY _ l'('t F,m

,, SI_LECTIONNER LE MODE DE C[ ],";.";ON ,,

(Accueil). (kite touche t_'almtde pas Ics rdglag_ s

de (/]J,_son oH d'atltOl]( ([£)}'ag(f.

TOUCHE HELP (AIDE). Appwez st,,"
C(_11( tOil(he pOllY (1/ savolr pills Sill" ks [(}IaCtiOIaS

('|/I fo/IE

TOUCHE BACK (PET.). Appuy<zSill CCU_
Io/Ich_ potlr levi niy fi ]_d(]_D pr(_cdd_ nt.

TOUCHE ClEAR/OFF
(EFFACER/ARRET). Appuwzst,, c<tte
touche pour anrmler TOUTES les opdlations du

t_)ur gll'exceptJon de l'hoflogv et de la minuterie.

TOUCa-IE(S) OVEN LIGHT
ON/OFF ,(ALLUMER/ETEINDRE
LA LUMIERE DU FOUR). ,_l_pu_ zsu_
cttte tOLl(he poul alhnl-lCr ou (-t('il](ll(" la (ou los)
hlmi_'rc du f(ml:

14 TOUCHE OPTIONS. Appu?_z potlr

choisir DE[X TEMP, DI{PART I) IFH?_RI{,

Iq_RMENTATION, DI{St IYDRATER, C] L&LD,

CI ISSON ET MAINq'/E N, SABBAT oil
RI{GLAGES.

Affichage
15 Affichage. Af]](hc l'h(tn'( ('lu joul.

Codes d'erreur
,,F--et tm nombre, clignotent h l%crm_ et des bips

se fore entendre pour indiqtmr _m code d'en_eun

Appuyez sur CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET).

l,ai_,sez I( tim* tc|i'oidit p( ndarlt unc he/ire. Rcmcttez
le {_)/ll"en malvhe. Si ]e (()de d'errcu_ est de no/]v(_a/l

aifich(', coui×'z l'alimenmfion dlectrklue et appelez

Hllt _[xtliltet]i;

S'il y a une panne de courant:

Si votts aviez _g]O une fonctlOll mintaee sur votre

fotu" all moment off la patme tie courmlt s'est pmduite,

il f_fl/l I_g]cl _ notlv('a/I tollles les fimctions

plogvdmm&'s, airlsi quc I'hoHog_'.

L'hem-e clignote fi ]'oTan apr_s tree pmme de courant.

61



Conseils de cuisson

£) oulemerzl
d'air du jour

Le papier
d'aluminium

Positionnement
des u_.s.s_ol_<s

MouM de

plaque, s
pdlis. erie

Pr/chau /Jk g'e

Le type de
ma_Ka'rine

ulilis& a//k_te
la  ui. :son!

62

Un w=ntilatemde tcfixfidissement interne tonctionne
dumnt tousles modes de cuisson du fl_tmL'air chaud

l'int&_ieurdn tour est &'acu_ pat"les &ents situ& entre
la porto et le tableau de commande.

Dans le c_sdes installations sous le compmil: ne placez
I:r_sde set,tetras sur ]e de_,mt du fim_;cat cela _iendvait
ol_struer I%coulement d'afi des _:vents.

Ne d@osez jamais une t_+uillede papier d'aluminium
sur tout(=la mfface d'une grille, cax cela aflectera la
ci_rulation de I'air chmld et donnera une cuKson
inad&luam. Vousponvez placer une petile t:euille
de papier d'ahlminium sur une grille plac_:e_ quelques
pouces au-dessous de I'aliment que x_mstbites cuire afin
de recueillir ]es &:bordement+

REMARQUE x /s /ttls( _zgeneralene_t(t /re
ou deux grilles ponr la cuisson g,Sn_:rale.Vousutiliserez
trois grilk=suniquement lotsque vous t_fimsla cuis_m sur
phlsieurs grilles. P,efi*ez la tmisibme grille du _ialr
Iorsqu'elle n'est pas utilis&. recueillk les debordements

Pour une c_fisson unifi,rme et un bmnKsage correct,
il dolt y avoir suflisanmmnt d'espace pout la circulation
d'air dans le Ibm: Les r&ulmts de cuisson seront

mei]lems si ]es plats sont centr& aumnt que possible
dans le t_._urplutdt que d'btre plac& 5 l'avant ou _'t
]'at fibre du t}:itn:

[*'s plats ne doivent ni se touchel; ni toucher aux
pmois du tout; Pt &_t)ez tm _pacement de 2,5 fi 3,75
cm (1 fi 1,5 po) entre les plats ainsi qu'avec l'arri_re,
la p<me et les cgtds du _i)ut:

Si _ous dm*ez utiliser deux grilles, utilisez les positions
A et C, Bet D ou Aet D et d&:alez Ds plats de manibre
_tce qu'ils ne soient pas di_ecmment l'un m_-dessus de
I'autre.

1_tilisezles moules de cuisson appropri&, l,e txpe de
fini du moule dg:tmmine la quantitd de bl unis_ag*_qui
all l_a lieu.

• Les moules de couleur fimc_e, rugueux ou ternis
absofl)ent la ch tleur et il en r&ulmt;_une crofite plus
brunie et cmustillantc. Utilisezce t_pe de moule pour
les tartes.

• Lesm<xllesbrillant_, de conleur claire et fisses
rcfl_tent la chaleur et ilen rt:sulmm un bmnissag___
phls dair et plus d_licat. C'est le bpe de moule ou de
plaque a pfitisseriequ'il thut utiliser pore les gfireaux
et lesbiscuits.

• Lesplats de cuisson en verre abs*)rbentmlssi la
chaleur. Pour les plats de cuismn en vene, il peut btrc
n&essaire de r_:duirc la tcmp_mm_e de cuisson de
25 °F (14 °C).

Laissez le tour pr_:chmlfl;:rmant d'y placer
les aliments. Pour de meillem.srt:sultat_,il est
m:cessaire de pr_:chaulIbr le [6ur lots de la pr@aration
de b,,'ammlx,de biscuits, de pfifisserieset de pain.

Pom p_Mau//k_:_fl_z lep,*o"a"la&,rowl_,mp:mtme.
L'imliu&,tolumilwu_Pfi];H/_4T(/m;dmllffage)s ?dlum_
<'tl'affldt_o"de tem[,_;mtloekzdique t00 °F_38 °(7).
Ca m@,;mtu,*,a/ficlgeccmu_+,,w,a d+cm<_ru,w/bh

+ + + + + o+qu+ la t+l+lp+mtun du /ou* all+i+d t(X) ']"

_73 C].) Le -_u,_tilageur?_ccmva:tionse_! au_,sio_m(m:lw
lo_ du p_M,al!/fl_g+_La commaml_,dmelIm si_l_<+ls0m)re
(/,it,),,,,+,li,i q,../,.j,,,,, ++"q,,i
10a 15mh_ut+,s.L'iMical<*urlmni_zeuxPI_;I_AT

(pgdm*ff/agv)s'g_ldnt+tl'qfficheurimlique I_ztemp+;mtuw

!iesaN_.rzt_p_._el_l_1_plaa_sdartslebu_ unebh que
le-vo)'a_+tNmineuxt>tff_HI_4T@{<hat¢[fizge_s'('stt;ld_l.

La plupurt des recettes n_:cessitant une ctlisson exigc
l'ufilisation de produits fi torte teneur en mati{'_es
grasses, comme du bemve ou de la mmgarine (80 %
de mati&es grasses). Si rOllS dimimlez la quantivt: de
gras, vous pourriez ne pas obtenir les m&nes r&ulmts
qu'avec un produit fi p/us forte mneut en matii_tcs
grasses.

Vous pouvez mtcr _+)tle recetle de gfitem_, de tmtc,
de pgttisseries, de biscuits ou de fi'iandis_s brsque
_ous utilisez de la graisse tartinable fi faible mneur
en matibres grasses. Ph_s la teneur en matibres gn_ses
d'une graisse mrtinable est tZaible,phls la di{t_:wnce
est appr,Sciable.

En vem_ des nonnes ff.d&'dlcs,lesptx_duits_tiquet&
comme _tant de la ,,margarine>,doixent contcni* au
moins 80 % de m_Obresgr,_sses.Par contre, losgraisses
tartinables "_fidble tenm_r en mati;'res grasses
contiennent moins de gn_ et plus d'<m. Ia tbrte
tenem en eau de ces gr,dsses mrfinables altccm la
texture etla savem des produits de Nallangerie. Pour
obteniv de boris r,Ssultatsavec vos anciennes recettes
pr_)l_r@s,tltilisezde la marg_wine,du L'eurre ou de
la gr_fissefi mrtiner contenant an moins 70 % d'lmile
xt:g_t,le.



Avant d'utiliser votre four

Fou_ t*_u_al

Grille_ de

,/i,u,ra
exte.  sio  
compl }te

Rail avant
sup_deur

Rail avant
inf_rieur

Afin d'6vi,_er de vous brfiler, placez les grilles a
la b(:mn( position avant d< mettre le tk)tlt {n
lnal-( he,

La position de grille correct( &:pend du type
d'aliment et du brunissage &'.sir_.

I.e cadre des gnlles s'adapte aux supports _1
grille des deux cat, s. £n_ Ibis le cadre de grille
en place, utilisez le rail axant sup_rieur de In
grill_ pour tircr c_lle-ci cn posilion d'_xtension
(7o1111)1(_1(, loFsqtle x,OllS plac{ z Oll relil_( z tin l:)lal
(](f CIIiSS()II.

:: ..... > [ Lefour
' i comporte5

positionsde
irilles

Grilleen

J'extension

Pour enlever une grille :

1. Assurezwous que la grille: est bien au fond
du fbmz

3. Alors qu( vous tenez refinement les rails
avant sup_riem et iut_ri_ ul; tir_z la g_ill{ vers
l'avant et retirez-la du Ibm:

Rail avant
superieur [nf6Reur

Pour remettre une grille en place :

1. Placez les m_canism_s de w:rrouillag_ arrff, re
par dessus et sur les supports g_grille (<inq
positions d( grille sore possibles y compris la
position sup4rieu re).

2, Saisissez la grille 5 la lois par son rail avant
sup&iem- <t son rail avant inikh-iem- et
soulevezqa wrs le haut de mani{,r_ 5
d(_senclencher les n%canisnaes de

verrouillage avant de la grille des supports
fi grille.

2. Glissez la grilk compl{*tt meat en plac_
.jusqu'fi ce que les m&:anismes de vcrrouillage
an-i,Sre & la grille soi_nt bien fixg,s sur ks
supports arri{qe de grille et poussez les
m(.canismes de _ rrouillage avant d_ la grill_
sur l(s supports avant de grill(.

Sou]evez pour

desenclencherles
mecanismesde
verroui%geavant
de la grille des
supports_ grifle VerrouiHage

avantde la grille

Verro@lageavantde la grille

Glissezla grille completementvers
I'[nt_deuret poussezvers le basde
mani#ie_ endencher les

mecanismesdeverrouillage avant 6_'_
sur les supportsavantde la grille



(]uJsson et r6tissage

Fottl l_lttla/

Comment

17{,._i[gT 'II_t2G
( ItLS'SO_ Olt

un r&Lssag' ¢

1 Appuyez sur la louche CUISSON.

2 Sur les mod'eles a f,mtr double setdement,
appm ez sin- FOUR SUPI_R. ou FOUR INFI_R.
pour (hoisir le fbtm

3 ,\ppuyez sur les lou(hes numdriques pour rdgler
la tempdmmre voulu(.

4 Appuyez sur la u)uche ENTRER.

5 Appuyez surla louche DISPART.

Le ventilateur (le (onve('fion s'allumem dtlFdlll

le pr6chmflthge. [ n( signal sonorc indiqueFa (lUe
le prdchatfllhge du four est lelmin6 ; cela peul
prendre environ [0 minutes. L'_cran af'fich_ l-,t
le r_glage de temp&-atm-c.

Les alim( nts doiv( nt 6trc mis au four au signal
SOllOl'(.

Pour rdgler le deuxibme Ibm- (sur les modbles
g four double seulement), sdlel tionnez
ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
INFI_RIEUR ou ENFONCER POUR RI_GLER
LE FOUR SUPI_RIEUR salon les besoin% puis
suiv(z les drapes (i-dessus.

Le rdglagc (le temp&ature peut ,3tre modilid en
appu3=mt sur CHANGER LA D_TEMP.

Les rdglag(s peuvent i',tl-t_anmlh:s en appuyant sur
ANNULER

Le r_glage de la milmlerie s'eff(ctue ell ai)l)uyanl
su r REGLER LA MINUq_RIE. Consultez
la section Millutel_<

6 V6rifiez la nourrilure au temps minimum
indiqu_ dans la 1-(_((I1(. Poursuiv_ z la (uisson

7 Appuy(z sur ANNULER un{ ibis la cuisson
t,._rmin&.

NOTE : Un ve)_tifalem peut v_melOf au¢omalique,wl*l
_'_zmgn_l*epore l@vidi* &s pil;(z_si_zlern_:*.Cetle situatimz
_!sttout a fizit mn)nak'. I.e wqztital_ntr fleu[ amlk*uer (h,
/onctiomto m_me hnaque h,/ou_ est _;l_'h*t.

Type d'aliment Position de la gldlle

Gfiteau des anges A

Bis(/fit_ ou muft'ins B ou C

Biscuits ou petits gfiteanx B ou C

Carrds au chocolat B ou C

Gfiteaux fi diages B on C

(;fileaux I/_loulds et A Oil B

quallc-quatls

"Eules el {onds de tall(! B 011 C

/_ne settle tarte B ou C

q?ltles congeldes B ou C (sur plaque h

pfitisserie)

(:assetoles B ou C

Si vous cuisez en m£,me temps quatre 6rages
de gfilt, au, placez deux 6tages sur In grille B (t
deux 6tagvs sur In grille D. Distribuez les 6rages
de gfimau sur les grilles (le mani,2,re fi ce qu'aucun
lie soit directement au<lessus d'un autre.

Surlesmode[esatourdoubleseulement

FTqF-IIoIII
FqFqF-IIoIIoI

Lefour gossede5 positionsde grille Reportez-vous_ lasection
Grilles de tour_ exte/lsioncomplotopour les instructionssur
I'utilisation, I'enl_vementet la remise en placedesgrilles.



Cuisson et r&tissage minutds

]Q) 1/1" Hlllr(I/

minulerie

(mise en
marclle

immediate

et arr_,l

autom, atique)

&o" h<smodbk_s iQoul doubh', yogaspour< ulili.wl
ta cugsm* mbzut/e dm*s u_ /bu* tout en pmc[dant
_2l'a_tto_zH&_'ag_" davis l_tuhe, ou ellm_e [a i:u£sson
mi_mh;<,da_s k.s deux /ouls _imullan[!_wnt.

NOTE : N. lai_ iamais &s atime_*tscomme des
pmdldts [aitio_. du poisson, d_/a /m_,'. & kt volailh'
d du po_v_jmsopengfa_d p/tzs d'une ]wlof avanl ou
a/m'_sta _ugson. i.o_Hu_ .'s alimena*so,It bzAsk h
ta l_.'mphuhm_rh.la pib.', .4a /av_wi_ehzpmtifl;mtion
d,. tmd h'k's nol:avv

Lepta* v_met _,J*mm_:k_iymddial,.menl et fimcliom*e

k"fimr , Dd_*laldomal_q_wmzozL

A_sul-eTwousque l'hofl(ge affiche la bonne heure.

1 .\ppuyez sur la touche CUISSON.

2 Sttr les mod'eles Rfour double .settlement,
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.
pour choisir le fou_:

3 Appuycz sur les 1ouches num&-iques pour
rOgler 1_1lump&amre voulue.

4 .\ppuyez sur la u)uche ENTRER.

5 Appuyez sur les 1ouches mlmdriques pour
rOgler In &lrOe de cuisson ddsirde.

6 .\ppuyez sur la louche ENTRER.

7 Deux options de d_part imm&liat et d'arr&
automatiqtm de la cllissola sollt disponibles :
• DISPART APRI_S PRI_CHAUFFAGE -

Al_puT,'(zsur cette ttm(h< pour pr& hatflfer
le ibm:

I.e VClltilatulll-de COIIV( C1iO11 s'aUlllllel_l

dumnt 1{ prdchauff_gv. [ne signal sonor_
indiquera que le pr6chauflhge du tbur
est lemming; cela peut prendre emir<m
l0 minutes. L'_cnm affich{ rale rdglage
de mmp&aulre.

Au signal sonore, plac(z l(s alim(nts dans
k foul;

La cuisson n]hl_.ll_i( ne d(hl]arl-(:l-aqu'un( tk*is
1_pr&:hauflhge tel-lllill( t (1 la lollche DEPART
elflbn(de.

• DISPART a FRO[D - Appuyez sur cette touche
pour d&narrer le four immddiatement et
ctfire la nourriture sans pr(_chmlt}hge.
Le ventilateur de convection se metmt en

marche. Le d&:ompte de la dur_e de cuisson
colnlllellCe allssi ilnlll(;diatelllellt.

Le 5_ur va d&naner et pou rsuivrt la cuisson
pendant la p&iode progl-,mnn_e, puis il s'arr&era
automatiquem(nt, saul si la ionction Cuisson et
maintien a _1_ s_lectionnt_e. Consuhez la s(ction

()prior*_uis_o_*('Imak*tie_*.

Surles modelesa fourdoubleseulement.

1-711-711IIo11-71
f7117-11IIo11-71

1-71f711IIo11-71
fTIFTII IIo11-71

Pour rdgler le deuxil,me 5_ur (stu- les modbles
fi)ur double settlement), s_le(tionnez ENFONCER
POUR RI_GLER LE FOUR 1NFERIEUR ou
ENFONCER POUR RI_GLER LE FOUR

SUPERIEUR selon les I)esoins, l)uis suivez
les dtapes ci-dessus.

Le r_glag( (1( l(lllp(_FaltlYe i)elll &tl'( modifi_ y:n
appuym_t sur la tou(h_ CI4_NGER LA DUREE-
TEMP du four appropri&

Les r_glages l)euvenl 6tl'e anmllds en appu)ant sur
la touch{ ANNULEt du four approprid.

L( r_glage d( la mimlt_ l-i_s'< M:ctue {n appuyant
sur REGLER LA M1NUTERIE. (_onsullez
la seclion Mitlz&'*#.

Une ibis la cuisson levminSe, le four dmelll_a
un signal sonore et le message <<TEMPS StPP. ,,
s'aflichera pendant cinq minutes. V&-ifiez le d(gr8
de o.lissol'_ ,:le la nOtUTiture. Si du temps de
cuisson suppl@_(ntaire est rcquis, appuyez
stir In touche TEMPS SUPP. et entrez du temps de
cuisson suppl_memairc. Si cette fonction n'est pas
s_lectionn_e, l'&:_-,ms'ei_hce|a amomatiquement
au bout de (inq minutes.

(K)



(_uisson et r6tissage mirmt_s

Cuisso_

(raise en
marche

diffw_e et
_rr_l

_zutom_ztiqu_O

attlo_tlali_ltW_tlg_lzt. (,))_vtllgz az_ssi Ig_ sa llo*l l)@gr* ! di//_;_Z

.\ssur(_z_vous que l'horloge attiche 1_ I)onl_e heur(.

1 ,\ppuy_'z s_n-CUISSON.

2 Sur les mod,bles a foist double settlement,
appuy_,z sut FOUR SUPI_R. OHFOUR INFI_R.
pour choisir le tiltll:

3 Al)puyez sur les t*_uches mm_driques potlr rdgkr
la lelllp_21wttUl( V{)lllll{.

4 ,\ppu}s'z s_n-ENTRF_.

5 Appuyez sur les l*)uches mm_(:ri(lues potlr rdgl(r
la durde (le cuisscm (Idsirt;(!.

,\l)puyez sur ENTRER.

Appuyez sur AJOUTER OPTION CUISSON
AU FOUR

Al)puy('z sur DEPART DIFFI_RI_.

Deux ()[)tions (k! r6gH_ge de d(:parl dill_r6 SOIIt
disponibles :

• DF_BUT DE LA CUISSON - Appuvez sur
la t()uch(, puis ser_ (,z-vous des touches
num(.rot(.es pour ent_t.i le (l(qai qui l)rd(ddera
le (/(q_ut de la r uisson. Appuyez sur ENTRER.
P_/i _'X('lllple, si vot/s soullail___zqu(' 1_/c//isson
d_bute dans 2 heur('s, entr('z 2, 0 et O.

• FIN DE LA CUISSON - Appuyez stir la touche
puis sx,rv(.z-vous des lot_ches mlm(q-otdes potlr
elllrer la pdriode t_)tale au terme (le laq_/elle
la cHisson pl-_*ndra fin. Ai)p_l}_.z sur ENTRER
Par exemple, si xx)tre tenlps de cuisson est de

hetlFes et q//e VO[ISsot/h_/itPz seIvil le r(,p_ts

(lans 5 heur_s, elltrt_z 5, 0 et 0 et le toui
d6nlarrer_ (lalls _ heur_'s.

10 Detlx oplions d(! d(.part sont dispol_ibles une li)is
le (/('lai (Ill (Idpart (litt('Id dcould :

• DISPART APRILS PRI_CHAUFFAGE - Appu3'_.z
stir hi u)u(he pour (hoisir le pl-(-dlaut[zlgt!.

the ti_is le d_51ai(111d6part ditt}Sr(_ ('(:o'_llt;,
1( [imr s'alHmlera et le prdchautlagt'
COil llneiicel-a.

g(' stqnilateur (le convection se mettra en

mard_e (hnaln 1(!pr_:chautt_ge. [lie signal

son(H-_, in(liquera que le prdchat/tti_gc du tour

est ternlin(, : cela l)el/t prelldre ellVirOll

10 £1 15 minute,s. I2ggc*'dn attichera le r(.glagc

d( telnp(,rat/irt _.

• DEPART h FROID - ,\l)puT,_'zsur cell_ • t(*/Iche

p(HIl" que le t_)llF d('lll_llTe imllledi_llelllelll

(sans pr('chauttage) une lois le ddlai de d('part
difldr_ dcoul£'. He "_*,ntilat*!ur d_ COllV(,clion

se lnettl_/ell nlaiche.

Pour rdgler le det/xiiqne f_)ur (sur les modeles h four
dottble seulement), stZle_tiom_ez ENFONCER POUR
RI_GLER LE FOUR INFERIEUR otl ENFONCER
POUR RI_GLER LE FOUR SUPI_RIEUR sel(Hl

les besoins, ptlis stliv('z le_sdrapes d<l(!ssus.

r-ql-qF-II oII I
FqfqF-II IIoI

r-qfqF-II oII I
Fql-qF-II IIoI

i-qF-IF-II oII , I
FqF-IF-II IIoI

El' rdglage (le tempdratnr(, petn tatlX,ino(lifie }11

apptly;mt stir la touche CHANGER LA DUREE-
TEMP du ti_ur approprid.

I.t's rdglages peuv{qlt £_tr(•anlmlOs eI_ appuyam stir
la touche ANNULER ([u t_uI" approprid.

gt• rdglage de la nlilluteii( s'etik.ctlle ell appuyaln
stir REGLER LA MINUTERIE Constdmz la sectioil

Erie f_is le ddlai (le ddpart (lift(q'(' dcotdd, le linlr

',_/de]n_/rrel- et po1HN/li',vt' 1_/cuissOll pe]ld_/]lt

la pdriode pt ogramnlde, puis il s'arr&tera

aut<nnatiquement, sa_t si la t_nctio_ Cuissoll et
maimien a t;l_ s_:lectioml_:e. Consult( z la se_cli(m

Wile lois la cuisson telmillde, le ti_tlr dlneltl_l
/m signal sonort, et le message ,_"IEMPS S{PP ,,
s'a[l]chel_t pell(lallt cinq lnilllHes. Vdrifiez le degr0
(le ct/isson de la ll(l//iTitt/Ie. Si d//tt_lllps (le ctlissoll
stq)pl_lnentair(, est rt.quis, appu}*.z sur la t_)u(:he
TEMPS SUPP. et _HllIez (hi temps de ct/is'-x)n
st/ppldmentair_ _.Si cetle f_m(:tion n'est pas
st21ectiollll(ie, l'_cl-all s'ett_cera allt(Hllatiqllenlellt

at/ boul de (inq lnilltltes.



Grillage

]?0 It K I11It I (l [

( ;o m men !

,ffrillag'e dar s
volre fimr

Ferlnez kl porte. Faites toujom-s vos g_illades la porte
ferm6e.

1 Xplmvez sur GRIL

2 Placcz la nourriun-e sur une grille de r6fissage
(lans une lbchetiim.

3 Sur les mod61esa four double setdement, appuyez
surFOURSUPER, ouFOURINFER, pour choisir
le Ibm:

4 Sui_ez les :,uggesfions du (,lddv dvg'JilklX_

cono.!mant hi l:,ositioll de la grille.

vas ]?_r!/_rr'I_l_ &" t'/dsson i_?/kwlztz_lzl [a dw_:_ &"g_ i//agl_

5 Appu?_'z sur GRIL h TEMP I_LEVI_E ou GRIL
h TEMP BAS.

6 Appu)x'z sur DISPART.

atttomaliqtwm_lzt par (l_ ()'des (t("mm_ /l(_a__z'qflou_

nJmidk l_._pii.,.s i_t_.r'm:s. C_.])/,;nonl/nw (_stnormal el

h"v_'lztikll_'zo" flv_l! i ontin .n O flnl(?k)nne_ m['ltw aln_s

Fermezla porte. Fermeztoujours la porte/orsque vous
cuishtezau grilloi_

Ix' gril lie ndcessite pas tie pr6(:hautlhgc (lans la

plupart des cas. Cependant. les alilnenls qui cuisent

l-al)idt'ment, colnille I(!S t]lleS lani_.res de vi_lllde o!1

de poisson, i)euvcnt n&:essimr tree blqwe p_qio(le d_

pt ('chautfi_gu de 2 il 3 minums i)our s'as,qlrer de leur

[)lqlllisselllellt lorsque la ClliSSOl] set_ tel-lllill(_e.

"I'Olll'llitZ les alilnenls une s_ule ibis Mrs du grillage.

RF_4ARQUE : [_ r6ti_agv n( fi)nl liolzne_l pas d la so,d_

Sivotle fourestaliment6paruncoulant
de 208volts,vouspouvezfaile g@er les
bifteckssaignantsenfaisantprechauffer
le fouret enplagantla grilledu four
un cranplushaut.

Pour r6gler le deuxibm 9 fbm: s_lectionnez
ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
INFERIEUR ou ENFONCER POUR RI_GLER

LE FOUR SUPI_RIEUR selon ks besoins, puis suivez
les drapes ci-(lessus.

[x_ rdglag( de k_lnpdlatHre I)eut ira!! modifid cn
appu) ant sur CHANGER LA DUREE-TEMP.

Les rdglages peuv_ nt ,2qre ammlds en appuyant sur
ANNULER.

Lq rdglage de la lninuterie s't_tf(!ctue en al)l)uyant sur
REGLERLAM1NUTERIE. Consultez la section
Mintzte_:

7 L(}l'SqllLr ]e I(_)liss_lg( esl tel-lllill£', _lpl)tly(z stir

ANNULER.

Papier
d alumznzum

x_'(IllSI)ouvez uiiliser dtl papier (l'allll]lillil/lll ( Olllllle

(l_mbhlrc pour la lbcheffite et sa grille. Pa_ corm-c,
urns devez placer le papier bien ajusld sur la grille el
(Idcouper des tbntes semblables fi celles tie la grille.
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Grillage

Four mural

La tail[I, h" poid_,

de d_;pa_t et

(I]/rcte*vl b" temps

de L,>iL (,r ,_'uide
eM bas_; su_

It'svialldex

/_ trm[,Fmlu_v

de _jrig, eralr_:

Aliment
_uantit6 et (ou)
epalsseur

Hauleur de

la ga'ille

D

Premier
c6t6 (nfin.)

9-11

Deuxibme
c6t_ (rain.)

3-4

Commentalres

EspacezBoeuf hache 1/2 fi 3/4 po (1,3 fi 1,9 cm)
glen cult d'g'paisseu r
Biftecks

Saignant _ 3/4 fi 1 po (/,9 fi 2,5 cm) l) 8-10 3-5 lncisez le gras
A point de _paissetn" I) 9-11 3-5 aux bonds.
Bien clair C 12-14 3-5

Saignant _ Em_ ] ½ po (3,8 cm) C 22-24 4-6
A point d'_paissel_r C 24-26 3-5
Bien clft C 28-30 5-7

Poulet Poilrine de poulet (avec os) C 25-35 10-15 (;rillez pearl vet
Poitrine de poulet (d_sosst:e) B 24-26 9-11 le has d'abord.

Queues de homard 4 oz, (0,11 kg) C 7-9 Ne pas Coupez fi tra_ers
I elO_lrl_el;, ]a coqtlJ]le,

Ouvrez,

Poisson Filets de I/4 fi //2 po I) 7-9 Ne pas
(0,6 fi 1,3 cm) retot_rner.
Filets d'_paisseur de I) 9-12
1/2 po ( 1,3 cm )

Trmlches de 1/4 fi 1/2 po (0,6 fi 1,3 cm) I) 4-6 2-3
jalnbon d'_paissel_r (tom cldt)

C6tele_es de porc I/2 po (1,3 cm) d'_paisseur I) 9-11 6-8 Incisez le gras
Bien cuit 1 po (2,5 cm) cl'_paisse/_ ¸ (: 18-20 4-6 aux boMs.

C6telettes d'agaleau
A point 1 po (2,5 cm) cl'_palssel_l ¸ C 8-10 6-8 Inclsez le gras
Bien cuit (; 9-11 7-9 aux boMs.

point 1½ po (3,8 cm) d'_palssem: C 14-16 5-7
Bien clfit C 15-17 6-10

Pain h Fail C 2-3 Nil)
Grillade rain.



Utilisation de la sonde pour la cuisson

t:ou_ mural

I)ans le cas de nombr(ux aliments, plus
l)articuli_q-ement darts (elui des r6tis el de la
volaille, la temp_ratm-e interne de l'uliment
constitue le m_illeur moven d'_n d_aluer la

cuisson. Grfic( 5 la sonde thermique, [)lus
bcsoin dc dcxincr la durde du r6tissagc.

Si xous utilisez une auu-e son(l( que celle
fburnie mec votre fore; cela pourrait
l'('Hd Olll lllag( l',

Saisissez la sonde par In poign_e lorsque vous
l'insdrez darts la viande el la vofite du f}mr et

lorsque vous l'en reth-ez.

• PollI lit _ pas t'lldOllllllagCl-VOtlX" son(It,

n'utilis(z pas de pinces pour tirer sill" le (:ill)l(
lorsqu( vous l'enlevez.

• .\ssurez-xous ¢lue l'alim( nt est complblement
d_ congel_ avant d'insdrer la sonde, afin
d'_viter de la tassel\

• Pour 6viter tout risque de 1)rfihlres, lie
d_branch(z la sonde de la prise qu( lorsqu(
le fimr a refi-oidi.

• Ne laissez jamais votre sond( fi l'int_rieur du
four lors d'un c}cle de (uisson au grilloir ou
d'autonettoyage.

• Ne laissez [)as la son& darts le fO//l;

C_ble
Fiche

Poign_s

Lasondethermiqueressemble_ unebrochepouwuea uneextrdmit6
d'une fiche quevousdevezbrancherdans la priseamenageedans la
voatedu tour.

Posith)nnement

c(wrect de la

SO'O(]#

Apff's m'oir pr(_par_ la viande et l'avoir placde
sur une grille darts une lg,cheflite, suivez les
drapes ci-dessous pour bien positi(mn_ r la
Sollde.

• La poime de la sonde doit £,tre plac_e au
centre d_ la partk la phls _paiss_ d( la viande
du r/_ti.

• La sonde dolt £'tre insdrde compl{*tement darts
la viande, jusqu'fi la poign6e, pour qu'elle
puisse indiquer la tempdratur( correctement.
Elle ne devrait [)as toucher l'os, le gras ou le
cartilage.

Darts le (:as d'un r6ti d6sossO, insdrez la sond(

darts la partie coupde, darts la r_gion la phls
charmle. I)ans le cas d'un jambon ou dhm gigot
axec os, insdrez la sonde jus(lU'all centre du
muscle inR:Heur le phls gros ou d(
l'articulation.

Ins&-ez la sond( au centre du plat, par <xempl(
un pain de viande ou tllle (asserole. Pour la
cuisson du l)oisson, insdrez la sondejuste au-
dessus des branchies, darts la pattie la phls
charnu(, paralli, l(ment ?1l'ar(',t(.

Ins6r(z la sonde darts la partie la plus charnue
de l'int&i_ ur de la cuisse, par le dessous et
parall_,lement au pilon d( la dinde.



Utilisation de la sonde pour la r6tissage

Comme_7I

r@'ler,rz
*6tLs.sagv avec
la so',de
thermique

1 Ins_rez la son(l( dans la nourrilur(. Consuh¢ z la s_:clion { ?itisa¢io, d_

/Taw/n(h.

2 Bmnchez la sonde dallS la prise amdnag_e dans le ibm-. A_,sulw-vous
qu'dle est bien bnmch_e. Reti,rmez la pol_( du Ibm;

3 :\ppuyez _,ur SONDE.

4 Sur los modules 'a four double settlement, appu}ez sur FOUR
SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir le Ibm;

5 Al@u}ez sur OK.

6 Appuyez sur les touches mnn_riques pour l-t_gler la temp&-ature
interne souhait_e de la nourriulre ou de la viande. (La temp&-4ture
interne maximale de la llollrl-itllr0 que vous pouvcz rdgler est 2(R) °F
[93 '(:1.)

7 Appuycz sur ENTRER

8 Appu}ez sur CUISSON.

9 Appuyez sur les touches num(_riques pour l-6gler la teml)&'ature de
['(_tn d(_sirde.

10 Appuy(z sur ENTRER.

11 Appuyez sur DISPART.

Ix! _))111"S'_llhllll( l'a imm(dia (ment el le r(Sl(!l'a jHs(l!l'_i (¢ qu'il soit
_l(ilH.

Le vcnfilateur d( conw,cfion se mettm ell real\he (apr{,s un brt*f d_lai)
et 100 'F (38 °C) appam/tm fil'Ocran. (L'atlichage de la temp&-4turc
commencera fi changer une fbis que la tempdrature intern( de la viande
atwindm 100 <'F138 <'C].)

Lorsque la tenlp&-,itm-e interne de la viande aura atteint 100 °F (38 °C),
l'dvohltion d( la mmpdramre interne s'afl](hem _ l'dcmn.

12 Lora(lue la tem[)_l'4tlux' interne de la viande atteint cello que vous
av(z rdgl_e, le four s'dteint et un signal sonore se fhit entendre.
Pour thire cesser ce signal, appuyez sur la louche CLEAR/OFF
(EFFACER/ARRET). P.elirez la sonde de la viande fi l'aide de
poignl:es ou de mimines de ti)m: N'utilisez [)as d_ pinces pour
In rt,tircr--vous rb,tluez d( l'endonmmgen

Pour vdgler le deuxi{ me tkmr (sur los mod'eles a four double seulement),
s_lectionn( z ENFONCER POUR RI_GLER LE FOUR INF_dEUR.
ou ENFONCER POUR RI_GLER LE FOUR SUPI_RIEUR. solon

los l)esoins, puis suivez los _tal)es ( i-de,,sus.

I.e r_glag( d( temp&-,jtm-c pout 6trc modifi_ en appuyant sur la touch_
CHANGER LA DUREE-TEMP du fbur approprid.

Los rdglages peuvent _,tre annulds ell appu)anl sur la touche ANNULER
du Rmr applop*i&

Le r(_glage de la minuterie s'eflbctue en appu>nt sur RI_GLER
LA MINUTERIE. Consultez la section M_mlerh:

Surlosmo@bsafourdoubleseulement

F-IF-IEII oII I
F-II-qF-II oIIoI

FIFIEII oII I
FIF-IFII oIIoI
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Ufilisafion du flour ;I convection

Fou_ tnu_al

Ventilateur

de

convection

[)_/IqS 1111 lili/l" _i ( OlIV_.!ctioll, Fair (hat/d ch'_ 111( a/I-

(/eSSlly,, atl-des_)HS et alltOHI" des al]lllelltS _Face
Iill '_elltilatetll-.

ISair esl ainsi (listribu_ unitorm_;ment darts toute Ii
cavit( s du t_uI: Pal" cons('quellt, les aliments sont cuits

unitorlnt:ment et doit:s _l l)oint--_'t la (lur(_e d(

( lliSSOl] ('St soll_ellt phls ( OllII( • qllt • dallS HII t_)llF

ordinaire.

REMARQUE : ls *._lltilatel_*d<,(o_z_(Holl_ reel

C(z,vsemle,s

/)OggF [(1

cuisso  par
coT"_vectio_t

ad@ler vos
recette.s

Axvtntd'utiliser x<}tretour fi c<mvection, vt:riflez s'il y
a SHl]]_lllllllellt d'espa(e aHtOlll" (It! VOtI'(' plal d(
(lliSSOl] pOHl" asstivel- lille 17_)1111(! Cil-(lll2tli()ll (/e Fair
(lans le tT)ul:Si sous utili'-x_zplusieurs plals, laissez
de l'espace entre eux. ,'\ssurez_wms 6gal_nlent qu'ils
ll'ell[Y(Hl[ [[)aS ell COllla( 1 H_ec (l'aHlIes ( aSSelT)l(!s Oil

avec les patois du t_)tu:
Papier el plasfique

\'ous potlvez utiliser darts le ti)//l- i_iC()IIX'e( [i()ll

Its conle_lants de plastique ou de l)apier rOsismnt
fi la chaleug ieconllll_tll(/_s pal leur tabricani pour
utilisation darts un Rmr or(/inaire, gt's plats de
C/lisson ell plastiqllt' F(qsigtallt ,I 1111( [elll[)('lallll-t •

_/_ 400 F (200 () conviennent 6galement.

REMARQUE : ne laiss(z a/ICIlIlpapier ou plasti(lue
en contact avec l'61Omenl (k grillagt, ,,up&riwu:

M6tal et verre

X%uspouvez ufili_!r l]'impoIle quel type de plats
tie cuisson darts xotre tour ficonvection. "IT)utvfois,
ce sont les plat,',eta tmSmlqui chauftent k phls
mpi(lement. Ils sont (/'ailleurs recomman(/6s
polly la ClliSS()II pat COllV(_gtiOll.

1,,s plals de (Ol11{ 1/1" t_)IIC_V OII _H/ t]lli lllal asslll-¢'llt

une cuisson FflUsrapide que les plats luisanls.

ld.s plals ell vell{" t)/i ell COl-alniqt]( ass/lIt*n[

1111e ctlisSOll ph/s lellte.

Lorsque x_ms pr_Sparezdes biscuits, vous obtiend_*_z
de meilleurs r6suhals si _)tls utilisez une plaque _'_
biscuit plate plu(6l qu'un moule _lbords has.
Dans Iv cas de (el-tallies re(ettes, (olllllle Iv poulet at/
tirol, ufilisez un plat dont les parois _ml peu 61ex6es.
L'air chaud lie peul cirt lllei ad6quatelnent autouI
de l'aliment lorsq_le celui-ci esl plac(_(/alls 111]plat fl
patois 61es(_es.

\_*tlS; pol/vez _,X)tlS seivil- de xos Iecettt_s pF_t(ql'ue_;

(/_/llS le t_)Hr a COl]VectJOll.

Polll cI/ile _'_convt'( tioIl, I¢;(hlisvz la teHlpelattlIe d(

cuisson de 25 F (14 (2) ou ufili'-x*zla tonciion tie

convelsion Auto Recipe (auto-recetm). (]onsultez

CuLvson ('t.
convection

ave(: plu,sieurs
g illes

10*l*czlkz"gl(o_?z,g'(Ih>navecu_w*eld_',<_ilh',a&q)lezI,

<h,lo,,_:

l'_ta]11 dolllle (111{ l'ail- chatlf]_ cilclll<_ ii

tlaVel-sle lbuf, les illinlents peuvent &(l('cults
ad6quatemen( sur plusieurs grilles.

El' lllOlltallt de telllps l-t*qllis polll ctlile ave(

plusieurs grilles peut 16g{,rement augmenter pour
Cel'l_JllS alilnellts, lily,is darts 1'_ llS;ellll)le _._)[is

gagnerez du romps. X_msobtiendrez d'excellents
r6suhats ell cuisant it convection a_ec plusivurs grilles
les biscuits, les rout}ins, les petits gfilemlx el les petiis
pains.

(,)uand x_)tlscuisez avec g grilles, placez une grill(
en premV're position (A), une grille en troisi_',me
position (C) et une grille en cinqui{_lne position (E).

Pour cuire avec deux grilles, placez une grille en
(leuxi{qne position (B) et Fautre en quau-i&nle
positi(m (D).

Position do plusieurs grilles
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Cuisson et r&tissage par comection

Commenl

n_g'ler u ne

r&issage par
convecdon

1 Appu}(z sur la toucheCLqSSON h
CONVECTION ou ROTISSAGE h
CONVECTION.

2 Sin"les modules h four double setdement,
appuycz sur FOUR SUPI_R. ou FOUR 1NFI_IL
F<iur (hoisir h' _bun

3 Deux opfiOl'lSde grille sont disl),.)nibles :

• GRILLE SIMPLE-Appuycz sur cette tou( he
pour (uire les aliments sur une seule grill( lol,-s
d(' LI (I/iSSOII l)_/r COllVe(tion.

• MULTI GRILLES -Appuyez sur cette touche
pour cuire l(s alim{ nts sur plus d'une grille
(c.-6-d. 2 ou 3 grilles) simultan(hnent lor_ de
In ClliSqoll par COllVeCtioll. Colls!lltez la sectiOll

Cuhw_l pa_ i:omJedionsur phlsielas g_iltespoln
plus d'infinmation.

4 Appuyez sur les touches mlm&iques pour
rdgl_r lat< mpdmtnre d&irde.

5 Al)D/yez sur ENTRER.

6 Al}pu)ez sur DISPART.

ge Xelllilalt'tlr de conxe( liOll Se lnettl'd Ell I]IalX he

durdnt le prdchmdthgc. [ne signal sonore
indiquel;i que le prdchauti2tge du tour est
termin_ ; cela peut prell(h> environ 10 minutes.
L'_cl-dn affichem le rdglage de t(mpdrature.

Les aliments doivent £,tre mis ml t'<an-ml signal
s()nore.

Pour rdgler 1( deuxi,Sme tour (sin" les modules
h four double seulemen0, s6le(tionnez
ENFONCER POUR RI_GLER LE FOUR
INFI_RIEUR ou ENFONCER POUR RI_GLER

LE FOUR SUPI_RIELrR seh:)n les besoins, puis

suivez les _tapes ( i-(lessus.

Ix rdglag( de lellllXtl'alllr( I)(Ut btre modifid }n
apl)u}ant sur la Iou(h( CHANGER LA DURF£_
TEMP du four al)l:woprid.

I.es rdglages l)elr_(nt {!Ire annul&s en apl)uyanl sln-
la lOll(he ANNULEt dll l'ollr al)propri&

Surlesmodelesa fourdoubleseulemen*

1-711-711II° II I
1-711-;-IIII ° II ° I

Lefour possede5 positionsde grille Regortez-vous_ [asection
Grilles de four_ e_tensioncomplOtepour les instructionssur
I'utilisation, I'enl6vementet la remise en placedesgrilles.

Ix rdglag( de la minuleri( s'(ft_x?lu( (n apl)tlyant
sur REGLER LA MINUTERIE. ())nsultez la
s( ction Mimdo'i_.

l_ne lois la cuisson terminde, 1_four dmettra un
signal sonorc et le message ,, TEMPS SI PE ,,
s'atlichera pendant cinq minutes. V&ifiez 1_degrd
de cub,son de la nourliture. Si du temps de
cuisson supph:naentaire est rcquis, appuyez sur
la touche TEMPS SUPP. et emrez du temps de
cuisson supl)l&nentaire. Si cette tonction n'est [)as
s_:lectionnde, l'dcmn s'ef[ilcera automaliquement.

Conseil, s

r  li, ,sage par
( OIIT)g( l iO?Z
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Era utilisant la l{,chefritc _t sa grille pour r(3tii; l'air
l-_chatlll-(: circ!lle all-dessllS, all-(less(IllS (t at/tOIlF

des aliments pendant le r&issage. L'air rdchanl];5
entbrme lesflls rapi& m{ nt, ce qui donne un
intdri_ ur tendre et jmeux lout en crdant tm
extdrieur d'tln brtln dor( _.

Lorsque vous thites r¢,tir par convection, il est
important d'ufilis_ r la l,Scheh-ite et sa grille. La
lbchefi-ite sert it recueillir les & oulem_ nts de gnus
et la grille sert _'1emp£,cher les dclaboussurcs d_
gins et fi perlnettre _'1Fair rdchauf[}5 de circuler

Grille

iP }ql!*l¢ UT, t bt x/\X/'_\ \_t

LOchefdte

sous la viande el d'ainsi augmenter 1( bru nissage
sur le dessous & la viande ou de la volaill<.

• Placez la grille sur la l&chetrite.



R6tissage par comection a_ec la sonde therrnique

(_ommen 1
"0regleru'n

r&i.ssagepar
( OIH)g( I _olz

avecla ,soude

lhermique

1 Plac(z la grille (n posilion inf&-ieure (A).
Ins6rez la sond( dans la viande. (_OllSllllez
la section [)ilisali0tz (le kt sotzde.

2 Branchez la sonde dans la prise am&mg4e
dans le ioul; Assurez-x ous qu'elle est bien
enfonc6e dans la prise. Fermez la porte
du four.

3 Appuyez sin SONDE.

4 Sur les modbles _t fore" double seulement,
appl!yez sur FOUR SUPI_R. ou FOUR
INFER. pour choisir le fbur.

5 Appuy(z sur OK

6 Appuyez sur les touches mlm6riques
pour r6gler la temp6ratm-e interne (le
la viande (lUe vous souhaitez atteindre.
(La temp6rauwe interne maximale de
la nourriture que vous pouvez r6gler
est 200 'F 193 °C[.)

7 Appuy(z sur ENTRER.

8 Appuyez sur ROTISSAGE 'a
CONVECTION.

9 Appuyez sur les touches numdriqu(s pour
rdgl(r la temp6rature de four d6sir6e.

10 Appuyez sur ENTRER.

LTc_a_latficho, un ,zessa_*"*i la *o_ldeesl
insd_:t"da)z_ la /ariseet que vous n 'a_le:pa_ _!qlt:
[a tem[t&aiun, de [a sonde _*i ap/nOd sur
ENTRER

11 Appuy(z sur DEPART.

Le tour et les hlmi,bres internes du f):)ur
s'alhmleront imm6diatement et le resteront

jusqu 7, ce que le hmr soit 6teint.
Le Velltilat( IIr de CoIIvectioll Se lllettl-a _!ll

marche (aprSsunbretddlai) (t 100 F(38°C)
apparaitra fi l'6cnm. (L'aflichage de la
telllperatHl-e COlllllleil(era _1 Challger lllle t_)is

que la tempdratm-e interne de la viande
atteindra 100 'F 138 °C].)

Lors(llle la [elllpeYalllre illl(rlle (1( la xiall([(

att_inl l()t)'_ " "F (e as _a >N'C), la t(mpdratur(
intern( r&dl( de l'alimenl _st aflich_e fi l'6cran.

12 Lorsque la temp6raulre interne de
In viande atteinl celle que vous avez rdglde,
le four s'dteint et un signal sonore se fi,it
enten(h-_. Pour arr,3ter ce signal, appu)ez
sur CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET).
[ tilisez des poign_es ou des mitaines de
four pour retirer la sonde de l'aliment.
N'utilisez pas de pinces pore- la retir( r
car cela risque d( 1'_ndommag( n

A MISE EN GARDE
&!iler lout risque d,. brhbm.s, _led/'/mml:/wz pas kl
sondt, d_"*aprise ava_*t que ll' iom ail nJmidi. Ne
laissez pa,s ta w_lde dmls & lo*o:

_ )

Pourobtenirde bonsresultatslots du
_6tissagede dindeset de roils
de glandedin_ension,nousvous
iecommandonsd'utiliser lasonde
foumie avecvotrefour _ convection

Surlosmodelesafourdoubleseulement

I -Irll II ° II ' I
V-IV-IIoII° II ° I

17-117-11IIoII I
17-117-118II° II° I

Pourmodifier[a teml_raturedufour
pendantle I6tissageparconvection,
appeyezsurR(}TISSAGE
CONVECTION,peissurlostouches
numedquespourl@er lanot_7elJe
temperatured_siree.

NOTE:

• Si vous *_4in_ kl so_lde (k" t'athmml awnl[ que At
ts*tttj_s;tzztu_,flnall_ air _;t{attei_lt¢, zt_le tonality: ,ss"
/slit enh, lzd_ el 171:_an affzche_a un mawag_.fizsqu'?l
(,. que vous enD'vie: la sonde du /,lu_:

• P_'_zda_zt [a i:uL_son, vous e_zh'ngl_'zD"ventilaleur

/<mlrlio_lne_: Ce venti/atezo s'm'_ae k>rsque vous
owl!fez ta prate, mais lTk;me_l[ chauffmU demetm.
alhcmZ

mitutt&, mais vllus pouvsz uiiliser ta mh_uteri_'.

• Sto It's modbk<s abm- doubD, yore ne pour_< pas
utifi,w_ /a sonde darts le lour su].:rieu* pe)M(mt wn
fi>nctio)lm.me)*t tni_lulA En s:/pt,.vec I. sonde,
VOUS(:tZiS< en /mllrlio_* de la tet./)s;lalu_z., et pa_
du temps. 73



R6tissage pat comection

l"our mural

(;uide de

rdti, sag'e par
convection

Viande Mhmtes/lb Temp. du fol_ Temp. interne

Boeuf ( 6tes, entrecdt_, S}fignant 20-24 325 :F (163 "C) 140 °F (60 C)_

ham de surlonge A point 24-28 325 _F (163 _1) 160 °F (71 _1)

(3., 5 Ib [/,4 _ 2,3 kg]) glen trill 28-32 325 "F (163 _() 170 _F (82 ()

Filet 5,_.fignant 10-14 395 <F 1163 '() 140 F (60 _()_

A poim 14-18 325 °F 1163 °() /60 °F 171 °()

Porc D('soss_: ou non (3 fl 5 Ib [/,4 fl 2,3 kg]) 23-27 325 _F (163 _C) 1711 °F (82 _C1

C61elettes (I/2 fi 1 po 2 c6telettes 30-35 au lotal 325 _F 1163 _11) 17tt °F (82 _C)

[1,3 5 2,5 cm] d'@aissel_r) 4 (6te/(ttes 35-40 atl total 325 F 1163 °C) 170 °F (82 C)

6 cgtelettes 40-45 all total 325 _F 1163 °C) 170 F (82 _()

ambon En conselve, soc, iarret (3 fi 5 I11 [1,4 :, 2,3 kg], cuil) 14-18 325 _F 1163 _C) 1t0 °F (60 _C)

_kgnean I)('sossd ou non (3 2_5 Ib [1,4 fi 2,3 kg]) 2_ pofilt 17-20 325 F 1163 °C) 160 °F 171 ()

gien cull 2/)-24 325", °F 1163 °() 170 °F (82 °()

Fruits Polssom entiel (3 fl 5 Ib [/,4 fi 2,3 kg]) 30-40 atl lotal 400 _F (20t _C)
rle lller

Qtleues de homald (6 fi 8 oz 10,17 fl 0,22 kg] oh.) 20-25 atl tolal 350 _F ( 177 _C)

Volaille Poulel lmtier (2½ fi 3_/-' ]b [ 1,1 21 1,6 kg]) 24-26 350 _F ( 177 _C) I80°-I85 F 182_5 C}

Poulels de ( omotlaille_ non I;u_:is ( I fi 1½ Ib [0,45 h 0,7 kgl) 5t/-55 atl total 350 °F (177 °C) 180 -ISF_F 182°_5 C}

Farcis (/ fi P/_ Ib [/t,45 5 11,7 kg]) 55-60 atl total 3511 F 1177 °C) 180°-I85 F182 _% °C)

Canard (4 fi 5 Ib [/,8 .i 2,3 kg]) 24-26 325 F (163 °() I80°-185 _F (8T_5 °C)

Dinde, enti_+l I *

Non t_r(;il 1/0 fi 16 Ib [4,5 fi 7,3 kg]) 8-11 325 F 1163 C) 180-I85 F (_2°_5 °C)

Non tsrcie (18 ,, 24 Ib [8,2 5 /0,9 kg]) 7-/0 395 _F 1163 '11) 180°-185 _F 182°_% °C)

Poitline de dinde (4 fi 6 Ib [/,8 2_2,7 kg]) 16-19 325 _F 1163 °C) 170 °F (82 ()

* ll[(lut gz)lwl(ll_tlerltalloltge_111du_" de niliss(Igl"de _0 0 45 _dnltl_'_polll I(_volclill_,/a_vieProl@'z h'_pil_,_set hi [_o[¢ne (l_,('_dl_p@ie_

d_u_i_i_ p_mr_i_ ¸ u_ b_iss_r_ _'_(_s!f et _ _h_'_l _ 1_ _z.

_(_volrqlle _q_e _l temp_(_tl_ i_llel_e_ _ vi(_ll_ (_th'i_tsell_mel_l 140 _160 °C_ (e_i_l_ mic_o_lism_ Iluisib_ pour _ sa_ll__les_ll _(Is
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Cuisson et r6tissage pat comection minutes

Cui,s:wn et

r&_sage par
convection
minuN_

(raise en
marche
immediate
et arr_l

automatique)

Sul les modbles k/bur doubll, vous pouvz_z ulliser

la (nis_lm lni?luh;e dans u?l /ou_ Iou¢ en p_lMdanl

_) l_autonetloyage dan_ l'aulw, ou _r_cole la cuisson minul&

NOTE : Ne laissez jamais de_ aliments comme de_ produits

laili_:s, du poi_wn, de la /_l_e, de la volailk, et du pow

njm_er [wudanl plu_ d'une hi.me avant ou a/m:_ la cui_son.

lio_:_que (es alimeut_ wnt lais _& _) la lemplhatu_l, rl_.

la pii'(_; cda /avoff_e la pwlij&ation de bad(hie_ noch)_'s.

Ll Cbur se roll (_ mmlhl imm;:diat_mem d fi)ncdonne

pendant hi du_e _;gh_e. ]I la / n d_ hz dlm;e (h, _uissorz,

,I\SSIIY( Z-VOIIS (Itle ]'hol'log_ ;t_](']/( la bonne h(tll'(.

1 Appu?,_ z sur la louche CUISSON h
CONVECTION ou ROTISSAGE h

CONVECTION.

2 Sur les modbles fi four double seulement, appuy(z

sur FOUR SUPI_R. ou FOUR INFI_R. pour (hoisi_
l( four.

3 Deux options de gdlk sont disponibles :

• GRILLE SIMPLE- Appuy¢ z sm (etl_ Ix)uch(

pot/Y ctliYe l(s a]il//ents Sill" [Ine S(/llc grille lots

de la CIli,%sOI/ l)_ll ((}l/Ve([ioI/.

4

5

6

7

8

• MULTI GRILLES - Appuyez su_ cette touche

pour ctfilc les aliments sur plus d'une grille

(c.-'_-<l. 2 ou 3 grilles) simultan&/mnt lo_s de

1H CI/JXM)I] par (orlveclion. (ions/lit( Z l_l St'eliot/

Oti_s(_ par amveciiolz sul plnsieul_ _fl/l!s potl r phls
d'in{i)rmalion.

Appuy(z sur les touch(s mira( riques poul 16gler

1_/ t( I_l_l)( I'_[(ll'(" xouhl(.

Ap,ml)ez sur kl Iouche ENTRER.

App/lyez S/]l" l(_s totl(hes I]/ll]/I."l'i(]l.l(S pOllY r(}gl( I

la durde de (uisson ddsirde.

Al),ml)ez sin" la touche ENTRER.

l) x it" asdt de)a t" n(d'at (I da _1

automatique de la cuisson sont disponibl(s :

• DISPART API_S PRI_CI{a_UFFAGE - Appuyez

Sill" C(llt touche pour prdchautt? r le [otm

IX V(:lltJ]atCtlr (l(: conv(?(?liol_ s'a]hlrl/(ru (Itlt_nl

le l)r(!chautt_ge, tla_ signal s(mo_( ialdiquera

qu( 1( prdchauffage du four (:st t(rmind; cela

peul prendr( envilot] 10 mimltes. I)&:ran

affichera 1( rdglage de tempd_attn{.

I,a C(liSSOI] Illil/Ijlde ]/( ddlIl;tl'l'( l';l qll_Illle Ibis

h l)r(!chauflhge terrain0 (I la I(;/Ich(_ DISPART
enfi:mcde.

Au sJgn;_l sonor(, p];_c(?z I(s alim( nts darts
h tk)ur.

• DISPART h FROID - ,\pl:my( z sur cette IOtlche

potlr d_l//a/Ter ]e {OILY Ji//l/lediaterl_eDl (l cHir{

It nourrituH sans prdchault tge. I,e ventilateur
d( (()I_x,((tion S( I/_(llra en I//_/Y(711(_.

I,( (h (ompt( de la din'de d( ctfisson
(Ol//llq(l/(( H/]ssi ilTim{}diat(_mel/t.

Surlesmod6[esa fourdoula[eseulement

i=-II II IIo1[--7-1
17, II II IFI

i -II II IIo1I--7-1
Ell' II II 1[-7-1

I,e fOUl" va d(_l/_lal'l'l F et po/irM/ivre la ci/JSSOl/

pendant la pdriode programmde, puis il s'ar_i-tera

automatiquement, smlf si la flmction Cuisson et
mainli(n a dt(- s61(ctionnde. Consultez la section

Pour rdgler le deuxi_'-me fbtl_ (sur les modifies

h four double seulement), sdl(clionnez ENFONCER
POUR RI_GLER LE FOUR INFI_RIEUR

ou ENFONCER POUR RI_GLER LE FOUR

SUPI_RIEUR selon les besoins, puis suiez

les 6tapes (i-d(ssus.

I,{ rdglage de lenq)dratur( peut 51re moditi6 en

appu?,ant sur la touda_ CHANGER LA DURI_E-

TEMP dn four approprid.

I,{s _dglages p( uvenl _11"( almulds (n appuyanl sur

la touche ANNULER du tour approp_i_:.

L{ rdg_lag(: de la minulerie s'el-fcCl/le en app/i)at_l
sur REGLER LA MINUTERIE. Consultez la s(ction

Minute*e.

/_ne lois la cuisson wrminde, le tour 6mettra
tm signal sonote et le message ,, TEMPS S[PP ,
s'atficheta pendant cinq mimltes. V&ifiez le degn:
de cuisson de la nourrialr_. Si du temps de cuisson
suppl(_mentai_e est requis, appuyez sm la touche
TEMPS SUPP. et entrez du temps de cuisson
supph:mentaire. Si cette f()l/(:li()*/ n'est pas
sdlectionnde, l'6cran s'effacera aulomatiquement
atl bo/it (It (:il/(] ll/]DIIt(s.
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Cuisson et r6tissage pat comection minutes

Cuiswon et

nTKv_a_epar
convection
minuhTs

(raise en
marche

diff&& et
april

automatique)

Foil_polly< i.l_.,2_l._,le*#1 comlnal+& du lbul paul ql. le lbu*

_t'mdte tlz malUu, h ul+eheute pt;d_e, Jol_c#omze poldal+t ull+ dut_
)lgddlel_nb_g,;_?uiss'&'iwe, auloma& uei_ul_t.iCo_zsultezau_i

_kS/ll_z-_o/is qtle I'horloge atfkhe la bolllle h[ life+

1 Appuy z sur la Iouche CUISSON 'a CONVECTION
ou ROTISSAGE iI CONVECTION.

2

3

Sur les modifies a four double s}_ldement, appu}vz sur
FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir le fimr.

l)eux options de grille sont disponibles :

• GRILLE SIMPLE- Appu?:cz sur cette touche

pour c/lire les aliments sill une seule grille lois
de la (/fisson par conv(.(tiOll,

• MULTI GRILLES - Appu?:cz sur cette tvmche pour (uire
les aliments stu phls d'une grille (c.-'l-d. 2 oil 3 grilles)

Sillltlhal/(q//erll ]Ol+S de la cui._son par corlve(tion+

Consuhez la section (h+lss(mpI_ .ma_lio?z sm /d+_ff:,u_s

grilh,s po/u plus d'infi_nnatkm+

4 Apl:myez sur les Iouches ntm/driqtms pour rdgler

la [em])eral/ire \olllue+

5 Appmcz s/u ENTRF_.

6 Appu}ez sur les Iouches nlm/&iqlms pour rdgler la dlll('e
de cuK_on ddsirde+

7 Appmcz s/u ENTRER.

8 Appu?cz s/u AJOUTER OPTION CUISSON
AU FOUR.

9 Appu} _z m r DEPART DIFFERI_.

10 I)eux optiorls de rdglaRc de dfpal* diff&+ sont

disponibles :

• DEBUT DE LA CUISSON - \ppu)cz sur la toud/e puis

seweT-w>us des touches num('rot_es pour entlvl le d_lai

qui pldcddera le ddbut de la cui._on+ Al_l:m)cz sul
ENTRF_. Pm exemple, si vous souhaitez que la cuisson
ddbute dans 2 heures, entrez 2, 0 et 0.

• FIN DE LA CUISSON- Appu_,cz sur la touche

puis SelW('7-vou s dcs lot/c]les n!lll/er Ok_lL's pO!lr entl ('r

la pdriode totale au tenne de laquelle la cuisson prendla
fin. Appu\cz sur ENTRER,Pm exemple, si votre lemps

de (!liSSOll (st de 2 he!ll-es et qtle roils souhaitez selvir

le mpas dans 5 heulcs, el/llcz 5, 0 el 0 el le fbl/I
d&narrela dans 3 heures.

11 I)eux options de ddpart sonl disponibles un_ Ibis k ddlai
du ddpart diflg'rd &ould :

• DISPART APREs PRI_CHAUFFAGE- AI_pu}_z Sill"

la lOll(he pO/ll choisi_ k pt('chauflag_.

In€ Ibis l( d_lai du d('pal_ clitt_rd ('_ouk:, le fbnr
s'a/hlll/era el k pl+{;(:lla/l[t_tg_ COl]/ll/_ I/C(la+

i,e Vel3tilaletll d( convectioll S( I//etlla (:ll real(h( dtlranl

le pr&hauflitge. Une signal sonole indkluera que le

prdclaanflhge du Ibm esl telmind : cela peut pit ndre
ycmirlm l0 minules. [ '&:ran aftk:hera le idglag( de

te]llpdratu_ e+

• DF_PART h FROID - App!ly¢ z Stll (etl{ touche i)o/11

que le fbur d_:manx immddiatcment (sans i)r('dlauiIT_gQ
un( this k ddlai de ddpart ditt_'rd &:ould. i,e ventJlatem
de (Ol/Ve(tiOl/se i//e[[17a (n i//arghe+

Pour i_gler le deuxi{.me [bur (sur les modules h four double
seulement), sdlecfionnez ENFONCER POUR REGLER
LE FOUR INFERIEUR ou ENFONCER POUR RI_GLER

LE FOUP. SUPERIEUR selon les besoins, puis suiwz les dtapes
ci<lessus.

Surlesmodulesa fourdoubleseulement

I-;-II-;-II-=II+II+I
l-ql-;-ll-7110II01

I-;-II=-II-;-II+II+I
I=-I[ U-II 0II01

I-;-II-;-II+II+II+I
 I-;-II °II°II° 1

[,c i('glagv de len/p_:l'atUl+t peut +'tre modifi_ en appmant sur
la touche CHANGER LA DUREE-TEMP du R>/n+appropri&

i,cs i_glagvs peuvent _'tre amnlld's en aplm\ant Sill"I_ touche
ANNULER du fbul appmprid.

[,c i('fataRv de la mirmterie s'dt_ cme en apl:m>nt sur
REGLER LA MINUTERIE. Consuhez la section Mi,utg'_a

Une Ibis le ddlai de ddpalI difl{:ld ('could, le tirol va ddmarlel
et poursuivre la cuis.son pendant la i%riode plogramm&:, puis

il s'am"t ela antomatkl/lement, saul si la Ionction C/fi_son €1
mainfien a ('t_ s_lectionn_e. Consultez la section (hd_o_/d

mainlie_*.

Une Ibis la cuisson temfin&:, le fl)tJl dml ttla un signal sonora

et le me ssa_v <."IEMI)S S(PE ,>s'aflichem pendant cinq
mimltes. V(.ri[k z le degld de cui._son de la noulfitnre.

Si du temps de cuisson suppldmentailc esl rcquis, appmcz
s/u la lOtl(he TEMPS SUPP. et enll cz du temps de ctlisson

suppldmentailc. Si cetle Ibrlcfion n'est pas sdlecfionnde,
]'_cran s'ettilcela autonlatiqtlenlenl all bo/It de cinq I//ilI[II£:S+
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Recettes pr_f_r_es

/_'0/L 1" 11//I 1"(I

1 Appuyez sur RECETFE PRI_F_RI_E.

2 Appuy_ z su r CRI_ER RECETrE.

3 Appuyez sur les touches alphabdtklues pour
crder un nora de re(ette. Appu?ez sur NUM
pore- ajouter un chifti-e. Appuyez sur ESPAC.
pour ;!jouter un espa_ e entre les lettres ou l(s
chifli_ s. Appuyez sur RET. pour supplimer une
lettre ou till chitfre an besoin. Appuy_ z sur
PRINT pour enregJstrcr le nonL

4 Appuyez sur CUISSON, GRIL, CUISSON
CONVECTION ou ROTISSAGE _t

CONVECTION p(an- choisir le mode
de CtliSSOll.

5 ,\l_puyez sur les touches lmm&-klues pour
r_gler la temp&-amre.

6 Appuyez sur ENTRER.

7 Appuyez sur les touches num_riques pour
rdgler la p&iode de cuisson ddsirt:e.

8

9

10

Al_puT,vz sur ENTRER.

Appmvz sur AJOUTER LE PRI_CHAUFFAGE

pour rdgler k prdchauti_age ou sur
CONTINUER pour rdviser la rcc(tte rdgl_e.

Appuyez sur SAUVEGARDER Err CRI_ER

UNE NOUVELLE pore- sauvegarder la rec(ttt
en m&noire sans l'utiliser ?1ce nloment-ci.

Appuyez sur SAUVEGARDER El" Dt_BUTER

LA CUISSON pour sauvegarder la recette en
mdmoire et procdder h la cuisson mainmnant.
Appuy_ z su r ANNULER pour stlpprim_ r
la l-e( erie.

Mod!fier
_I,TI [:""Fg(TC[lg

sa,lveg'ardde

1 Appuyez sur RECETFE PRI_F_RI_E.

2 Appuy_z sur MODIFIERRECETTE.

3 Appuyez sur • ou • pour dloisir 1_1re<eue que
w:)us souhaitez modifiel:

4 ,\ppuy_z sur ENTRER.

5 Appuyez surA ou • pour choisir le r6glage que
vous souhaitez modifie_;

6 Appuyez sur MODIFIER puis modifiez 1(
rdglage.

7 Appuy(z sur PRI_T.

8 Appuyez sur SAUVEGARDER ou
SAUVEGARDER ET DI_BUTER LA CUISSON.

Uiiliser
_17_2g rg(:ld,[g

sauv_a_zl_e

1 Appuyez sur RECETFE PRI_F_d_E.

2 .\ppuy_z sur LrrlLISER RECETrE.

3 Appuyez sur • ou • pour choisir
1_1rt cette que vous souhaitez utilise_;

4 .\ppuy_z sur ENTRER.

5 Appuyez sur Dt_PART.

6 Sur les mod('les 5 fbm double seulement,
appuyez sur FOUR SUPI_R. ou FOUR INFER.

pour choisir le _)tll;

Supprimer
zt ftg "F(?(:#t{#

sa'uw<g'ard&

1 Appuy_z sur RECEITE PR_RI_E.

2 Appuyez sur SUPPRIM. RECETI'E.

3 Appuyez surA ou • pour choisir
la re< ette qll(, vo(is so(ih_litUz SllpDl-ilnul;

4 Appuyez sur ENTRER.

5 ,\l>puy_z sur SUPPRIMER.

6 Appuyez sur OUI. 77



Mirmterie et xerrouillage des commandes

In mi'r uterie
1 Al)puyez sur MINUTERIE.

2 Sur les modules h fore" double settlement,

al)l)U)eZ sin- FOUR SUPI_R. ou FOUR

INFI_R. pour choisir la minut{rie du four
ddsir_.

3 Apptlyez sur les touches numt:rotdesjusqtl'fi
ce que la pdriode d&sir&e s'atTlche £1l'dcran.
Pal-exemple, pour une p4riode de 2 heures
et 47>lnillllt(s, appu)(z sur 2, 4 et 5 darts cet
ordre.

4 Appuyez sur DISPART.

Si la p6riode rdgl0e ou restante est sup_ri_ ure
oil dgale {'lune h(ure, l'_cran ai]'ichera les
heures et les minutes [Htl: MM[. Les letH-es

- II ,, et <,M ,, apparaitront pour indiquer qu_
la p_riode s'aft'iche darts le fl)rmat hetlres et
minut(s. (Si une oil phlsietlrs heures onl dt6
r_gh:es, l'Jcran ne commencera fi effcctuer
le d_:compte qu'au bout d'une milmt(.)

Si la p_rio(le r_glde ou restante est ini;Srieure
fi une hem-e, l'_cran affichera les minutes et
les secondes [MM : SS[. tes lettres . M ,>et <_S

. apparaitront pour indiquer (lu_ la p6_iode
s'affiche (lallS le f'_n-mat minutes et se(;ondes.

1-711-711IIo11-7-1
1-711-711IIo11-71

kafonction MINUTERIEpeut
_tre rog[Oepour uneperiodede
1 minutea 24 heures

I.a minuteriene contr_le pas
les operationsdu four.

5 Lor_,que la minuterie atteint :00,
la commande/_dt cnten(h-e 3 bips suivis
d'tln biI) routes les 6 secondes jtlsqu'fi c( (lue
la touche MINUTERIE soit enfoncd(.

La long,lit& l}eut {qle r_duile all sill:rice {n
stliVUilllles 6lap(s (1( la _,(clioll ()[)tiotls-l?_{glao_s
SO*IS.Sil_*/l&ltlt*?ze.

Pour mmtder la (ou les) minuterie, al)puyez sur
ANNULER MINUTERIE.

Pour remettre la (ou les) minuterie h z6ro,

al)l)uT,ez sur ANNULER MINIJrERIE (t rdgl(z
tin(! notlx(lle l)_riod_ el( temps.

}>rrouillaffe
de,_

co?H, lrl,a l_d_<s

tmzlzi/'*_hce qltWk<s*lepztiss__t pas _1_!altivh<sq_ta*ld

RE$1_RQUE : Poul &s mod_k<sh /bur d,l_lbk,, (,etl_

Jtlt_(:litl_est al liv_;eslo [t<s(h!_t_/ll_t_:s.

Pour v( rrouill{ r/d(x(rrouiller les comlnand_ s :

1 .\ppu}ez sill" CLEAR/OFF (EFFACER/ARI_T)
pendant 3 secon(les, jus(lu'fi ce que l'dc_vln
afliche COMMANDE VERROUILL_7,E.

2 Appu}ez sill" CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET)

p(n(lant 3 s(condes, jusqtl'_'l (:e que l'ecl"dll
d'accueil appm_,it.

_)tlm_(Iceue ca_',_cld_istiqueest bl',mchde et les
t,,_tl,.:Plessont appu)_es, la commande thit tin siR-hal
sx*_oreet COMMANDE VERROUILLEE ;tllpa_',lil
Sill" l'(qCl_lll.

NOTES :

t,'siom,m*zd_s, sa(I/ ta toull, e CLFAR/OFF
(EFFACER/ARRET). _lzg:u_*_aull_'toul:h_

ite /<)_zltiol_*_,_zh)_sqzl_'c_4l_'/<mltiol_est a(¢iv_;_<

L (I]ttgl(171( tz( ?_ g(t t 17 t?t_ t?tll_!_ (Ip_ g ]Zltl[ /)(ZtZ*Zt S

(]_ tOltlgltl[.
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Four autonettoyant

Four mural

Pour que le programme fonctionne ad6quatement,

il faut que la porte du fore- soit fernl6e et que

toutes les commandes soient r6_6_ correctement.

NOll _,VOtlS l-eCOllllllalldolls d>_lSS!ll-el -

une ventilation ad6(luate en (mxrant
une t'en_tr( ou en utilisant tm _entilateur ou

une hotte (le cuisine au cours du prenlier
alltOllettoyage.

Retirez du four la l_,chetvite, la grille de
la l,Schefrite, Ix sonde, tousles ustensiles

de cuisson (t le papier d'ahmlinium.

Les grilles du four peuvent demeurer dans
le four pendant le cycle d'autonettoyag( sails
&re endommag_es.

N'utilis(z pas de mati_'.res abrasives ou de

nettovants _'1t}ml-. Nettoyez le dessus, les cg_t_s

et l'ext6rieur de la porte du tbur avec du savon
et d( l'(au.

Assurezwous que le capot de la lamp( du Ibm

est bien en place et que la lampe est 6teinte.

IMPORTANT : Certains oiseaux sont

extr,2qnenlenl sensibles k la fiml6e produile
pendant le programme d'autonettoyage d(
n'imporle quel Ibm; Placez les oiseaux darts
une autre l)i_,ce bien a&-_e.

REMARQUE : La /ilm:fio>+A t+fomll+wzge

Ile /tml:tio+* m,ra pas si la somle _,_tbrain:hA,

or; la fi)t_ctio_z Sabbal _:sl_q._l_e.

• Sur l(s nlo(I,51es fi four double, vous pouvez
r6gler un cycle de n(ttoyage darts les d(ux
fours sinmhan&nent. Le dernier tour rdgld
art( ndra antomatiquenlenl la fin du cycle
de nettoyage (hi pr(mier four avant d(
d6marrer son propr( cycle.

• Sur les nlod,51(s fi hmr double, vous pouvez
utilis(r sinmhan&31ent la cuisson minut6e

darts ml tbur (t l'autonettoyag( darts l'mm-e.

it MISE EN GARDE :
Xe mett_,_ jan*ai_ d'uste_*_il_, de cuM_*e ou tout aut_"

article en has du /om: ll y a u)* dl/'me_t de chau/fitg_"

sous k" pla_z(:ko du /ou_: E_ /_la_a_zl (t_:sarlich, s e_*

has du /om; vous risqz,'z d >,t*zzbl_.'_u.e su_t:ha_l/fi"
duff)m; qlti peut causer des dommtg>* au /tmr et

risque d'_,ndommago ou de brfiko k_s a_ tnoin'_



Four autonettoyant

(20 m men t

r@'lerle
po.r

le _+ettoyage
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1 .\l)[)tl}ez sur AUTONETTOYAGE.

2 Sur les mod'eles it four double settlement,
apl)u)'ez sur FOUR SUPI_R. oll FOUR INFI_IL

p(an- choisir le tL_m:

3 Wl-f)isoDtions d'atltonettop_ge sont dispolfibles :

• NETrOYAGE LINGER - ±\l)ptlyez +,ur

Ct'[t(' lOll(hi' I)(IIlF t'l_l('(tll( g 1111 ll_'[[O}"d_('

mltomatique de 3 heures. Re(ommand( _

lorsqu'il s'agit de nettoyage des d6bordemenls
limit6s A une surt_,ce restreinm.

NETTOYAGE RI_GULIER - Appuyez sur

cette tOll(he l)OllF ef[('(tll_ r 1111 nelto}_age

automatique de 5 hetn-es. Recommandd
pour un ti>ur phls encl-ass_.

PERSONNALISI_ - .\i)puT,_+z sur cette tollche

et fi l'aide des tou( hes llllnlel-ott;es, rdglez
une pdriode de nettoyage de 3 .i 7 heurcs et

30 minutes, selon le degrd d'encrassement
du fi)ul:

4 ±\ppuyez sur MA1NTENANT.

La porte se verrouille atnomatiquement. 124c_vm

attichel",l le d6compte de la pdriode de nettop_ge.
On ne peut pas omrir la porte du f_)ur si

la teml)t:r_ltur_, n'est pas descen(lue solls
la teml)t:r_lturt , de verrouillage et si le mesv_ge
FOUR VERROUILLI_ s'affiche.

Lol-S(lU< la i))tlclJotl FOUR VERROUILLI_ S(l_/

d_s_tcliv_e, X,OllS DOllrI'(Z OllVl'iF la pOl'[(:.

• Le message VERROUILLER LA PORTE
s'afl]ch( 1",_et la COlnmande du fotn- dmellra

un signal si vous r_glez un c}_le tie nett_)yagc et
oubli_ z de f_,rmer la porte ,:lu f_)ul;

• Pour mettrc fin fi till cycle de nettoyage, api)u}ez
_ur la touche ANNLrLER ou CLEAR/OFF

(EFFACER/.MIRI_T). korsqu( 1( message FOUR
VERROUILLE s(l_ d_sactivde, indiquant (lue
le finn- s'est rclioidi sous la temp_l-,mlr(' de
verlollill_/g_:, rOllS selez (11 lll(_s,tlle d'ollvl-it-

la l)orte.

fl*>)_i#'_/ozo a,ta_zl (t+,ddnz(o)_,l so_*p_W_, _z(,tll{_(ig(,.

Deux options sont dispo_fibles pour r6gler
le deuxi_me foul" :

• ]mm(,dialement apr&s le l-t¢glage
du prt+mier fi)ur :

Sdlectionncz ENFONCER POUR RI_GLER
LE FOUR INF_/IEUR ou ENFONCER pOLrR
RI_GLER LE FOUR SUPI_RIEUR selon

les besoins, Duis suivez l('s duq)es 3 ct 4.

Sur[esmod¢lesafourdoubleseulement.

l-ql-711+IIoII-q
I-ql-ql +II II-q

A l)arur de l (cmnd _ccll+.:ll (Itom{)

1 ,\l)pt]yez sur AUTONETrOYAGE.

2 .\l:,puy_ z sur NETTOYAGE LINGER
NETrOYAGE REGULIER ou

PERNONNALISE R,..pol rez:-vou s
_lt_x r_f_:l'_nces ci-(lessus.

3 Appuyez sur COMMENCERAPRI_S

LE 1ER AUTONETI'OYAGE p(lu r
1_d_clenchement atm_mati(lue
du netto)'_lge du deuxi&me fi)ur
une fkfis termin_ celtli du premieL



Four autonettoyant

]'Otll t?lttl'(t

l 'a utonettoyag'e

Pour que le programme foncfionne ad6quatement,

il faut que la porte du four soit ferm6e et que toutes

les commandes soient r6gldes correctelnent.

1 Appu) ez sur AUTONETrOYAGE.

2 Sur les modules a four double seulement, appmez sur
FOUR SUPER.ou FOUR INFFJLpour (hoisir le fotu:

3 Troisoptions d'autonettovagv rout disponibles :

• NE'ITOYAGELINGER-Appu}vzsur cette touche
pour etfectuer un uettovag*_automatique de 3 heures.
RecommandO/orsqu'ils'agit du nettoyagede
d(%oMements limitdsiiune zone restreinte.

• NETrOYAGE RI_GULIER - Appuyez sur cette touche

pour eit_,ctuer ur/r/etto_age autor/mtique de 5 heules.

Recolumande potll" till fOllY plus en(?l_ts_.

• PERSONNALtSE-Appuyezsur cette touche et ii
I'akle des touches num(.rot(.es,r,Sglezurle p(.fiodede
netto)age de 3 _'J7 heures et 30 minutes, selon le degr(_

!deno ssern{/td [tt :

4 Appuvezsur PLUS TARD.

5 Troisoptions de rOglag*•de d@all dilf_:lds_mt
disponibles :

• HEUREDE DEPART- Appu',vzsur la touche
puis selTe7:_o/isdes touches nulnOlot_espoul eutrer
le d01aiqui prg,c0denl le dO)utdu nettoyag*,.Appuwz
sur ENTRER

• D_U3T_ L'AUTONETrOYAGE - Appu_,ez
Sill" la tOtlche pills _q-t ez-\o/P; des touches ntlm(wot_es

pour 1_Sglerl'heure du ddbut du netto}age.Appu)ez
sur ENTRER.

• TFA_flNERL'AUTONETrOYAGE- Appu}ezsur
la tOtlche p/liSselw(%vousdes touches num_lot_es

pour rdgler I'heure de la filldu nettoyage.Appu)ez
sur ENTRER

H_porte se verrouilleautomatiquement, i.'dcmn attichem
I'heure du d(:but.On ne peut pa_,ouvlir la porto du fimr si
la mmp@,mlren'est pasdesceudue sous la temp@ltme de
verrouillag*•et si le messag*,FOUR VERROU]IJ_
s'atfiche.

I.orsque la fi:mctiouFOUR VERROUIIJ_ sela d(_sactivde.
_OtlS potlrrez OlJVl_r I_1 portc.

Sur les mod61esa fourdouble seulement.

LIIZILII ILl
LdrC-lLdl ILd

• ,_pa_.ir de l'('cl',md'accueil (Home) :

1 Appuyez sur AUTONETrOYAGE.

2 Ap.puvez sur NETrOYAGE LI_GER, NETrOYAGE
REGULIER ou PERSONNALISE. Repo_1ez:-vousaux
r_5t&ences ci-de'_sus.

3 Appuyez sur COMMENCERAPRI_S LE 1ER
AUTONETTOYAGE p,.mr le d&le_;cl;eme_;t
automafique du netto_g_ • du deuxibme tour tmc lois
mm/in_ cehfi du premier ; ou sur ItEURE DE DEPART
puis suivez I'_mpe 6 ci-de_.suspour rdgler l'heure du
ddmarn,ge du detlxi_me toul:

P,,*_@b._ 1..,d;.,*@¢ed. m@* o. lYw._r.& d@a_¢,@_0,e_
sul AUTONETFOYAGE.

• POll/mettle fill ;'t tlUc}cle de nettoDlge, appu;}_z S{ll
ANNULER ou CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET).
1,irsque la torlctlon FOUR XTR/ROUILLE sm'a
ddsacti_(_e, iudiquant que le Ibm s'est refioidi sous
la tempel_ffu/e de verrouillag.,, vo/is _'lez en mestl/e
d'ouvfir la l*_.e.

Deux options sont disponibles pour rdgler le deuxieme
four :

• Imm&liatement aprOsle r_glagedu premier four :

S(_lectionnezENFONCER POUR RI_GLERLEFOUR
INFER.ou ENFONC£RPOUR REGLERLEFOUR

SUP_ selon les besoms, puls s/mez les etapes a l)

cMessus pour le deuxibme fbuc
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Four autonettoyant

Fou_ mural

Aprks
l 'au Ion etto_ a{re

"_'OIIS Fell]Hl'q/l('r( Z llll ])l?ll dl? C('lldle ])]Hllche

darts le fi:mr. Essuvezqa avec un linge humide

lorsque 1_ four a r(froidi.

S'il n'sie des taches blamrkes, /aile>&_ di_fla_rl_

£ l'a_de (t!u_z talnfio_z ?¢rdl u_n savo_z_zeux. Ri_z(_*:£

fired avec u_e sohtliml d'_'au et (k" vi*zag)_. If s 'ag_t

gz:m:rateme_*t de _:sidus de sel qui _*edAfla*a_sse_*t

]JaS 10_:_ (tl_ ['azzlo_zdlo) ag_,.

Si le four n'est [)as propre apr,Ss un premier
n(ttoyage, plo_raillllleZ _1 llOllVeall llll

auton( ttoyage.

Moils lie [)ouvt*z l)l'Ogl'Hllllllel" Ht/Clllle

fkmction de clliSSOll tant que le fkmr n'a pas

suffisamment reh-oi(li pour (lUe vous puissiez
d6verrouiller la porle.

Pendant un programme d'autoneuo?age,
vl:,us pouvez appuyer sur HORLOGE pour
at]]cher l'heure. Pour r(venir a la durOe

rdsidu(lle d'mltonettoya,ge, appuyez sur
AUTONETTOYAGE.

Si les grilles du tlmr glissent difficilement,

essuvez les bords d(s grilles du f;.mr mec
l'huile de cuisson.
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Option Fermentation

1"0 II I t?_ II I'a

b?¢rmental io n

1 Placez la pfit_ dans le four sill" la grille B ou C

et rocomrez-la awc un linge pour de nleilleurs
r&ultms.

2 Appuy_ z sur OPTIONS.

3 Apptlyez sur FERMENTATION.

LI hnni_,re int_lieure du tbur s'allume et p_lss_ l_
par des (3"cles d'_dlumage-extin( tion durant la
ti..m_entation.

I_ fbnction de f;_'nnenmlion procure

automati(luelnent la telnp(;l_lture optimale
demand& par le processus de tbnnenlatiol_ et par

consequent _lle n'est pas lnunie d'un contr61e
de la tenlp&ature.

4 Sur les mod'eles _ four double seulement,
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOI.J]/INFER.
pour choisir le fDul:

._ Appuycz sur Dl_PART.

6 R_glez la tou&e MINUTERIE ;i la dur& de
tk_rnlenmtion mininl_lle.

7 Ix)r'_<lue la t_'rmentaion est termin_e, appuyez
sur la lou<:he _ER.

• l.afirnw*ztatio_z _z_/(,*ctiom*o_t pa_ si la tet_z]Daalv
dlt./ilm" _<st_/IpDT_m_._7125 °l" (52 °(,'). I._ l_._s_ag_

t:01 "A>77_()1>( ;ttA {7 )s 'ai/idlel zl a 171:lzl_z.

• l_aie,'l**.'*mztia tie _k:_s.si!_.pas de/_k:llalq/_.l l.'fi)m:

) * • _ •
• l ore e*,_lo d abas.sso Ia lt!t#p[_*_thm_g{ttIbm `el aill.si

o _ > • )aztg'*_t_ltto"ta dm_:t d* ta /ers**_!*_tatim_,tt ozlV!_<pas

[a i)ls_gtdtl film imlli>tv_l.

ANNUKR ]

REMARQUE : :\' t7"¢_/ _, le tz_oded_[_¢l_etmztitltz

h_salir/_'*ztslimits.La /et*_/_&tlal_"detm_elztatio_z

h_salir/w_ztsOdes ler_t/d_mtal_ssfm<_,f.)ili,sezla l,>_zlrlTo_*
CHAUD pou_gratel h's alD_e_zt_#l_ illa*d.
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Option--Chaud

l"ou_ mural

Rdo'lag'e du

COTZSg_2(_Y

M aliments
chauds

1 Apptl} t:z stir OPTIONS.

2 Appuyez sur CHAUD

3 Siw les mod61es h four double _ulelnent, appuyez sul

FOUR SUP_ ou FOUR INN, poul choisir k lotto

4 Appuyez stir ELEVr£E, MOYENNE ou BASSE poor

le rdglagl aulolnalique de la lelnp('ralm-c.

5 Appu)<:z sur CROUSTILLANT ou TENDRE, salon que

_ous souhailcz oblcnir des alilnenls croustillants oll Icndres.

6 Appn)ez sul DF_PART.

Laissez le tbul se pl('chauflbl :

BASSE 8 minutes

MO_T2qNE 15 inil/llws

ELEVEE 20 ininut{ s

REMM_QUE:keve_z:i&te*_rdecom:::*io,se._e,_J:t .m_#_v

Pour i('_ler le (leu×i('me tour (sur les mod61es 'afolu" double
setdemen0, s61ecliolmez ENFONCER POUR REGLER LE
FOUR INF_RIEUR ou ENFONCER POUR RI_GLER LE

FOUR SUP_RIEUR selon h's bcsoins, puis suivcz les ('tapes
(:i-de%/Is.

1x"I_glage de temp&atulc peu[ ('trc modifi("en appuvant sur
la louche CHANGER LA DURE_TEMP du filul appmpfi('.

1x'si('glages peuvem (qm annul('s en appusam sur la touche
ANNULER du Ibm applopfi('.

1,_r_glage de la minutefie s'eltEctu( en appu_vmtsur
REGLER LA MINUTERIE,Consuhcz la secdon MbzuleHe.

Pour rendre les aliments rmnollis plus ¢xoulillmlts

• pl_t£_-z I_1 IIOIIITit fife ditHs IIn(" il_sj_ql_ • Oil IIl/_ _ C_I_CI'OI(" illlX

boMs peu (qe\ ('s.

• Pour de m(illctus icstlllals, disposez les aliments en tree

scule cotlche. Ne les empilez [_s.

• 1M_se>les fi d(_cotlvell.

• Pl('chauflbz le lout au I_glage BASSE.

• Apr('s 45 nfillUleS, x('fifiez si la noulyiltll,." est cmusfillanle.

Augmcntcz la p('riode au bcsoin.

lVlISEEN GARDE :
.\7,,e_ml_ t_'ls I:_ali,l(_ts &,s b pmr :ll ,m&, de _Mla@iIl:n

REMARQUES IMPORTANTES :

Ds ali.u nts doiv_n_ _1_.#mhi_ chards &t_zsh u_ 16Hid':nt&

_v_issonou tm.@tA &In_un pk_t dr _:Ivke_AislalTld lu :]Igt#_

• 12._:di.:nt_p/m£ d:m_d,,_iasseo/:senvl,rm(men .:lamique

r:ds/anl_.:)htchal_lu n&_ssi:_nt un _!gk(g_du _/:_r,losl::_p&_ d_,_:

• (;ouvwz Yei:di,t:lt_ humides aver u_ iimvellb, qui va au/bu_ ou

SUFlesmod_(es9 fourdoub(e_eu[ement

• fl n'e_liresob/{¢:aoi_e&wcgm,:i#les(di.le*l/sfi_ls(mcroquan&
.ridsik _isqztozt& (h,_,enfitnq,aseess'&,o.*_Mm*_f[Apemhmt

• L'ouvei:wl,_:/:::&dehlpmt_,hdsse :chappI'_l'ahd.zmlel_/u,kl/t
I:_aliln_,llt_.

• Si &* nlilnent_ *ont _vyj/mYA.alklue_ ztn peu ]dus de h.rlq_apoul

• tt'.hv_:z h,_u.sl:.sile_,,illb_.s _)s:>il;eta,)availdg'place_

• N'ulilis:zpasde_olt_elt:wl_ccmvellbsol:/.4h,ubs:*1p/astig/u_:

A MISEEN GARDE:
LI'_amtemmt_,com:eM_.s.u /wl/ii_lh'se_IphI_tiquevo._/imdr:,s71s

_o,1/dac& davis/ep._l: t.e ptmlique Jondu _i_qt., d':tre i,i/,ossilde :_

enh',,,._ g ¢vlg*,siluatkm _lkst/).samv(.r/epas/agal(mlie,

Po_a" lx_clla,tffer les bols et plats de service

:) 13A,V.St_,

• I tilisezuniql,ement de la xaKsellequi r6sisie h la chaleul:

• Placez la _ti_s( lievide sur la grille. Si vous sonhahez
r('chautlbr laxaisselle da_mlage, ou si cell{>ciest en
porcclaine, v('lJtlez_ Iol& race maxilna]e fl la cha/eur
auplbs des labricants.

• 1a _fi_sellede sc_dce fide se 16chautl{'rapendant
le pr6chauflitge du tbul:

• Lor_lu'ils se tromcnt (nselnble darts le fbtm placez ks plats

de selxk:{ rides sur la grille stlp('fietne et les aliments cults

chauds sur la grille inl('fieul_.

 MISE EN GARDE :
L:Ivai__elh,/wlgd:volirh_si/;:tu&:.("lili_(_lh.s/)o_W_:(.soulh,_

84



Option--Chaud

]"ou_ mural

7?zbleau de
sdlection des
tempdratures
pour les
aliments
crontillants

ta lemp_;mture en fimcZio_t (h" t }dime_lZ qui n/'c_,ssite
le I@lag_, h plus _;lev_;.Place_ h,s alitmtlZs qui
nh _<vsia,nt U r_g_l_lg_,l_,plus/'5,v_; sm la grille
iHfiSrieun , et _eux on[ besoin de moins de ikaleu*
sur At gwitle s_@_;!')eu_a

Type d'afiment Rbglages en fonction

Aliments frits I_I,EVI_E

Bacon I_I EV171E

Croustille au mffis BASSE

Pain, pains mollets durs MOYEN
Pizza M()'_T_N

Potatoes de terre, au four I_I EVI_E

Tartes (deux crofites) M()YI_N

Conseils :

• Lais',ez l_s aliments fi d_couvcm

" N'utilisez pas de contenants ou pellicules (11 plastique.

• Prdchmdti,z le four a_mt l'utilisafion.

7hbleau de
s,_lection des

tempdra tu res
pour les
aliments
_IZO_IS

Pou* gin#e* chau& di[/ibr_*lsl_]Jesd }dime_lts, _{q{_<
la tem[J_)alu_*,e_l/on(:tio_ de 17dinzent qui n&:g_site
Ie I*{g'Iag_,Ieplus _Tevi_.]Yacez >s aIitntt?l* qui
n&_ssife_lZte r@t_zgete plus I;h'v_;sur ta gritS_
iqfi;rleu,_ et (t'ux olt_ besoin de moins de chall,ur
_u_ la grille _z@/'rh,ma

Type d'aliment Rbglages en fonction

Agmeau MOYEN

Boeuf, m6dinm et bien cult* MOYEN

Casseroles M()YEN

C6rOale ofite MO_N

Chili I_I EVI_IE

Cr_pes, gaufres BASSE

Fruits MO'_'EN

Jambon MOYF_N

Lbgtmles M()YEN

Oeufs MO_N

Pain, pains mollets mous MOYEN

Poisson, fmfits de mer M()_,'EN

Pommes de terre, pil6es MOYEN

Porc MOYEN

Sauces, sauces a la crbme M()YEN

Tartes (une crofite) MOYEN

Volaille I_I EVI_IE

* [;blg*ani_me USDA/b'SLS _e_vmmande role h,mf&atu*e i**lone cb 145 _T'
(_3 °C) pour _ _u_son minima_ _ boeuf {_ un &e_nom_
vian_ Dour _ie_ ¸h,_ len_&a_u_ i_ne_

Coll_ils ;

• Recouvrez les aliments d'un couvercle ou de papier
d'ahlminium.

• Ne metmz [)as d'eau darts le ti)m:

• N'utilisez pas (le conlt, nanls ou pellicules en plasfique.
• Prdchaufli:z k fBtu avant l'utilisation.
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()ption--Deux temp_atures

Fott I l_l tt I'll [

l "/ihs_ g_,tl_"opliorzpott_ _t_socioszur_*_asiw_,m_,tzld_,tzx

1 Appu:_s_zsur OPTIONS.

2 .\ppuyez sur DEUX TEMP.

3 Stir les mod61es 'a fot_c double settlement,
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFI_R.
poul- choisil-le f;')ul:

4 Appu:_s.zsur les tollches num(:riques pour
l-_gler la prelni&_v temp_lvltm-e.

5 .\ppuy_z sur ENTRER.

6 Appu:_*z sin- les touches numOli(lueS pour
l-t:glel-la pl-enfib,> pt:l-iode de ( uisson d_sil-t:e.

7 Appuyez sur ENTRER.

8 Appuyez sur CUISSON, CUISSON
CONVECTION ou ROTISSAGE
CONVECTION au besoin.

9 Si CUISSON RCONVECTION a 416 choisi,

appu:,_,z sur GRILLE SIMPLE pour une
cuisson sm- une gHlle, ou sur MULTI
GRILLES pour d_ux ou tl-ois glilles.

10 .\ppuyez sur les touches num_ri(lues pour
l'_glel-la deuxi_qne temp_l'auuv.

11 .\ppuyez sur ENTRER.

12 Appuyez sur les lou(hes mlm_:riques pour
r6gler la deuxi{qne p_riode de CtliSSOll.

13 .\ppuyez sur ENTRER.

14 .\ppuy¢z sur DF_PARTAPRES
PRI_CHAUFFAGE ou Dt_PART b_FRO1D.

_00_
Surlosmodelesafourdoubleseulement

r-_I-_F-II oii _i
DF-]FII oIIoI

FqFqF-IIoII_I
Fqr-qF-lloIIoI

FqFqF-IIoII_I
Fqr-qF-lloIIoI

FqFqF-IIoII_I
Fqr-qF-lloIIoI
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Options--Cuisson et maintien et dOshydrater

Four mu_aI

Cuisson et
( OTI.W_,_J(I[iOtl

au chaud

a*_chol.t qui collselve au dffmd leaathl¢c'daolil@laqu})_lvi_&low

NOTE :[ims ne1)ouv_¢pJvgl_lm_u,rcellefl.*d;o, quhv_"_u£_*ol_
:hmg& ou*[,tix_g_ge, imdd. (Co_mdl_¢lasectionl tilisath.z& &
<viss<mg & _)/i_+ag<,ii*i_***/+_l), {)le/blsque la#l*isso**mi*l_*/*;_,ou1.,
Ih_is_a,g_IIlil_ut_a automa@uei_ul_*_ _sdelqla Id /bltgtiOIt 71gMPS
S{ 7_1_s'_<_ld(;sadivd<c'ed uu /ou & lufillzclio_zdl,ivisson :/
,u_iltti_*_&.la /n@*_l=*u_d; d_,zal_: at@ma@un_zellg,

11y a deux lacons d'activcr celte hmction apr{'s

la cui_on ou le mli_e mflnlt& :

• Aprbs avoir r6gl{' _me c_fis'son nfinut6e

ou _m r6tissage nfinut_' :

1 Appuyez sur AJOLq'ER OPTION CUISSON

AU FOUR, AJOU'IT_ OPTION CUISSON

A CONV. on AJOUTER OPTION DE ROTISSAGE selon

le mode de tuisson que vous idgk z.

2 Apl:m}czstn CIRSSON ET MAINTIEN.

3 Appmcz sur OK

4 -\ppu}cz sur DEPART APRES PRECHAUFFAGE ou
DEPART h FROID,

• R_'glez a pardr du menu OPTIONS :

1 Appmcz sur OPTIONS.

2 Appu3 ez sur CUISSON ET MAINTIEN,

3 Sur les mod('les fi tour double senlem_ nt, appu}_:z sur

FOUR SLrPF_-R.ou FOUR INFER. pour choisil k f_tll:

4 Al_pmcz sur OK

5 Al_puwz sur CUISSON, CUISSON h CONVECTION,
ROTISSAGE h CONVECTION ou DEUX TEMP.

6 Appmcz sur ks tollchcs nun/d'fiques pour enllcl la (on Its)

Iel//pel'alllre et la (ou les) p('fiode.

7 Appmcz sur ENTRER.

8 Appu)ez sur DEPART APRES PRECHAUFFAGE on
DEPART h FRO1D.

D&hydrater La ddsh)drah_fion (_c;chc{gl,)t,d urn, ml;lhod: & p)fsn g*aJi(md_,sfi td&

&_ /_lr*les, des tu'd_esel ib,a_&lgdgs q_ amffah, h _dim lYumdd#_

& [adm a u, que &l MI:&9,a, I,a hvmea el lea_l:_k_ssull<__u,pI&_ellt

/_mgtm*u_e d*dollffd_q*ttq_eldaJllS_qde > ,,n_ffla/,,ur a cgntvt,c/h)lt

j)om @u&,r I;m_lidig tb,aalilnl.lrtaaJbl (h"&s_ctln el bs pr;s(_,_r_:

,\:ot_ q_ _l/aul /,,bssde 12 ]wutm /_lmrs_ /let certail_sali_rto_s,

I:('l*d:ortla d*;sh)dt_#at;oll.& po17_,du Jblu doll dem*_ul,I

pm6d/eIIlelt_ o_vo/, /_om [wnlldhv O I?m d,,,cm ulo et
a I '/umidit: de sD,_uael:

Uli/isl_&bul&qui :_1:..q.:s: av.l:b flmr/a,ur l_!llh

10uwez la po*te du flmr,

2 Placez I'extl('mil( _magn(qique ck la but('e sul la sulfhcc

interne supdfieult de la porte du tbu/;

3 gcmlez la pork" dtl tblll: ell laissant cclh_ci i cposci7 COllIFt:
la btu(%.

4 Appu}cz sm OPTIONS.

5 Appu}cz sur DESHYDRATER,

6 Sur les lnodiqes R fotJr double settlement, appllyez sur

FOUR SUPER. ou FOUR INFM/. pOtll choisil k fi)tlr.

7 Emrez la [ell/p_l'dtllF( _ (max. 200 <'F 193 _(1),

8 Appu}cz sur ENTRER.

9 Appu}ez stu DISPART.

RFAIARQUES :

• lbm,4*_/a&tl_"&ns un/i:t si_quatzd db tie_erl/ms.

•(Tilis:_uliiqunIIn_t&bu/&qzdesta,I&_sea_wh,/uma

Placez['exb_mit6magn@que
de [a buteesurla surfaceinterne
sul_rieulede laportedu four•
Fermezlaporteconttela butte.

Conseils utiles s_wla dbsh}_hntion :

• tl estpa_ffb/_"& sMler&la/i,tnl_ _u_pht_)'ur_g'_ilh,_

• lw lempa & @huj,_,d@eMra & ph_,@>ursfact:_us:

• ' • . •A *tblimpas _z e[ v]_at_to _zm tm#g',lel*I d Im slolkagt

ad:qua/_ sollt :,sq'?tlid_plmt _ra di_ la quldild i,l la sl+nl,l:(h'_
a/itgwldasddltq.

Pollr coHill/arlder lille blllt;_: d( i-echange, COllln/tl//iqll ez ave(

notre Ccnh-enational de pisces au 1.800+661.1616 en
memionnant la rdi'.rence WB08T10024.
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Option--D part diff r 

Fotll t?_ttl(t

I)@art
di fi@det
a'r_wt

a ul, o_ al i(lue

88

NOTE : ,M,&i_s*'@_maisdea ali,lel_ls _onww d*,ap_lMIt;ls lai&l:s,

I/*_ pOiSSOl_, d," /*; /¢DTe, all' k *,()It*ill# el dl_ 4.10gl ttJ)(Ist_l /)e?_gJg*_t /)IltS

d%l_e heu_ m_alT/islta/)_l_ la tuition. Lo_lJue _es aliments son*

lai_+,,;_?+la l+'nlpFlatl_r+,d("hi pi&_,, _,la /avcnT++_la ?rdiff,m_i_r_ld,;
])(I_[X;IT_'SI*ot'T1)(_s,

Assur< z-vous qtle I'lleui* du jotll altkM('e pll I'llollog_ esi
(iOl'l_ (71{,

1

2

3

Aptm}cz stn OPTIONS.

Appuyez stll DISPARTDIFFFRE.

Sur les mod}les h fol_r double settlement, appu_cz stn
FOUR SUPER. otl FOUR INFER. pour daoisir le four.

I)eH× options de rdgqage de d('pa_i dilt('l(" soni
tlispo_fibles :

• DEBUT DE LA CUISSON- Appu}_'z stn la tonche

ptliS se/veT-_,OtlS dt*s to/iches rltlll/_:l-Olees pOill entl-el

Ic d61ai qui p_('c6dera le d6but de la cuisson. Appmcz
sul ENTRER. Pa_ exelnple, si _tls souhaitez que
la cui,_son d6bute clans 2 hem cs, ent_cz 2, 0 et 0.

• FIN DE LA C1JISSON - Appu?:cz st_r la touche puis

serveT-_,Ol/S d_s l_ltl(he5 rltlll/elot('es poiii _/j(]ttll_*r la
p_lhode qui t1,.17_en solte que la ctlisson prendra fin 5

I'heme sotlhaill:{, en tenant C()l]/pl_ _ ely:l'heult du jour
el du temps de cuisson, Appuyez sur ENTRER. Si, par

exemple, il est pl('seniement 12:00, que votre pdlJode
de ClliSS(l/I cSl de 2 hetll-es et que vous sotlhaJtcz S(;l%ir

le i t'l:_ts fi 17:00, a/ols enncz 3, 0 el 0.

Apt)uy(z stu CUISSON, CUISSON h CON_'ECTION
ou ROTISSAGE h CONVECTION atl b(soin,

5

6 Appu_cz sur les touches iIIIm{i]qlles pore" i6gler

la tempdrattne d('si_('e.

7 Appuyez sul ENTRER.

8 Appu?cz stir les tollches mln/_:l_Cllles pol/r i_gler
la p('liode de clli_son d('silt:e,

9 Appuyez sul ENTRER.

10 l)eux options de d('pan sont tlisponibles tlne lois le ddlai

chl d@art difl(q ("6cot116 :

• DEPART APRES PRt_CHAI._FAGE - Appu_cz stir

la mtlche potlr dloisir le p_chaut/itge. {Jne [_is le d61ai
dtl d@a_t ditJf_'l(" dcould, le li_ur s'allume_a el le

l)l('(l/aullhg( (Ol//lllellCel'd. i *:s hulli{'res inll-rnes (lu
tbur s'allumelont et le restelont jllsqtl'5 cc qtle le R)tn
soit ('teil/l.

ix vorllilateur de C(2,11v('clJon se///ellra ell n/al-che

dllrant le prdchatltlage. Une signal sonore indiquera
que le pl('chat_lLtge du tbur {:st temlind ; cela peru

prerldre emilx>n l 0 mhautes+ iSdclan aqichela le r('gtaRv+
de temp_rattnc.

• D_F_PART_lFROID - \ppuyez sur eette Iou_ he pour que

le t_nlr dU'marre ilnln('diat_ merit (sanspr_:cllatilhgc)
till{ ti)is It"ddlai d( d@a_l diltT'ld ('Cotllt:. l*'s hlmi{los
i]llen/es dtl It)Ill" s'alhll//€ ront (I le I_;S[(?l'Olll jtlsqtl'fi

C( qllO l( tkiIIl" SOil el( Jill+ [,_? V(l/IJlal_?llr d( COl/X(ctJOll

s( moltra atISSi (l/ l//ar(he.

Surlesmodeles_fourdoubleseulement

I-qlTIFII oII I
I-7-r-lfTII oIIoI

FII- IFII oII I
I- II -IFII oIIoI

[7-11"-71[=-IIoII I
I- II- IF-II oIIoI

Pour i t:g]er le detlxidme t;bur (stu" les modules _ ,four double
selflement ),;_61ecliolmez ENFONCER POUR REGLER LE
FOUR INFERIEUR ou ENFONCER POUR REGLER LE

FOUR SUPI_RIEUR seh:m les besoins, p_lis suivez les dlapes
( i<lessus.

[,e r('glage de It nlp£,l'_lttlr{ i)etlt {_ql-_moditi( _en apptlyalll stir
la IO/IclIc CHANGER LA DUREE-TF_IP dtl t))lll appl'Ol)lJd.

[ ,es reglagos pell<l(?l/[ £'[r{: alllltll{;s (l/ ai)pll}'alll Silt ]a Iotl( ho

ANNI.,R£1/dll t{)tlr ipprol)fi('.

1,%I('glage de la minulelJe s'e{/{_citle en appuyani stu
REGLER LA MINUTERIE. (]onsuhez la seclion 11ilzltt_rrie.

Une [_3is I( d_lai de d('pari dilti:rd dcotll(', le littlr x;t cl_lna_rer

el poulxui le la _tlisson pendanl la p_lJode p_ogrammt:e, ptlis
il s'aIT*)tc_a aul_tlnatiquemenl, satlf si la tbnction Cuisso_ el
m;dnlien a 61d sdle(:tionn_e. ( onsultez la sec:tiorl (h_sslll* el
mahgi_la

Lne lois la cuisson telanirlde, le tbur dmettla tin signal sono_e
et le mc_sage ,<TEMPS S! PI_ ,, s'alIichera pendant cirlq

nlinlues. _,_lifiez le d<grd ely:cuissoll de la itoun:itnrc. Si
du Icmps tie ctfisson supi!ldmenlaire est requis, apitust'z

sul la lOtlche _PS SUPP. el el/ll cz (hi Iclnps de ctli%son
suppldmentailc. Si eerie tlm(;tiol_ rl'est p0.s s_le(:fionnde,

I'd(Tan s'et]itcela aul£)l//afiqllell/enl au botlt tie cinq I//inllles.



Options--Sabbat et Aide

Fotzr t_l_zl(t[

/Vl ode

Sabbat--
Comment

*z_ler la
euisson/le

r_;tissaffe
rdffu li(_ _

(Concu pour

/,e_/_lc_sjuives
et le Sabbat.)

(,sur certains

rood/des)

Ibus ne pour< u¢itA*,le mode"&ddm& quepore *'l*b_"
ou pore _)ti_:ibz*_m_pouv*_ pa_ F.61iso pore
tO?l'lqt:_O_L ,_Yl[[tq (lltlOl?g[llq#! OH ??lg_[l_" #?l ??tal_:]lg _711

,lode di/p;/.

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 .\l)puyez sur SABBAT.
Lne tois fi l'_cran SABBNI, les touches
n%mettront pas de umalit6s. Elles changevont
de couleur pour indiquer qu'(lles sont r6gl6es.

3 Stir les mod61es h four double seulement,
appu} ez sur CUISSON DANS LE FOUR
SUPERIEUR ou CUISSON DANS LE FOUR
INFI_RIEUR pour choisir le(s) fbur(s).

4 Appuyez sur l(s lOllch(s mnn&qques l)our
r_glel: la temp&_mlre d(lsir(le entr( 170 'F
(I 350 °F (77 "F el 288 °F). Aucun signal
Oll telnperatl/re lie sel-Oll[ dollll_S.

5 Appuy(z sur DF,PART.

6 Aprbs une ddlai al_atoire d'environ 30 se( ondes
;'l 1 minute, le tl)t/l commencel-,, la cuisson/

le r6tissage. L'dcmn tactile ne changcra pas
et la hlmi,3re du t;.nlr s'dmin(h-,i.

Pour vdgl( r la lempdmlure du fbul; r6pdtez
ks Oapes 3, 4, 5 (t 6.

] OllF anlluleF 1 option _a])l)at, lllailllelleZ
enfbnc6e la touche ANNULER ENFONCER
3 SEC l)ell(lalll trois s( COll(les.

REMARQUES : ANNUI_R ENFONCER 3 SEC,
CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET) el ANNULER
SOIII les seules tO!l(?hes illlll](_dial( Ill( lit attires

})ell(lalll la ctlissoII S;ll)bal. Ces lotl( hes
alllllllel-Olll la c!/issoII ell COl/l-S il]llll(_diatelllelll

apt-_!savoir (_t_enfoncdes et doivent £.lre
ellt}.)ll(des tllli(lllenletll al)l-{*s la t511 rill Sal)[)al.
"[})!It(S, les autres totlches ont un eff(t relar(ld.

Si une coupure de coin-ant se pl-oduil pendant
que le tbur est (n mode Sabbat, il s'dteindm
aulomatiquement el r(,stm-a dmint, m('qne al)rbs
le reu_ur (!tl courant. I.e ln(_le Sal)ba* rel)rendm,
lllais, tOllte ClliSSOll Sela alllllllee.

REMARQUE :Si un mode d_ cuisson ou
un mode (le cui-_son programmde est actif avant
de passer en mode Sabbat, ces modes de cuisson
resteront actifg aprbs le passage en mode Sabbat.
"['ous les mitres modes de cuisson seront annulds,
aprSs le colnln( ncelnent du mode Sabbat.

Aide Apim3< sm ceg¢et0.che pour e_*savor ph_ssu_
k<sfi)llcliotlsdu ibul:

1 Al)puyez sur la touche HELP.

2 Appu)vz sur les fl;*ches • (hm/t)
ou • (has) pour choisir la lonction d6sir6e.

3 Al)puyez sur ENTRER.

4 Appu?s*z sur la flSche • (bas),
si die esl prdsenlc, pour consulter tout 1( texlc
de l'aide.

5 Appuyez sur ASSISTANCE POUR SORTIE
pour (luiu( r l'&cran ,MI)E.

8{)



Options--Rdglages

Fottl l_lttla[

R@'Iaw de la
commande (/e

tenq)dra l_cre--
j?tites-le vous-
mdme._

IIeslpossiblequevoust_vm)i_.zquedan_vvl_vnouveau
tim* la _vt£s_mzest dijfl;iwz> qlw daus "_vt_vauck_rl lbu_: {"tili*_
vot_l_nlmveau /our pt_utaut qu@u_ _,mah_,s a/hz d_, vmls

/anzil alisel avel *lnQly*_d onnom_t. Si vous lwuvgz q,u.
la t¢_n/)dmtmv dzms vogue nouveau fino _:_ttwp dl_>o&¢ou t_q_

ha,w5 "oous ilouv_ _!_,ger[a (wmtmml<_ dz lem i)dmllnv vou s-

1 App<,_'z sin" OPTIONS.

2 Ap[m}_'z sm" RI_GLAGES.

3 Appu)cz sur SI_LECTION DE LATEMPI_RATURE.

4 Appt/}_z stir TEMPI_RATURE MODIHI_E.

5 ta tcmpd/atll/C du four peul £'trc mlgmentdc (+) ou

diminude (-) dans une ptx_pollion allanljusqu'_ 35
°E Appuyez sur + I ° • ou - 1° • pour augmemer ou

dimkme_ la temp{:taltltc pro irlc_dments de 1.

6 I,o_S(lUe la mod_icafion est _crmin_e, appuyez

sur OK p_fis PRET. 1tilisez *otrc Rmr (omme w>us
]e f('l ]eZ nol i//alel*lenl.

ETIOU

Pour r@'ler
l'ho_log'e

Pou* tt u* /*s dis/?asili_:}&" (klwzomi4ra_l,, automali(i u¢<sdu /oul

/_mc/ionm._zt (ol_l.(t_'nze_zt,vous &:vl_ I_t('_ l 7ulrhN*.i_ la bomze
heine. 11 ?l ?:stpas possible de modi/iz,_ l 7wu_e au ._t d _

1 Appuycz mr OPTIONS.

2 AH)uy(z sur RI_GLAGES.

3 Appu} cz sul HORLOGE.

4 Appuycz sur RI_GLAGES DE L'HEURE.

5 Trois options sont disponibles :

• Pot/r _glet I'hetlrc all ti)rmaI 12 henws : Appuyez snt
12HEURES, pui_,sur REGLER L'HEURE, emrez Its

heures et les mimlt_ s deptfis l:00jusq_Ffi 12:59,
appu}x'z sur AM ou PM, _ur DEPART puis sur OK

• Potn" rdgle_ l'h(urc all tLmnat 24 henws : Appny_ z sm
24 HEURES, I)_N sur REGLER L'HEURE, emrcz les

hetll ('set les I_ljnutcs depuis 00:01,j/Isqtl'fi 23:59,
appup:z s_r DEPART puis sur OIL

• Pore" rdgle_ fi l'he_m" av, mc_:e : Apptm-z sur HEURE
AVANCEE, puis su_ RECULER D'UNE HEURE

pour rcculer dhme heu_c ou sur AVANCER D'UNE
HEURE pour axancel d'une heuw.

6 Appn}vz sm RI_GLER L'HEURE.

7 Appuyez stir les louches mm_dfiq_ms po_l enlrcr
] hel]r(" COUl'dllt(" en he/IreS gl l//il//]tes.

8 Apl:nly(z sm AM ou PM.

9 Appuycz sur ENTRER.

[ZlTII-ql oII I
IZ I- IU-II IIoI

Assurez-vousque ['horlogeestr6gloe
labonnehoure
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()ptions--ROglages

Four mural

A'?wdt

automatique
12 heures

(,*da, (?a,itec(u_lddrAUqu_; _i vous oublJ(_ le pnlr _4 D,la£st_

alhom 5, la _ommamD, l'_;t_,iu&_ aulmtulUqlu, merlt ap_:i_
12 tu_#r_ pmdanl Milan(lions (h, oU_son, ou (@i_ 3 lu_ures

REMARQUE : Slu h s modd(_s d flm* d_mble, o41<@_ncUon
q_da[_ est activ_, su_ l_,s<t_,uxfou?_.

Suiw'z les drapes ci_lessous :

1 Appu)cz stir OPTIONS.

2 Apl:m)_:z _,tl+ I_GLAGES.

3 Apl)u)cz _,m ARRETAUTOMATIQUE 12H.

4 Appuyez ,_ur DI_kCTIYI_ ou ACTIYE.

5 Appuycz sur OK.

Dissimulation

de 17mrlog'e

51vou_ p_{/3mzdAsD_zul_>rl'(_]ickaL_r,d_,171orhN_¢,suivez

1 Appuycz sur OPTIONS.

2 Appuvez _,m RI_GLAGES.

3 Appuvez _,tl_ HORLOGE.

4 i\ppuvez su t AFFICHAGE.

5 Appuvez su r TOUJOUI_S A ARRET.

6 Appuvez su_ OK

7 Appuvez sut OK', nomcatl.

REMARQUE_ : 1_)_:_71u"171orlo_v,e_t _{@_e<a It mod_

<,_>xUn<tz<m..,vm_s _mpouv_.z uti/i_('_ h@mdD,_l de m_e en

7  m[ e)qt'ure

Fahrenheit
ou Cdsius

U)llv <ommanrh: ¢,sg_(_dh. pou_ a/fidto la tem[_smtuo__coz(D_l;s

I)_h_elU_eit, ma£s vous poul,(_ mMifie_ a,tte _Tediou qjh_ d_

l X_i]/cDeleu <h;_+:s@'Lsiu_.

1 :kppu) cz sm OPTIONS,

2 Appu)cz su_ RI_GLAGES.

3 Apptm=z sur SI_LECTION DE LA TEMPI_RATURE.

4 Apptm'z sur I_CHELLE DE TEME (°C-°F).

5 Apptm=z gut °F pour des degtds en Fahrt nheit ou stir

°C pour des degrds _n (k=lsius.

6 Appuy(z sur OK.

7 Appuyez sur OK_I n(*tweat/.

8 ,_])])tl}'(z sur PI_T.

REMARQUE : Pmo [_,smod_h<si) ji)ur doubh,, le _loul)lau

91



Options--Rd_glages

Fotll t?_ttl'(t[

Ulilisation
de la
conversion

Auto R++cipe"
(auto-recette)

h_ camct_;ris¢iqu_, (k, co_w,_ don Auto t_ecipd"

(aulo-_vl:eit_') i;o_zwolil aldomaliqneme_zl

/_s te_@_;tzztlo_,s de cuis_on _wrm<des aux

/e_@_;tz_tures de cui,ss0n/mr convections.

Qum_d ta camc¢_b4s¢iqlt_ es¢ activate, la t_m]dmtuw

+'<;ell<><k+i:onw+!:lion (l++wp+balun"++;<tuil+')<l)t)/*a><lil

_ur I'_:cmn. Pm exe>@le, _i vous i_scrive: u_ze

!e_@_;mtu_' m)_+tmte de _,l ette de 350 V" (177 °@
et si vous aHm?.++csul Ia touche DEPART, CON

(tonveclion) el la t<,mp_)atlt_ de convection de

725 °1:(167 %;) @/)arait sur l'_:o_n.

REMARQUE : (2ett_calacUristique _zecotlvertit p<ls

cm_v.:tio+l, mais ulliquemerlt la lemj)dmtum.

Pour activer/d6sactiver cette fonction :

1 A1)l>u)ez sin OPTIONS.

2 Al)l:m?( z sur RI_GLAGES.

3 Appu)+ z sur CONVERSION AUTO
RECIPE.

4 Appuyez sur MARCHE pour activ(r

In fkmction de comersion automatique ou
Sl/l"ARRI_T pour ddsmtiv(r la fon(tiOll.

5 Appuyez sur OK.

6 Al_pU} ez sur PRINT.

(>tt_ optiotl vous p+rmel (h choidl l'atl_tais,

' I"f l >"
ta<til_,.

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur RI_GLAGES.

3 A1)puyez sur LANGUE.

4 Apl)uy(z sin ENGLISH, FRANC_S
ou ESPANOL.

5 Appuyez sur OK.

Cell_,@/loll you+ ])+'rmet de i:hal/_e_

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur Rt_GLAGES.

3 ,\ppuyez sur COULEUR DE L'AFFICHAGE.

4 ,\ppuyez sur lest ouleurs d&irdes.

5 Appuyez sur OK.
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Fottl lllttla[

So_

marche/arr:,t
C:tte@:io_tvouspo'me:d'adiverou de dAactiv_l D"
s_g'nal _ontn_ qui se i:ti! entet_d!_ it ta p_itltt d'ut_e
[O_gX:]tg.

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur RI_GLAGES.

3 Appuyez sur SON/VOLUME.

4 Appuyez sur SON MARCHE/ARRI_T.

5 Appuyez sur SON EN MARCHE pour _utiwn
le sigmd sonore 1i6 5 hi pression d'une
touche oil slit SON ARRI_T pour ddsactixer

ce signal.

6 Appuyez sur OK.

7 Appuyez sur OKk nouv¢ au.

8 Appuyez sur PRINT.

VO[?UI¢Z(: C: e /tlttc ton p:rmet d'qiuster te volume _ tol

_liveau plu_ al ! @/abh!. 77_/1sItivealt_ de volume

peuvent _1_:s:;Ieclion_t{s.

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur RI_GLAGES.

3 Appuyez sur SON/VOLUME.

4 Appuyez sur VOLUME.

5 Appu)_ z sur I_LEVI_E, MOYEN ou BASSE

pour le choisir le niveml du xolume li_ fi
l'en_)llCelllellt des tOllches.

6 Appuycz sur OK

7 Appuyez sur OK?I nouvcau.

8 AI)I)u)_ z sur PRl_T.
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Fottl lllttla[

Sig_ml de
la min'ule'rie

Cetl_ @tioll vous p*_rm*4d_ I_!,@_le (_,p_de _ig_al
qui re_mm_ a la /}ll d'u_ 9(@ m_llut_.

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur RI_GLAGES.

3 Appuyez suv SON/VOLUME.

4 Appuyez sin SIGNAL DE
LA MINUTERIE.

5 Appuyez sur CONTINUER, 1 BIP,
2 BIPS ou 3 BIPS.

6 Appuyez sur OK.

7 Appuyez sur OK_', nouveau.

8 Appuyez sur PRINT.

Sz_&yzalde la
mznuterie de
cuisine

C_4te opliotl vou,s /)o'm_4 de I_;t{kr k _3])_,de siKmd

qui _ela a_socid _ la n_inulerk, de cuisb_.

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur RI_GLAGES.

3 Appuyez sur SON/VOLUME.

4 Appuyez sin SIGNAL DE
LA MINUTERIE.

5 Appuyez sur CONTINUER, 1 BIP,
2 BIPS ou 3 BIPS.

6 Appuyez sur OK.

7 Appuy(z sin" OKfi nomeml.

8 Appuyez sur PRINT.

Son et volume

par d@zut

(2_41_opliotl vou.s /)o'm_4 de @kr aulomaliqm, m('m

¢llzlslet _ig'lla ux aux _z!elages pal (l@m¢.

1 Appuvez sin OPTIONS.

2 Appuvez sur RI_GLAGES.

3 Appuvez stir SON/VOLUME.

4 Appuv(z sin PAR DI_FAUT.

5 Appuvez sin OK.

6 Appuwz sin-PRInT.
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Entretien et nettoyage

]'Olll t?_ltl'(t

AVANT DE NETTO _R UNE PIECE QUELCONQUE DU FOUR, ASSUREZ-VOUS QUE
L'ALIMENTATION ELECTRIQUE A ETE COUPEE ET QUE TOUTES LES SURFACES DE
L'APPAREIL ONT REFROIDI.

#

El&ne_ts

chauffh.ls
j,ur

N+ lmltoy+ z pas l'+l&n+ nt du gril. "[kmte salelE

brfilera lorsque l'_l_menl sera +haufl_.

L'_l&nent de cuisson n'est pas expos_ et
se trouxe sous le fond du tk)tn; S'il _ a des

d_versements ou de la t endre accunml_e

sin- le tond du foul; essu}(z l_ tout mant

l'autonettoyage.

Apr6s avoir grill6, retirez la lbcheffite et

sa grille du _bur. Retirez In grille de la l,Scheh-ite.

Versez dElicatement In graisse de la lg.cheliit_

dans un contenant appropri& Lawz et rincez

In lbchefl-ite et sa grille dans l'eml chaude avec

un tampon _'lr&:ur_ r de plastique ou imbi/)_
de SaVOll,

Si des aliments brfilbs se trouvent sur la grille,

saupoudrez-la de ddt< rgent tandis qu'elle est

chaude et couvrezqa d'_ssuie-tout ou d'un linge
?_vaisselle. Faire tr_ ml)er la l_.chefl-ite _liminera
les aliments cults.

La 16chef rite et sa grille se lavent ave(:

un d_tergent commercial pour [Otll-.

I.a l/'cI'lefl_ite et sa grille se la'_ nt aussi
au lave-vaisselle.

Ne rangez pas la lbchefrite et sa grille dans
le four alors qu'elles sont sales.

MISE EN GARDE : ne netto?ez pas la l,Scheh-ite

et sa grille dans un fkmr autonettoyant.

L_chefrite
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Entretien et nettoyage

l:ou_ mural

du.p ur

Les g_illes peuvent _.tre laiss_es dans le %ur pendant
le c>vle d'autonetlo)age sans hire endommag_es.

Pd_iodiquenl+ nt, apr_,s plusi(u_s cycles
d'autonettoyage, il peut 0tre ndcessaire de hlbrifier
les grilles du +;->urh l'aide du lubrifiant au graphim
a(colnpagllallt votre _i)t/l" mllral. Pollr (Olnlnalld( F

du lubrit]ant au graphim additionnel, appelez le
(;emre national des pig,ces au 1.800.626.2002 et
lnelltionn( z le nuln_ro de l(:t'(,lence WB02T10303.

1 Retirez la grille du f'+nnzR+portez-vous _ la
section Grill_ <te/b_r a exte_ion _:o_@ll;le.

20uwez la grille enti{,rement et posez-la sur tree
table ou un comptoil; Du pat)ier journa] peut _tre
plac_ sous la grille pour fi*ci]iter le netl_#age.

60uvrez et refk,rmez la grille l)hlsieurs tills
afin de r_partir le lubriflant.

7 Rel)lac_ z le capuchon sur 1_ contenant de
hlbriiiant el secou(z-le encore une lois.

Retournez la grille el rdp_lez les _lapes 3, 4,
Set6.
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3 S'il y a des d6bris darts les glissi_'_res,essuw:z-les5
I'aide d'un essuie-tou t. REMARQUE : tout lldJrifiant
au £raphile quevou_ enl_+_ezdolt +:ht,remplacl;.

%at +

4 Secouez le contenant de lubrifiant au graphite
a_ant de l'omtit; En commengant pat le cdtd
gauche du m6canisme de glissement de la grille,
placez quatre (4) petites gouttes de hlbrifiant sur
les deux (2) glissibres du bas prbs des bottlers de
roulelnent.

C{3tegauche

Grilletourn_e vers le haut

5 Rdpdtez pour le m_canisme de glissement
droit de la grille.

Grilletournee vers le haut

® ®

cotg gauche

Grilletourn_evers le bas

® ®

C6tedroit

_m

®

j

Grilletourneevers le bas

8 Fermez la grille, retournez la grille vers le
ham et replacezqa darts le four. Reportez-
vous fi la section (;rill_ <f_'/b_ra exte_z_o_
complbt+<

9 Rdl)dtez les +tapes ci-dessus pour clla(l++e
grille.

REMARQUE : _l_vaporisez pa* de Pain+ òzl lout
autre tubrifia_zl <i_aporise_:



Entretien et nettoyage

Four mural

Enh?veme  t de

la porte du
bur enla

enl mment

La porte est tries lourde. Faites attention quand
vous l'enlevez ou vous la soulevez.

,Y*,souD,ve: iamais D_po_t(,pa* sa po[¢m;e.

Enlievement de la porte :

10uvrez conlpl_',tenlent la porte.

2 Tirez les verrous de charni_qes vers

I'm-mature de In porte, en position
d4verrouill_e. In outil, COmlne m_ tournevis

fi lame plate, peut i;tre ndcessaire.

3 "['_nez fk,rnmm{ nt les deux c6tds &¢ haut d(

la porte.

4 Reiermez la porte fi la position d'enl&v(m(nt

de la porte, ce qtfi veut dire presqu(
compl,St(nlent et soulevezqa vers le haut [)Iris

V(l'S l'extdrieurjusqu'?l ce que le bras
d'articulation soit entibrement sorti de
la railmre.

Remise en place de la porte :

1 'Ik'nez l;m-mement les deux cSt(_s du haut de

la porte.

2 Avec la porte all nl{;lne angle que pour
l'enlever, mettez le renfoncement du bras de
charni,2q-e darts l'ar{'.te du has (le In tbnte de
charni,Sre. Le renfimcemeln du bras de
clmrni,Sre doit ,2.tre bien install_ darts le has
de la t'enle.

3 Ouvrez compl,Stement la porte.
Si la porte ll'est pas complbtenient ouverte,
l'ind(nlation ne repose pas bien fi l'extr_mitd
ini>rieure de la f_ rite.

4 Potlssez les verrollS (le (hal-lli_q-e COIltFe

l'armature d( devant du trou du Ibm; en

position verrouilh:e.

5 Fermez la porte du [OUl;

Pento

%rr0us docharniere

_rez on baslos verrousdescharnieles
pourdeverrouiller

[xtromite
de la

lento,,

Positiond'enlevement

charni_re

charniere

Ronforoement

Poussezverslehautlesverrousdescharnieres
pourverrouiller

So,tT d# Lavez la sonde thernfique awc de l'eau
SW_Olllle/ise Oil Illl taIllpoIl £'1 r_c[Ir( 1

saxonneux. Laissez refroidir In sond( awmt d(

la laver. Faites disparaitre les tach(s tenaces
avec till talnpoll }'1 rcC/ll-el savolllle/IX, ]lifts

rincez et s&:hez.

Ne phmg*<pas la son(D, lh_,lmique dans I?au.

Ne m_/g_(<p(_s la *lmde U,,'rmiq,e dm*s D,fimn
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]'OH I t?_H I(d

AmpouM

du./bur

Chaque hmr esl nmni de deux uniltts d'ampoule
h hak>g,Sne sim4es sur les patois latdrales du four.
Les anlpoules s'allunlent lorsque la porte est
ouverte Oil lorsque le [})llr exectlte tlll cycle de
cuisson. Eel anlpoules du fLur n( s'allumenI pas
pour le c) cle d'autoneltoyage ousi le four est
r_gl(, fi la fimction du sabbat.

Chnque unitd d'ampoul( compr_ nd till couvercle
de lampe amovible sur lequel se trouvent deux
m(.canismes de verrouillage, u n compartim(nt de
lampe darts lequel se trouvent trois culots (t trois
aml)oules fi halog,3ne.

MISE EN GARDE : a_ant de _cmplacer une ampoule,
d(_btanchez l'alimerltatiol:l _lectrique au four a rot:me le
i)mmeau de fllsibles ou de disjoncteurs.

.\_su rez:vous de laisser le couvercle el l'ampoule
refloidir compl_,tement.

Pour votre s(ictlril_, ne manipulez ires d'ampoule
chaude fi mains hues oil avec un chiflbn humide.

Pour retirer :

Retirez les grilles du f;r)uLRepol_ezwous 5 la
section ( hTlD'sdt@m* d oxh,nsio)*ilml]dbt_

_\ l'aide d'tlll( cld fi molette, rctirez les quatre

dcrous qui nlaintiennent le suppoll glgrille pap
dessus l'unitd de la lampe.

_ R( tir(z le (:OIIV( 1"( le ([( lalnp,._ *.!ll '_(!ri( (It til-}llil

xers 1'_xt&ieur son rebord arri&-e et en k
[iliS_lllt lotil( r ,,ers xOtiS, ae l-etilez _ltl(711ile vis.

RF_IARQUE : hs l)inces de fixation i)ourraient
tomb( r du couveide de verre. Apr,2_sle
renlplacenlenl, elles dm ront ,Strc placdes darts la
bonne position sur le couvercle de la lampe et
rdinsdrdes darts le compartiment de la lampe en
les enloncant bien ell place.

Portez des gants ou utilisez un chittim propre
et retirez l'aml)oule grill6e ell tilant pour In
fbire sortil:

Pour remplacer :

Utilisez une nouvelle mnl)oule fi halogbne (le 120
voh% fi broches G8, sans d6passer 25 watts.

kesawpoull'_ de >mplaomlent /lt,_allnt i;h* actlet&s I'n
a])pda zt > 800.626.2002..VIom;w dt pi&l : FVB25T10064.

RE_V-ARQUE : h,s mnpouh, s d'b#enslt_; supdrlemv
endommag*_nt votre foun

Portez des gains ou utilisez un (hitibn propre et
rethvz l'anlpoule de son emballage. Ne muchez pas
l'ampoule h doig_ nus. L huile de vos doigis peru
(auser des points chauds sill" la surliu e tie verre et
causer le grillage pr(,matur6 de l'ampoule. Si x_ms
lDu£hez le ',l)l-le, netto}e/-le avec tie l'al(ool avalit
l'installation.

Entimcez l'ampou/e darts le culot jusqu'au tired.

_1_.( )la({ z le COtW(r(le tie hi lalll )e, ell )la{allt SOil
/xn-(I _lVallt SOilS l_s detlx lallOllett(?s (/aIls le

COlllpartilnellt (l( la 131]ll)e. i_olllez le rebol-(]

al ri(q(! eli )1{1((, Oil )rel]_ilil Soili (It VOltS HSstlr(r

(ltl al)ptl ( ) (}It (I1 I )a(e.

REblARQUE :
si les )inces _-,rTZGZ_ Racezle

efix ](3 ( _ ri))Tenezles_ N rebord
' ' incesde _ . , avantdusont tombees _,.jab_ p _ .

fxa onen couvercledu couvercle J I / . .
, . pacesu e oe lade!,lent,lle, Io,,t,ie o,, 

malntel/ez-les ducouverole,J_ 1_ lesdeux
sur le couxercle, de la lentille ./'I ir languettes
dans la bonne JQ J_c_._ avant

position, pendant __ IRtII
que _ous replacez Appuyezsur lecouvercledela
le couvercle stir le lentillepourlefixerenplace

(ompartilnent de la lampe.

[A' ( Otl',er('le (It' la lanlpe dolt (ffl'(' eli })late

lorsque le Ibm- est mis eli mar(he.

Pour till meilleur dclairage fi l'intOrieur du Ibm;
netto}vz ti&luenmmnt le couvercle vitrd fi l'akle
d'un chifti>n huniide. Cela devmii i_tre tait

loP_(lue le timr (!st dteilit, ddbranch_ (le
l'alimentation el complblemenl refl-oidi.

Replacez le supporl _'_grille de mani,3re fi ce que
les trOllS (wales se retFoHV{qlt 13ar</essus l_s
IX_lllolls arritwt, et les tl'OtlS Folids par</essus les
IN)U1OIiSavant. Fixez ldgarelnent il l'aide des
(iUatle ('crous que VOIIS Hvez letirds

l)l (ic(idelnlnellt, in?liS lie _,(,ri ez l)as lro l) cal cel}l

pounait endomnmger l'6mail.

{)S

P,eplacez les grilles. Reporlez-vous fi la s( cti( m

_ lte/)ran(hez le (Olll'dllt {leclrique all tittle



Entretien et nettoyage

Polo"

nettoyer

la porte

L'int6rieur de la porte :

• Puisquc la section 5 l'int&-ieur (111joint st"

ncttoie durant h, cych. d'autonettoyage, aucun
besoin d_ le nettoyer _'1la main. 'Ibm savon
laiss_ sin In doublme pourra causer des taches

additionnelles lorsque le four _st chaufl_, alors
assurez-vous d_ bien la rincen

• kas(ction _ l'ext_ri(m-dujoinl s( netloient

_IV(?( lln [_/1_11)Oll _'1 l-(_(lll(?l - d,2 _ renll)li de SaVOII.

• Vous ne devez ni frottez ni netloyez le joint de

porte; le mat6riau de fibre de v<rre du joint a
une tl-,2.staible r6sistance a l'abrasion. [ n joint
de porte intact el bien _Jjust6 est essentiel pour

ol)tenir un bon rendem(nl _nergt:tique et de
DOllSrdsultats de cuisson Si vous remarquez
qu'il devient us_, s'effiloche, est endommag_:

de quelque {a_on ou a _t(: d(:l)la((: sur la
porte, w:ms dewiez le remplacen

L'ext6rieur de la porte :

• En tonction de volre mo(l&le, reportez-vous
?_la section &z_Jag>_e_*aciel i*zox3'datd_"ou
Surlhl l,s fieint_,_.

_mm mmmmm_mmmm

/4
¢,_IIIII III III III III III III III III III III III III III III III IIIIIIIIlllJ-%

11est conseill6 d'essuyer le lableau
de commande apr6s chaque utilisation.
Netto?ez-l¢ avec till sawHl doux {[ d12 l'eau,

ou une sohltion d'eau et de vinaigre. Rincez
_l l'eau claire el essu3 ez ave<: tm linge doux.
Pour nettover le tableau de contr¢_le, vous

devez 1_ laisser fi teml)(:ramre ambianle,
et ne pas l'exposer directem_ nt au sok il.
L'utilisation d'autres nettoyants liquid_ s n'est

pas recommandde - le d_p{')l r_siduel pourrait
afff_ct(r le tonctionn(ment de contrgle.

N'utilisez pas de produits nettoyants abrasi{k,
de produits nettoyants liquides puissants,
de tampons fi r_cur_ r en plastique ou
de prodllits nettovants COllllnel-CiallX

pour 1_Ibm" sur le tableau de comnmnde--
ces produits endonmmgeront le tini.

[ n( SOIl/tiOll (Olllell_ll[ _/lll}?ln[ (l'(_)/I (|l}?l!l(l(

(tu_ d( vinaigre esl la m(illeure.

ino, 'dable
(sur certains

mo{hT(<s)

N'utilisez p*ts de tampons de laiim d'acier; ils
pourraient rayer la sttrface.

Pour nettovcr la surfi_ _ cn aci_r inoxydabk,
utilisez de l'ean chaude savonneux ou un

produit nettoyant ou cire fi acier inoxydable.

Essuyez tot{jom-s la surt.lce dans le sens du
grain. Suivez les instructions du produit
llettovallt pour ll(tlover 1_1 s(IrfHc( (11 a(ier

inox}dable.

Pour savoir COmlllellt acheter le produit netto}=mt
ou le cire pour apparcils _lectrom&lagera en acier
inoxydable, ou pour connahre les coordolmdes
du ddtaillant 1_plus pl_.s de chez vous, veuillez
appeler notre lmm&o sans frais :
1.800.561.3344 ou visitez notre sit< Web

in OllOglillll.coln.

SI!_{'f(IClgS

peinles
(,sur certains

modules)

Les surl_hces peint(s inchlent la porte, le dessus
du tableau (le commandeet l'avant du tiroir.

aettoyez-les axec (hi qaVOll et de l'eau 011 lille

sohltion de vinaigre <t d'eau.

N'utilisez pas de netto_ ant commercial pour le
fbu_; (It poudres de nettoyage, de lain( d'acier
ou d'abrasiig forts sur quelque surthce peinte
qu< ce soit.



Sohitions de probl&mes

l"ou_ n_u_al

t :m[ s et

(;<n_l&,z d 'at)oyd

PROBL_;ME CAUSE PROB:d_LE

LE FOUR NE • I n fklsible in'ut i'tve grille ou un di,_ion(lem peu t _t_e ddclen(hd darts le
FONCTIONNE PAS palmeau de veto _d_id{ nee.

• [,_S (:o/nlllal/dt's dtl t))tll Hi' son[ p_lg rdgldcs COIIt'(t_//i'llL

• l,es (:ommandes du tl)tlr sent idgl('es p(l_l_ l'autonetto)age. Si besoin _st, laissez

h" t_)ul refi-oidil; ol/vl'ez ensuite la porte.

LA LAMPE DU FOUR NE • [,a lampe est d('l_-€ltleuse. Remplalez Fampoule.

S'ALLUME PAS • [,e ti)ur ell},'cl ue un cycle d'ilutonelto_ age ou il est rdgl_ sur la (_>)lction Sabba)h.
l,(s Lm_pes dtl (kmr ne s';dhllnen) pts pendant I'autoneltoy tg_ ell si le fistlr est rdgl("
5 la IT>n_tion Sabbath.

CUISSON OU ROTISSAGE
INADI_QUATS DES
ALIMENTS DANS
LE FOUR

GRILLAGE INADEQUATS
DES ALIMENTS DANS

LE FOUR

LE PROGl_42_IME
D'AUTONETTOYAGE

NE FONCTIONNE PAS

SONS DE ,, CREPITEMENT
OU ,, Dq_CLATEMENT ,,

ALT COURS DE

L'ALrFONETrOYAGE

• [,a louche qui actionne la lampe du tour es) ddl_'ctueuse. Appelez un r_paratenl

• [,(S C()l_ln/al_des dH I()/ll" nO SOl]l pas legl_es (OTl-e(lel]le]li. teporle/-_o/is _'1]a so( tJoll

( _£s_0n ou [¢_)liasagre.

• i,e tbul n'a pas pr6chaufld suftisal_'_n/enl Iongtemps (laisser emilvm 10 fi 15 i_'dnutes).
• I)es plals de c_li_on ne converlanl pas on des plals de cuisson de mauvaise taille sonl

tltilis{s, l<cportez-x ous fi la section I_osito_*nenleut des fllala,

• Les grilles sonl darts la mauvaise position. I<cporle/-xous fi la section Cuis_0_ ou

• Reccnlvrez les alimenl_ de papier d'aluminiuln pot)r r tlenlir le brllnissage lots dtl
r61issag_'.

• [,( th( rl//oslai d/I tk)/ll- doll _'tre @lsl('. Rel:)Ort( z-*ons 5 la se(:tiol/ I{_gl)tgv

• (.c mod,>le est con_u pour tree i_:n'te fkwmde. FcHnez la l:)O_te. (;rillez

tol_jotn's axe(: la porto fc_-mde.

• [,es (:Omlllandes dtl t()tlr ne sonl pas r('gldes (:Olre(:te/nelll, tep(llleT-vous ii la section

• I,a sonde est branchde (laa_s le fk)ur. Enlevez la sonde du fi*ur.

• Grille placde fi une hm_lem- inaddquale.

• Alimenls cults clans un pen de c_is_on chaud. { lilisez la I(-chehite et sa grille

(:Ol//p/ises av(c volre til[ll.

• Plat de cuis._on qui ne conxient pas aa_ glillag{. [ lilisez la I(-chefrite et sa grille

COl/IprJses ave( XOtlTet()tll.

• l,e papi(r d'ahlminium utilis(" sur la Ibcheliile el sa glille n'a pas dl_ ajl_std
correctement et n'a pas ('td Ii'_du tel que recommandt:.

• Darts (:ertai_( s t(-gi(ms, la tension de l'a]ime_tati(m peut £'tre basse.

FaJles prd(:hat_ffer l'_:h%nerll chauf_,m) envilon l0 fi 15 nlimltes.

• 1_ tempt:lature dtl toter est t*op _qevde po/It pouvoir _dgle_/m a/it<metloyag*'.

Laissez la tempdlat_lle du t])ul descendle sous la tempdratule de verlouillage
el leihites le i('glage des commandes.

• Comma_(les real _dgl('es. \_)ir la se(:tiol/ ].}*ll_aul<.qa,ID)y:¢l_L

• I,a sonde est branchde da_s la plJse (tu foul: Relirez la sonde (tu Iou_:

• lie ph(q_om&ne est normal. Ces bruil_ sent produits par le mdlal sous I'effet
de la chalem el t-Ill refioidissement pendant les tonctions de cuisson

el (I 'a/Iton( rio} age.

FUMEES F_XCESSIVES • Quantitd excessiw: de salet6. Appuyez sin" CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET).

AU COURS DE Ouvrez les (}.'n_tt es pour dissiper la Iumde. Attendez q_le lv message FOUR
L'AUTONETrOYAGE VERRO1JILLE soil dteint. Essuyez I'exc?'s de saletd, el programm{ z

notlvea/i l'a/it ol_ettovage.

LE FOUR N'EST PAS • [e fo/Ir dtail tr{'s sale. Essuyez le surph_s de saletd avanl de pvog_ammel
PROPRE APRES ]'autonello)ag(. I,orsq_e I( i_:)tlr <sl Iris sale, il peut _lre nd(:(ssaJre

L'ALrrONETI'OYAGE de programmer un a/itte mllonelto?age.

• [,e ti)ur (st branchd 5 tlne source d'alimentation dlectlique de 208 \. Rdglez le lemps
d'autonettoyage 5 5 heures.

• [,es colnmandes dtl t_)llr ne sont pas rdgldes co_rectement, g<)i]- la section I')no

alzlo_*_://o)w_zL

LES GRILLES • Les grilles ont t:td nello>6es ?. I'aide dtl cycle d'autonetio}age ei il esl mainle_mlt

DU GLISSENT temps d'cfIccltlel tree hlbritication p_riodiqtle. Nc los apolisez pas de Pare *_ou
DIFHCILEMENT d'un aulre lubliliant fi vapolisel. Repollez_w:ms 5 la section Gr_ll*,sd_,fi>_*(l evtg,nsion

co*ll/)l{lede la section t{*_t_eYiene*) etll_aLre.

1(_)



Solutions de problOmes

Four mural

du tem[_s et de

l 'm ent !

PROBLEME CAUSE PROBABLE

L'ECRAN SE "REVEILLE" • [,'_(ran est dquipd avec mJe tedmologie de sensibilitdqui sc "ff'wille" Iorsque vous _ous
SANSLE TOUCHER applochez (ou xoue main s'apploche) d_ dclan tactih, i,'dclarl est sensible et pctll

s( i-eveiller Iorsq/l_Ol/alhlllle la hnni{*re ou 5tlite _'1dv:s H/oIIV('l//elltS de pelsonnes Oil

d'ol_jel_"_proximitY. L'_clan dcwait retourner au mode standby aplds 10nlinules
Si all(lille intel;iCtion ne stlr_iellt.

L'HORLOGE ET • tn filsiblepeul {'tre gfilld ou tm disj(mcteur pout _llc d&:lenchd dam le panneau
LA MINUrERIE NE de _otre if:siderite. Remplacez le fil_ibleou rdenclenchez le disjonck un
FONCTIONNEMENTPAS • i,es commandos du foul ne sont lxts r('gldes con-ecten/enL \'oil les sections

Polo *t{oq_q[']Unh{_ el Pino _(¢ler k _l_zttgde el __'rwuil@4ede__vm**umd,,,x

TEMPERATURE " [,a commande de temp('ramre du tbur doit dtre/dgl(.e. \_)ir la section
TROP EL_rEE OU
TROP BASSEDANS
LE FOUR

LA PORTE NE S'OLWRE • [,c fbur est trop chaud. Laissez la temp6/alnre du 1_3urdescendre sous
PASAPRES la teml;('lature de vcmmi/lage.
L'ALrFONETTOYAGE

LE MESSAGE • Xous avez pr(gramm_ l'atm_netlo>_ge mais n'avez l_s f>nn(" la porto.
VERROUILLER12t PORTE Fcmmz la ix_lsedu Ibm.
CLIGNOTE A L'ECRAN

LE MESSAGEFOUR • l,a polle du fi>uresl venouill('e palve qtle la te/np&alure dans le fbur
VERROUILLI_S'ALLLWIE n'esl pas descendue sous la teml)_l iture (k xerrouilhge. ,\ppu}( z sm
LORSQUE VOUS CLEAR/OFF {EFFACERiARRET). l_dssez le tbur rcfi-oidil.
DESIREZ EFFECTUER
UNE CUISSON

L'ECRAN D'AFFICttHAGE " [n fusibl_ peul ¢_'tr_gfilld ou un di@ml:l{ur peul {tre d&l_ nch_: dans le panneau
N'EST PASALLL_IE de votrc idsidcnce. Remplacez le filsible ou idcnclenchez le disjonctem:

• l,'hofl(ge esl i('glde au mode d'exfinclion. Voil la section O/)lions- Ib{glz{_._t,s.

• Panne de courant. Rfglez a nomcau I'horloge.L'ECRAN D'AFFICHAGE
CLIGNOTE

LE MESSAGI_,,SONDE,,
EST AFFICHE A L'ECRAN

PANNE DE COURANT,
L'HORLOGE CLIGNOTE

• Ce/lies,sag< • vo/Is raplx lie d'e/llrcr lille iel/ipdl'_lttlre il/tCl'He

apl {'sa_oil blanchd la sonde. Entl_:z une tcmpdlatule inlcrne.

• Panne de coulaut ou sullension. R_gtez 5 nouw_auI'hodogc.
Si le tbur ('tailell Rmclionnement, w)us dmez le rdgkr de nouveau en
appuDm sul CLEAR/OFF (EFFACERiARRET), en i('glam I'holloge
et el/])logra_?qmant _'_ notweatl la _})l/gtion de (:lli%SO// qtli _lilit en CO/IIN.

• A/a cuisson pal convcctiou, il est normal clue de la vapeur s'dchappe pal7
I'_vent du R)un Plus le hombre de grilles utilis('es ou la quaniil_ d'alimems
darts le fi)ul augmente, plus il y a de vapeur _isiblequi s'dchappe.

• Ce phdnom{'ne est normal Iorsque le tbur est neuf et dispar titm avcc le temps.

LES TOUCHES DE CONTROI_
S'ACrI_TNT OU L_CRAN LCD
CHANGED'AFFICI{_GELORSQUE
J'OINRE k_-PORTE DU FOUR

DE LA VAPELrR
s'ECHAPPE PAR
L'EVENT

ODEUR DE ,,BRULE. OU
,,D'HUILE,. PROVENANT
DEL'EVENT

FORTESODEURS • Ce ph_nom_'ne est temporai/e, ix_spl-(_n/i_q'(:_ _()isque _ous utilisezk fbtn; il est nomlal
de senlir une odeul plovcnanl de l'isolanl qui se h'OllVO il I'int_lJeur dtl tbUl2

BRUIT DE • C'esl non//al. 1* vemilak'ur de refioidisscnlenl se n/etlra {n marche
VENTILATEUR poul icfioidil les pi{'ces imernl s. II peul [imcfionner apli;s le _bul (feinl.

[,(" v¢*//iJlai£!lr dr* (onv¢x tio//se mettra (11 i/larche e[ s'arl£'t(:l;i ju_lu'?l cc

qlle la [(nlctiDn de ClliSSOl/par ¢on_t:¢tion soil l(:rn/irl('e Ol1 qlle la port(:
_oit ()(IV{qTI_X

UN SIGNAL SONORE • "Ginsavez oublid d'enuc_ une lelnp&atulc de cuisson ou une dul('e de
SE FA1TENTENDRE APRILS nettoyagc. Appuvez su/CUISSON el enu-ez la t_mp&alure d(.silt:e, ou
AVOIR ENTRE UNE DUREE appu}vz sur AUTONE'ITOYAGE el enh-ez la dtn('e de nettoxage tldsil_e.
DE CUISSON OU UNE
HEURE DE MISE EN
_t_RCHEOIF_E_E

F_ ET UN CHIFFRE • [1s'agit d'un co& d'erreul: Appu)ez sin-CLEAR/OFF (EFFACER!ARRET).
OU UNE LETrRE l,ai_ez tree lettle clignotenl le fi>mrefioidir pendam une hem'c. RcnleUez
CLIGNOTENT le R)tn a I'('cran en lnarche.

• Si le code d'en-eur est de nouveau affichd, coupcz I'alimentation _lectJique
du lout pendam au moins 240selondes, puis i('l;d)lissezI'a/imenmtion 61ectfique.
Si le code d'en-cul ('stde nouveau affich_, appelez un r(.paraleul:

• 1,_ tableall de (?ommande esl sale ou il c×isl¢ till dt:pol rdsidu(I, issu des iI(IIo}anls

]iqllid{s. aelto}(z le I)al]l-i( {1.H de (Ol/lrOl(? a,e( till{ SOIIlliOll aqlletlS{ Vil/aigl-('e,

puis astiquez avcc un chiflbn doux. (Voil la seclion Nettotjogeet entretien.)

l(}l
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Service "_la clientele

Fol_l lTllll(l[

Avec l'achat de votre nouvel appareil Monogram, vous recevez
aussi Fassurance que si vous avez besoin d'information ou d'aide
de notre part, nous serons lit pour vous. Vous n'avez qu'it appeler
le numdro sansfrais!

GE Answer

Center ®

1.800.561.3344

Peu importe xon-e question au s_/jet des appareils 61(cnom&lagers Monogram, le GE Answer

Centel sDest 1;_pour vous aid(r. Vous am(z les r6ponses fi vos questions rapidement et de
mani&-e courtoise. Vous pouvez appeler _n tout temps. Le GE Answer Center _°est ouvert
24 heures par joul; du hmdi nu samedi.

OU

Visilez notre Kite Web au : monogram.corn

Le service de

rdparation In-
Holne

1.800.561.3344

Darts l'6vennlalit_ off votre _lecn'om(_nager Monogram n6cessiterait une r6paration, xous

pouvez vous iier au Serxice pr6i_rentiel Monogram. Compos( z simplenaent 1( 1.800.361.3344
pour planitier un visite de service avec nos sl%cialistes du Service pr6f>rentiel Monogram,
disponibles de 7 h fi 20 h lIE du hmdi au vendredi, et de 8 h fi 17 h IIE 1( samedi.

Pour les clients

aux besoins

sp_ciaux. . .
Aux F£tats-Unis :

800.626.2000
....... !7

(;E 111el _'1x,o[re disposition 1111(!brochur( pour vous aid(r dans

l'anl&lageln_, nt d'un( cuisine adapl0( aux p(rsonn(s fi mobilit<}
r&luite.

ges cliems malcnlendams OH a) ant des dimcult(_s d'(,locmion (t qtfi out

accg's fi un ATME ou ?1un t(,Itqmprim(ur traditionnel peuvent appel( r le
1.800.TDD.C, EAC (1.800.83S.4322) potn- d(mander de l'information ou

des S(wvic(?s.

Contrats de

service

1.800.561.3344

Ne vous inqui&ez pas 11Ollphls pour le selwic( apr_*s la fin de von-e garantie, GE Consumer
Serxice (smwice fi la cli(nff.le) hera encore lk pour vous. Achetez un contral de (;E avant la fin
d( votre garantie et profitez d'm_ rabais important. Avec un contrat de phlsiems ann(:es, vous
t',tesassm% d'avoir les prix acmels pour le sel-xice 6 l'avelfin

Pibces et

accessoires

1.800.561.3344

Les persotmes qualifi6es pour la r6parafion de leurs propres appareils peuvent taire enw_yer
directement les pi_,(es ou les _lccessoires i_ leur r_Mden(e. Le s_stbme de pibces GE off're un
acc{'s fi plus (le 47 000 pibces (t routes les pil,ces de rechange authentiqu(s de GE sont

( ntibrem( nt garanties. Nous acceptons les cartes d( cr6dit Visa, Mastercard et I)iscox er.

Les inslrucfions de maintenance de l'utilisateur dans ce manuel couvrent les proc6dures h

effectuer par tout utilisateur. Tout autre entretien ou toute r6paration doivent 6tre confi6s 'a

du personnel qualifi6. II faut 6tre prudent puisqu'un mauvais entretien ou une mauvaJse

r6paration pourraient rendre dangereux le fonctionnement de l'appareil.
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Garantie

Fo 1, 7 )?g 11 ?(/[

LA GARANTIE DE VOTRE FOUR MURAL MONOGRAM

Agrafez votre requ ou votre chbque encaissd ici. La preuve de date

d'achat original est n&essaire pour obtenir le service sous garantie.

Veuillez avoir le num&o de s_rie et de modble sous la main lorsque

vous appelez notre service de r_parations.

CE QUI EST
COUVERT

fit parlir de la
date d'achat

or_¢inal

GARANTIE LIMITI_E D'UN AN

Pour une <111r_e d'un an fi partir de la date d'achat originak, nous fimrnirons, sans fYais, les
pil, ces et la main-d'<,,uvre _'tvolre domicile pour la r4paration et 1_ remplacement d_ toute
piece du four d_tbculeuse en raison d'un d_thut de thbricatiolL
• I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o I • • o*o •

Cetle garamie esl oth'rte fi l'ach{ lear original et _'ttout aulre pl-opri(:laire pour ks produits achet(,s
pour une utilisatioll tdsid_ ntielle darts les 48 Etats cominentmlx, tlawaii, Washiagton (D.(.) et
Canada. Si l'appareil se tiouve darts une zone ot'l le _ervice de l-_:parations autol-isd n_st pas
disponible, des trais de ddplac{ merit pOulTaielK s'_joutet ou wins pourriez devoir apportm l'appareil
i11111r_:parateur autoris£ Ell Alaska, la garantie est la m&ne saul que wins d{vez payer l'exp&/ition
dtl produit fi l'ateli( r de sel-vic{ at/1( coot du v{3*age d'tul techllici( 11de s( trice chez x_)us.

"I}>ut le scr\ice Soils gal-alllie es[ t_)uIai p_ll + IlOS (]enll-es de set\ice ell /ISill_ Oil p{/l" tin lechlliciell

tie (_UStOlI]eF (_aFe @ al]t(_l-ise dlllallt l(!s hel]l-eS lloFinales (]e tlavail.

S'il dcvient 11+,(essaile de Y(_p_tI'ef votfe appareil, {_11(Otli-S (It la pdl-iode de gal-alllie oll HI)I(_S ,

appelez le 1.800.561.3344.

CE QUI N'EST
PAS COUVERT

• Les dGplacements du service pour vous

enseigwmr comment utiliser le produit.

• Remplacement des fusibles r6sidentiels ou

r6initiMisation des disjoncteurs.

• Tout donmmge au produit h la suite d'un
accident, incendie, inondation ou force

nlajeure,

• Tout dommage apres livraison.

• Defaillance du produit h la suite d'un abus,
d'une mauvaise ufilisafion, d'une utilisation h

des fins autres que celles prevues ou a une
udlisadon commerciale.

• Mauvaise installation, liw-alson ou
maintenance.

Si vous eprouvez des probliemes avec
l'installation, communiquez avec votre vendeur
ou avec l'installateur. II vous incombe de

fournir les prises adGquates pour l'61ectricitG,
le gaz, l'evacuation et les autres raccords, telles
que dGcrites dans les Instructions d'installation
fournies avec ce produit.

• Dommages indirects ou cons6cutifs caus6s par
des d6fauts possibles de l'appaxeil.

• Produit non accessible pour faire les

r6parations n6cessaires.

EXCLUSION DES GARANTIES TACITES: Votre seule et unique voie de droit est la
reparation du produit aux termes de la presente garantie limitee. Toutes les garanties
tacites, y compris les garanties de valeur marchande ou d'adequation a un usage
particulier, sont limiMes a une duree d'un an, ou a la duree la plus courte autorisee
par la Ioi en vigueur.

1O4

CertaJns dtatsipl-ovinces n'acceptem pas d'exclusion ou de limites aux dommages indirects el
consGcutifs, il se peal doric que l'exclusi(m prGcddente ne s'applique [)as darts wm-e cas. Cette
garanlie wins (Ionlle des droits juridiques precis et wins pourriez allssi avoir d autres droits qui
xarient d'une juridiction 5 l'autre. Pal]l connailre vos droits juridiques clans voile dtatipro_incl ,
(OllSlfltez VOtle bureau des afthires aux (OllSOllll]latt,al-S lo(al oil (]'(,tat/province ol1 l'avocat g(,l]_ral
de VOtle t;ta[ipl'oVill( e.

Garant aux I_.-U. : General Electric Company, _ GE Consumer & Industrial

Louisville, KY 40225 _ Appliances

General Electric Compan_
Garant au Canada : Mabe Canada Inc. Louisville, KY40225

ge.com



Informacidn para los clientes

I,mr) du, cci6n Su nuevo horno d( pared Monogram bxinda una impresidn elocuent( d( Cstilo, comeniencia

y f]exibilidad para el diserio de su cocina. Ya sea que 1o el!ja pot su pureza de diseflo, atcncidn

minmiosa a los demlles, o por ambas razones, (lescubrirfi que la (ombina(idn superior d( hwmas

v t'u nciones de su horno de pared Monogram 1o (leleitmfi por arios.

Este horno file diseria(lo para brindar flexibilidad ya que se @lsta al modelo del gabinete de
su cocina. Su elegante diserio puede integrarse maravillosamente (n su cocina.

La inlormacidll en las siguientes pfiginas 1o ayudarfi a lnam.jar ) mantelmr adecuadamente

su homo de pared.

Contents Cuidado y limpieza

Asadera y r@lla ..................... 145
Lutes d(1 horno .................... 148
Panel de control .................... 149

Parrillas ........................... 146

Puerta del horno ................ 147, 149
Sonda ............................ 147

Superficies de acero inoxi(lable ........ 149

Servicio al cliente

Garantfa ........................... 156

InstrucciolleS de seguridad ........ 107-109
Modelo y nrimero de serie ............ 106

Ntimeros de teldfono importantes ...... 155

Registro del producto ........ 106, 153, 154
Soluci(m de problemas ........... 150, 151

Horno
Asado ............................. 114

Asa(lo a la parrilla ................ 117, 118
,\vud a ............................. 139

Bloqu(o de control .................. 128
Calentar . ...................... 134-135

Contigu racidn de opciones ......... 140-144
Adaptaci6n auto de recetas ........... 142
Apagado auto]mitico 12 th- . .......... 141

Apagado del reloj ................... 141
Color de la pantalla ................. 142
Encender/apaga r sonido ............. 143
Idioma ........................... 142

R(loj ............................. 140

Sele(cidn de temperatura Fahrenh(it
o Celsius .......................... 141

Serial d(l conrad, cocinar ............. 144

Serial del conrad, tiempo ............. 144

Sonido/volumen prederminado ....... 144
"hq-mostato ........................ 140

Volumen del sonido ................. 143

Contador de dempo .................. 128
Controles .......................... 111

Conveccidn ..................... 121-194

Fermentm" . ......................... 133

I torn(ado .......................... 114

tIorneado v asado con conveccidn

pot tiempo ..................... 125-126
I lorn( ado y asado por ti(mpo ...... 115, 116
Homo ......................... 110-112

1torno autolimpieza .............. 129-132
Opcidn cocinar ) calentar ............. 137

Opcidn (le comienzo demorado ........ 138

Opcidn (le modo Sabfitico ............. 139
Opcidn deshidratar . ................. 137

Op(i(m dos t(mp .................... 136

Papel de aluminio ............... 112, 117
Parrillas ........................... 113

Recetas fax oritas ..................... 12.7

Sonda ..................... 119, 120, 123

Cdmo retirar

la pelicula

proteclora
y la cinla
adhesiva

de empaque

Tome cuidadosamente una esquina de
la pelfcula prote(tora y d(spdguela lentamente
de la superlMe del aparato. No use ning6n
o[;_jeto puntiagudo para retirar la l)elfcula.
Retire toda la pelfcula antes de usar (1 aparato
por primera vez.

Para as(gm'arse de no daflar el acabado

del producto, la man(ra mils segura de retirar

(1 adhesivo de la cinla de empaque sol)r(

aparatos tmexos es la aplieacidn de

1/11detergente domdsti(o lfquido para lavar

platos. Aplique con un [)aft() suave )moje.

NOTA: dehe _,lirm d adhesiw> de loda* las parl+'s.

,\))/mede _,lhm:_e si _e quema.
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Informacidn para los clientes

Ho_no de pa_ed

Antes de
utilizar ,su
homo de

pared

Lt'a d(,tellid_llllCllte (sic IIIHIIIIHI, yH (llle

10 a_/Id_lF_i a oI)eFal-y l]]all[ellel- eli bllellaS

COlldiCiOlleS Sll lltl(!vo holllO de payed.

T6ngalo a mano para consultar cual(luier duda.

Si no entiend( algfin [)unto o necesita mils

ayuda, hay una lista de nfimeros gramitos
de atencidn al eli(rite ell la 6hima secci6n

d(1 mamlal.

O

Visit( nuestro sitio web en: monogram.corn

Anote los
"_I?'II"H,gY()S

de modelo

y ,soie

Los encontrar_ (11 lllla etiqueta sobre la banda

iz(luierda h-ontal de la puerta del horno.

Complete los datos v envfe In Tmjeta de registro

del producto del (liente que viene con el
producto.

Antes de enviar esta tarjeta, anote estos

n/toreros aqui:

N6mero de modelo

Ndmero de serie

L tilice estos nfimeros en cualquier
correspond( ncia o llamada de servicio

relacionada COIXSll hOrl]O de pared.

Si recibe
_Z)?, ]gO't')?O

de pa*vd
dafiado

Collllllll'qt/ese illlnediataillell[(, COil

(1 distribuidor (o lid)ricante) (lue le xendi6

el producto.

Ahorw

tiempo y
dinero

Antes de solicitar selMcio tdcnico, consulte

In seccidn Sotuci6n de p_obf_,maf al final de este
mallllal.

Se eHl/lllel-all (_l/iSaS de pl-oblelllaS l]lellOl-eS

de t\mcionamiento qu( pu(d( corregir usted
llliSlllO.

Si necesita
servicio
tdcnico

Para obtener servicio t<tcnico, consulte

In pfigina de 'Servicios al client(" al final
d( (ste mamlal.

Es,taIllOS orgullosos de lltleS,tl-Oselvicio y
queremos que se si(nm satisfi.,cho. Si por
algmm razdn no estfi contorme con el servicio

que recibe, pu_de seguir los dos pasos
siguientes para obtener muda adicional.

EN PRIMER LL GAR, comunklu(se con
la gente que revis6 su aparato. Expliqu(
la razdn de su disconformidad. En la mavorfa

de los casos, esto solucionar5 el problema.

LI EGO, si afin no estfi contorm(, escriba

todos los detalles, inchlyendo su mhnero d(
teldt;.mo, a:

Manageh Customer Relations
GE Appliances

Appliance Park

Ix)uisville, KY 40225

l(X;



INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

A VISO IMPORTANTF DE SEGURIDAD
• La Ley de Aplicaci6n de la Legislaci6n

sobre Toxicos y Agua Potable Segm-a exige

al GobermJdor de Califlnnia publicar una lista
de las sustancias que el Estado sabe qu(

ca/ISaIl C_/llCel. def_ ctos COllgCllitos tl OII'OS

daflos reproductixos; adem_is, exhorta a
las empresas a que adviertan a los cli( ntes

sobr( la potencial {xposicidn a dichas
suslallCias.

• El aislamiento de libra de _idrio de los hornos

autolimpiantes despide una pequefia cantidad
de mondxido de carbono durame el ciclo de

limpieza. La exposi(i6n a (sta susmncia lmede

mininfizar';e si se dcja u na _entana abierta o

se utiliza un ventilador o campana de
wmtilacidn.

• IMPORTANTE: la salud de

algmlos p@n-os es extrenmdmnente sensible

a los gases despedidos durant_ el ciclo d_

autolimpieza de cualquier homo. Traslade
los p_ijaros a otra habitacidn bien ventilada.

PRECA UCIONES DF, SEGURIDAD
Cuando ufilice electrodom_sticos, debe tomar

precauciones bAsicas de seguridad, incluyendo

las sig-uientes:

• Asegtirese de retirar todo el material de

embalaje del horno antes d( ponerlo ell
fimcionmniento a lin de mitar inc(ndios o

daflos Callsados pOl- el hlllllO ell caso de (llle

el material de embaL_je cqja fuego.

• Use este aparato (micamente para los fines

descritos en este Manual del propietario.

• Cerci6rese de que su aparato est6

correctamente instalado y conectado por
un tdcnico c_difi_ ado dc aluerdo (on

Ins instrucciones de instalacidn provistas.

• Asegtirese que el horno est6 instalado

como es debido, es decir, en un gaMnete que
est6 firmemente atom-ado a la estructura de

la casa. Nunca permim que Mguien se trepe,

se siente, se pal-( o se cudgue d( la puerta
del horno.

• Pida al instalador que le muestre la ubicaci6n

del cortacircuitos o fusible. M_rquclo para
una r_l_!rcnlia fikil.

• No intente reparar ni reemplazar ninguna

pieza de su horno a menos que en este
manual se recomiende tal accidn de manera

especlfica. "Ibdos los d(lmls scrvidos dcb(n
rot rirse a un tdcnico calificado.

• Indique a los nifios que no jueguen con

los controles ni ninguna otra pieza d(l horno.

• Siempre mantenga l&s toallas para platos,

guantes para cacerolas y otros objetos de tela

a tma distancia segura de su horno.

• Para su seguridad, nunca use su aparato para
calentaa- la habitacion.

• No almacene materiales inflamables en

el horno.

• Siempre mantenga los utensilios de madera

y plfisfico, asi como los alimentos enlatados,

a una distancia segura de su horno.

• Siempre mantenga los tapices, las cortlnas o

los patios combustibles a una distancia segura
de su horno.

• NO ALMACENE NI UTILICE MATERIALES

COMBUSTIBLES, G_SOLINA NI OTROS
VAPORES Y HQUIDOS INFLAMABLES
CERCA DE I_STEO DE CUALQUIER OTRO
APARATO.

• No deje que se acumule gTasa de la cocci6n
ni otro material inflamable dentro o cerca

del horno de pared.

• No use agua para extinguir los incendios

oc_tsionados por la grasa. Ntmca tom(

una ( a(erola que se esl_ (luenaan(lo. Apague
lOS COlltroles.

Las llamas del homo pueden eliminarse

por completo si cierra la puerta del horno y

1o apaga, o bien si utiliza un extintor de polvo

quinfico seco o de espuma.

• Nunca deje la puerta del horno abierta

CllalldO ill) 1o {st_ mirando. 107



INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEC,URIDAD

PPd 2CAUCIONES DE SEGUR]DAD
No use papel de aluminio para cubrir
d rondo del horno, excepto que asi se sugiera
en el manual. I,a colocaci6n in(orrecm

del papel de aluminio puede proxocar
una descarga el&:trica o inc( ndio.

Cochin los diferentes tipos de came ell
su totalidad. La came deb( alcanzar,
al m(nos, una temp(ramra INTERNA de
160 OF,mientras que ladc ayes dcbc registrar
u na temperatu ra INTERNA de 180 F
aproximadam( rite. I.a cocci6n a (stas
temperaturas ofrece protecci6n contra
enlbrmedades de transmisi6n (11
los alimentos.

• Antes de realizar cttalquier tarea,
DESCONECTE EL SUMINISTRO DE
ENERGIA DEL HORNO DESDE EL PANEL
DE DISTRIBUCION DE LA CASA. PARA

ELLO, RETIRE LOS FI SIBLES O APAG[ E
EL INTERR[ 7PTOR DE ENERGL\.

No deje solos a los nifios; siempre (leb( n estar

acon]pafiados Dor 1111adulto si se ell(llelltr_/ll

en un firea donde tm aparato estfi en uso.

No se les d(be permitir sentar_e o parar_(

sobre lfinguna de las partes del aparato.

No toque las piezas de calentamiento

lfi la superficie interna del horno. Estas

supcrfi(ics l)o(h'fml cstar 1o sufilicnt_ nmnt('

calientes como para qtmmar afin si est_in

oscuras. Durante y luego del uso, no toque

el int( rior del horno ni pelmita que telas u
otromalerialinflamabl( entre en contacto

con (sta parte; primero (sp( re hasta (lue
st ( nfrfe 1o suficiente.

Las supertkies potenciahnente calientes
incluy(n las aberturas de ventilaci(m
del horno) las superficies cercanas a
las abermras, hendiduras alrededor de
la puerta del horno, los extremos de
la ventana d( la puerta y Ins piezas de
metal sobre la puerta.

Recuerde: la superficie interna del horno
puede estar caliente cuando la puerta eslfi
abi(rta.

"IF1D'ff'}"if7_ Atlr T_ l I'_ "_ T•r r tx-xuuJtv, LOSOBJETOS
DE INTERIMS DE LOS NII_OS NO DEBEN

ALMACENARSE EN GABINETES ENCIMA

DE UN HORNO YA QUE PUEDE SER MUY
PELIGROSO QUE LOS NII_OS SE TREPEN
HASTA ALLI PARA BUSCARLOS.

Nunca use vestimenta floja o que cuelg_e

mientras usa el aparato. "l_,nga cuidado
al tomar los ol_jetos (lue t,st(_n ahna(ena(Ios

sobre el homo. t(l material inflamable podrl'a

prend( rse si entra en contacto con las piezas
de cal(nlamiento del horno y podrl'a provocar

quenladu ras graves.

Use finicamente guantes para cacerolas que

est6n secos; los guantes hOm_ dos o mojados
sobre superficies calientes podrfan causar

qu(maduras debido al vapor. No permita que

los gt/_llltes elltrell (ll COl][_lCtO COil Lis piezas
de (al( lllall]ielltO. No llSe [Ilia toalla [I Otl'O

tipo de tela voluminosa.

• No obsm*ya la venfiladdn del horno.

• Mantenga el horno libre de actunulaci6n

de grasa.

• Mam61_ase alejado dd horno cuando abra su
puerta. El aire caliente o el vapor que se (scapa

[)lletle [)l-O_ocar qllel]ladlll-_Js ell I_tS l]iHllOS,

la ,.ara ) los ojos.

• Luego de asm" a la parrilla, siempre saque
la asadera del horno y lfivela. La grasa que

queda ell la asadera puede incendim-se

la pr6xima wz que In utilice.

• Los rayones o impactos severos sobre

las puertas de vidrio podrian romper o astillar

el vidrio.

• Nunca deje fr_tscos ni lat_ts con grasa
derramada dentro o cerca de su horno.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

PPd'2CA UCIONES DE SEGUR]DAD
• Los nifios en caminadores o los beb6s que

gatean pueden verse atraidos por la manija
redonda de la puerta del horno, y pueden
alcanzarla y abrirla. Esto puede cmlsar lesi(mes
si la puerta (1(1horno se al)l*! de golp( sobrc
un niflo, o quenmduras gm_es si el horno estfi
encendido v caliente.

• No caliente envases de alimentos sin abrir,

ya que esto pod_fa mlm_ ntar su pr_ sid,n 3,

COlllO consecllellcia, revelltar y CallSal- helidas.

• Coloque la parrilla del horno en la posici6n
deseada mientras el horno esta frlo. Si debe

tocar las parlillas cuando estfin calienlcs,

no permita que In asad( ra entre ell contacto

COil IHS piezas de calelltallli( llto.

• Es conveniente extender la parilla

completamente cuando se levaaaten alimentos

pesados. Asimismo, silxc (omo una pr(,(mlcidn

pard _vitro- posibles quemaduras, ya que podrfa

tocar su[)eriici(s calientes de la puerta o

las paredes del homo.

• Cuando utilice bolsas para cocinar o asar, siga
las instrucciones del tilbl-icant(.

• No utilice su horno para secar peri6dicos.

xJ_lque si s( (alientan demasiado podrian llegar
a incendiarse.

• No ufilice d horno como firea de

almacenanfiento. Los elementos almacenados

(I1 llll hoFllO pll( (lell ill(elldiaFse.

• No deje objetos de papel, utensilios de cocina
o alimentos sobre d horno mientras no estfi en

ItlSO,

• No deje que nadie se suba, se pare o

se cuelgue de la puerta. Podrfan dafiar

el horno i_ provo_ar heridas persolmlcs graves.

A UFOLIMPIF)SA DEL HORNO

• No fimpie lajmlta de la puerta. Esta constituy(
tma parte importante del buen sellado. Debe

tener cuidado de no reflegal; dafiar ni lnover

In junta.

• No use limpiadores de horno. No deben usarse
limpiadores de horno comerciales ni lfingfin

tipo de recubrimiento protectiw) para hornos

denn-o o ah-ededor de ninguna parte del horno.
Los residuos de los limpiador(s de horno
daflarfin su interior cuando se utilice _1 ciclo

de limpieza automfitica.

• Limpie unicamente las partes emmaeradas en
este Manual del propietario.

• Antes de activar la limpieza automfifica
del horno, retire la asadm-d, la rcjilla 3 los demSs
utensilios de cocina.

• Asegurese de limpiar el exceso de derrames

antes de iniciar la funci6n de autolimpieza.

• Si este modo no funciona adecua 'damente,

apague el horno} desconecte el suministro

de energ/a, tIfigalo rcvisar por un t& ni(o
calificado.

• Las parrillas dd horno pueden limpiarse en

su interior durmlte d ddo de autolimpieza.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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Funciones de su horno de pared

ttolt_o (b paled

(_\_) /odas las fitnlrionl's

los modeloa.

l,a a]_<zri_'ncia

® JE@ s ?

,u--_'

Indice de fimciones

1 Pmwill_ls de homo ((m exlensidn complem
(3 en cada horno)

2 Asadera _ reiilla
3 Sonda

4 Pantalla

,5 q)mmcottiente de la sonda

6 l;uces haldgenas del homo

7 Soportes de la parrilla del horno (5 posiciones)

8 Vcnfiladol de con ecci6n (Jiz_*cim*a du_ante la co(vidn de com)ecci6.

9 Puelta removible del holno

10 ,Imam de la puerta del horno

11 Pieza pata hotnear (dd)aio dd [)£so dd hm no)

12 Pieza para asar

13 Seg_ro autom_itico de la puerta del homo
14 Vcntilacidn del homo

Pagina

112, 113, 114, 117, 121,
122, 132-137, 146, 148

117, 122, 145

117, 119, 120, 123, 129, 147

111

119, 123

148

113, 132, 146

114-116, 120-123,
125, 126, 134, 137, 138

147

149

145

117, 121, 145

130, 131

108, 112
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Introducci6n a los controles del horno

ttol_*o de pared

(12sptlsibfe que la,s _itm:imtes 3 apark*llias varhm cmt !_taci6*l a *u moddo a lo ho w dd mattual.)

Pantalla Tfictll

"l'_Nue los gnificos sobre
In pantalla imm-activa
para usar las fllnciones
del horno.

SELECT COOK MODE

HORNEAR
I I

I ASARCON
jj_ ASAR CONVECCI6N

RECETA lCONTADOR DE
FAVORITA TIEMPO

SONDA lAUTOLIMPIEZA

So muostra el control dol horno doble,

Pantalla tdctil,

s.lwttici< s
td(tile,_ y

pantalla (on
hora del dia

NOTA: Si el hotno se encuenwd inacfi_ o por 10
1(1mim]tos, la Panm/la Tfi( til cambia_al al modo de

espela y la p;mtalla se oscuieceifi, qbque It Panm/la 11
Tfictil o c/lalquier superficie pa*:l ' activar" la pantalla.

[:<l Pmltalla tambidn p/rode "acfi_/rse" cuando sienm

que su iilat3o s( acerca a la Pa_lmlla Tficfil. Lu panmlla 12

es se_lsible ) plmde "actJ_/rse" cuando se encienden

las lutes o debido al moximienl_t de person;_s u ol_je_os
( ercartos. SJ 11o O(llrle ()lit ill[_-i_l(Cidl/_ la Pal/lal]_l

debe voke_ a su modo de espel-,/despt/Os de 13
10 mixmtos.

Pantalla Tfictil
1 HORNEAR. qbqu( para sek((ionar la flmddn

I/Ol'l/t%_]_

2 _S_R. Toqtl( pal'a sel_ (cionar la filncidn asar
(ASADO ALTO o ASADO B?_!O)o la (;Ub\
PAR.\ ASAR.

3 RECETA FAVORITA. T.qu( para usm; or(m;
(al_/bJat l_OlY/blT, mo(lificar 0 BOlT,/I" IInXt I'( ((_l[_
tavolita.

4

5

6

SONDA. Toque al usar la sonda pare r(alizar
/ll3a {OC( i6]/.

HORNEAR CON CONVECCI()N. Tc,que pma
S(]( (CiOI)al" hor_/(tal" COl) la ftlIlCi6rl d{ COl/X,((Ci()l).

ASAR CON CONVECCION. _[))q/ff: pafa
S( ](t((?iOl);tr asar ((:m la Irtll)('i('tl/ d(t (Ol]'_(:('cJ('t]/.

7 CONTADOR DE TIEMPO. _bque para
seleccionar la fimci6n del contad(m

8 AUTOLIMPIEZA. qbque paa_t selecciona*
la Am(:idn dc auto limp\ za. [xa 1;tseccidn

Teclas Tfictiles
9 Teda de HOME (INICIO). "Ibqu_ para rcgwsar

a la Pantull;_ 'SH,I_CCION I)E MODO I)1"

COCCI(')N" (Ini(io). Esto no can_ ela ningtma

configxnaddrl de coccidn o ;ttlto limpieza.

14

Tecla de HELP (AYU_A). "l'_*qu_esta tecla para
( OI/O(7_I lilts sol)re las (al_l(ter/slicas (1( S(I 11O1310.

Tecla BACK (ATR_S). "l'_*qu(para i(glesar
a la panmlla allterio_:

Tecla CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR).

Toque pa_ (:an_ elar TODAS las op(ra(iones

del horno ( x(:( pro (1 rcl(!j y c1 (olll_ldol_

Tecla(s) de OVEN LIGHT (LUZ DEL
HORNO) Encendida/Apagada. "I'_qu¢ para
(fl)((!lld(r I) _p_]" la hlz (lu((s) dcl horno.

Tecla de OPTIONS (OPCIONES). "lbqu( para

selec(iona* DOS TEME ENCI:_NDIDO DIFERIDO,

Iq,]RMEN%_.R, I)I']SHII)RAq_R, CALENT\IL
COCINAR Y CALI,INTAR, MODO SAB,_TICO

o CONFIGURACI()N.

Pantalla
15 Panialla. Muesh'a l;t ho_l d(1 cffa.

C6digos de error
Si una 17-?. ttn nfinlem o let'ra paq)adem_ en

la pantalla y el control da tma serial, esto indica

tin c6digo de error de la ftmci6n. P_csione el boidn

CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Pennila que

el horrlo se enfl_c (Izn_mte _lt_a hota. Po_g'a el hondo

mmvamenm en opelacJdn. Si el cddigo de erlor de

la ltmcidn se repilv, desconecle el cable de corrienm

del homo y comunfquese con el sel icio de
i/qaJ/t ci)[l_/i01/to.

Si _ present6 una interrupd6n
en el fluido eldctrico:

Si su horno fue configurado para ima operaci6n

cronometrada dd horno y se present6
mm interrnpci6n on el fltfido el6ctrico,

el wlqj y todas las filndom's l)l'og?'dl//;Id_ls
debcn reslablece_e.

La hora del dia parpadeara en la pmitalla cuando
se haya presentado una h_termpci6n en el fhfido
el6ctrico.
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Consejos para el homeado

ttolno de paled

I)ummc todos los modos del homo fimciona tm vcmiladol

de rcliig(-i acidn imerno. El aire (aliente del inl(-fior del honlo

serfi dcsp( dido a Imv('s de wntiladones ubk:adas enhe la

puerto y e/panel de connoL

No pennila que este fll!jo de ail_ s( ol)5tru}a (olo(andl) loa/las

de cocina en el ficnm del horno en aparalos de bajo mesada.

i iF"
i li

Papel de
aluminio

Nun(: t cubra por completo una panilla con pap(I alumilfiO.

Esto obstluilfi la cilx:ulacidn del calor } oblendl',i tm amdo

deficieme. Puede utilizap, e una pequefia hoja de papel

ahln/inio para ttl'apar dellal//es (olo(_///dola el/tlrlO de las;

parrillas inR'liorcs valias imlgadas ixn debajo del alimemo.

NOTA: pma el homeado general, s61o se ulilizarfin una o elm

parfillas. Se utilizaKh/ttes parlillas solo para el horneado con

vafias parfillas. Retire la ter(era parfilla del homo cuando no
la ulilice.

Ubicacidn de
la cac¥ ola

Pala tffla (occi(Srl tlllit})l'ln( y Ill/dolado ad< ( uado,

debe haber sufici(nlc espacio para la cilculacion de aite

en el homo. [os wsuhados del homeado serfin lmjorcs si

las pla(as pma hon/ear st: ({'l/[I}ll/Io I/l{jOl posible el/ ]ll_dl"

de colocalse erl la panic delanlcra o tlasera del horno.

}u_tarlos excedentes

i,_._ placas no deben to( arse ni local las paledcs del horl/o.

Dfije un (spacio de I a 1½" em_e las placas, ad como en

la parle mtsera del homo, la puella y los lalcra/es.

Si n( cesila usar dos parlillas, use las posiciones A y C, B y D o

A y D, y alteme las placas de mane_a que no quede ima sobre
la OtF_L

Placa,s/
plancha,s
para hornear

[se la placa para ho133eal- adc(?tlada. E1 lipo de acabado

de ]a pla(:a deiel_/lina If) i_ltlcho o poco qll(: s(: dorar_tl/los

9.1h/i enlos.

• la_.spla(?as OS(Ilra5, _ispel'aS !l opa(:as alJSol'b( I/ (1 €a/or,

r(:s/llla ndo cn tin3 (_osl ra i_/_t_ dofada y crt/jielll(:. Use este

tipo para pasteles.

• Para obtcner un dorado mils suaw y delk:ado, utilk:e

las placas bfillosas ) lisa.s, > qne ('slas rcflcjan el calor.

1sts Iorlas y las ga/letiias tequieten esie tipo de placas

o planchas.

• las filentes pare hornear d( _idlio mmbi('n absorben
el cal(m Cuando hornee en fllenles de vidlio,

la K:ll/perattlla rio necesita Icd//cil:',e a irlerlos de 25 F

Precalentamiento I)@? qtle cl hol-i/o S( Glli(nl( ant{s de (?olocal los alh//entos.

El (:alel/lallqienlo previo (]el h(ffl/O es i_(xx_Sal-iO pa_t obleller

b/lel/os 17eStl]lados a] holTi/ear il)l-l,Sts ga/]etilas l/las_t_s }_ panes.

Pare pwcablza_, co_{[i.,'un,d homo a I_z#,,@el_tuln corx,:m.

_ ouozd _d k:ha t lffTHI,;-IT(J _aklztamiento)) @arg,__d100 il,

en/a/)anlalla.(La /lantalla :h,/a:em/::,latt_Irtiomolzarda _alnbial

una v:'_que hlt_'mpemtl¢mdd homo al_ana,Im I(#:7;).
IglveniikalgsrdeamvegviSn/ambk:n_e:_celul:/dduumle

i,I/:ir,cal:,n/umi_iilo.El_ontrolsonalriiuandod I:o:_o:'_l_:

)nwalodado,lo:vlal/i:ina_l_a/n_xin.:damente<b lOa 15 imnatm.

l: luz P!¢I2IIEU" (Pxud_'idamiel*:o:_eapa£a# y hi/:a_lal/,::

(na ,::_q,l*:v"@aglcek hzz PHEHt4T I_t_al:ntami_,nto),
&t:el6i:obcar&_alimcnlos_l_d tlo_lo.

:El@o de
marca:,ina
a/i:cla,a el
& e:mpe o dd
]lOYl? (:(ldl). !
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i,a mayoHa de las iccelas pare homeal se harl desan ollado

IISIII Id o prod/iclos de alto conl('llido el/grasa COl/IO

manlequilla o malgafina (80% de grasa). Si disminu)c

la grasa, cs posible que la lecela no tenga los mismos

iCsllllado5 (l!/e COil UII prodtl( to dr: I//a or col/lellidO

de glasa.

[,as Iccetas pueden Ihlla_ si las Iom_s, pasteles, gallems o dulcet

se preparan (Oil productos bajos (:1/grasa. Mientl;lS l/lel/OS sea

el comenido de grasa de un pmduclt:) tip<) manlcquilla, mils se
notal_in esms dif_'rcnclas.

i,os eslfindares ti'dera/es exigen que los pmduclos

i//ar(ados ( ol/]o l//argallrlas, COl/l( ilgarl por 10 l/lenos

tm 80% de glaal pol peso. D)t otra palte, los ploducms lip<)

mamequilla b_!jos en gr_ksa(ontienen lnenos grasa y mils agu a.

El aho comenido de Immedad de eslos productos al_'(:l_

la lextura y el sabor de los alimentos homeados.

Pare m@)res/esultados con sus _kjas recelas fitvolilas,

use/hal _alJlla, inanP.'qtlilla ii otros prodtlctos qtl( (:orltengal/

pol Io menos un 70%de aceitc vegetal.



Alltes de COlTleI1zaF

ltor_o de pared

Pa_rillas

para horno
de extensi6n

completa

£iel superior
frontal

Rielinfedor
frontal

Para evitar posibles quemaduras, coh:)qu(
Ins parrillas en la posici6n correcta antes de
ell( elldeY el horllO.

La posicidn correcta d_ In parrilla depende
del tipo de alimentos y del dorado deseado.

Las parrillas tienen un marco que encaja
en los soport< s de ambos lados de la parrilla.
[ha vez que el marco estd ubica(Io en el lugar
correcto, siempre tir_ d_ la parrilla hacia fuela,
por su riel superior frontal y basra su posici6n
de ext_ nsidn complela, cuando coloque o
retire utensilios de cocina.

ii Eihomo
posee5
posiciones

Marco do

Parrilla extendida
.hasta su posicidn

de e×fensi6n
completa

3. Sostenga la parilla firmemente sobr( ambos
rieles, superior e inferior, tit< d_ <lla hada
adelante y retfi-ela del horno.

Para volver a colocar una parrilla:

1. ( oloque las trabas posteriores de
In parrilla por encima y sol)re los soportes de
la parrilla (la parrilla tiene cinco posiciones,
inchlida la posicidn superior).

Para retirar una parrilla:

Rielsuperior
frontal de
la parrilla

1. Asegdrese que la parrilla est6 ext_ ndida
completmnente dentro del horllo.

€

2. Tome la parrilla por ambos rieles, el fi-ontal
superior v (1 hontal inR,rior, ) lexantc en
[brma derecha para destrabar las trabas
frontales de la parrilla d_ los respectivos
soportes.

2. Deslice la parrilla hasta el fondl:,, es decil;
hasta que las trabas post_ Hores de la parrilla
(st&_ bien enganchadas en los soportes
posteriores, y eml)t{je las trabas fi-ontak s
d_ la parrilla contra los soport_s fiontales.

Levantepara
destrabarlas
trabasfrontales
de la parrilla
deisoporte
correspondiente

Trabafrontal
'de la parrilla

Ttabafrontal
de la pardlla

Deslice la parrilla hasta
el fondo y empujepara trabar
las trabasfrontales en
los soportesfrontales
de la parrilla.
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Hornear y asar

ltorno de pa_wd

( S) TftO

co'_?]@,mr

el horno

/Ja_'Yl

lll O'F'I I g(I'F

0 (IS(IT

114

1

2

'Ibque H ORNTA_.

Fal modelos de horno doble solamente,
toque HORN() SUPER. 11HORNO INFER.
pm'd selcccionar el horno (leseado.

"lbque los nfim_ rus para progmmar
la lenlpel-dlUl-d des(aria.

4 "Ibque ACEPTAR.

5 Toque INICIAR.

El venfilador de (onvcccidn s( encenderA al

prccalentm el horno. El control (lar, i una sefl_ll
(uando el homo est_ precalenmdo; esto It mlal'_
10 minutos aproximadament(. La pantalla
lllO_,Wal'_/la 1( lllpel_tl/l'd COll_]g/ll'Hda.

Cuando el control da la s( flal, s( deben colocar
Ins comidas (I1 el homo.

En modelos de horno doble solamente,
[)HIll })FO_I'HIIIHI" ('l S(_lllldo hol'l]O, st'lee(lone

OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNO
INFERIOR u OPRIMA PAPA SELEC. OPCIONES

HORNO SUPERIOR segdn sea ne((sario ) siga
los pasos mlteriorcs.

La temperatmv_ confiRurada se puede cambiar
tocando CAMBIAR TIEMPO-TEMP.

La configm'acidn se pu_de cancdar tocando
CANCEIAR.

El contador se pued( progrdmar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.
Lea la s(cci(m Co_*ladtnde Tiempo.

6 Consult( el tiempo mflfimo (le coccidn

de una receta. Cocin( durante imps tiempo
Si es necesalio.

7 Toque CANCELAR cuando la cocci6n {st6
completa.

NOTA: es posibA_que se ('nck'nda automdticamellle
u*_vetttifador d_ +m/i'iamiolZo pare !(i_,,,z'_z0kts ])m_<s
i?lCernas. Esto _<__torma/. ) d ventiladln]_m,d_" i tmtinz+ar
a_tdando imSiso des/m_;s d_"@(gzn d hmvw.

Tipo de alimenms Posicidn de la parrilla

Pastel de gngd A

Ffizcochos o molletes B o C

Galletitas o magdalenas B o C
Brownies B o C

Pasteles de capas B o C

Pastel Bundt o panquds A o B

Pasteles o base de pasteles B o C

Pastel simple B o C

Pasteles helados B o C (en plancha para
hornear)

Guisos B o C

Si hornea cuan-o capus de pastel al mismo uempo,
coh_lue dos capas en la parrilla B y dos capas (n
la parlilla D. Ubique las cacerolas en la parrilla de
ml fi)rma que una no est6 colo( ada directamenm
sobrc la otto.

%1oenmodelosdehomodone

1-711II+11-711-71
V -II' II+II=-IIZ 

Elhomotiene 5 podcionesde parrilla. Consultela seccidnParrillas
de homo de extensidncomplotapara saber@too usar,retirary volver
a colocarlas parrillas



Horneado y asado pot tiempo

tto_llo de pared

Horneado y
asado por
tiempo ( Cdmo

un Inicio

inmediato y
u_m parada
ant )matzca)

En moddo_ de hlnvlo dob/< ImP,de uli/;zar /a fizn!:idn
([r ]mr_trado (_IDI_OtlHq)ZI(]O ('lI II)_ ]tOFIIO t?_(qlD_l,_

utiliza M lim/Jieza aulotndtica en el o¢_v: lambidn

[Juede usa_ d hortleado owzomelrado en amblz_
horltas simultdueame_*te.

NOTA: no dehe permiti*:se qua los alim_ntos qua _,

ethan a [wldel j61:ihnenle--como k.(he, hu('vas,

pe_cado, n,ll_olos, ayes y cod_,_-- _rpaseu po_ m(fi_ de

I hmrl a_tr_ o (le_/mA de ta i:0ccith_. [.a temjJerattt_n

alnbiente [_z,nu(,ve d ovcimi_,nto (b, bal:Zerkls

du_anle el [iem]2o seb(:ciotlado. Al fillal det titntpo

de i:01:l:i(;n, d kin'no sa al)agalzi aulotndlicatn_ tzlo.

As(gdrese de qu( el reloj mueslre la hora
corlx cta (1¢1 dfa.

1 "Ibque HORNEAR

2 En modelos de horno doble solamente,

toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.
l);ml scleccionar el horno deseado.

3 Toque los nthneros pm-a pl-ogr_llllur
la temperatura deseada.

4 "Ioque ACEPTAR

5 "Ioque los nfimeros para programar
el tiempo de (occidn deseado.

6 "Ioque ACEPTAR.

7 Las dos opciones de inicio inmediato y
d(tencidn automfitica (SHill disponibk s:

• INICIO CON PRECALENT. -"I;._que para

pre( alentar el horlm.

E1 v(nlilador de conveccidn se encenderfi

al precalentar el homo. E1 control danl
una serial cuando el horno est6

precalenlado; (sto tomarfi 10 minutos

aproximadamente. La pantalla mostrard
la temp( ratm-a configurada.

Clmndo (1 ('onlr,.)l (It_ la scriM, ('ol,._(lU(
la comma en (1 homo.

La cocci(m program Ma no s( iniciarfi hasta

(llle el hOl'llO (sle l)l-e(?alenlad_ 7" se [o(ltl(

INICIAR

• INICIO EN FIfO -Toque para iniciar

el homo de f'_n-ma inmediata y cocinar

la comida sin precalentmniento.
El ventilador de COllVeCCi(5ii s(: (llCelldel'fi.

FI tiempo de coccidn se iniciarfi de forma
inmediata.

%1oenmodelosdehomodone.

F-IF-II IIoII I
FIF-II oIIoIIoI

F-IF-II IIoII I
FIF-II IIoIIoI

E1 horno comenzarfi y contimlarfi la coccidn

din-ante la cm_tidad de tiempo programada,

luego se apagarfi autolnfiticmnente, a menos

qu( la fimcidn Cocinar } calentar esmviera

programada. Lea la seccidn sobre la O/_ci6n

Co(:Dzar y calenta_;

En modelos de horno doble solamente,

l)ara progrmnar el segundo homo, s(l((cione
()PRIMA PAP& SELEC. OPCIONES HORN()
INFERIOR u OPRIMA PARA SELEC.

OPCIONES HORNO SUPERIOR segfin
sea nec_ salqo y siga los pasos anteriores.

I.a [ellll)( l'}?lHIl'a (7Ollt]_lll'_lda S( 1)11¢2d(

cambiar tocando CAMBIAR TIEMPO-TEMP

en el horno apropiado.

L3 COll['lg!ll-a(Ti(511 s( pllede (all(?el31- IoC_/lldo

CANCELAR en (1 horn,.) apr,.)F, iado.

El COlll}/dOl" S( pll(_(]( I)l-()_l'_lIl_ll" [OCHII(]O

PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la s(c(:idn (.ontador de tie,l])o.

l na vez (lue la coccidn est6 compl(ta, el horno
darfi una serial v se _(l-fi "NL_\S TIEMPO" ell

la panlalla por cin(:(} minutos. Coml)ruebe que
la comida se haya cocinado. Si se necesita mils

ti(mpo de coccidn toque MAS TIEMPO e

ingrese tiempo de coccidn adicional. Si no
se selecciona, la pantalla se borrarfi d( forma
alltOlll_tica ell CillCO lnilllltOS.
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Horneado y asado pot tiempo

ttort.i de pared

Horneado y
asado pot
tiempo

(CSmo
config'urar
un inieio

postergado y
una parada
autom, dtica)
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Uslnt puede co_{figmm d ccmtwl dd ho_no pwrt que poste_gu_
d inido, cocineduran# un pModo es[*,tifia)de tiem/a_y hugo
s_apa_-ueautomdlicamo_te. Lea lamld/It la se_cian (k"O[_/m

A',egOresede que el reloj muestr( la hol'a correcta
del dfa.

1 Toque HORNEAR.

2 En modelos de homo doble solamente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. pm'a
selec<ionar el horno deseado.

Toque los n(ll]/(ros pata progmmar la temperatt}ra
deseada.

4 Toque ACEPTAR.

5 Toque los ndmeros para progmmar el tiempo de
( o( ci()n dese:Jdo.

6

7

8

9

10

Toque ACEPTAR.

Toque AGREGAR OPCION DE HORNEADO.

Toque ENCENDIDO DIFERIDO.

Dos opdoncs de configuracidn de hora de inMo
difL_rido mtfin disponibles.

• HOR.)t DE INICIO DE COCCION- Toque y
hlego use los nflrneros pm'a progl_amar la cmltidad
de fiempo que desea que transcun',_ hasm que
se inicie ]a coccidn. Toque ACEPTAR Por
ejemplo, si desea que la coccidn comience
en 2 horns, ingtese 2, 0 y 0.

• HOR._ FINAL DE COCCION - Toque
y hmgo use los n6meros pant pt_)gv,m_ar
la cantidad de fiempo que desea que tt anscurm
una vez fin;dizada la coccidn. Toque ACEPTAR.
Pox ejemplo, si su fiempo de c(_cidn es de 2 horns
y desea setqt lu comida en 5 hoist's, enmnces
ingre_ _5, 0 y 0 y el homo se iniciarfi en 3 hovas.

Dos opckmes de inicio estfin disponibles cuando
el tiempo d( inicio dik fido se cumple:

• INICIO CON PRECAI£NT.-Toque l)ala
seleccionar precalenta/;

Cuando el tiempo de inicio diterklo

se cumple, el holllo se el/cellO( 1_ y coTnellZal'A

el precalentamiento.

El ventilador de comeccidn se encendev5

al precalentm el honm. E1 control dm'5 una sefral
cuando el homo est6 precalentado; esm tomal-,i
entre 10 y 15 minutos apmximadamente.
Ia panmlla mosmml la mmpelvmlra configurada.

• INICIO EN FRIO - Toque esta fimcidn para

que el homo se inicie inmediammente (sin
precalenmmiento) cuando el tiempo de inicio
dit_rido se cumpla. E1 ventilador de ccmveccidn
se encel/del'_.

En modelos de homo doble solmnente, pava progmmm
el segundo horno, seleccione OPRIMA PAPA SELEC.
OPCIONES HORNO INTERIOR u OPRIMA PARA

SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIORsegfm sea
necesario y siq;_los pasos anteriores.

%10 en m0del0s de homo done.

uuDuu
uuDuu

uuDuu
uuDuu

IHORADE INJC,OI [ HOP& FIN6L "1

1_ ll _ll-711_Jl_ l
1611'11--711911°1

121 teln])e/'dttll>l cotlJf]gtllada se ])/lede carnbiaF tOCalldo

CAMBIARTIEMPO-TEMP en el horno apropiado.

La configumci6n se puede cancelar tocando
CANCELARen el homo apropiado.

E1COl][adof Se puede ploo] g "all i];tr tocalldo

PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.
l*mla secci6n Contadorck lio@o.

( uando se cumpla el fiempo de inicio diDlk/o
el homo {ornen>'an]y {ontinuar5 la co('cidn duv,mte
la cmatidadde tiempo progmmada, hleg*)se apagarfi
automfificanmnm, a menos que la flmcidn C(minarv
calenta_ esmviera programada. Lea la seccidn Co(:iz_(zr
y _al*,lgm:

(na vez que la co(ci61_est6 complem, el homo data
una serial y se vev,_"MASTIEMPO" en la panmlla pot'
cinco minutos. ( ompmebe que la comida se haya
cocinado. Si se necesita m_ tiempo de coccidn, toque
M_S TIEMPO e ingrese tiempo de coccidn adicional.
Si no se selecckma, la p:mmlla se 1_n-ral-,]de fbrma
amomfifica en cinco minutos.



Asar a la parrilla

norllo d_, pared

Cdmo

el homo

/)(17"(I, (IS(I,Y

a la parrilla

( ierre la pue_ta. Siempre ase a la parrilla con la puer 'ta
cerl_aCba.

1 Toque ASAR.

2 Coloque la comida en tlna parrilla pare asar
So|)ro //Ilil CHCeI't)ITI pTIl_l HS}II2

3 En modelos de horn() doble m_lamente, loque
HORNO SUPER. 11HORNO INFER. p_m
';ele((ionm- el horn(> deseado.

4 Siga las po_iciones sug_ ridas pare las l)arrillas
ell la (;tUa pmr_ a_m a hzpm'rilla.

El tama_o,pew,gwso_;lemperatmahdcialy sup@,_mcia
sdm"d punto (D,(:(x:cidndeIo_alhrwnlln@x:l(,,rdnloslil,m/_)_
(h,cocci6u.E_lao_da_:_tdbasa& oz (:(zm_,sa tem/wmtm<l
di,@ (€_,_r.t))_

5 'Ibque ASADO ALTO o ASADO BAJO.

6 "IkNue INICIAR.

NOTA: t'2_p(,_sibl*que el venti/ado_ se encienda y ,:,[;affl_'e
d_,Jorma au/omdli_ a para _,qflmr la_ pmh's inlerio_.

t'2sto_ nomzal, y _spositd_, qne d ventilador u>nlin_ie
fizncionando inch_s0 hzN_ de qm" d homo se @N'ta,.

Ell la l]l_/)'L)ri';t (](* 10S (DSOS_ 110 eS ne(esario

precalentar la parrilla. Sin embargo, es posible
que las comidas de r@ida coccidn, taks como

fi,ms finas & came o pescado, requien,n un
perflMo de precalenmmienlo corto de 2 a 3

minulos panl hater que la superfici_ d_ la comida
se dore mientms al lnislllO tiempo 6sta se cocina

pot d< ntro.

Encienda la comida una sola vez al asar la misma.

NOTA: La fi.*ci6n & +tamno fi+m:io_laWtsi ta souda
_>to*qwmhmz *eel*clm/a. .V.ca d@ la sonda (temm
Lidho!77odtaa77>d dc/o de a,ado.

Dalai pl'OgFdlllHl" el s(*_/llldO horllo, sele((ione

OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNO
INFERIOR u ()PRIMA PAPA SELEC.

OPCIONES HORNO SUPERIOR segthl
S1%1 ll( C¢2sHrio )" sigh los FHSOS HIll( rior( S,

La lt'nq)er_mlm configur, lda se puede cambiar
tocando CAMBIAR TIEMPO-TFAIP.

La configuracidn se puede cancelar tocando
CANCELAR.

[ ]

Cior_ la puorta. Siempre aso a la parrilla con la puerta
CofTsd&

Si su homoest8conectadoa 208
voltios, los flletes pocococidospueden
asarsea la parrilla precalentandola
parrilla y posicionandola parrilla del
homo en unaposicidnmasalta.

Elomento
externo

El COllt_ldor s( p!lede pro_l'_/lllHr tO(alldo
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccidn Contadm (D;liempo.

7 Cuando el asado est6 complem, toque
CANCELAR

P@el de
aluminio

Pu(d_ usar palxl de ahuninio para cubrir
la asadera ) la rqjilla. Sin embargo, deberfi
moldear firmemente <1papel a la l-@lla y
hacer cortes con la tbrma de la rejilla.
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Asar a la parrilla

norllo d_, pared

Guia Data
asar a la

parrilla

El tamal)o, p_so,

i_licial 3' :1 pueblo

de _ .lz:i3n /)_'/i,Hdo

tiem[_os dl asado.

EsZa ,_,'uiaestd

[:'(l_(ll]gZll_eGOISt:',

(OH :1'1:1])_:771::t_¥1

Canfidad yi Posici6n Primer lado Segundo lado

_Mimento o grosor de la Parrilla Tiempo (min) Tiempo (nfin) Comenmrios

Carrie molida 1/2" a 3/4" (1,B a 1,_ cm) l) 9 _,/ 1 3 _ 4 Dislribfiyalas
I_Jen c(_<i<h) de es]3eSOl el/ t/_/l//_t

tinilY)fine.

Filetes de carne

Poco cocldo_ 3/4" a l" (1,9 cm a 2,5 cm) D 8 a I 0 3 a 5 RI tile la grasa
Medio d_ l spl so/ I) 9 a 11 3 a 5 a los hordes.
glen cocido C 12 a 14 3 a 5

Poco cocido_ Apl_x, I ½" (3,8 cm) C 22 a 24 4 a 6
Medio de espesor (i 24 a 26 3 a 5
glen cocido ( 28 a 30 5 a 7

Polio Pecht,gas (con huesq 0 (i 25 a 35 10 a 15 Asl primero
Pechugas (sin hueso) g 24 a 26 9 a I 1 el lado de ht

piel hacla

M)ajo,

Colas de 4 oz ((t,11 kg) C 7 a 9 No voltel Realice
lallgo_ta e] capalazdl-i. 1113corte

a ]o ]algO
kbxala.

Pescado Fil_ tes de I/4" a 1/2" I) 7 a 9 No xoltee.
(0,6 a 1,3 cm)

Filetes dl I/2" (I,3 cm) I) 9 a 12

de espesor

Rodajas de 1/4" a I/2" (0,6 a 1,3 cm) I) "t a 6 2 a 3
jamdn de l,spesm (plecocido)

Chtflems de cel_lo 1/2" (1,3 cm) de espesol I) 9 a / 1 6 a 8 Retlre la glasa

glen cl_<ido 1" (25; on) de _sp_sm C 18 a 20 4 a 6 a I(_s b(.xll s,

Chuletas

de cordero

Medio 1" (2,5 cm) de espesor (i 8 a /0 6 a 8 Retire la grasa
glen cocido C 9 a / 1 7 a 9 a I(_s b(.xll s,

Medio 1 ½" (3,8 cm) de espesm ( 14 a 16 5 a 7
giencocido ( /Sa 17 6a /0

Pml de ajo C 2 a 3 N/A
i ,o B/oll
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Ufilizaci6n de la sonda para asar

ltor_o de pared

Pm'a nmchos alimentos, especiahnente la carne asada
y las ayes,la temperatm'_Jinterna del alimento es la mqjo_
pmeba pare el punto de coccidn. La sonda de
temperamra elimina lasc(mjemr_ ace_vade
los asados al cocinar los alimenuJs en el ptmm
de cocci6n exacto que usmd desea.

El uso de sondas distintas a la suministcada con este

producto puede resultar en el dafio ]asonda.

1 tilJce lasag>m'aderasde la sonda y el enchutb cuando
la inserte y lu tt.mu_a de la came y del enchute
del homo.

• Para evimr duflos a la sonda, no utilice tenazas para
tirar del cable cuando la remue',_.

• Para evimr mpt/iras de la sonda, asegfirese de que
los alimentos est_n completamente descongvlados
m)tes de insertmla.

• Para prevenir posibles quemaduras, no desenchufb
la sonda de1ellchufL_hasm que el homo se ha_a
enfiiado.

• Nunca deje la sonda dentin del holno dtmmte un ciclo
de _sado a la paHilla o autolimpieza.

• No almacene ]asonda en el homo.

Cable

_ S0nOa

Agartadems

kasoma de temperatmatiehe un detectoreh formade pinchoen
un extremoy un enchufeen el otto extremo;didto enchufevadentro
delenchufeen el homo.

L?bicaci6n

apropia da
de la so,zdgz

Despu& de preparar la came, colocarla sobre
un posathenms o sobrc una pmrilla para asados, sig'a
estas instlucciones pare la ubkacidn apropiada de
la sonda.

• La puma de la sonda debe pemmnecer en el centro de
la parte milsgruesa del bifb.

• I:a sonda debe inset mtse por completo dentro
de la carne, hasm la manija, de manem que pueda

leer adecuadamente la temperatura. No debe tocar

el hueso, la glasa o el caltflago.

Pm'dbistecs sin hueso, inserte la sonda dentro de
la palle carnosa del bistec. Pacajamdn o col_/ero con
hxleso, insexte la sonda dentro del celms) del mfisculo

glvmde mils interno o la atticulacidn.

Instate la sonda dentro del centro de plato_ como tollos
de (m'ne o (acerolas. Cuando codne D_s(ado, inserte

la sondajusto pot encima de la af{'allaen el firea mils

carno_a, pamlelo a la cohmma w_rteJoral.

Inselte la sonda en la palle mils camosa de la palle
intema de1muslo desde ak_jo yen pamlelo a la piema

de un IXr_ completo.
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Utilizaci6n de la sonda para asar

ttortlo d_ paled

Cdmo

con._?tI(z_

el homo para
asar ¢_t(zndo

,se uliliza
la sonda

1 Inserte la sonda en la comida. 1,(a la s_ccidn sobre Uw d*,la sorMa.

2 Conecte la sonda en la toma dentro del homo. Asegfltes( (h que quede bien
con(ctada en la toma. Cierr( la puelTta del horno.

3 Presione el b<>tdn SONDA.

4 Fal modelos de homo doble solamente, toque HORNO SUPER. u HORNO
INFER. p:lm _'leccionar el homo deseado.

5 Toque ACEPTAR.

6 Toque los nflmeros l)am progmmar la rempetatur'a interna desemla par'a
la ccmfida o cat he. (la tempeYattwa inmrna mfixima que se puede proga-amar
para la comida es de 200° F (93 ° C.)

7 Toque ACEPTAR

8 Toque H()RNEAR.

9 Toque los nilmeros pare pr_gmmar la mmpemtuva del horno deseada.

10 Toqtle ACEPTAR.

11 Toque INICIAR.

E1 horno se encendev,_ de inmediam y perm_mecev,_ encendido h_'_m que se

apague.

E1 venfi_adot de comv:ccidn se encendev,_ (luego de una demom corn0 y se
_isualizava 100" F (38 ° C) en la pm/mlla. (La pantalla de temwramm comenzm',_
a cmnbiar una vez que la temperature inrerna de la came alcance los 100 F
[38°(:1.)

lue)o ¢_, g ,equelatemI×waturairJternadelacarnealcancelos100"F(38<'C),
los cambios de temperature interna aparecen_n en la pamalla.

12 Cuando la lemper, mmJ inmma de la crone _dcancela temperamra que
configur0, la sonda ?,el homo se apagaran y el control del horno danl
la serial. Para detcner la serial, ptesione el bot6n CLEAR/OFF
(BORRAR/APAGAR). { tilice almohadill_s con aislmniento r&rnico
para quitar la sonda de la comida. No ufilice tenazas par,_exlraerla:
ktstenazas pueden dariarla.

Fal modelos de homo doble sola_nente, para ptogramat el segundo horno,
seleccione ()PRIMA PAPA SELEC. OPCIONES HORNO INFERIOR u

OPRIMA PAPA SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIOR segdn sea necesark)
y sig',, los Va_os anmfiores.

l,a temperature configuvada _ puede cambiar tocando CAMBIAR
TIEMPO-TEMP en el horno aptopiado.

l,a contig-ul-acidnse puede cancelar tocando CANCELARen el homo apropiado.

E1 contador se puede ptogramm- tocando PROGRAMAR CONTADOR DE
TIEIVlPO. Lea la s*'ccidn Co_taclo)oh"tinlqJa

k soncladesdelaficha d, _ltm'da dd Ito_vwhasta qlx esteI'dtimo setlaya o_/i#Mo.
,\}, gua_de [a so_da denlro dd hm)7o.

• Si se quila la sonda d,, la comida anl_'sde que seahan<_,la lelrq_e)*ttumjbi<d,sonard
tm lolw 3 la panialla cta_'_un aviso hasia qtu, la sonda sea )emtslMa dd honlo.

• {}tedpue&"u6fiza_dtmq_<,_riza&>)almque_loutdice/aso/,_,mdonesn_momemdas
dd homo.

/%

%1oenmodelosdehomodone.

I7-117-1[-711oI1' I
1711-7-711°IIoI

FqFV-II oII I
FqF-V-II oIIoI
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Uso del homo de convecci6n

ttor_o (h pa_ed

Ventilador
de
conveccidn

Ell una horno a COllVecci0H, UII Vellti]adof hktce cilt'ulal

aire caliente sobte, dcb_io y ahededot de los alimentos.
Este aire caliente en circulacidn se distfibme de manera

unitbrme por la cavklad del homo. Como resulmdo, los
alimentos se cochlal/y se dol'al/de inatle/'d tln[[oFll/e; a

me//udo, el/ n/el/or tiempo con GI|OF de conve€tion.

NOTA:El,Jentib.h. (h"_om_6n w e_cende_'+y seap<(_rar?+
oz cidos dmrozle la _ot_'id_l pmr_ diqriDuh _jor d ahv calkml+,

oz d hol'l_a

Fdvoztih+dor<h'<_,vecdd,zdd hc,_+ose apr{<r+cna,do se <d_re
&puerlaM kortw. NOd@'la [re#HaabieHadum_zh,)u,r/odos
kngvs mi+'l_lmsutil_zala(_cchhz/_n an,vecdS_zopod,a
_'duci*la vida {_tildd deltw*_tocak'/ado_ por colweccifn.

{/tensilios de

cocina para
la cocci{m por
corwecci6",

Ames de utifizm"su horno pox conveccidm verifique
si sus utensili<_de cocina permiten que el aire circu/e
dentt o del homo. Si est_ihomeando con _*liusband@t_,
deje espado entre ell>ks.Tambi&l, asegfirese de que 1_
b_t/ldejas no el/tie/1 el/ COllt_l£tO UllaS COD otrlas I/i COl-i

laspuredes del homo.

Papd y plfistico

Ell los homos pot convecci&l pueden utiliza_.'se
los rccipientes de papel y pl(k_ticoresMentes al calor
recomendados pare el uso el/ hoHlos tegulares. Tambi&/
pueden ufiliz_u-selos umnsilios de cocina pV_sticos
resistenms al calor h_k'_mtempemltmk'_de 400 °E

NOTA: no permita que ningfin papel o plgtsticoentre en
conmc/o con el elemento suwrior para mar a la parril/a.

Metaly vklrio

Cualquier tip() de utensilk) de cocina fimckmar_
el/SU hotno por COllveccidn.Sill embargo, ];+sbmld@_s
metfilic_:e;se calientan m_isnlpido y estfin recomenda&+,;
para el homeado [_)r comeccidn.

1:,_'_band@_s oscmecid_s o con acabado mate hornem',h/
mils rfipido que lus bandejas brillantes.

[.;isbandgjas de vidrio o cerfimicacocinatvh/mils
lenmmente.

Cuando homee gallems, obt,:ndrfi mejores resulmdos
si usa una pkmcha plmm para R'allems en _ez de
una placa de lados b@_s.

Para recet:t,; como el ixdlo al horno, utilice
una bm/deja con lados b@_s. E1aire caliente no puede
citculat bien ahededot de los alimentos en una b:mdeja
con lados altos.

(]<)???,0

adaplar
Usted puede utifizarsus recems favorimsen el horno por
convecci6n.

Cuando honlee por conveccidn, rcduzva la temperatuva
de homeado en 25 F (14 °C) o active 1;tcaracter_stica de
convel_i6n Auto Recipe_'L Consuhe la seccidn Co_zv(,:si_;l_

Auto l¢_,(@d"ell I_s Carach,rktigz_s(sp_<'iah_5dd a)_zhrd
(h,su homa

Horneado

pot
convecci6n
(¢TI _)aF[gl,S'

parrillas

AI hornearportvnwa-i6n.m s&l l pan'ifl+as{gala.sposic;olws
de I<1pardlkl+vamu?lzdglda.soz las+,ccifilz{'soM horlw.

Debido a que el aire c:alientecilvula pot todo el holno,
lascomidas se pueden hornear de forma exitosa
utilizando xafias pm'rillas.

la cantidad de tiempo requerida para
el horneado de mOltiples parrillus puede aumenmr
ligeramenm para algunos alimentos, pero se ahorm
el tbmpo geneFal );_que muchos alimentos se cocinan
al mismo tiempo. (',:dletas,muffins, bizcochos y otros
panecillos r@idos dan buenos resulmdos con el
homeado de mfiltiples parrillas.

(klan&) hornee en 3 parrillas, coloque una parrilla el1
la primera posicidn (A), una el1 la tercem posici6n (()
y uno en la quinta posicidn (El.

Para el homeado de dos pa_rillas, coloque una panilla
en el soporw de la segtmda posicidn (B). (k)kulue la otto
)an-i/la el/ el sopotte de/a cuarm posicidn (D).

Posicionede varias parrillas 121



Horneado o asado pot comecci6n

ttortlo de p(ned

Cdmo

10"[1:/ _'_Ii T(l Y

el hob'no para
hoylTg(ly o (l,'¢(ly

1 Toque HORNEAR CON CON$_CCION +):g_S:MR
CON CONVECCI()N.

2 En modelos de horno doble solmnente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. pare
s(l(ccionar el homo dese_Jdo.

3 Dos opciones de patfilla estfin disponibles:

• UNA PARRRJA-Toque esm funcidn para cocinar
comidas en una sola panilla usando el Homeado
con Convecci6n.

• }_MRIA,_SPARRRJAS - Toque esm fimci6n para
cocinar comidas en milsde una pasTilla (es deck:
en 2 o 3 panillas) al mismo tiemlx) usando el
Homeado con Conw'cci6n. Pm'a mf_sinfimnaci6n,
lea la secci6n Horneado_on_a_rueg*ri&lccnlumia,_

p:znilla_

4 Toque los ladmeros para p_ogmma_ la temperature
deseada.

5 Toque ACEPTAR.

6 Toque 1NICIAR.

E1wmtilado) de convecci6n se encender,_ _d

pre_alentar el homo. E] colm'ol darfi una serial _uando
el homo esk; precalemado; esto t,m/ar,i ll) minut(_
apr<)ximadamenm. I,a panmlla mostrar, i ]a tempevatul'a
configurada.

Cuando e] contro] da la serial, se deben colocar
]_lS comkl}ts el/el horno.

En modelos de horno doble solamente, para programar
el se_-tmdo homo, selecdone OPRIMA PAPA SELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PAPA

SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIOR segfin sea
ne_esmio y sig'a los paso_ anteriores.

I.a tcmperatuta configtnada se puede c:ambi:w toc:mdo
CAMBIAR TIEMPO-TEMP en e/homo ap) opiado.

La o-mfiffumci6)/se puede cancelar tocando
CANCELAR en el homo apropiado.

El contador se puede programar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

I,ea la secci6n (ksldado_ de l e*lq_).

0 [ ASARCo_ 1

%1o en modelosde homodoble

I7-11' I1' IIoII-q
Ell' I1'I1'I1-:-I

Elhomotiene 5 posicionesde parrilla. Consultela secckln_arrillasde
homode extensi6ncomplotapara saberc6mousar,retirary cambiar
las parrillas.

Una vez que la cocci6t{est_ complem, el horno dat{
una serial yse ver_ "NL_STIEMP()" en la pamalla por
cinco minutos. Compmebe que la comkla se haya
cocinado. Si se nccesim m_,sfiempo de cocci6n u)que
MASTIEMPO e ing_ese tiempo de coccidn adkional.
Si no se selecckma, ]apamalla se borral;i de forma
mlmmfitica.

(;on, dos
para el
a,sadopot
g'o_t'UgCtJ('H2

Utilizando la _s_Merayla rcjillaprovistas, circular,_aire
calienm sobre, deb@) y ahededor de los alimentos que
se est_in_-sm/do.E1aire calieme sella rfi[fidamer_teet/
jugos para Iograr tin imerioJ mils hdmedo y fiemo
mienmts fb)ma una capa dorada en el exteriol:

Cuando use _tsarix)r comecci6n, es imposlante que
use la asalera y la rejilla. I,a asalera se usa para juntm-
los derrames de ga',,say la r(:jillase usa p:_rv/(Mtar
sa/picaduvas de ga'_tsay pemfite que el afie calienm
circule por debajo de ]a came y mm/ente el dorado
en la paw:! de abajo de la carneo el ave.

• Coloque la r_jilla sobre la as ldera.

Rejilla

_l/[III t"1l'f '-lt_/_\'l_\_

Asadera
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Asado por comecci6n con la sonda

ttortlo de pared

Cdmo

[)al;(1 (L_,al •

pot corwecci6*_
co_z la .so_zda

2

3

4

5

6

Col(Nue la parrilla en la posicidn m_isbaja (A).
Inserte la sonda dentlo de la catn(. I,ea la seccidn
soble {so de la ,smlda.

(;onecte la Sollda ell la toma (hntro de111o/31o.

,M_gulese de qu_ es e bi_n conectada. Cielr_

I:Jpuerta del holno.

Toque SONDA.

En modeh_,s de homo doble solamente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. para
s*.leccionar el homo deseado.

Toque ACEPTAR.

Toque los mhneros pare progmmar la temperatura
interior deseada pare la came. (La temperatura

interior mfixima que se puede programar para
( oo ,la comida es de 20(r' F (.t:, C).)

7 Toque ACEPTAR

8 Toque :kS:MRCON CONVECCION.

9 Toque los nfilneros par4 progr4mar la temperattna
del horno deseada.

10 Toque ACEPTAR

M/umla/la &_a un adso si la soma es e*ld._/.&

t_l la fidla dd honw y _wse_vmfi._run)/a lempemtt_m
de/a _on& y v, t0(5ACEPTAR

11 Toque INICIAR.

E1horno y I_t'_luces interiores del homo se encendelvin
imnediatamente y permanecerfin de ese modo hasta
que el homo se apague.

F1vemilador de conveccidn se encender, i (luego
de una demora COlin) y se visualizarfil()l)"F (38 ° C)

en la panmlla. (La pantNla de temperamra comenzaN
a cambiar una vez que la temperamra interior
de la came alcance los l!)0° F (38° (1).)

Despu& que la tempet;itum intema de la came alcanza
100 °F (38 °(), se mos mva en la panta]la el cambio
de la temperature interna.

12 Cure,do la temper4mvd intema de la crone alcmlce
la wmwratura que configurd, la sonda y el homo

se al)agat fin y el COlatroldel homo darfi la serial.
Pava detener la serial, presione el bot(m
CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAP,). Utilice

almohadill_,_ con aislamiento t&mico par, quimr

la s(mda de la comida. No utilice tenazas para
exm_erla: las tenazas pueden dafiarla.

A
qt.'madums, no d*'so_k.fi,k son(t, dd e*Mllqi'M tumzo
ha_ta que d tlonlo *l,h:9'a o@iddo. ,% abmct,n_' /a sonda
(0_ d {'(_?t[#'l) ([g {D(l#g(I.

Pala mejoresresultadoscuandoage
pavoso filetes grandes,recomendamos
utilizar la sondaincluida en el homopor
conveccidn

$61oenmodelosdehomodone

i-ql-711' IIoII' I
I-qF-II° II9II° I

i-qF-II 3IIoIIs I
I-qF-II° II9II° I

Paracambiarla temperatura
del homodulante el ciclo de asadopot
conveccidn,presioneel bot6nASAR
CON CONVECCIONy luegopresione
los botonesdelnSmeropara configular
la nueva temperaturadeseada.

NOTA..

_ii.s_quila la sonda & [a comida ant_s & qu( s( alcan(_
la h,ld?'_raturafi_al .solm_ im lo_w "_'h_panldla clara

Im a'uisokasta que la .sor_dasea _emrMdad.'l horm).

• Esc_uhm6 un I_e_#ilddo_miodra_ e_ldcockmndo um esta

ca_rzca,_l ca. FJ ,_,lt lador se dd(,l(h_ cure,do la puz,_¢a

eabm. p,*_vd calor p.r._am:a.d.

• (5ted pue&"milizw d tel**/un'izado_t,_,w _wpuz'de utilizzzr

la_ @oft€braes (_?mo_zu?hrldasM ]un'no.

• t'2nmoddos d_homo doble, no p&'d zt*m/a _o_lctao_

d hw,o supto#_ &rzmh" operacic._7_<so'onomdradas _M
komo. Esto se debea qtu,. am/a scmda, s_a_ri_a )_

tonp'mtmm er_v_ cb pc, ti*'_@.
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Asado por comecci613

tlo_*o d_ pared

Guia para

a,sar [)or
conveccidn

Temperanwa Temperatnra

Carnes Minutos/Lb del homo intema

Carne ( ostil/as. C_ _,li/las dcsllucsada& Poco cocido 20 a 24 325'F / 40:F_

fop Sirl_fin Medio 24 a 28 325"F 16(YF
(3 a 5 Ib) glen _sado 28 a 32 325F 170'F

i slmo de les Poco cocldo 10 a 14 325°F 140_Ff

Medio Ita 18 325"F 160_F

CelX:lo (on hueso, I)cshuesado (3 a 5 ]b) 23 a 27 325(F 170F

Chuletas ( I/2 a I pulg. de espesol) 2 chllletas 30 a 35 total 325F 17(YF
4 dmlems 35 a "10 total 325°F 170F

6 chulems 40 a 45 total 325"F 17(YF

roll(ill l'nlatad_. Butt. Shank (3 a 5 Ib t_)talmente c_>cinado) 14 a/8 325"F 14(YF

Cordero ()on hueso, l)c_.hucsado (3 a 5 Ib) Mldio 17 a 20 325°F 16()°F
Bien asad_) 20 a 2t 325_F 170F

Vlariscos Pescad_), entelo (3 a 5 ]b) 30 a 40 total 400F

Colas de langosta (6 a 8 onzas cad._/ma) 20 a 25 total 350°F

Ayes Pollo_nnpllto (2½a3½lb) 24a26 350F 180 a/85F

Gallina ( omish, no tell( na (1 a /½ Ib) 50 a 55 total 350F 180: a /85°F

1,_ ]lena (1 a 1½ Ib) 52. a 60 total 35(YF 180 ( a 185(F

Palo (4 a 5113) 2t a 26 325_F 180 a /85°F

Proxy, el)ill pleto*
No re/leno (10 a 16 Ib) 8 a I 1 325°F 1S(l _ a 185°F

No lelleno (18 a 24 Ib) 7 a /0 32f_°F 180 a /85°F

Pechuga de pax) (4 a 6 Ib) 16 a /9 323°F /70_F
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Horneado y asado con comeccidn pot tiempo

tto_llo de pared

Ho,rneado y
asado con
convecci6n

por tie_@o
(Cdmo
con,i_urar
un Inido

inmediato y
una parada
automdtica)

E, mMekzs &,hg,no ddde, puede ulilizm la flmdl;n
de hr_rteadoovlzomet_ndo en un hryr_lomk_,tms utiliza

l_tlimpi_ aulomgitka oz d c_h_;hnnbi/,n puede u.sm
d horltecM)_oonomelmdo tvl ambos hcnnos shnull[lnea_ru,nh_

NOTA"no cM)eperm#hse q_te/o_alim(nzt(zsqlx _eahan
a/wJzlerfl'_cillnoffe--_:omolethe, hu_c.,s, /w_cado,_dJelzas,

ayesy a,Mc_- re[a)_enpl, mZs & 1 horn anles o deaptuJs
& la co_d6n. La h,l@_rttura a_lbie_lle[_vlnuza_ed (n,cimielgo

de baclerias pdig*_zsa,s.

El honw se e_(.:nd¢_r'_bmu:Jialamcxp y cocinmr'_dtormP
d tieln/_l se#cdonado. Alfinal &l tio@o oh,o:lccigm,el honw
se a/xtgard aulomdlil amcnh:

Asegglr_s_de que _1r(Ioj muestle lahor, Jcorlecta
de] dfa.

1 Toque HORNEAR CON CONVECCION
o ASAR CON CONVECCION.

2 En m_nlelos de homo doble solamente,
u_que HORN() SUPER. u HORNO INFER.

para seleccionar el homo deseado.

3 Dos opciones de pm villa estfin disponibles:

• UNA PARRII!A- Toque esm flmcidn pata cocinar

comidas en una sola parrilla usando el Horneado
ccm Conveccidn.

• VARIASPARRILLAS- Toque esm timddn pare
cocinar comidas en m_s de una parrilla (es deck:
en 2 o 3 pan-Was)al mismo tiempo usando el
Homealo con Convecddn. Pard mZsinfblmacidn,
lea la seccidn Hc,m_eadogrincomJecd6_za,z vaffas

parrillaa
4 Toque los m'lmetxlsprowpr_gmmar la mmpemttna

deseada.

5 Toque ACEPTAR.

6 Toque los mSnteros para p_ogramar el tiempo
de c(Kcidn deseado.

7 Tt_lue ACEPTAR

8 l;ts dos opciones de hficio im_ediato y detenciNa

atltomfitica est_n disponNles:

• INICIO CON PRECALENT. - Toque para
precalentar el homo.

El w'nfilador de convcccidn se encendera

al precalentar el homo. El conm)l darfi una serial
cuando el homo est_ precalentudo; esto tomarfi

I0 minutos _proximadamente. La p:mtNla mosu'ar,_
la temperatur, t configumda.

I,a coccidn programada no s*_iniciarfi h_tata que
el holno est6/)recalentado ? s_ toqu( INICIAR

Cuando el control (16 la s_fial, coloque la comida
erl (] hoYI/O.

• INICIO EN FRIO - Toque pare iniciar el homo
de _brnra imnediam _ cocimtr la comida sin

precalenmmiento. E1 venfilador de convecci6n

se encenderZ El tiem[x) de cocci6n se iniciarfi
de _;:lrma inmediara.

S61oenmodelosdehomodone

FII II 1[-:-11-71
FII, IIo117-11-;-1

FII II 117-11-71
1711, II IF-IF-I

0 [ INICIQ_N ]

E1homo comenz_rfi y confinuara la coccidn durante
la cm_fidadde tiempu progmmala, luego se apaDw,i
antom_itJcamente, a menos que la flmcidn Cocinm"
y calentm"estuvier,t programada. Lea la seccidn sobre
la O/),ian(,_xi_cnycalz,lzlm:

Fa_modelos de homo doble solamente, para programar
el segundo homo, seleccione OPRIMA PAPASELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PARA

SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIORsegdn
sea necesm'io y siga los pasos anterk)res.

La tempemtura contigurada se puede cambia_ t(_ando
CAMBIAR TIEMPO-TEMP en el homo apropiado.

la configuracidn s_ puede cmacelartocando
CANCELARen el horno apropiado.

E1 contadol se puede l)l°°rgatrial tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

[_a la se_cidn Contador ck tio@o.

( fna vezque la coccidt_est6 complem, el horno danl
una _4ml y se ver,_"MAST_2MPO" en la panmlla por
cinco minutos. O)mpruebe que la comida _ haya
cocinado. Sise necesita re:is tiempo de cocci6n, toque
M_S TIEMPO e ingrese tiempo de coccidn adicionaL
Si no se selecciona, la panmlla se bormn_ de forma
atlt(}l//;_tica el/ CinCO Inil/utos.
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Horneado y asado con comeccidn pot tiempo

tto_llo de pared

Ho'rneado y
as(_do (o71

convecci&_,

por liempo
(Cdmo

corqig"urar
un inicio

postergado y
una parada
automdlica)

126

_sk'dpue& a>>![iCunn d clmtlvl dd ho_w pare que[iostn_z_ed ridckl,

._ci>u,duml_te _ll_peliodo esprd[i(o de tie_rl]xly hte_o _ea]xlg_te
algomd&:am_ l_te.[za laltlbi61z& s. d61_ de Opcilri_de em¥_ulido

\segt]l-( se (k que el idoj I//II{SIF( la hol'a (orle(ta del dfa.

1 Toque HOP_EAR CON CONVECCION o ASAR CON
CONVECCION.

2 Ell lnodelos de horno doble solalnente, toque HORNO
SUPER. u HORNO INFER. para selecckmal el homo
deseado,

Dos opciones de parfilla es)fin disponibles:

• UNA PARRILLA - Toqtle esta fimddn para cocinar

comklas en una sola panilla usando el ttomeado con
Convcccidn.

• "_SU/IASPARRILLAS - Toqtle esta thnci6n para cocinar

comidas en mils de una panilla (es decil: en 2 o 3
l)arfill;_s) al ufismo tiempo usando el ttomeado (on
(k)nu cci6n. Pare mils infimnacidn, lea la seccidn

Toqtlt? los I'l(]l]/(FOS pala pFoglal//ar la telnpefatllra
deseada.

5 Toque ACEPTAR.

6 Toqtlt los 13(]I]/(IX)S pala pToglali/ar {I [i(li/])o d(" (o((1Ol3

des< ado.

7

8

9

10

11

Toque ACEtrFAR.

Toque AGREGAR OPCION DE HORNEADO.

Toque ENCENDIDO DIFERIDO.

Dos Ol)ciones dc (onfiguraci<)n dc hora dc ink:io ditbddo
estlln disponibles.

• HORA DE INICIO DE COCCION - Toque y luego use

los nfimeros pma plogramal la cantidad de dempo que
desea qtle transctllla hasta que s( hfici( la coccidn.

"I_)que ACEPT:MR.Pot ejelnplo, si des(a que la cocddn
comiencc en 2 horas, ingrese 2, 0 y 0.

• HOP&HNALDECOCCION- loque y hlegouse
los nfime) os para prognm_ar la canfidad d( dempo
que desea (]lie h ansctllla tlna vcz linalizada la COCCi(IlL

[[bque ACEPTAR. Po* cjemplo, si su lielnpo de co(x:ion

es de 2 horns y desea servir la comida en 5 horns,
enlonces ingrese 5.0 y 0 y iI homo se inicialfi en 3 hol;ts.

Dos Ol:)ciones de inicio est;hl dislxmibles ctlando el tiempo

d_ inicio dili:fido s< cumple:

• INICIO CON PRECALENT. -[lbq.e para sekccionar

pie( a]( HL_tI:

Cuando {I li(ml)o d( ink:io dit):fido se cumple, el honao

S_ en(elldel_i } (7onl_ nzarlt (I plecal(l/laln]( iiIo.

El vcnriladol de convecci6n se encendelfi al pmcalenlal
el homo. E1 control dalfi una serial cuando cl homo

est(" precalentado; eslo tomal;i entre I0 y 15 nfinutos

aproxhnadamentc. [ a pantalla mostrar, i la temperature
configurada.

• INICIO EN Fl_O- [Ibque csta thnci6n pare que

elhol-ilos{_JllJciehll_/ediatal_/(?l]le(sil3pl-ecalel/[al_liel_lO)

cuaildo el tiempo de inicio dilbfido se cumpla.
El ventilador de con_ccciril/ sc enccnder,q.

Ell modelos de horno doble solamente, para pnglamar

el segundo homo. seleccione OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR/i OPRIMA PARA SELEC.

OPCIONES HORNO SUPERIOR segfln sea necesafio siga

Io_ pasos antelJOl_:S.

I ASARCo_I]

S61ooil modolosde homo done.

I-q7-11-:-II° II I
I-:-II-ql-:-II, IIoI

I-:-17-11 -IIoII I
I-:-IF-11-:-II,IIoI

I-;-17-11,IIoI1' I
I-:-17-11,I1'II° I

I INIClgEN 1

[,a letup( laltlra ( Ol-liigllrada se pllede Cal?qbiar tOGll]do

Cz4MBIAR TIF_IPO-TF_IP _n €1 homo apropiado.

i,a configtlla(?irit/sc p/l_ (k (:al?celar IO(alldo Ca_INCELAR

ell el hol i/o aprop]ado.

El contado_ s< pued_ pmgran_ar tocaMo PROGRAMAR
CONTADOR DE TIEMPO. i,ea la s¢cci6n ContMot (h &ll*p,.

Cuandt) se cumpla el tiempo de ilficio dili,fidt), (I homo
COl//enTarfi y ( Ol?linllaril la coccidn dtll;illte la t alllidad

de tiempo pmgramada, luegx) se apaN_rfi automfificamentc,
a menos que la fimcidn Cocinal y calenla_ esulfiela

pmgramada, l*-a la seccidn C.dlTmy cgllel_la):

Una v('z que)a coccidn estd complela, el homo dal'J una serial

y se velfi "MAS TIEMPO" en la panla]la po_ cinco minulos.
Compmebe que la comida se haya cocinado. Si se necesila

m;ts fiempo d( coccidn, toque MAS TIEMPO e ingzese tiempo
de coccidn aIIk:iol_al. Si no s( s(l(cckma, la panlalla st: bon arJ
de fOl3_/a auto/fKlIica (// CJl/CO ///inut(Is.



Recetas fiworitas

tlo*_*o de pared

Su co;_hvl h"pe_wgtir<i cry,at (guardar), editm; usar o borrar una _,<:eta/avorita.

1 Toqu+ RECETA FAVORITA.

2 "Ibque CREAR RECETA.

3 rFoque las lelras para <rear el noml)r{ de
una receta. Toqu< NUM para agregm- un
nfimcro. Toque ESPAC. para agregar un
{S[)_/(f(} ell[Y{ lell'_lS O I]I]D]eI'OS. _[(>qlle

ATRAS para borrar un nfimero o letras
s+gfin sea necesario. Toque LISTO para
guardar _1nombr_.

4 Toque HORNEAR, ASAR, HORNEAR
CON CONVECCION o ASAR CON
CONVECCION para s(l_ ('cionar
+1modo de cocci6n.

5 "Ik_que los lllllXlelos para programar
Ia t( lllp( l-atllra.

6 "Ibque ACEPTAR.

7 "D)que los mhneros para programar
el tiempo (le cocci(;n deseado.

8 Toque ACEPTAR.

9

10

"lk_que AGREGAR PRE-CALENTAMIENTO
para programar el pre( alentami(mo o
CONTINUAR para revisar la recem
conf'igura(la.

qbque GUARDAR Y CREAR NUEVO
para guardar la receta en la memoria pero
no usafla esta vez. "I}_que GUARDAR Y
COCINAR AHORA para guardar la receta
en la memoria v tambi6n proc_ der a
la cocci6n. Toque CANCELAR para
DOI'FDFla r{ ( eta.

Edite una
y(?c(+,{(l_

g'uaMada

1 Toque RECETA FAVORITA.

2 "Ibque EDITAR RECETA.

3 rI'oque • O • para resaltar la receta que
(ks_e _(lital;

4 "Ibque ACEPTAR.

5 "D)(lue • o • para seleccionar
la configuraci6n qu_ d+s+e editar.

6 'Ibqu+ EDITAR para cambiar
la configuraci6n.

7 "Ibque LISTO.

8 Toque GUARDAR o GUARDAR Y
COCINAR AHORA.

g'uardada

1 Toque RECETA FAVORITA.

2 'Ibque USAR RECETA.

3 7)_que • o • para sele<cionar
la re, eta {lllC (l(.s(.t_11S_12

4 "I)_que ACEPTAR.

5 Toque INICIAR.

6 En modelos de horno doble solamente,
toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.
para s_ leccionar el horno deseado.

receta
g'u<zrdada

1 Toque RECETA FAVORITA.

2 "Ibque ELIMINAR RECETA.

3 Toque • o • para selecdonar
la re+eta ,:lue desee borrar.

4 "I)_que ACEPTAR.

5 Toque ELIMINAR.

6 "Ib<tue SI. 127



Contador de tiempo y control bloqueado

Ho_o de pa_ed

I)a F(l

prog'ramar
el co.tador

de tiempo

1 "Ibque CONTADOR DE TIEMPO.

2 ETamodelos de horno dome solamente, tO(lU(

HORNO SUPER. u HORNO INFER. para

seleccionar el contador pare el horno (leseado.

3 "Ik_que1o_nfimeros hasm ¢lU( la cantidad de
tiempo (ltle &!sea aparezca en la pantalla. Pot
qjemplo, para progmmar 2 hor,_s y 45 lninllt,,)',,

toque 2, 4 y 5 en ese orden.

4 "I)_que 1NICIAR

Si el tiempo (onfigurado o el fiempo resmnte es
mayor o igual _Juna horn, la panlall_J mostrm-,i
honts x lnimltos IIIIt: MM]. I.as letms "It" y "M"
apar( cer,hl para indicar que el tiempo se expresa
en horns y minutos. (Si se configura una o mils
honts, 1_1pmmllkl no comcnzar, i a mom-,ir el
conleo de ticmpo hasta que ha_ pasado un
minuto.)

Si el tiempo configurado o el fiempo rt, stante es

menor _ ml_ hor,_, la pantall_ lnOStmni minutos
y segun(Ios [MM: SS]. Las l(mls "M" y "S"

apm-eccl",hl para indiqn que cl tiempo
se expresa ell lllillllloS }7 Seglllldos.

5 Cuando el conmdor llegue a :00, el control hal5
3 son. agudos s(guidos de un son. agudo cada
6 s(gundos hasta que se toque el CONTADOR
DE TIEMPO.

El tono se puede cancelar siRuiendo los pasos de

la s(cci6n O])(iom.s-Cim/{<'u*ztdtbl ell ,',tmid_l/Vohlmel,.

Para cancelar d CONTADOR(ES) DE TIEMPO

toqu( CANCELAR CONT. TIF_IPO.

Para reiniciar el CONTADOR(ES) DE TIEMPO

toq!l( CANCELAR CONT. TIEMPO y COll[lgtll'(

/lll lllleVO tiellll)O.

I=-I1-=11=-IIoII I
1-711--711-711oIIoI

El CONTADO£DETIEMPOse puede
programardesde1 minuto hasta
24 horas.

Este contador no c0ntr01a

las 0perad0nes del homo.

Bloqueo de
controle,s

128

Sit .mtml h"]wrmifi_zi que bloqm._"los bolom's t& tiles
para q.e Ito puedml adiva_v" al /m<siomtr/m.

NOTA: E. to_ mogh4os de kmvw _bble, eslo adiva

d /itm:i3_* e_l ambos htn)ws.

Pare bloquear!desbloquear los controles:

1 'I'_ulue la tecla CLEAR/OFF
(BORRAR/APAGAR) dumnt_ 3 segundos,

hasta que la pantalla muestl> CONTROL
BLOQUEADO.

2 Pal-,i desbloquear el control, toqu_ la kcla
CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR) dumnt(

3 segundos, hasm que aparczca la panmlla
de inicio.

( uando esta timcidn e_tfi activada y se presionan
los botones t_icliles, el control emitirfi un hip y
aparecenl CONTROL BLOQUEADO en la
pantalla.

NOTAS:

• El modo de .mind bloqueado @:t'a t'odos

to_ .mtmles _¢(c_]_¢ola lecla CLEAR/OFF

(BORRAR/APAGAR) )_lg'mm otlzl l.:ta ldctil

/ttlzt olza_*lt uando esta /utwi3_* _1_:m livada.

& u,a fi*t_,rrllpci6. & ta _ou'*Ria.



Horno autolimpieza

Ho_no (t__ pa_ed

Antes de
un ciclo de

limpieza

La puerta del horno debe estar cerrada y

todos los controles deben estar configurados
correctamente para que el ciclo ftmcione

apropiadamente.

R(comendamos ventilar su cocina dt:jando
una ventana abierta o utilizando un ventilador

O caIllpalla extractOla dtll-allte el pl'iIllel" ciclo

d( autolimpieza.

R(lml_va del homo la bandcja para parrilla,

rcjilla para parrilla, sonda, todos los utensilios
de cocina } cualquier residuo de papel
ahnninio.

Las parrillas del horno pu(d(n mltolimpial_(
sin daft().

No utilice abrasixos o limpiadores de hornos.
Limpie la Darte superiol, lado _,y Darte exterior

d( la puerta d(l horno conjabdn ) agua.

Asegfirese de que est_ I)uesta la cubierta de

la bombilla el6ctrica y que la luz estd apagada.

IMPORTANTE: la sahld de algunas a_es es
extremadamente sensible a las emanaciones

nociwls despedidas durante el ciclo de

mltolimpieza de (ualqui(r homo. Mueva
IHS HV(S _ Otl'O (IlHI'[O bi('ll vcntil;tdo.

NOTA: La A ufo Limpi;_a ;;o fi;m:iona;d si ta so)_da

de l_,m/?elalu_a se e_w/lu/a o si la /umi6n Modo

Sabd¢ico _ co)!fi_'urada.

• En modelos de horno doble, puede

configurar un ciclo (le limpieza en ambos
hornos simultfinemnente. El 6himo horno

COllfigtll'ado l-etl'aSal'_ atltOlll_/ticaIll(_llte Sll

ini(io hasta que finalice el ciclo de limpieza

del l)rimero.

• En mo(lelos de horno doble, puede usar
el horlleado ClOllOllletr_ldo 011 1111 holllo

y la limpieza aulom_tica ell el otro
simultfineamenle.

,ikPRECA UCION: ,,;,,,.,
los ;zte_zs_lios (!_ i:olina ni olrt_s arlk:u/0s _ob_vel piso
det horlw. Ex),ste un el_,;ne;;¢ode i:al_,_ta,;i_nto

ddmfo dd piso dd hovno. Colol:ar mIiculos sob_,

el pi,so del korno puede la_lsa_ que d k0rn0 se

sob_';:alim_l_,, _z_sullando e)_ da_as pare et korno

_,d r/as_o de da;)os o inlendio _'n Ns grtbi_zeles.



Horno autolimpieza

ttol_o de/mled

(;6 mo

ajustar el
hor +o para
limpieza

1 +D>que AUTOLIMPIEZA.

2 En modelos de horno doble solamente,

toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.

para seleccionar el horno deseado.

3 "I)-es opciones del contador d( auto limpieza

estfin disponibles:

• LIMPIEZA LIGERA- Toque esta fllncidn

para Ull tiempo de limpi( za automfitica de

3 horas. Recomendado para uso al limpiar

d( rrames pe(lueflos y contenidos.

• LIMPIEZA NORMAL- Toque esta funcidn

para !111tiempo de limpieza autom_ti(a de

5 horas. Recomendado para hornos con
nlaVOl s/Ici( dad.

• PERSONALIZAR- Toque }, usando

los nfimeros, configure un ti(mpo de

limpieza de entre 3 } 7 horas y 30 minutos,

dependiendo del grado de suciedad de
Stl hol'llO.

4 Toque AHORA.

La l)Uerta se (ierra a!ltolll_ti(?alnellte.

La pantalla mostrar;_ el tiempo de limpieza

restante. No serfi posible abrir la puerta del

homo hasta que la temp(ramra sea intbrior a

la temperatura de bloqueado y que se desa(tive

las palabras HORNO BLOQUEADO.

AI desaclivars_ la [l/ll(:it)ll HORNO

BLOQUEADO, podr_ entonces abrir la puerto.

• I.as palabras BLOQUEE LA PUERTA

aparecer:in y el control del homo sefialaral si

configurd el ciclo de limpieza y olvidd cerrar

la puerta d(l homo.

• Para detener el ciclo de limpieza, toque
la te¢la CANCELAR o CLEAR/OFF

(BORRAR/APAGAR). Cuando HORNO

BLOQ_O se desaclive, indicando que

la temperatura del homo estfi por deb_jo de

la temperatura de blo(lueado, elltonces, podr_

abrir la puerta.

t!'n moddos d,, homo dobh< puede prog'rama_

ambos hornlz_ aI mL_mo ¢iel,]_o. La [m_g) amacil'nt

dd sNu_tdo horl*o d+o_+ormgi (h, fi)_ma aulomdlica

el inicio (h, la lim[Ji_'za haata que finalice eI cicl,I

de li,@ieza dd ]n'hver homo.

$61oenmodelosdehomodone.

I II II+II-:-IIZ 
I +II, II II -II-q

(Losm]meross61oser_nusadosa[programar
untiempode limpiezaPERSONALIZADO}

Para programar el segamdo horno, se cuenta

con dos opciones disponibles:

• hnnedialmnenle lucgo dc programar
<1 pl-ilnel- hol'll(}:

Seleccione OPRIMA PARA SELEC.

OPCIONES HORNO INFERIOR u

OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES

HORNO SUPERIOR segth_ sea necesario

y siguiendo los pasos 3 y 4.

• I)esde la panmlla de inicio:

1 Toque AUTOLIMPIEZA.

2 T,._que LIMPIEZA LIGERA, LIMPIEZA
NORMAL o PERSONALIZAR.

Lea la refbrencia mils arriba.

3 Toque ENCENDER DESPUI_S DE LA 1ERA

AUTOLIMPIEZA para que _1 segundo horno

inici( su limpieza hlego de que el primero
hm:a finalizado.

13O



Horno autolimpieza

ttol_o (h paled

(;6 mo

po,sponer
el i  icio de

la limpieza

La Fmerta del horno debe estar cervada y todos
los conl]'oles deben estar configurados correctamente
para que el ciclo flmcione apropiadamente.

1 7bque AUTOLIMPIEZ&

2 En modelos de horno doble solamente, toq/m
HORNO SUPER. u HORNO INFER. D.'a
_l(%>(i()l]Hl _tl hOl'I]O (_{_S(%ldO.

3 "Dcs opciones del cotmldoJ de auto limpieza cstfin

dis[_mibles:

• LIMPIE72_ LIGERA - Toq/l_ esm fimci6n pm',l
/m fiempo dc limpieza automfifi(a de 3 hoi_.
I_c(Olrltq3d_do par,_ uso _d limpiul d{q3"dl]at-s

pequefios y _ontenidos.

• LIMPIEZA NORMAL - ql)q/l¢ _sta fimci6n pare
/m tiempo de limpieza mtomfifi(a de 5 horns.

t(_(?Ol_l/(I]d;/do ])al';_ hol-nos coil ITla_ol Stlci(dad.

• PERSON_- Toque _, usando los nfimeros,
configure un tkmpo (k limpkza de entrc 3 7 h(mJ.'.

y 30 milmtos, depcndiendo del gr, ldo de s/l(iedad de
Sl.I ho]_]o.

4 Toqu< LUEGO.

5 Trts opciones de encendido difi-rido <stfin
dispon ibles:

• TIEMPO DE ESPERA- Toque y luego use
los nfimelx)s pare p_ogr, una_ la cantJdad de tiempo
que desea qi]( [l_/31SCUl'l'dllaSL_ qIle S(_ in]( ie

la coccidn. Toque ACEPTAR.

• HORA DE INICIO DE LA LIMHEZA - qbque y
luego use los ndmetx_s para plx)gr,unar la hovd del
alia en que desea que >t inicie la limpie7;/. "Ibque
ACEPTAR.

• HORA DE FINAL DE LA LDclPIEZA- Toque

y It_ego usc lo_ mhmq'os 1)_ pl ogl'_lrlal la hoFd
del dfa en que desea clue fin:dice la limpieza.

ToMm ACEPTAR

1_ puelta se ciela_{ alltomMicamenle. I :,. panmlla

most_/rd la horn de inicio. No serfi p_ible abrir
la pael_t del homo hasta que ]a lempemltn_ sea

inf_Tior a la m_llpe_'altlra de bloq_mado y Mle
se d(sactiv( las palabms HOP2gO BLOQUF2kl)O.

AI dcsact?,urs< las palabl'as HORNO BLOQUEADO,
podl'_ ( I)1Ol](( s a])l-il- I_ ])/l(_ll_.

En modeb>s & hor.o d<>bh¢,pue&, pwg_..a* ambos bm'.os aI

mAvlo ti_,mpo. La pn_oamglgJlJn dd see_tnzJo homo d_vnorala
(h' fi,'ma automdti_ a d ini(io (h, la limpi_a basra que /imdi(_,

d cklo (h, lh_lph_a dd p_im_,r hor, o o haqa d tiempo (h" (tem_,_

Para pmgrm]_ar el segqmdo horim se cuenm con

dos opciones disporfibles:

• h/l]](diatal]]ellte ]_.lego de pl-ogl;tl_]al el plql]](1 boll/O:

Seleccione OPRIMA PAP& SELEC. OPCIONES

HOl_qO INFERIOR u OPRIMA PAPA SELEC.

OPCIONES HORNO SUPERIOR segfln sea

nece_;ario y siR'uiendo lo_ pasos 3 y (_para el seffundo
hol-i) o.

• Desde la pantalla ck ilficio:

%1o en modelosde homodone.

I-ql-qFII oII, I
I-ql-qFII oIIoI

(Losn_imerossolo ser_nusadosal programar
un tiempo de limpiezaPERSONALIZADO.}

I-qFIl- ll oII I
1-711-7117-11oIIoI

Toque AUTOLIMPIEZ&

Toqu( LIMPIEZA LIGERA LIMPIEZA NORMAL
o PERSONALIZAR [.ca la r_ tiwencia mils _l_tI_13_L

Toque ENCENDER DESPLTES DE LA 1ERA

ALrl_LIMPIEZA pava Mle (I sztg'u ndo homo inicie

la l])isl*la d(: [(}1311_t a/ItoI]/;_tic;t hi(go (1(: (]tl(? (tl p]_l*l(_Y

homo haya finalizado la limpieza o TIEMPO DE
ESPERA y siga el paso 6 mils m'tiba para proglwnmr

la ]lOl'a (:rl qll(t d(ts(a q!l( (] S(gllll(lo horl)o

( Old/i( l/C( .

Pa*_tmco*d*nd li,q@o wslangeo kz ho*_tde #dcio p_*!g_ama(hl,
*oqueA1.FFOLIMPIEZA.

• Pare detener el ciclo de limpieza, loque la tec/a
CANCELAR o CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR).
CumMo HORNO BLOQUEADO se desactive,
indicando que la ternpemmm del homo esb_ pot"
dell_{io de ]a de bloqueado, podr, i enlonces abrir
la ptm_la.

3LI



Horno autolimpieza

D(@u/s de
un ciclo de

limpieza

Es posible qu_ obselw_ algunas cenizas blancas

en _1 horno. Idmpielas con un patio h6medo
despu6s de que _l homo se enfi-f_.

Si &s ma_chas b&_zl:as permane_e_z, mm,:valas

i:o_zu, _st_pa]o de alwt_ th,,o de jab&z )' el@t_N'ue

t,'_stos@d_itos sots usuah_te_zte _a_iduos de _aI que

d ciclo &_ lb@ie:a m) pu_& elimi*zm:

Si el horno no queda limpio despu_s de! un

ciclo d_ limpieza, repita el ciclo.

Lst_d no pu_de configurar el horno

para coccidn hasta que el horno estd 1o
suflcientemente h-l'O como para que In puerta
s{ desbloquee.

Mientras el homo est_ en autolimpieza,

usted puede presionar el botdn RELOJ para
mostrar en pantalla la hora del dfa. Para
volv( r a la cu( lira r(gresiva d( limpieza,

presione el bot6n AUTOLIMPIEZA.

Si las parrillas se wlelven diffciles de desliza_;
limpie los soportes de las parrillas con aceite
de cocina.
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Opci6n - Fermentar

Ho_no de pa_ed

FgY _l_$_ t (I r La /_ll,:il'm &/e_wu'ltta7 mmltient, u_t ambkmte tibio
I'lliI/)m'a I,'va_ 1,,_/)_z,du(7,,_ion lt,vadu_a.

1 Colo(lue en el homo en las parrillas B o C y,
Data till m_jor l-eslllta(lo, (llbl'a la lllasa (Oll
Ulm tela.

2 "Ibque OPTIONS (OPCIONES).

3 "Ibqu e FERMENTAR.

La hlz interior del horno se encender_

y hlego girar_ du rant( la h rmentaci6n.

La flmci6n de f_wmentar proporciona
autom_ilicmnente la temperatura _;ptima
para el pro(es(_ de fi:rmentar }ql)or lo tanlo,
no pos(( un @lst( d( temperamra.

4 En modelos de horno doble solamente,

toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.
pm'_lsel(c(iomn- (1 hOl-llO (leseado.

5 "l\Nu e INICIAR

6 C,onfigur( el CONTADOR DE TIEMPO
(KITCHEN TIMER) en el tiempo de
f_l'l]lO II[H 1" 111 l*llilll O.

7 Cuml(lo haT,a fimdizado el tbrmenta(idn,
presione CANCELAR.

• LaJt,rmelztaci(m no _Utzlrionarticuando d ko_vzo
_z@en,b_ 125 W"(52 °(,). En N pantalla
se vi_ualizaTzz '7:L tI@{,VO l'S7_( I)IiMAS1ADO
(2ALIF_NTI?''.

• .Vo (<snecesario ])n,z:alioztarel ho_no papa
[a fl,rmenlacidm

• Para evitm r_,du(:k ta teln]*eratmzz del ko_no ",

i_xlender d tit'm])o de llo)_w_t¢io; _to abra llz pui,'pla
did ho_tw _in _eiesidlld.

• Co_zt_zd_los p_*)duclos(b"pan con antic@aci6n
paTa eTlitm que ll'ude_ demlzsiado.

NOTA: Nil use et modo & ie_wumlal:i&*pare

n_l:ldt'uhl*comida fi'ia o parzz *na_tteno i:omi&z
caliente a lel@emluril. La tel@e*al*l_add ho_no
at fl,_vne_*ta7no _:sldb sufi(:ie_*teme_*tei:alie_*tepa_zz

ina*ztelter comidas a ti'm]wmluzzzs sNalras. { se
Ia ii_nci()n CALENTAR ]tara tvante_zer kl comida
iratienle a lem]*eTatur71.
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Opci6n - Caliente

Ho_zo de pa_ed

Cah:ntamiento

134

El cal_.nlamb,ntopuede adfluov, pare mrmtou, tildoa
l,s alimgnztas,)cidos <:alJoltes.t Ca /hl_ci(*lzno e@ dLs<@Ma
pm_+_:cal++m<nalim!,,t,s /das.

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CALFNT:MR.

3 En modelos de homo doble solamente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. pm_,t
selec(ionm- el ho:mo deseado.

4 Toque p:nvtselecckmar la progmmacidn de
temperatura automfitica en ALTA,MEDIA o BAJA.

5 Toque pare seleccionar CRUJIENTE o HI_rblEDO,
dependiendo de si desea que la comida que calental_i
quede cn!jiente o hdmeda.

6 Toque INICIAR.

Dtje transcurrir un tiempo para que el horno

se preca]iente:

BAJA 8 minutos
MEDIA 15 mimm_s
ALTA 20 mimlms

NOTA: El vemilador & co_wecci(mse ozc_.lcto_ al I.ar

l<+/u_cid, z ('t?_[flE_lK

En modelos de homo doble so 'lamente, pare configm_w
el segundo homo, selecckme ()PRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PARA

SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIORseg6n sea
necesarkl y siffa los pasos anteriores.

l,a temperature configumda _ puede cambiar tocando
CAMBIAR TIEMPO-TEMP en el homo apropiado.

[,as cont_guraciones se pueden cancelar tocando
CANCELAR en el horno ap_opiado.

E1conmdor se ptlede configurar locando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccidn Co.lador &, Tionpo,

Para que Rents dttros queden errmmdes

• Col_ulue comkla en platos o ca('erolas con lados b@}s.

• Pava m@>res resulmdos, coloque las comi&_s
en tma sola capa. No 1;_amontone.

• D{jebt'_descubiert_ts.

• Precaliente en la configuracidn BAJA.

• (kmtrole si estfi crocante hlego de 45 mimltos.
kgreg-ue tiempo _gfiri sea necesario.

la wmidcz t.lzd modo cal_.*Ma_/_r m& de 2 hom_.

NOTAS"IMPORTANTES:

• La (:(.nida se dd)oia mamrm, calin_t__,l su contowdor
(h'cocdr;no #'(map'rhtaa ul_platocolzp_vtecd6nt4;rmi.z
)((IT(_(q_di£

• Espl_ible que _z.@i*_ntes& viddo (rmp_vl_ci[m t(;rmica
o cacemlas oh,viddo ce_mia_ ,ecesit(,_ una iinlfl_g'umcil;n
_*ZdSalia (tel lrlwzaslalot'n mltq)cn'atit)_zCl)tZ las comidas
o_ caa.wla s meldlJg:as.

%1oenmodelosdehomodone.

• l@r_wmidas htbmda,_,cubra/a.smh_?uzs_n u_m lapcz
_e_umparad hort_oopapd & dumkffo.

• A'o(,s mwaaffo que cl&m/a,_ wmida_fi'ilas o o_zmles, ,hero
v,puedoz_ecardemz;siadosi v"las (a'lie*ztadtoa?_h,mugt*o
ti,,,&.

• Laap*rhm_repelida& lapue_¢ap,nnilequ_d ahvmlient(,
salgr_y q.e la ...ida _,,e./i';,,.

• D@ hamcm?# un tlemp)exlm pma que/a l_,m,bemtum
hdcdordd tw_noseeqabik:ce&egodeag_r:garlosih,nav

• Colz calztldadesKmn&_ _<_posil& q,e sea necesario ,sin
ima ccm/{_'umcian&. t_?nnostatoIMs alta 3 cubri_pm_e
&"los il¢.ts (te.)michz .)dtzados.

• Rdim la,_(:t,]_ams/xm_ *e_%:de., anl_,a& adz)car

• A)_use wdpinzl_<_ni t@as & pl&li_o o owofloHc_spl&licas.

PRECAUCION" L ,,,l , ap
(h"[d&ti( o o elwoltoff_*_pkL_ticosse dem4i*_*zsi u'/0s colo_
d4"nhl,M hor*lo.I_spadblequ*,no pueda c/uita_d [d[_sli(o
(h.m,lidoy eslo no t,sld cubir,_iuix_r[a _UIFI)ZI[gL

Para calentm, tazones y platos pava servir

l'am _dl,,tcn lazolwsy plah)_/)am v,__dl;a>I_:glof t,/_mMIvl

• [ Jses61oplatos tesistentes _dcakm

• Coloque k_splatos varlosen la parfilla. Si desea platos
m(tscalientes o calenmr por(elm_a fina, comulte al
fabficante de los platos sobre el nivel de tolemncia
m_xima de caloL

• El plato pm',tset_Jt vacfose calenmr,i miermv/s
el holno se prccalienm.

• ,41mantener caliente comidas va cocinadas v al

calentar platos xv_c_ospal'a serqr al mismo tiempo,
coloque los platos para set@ en una pmtilla ubicada
mils arriba y la comida en una parrilla ubkada en
/ma posici6n infericm

PRECAUCION:
/o,_/datos es/_;_z(_diozt_,s.Use so_lnldon,_ ok,allotsogmantes
(d,grim [dallas(:(dier_lev



Opci6n - Caliente

Ho_no de pa_ed

Cuadro de
selecci6n de

temperatura

comidas
CF()('(I rz t(?s

Pma mantemo calientes ratios tipos de comidas diflo*'_h's,
pn_ame I(i t_o@eralu_a en kl co_*fifflo(uidn para iomidas que
nec_'sitan d gwtdo rods alto. Cobque los [lems qua ne(:esilan la
co_*fig'macidn tnd_ alia _'t*una parrilla de kl parle hqo'io_ y
&s items que _*ece*ilenIne*zo_g:abren una parrilla de la /)a_/e

Tipo de comida

Comidas fritas

Pan, panes crocantes

Papas, horneadas
Pizza

Tartas (doble crocante)
Tocino

Tortilla Chips

Coi_sejos:

• Dqj( 1_ tomi(la de';cubierm.

Configm-aci6n de comrol

AlTO

MEDIO
A171"O

MEDIO
MEDIO
AI.TO

I_&lO

• No use recil)i( riles ni emoltorios de plfistico.

• Pre(alienle alllt,s de tlSaL

Cuadro de
seh;cci6n de

lemperat'ura

comidas

h(imedas

Para mantener iratient_,_ varios @tls de i:omidas d!flnentes,

p_g'_zzme la tenl/_,mtura _ ta i:0_/_vuracith* pare comidas
que _*elesitan d g'rado tnSs alto. Cotoque to_ items qua,

nel*:sitan kl co_qivu_al:ilh* tnds a£a en u_*a par*ifla
de la pa*te i*{Jcrlo*3 to* /tews que _*e.:siten menas irab_

en una parrilfa de la prate sups,riot:

Tipo de Comida Confignracion de Control

Bile, nledio o bien cocido* MEDIO

Cacerolas MEDIO

Carne de ave AI TO

Celxlo MEDIO

Cereal cocido MEDIO

Chili AlTO

Cordero MEDIO

Fruta MEDIO

Huevos MEDIO

Jamdn MEDIO

Pan, panes blandos MEDIO

Panqueques, gofres B:\JO

Papas, pisadas MEDIO

Pescado, mariscos MEDIO

Salsa de la earne, salsas cremosas MEDIO

Tartas (una capa crocante) MEDIO

Vegetales MEDIO

* {'%I)A/I_lS *¢cowiellda u_a gel.fl¢*at_l_a illtedo* d* 145 F (62 ° (9 .ll.o

la_ leml_era_u_s in_o_

Consejos:

• Cubca la comida con una lapa o papel (le aluminio.

• No vierm agua en el horno.

• No use re(ipientes ni emoltorios de pblstico.
• Pre(aliellle allies de tlSal;
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Opcidn - Dos temp

ttol_o d_ paled

Dos letup { se _<vlai_.*dSn para co_qimzrar _z_a lempe_atma
con nn primo liempo de c0g:ciSny lambi_;_l
una s<g'und<_temI*e_*ztur_z<:o_u_l srg'undo
ti¢+mpo +te trocg:i[_*.

1 "Ibque OPTIONS (OPCIONES).

2 "IBque DOS TEMP.

3 En modelos de horno doble solamente,

toque HORN() SUPER. u HORNO INFER.
para seleccionar el horno des{ado.

4 "Ibque los nfimeros para configurar
la primera temperatura deseada.

5 Toque ACEPTAR

6 Toque los nfimeros para configurar
el primer tiempo de cocci6n deseado.

7 "Ibque ACEPTAR.

8 Toque HOP, NEAR, HORNEAR
CON CONVECCION o ASAR CON

CONVECCION segfin 1o desee.

9 Si selecciond HORNE.4,R CON

CONVECCI{)N, toqu_ UNA PARRILLA

para mm parrilla o VARIAS PARRILLAS
para una coccidn con dos o tres parrillas.

10 Toque los mhneros para configurar
la segunda temperamra deseada.

11 "Ibque ACEPTAR.

12 "I)_que los nfimeros para configurar
{1 s{gm_do tiempo d_ coccidn d_s_ado.

13 Toque ACEPTAR.

14 Toque INICIO CON PRECALENT.
o INICIO EN FI_O.

S61oon modelosde homo done.

I-_Ii_-IF-IIoII_I
I=-II-ql-=ll_IIoI

I-ql-=ll=-IIoII_I
I-qF-11-=ll_IIoI

EDI-qFII oII_I
I-:-11-71[-;-IIoIIoI

r-711-7]FTll0II_I
F-qF-lr-7110II0I
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Opciones - Cocinar y calentar y deshidratar

Ho_no d_ pa_ed

Cocinar y
calentar

Su muvo ml_lM po_, una fltnci(m "_o4' and Jldd" q_,_mal_t#.lw
M ali,wl_lo_ a)cido__(lli_"l_l_'_dm_ln# un iIl&Mo de 3/,m_s hlek_I>
& que fi_lalh; d asado crc._wml.bvdou hotlll.ad_ ovttonwlrado.

NOTA" Eslafilncll'm sdb [roMe ]m4#mma/:_/(m d asado u honwado
(n>lw,..h Mo. ((mmd" e[a _.. i_;n(;odelas fii l.:io.es 4,ho.wado

f.ndS, ttom(,a_ pcs_lie,l/)o o Asar pqr tb,_pu s: My_ dden;do oz
[myra aulom6d, a y que la o1266n _?MS TI!'2Ml)O li_mli__,,M@c;St_
pn_gmma& (h.cocmar y ca[_lllal s: btJ(-iatriaut_lndli_znr_lt(,,

tta) dos tbm_as de activ_r esla fimcidn para uaula hlego
de flair Hornear pot [icnlpo o Asar pot tiel_/po:

• Luego de configurar Hornea" pot tiempo o Ksar pot
tlempo:

1 Toque AGREGAR OPCION DE HORNEADO, AGRt_GAR
OPCION HORN. CON CONV. o AGREGAR OPCION

AS;MRCON CONW. dependiendo del modo de co< cidn

qlle pl Og/'all/e.

2 _[bque COCINARY _AR

_lbquc ACEPTAR.

4 Toque INICIO CON PRECALENT, o INICIO EN FRIO.

• Configure d uso de OPCIONES:

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque COCINAR Y CALENTAR.

3 En modelos de homo dibble solam_ nt(, toque HORNO
SUPER. u HORNO INFER. pare sel_ cckmal el horno
deseado.

4 _[bqu( ACEPTAR.

5 Toqu( HORNEAR, HORNEAR CON CONVECCION
ASAR CON CONVECCION o DOS TEMP.

6 Toque los 1_6melos pala ingl_:sal la tempelamla(s)
yla hora(s).

7 I_NueACEPTAR.

8 Toque INICIO CON PRECALENT. o INICIO EN FRIO.

Deshidratar La &shhbalacb;l_lae,ad eamz m_tMousagbpala consel_a@'_aas,
v(geg(des,hledmsy c<mlx<s,)'a queal dim tu_lkl humedad&
la_bmlenas,la k,va&tm y elm.ho _w[mede. &sanvlhlrsey
ammmr la iomida.17holm>u_auml >t_pn_tlurap_wrl.lg.h_
atdoulz'llic anwlz# y d ventil.:utmd_(.uvecciS*ztmra dM_l_al
/ahu.u@uI & h;__vmi&&*(.call&y comnvando las .lismas.

deb,obs(_'ua_quepisada.s 12hom.sesposibb,q_lese_Wd_a

Pued:a;.,d:l a _)¢, ',1,_d511pwds_ly ..*_/4,gasoM,(5.1osecal
la_l,mda, disponildei,nsn ofi,ina & _lviciosdee_ter*sidn
co@nath,a localParaubicm eslaolici,men sn &r'< busque
('1__ndi_llodu tdeJ[)nholosI_stadosdd gl>binlzoIh'su(olzdagk_
;n. iandosu Ngqueda a]u_II;*(L"Ihombre(h._l_{ol.la(h*

Dumnle lu dgshid*at411i61z,la/ml.rladd /_orrwdd)('pnrttane(er
pa.:iahnen# abin#lpare pelmifil [al illulacidn ib abe

Uwd %mlv& & p*a.lla]xna d:shhbvU166md ¢ua!vin., il.hddo
c(msu honw,para mal_telwlhzpuelTaabierlay qu: ladesllidmlad6.

1 Abla la puella de homo.

2 Coloque el _xtremo imanutdo del seguro (Ic la pumla sobre
la superfick imefior superio_ dc la ime_la del homo.

3 Cicnx" la l:mc_la dd homo, pemfifiendo que la misma
St"al)O_c corlha cl segllr(i.

4 qbque OPTIONS (OPCIONES).

5 qoquc DESHIDRATAR

6 Ell modelos de horno doble solamente, loqu( HORNO
SUPER. u HORNO INFER. pan_selecdonar cl homo
descado.

7 Ingrese la Icmperalula (infix. 200 ° F [93 ° C]).

8 qbque ACEPTAR.

9 qbque INICIAR.

NOTAS:

• (€1ml4" d v{g_m_& la pnnla el_zm h{_z¢_s_gul, (mind. m) esld
{_/2 t{A0,

• {'le s61od %m_v (b' [apuella pml(do wn su homo y _Jsdo

• 2%gucmh, d s(guw & la puem_ (b.mm dd M_,o.

• Ileclmlh. que ]m)t;anu; tlaIm y g'tmnb_t& (vmi&_&[o_vta
adecuada es e_ltctal /tara [a t alhlad y _gulidad (h"la mmida

Coloqueel extremoimantadosobre[asuperficie
interiorsuperiordela puertadelhomo.Cierre
lapuertacontrael segurode la m[sma.

Consejos riffles de deslfidrataci6n:

• & p_wdn*se,al vadas p_lniflas & wmida & ula so& e('z.

• El lielnpo de _e_a(Iovariald dependil.mb de va_9*@,l(nr.s:

• iibllero ih,/s'lrdtla_ d; a,mida

• cantidad & {oltida en iwda parrY&

• tamgdo,/onr_a y gmsm 4. la comid_z

• tipo& Mml.'ja;d; sI_wdo*tsaglas

• Use_,cursos4;(onsen,addndrmmid:_,labs mmo _*_,,ivh'io_

d,,:_teI_@;Iz:(.H)emlh:ahua/,to.u,gWa parasd...,io.a_l:and_ja._

PmsI ordenar un s(g-uro de la pu< rta de reemplazo, llame
a imestlo Cenllo National de Piezas al 800.626.2002

y d6 la reRrrencia "Wg08T10024.
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Opci6n - Comienzo demorado

ttortlo (h paled

Comienzo
demorado

y deten(i6n
automdlica

138

NOTA: _zoddw pel ,liti w que [m alim#ztos que ae ed;a_l a pelrh *

f(h_b_elz#,--_omo h,(he, ktuq,os, p's{z_gh*.Ivllrllos, mJ(,sy gel<h)--

_J)<)s*>_z[)<)ira&&. I horn anh,a o &_[)*a{s& Ia cocci6n. 11_

>nWlutura amh&llh, p lml*_.oed ova*_k_*_lode h,_ i_,fiaapd{gw_sas.

Pued_"plqg,rumald w_lhvldd homo pala demo*_zlqlliciurd hor,o
e)tHonlea?;th)rnmr co_ Co_llwd6noAsal cgmCrmvecri6n&tlrwh,
_*_]_dod<>de tie.q>o.sp,cifi.: y q_., h<¢o*,,apag_uede/<:r.m
automdlh*¢.Leala:mbi&ltto*,_,a po Oempo) -l_alpol rio@l)
&s_ea%m'sde t[olnegn>n c(._)?i!g*(l'[¢)ll/lO_/i*'#@OAsaY poY gi(_1)@O.

Asegtil-eS_ qtl_ el i*lqj illalqtle la hola corr{ cla del dfa.

5

6

7

8

9

10

1 _Ibque OPTIONS (OPCIONES).

2 "lbque ENCENDIDO DIFERIDO.

3 Fal modelos de horno doble solalnente, toque HOP, NO

SUPER, u HORNO INFER. pal'_ sel_cdonal el homo
deseado.

I)os opciones de encendklo dif)'rido estfin disponibles:

• HORA DE INICIO DE COCCI(IN - 1):)que y hlego use

los n6melos pala i)roglw_a_ la canridad de dempo que

desea que hanscurla hasla que se irlicie la co_cidn.

Toque ACEPTAR. Pol ejeulplo, si desea que la coccidn

comience en 2 hor4s, ingresc 2_ 0 y 0.

• HORA FINAL DE COCCION - ]oque y hlego use los

ndnlelos para ploglamar la calltidad de tieulpo que

dcsca ql/e t]a]ts(/lrra u]ta vez (]]/alizada ]a ( o(cidH.
Toque ACEPTAR. Pol cjenq)lo, q son las 12:00, su

dempo de coccidn es d( 2 hora_ ) desca sel vir la confida

alas 5:00, emonces ingrcse 3, 0 y 0.

ToqueHORNEAR,HORNEARCONCONVECCIONo
ASARCON CONVECCIONseffimIodesee.

TO(Ill{: lOS I I(lll/eIX)S pal'_t ( onl]g[ll'al7 ]a I( Hlpel _ll!ll'a

deseada.

Toque ACEPTAR.

"]()qtl(_t lOS 13(ll/leFos i-)alya C()l/tl_lll a17 _-1 ti_Hlpo dc col2ci61/

deseado.

"hlque ACEPTAR.

Dos opckmes de inicio est_indisponibles cuando el tienlpo
de inicio difi'lido se cumple:

• INICIO CON PRECALENT. -Toque pala seleccionar
prccaleulan ( uando el riempo de inicio dif_'rido se
cumple, el honm se encenderfi y comenzal;i el
pmcalenlamicnm, las luces del homo se encerldertin y
pemlm_ecerfin encendidas hasm que el homo se apague.

FJ vcmiladol de conw'ccidn se encerlderfi al

precalentar cl homo. El connol darJ una serial cuarldo

el homo cstd pwcalentado; esto tomarfi 10 minut_)s

aploxh//adalllel/l£:. 121 pantalla IIIOSh'aRi la t(:/npel'atllra

confiffumda.

• INICIO EN FR]O - Toque (sla funci6n pare que €1

holqlO s£! il/i(;ie iDi//cdialal//el iIe (Sill pl-ecak:l/lal//i( iiI o)

cuando cl tkmpo d( inicio dif_ fido sc (tll//i)la. i_k_ luces

del hol-iio se ( i/(endefal] } p( I111alle({?l[{ll Cllgendldas

hasta qne el homo se ap tg-ne. El *{nril tdor d{
COl/_eccirin [al//bi(;ll se {?l/Cel/del'_.

Fa_moddos de homo doble sol_nente, para (xmt]gnrar

el segmldo homo, seleccione OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONE$ HORNO INFERIOR u OPRIMA PAP& SELEC.

OPCIONKS HORNO SUPERIOR seg6n sea necesafio y siga

los pasos arll(riolcs.

S61oen modelosde homo done.

I-qfqF-II oII, I
fql-7117-11oIIoI

[-71[-71[=-IIoII' I
1-711-71[-711oIIoI

I-qFr]Fql oII' I
I-qF-]F-II oIIoI

i,a [ci//p(l'_l[llra (?Ol)Jlgtlrada se ptl(d( Cal//bial- tocando

CAMBIAR TIF_IPO-TF_IP en el homo apropiado.

i,as ( Ol/t]glllaCiOl i( s S£!p/l{ (k 13cal/c( lar tocando _ANCELAR

el_ el Ilorl]o al)l'Opiado.

El (ontador s( pucd_ configurar tocando PROGRAMAR
CONTADOR DE TIEMPO. l,ea la secci6n C'o_ltadodetivm]a,.

Cuando se cumpla (I liempo de inicio diti'fido, el homo
conlenzarfi condnu;u;i la tocddn dulante la canddad de
ricmpo proglamada, luego se apagarti automfilicamenle.
a menos que la fimcidn ( ociwtl y calemm esluviela
prograulada. D,'a la seccidn Cocrimlycah_,la_.

Una vcz que la co(_:idn estd complela, el homo dar5 tma serial

y se vclfi "M{S TtEMPO" en la panm]la por cinco mh/ulos.

Compmebe quc la comida se haya cocinado. Si se necesila
mS._tkmpo de cocdrin, toque MAS TIEMPO e inMes(

tiempo de col:ci6n adMonal. Si no se selecckma, la panmlla
se boHar;i de ll)ii/la alllOnlfiri(: t el/ci//(:o ii/irl/lll_s.
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Modo
Sabdtico---

C6mo

progra mar
u_ korneado/

asado com_'_n

(Dis(_fiada para
utilizm:se end

Sabbath judio

y dia,sf!_tivas)

modelos)

La camcteri_tica Sabbath puedr utili'_m:_e

I)nicamente pm a ho_)zeado/a.sado. NO plu,de

utili:.arse para conve!:cidn, avado a/a parrH/a,

autolimpi_a o Deh O Start.

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque MODO SABATICO.

Luego de inicim la pantalla en MOI)O
SAB, kTICO, las te(las de la pmltalla tfictil no

sonarfin. ( ambiarfin de (olor para indi(ar

que flleron programadas.

3 En modelos de horno doble solameni_e,

toque HORNO SUPER. y/u HORNO

INFER. pma s(lc_ (ionar el horno(s)
deseado.

4 "I)_que los n6meros para configurar la
t(mperatura d(seada entre 170" F (77" ()

y 550 ° F (288 ° C). No se darfi ningmm serial

ni temperamra.

5 Toque INICIAR.

6 Luego del periodo d_ demora al azm-

de entre aproxinaadamentc 30 segundos
V 1 lllilllltO, el horllO colnellzar}/ a

iaorneariasar. I.a pantalla tfictil no

cambiar5 y la hlz del homo se desacfivarfi.

Para ajustar In temperatura del l_orno,

repita los pasos 3, 4, 5 v 6.

Para cancelar la opci(m Modo Sab_itico, loqlle y

sostenga ANULAR-PRESlONAR 3 SEG dmame

3 segu ndos.

NOTAS: ANULAR-PRESIONAR 3 SEG,

CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR) y ANULAR

son las dnicas te_ las que estfin inmediatamente
a('liwJs (hiTante el horn(ado en modo Sabfiti( o.

Estas teclas canc_ larch la operacidn actual d_

horneado en torma inmediata luego de ser

presionadas y sdlo se las deb( presionar una vez
fmalizado el modo Sabfitico. "Ibdas las derails

teclas Ctlelltall COil 1111 e]"cc/o de delllOl-_l,

Si s( pro(h!j(ra un corte de hlz mientras
el horno se encuelm'a en modo Sabfitico,

el horno se apagar_i autonlSticamenle y

permanec( rfi apagado inchlso cuando regrese

la hlz. E1 modo Sabfitico se realmdarfi y sdlo

la operacidn de horneado ser;i cancelada.

NOTA: Si el modo de horneado o un modo

de ['lOllleado plO_l-alna<]o se ellCtlellH-a actiw)
antes de entrar en el modo Sabfitico, dichos

lnodos de horneado afin estarfin acfivos hlego
de entrar en el modo Sabfitico. El resto

de los modos d( coccidn serfin cancelados

hlego de que el modo Sabfitico COlnience.

b)tncidn

de ayuda

Toque ¢<sta le¢:/gt pala c0m)c¢n rods s0lm,/a,s

c(tl(lct(o_/_¢:a_ ¸ d# _lt ]_ov?lo.

1 'Ibque la t(cla HELP.

2 Toque la flecha • (arriba) o • (abajo) pma
seleccionm-la filn(irin des(ada.

3 "I)_que ACEPTAR.

4 "I_que la flecha • (ab@0, si eslfi presente,

para visualizar todo el texto d( .\Y[ DA.

5 Toque AYUDA SALIDA para salir

de la pantalla de A_ DA.
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Ajuste dd
termoslalo

del horrm."

f Hdffalo
n,sted
m, ism, o]

{ :_h'd st"pzwd_"p_,*vatar qm, su kor, o muq_o i:ol:h*a
disth, hl at que _l,otljdaz5. ,':_e su h<,'no nw'vo pm vmias
sonana,_ pa**l/amffitoi=a_se con d. Si a{in pk',sa que
su kcavlo _*tu*voesd,_,lnasiakl <(l[ien> o dt:ma.ffado irfo.
ust_,d pue& afl_sla_d teHna_htto ust_,d miqmo.

\]) +tgi+ [O?]It)t+W[IOg, t:ot]lo log t]?t# g# 7)mld_q1 _,1, t]#+l(I(Lg d#

apmvhiomn**ie_to para i_*_pa:dolun ta hmp_ mtum d_'
homo. Eslos lomdmetl_s podlian variar d_,

20 a 40 g'mdos.

NOTA: _sle q]'usle s61oafi dard la h*tlp_,mh_ra &
horn_ado 3 asado," no a/a:ta kls lempemlulzls de asado
a kl pawilla, i:onv,:ch'nz o al¢loli,q)i_.a, lg alU,Sl_
se ab**a¢_olalffet* la melm,{a &sjmds de una /hga
g[_;t:[IJt:gt.

1 'Ibque OPTIONS (OPCIONES).
2 "Ibque CONFIGURACION.

3 'Ibque SELECCION DE TEMPERATURA.

4 "[bque AJUSTE DE TEMPERATURA.

5 La temlx'ratur, I del horno se puede ;ijuslm"
hasta (+) 35' F (20" C) ross caliente o (-) 35° F
(20° C) ross t?fa. "Ibque + 1 • o - 1° • <>pare
aumentar o dismimfir el ajuste d( tempenmna
por incl>mentos de 1°.

OPTIONS

I

CONFI6UR_CION

SELECCI6N DE
TENPERATURA

AJUSTE DE
TEN PERATURA

¥/o

6 Lna vez realizado (1 @lste, t(×lue ACEPTAR
) LIST(). [ s( su horno (omo 1o hm-fa
1101lllahllel]te.

Para

qjus[ar

el _zdo]

14()

El Idoj &_be se*ajuslado (_z kl hora i:0rl_'da dd dht palzz
(JlW [(t_ /_t_zt:_o_t s (tlt_OBl(l_(:(I,_ mDt_ol?l#/r(l(l(zs dd ]_ot'llo

/}lm:ion_+oajmq_iadmm _le. La kom d, t dia no pro,de
t (ll?ll)_(ll_gg ([IO ZlII/g Htl t _(;{O (It _ ]l(o tlg(l(lo CIDI_Ot_g_IzIdo

o aulo/impi_za.

1 Toqu( OPTIONS (OPCIONES).
2 Toqu( CONHGURACION.

3 Toqu( RELOJ.

4 Toqu( CONHGURACION DE LA HORA.

5 Tres opciones est_andisponibles:

• Para progmmar un fiempo diario de 12 hon_s:
Toque 12 HORAS, toque PROGRAMAR
HOR& ingrcs( el horalio ell hoFas v nlinutos
de 1:00 a 12:59, toqu( AM o PM, toque 1NICIAR
y toque ACEPTAR.

• Para progmmar un hormio (militar)
de 24 horas: Toque 24 HORAS, t(XlUe
PROGRAMAR HORA, ingrese el horari()
en horas v minutos de 00:01 a 23:59, toque
INICIAR y loqu( ACEPTAR.

• Para programar el horatio de vcmno:
Toque HORARIO DE VERANO, toque
RETROCEDER 1 HORApam it"una horn ha(ia
atrSs o toque ADELANTAR 1 HORA pare ir
una hon_ ha('ia delante.

6 Tr)q!le PROGRAMAR HORA.

7 'Ibque los nfimeros l)m-d ingre_n la horn actual

en horns y mim_tos.

8 'Ibque AM o PM.

9 rI'r)qlle ACEPTAR.

OPTIONS

I

CONFIGU R_Cl6N

RELOJ

CONFIGU RACION
DE LA HORA

1-711-711-711oII I
[-qFq -II IIoI

Aseguresedequeelrelojseaajustado
en[ahoracorrectadeldia.



Opciones - Configuraciones
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Apag'ado
automdtico
12 Hr

Con es[a i:ar(Icto'l_sti!:a, si _e ok!ida y de]a

et ho_ no enc_mdido, d co_m'ol ajmg_a*(i d homo

(!_qmA (te 12 horas atttomsili!:ametzte du_(u_h" [as

i_z*zl:iones de hor*zeado o d_'_]mds (h, _ hOt(IS dud(trite

una ptnci(;n (ll, asado a la pa_ rilla.

NOTA: I tl los modelos de hol no doble, __toactiva

didul /Ultci&t _q_,l:ial /tara ambo_ hol_to_.

Siga los pasos a (ontinua(idn:

1 "Ibque OPTIONS (OPCIONES).

2 'Ibqu( CONFIGURACION.

3 "Ioque APAGADO AUTOMATICO 12 HR.

4 "l\_que DESACTIVADO o ACTIVADO.

5 "12)qu( ACEPTAR.

A[')affado
del rdoj

Si pnJk'_z_ qne la pantaffa dd n4o] _1_;(@agada,
sign los pasos _i_mien_s,w

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 "I)_que RELOJ.

4 7)_que DESPLEGAR.

5 'Ibque SIEMPRE ENCENDIDO.

6 Toque ACEPTAR

7 Toque ACEPTAR lmewmmnte.

NOTA: si d n,h!j ¢std i,n d modo sujn'imido,
no/Jo(hd u/ili:m /a /lu, c_dn l)da)' Suul.

OPTIONS

CONFIGURACJ£)N

RELOJ

DESPLEGAR

SIEMPRE

ENCENDIDO

ACEPTAR

ACEPTAR

Seleccidn de

temperatura
en grados
t'?zhrenheit o

CenlggTados

&t co_ll_d dd homo es_d c0_qiffulad0 para

utiliza_ lsts _d_,cciongsde lem/n,ralu*a en ,_ados
1,ah_,,heit,ps.v s_ /)u_de cambim utit?-ando t(zs
se>cl:iones en g_ado_ ()nt{glgtdos.

1 "Ibque OPTIONS (OPCIONES).

2 'Ibque CONFIGURACION.

3 "Ibque SELECCION DE TEMPEK_TURA.

4 "[bque ESCALA DE TEMP (°C-°F).

5 "[bque °F para Fahrenheit o toque °C para
Celsius.

6 'Ibque ACEPTAR.

7 "Ibque ACEPTAR nuevamente.

8 Toque LISTO.

NOTA: Et* moddos de homo dob>, la _t.eva

conjig'urac_t;_ se a/d ca_via ambas hornas.
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Co,_versidn

Auto Recipd'
(A daptaci&_
automdtica

de recetas)

moddos)

Cuando utili(¢ d horm,ado pm i:onvel:ciSn,

ta ca_zzlrlerAlica Co nve*si6_* Auto lS'l@d" i:0nv#t/i*d

aulotndli(:alnenle las lew]n, ratu_as (ll' horneado

*_'g'ldar ing'_<sadas en ta* [emjJelalm*as (h, hmneado

{kla w.z est,; aclivada ta carach.'rMil:a, la pantalkz

tnaslrmz_ la let,j)e_allu-a _,al conv(.';¢ida &_,ducida).

tS)r 4_,t@lo, si usled ing,'_,sa una te,@e_zlu*a (k,

ulm _'lreia nm mat (h, 350 °1."( 177 °C) y ]m,siona

el bol6n INICIAR, la /)antalla mosmn-d CON
ta te_@e_zltluzz conve_ tida dl" 325 V:(163 %2)i

NOTA: ++¢a<:a+a<:t#r/sti¢a no <:otlvio le los ¢iempo+

de (:o<:ci6t+d¢l horneado ]w+ c0nv+cci6++,sSt0

_(1_ _( )]lj)('] (l_l¢}'(t_ tl()}')]l(llg_ (11 ho} _](,(tdo.

Para activar/desactivar la funcihn:

1 'Ibqu( OPTIONS (OPCIONES).

2 'Ibque CONFIGURACION.

3 "l\,:lue ADAPTACION AUTO. DE RECETAS.

4 "ll)(lue ENCENDIDO para en(ender

In opci(;n de auto conversidn o APAGADO

para apagar la op(i(m.

5 "Ioque ACEPTAR.

6 T,,)que LISTO.

]([io;qggZ Esta opcit'nl h,/_,rmite qu_ el idioma de Ia pat?lalkz

ldclil est# ell hlgl/s, espaJ)ot o fiallc&

1 "l\)que OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 'I'()qu( IDIOMA.

4 Toque ENGLISH, FRAN_MS o ESP3fiIOL.

5 "lbqueACEPTAR.

Color de la

pantalla
E_ta 0])ci6n I(_pertnite cambim lo_ cokm, s

(te la [)a*ztalla tdcti/.

1 "l\)que OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 "Ibque COLOR DE LA PANTALLA.

4 'Ib(lue los colores deseados.

5 "Ibque ACEPTAR.

OPTIONS

I

CONFIGU_CION

COLOR DE
PANTAL_

I

ACEPTAR
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Encendcr/

[ _, sonido(I) (lg_'raT

Esta o];ci(mle permite ence_ld¢,ro a/mgm el _o_*.
axu(fo qzte ggproduce at tocar una tecta.

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 "Ibque CONFIGURACION.

3 Toqu( SONIDO/VOLUMEN.

4 'Ibque ENCENDER/APAGAR SONIDO.

5 Toque SONIDO ENCENDIDO para que

IHS [(('l_ls _Illi[HII 1/11 SOIl. H_II(]O _tl [OCHI'IHs

o toque SONIDO APAGADO pm_l eliminar

(1 son. agudo al tocm-las te(las.

6 Toque ACEPTAR.

7 "D)(lue ACEPTAR nu(vament(.

8 Toque LIST().

Volumen del
,so_zido

Esta fi_m:idn le permit_ qjustm to,_voh'omo*_<*&_

smlido e_*un vohlme_* rods ac_'pfable, t1( 0 f_'s

nivdes de vohzmen /m_ibles.

1 "I_(ple OPTIONS (OPCIONES).

2 "I_que CONFIGURACION.

3 "l_)que SONIDO/VOLUMEN.

4 "[_)que VOLUMEN.

5 "['O(lU( ALTA MEDIA o BAJA para
selecdomlr el nivel de sonido de

las tedas al tocmlas.

6 Toque ACEPTAR

7 Toque ACEPTAR mlewlmente.

8 "Ik)que LISTO.
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Sehal del

cow, tad. _oci_mr
Esta @cil'm & permite pr¢{Vmmm d t;p0 (h, sepal

usada al fi_*alkar u n cido co_!¢Jg'urzMo.

1 "l\)que OPTIONS (OPCIONES).

2 "Ibque CONFIGURACI()N.

3 'Ibqu{ SONIDO/VOLUMEN.

4 'Ibque SENAL DEL CONTAD. COCINAR.

5 "l;)(lue CONTINUAR, 1 SON. AGUDO,
2 SON. AGUDO o 3 SON. AGUDO.

6 "Ibque ACEPTAR.

7 'Ibqu_ ACEPTAR lmevmnent_.

8 'Ibque LISTO.

Se_al del

contad, liempo
E_ta 0])ci6n I_,permite prog-,amar d 6po de _el}al

usada ]tara la _efiaI dd contad. Ch'mpo.

1 "Ibque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 "Ibque SONIDO/VOLUMEN.

4 "l\)(lue SElqAL DEL CONTAD. TIEMPO.

5 "Ibque CONTINUAR, 1 SON. AGUDO,
2 SON. AGUDO o 3 SON. AGUDO.

6 Toque ACEPTAR.

7 "Ioque ACEPTAR mlewmlente.

8 "l\)que LIST().

Sonido/volumen

predetermin a do
Esta @l:idn [e perlnil_ ]nz{Vm tna_ alttotndtil:ame_lte

lodas tas _o_ah's _'_ la co_qlgurzu:i6n pre(h4ernffnada.

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 'Ibqu( CONFIGURACION.

3 'Ibque SONIDO/VOLUMEN.

4 "Ibque PREDETERMINADO.

5 "l\)que ACEPTAR.

6 Toque LISTO.

OPTIONS

CONFIGURACI6N

SONIDO/
VOLUMEN

PREDETERNINADO

ACEPTAR

LISTO
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(andado y limpieza
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ANTES DE LIMP1AR CUALQUIER PARTE DEL HORNO, ASEG(JRESE DE QUE EL SUMINSTRO
ELECTRICO ESTE DE$CONECTADO Y TODAS LAS SUPERFICIES ESTEN FRIAS.

E_mentos

calentadores

del horn, o

No limpie (1 (1_ m(nto para asar a la l)arrilla.

Cual(luier su(iedad se quemarfi cuando
se caliente el € lcmento.

El elelllClltO [)ala hol-lleal 11o es[}i expl/e¢,[o ,

(st_i deb_tjo del piso del homo. Si se acumulan
excedentes, residuos o cenizas en el piso
d(1 horno, limpie antes d( la autolimpieza.

Luego de asar a la parrilla, retire la asadera
y la rcjilla del homo. Retire la rcjilla de

la asadera. Vierta cuidadosamente la grasa de
la asadera ell llll COlltelle([or a_[ecllado. Lave

y eqjuague la asa& ray la parrilla con agua

calient_ y una esp(m.ja con jabdn o de plfistico.

Si se hart pegado alimentos, salpique la rtjilla
con d_ terg(nte mientras estfi calient_ y cfibrala
con toa]las de papel mqjadas o un repasadol;

Si remoja la asadera s( remov(rfin los alimentos
p(gados.

La asadera y la r@lla pu(den limpiarse con

un limpiador de hornos comercial.

La asadera y la rejilla tambidn pueden limpiars{
en el lavaplatos.

No almacen( una asadera o r@lla sucia {n

ningdn lugar del horno.

PRECAUCION: no limpie la asadera
ni la rejilla (nun horn,._ autolimpiante.

Asadera l_, .........................
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(audado y limpieza

[torero de p(l_ed

Parrillas

IliOn'H05

Las parfillas pueden permanecer en el homo durante
el ciclo de autolimpieza sin dafiarse.

Periddicamente, hlego de xvuiosciclos de mltolimpieza,
1_,;parfilla,_del homo pueden necesimr ser hlbrkadas
usando la Lubricacidn de grafito que viene con su
horno de pared. Pard pedir una I,ubricaddn de gmfim
adicional, comun_quese con nuestro Centro nad,.mal
de piezas al 800.626.2002 y refi_mse aWB02T10303.

1 Retire la pm'rilla del homo. Consuhe la secci6n
Parl_llas de hortlo de edells_&_ complda.

2 Extienda la parfilla por completo en una mesa
o encimera. Debe colocarse pefi6dico deN_jo de
la pmfilla pm_afiMlitat b limpieza.

X
3 Si h;J}desechos en lasvi_tsde los rieles, lflnpieLLs

con uJ0atoalla de papel. NOTA: debevoh_#la cdocco_,
cudquierhd_H_rmt_(t_a_{fitoque_ h(O'adiminado.

4 Agite el lubricm3te de grafim antes de abrirlo.
Comenzando con el mecanJsmo de desIlzamiento

izquieMo de la pm'rilla, coloque (4) gotas pequefias
de lubficante en las (2) vf;ts inf[,riores de1 desliz;Mo_

cercano a ]os soportes.

LadoizqubiJo

6 M)ra y cierre la pan'ilia _rias veces pare distribuir
el hlbricante.

7 VueR;Ia colocar la tapa en el hlbficante y agflelo
nuexamenm. D_ _uelta la paMlla y repita los p_t'_os
3, 4, 5y6.

Parrilla de reverso

Parrilladerecho

5 Repita p;ua el mecanismo deslizanm derecho de
la p_wrilla.

Parrilladerecho

Parrilla de reverso

8 Cierre/a parrilla, gffeb y col6quela en el homo.
Consulte ]a secddn Parlqfla,_de horlw (teexte*_si6n

9 Repim los p_sos anterkn-es pm_,tcada parfilla.

NOTA: no roch,(vn Pa_lff n olrosq2rc('?shd)ri_atlles.



(hfidado y limpieza

lIor_o de [Jar<,d

])'l{(_Ft([

extraible
del
hoyylo--

exlracci6n

La puerta es mW pe_da. Tenga ctddado al quitar

y levantar la puerta.

No [euanl_,Id puemt &,Id mcmiia.

Para quitar la puerta:

1 Abra la puerto por completo.

2 Tire hacia ab@) los _guros de la bisagra hacia

el marco de lu puerta, y coldquelos en la posicidn
de desbloqueo. Pothfi ser necesatio utilizar
una hen'amienm, como un destornillado_

pequeflo de ht!ja plana.

3 Sujete con firme/a ambos lados de la puelXa
en laparte supeHol:

4 Cierre la puerta hasm la posicidn de remoci6n,

qtle es casi todo el/eco_rido v levfintela hacia

arriba y hacia a[ilera hasta que la bisagra salga
de la ranura.

Para volver a colocar la puerta:

1 Sujete con filmera ambos lados de la puerta
en laparle superiol:

2 Con la puemt en el mismo ring-trioque la ix)sicidn

de extmccidn, coloque la muesca de1 bmzo de
la bisagra en el borde in fi.qior de la rmmr;J de

la bisagr'a. Ia muesca en el brazo de la bisagra debe

estar bien asentada en la imJ_e inibrior de la mnum. Nazo de la
bisagra

3 Abra la puerto por compleu). Si la puerta no
s( abre com])l(talnente, la/Tqtl(NCa//O esta as(ntada Seguro de

la bieagra
correcmmenw en el borde il#brior de la mnum.

4 Empuje los seguros de la bisagra hacia aMba
contra el marco delamero de la cm'idad del homo

y col6quelos en la posicidn de bloqueo.

Raflum

ce_)
Segurode labisagla

Tire lossegurosde la bisagrahacia
abajoparadesbloquearlos

Posiei6n de extraccibn

I

Borde Brazodelabisagra
inferior

delax,
rsnuFa

Muesea

5 CielTela ptlel_zJdel horno.

Empujelos segurosde la bisagra
haciaarribaparabloquearlos

SoTid(z La sonda de temp(ramra pu(de limpiarse con
agua ).jabdn o con una espo_ja limpiadora llena
conjabdn. Enfrfe In sonda de temperatura antes
de limpiarla. ()uite las manchas rebeldes con
una esponja limpiadora lkna con jab6n,
e*lju_iguelas } s6quelas.

No i_ztzodu:ca la _onda de tem]wlatura e_ el ag'ua.

No allnazene la sonda de leln]Jcnatu_a end koruo.
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(]uidados v I Ampieza

Cada homo estficquipado con dos tmk/ades de luces
haldgenas ubica/os en las par°des laterales del mismo.
12is lutes se en(:ielldell cualldo la puerta se abre o

cuando el homo cstfientm cklo de cocci6n. 1,_sluces
del homo no se encienden dur,mte ]aautolimpieza o
si estficonfigurada la fimci6n Subl>uth.
Cada unidad de luces consist° en tma cubierta de luz

remosible colados tmbm, un compa_timiento de hlz
con tres po_lalfimpamsy Ues bombillas de [uz hal6gena.
PRECAUCION: antes de cambiar la bombilla,
desconecm la energ_a el&trica en el filsil principal
o en el pmml del disDimol:

Asegdrese de dejar en_i'iarpor completo la cubierm de
la luz v la bombilla.

Pare su segufidad, no toque una bombilla caliente con
I:,smanos ni con un tmpo hdmedo.
Para refirar:

Retire l:_spartillas del horno. Consult° la seccidn
t arriUas& horl_o& e_tozs_/zcol@hta.

Con una llme @lstable, reti*e las cuatro tuercas que
sostienen el soporm de la paMlla sobs° la unidad
de luz.

R_tire la cubimta de vidrio de la luz tit,redo de
su borde posterior hada usted. No retire ning(m
mrnillo.

NOTA: las dos trabas pueden caerse de la cubieila
de vidrio de la hlz. Luego del cambio, del×_tfinser
colocadas en la posici6n correcm sohre la cubierm
de/a luzy ptesiona&_;hacia adentr(i de l_Junidad
basra que calcen.

Usando guantes o un trapo seco, quite la bombilla
de hlz quemada tirando hacia atuera.

Para volver a colocar:

Is° una bombil/a de haldgeno de120 xoltios nuexa,
con clax_ja_G8, que no exceda los 25 vati_)s.

Las bomMlas dv r(qml,slopue(h_l a_,&rn:v, llam(mdo d
800.626.2002. Pida d mime_ode pi(_a WB2YI'10064.

NOTA: las bombillas e_ mayor z_ltaje da_a*_n su hokum.

Usando guantes o un ttapo seco, retire lu bombilla
de su empaque. No toque la bombilla COillos dedos.
La %asa de los dedos puede provocar manchas calientes
en la superficie del xidrio y h_met que la bombilla mng;J
menor vida 6til. Si toca el rid rio, lfmpielo con alcoho]
antes de cokmarlo.

Empuje la bombilla d_ntro del recept_iculo.

Vuel'_t a poner la cubierta de la luz, colocando
su lu)lde fi'onm/deb@_ de lasdos/engfiems
tionmles de la unidad de luz. Coloque el borde
t_tsero en su [ugat;_*_gtn'/mdoseque enc;!ie
fir///t_me]/re.

NOTA: si las //ff - _ Sujete C01oqtleel
mlbas se caen i _[_P]_'Ilastrabas-- b0rde
de la cubierta _[_,¢'_en su lugar _ frontalde
(e lente(evdl_u," sobre j [ lacubielta

. elborde -

la cubierta, en la cubierta las dos

la posicidn correcta, del lente j/J_' leng_ietas
/hi(ntras xuelve a _ . frontales
col(_:ar la cubierta sobr_ _ INII
la unidad de h_z. Presi0nelacubiertade

laluzensulugar
Ia cubie_m de la hlz debe
esmr en su hlgar cuando utilice el horno,

P:w,_mejomr lu iluminacidn dentro del horno,
]ilnpie fiecuenk_mente la cubierta de x:t(ltio
utilizm_doun tmpo mojado. Esto puede realizarse
cuando el horno estfiapagado, dcsconecmdo de
la energfit el&/rica y completamente fifo.

Coloque el sx)portede la pan'illa con los olificios
rmmtados sobte los pemos posteriores y los ofificios
redond(_ sobre los ix'rnos ti'ontales. Asegure
levemente con I;ts ct/atro ttler€:&s retil'a(]as

antetiormenw, peru no ajusw demasiado
pare que no se salt° el esmalte.

I_ Vueha a colocar l;_sparlillas. Consulte la seccidn
Pardlhts d<,hg, lw (b,exh_nff<)*l(vmp/_¢a.

Vuehl a conectar la energ-fa el&trica al homo.



( uidado y limpieza

ttortlo de par_,d

P(ly(I,

limpiar la
puota

Interior de la puerta:

• Debido _,que el _hea dcnuo de la junta se limpia

durmm el ciclo dc limpiez_ automfitica, no es
necesario que la limpie de mmmr_J mmmal.

Cualquier resto de jab6n en el revestimiento
C_lI/sa lnallchay, adicionales C/lalldo el horllO

se calienta, por 1o tanto, asegfirese de

m_juagar bien.

• El Mxa filera de lajunta pucden limpim-se

(7011IlIK){spouja limpiadora lkna d( .jab&l.

• No refriegue ni limpie la junta de la puerta,
el material de libra de vidrio de la junta tiene

una resistencia extremadamente b_ja a los

abrasivos. Es esencial qu( la junta de la pu< rta
del homo estd intacta y bien mantenida para

un fhncionamiento eficiente del horno y para
obtellel- btlellOS r(sultndos al horlleal2

Si o|)selwa que lajunta se estfi desgastando o

daflando de alguna manera o si se ha movido

de hlgar en el homo, hfigala reparal;

Exterior de la puerta:

• Dependiendo de su modelo, consulte

la secci(;n .Sl@e_cies (te alcoa i_zoxidable

'o la seccidn Su/:egilries pi_*tada*.

@

/.4
l,_||||||lII|l|lIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII||lll_

Es buena idea limpiar el panel de control
despu& de cada uso. Limpie con jabdn suave
y agua o con una sohlcidn (le xinagre y agua,

ell juague con agua limpia y lustre en seco
con un patio suave. Cuando haga la limpieza,
el panel (le conlrol debe estar a temperatura

aml)ieme y no l)_jo la luz solar directa.
No es recomendable el uso d( otros li(luidos
limpiadores - el residuo que d(jan puede
ati,ctar el control.

No utilice limpiadores abrasivos, limpiadores

lfquidos fllertes, ahnohadillas plfisticas para
resn-egar o limpiadores para hornos sobre

el pan(l de control: estos productos (lafiar_in
el a(abado.

l Jim sohlci6n 50/50 d( vinagre y agua calient(
fimciona m_jor.

Superficies
([17 (t( CID

ir oxidable

modelzB)

No ttse una ahnohadilla de lana de acero;
rayani la superficie.

Para limpiar la superficie d( acero inoxidable,
rise agua jal)onosa coil i)oca eSpllllla o ])ien

un limpiador o abrillantador paD, acero
inoxidable. Siempre limpi( la superticie en
la direccidn de las veins. Siga las instrucciones
del limpiador para limpiar la superflci( (1(
ac(ro inoxidable.

Para averiguar acerca de la compra de tm
limpiador o un lustra(Ior de acero inoxidable,
o para (llContrar la ubicacidn de su distribuidor
ln_ts cel-callo, pof Ill'€OF llanle a llilestro ll!]illel-O

gratuilo, 800.626.2002 o visite monogram.com.

Supe{ficies
pintadas

moddos )

Las superficies i)intadas inchlyen la puerta,
la parte superior del panel de conu-ol
la gaveta trontal. Idmpielas (on jabdn y
agua o una solucidn de vinagre y agua.

No use limpiador(s d( horno corn{ rciales,
limpiadores en polvo, lana de acero ni
abrasivos fuertes en ninguna superficie
pintada.
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Soluci6n de problemas

tlorno de pa_ed

iAhorran
liempo y
dim.r) !

([# ??lgD?Ig_lg #_#_g*tl[#.
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PROBLEMA
EL HORNO NO
FUNCIONA

LALUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

LOS ALIMENTOS NO
SE HORNEAN O ASAN
APROPIAD:62dENTE

LOSALIMENTOS
NO SE ASANA LA
PARRILLA
APROPIADAMENTE

EL HORNO NO SE
AUTO LIMPIARA

SONIDO "CRUJIENTE"
O DE "ESTALLIDO"
DURANTE LALIMPIEZA
HUMO EXCESWO
DURANTE LALIMPIEZA

EL HORNO NO ESTA.
LIMPIODEsPUES
DE UN CICLO DE
LIMPIEZA

Eq DIF][CILDES_
LASPARRILLASDEL
HORNO

CAUSAPOSIBLE

• (n filsiltle en su casa puede estat fimdido o el dis?,untor actixado.
• [x)scontroles del homo no estfinadecnadamente configura&_s.
• Los conux)lesdel homo est;_nconfigtn_Klos para limpim: Si es I'mcemJio, deje que

el horno se enfi'fe; lu(_4oabva la puerto.
• Ia bcm3billade la luz no fimckma. Cmnbie la bombilla.

• E1horno se estfiaura limpiando o estfi c,mfigUl_/dala fimcidn &d)bath.
Las hlces del homo no se encienden durante la autolimpieia o siestfi configumda
la fimcidn Sabbath.

• E1bot6n de opemcidn de la bombilla estfi roto. Llmne para solicitor servicio de
malltenimiellto.

• C_mtrol_ del homo no confiRumdos apropiadmneme. Consulte
la seccidn Hl.,nwc,'_o As6'_:

• E1horno no ha sido precalentMo pot un periodo de tiempo suficienw
(enplee aproximadamente de 10a 15 mimm,s).

• Se esNn utilizando uwnsilios de cocina inadecuados o de tm tamafio incorrecto.
Consu/te la seccidn {Tdcaddnde & caceMa.

• Panillas en posici6n incorrecta. Consulte la seccidn Ho,wcoo Asro:
• Use una I:hnina de papel de ahmfinio para disminuir el dorado dtnante

el mad().

• E1temlostato del homo necesim un @lste. Constllte el Ajusledd h,_moslah_
M homo.

• Este modelo estfidisefiado para un asalo finicamente con la puetta
cetrada. Ciet rc la puerta. Siemprc ase a la parrilla con la puerta cermda.

• [,os contl_)lesdel homo no estfinconfig-umdos aplopia/umente.
Consulm la seccidn A_a_a/a pan'ilia.

• La sonda estfi conecmda a la salida en el holno. Desconecte y retfie la sonda
del horno.

• ,% estfi ufiliz_mdouna posicidn inadecuada de la pan'illu.
• l,os alimentos se est_incocinm3do en una filente caliente, tse la asadera y la rejil]a

que vinieron con su homo.
• I.os umnsilk)s de cocina no son adecuados pm_,t_tsara lapm rilla. Use la asadem y la

r@lla que vfifieron con su homo,
• E1papel de aluminio usado _)b_e la asaleva y/a rejil/a no se ha colocado

correctmnente ni se ha cortado segtin/o recomendado.
• En alg-umts_rem el volmjepuede set b:!jo. Precaliente el elemento de asalo

a la parfilla dutante 10-15 minutos.
• La mmperatura del homo es demasiado alta pare establecer tma opemcidn

de aumlimpieza. D@: que el horno se enfi'/e [x)r debajo de la tempemtuv,_de
bloqueo y reinicie los controles.

• I,os c,.mtmles del homo no estfil3 adecu .:lamer_te cordigurados.

Consulte la seccidn Auhdit@ilzadd h0;na
• La sonda estfi e/lchtlfitda en la toma dentro del horno. Retire la _mda del horno.

• Esto es nonmd. Esw es el sonido del rneml calentfindose y enliifindose dumnte
laxflmciones de coccidn y limpieTa.

• Exceso de mugre, Presione el bot6n CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Abm
las ventanas pm'a dejar salir el humo de la habitaeidn, l(spere hasm que la hlz
HORNO BLOQUEADO se apagale. I,impie el exceso de mugre y reinicie el ciclo
de lirnpieza.

• E1 horno fiene mugle dNdl de eliminat: I,impie las soling'; pe_ad_Lsantes de
comen)':ar el ciclo de limpiez:a. Es posible que los hornos que tienen una muglc
muy pesada necesimn de autolimpieza nue_amente.

• E1 horno estfi ccmectalo a un suministro el&trico de 208V. Configure su fiempo
de limpieza en 5 llol:ts.

• I,os controles del horno no estfin adecuadamenw configumdos. (;onsulm
la seccidn A utolimph_¢ dd ho_l;o,

• [as parrillas se limpiaron en el ciclo de aumlimpieza y ahom necesimn
una hlbricacidn periddica. No rocfe con Pam v ni otros spra}s hlbricantes.
Consulte acer(a de I_e;I'brdl]a,_pare homo de exlensi/m comph4a en la seccidn
Cuidado _ /im/dezct.



Soluci6n de problemas

ttor_o d_ pa_ed

fAIlo'FFg,_')?

tiempo3'
dhTor !

PROBLEI_
LA PANTALLA
"SE ACTIVA"
SIN T O C&RLA

EL RELOJ Y EL
TEMPORIZADOR
NO FUNCIONAN

LA TEMPERATURA
DEL HORNO ES
DEMASIADO ALTA O

DEI_SL4,D O BA|A
LA PUERTA DEL
HORNQ NO SE ABRIRA
DESPUES DE UN CICLO
DE LIMPIEZA

BLOOUEE LA PUERTA
PARPAD EA EN
LA PANTALLA

LA LUZ HORNO
t toquEa/)o ESTA
ENCENDIDA CUANDO
DESEA COCINAR

LA PANTALLA SE
PONE EN BLANCO

LA PANTALLA PARPADEA
APARECE SONDA
EN LA PANTALLA
CORTE EN EL
SUMINISTRO
ELI_CTRICO_ EL
RELO| PARPAD EA
SALE VAPOR DEL
RESPIRADERO
CUANDO SE UTILIZA

OLOR A "QUEMADO"
O "ACEITOSO"
SALIENDO DEL
RESPI1L4,DERO

OLOR FUERTE

SUENA UN
VENTILADOR

SElqALES DE CONTROL

DEL HQRNO INFERIOR
DESPUES DE INGRESAR
EL TIEMPO DE COCCI(_N
O DELAY START
(INICIO POSTERGADO)
F- Y UN NI]MERO
O LETRA PARPADEAN
EN LA PANTALLA

LAS TECLAS DE CONTROL
SE ACTIVAN O
LAS PANTALLAS DE LCD
C2kMBIAN CUANDO ABRO
LA PUERTA DEL HOP, NO

CAUSA POSIBLE

• l,a Pmmllla esu_ eqtlipada (on um_ te(nologfa de deteccidn que se a(ti_u"
cuando el us/ratio acerca la mano a la Pantalla Tficlil. I,a pamalla es sensible
y puede ' activa_e" c/lando se encienden las h_ces o debido al movirnienlo de
personas u ol_jetos cercanos. Si no ocurre ot:a inlel_/cci61a, la Pantalla debe
voNer a s/I modo de espera despuds de I0 mimltos.

• (n filsible en su casa puede eslar fimdido o el dis)xn'_lor acti_ado.
Reemplace el fl/sible o teinicie el disyuntor.

• (kmtroles del homo no configm'udos apropiadamente. Consuhe
los seccidnes Papa ajustar d _vlo] y tq_a p_qffmma_ d _ontado_ de tiempo ) B&qu_,o
de <ontlv>s.

• FA tcrmoslalo del ho:no ncccsila un :_i::ste. Consultc la seccidn

• El homo estfi demasiado caliente. Permita qoe el homo se enfifc
por deba_io de la tcmperamra d{ bloqueo.

• Se ha seleccionado el ciclo amolimpieza pero la pue:/a no estfi
cerrada. Cleric la puerta del holno.

• I,a puerta de] horno estfi bloqueada porque la lcmpenmn a dentro
del horno no ha carlo pot deb@_ de la temperamra de bloqueo.
Presione {1 bot6n CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR).

Deje que el homo se enflk-.

• /n filsible en su (asa puede esml fundido o el disyumo: acfivado.
Reemplace el fi_sible o reinicie <l disHmtor.

• El rcloj estfi en el modo de apagado. Consuhe la seccidn ()/)ci_m/_s - Crm[{q'u*acio*tes.

• Falla en el soministro de eleclricidad. Reinicie el _eloj.

• gslo le recuerda illgresar/ina tel/_lpelatura de sonda despuds de el/c]/i.iI_Jl-
la sonda. In_lese/ilia tempelatUla de sonda.

• Pico o colte del smninisl:o elGctrico. Reinicie el r(1Qj. Si el homo
eslaba funcionando, debe reiMcia:lo presionando el bot6n CLEAR/OFF
(BORRAR/APAGAR), configurando el tel( 0 y re(stableciendo olalqtfie:
funcidn de coccidn.

• CHal:(/o se /l[Jliza la t aracterfstica por conve((i6n, es norlnal vet vapor
saliendo del respiradero del horno. Conforme aumenta el nfimero
de parrillas o a cantidad de alimenlos que estfirt siendo cocinados,
asl mismo aumentarfi la cantidad de _apor visible.

• Eslo es noll_/al el/ /]n hoI'l](_ nt]evo y desapare(eril con el tiempo.

• Esto {s temporal Un olor del aislamiento al rededor del inlerior
del 1101"1/O es nOllnal las ])lil/l{!l"aS _,{_(es q_le se Hliliza el hol'no.

• I_n ventilador de enfiiamiento o un vemilador de convecci(m

(dependiendo de la funcidn que esld milizando) puede encende_e.
Eslo es normal. E1 ventilador de enfliamiento se encenderfi para
refrigera_ las pattes intmnas. Puede hmcionar despuds qtle el homo
eslt: apagado. E1 ventilador d{ <onvecci6n fimcionarfi ) se apagan_
hasta qoe la fimcidn mHnine o la poerta sea abierm.

• Olvidd ingrcsar una tempe_atu:a de ho:neado o el liempo de
limpieza. Presione el bot6n HORNEAR y la lemperamra deseada
o el bol(m AUTOLIMPIEZA y el liempo de limpieza deseado.

• Tiene _11_cddigo de error de la tuncidn. Presione el botdn
CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Permita que el homo se enttfe
dillante iil/a hora. Pot/g;i el hOll/O ntlexHrl/ente el/ opela(i(}n.

• Si el cddigo de la flm(idn se repite. Desconecle la (orriente del homo
dinante 30 segundos y conecle nu_ xarnenle la corrk nte. Si el filncidn
se Iepile, Ilam( pa:a solkitm" selMcio de inantenimiento.

• I;Apanel de conl*ol estfi sucio o hay residoos d< limpiadores ffquidos.
[,impie el panel de control _on una solocidn d( inagrc y agua y pula en se(o
con una tela suave. (Lea la seccidn de (,uidadoy Lim/lieza.)
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Clas{ J

General Electric Company
Warranty Registration Department
P.O. Box 32150
Louisville, KY 40232-2150
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Inscripcion del consumidor de propiedad de producto
Eslinaado clieme:

(_l'a(i_lS pOl" (OHlpl'al" IIH(rS[YO pFodHcIO y pOF d( posilar stl (Ol]_laHZa ell HOSOII'OS. iEsl_]lllOS orgullosos d( tell¢ Flo (omo

(li_ nt¢ I

Siga estos tres pasos para proteger la inversion de su nuevo artefacto:

1 Complete y envle su

Inscripci6n del consumidor
de propiedad de producto

hoy misnlo.

Tenga la mmqnilidad

de sabe* que Io podemos

COI/HIC[_IY t'll CaSO (It" (l/It _

lima una modificaci6n

de segm idad.

2 Despues de completar
esta inscripci6n, escriba
los nimleros de moddo y
de serie en este mamml.
Net csitat 5 csta

infb_lmU i6n en (a._o de

wqnelir scrvicio t& nico.
E1 ndmero de servicio

t('cnico en los EE.t [ .:

800.444.1845. En Canad5: 1.888.880.3030.

3
Lea su Manual

del Usuario

cuidadosamente.

Lc ayudm'fi a opera_
st] I//]e_,o allet_l_to

de mal/ela ( orrecta.

g

Importante: Para garantizar que su producto se encuentre registrado, envie por correo la tarjeta individual

de inscripci6n de producto. Si la ta0eta individual de inscripci6n de producto se hubiera extraviado, doble y envie
el formulario incluido a continuaci6n. No se necesita un sobre.

DOBI E AQ( i

Inscripci6n del consumidor de propiedad de producto

Producto Nfimero de modelo Nfimero de serie
Horno de pared

Sr. [] S_a. [] Srta. []

I)ir(cci6n I , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , , I

[)( p tl lam( illll # I I I I I I I

Ciudad I I I I I I I I I I I I I I I I Eslado pos[al I I I I

l;l'([I I de illi(io

de H,_o _,_,_,,_oi,,i-i,,i-I , , ,

Monogram® ....,_,.,,_,:o.,
Generat Electric Company
touiswtle, KY40225

CIERRE CON CINJ)\ ADIIESf\A
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Sepdcios al cliente

ttol_*o de i)ared

Con la compra de s_ nuevo aparato Monogram, tiene la seguridad

de que si alguna vez necesita infimmaci6n o ayuda de GE, alli

estaremos, i lbdo lo que tiene que hacer es llamar gratis!

Centro de

atenci6n GP._

800.626.2000

Cual<luiera sea su pregunta acerca de cualquier aparato Monogram, el servicio de infoHnaci6n
del Centro de atencidn de GE¢' est_i disponible para ayudarlo. Su llamada, y su cons, tlha, seDill

atendidas a la breve(lad x con cortesfa. Y puede llamar en cualqui_ r n]olnento. El servicio del
Centro d< at_ nci6n GE_°est5 abi_ rto las 24 horas d_l dfa, de hines a s_ibado.

O

Visite nuestro sitio web _n: monogram.corn

Servicio de

reparaci6n a
domicilio

800.444.1845

Si su artet_tcto Monogram requiri_ va servicio t_:cnico, usted puede confiar en Monogram
Prefk,rr_ d Servic_. $61o llame al 800.444.1845, donde nuestros especialistas (1_ Monogram
Pref_ rr_d Se_Mce s_ _ncuentran disponibles de 7 a.nl. - 10 p.m. ET de lungs a viern_ s v
8 a.m.-6 pan. ET s_ibados y domingos para cool-dinar su horario de servicio t_:cnico.

Para clientes

con necesidades

especiales. . .

800.626.2000

=" i

=l_, _*a_,o ,_

I

S_g'ION

GE h! ofrcce un {):)llelo de ayuda para dis< l_larcocinas sin imp_ dimentos
para personas con movilidad limitada.

Los client< s con dificuhades _n _1 habla o la audici6n qu_ tienen acc_ so a

un TDD o a un 1_1{imprcsor <onven<ional pueden llamar al

8()0.TDD.(;EAC 800.83._;.4322) para solkitar intbrmad6n o s_rxido.

Contratos de
servicio

800.626.2224

Pued_ tener la c< rteza de que el Servicio al cliente d_ GE atin <starfi disponible luego
de que su garantfa caduque. Compre un contrato con (;E mientras su garantfa est_ vigente
y recibirfi un gran descuenlo. Con un colm-ato de xarios aflos, se asegura los servicios timlros
a los precios actuales.

Refacciones y
accesorios

800.626.2002

Las personas calificadas para reparar sus propios aparatos pueden recibir piezas o acc_ sorios
dire(t_maente en sus hog_res. El sistema (le pieza _,(le Gl'2 le blinda a((eso a 47.000 piezas.., y
todas Ins Piezas de renovacidn genuinas de GE estfin (ompletan_< nte garantizadas. Se ac_ i)tan
talj{tas VISA, MasterCard y Disco_ m:

Las instrucciones de mantenimiento que contiene este manual abarcan procedimientos que

pueden ser realizados por cualquier usuario. Otro tipo de ser_Jcio puede ser derivado a

personal de servicio calificado. Debe tomar sus precauciones, ya que una reparaci6n

inadecuada puede provocar un funcionamiento insegtu-o.

1:);}



Ga ran ffa

tto1_o de pared

COBERTURA

A partir de la
,f!¢dm de la
_ompra or4_6,ml_,

GARANT[A DE SU HORNO DE PARED MONOGRAM

Adjunte la factura de compra o el cheque cancelado aqu£ Se requiere

un comprobante de la fecha de compra original para obtener servicio

bajo la garantia. Cuando llame, tenga a la mano el mlmero de serie

y el ndmero de modelo.

GARANTLat POR UN A]NO

Durantc un a_o a partir d_ la re, ha dc compra original le brindaremos, sin cargo, piezas de
repuesto y smwicio de reparaci6n en su hogar para reparar o _ambiar cualquier pieza del horno
que no fm_cione debido a un de%cto de fhbricaciSn.
• r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • • • • • r, • • • • • • • •

Esta garant/a se <xtiende aL comprador original y a cualquiei propietafio que lo suceda para
el caso de productos conlprados para uso domdstico en los Eslados t nidos, 1lawai, "Washington. D.C.
o Calla(l_. Si el pro(b]clo est_i ubi(ado eli 1Jill4 ZOlla doll(le IllleSlFO Proveedor de serxkios alll_rizado

no estfi disponible, usted se_a responsable de los gaslos d{1 flele o se le solicitm-fi que lleve <1
prod tl( to

a una localidad con Servicio amorizado. En Alaska la garantfa es la misma, excepm que usmd debe
pagar el flete del producto al centro de serxicio o el costo del vi_je del tt_cnico hasta su hogal:

To(los los S(l-xicios de [a gaYalltfa SeF_ill provistos pot IlllesllOS (]elllFo _, (]( sel-xici()s de klbri(a o pol-

lllleStl-OS ploveedores de selvicios (_ale ¸:i)dtlfalllt_ el horario llOl-lllal de trab3:jo.

Si Stl aparalo ilecesitaFa servicio dHlalqte el perfodo de galalllfa o 111_is adelallt{, ll_llne

al 800.444.1845. En (]alladii, 800.a{)l.:, ,44.

QUE NO ESTA
C UBIER TO

• Visitas de servicio tecnico a su hogar para
ensefiarLe a usar el producto.

• ReempLazo de fusibLes de su hogar o reajuste
de cortocircuitos.

• Dafios aLproducto causados por accidente,
incendio, inundaci6n o causas de fuerza mayor.

• Dafios hmgo de la entrega.

• FaLla del producto si se 1o utiliza con fines
disfintos a Los propuestos o con fines
comerciales.

• Instalaci6n, entrega o mantenimlento
inadecuados.

Si tiene un probLema de instalaci6n,
comuniquese con su dlstribuidor o instaLador.
Usted es responsable de proporcionar Las
instalaciones el6ctricas, de gas, de desagote
y oWas instalaclones de conexi6n segfin se
describe en Las Instrucciones de instalaci6n

provistas con el producto.

• Dafios incidentaLes o consiguientes provocados
por posibles defectos en este aparato.

• Producto no accesibLe paa-a brindar el serx4cio
requerido.

EXCLUSlON DE GARANTIAS IMPLICITAS: su recurso unico y exclusivo es la reparaci6n I
del producto segun se estipula en esta Garantia fimitada. Cualquier garantia implicit&
incluyendo las garantias implicitas de comerciabilidad o capacidad para un proposito
particular, esMn fimitadas a un a#o o al periodo mas corto permitido por la ley.

Algunos estadosiprovincias no permfien la exclusi6n o linlilaci6n de dafios incidentales o
consiguientes, de lltodo qu{ esta limitacidn o exchlsi6n quizfis ltO le corresponda. Esta garantfa
le otorga derechos jurfdicos espe( fficos yes posible que usted tenga tatnbi6n otros derechos que
puedan variar de un estado a estado/provincia a provincia. Para conocer los derechos julfdicos de
Sll esta(lo/pl-OVillcia, ( OllSlll[I COil S[] O_]Cill_l local o estatal/provillcial de aSIIIl[OS d(!l COllS[lllti(I(ir 0

al procul-ador general de su esladoiprovincia.

Garante en Los Estados Unidos: General ELectric Company, S_

LouisviLle, KY 40225 ([_/'_
Garante en Canadfi: Mabe Canada Inc. \l'JllJll /

GE Consumer & Industrial
Appliances
Generol Electric Compan U
Louisville, K¥ 40225
ge.com


