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Consumer Information

Wall Oven

Introduction

Your new Monogram wall oven makes an eloqucm statement of stvle, convenlence and kitchen
planning tle \11)111[\ Whether you chose it for its purity of design, assiduous attention Lo detail—
or for both of these reasons—you’ll find that vour Monogram wall even's superior blend of form

and function will delight you for Vears to come.

Your Monogram wall oven was designed to provide the flexibility to blend in with your kitchen
cabinetry. Its sleek design can be beaurtifully integrated into the kitchen.

The information on the following pages will help vou operate and maintain your wall oven

prope l'[}".
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Houw to

remove profective
shippnng flm and
packaging lape

Carefully grasp a corner of the protective shipping
film with yvour fingers and slowly peel it from the
appliance surface. Do not use any sharp items to
remove the film. Remove all of the film before
using the appliance for the first time.

To assure no damage is done to the finish of

the product, the safest way to remove the adhesive
from packaging tape on new appliances s an
application of a household liquid dishwashing
detergent. Apply with a soft cloth and allow

ter soak.

NOTE: The adhestoe st be yernoved from all paris.
It cannot be vemoved of 1 15 baked on,
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Consumer Information

Wall Ouven

Read this manual carefully. It is intended o
help you operate and maintain your new wall
oven properly.

Keep it handy for answers to vour questions.

If vou den’t understand something or need
mere help, there is a list of tolldree consumer
service numbers included in the back section
of this manual,

OR

Visit our Website al: monogram.com

You'll find them on a label on the front left
trim behind the oven door.

Fill cut and return the Consumer Product
Registration Card that 1s packed with this
product.

Before sending in this card, please write these
numbers here;

Model Number

Serial Number

Use these numbers in any correspondence or
service calls concerning vour wall oven,

Immediately contact the dealer {or builder)
that sold you the wall oven.

Before you request service, check the
Problem Solver in the back of this manual,

It lists causes of minoer operating problems that
you can correct yourself,

To obtain service, see the Consumer Services
page 1 the back of this manual.

We're proud of our service and want vou to be
pleased. If for some reason you are not happy
with the service you receive, here are two steps
to follow for turther help.

FIRST, contact the people who serviced vour
appliance. Explain why vou are not pleased.
In mest cases, this will solve the problem.

NEXT, it you are still not pleased, write all the
details—including vour phione number—to:

Manager, Customer Relations
GE Appliances
Appliance Park

Louisville, KY 40225



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY NOTICE

* The California Safe Drinking Water
and Toxic Enforcement Act requires the
Governor of California to publish a list
of substances known to the state (o cause
cancer, birth defects or other reproductive
harm, and requires businesses 1o warn
customers of potential exposure to such
substances.

* The fiberglass insulation in self-clean ovens
gives off a very small amount of carbon
monoxide during the cleaning cvcle. Exposure
can be minimized by venting with an open
window or using a ventilation fan or hood.

. IMPORTAN T: The health of

some birds 1s extremely sensitive to the fumes
given off during the self-cleaning cvele of any
oven. Move birds to another wellventilated
room.

SAFETY PRECAUTIONS

When using your electrical appliances, basic
safety precautions should be followed,
including the following:

¢ Be sure all packing materials are removed
from the oven before operating it to prevent
fire or smoke damage should the packing
material ignite,

Use this appliance only for its intended use
as described in this Owner's Manuoal,

Be sure your appliance is properly installed
and grounded by a qualified technician in
accordance with the provided installation
Istructions.,

Be sure the oven is securely installed in a
cabinet that is firmly attached to the house
structure. Never allow anyone 1o climb, sit,
stand or hang on the oven door.

* Have the installer show you the location

of the circuit breaker or fuse. Mark it for easy

reference,

Do not attempt to repair or replace any part
of your wall oven unless it is specifically
recommended i this manual. All other
servicing should be referred o a qualified
technician.

Teach children not to play with the controls
or any other part of the oven.

Never leave the oven door open when vou
are not watching the oven.

* Always keep dish towels, dish cloths, pot
holders and other linens a safe distance from
your oven.

¢ For your safety, never use your appliance
for warming or heating the room.

* Do not store flammable materials in the oven.

* Always keep wooden and plastic utensils
and canned food a safe distance away from
your oven.

* Always keep combustible wall coverings,
curtains or drapes a safe distance from
your oven.

« DO NOT STORE OR USE COMBUSTIBLE
MATERIALS, GASOLINE OR OTHER
FLAMMAEBLE VAPORS AND LIQUIDS IN
THE VICINITY OF THIS OR ANY OTHER
APPLIANCE.

* Do not let cooking grease or other flammable
materials accumulate in or near the wall oven.

* Do not use water on grease fires. Never pick
up a flaming pan. Turn the controls off.

Flame in the oven can be smothered
completely by closing the oven door and
turning the oven off or by using a multi-
purpose dry chemical or foam-tvpe fire
extinguisher.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

SAFETY PRECAUTITIONS

+ Do not use aleminum foil to line oven
bottoms, except as suggested in this manual,
Improper installation of aluminum foil may
result in a risk of electric shock or fire.

*

Cook meat and poultry thoroughly—meat to
at least an INTERNAL emperature of 160°F
and poultry to at least an INTERNAL
temperature of 180°F. Cooking to these
temperatures ustally protects against
foodborne illness.

*

Before performing any service, DISCONNECT
THE OVEN POWER SUPPLY AT THE
HOUSEHOLD DISTRIBUTION PANEL BY
REMOVING THE FUSE OR SWITCHING
OFF THE CIRCUIT BREAKER.

*

Do not leave children alone—children should
noet be left alone or unattended in an area
where an appliance is in use. They should
never he allowed to sit or stand on any part
of the appliance.

Do not touch the heating elements or the
interior surface of the oven. These surfaces
may he hot enough to burn even though they
are dark in color. During and after use, do
not touch, or let cdlothing or other flammable
materials contact, any interior area of the
oven; allow sufficient time for cooling first.

Potentially hot surfaces include the oven vent
openings and surfaces near the openings,
crevices around the oven door, the edges of
the door window and metal trim parts above
the doon

Remember: The inside surface of the oven
may be hot when the door is opened.

« CAUTION: ITEMS OF INTEREST
TO CHILDREN SHOULD NOT BE STORED
IN CABINETS ABOVE AN OVEN—
CHILDREN CLIMRING ON THE OVEN TO
REACH ITEMS COULD BE SERIOUSLY
INJURED.

* Never wear loose-fitting or hanging garments
while using the appliance. Be careful when
reaching for itemns stored over the oven.
Flammable material could be ignited if
brought in contact with oven heating
elements and may cause severe burns.

¢ Use only dry pot holders—meist or damp
pot holders on hot surfaces may result in
burns from steam. Do not let pot holders
touch hot heating elements. Do not use a
towel or other bulky cloth.

* Keep the oven vent unobstructed.
¢ Keep the oven free from grease buildup.

¢ Stannd away from the oven when opening the
oven door. ot air or steam which escapes can
cause bums to hands, face and/or eyes.

* After broiling, always take the broiler pan out
of the oven and clean it. Leftover grease in the
broiler pan can catch fire the next time you use
the pan.

* Large scratches or impacts to glass doors can
lead to broken or shattered glass.

¢ Never leave jars or cans of fat drippings in or
near your oven.

wr



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

SAFETY PRECAUTIONS

* Children in walkers, or children crawling, can
be attracted to the round oven door handle and
may grab and open the oven door. This can
result in injury from the door being pulled
opent on a child, or severe burns if the oven
18 In use and hot.

* Do not heat unopened food containers.
Pressure could build up and the container
could burst, causing an injury,

* Place the oven rack in the desired position
while the oven is cool. I racks must be handled
when hot, do not let pot holder contact the
heating elements.

* Extending the rack to its fully open position is
a convenience in lifting heavy foods. It is also
a precaution against burns from touching
hotsurfaces of the door or oven walls.,

* When using cooking or roasting bags in the
oven, follow the manutacturer’s directions.

* Do not use vour oven to dry newspapers.
If overheated, they can catch on fire.

* Do not use oven for a storage area. Items stored
In an oven can ignite.

* Do not leave paper products, cooking utensils

or food in the oven when not in use,

* Do not allow anyone to climb, stand or hang
on the door. They could damage the oven or
cause severe persenal njury,

SELF-CLEANING OVEN

&

* Do not clean the door gasket. The door gasket
1s essential for a good seal. Care should be
taken not to rub, damage or move the gasket.

+ Do not use oven cleaners. No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any
kind should be used in or around any part of
the oven. Residue from oven cleaners will
damage the inside of the oven when the
self-clean cyele 1s used.

* Clean only parts listed in this Owner’s Manual.

* Before self-cleaning the oven, remove the
broiler pan, grid and other cookware,

* Be sure {0 wipe up excess spillage before
starting the self-cleaning operation.

* If the self-cleaning mode malfunctions, turn the
oven off and disconnect the power supply. Have
it serviced by a qualified technician.

* The oven racks may be cleaned in the oven
during the self-cleaning cycle.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



Features of Your Wall Oven

Wall Oven

Design
mformation
(Not all features

are on all models.
Appearance may vary. }

R

Feature Index Page
1 Full Extension Oven Racks (3 in each oven) 9, 18, 11, 14, 18, 19, 29, 30, 31, 532,
33, 34, 43, 45
2 Broiler Pan and Grid 14, 19, 42
3 Probe 14, 16, 17, 20, 26, 44
4 Display 8
5  Probe Quilet 16, 20
6 Halogen Oven Laghts 45
7 Oven Rack Supports (5 posilions) 10, 20
8 Convection Fan (operates during convection cooking 11, 12,13, 17, 18, 19,
and_while preheating) 26, 22, 23, 31, 34, 35
9 Removable Oven Door 44
10 Oven Door Gasket 46
11 Bake Element {under the oven floor) 42
12 Broil Element 14, 18, 42
13 Automatic Oven Door Latch 27, 28
14  Oven Vent 5.0

-1



Touch Screen

Touch the graphics on
the interactive display to
use the oven features,

{ouch
screen,
touch pads

and time of

day display
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Introduction to the Oven Controls

Weall Ouven

{Throughow! ilas manual, Jeatures aond appearance may vary from your moedel. )
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Double oven control shown.

NOTE: I the oven is inactive for 10 minutes,

the Touch Screen will go into stardby mode, and
the screen will be (1,111\ Touch the Touch Screen
or any pad o \ml\( up” the display. The Display
may alse “wake up” when it senses vou {vour
lmncl) approaching the Touch Screen. The display
is sensitive and may “wake up” when lights are
trnesd on or due to the movement of nearby
people or objects. The Display should retum

tor 1ts standby mode alter 10 minutes if no further
Interaction Goeurs.

Touch Screen
1 BAKE. Touch toselect the bake funetion.

2 BROIL. Touch to select the hrail functon
(HIGH BROIL or LOW BROIL) or the BROIL
GUIDE.

3 FAVORITE RECIPE. Touch to use, create,
rename, modify or delete a favorite recipe.

4 PROBE. Touch when using the probe to
cook foaod.

5 CONVECTION BAEKE. Touch to select
baking with the convection function.

6 CONVECTION ROAST. Touch to select
roasting with the convection function,

7 KITCHEN TIMER. Touch to select the timer
fearure,

8 SELF CLEAN. Touch to select the self-
cleaning function. See the Using the Self-
Cleaning Oven section.

Touch Pads

9 HOME Pad. Touch to return to the “SELECT
COORMODE” (HMome) Screen. This does not
cancel any cooking or sell<lean settings.

10 HELP Pad. Touch this pad to find out mere

about vour oven’s features.

11 BACK Pad. Touch to return to the previous
SCTEEI.

12 CLEAR/OFF Pad. Touch to cancel ALL
oven operations except the clock and timer.

13 OVEN LIGHT On/Off Pad(s). Teuch to
turnt the oven light(s) on or off.

14 OPTIONS Pad. Touch o select
TWO TEMPS, DELAY START, PROOT,
DEFYDRATE, WARM, COOK & HOLD,
SABBATH or SETTINGS.

Display

15 Display. Shows the time of day.

Error Codes

If “F- and a number or letter” flash in the display
and the oven control signals, this indicates a
function error code, Touch the CLEAR/OFF padl.
Allow the oven to cool for one hour Put the oven
back into operation. H the function error code
repeats, disconnect the power to the oven and
call for service.

It there has been a power outage:

If your oven was set for a timed oven operation
and a power outage occurred, the clock and all
programmed functions must be reset.

The time of day will flash in the display when
there has been a power outage.



Oven air flow

Aluminum
Joul

Pan
placement

Baking
pans / sheels

Preheating

The type of

Margarine
will a ffect
baking

performance!

Baking Tips

Wall Ouven

An internal cooling fan operates during all oven
modes. The warm air from inside the oven will be
exhausted out through vents located between the
door and control panel.

Do not allow this air flow to be obstructed by
draping kitchen towels over the front of the oven in
undercoumnter applications.

Never entirely cover a rack with aluminum foil. This
will disturh the heat circulation and result in poor
baking. A smaller sheet of foil may be used to catch
a spillover by placing it on a lower rack several
inches below the food,

NOTE: TF'or general baking, only one or tweo racks
will be used. Three racks will be used only when
multi-rack baking, Remove the third rack from the
oven when it is not in use,

Aluminum feil to
catch spillovers

For even cooking and proper browning, there
must be enough room for air circulation in the
oven. Baking results will be better if baking pans
are centered as much as possible rather than
being placed o the front or o the back of

the oven.

Pans should not touch each other or the walls of
the oven. Allow 1-to 17 space between pans as
well as from the back of the oven, the door and
the sices,

I vou need 1o use two racks, use rack positions
A and C, Band D or A and I and stagger the
pans so that one 1s not. directly above the other.

Use the proper baking pan. The type of finish on
the pan determines the amount of browning that
will ocour,

¢ Dark, rough or dull pans absorb heat resulting in
a browner, crisper crust. Use this type for pies.

¢ Shiny, l')rig,‘hl and smooth pans reflect heat,
resulting in a lighter, more delicate hmmum_,
Cakes and cookies require this type of pan
or sheet.

* (Wlass ba]\m;j dishes also absorb heat, When
baking in glass baking dishes, the temperature
may need to be reduced by 25°TF,

Allow the oven to prohmr before placing food in
the oven. Preheating is necessary for good results
when baking cakes, (f)(}lxl(‘% pastry ane breads,

1o preheat, sel the cven at the covrect temfperatire. The
PREHEAT light will turn on and T00°F will appear in
the displery. (The temperatiere display will start lo change
ance the oven: lemperabrure reaches 10071 1 ]rr’umm!mn
feer will also hirn on churing preheating. The contol

will beefr when the oven i f)‘f'(‘hf’(h'f’(f—-ff!‘fﬁ‘ wnll lethe

approxenately 10 to 15 muinades, The PREHEAT bight
will turne off and the displesy will show the set temperatire.
When the PRIEEAT light goes off, fovds should be

placed i the oven.

Most recipes for baking have been developed
using hlqh—f(li products such as butter or

mar: g"ann( {80% far). If vou decrease the far,
the recipe may not give the same results as
with a higher-fat product.

Recipe failure can result if cakes, ples, pastries,
cookies or candics are made with low-fat spreacls.
The lower the fat content of a spread product,
the more noticeable these differences hecome.

Federal standards require products labeled
“margarine” to contain at least 80% fat by weight.
Lenwfat spreads, on the other hand, contain less
fat and more water. The high moisture content
of these spreads affect the texture and flavor

of baked g gn(}(ls For best results with vour old
favorite re ﬂp{s use mat (,(11111( butter or stick
spreads containing at least 70% vegetable oil.



Before You Begin

Wall Ouven

To avoid possible burns, place the racks in the
correct position before turning on the oven.

Ioell
extension
oven racks

Upper
front rail

The correct rack position depends on the
kind of food and the browning desired.

The racks have a frame that locks into the
rack supports on hoth sides. Once the frame is
locked into place, always pull the rack out, by
1ts upper front rail, 1o its full extension stop
position, when placing or removing cookware.

The oven
has brack
- posilions

Lower
front rail

I

| Rack frame

//
Ll Rack extendad
S

=2~ 10 its ull stop

Upper front
rack rail

To remove a rack:

1. Make sure the rack is pushed all the way into
the overn.

2. Grasp the rack by both its upper front rail
and 1ts lower front rail and Lift straight up
to unlock the front rack locks from the
rack supports.

Lift to unlock
front rack
tocks from
the rack
support

Front rack tock

3. Firmly holding onto hboth the upper and
lower front rack rails, pull the rack forward

and remove it from the oven.

To replace a rack:

1. Place the rear rack locks over and onto
the rack supports (five rack positioms are
available mcluding the top position}.

2. Slide the rack all the way in until the
rear rack locks are secure on the rear rack
supports and press the front rack locks onto
the front rack supports.

i

1}

|
b
b
b

Slide the rack all the way in
and push down to lock the
front rack tocks onto the
front rack supports



Baking and Roasting

Weall Ouven

How to set I Touch BAKE.
the oven for

2 For double oven models only, touch

bakin o or UPPER OVEN or LOWER OVEN (o select
.- the desired oven. %%ﬁ? g OR Loou“éﬁRg
roasting ' |_,
3 Touch the numbers 1o set the desired On double ocven models ondy.
temperature,
4 Touch ENTER. | ! " Z " : " ¢ " 5 |
5 Touch START. Lo e e dle ]

The convection fan will tim on during
preheating. The control will signal wlhen ENTER

the oven is preheated—this will take approximately
LG minutes. The screen will show the set
temperature.,

When the control signals, foods should be placed
in the oven.

For double oven models only, to set the second
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as neecded and follow

the above steps.

The set temperature may he changed by touching
CHANGE TIME-TEMP.

The settings may be cancelled by touching
CANCEL.

The tmer can be set by touching

SET KITCHEN TIMER. 5¢e the Kitchen Tuner

SECTION.

6 Check food for doneness at minimuim time on
recipe. Cook longer if necessary.

7 Touch CANCEL when cooking is complete.

NOTE: A cooling fan may acwlomatieally turn on and
off to cool internal parts. This is normal, and the fan
may condinue Lo run even after the oven is tirned off.

Type of Food Rack Position
Angel food cake A
Biscuits or muffins BorC
Cookies or cupceakes BorC
Brownies BorC
Laver cakes BorC
Bundre or pound cakes AorB
Pies or pie shells BorC
Single pie BorC
Frozen pies B or C {on cookie sheet}
Casseroles BorC The aven has b rack positions. See the AUl extension oven racks

section for how to use, remove and replace the racks.
If baking four cake lavers at the same time, place

two lavers on rack B and two lavers on rack D,

Stagger pans on the rack so one s not directly

above the other.

11
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(itmmediate
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Timed Cooking

Wall Oven

Chn dowdle oven models, you can use timed baking in
one oven while vusing self-clecon i the other; you cean
also use bemed baking in both ovens ab the same time,

NOTE: Foods that spod easiby—such as milk, eggs.

Sish, stuffings, pouliry and pork—should not be

allowed to sit_for more than I howr before or after
cooling. Room temperature promoles the growth of
harmjul bacteria.

The oven will turn on pmedialely and cook for a
selected length of time. Al the end of the cooking time,
the oven will turn off automatically.

Make sure the clock shows the correct time

of day.

1 Touch BAKE.

2 For double oven models only, touch UPPER
OVEN or LOWER OVEN to select the
desired oven.

3 Touch the numbers to set the desired
temperature.

4 Touch ENTER.

5 Touch the numbers to set the desired length
of cooking time.

6 Touch ENTER.

7 Two immediate start and automatic stop
cooking options are available:

* PRE-HEATED START - Touch to preheat
the oven.

The convection fan will turn on during
preheating. The contrel will signal when
the oven is preheated-—this will take
approximately 10 minutes. The screen
will show the set temperature,

When the control signals, place tood n
the oven.

The timed cock will not start until the oven
is preheated and START is touched.

« COLD START -~ Touch to start the

oven immediately and cook food without

preheating. The conveetion fan will turn

oll. The cook time will start immediately.
The oven will start and continue to cook for
the programmed amount of tme, then shut
off automatically, unless the Cook and Hold
feature was set. See the Cook and Hold Option
section.

BAKE

UrPER 30 OR | LOWERL ]
Oven 13 OVEN IR

On double ovan models only.

Ll JE 0|
L I |

ENTER
Ll e ]
Lol 0 =]

w

(=]

=

wh

8

w

(=3

ENTER

PRE-HEATED CoLD
start  |OR START

For double oven models only, to set the second
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and follow

the above steps.

i

The set temperature may be changed by
touching CHANGE TIME-TEMT for the

app I'(')'pl‘i ate oven.

The settings may be cancelled by touching
CANCEL for the appropriate oven.

The timer can be set by touching SET
KITCHEN TIMER. Sce the Kulchen Timer

SECIION.

After cooking 1s complete, the oven will signal
and “MORE TIME” will display for five minutes.
Check food tor doneness. If more cooking time
s needed, touch MORE TIME and enter
aclditional cooking rime. I not selected, the
screen will auwtomaticallv clear in five minutes.



Limed
cooking
(delayed
start and

automatic

stop)

Timed Cooking

Wall Ouven

Yone can set the oven control to delaystart the oven,
cooke for a specific length of time and ther trn off
arddoinatically. See also the Delay Start Option section.

Make sure the clock shows the correct time of day.

I Touch BAKE.

2 For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN 0 select
the desired oven,

% Touch the mumbers o set the desired
temperature,

4 Touch ENTER.

Touch the numbers to set the desired length

of cooking time.

Touch ENTER.

Touch ADD BAKE OPTION.

Touch DELAY START.

Two delay start thne sewing options are

available:

* START COOK TIME -~ Fouch ane then

use the numbers to set the amount of time

44
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hefore you want cooking to start. Touch
ENTER. For example, if vou want cooking
toy begin in 2 hours, enter 2, 0 and 0.

* FINISH COOK TIME -~ Touch ancd then use
the numbers to set the amount of tine above

the cooking time that you want cooking to
finish. "Fouch ENTER. Tor example, if vour
cooking tme is 2 hours and vou want o
serve dinner in 5 hours, then enter 5, 0
and § and the oven will start in % hours.
10 Two start options are available when the
delayed start time Is reached:
* PRE-HEATED START - Touch o select

preheat.

When the delayed start time is reached,

the oven will tim on and preheat will begin.

The convection fan will turn on during
preheating. The control will signal when
the oven is preheated—this will take
approximately 10 to 15 minutes.

The screen will show the set emperature.

* COLD START - Touch 1o select for
the oven to start immediately (without
preheating) when the delaved start time is
reached. The convection fan will i on.
For double oven models only, (o set the second

oven, select PRESS TO MAKE LOWER GVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER

BAKE
UpPeR M| oy | LowerE™)
oven || Oven Ml

(n double oven modals only.
e s |
3 A
| ENTER
1B E
|

ENTER

wn

=)

<

ADD BAKE
PTION

DELAY
START

[0l

START COOK FINISH COOK
TIME OR TIME

1

I

7

& 8 ) 1]

PRE-HEATED COLD
START OR START

g

OVEN SELECTIONS as needed and follow

the above steps.

The set temperature may he changed by touching
CHANGE TIME-TEMP {e1 the appropriate oven.

The settings mayv be cancelled by touching
CANCEL for the appropriate oven.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. Sce the Kilchen Trnersection.

When the delaved start time is reached,

the oven will start and continue to cook for
the programmed amount of time, then shut
off automatcally, unless the Cook and Hold
feature was set. See the Cook and Fold section.

After cooking is complete, the oven will

signal and "MORE TIME” will display for five
minutes, Check food for doneness. If more
cooking time is needed, touch MORE TIME and
enter additional cooking tme. If not selected,
the screen will automatically clear in five minutes.
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Broiling

Wall Oven

How to set Close the door. Always broil with the door closed.
the oven 1 Touich BROIL.
. ] or bro Zhﬂg 2 Place the food on the broiler grid in the
broiler pan. { j

3 For double oven models only, touch UPPER
OVEN or LOWER OVEN to select the desirecd

OVETIL.

4 Follow suggested rack positions i the Boiling
Crtiele:

The size, weight, thickness, starting temperaiwre and your
freference for doneress will affect broiling times. Thas

guide vs based one meals ol yefrigerator ienperatiure,
5 Touch HIGH BROIL or LOW BROIL.
6 Touch START.

NOTE: A cooling fan may automatically tern on and
- . = Do ; ; . HIGH OR Low
off to cool internal parts. This s wormal, and the fun BROIL BROIL

mey conlinie Lo vun even afler the oven is borned off.

The broiler does not need to be preheated for

most broiling. However, foods that cook quickly,

Close the door. Afways broil with the doer closed.

such as thin strips of meat or fish mav require a ifyour oven is connected to 208
volts, rare steaks may be broilad by

. . . ) preheating the brodler and positioning
the food surface 1o brown in the same time the the oven rack one position higher

short preheating period of 2 to 3 minutes to allow

food takes 10 be cooked throughout.

Turn the food only once during broiling.

NOTE: Broil wnll not work if the temperatire frrobe is
Plugued in. Never leccoe yorr probe inside the oven dhring

Outer brail

a broid cyele, slsment
To set the second oven, select PRESS TO MAKE frner broit -
LOWER OVEN SELECTIONS or PRESS TO element

MAEKE UFPER OVEN SELECTIONS as needed
and follow the above steps.

The set temperature may be changed by touching

CHANGE TIME-TEMP.

The settings may be cancelled by touching
CANCEL.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. See the Kitehen Trnersection,

7 When broiling is finished, rouch CANCEL.

Aluminum You can use aluminum foll to line the broiler
f() il pan and broiler grid. However, vou must mold
- the foil tightly to the grid and cut slits in 1t just

like the grid.

14



Brotling
guede

The size, weght,

thickness, starling

temperature and
your preference for
doneness will
affect brotling
fimes. This guide
is based on meals
at refrigeraior
temprerature.

Broiling

Weall Ouven

Quantil{land / Rack First Side Second Side
Food or Thickness Position | Time (min.} | Time (min.) | Comments
Ground Beef| 1,/2" to 3/4" thick Iy 911 Bd Space evenly,
Well Bone
Beef Steaks
Rare + 359 10 17 thick 3] B3 Slash fat at edges,
Medium 3] 911
Well Bone C 1214
Rare 1 Approx. 112" thick C 22-24 -6
Mecdium C 2426 )
Well Bone C 28730 5.7
Chicken Breasts (bone in)d C 10-15 Broil skin-side-down
Breasts (boneless) B 011 tirst.
Lobster Tails | 4 oz. C Do not Cut through back of
LT GVeT, shell. Spread open.
Fish 147 10 1,/2" Allets 3] 70 Do not
172" thick steaks 3] 12 wrn over,
Ham Slices | 1/4" 10 1/2” thick 3] {3 2.3
{precooked)
Pork Chops | 1/2” thick B 011 G-8 Slash fat at edges.
Well Done 17 thick C 18240 ]
Lamb Chops
Medium 1 thick C 810 6t Slash fat at edges.
Well Bone C 911 T4
Medium 1% thick C 1416 H7
Well Done [ 1517 610
Garlic Bread
Lo Broil . 23 N/A

'+ The U8 Department of Agriculture says “Rave beef is populay, but you should know that cooking @ to only 140°F peans

some Jood poisoring organisms may swvoive, " (Sowrcer Safe Food Book, Youwr Kitchen Guide. USDA Reo. June 1955}



Using the Probe for Roasting

Wall Oven

{emperature
probe

For many toods, especially roasts and poultry,
imternal food temperature is the best Ltest for
doneness. The temperature probe takes the
guesswork out of roasting by cooking foods to
the exact doneness you want,

Use of probes other than the one provided
with this product may result in damage to the
probe.

Use the handles of the probe and plug when
mserting and removing them from the meat

and oven outlet.

* To avoid damaging the probe, do not use
tongs to pull on the cable when remeoving it

* To avoid breaking the probe, make sure food
is completely defrosted before inserting.

* To prevent possible burns. do not unplug
the probe from the outlet until the oven
has cooled.

* Never leave the probe inside the oven

during a breil or self~cleaning cycle.

* Do not store the probe in the oven.

Handles

The wemperature probe has a skewer-like probe at one end and a plug
at the other end that goes into the outlet in the oven.

Proper
placement
of the probe

16

After preparing the meat and placing it on
the broiler pan grid, follow these directions for
proper probe placement.

* The tip of the probe should rest in the center

of the thickest meaty part of the roast.

* The probe must be inserted completely into
the meat, up to the handle, in order for it to
read the temperature properly. It should not
touch the bone, fat or gristle.

For roasts with no bone, insert the probe into
the meatiest part of the roast. For bone-in ham
or lamb, insert the probe into the center of the
lowest large muscle or joint.

Insert the probe mnto the center of dishes such
as meat loaf or cassercles. When cooking fish,
insert the probe from just above the gill into
the meatiest area, parallel to the backbone.
Insert the probe into the meatiest part ot the
inner thigh from below and parallel to the leg
ot a whole turkey.




How to set

the oven for

roasting
when using
the probe

Using the Probe for Roasting

Wall Oven

I DIisert the probe into the food. See the Using the Probe section.

2 Plug the probe inte the outlet in the oven, Make sure it’s pushied all
the way in. Close the oven door.
3 Touch PROBE.

4 For double oven models only, touch UPPER OVEN or LOWER
OVEN 10 select the desired oven,

b Touch OK

6 Touch the numbers o set the desired internal food or meat
temperature. (The maximum internal temperature for the
tood that you can set is 200°F.;

7 Touch ENTER.

8 Touch BAKE.

9 Touch the numbers to set the desired oven temperature.
10 Touch ENTER.
11 Touch START.

The ovenn will turn on immediately and stay on until the oven is
turned off.

The convection fan will irn on {after a short delay) and 100°F will
appear in the screen. (The temperature display will start to change once
the internal temperature of the meat reaches 100°F)

After the internal temperature of the meat reaches HHPFE the changing

internal temperature will be shown in the display.

12 When the internal temperature of the meat reaches the number
vou have set, the probe and the oven turn oft and thie oven control
sigmnals. To stop the signal, touch the CLEAR/OFF pad. Use heot pads
to remove the probe from the food, Do not use tongs 1o pull on it—
they might damage it.

For double oven models only, to set the second oven, select PRESS TO

MAKE LOWER OVEN SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER

OVEN SELECTIONS as needed and follow the above steps.

The set temperature may be changed by touching CHANGE

TIME-TEMP for the appropriate oven.

The settings may be cancelled by touching CANCEL tor the appropriate
over

The umer can be set by wouching SET KITCHEN TIMER.

See the Kitchen Timersection.

A CAUTION: To prevent possible burns. do nol wiphug the probe

from the oven outlel wontil the oven has cooled. Do not stove the fyobe in the oven.

o If the fmobe s weanoved from the food before the final tanperatue 15 veached, o tone
will sorod and the sereen: will promgt antil the probe is removed from the oven.

® You can wuse the inner even though you cannol use tuned overs aperations.

UPPER M| o | LOWERC
OVEN [T OVEN W

On double oven models only.

17



Convection
Jan

Using the Convection Oven

Wall Oven

In a convection oven, a fan circulates hot air
over, under and around the food,

This circulating hot air 1s evenly distributed
throughout the oven cavity. As a result, foods
are evenly cooked and browned—ofien in less
time with convection heat.

NOTE: The convection jan will eyele on and off
while cooking 1o best distribute ot air . the oven,
The convection fan shuts off when the cven door is
opened. DO NOT leave the door open for long periods
of time while wsing convection cooking o you may
shorterr the life of the convection heating element.

Cookware for
convection
cooking

Before using vour convection oven, check

te see if your cookware leaves room for air
circulation in the oven. Hvou are baking with
several pans, leave space between them. Also,
be sure the pans do not touch each other or
the walls of the oven.

Paper and Plastic

Heat-resistant paper and plastic containers that
are recommended for use in regular ovens can
be used in convection ovens. Plastic cookware
that is heat-resistant to temperatures of 4H°F
can also be used.

NOTE: Do not allow any paper or plastic to come
into contact with the upper broil element.

Metal and Glass

Any tpe of cookware will work in vour
convection oven. However, metal pans heat the
fastest and are recommended for convection
baking.

Darkened or matte-{inished pans will bake
faster than shiny pans.

Glass or ceramic pans cook more slowly.
When baking cookies, vou will get the best
results If you use a {lat cookie sheet instead

of a pan with low sides.

For recipes like oven-baked chicken, use a pan
with low sides, Hot alr cannot circulate well
around food in a pan with high sides.

Adapting
recipes

Mult-rack
convection
bhaking

You can use your tavorite recipes in the
CoONvectlon oven.

When convection baking, reduce baking
temperature by 25°TF or activate the Auto
Recipe™ Conversion fearure. See Audo Recijre”™
Comversion in the Special Featwres of Your Oven
Condrol section.

Wihen comvection baking with only Irack, follow the
rack positions vecommended in the Using the oven
seclion.

Because heated air is circulated throughout
the oven, foods can be successfully baked using
multiple racks.

Multi-rack baking may increase cook times
slightly for some foods but the overall result is
time saved. Cookies, muftfins, biscuits and other
quickbreads give very good results with mului-
rack baking.

When baking on 3 racks, place one rack in

the first {A) position, one in the third ()
position and one in the fifth () position.

For two-rack baking, place one rack in the
second (B) rack position. Place the other rack
in the fourth (I}) rack position.

Matti-rack position




How to set
the oven for
conuvection
baking or
roasting

Convection
roasting
ltps

Convection Baking or Roasting

Weall Ouven

1 Touch CONVECTION BAKE or
CONVECTION ROAST.

2 For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN 10 select
the desired oven.

3 Two rack options are available:

¢ SINGLE RACK ~ Touch for cooking food
iterns on only one rack in convection bake.

* MULTIRACK — Toaich for ecoking food items
on more than one rack (i.e. 2 or 3 racks) at
the same time in Convection Bake. See the
Mudte-Radk Convection Badung section for more
information.

4 Touch the numbers to set the desired
ternperature.

5 Touch ENTER.

6 Touch START.

The convection fan will turn on during

preheating. The contrel will signal when the

aven is preheated—this will take approximately 10

minutes. The screen will show the set termperature.

When the control signals, foods should be placed
i1 the oven.

For double oven models only, 10 set the second
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and follow the
above steps.

The set temperature may be changed by touching
CHANGE TIME-TEMP for the appropriate oven.
The settings mayv be cancelled by touching
CANCEL for the appropriate oven.

The umer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. See the Kitchen Trmersection.

After cooking is complete, the oven will signal
and "MORE TIME” will display for five minutes.
Check food for doneness. I more cooking time is
needed, touch MORE TIME and enter additional
cooking time. If not selected, the sereen will
amtomatically clear.

CONVECTION CONVECTION
BAKE ORl ™ RoasT
UreER B | Ap | LOWERCS
OVEN (T OveEN W

On double oven models only,

| SINGLE RACK |0R| MULTI-RACK |
HBE B
C I ]

The oven has B rack positions. See the Full exfension oven racks
section for how to use, remove and replace the racks.

Using the breiler pan and grid provided, heated
air will be circulated over, under and around the
tood being roasted. The heated air seals in juices
quickly for a moist and tendler interior while, at the
same tirme, creating a rich golden brown exterion
When you are convection roasting, it is lmportant
that vou use the broiler pan and grid. The panis
usecl to catch grease spills and the grid is used to
prevernt grease spatters and allow heated air (o
circulate under the meat and increase browning
o the underside of the meat or poultry.

* Place the grid on the broiler pan.

Grid

f?i/i??!fmi’m!ﬁ?\‘i
DN HANAN

Broiler pan

i N

1%



How to set
the oven for
convection
roasting
with the
probe

2}

Convection Roasting with the Probe

Wall Oven

1 Place the rack in the lowest position (A).
Insert the probe into the meat. See the
Using the Probe section.,

2 Plug the probe into the outlet in the oven.
Make sure it is pushed all the way in.
Close the oven door.

3 Touch PROBE.

4 For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN (o select
the desired oven,

5 Touch OK

6 Touch the numbers to set the
desired mternal meat termnperature.

(The maximum internal temperature
for the food that you can set is 200°F)

7 Touch ENTER.

8 Touch CONVECTION ROAST.

% Touch the numbers to set the desired oven
temperature.
10 Touch ENTER.
The seveen wnll prompl of the fobe is vnserted
o the outlet and you have not set a probe

temperate and touched ENTER.
11 Touch START.
The oven and the oven interior lights will turn
on immediately and stay on until the oven is
muned off,
The convection fan will turn on (after a short
delayv) and 100°F will appear in the screen.
{The temperature display will start to change
once the internal temperature of the meat
reaches 100°F)
After the imternal temperature of the
meat reaches 1H0°F, the changing internal
temperature will be shown in the display.

12 When the internal temperature of the meat

reaches the mumber you have set. the probe

and the oven turn off and the oven control
signals, To stop the signal, touch the
CLEAR/OFF pad. Use hot pads to remove
the probe from the food. Do

not use tengs to pull on it—they might
damage it.

A CAUTION: To prevent possible

brerns, do nol wnplug the frrobe from the oven outlet
vntil the oven has cooled. Do not stove the probe in
the oven,

1
|

O
Lﬁ

e

4

"

o

For best rasults when roasting large
turkeys and roasts, we recommend
using the probe included in the
convecton gven.

PROBE

LIPPER Ml OR LOWERL_
OVEN 1] Oven I

On double oven models only.

I
s

Ll I L
L e I

ENTER

CONVECTION
ROAST

L -]
Ce I

ENTER

START

To change the oven temperature during
the Convection Roast cyele, fouch
CONVECTION ROAST and then fouch
the numbers to set the new desired
temperature.

NOTE:

o If the probe is removed from the food before the final
femperatiire 18 veached, a tone will sound and the
sereen, will prompt wntd the probe is vemoved from
the oven.

o You will hear o Jan winle cookang with fhis feate,
The fon will stop when the door is opened, bt the
heat will ot furre off.

* You can wse the tomer eoen though you cannol use
tmmed oven operations.

* On double oven models, yor will nol be able to
wse Lhe frobe in the wpper overe during taned cven
operations. This is becanse, with the probe, you are
cooking by temperatioe vather thean time.



Convection Roasting

Wall Oven

(4 onvecltion Meats Minutes/Lb. | Oven Temp. | Internal Temp.
roasting Beef Ribs, Boneless Rib, Rare 20-24 325°F 140°Ft
ouide Top Sirloin Meeium 24-98 593°F 160°F
o (310 5 lhs) Well 28..32 325°F 176°F
Beet Fenderlain Rare 1614 A25°F 140°F
Medium 14-18 325°F 160°F
Pork Bone-in, Boneless (3 10 5 Ths.) 2397 F25°F 17G°F
Chops (172 1w 17 thick) 2 chops 30-85 1wl 1706°F
4 chops 3540 tistal 176°F
6 chops 4045 1wotal 170°F
Ham Canned, But, Shank {3 to 3 1hs.) 14-18 325°F 140°F
(fully cooked)
Lamhbh Bone-in, Boneless (3 10 % 1hs.) Medinm 1724} A25°F 16°F
Well 2624 295°F 17°F
Seafood | Fish, whole (3 to 5 1bs.) A3} tostal 40°F
Eabhster Tails (6 to 8 oz, ecach) 2025 wtal ALFE
Poultry | Whole Chicken {2% to 344 1hs.} 24206 350°F 1507 185"F
Cormnish Hens Unsuaffed (1 to 1% 1hs.) H-05 wstal : 1 8- 185 F
Swffed (1 to 1% 1hs.) 2560 tiptal 18071 85°F
Duckling {4 to 5 lhs.) 2426 180 85°F
Turkey, whaole®
Unstaffed (10 10 16 Ths.) 811 1807 185°F
Unstuffed {18 to 24 Ibs.} 7110 IR0~ 85°F
Turkey Breast (4 to 6 1bs.) 16-19 325°F 170°F

* Stuffed Givds penerally vequire 3045 mivwles additional yousting fime. Stield fogs and breast with Joil to frevent overbrowning and
drying of skin,

1 The U.S. Degravtment of Agricwlture suys “Rare beef is pogrtlan, brid you showdd know hal covking if o enly T4OPF means some fovd
poisening organisms may survive.” {Source: Safe Food Book, Your Kitchen Guide. USDA Rev. fune 1983.)



Timed
convection
cooking
(tnumediate
start and
automatic

stop)

9

Timed Convection Cooking

Wall Ouven

On double oven models, you coon vse Lomed baking in
one oven while using sm’j clean e the other: you can
also wuse tomed ba/'amu e both ovens at the same tine,

NOTE: Foods that spoil casiby—such as milk, eggs,
fish, stuffings, poultry and prm"\—s}’.'mf!d o ."){)

allowed to sit for more than 1 howr before or afier

cooking. Room temperature frromotes the grineth
of harmful bacteria,

The oven anll tarn on emediately and cook for a
selected length of feme. Al the end of the cooking fime,
Hhe ooven u.ufl' furn off automedically,

Make sure the clock shows the correct time
of day.

I Touch CONVECTION BAKE or
CONVYECTION ROAST.

2 For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
the desired oven.
3 Two rack options are available:
¢ SINGLE RACK ~ Touch for cooking food
itermns on oenly one rack in convection bake.

* MULTI-RACK ~ Touch for c()oking fm‘;d
iterns on more than one rack (i.e. 2 or
racks) at the same time in Convection
Bake. See the Muli-Radck Convection Bakimg
section for more information.

4 Touch the numbers to set the desired
temperature,

5 Touch ENTER.

6 Touch the numbers to set the desired length
of cooking tme.

7 Touch ENTER.

8 Two immediate start and automatic stop
cooking options are available:
¢ PRE-HEATED START - Touch to prehieat

the oven.

The convection fan will trm on during
preheating. The control will signal when
the oven is pmhmtvdml}ns will take
approximately 14 minutes. The screen
will show the set temperature,

The timed coock will not start until the oven

is preheated and START is touched.

When the control signals, foods sheuld be
placed in the oven.

COLD START -~ Touch to start the

oven immediately and cook food without
preheating. The convection tan will turn
on. The cook titme will start immediately.

The oven will start and continue to cook for
the programmed amount of tme, then shut off
automatically, unless the Cook and Hold feature
was sct. Sce the Ceok and Hold Cpiion section,

CONVECTICN CONVECTION
BAKE OR ROAST
UPPER M| 5 | LOWERT
OVEN [} CveEn B

On double oven models only.

| SINGLE RACK |OR| MULTI-RACK |
Lo die Je e I |
Ledl e e

ENTER
Lol e Je L
Le e Jle e |

PRE-HEATED CoLD
START CR START

For double oven models only, to set the second
oven select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and follow
thie above steps.

The set temperature may be changed by
touching CHANGE TIME-TEMP for the
appropriate ovel.

The settings may be cancelled by touching
CANCEL for the appropriate oven.

The tumer can be set by touching SET
KITCHEN TIMER. See the Kitchen Timer

section,

After cooking is complete, the oven will signal
and "MORE TIME” will display for five minutes.
Check food for doneness. If more cooking time
is needed, touch MORE TIME and enter
additional cooking time. If net selected, the
screen will automatically clear in five minutes,




Timed

convecltion

cooking
(delayed
start and
automatic

stop)

Timed Convection Cooking

Wall Oven

You can set the oven control lo defeystart the oven,
cook for a specific length of time and then b off
adomatically. See m’m the Dedeey Steot Optaon. section.

Make sure the clock shows the correct time of day.,

1 Touch CONVECTION BAKE or
CONVECTION ROAST.

2 For double oven models only, touch
TUPPER OVEN or LOWER OVEN 1o select
the desired oven.

3 Two rack options are available:

* SINGLE RACK — Touch for (()nkmg, food
iems on only one rack in convection bake.
* MULTLI-RACK — Touch for cooking food
items o1 more than one rack (i.e. 2 or %
acks) at the saune time in Convection Bake.
See the Multi-Radk Comvection Baking section
for more information.
4 Touch the numbers to set the desired
temperature.
5 Touch ENTER.
Touch the numbers to set the desired length
of cooking nme.
Touch ENTER.
Touch ADD BAKE OPTION.
Touch DELAY START.
10 Two delay start time setting options are
available:

* START COOK TIME — Touch and thien
use the mumbers to set the amount of time
before vou want cooking to start. Touch
ENTER. For example, if vou want cooking

to begin in 2 hours, enter 2, 0 and 0.

FINISH COOK TIME ~ Fouch and then use
the numbers to set the amount of thine above
the cooking rime that vou want cooking o
finish. Touch ENTER. For example, if your
((}()]\mg time is 2 hours and you want 1o serve
dinner in 5 hours, th( n enter b, O and 0 and
the oven will start in 3 hours.

o P | &

=

11 Two start options are available when
the delaved start time is reached:

* PRE-HEATED START - Touch 1o select

preheat,

When the delaved start ume is reached,
the oven will turm on and preheat will begin,

The convection fan will twm on during
preheating. The control will signal when
the oven is preheated—this will take
approximately 10 minutes. The screen
will show the set temperature.

COLD START - Touch to select for

the oven to start immediately (withow
preheating) when the delaved start time is
reached. The convection fan will rrm on.

For double oven models only, to set the second
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TC MAKE UPPER

CONVECTION CONVECTION
BAKE ORl ~RoasT
Upper W] op | Lowers
OVEN [ CvEN IR

(n double oven modats only.
| SINGLE RACK |0R| MULTI-RACK |

|
L IE

ENTER
.|

w

<

w

[=]

ADD BAKE
CPTION
L]

DeLAY
START

START COOK FINISH COOK
TIME

e s

Le e e e

PRE-HEATED CoLo
START START

OVEN SELECTIONS as needed and follow
the above steps.

The set temperature may be changed by touching
CHANGE TIME-TEMP for the appropriate oven.

The settings may be cancelled by touching
CANCEL for the appropriate oven.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. See the Kitchen Timersection.

When the delaved start time is reached,

the oven will start and continue o cook for

the programmed amount of time, then shut off
automatically, unless the Cook and Hold feature
was set. See the ook and Hold section.

After cooking is (cnn])l{ te, the oven will signal
aned “MORE TIME” will (Ils})]‘lk or five minutes.
Check food for doneness. If more cooking time is
needed, touch MORE TIME and enter cl(l([l[l{)ll{ll
(nokmu time. If not selected, the screen will
(lll[ﬂ[ll(lll{{ll]\ clear in five minutes,
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Create a
recipe

Edit a
saved recipe

Use a
saved recipe

Delete a
saved recipe

Favorite Recipes

Weall Ouven

Your control will allow you to create (save), edit, use or delete a _favorile vecipe,

b

o

Touch FAVORITE RECIPE.

Touch CREATE RECIPE.

Touch the letters 1o create a name

for the recipe. Touch NUM to add

a number. Touch SPACE to add a space
between letters or numbers, Touch BACK to
erase a number or letter as needed. Touch
DONE to save the name.

Touch BARE, BROIL, CONVECTION BAKE
or CONVECTION ROAST 1o select the
cooking maode.

Touch the numbers to set the temperature.

6 Touch ENTER.

Touch the numbers to set the desired length
of cooking time.

FAVORITE
RECIPE
CREATE
RECIPE

8 Touch ENTER.

4 Touch ADD PRE-HEAT OPTION (o set
preheating or CONTINUE 1o review the set

recipe.

10 Touch SAVE AND CREATE NEW 1 save

the recipe i memory but not use it at this
time. Touch SAVE AND COOK NOW (o
save the recipe in memory and also proceed
to cook now. Touch CANCEL 1o delete the

recipe.

I Touch FAVORITE RECIPE.

Touch EDIT RECIPE.
Touch & or ¥ to highlight the recipe vou
want to edit,

4 Touch ENTER.

Touch & or ¥ to select the setting you want
to edit.

Touch EMMT and change the setting.

Touch DONE.

8 Touch SAVE or SAVE AND COOK NOW.

FAVORITE
RECIPE
EDIT
RECIPE

1 Touch FAVORITE RECIPE.

Touch USE RECIPE.
Touch & or ¥ to select the recipe you want
1o use,

4 Touch ENTER.

Touch START.

For deuble oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN 1o select

the desired oven.

FAVORITE
RECIPE
L]

LISE
RECIPE

1 Touch FAVORITE RECIPE.

Touch DELETE RECIPE.
Touch A& or ¥ to select the recipe vou want
to delete,

4 Touch ENTER.

Touch DELETE.

6 Touch YES.

FAVORITE
RECIPE
DELETE
RECIPE



1o set the
kitchen
timer

Control
lockout

Kitchen Timer and Control Lockout

Wall Oven

1 Fouch KITCHEN TIMER.
TIMER

2 For double wall oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN 1o select the
timert for the desired oven. | : " ¢ " } " ¢ " i |
3 Touch the numbers until the amount of time | 5 " 7 " 8 " s " o |
you want shows in the display. For example, to
set 2 hours and 45 minutes, touch 2,4 and 5 START

in that order.

4 Touch START. The KITCHEN TIMER can be set from

It the set time or the remaining time is greater 1 minute to 24 hours.
than or equal to one hour, the screen will show This timer does not contral oven
aperations.

hours and minutes [HEL: MM], The letters *FH”
and “M” will appear o indicate that the time is in
hours and minutes. (If one or more hours was set,
the screen will not start to show the tme counting
dewn until ene minute has passed. )

If the set time or the remaining time is less

than one hour, the screen will show minutes and
seconcds [MM @ 55, The letters “M”™ and “5” will
appear to indicate that the time is in minutes and
seconds,

5 When the timer reaches 00, the control

will beep 3 times followed by one beep every

6 seconds until KITCHEN TIMER is touched.
The tone can be canceled by following the steps in
the Options-Settings section wnder Sownd/Vohune,

To cancel the KITCHEN TIMER(s), touch PUSH
TO CANCEL TIMER.

To reset the KITCHEN TIMER(s}, touch PUSH
TO CANCEL TIMER and set a new time,

Jfor both. ovens.

Yorer control will allow you (o lock o the tovch peds so e
OFF

they cannot be activaled when touched.

NOTE: On double oven ynodels, ths activates the feature

NOTES:
To lock/unlock the controls: _ _ )
o The conirol lockot mode affects all contiols except for

I Touch the CLEAR/OFF pacl for 3 seconds, until the CLEAR/OFF pac. Ne other touch pad will work
the screen shows CONTROL LOCKED OUT. when, this featre is activated,

2 To unlock the contrel, touch the CLEAR/OFF
pad for 3 seconds, until the home screen
appears.

¢ The adjustment will be velained i memory after o
Jrower farhire,

When this feature is on and the touch pads are
touched, the control will beep and the display will
show CONTROL LGCEKED OUT.



Before a
clean cycle

26

Self-Cleaning Oven

Weall Ouven

The oven door must be closed and all
controls must be set correctly for the cycle
to work properly.

We recommend venting yvour kitchen with an
open window or using a ventilation fan or hood
during the first self~clean cycle.

Remove the broiler pan, broiler grid, probe,
all cookware and any aluminum foil from the
oven.

The oven racks may remain in the oven during
the selt-cleaning cycle without being damaged.

Dy not use abrasives or oven cleaners. Clean
the top, sides and owside of the oven door with
soap and water.

Make sure the oven light bulb cover is in place
and the oven light is off.

IMPORTANT: The health of seme birds is
extremely sensitive to the fumes given off
during the self-cleaning cvele of any oven.
Move birds to another well-ventilated room.

NOTE: Self-Clean will not work if the temperatiivg
probe is plugeed in or if the Sabbath featire is sel.

¢ On double oven models, vou can set a clean
cvele in both ovens at the same time. The last
oven set will automatically delay its start unuil
the end of the first oven’s clean cyele.

¢ On double oven models, you can use timed
haking in one oven and self~clean in the other
at the same time.

A (314 UTI ON & Newer place cooking

ndensils or awy other itens on the even floor. There
is et heating element beneath the voen floor. Placing
Hems on the oven floor may eavse the oven Lo
overheal, vesulting in damage to the oven and

risk of demege or fire Lo cabines.



How to set
the oven for
cleaning

Self-Cleaning Oven

Wall Oven

1 Touch SELF CLEAN,
2 For double oven models only, touch -

UPPER OVEN or LOWER OVEN 10 select

.+ desired over. |UPPER-| ||.ower<[:1|
the desired oven o M oR| LW Ry

3 Three sell clean time options are available:
(O double oven madels only.

e LIGHT CLEAN - Touch for an autematic
o . ] N
S-hour clea e, Rece enecled for use
-hout (l(ap e R(( rme nele (1.1{1 Ls€ wort | opf Resunar] ol cusron
when cleaning small, contained spills.

REGULAR CLEAN - Touch for an automatic | ; " » " . " " " " |

S-hour clean time. Recommended for a

dirtier oven. | § " 7 " & " g " o |

*» CUSTOM - Touch and, using the numbers, {Mumbers will only be used when
set a clean time between 3 hours and 7 hours sefling a CUSTOM clean time.)
and 30 mimutes, depending on how dirty your
oven Is. Naw

4 Touch NOW.

The door locks autoematically. The screen will show
the clean time remaining. It will not be possible to
open the oven door until the temperature drops
helow the lock temperamre and OVEN LOCKED

goes off.

When OVEN LOCEKED goes off, vou will be able

to open the door

¢ The words LOCK DOOR will appear and the
oven control will signal if vou set the clean ovele
and forget to close the oven door.

* To stop a clean cycle, touch the CANCEL or
CLEAR/OFF pad. When OVEN LOCEED goes
off, indlicating the oven has cooled helow the
locking temperature, vou will be able to open
the door.

On denable oven: modeds, you can set a clean in both ovens

at the sane time. The second oven sel will endtomnatically

delay the start of deaning untl the end of the fast oven’s
clean cyole.

To set the second oven, there are two options

available:

¢ Immediately after setting the first oven:

Select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and follow

steps 3 and 4.
¢ Irom the home screen:

I Touch SELF CLEAN.

2 Touch LIGHT CLEAN, REGULAR CLEAN or
CUSTOM. See above for reference.

3 Touch START AFTER 15T SELF CLEAN

for the second oven to automatically start
cleaning after the first oven has finished.
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How to
delay the
start of
cleaning

28

Self-Cleaning Oven

Weall Oven

The oven door must be closed and all controls
must be set correctly for the cycle to work

properly.
I Touch SELF CLEAN.

2 For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select

the desired oven.
3 Three self clean tme options are available:
¢ LIGHT CLEAN — Touch for an autematic
A-hour cean time. Recommended for use
when cleaning small, contamed spills.

* REGULAR CLEAN - "Fouch for an automatic
A-hour clean time. Recommended for a
dirtier oven.

* CUSTOM -~ Touch and, using the nunibers,
set a clean time between 3 hours and 7 hours
and 30 minutes, depending on how dirty vour
OVEn I5.

4 Touch LATER.
5 Three delay start time setting options are
available:
+« DELAYED TIME — Touch and then use the
munbers to set the amount of time before you
want cleaning to start, Touch ENTER.

¢ START CLEAN TIME — Touch and then use
the numbers to set the time of day vou want
cleaning to begin. Touch ENTER.

¢ FINISH CLEAN TIME — Touch and then use
the numbers to set the time of day that you
want cleaning to finish. Touch ENTER.

The door locks automatically. The sereen will show
the start time. It will not be possible to open the
oven door until the temperature drops below the
[ock temperature and OVEN LOCKED goes off.

When OVEN LOCEED goes off, vou will be able
to open the door.

Oni dowble oven models, you can set a clean i both ovens
at the saome time. The second oven sel will automatically
delery the start of deanimg wntil the e of the first oven’s
cdlean cyele or until the delay time that you sef.

SELF CLEAN

Uprer B8] op | LOWERTS
oven DI ™" | Gven me

(n double oven modsts only.

et OR| ResuLag |0R| Custom I
_

L0 ]

Ce e e L
{Numbers wili only be used when
seiting a CUSTOM clean time.)

LATER
| DELAYED | |57am' CLEANI |FiNiSH CtEANl
THE OR TiME OR TiME
LI
C ]

To set the second oven, there are two options

avatlable:

¢ Immediately after setting the first oven:

Select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed and follow
steps 36 above for the second oven.

¢ Irom the home screeri:

I Touch SELF CLEAN.

2 Touch LIGHT CLEAN, REGULAR CLEAN or
CUSTOM. See above for relerence.

3 Touch START AFTER 18T SELF CLEAN for
the second oven to automatically start cleaning
aftter the first oven has finished cleaning or
DELAYED TIME and follow step 6 above 10
set the tme vou want the second oven to start.

10 vecedl Hhe vemerong time or the starl lime sel, {ouch

SELF CLEAN.

¢ To stop a clean cycle, touch CANCEL or the

CLEAR/OFF pad. When OVEN LOCKED
goes off, indicating the oven has cooled helow
thie locking temperature, vou will be able to
open the door



After a
clean cycle

Self-Cleaning Oven

Wall Oven

You may notice some white ash in the oven.
Wipe it up with a damp cloth after the oven cools,

If white spols vemain, vemove them with a soapfilled steel-
waool pad and rnse thoroughly with a vinegar and water
nuixtrre, These deposits cre wsually a salt yesidue that
ceerenol be vemoved by the dean cyele.

It the oven is not clean atter one clean cvcle,
repeat the ovcle.

* You cannot set the oven for cooking until the
oven is cool enough for the door 1o unlock.

¢ While the oven is self-cleaning, vou can touch
CLOCK to display the time of dav. To return 1o
the clean countdown, touch SELF CLEAN,

¢ If the racks become hard to slide, wipe the rack
suppotts with cooking oil.
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Proofing

30

Option—Proof

Wall Oven

The frroofing featvre meintains o warm enobronment

vseful for vising yeast-leavened prodicts.

1 Place in the oven on rack B or € and, for

hest results, cover the dough with a cloth.

2 Touch OPTIONS.

3 Touch PRCGOF.

The oven interior light turns on and then will

cvcle during proofing,

The proofing feature automatically provides the

optimuim temperature for the proofing process,

and therefore does not have a temperatunre
adjustinent.

4 For double oven models oaly, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN (o select

the desired oven.

5 Touch START.

6 Set the KITCHEN TIMER for the minimum

proof time.

7 When proofing is finished, touch CANCEL.
¢ Proofing will wol operate when oven is above 125°F
SOVEN IS TOO HOT” will show e the display.

s Ji 35 mol necessary Lo prefeal the oven for frroofing.

o To avord lowenng the over temperatre and
lengthening proofing time, do nol open the oven
door wnmnecessarily.

e Check bread froducts early fo avord ooer-proofing.

NOTE: Do ot use the prooftng mode {o veheat cold

food oy to keep hol, cooked food warm. The proofing

oven lemperaiare is nol ol enough lo hold feods at
safe temperatrres. Use the WARM feabure to keep frol

Jood warn,

OPTIONS

PROGF

UPPER M| -~ [LOWERTD
OveN [ OvEN Il

[

START

KITCHEN
TIMER

il

CANCEL




Warming

Option—Warm

Wall Ouven

Werm can be activaded lo keef hot, cooked foods warm.
T fecdure i nol designed {o yeheat cold food.

I Fouch OPTIONS.

2 Touch WARM.

3 For double oven models only, touch
UPPER OVEN or LOWER OVEN to select
the desired oven.

4 Touch o select HIGH, MEDIUM or LOW
automatic set temperature.

5 Touch 1o select CRISP or MOIST, depending

on whether vou want the foods you are warming

Lo he erispy or molst.
6 Touch START.

Allow time for the oven to be preheated:

LOW 8 minutes
MED 1% minutes
HIGH 2{ minutes

NOTE: The conuection fan will turn o durmg CRISE
For double oven models only, to set the second
oven, select PRESS TO MAKE LOWER OVEN
SELECTIONS or PRESS TO MAKE UPPER
OVEN SELECTIONS as needed ancd follow

the above steps,

The set temperature may be changed by touching
CHANGE TIME-TEMP {1 the appropriate oven.

The settings mayv be cancelled by touching
CANCEL for the appropriate oven.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. See the Kitehen Timersection.

To Crisp Stale Irems
¢ Place tood in lowssided dishes or pans.

¢ For hest results. place the food items in a single
laver. Do not stack.

¢ [eave them uncovered,
¢ Preheat on LOW setting.

¢ Check crispness after 4% minutes.
Add time as needed.

A CAUTION: Do not ey food i the

warming mode for move than 2 howrs,

IMPORTANT NOTES:

o Food shovld be kept hot i its cooking condernier or
traensferved Yo o heddsafe servmg dish.

o food i heatsafe glass and gloss cereonic pans may
need a higher thermostat setting as compened to food
it medal Pens.

o For moist foods, cover them with ar oven-safe fid or
alwrmremn foil,

OPTICNS
L]

WARM
——

Urper M| el LowerE)
Cven S| | Oven

On double oven modals caly.

HigH |OR| MEDIUM 0R| Low |
I
OR

* Pried or erisp foods do nof need Lo be covered, b can
becomne loo dry if warmed for ioo long.

* Repeated opering of the door allows the hot air to
ascapie and the food to cool.

o Alloww extya time for the tenperatuse mside the oven lo
stabilize after adding dems.

o Waik lange loads o may be necessary to wse o higher
therinostat setting aied cover some of the cooked food
items.,

* Remove seroing spoons, ele., before placing contamers
in the oven.

» [jo not use plastic contazners, Lds or plastic wrap.

A CAUTION: Plastic cordazneers, lids or

plastic wrafr will melt of placed in the coen. Medied plastic
niaey wl e yemaovable and s not coveved wider your
WErTEERdy.

To Warm Serving Bowl and Plates

To warm serving bowls and plates, set the control on
LOW

* Use ouly heatsate dishes.

¢ Place the empty dishes on the raclk. If vou want
hotter dishes or want 1o heat fine china, please
check with the manufacturer of the dishes for
their maximum heat tolerance.

* The empty serving dish will heat while the oven
1s preheating.

* When holding hot, cooked foods and wanning
empty serving dishes at the same time, place the
serving dishes on a higher rack position and the
food on a lower rack position.

A CAUTION: Dishes may be hot.

Use ot holders or wutls when vemoving hot dishes.
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Option—Warm

Weall Ouven

1o keep several different foods hot, set the temperatire
to the jood needing the nghest setting. Place the items
needing the highest setting on o lower rack and ens
needing less heat on an upper rack.

Food Type Control Setting
Bacon HIGH
Bread, hard rolls MED
Fried foods HIGH
Pies (two crusts) MIED
Pizza MED
Potatoes, baked HIGH
Tortilla Chips LOW
Tips:

* Leave food uncovered.
* Do not use plastic containers or plastic wrap.

¢ Preheat prior to use.

To keepr several differend foods hot, sef the tensperatre
to the food needing the highest selling. Place the items
nevding the highest setting on a lower vack and ilems
needing less heat on an upper rack.

Food Type Contrel Setting
Beef, medium and well done* MED
Bread, soft rolls MED
Casseroles MED
Chili HIGEH
Cooked cereal MED
Eggs MED
Fish, seafood MED
Fruit MED
Gravy, creain sauces MED
Hamn MED
Lamb MED
Pancakes, waffles LOW
Pies (one crust) MED
Pork MED
Potatoes, mashed MED
Poultry HIGEH
Vegetables MED

* LISDA/FSIS vecomnerds an internal femperatire of 145°F as the sminimun
deneness for beef. Use a poriable wmeat thermameter o check infernal
tesieratures.

Tips:

¢ Cover tood with lid or aluminum foil.

¢ Do not put water in the oven.

* Do not use plastic containers or plastic wrap.

¢ Preheat prior to use.



Two temps

Option—Two Temps

Wall Oven

Use to set a fost temperabire with a cooking time and
also a second lemperatuse with a second cooking time.
1 Touch OPTIONS.
2 Touch TWO TEMPS.

For double oven models only, touch UPPER
OVEN or LOWER GVEN 1o select the
desired oven.

Touch the numbers 1o set the desired first
temperature,

Touch ENTER.

Touch the numbers to set the desired
length of the first cooking time.

Touch ENTER.

8 Touch BAKE, CONVECTION BAKE or

CONVECTION ROAST as desired.

If CONVECTION BAKE was selected,
touch SINGLE RACK for one rack or
MULTI-RACK for two or three rack
cooking.

Touch the numbers to set the desired
second temperature.

Touch ENTER.

Touch the numbers to set the desired
length of the second cooking time.

Touch ENTER.

Touch PRE-HEATED START
or COLD START.

QOPTIONS
TWO
TEMPS
UrrerR M| or | LowERTD
Oven ] OVEN

On double aven models only.

Lot fls e L]
LeJlo e e -]

ENTER
Ll e e Jfe |
LeJlo e =L |

C
| Bkt |0R|°°“§:E“°”|0R| °E"oi?rm|
| SINGLE RACK |OR| MULT-RACK |

L
L e I e

ENTER
L 0]
Le e e Je e ]

PRE-HEATED CoLb
START OR START
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Cook and
hold

Dehydrate
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Options—~Cook & Hold and Dehydrate

Wall Oven

Your control has a cook and hold ferture that keeps cooked foods

wann for up to 3 hours after Tomed Baking or Timed Roasting
1 finshed.

NOTE: This feaiare can only be programmied to wok anth
Toned Baking or Toned Roasting, (See ihe Using the fimed
baking or thned roasting features section. ) Afier Trmed Baking
or Timed Roasting has adomatically stopped and the MORE
TIME option ends, the programmed cook and hold will
atomatically stert.

There are two ways to activate this feature for use after
Timed Baking or Timed Roasti ng:

* After setting a Timed Bake or Timed Roast:

1 Touch ADD BAKE OPTION, ADD CONY BAKE
OFTION or ADD ROAST OFPTION depending on
the cooking mode you are setting.

2 Touch COOK & HOLD.

3 Touch OK

4 Touch PRE-HEATED START or COLD START.

COOK&HOLD

* Set using OPTIONS:
1 TFouch OPTIONS.
2 Touch COOR & HOLD.

3 For double oven maodels only, touch UPPER OVEN
ar LOWER OVEN to select the desired oven.
4 Touch OK.

5 Touch BAKE, CONVECTION BAKE,
CONVECTION ROAST or TWO TEMPS.

6 Touch the numbers to enter the temperature(s) and
the time(s).

7 Touch ENTER.

8 Touch PREHEATED START or COLD START.

Debydration (brymg) is @ method of preserving fruits,
vegelables, herbs and meais by vemoving moishure so bacteria,
vewst and wold cannot gow and spoil the Jood. The cven iises
an alemalic sel femmperadure and the convection far fo remove

morstire from the foods to dry and preserve them. Nete that over

12 hows may be requived fo dry some foods,

Acewrate and complele informaiion on basic food drymg is
avealable from your local cooperative extension seruice office.
To locate thas office i your avea, look i your Idephone
dareclory for the county government lx«!mgs under your
COUNEY TaOmE.

Dining deleydvation, your over door must vemeain partially
open to allow for aiy cireudation aud moisture vemoval.

Use the delydyation: doorstop, which is inchuded with your oven,
fo hotd the door open for defeydration.

I Open the oven door.
2 Place the magnetic end of the doorstop onto the
upper inside surface of the oven door,

3 Close the oven door, allowing the door to rest against
the doarstop.

4 Touch OPTIONS.
5 Touch DEHYDRATE.

6 For double oven models only, touch UPPER OVEN
or LOWER OVEN 1o select the desired oven.

7 Enter the temperatre (max. 200°F),
8 Touch ENTER.
9 Touch START.

NOTES:
* Siore the doorsiop in a safe place when not o use,

* Use ondy the doorsiof provided with your oven and only use
the deorstofr while dehyvdrating.

* Do nol store the doorstofy i the oven.

* Remember that the proper preparation, trectment and slorage
of food ave essenticd Jor the quality and safily of dried food.

Placa the magnetic snd onto the upper
insitde surface of the oven daor. Close
the door against the doorstop.

OPTIONS

DEHYORATE

UrrER M| oe | Lower
oven O] Oven

ENTER

START

Dehydrating Helpful Tips:
o Mudisple vacks of food can be dried at one time.
o Dirying time will vary depending on severad factors:
¢ yumber of vacks of Jood
* conount of food o each rack
® size, shape and thidness of foed
& iype of dromg trass wsed
o Use food preservation vesources, such as your loeal
cooperatrve extension servwe, as a guide for selecting
Sfoodsafe drying trays.
To order a replacement doorstop, call our National
Parts Center at 800.626,2002 and reference
WBOST10024.



Delayed
start and
automalic
stop

Option—Delay Start

Wall Oven

NOTE: Foods that spoil easily—such as milk, eggs,

Jesh, stuffings, pouliry and fovk—should not be allowed 1o sit
Jor more thaw 1 howr before or afler cooking: Room temperature
promaotes the growih of harmful bactena.

You can set the oven control to dely-start the oven in Bake,
Comvection Bake or Convection Roast for a specific length
of time and then turm off atomatically. Also see the Tined
Bk and Tined Roastimg and the Toned Convection
Balung and Taned Roasting sections,

Make sure the clock shows the correct time of dav.

1 Touch QOPTIONS.
2 Touch DELAY START.

3 For double oven models only, touch UPPER OVEN
or LOWER OVEN (o select the desired oven,
4 Two delay start time setting options are available:
+« START COOK TIME — Touch and then use the
numbers to set the amount of tme betore vou
want cooking to start. Touch ENTER. For
example, if vou want cooking to begin in
2 hours, enter 2, ¢ and 0.

« FINISH COOK TIME — Touch and then use the
numbers to set the amount of time bevond the
time of day that you want cooking to end. Touch
ENTER. For example i itis 12:00, your cooking
time is 2 hours and you want to serve dinner at
5:06, then enter 3, & and (.

5 Touch BAKE, CONVECTION BAKE or
CONVECTION ROAST as desired.

6 Touch the numbers to set the desived temperature,
7 Touch ENTER.

8 Touch the numbers to set the desired length of
cooking time:.

4 Touch ENTER.

10 Tio start options are available when the delaved
start tme Is reached:

+ PRE-HEATED START - Touch to select preheat.
When the delaved start ime 1s reached, the oven
will turn on and preheat will begin. The oven
mnterior lights will tuim on and stav on until
the oven turns off.

The convection fan will trn on during
preheating. The control will signal when the
oven Is preheated—this will take approximately
1) minutes. The screen will show the set
temperature.

« COLD START - Touch to select for the oven ta
start immediately (without preheating} when the
delayed start time is reached. The oven interior
lights will trn oncand stay on uati] the oven tums
off. The convection fan will also turn on.

For double oven models only, to set the second oven,
select PRESS TO MAKE LOWER OVEN SELECTIONS
or PRESS TO MAKE UPPER OVEN SELECTIONS as

needed and follow the above steps,

OPTIONS

DELAY
START

Urper ]~ lLower
OVEN (3 OvEN I

On double oven models caly.

START COCK FINISH CODK
TIME OR TIME

e _Jor| stz Jor[2isa™ ]

Ll Il ]

C ]
ENTER

Ll I ]

Ce I I

8

ENTER
PRE-HEATED Colp
START CR START

The set temperature may be changed by touching

CHANGE TIME-TEMP for the appropriate oven,

The settings may be cancelled by touching CANCEL
tor the appropriate oven.

The timer can be set by touching SET KITCHEN
TIMER. See the Kitchen Timersection,

When the delayed start time 1s reached, the oven will
start and continue to cook for the programmed amount
of time, then shut off autematically, unless the Cook
and Hold feature was set. See the Cook and Haold section.

g

After cooking is complete the oven will sigial and
MORE TIME” will display for five minutes. Check food
tor doneness. If more cocking time is needed, touch
MORE TIME and enter additional cooking tme.

If not selected, the sereen will autematically clear

in five minutes,



Sabbath
Jeature—
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baking/
roasting
(Designed for
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Jewish Sabbath
and
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Options—Sabbath and Help

Wall Owven

The Sabbath feature can be wsed for baking/roasting
omby. 1 caniol be used for convection, broiling,
self-cleaning or Delay Star cooking.

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SABBATH.

After entering the SABBATH screen,
the touch screen pads will not seund. They
will change color to indicate they are set,

3 For double oven models only, touch UPPER
OVEN BAKE and/or LOWER OVEN BAKE
1o select the desired oven(s).

4 Touch the numbers to set the desired
temperature between [70°F and 550°F.

No signal or temperature will be given.

5 Touch START.

6 After a random delay period of
approximately 50 seconds to 1 minute, the
oven will begin baking/roasting. The touch
screen will not change and the oven light will
be disabled.

Fs

To adjust the oven temperature, repeat steps 3,
4, 5 and 6,

To cancel the Sabhath option, touch and hold

CANCEL HOLD 3 SEC for three seconds,

NOTES: CANCEL HOLD 3 SEC, CLEAR,/OFF
and CANCEL are the only pads which are
imimediately active during Sabbath baking.
These pads will cancel the current bake
operation immediately after being pressed

and should only be pressed after Sabbath ends.
All other keys have a delayed effect.

If a power outage occurred while the oven was
i1 Sabbath, the oven will automatically turn off
and stav off even when the power returns,
Sabbath mode will resume, but any bake
operation will be canceled.

NOTE: H a bake mode or a timed-bake mode
is active prior to entering the Sabbath mode,
those baking modes will sull be active after
entering the Sabbath made. All other cocking
modes will be canceled after Sabbath mode
hegins.

OPTIONS

SABBATH

UFPER [OWER
OvEN W] AnpsoR | Oven &
BaKE ) / Bake

Touch this pad Lo find ont move abowt yorr oven’s

featires.

1 Touch the HELP pad.

2 Touch the & (up) or ¥ {down) arrow to
select the desired feature.

% Touch ENTER.

4 Touch the ¥ (down) arrow, if present, to see
all of the HELDP text.

5 Touch EXIT HELP to exit the HELY screen.

Help

BROIL

SELECT CATEGORY

[CONVECTION BAKE

[CONVECTION ROAST
RITCHEN TIMER

A
\4
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Options—>Settings

Wall Oven

Ac fj st You mary find that yowr new overe cools differently than OPTIONS
the oven e ome il ”7}[{,"-(}(.;'. Irfs(%(}:um'-iimr oven, ./m'rl!./.f?'rz..' weeks (o —
; o become wore famaliar with 2, If you stll thivk your new
thermostal— e e o
R oven is too hot or too cold, yow can adyust the thermaostal SETTINGS
I o i l_\'n?.n:\'({//f —
ourself e horemenetore <rds < thecn foimd Tere
¥ / Do w0k wise thevmomelers, such as those found SELECTON

grocery stoves, to chech the lemperahae setting of your
oven. These thermomelers may vary 2010 degrees,

NOTE: This adjustment will only affect baking
et roasting tempeyatieres; i does not affect hroding,
convertion or self-clearing temferatres. The adjustment AND’ CR
wnll be vetaaned in manory after a power failare,
1 Touch OPTIONS. CK
2 Touch SETTINGS.
% Touch TEMP SELECTIONS. DONE
4 Touch TEMPERATURE OFFSET.
5 The oven temperature can be adjusted up to

(+) 85°F hotter or () 35°F cooler. Touch + 1° &

or-1° ¥ to increase or decrease the offset

temperature in 1° increments,

TEMPERATURE
FFSET

i‘

6 When you have made the adjustiment, touch
OK and DONE. Use your oven as vou would

normally,

To set the The dock st be ‘.\fﬂtl/r)l.’-frra corrt tome of day for
the aaitomatic over toming Junctions to work propely.
clock O " SO P
Fhe tome of day camnot be changed during a timed
baking or self-cleaning evele, SETTINGS
1 Touch OPTIONS.
G T
2 Touch SETTINGS. CLock
3 Touch CLOCK ——
4 Touch TIME SETTINGS. Tiie
5 Three options are available:

¢ To set a 12 hour day tme: Touch 12 HOURS,
touch SET TIME, enter the time in hours ane | 12 Hours IORl 24 Hours IORl Pt I
minutes from L0 1o 12:59, touch AM or PM,
touch START and touch OK.

¢ o set a 24 hour (military) time: Touch TS”liIT

24 HOURS, touch SET TIME, enter the time in £

hours and minutes from K101 1o 23:59, touch

START aned touch OK | ! " 2 ” 3 " 4 " 5 |
¢ To set for davlight savings time: Touch | 6 " 7 ” 8 " g " 0 |

DAYLIGHT SAVINGS, touch BACK 1 HOUR
to fall back one hour or touch FORWARD | AM |0R| PM |
1 HOUR to spring forward one hour

6 Touch SET TIME.

7 Touch the numbers o enter the current time in

hours and minutes. .
. Make sure the clock is set to the
8 Touch AM or PM. cofrect time of day.

9 Teuch ENTER.




1 2-hour
shut-off

Clock
blackout

Fahrenhett
or celsius
lemperalrre
selection

a0
TS

Options—Settings

Wall Ouven

With thas option, should you forget and leave the
over o, the control will mudomeatically turn off the
oven after 12 hours during baking funciions or after
3 howrs dureng a broil function.

NOTE: On double oven wmodels, (his activates (s
special feadure for bolh ovens.

Follow the steps below:

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

% Touch 12 HR SHUT-OFF.

Touch DEACTIVATED or ACTIVATED.
Touch OK.

(S L

GPTIONS

SETTINGS

12ZHR
SHUT-CFF

DEACTIVATED 0R| ACTIVATED |

O

Ll

|

If yori wondd frefer to black oul the clock displery,

Jfollow the steps below.

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch CLOCK

4 Touch DISPLAY.

5 Touch ALWAYS OFF.

6 Touch OK.

7 Touch OKagain.

NOTE: If the clock 1s in the Black-owt mode, you wnill

not be able io wse the Delay Start function,

QPTIONS

SETTINGS

CLOCK

DispLAY

ALWAYS
OFF

O

O

Your oven conbrol 1s sel to use the Falwenhet!
lewrperalure selechions, bl YO Ay cha e this to use
the Celstus selections.

Touch OPTIONS.

Touch SETTINGS.

Touch TEMP SELECTIONS.

Touch TEMPERATURE SCALE (°*C-"F).

Touch °F for Fahrenheit or touch
°C for Celsius.

6 Touch OK

7 Touch OKagain.

8 Touch DONE.

NOTE: On double oven models, the new setting unll
apply for both ovens.

G RD e

(LY

OPTIONS

SETTINGS

Temp
SELECTION

TEMPERATURE
SCALE('C-"FI

0R| F

K
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E
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Auto Recipe™
Conversion
(on some
models)

Language

Display color

Options—>Settings

Wall Oven

When wsing convection bake, the Auto Recipe™
Conversion option will cuiomatically convert entered
regrdar baking lemperaiures {o convection baking
lemperalires.

Once the feadure is actioaded, the sereen will show e
actual converted (reduced) levperaivre, For example,
if you enter a vegular vecife lemperature of 3 S0k
and touch START, the seveen will show CON and
the converted temperature of 325°F

NOTE: This oplion does not converl convection bake
cooking times, only vegudear haking lenperatires.

To activate /deactivate the feature:

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch AUTO RECIPE CONVERSION.
4 Touch ON to turn the auto conversion
option on or OFF to turn the option off.
Touch OK.

6 Touch DONE.

=14

CQPTIONS

SETTINGS

AUTC RECIPE
CONVERSION

| o] IOR OFF

OK

z

DONE

L

This opiion allows you to choose English, Spanish
or Fyench for the toch sereen.

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch LANGUAGE.

4 Touch ENGLISH, FRANCAIS or ESPANOL.
5 Toueh OK.

OPTIONS
SETTINGS

LANGUAGE

| ENGLISH IOR FRANCAIS 0R| ESPANDL I

i

[

This option allows you to change the colovs of the
{owech screen.

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch DISPLAY COLOR.

4 Touch the desired colors.

5 Touch ORK.

COPTIONS

SETTINGS

DiIsPLAY
COLOR

Ok

glElaine

30



Options—Settings

Wall Ouven

Sound on/off

This option allows you to turee on or off the beep
sownd when a pad is touched.

1 Touch OPTIONS.

2 Touch SETTINGS.

3 Touch SOUND/VOLUME.

Touch SOUND ON/OFF.

Touch SOUND ON for the pads to beep
when touched or touch SOUND OFF to
eliminate the beep when pads are touched.

6 Touch ORK.
7 Touch OKagain.
8 Touch DONE.

(S LY

QOPTIONS

SETTINGS

SOUND/
VOLUME

SCUND
ONFOFF

d

| S%JND IOR

z
E
s}

o

Ll

DONE

Sound volume

4}

This featrre allows you o adjust the sound volumes
o a move acceplable voliwme. There are three possible
volume levels,

1 Touch OPTIONS.

Touch SETTINGS.

Touch SOUND/VOLUME.

Touch VOLUME.

Touch HIGH, MEDIUM or LOW to select

the pad sound level when touched.
Touch OK

7 Touch OKagain.

8% Touch DONE.

TU e W b2

=

QOPTIONS

SETTINGS

SOUND/
VOLUME

VOLUME

| HiGH IOR MEDIUM ORl Low I

i

QK

Ok

DONE

SCUND



Options—Settings

Weall Ouven

Timer sional
Eae)

This option allows you to sel the type of signal wused
al the end of a timed cycle.

1 Touch OPTIONS.

@ -

Touch SETTINGS.
Touch SOUND /VOLUME.
Touch TIMER SIGNAL.

Touch CONTINUE, | BEEP, 2 BEEP
or 3 BEEP.

Touch OK
Touch OK again.
Touch DONE.

OPTIONS

SETTINGS

SOUND/
VOLUME

TIMER
SIGNAL

ICOMINUE'OR

1BEEP |ORI 2 BELP |D§EI 3eeep |

Kitchen
timer signal

This aption allows you lo set the type of signal used
Jor the latchen toner,

1

2
3
4
5

=2

Touch OPTIONS.

Touch SETTINGS.

Touch SOUND/VOLUME.

Touch KITCHEN TIMER SIGNAL.

Touch CONTINUE, 1 BEEP, 2 BEEP
or 3 BEEP.

Touch OK.
Touch OK again.
Touch DONE.

OPTIONS

E

SETTINGS

SOUND/
VOLUME

KITCHEN
TIMER SIGNAL

ICUNTINUE'GRI 1Begp |GRI 2 BEEP |ORI 3 Beer |

Sound/volume
default

This oplion allows you to adomatically set all
sigials to the defaudt settmgs.

= G

Touch OPTIONS.

Touch SETTINGS.

Touch SOUND/VOLUME.
Touch DEFAULT.

Touch OK.

Touch DONE.

OPTIONS

=

SETTINGS

SCUND/
VOLUME

DEFAULT

OK

DONE
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Oven
heating
elements

Broiler pan
and grid

42

Care and Cleaning

Weall Oven

BE SURE ELECTRICAL POWER IS OFF AND ALL SURFACES ARE COOL BEFORE CLEANING ANY

PART OF THE OVEN.

Do net clean the broil element. Any soil will
burn off when rthe element is heated.

The bake element is not exposed and is
under the oven floor If spillovers, residue
or ash accumulate on the oven floorn, wipe
up before self-cleaning.

After broiling, remove the broiler pan and grid
from the oven. Remove the grid from the pan.
Carefully pour out the grease from the pan into a
proper container, Wash and rinse the broiler pan
and grid in hot water with a soap-filled or plastic
scouring pad.

If food has burned on, sprinkle the grid with
detergent while hot and cover with wet paper
towels or a dishcloth, Soaking the pan will
remove burned-on foods.

The broiler pan and grid may be cleaned

with a commercial oven cleaner

The broiler pan and grid can also be cleaned

in the dishwasher.

Do not store a soiled broiler pan or grid
anywhere in the oven.

CAUTION: Do not clean the hroiler pan or grid
i a self~cleaning oven.

Grid

Brailer pan -




Crven racks

Care and Cleaning

Wall Ouven

The racks may remain in the oven during the
self-cleaning cycle without being damaged.

Periodically, after several self=clean cvcles, the

oven racks may need to be lubricated using

the Graphite Lubrication shipped with vour

wall oven. To order additional Graphite

Lubrication, call our National Parts Center

800.626.2002 and reference WB0O2T10303.

1 Remove rack from the oven. See the Full
extension oven racks section,

2 Fully extend the rack on a table or
couritertop. Newspaper may be placed
underneath the rack for easy clean up.

3 If there is debris in the slide tracks, wipe
it away using a paper towel. NOTE: Any
mjn’nl# bubricant wiped away wust be yeplaced.

—

e

@ 5

q

1
1

\
|

z b, Fd

N
4 Shake the graphite lubricant before opening
it. Starting with left slide mechanisim of the
rack, place four (4) small drops of lubricant
on the two (2} bottom tracks of the slide
close to the hearing carriers.

e

o 048 L © 2|

‘ Left side

T 9 T

:

Rack right-side-up

5 Repeat for the right slide mechanism of
the rack,

o

© s Loh 0 -

;R' -‘w
Right side ! J
(

\. /|

Rack right-side-up

6 Open and close the rack several times to
distribute the lubricant.

7 R('pla(‘e the cap on the lubricant and shake
it agam Turn the rack over and repeat steps
3,4, 5 and 6.

ﬂT’

E /

Rack up-side-down

uﬁ‘=;}

i

@ ® |§ @
— 4\
Right side /;

|

\VA !/ =

Rack up-side-down

Jlose the rack, wirn rack rightside-up »

8 Close the rack, mirn rack right-side-up and
place in the oven. See the Il exiension oven
racks section.

9 Repeat above steps for each rack.

NOTE: Do nol spray with Pam® or other ubvicant
Sprerys.
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Liftoff
oven
door—

remouval

Probe

Care and Cleaning

Wall Ouven

The door is very heavy. Be careful when removing
and fifting the door.

Do nel Bift the doov by the handle,
To remove the door:
1 Fully open the door.

2 Pull the hinge locks down toward the door
frame, to the unlocked position. A tool, such
as a small flat-blade screwdriver, may be
required.

3 Firmly grasp both sides of the door af the top.

4 Close door to the door remaoval position,

which s most of the way and lift it up and out
unitil the hinge arm is clear of the slot.

To replace the door:
1 Firnmly grasp both sides of the door at the top.

2 With the door at the same angle as the
removal position, seat the indentation of the
hinge arm into the bottom edge of the hinge
slot. The notch in the hinge arm must be
fully seated into the bottom of the slot

3 Fully open the door. If the door will not fully
open, the indentation is not seated correctly in
the bottom edge of the slot,

4 Push the hinge locks up against the front
frame of the oven cavity, to the locked
position.

B Close the oven door.

Hinge lock

Pull hinge focks down to undock

Bottom
adge of

slot\

Hinge
arm

Hinge
lock

Push hinge locks up to fock

The temperature probe may be cleaned with
soap and water or a soap-filled scouring pad.
Cool the temperature probe before cleaning.
Scour stubborn spots with a soap-filled scouring
pad, rinse and drv.

Do not tmonerse the temperature frobe m waler,

Do naot store the temperature probe in the oven,




Oven Lights

Care and Cleaning

Wall Oven

Each oven is equipped with two halogen light
assemblies located on the side walls of the oven,
The lights come on when the door is opened or
when the oven is in a cooking cvele. The oven
lights do not come on during self-cleaning or

if the Sabhath Feature is set.

Each light assembly consists of a remaovable light
cover with two locking clips, a light comparunent
with three light bull sockets and three halogen
light bulbs.

CAUTION: Before replacing the bulb, disconnect
electrical power to the over at the main fuse or
circuit breaker panel.

Be sure to let the light cover and bulb cool
completely.

For yvour safety, do not touch a hot bulb with bare
hands or a damp cloth.

To remove:

© Remove the racks from the oven. See the Full
exiension overn racks section,

(2] Using an adjustable wrench, remove the four
nuts helding the rack support over the light
assembly.

® Remove the glass light cover by pulling its back
edge out and relling it toward you.
Do not remove any screws.

.

NOTE: The two locking clips may fall from the
glass light cover. Upon replacement, they will
need ta be placed in the correct position on
the light cover and pressed back o the light
compartment until seated.

Ou sing eloves or a dry cloth, remove
the burned-out light buily by pulling
it straight out.

N

To replace:

Use a new [20~olt Halogen bulb, with G8 pins,
nat o exceed 25 watts.

Replacement bulbs may be purchased by calling
800.626.2002. Ovder Fort Nvanber WB25TH0064.

NOTE: Higher wattage bulbs will damage your oven.

Using gloves or a dry cloth, remove the bulb

from 1ts packaging. Do not touch the bulb with
bare fingers. Oil from bare fingers may cause hot
spots on the glass surface and lead to premature
failure of the bulb. H vou do touch the glass, clean
it with alcohol prior to nstallation.

@ Push the bulb straight into the receptacle all
the way.

& Replace the light cover, by placing its
front edge under the front wo tabs in the light
compartment. Roll the back edge into place,
making sure that it is firmly seated.

NOTE: I /\ H_atd Place front
the locking : : Dijocking | ; e of
T elips in L} lens cover
(:11])&, tell 2 ace on 7 ander
{from the lens cover . front two
glass lens cover, hack edge” tabs
hold them on the

cover, in the correct

position, while e

replacing the cover on
the light compartment.

Press the Hght cover
into place

The light cover must be in place when using
the overn.

For improved lighting insicde the oven,
clean the glass cover frequently using a wet
cloth. This should be done when the oven is
off, disconnected from the power supply, and
completely cool.

© Replace the rack support with the slotted holes
over the rear bolts and the round holes over
the front bolts. Lightly secure with the four

muts removed earlier, but de not over-ighten
or the eramel could be chipped.

Round
holes

over
front
holts

7] Replace the racks. See the Full extension oven
racks section,

6 Reconnect electrical power to the oven. 45



Care and Cleaning

Wall Oven

1o clean
the door

Inside of the door:

¢ Because the area inside the gasket is cleaned
during the self-~clean cvcle, you do not need to
clean this by hand. Any soap left on the liner
causes acdditional stains when the oven is
heated, so be sure to rinse thoroughly.

¢ The area outside the gasket can be cleaned
with a seap-illed scouring pad.

Do not rub or clean the door gasket—

the tiberglass material of the gasket has an
extremely low resistarce to ahrasion. An intact
and well-fitting oven door gasket 1s essential
for energy-efficient oven operation and good
haking results. If you notice the gasket
becoming worn, fraved or damaged in

any way or if it has become displaced on

the oven, vou should have it replaced.

Qutside of the door:

* Depending on your model. see the Stamless
steel surfuces section or the Panded surfaces
$eCLION.

Control panel

It’s a good idea to wipe the control panel after
each use. Clean with mild soap and water or
vinegar and water, rinse with clean water ancl
polish dry with a sott cloth. When cleaning,
the control panel should be at room
temperature and not in direct sunlight.

Use of other liquid cleaners is not
recommended — the residue they

leave behind may affect the control.

Do not use abrasive cleansers, strong liquid
cleansers, plastic scouring pads or oven cleaners
on the control panel—they will damage

the firush.

A B0/50 soluion of vinegar and hot water
works best,

Stainless steel
surfaces (on
some models)

Do not use a steel-wool pad; it will scratch the
surface.

To clean the stainless steel surface, use
warm sudsy water or a stainless steel cleaner or
polish. Always wipe the surface in the direction

of the grain. Follow the cleaner instructions for
cleaning the stainless steel surface.

To inquire about purchasing stainless steel
appliance cleaner or polish, or to find the

location of a dealer nearest vou, please call
our tollHree number, S00.626.2002 or visit

MONOETANLCOM.

Painied
surfaces
(on some
models)

46

Painted surfaces include the door, top

of the control panel and the drawer front.
Clean these with soap and water or a vinegar
and water solution,

Do not use commercial oven cleaners, cleaning
powders, steel wool or harsh abrasives on any
painted surface,



Save time
& money!

Review the
troubleshooting
s on the
Jollownng pages

Srwst coned youe mary

rnot need to call
Jor serviee.

The Problem Solver

Wall Oven

PROBLEM POSSIBLE CAUSE
QVEN WILL NOT ¢ A fuse in your home may be blown or the circuit breaker tripped.
WORK ¢ The oven controls are not properly set.
¢ The oven contrels are set for cleanimg. If necessary, allow the oven to cool;
then open the door
OVEN LIGHT(S) ¢ The light hulb is defective. Replace the bulb.

DO NOT WORK

The oven is self-cleaning or the Sabbath feature is set. The oven lights do
not come on during self-cleaning or if the Sabbath option is sct.

The pad operating the light is broken. Call for service.

FOOD DOES NOT
BAKE OR ROAST
PROPERLY

The oven controls are improperly set. See the Baking or Roasting section.

Crven not preheated for a long enough time {(vse approximately 10 to 15
minutes).

Incorrect cookware or cookware of improper size being used. See the Pan
Hlacement section,

Racks i the wrong position. See the Baking or Roasting section.

Use a foil tent to slow down browning during roasting.

Cwven thermostat needs adjustment. See the Adjust the oven thermostat
sectlon.

FOOD DOES NOT

This model is designed for closed door broiling only. Close the door.

BROIL PROPERLY Always broil with the door closed.
¢ The oven contrels are not set properly. See the Brodig section.
¢ The probe is plugged into the outlet in the oven. Remove the probe from
the oven,
* Improper rack position being used.
¢ Food is being cooked in a hot pan. Use the broiling pan and grid that came
with vour oven.
¢ Cookware is not suited for broiling. Use the broiling pan and grid that came
with vour oven.
¢ Aluminum foil used cn the broiling pan and grid has not been fitted
properly and slit as recommended.
¢ In some areas the power (voltage) may be low. Preheat the broil element for
approximately 10 to 15 minutes,
OVEN WILL NOT ¢ The oven temperature 1s too high to set a self-clean operation,
SELF CLEAN Allow the oven to cool below the locking temperature and reset the

controls.

The controls ave not properly set. See the Self-Cleaning Ouven section.

The probe is plugged mto the outlet in the oven. Remove the probe from
the oven.

“CRACKING” OR
“POPPING” SOUND
DURING CLEANING

This s nermal. This is the sound of the metal heating and cooling
during both the cooking and cleaning functions.

EXCESSIVE SMOKING

¢ Excessive soll. Touch the CLEAR/OFF pad. Open the windows to rid the

OCCURS DURING room of smoke. Wait until OVEN LOCEKED goes oft. Wipe up the excess
CLEANING soil and reset the clean cycle,
OVEN NOT CLEAN * The oven was heavily soiled. Clean up heavy spillovers before starting
AFTER A CLEAN the clean cycle. Heavily soiled ovens may need 1o self-clean again.
CYCLE * Oven is connected to a 208V electrical supply. Set vour cleaning
time for 5 hours.

¢ The oven controls are not properly set. See the SelfCleaning Oven section.
OVEN RACKS ARE * The racks were cleaned in the self=clean cycle and now need periodic
DIFFICULT TO SLIDE lubrication. Do not spray with Pam® or other lubricant sprays. See Fall

extension oven racks in the Care and Cleaning section. 47




Save time
& money!
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The Problem Solver

Wall Oven

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

DISPLAY “WAKES UpP” ¢ The Display is equipped with a sensing technology that will “wake up” when vou

WITHOUT TOUCHING IT]  (vour hand) approaches the Touch Screen. The display is sensitive and may
“wake up” when lights are turned on or due to the movement of nearby people
or objects. The Display should return to its standby mode after 10 minutes if no
further mteraction occurs.

CLOCK AND TIMER * Afuse in vour home may be blown or the circuit breaker tripped.

DO NOT WORK Replace the fuse or reset the arcuit breaker.

¢ Oven controls improperly set, See the To Sat the Clodk and Kitchen Timer and

Comtrol Lochout sections.

OVEN ¢ Owven thermostat needs adjustment, See the Oven thermostat adpustment section,

TEMPERATURE

TOO HOT OR

TOO COLD

OVEN DOOR WILL * The oven is too hot. Allow the oven to cool below lecking temperature.

NOT OPEN AFTER

A CLEAN CYCLE

LOCK DOOR ¢ The self<clean cycle has been selected but the door is net closed.

FLASHES IN Close the oven door.

THE DISPLAY

OVEN LOCKED ¢ The oven door is Jocked because the temperature inside the oven has

IS ON'WHEN YOU not dropped below the locking temperature. Touch the CLEAR /OFF

WANT TO COOK pad. Allow the oven to cool.

DISPLAY GOES * Afuse In your home may be blown or the circnit breaker tripped.

BLANK Replace the fuse or reset the circuit breaker.

* The clock is in the black-out mode. See the OptwnsSeltings section,

DISPLAY FLASHES ¢ Power fallure, Reset the clock.

PROBE APPEARS * This is reminding you te enter a probe temperature after phigging in the probe,

IN THE DISPLAY Enter a probe temperature,

POWER OUTAGE, * Power outage or surge. Reset the clock. H the oven was in use, vou must reset it

CLOCK FLASHES Ly touching the CLEAR/OFF pad, setting the clock and resetting any cooking
function.

STEAM FROM ¢ When using the convection feature, it is normal to see steam coming

THE VENT out of the oven vent. As the number of racks or amount of food being
cooked increases, the amount of visible steam will increase.

“BURNING” OR “OILY” | ¢ This is normal in a new oven and will disappear in time,

ODOR EMITTING

FROM THE VENT

STRONG ODOR ¢ This is temporary. An odor from the insulation around the nside of the
oven is hormal for the fivst fesw times the oven is used.

FAN NOISE * A cooling fan or a convection fan {depending on the function you are using)
miay turn on. This is normal. The cooling fan will turn on to cool mternal parts.
It may run atter the oven is turned off. The convection fan may cycle on and off
until the function is over or the door is opened.

CONTROL SIGNALS ¢ You forgot to enter a bake temperature or cleaning time. Touch BAKE

AFTER ENTERING and desired temperature or SELF CLEAN and desired clean time.

COOKING TIME OR

DELAY START

F- AND ANUMBER * You have a function error code, Touch the CLEAR/OFF pad.

OR LETTER FLASH Allow the oven. to cool for one hour. Put the oven back inte operation.

IN THE DISPLAY ¢ Hf the tunction coele repeats, disconnect all power to the oven for at least
30 seconds and then reconnect power. If the function error code repeats,
call for service.

CONTROL KEYS ¢ The control panel is dirty or there is residue from liquad cleaners. Clean

ACTIVATE OR LCD the control panel with a vinegar and water selotion, and polish div with a soft

CHANGES SCREENS cloth. See the Cae and Cleaning section.)

WHEN 1 OPEN

THE OVEN DOOR
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General Electric Company

Warranty Registration Department
P.O. Box 32150

Louisville, KY 40232-2150
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Consumer Product Ownership Registration

Drear Customer:
Thank you for purchasing our product and thank you for placing vour confidence in us. We are proud to
have vou as a customer!

Follow these three steps to protect your new appliance investment:

Complete and mail After completing this Read your Owner’s
\ V) yvour Consumer registration, write your Manual carefully. kit will
a5 Product Ownership model and serial numbers help vou operate vour
Registration today. in this manuval. You will new appliance properly,
Have the peace of mined need this information
of knowing we can should vou require service.
contact vou in the The service number in the
unlikely event of a USA: 80.444.1845. In
safety modification. Canada: 1.8300.561.5344.

Important: To ensure that your product is registered, mail the separate product registration card.
If the separate product registration card is missing, fold and mail the form below. No envelope is needed.

Consumer Product Ownership Registration

Product Model Serial
Wall Oven

Me O Me. O Mrs. O Miss [

First Last | |
Name 1 1 1 1 1 1 1 1 1 Name 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

H Street |
\, Address 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Apt. # | L1 1 1 1 1 1 |

| Zip |

Code | | 1 1 |

City | 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 | | State | |

Date Placed

L\Il(lixsl\}: I_l_I Day I_l_I Year I_l_I F\)T}:f 1;[111; r | 1 | | - | 1 1 | - | 1 | | |

@ Monogram® monogran.com

General Elactrie Company
Louisvifle, KY 40228

TAPE CLOSED

)



Please place in envelope and mail fo:
Veuillez mettre dans une enveloppe et envoyez a :

OWNERSHIP REGISTRATION
P.0. BOX 1780
MISSISSAUGA, ONTARIO
L4Y 461

(FOR CANADIAN CONSUMERS ONLY)

al
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For Canadian
Customers

g

Pour ies
Consommateurs
Canadiens

CUT ALONG THIS LINE AND RETURN CARD--THANKS

OWNERSHIP REGISTRATION CERTIFICATE — FICHE D'INSCRIPTION DU PROPRIETAIRE

Please register your product toenabie usto contactyou | Veukiez enregistrer votre produi afin de nous permetire de

n the remote event a safety notice is issued for this product | COMMUNIGUEr avVeC VOUS si @mais un avis de séeurité concernant
and to anow for efficient communication under the terms ! ce produit était érmis et de communiguer faciierment avec vous en
ofyour warranty, shouid the need arise, | vertu de votre garantie, sfie besoin s'enfait seric

www.geapmiances.ca MALTO:  PO,BOX 1780, MiSSiSSALUGA
ENREGISTREMENT SURINTERNET A:_wwieiectromenagersge.ca POSTERA: _ ONTARIO, LAY 4G1

T MRM O MAS/MME, FRSTNAVE/PRENOM | AT NAVE /NOM
| |
_— ] U,

TREETNO/N°RUE  1STREET NAME /RUE

iD YO PURCHASE A SERVCE CONTRACT FORTHIS APPLANCE? I YES /510U EXARATION
VEZVOLIS ACHETE UN CONTRAT DE SERVICE POUR CET APPAREIL 7 NO/NON [
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[ ENGLiSé—_i
I FRANGAS SERIAL/SERIE

O 1do not wish to receive any promotional offers regarding this product
3 Je ne désire pas recevoir d'offres promotionnenes concernant ce produt,



Consumer Services

With the purchase of your new Monogram appliance, receive the
assurance that if you ever need information or assistance from GE,
we’ll be there. All you have to do is call—toll-free!

GFE Answer
Center®

In the U.S.A.:
800.626.2000

Whatever yvour question about any Monogram major appliance, GE Answer Center®
information service is available to help. Your call—and vour question—will be answered
premptly and courteously, And vou can call any time. GE Answer Center® service is open
24 hours a day, Monday through Saturday.

OR
Visit our Website at: monogram.com

In Canada, call 1.800.561.3344.

In-Home Repair

Service

In the U.S.A.:
800.444. 1845

In Canada:
800.561.3344

If vour Monogram appliance should ever require service, vou can depend on Monogram
Preferred Service. Simply call 800.444.1845, where our Monogram Preferred Service
Specialists are available 7 am. — 10 p.m. ET Monday through Friday and 8 aan. - 6 p.m. ET
Saturday and Sunday to coordinate your service appointment.

In Canada: Monday to Friday, 7:00 a.m. to 8:00 p.m. and Saturday, 8:00 a.m. to 5:00 p.m. EDST.

For Customers
With Special
Needs. ..

In the U.S.A.:
800.626.2000

GE offers. free of charge, a brochure to assist in planning

a barrier{ree kitchen for persens with limited mobility.

T
L ; ;
L rmere [ T : : i . ; ;
i f Consumers with impaired hearing or speech who have access to
o a TDD or a conventienal teletypewriter may call 300 TDD.GEAC
| \ (BO0.855.4322) o request information or service.
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Service Coniracts

In the U.S.A.:
800.626.2224

In Canada:
800.561.3344

You can have the secure feeling that GE Consumer Service will still be there after your
warranty expires. Purchase a GIE contract while vour warranty 1s still in effect and yvou’ll
receive a substantal discount. With a multiple-vear contract, vou’re assured of future
service at today’s prices.

Parts and
Accessories

In the U.S.A.:
800.626.2002

In Canada:
800.561.3344

Individuals qualified to service their own appliances can have parts or accessories sent directly
to their home. The GE parts system provides access to over 47,000 parts...and all GE Genuine
Renewal Parts are fully warranted. VISA, MasterCard and Discover cards are accepted.

User maintenance instructions contained in this manual cover procedures intended to be
performed by any user. Other servicing generally should be referred to qualified service
personnel. Cauation must be exercised, since improper servicing may cause unsafe operation.
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Warranty

Wall Ouven

YOUR MONOGRAM WALL OVEN WARRANTY

Staple sales shipp or cancelled check here. Proof of original purchase
date is needed to obtain service under warranty. Please have serial
number and model number available when calling for service.

WHAT IS
COVERED
Fyrom the Date
of the Oniginal
Purchase

LIMITED ONE-YEAR WARRANTY

For one vear from date of original purchase, we will provide, free of charge, parts and

service labor in vour home to repair or replace any part of the oven that fails because of

a manufacturing defect.
T
This warranty is extended to the 011{1111(11 purchaser and any succeeding owner for products
purchased for ordinary home use in the 48 mainland srates, Hawaii, W ,1511111;4()11 DL or Canada.

If the product is located in an area where service by our Authorized Servicer is not available, vou
may be responsible for a trip charge or vou may be required to bring the product to an Authorized
Service location for service, In Alaska the warranty is the same e §‘<Ct Pt that vou must pay to ship the
product to the service shop or for the service techinician’s travel costs to vour horme.

All warranty service will be provided by our Factory Service Centers or by our authorized Customer
Care® servicers during normal working hours.

Should vour appliance need service, during warranty period or bevond, call 800.444.1845,

In Canacla, call 1.804.561.3344.

WHAT IS NOT
COVERED

* Service trips to your home to teach you how * Improper installation, delivery or
to use the product, maintenance.

* Replacement of house fuses or resetting of If you have an installation problem, contact
circuit breakers. vour dealer or installer. You are responsible

for providing adequate electrical, gas,
exhausting and other connecting facilities
as described in the Installation Instructions

¢ Damage to the product caused by accident,
fire, floods or acts of God.

* Damage after delivery. provided with the product.

* Faiture of t‘he Pmdl“:t if it is used for + Incidental or consequential damage caused by
other than its intended purpose or used possible defects with this appliance.
comimercialy.

* Product not accessible to provide required
service.

EXCLUSION GF IMPLIED WARRANTIES—Your sole and exclusive remedy is product
repair as provided in this Limited Warranty. Any implied warranties, including the
implied warranties of merchantability or fithess for a particular purpose, are limited
to one year or the shortest period allowed by law.

Some states/provinces do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential
damages, so the above limitation or exclusion mayv not apply to you. This warranty gives vou 41‘}(*(1[1{
legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state,/ provinee to pm\m((
To me what your le Dal rights are in vour state/province, consult vour local or state /provincial
consumer affairs (){[1(( or vour state’s Attorney General.

Warrantor m U.S.A.: General Electric Company,
Louisville, KY 40225

W, tor in ta: Mabe Canada Inc. .
arrantor in Canada: Mabe Canada Inc GE Consumer & Industrial

Appliances

General Electric Company
Louisville, KY 40225
ge.com




Introduction

Conlenu

Information pour le client

Four muwral

Votre nouveau four mural Monogram offre un stvle éloquent, une grande commeodité et de la

souples

e dans I'agencement <le votre cuisine. (ue vous le choisissiez pour la purete de ses lignes,

Pattenidon assidue pour le déail ou ces deux raisons, vous constaterez que le mariage exceptionnel

de [a forme et de la fonctionnalite de votre four mural Monogram vous apportera satisfaction

pendant de nombreuses années.

Vote four mural Monegram a été concu pour vous offrir [a flexibilité voulue permettant de

[Pagencer a vos armoires. Son stvle eélégant permet de Uintégrer en toute beauté a votre culsine.

2 ey < 1 e e 1111 - : .ot e A N -1 - =1 - TF eV e e
L’information des [Fages sulvantes vous aidera a faire fonctionner et a entretenir correctement

votre four mural,

Entretien et nettoyage

Ampoulesdutour ... .. o 0o 0L 45
Grilles ... 0 o G6
Léchelrite etgrille ..o oo L. G5
Porte dufour ... . ... ... ... .. 47, 60
Sonde ... e g7
Surfaces en acler inoxidable ... ... ... .. 40
Tableau de commande .. ... ... ... .. ... 49

Service a la clientéle

Carte d’enregistrement du produit 51-52
Consignes de sécurité ... ...........57-59
Garantie . .. .. ... . e 104
Numéros de modeéle et de série ... ... .. 56
Numéros de téléphone importants ... .. 103
Solutions de problemes ... ... ... 14340, 101
Four

Alde . 59
Commandes . ....... .. ... .......... 61
Conserver les aliments chauds .. ... ... 84-85
Convectlon . ... ... ... 7174
CUISSOIT « e e e e e 04
Cuisson et rétissage minutés .. ... .. .. Gk, 66
Cuisson et rétissage

par convecton minutés . ... ... .. 75-76
Fermentation ....... ... ... ... .. ..... 83
Four ... . . 6003
Four autonettovant .. ............... T0-82
Gril 67, 68

Grilles ... . . o 63
Minuterie de cuisine .. ... Lo oL 78
Option de cuisson et de maintien de la
EMPETATUTE Lo e 87
Option de départ diftéve .. ... ... ... 88
Option de déshvdratation ... ... ..., 87
Option de réglage de deux températures . .86
Option Sabbat ... ..o 0 oo oo 89
Papier d’alumimium ... ... L 62, 67
Recettes préférées ... . . ... 77
Réglage des options . ......... . ..... 40-04
Activation/désactivation du signal
sonore des touches ... ... L 93
Arrét automatique 12 heures . ... ... ... 91
Cenversion automatique de recettes ... .. 92
Couleur de laffichage ... ... .. .. .. 92
Dissimulation de Chorloge ... ... ... 91
Horloge ... ... . o o L a0
Langue ... . o o o 02
ages par défaut .00 oo o L 094
Sélection des degrés Fahrenheit
ouCelsius ... 91

Volume .. ..o o oo 93
Rétissage .. .o e 654
Sonde ... 69, 70, 73
Verrouillage des commandes ... ... ... 78

Comment
yelrer la
pellicule

d expédition
de brotection
et le ruban
d 'emballage

Pincez avec soin entre vos doigts un coin

de la pellicule de protection pour Uexpédition
et détachezla lentement de la surface de
Uappareil. N'utilisez pas d’objets tranchants
pour retirer la pellicule. Retirez toute la
pellicule avant d’udliser appareil pour la
premiére fois,

Pour s'assurer de ne pas endommager le fim
du produit, le meilleur moven pour décoller du
nauvel appareil Uadhésit du ruban d’emballage
est d'appliquer du détergent liquide pour laver
la vaisselle. Appliquez avec un chiffon doux et
laissez tremper.

REMARQUE : ladhesif doit &ae vetivé de towdes les
pidces. Il ne porrva Uétve sl a 86 cuil ene place.



Information pour le client

Four mural

Avant
d utiliser
votre four

Lisez attentivement ce manuel, L'information
contenue dans ses pages vous aidera a faire
fonctionner el a entretenir correctement volre
four mural.

Gardez-le a portée de la main pour répondre
a vos questions.

Sivous e comprenez pas certaing points ou
31 vous avez besoin d aide, vous trouverez une
liste de numeéros de service a la clientéle sans
frais a la section arriére de ce manuel,

OouU

Visitez notre site Web a adresse sulvante :
monogram.com

maural
Inscrivez
les

NUMEros
de modeéle
et de sérte

Vous les trouverez sur une €tigquette située sur
la partie avant gauche de la garniture derriére
la porte du four

Remplissez et faites-nous parvenir la carte

d’enregistrement du produit qui accompagne
ce produit.

Avant d’envoyer la carte, veuillez inscrire les
numeros ci-dessous :

Numérs de modéle

Numéro de série

LUtilisez ces numeros pour toute
correspondance ou tout appel de service au
sujet de votre four mural.

St vous avez
recu un four
maural
endommage

Contactez immeédiatement le détaillant
{ou le fabricant) qui vous a vendu le four
mural.,

Gagnez du
temps et
CCONOMISES

Avant toute demande de service, consultez la
section Solution de problémes & Uarriére de
ce manuel.

Vous v trouverez une liste des causes de
probléemes de fonctionnement mineurs que
VOUS POUVEZ COITIger vous-meme.

St vous
avez besoin
de service
d 'entretien
ou de
réparalion

56

Pour obtenir du service, reportez-vous aux
pages du service a la clieméle a larrieére de
ce manuel,

Nous sommes fiers de notre service et nous

tenons & votre satisfaction. St pour quelque

raison quie ce soit vous 1n'étes pas satisfait du
service re¢u, voicl deux élapes a suivre pour
obtenir de laide supplémentaire.

IPABORD, contactez les personnes qui
ont réparé voutre appareil. Expliquez votre
insatisfaction. Dans la plupart des cas,
cette démarche résoudra le probléme.

E

écriver tous les détails (sans oublier d'inscrire

SUTTE, si vous 1n1'étes toujours pas satisfait,

votre numéro de téléphone) au

Manager, Customer Relations
GE Appliances

Appliance Park

Louisville, KY 40225



MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

¢ Le California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act exige que le gouverneur de
Californie publie une liste de substances que
I’on sait occasionner le cancer, des anomalies
congénitales ou d’autres anomalies de
reproduction, et exige que les entreprises
avertissent leurs clients des dangers que leur
femt courir une exposition a ces substances.

AVIS IMPORTANT EN MATIERE DE SECURITE

+ L’'isolement en fibre de verre dans les fours
auto-nettoyants émet un trés petit montant
de gaz carbonique pendant le cycle de
nettoyage. Vous pouvez réduire votre
exposition a ce gaz en aérant, en ouvrant
la fenétre ou en utilisant un ventilateur
ou une hotte d’aération,

. IMPORTANT + Certains oiseaux

sont extrémement sensibles i la fumeée produite
pendant le programme d’autonettoyage de
n'importe quel four. Placez les oiseaux

cdans une autre piece bien aerée.

MESURES DE SECURITE

Pour utiliser des appareils électroménagers,
vous devez suivre des précautions élémentaires
de sécurité, en particulier :

* Assurez-vous d’enlever tous les matériaux
d’emballage du four avant de le mettre en
marche, pour éviter tout danger d’incendie
ou de dommage di a la fumée si ces
matériaux d’emballage prennent feu.

N'utilisez cet appareil que pour I'usage auquel
il est destingé, comme expliqué dans e présent
Manuel du propriétaire.

¢ Assurez-vous (ue volre appareil est bien installé
et mis a la terre par un installateur qualitié,
conformement aux directives d'installation
fournies.

Assurez-vous que le four est hien installé dans
une armoire solidement fixée a la charpente
de la résidence. Ne laissez personne grimper,
g"asseolr ol monter sur la porte du four,

O 8’y agripper

Demandez a linstallateur de vous montrer
Pemplacement du disjoncteur ou du fusible.
Identfiez-le pour pouvair le trouver facilement.

Ne tentez pas de réparer ni de remplacer aucune
piece du four, 2 moins que cela ne soit
recommandé dans le présent manuel. Tout autre
service d’entretien doil &tre assuré

par un réparateur qualifié.

* Apprenez aux enfants i ne pas jouer avec les

commandes ou toute autre picce du four

* Ne laissez jarnais la porte du four ouverte
lorsque vous ne surveillez pas appareil.

¢ Gurdez toujours les linges a vaisselle, les mitaines
de four et autres articles en tssu a une distance
sécuritaire de votre four.

* Pour votre sécurité, n'utilisez pas cet appareil
pour réchauffer la piece.

¢ Ne rangez pas de matériaux inflammables dans
le four.

* Gardez toujours les ustensiles en plastique et en
bois, de méme que les aliments en conserve, a
une distance sécuritaire de votre four,

¢ Gardez toujours les revétements muraux
combustibles, les 1rideaux et les tentures a une
distance sécuritaire de votre four.

* NE PAS EMMAGASINEZ OU UTILISEZ DES
MATERIELS COMBUSTIBLES, L’ESSENCE
OU LES AUTRES VAPEURS ET LES
LIQUIDES INFLAMMABLES A PROXIMITE
DE CECI OU AUCUN AUTRE APPAREIL.

* Ne laissez pas de graisse ou aufres matiéres
inflammables s’accemuler dans le four ou a
proximité de ce dernier.

* Ne tentez pas d’éteindre des feux de graisse avec
de I'ean. Ne soulevez jamais une casserole en
flammes. Mettez tous les réglages en position off
(arren),

Vous pouvez éteindre complétement les flammes
en fermant la porte du four et en éreignant
Pappareil, ou en utilisant un extincteur chimique
a poudre ou A mousse.



MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

MESURES DE SECURITE

5y

* N'utilisez pas de papier d’aleminium pour
couvrir I sole du four, sauf de fa facon indiquée
dans le présent manuel. Une utilisation
inadéquate du papier d aluminim peut
présenter des risques de chocs électriques
ou d’'incendie.

*

Faites cuire Ia viande et la volailie a fond—Ia
température INTERNE de la viande doit étre
e’an moins 160 °F, et celle de Ta volaille d’an

moins 180 °F La ¢
internes assure généralement une bonne

SOI1 A CeS 1(‘Inpél}‘lll.l.l‘(‘s

protection contre les intoxications alimentaires,

Avant d’effectuer une réparation, COUPEZ
TOUJOURS LALIMENTATION DU FOUR
AU PANNFAU DE DISTRIBUTION EN
ENLEVANT LE FUSIBLE OU EN
DECLENCHANT LE DISJONCTEUR.

*

Ne laissez pas les enfants sans surveillance—

Il ne faut jamais laisser les enfants seuls ou sans
surveillance prés de Pappareil, lorsque celui-ci
fonctionne. On doit également leur interdire de
grimper ou de s asseoir sur lappareil.

*

Ne touchez pas aux éléments chauffants, ni

aux parois du four. Ces surtaces peuvent £tre
suffisamment chaudes pour causer des briilures,
méme si elles ne sont pas rouges. Pendant et
apres Putlisation, faites en sorte gue vos
vetements et autres matériaux inflammables ne
viennent pas en contact avec les parois du foun
Laissez-les d’abord refroidin.

Les surfaces susceptibles de devenir chaudes
comprennent notamment I'évent du four et les
surfaces qui l'entourent, les aspérités autour de
la porte du four, la surface périphérique du
hublot et les meoulures métalliques av-essus
de la porte.

N’oubliez pas : Les parcis du four peuvent étre

chaudes lorsque vous ouvrez la porte,

+ATTENTION : NERANGEZ PsS
DES ARTICLES QUI PRESENTENT UN
INTERET POUR LES ENFANTS, DANS LES
ARMOIRES SE TROUVANT AU-DESSUS D'UN
FOUR CAR CEUX-CI POURRAIENT
GRIMPER SUR L’APPARFIL POUR LES
ATTEINDRE ET RISQUERAIENT DE SE
BLESSER.

*

Ne portez jamais de vétements amples

lorsque vous utilisez cet appareil. Faites attention
lorsque vous prenez des articles rangés dans les
armaoires au-dessus cdu four. Les tissus
inflammmables peuvent prendre feu au contact
des surfaces chaudes et causer de graves
briilures.

*

N'utilisez que des poignées ou des mitaines de
four seches—Iles poignées ou mitaines de four
humides ou mouillées peuvent causer des
briilures cde vapeur. Ne laissez pas les poignées
venir en contact avee les éléments chauds.
N'utilisez pas de serviette ou autre objet
encormbrant en tissu au lieu de mitaines de four

* Assurez-vous que I'évent du four nest jamais
obstrué,

Ne laissez pas s"accumuler de dépots graisseux

dans le four.

Ne vous tenez pas trop pres du four lorsque vous
ouvrez la porte. L alr chaud et la vapeur qui s’en
échappent peuvent vous briiler les mains, le
visage et les veux.

Apres le grillage, sortez toujours la lechefrite
du four et nettoyezda. La graisse qui s’est
accumulée dans la lechefrite pourrait prendre

teu la prochaine fois que vous utiliserez le fourn

De grandes egratignures ou des impacts sur la
surface vitrée des portes peuvent entrainer le
bris du verre,

Ne laissez jamais de pots & graisse ou de boites
de conserve contenant des matieres grasses a
proximité de votre four.



MESURES DE SECURITE

* Les enfants en marchette ou les enfants qui * [1 est plus pratique de soulever des plats
rampent peuvent étre attirés par la poignée lourds lorsque la grille est entierement ouverte.
ronde de porte du four et peuvent la saisir, et Vous éviterez ainsi de vous briiler en touchant
ainsi ouvrir 1a porte. Cela peut occasionner aux parois de la porte ou du four.

une ouverture de la porte sur 'enfant ou

. T ) * Lorsque vous utilisez des sachets pour la cuisson
des briilures sérienses si le four est en

. . ou le rotissage, suivez les directives du fabricant.
fonctionnement et chaud. =

* Ne faites pas sécher de journaux dans le four.

¢ Ne faites pas chauffer de récipient fermé. - - . .
P P S'ils surchauttent, ils risquent de prendre feu.

!.— et - 1 . )
1 accumulation de pres
peut le faire éclater, causant ainsi des blessures. * N'entreposez pas d’articles dans votre four.
Ils pourraient prendre feu.

ston dans le récipient

* Placez les clayettes a la hautewr désirée lorsque

Ie four est froid. 5i vous devez les manipuler * Ne laissez pas de produits en papier, d’ustensiles
lorsque le four est chaud, évitez que vos mitaines de cuisson ou d'aliments dans le four lorsqu’il
de four entrent en contact avec n’est pas utilisé.

les éléments du four . .
* Ne laissez personne grimper ou monter

sur la porte du four, ou s’y agripper. Cela
pourrait endommager appareil ou causer
de graves hlessures.

FOUR AUTONETTOYANT
+ Ne nettoyez pas le joint de Ia porte. Ce joint * Avant de commencer Pautonettoyage, enlevez la

est essentie]l 4 une bonne étanchéié, 11 fan léchedrite, la grille et antres ustensiles de cuisine,

éviter de le récurer, de l'endommager ou ,
le le déplacer: * Avant de commencer autonettoyage, essuyez les
¢ ! aliments renverses,
* N'utilisez pas de produits nettoyants
commerciaux pour le four. 11 ne faut jamais
utiliser des produis nettovants commerciaux ou

* 5i le programme ’autonettoyage tonctionne mal,
éteignez le four et coupez lalimentation
electrique. Faites réparer Uapparei] par un
technicien qualifié.

des enduits protecteurs dans le four ou pres des
picces du four Les résicdus de ces produits
nettovants endommageront 'intérieur du four * Vous pouvez nettover les clayettes du four
lorsque vous effectuerez un autonettovage. pendant le cycle d’auto-nettoyage.

* Ne nettoyez que les pieces indiquées dans le
présent manuel d’utilisation.

CONSERVEZ CES DIRECTIVES

a4



Caractéristiques de votre four mural

Four mural

Renseignements
descriptifs

(les cerreclivistioues

i afperaissent pas sur

tors les moddles. Laspect
et QATICE )

()

Index des caractéristiques

Page

1 Grilles de four & extension compléte (3 far four) 62, 63, 64, 67,71, 72, 82,
83, 84, 85, 86, 87, 96, 98
2 Léchefrite et grille 67,72, 95
3 Sonde 67, 69, 70, 73, 79, 97
4 Afficheur 61
5  Sortie de la sonde 69, 73
6  Ampoules de four & halogéne 98
7 Supports a grille de four (3 positions) 63, 82
8 Ventilateur de convection {fonctionne durant b cuisson 64-66, 7073
a convection of le préchauffage) 75,76, 84, 87, 88
9  Porte de four amovible 97, 99
16 Joint de porte de four 99
11 Elément de cuisson {sous le plavcher du four) 95
12 Elément chautfant pour griller 67,71, 95
13 Loquet de porte du four antomatique 80, 81
14 Event du four 58, 62




Introduction aux commandes du four

Four mural

(Dans le présent manvel, les cavactévistiques of Uappaverce pevvent éve différentes de celles de volrve modéle. )

Ecran tactile ———
Appuvez sur les
. Co. [ T — . N
illustrations de Paffichage SELECT COoK MOBE (i
interactif pour utiliser -1
N, M CUISSON &
les fonctions dur foun o— CUISSCN CONVECTION —6 o HOME |§ OvEN @
l —— —— e I
ROTISSAGE &
(2] GRIL Convecron | @ Q| Hee |OPTIONS 4]
1 RECETTE !
O | MINUTERE |—) O o | @O
] — —
SCNDE AUTONETTOYAGE CLEAR
0 oo |ford © a
72
Commande du four double mantiés.
Fevan tacti Z(’f, REMARQUEE Sile Fou~1‘ est inactif pendant . (A(‘(‘.t{ml). (,/(‘.lt{:!muclw n'annule pas les réglages
/ y / ’ 3 minutes, Uécran tactile passera au mede veille et de cuisson ou d’autonettoyage.
LOUChes €t I'écran s’assombrira. Appuvez sur I'écran tactile ou
e N k” L 10 TOUCHE HELP (AIDE). Appuvez sur
a //2(7}1(10«[) d() n'importe quelle wache pour « réveiller » Vaffichage. . It X
Hp e M L eram menl anssi se “réveiller” Jorsanl se e cette wuche pour en savoir phas sur les fonctions
Phewre du Jécran peut aussi se “réveiller” lorsquril sent que vous o foui
itk et vous approchez (ou votre main sapproche) de écran ’
jour tactile, L’écran est sensible ot peut se réveiller 11 TOUCHE BACK (RET.). Appuvez sut cette
: lorsqu’on allume la lumiére ou suite 4 des mouvements touche pour revenir 4 I'écran précédent.

de personnes ou d'objets a proximité, Léeran devrait .
retourner au mode standby aprés 10 minutes si aucune 12
interaction ne survient.

TOUCHE CLEAR/OFT
(EFFACER/ARRET). Appuyez sur cette
teuche pour annuler TOUTES les opérations du

Ecran tactile four & Pexception de Ihodoge et de la minuterie,

1 CUISSON. Appuer sus cee ouehe pe 14 10U CHE(S) OVEN LIGHT
sir la - cuisson. ON/OFF (ALLUMER /ETEINDRE

2 GRIL. Appuyez sur cette touche pour LA LUMIERE DU FOUR). Appuyez sur
sélectionner la fonction de gril (GRIL ATEMP cette touche pour allumer cu éteindre Ta (ou les)
ELEVEE ou GRIL A TEMP BAS) ou le GUIDE umiére du four:

DE GRILEAGE. L. 14 TOUCHE OPTIONS. Appuyvez pour

3 RECETTE PREFEREE. Appuyez sur cette choisir DEUX TEMP, DEPART DIFFERE,
touche pour atiliser, créer, renommen, maodificr FERMENTATION, DESHYDRATER, CHAUD,
ou supprimer une recette préférée. CUISSON ET MAINTIEN, SABBAT ou

4 SONDE. Appuyez sur cette touche lorsque vous

utilisez Ja sonde pour cuire des aliments, Affichage
5 CUISSON A CONVECTION. Appuyez sur 15 Affichage. Affiche heure du jour.
cette touche pour choisir la fonction de cuisson C{)des d’erreur
par convection. «F—et un nombre» clignotent a Pécran et des bips

6 ROTISSAGE A CONVECTION. Appuyez se font entendre pour indiquer un code d’erreur.
sur cetre touche pour choisir la fonction de ’ Appuyez sur CLEAR/OFF (EFFACER /ARRET).

rdtissage par convection. Laissez le four refroidiv pendant une heure, Remettez

le four en marche, 81 le code d’erreur est de nouvean
7 MINUTERIE. Appuyez sur cette wuche pour atliché, coupez 'alimentation électrique et appelez
chotsir ka fonction de minuterie. U rEpArateny.

8 AUTONETTOYAGE. Appuvez sur certe

touche pour choisir la fonction d’autonettoyage.

Sl y a une panne de courant:

Consultez Ta section Liilisation du four autoneifoyant. Si vous aviez réglé une fonction minutée sur votre
Touches four au moment o1 la panne de courant s’est produite,
9 TOUCHE HOME (ACCUEIL) il faut régler & nouveau toutes les fonctions

Appuyez sur cette touche pour revenic & I'écran programmees, ainsi que lhorloge.
« SELECTIONNER LE MODE DE CUISSON » L’heure clignote a I'écran apres une panne de courant.
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Conseils de cuisson

Fowr mural

Leoulement
d’air du four

U ventilateur de refroidissement interne fonctionne
durant tous les modes de cwisson du four, Lar chaud a
I'imtérienr du four est évacué par les évents situés entre
la porte et le tableau de commande.

Drans le cas des installations sous le comptoir, ne placez
pas de serviettes sur le devant du four; car cela viendyait
obstruer I'écoulement d’air des évents.

Le paprer
d aluminium

Ne déposez jamais une feuille de papier d’aluminium
sur toute la surface d'une grille, car cela affectera Ja
circulation de 'air chaud et donnera une cuisson
inadéqlmte Yous pouvez placer une petite feuille

de papier d'aluminium sur une grifle placée 4 quelques
pouces avrdessous de Ialiment que vous faites cuire afin
de recueillir les débordements.

REMARQUE : vous n’utiliserez généralement quune
ou deux grilles pour la cuisson g‘enemle Vous utiliserez
trois gy 111c= S Lniquement 101sque vous fal
plusieurs grilles. Retirez la troisieme grifle du four
lorsqu’ elle mest pas utilisée.

25 la cuisson sur

e Y
\ Le papier d'aluminium pour /
N rgeugillir les débordements

Positionnement
des casseroles

Pour une cuisson uniforme et un brunissage correct,

il deit y avoir suffisamment d’espace pour la circulation
d’air dans le four. Les résultats de cuisson seront
meilleurs si les plats sont centrés autant que p(mlble
dans [e four plutdr que d’ére placés a lavant ou a
Parriére du four

Les plats ne doivent ni se toucher, ni toucher aux
parois du four. Prévovez un espacement de 2,3 4 3,75
cm (1 a L3 po) entre les plats ainsi quiavec "arriere,
laporte et les cdtés du four.

Sivous devez utiliser deux grilles, utilisez les pmltlons
Aet C B et ou A et D et décalez les plats de maniére
a ce qu'ils ne soient pas divectement I'un av-dessus de
Fautre.

Moules de
cursson,/
plagues a
patisserie

Utilisez Jes moules de cuisson appropriés. Le type de
fini du moule détermine la quantité de brunis i
aura lieu.

* Les moules de couleur foncée, rugueux ou ternis
absorbent la chaleur et i en résultera une croiite plus
brunie et croustillante. Utilisez ce type de moule pour
les tartes.

¢ Les moules rillants, de couleur claire et lisses
reflétent la chaleur et il en résultera un brunissage
plus clair et plus délicat. Clest le type de moule ou de
plaque & patisserie qu’il faut utiliser pour les glteauy
et les biscuits,

* Les plats de cuisson en verre absorbent aussi la
chaleur. Pour les plats de cuisson en verre, il peut étre
nécessaire de réduire Ja termpérature de cuisson de

25 °F (14 °C).

Préchauffage

Laissez le four préchautfer avant d'y placer

les aliments. Pour de meilleurs résultats, 1 est
nécessaire de préchauffer le four lors de la préparation
de giteaux, de biscuits, de patisseries et de pain.

Pouy préchavjfer, véghe: e four @ la bonne lempérature,
Lindicatewy hunmewx PREAEAT (fnvchauffuge) s alhone
et Laffichens dv température mdigue 100 F (38 °C).

{ L tempéradure affichée commence @ changer une fois

que la lempérature du four atteint 100 F

[38 °C ]} Le ventilitenr @ comvection se met auissi en. marche
lors du préchanffage. Lo commamde émel wn sgenal sorore
{hip) ume fous que le four est préchaufle, ce que prend enveron
1006 15 mimaites. Lindicatewr lumineus PREHEAT
{préchauffage) s demt et Uafficheur mdigue ln températrere

de viglnge.

Les abiments peuvent e placts dans le four une fois que

le voyant fuminews PREHEAT (préchauffage) s'est deml.

Le type de
margarine
utzlzs ce affecte
la cursson!

(52

La plupart des recettes nécessitant une cuisson exige
T'utifisation de produits a forte teneur en matiéres
grasses, comme du beurre ou de la margarine (80 %
de matiéres grasses). S vous diminuez la quantité de
grag, vous powriez ne pas obtenir les mémes résultats
qu’avec un produit d plus forte teneur en matiéres
arasses,

Vous pouvez rater votre recette de gitean, de tarte,
de patisseries, de biscuits ou de friandises lorsque
vous utilisez de la graisse tartinable 4 faible teneur

en matiéres grasses, Plus Ja teneur en matiéres grasses
d’une graisse tartinable est faible, plus la dlfferenc&
est dppi.ecmble.

Fn vertu des normes fédérales, les produits étiquetés
commme étant de la «margarine» doivent contenir au
moins 80 % de matiéres grasses. Par contre, les graisses
tartinables 4 faible teneur en matiéres grasses
contiennent moins de gras et plus d'eav. La forte
teneur en eau de ces graisses tartinables affecte la
texture et la saveur des produits de houlangerie, Pouyr
obtenir de bons résultats avec vos anclenies recettes
préférées, utilisez de la margasine, du beurre ou de

la graisse A tartiner contenant au maoins 76 % d'huile
végétale.




Avant d’utiliser votre four

Fowr maral

Gvilles de Afin d’éviter de vous brdler, placez les grilles a 3. Alors que vous tenez fermement les rails
T la bonne position avant de mettre le four en avant supérieur et inférieur, tirez la grille vers
/ our (l_ marche. I"avant et retirez-la du four,
£Xlenson . . .
La position de grille correcte dépend du type ‘L—

(-'Umf)l‘fw d’aliment et du brunissage désire.

Le cadre des grilles s’adapte aux supports a
Rall avant  orille des deux catés, Une fois le cadre de grille
supérieur f

en place, utilisez le rail avant supérieur de la

grille pour tirer celle-ci en position d’extension
compléte, lorsque vous placez ou retirez un plat
de culsson.

Ei(i%irne 5 Rait avant .avf,ﬂ.t
iti supérieur infarieur
positions de p = ﬂ/\\\

/, gritles e //

Raif avant
inférieur .
i1 Cadre de grille .
ot Pour remettre une grille en place :
Gritte en . . . -
e pOsHion 1. Placez les mécanismes de verre »1111};‘1;{@ arriére
d'extension par dessus et sur les supports a grille (cing

positions de grille sont possibles y compris la
position supérieure}.

-wuwug Tt

supsriewr de
la grifle

Pour enlever une grille :

1. Assurez-vous que la grille est bien au fond
du four,

2. Glissez la grille complétement en place
Jusqua ce que les mécanismes de verrouillage
arriére de la grille soient bien fixés sur les
supports arriere de grille et poussez les
mécanismes e verrouillage avant de la grille
sur les supports avant de grille.

//

2. Saisissez la grille & [a fois par son rail avant
supérieur et sen rail avant inférieur et
soulevez-la vers le haut de maniére i
désenclencher les mécanismes de
verrouillage avant de la grille des supports
i grille.

Soulever pour
désenclencher tes
mécanismes de
verrouillage avant
de ta grille das
supports a grille

Verrouillage
avant de la grille

avant
inférieur

Raif avant

supérisur Glissez la grille completement vers

. Vintérieur et poussez vers le has de
Verrouillage avant de la grille 5 / manidee 3 enclencher ies

mecanismes de verrouiliage avant 5
sur les supports avant de la grille )




Comment
régler une
CUISSON OU
un rolissage

4

Cuisson et rotissage

Fowr wmural

I Appuyez sur la touche CUISSON.

2 Sur les modeéles a four double seulement,
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.
pour choisir le four

3 Appuvez sur les touches munériques pour régler

a température voulue,
lat t i

4 Appuvez sur la touche ENTRER.

5 Appuvez sur la touche DEPART.

Le ventilateur de convection s'allumera durant

le préchauffage. Une signal sonore indiquera que

le préchautfage du four est terming ; cela peut

prendre environ 10 minutes. E’écran atfichera

le réglage de température.

Les aliments doivent &tre mis au four au signad

SOTIOE.

Pour régler le deuxiéme four (sur les modeles

a four double seufement}, sélectionnez

ENFONCER POUR REGLER LE FOUR

INFERIEUR ou ENFONCER POUR REGLER

LE FOUR SUPERIEUR selon les besoins, puis

suivez les etapes ci-clessus,

Le réglage de température peut étre modifié en

appuyvant sur CHANGER LA DUREE-TEMP.

Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur

ANNULER.

Le réglage de la minuterie s'effectue en appuyant

sur REGLER LA MINUTERIE. Consultez

la section Mindene,

6 Vérifiez la nourriture au termps mininmuum
indiqué dans la recette. Poursuivez la cuisson
si nécessaire.

7 Appuvez sur ANNULER une fois 1a cuisson
tertninée.

NOTE : U ventilatewr peait se inettye avdomaliquement

en siavehe powr wefroudir les fneces indernes. Cetle situalion

ast tovit & fait normade. Le ventilatewr peut coninmier de

Jonctininer méme lovsque le four est demnt,

Type d’aliment Pasition de la grille

Gateau des anges A

Biscuits ou muffins BouC
Biscuits ou petits gateans BouC
Carrés au chocolat BouC
Gateaux 4 élages BouC
Giiteaux moulés et AocuB
quatre-quarts

Fartes et fonds de tarte B ou C

Uine seule tarte BouC

Tartes congelées B ou C (sur plaque a

patisserie}

BouC

Casseroles

SIvous culsez en méme emps quatre £lages

de gateau, placez deux érag, rlagrille B et
deux étages sur la grille D, Distribuez les éages
de gateau sur les grilles de maniére a ce quaucun
ne soit directemernt au-dessus 'un autre.

CUISSON

FOUR W ou FQUR 3
SUPER, (] INFER.
L

Sur las motdles 3 four double sewdement.

CC ]
Ce I

ENTRER
——

DEPART
|

::::::@:::.:.:‘.0‘:1:::‘.@::;:.::.@5:1.: (™

Le four posséde B positions de grille. Reportez-vous a la section
Gritles de four & extonsian complete pour les instractions sur
I'utilisation, enlévemant et {a remise en place des grilles.




Cuisson a
punuterie
(mise en
marche
immeédiate

et arrét
aulomatique)

Cuisson et rotissage minutes

Four mural

Suer les nodéles a four dowble. vows porwes wldiser
la cuisson mintée dans wn jour foud en procedet
i Levibonettovage dens Caadve, o encore la cuisson
mmiraitée dans les dewx fours semullandiment,

NOTE : Ne laissex jamais des alimenis comme des
frodaats laatiers, du poisson, de la faree, de la voloalle
el d pore veposer peadant phas dune haae avant ou
cprés lee cvasson. Lovsque ces aliments sond leeissés o
la temprraduere de L picce, cela fovorise L frolifération
de bactéries niocives.

L four se mel en meerche smmédicdement of fonctionne
prendant la durée viglie. A la fin de la dhirée de cuisson,
le forer s éteint ardomatiquenend.

Assurezvous que Uhorloge affiche la bonne heure.

1 Appuvez surla touche CUISSON.

2 Sur les modeles a four double seulement,
appuvez sur FOUR SUPER. cu FOUR INFER.
pour choisir le four.

3 Appuvez sur les touches numériques pour
régler la température voulue.

4 Appuvez sur la touche ENTRER.

5 Appuvez sur les touches numériques pour
régler la durée de cuisson désirée.

6 Appuvez sur la wouche ENTRER.

7 Dewx options de départ immédiat et ' arrét
automatique de la cuisson sont disponibles :
¢ DEPART APRES PRECHAUFFAGE -

Appuvez sur cette touche pour préchauffer
le: four.

Le ventilateur de convection s’allumera
durant le préchauffage. Une signal sonore
indiquera que le préchanifage du four

est terming; cela peut prendre environ

10 minutes. L'écran affichera le réglage
de température.

Au signal sonore, placez les aliments dans
le four.

La cuisson minutée ne démarrera quune folis
le préchanifage terminé et la touche DEPART

enfoncée.

DEPART a FROID — Appuyez sur cette touche
pour démarrer le four immédiaterment et
cuire la nourriture sans préchautfage.

Le ventilateur de convection se mettra en
marche. Le décompte de la durée de cuisson
commendce aussl immécdiatemrent.

Le four va démarrer et poursuivre la cuisson
pendant la période programmeée, puis il s'arrétera
automnatiquenment, sauf si la fonction Cuisson et
maintien a été sélectionnée, Consultez la section
Option cuisson. ob mairibien.

CUISSON

FOUR I FOUR €7
|SUPER.D|0U INFER,

Sur les modates a four double seulement.

L e I e ]

Lo Il e |

8

ENTRER

Lo e e eI ]
Le 0 I e I |

ENTRER
DEPART APRES DEPART
PRECHAUFFAGE|OV| & FroiD

Pour régler le deuxiéme four {swr fes modeles a
four double seulement), sélectionnez ENFONCER
POUR REGLER LE FOUR INFERIEUR ou
ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
SUPERIEUR selon les besoins, puis suivez

les etapes ci<lessus,

8

Le réglage de température peut étre modifié en
appuyant sur la touche CHANGER LA DUREE-
TEMP du four approprié.

Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur

la touche ANNULER du four approprié,

Le réglage de la minuterie s’eflectue en appuyant
sur REGLER LA MINUTERIE. Consultez

la section AMpudere.

Une fois la culsson terminée, le four émettra

un signal sonore et le message « TEMPS SUPP. »
s'affichera pendant cing minutes. Vérifiez le degré
de cuisson de la nourriture. Si du temps de
cuissorn supplémentaire est requis, appuyez

sur la toniche TEMPS SUPF. et entrez du temps de
cuisson supplémentaire. St cette fonction 1est ras
sélectionnée, I'écran s’effacera automatiquement
au bout de cing minutes,



Cuisson et rotissage minuteés

Four mural

Cuisson a
manuterie
(mise en
marche
différée el
arvet
auwtomaltique)

Vonas froncves, frrogrememer lo commaende du forr fovr que
let fouur se mette en marche o wne ewre frécse, fonctionne
perdant une durde pré-déterminée, s s éleigne
ardomatiqguement. Consullez ausst la section Diépert dafféré.

Assurezvous que Uhorloge affiche la bonne heure,

1 Appuyez sur CUISSON.

2 Sur les modéles a four double seulement,
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.
peur cholsir le four,

3 Appuver sur les touches numériques pour régler
la température voulue.

4 Appuverz sur ENTRER

5 Appuyez sur les wuches numériques pour régler
la durée de cuisson désirée.

6 Appuverz sur ENTRER

7 Appuver sur AJOUTER OPTION CUISSON
AUFOUR.

8 Appuvez sur DEPART DIFFERE.

9 Deux options de réglage de départ diftéré sont
disponibles :

* DEBUT DE LA CUISSON — Appuvez sur
I touche puis servezvous des touches
numérotées pour entrer le délai qui précédera
le début de la cuisson, Appuyez sur ENTRER.
Par exemnple, si vous soulaitez que la cuisson
débute dans 2 heures, entrez 2, ¢ et 0.

* FIN DE LA CUISSON — Appuvez sur la touche
puis servervous des touches numérotées pour
entrer la période totale au terme de laquelle
la cuisson prendra fin. Appuvez sur ENTRER.
Par exemple, s votre temps de cuisson est de
2 heures et que vous souhaitez servir le repas
dans 5 heures, entrez 5, 0 e @ et le four
démarrera dans 3 heures,

19 Deux options de départ sont disponibles une fols
le délai du départ différé écoulé

* DEPART APRES PRECHAUFFAGE — Appuvez
sur la touche pour choisir le préchautffage.
Une fois e délai du départ différé écoule,
le four s"allumera et le préchauttage
COMMIMENCeri.

Le ventilateur de convection se mettra en
marche durant le préchautiage. Une signal
sonore indiquera que le préchautfage du four
est termingé ; cela peut prendre environ
103015 minuees. L'écran affichera le réglage
de température.
« DEPART & FROID - Appuvez sur cette touche
pour que le four démarre immédiaternent
(sans prechauffage) une fois le délai de départ
différé écoulé, Le ventilateur de convection
se mettra en marche.
Pour régler le deuxigme four (sur les modéles a four
double sealement), sélectionnezr ENFONCER POUR
REGLER LE FOUR INFERIEUR ou ENFONCER
POUR REGLER LE FOUR SUPERIEUR selon
les besoins, puls sulvez les étapes ci-dessus.

CUISSON

|FOUR -|
super. |V
Sur fas modéles 4 four double seulement.
| I
L e JEe 1o |
ENTRER

e Je e ]
L e JEe I e |

ENTRER

FOUR [
INFER. W

-

(=]

g

=

o

AJOUTER OPTION
CUISSON AU FOUR

DEPR
DIFFERE

DEBUTDELA FINDELA
Cusson  |PY] cuisson
B E
Le Lo e Jfe e

DEPART APRES DEpART
PRECHAUFFAGE|OY]  aFroiD

Le réglage de tempéramire peun étre modifié en
appuyant sur la touche CHANGER LA DUREE-
TEMP du tour approprié.

Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur
la touche ANNULER chu Four approprié.

Le réglage de la minuterie §’effectue en appuyant
sur REGLER LA MINUTERIE. Consulter la section

Mamiterie.

e

|

Une fois le délai de départ différé écoulé, le four
va démarrer et poursuivre 1a cuisson pendant

la période programmée, puis il s'arrétera
automatiquement, saut si la fonction Cuisson et
mainten a été sélectionnée. Consulter la section
Caraasson el wgntien.

Eine fois la eudsson terminée, le four émetra

urn signal sonore et le message « TEMPS SUPP. »
satfichera pendant cing minutes, Vérifiez le degré
de cuisson de la nourriture. Sidu temps de cuisson
supplémentaire est requis, appuyez sur la touche
TEMPS SUPF. ¢t entrez chu temps <le cuisson
supplémentaire. Si cette fonction n’est pas
sélectionnée, 'écran s'effacera autematiquement
au bout de cing minutes.



Comment
régler un

k= .
anillage dans
votre four

Paprer
daluminium

Grillage

Fowur mural

Fermez la porte. Faites towjours vos grillades la porte

fermee,

1 Appuyez sur GRIL.

2 Placer la nourriture sur une grille de rotissage
clans une lechelrie.

[+

Sur les modeles a four double seulement, appuvez

sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir

le: four:

4 Suiver les suguestions du Caade de grellage
concernant la position de la grille.

La taille, le poids, Uspaisser; la tempérairere de départ el

vos peéferences de cuisson influencend la durée de grillage.

L praadde ost basé sur des viandes & lemperatiere de

réfrigeration.

5 \])puxw sur GRIL a TEMP ELEVEE ou GRIL

a TEMP BAS.

6 Appuvez sur DEPART.
REMARQUE : [ ventidederir de vefrowdissement. pessera

(lf{f{)}.’.’(l!lq?l{‘)i?f‘m’ par s u(.’f’s de marche-arvét poter
vefrordir les preces mternes, Ce plicnomene est normal éf
le ventilatewr peud continuer & fondtionner méme aps
Vextinetion du four,

Le gril ne nécessite pas de préchauftage dans la

] o
plupart des cas. Cependant. les aliments qui cuisent
rapidement, comme les fines laniéres de viande ou
de poisson, peuvent nécessiter une bréve période de
préchauifage <e 2 4 5 minutes pour s"assurer de leur
brunissement lorsque la cuisson sera terminée.

Tournez les aliments une seule fois lors du grillage.
REMARQUE : Le rotissage nie fonclionmnera pas st o sonde

est branchée. Ne laissez jomens la sonde a Uintérienr du four
drerant wn oycle de griflage,

Pour régler le deuxie e four, sélectionnez
ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
INFERIEUR ou ENFONCER POUR REGLER

LE FOUR SUPERIEUR selon les hesoins, puis suivez
les etapes ci-dessus.

Le réglage de tempéramure peut éwre modifié en
appuvant sur CHANGER LA DUREE-TEMP.

Les réglages peuvent ére annulés en appuyant sur
ANNULER.

E(- réglage de la minuterie s'effectue en appuyvant sur
REGLER LA MINUTERIE. Consultez la section

Memiterie,

7 Lorsque le rotissage est terniiné, appuverz sur

ANNULER.

Fermez [a porte. Fermez toufours ia porte forsque vous
ciisinez an grilloin.

GRIL& TEMP GRIL& TEMP
Elevee  |oV BAS

Si votre four est alimente par un courant
de 208 volts, vous pouver faire griller les
biftecks salgnants en faisant préchaufior
e four et en plagant fa gritle du four

un cran plus haut.

Etémant
de gritlage
extérieur

Elément -
de grillage
intérigur

Vous pouver utiliser <u papier d'aluminium comme
doublure pour la lechedrite et sa grille. Par contre,
vous dever placer le papier bien ajusté sur la grille ¢t
découper des fentes semblables a celles de la grille.




Guide de
erillage

La telle, le pords,
la grosseun

fem /)f?'r e

de départ ef

vos préfirences
affectere e temps
de gril. Ce guide
est basé sur

les wicnles

& tempevaluve
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Grillage

Fowr wmural

Cuantité et (ou)

Hauteur de

Premier

Deuxieme

Aliment épaisseur la grille  |c6té (min.}| coté (min.) | Commentaires
Boeuf haché 172234 po (1,34 1,9 o) D 11 Bt Espacez
Bien cuit d’épaisseur uniformément.
Biftecks
Saignant 37441 po (19425 an} 1 810 Rl Incisez le gras
A point de épaisseur D 11 3B aux bords,
Bien cuit C 12--14 3-5
Saignant Env. 1¥2 po (3,8 am) C 22-24 4-6
A point d’épaisseur C 2426 Fed
Bien cuit C 283 5.7
Poulet Poitrine de poulet (avec os) C B 10-15 Grillez pean ver
Poitrine de poulet {désossée) B G111 le bas d abord.
Quenes de homard |4 oz. (0,11 kg} C Ne pas Coupez a travers
retourner. | la coquille,
Ouvrez.
Poisson Filetsde 1/4 4 1/2 po D 7-9 Ne pas
{064 1,3 cin) UETEITIeT,
Filets d'épaisseur de D 912
1/2 po (1,8 am)
Tranches de 1/441/2 po (6,64 1,3 cn) D Aot 3
jambon d’épaisseur (teut cuit)
Cotelettes de pore | 12 po (1.3 cn) dépaisseur D a-11 655 [ncises le gras
Bien cuit 1 po (2,5 cn) d'épaisseur C 18-20 46 aux bords,
Cotelettes d’agnean
A point 1 po (2,5 cm) d’épaisseur C 8-10 68 Incisez le gras
Pien cun C 9-11 79 aux bords,
A point 1% po (3,8 cm) d'épaisseur C 1416 57
Bien cuit C 1517 G100
Pain 4 Iail C 2-3 N/

Grillade min.

t Le marastie de DAgriculiure des Elods-Unis fat b mise en grode sudvante © <)
seoir que isgie ke lempérature tnferne de ln viende aleind senlement 10

4l °

By détruits.» (Sowrce ; Safe Foed Book, Your Kicher Guide, USDA, v pam 1953.)

fiie 5t da consommation du boenf smgnant et ires vépandue, ¥ foud

)y certains micio-organisines nudsiles powr i sandé ne sond



Utilisation de la sonde pour la cuisson

Fowr maral

Sonde
thermigue

Dans le cas de nombreux aliments, plus
particuliérement daris celui des rotis et de la
volaille, la température interne de aliment
constitue le meilleur moven d’en évaluer la
cuisson. Grice a la sonde thermique, plus
besoin de deviner la durée du rotissage.

5i vous utilisez une autre sonde que celle

fournie avec votre four, cela pourrait

I'endommager.

Saisissez la sonde par la poignée lorsque vous

Iinsérez dans la viande et la voite du four et

lorsque vous 'en retirez.

* Pour ne pas endommager votre sonde,
n’utilisez pas de pinces pour tirer sur le cable
lorsque vous Uenlevez.

Assurez-vous que Ualiment est complétement
dé congelé avant ’'insérer la sonde, atin
d’éviter de la casser.

Pour éviter tout risque de bralures, ne
débranchez la sonde de la prise que lorsque
le four a refroidi.

L]

Ne laissez jamals votre sonde a Uintérieur du
four lors d'un cvcle de cuisson au grilloir ou
d’autonettoyage.

Ne laissez pas la sonde dans le four.

Poinées

La sonde thermigue ressemble 3 une broche pourvae a une exirémite
d'une fiche que vous daver brancher dans la prise aménagée dans la
volte du four.

Positionnement
corvect de la
sonde

Aprés avolr préparé la viande et 'avolr placée

sur une grille dans une léechefrite, suivez les

étapes ci<lessous pour bien positionner la

sonde,

¢ La pointe de la sonde doit eue placée au
centre de [a partie [a plus épaisse de la viande
du rot.,

* La sonde doit étre insérée complétement dans
la viande, jusqu’a la poignée, pour qu'elle
puisse indiquer la température correctement.
Elle ne devrait pas toucher I'os, le gras ou le
cartilage.

Dans le cas d’un réd désossé, insérez la sonde
dans la partie coupée, dans la région la plus

charnue, Dans le cas d’un jambon ou d’un giget

avec os, Insérez la sonde jusqu’au centre du
muscle inférieur le plus gros ou de
Particulation.

Insérez la sonde au centre du plat, par exemple
un pain ce viande ou une casserole. Pour la
cuisson du poisson, insérez la sonde juste au-
dessus des branchies, dans la partie la plus
charnue, parallélement a I'aréte.

Insérez la sonde dans la partie la plus charnue
de I'intéricur de la cuisse, par le dessous et
parallélement au pilon de la dinde,
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Utilisation de la sonde pour la rotissage

Fowr maral

1 Insérez la sonde dans la nourriture. Consultez la section {fisaiion de
{a sonde.

2 Branchez la sonde dans la prise aménagée dans le four. Assurezvous
qu’elle est bien branchée. Refermez la porte du four.

3 Appuvez sur SONDE.

4 Sur les modéles a four double seulement, appuyez sur FOUR

SUPER. ou FOUR INFER. pour chaisir le four.
5 Appuvez sur OK
Appuyez sur les touches mumériques pour régler la température
interne souhaitée de la nourriture ou de la viande. (La température
interne maximale de la nourriture que vous pouvez régler est 200 °F
(63 °Cl)
7 Appuvez sur ENTRER.
8 Appuvez sur CUISSON.
9 Appuvez sur les touches numériques pour régler la température de
four désirée,
10 Appuvez sur ENTRER.
11 Appuvez sur DEPART.
Le four s'allumera immeédiatement et le restera jusqu’a ce qui'il soit
éteinit.
Le ventilateur de convection se mettra en marche (aprés un bref délan)

et 100 °F (38 °C) apparaitra a 'écran. (B aﬂl(lmgo de la température

commencera a changer une fois que la températre interne de la viande
atteindra 100 °F [38 °C].)

Lorsque la température interne de la viande aura atteint 100 °F (38 °C),
Iévolution de la température interne satfichera a I'écran.

12 Lorsque la température interne de la viande atteint celle que vous
avez réglée, le four 8’ éteint et un signal sonore se fait entendre.
Pour faire cesser ce signal, appuyez sur la touche CLEAR /OFF
(EFFACER/ARRET). R( tirez la sonde de la viande a Paide de
poignées ou de mitanes de four. N'utilisez pas de pinces pour
[a retirer—-vous risquez de endommager.

Pour régler le deuxieme four (sur les modeles a four double seulement),
selectionnez ENFONCER POUR REGIERILE FOUR INFERIEUR.

ou ENFONCER POUR REGLER LE FOUR SUPERIEUR. selon

les besoins, puis suivez les étapes ci-dessus.

Le réglage de 1011‘11‘)0' ature peut étre maodifié en Appuy ant sur la touche
CHANGER LA DUREE-TEMP du four approprié.

Les réglages peuvent étre annulés en appuvant sur la touche ANNULER
du four approprié.

Le réglage de la minuterie s'effectue en appuvant sur REGLER

LA MINUTERIE. Consultez la section Muwuderie

A WSE EN GARDE M Afin de prévenir dbvenivelles

Drithures, ne débranches pas la sovde de e prise du fonr tant qrie celisi-ci ne s'est

pas vefrords. Ne vange pas le sonde dans le four:

o St vows yetwres la sonde de Ualiment aeant que la iempérature finale ait éé
atternde, 1ene tovdiie se fol enlenicre ef Déeran affichera wn message prusque’a ce
e vous exdeviez la sonde due four:

® Vous poveves wiriser la meradterie méme st vous ne pouves effectuer wune cuisson
minatdee,

Y
[ i

Four IR ou FOUR ]
SUPER. [} INFER. I

Sur les modias 2 four double seulement.

ENTRER |
CUISSON |

ENTRER

DEPART




Ventilateur
de
convection

Utlisation du four a convection

Fowr mural

Dans un four 4 convection, I'air chaud circule an-
tessus, au-essous el aurour des aliments grice i
un ventilateur,

Lair est ainsi diswribué uniformément dans wute la
cavité du tour. Par conséquent, les alimernts sont cuits
uniformément et dorés i point—et la durée de
cuisson est souvent plus courte que dans un four
ordinaire.

REMARQUE : Le ventilaterr de convection se imel

en marche et s arvéle pendant la orasson. powr migix
distribuer lawr chard dans le fown

Le ventilaleny du forr & convection. s elemt lorsque vos
ovurez la porte du forur: Ne laisses PAS la porte ouverte
pendent de longues peviodes lorsgue vous auez progranimé
e CLasson par convection sion, vons rsquez d Geourter
la durée de [élément chauffant dhu systéme & convection.

Casseroles
pour la
cursson par
conveclion

Avant d'utiliser votre four a convection, verifiez s'il y
a suffisamment despace autour de votre plat de
cuisson pour assurer une bomme circulation de Uair
dans le four. Sivous utiliser plusieurs plats, laissez
de lespace entre eux, Assurezvous également qu’ils
n'entrent pas en conttact avec d’autres casseroles ou
avec les parois du four.

Papier et plastique

Vous pouver utiliser dans le four i convection

les contenants de plastique ou de papier résistant

a lu chaleur, recommandés par leur fabricant pour
utilisation dans un four ordinaire. Les plats de
cuisson en plastique résistant 4 une empératire
de 400 “F (200 °C) conviennent également.
REMARQUE : ne laissez aucun papier ou plastique
en contact avec U'élément de grillage supérieurn

Métal et verre

Vous peuverz utiliser n'importe quel tvpe de plats

de cuisson dans votre four & convecton. Toutefols,
ce sont les plats en métal qui chauffent le plus
rapidement. Hs sont d’ailleurs recommandés

pour la cuisson par convection.

Les plats de couleur foncée ou au fini mart assurent
une cuisson plus rapide que les plats Tuisants.

Les plats en verre ou en céramique assurent

une cuissen plus lente.

Lorsque vous préparez des biscuits, vous obtiendrez
de meilleurs résultats i vous utilisez une plague a
biscuit plate plutdht quiun moule & bords bas,

Dans le cas de certaines recettes, comme: le poulet au
four; utilisez un plat dont les parois sont peu Elevées.
Lair chand ne peut circuler adéquatement autour
de Ialiment lorsque celuici est placé dans un plat a
parols élevées

Pour
adapier vos
recetles

Cuisson a
convection
avec plusieurs
grilles

Vous pouvez vous servir de vos recettes préférées
cans le four a convection,

Pour cuire a convection, réduisez la tempéramre de
cuisson de 25 °F (14 °C) ou utilisez [a fonction de

conversion Auto Recipe {auto-recette). Consultez
Corrversion Anlo Recppe (cattovecetie) dlans la section
Caraciristupues spéciales de eonirdle de votre o

Pour caczre a6 convection avee une sevde grille, adoptez la
position. de grille secommandee deans la section Utihsaton
d forir

Ernt donné que Tair chauffé circule &

travers le four, les aliments peuvent étre cuits
adéquatement sur plusicurs grilles.

Le montant de temps requis pour cuire avec
plusieurs grilles peut légérement augmenter pour
certains aliments, mais dans Uensemble vous
gagnerez du emps. Vous chtiendrer d’excellents
résultats en cuisant 4 convection avec plusieurs grilles
les hiscuits, les muffins, les petits ghteaux et les petits
pains.

Quand vous cuisez avec 3 grilles, placez une grille
en premiére position (A}, une grille en troisicéme
position (C) et une grille en cinquiéme position (E).

Pour cuire avec deux grilles, placez une grille en
deuxieme position (B} et 'autre en quatrieme
position (D).

Position de plusieurs grilles
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Cuisson et rotissage par convection

Four mural

1 Appuyez sur la touche ACUISSON a
CONVECTION ou ROTISSAGE 2
CONVECTION.

2 Sur les modéles a four double seulement,
appuvez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.
pour choisir le four.

3 Deux options de grille sont disponibles
¢ GRILLE SIMPLE - Appuvez sur cette touche

pour cuire les aliments sur une seule grille lors
de la cuisson par convection.

* MULTI GRILLES — Appuyez sur cette touche
pour cuire les aliments sur phas d'une grille
{c-a-d. 2 ou 3 grilles) simultanément lors de
la cuisson par convection. Consultez la section
Csson ey corrvection sy fhusiewrs grifles pour
plus d'imformation.

4 Appuvez sur les touches muimeériques pour
régler la température désirée.

5 Appuvez sur ENTRER.

6 Appuvez sur DEPART.

Le ventilateur de convection se metira en marche

durant le préchantfage. Une signal sonore

indiquera gue le préchautfage du four est

terming ; cela peut prendre environ 10 minutes.

L’écran affichera le réglage de température,

Les aliments doivent &tre mis au four au signal

sonore,

Pour régler le deuxiéme four (sur les modéles
a four double seulement), sé¢lectionnez
ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
INFERIEUR ou ENFONCER POUR REGLER
LE FOUR SUPERIEUR sclon les besoins, puis
suivez les étapes cl-<lessus.

Le réglage de tempérmture peut étre maodifié en
appuyant sur la touche CHANGER LA DUREE-
TEMP <u four approprié.

Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur

la touche ANNULER du four approprié.

CUISSON & ROTISSAGE &
Convecion |PV] ConvecTion
FOUR Wl FOUR [}

Sur fes modéles A four double seulement.
| GRILLE SIMPLE ou| MuLTi GRILLES|
1 BB
R

5

a8 7 8

ENTRER

Le four posséde 5 positions de grille. Reportez-vous 3 a section
Gritles da four 2 extensfan compléte pour las instractions sur
I'utilisation, I'enlévement et 1a remise en place des grilles.

Le réglage de la minuterie s’effectue en appuvant
sir REGLER LA MINUTERIE. Consultez la
section Mowderse,

Une fois la cuisson terminée, le four émettra un
signal sonore et le message « TEMPS SUPP. »
saffichera pendant cing minutes. Vérifiez le degré
de cuisson de la nowrriture. 51 du temps de
cuisson supplementaire est requis, appuvez sur

la touche TEMPS SUPP. et entrez du temps de
cuisson supplémentaire. 51 cette fonction n'est pas
selectionnée, 'écran s’effacera automatiquement.

En utilisant la lechefrite et sa grille pour rétr, Fair
réchauflé cireule au<lessus, au-dessous et autour
des aliments pendant le roussage. Fair rechaudle
enferme les jus rapidement, ce qui denne un
intérieur tendre et juteux tout en eréant un
extérieur d’'un brun doré.

Lorsque vous faites rétir par convection, il est
important d’utiliser la léchefrite et sa grille. La
léechefrite sert a recuelllir les écoulements de gras
et la grille sert & empécher les éclaboussures de
gras el a permettre a Pair réchautfé de circuler

L&echefrite

{ A

sous la viande et dainsl augmenter le brunissage
sur le dessous de la viande ou de lavolaille,

* Placez la grille sur la léchefrite.
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Rétissage par convection avec la sonde thermique

Fowr maral

1 Placez la grille en position inférieure (A).
Insérez la sonde dans la viande. Consultez
la section Utilisation de la sonde.

2 Branchez la sonde dans la prise aménagée
dans le four. Assurez-vous qu’elle est bien
enfoncée dans la prise. Fermez la porte
du four

3 Appuvez sur SONDE.

4 Sur les modéles a fowr double seulement,
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR
INFER. pour chaoisir le four.

sur OK.

6 Appuvez sur les touches numériques
pour régler la température interne de
la viande que vous souhaitez atteindre.
(La température interne maximale de
la nourriture que vous pouverz régler
est 200 °F [93 °C]1.)

7 Appuyez sur ENTRER.

8 Appuvez sur ROTISSAGE a

CONVECTION.

Appuvez sur les touches mumériques pour

régler [a température de four désirée.

10 Appuvez sur ENTRER.

Léeran affichera wn inessage s1 la sonde est
inserée dans o prise el que vous n'aves pas véglé
la tenpiératuye de la sonde ni appnyé sur
ENTRER.

11 Appuvez sur DEPART.

Le four et les lumiéres internes du four

sallumeront immédiatement et le resteront

5 Appuvez

=1

Jusqu’a ce que le four soit éteint.

Le ventilateur de convection se mettra en
marche (aprés un bref délai) et 100 °F (38 °C)
apparaitra a 'écran. (L'atfichage de la
température commencera 4 changer une fois
que la température interne de la viande
atteindra 100 °F {388 °C].)

Lorsque la température interne de la viande
atteint 100 °F (environ 38 °C), la température

interne réelle de Paliment est affichée a ["écran.

12 Lorsque la température interne de
la viande atteint celle que vous avez reglée,
le four s’éteint et un signal sonore se taic
entendre. Pour arréter ce signal, appuyez
sur CLEAR/OFF (EFFACER /ARRET).
Ulilisez des poignées ou des mitaines de
four pour retiver la sonde de aliment.
N utilisez pas de pinces pour la retirer
car cela risque de lendommagen.

AMISE EN GARDE s Pour

Eutler tout risque de britheres, ne débranchex pas la
sonde de sa prise qeant gue le fowr ait yefroidi, Ne
laasser pas la sonde dans le fowr

Pour obienir de bens résuitats lors du
iitissage de dindes ot de rBiis

de grande dimension, nous vous
rgeommandons ¢ utiliser ta sonds
fournie avec votre four & convection,

FOUR W FOYR ]
surer | Y INFgR‘ ]

Sur fes modéles & four double seulement.

ENTRER
ROTISSAGE &
CONVECTION

DEPART

| ENTRER

Four modifier fa températire du four
pandant le rotissags par corvection,
appuyez sur ROTISSAGE 2
CONVECTION, puis sur les fouches
numériques pour régler la nouvelle
temparature désirde,

NOTE :

* 50 vouws relwex Lo sonde de Ualiment avant gue la
lempérature frnale ail #8 alleinte, une tonalité se
Jait entendre ef Uécran affichera un message jusqe’a
oo que vous enldeviey bo sonde du four,

Pendant la cuisson, vous endendez le ventilalenr
Jenctionner, Ce ventilatewr s arvéte lorsque vous
oworer la porte, inais Uelément chauffant demerre
allvme,

Vorus e frorcves pas frrograimimer e fonclion
mireidée, mens vous pouves wliliser Lo minuderie,

Sur les modeles a fowr double, vous e pourex pas
wirliser Lo sonde dans le four supiviewr pendant son
Jonctionnement nuveidéd, En effel, avee la sonde,
vous cuisex en fonction de la tenpérature, el pas

du temps. 75



Rotissage par convection

Four muwral

I
(—’ u'ld(/) d() Viande Minutes/1Ib | Temp. du four Temp. interne
rotissage pay Boeuf | Cétes, entrecte, Saignant 2094 140 “F (60 *C)t
convection haut de surlonge Vr\ peint 2428 1G4 “F (7] )
(3a51b[1,4423keh) Bien euit 28.22 170 °F (82 °()
Filet Saignant 10144 325 °F (185 °C 140 °F (60 *C)t
A point 1418 325 °F (165 °(C) 166 °F {71 °C)
Pore Désossé ounon (345 b [144 235 kg 2327 “F (165 °C 176 °F {82 °0)
Corelettes (17241 po 2 cdteleties 30=35 an wital “E (165 176 °F (82 °()
[1.3 4 2,5 cm] d"épaissenr} 4 chtelettes Bh-d an total F{16% 7 176 °F (82 °C)
6 coteletles 40-45 au twotal “F {163 °C) 170 °F (82 °()
Jambon | En conserve, soc, jarret (3 a5 1k 1,44 2.3 kgl, cuit) 1418 > “F (163 O 146 °F (60 °C)
Agneau Désossé ou non 3Aa5 b [144 2,3 kgl) A point 1720 325 °F (162 166 °F (71 °C)
Bien cuit 2024 325 °F (163 ° 176 °F {82 °()
Fruits Poisson, entier (335 1k (1,44 2,3 kel) 3040 au wotal | 400 °F (204 °C
de mer Cueues de homard (6 48 oz {0,172 0,22 kgl ch.) Q025 an total | 550 °F (177

Volaille Poulet entier (264 3% 1k [1,1 4 1.6 kal} FR0P-ER5 F (82°-85°C)

Poulets de Comouailles non farcis (14 1% 1b [045 40,7 kel | 5¢

5 ; . 3| 1807185 °F (8285 °C)
Farcis (14 14 1b [0.45 3 0.7 kg]) B5-60 au total | 350 °F (177 °(; :

180°-185 °F (82785 °C)

Canare (43 51b [1,84 2.3 kel) 2426 325 °F (162 °C) | 1807185 °F {82785 °C)

Dinde, entiére*

Nen farcie (104 161 [4.5 4 7.3 kgl) 811 1807185 F {82°-85 °C)
N farcie (18 4 24 1h [B,2 4 10,9 kgl) T 14} 1807185 °F (82785 °C)
Poitrine de dinde (446 1h 11,8 32,7 kgD 16149 1706 °F (82 °C)

# H faut ginératement allenger la durde de vétissage de 30 0 453 minules poaer le volaille farcie. Proléger les pilons ef lo poitrine avec du papier
daluminiwm pour fotler win brawissage excessif ef le desséchement de la pear.

T Le ministere de UAgricalinere des Biads-Unds foit o nise en garde sutvanie < Méme st la consommation di boenf scagnand est trés vépandue, il fral
savedr que dorsquee b temérature inferne de la wande alteinl seulement 460 °F (60 °C) corlaing micro-organismes nuisibles four o santé ne sond pus
deétruits.» (Sewe » Safe Food Hook, Your Kilchen Guide, USDA, véc juin 1985,
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Cuisson

et rotissage par convection minutés

Four mural

Sur les modeles i fowr double, vous powvez wiiliser

la cuisson minntde davs wn fowr ton! en frocédant

& Uautonettopage dans Cautre, ou encore la cnisson mintée
dans les dewx fours simultandment.

NOTE : Ne laissez jamais des aliments comme des froduils
laitiers, du powsson, de ta furce, de la voladdle et du pore
rveposer perdant plus dune hewre auant ou apres la cuisson.
Lorsgue ces altments sont laissés & la températere de

la pidce, cela favorise la prolifération de bactéries nocives.

Le forr se met en marche fmmédiatement et fonclionne
pesedant la durde véglée. A la fin de la durée de cusson,
le four s%teint automatiquement.

Assurez-vous que 'horloge aftiche la bonne heure,
1 Appuvez sur la touche CUISSON a

CONVECTION ou ROTISSAGE &
CONVECTION.

2 Sur les modeles a four double seulement, appuvez

sur FOUR SUPER. on FOUR INFER. por cheisic

le four.
3 Deux options de grille sont disponibles :
« GRILLE SIMPLE -~ Appuvez sur cette touche
pour cuire les aliments sur une seule grille Jors
de la cuisson par convection.,

« MULETT GRILLES ~ Appuyez sur cette touche
pour cuire les aliments sur plus dune grille
(el 2 ou 3 grilles) simudtanément lors de
Ta cuisson par convection. Consultez la section
Cuisson fray cowvection swr phisienrs grilles pour plus
d’infortnation.

4 Appuvez sur les touches numériques pour régler
la température voulue.

5 Appuyez sur la touche ENTRER.

§ Appuyez sur les touches numériques poor régler
la durée de cuisson désirée,

7 Appuvez sur la wouche ENTRER.

Deux options de départ immédiar et dCarrét

automatique de la cuisson sont disponibles :

* DEPART APRES PRECHAUFFAGE - Appuyez
sur cette touche peur préchanffer le foar

Le ventilateur de coenvection s allumera durant
le préchauffage. Une signal sonore indiquera
que le préchauttage du four est terminé; cela
peut prendre environ 16 minutes. E'écran
affichera le réglage de température,

La cuisson minutée ne démarrera quune fois
le préchauffage terminé et la touche DEPART
enfoncée,

Aw signal senore, placez les aliments dans

le four

DEPART a FROID — Appuvez sur cette totche
pour démarrer le four immédiatement et cuire
la neurriture sans préchauffage. Le ventilateur
de convection se mettra en marche.

Le décompte de la durée de cuisson
commence aussi irnmédiatement.

-

CUISSON & ROTISSAGE &
Convection [OU] ConvecTion
Four M |op| Four cj

SUPER. [ INFER.

Sur fes modbles 3 four double seulement.

| GRILLE SIMPLE ou| MULTI GRILLES |
R E
A
ENTRER
L
]
ENTRER
DEPART APRES ou| DEPARTA
PRECHAUFFAGE FROID

Le tour va démarrer et poursuivre la cuisson
pendant la période programmeée, puis il s’arrétera
automatiquement, saof si la fonction Cuisson et
maintien a été sélectionnée. Consultez la section
Oftion Culsson ef maintien,
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Pour régler le deuxiéme four {sur les modeles

a four double seulement), sélectionnez ENFONCER
POUR REGLER LE FOUR INFERIEUR

ou ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
SUPERIEUR sclon les besoins, Puis suivez

les étapes ci-dessus,

Le réglage de température peut étre maodifié en
appuvant sur la touche CHANGER LA DUREE-
TEMP du tour approprié.

Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur
la rouche ANNULER du four approprié,

Le réglage de la minuterie s’effectue en appuvant
sur REGLER LA MINUTERIE. Consultez la section
Mimuterie.

Une fois Ia cuisson terminée, le four émettra

un signal sonore et le message « TEMPS SUPP. »
s'affichera pendant cing minutes, Vérifiez le degré
de cnisson de la nourritare. Si du temps de cuisson
supplémentaire est requis, appuvez sur la touche
TEMPS SUPP. et entrez du temps de cuisson
supplémentaire. Si cette fonction n’est pas
sélectionnée, I'écran 8" effacera automatiquement
au hout de cing minutes.
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Cuisson et rotissage par convection minutés

Four mural

Yous powver programemer la commende du_four powr gue fe foer
se mette en mavche (e hexye pricise, fonctionne pendent wne durée
préddlerimind, puds s Beigne automatiguenent, Consilier assi
fn section Diépart différd.
Assurezvous que 'horloge alfliche la bonne heure,
1 Appuyez sur la touche CUISSON a CONVECTION
ou ROTISSAGE a CONVECTION.

2 Sur les modéles a four double senlement, appuyez sur

FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir e four.
Deux options de grille sont disponibles :
* GRILLE SIMPLE - Appuyez sur cette touche

pour cuire les aliments sur une seule grille lors

de la cuisson par convection,

* MULTT GRELLES — Appuyez sur cette touche pour cuire
les aliments sur plug d'ane grille (c-d-d. 2 ou 3 grilles)
simultanément lors de la cuisson par convection.
Consultez la section Cuisson par conuvection sir flisiewrs
griffes pour plus d'information.

[#5)

4 Appuvez sur les touches numériques pour régler
la température voulue,
Appuvez sur ENTRER.
Apprusez sur les toaches numérigues pour régler la durée
de cuisson désirée,
7 Appuyez sur ENTRER.
8 Appuyez sur AJOUTER OPTION CUISSON
AUFOUR
9 Appuyez sur DEPART DIFFERE,
10 Deux options de réglage de départ différé sent
dispenibles :

+ DERUT DE LA CUISSON — Appuvez sur la touche puis
servez-vous des touches numérotées pour entrer le délai
qui précédera le début de la coisson. Appuvez sur
ENTRER. Par exemple, si vous seuhaitez que la cuisson
débuie dans 2 heures, entrez 2, 0 et 0.

* ¥IN DE LA CUISSON - Appuyes sur la touche
puis servez=vous des touches numérotées pour entrer
la périade titale au terme de laquelle la cuisson prendra
fin. Appuyez sur ENTRER. Par exemple, s votre temps
de cuisson est de 2 heures et que vous souhaitez servir
le repas dans & heures, entrez B, 0 et 0 et le four
démarrera dans 3 heures.

L2 R ]

11 Deevx options de départ sont dispenibles une fois le délai

clu départ différé écoulé :

* DEPART APRES PRECHAUF¥FAGE - Appuyez sur
la touche pour choisir le préchantfage.
Une fois le délai du départ dilféré éconlé, le four
s‘allumera et le préchaulfage commencera,
Le ventilateur de convection se mettra en marche durant
le préchauffage. Une signal sonore indiquera que Je
préchanflage du four est terminé | cela peut prendre
environ 10 minutes, L'écran allichera le réglage de
température.

* DEPART a FROH) - Appuvez sur cette touche pour
gque le four démarre immédiatement (sans préchaullage)
une fois le délai de départ différé écoulé, Le ventilateur
de convection se mettra en marche,

Pour régler le deuxiéme four (sur les modeles a four double
seulement}, sélectionnez ENFONCER POUR REGLER

LE FOUR INFERIEUR ou ENFONCER FOUR REGLER

LE FOUR SUPERIEUR selon les besoins, puis suivez les étapes

cilessus,

CUISSON & ROTISSAGE &
Convection [OU] Convection
Four M|y | Four I
SUPER.[] INFER. I

Sur les madéles & four double seidement.

| GRILLE SIMPLE ou| MULTiGRILLES|
1"2”3" ||5

&

& 7 | 1]

ENTRER
L]
Ce e e ]

ENTRER
AJOUTER OPTION
CuIssoN AU FOUR

DEPART

DIFFERE

DEBUTDELA FINDELA
cusson  |OY]  cursson
H BB R
e

DEPART APRES DEPART &
PRECHAUFFAGE|OV FrOID

Le réglage de température peut ére modifié en appuyant sor
la toughe CHANGER LA DUREE-TEMP du four approprié,
Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur la touche
ANNULER du four approprié.

Le réglage de Ja minuterie s'effectue en appuvant sur
REGLER LA MINUTERIE. Consultez la section Minuterie,
Une fois le délai de départ différé écoulé, le four va démarrer
et poursuivre la euissen pendant la péniode programmée, puis
il s'arrétera automatigquement, saul sl la fonction Cuisson et
maintien a é1é sélectionnée, Censultez la section Cusson of
T,

8

o

1]

Une fois la cuissen terminée, le four émettra un signal sonore
et le message « TEMPS SUPP. » s'affichera pendant cing
minutes, Vérifiez le degré de cuisson de la nourriture.,

Si du temps de cuisson supplémentaire est requis, appuyez
sur la tonche TEMPS SUPP. ¢t entrez du temps de cuisson
supplémentaire. Si cette fonction n'est pas sélectionnée,
I'écran s'effacera automatiquement aun bout de cing minutes,



Créer une
recetlle

Modifier
une recette
sauvegardee

Utiliser
une recelle
sauvegardée

Supprimer
une recelte
sauvegardée

Recettes préferées

Fowr wmural

Votre pannecas de commande vous permetiva de ovéer (sauvegarder), modifier, wtiliser ow supprimer
we recetle preférée.

1

Appuyez sur RECETTE PREFEREE.

RECETTE
PREFEREE

2 Appuyvez sur CREFR RECETTE.
3 Appuvez sur les touches alphabétiques pour TR
créer un nom de recette. Appuyez sur NUM
pour ajouter un chiffre. Appuvez sur ESPAC.
pour ajouter un espace entre les lettres ou les
chiffres. Appuvez sur RET. pour supprimer une 8 Appuyez sur ENTRER.
lettre ou un chiffre au besoin. Appuyez sur 9 Appuyez sur AJOUTER LE PRECHAUFFAGE
PRET pour enregistrer le nom. pour régler le préchauffage ou sur
4 Appuvez sur CUISSON, GRIL, CUISSON CONTINUER pour réviser la recette réglée.
a CONVECTION ou RO'I“I‘SSAGE a 10 Appuvez sur SAUVEGARDER ET CREER
CONVECTION pour choisir le mode UNE NOUVELLE pour sauvegarder la recette
de cuisson, en mémeire sans ['utiliser 4 ce moment-ci.
5 Appuvez sur les touches numériques pour Appuvez sur SAUVEGARDER ET DEBUTER
régler la tempéranire. LA CUISSON pour sauvegarder la recette en
6 Ar 7 sur ENTRER. mémeaire et procéder i la cuisson maintenant.
. l_)}_)“"'( Z s _ L Appuyez sur ANNULER pour supprimer
7 A’ppuyez 951’1111(‘.5 muvh(::S numériques pour la recette.
régler la période de cuisson désirée.
1 Appuvez sur RECETTE PREFEREE. RECETTE
2 Appuyez sur MODIFIER RECETTE. foRereReE )
3 Appuvez sur A ou ¥ pour choisir la recette que
’ . - MODIFIER
vous souhaitez modifier RECETTE
4 Appuvez sur ENTRER.
5 Appuvez sur & ou ¥ pour cholsir le réglage que
vous souhaitez madifier.
6 Appuvez sur MODIFIER puis modifiez le
réglage.
7 Appuvez sur PRET.
8 Appuyez sur SAUVEGARDER ou
SAUVEGARDER ET DEBUTER LA CUISSON.
1 Appuyez sur RECETTE PREFEREE. RECETTE
2 Appuvez sur UTILISER RECETTE. PREFEREE
3 Appuvez sur A ou ¥ pour choisir
L recetie aue vous souhaiter utiliser UTILISER
arecette que vous souhaitez utiliser. RECETTE
4 Appuvez sur ENTRER.
5 Appuyez sur DEPART.
6 Sur les madeéles a four (1("3111)10 seulement, .
appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.
pour choisir le four.
1 Appuvez sur RECETTE PREFEREE.
2 Appuyez sur SUPPRIM. RECETTE. PREFERCE
3 Appuvezsur A ou'VW pour choisir '
la recette que vous souhaitez supprimer. RECETTE
4 Appuyez sur ENTRER.
5 Appuyez sur SUPPRIMER.
6 Appuvez sur OUL 77



Pour végler
la minuterie

Verrowillage
des
commandes

Minuterie et verrouillage des commandes

Four mural

I Appuvez sur MINUTERIE.

2 Sur les modéles a four double seulement,
appuvez sur FOUR SUPER. ou FOUR
INFER. pour choisir la minuterie du four
désiré.

3 Appuvez sur les touches numérotées jusqu’a
ce que la période désirée s affiche a ’écran.
Par exemple, pour une période de 2 heures
et 453 minutes, appuyez sur 2, 4 et 5 dans cet
ordre.

4 Appuyez sur DEPART.

Sila période réglée ou restante est supérieure

ou égale a4 une heure, I'écran affichera les

heures et les minutes [HI MM, Les lettres

« H » et « M » apparaitront pour indiquer que

[a période s’atfiche dans le format heures et

minutes. (S une ou plusieurs heures ont été

réglées, écran ne commencera i effectuer

le décompte qu’an bout d’une minute.;

81 la période réglée ou restante est inférieure
aune heure, 'écran affichera les minutes et
les secondes [ MM @ 551 Les lettres « M » et « S
» apparaitrent pour indiquer que la période
s'affiche dans le format minutes et secondes,

MINUTERIE
L]
Le e I ]

La fonction MINUTERIE peut
&tre régiée pour une période de
T mimite & 24 heurss.

La minuterie ne contrile pas
les opérations du four.

5 Lorsque la minuterie atteint :040,
la commande fait entendre 5 bips suivis
d’'un bip toutes les 6 secondes jusqu’a ce que
la touche MINUTERIE soit enfoncée.
La tonalité peut étre réduite au silence en
suivant les étapes de la section Oprions-Réglages
sous Son/Volume

Powr annuler Ia {ou les) minuaterie, appuvez sur

ANNULER MINUTERIE.

Pour remettre la (ou les) minuterie a zéro,
appuvez sur ANNULER MINUTERIE et réglez

une nouvelle période de temps.

Celle conmnande vous permet de verroaller les touches de
maiine & ce gulelles ne foitssent pas Bve activées quand
wons les frressex,

REMARQUE : Powr les modéles & four double, celte

fonction est activée sur les deux fours.

Pour verrouiller /déverrauiller les commandes :

1 Appuyez sur CLEAR/OFF (EFFACER/ ARRET)
pendant 3 secondes, jusqu’a ce que ['écran
affiche COMMANDE VERROQUILLEE.

2 Appuyez sur CLEAR/OFF (EFFACER/ ARRET)
pendant 3 secondes, jusqu’a ce que éeran
d’accuell apparait.

Quand cete caractéristique est branchée et les

touches sont appuvées, la cormmande fait un signal

sonore ¢ COMMANDE VERROUILLEE apparait

sur I'écran.

CLEAR
OFF

NOTES :

¢ Lemode de verrouillage affecle toules
les conunerndes, sauf la touchs CLEAR/OFF
(EFFACER/ARRET). Avcune avbre toneche

et Jonclionnera lovsque cetle fonction est adivée,

o Lajusiement veste en anemotre apnes il fnnes
de corramnd,



Four autonettoyant

Fowr wmural

Avant
UCautonettoyage

Pour que le programme fonctionne adéquatement,
il faut que la porte du four soit fermée et que
toutes les commuandes soient réglées correctement.

Nous vous recommancdons d’assurer

une ventilation adéquate en ouvrant

une fenétre ou en utilisant un ventilateur ou
une hotte de cuisine au cours du premier
autonetovage.

Retirez du four la lechefrite, la grille de
[a léchefrite, Ia sonde, tous les ustensiles
de cuisson et le papler daluminium.

Les grilles du four peuvent demeurer dans
le four pendant le cycle d'autonettovage sans
étre endommagées.

N'utilisez pas de matiéres abrasives ou de
nettovants a four. Nettovez le dessus, les cités
et 'exterieur de la porte du four avec du savon
et de 1'eau.

Assurez-vous que le capot de la lampe du four
est bien en place et que la lampe est éteinte.

IMPORTANT : Certains olseaux sont
extrémerment sensibles a la fumee produite
pendant le programme «’autonettovage de
wimporte quel four. Placer les olseaux dans
une autre piéce bien aérée.

REMARQUE : La jonction Alonellovage
ne fonctionnera pas si la sonde est hranchée
ou la fonction Sabbat est réglée.

¢ Sur les modeles @ four double, vous pouvez
régler un cycle de nettovage dans les deux
fours simultanément. Le dernier four réglé
attendra automatiquement la fin du cvele
de nettovage du premier four avant de
démarrer son propre evele.

sur les modéles a four double, vous pouvez
utiliser simultanément la cuisson minutée
dans un four et 'autonettovage dans "autre,

A MISE EN GARDE :

Ne metter jamais dustensile de cuisine ou toutd autre
article ex bas du forr: Iy a un éloment de chauffoge
sous le plancher du four fin placand des articles en
has du forr; vous risques dendrainer wune surchauffe
dui forr; qui peut canser des dommages au four et
risque dendommager ow de britler les armotres

de votre cuisine.

4



Four autonettoyant
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Comment I Appuyez sur AUTONETTOYAGE.
yéoler le 2 Sur les modeles a four double seulement,
> o ; appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INTER.
./0 w p our pour choisir le four.
le netlo yage 3 Trois options d autonettoyage sont dispeonibles :

* NETTOYAGE LEGER ~ Appuvez sur
cette touche pour effectuer un netloyage
automatique de 3 heures. Recommandé
lorsqu’il s’agit de nettoyvage des débordements
limités a une surface restreinte.

NETTOYAGE REGULIFR — Appuvez sur
cette touche pour effectuer un netloyage
autormnatique de 5 heures, Recommandé
pour un four plus encrasse.

PERSONNALISE Appuyez sur cette touche
et 4 l'aide des touches numérotées, réglez
e période de nettovage de 33 7 henres et
30 minutes, selon le degré d’encrasserment
du four

4 Appuvez sur MAINTENANT.

La porte se verrouille automatiquement. L'écran
affichera le décompte de la période de nettovage.
On e peut pas ouvelr la porte du four si
la température n'est pas descendue sous
la température de verrouillage et si le message
FOUR VERROUILLE s'affiche.
Lorsque la fonetion FOUR VERROUILLE sera
désactivée, vous pourrez ouvrir la porte.
¢ [e message VERROUILLER LA PORTE
s’affichera et la commande du four émetura
un signal st vous réglez un cvcle de nettovage et
oubliez de fermer la porte du tour.

L]

L]

¢ Pour mettre fin & un cvele de nettovage, appuyez
sur la touche ANI}IULER ou CLEAR/OFF
(EFFACER /ARRET). Lorsque le message FOUR
VERROUILLE sera désactivée, indiquant que
le four s’est refroidi sous la température de
verrouillage, vous serez en mesure d’ouvrir
la porte.

Sur les modéles a forer double, vius porves vigler le
nedtoyage des denx fours simdianement. Le devxiérme
fowr atterdra avdtomatiqguement by fim du netiovage di
prevmer four avant de démarrer sov propre netloyage.,
Deux options sont disponibles pour régler
le deuxiéme four :
¢ Immédiatement apreés le réglage

du premier four :

Sélectionnez ENFONCER POUR REGLER

LE FOUR INFERIEUR o1 ENFONCER POUR

REGLER LE FOUR SUPERIEUR selon
les besoins, puis suivez les étapes 3 et 4.

S0

AUTONETTOYAGE]
Four M| | Four O3
SUPER.L_] INFER. B

Sur les modéles & four double saulement.

NEYFOYAGE| NETTOYAGE|

| E:IGER |0U| R&g(;uugg |0U|P£R50Nmusé|
L Je e Je s ]
el e e e ]

‘ies chiffres seront utilisés uniquement lors du |
réglage d'une période de netfoyage PERSONNALISE}

MAINTENANT

i partir de I'écran d’accueil (Home) :

1 Appuovez sur AUTONETTOYAGE.

2 Appuyez sur NE'ITTOYAGE LEGER,
NETTOYAGE REGULIER cu
PERSONNALISE. Reportezvous
aux références ci-<lessus.

8 Appuvez sur COMMENCER APRES
LE 1ER AUTONETTOYAGE pour
le déclenchement automatique
du nettovage du deuxiéme tour
une fois terminé celui du premier




Pour differer
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Four autonettoyant

Fowr mawral

Pour que le programme fonetionne adéquatement,
il faut que la porte du four soit fermée et que toutes
les commandes soient réglées correctement.

1 Appuyvez sur AUTONETTOYAGE.

2 Sur les modtles a four double seulement, appuyez sur
FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir le four.

3 Trois options d’ autonettovage sont disponibles :

» NETTOYAGE LEGER - Appuvez sur cette touche
pour effectuer un nettoyage auromatique de 3 heures.
Recommandé lorsqu’il s'agit du nettovage de
débordements lumités i une zone restreinte,

s NETTOYAGE REGULIER - Appuyez sur cette touche
pour effectuer un pettoyage automatigue de 5 heures,
Recommandé pour un four plus encrassé.

» PERSONNALISE - Appuvez sur cette touche et d
I'aide des wuches numérotées, réglez une période de
nettovage de 3 4 7 heures er 30 minutes, selon le degré
d’encrassement cu four

4 Appuyez sur PLUS TARD.
5 Trols options de réglage de départ différé sont
disponibles :

» HEURE DE DEPART - Appuvez sur Ja touche
puis servezveus des touches numérotées pour entrer
le délai qui précédera le début du nettoyage. Appuyez
sur ENTRER.

» DEBUTER L'AUTONETTOYAGE - Appuyez
sur la touche puis servezvous des touches numérotées
pour régler 'heure du débue du nettoyage. Appuyez
sur ENTRER.

» TERMINER AUTONETTOYAGE - Appuyez sur
la touche puis servez-vous des rouches numérotées
pour régler lheure de la fin du nertovage, Appuyez
sur ENTRER.

La porte se verrouille automatiquement, L'écran aftichera
I'hewre du début. On ne peut pas ouviir la porte du four si
la température n’est pas descendue sous la température de
verrouillage et i le message FOUR VERROUILLE
sathche,

Lorsque Ta fonetion FOUR VERROUILLE sera désactivée,
vous pourrez cuviir la porte.

Sur les modeles a four double, vous powre régler b nettovage
des dews fovrs sipaltanément. Le deuxigme for vielé atiendra
artomatipement la fin du netiovage du premer four avani de
deémarrrer son fropie nettoyage ow encore il altendra lexpivation
dhu délas progronmomd.

Deux options sont disponibles pour régler le deuxiéme
four ;

* Immédiatement apres Je véglage du premier four :

Sélectionnez ENFONCER POUR REGI.ER LEFOUR
INFER. ou ENFONCER POUR REGLER LE FOUR
SUPER. selon les besoins, puis suivez les étapes 8 4 6
ci<lessus pour le deuxieme four.

AUTONETTOVAGE
Four M|yl Four O
Suptr. [} INFER. B

Sur les modéles & four double sedlemant.
NEESEQGE OU|NRE G%QGREIOU r&nsmmusi
HE BN
5"?"8"9"0'

i ﬁLes chiffres seront utilisés uniquement lors
du réglage d'une periode de nettoyage PERSONNALISE)

PLUSTARD

| Héggfge IoultAU%B%seloulunJéTmﬁEl
Lol e 10 ]
K2 KX KN KN

8 @ o

* A partir de I'écran d'accueil (Home) :

1 Appuyez sur AUTONETTOYAGE.

2 A\[31)1131c>;f, sur NETTOYAGE LEGER, NETTOYAGE
REGULIER ou PERSONNALISE. Reportezvous aux
rétérences c-dessus.

$ Appuyez sur COMMENCER APRES LE |ER
AUTONETTOYAGE pour le déclenchement
automatique da nettovage du deuxiéme four une fois
terminé celui du premier ; cu sur HEURE DE DEPART
puis suivez 'étape 6 ci-dessus pour régler I'heure du
démarrage du deuxiéme four.

Pouwr afficher le décompte du temps on Chewre du départ, appryes

sur AUTONETTOYAGE.

* Pour mertre fin & un cycle de nettovage, appuyez sur
ANNULER ou CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET).
Lorsque la fonction FOUR VERROUILLE seva
désactivée, indiquant que Je four s"est refroidi sous
la température de verrouillage, vous serez en mesure
d'ouvrir Ta porte.

51
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Vous remarquerez un peu de cendre blanche
dans le tour. Essuvez-la avee un linge humide
lorsque le four a refroidi.

Salvesie des taches Blanches, foiles-les dispareaitre
a Lavde d'un Lampone @ récurer savonneux. Rinees

Jond avec wne solution dear et de vinaigre. Il s'agit

géndralement de vésidus de sel qui ne disparaissent
fas lovs de Uautonetioyage.

Sile four n'est pas propre apres un premier
nettoyage, programines i nouveat un
autonettovage,

* Vous 11¢ pouvez programmimer aucune
tonction de cuisson tant que le four n'a pas
suffisamment refroidi pour que vous puissiez
déverrouiller la porte.

* Pendant un programme d'autonetioyage,
vous pouvez appuver sur HORLOGE pour
afficher 'heure. Pour revenir 4 la durée
résiduelle d’autonettoyage, appuvez sur
AUTONETTOYAGE.

* Siles grilles du four glissent difficilement,
essuvez les bords des grilles du four avec
I'huile de cuisson.



Fermentation

Option—Fermentation

Fowr mawral

La fonction de formentation maimntient uve chalewr

suffisante o feore lever les frodiuts a la levioe,

I Placez la pate dans le four sur la grille B ou C
et recousrez-la avec un linge pour de meilleurs
résultats,

2 Appuvez sur OPTIONS.

3 Appuvez sur FERMENTATION.

La lumiére intérieure du four s’allume et pz

par des cveles d'allumage-extinction durant la

fermentation.

BETA

La fonction de fermentation procure
automatigquement la température optitale
demandeée par le processus de fenmentation et par
conséquent elle n'est pas munie d’un controle

de la température.

4 Sur les modeles a four double seulement,
appuvez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.
pour cholsir le four

5 Appuvez sur DEPART.

6 Réglez la touche MINUTERIE i la durée de
fermentation minimale.

7 Lorsque la fermentation est terminée, appuyez
sur la touche ANNULER.

o [a fermentation ne fonctionnera pas st le tempévaboe
dit foner est supeérienwre & 125 °F (52 °C). Le message
FOUR TROP CHAUD s'uffichera a Uécran,

s La fermerdation ne nécessite pas de préchavffer le four

s Powr éoiter dabaisser fa tempéraiiow du four ef ainst
awegmenter la drée de la fermentation, 1w'ouvres pas
la porie dat four imnitileinent.

® Vérifien le o sanes brofr Lavder pover éviter
whw fermentalion excessive,

REMARQUE : N'utilisex pras le mode de fermentedion
pouir véchauffer les aloments frords ni pour gevder chads
les alrments ewits. La fempératune de fermentation

du forer w'est pas suffisamment devée powr garder

les alments a des températuaes sitres. Utiliser la fonchon
CHAUD pour gender les aliments o chavd,

CPTIONS

FERMENTATION

Four M|yl Four O3
SUPER.]™ " | INpER. S

DEPART

[

MINUTERIE

ANNULER
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Option—Chaud

Four mural

La camactéristique de conservation des aliments chauds pewd fve activde
pour comserver chawds les aliments déja cuits. Cetle cavactinstique n'est
futs congue frover vechaniffer les aliments froids,

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur CHAUD.

3 Sur les modéles a four double seulement, appuyez sur
FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir le four.

4 Appuvez sur ELEVEE, MOYENNE ou BASSE pour
le réglage antematique de la température,
5 Appuyez sur CROUSTILEANT ou TENDRE, selon que
vous seuhaitez obtenir des aliments croustillants ou tendres,
6 Appuvezsur DEPART.
Lais

le: foar se préchaufler :

BASSE 8 minutes
MOYENNE 15 minutes
ELEVEE 20 minutes

REMARQUE : Le ventilateur de convection se mefira en maiche
si f Jorction CROUSTILIANT et activée,

Pour régler le deasicme four (sur les modeles a four double
seulement}, sélectionnez ENFONCER POUR REGLER LE
FOUR INFERIEUR ou ENFONCER POUR REGLER LE
FOUR SUPERIEUR sclon les besoins, puis suivez les étapes

cidlessus,

Le réglage de température peut étre modifié en appuyant sur
la touche CHANGER LA DUREE-TEM? du four appropric.
Les réglages peuvent étre annulés en appuyant sur la touche
ANNULER du four appropric.

Le réglage de la minuterie s'effectue en appuyant sor

REGLER LA MINUTERIE. Consultez la section Mendere,

Pour rendre les aliments ramollis plus croutillants

® Placez la nourriture dans une assiette ou une casserole aux
bowds pen élevés,

* Pour de meilleurs résultats, disposez les aliments en une
seule couche, Ne les empilez pas.

® Laisserdes & découvert.
* Préchauttez le four au réglage BASSE.

* Aprés 45 minutes, vérifiez si la novrriture est croustllante.
Augmentez la périede au besoin.

AMISE EN GARDE :

Ne gardez s les aliments dans le fover en node de véchaufferment
frendand flus de 2 hewres.

REMARQUES IMPORTANTES :

® [ o5 aliments dot
CHISSON. 01 Trans

seni dtre gardds chouds dans lewr vécifent de
s cluns i plat de seroice vésistont & lo chalew,

® Les aliments placds dans des casseroles en verie ou en céramigue
risistante & I chalewr névessitent un véglage du thermostal phus deoé
quie ceu placds dens des casseroles métalfiqpues.

* Cournn les alimends foumides aver v converdle qui va an_four ou
une ferille d'abominim,

QPTIONS |

CHAUD |
FOUR WM ou FOUR ]
SUPER.LT) INFER. IR

Sy les modéles & four double seulement.

ELevEe OU| MOYEN IOU Basse
— I

& [ nest pas oblipatoive de vecouvrie les alimends Jrits o croqisants,
ameatds #fs vesquent de devendr trops secs s sond véchauffés pendant
trop longlemps.

o Lowverture vijtde de la fovte laisse échapper Uar chand of vefioudit
lex altments.

& S5 dles aliments sont rajoutds, allowes wn pert plus de temps pour
stalnliser la températire du for

® D grondes quantitds pewvent névessiter d wugmenter e véglage du
thermostat ef de vecovrir certains aliments cuils.

® Linlever les ustensiles {cillées & sevols; elc. ) avant de placer
tes vévipients dens e four

* Nutilisex pas de conlenants, covvercles o pellicules en flastique.

AMISE EN GARDE :

Les contenants, convertles ou pellionles en plastigue vont fondre sl
sont plecés dans e fowr Le plastique fondu risque dtve tmfrossible 6
endever ¢ catfe situation n et pas couverte pas le paraitie,

Pour réchauffer les bols et plats de service

Porey véchauffer les bols et plais de service, vpler b commemde

a4 BASSE,

o Utiliser uniguiement de la vaisselle qui résiste i la chaleur.

* Placer la vaisselle vide sur Ja grille, Stveus sonhaitez
réchauffer la vaisselle davantage, oo s celle-cl est en
porcclaine, wrifiez sa tolérance maximale a la chaleur
auprés des fabricants,

® La vaisselle de service vide se réchaul(fera pendant
le préchauifage <o four,

* Lorsqu'ils se trouvent ensemble dans le four, placez les plats
dle service vides sur la grille supérienre et les aliments cuits
chauds sur la grille inféricure,

AMISE EN GARDE :

La vaisselle pent devenr tés chenede. Ulilises des poigndes ou des
milaines isolantes pour les sorlir du four
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tempeératures
pour les
aliments
MOUS

Fowr mawral

Powr gavdey chands differenis types daliments, végles
la tempevatire en fonction de Ualiment qui nécessite
le )(foz'r(gr» le plus élevé, Placez les alwnents qu
nécessttent le viglage e plus éleoé swr lo grille
piférieuye et cerx ond besoin de moins (a’(/ chadewr

sur e grille superiewre.

Type d’aliment Réglages en fonction
Aliments frits

Bacon FLEVEE
Croustille an mais PASSE

Pain, pains mollets durs MOYEN

Pizza MOYEN
Pommes de terre, au four FLEVEE
Fartes (deux croiites) MOYEN

Conseils :
¢ Laissez les aliments d découvert.
¢ N'utilisez pas de contenants ou pellicules en plastique.

¢ Préchanffez le four avant Iutilisation.

Porr gavder chenids diffevents types daliments, végle
la tempévatire en forclion de Ualiment qua nécessiie
fe véglage le plus devi. Places les alimenis quo
necessitenid Le veglage le plus élevé sur Lo grille
piferiewye et cerx ond besoire de moins de chalenr

sur la grille supérieure,

Type d’aliment Réglages en fonction
Agneau MOYEN
Boeuf, médium et bien cuit® MOYEN
Cassercles MOYEN
Céréale cuite MOYEN
Chili ELEVEFR
Crépes, gaufres BASSE
Fruits MOYEN
Jambeon MOYEN
Légumes MOYEN
Oeufs MOYEN
Pain, pains mollets mous MOYEN
Poisson, fruits de mer MOYEN
Pommes de terre, pilées MOYEN
Porc MOYEN
Sauces, sauces a la créeme MOYEN
Tartes (une crofite} MOYEN
Volaille ELEVEE

# Lorgunisme USDA/FSIS vecommande wne lempévature interne de 143 °F
(63 °C) pouy la cuwissen wivimale du boeuf. Ulilises wn eermomeétre i
maandde powr vévifier les températires internes.

Conseils :

* Recouvrez les aliments d’un couvercle ou de papier
d’aluminium.

* Ne mettez pas d’eaw dans le four

* N'utilisez pas de contenants ou pellicules en plastique.

» Préchautfez le four avant Pudlisation.
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Option—Deux températures

Fowr wmural

Utilisex ceite option pour associer suceesstoement deux
températures a deux péviodes de cuzsson,

=1

10

11
12

13
14

Appuvez sur QPTIONS.
Appuvez sur DEUX TEMP.

Sur les modeles a four double seulement,

appuyez sur FOUR SUPER. ou FOUR INFER.

pour choisir le four

Appuvez sur les touches numeériques pour
régler la premiére température.

Appuvez sur ENTRER.

Appuyez sur les touches numériques pour
régler la premiére période de cuisson désirée.
Appuyez sur ENTRER.

Appuvez sur CUISSON, CUISSON

a CONVECTION ou ROTISSAGE

a CONVECTION au besoin.

51 CUISSON a CONVECTION a é1¢ choisi,
appuvez sur GRILLE SIMPLE prour une
cuisson sur une grille, ou sur MULTT
GRILLES pour deux ou trois grilles,
Appuyez sur les touches munériques pour
régler la deuxiéme température.

Appuyvez sur ENTRER.

Appuyez sur les touches numérnques pour
régler la deuxiéme période de cuisson.
Appuyez sur ENTRER.

Appuyez sur DEPART APRES
PRECHAUFFAGE ou DEPART a FROID.

CPTIONS
—

DEeUX
TeMp
L]

FOUR I FOUR £
Super (0|OY] INvER: @

A

St Ies noddles A four double sevlerment.

I ]
e eI ]

ENTRER

ENTRER
S R O

| GRILLE SIMPLE |OU| MuLT GRILLESl
L
I ]

ENTRER

3

KN N N KN N

ENTRER

DEPART APRES DEPART &
PRECHAUFFAGE|CY FROID

i
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Options—~Cuisson et maintien et déshvdrater

Four mural

Votre nowweay. controle a wne fonclion de cuisson e de conservation
v cheid quei conserve au chawd les aliments cuits pusqua bos heies
ajmés l fin d'une cuisson mirmidée ou dun rolissage minte.

NOTE : Vous ne powoez frogrammer cetle Jorelion qu e cuisson
widée ov rotissage minadé, (Consudter la section. Utifisation de la
cuisson el cu iolissage winudis). Une fois que lo cuisson winaitée ou le
ritissage mieaté o aulomatiuement cessé ol que la fonction TEMPS
SUPPE: s’est désactive, ¢'est ant towr de la fonclion de cuisson at
meintion de lo lempivature de démmrer esdomaliquement.,

Iy a deux fagons d'activer cette Tonction aprés

la cuigson ou Je rétissage minueés ©

* Aprés avoir régle une cuisson minutée

ou un rotissage minuté :

Appuvez sur AJOUTER OPTION CUISSON

AU FOUR, AJOUTER OPTION CUISSON

A CONY. ou AJOUTER OPTION DE ROTISSAGE selon

le mode de cuisson que vous réglez.

2 Appuvez sur CUISSON ET MAINTIEN.

—

CUISSON ET
MAINTIEN
3 Appuvez sur OK

4 Appuyez sur DEPART APRES PRECHAUFFAGE ou
DEPART a FROID,

* Réglez a partir du menu OPTEHONS :

Appuvez sur OPTHONS.

2 Appuvez sur CUISSON ET MAINTIEN,

3 Sur les modéles 4 four double seulement, appuyez sur
FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir Je four

4 Appuvez sur OK

5 Appuvez sur CUESSON, CUISSON a CONVECTION,
ROTISSAGE a CONVECTION ou DEUX TEMP.

6 Appuvez sur les touches numériques pour entrer la (ou les)
température et la {ou les) période,

7 Appuyez sur ENTRER.

8 Appuyez sur DEPART APRES PRECHAUFFAGE ou
DEPART a FROD.

—

La dishydralation {séchage) est wne méthode de fréseroation des fruils,

des Byumes, des hevbes of des viandes qui consiste & vetirer Chaoidizé

de facon & ce que les bactiries, les bevwres of les moistssures ne frassent

froliftrer of giter fa novrvifitre. Le fontr uttlise wne lempératire

frograymée aulomatiquement ainsi que le ventibatewr 2 comvection

froutr exfrddser Dlnonidild des aliwents afin de les sécher et les prdserven

Noter gr sl Juut phus de 12 hewres powr sécher certorns altments,

Pendant ln déshydratation. la porle du_four doit demesirer

futrtiellement ouverte powr permettre & Datr de etrouler ef

& Ulendité de s bvacuer

Ultilisen. la butée quii est comfrrise avec I four pour tenir

lat porte oueverte penclend b déshydotation,

1 Cvrez la porte du four:

2 Placez l'exteémind magnétique de Ta butée sur la surface
mterne supéreure de la porte du four,

3 Fermez la porte du four en laissant celle-ci reposer contre
la butée.

4 Appuyez sur OPTIONS.

5 Appuvez sur DESHYDRATER.

6 Sur les modeles a four double seulement, appuryez sur
FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour choisir Je four.

7 Entrez la température (max. 206 °F (93 °C1).

8 Appuvez sur ENTRER.

9 Appuvez sur DEPART.

REMARQUES :

® Rongez la butée dans wn e st quand dle ne sevt pas.

* Utifiser iquement b butée qui esi comprise avec e fortr el
utilisee-ln sevdement foniy ln deshordratation,

® Nevangez pas la butée dans le forr

& Noublter pas qi'une priparation, un tradement ef un siockage
adéguats sont essendiels fronir gavantiy o qralité ef lo sireté des
alimenis séchés.

Placez Fexirémilé magnélinue
tle la butéa sur fa surface intermns
supérieurs e fa porte du four.
Fermez fa porte contre 1a butée.

OPTIONS

DESHYDRATER

FOUR B FOUR (1
|SUPER)C2|OU Inrer,

ENTRER

il

i

DEPART

Conseils utiles sur la déshydration :

® Hast possible de sécher les aliments sur phesierers grifles
a fa fois.

* Le temps de séchage dépendra de phusiesers fuclenrs :

* o nombre de grifles d'aliments ;

* la quantilé d afiments sur chogue grille ;

* la taille, la forme b Féparsseny des aliments |
* Lo type de plitec de séchage utilisé,

Pour commander une butée de rechange, communiquez avec
notre Centre national de pidees au L8GRLG61.1616 en
mentionnant la référence WBOST10(24,
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Option—Départ différé

Fowr mural

NOTE : Ne laissez jumais des aliments comme des produits latiers,
du puisson, de fa faree, de b volaille et du forc weposer pendant plis
e herire groont on apis le ouisson, Lorsque ces aliments sond
Laissés & la température de b pidce, cela fovorise la frolifiration de
bactéries noctves.

Vous powves progreonmer {2 four de facon & obterdr un dépert différd
Doty fes fonetsens Gigisson, Cuisson i convection on Rifissage &
compection, of ce pendant wne période spécifique an ferme de logpelle
fe foner s aorvélera andomatigrement. Consulier doalement ls sections
sutr for cutsson el le vitissage minatds ains: que sur la cuisson e fe
FOFssage pinidés e convection.

Assurezwvous que heure du jour atfichée par horloge est
COrTecte.

1 Appuyez sur OPTIONS.
2 Appuyez sur DEPART DIFFERE.

3 Sur les modeles a four double seulement, appuyez sur

FOUR SUPER. ou FOUR INFER. pour cheidsir Je four,

4 Deux options de réglage de départ diftéré sont
disponibles :

» DERUT DE LA CUISSON — Appuvez sur la touche
puis servezvous des tonches numératées pour entrer
le délat qui précédera le début de la euissen. Appuvez
sur ENTRER. Par exemple, st vous souhaitez que
la cuigson débute dans 2 heures, entrez 2, ¢ et 0,

* FIN DE LA CUISSON - Appuvez sur Ja touche puis
servez-eous des touches numérotées pour ajouter la
période quifera en sorte que la coissen prendra fin a
I'heure soubaitée, en tenant compte de Theure du jour
et du ternps de cuisson, Appuvez sur ENTRER. Si, par
exemnple, il est présentement 1 2:(0, que vetre période
de cuisson est de 2 heures et que vous souhaitez servie
le vepas & 1700, alors entrez 3, 0 et 0.

5 Appuyez sur GUISSON, CUISSON a CONVECTION
on ROTISSAGE a CONVECTION au besoin.

6 Appuvez sur les touches numériques pour régler
la teropérature désirée,
7 Appuyez sur ENTRER,

B Appuvez sur les touches numériques pour régler
la période de cuisson désirée,
9 Appuyez sur ENTRER.
10 Deux options de départ sont disponibles une fois le délai
chu départ différé écoulé
* DEPART APRES PRECHAUFFAGE - Appuyez sur
la teuche pour ehoisir le préchauffage. Une fois le délai
du départ différé écoulé, le four s'allumera et le
préchauffage commencera, Les lomiéres internes du
feur sallumeront et le resteront jusqu'a ce que le four
soit éeint.

Le ventilateur de convection sc mettra en marche
durant Ie préchaoflage. Une signal sonore indiquera
que Ie préchauflage do four est terrning ;5 cela pem
prendre enviren 10 minutes. E'écran aftichera le réglage
de températine.

DEPART a FROTD — Appuyes sur cetre toiche pour que
le feaur démarre immédiatement {sans préchauftage)
une fois le délai de départ difené écoulé. Les lomiéres
mternes du feur sallumeront et le resteront juscu’d

ce que le four soit éteint, Le ventilateur de convection
se mettra anssi en marche,

-

QPTIONS
——

DEPART
DIFFERE

.|
|FDUR.| |Fo R[E]|
supée. LY INFlEJR.“

Sur les moddles A four double seufement.
DEBUT DE La FINDE LA
cuissoN |PY|  cCuisson
Ll e e e |
el e el
ENTRER
Lo Jou[SmsuJou | Sss
| I | EEH R
| I I N
ENTRER

| I I |
| I K

ENTRER
DEPART APRES DEPART &
PRECHAUFFAGE|OV FroOID

Pour régler le deaxiéme four (sar les modéles a four double
seulement), sélectionnez ENFONCER FPOUR REGLER LE
FOUR INFERIEUR ou ENFONCER POUR REGLER LE
FOUR SUPERIEUR selon les besoins, puis suivez les élapes
ci-clessus.

[
wn

o
[=]

[
wn

o
(=

Le réglage de température peut ére modifié en appuyant sor
la touche CHANGER LA BUREE-TEMP du four appropric.

Les réglages peovent étre annolés en appuvant sur la touche

ANNULER c<lu four approprié,

Le réglage de la minuterie s'effectue en appuyant sur

REGLER LA MINUTERIE. Consultez la section Mipaderie.

Une fois le délai de départ différé écoulé, le four va démarrer
et poursuivre la cuissen pendant la péniode programinée, puis
il s’arrétera automatiquement, sauf si la fonction Cuisson et
maintien a ét¢ sélectionnée, Consulter la section Cuisson o
AT

Une fois la cuissen tenminée, le four émettra un signal sonore
et le message « TEMPS SUPE. » ¢'affichera pendant cing
minutes, Vérifiez le degré de cuisson de Ja nourriture, Si

du temps ce cuisson supplémentaire est Tequis, appruyez
sur la touche TEMPS SUPP. et entrez clu temps de cuigson
supplémentaire. 8i cette [onetion n'est pas sélectionnée,
I'éeran 8 effacera automatiquement au bout de cing minutes,
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Options—Sabbat et Aide

Four mural

Vous ne porvex wliliser le mode Sabball que pour cure
ont Povir yitir: Vous ne porever pas Cudiliser foner
convection, ;;;7‘}/!(’:; atonetloyver o methe en marche en
mode différe,

1 Appuvez sur OPTIONS.

U ne {(m i lécran SABBAT, les touches
n'émettront pas de tonalités. Elles changeront
de couleur pour indiquer gqu’elles sont réglées,

3 Sur les modeéles a four double seulement,
appuyez sur CUISSON DANS LE FOUR
SUPERIEUR ou CUISSON DANS LE FOUR
INFERIEUR pour choisir le(s) four(s).

4 Appuyez sur les touches numériques 1‘)0111‘

régler la température deésirée entre 1703 °F

et 550 °F (77 °F et 288 °F). Aucun signal

ol [.{‘III[)(‘.]A[.UI‘{‘ ne seront donnés,

5 Appuvez sur DEPART.

6 -‘\]‘)1‘6&‘. e délai aléatoire ’environ 30 secondes

a 1 minute, le four commencera la cuisson,/
le rotissage. L'écran tactile ne changera pas
et [a hamére du four s’éteindra.

Pour régler la température du four, répetez
les étapes 3, 4, 5 et 6.

Pour annuler Uoption Sabbat, maintenez
enfoncée la touche ANNULER ENFONCER

3 SEC pendant trois secondes.

REMARQUES : ANNULER ENFONCER 3 SEC,
CLEAR /OFF (EFFACER/ARRET) et ANNULER
sont les seules touches immédiatement actives
pendant la cuisson Sabbat., Ces touches
anmuleront la culsson en cours immeédiatement
apres avolr été enfoncées et dolvent étre
enfoncées uniquemnent aprés la fin du Sabbat.
Toutes les autres touches ont un effet retardé.

Si une coupure de courant se ])m([mt perdant
que le four est en mode Sabbat, il s’éteindra
automatiquernent et restera éteint, meéme apres
le retour du courant. Le mode Sabbat reprendra,
IMAls tUte cuisson sera annulée,

REMARQUE : 5i un maode de cuisson ou

un mode de cuisson programmée est acaf avant
de passer en mode Sabbat, ces modes de cuisson
resteront actifs aprés le passage en mexle Sabhat.
Tous les autres maodes de cuisson seront annulés,
apres le commencement du mode Sabbat.

QPTIONS

Saate
ET/OU | “Eii o
INFERIEUK

Appruvez sur cotte touche fovr en savon plus sur

les forclions du foun

1 Appuvez sur la touche HELP.

2 Appuvez sur les fleches & (haut)
ou ¥ (bas) pour choisir [a foriction désirée.

3 Appuyez sur ENTRER.

4 Appuyez sur la fléche 'W (bas),
si elle est présente, pour consulter tout le exte
de ["aide.

5 Appuvez sur ASSISTANCE POUR SORTIE
pour quitter I'écran AIDE.

50



Options—Réglages

Fowr wmural

Réglage de la

commande de

tempeérature—
Jaates-le vous-

méme!

I st possible qrue vous Frowitez gue dans vokre nowved
Foir b cudssone est differente que dans votve ancten four Ltilisen

votre noniveay four perdant guelgues semaines afine de vous
Jamiliariser avec son forctionnement. ST vous trowves gue

la température dans volre norvean four est frop dleoée ou frop
basse, vous porwvez végler la commende de température vous-
méne.

Nows vous recommundens de ne pas wiiliser un thermoméitre
bon merché, comme coux vendus dans les dpiceries, pour
vérifier be véglage de tebératiore de votre nowvea fonr Ces
thermometyes peuvent frsenter des foarts de 200 & 30 degrés.
NOTE : Ce viplage affectera sewlement les tempéraiwes de
cuisson et de yotissage. Ceviglage naffecera nullement les
températures de grillage, de comvection ou d wtonetioyage.
De plus, il sera conservé e mémonre sijasmas wne frenne de
corrani surviend.

1 Appuvez sur OPTIONS.

2 Appuvez sur REGLAGES.

3 Appuyez suy SELECTION DE LA TEMPERATURE.
sur TEMPERATURE MODIFIEE.

5 Latempérature du four peut étre augmentée (+) ou
diminuée (-} dans une proportion allant jusqu’a 35
°F Appuyez sur + 1° & ou - 1° ' pour augmenter ou
diminuer la tempéeature par ineréments de 17,

4 Appuver

& Lorsque la modification est terminée, appuyez
sur OK puis PRET. Utlisez votre four comme vous
le feriez normalement.

OPTIONS

REGLAGES

SELECTION DE LA
TEMPERATURE

TEMPERATURE
MODIFIEE

CK

Al

N

PRET

Pour régler
Uhorloge

Poir quee les dispositifs de chronomélbrage aviomatiouues du four

fonctionnent correclement, vous devez ¥igler Uhorloge @ la borme

hewre, T w'est pas possible de modifier Vhewre au covrs d'une

cuesson minitde on de Dautonettoyage.

1 Appuyez sur OPTEONS.

2 Appuyez sur REGLAGES.

3 Appuvez sur HORLOGE.

4 Appuver sur REGLAGES DE L'HEURE.

5 Trois options sont disponibles :

* Pour régler Uheure au format 12 heures : Appuvez sur
12 HEURES, puis sur REGLER E'HEURE, entrez les
heures et les minutes depuis 1:00 jusqu'a 12:59,
appuvez sur AM ou PM, sur DEPART puis sur OK

* Pour régler Uheure au format 24 heures : Appuvez sur
24 HEURES, puis sur REGLER I'HEURE, entrez les
heures et les minutes depuis 00:01 jusqu'a 28:59,
appuvez sur PEPART puis sur OK

* Pour régler 4 Uhieure avancée 1 Appuyez sur HEURE
AVANCEE, puis sur RECULER D'UNE HEURE
pour reculer dune heure ou sur AVANCER IYUNE
HEURE pour avancer dune heure.

6 Appuvez sur REGLER UHEURE.

7 Appuyez sur les touches mumeriques pour entrer

I'heure courante en heures et minutes.

8 Appuvez sur AM ou PM.

9 Appuyez sur ENTRER.

OPTIONS

REGLAGES

HORLOGE

REGLAGES
De U'MHEURE

|12Hmm»:s IOU 264 Heukes OU| ;f,f,l,i,kéég I

fi

REGLER
DE L'HEURE

ENTRER

Asstraz-vous gue Ihorloge est réglée
& la bonne heure.



Arrét

automatique

12 hewres

Dissimulation
de Uhorloge

Temperaiwre

en (tég’réf;

Iahvenhert
ou Celsius

Options—Réglages

Fowr wmural

Cordee & calte caractéristique, st vous oublier le fowr et I laisses
allimd, la commande USieindve automeatiquenent afirés

12 heroves pendand les fonctions de cuisson, ow apés 3 hewres
pendand wne fonction de grillage.

REMARQUE : Sur los maodbles & four double, cette fonction
spéciale est activde sur les denx fowrs.

Suivez les étapes cldessous @

1 Appuvez sur OPTIONS.

2 Appuvez sur REGLAGES.

3 Appuvez sur ARRET AUTOMATIQUE 12 H.

OPTIONS

REGLAGES

RET
AUTOMATIQUE
H

Ll

DESACTIVE

|

ou ACTIVE

4 Appuyez sur DESACTIVE ou ACTIVE. oK
5 Appuryez sur OK ——
St vous priférer dissomuder Uaffichage de Dhorloge, swiver
les Hecpes cidessons. OPTIONS
.
1 Appuyez sur OPTIONS.
2 Appuvez sur REGLAGES. REGLAGES
. —
3 Appuvez sur HORLOGE,
4 Appuvez surAFFICHAGE.l ) HORLOGE
5 Appuyez sur TOUJOURS A ARRET. ——
6 Appuyez sur OK
7 Appuyez sur OK & nouveau. AFFICHAGE
. . ——
REMARQUE : Lorsque Phorloge est véglée au mode
«exlinCtions, vous ne povves wliiser la fonction de mise en TOUJOURS
marche différds. {0 ARRET
- —
Ok
I
Ok
——
Votve conanarede est réglée pour afficher la température en deprés
Fhvenheit, meis vous powves sodifter cette sdection. afin de OPTIONS
Pafficher en deprés Celsins. —
1 Appuvez sur OPTIONS. REGLAGES
2 Appuvez sur REGLAGES.
3 Appuvez sur SELECTION DE LA TEMPERATURE. e
4 Appuvez sur ECHELLE DE TEMP. *C—"F}. TEMPERATURE

5 Appuyez sur °F pour des degrés en Fahrenheit ou sur
°C pour des degrés en Celsius.

6 Appuvez sur OK,

7 Appuvez sur OK i nouveau.

8 Appuvez sur PRET.

REMARQUE : Pour les modeles & four double, le nowoean

réglage s appligrera awux denx fours.

ECHELLE DE
TEMP.{C- °F)

OK

Ok

I I O I E
= &
E

PRET

91



Utilisation
de la
CONVEYsion

Auto Recipe™

{(auto-recette)

(sur certains
moddles )

Langue

Coulewr e
laffichage

Options—Réglages

Fowr mural

Chuaned vous whiliser le evisson & conveclion,

la caractéristipue de conversion Auto Recype™
{auta-recelte} corvertil m..'{om(rtiq'r,.'w.uml

les lemperatures de cuisson normales aux
temperatures de cuisson par convection.

Chuand la caraciéristiue est activee, lu temperature
réelle de convection (lempéralure védaite) apparait
sur Uécran., Par exemple, st vows mscrivez une
température normale de recette de 350 °F {177 °C)
el st vous appuyex sur la louche DEPART. CON
(eonvection) et Lo température de convection de

325 K (163 °C) apparail sur éeran,
REMARQUE : Cette caractéristique ne covioertat pas
les temps de CUHISSON ROVIRATX 61 temhs prar
convection, mais uniquement o températire,

Pouwr activer /désactiver cette fonction :

1 Appuyez sur OPTIONS.
2 Appuvez sur REGLAGES.

3 Appuvez sur CONVERSION AUTO
RECIPE.

4 Appuyez sur MARCHE pour activer
la tonetion de conversion automatique ou
sur ARRET pour désactiver Ia fonection.

5 Appuyez sur OK

6 Appuvez sur PRET.

COPTIONS

REGLAGES

CONVERSION
AUTO RECIPE

| MARCHE |ou ARRET

O

Ll

i

PRET

i

Catte optior: vous permet de choisir Caviglaas,
Pespagnol ou le francais pour le texte de Uécran
factile.

1 Appuvez sur OPTIONS.

2 Appuyez sur REGLAGES.

3 Appuvez sur LANGUE.

4 Appuvez sur ENGLISH, FRANCAIS
ou ESPANOL.

5 Appuyez sur OK

OFTIONS
REGLAGES

LANGUE

| ENGLISH |0U| FRANCAIS IDUl ESPANGL |

OK

Clette oplion vous permel de changer
les coulewrs de Uécram tactile,

1 Appuvez sur OPTIONS.

2 Appuvez sur REGLAGES,

3 Appuyez sur COULEUR DE L’AFFICHAGE.

4 Appuvez sur les couleurs désirées.

5 Appuyez sur OK

QOPTIONS

REGLAGES

COULEUR BE
L'AFFICHAGE

OK



Son
marche/arrét

Volume

Options—Réglages

Fowr wmural

Cette option vous permet d'activer ou de désactiver le
signal sonore qui se faul endendre a la pression dune
touche,

1 Appuyez sur OPTIONS.

2 Appuvez sur REGLAGES.

3 Appuvez sur SON/VOLUME.

4 Appuvez sur SON MARCHE/ARR]:]T.

5 Appuvez sur SON EN MARCHE pour activer

le signal sonorve lié a la pression d’une
touche ou sur SON ARRET pour désactiver
ce signal.

6 Appuyez sur OK

7 Appuvez sur OKd nouveaun.

8 Appuvez sur PRET,

QOPTIONS

REGLAGES

SON/
VOLUME

SON MARCHE/
RRET

el

SON EN
MaARcHE  |CUl  ARRET

g
g

0

0

PRET

L

50N

Cetle fonction permet daguster le volume d wn
nivean phis acceplable. Trois niveaux de volrome
pevvent étre sélectionnds,

1 Appuvez sur OPTIONS.

Appuvez sur REGLAGES.

Appuyez sur SON/VOLUME.

Appuyez sur VOLUME.

Appuyez sur ELEVEE, MOYEN ou BASSE

pour le choisir le niveau du volume 11é a

AL T S

=4 QI

I'enfoncement des touches,
6 Appuyez sur OK
7 Appuyez sur OK# nouveau.

& Appuvez sur PRET.

OPTIONS

REGLAGES

SON/
VOLUME

VOLUME

| fLevie IOU Moven OU| BASSE I

i

OK

OK

PRET

03



Options—Réglages

Fowr wmural

Sig%al de Cetle option vous fevmet de végler le type de signal orTIOnS
la minuterte gut vetentiva d I fin d'un cyele minulé.

1 Appuyez sur OPTIONS.
2 Appuyez sur REGLAGES.
3 Appuvez sur SON/VOLUME.
4 Appuvez sur SIGNAL DE
LA MINUTERIE. SiGhAL DE La

MINUTERIE CUISS.
Appuvez sur CONTINUER, 1 BIP,
2 BIPS ou 3 BIPS.

Appuvez sur OK

REGLAGES

N
VOLUME

=14

CUHT\NUB?IDU' 1stp I()Ul ZBIFE ()UI 3BIPS I

=2

Of

-1

Appuyez sur OKa nouveau,
Appuvez sur PRET.

o o}

I I
= x

PRET

S?g‘?’l(ll de la Clette oftion vous permet de végler le type de signal
manulterie de qui sera associé @ la manuterie de cuisine, OPTIONS
cusine 1 Appuvez sur OPTIONS.

REGLAGES

2 Appuvez sur REGLAGFS.
3 Appuyvez sur SON/VOLUME.
4 Appuyvez sur SIGNAL DE

LA. MINUTERIE SIGNAL DELA

v
[s)
H ‘

VOLUME

M
5 Appuvez sur CONTINUER, 1 BIP, WS
2 BIPS ou 3 BIPS. IODNFMUER'(}U' 18P |ou| 2895 Ioul 55IFs I

=2

Appuyez sur OK.

]

Appuyez sur OK d nouveau.

Appuvez sur PRET.

o <}

0

PRET

= =

S()n et v()lum{? Celte .r_)/)lifr_)-n VOUS pw‘mf){- de J'ég/(';r' r(.z’g.f_-o-mn'lr'qwfnmn! OPTIONS
]J(M" d (;f‘a 20t tous les signaux aux véglages par défaud.
1 Appuyez sur OPTIONS. REGLAGES
2 Appuvez sur REGLAGFS.
T S0
3 Appuyez sur SON/\’OLUME. VOLLTI*{IE
4 Appuyez sur PAR DEFAUT.
5 Appuvez sur OK PAR DEFAUT
6 Appuvez sur PRET,

O

PRET



Fléements

chauffants

du four

Lechefrile
el grille

Entretien et nettoyage

Fowr mawral

AVANT DE NETTOYER UNE PIECE QUELCONQUE DU FOUR, ASSUREZ-VOUS QUE
L'ALIMENTATION ELEC TRIQUE A ETE COUPEE ET QUE TOUTES LES SURFACES DE

IAPPAREIL ONT REFROIDL

Ne nettovez pas ['élément du gril. Toute saleté
bridera lorsque 'élément sera chaufte,

L’élément de cuisson n’est pas exposé et
se trouve sous le fond du four 57l y a des
déversements ou de la cendre accumulée
sur le fond du four, essuyez le tout avant
I'autonettovage.

Apreés avoir grillé, retirez la léchefrite et

sa grille du four. Retirez [a grille de la lechefrite,

Versez délicatement la graisse de la léchefrite
dans un contenant approprié. Lavez et rincez
la lécheftite et sa grille dans 'eau chaude avec
un tampon a récurer de plastique ou imbibé
de savon.

Si des aliments brialés se trouvent sur la grille,
saupoudrez-la de détergent tandis quelle est
chaude et couvrez-la d’essuie-tout ou d’un linge
a vaisselle, Faire tremper la lechefrite eliminera
les aliments cuits.

La lechefrite et sa grille se lavent avec

un détergent commercial pour four.
Laléchefrite et sa grille se lavent aussi

au lave-vaisselle.

Ne rangez pas la lechetrite et sa grille dans

le four alors quielles sont sales.

MISE EN GARDE : ne nettoyez pas la léechefrite
et sa grille dans un four autonettoyant.

Grille

Lochefrite =

95



Grilles
du four

Entretien et nettoyage

Fowr mawral

Les grilles peuvent étre laissées dans le four pendant
le cycle d autonettovage sans étre endommagées.

Périodiquement, aprés plusieurs cycles

d’antonettoyage, il peut étre nécessaire de lubritier

les grilles du four i Paide du lubrifiant au graphite
accompagnant votre four mural. Pour commander
du lubritiant au graphite addidonnel, appelez le
Centre national des piéces an 1.800.626.2002 ¢
mentionnez le numéro de référence WBO2T 10303,
1 Retivez la grille du four, Reportezvous i la
section Gritles de four @ extenesion compléte.

2 Ouvrez Ja grille entiérement et posez-la sur une

table ou un comptoir. Du papier journal peut étre

placé sous la grille pour faciliter le nettovage.

o”%’f. gy |

3 Silvades débris dans les glissiéres, essuyez-les a
P'aide d'un essuie-tout. REMARQUE tout bubmfiant
aw graphie que vous enleves dot étre vemplace.

m%jn ® @[‘
\

; &

St aintabalalas]B]
.__ﬂr—w

»

N

e
4 Secouer le contenant de lubnifiant av graphite

avant de T'ouvrir. En commencant par le coté
gauche du mécanisme de glissement de la grille,
placez quatre (4} petites gjouttes de lubr 1f1ant sur
les deux (2) glissiéres du bas prés des boitiers de
roulement.

e
[©]

}

[¢] ®

I

Cité gauche

H a8

== |

Grille tournée vers le haut @

Répétez pour le mécanisme de glissement
droit de la grille.

1® I § DR R T s
M&M—L.];V 3

p M i W —

Cots drait =

i SS— S—

\: j( I — N —

I I A I S

Grille oumée vers ie haut

6 Cuvrez et refermez la grille plusicurs fois
afin de répartir le lubrifiant.

7 Replacez le capuchon sur le contenant de
lubrifiant et secouez-le encore une fols,
Retournez la grille et répétez les étapes 3, 4,
B et 6.

—
I Ve ]
o
€] : 0] O]
..r...... ,.,J:‘ .
= N
J— <
[g :”T
ol ® ! ® B]
|| Coté gauche
\
\ \“\\ /I
Grille tournée vers le bas
e

T® €]

T_
ﬂLO

Cote droit / ;

\vii=
/@ =
Grille tournée vers le bas

Fermez la grille, retournez la grille vers le
haut et 1(‘1}]4((/4,1 dans le four. Reportez-
vous a la scction Grilles de Jour & extension
compleéte,

=2}

9 Répétez les étapes ci-dessus pour chagque
erille.

REMARQUE : ne vaporisez fras de Pam® o ot

antre bibvifiant d vaporiser.



Entretien et nettoyage

Fowr mural

FEnlevement de
la porle du
Jour en la
soulevant—
enlévement

La porte est trés lourde. Faites attention quand
vous l'enlevez ou vous la soulevez,

Ne soudeves jamais la porte par sa poignée.
Enlévement de la porte :
1 Ovrez complétement la porte.

2 Firez les verrous de charniéres vers
Parmature de la porte, en position
déverrouillée, Un ourtl, comme un tournevis
a lame plate, peut étre nécessaire.

3 Tenez fermement les deux cotés du haut de
la porte,

4 Refermez la porte A la position d’enlévement
de la porte, ce qui veut dire presque
complétement et soulevez-la vers le haut puis
vers I'exterieur jusqu’a ce que le bras
d'articulation soit entérement sorti de
la rainure.

Remise en place de la porte :

1 Tenez fermement les deux cO1és du haut de
la. porte.

2 Avec la porte au méme angle que pour
Ienlever, mettez le renfoncement du bras de
charniére dans Paréte du bas de la fente de
charniére. Le renfoncerment du bras de
charniére doit étre bien installé dans le bas
de la fente,

3 Quvrez complétement la porte.
Sila porte n'est pas complétement ouverte,

Iindentation ne repose pas bien a extrémité

inmférieure de la fente,

4 Poussez les verrous de charniére contre
I'armature de devant du trou du four, en
position verrouillée,

5 Fermez la porte du fourn

Verrous de chamiére

Tirez an bas les varrous des chamiéres
pour dévarrowitier

“Position d'enlevement

Py 1 ! .y
Extrémite Bras de charmniére

dela
fente\
\|

Bras de
charniére

Verrous de

charnigre

Pausser vers ke haut fas verrous des charmidres
pasr verrouiller,

Sonde

Lavez la sonde thermique avec de eau
SAvONNeuse ou un tampon a récurer
savonneux. Laissez refroidir la sonde avant de
la laver. Faites disparaitre les taches tenaces
aves ull tmpon a récurer savonneux, puis
rincez et séchez,

Ne plongex pas la sonde thermique dans Uean,

i ‘T(’ Yahes ks e Sonae i 1(’)".'.*?.36 e ity e tl.)'t-i-)'.'
Ne ranges pas la sonde (7 lans le




Ampoules
du four

Entretien et nettoyage

Fowr maral

Chaque four est muni de deux unités d'ampoule
a halogéne situées sur les parois latérales du four.
Les ampoules s"allument lovsque la porte est
ouverte ou lorsque le four exécute un cvele de
cuisson. Les ampoules du four ne s"alloment pas
pour le cyele dautonettovage ou sl le four est
réglé i la fonetion du sabbat.

Chaque unité d'ampoule comprend un couvercle
de lampe amovible sur lequel se trouvent deux
mécanisimes de verrouillage, un cotmpartiment de
lampe dans lequel se trouvent trois culots et trois
ampoules a halogéne.

MISE EN GARDE : avant de remplacer une ampoule,
débranchez Ialimentation électrique au four & méme le
panneau de fusibles ou de disjoncteurs.

Assurezvous de laisser le couvercle et 'ampoule

refroidir complétement.

Pour votre sécurité, ne manipulez pas d'ampoule

chaude a mains maes ou avec un chiffon humide.

Pouwr retiver :

@ Retirez les grilles du four, Reportezvous i la
section Galles de forr d extension complite.

9 ATaide dune clé a molette, retirez les quatre
ecrons qui maintiennent le support a grille par
dessus 'unité de la lampe.

e Retirez le couvercle de lampe en verre en tirant
vers extérieur son rebord arriére et en le
fatsant rouler vers vous. Ne retirez aucune vis.

T

-

REMARQUIE : les pinces de fixation pourraient
tomber du convercle de verre. Apres le
remplacement, elles devront étre placées dans la
bonne position sur le couvercle de la lampe et
réinsérées dans le compartiment de la lampe en
les enfoncant bien en place.

O Portez des gants ou utili

-z un chiffon propre

et retirez 'amponle grillée en tirant pour [a Tous
avales
par
dessus
les
baulons
alriere

faire sortir.

Pour remplacer :

Utilisez une nouvelle ampoule & halogéne de 120
volts, a hroches G8, sans dépasser 25 watts.

Les amprondes de semplacanent pevvent e achetées en

appelant le 800.626.2002. Nwméro de piéce : WB25TI0064.

REMARQUE : les ampoules d'intensité supérieure
endonanageront votre four.

Porter des gants cu utilisez un chitfon propre et
retirez 'ampoule de son emballage. Ne touchez pas
Fampoule a doigts nus. L'huile de vos doigts peut
causer <es points chauds sur la surface de verre et
causer le grillage prématurd de Fampoule, Sivous
wuchez le verre, nettoyezle avec de Paleool avant
I'installation.

© tnfoncez Tampoule dans le culot jusqu’au fond.

LT ,
6 Replacer le couvercle de la lampe, en plagant son
hord avant sous les deux languettes dans le
compartiment de la lampe. Roulez le rebord
arriére en place, en prenant soin de vous assurer
qu'il appuie bien en place.

REMARQUE :

si les pinces Placez le
de fixation | }TBnszles ————— \ reiiaéd
sont tomhbées WYL/ PCES de g vema
du couvercle fixation en couercle
I place sur e . de la
de la lgl]t}l]le, rebiord artare, N lentifle sous
mammtenez-les du eouvercle 4 les dety
sur le couvercle, de fa fentille languettes
dans la bonne . avant
position, pendant lall

que vous replacez
le couvercle sur le
compartiment de

Le couvercle de 1

Appuayez sur le cowvercle de la
lentifle pour le fixer an place

la lampe.

a lampe doit étre en place

lorsque le four est mis en marche.

Pour un meilleur éclairage a I'intérieur du Four,
netoyver fréquemment le couvercle viwré & I'aide

c'vm chiffon humide. Cela devrait étre tait
lorsque le tour est éteint, débranché de
lalimentation et complétement refroidi.

(3] Replacez le support a grille de maniére a ce que
les trous ovales se retrouvent par-dessus les
boulons arriére et les trous ronds par-dessus les
boulons avant. Fixez légérement & Paide des
quatre ECrous que Vous aves retireés

précédemment, 1
pornrait endomin

o Replacez les grille

Cralles de fowr aexi

NAIS 116 serTer pas rop car cela
ager I'émail.

avant

5. Reportezvous a la section
ension compléte.

9 Rebranchez le courant électrique au tour



Pouyr
netloyer
la porte

Tablean de
commande

Surfaces

en acter
moxydable
(sur cerlains
modeles )

Entretien et nettoyage

Fowr maural

L’intérieur de la porte :

¢ Puisque la section a Uintérieur du joint se
nettele durant le cycle d’autonettovage, avcun
besoin de le nettoyer a la main. Tout savon
laisse sur la doublure pourra causer des taches
additionnelles lorsque le four est chaulfe, alors
assurez-vous de bien la rincer.

¢ Lasection & Uextérieur du joint se nettoient
avec un tampon a récurer de rempli de savon.

* Vous ne devez ni frottez ni nettoyez le joint de
porte; le matériau de {ibre de verre du joint a
une trés faible résistance & Mabrasion. Un joint
de porte intact el hien ajusté est essentiel pour
abtenir un bon rendement énergétique et de
bons résultats de cuisson 51 vous remarquez
qu'll devient usé, s’effiloche. est endommage
de quelque fagon ou a été deplacé surla
porte, vous devriez le remplacer.

L’extérieur de la porte :

¢ En fonction de votre modéle, reportezvous
a la section Swrfaces en acier inexydable ou
Suirfaces pernfes.

Il est conseillé d’essuver le tableau

de commande apreés chaque utilisation.
Nettoyez-le avec un savon doux et de 'eau,
ou une solution d’eau et de vinaigre. Rincez
a I'eau claire et essuvez avec un linge doux.
Pour nettover le tablean de contréle, vous
devez le laisser a température ambiante,

et ne pas Uexposer directement au soleil.
Lrutilisation ’autres nettoyants liquides n'est
pas recommandee — le dépdt résiduel pourrait
affecter le fonctionnement de contrale.

Nutilisez pas de produits nettovants abrasif
de produilts nettovants liquides puissants,
de tampons a récurer en plastique ou

de produits nettoyants commerciaux

pour le four sur le tableau de commande
ces produits endommageront le fini.

Une solution contenant autant d’eau chaude
que de vinaigre est [a meilleure.

N'utilisez pas de tampons de laine d’acier; ils
pourraient rayer la surface,

Pour nettover la surtace en aci
utilisez de "'eau chaude savonneux ou un
produit nettoyant ou cire a acler inoxydakble.

o1 inoxydable,

Essuyez toujours la surface dans le sens <u
grair. Suivez les instructions du produit
nettovant pour nettover la surlace en acier
inoxvdable.

Pour savoir comment acheter le praduit nettoyant
ol le cire pour appareils électroménagers en acier
inoxydable, ou pour connaitre les coordonnées
du détaillant le plus prés de chez vous, veuillez
appeler notre numéreo sans frais :
1.800.561.4544 ou visitez notre site Web
ALTLCOIT.

mMonay

Surfaces
peintes

(sur certains
mocdeles)

Les surfaces peintes incluent la porte, le dessus
cdu tableau de commande et 'avant du tireir.
Nettovez-les avec du savon et de 'ean ou une
solution de vinaigre et d’eauw.

N'utilisez pas de nettoyant commercial pour le
tour, de powdres de nettovage, de laine d’acier
ou d’abrasifs forts sur quelque surface peinte
que ce soit.



COnoNse:,
du temps et
de Uaygent!

Conswuliez d'abord

les coneserls de
déparnage des bages
qui surverd. Vous
povirriez vous éuiter
dappeler wn
réparateny;

Solutions de problémes

Four mural

PROBLEME

CAUSE PROBABLE

LE FOUR NE
FONCTIONNE PAS

« Un fusible peut étre grillé ou un disjoncteur peut étre déclenché dans le
panneau de votre résidence.

» Les commandes du four ne sont pas réglées correcterment.

s commandes du four sont réglées pour Pautonettoyage. Si besoin est, laissez
our refroidic, ouvrez ensuite la porte,

LA LAMPE DU FOUR NE
S’ALLUME PAS

o La lampe est défectneuse. Remplacez Nampoule,

+ Le four effectue un cyele d’autonettovage ou il est réglé sur la fonction Sabbath,
Les lampes da four ne s allument pas pendant autenettovage ou si le four est réglé
a la fonciion Sabbath,

« La wouche qui actionne la lampe du four est défectueuse, Appelez un réparateur.

CUISSON OU ROTISSAGE

« Les commandes du four ne sont pas réglées correctement. Repertez-vous 4 la section

ENADEQUATS DES Cuedsson ou Rolissage.
ALIMENTS DANS  Le four n'a pas préchaufte suffisamment longtemps (laisser environ 16 a 15 minutes).
LE FOUR » Des plats de cuissen ne convenant pas ou des plats de cuissen de mauvaise taille sont
utilisés. Reportez-vous i la section Positionnement des plais.
 Les grilles sont dans 1a mauvaise position. Repertez-vous 4 la section Cuissen ou
Rétissage.
« Recouvrer les aliments de papier d'aluminium pour ralentir le brunissage lors cu
rétissage.
« Le thermostat du four doit étre ajusté, Reporezvous & la section Réglage
de la commande de lemfpérature,
GRILLAGE INADEQUATS | » Ce modéle est congu pour une porte fermée. Fermez la porte, Grillez
DES ALIMENTS DANS toujours avec la porte fermée,
LE FOUR » Les commandes du four ne sont pas réglées correcternent. Reportez-vous  la section
Grillage.
» La sonde est branchée dans le four. Enlevez la sonde du four.
« Grille placée 4 une hauteur inadéquate.
« Aliments cuits dans un plat de cuisson chaud. Utilisez la léchefrite et sa grille
comprises avec votre four.
« Plat de cuisson qui ne convient pas au grillage. Utilisez 1a léchefrite et sa grille
comprises avec votre four,
s Le papier d’aluminiun utilisé sur la 1&chelrite et sa grille n’a pas é1é ajusté
correctement ¢t n'a pas été fencu tel que recommandé,
« Dans certaines régions, la tension de Palimentation peut étre basse,
Faites préchauffer 'élément chauffant environ 144 15 minutes.
LE PROGRAMME ¢ La température du four est trop élevée pour pouvoir régler un autonettoyage,
DAUTONETTOYAGE Laissex la température du four descendre sous Ja température de verrouillage
NE FONCTIONNE FAS et refaites le réglage des commancdes,

» Commandes mal réglées. Voir la section Four aulonetioyant.
» La sonde est branchée dans la prise du four. Retirez 1a sonde du tour

SONS DE « CREPFTEMENT -
Ol « D’ECLATEMENT -

» Ue phénoméne est normal. Ces bruits sont produits par le métal sous effet
de la chaleur et du refroidissement pendant les fonctions de cuisson

AU COURS DE et d’autonettovage,
L'AUTONETTOYAGE
FUMEES EXCESSIVES « Quantité excessive de saletd, Appuvez sur CLEAR /OFF (EFFACER /ARRET).
AU COURS DE Ouvrez les fenétres pour dissiper la fumée, Attendez que le message FOUR
L’AUTONETTOYAGE VERROUILLE soit éteint. Essuvez I'excés de saleté, et programmez

4 nouveau lautonettovage.
LE FOUR N'EST PAS o Le tour était tres sale. Essuvez le surplus de saleré avant de programmer
PROPRE APRES INantencttovage. Lorsque le four est tres sale, il pent étre nécessaire
P'AUTONETFOYAGE de programmer un autre autoneitovage,

o Le four est branehé a vne source dlalimentation électrigque de 268 V. Réplez le remps
d'autenettoyage 4 5 heures,

« Les commandes du four ne sont pas réglées correctement. Voir la section Four
autoneltoyant.

LES GRILLES
DU GLISSENT
MFFICILEMENT

« Les grilles ont £0é nettovées & Paide du evele d'autonetioyage et il est maintenant
temps deffectuer une lubrification périodique. Ne les vaporisez pas de Pam® ou
d'un autre lubrifiant 4 vaporiser. Reportezvous a la section Grilles de fowr & extension
complete de la section Entrefien el nettovage.
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Solutions de problémes

Four mural

PROBLEME CAUSE PROBABLE
L'ECRAN SE “REVEILLE” s [éoran est équipé avee une techinologie de sensibilité qu] se “réveille” lorsgue vous vous
SANS LE TOUCHER approchez (ou votre main s‘approche} de écran tactile. L'écran est sensible et peut
se réverller lorsgquion allume Ta Tumiére ou suite & des mouvements de personnes ou
d’ebjets & proximité. L'écran devrait retourner au mode standby aprés 10 minutes
sl aucane interaction ne survient.
’HORLOGE ET * Un tusible peut étre grillé ou un digjoncteur peut étre déclenché dans e panneau
LA MINUTERIE NE de votre résidence. Remplacez le fusible ou réenclenchez le digoncteur,
FONCTIONNEMENT PAS * Les commandes du four ne sont pas réglées correctement. Voir les sections
Pouy vigler Phorloge et Powy végler la wanuterte ef Vermwllage des commandes.
TEMPERATURE ¢ La commande de température du Four doit &rve réglée. Voir la section
TROP ELEVEE. OU Régtage du thermostat di fou.
TROP BASSE DANS
LE FOUR
LA PORTE NE S'OUVRE + Le four est trop chaud. Laissez la températore du four descendre sous
PAS APRES la température de verrouillage.
L'AUTONETTOYAGE
LE MESSAGE ¢ Vous avez programmé Tautenettovage mais n'avez pas fermé la porte,
VERROUILLER LA PORTE Fermez la porte du four.
CLIGNOTE A LECRAN
LE MESSAGE FOUR * La porte du four est verronillée parce que la température dans le four
VERROUILLE SALLUME n'est pas descendue sous Ja température de verrovillage, Appuyez sur
LORSQUE VOUS CLEAR/OFF (EFFACER/ARRET). Laissez le four vefroidir.
DESIREZ EFFECTUER
UNE CUISSON
LI'ECRAN DPAFTICHAGE ¢ Un fusible peut étre grillé o an digjoneteur peut étre déclenché dans le panneau
N’EST PAS ALLUME de votre résidence. Re mplacez le fusible ou réenclenchez le digoncteur.
* L'horloge est réglée an mode dextinetion. Voir la section Opiions — Révlages.
L'ECRAN I’AFFICHAGE ¢ Panne de courant, Réglez 3 nouvean Uhorloge,
CLIGNOTE
LE MESSAGE -SONDE- s Cie message vous rappelle d’entrer une température interne
EST AFFICHE A L'RCRAN apreés avolr branche la sonde. Entrez une température interne.
PANNE DE COURANTE, * Panne de courant ou surtension. Réglez d nouvean horloge.
L'HORLOGE CLIGNOTE Sile four était en fonctionnement, vous devez le uglf] de novwean en
appuyant suy (‘LEAR/ OFF {EFFACER;ARRET) en réglant I'borloge
et en programmant d nouveatt la fonction de cuisson qui était en cours.
DE LA VAPEUR * Ala cuisson par convection, il est normal que de Ja vapeur s’échappe par
SECHAPPE PAR I'évent du four Plus le nombre de grilles utilisées ou Ja quantité d'aliments
I’EVENT dans le four angmente, plus il v a de vapeur visible qui s’échappe.
ODEUR DE -BRULE- OU * (e phénomeéne est normal lorsque le four est neaf et disparaitra avee le temps.
«D'HUILE. PROVENANT
DE L'EVENT
FORTES ODEURS ¢ Cie phénoméne est temporaire, Les premiéres fois que vous utibisez le four, il est normal
de sentir une odeur provenant de I'selant qui se trouve d lintérieur du four,
BRUIT DE ¢ Clest normal, Le vemilateur de refroidissernent se metira en marche
VENTILATEUR pour refroieir les picces internes. Il peut fonetionner aprés le four éteint.
Le ventlateor de convection se mettra en marche et 'arrétera jusqu'a ce
que la fonction de cuissen par convection soit terminée ou que la porte
soit ouverte,
UN SIGNAL SONORE * Vious avez oublié d’entrer une température de cuisson ouune durée de
SE FAIT ENTENDRE APRES nttusmg( Appuyer sur CUISSON et entrez la température désirée, ou
AVOIR ENTRE UNE DUREE >z sur AUTONETFOYAGE et entrez la durce de nettovage désirée.
DE CUISSON OU UNE
HEURE DE MISE EN
MARCHE. DIFFEREE
F—ET UN CHIFFRE ¢ 1 s'agit d'un code < ’erreur. Appuyez sur CLEAR/OFF (_EFRACER;’ARRET).
OU UNE LETTRE Laissez une lettre clignotent le four refroidic pendant une heure, Remettez
CLIGNOTENT le fesur & I'écran en marche,
* Sile cede d’erreur est de nouveau affiché, coupez Ualimentation électrique
du four pendant au moins 50 secondes, puis réablissez lalimentation électrique.
Stle code d’erveur est de nouveau affiché, appelez un réparateur
LES TOUCHES DE CONTROLE| ¢ Le tableau de commande est sale ou il existe un dépét résiduel, 1ssu des nettovants
SACTIVENT QU LECRAN LCD | liguides. Nettoyez le pannean de contrdle avec une solution agqueuse vinaigrée,
CHANGE IPAFFICHAGE LORSQUE | pruis astiquez avec un chiffon dous. (Voir la section Nettoyage et entretien.)
JOUVRE LA PORTE DU FOUR
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Service a la clientéle
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Avec Uachat de votre nouvel appareil Monogram, vous recevez
ausst Uassurance que si vous avez besoin d’information ou d’aide
de notre part, nous serons la pour vous. Vous n’avez qu’a appeler
le numéro sans-frais!

GE Answer
Center®

1.800.561.3344

Peu importe votre question au sujet des appareils electromenagers Monogram, le GE Answer
Center® est la pour vous aider. Vous aurez les réponses a vos questions rapidement et de
maniére courtaise. Yous pouvez appeler en tout temps. Le GE Answer Center® est ouvert

24 heures par jour, du lundi au samedi.

ou

Visitez notre site Web au : monogram.com

Le service de
réparation In-
Home
1.800.561.3344

Drans I'éventualité ot votre électroménager Monogram nécessiterait une réparation, vous
pouvez vous fier au Service préférentiel Monogram. Composez simplement le 1.8060.561.3544
pour planifier un visite de service avec nos spécialistes du Service préférentiel Monogram,
disponibles de 7 h & 20 h HE du lundi au vendredi, et de 8 h a 17 h HE le samedi.

Pour les clients

aux besoins
spéciaux...
Aux Etats-Unis :
800.626.2000

GE met d votre disposition une brochure pour vous aider dans

Paménagement d’une culsine adaptée aux personnes a mebilité
whee | TECVIILE,

sy [
[«

ek Les clients malentendants ou avant des difficultés d’élocution et qui ont

s \T acces 4 un ATME ou a un téléimprimeur traditionnel peuvent appeler le

Y ;;h:%g" 1.8300.TDD.GEAC {1.8(H1.833.4322) pour demander de Uinformation ou
e | des services.

Contrats de
service
1.800.561.3344

Ne vous inquiétez pas non plus pour le service apres la fin de votre garante, GE Consumer
Service {service ala clientéle) sera encore la pour vous, Achetez un contrat de GE avant la fin
de votre garantie et profitez J’'un rabais important. Avec un contrat de plusieurs années, vous
etes assuré davolr les prix actuels pour le service a 'avenir.

Pieces et
accessotres
1.800.561.3344

Les personnes qualifiées pour [a réparation de leurs propres appareils peuvent faire envover
directement les piéces ou les accessoires a leur résidence. Le systéme de piéces GE offre un
accés 4 plus de 47 000 pidces et toutes les piéces de rechange authentiques de GE sont
entierement garanties, Nous acceptons les cartes de crédit Visa, Mastercard et Discover.

Les instructions de maintenance de 'utilisateur dans ce manuel couvrent les procédures a
effectuer par tout utilisateur. Tout auire entretien ou toute réparation doivent étre confiés i
du personnel qualifié. Il faut étre prudent puisqu’un mavvais entretien ou une mauvaise
réparation pourraient rendre dangereux le fonctiommement de "appareil.
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LA GARANTIE DE VOTRE FOUR MURAL MONOGRAM
Agrafez votre recu ou votre cheéque encaissé ici. La preuve de date
d’achat original est nécessaire pour obtenir le service sous garantie.
Veuillez avoir le numéro de série et de modeéle sous la main lorsque
vous appelez notre service de réparations.

CE QUI EST
COUVERT
A partir de la
date d’achat
onginal

GARANTIE LIMITEE D’UN AN

Pour une durée d’un an a partir de la date d’achat originale, nous fournirons, sans frais, les
piéces et la main-d’ceuvre 4 votre domicile pour la réparation et le remplacement de toute
piece du four défectueuse en raison d'un défaut de fabricaton.

LA N R R L RN NN NN NN RN NI NN RN XRLNEYYN)
Cette garantie est offerte a Pacheteur original et & tout autre propriétaire pour les produits achetés
pour une utilisation résidentielle dans les 48 Etars continentaux, Hawail, Washington (D.C.) et
Canada. Si I'appareil se trouve dans une zone o0 le service de réparations autorisé n'est pas
disponible, des frais de déplacement pourraient s'ajouter ou vous pourriez devoir apporter appareil
a un réparateur autorisé. En Alaska, la garantie est la méme saut que vous devez payer lexpédition
du produic d Tatelier de service ou le cotlic du voyage d'un technicien de service chez vous.

Tout le service sous garantie est fourni par nos Centres de service en usine ou par un technicien
de Customer Care® autorisé durant les heures normales de travail,

S'il devient nécessaire de réparer votre appareil, au cours e la période de garantie ou apres,
appelez le 1.800.561.5344,

CE QUI NEST
PAS COUVERT

* Les déplacements du service pour vous * Mauvaise installation, livraison ou
enseigner comment utiliser le proeduit. maintenance.

* Remplacement des fusibles résidentiels ou Si vous éprouvez des problemes avec
réinitialisation des disjoncteurs. Pinstallation, communiquez avec votre vendeur

o avec Pmstallatear. II vous incombe de
fournir les prises adéquates pour I'électricité,
le gaz, 'évacuation et les autres raccords, telles

* Tout donmmage au produit 2 la svite d'un
accident, incendie, inondation ou force

majeure. > 1 h . .
que décrites dans les Instructions d’installation
* Tout dommage apres livraison. fournies avec ce produit.
3 M it A 1L * 1 N . " . -
* Défaillance du produit a la suite d’un abus, * Dornages indirects ou consécutifs causés par
d’une mavvaise atiisation, d’une atilisation a des défauts possibles de I'appareil.

des fins autres que celles prévaes ou a une

e . * Produit non accessible pour faire les
utilisation commerciale, P

réparations nécessaires.

EXCLUSION DES GARANTIES TACITES : Votre seulle et unique voie de droit est a
réparation du produit aux termes de la présente garantie limitée. Toutes les garanties
tacites, y compris les garanties de valeur marchande ou d’adéquation & un usage
particulier, sont limitées a une durée d'un an, ou a la durée la plus courte autorisée
par la loi en vigueur,

Certains étars/ provinces n’acceptent pas d’exclusion ou de limites aux dommages indirects et
conséeutits, il se peut done que Uexclusion précédente ne s’applique pas dans votre cas, Cette
garantie vous donne des droits juridiques précis et vous pourtiez aussi avoir dautres droits qui
varient d'une juridiction a Uautre. Pour connaitre vos droirs juridiques dans votre éat/province,
consultez votre bureau des attaires aux consommateurs local ou d’état/ province ou Pavocat général
e votre étar/ province.

GE Consumer & Industrial
Appliances

General Electric Company
Louisville, KY 40225

ge.com

Garant aux E-U. : General Electric Company,
Louisville, KY 40225

Garant aut Canada : Mabe Canada Inc.




Informacion para los clientes

Horno de pared

Introduccion

Su nueve horno de pared Monogram brinda una impresién elocuente de estilo, conveniencia

y flexibilidad para el diseno de su cecina. Ya sea que lo elija por su pureza de diseno, atencién

minuciosa a los detalles, o por ambas razones, descubrira que la combinacion superior de formas
v funciones de su horne de pared Monogram lo deleitara por anos.

Este horno fue disenado para brindar flexibilidad va que se ajusta al modelo del gabinete de

su cocina, Su elegante diserio puede integrarse maravillosamente en su cocina.

La informacion en las sigulentes paginas o ayudard a manejar y mantener adecuadamente

su horno de pared.

Contents

Cuidado y limpieza

Asaderavyrejilla .. ... o o oL 145
Luces del horno ... oo . o ... 148
Panel de control ... . . . o L. 149
Parrillas ... .. . . . e 146
Puertadel home ... ... ... ..... 147, 149
Sonda ... e 147
Superficies de acero moxidable ... ... 149
Servicio al cliente
Garantfa . . ... e 156
Instrucciones de seguridad .. ... ... 107109
Modelo v nimero de serie 106
Numeros de teléfone importantes ... ... 155
Registro del producte ... .. ... 106, 153, 154
Solucion de problemas ..o L] 50, 151
Horno
Asado o e 114
Asadoalaparrilla ... ..o o0 0. 117, 118
Avuda oo 139
Bloques de contrel ... oo 0oL 128
Calentar ... . oo 154155
Configuracion de opciones .. ... .. .. 140144
Adaptacion aute de recetas ... 142
Apagado automatico 12 Hr ..o 141
Apagadodel reloj .. ... oo L 141
Colorde la pantalla ......... ... .. ... 142
Encender/apagarsonide . ... ... ... 143
Idioma ... ... ... ... . 142

Reloj ..o 140
Seleccion de temperatura Fahrenheit
oCelsius ... .. o 141
Senal del contad. cocinar ... ... ... .. .. 144
Senal del contad. tiempo ... 144
Sonmido/volumen prederminado ... .. 144
Termostato ... ... ... L 144
Volumen del sonido ... 0.0 .00 143
Contador de tiempo ... . .. . 0L 128
Controles .. ... ... .. . .. ... .. .. .... 111
Conveccldn . ... . . oL 121-124
Fermentar ... ... i 155
Homeado ... .. ... ... . ... ... ..., 114
Homeado vy asado con conveccidn
POrtempo oo 125126
Horneado v asado por tiempo .. .. .. 115, 116
Home ... ... o oo 110-112
Horno autelimpieza ... ... ... . ... 126-152
Opcidén cocinar v calentar .. ... ... .. 137
Opcion de comienzo demorade L. ] 138
Opcion de modo Sabatico ... .. ... 139
Opcién deshidratar o000 o000 137
Opciondostemnp ... ... .. ... .. 136
Papel de alominio ............... 112, 117
Parrillas ... ... ... ... L 113
Recetas favoritas .. ... ... oo 127
Sonda ... . 119, 124, 125

Como retirar
la pelicula
protectora

y la anta
adhesroa

de empaque

Tome cuidadosamente una esquina de

la pelicula protectora v despéguela lentamente
de la superticie del aparato. No use ningiin
objeto puntiagudo para retirar la pelicula.
Retire toda la pelicula antes de usar ¢l aparato
por primera vez.

Para asegurarse de no danar ¢l acabado

del producto, la manera mas segura de retirar
¢l adhesivo de la cinta de empaque sobre
aparatos nuevos es la aplicacion de

un detergente doméstico liquido para lavar
platos. Aplique con un pano suave v moje,

NOTA: debe wetvrar el adhesivo de todas las partes,
No pueede retirarse st se quema.



Antes de
wlilizar su
horno de
pared

Anote los
RUINEYOS
de modelo
Y serie

St recibe
un horno
de pared
danado

Ahorre
liempo vy
dinero

St necesita
SeYULCLO
técnico
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Informacion para los clientes

Horne de pared

Lea detenidamente este manual, va que
lo avadard a operar y mantener en buenas
condiciones su nueve horno de pared.

Téngalo a mano para consultar cualquier duda,

Sinoe entiende algtin punto o necesita mas
avuda, hay una lista de niimeros gratuitos
de atencion al cliente en la ultima secclon
del manual.

O

Visite nuestro sitio web en: monogram.com

Los encontrara en una etiqueta sobre la handa

izquierda frontal de la puerta del horno.

Complete los datos v envie la Tarjeta de registro

del producto del cliente que viene con el
producto.

Antes de enviar esta tarjeta, anote estos
NMeros agu:

Numere de modelo

Numero de serie

Utilice estos niineros en cualquier
correspondencia o [lamada de servicio
relacionada con su horno de pared.

Comuniquese inmediatamente con
el distribuidor (o fabricante) que le vendio
el producte.

Arntes de solicitar servicio técnico, comsulte

la seceiém Selucidn de problemas al final de este
marnual,

Se enumeran causas de problemas menores
de funcionamiento que puede corregir usted
mismeo.,

Para obtener servicio téenico, consulte
la pagina de “Servicios al cliente” al final
de este manual.

Estamos orgullosos de nuestro servicio v
queremos que se sienta satistecho. Si por
alguna razén no esta conferme con el servicio
que recibe, puede seguir los dos pasos
siguientes para obtener ayuda adicional.,

EN PRIMER LUGAR, comuniquese con

la gente que revisd su aparato. Explique

la razén de su disconformidad. En la mavoria
de los casos, esto solucionara el problema.

LUEGQO, si ann no esta conforme, escriba
todos los detalles, incluvendo su nimero de
teléfono, a

Manager, Customer Relations
GE Appliances

Appliance Park

Louisville, KY 40225



INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

AVISO IMPORTANTE DE SEGURIDAD

* La Ley de Aplicacion de la Legislacion
sobre Toxicos y Agua Potable Segura exige

al Gobernador de California publicar una lista

de las sustancias que el Estado sabe que

causan cancer, defectos congénitos u otr
danos reproductivos; ademas, exhorta a
las emipresas a que adviertan a los clientes
sobre la potencial exposicion a dichas
susLalclas,

+ El aislamiento de fibra de vidrio de los hornos
autolimpiantes despide una pequena cantidad
de mondxido de carbono durante el ciclo de
limpieza. La exposicion a esta sustancia puede

minimizarse si se deja una ventana abierta o
se utiliza un ventilador o campana de

ventilacion.

IMPORTANTE: la salud de

algunos pajares es extremadamente sensible

alos g
autolimpieza de cualquier horno. Traslade
los pajaros a otra habitacién bien ventilada.

ses despedidos durante ¢l ciclo de

PRECAUCIONLS DI SEGURIDAD

Cuando utilice electrodomésticos, debe tomar
precauciones basicas de seguridad, incluyendo
las siguientes:

* Asegirese de retirar todo el material de
embalaje del horno antes de ponerlo en
funcionamiento a fin de evitar incendios o
danos causados por el humo en caso de que
el material de embalaje coja fuego.

*

Use este aparato énicamente para los tines
descritos en este Manual del propietario.

Cerciorese de que su aparato esté
correctamente instalado y conectado por
un téenico calificado de acuerdo con

las instrucciones de Instalacién provistas,

Asegirese que el horno esté instalado

como es debido, es decir, en un gabinete que
esté firmemente amurado a la estructura de
Ia casa. Nunca permita que alguien se trepe,
se siente, se pare o se cuelgue de la puerta
del horno.

*

Pida al instalador que le muestre la ubtcacion
del cortacircuitos o fusible. Miarquelo para
una referencia facil.

*

No intente reparar ni reemplazar ninguna
pieza de su horno a menos que en este
manual se recomiende tal accion de manera
especifica. Todos los demas servicios deben
refer

2 a un téenico calificado.

* Indigue a los niftos que no jueguen con

los controles ni ninguna otra pieza del horne.

+ Nunca deje la puerta del horno abierta
cuando no lo esté mirande,

*

Siempre mantenga las toallas para platos,
guantes para cacerolas y otros objetos de tela
a una distancia segura de su horno.

*

Para su seguridad, nunca use su aparato para
calentar Ia habitacion.

*

No almacene materiales inflamables en
el horno.

Siempre mantenga los utensilios de madera
y plastico, asi como los alimentos enlatados,
a una distancia segura de su horno.

*

Siempre mantenga los tapices, las cortinas o
los panos combustibles a una distancia segura
de su horno.

* NO ALMACENE NI UTILICE MATERIALES
COMBUSTIBLES, GASCOLINA NI OTROS
VAPORES Y LfQUIDOS INFLAMARLES
CERCA DE ESTE O DE CUALQUIER OTRO
APARATO.

* No deje que se acumule grasa de la coccion
ni otro material inflamable dentro o cerca
del horno de pared.

*

No use agua para extinguir los incendios
ocasionados por la grasa, Nunca tome

una cacerola que se esté quemando. Apague
los controles.

Las llamas del homo pueden eliminarse

por completo si cierra la puerta del hermno y
lo apaga, o bien si utiliza un extintor de polvo
quimico seco o de espuma.



INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD
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No use papel de aluminio para cubrir

el fondo del horno, excepto gque asi se sugiera
en el manual. La colocacion incorrecta

del papel de aluminio puede provocar

una descarga eléctrica o incendio.

Cocine los diferentes tipos de carne en

su totalidad. La carme debe aleanzar,

RNA de

160 °F, mientras que la de aves debe registrar
ma temperatura INTERNA de 186G °F
aproximadamente. La coccldn a estas
temperaturas ofrece proteceidi contra

al menos, una temperatura IN

enfermedades de transmision en
los alimentos,

Antes de realizar cualquier tarea,
DESCONECTE EL SUMINISTRO DE
ENERGIA DEL HORNO DESDE EL PANEL
DE DISTRIBUCION DE LA CASA. PARA
ELLO, RETIRE LOS FUSIBLES O APAGUE
EL INTERRUPTOR DE ENERGIA.

No deje solos a los nifos; siempre deben estar
acompariados por un adulto si se encuentran
en un darea donde un aparato estd en uso.

Na se les debe permitir sentarse o pararse
sobre ninguna de las partes del aparato,

No togue las piezas de calentamiento

ni la superficie interna del horno. Estas
superficies podrian estar lo suficientemente
calientes como para quemar ain si estin
oscuras, Durante v luego del uso, no toque
el interior del horno ni permita que telas u
otro material inflamable entre en contacto
con esta parte; primero espere hasta que

se enfrie lo suficiente.

Las superficies potencialmente calientes
incluven las aberturas de ventilacion

del hormne v las superficies cercanas a

las aberturas, hendiduras alrededor de

la puerta del horno, los extremos de

la ventana de la puerta v las piezas de
metal sobre la puerta.

Recuerde: la superficie interna del horno

puede estar caliente cuando la puerta estd
abierta.

-PRECAUCION. 10s ORJETOS

DE INTERES DE LOS NINOS NO DEBEN
ALMACENARSE EN GABINETES ENCIMA
DE UN HORNO YA QUE PUEDE SER MUY
PELIGROSO QUE LOS NINOS SE TREPEN
HASTA ALLI PARA BUSCARLOS.

¢ Nunca use vestimenta floja o que cuelgue
mientras usa el aparato. Tenga cuidado
al tomar los objetos que estén almacenados
sobre el horno. El material imflamabkle podria

prenderse si entra en contacto con las piezas
de calentamiento del horno v podria provocar

ql]f?lllﬁ(] uras graves,

¢ Use tinicamente guantes para cacerclas que
estén secos; los guantes himedos o mojados
sobre superficies calientes podrian causar
quetnaduras debido al vapor. No permita que
los guantes entren en contacto con las piezas
de calentamiento. No use una toalla u otro
tipe de tela voluminosa.

¢ No obstruya la ventilacion del horno.

* Mantenga el horno libre de acumulacion
de grasa.

* Manténgase alejado del horno cuando abra su
puerta. El aire caliente o el vapor que se escapa
puede provocar quemaduras en las manos,
la cara y los ojos.

¢ Luego de asar a la parrilla, siempre saque
Ia asadera del horno y lavela, La grasa que
queda en la asadera puede incencdiarse
la préxima vez que la utilice.

* Los rayones o impactos severos sobre
Ias puertas de vidrio podrian romper o astillar
el vidrio.

* Nunca deje frascos ni latas con grasa
derramada dentro o cerca de su horno.



INSTRUCCIONES IMPORTANTE DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

* Los niftos en caminadores o los bebés que
gatean pueden verse atraidos por la manija
redonda de la puerta del horno, v pueden
alcanzarla y abrirla. Esto puede causar lesiones
s la puerta del horno se abre de golpe sobre
un mino, o quemaduras graves si el horno estd
encendido v caliente.

*

No caliente envases de alimentos sin abyir,
va que esto pocdria aumentar su presion v,
COMO consecuencia, reventar v causar heridas.

Cologue la parrilla del horno en la posicion
deseada mientras el horno esta frio. 51 debe
tocar las parrillas cuande estan calientes,

no permita que la asadera entre en contacto
con las piezas de calentamiento.

* Es conveniente extender [a parilla
completamente cuando se levanten alimentos
pesados. Asimisino, sirve comoe una precaucion
para evitar posibles quemaduras, ya que podria
tocar superficies calientes de la puerta o
las paredes del horno.

Cuando utilice bolsas para cocinar o asar, siga
las mstruceiones del fabricante.

*

No wutilice su horno para secar periddicos.
Ya que si se calientan demasiado podrian legar
a Inceneiarse,

No wutilice el horno como area de
almacenamiento. Los elementos almacenados
ern un horno pueden incendiarse.

*

No deje objetos de papel, utensilios de cocina
o alimentos sobre el horno mientras no esta en
Uso.

*

No deje que nadie se suba, se pare o
se cuelgue de la puerta. Podrian danar
el homo o provocar heridas personales graves,

AUTOLIMPIEZA DEL HORNO

* No limpie la junta de la puerta. Esta constituve
una parte importante del buen sellado. Debe
tener cuidado de no refregar, danar ni mover
la junta.

* No use limpiadores de horno. No deben usarse
limpiadores de horno comerciales ni ninglin
tipo de recubrimiento protectivo para hornos
dentro o alrededor de ninguna parte del horno.
Los residuos de los limpiadores de horno
danaran su interior cuando se utilice el ciclo
de limpieza automatica.

* Limpie anicamente las partes enumeradas en
este Manual del propietario.

* Antes de activar la limpieza automaitica
del horno, retive la asadera, [a rejilla v los demas
utensilios de cocina.

* Asegurese de limpiar el exceso de derrames
antes de iniciar la funcion de autolimpieza.

§1 este modo no funciona adecuadamente,
apague el hormo v desconecte el suministro
de energia. Hagalo revisar por un técnice

calificado.

Las parrillas del horno pueden limpiarse en
su interior durante el ciclo de autolimpieza,

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



Funciones de su horno de pared

Horno de pared

Informacion
del disevio

{No todas las funciones

corresponden o todos
los modelos.

La apariencia

prede vaviar j
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Indice de funcienes

Pagina

I Parrillas de horne con extensién completa 112, 113, 114, 117, 121,
(% en cada horno) 122, 132137, 146, 148
2 Asadera v rejilla 117, 122, 145
3 Sonda 117, 119, 120, 123, 129, 147
4 Pantalla 111
5  Tomacorrienie de la sonda 119, 1235
6  Luces haldgenas del horno 148
7 Soportes de la parrilla del horno {3 posiciones) 113, 132, 146
8  Ventilador de conveccion (funciona durante la coccion de corveceiin 114-116, 120-123,
y dhirante of precalentamiento) 125, 126, 134, 137, 138
9  Puerta removible del horno 147
18 Junta de la puerta del horno 149
11 Pieza para horneay {debajo del fnso del horno) 145
12 Pieza para asar 117, 121, 145
13 Seguro automilico de la puerta del homo 130, 131
14  Ventilacion del homeo 108,112




Introduccion a los controles del horno

Horno de paved

(Es posible que Las funciones y apariencias varien con velacion o s modelo @ lo largo del mannal. )

Pantalla Tactl

inquo los graficos sobre

la pantalla interactiva SELECT CGOOK MODE

para usar las funciones
del horne.

0 HORNEAR | HORNEAR QONl 6 - OveN
| CONVECCION HOME ™ LGHT |

9_ ASAR Cgswﬁigggw —@ @ Hee | |ormons—)

RECETA CONTADOR DE
£ QVEN
O o Teneo - €@ 77 o & Lcnt 77

e— SONDA AUTOLIMPIEZA

——

Se muestra ol contral del horno doble.

Pantalla tactil,
superficies
tactiles vy
pantalla con
hora del dia

NOTA: §i €] hormno se encuentra inactive por

HY minatos, Ta Pantalla Tactil cambiara al moce de
espera v la pantalla se oscurecerd, Toque Ta Pantalla
Tactil ¢ cualquier superficie para “activar” la pantalla,
La Pantalla también puede “activarse™ cuando siente
que su manao se acerca a la Pantalla Tacdl. La pantalla
es semsible v puede “activarse” cnando se encienden
las luces o debido al movimiento de personas u objetos
cercancs, Sino ocurre otra interaccién, la Pantalla
debe volver a su modo de espera después de

H) minuates,

Pantalla Tactil
I HORNEAR. Toque para seleccionar la funcien
hornear,
2 ASAR. Toque para seleccionar la funcion asar
(ASADO ALTO o ASADO BAJOY) o la GU A
PARA ASAR.

% RECETA FAVORITA. Toque para usar, crear,

cambiar nombre, modificar o borrar una recea
favorita,

4 SONDA. Toque al usar la sonda para realizar
1Na CoCcion.

5 HORNEAR CON CONVECCION. Toque para

seleccionar hornear con la funciom de conveccidan.

6 ASAR CON CONVECCION. Toque para

selecoionar asar con la funcidn de conveccion.

7 CONTADOR DE TIEMPO. Toque para

seleccionar la funcion del contador.

8 AUTOLIMPIEZA. Toque para seleccionar
la funcion de auto impieza. Lea la seccion
Horno con fusncion de autolimpieza

Teclas Tactiles
9 Tecla de HOME (INICIO) Toque para regresar
ala Pantalln “SELECC :
COCCION” (Inicio). Esto no cancela ningumna
configuracién de coccidn o auto limpieza.

10 Tecla de HELP (AYUDA). Toque esta tecla para
conecer mds sobre las caracteristicas de su horno,

11 Tecla BACK (ATRAS). Toque para regresar
a la pantalla anterion

12 Tecla CLEAR/OFF (BORRAR/ APAGAR).
Toque para cancelar TODAS las operaciones
del horno excepro el reloj y el contador,

13 Tecla(s) de OVEN LIGHT (LUZ DEL
HORNO) Encendida/ Apagada. Toque para

encender o apagar Ja Juz (luces) del horno.

14 Tecla de OPTIONS (OPCIONES). Toque para
selecciomar DOS TEMP, ENCENDIDO DHFERIDO,
FERMENTAR, DESHIDRATAR, CALENTAR,
COCINAR Y CALENTAR, MODO SABATICO
o CONFIGURACION

Pantalla
15 Paatalla. Muestra Ia hora del dia.

Cédigos de error

Siuna “F-y un niimero o letra” parpadean en

la pantalla y el control da una seial, esto indica

un cadigo de error de la funcién. Presione ¢l botén
CLEAR /OFF (BORRAR /APAGARY). Permita que

el horno se enfrie durante upa hora. Ponga el horno
nuevamente cn operacion. Si el cadigo de error de
Ia funciom se repite, desconecte ¢l cable de corriente
del homo v comuniquese con el servicio de
mantenimiento.

Si se presenté una nterrupcion
en el fluido eléctrico:

Si su horno fue configurado para una operacion
cronometrada del horne y se presentd

una interrupcion en el fluido elécirico,

¢l relef v todas lag funciones programadas

deben restablecerse.

La hora del dia parpadeara en la pantalla cuando
se haya presentade una interrupcion en el fluido
eléctrico.

111



Consejos para el horneado

Horno de pared

Hlugo de aire
del horno

Durante todos los modos del horno funciona un ventilador

de refrigeracion interne. El aire caliente del interior del homo
serd despediclo a ravés de ventilaciones ubicadas entre la
puerta y el panel de control.

Neo permita que este {lujo de ajre se obstriya colocando toallas
de cocina en ¢l frente del horne en aparatos de bajo mesada.

Papel de
aluminio

Nunca cubra per completo una parcilla cen papel aluminie.
Esto obstruird la circulacién del calor v obtendrd un asade
deficiente. Poede atilizarse una pequena haja de papel
aluminio para atrapar derrames colocindela en uno de Jas
parrillas inferiores varias pulgadas por debajo del alimento.

NOTA: para ¢l homeado general, sélo se utilizaran una o dos
parrillas. Se utilizaran tres parrillas sélo para el horneado con
varias parrillas. Retire Ja tercera parnilla del homo coando ne
la utilice.

Pape! de aluminio para
untar ins excedentes

all
—

\—\k—

Ubicacion de
la cacerola

Yara una cocclon unitorme v un dorado adecnado,
debe haber suficiente espacie para la circulacién de aire

en el horno. Los resultades del homeade seran mejores si
las placas para hornear se centran lo mejor posible ¢n lugar
de colocarse en la parte delantera o trasera del horne.

Las placas no deben tocarse ni tocar las paredes del horne.
Deje un espacio de 1 a 147 entre Tas placas, asi come en

la parte trasera del horne, la puerta v los laterales.

v, ByDo

Si necesita usar dos parrillas, use las posiciones

Ay D, yalterne las placas de manera que no quede una sobre

la otra.

Placas/
planchas
para hornear

Use la placa para homear adecnada. El tipo de acabado

de la placa determina lo mucho o poca que se dorardn los

alimentos,

* a3 placas oscuras, asperas 1 opacas absorben el calor,
resultando en una costra mas dorada y crajiente, Use este
tipo para pasteles.

* Para obtener un dorado mas suave v delicado, utilice
las placas brillosas v lisas, va que éstas reflejan el calor
Las tortas v las galletitas requieren este tipo de placas
o planchas.

¢ Las fuentes para hornear de vidrio también absorben
el calor. Coando hornee en fuentes de vidrio,
la temperatura no necesita reducirse a menos de 25 °F

Precalentamienio

Deje que el homo se caliente anes de celocar los alimentos,
El calentaniento previo del horme es necesanio para obtener
galletitas, masas v panes.

bueros resultados al hormear iortas,

Pare precodentar, confipure o horno o lo temperatura corveda,

Se encencerd lo bee PREHEAT (Precalentamiento) v aparecerd 100°F
en la peentalla. (La pentodla de lo temperatura comenzard a combiay
s vies que la temperatura del horno alcanee los 100 °F),

Kl ventidador de conovecion lonbién se encenderd drvanie

el precadentamisnio. EI control sonard ouendo el horne esté
precolentado, lo cual fomard aproxtmadamente de 10 a L3 wminaitos.
La iz PREHEAT (Precalevitamiento] se apagard 3 la pantalla
mostrard [ tenperatura configierade.

U vez que se apague la hiy PREHEAT {Precalentanento),
deberd colocar los alimentos en. o horne,

L po de
margarind
afectard el
desempeno del
horneado!
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La mavoria de las recetas para hormear se han desarrollado
usando productos de alte contenido ¢n grasa cormne
manteguilla ¢ margarina (80% de grasa}. Si disminuye

la grasa, es posible que la receta no tenga los mismos
resultados que con un producto de mayor contenido

de grasa.

Las recetas pueden fallar si las tortas, pasteles, galletas o dulces
se preparan con procuctos bajos en grasa, Mientras menos sea
el contenido de grasa de un producto tipe mantequilla, mas se

notaran estas diferencias.

Los estandares federales exigen que los productos

marcados como margarinas, contengan por lo menos

un 80% de grasa por peso. Por otra parte, los productos tipo
mantequilla bajos en grasa contienen menos grasa y mas agua.
El alto contenide de humedad de estos productos alecta

la textura v €l sabor de los alimentos homeados.

Para mejores resultados con sus viejas recetas favoritas,

use margarina, mantequilla v otros productos que contengan
per o menas un 70% de aceiic vegetal.



Antes de comenzar

Horno de pared

Parrillas Para evitar posibles quemaduras, coloque 3. Sostenga la parilla firmemente sobre ambos
hara horno las parrillas en la posicion correcta antes de rieles, superior e inferior, tire de ella hacia
] - ’ encender el horno, adelante v retirela del horno,

de extension

La posicion correcta de la parrilla depende
completa

del tipo de alimentos v del dorado deseado.

Las parrillas tienen un marco que encaja

en los soportes de ambos Iadoes de la parrilla.
Una vez que el marco esté ubicado en el lugar
correcto, stempre tire de la parrilla hacia fuera,
per su riel superior frontal v hasta su posicion
de extension completa, cuandeo cologque o
retire utensilios de cocina.

Riel superior
frontal

£
B horno frontal inferior T

e \
posee § stparior V —
posiciones o

i1 de parritla .
Marco do Para volver a colocar una parrilla:
L= 3 parrilla

Parrifla extendida

v
RS . et
Ef}igfeﬁor %r:; 1. Coloque las trabas posteriores de
. la parrilla por encima v sobre los soportes de
la parrilla (la parrilla tiene cineo posiciones,
incluida la posicién superior).

S Riel superior
g frontal de
la parritla

Para retirar una parrilla:
1. Asegirese que [a parrilla esté extendida
completamente dentro del horno.

2. Deslice la parrilla hasta el fondo, es decir,
hasta que las trabas posteriores de la parrilla
estén bien enganchadas en los soportes
posteriores, v empuje las trabas frontales
de la parrilla contra los soportes frontales.

2. Tome la parrilla por ambos rieles, el frontal
superior v el {rontal inferior, v levante en
forma derecha para destrabar las trabas
frontales de la parrilla de los respectivos
soportes.

Levante para
destrabar las
trabas frontaies
de la parriila
del soporte
correspandiente

Ei||
sl

e
"'*

sealt
R || !'; Traha frontal

Y I e fa paritia

[ al
ﬁ\ j
Deslice la parrilla hasta
&l fondo y empuje para trabar

// las trabas frontales en
los soportas frontales

de la panilia.

e

~= Rigl frontal
Fiel frontaf infarior
superior

i

Traba frontal

de 1a parrilia ‘
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Hornear Y asar

Horno de pared

Como 1 Toque HORNEAR.
confrrurar 2 En modelos de horno doble solamente, HORNEAR
/ > toque HORNO SUPER. 1« HORNO INFER.

el horno para seleccionar el horno deseado.

LY g p |Homo.| y [Horo 3
l ara 3 Toque los mimeros para programar SUPER. [} NFER. M

hovrneay la temperatura deseada. Saln en madalos de horno doble.

O Adsar 4 Toque ACEPTAR.
5 Toque INICIAR. HBE BB
El ventilador de conveccion se encendera al | 5 ” 7 " 8 " 9 " o |

precalentar el horne, El control dard una senal

cuando el homo esté precalentade; esto tomara ACEFTAR
10 minutos aproximadamente. Ea pantalla

mostrard la temperatura configurada,

Cuando el control da la senal, se deben colocar INICIAR

[as comidas en el home.

En modelos de horno doble solamente,

para programar el segundo horme, seleccione
OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNO
INFERIOR 1 OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES
HORNO SUPERIOR segiin sea necesario y siga

los pasos anteriores,

La temperatura conligurada se puede cambiar

tocanda CAMBIAR TIEMPO-TEMP.

La configuracion se puede cancelar tocandeo

CANCELAR.

El contador se puede programar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccidm Contador de Tiempo.

6 Consulte el tiernpo minimo de coccidn
de una receta. Cocine durante mas tiempeo
81 €8 necesario.
7 Toque CANCELAR cuando la coccidn esté
completa,
NOTA: es posible que se encienda adomdticemnente
ver venitddador de enfricimiendo peva vefrigerar las pestes
internas. Esto es novmad, v el ventilador puede confinar
andando mchiso desprues de apagar el horno,

Tipe de alimentos Posicion de la parrilla
Pastel de angel A
Bizcochos o molletes BoC
Galletitas o magdalenas BoC
Brownies BoC
Pasteles de capas BoC
Pastel Bundt o panqués AoB
Pasteles o base de pasteles BoC
Paste]l simple BoC
Pasteles helados B o C (en plancha para

hornear)
Guisos BoC

51 hornea cuatro capas de pastel al mismo tiempo,
coloque dos capas en la pamilla B vy dos capas en

la parrilla D. Ulvique las cacerolas en la parnlla de £l horno tiene 5 posiciones de parrilla. Consulie 12 seceidn Parrias
tal forma que una no esté colocada directamente da fioing de extension completa para saber como usar, ratirar y volver
sobre la otra. & colocar las parrilias,
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Horneado y
asado por
ttempo (Como
configurar

un Inicio
mediato vy
una parada
automatica )

Horneado y asado por tiempo

Horno de pared

Lin modelos de horno doble, pruede wtilizar la furncion
de horneado cronometrade en wn horno mientras
witibiza la Limpiesa automdtica en el otvo; también
friede wsar ol horneado cronometrado en ambos
hornos simudidneamente.

NOTA: no debe permitirse que los alimentos gue se
echan a perder facitmenie—come leche, huevos,
pescado, vellenos, aves y cerdo— veprosen por mds de
1 hovee antes o despriés de la coccion. La lemperatura
ambiende promueve el crecimiento de bacterias
peligrosas.

El horno se encenderd momediatamente v cocinard
durante el tiempo seleccionado. Al final del tempo
de covetén, ol horno se apagard aulomdlicamente,

Aseptrese de que el relo) muestre la hora

correcta del dia.

1 Toque HORNEAR.

2 En modelos de horno doble solamente,
togque HORNO SUPER. u HORNO INFER.
para seleccionar el horno deseado.

3 Toque los nGmeros para programar
la temperatura deseada.

4 Toque ACEPTAR.

5 Toque los nUmeros para programar
el tiempo de coccidn deseado.

6 Toque ACEPTAR.

7 Las dos opciones de inicio inmediato v
detencion automatica estan disponibles:
¢ INICIO CON PRECALENT. —~ Toque para

precalentar el hormo.

El ventilador de conveccién se encernderd
al precalentar el horno. El control dara
una senal cuando el horno esté
precalentade: esto tomard 10 minutos
aproximadammente. La pantalla mostrara
la temperatura configurada.

Cuando el control dé la senal, coloque
la comida en el hormo.

La cocadn programada no se iniclard hasta
que el horno esté precalentado v se toque

INICIAR.
« INICIO EN FRIO — Toque para iniciar

el homo de forma inmediata v cocinar
la comida sin precalentamiento.

El ventilador de conveccion se encendera.

El tiempo de coccidon se miciara de forma
inmediata,

HORNEAR
|HoaNog| U |Homo[,,‘!_|
Stper. ) INFER.

Solo en modelos de homo doble.

ACEPTAR
) ||3||¢.||5|
L e -

ACEPTAR
INICIC CON INICIO EN
PRECALENT. | O FRio

El horno comenzard v continuard la coccidn

X

&

durante la cantidad de tiempo programada,
luego se apagara automaticamente, a mMenos
que la funcidon Cocinar v calentar estuviera
programada. Lea la seceion sobre la Opeidn
Cocinar y calentar,

En modelos de horno doble solamente,

para programar ¢l segundo horno, seleccione
OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNO
INFERIOR u OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO SUPERIOR segiin

sed necesario v Sig‘ﬁ los [rasas anteriores,

La temperatura configurada se puede
cambiar tocando CAMBIAR TIEMPO-TEMP

en el horno apropiadeo.

La configuracion se puede cancelar tocando

CANCELAR en el horno apropiado.

El contador se puede programar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccion Condador de fiempo.

Una vez que la coccldn esté completa, el horno
AS TIEMPO” en

la pantalla por cinco minutos. Compruebe que
la comida se hava cocinado. 51 se necesita mas
tiempo de coccidn toque MAS TIEMPO &
ingrese tiempo de coccion adicional. 5 no

se selecciona, la pantalla se horrard de forma

dara una senal v se verd *}

AUTOIMATLCA €11 CICO MIITUTeS.,



Horneado y
asado por
Ltempo
{Como
configurar
Un Micto
postergado y
una parada
automatica)
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Horneado y asado por tiempo

Horno de pared

Usted prugde configrerar d comtrol del horno prra que postergue
el fmcio, cocre dirante un pertodo especifico de iewpo v luego
se apagne auiometicamente, Lea tanbién lu seccion de Opeim
de encendido diferido.

Aseglivese de que el relo] muestre Ja hora correcta
del dia.

1 Toque HORNEAR.

2 En medelos de horno doble solamente, toque
HORNGO SUPER. u HORNO INFER. para
seleccionar el horno deseado,

3 Toque los numeros para programar la temperatura
deseada.

4 Foque ACEPTAR.

5 Toque los niimeros para programar el tiempo de

cocciom deseaclo.

Togue ACEPTAR.

Toque AGREGAR OPCION DE HORNEADO.

Toque ENCENDIDO DIFERIDO.

Dos opciones de configuracion de hora de micic
diferide estan disponibles.

« HORA DE INICIO DE COCCION - Toque y
luego use los niimeros para programar la cantidad
de tiempo que desea que transcurra hasta que
se inicie la coccidn. Toque ACEPTAR. Por
ejemplo, si desea que la coecion comience
en 2 horas, ingrese 2, 0 v 0.

« HORA FINAL DE COCCION — Toque
y luego use los ndmeros para programar
la cantidad de tiempo que desea que transcurra
una vez finalizada la coccién. Toque ACEPTAR.
Por ejemplo, si su tiempo de coccion es de 2 horas
v desea servir la comida en 5 horas, entonces
ingrese 5, 8y 0y el homo se iniciard en 3 horas.

L SRS

18 Dos apciones de micio estan disponibles cuando
el tiempo de inicio diferido se cumple:

¢ INIKCIO CON PRECALENT. - Toque para

seleccionar precalentar.

uando el tempo de inicio diferido
se cumple, el hormno se encenderd v comenzara
el precalentamiento.,

El ventilador de conveccion se encendera

al precalentar el hormo. E] control dard una senal
cuande el home esté precalentado; esto tomara
entre 10y 13 minutos aproximadamente.

La pantalla mostrard la terperatura configurada

« INICIO EN FRIO - Toque esta funciém para
que el horme se inicie Inmediatamente (sin
precalentamiento) cuando el tiempo de inicio
diferido se cumpla, El ventilador de conveccién
se encendera.

En modelos de horno doble solamente, para programar

el segundo horno, seleccione OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PARA
SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIOR segtin sea

necesario v siga los pasos anteriores.

HORNEAR
Horno M| () | Homrno 2
SupeR. ) InFer. B

Sélo en modslos de homo deble.
]
e ]

ACEPTAR
| I
| IE | I | |

ACEPTAR

[

o

[y

o

AGREGAR OPCION
DE HORNEADO

ENCENDIDO
DIFERIDC

HORA DE INJCIO)
DECoccion | Y
L0

L

HORA FINAL
DE COCCION

[

HEERE
INICIO CON INICIG
PRECALENT. | © EN FRIO

La temperatura configurada se puede cambiar tocando

CAMBIAR TIEMPO-TEMP en el horno apropiado.

g

La configuracion se puede cancelar tocando
CANCELAR en ¢l horno apropiade.

El contador se puede programar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccidn. Contador de tiempo,

Cuando se cumpla el tiempo de inico diferido,

el horno comenzara v continuard la coccién durante
la cantidad de tempo programada, luego se apagard
automaticamente, a menes que la funcién Cocinary
calentar estuviera programada, Lea la seccion Cocinar
¥ ecleniar

Una vez que la coccidn esté completa, el homo dard
una senal v se verd “MAS TIEMPO” en la pantalla por
cinco minutos. Compruebe que la comida se haya
cocinado. Si se necesita mds tempo de coccidn, toque
MAS TIEMPO e ingrese tiempo de coccidn adicional.
S no se selecciona, la pantalla se borrard de forma
automdatica en cnco minutos.



C.omo
configurar
el horno
para asar

a la parnlla

Papel de
aluminio

Asar a la parrilla

Horno de pared

Cierre la puerta. Siempre ase a la parrilla con la puerta
cerrada.

I Toque ASAR.

2 Cologue la comida en una parrilla para asar
sobre ulia cacerola para asar.

3 En modelos de horno doble solamente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. para
seleccionar el horno deseado.

4 Siga las posiciones sugeridas para las parrillas
en la Guia pare asar a la farvilla.

El tamario, peso, grosor, lewperatura mical v su preferencia

sobre el prnto de cocorim de los alimentos afectaran ls tiempos

de cocciom. Esta guia esta basada en cares @ temperadura
de vefrigeredor.

5 Toque ASADO ALTO o ASADO BAJO.
6 Toque INICIAR.

NOTA: Ls posible que el ventilador se encenda y apague
de forma cotomitica para enfruer las partes inleriores,
Esto es vormad, v es posible que ol ventilador condimie

Sfumetomande tncheso huege de que el horno se apague,

En la mavorfa de los casos, no es necesarico
precalentar la parrilla. Sin embavgo, es posible
que las comidas de rapida coccidn, wles comeo
fetas finas de carne o pescado, requieran un
periodo de precalentamiento corto de 2a 3
minutos para hacer que la superficie de la comida
se dore mientras al mismo tiempo ésta se cocina
por dentro.

Encienda la comida una sola vez al asar la misma.

NOTA: La funcidn de asar v funcionard si la sonda
de temperatroa se enchufa. Nunca dege la sonda dentro
del rorne duvante el ciclo de asado.

Para programar el segundo homo, seleccione
OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNO
INFERIOR 1 OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO SUPERIOR segtin

SE NECESArio v Slg:’l los Pasos anteriores.

La temperatura configurada se puede cambiar

tocando CAMBIAR TIEMPO-TEMP.

La configuracion se puede cancelar tocando

CANCELAR.

{ 1

Cierre la puerla. Siempre ase a la parrifla con 13 puerta
cerrada.

ASADO ASADO
ALTO 0 BAIG
INICIAR

3§ su homno estd conectado a 208
volting, los filetes poeo cocides puaden
asarse a la parrilla precalentando la
parrifla v posicionando la parrlia del
horno en una posickin més alta.

Elamento
externg

para asar a
{a parrilia

tlementy 4
interno
para
asara

{a parrilia

= =

El contaclor se puede programar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea [a seccidn Contador de liempo.

7 Cuando el asado esté completa, toque

CANCELAR.

Puede usar papel de aluminio para cubrir
la asadera v [a rejilla. Sin embargo, debera
meldear firmemente el papel a la rejillay
hacer cortes con la forma de la rejilla.




Guia para
asar a la
parrilla

El tamaiio, peso,
roson lemperaliera
tracial y of oo
de coceion preferido
afectardn los
Liewnpos de asado.
Esla guia estd
basadea o carnes
cON femperatr
de refrigevadon
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Asar a la parrilla

Horno de pared

Cantidad v/ Posicion Primer lado | Segundo lado
Alimento 0 grosor de la Parrilla | Tiempo {min) | Tiempo {min) | Comentarios
Carne molida 1/27a 84" (1,3 a 1,9 cm) [h] Gall Bad Distribyiiyalas
Bien cocido de espesor en forma
uniforme.
Filetes de carne
Poco cocdot 247 a1 {18 ema b om) D Ball 3ab Retive la grasa
Medio de espesor D Yall 3ab alos bordes.
Bien cocido C 12014 2ab
Poco cocidot Aprox, 137 (3.8 om) < 9% 4 94 4ab
Medio de espesor C 24226 Sab
Bien cocido C 28 a 30 5a7
Pollo Pechugas {con hueso}) & 25 a 35 10al5 Ase primero
Pechugas {sin huesao) B 24 3 26 Gall el lado de Ta
piel hacia
abajo.
Colas de 4 a7 (0,11 kg) o 7a9 No voltee Realice
langosta el eaparazdn, | un corte
alo largo,
Abrala.
Pescado Filetes de 1 /4% a 1/2" D 7a9 N voltee.
0,6 2 1,3 cm)
Filetes de | /27 {1,3 cam) D Gal2
de espesor
Rodajas de 1/47a1/2” (06 a 1.% cm) D 4a6 2a 3
jamoén de espesor (preceocido)
Chuletas de cerdo| 1/2 (1,3 cr) de espesor D Gall 6al Retire la grasa
Bien cocido 17 (2,5 am) de espesor C 18 a 20 4ab alos bordes.
Chuletas
de cordero
Medio 17 (2,5 am) de espesor C Sall 6af
Bien cocido C Gall Tad
Medio 1447 (3,8 cm) de espesor C 14al6 a7
Bien cocido C [5al7 Galo
Pan de ajo C Z2a3 N/A

Lo Broil

TR Departamento de Agriculfura de EE VU indice que: "I carne o poco cocida ss poplay, pere usted debe saber que cocinirla o
sefamente 19D °F (60 °C) vpnifica que algnnos onganisinos venenosos podrvian sofreoiviy . {Fuenfe: Safe Food Book. Your Kitchen
Guide. USDA Rev. funio 1985}




Sonda de
lemperalura

Utilizacién de la sonda para asar

Horno de pared

Para muchos alimentos, especialmente la carne asada

v las aves, la temperatura interma de] alimento es la mejor

prueba para ¢l punto de cocclon. La sonda de
temperatura elimina las conjeturas acerca de
los asados al cocnar los alimentos en el punto
de coccion exacte que usted desen.

El uso de sondas distintas a la suministrada con este
producto puede resultar en el dano fa sonda.

Utilice Jas agarraderas de la sonda v el enchufe cuando
la inserte v la remueva de la carne v del enchute
del homeo.

* Para evitar danos a la sonda, no utilice tenazas para
tirar del cable cuando la remueva,

* Para evitar rupturas de la sonda, aseguirese de que
los alimentos estén completamente descongelados
antes de Insertarla,

* Para prevenir posibles quemaduras, no desenchufe
la sonda del enchute hasta que el horno se haya
enfriado.

* Nunca deje Ja sonda dentro del horno durante un cicle
de asadlo a la parrilla o avtolimpieza,

* No almacene la sonda en el homo,

Agarraderas

La sonda de temperaiura tiene un detector en forma de pincho en
un extrema v un enchufe en el otro extremo; dicho enchufe va dentro
del enchufe en el home.

Ubicacion
aproprada
de la sonda

Después de preparar la carne, colocarka sobre

un posafuentes o sobre una parrilla para asados, siga
estas nstrucciones para la ubicacion apropiada de

la sonda,

¢ La punta de la sonda debe permanecer en el centro de
la parte mas pruesa del bife.

¢ La sonda debe insertarse por completo dentro
de la carne, hasta la manija, de manera que pueda
leer adecuadamente la temperatura. No debe tocar
el hueso, la grasa o el cartilago.

Para histecs sin hueso, nserte la sonda dentro de

la parte carnosa del bistec. Para jamén o cordero con
hueso, inserte Ja sonda dentro del centro del musculo
grande mas interno o la articulacién.

Inserte la sonda dentro del centro de platos como rollos
de carne o cacerolas. Cuande cocine pescado, inserte

la sonda justo por encima de la agalla en el drea mds
carnosa, paralelo a la columna vertebral.

Inserte la sonda en Ja patte mas carnosa de Ta parte
mterna del muslo desde abajo v en paralelo a Ja pierna
de un pave complete,
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Utilizacion de la sonda para asar

Horno de pared

Como
configurar

el horno para
asar cuando
se uliliza

la sonda

120

1 Inserte la sonda en la comida. Lea la seccion sobre Uso de {a sondea

2 Conecte la sonda en la toma dentro del horno. Asegiirese de que quede bien
conectada en la toma. Cierve la puerta del hormo.

3 Presione ¢l boton SONDA.
4 En modelos de horno deble solamente, toque HORNO SUPER. 1« HORNO

INFER. para seleccionar el homo deseado.
5 Toque ACEPTAR.

6 Toque los ndmeros para programar la temperatura mterna deseada para

la comida o carne. (La temperatura interna maxima que se puede programar

para la comida es de 2000 F (937 C.)
7 Toque ACEPTAR
8 Toque HORNEAR
9 Toque los nomeros para programar la temperatura del horno deseada.
10 Toque ACEPTAR
11 Toque INICIAR.

El horne se encenderd de immediato v permanecera encendido hasta que se
apague.

El ventilador de conveccidn se encendera (luego de una demora corta) v se
visualizard 100 F (387 C) en Ia pantalla. (La pantalla de temperatura comenzara
a camblar una vez que la temperatura interna de Ja carne aleance Jos 160° F

[38° CL)

Luego de que Ja temperatura interna de la carne alcance los 1007 ¥ (38° C),
los cambios de temperatura interna aparecerdn en la pantalla,

12 Cuando la temperatura interna de Ta came alcance la temperatora que
configurd, Jasonda v el horno se apagavan v el control del horno dard
la senal. Para detener la senal, presione el botén CLEAR /OFF
{BORRAR/APAGAR). Utilice almohadillas con aislamiento térmico
Ppara quitar la sonda de la comida, No utilice tenazas para extraerla:
las tenazas pueden danarla.
En modelos de horno doble solamente, para programar el segundo horno,
seleccione OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNO INFERIOR u
OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES HORNGO SUPERIOR segiin sea necesario

v siga los pasos anteriores.

La temperatura configurada se puede cambiar tocandoe CAMBIAR
TIEMPO-TEMP en ¢l horno apropiade.

La configuracidn se puede cancelar tocando CANCELAR en el homo apropiado.

El contador se puede programar tocando PROGRAMAR CONTADOR DE
TIEMPO. Lea la seccion Contador de hemjo.

#
A PRECAUCION: Py evniar posibles quemaduras, no desenchufe

la sonde desde I frcha de entrada del horno hasie que este wltimo se haye enfriado.
No guarde la sonda dentro del horro.

& Si se quanlee L sonda de la comuda antes de que se aleasice la lemperalura fingd, sonard
wn dono v la panteda davd un eviso hasta que la sonda sea vemovida del horno,

& Usted prucde wtilizeer el temporizador aunqgue no wilice las operaciones cronomnetradas
del homa.

=l
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Hosno BB | |Horma [
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S¢lo en madelos de horno doble.
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Ventilador
de
conveccion

Uso del horno de conveccion

Horno de pared

En una hormo a conveccion, un ventilador hace circular
alre caliente sobre, debajo v alrededor de los alimentos.
Este aire caliente en circulacion se distribuye de manera
uniforme por la cavidad del horno. Como resultado, los
alimentos se cocinan v se doran de manera uniforme; a
menudo, en menor tiempo con calor de conveecion.
NOTA: El ventilador de conveccion se encenderd ¥ se apagrd
en crclos duramde ln coccidn para distribrar mejor ol aare calente
en ¢ horne,

El ventilador de coneceiin del horno se apage cuando se dbre
la pruerta del horo. NO deje la puerta abierta dirande peviodos
largos mientras whiliza la coccion por covoeccitn o podrd
sedriciy b vide Wil del dewnento calefactor por conveccion.

Ulensilios de
cocina para
la coccion por
CONVECCION

Antes de utilizar su horne por conveccion, vertfique

si sus utensilios de cocna permiten que el aire circule
dentro del horno. Siestd homeando con varias bandejas,
deje espacio entre elfas. También, asegirese de que Jas
bandejas no entren en contacto unas con olras i con

las pavedes del horno.

Papel y plastico

En los hornos por conveccion pueden utilizarse

los recipientes de papel v plastico resistentes al caloy
recomendados para el uso en hornos regulares. También
pueden vtilizarse los utensilios de cocina plisticos
resistentes al calor hasta ternperaturas de 400 °F

NOTA: no permita que ningtn papel o plastico entre en
contacto con e elemento superior para asar a ka parrilla.

Metal y vidrio

Cualquier tipo de utensilio de cocina funcionard

en su horme por conveceldn. Sin embrargo, las bandejas
metalicas se calientan mas rapido v estan recomendadas
para el horneado por conveccion,

Las bandejas oscurecidas © con acabado mate horneardn
miés rapide que las bandejas brillantes.

Las bandejas de vidrio o ceramica cocinardn mis
lentamente.

Cuande hornee galletas, obtendrd mejores resultados

si usa.una plancha plana para galletas en vez de

una placa de lados bajos.

Para recetas como el pollo al horne, utilice

una bandeja con lados hajos. El aire caliente no puede
cireular bien alrededer de los alimentos en una bandeja
con lados altos.

Como
adaptar
yecelas

Horneado
por
CONVECCIon
en varias
parrillas

Usted puede utilizar sus recetas favoritas en el horno por
conveccion.

Cuando hoermee por conveccidn, redozea la temperatura

de horneado en 25 °F (14 °C) o active la caracteristica de

conversion Aute Recipe™. Consulte la seccion Conversion
Auito Recite”™ en las Caradderisticas especiales def control
de su hore.

Al hornear por convveccion con sole 1 parnilla, siga las posiciones
de la parnille veeomendadas en la secain Uso def homo.

Debido a que ] aire caliente civeula por todo el homo,
las comidas se pueden hornear de forma exitosa
utilizande varias parrillas.

La cantidad de tempo requerida para

el horneado de maltples parnllas puede aumentar
ligeramente para algunos alimentos, pero se aborra

el tlempo general va que muchos alimentos se cocinan
al mismo tempo. Galletas, muftins, bizcochos y otros
panecillos rapidos dan buenos resultados con el
homeado de maltiples parrillas.

Cuando hornee en 3 parrillas, coloque una parrilia en
Ja primera posicion {A}, una en la tercera posicién (C)
v uno en la quinta posicion (E).

Para el horneado de dos parrillas, cologue una parrilla
en el soporte de la segunda posicion (B). Coloque la otra
parrilla en el soporte de la cuarta posicion (D).

Posicions de varias pariillas 191



Horneado o asado por conveccion

Horno de pared

Como
configurar
el horno para

hornear o asay
por conveccion

1 Toque HORNEAR CON CONVECCION ¢ ASAR
CON CONVECCION.

2 En modelos de horno doble solamente, toque
HORNO SUPER. 1« HORNO INFER. para

seleccionar ¢l horne deseado.
3 Dos opciones de parrilla estan disponibles:
» UNA PARRILLA - Toque esta funcién para cocinar
comidas en una sola parrilla vsando el Hormeado
con Conveccion.

* VARIAS PARRILLAS - Toque esta funcién para
cocinar comidas en mas de una parilla (es decir:
en 2 o 3 parriflas) al mismo tiempo usando el
Horneado con Conveccldn, Para mas informacion,
lea la secciem Horneads cen conveccidn con varias
frrrillas.

4 Toque los nlmeros para programar Ja temperatura
deseada.

5 Toque ACEPTAR.

6 Toque INICIAR.

El ventilador de conveccion se encenderd al

precalentar ¢l homao. El control dard una senal cuando

el horne esté precalentado; esto tomara 10 minutos

aproximadamente. La pantalla mostrard la temperatura

configurada.

Cuando el control da la senal, se deben colocar

las comidas en el horno.

En modelos de horne doble solamente, para programar

el segundo hormo, seleccione OPRIMA PARA SELEC.

OPCIONES HORNO INFERIOR 1 OPRIMA PARA

SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIOR segiin sea

necesario v siga los pasos anteriores,

La temperatura configurada se puede cambiar tocando

CAMBIAR TIEMPO-TEMP en ¢l homo apropiado.

La configuracion se puede cancelar tocando

CANCELAR en el horno apropiado.

El contador se puede programar tocando

PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Leala secadn Conlador de tiemro.

HORNEAR CON Asar Con

Conveccion | © | Comveccion
Homno BB () | Horno L
SUPER. T HFER. W

Salo en modelos de horen doble.

UnaParriLLA | O |VARIAS PARRILLASl
i " z " 3 " A " 5
]

i

] 7 -4 o

ACEPTAR
INICIAR

\@ Qiffﬁ@f"j@i ilf@ B

i} horno tiens & posiciones de parrilia. Consults 1a seccion Parias de
harno de extension complets para saber cdmo usar, retirar v cambiar
{as parrillas.

U vez que Ja coccion esté completa, el horno dara
una senal v se vera “MAS TIEMPO” en 1a pantalla por
cinco minutos. Compruebe que la comida se haya
(‘<>(;il\21{1<). Si se necesita mas tiempo de coccion toque
MAS TIEMFPO ¢ ingrese tiempo de coccion adicienal.
Si o se selecciona, la pantalla se borrard de forma
automatica,

Consejos
para el
asado por
CONVECCIONn

192

Lhilizando Ja asadera v la rejilla provistas, circulard airve
caliente sobre, debajo v alrededor de los alimentos que
se estan asando, El aive caliente sella rapidamente en

Jugos para lograr un interior méas hdmedeo y tierno

mientras forma una capa dorada en el exterior.

Cuando use asar por convecclén, es importante que
use la asadera v la rejilla. La asadera se usa para juntar
los derrames de grasa v la rejilla se usa para evitar
salpicaduras de grasa y permite que el aire caliente
circule por debajo de a carne v aumente el dorado
en Ja partte de abajo de Ia carme o ¢l ave.

* Coloque la rejilla sobre Ja asadera.

Rejitla




Asado por conveccién con la sonda

Horno de pared

Como
confrgurar

el horno

para asar

por conveccion
con la sonda

1 Coloque la parrilla en Ta posicion mds baja (A}
Inserte la sonda dentro de la carme. Lea la seccion
sobre Uso de o sonda.

2 Conecte la sonda en la toma dentro del homo.
Asegtirese de que esté bien conectada. Cierre
la puerta del horno.

3 Toque SONDA.

4 En modelos de horno doble solamente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. para

seleccionar el homo deseado,

5 Toque ACEPTAR.

6 Toque los nimeros para programar la temperatura
mterior deseada para Ja carne. {La temperatura
nterior maxima que se puede programar para
la comida es de 2067 F (G5° C) )

7 Toque ACEPTAR

8 Toque ASAR CON CONVECCION.

9 Toque Jos nimeros para programar la temperatura
del hormo deseada.

10 Toque ACEPTAR.

La pantalla dard wn anso st la sonda o5 enchufada
el ficha del horno v no se confunur le lemperatura
de lesonda y se tocd ACEPTAR

11 Toque INICIAR

El horno v las luces interiores del horme se encenderdan
inmediatamente v permanecerdn de ese modo hasta
que el horno se apague.

Elvenulador de conveccion se encendera (luego

de una demora corta) v se visualizard 1007 F (38° C)

en la pantalla. {La pantalla de emperatura comenzard
a cambiar una vez que la temperatura interior

de la carne alcance los 1007 F {38° C))

Después que la temperatura mterna de Ja carne alcanza
100 °F (38 °C), se mostrard en la pantalla el cambio

de la temperatura nterna,

12 Cuando la temperatura interna de la carne alcance
la temperatura que contigurd, kasonda y el horno
se apagaran v el control del horno dard Ja senal.
Para detener la senal, presione el botén
CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Utilice
almohadillas con aislamiento térmico para quitar
la sonda de Ja comida. Ne utilice tenazas para
extracrla: las tenazas pueden danarla.

A PRECAUCION: Pz prevensy posibles

quemaduras, no desenchufe ln sondee del enchufe del hoo
hasta gue el horno se haya enfriado. No almacene la sonda
en ol centro de cooina,
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Para mejores resultados cuando ase
pavos o filetes grandes, recomendamos
ytlizar la sonda incluida en el homo por
corvaceion.
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Para cambiar la temperatura

det horno duranie ¢l eiclo de asado por
conveceion, presione et boton ASAR
CON CONVECCION v {usgo prasions
los botones del niimero para configurar
la nueva temperatura dessada.

NOTA:

* 8i se quite fe sonda de ln comide antes de que se adeance
fa teweradiura finad, sorard wn tono v ln pantalla dard
wn auiso hasta que fe sonda seaq vemovide del horno.

* [seuchard un ventilador mientras estd cocinando con esta
caracterisiion. B ventilador se detendrd evando la puerta
e abra, pero el calor fermanecerd.

* Usied piede whilizar ol temporizador pero no puede wiilizar
las operaciones cromometradas del horno,

* [ modelos de horno doble, o poded wser le sonda en
el horro suferior durande operaciones cronomeiradas del
horno., Esto se debe @ que, con lu sonda, se cooma por
lemperaturea, en vez de Jor ﬁ:k)m.fm.
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Asado por conveccién

Hornoe de pared

Temperatwra | Temperatura
Carnes Minutos /Lb del horne mterna
Carne Costillas, Costillas deshuesaclas, Poco cocido 200 a 24 14 Fy
Top Sirloin Medio 24 0 28 160°F
{(3aslbk) Bicn asaclo 28 a 32 170°F
Lomao de res Poco cocido 10 a 14 A25°F 140°F+
Medio 14218 3257F 160°F
Cerdo Con hueso, Deshuesacdo (3 a 51b) 25a 27 325°F 170°F
Chuletas (1/2 a1 pulg. de espesor) 2 chuletas 30 a 35 total 170°F
4 chuletas 35 a 40 wtal 170°F
6 chuletas 4 a 45 total 170°F
Jamon Enlatade, Butt, Shank {3 a 5 1b wotalmente cocinado) 14 a 18 140°F
Cordero | Con hueso, Deshuesado (3 a5 1h) Medio 17 a 20 160°F
Bien asado 2002 24 170°F
Mariscos | Pescado, entero (3 a b b} %) a 40 toral 400°F
Colas de langosta (6 a8 onzas cada una) 20 a 25 total A50°F
Aves Pollo completo (214 a 314 1) 24 2 26 180" a 185°F

Gallina Corrugh, ne rellena (1 a 15 1h)
Rellena (1 a 14 1b)

a 5h total
52 60 wal

18G" a 185°F
180 a 185°F

Pato (44a 51b)

24 a4 26

1807 a 185°F

Pavo, completo®

No rellene (16 a 16 1) Hall 180G7 a 185°F
Nes rellenc (18 a 24 ) 7a 1 1807 o 185°F
Pechuga de pavo (a6 1k) 16219 170°F

*{as aves vellenos vequeeren generanente 30 a4 45 mivados de teimpo adicional de cocciom, Crde lus padas 3 la pechuga con pagel abumivido para
cuifar un sobredorado v le desecacion de la phel,

1 1 Depertamento de Agricwlivre de los EE U indiea quer “la corne @ poco cocide es fofndo; fero wsted debe saber que covinarla o solamente
T4} °F significa gue algunos orgarismos venenosos podvicn. selveotoir”. (Fuende: Safe Food Book. Your Kitchen Guide, USDA Rev. funio 1983.)
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Horneado v asado con conveccidon por tiempo

Horno de pared

En wiodelos de horne doble, puede wiilizar la funcin

de horneado cromemetrado en wn horno maendras wiilizo

la limpreza cdlomdbice en o oty tambiin puede usar

o herneady cronemetrado en ambos hernos simulldnecmenie.

NOTA: no debe permitirse que los alimentos gue se echan

a perder fotmente—eomo leche, Iaaevos, pescado, rellenos,

aves v cerdo— yeposen o mas de 1 hore antes o desprués

de lee cocadn. L lemperature ambiente promaeve el crecimuento
de bactenias peligrosas.

El horno se encenderd inmediatemente v cocinard durante
el tiewpo seleccionado. AL final del tiempo de cocoiom, o home
se apagard anlomdlicamente,

Asegurese de que el reloj muestre la hora correcta
de] dia.

I Teque HORNEAR CON CQNVEC(IION
o ASAR CON CONVECCION.

2 En modelos de horno doble solamente,
toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.

para seleccionar el hormne deseado,
3 Dos opciones de parrilla estan disponibles:
* UNA PARRILLA - Toque esta funcidn para cocinar
comidas en una sola parrilla usando €] Horneado
con Conveccion.

* VARIAS PARRILLAS - Toque esta funcion para
cocinar cormidas en mas de una parilla (es decir:
en 2 ¢ 3 parrillas) al mismo tiempo vsando e
Horneado con Conveccidn., Para mas informacion,
lea la seccidn Homeado con comovecion con varias
parnlies.
4 Toque los nimeros para programar la temperatura
deseada.
5 Toque ACEPTAR.
6 Toque los mimeros para programar el tiempo
de cocciom deseado.
7 Toque ACEPTAR.

Las dos opciones de iniclo inmediato v detencion
automidtica estan disponibles:

+ INICIO CON PRECALENT. - Toque para

precalentar el homo.

El ventilador de conveceidn se encendera

al precalentar el horno. El control dard una senal
cuando el horno esté precalentado; esto tomara

F nunutos aproximadamente. La pantalla mostrard
la temperatura contigurada,

La coccién programada no se miciard hasta que
el homo esté precalentado v se toque INICIAR.

Cuando e] contrel dé la senal, coloque la comida
en el horno.

« INICIO EN FRIO - Toque para iniciar el horno
de forma inmediata y cocinar la comida sin
precalentamiento. El ventilador de conveccion
se encenderd. El tiempo de coecidn se iniciara
de forma inmediata.

HORNEAR CON o| AssrCoN
CONVECCION CONVECCION
Horvo BB ) | Horno ()
SUPER. {1 INFER.

Séko en modelos de horno doble.

Una ParRrILLA | O |VARIAS PARRILLASl
]
]

ACEPTAR

i

4

o

w

o

-] =
=] wn

ACEPTAR
INICIO CON INICIO EN
PRECALENT. | © FRIO

E]l horno comenzara v continuard Ia coccidn durante
la cantidad de tiempo programada, luego se apagara
automaticamente, a menos que ka funcidn Cocinar

v calentar estuviera programada, Lea Ta seccion sobre
la Opcicn Cocinar v calenta.

En modelos de horno deble solamente, para programar
el segundo horno, seleccione OFRIMA PARA SELEC.,
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PARA
SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIOR segin

sed necesario v siga los pasos antetiores.

La temperatura configurada se puede cambiar tocande
CAMBIAR TIEMPO-TEMF en ¢l horno apropiado.

La configoracion se puede cancelar tocando

CANCELAR en el horno apropiado.

El contador se puede programar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccion Confador de fempo.

Una vez que la (:(}(:ci("n‘[ esté completa, el horno dara
una senal v se vera “MAS TIEMPO” en la pantalla por
cinco minutos, Compruebe que la comida se haya
C{)Qinado. Sise necesita més tiempe de coccion, toque
MAS TIEMPO ¢ ingrese tiempo de coccidn adicional,
51 ne se selecciona, la pantalla se borrara de forma
automatica €n cinee minutos.
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Horneado v asado con conveccidon por tiempo

Horno de pared

Usted puede configurar ol control del horno para que fostergue of inicio,
coctree dirarde wn periodo especifico de temmpo y huego se afague
automdticamente. Lea tambnén lo seccidn de Ofpeidn de encenchdo
diferido.

Asegtirese de que el reloj muesure Ia hora correcta del dia.

1 Toque HORNEAR CON CONVECCION o ASAR CON
CONVECCION.

2 En modelos de horno doble solamente, toque HORNO
SUPER. v HORNO INFER. para seleccionar €l herno

deseado.
3 Dos opcienes de parrilla estan eisponibles:
* UNA PARRILLA - Toque esta funcidn para cocinar
comidas en una sola parrila usando el Horneads con
Conveceidn,

* VARIAS PARRHLEAS - Toque esta funcién para cocinar
comidas en mas de una panilla {es decirren 2 ¢ 3
parrillas} al mismo tempe usando el Homeado con
Conveccion. Para mas informacion, lea la seccion
Hornegdo con convercitn con varias parriflas,

4 Focue los ndmeres para programar la temnperatura
deseada.

Togque ACEPTAR.

Togue los nimeres para programar el tiempo de coccidn
deseado.

Toque ACEPTAR.

Toque AGREGAR OPCION DE HORNEADO.

Toque ENCENDIDO DIFERIDO.

10 s opeiones de configuraciin de hova de inicie diferido
estin disponibles,

* HORA DE INICIO DE COCGCION - Toque v luego use
los nimeros para programar Ja cantidad de tempo que
desea que transcurra hasta que se nicie la coccidn.
Toque ACEPTAR. Por ¢jemple, si desea que Ta coccddn
comience en 2 horas, ingrese 2,0y 0,

* HORA FINAL DE COCCION - Toque ¥ luego use
log ntimeros para programar la cantidad de tiempo
que desea que transcurra una vez {inalizada la coceién.
Toque ACEPTAR. Por ejemples, si su tiempo de coccién
es de 2 horas v desea servir la comida en 5 horas,
entonces ingrese 5, 0 v 0 v el hormo se iniciara en 3 horas,

L2 1 4

=R s

11 Drss opeiones de inicio estin disponibles coande el tiempo
de inicio diferido se cumple:

¢ INICIO CON PRECALENT. - Toque para seleccionar

P recalentar,

Cuando ¢l tempeo de inicio diferide se cumple, el homao
se encenderd y comenzard el precalentamiente,

¥l ventilador de convecaddn se encendera al precalentar
el horne. El control dara una senal enande el horne
est¢ precalentade; esto tomara entre 18y 15 minutos
apreximacamente. La pantalla mostrard la temperatura
configurada,

» INICIO EN FRIO - Toque esta funcion para que
el horne se inicie inmediatamente (sin precalentamicnto)
cuando el tiempe de inicio diferido se cumpla.
Fl ventilader de conveceidn se encenderd.

En modelos de horne doble solamente, para programar

el segundo horno, seleccione OPRIMA PARA SELEC,
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PARA SF1EC.
OPCIONES HORNO SUPERIOR scgiin sea necesario y siga

los pasos anteriores,

HORNEAR CON AsAR CON
Conveccion | © | convecdion
Horno W) () | Horno £
SUPER. L] INFER. 1
S6lo en modelos de homo doble.
Una ParriLLs | © |VAR§AS PARRiLLASl
HEHERNE
e ]

ACEPTAR
HEBE B
Ce I

ACEPTAR

i

=

[=]

w

[=]

AGREGAR OPCION
DE HORNEADO

ENCENDIDO
DIFERIDO

HORA FINAL
Ul DECocaidn
IR
[ " 7 || 8 " 9 " G
INICIO CON INICIO EN
PRecaLENT. | © FRIO

HORA DE INICIO)
DE COCCION

[

5

[

La temperatura configurada se puede cambiar tocando

CAMBIAR TEEMPO-TEMF cn el homao apropiado.

La configuracidn se puede cancelar tocande CANCELAR
en €] horno apropiado,

El contador se puede programar tocands PROGRAMAR
CONTADOR DE TIEMPO. Lea la seccion Contador de Lewo,

Cuande se cumpla el tiempo de inicie diferids, el homo
comenzard v continvard la coccion durante Ja canticlac

de tiempo programada, luego se apagara automiticamente,
a menos que la funcién Cocinar v calentar estuviera
programada. Lea la seccién Cocinar y calentar.

Una vez que Ja coccién esté completa, el horno dard una senial
v se vera "MAS TIEMPO™ en la pantalla por cinco minntes.
Compruebe que la comida se hava cocinado. Si se necesita
més tiemnpe de coceidn, togue MAS TIEEMPO ¢ ingrese tiempe
de eoecidn adicienal. Si no se selecciona, la pantalla se borrara
de forma automatica en ¢ince minutos.



Cree una
receta

Fdite una
rveceta
guardada

Use una
receta
guardada

Borre una
receta
guardada

Recetas favoritas

Hornoe de pared

Toque RECETA FAVORITA.

Toque CREAR RECETA.

Toque las letras para crear el nombre de
na receta. Toque NUM para agregar un
numero. Toque ESPAC, para agregar un
espacio entre letras o nimeros, Toque
ATRAS para borrar un niimero o letras
segin sea necesario. Toque LISTO para
guardar el nombre.

Toque HORNEAR. ASAR, HORNEAR
CON CONVECCION o ASAR CON
CONVYECCION para seleccionar

el modeo de coccidn,

Toque los numeros para programar

[a temperatura.

Toque ACEPTAR.

Toque los numeros para programar

el tiempo de coccion deseado.

3 Toque ACEPTAR.

comtrol le pernritirg creay (guardar), editar, usar o borrar una receta favorita.

CREAR
RECETA

RECETA
FAVORITA

9 Toque AGREGAR PRE-CALENTAMIENTO

10

para programar ¢l precalentamiento o
CONTINUAR para revisar la receta
configuraca.

Toque GUARDAR Y CREAR NUEVO
para guardar la receta en la memoria pero
no usarla esta vez. Toque GUARDAR 'Y
COCINAR AHORA para guardar la receta
en [a memoria y también proceder a

la cocerdn. Toque CANCELAR para

haorrar la receta.

Toque RECETA FAVORITA.
Toque EDITAR RECETA.

Toque A o W para resaltar la receta que
desee editar

4 Toque ACEPTAR.

Toque & o ¥ para seleccionar

[a configuraciéon que desee editar.
Toqgue EDMTAR para cambiar

la configuracidn.

Toqgue LISTO.

Toque GUARDAR « GUARDAR Y
COCINAR AHORA.

RECETA
FAVORITA
—

EDITAR
RECETA
|

Toque RECETA FAVORITA.
Toque USAR RECETA.

Toque A o ¥ para seleccionar
la receta que desee usarn

4 Toque ACEPTAR.

Toque INICIAR.

En modelos de horno doble solamente,

toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.

para seleccionar el horno deseadeo.

RECETA
FAVORITA
USAR
RECETA

Toque RECETA FAVORITA.
Toque ELIMINAR RECETA.
Toque A o ¥ para seleccionar
la receta que desee borrarn
Toque ACEPTAR.

Toque ELIMINAR.

Toque SI.

RECETA
FAVORITA

ELIMINAR
RECETA
—




Contador de tiempo y control bloqueado

Horno de pared

Prara I Toque CONTADOR DE TIEMPO.
].L)?"() CFAMLLY 2 En modelos de horno doble solamente, toque TiEMPO
e . HORNQ SUPER. u HORNO INFER. para
el contador S N o CIEI -1
1o 1 seleccionar el contador para el horno deseado,
. :
“e Ifzemj)() 3 Toque los mimeros hasta que la cantidad de | 6 " 7 " 8 " 9 " o |

tiemnpo que desea aparezea en la pantalla. Por
ejemple, para programar 2 horas v 45 minutos, INICIAR
toque 2,4 v 5 en ese orden.

4 Toque INICIAR.
£ CONTADOR DE TIEMPO se puacde

Si el tempo configurado o el tempo restante es programar desde | minato hasta
mavor o igual a una hora, la pantalla mostrara 24 horas.
horas v minutos [HIH: MM]. Las letras “H” y “M” Este contador no controla

apareceran para indicar que el tempo se expresa fas oparacionas del homo.

e horas v minutos. (51 se configura una o mas
horas, la pantalla no comenzara a mostrar ¢l
conteo de dempeo hasta que hava pasado un
minmate.)

Si el tempo configurado o el tempo restante es
menor a wna hora, la pantalla mostrara minutos
ysegundos [MM: 557, Las letras “M” v *57
apareceran para indicar que el dempo

se exXpresa en minutos y segundos,

5 Cuande el contador llegue a {00, el control hara
3 son. agudos seguidos de un son. agudo cada
G segundos hasta que se toque el CONTADOR
DE TIEMPO.

El tono se puede cancelar siguiendeo los pasos de
[a seccidn Opciones-Configuraciin en Sonedo/Vohonen.

Para cancelar el CONTADOR(ES) DE TIEMPO,
roque CANCELAR CONT. TIEMPO.

Para reiniciar el CONTADOR(ES) DE TIEMPO,
roque CANCELAR CONT. TIEMPO y configure

un nuevo [.i("l]]l)().

Blo queo e Su control le perimtird que bloguee los bolones tactiles oA
para que no fricdan actioarse ol fresionarios.
controles

NOTA: En los modelos de horne doble, esto activa
d fiencidn en ainbos hornos.

NOTAS:

e [dwmodo de control blogueado afecta todos

. los controles excepio la teclo CLEAR/OFF

1 Toque la tecla CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Ningunu otra tecla tictil
(BORRAR/APAGAR) durante 3 segundos,
hasta que la pantalla muestre CONTROL
BLOQUEADO. o [ qguste permanecerd ex la memoria hiego

de vne mnterripeidn de l enerpia,

Para bloquear/desbloquear los controles:

funcionard cuando esta funcion esté achivada.,

2 Para desbloquear el control, toque la tecla
CLEAR,/OFF (BORRAR /APAGAR) durante
3 segundos, hasta que aparezea la pantalla
de inicio.

Cuando esta funcion esta activada v se presionan

los botones tdctiles, el control emitira un bip v

aparecera CONTROL BLOQUEADO en [a

128 pantalla.



Antes de
un ciclo de
limpieza

Horno autolimpieza

Horno de pared

La puerta del horno debe estar cerrada y
todos los controles deben estar configurados
correctamente para que el ciclo funcione
apropiadamente.

Recomendames ventilar su cocina dejando
una ventana abierta ¢ utilizando un ventilador
o campana extractora durante el primer ciclo
de autelimpieza.

Remueva del horno la bandeja para parrilla,
rejilla para parrilla, sonda, todos los utensilios
de cocina y cualquier residuo de papel
aluminio.

Las parrillas del horno pueden autolimpiarse
sin dane,

No utilice abrasivos o limpiadores de hornos.
Limpie la parte superior, lados v parte exterior
de la puerta del horno con jabén y agua.

Asegiirese de que esté puesta la cubierta de
la bombilla eléctrica v que la luz esté apagada.

IMPORTANTE: la salud de algunas aves es
extremadamente sensible a las emanaciones
nocivas despedidas durante el ciclo de
autolimpieza de cualquier horne. Mueva

las aves a otro cuarts bien ventilado.

NOTA: La Avto Limprieza no funcionavd si la sonda
de temperatura se enchufe o st la funadsn Modo
Sabdatico es configierada.

* En maodelos de horno doble, puede
configurar un ciclo de limpieza en ambos
hornos simultineamente, El ultimo horno

configurado re ra automaticaumnente si
inicio hasta que linalice el ciclo de limpieza
del primero.

* En maodelos de horno doble, puede usar
el horneado cronometrado en un horno
¥ la limpieza automitica en el otro
simultaneamente,

A PRECA UCIO,N: HEMTLA r'r)"oq-w

los utensiios de cocina i otros articudos sobye ol piso
del horno. Existe un elemento de calentamiento
debaje del prso del horno. Colocar articulos sobre

el piso del horne puede cavsar que el horno se
sobvecediente, vesullando en danios para el horno

y el riesgo de davios o tneendio en los gabinetes.
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Horno autolimpieza

Horno de pared

1 Toque AUTOLIMPIEZA.

2 En modelos de horno doble solamente,
toque HORNO SUPER. 1 HORNO INFER.
para seleccionar el horno deseadeo.

3 Tres opciones del contador de auto limpieza
estan disponibles:

* LIMPIEZA LIGERA - Toque esta funcién
para un tiempe de limpieza automatica de
3 horas. Recomendado para uso al limpiar
derrames pequenos v contenidos.

¢ LIMPIEZA NORMAL ~ Toque esta funcién
para un tiempo de limpieza automatica de
5 horas. Recomendado para hornos con
mayvor suciedad.

* PERSONALIZAR —~ Toque v, usande
[os niimeros, configure un tiempo de
limpieza de entre 3 v 7 horas v 30 minutos,
dependiends del grado de suciedad de
s11 horno.
4 Toque AHORA.
La puerta se clerra automdaticamerntte.
La pantalla mostrara el tuempo de limpieza
restante. No serd posible abrir la puerta del
horne hasta que la temperatura sea inferior a

la temperatura de bloqueado y que se desactive
las palabras HORNO BLOQUEADO.

Al desactivarse [a fumcién HORNO
BLOQUEADO, podri entonces abrir la puerta.

» Las palabras BLOQUEE LA PUERTA
apareceran vy €l control del horno senalara si
configurs el cicle de limpieza v olvidd cerrar
la puerta del horno.

* Para detener el ciclo de limpleza, toque
la tecla CANCELAR o CLEAR/OFF
{BORRAR/ APAGAR). Cuando HORNO
BLOQUEADO se desactive, indicando que
la temperatura del horno estd por debajo de
la temperatura de bloqueado, entonces podra
abrir la puerta,

LIn maodeles de horno doble, puede programear
ambos hornes al wismo fempo. La programacion
del segrndo horno demorard de forma awlomdiica
el inicio de la lonpieza hasta que finalice el cielo
de limpieza del primer horno,

AUTOLIMPIEZA
Horvo M| | [Hosuo L)
SUPER, 1} INFER. S

Saln an modelos de horno doble.
LiMpIEZA o LiMPEZA o

LIGERA NGRMAL PERSOMALIZAR]
HE B
Le el e ]

{Los niimeros séio seran usados al programar
un tiempo de limpisza PERSONALIZADO

AHORA

Para programar el segundo horno, se cuenta
con dos opciones disponibles:

* Inmediatamente luego de programar
el primer horno:

Seleccione OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR u
OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES
HORNO SUPERIOR segin sea necesario

y siguiendo los pasos 3 v 4,
* Desde la pantalla de inicio:
1 Toque AUTOLIMPIEZA.

2 Toque LIMPIEZA LIGERA, LIMPIEZA
NORMAL o PERSONALIZAR.

Lea la referencia mads arriba.

3 Toque ENCENDER DESPUES DE LA 1ERA
AUTOLIMPIEZA para que el segundo horno
inicie su limpieza luego de que el primero
haya finalizade,



Como
posponer
el maicio de
la limfneza

Horno autolimpieza

Horno de pared

La puerta del horno debe estar cerraday todos
los controles deben estar configurados correctamente
para que el cicle funcione apropiadamente.

1 Toque AUTOLIMPIEZA

2 En modelos de horno doble solamente, toque
HORNO SUPER. u HORNO INFER. para
seleccionar ¢l horno deseado.

3 Tres opaiones del contador de auto limpieza estan
disponibles:

* LIMPIEZA LIGERA - Toque esta funcidn para
un tempo de Hmpieza automatica de 3 hovas.
Recomendado para use al limpiar derrames
pequenos v contenidos.

* LIMPIEZA NORMAL — Toque esta funcidén para
un tempo de Bmpieza automatica de 5 horas.
Recomendado para hornos con mavor suciedad.

*« PERSONALIZAR - Toque v usando los nimeros,
configure vn tiempo de limpieza de entre 3 v 7 horas
v 30 minutes, dependicndo del grado de suciedad de
su hormao.

4 Toque LUEGO,
5 Tres opaiones de encendido diferido estan
disponibles:
« TIEMPO DE ESPERA - Toque v luego use
loss ritimeros para programat k cantidad de dempo

que desea que transcurra hasta que se inicie
la coccidn. Toque ACEPTAR.

* HORA DE INICIO DE LA LIMPIEZA - Toque v
luego vse los ndmeros para programar Ia hora del
(lm en que desea que se inicie la himpicza. Foque

ACEPTAR.
* HORA DE FINAL DE 1A LIMPIEZA - Toque

v luego use los niimeres para programar 1a hora

del dla en que desea que finalice la impieza.
Toque ACEPTAR.

La puerta se clerra automaticamente. La pantalla
mestrard 1a hora de inicio. No serda posible abrir
la puerta del homo hasta que la temperatura sea
inferior a la temperatura de bloqueado v que

se desactive Jas palabras HORNO BLOQUEADO.

Al desactivarse las palabras HORNO BLOQUEADO,
podrd entonces abrir la puerta.

En modelos de horno doble, puede programen combos horros al
wisimo tempo. Lat progresmacion del sepundo horno demorard
de /(n wma aaitormdiica of inicio de lo impieza hasta que finalice
el ciclo de limpiesa del priver horno o haste o tewpo de demora
e have programudo,

Para programar el segumdo horno se cuenta con
dos opciones disponibles:

* Inmediatamente Tuego de programar el primer horne:

Seleccione OPRIMA PARA SELEC. OPCIONES
HORNO INFERIOR v OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO SUPERIOR segiin sea
necesario v siguiendo los pasos 5 v 6 para el segundo
horno.

¢ Deside la pantalla de inicio:

AUTOLIMPI
Horno M| |y [Hosvo 2
SUPER. [.) InFer. il

Salo en modelos de horno doble.
LiMPIEZA LiMPIEZA
| LIGERA |0 Normat | © |s=azsommi
I
K II II I| : I ° |

{Los ndmeros salo seran usades al programar
un Hempo de limpieza PERSONALIZADO }

LUEGO
——

TiEMPQ O Hops e e Hora DEFtAL,
S et bnpiezs, | U | DELA LMPIEZE I

ACEPTAR

1 Toque AUTOLIMPIEZA.

2 Toque LIMPIEZA LIGERA, LIMPIEZA NORMAL
o PERSONALIZAR. [ eala referencia mds arriba.

3% Toque ENCENDER DESPUES DE LA 1ERA
AUTOLIMPIEZA para que ¢l segunde horno inicie
la misma de forma automatica luego de que €l primer
horne hava finalizado Ta limpieza o TEEMPO DE
ESPERA v siga ¢ pase 6 mds arviba para programar
la hora en que desea que el segundo horno
COMIENCe,

Para recorday el Hemiro vestarde o la hora de indeio propramada,
togue AUTOLIMPIEZA.

* Para detener el ciclo de limpicza, toque la tecla
CANCELAR o CLEAR /OFF (BORRAR /APAGAR).
Cuando HORNO BLOQUEADO se desactive,
indicande que la temperatora del homo estd por
debajo de la de bloqueado, podra entences abrir
la puerta.
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Desprués de
un ciclo de
limpieza
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Horno autolimpieza

Horno de pared

Es posible que observe algunas cenizas blancas
en el horno. Limpielas con un panc hiimedo
después de que el hormo se enirie.

St las manchas blancas permanecen, venéoalas
con un estropajo de acevo leno de jabdn y enjruague
generosainenie con wna messla de vinagre y agua.
Listos depasitos son usuabnenie residuos de sal que
el ciclo de limpreza no pruede dlominer.

Si el horno no queda limpio después de un
ciclo de limpieza, repita el ciclo.

Usted no puede configurar el hermneo

para cocelon hasta que el horne esté lo
suficientemerite frio como para que la puerta
se desbloquee.

Mientras ¢l horno esté en autolimpieza,
usted puede presionar el botén RELOJ para
mostrar en pantalla la hora del dia. Para
volver a la cuenta regresiva de limpieza,
presiene el botén AUTOLIMPIEZA.

5i las parrillas se vuelven dificiles de deslizar,
limpie los soportes de las parrillas con aceite
de cocina.



Fermeniay

Opcion - Fermentar

Horno de pared

La puncidn de fermentar mantiene wn ambiente hibio
wtil para levar los productos con levadura.

I Coloque en el horne en las parrillas B o Cv,
para un mejor resultado, cubra la masa con
una tela.

2 Toque OPTIONS (OPCIONES).

3 Toque FERMENTAR.

La luz interior del horno se encendera
v luego girara durante la fermentacion.

La funciém de fermentar proporciona
automadticamente la temperatura Gptima
para el proceso de fermentar v, por lo tanto,
ne posee un ajuste de temperatura.

4 En modelos de horno doble solamente,
toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.
para seleccionar el homo deseado.

5 Toque INICIAR.

Configure ¢l CONTADOR DE TIEMPO
(KITCHEN TIMER} en1 ¢l tiempo de
fermentar minimao,

7 Cuands haya finalizado el fermentacién,
presione CANCELAR.

e La fermentacion no funcionard cuando ol horno
supere los 125 °F (52 °C). En la pantalla
se viswalizara "Bl HORNO ESTA DEMASIADO
CALIENTE”,

* No s necesario precalentar e horno para
let fermentacidn.

o Para evitar veducir la temperatura del horne y
extender ef Bempo de fermentiar;, no abra la prierta
del horro sin necesidad,

e Controle los producios de pan con anticipacion
pera evitar que lewden demasiado.

NOTA: No wse el modo de fermentacion fara
recadendar comida fria o pava mantener conada
calienie a temperairra. La temperatura del horno
al fermentar no estd lo suficientemente caliente para
mantener comidas a lemperatioas seguras. Use

ta funcion CALENTAR pava mantener la commida

calienle a lemperatura.

OPTIONS

FERMENTAR

Horvo BRI (5 [Hosno O
SupER. [} IR

L

INICIAR

CONTADOR DE
TIEMPO

CANCELAR
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Opcion — Caliente

Horno de pared

Calentamento

134

El calentromiento fraede activarse froe manidener fifios

los alymentos cocidos calientes. Esta funcion no esid diseriada
paera vecedentar alimentos fiics,

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CALENTAR.

3 En modelos de horno doble solamente, toque
HORNO SUPER. « HORNO INFER. para

seleccionar el hormo deseado,

4 Toque para seleccionar [a programacion de
temperatura automatica en ALTA, MEDIA o BAJA
5 Toque para seleccionar CRUJIENTE o« HUMEDO,

dependiendo de si desea que Ja comida que calentard

quede crujiente o htimeda,
6 Toque INICIAR

Deje transcurrir un tiempo para que el horno
se precaliente:

BAJA 8 minutos
MEDIA 15 minutos
ALTA 20 minutos

NOTA: Kl venttlador de corveccitn se encenderd al wsar

la funcion CRUIENTE.

En meodelos de horno doble solamente, para configurar
el segundo homo, seleccione OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO INFERIOR v OPRIMA PARA
SELEC. OPCIONES HORNO SUPERIOR seguin sea

necesario y siga los pasos anteriores.

La temperatura conbgurada se puede cambiar tocando

CAMBIAR TIEMPO-TEMP en el homo apropiado.

Las configuraciones se pueden cancelar tocando

CANCELAR en el homo apropiade,

El contador se puede configurar tocando
PROGRAMAR CONTADOR DE TIEMPO.

Lea la seccidn Contador de Tienipo,

Para que items duros queden crocantes

* Coloque comida en platos o cacerolas con lados bajos.

¢ Para mejores resultadoes, coloque las comidas
en uina sola capa. No las amontone.

* Déjelas descubiertas.

* Precaliente en la configuracion BAJA.

+ Controle si esta crocante luego de 43 minutos.
Agregue Uempo seglin sed Necesario,

A P RECAUCION: No mantenga

fae comeda en el modo calendar por més de 2 hovas.
NOTAS IMPORTANTES:

o La comida se deberia mantener caliende en su condenedor
de cocain o transferia a un plato con proteccion idrmica
Jrera servi,

* s posible que reciientes de vidrio con proleccion érmica
o aacerolas de vidvio cordimc necesien wna configuracion
s wltee del lermostado en comparacin con las comudas
en caceralas wetdlicas.

OPTIONS
]

CALENTAR
|
(o} [ ]

Horno M| | | Horvo 2
SUPER. INFER.

Solo en modelos de horao doble.

| ALTA |O| MEDlAlOl Baua I

©
INICIAR

 Para comadas feimedas, cubra las mismas con une tapa
segure pava d horno o prapel de alumanio.

o No es necesanio que cubra las comiduas fritas o crocantes, frero
se pueden secar demasiado st se las catienta durante mucho
tenifro.

¢ L apertiwra vepelida de la fnierte permite gue ol apve calionte
sadga y que le comide se enfrie.

* Deje transcurrir un liempo extra para gue lec temperatire
wnderior del horno s estabilice luego de agregar los items.

o Con cantidades grandes es frsible que seq necesario usar
wna configuracion de termostato mds alta y cubrir parte
de s ftems de comida cocinados.

 Retire las cucharas fara seren; de., andes de colocar
recifentes e el horno.

o No s recipienies ni tapas de plésiico o enooliorios pldsticos.

A PRECAUCION: Los reciprientes o lupas

de pldstico o envvoltorios plisticos se derretirdn 81 se los colocn
dentio del horno. Es posible que no pueda quataer ol plistico
deryetido y esto no estd cubierio por le gavantia,

Para calentar tazones y platos para servir
Para calentar tazomes v platos para servi, configure en cortrol

en BAJO,
¢ Use sdlo platos resistentes al calor.

* Coloque los platos vacios en Ja parrilla. St desea platos
mrds calientes o calentar porcelana fina, consulte al
tabricante de Jos platos sobre el nivel de tolerancia
maxima de calor.

¢ E] plato para servir vacio se calentard mientras
el horno se precalienta.

* Al mantener caliente comidas va cocinadas v al
calentar platos vacios para servir al mismo tiempo,
coloque Jos platos para servir en una parrilla ubicada
mids arriha v la comida en una parnlla ubicada en
una posicion inferior.

A PRECAUCION: Iis posible que

los platos estén calientes, Use sostenedores de ollas o guantes
al velivar platos calientes.



Cuadro de
seleccion de
lemperatura
para
comidas
crocantes

Cuadro de
seleccion de
temperatura
para
comadas
humedas

Opcion — Caliente

Horno de pared

Para mantener calientes varios tipos de comidas diferendes,
frrograme la lemperatura en la configrracion para conudas que
necesitan o grado mds alto, Cologue los fems que necesitan lu
confrguracion mas alta en una parvifle de la parte inferior y
los flems que necestien menos calor en wuna parnlla de la parie

superior,

Tipo de comida Configuracion de control
Cormidas fritas ALTO

Pan, panes crocantes MEDIO

Papas, horneadas ALTO

Pizza MEDIO

TFartas (doble crocante) MEDIO

Tocino ALTO

Tortilla Chips BAJO
Consejos:

* Deje la comida descubierta.
¢ No use recipientes ni envoltorios de plastico.

¢ Precaliente antes de usar,

Pera merdener calientes varios tipos de comidas difeventes,
frograsne la tenperatura en la configuracidn para comidas
gue necesitan o grado mds alto. Cologue los items gue
necesiban la configuracion mdas afle an wnea parnilla

de lee pavte inferior ¥ los flems que necesifen imenos calor

e wna parritla de lo parle superior.

Tipo de Comida Configuracion de Control
Bife, medio o bien cocido™® MEDIO
Cacerolas MEDIO
Carne de ave ALTO
Cerdo MEDIO
Cereal cocido MEDIO
Chili ALTO
Cordero MEDIO
Fruta MEDIO
Huevos MEDIO
Jamon MEDIO
Pan, panes blandos MEDIO
Panqueques, gofres BAJO
Papas, pisadas MEDIO
Pescado, mariscos MEDIO
Salsa de la carne, salsas cremaosas MEDIO
Tartas (nna capa crocante) MEDIO
Vegetales MEDIO

* USDASESIS recomienda wna Iemperatirae infevior de 1437 F (627 C) como
minime gava wn bife. Use un formdmetre pova carme povfahif pora controlar
las temperaduras indeviores.

Consejos:

¢ Cubra la comida con una tapa o papel de aluminio.
¢ No vierta agua en el horno.

e No use recipientes ni envoltorios de plastico.

* Precaliente antes ce usar
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Dos temp
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Opcion — Dos temp

Horno de pared

Use esta fumcién para configuvar una temperataira

cor wn primer tempo de coccion v lambién
rnat segrnda temperatura cor wn segiondo

tiempo de coceion,

I

[

o

Toque OPTIONS (OPCIONES).
Toque DOS TEMP.

En modelos de horno doble solamente,

toque HORNO SUPER. u HORNO INFER.

para seleccionar el horno deseado.

Toque los mimeros para configurar
la primera temperatura deseada.

Toque ACEPTAR.

6 Toque los numeros para configurar

10

11
12

13
14

el primer tempo de coccion deseado.
Toque ACEPTAR.

Toque HORNEAR, HORNEAR

CON CONVECCION o ASAR CON
CONVECCION segun lo desee,

51 selecciond HORNEAR CON
CONVECCION, toque UNA PARRILLA
para una parrilla o VARIAS PARRILLAS

para una coccion con dos o tres parrillas.

Toque los mimeros para configurar

la segunda temperatura deseada.

Toque ACEPTAR.

Toque los nimeros para configurar
el segundo tiempo de coccidn deseado.

Toque ACEPTAR.

Toque INICIO CON PRECALENT.
o INICIO EN FRIO.

OPTIONS

Dos
Temp

Hosno BB | |Horko L
Super, [} InFer. Sl

S6lo en modelos de homo doble.

Ll I ]
KK K

ACEPTAR

f

ACEPTAR
| HoRnes | U |%wm%°| 0 |£m§ggn|

| Una PARRILLA | o] |VARIASPARR!LLAS|
L]
el e ]

ACEPTAR

ACEPTAR
INICIO CON INICIO EN
PRECALENT. | © FRiG




Cocinar y
calentar

Deshidratar

Opciones — Cocinar y calentar v deshidratar

Horno de pared

Su nuievo condrol posee una funcion “cook and hold” que mantiene
fos adimentos cocsdos calientes durande un mdxime de 3 hovas huego
de e finalice e asado cromometrado u herreado eronomedrady,

NOTA: Esta funcion sélo puede programarse con el asado s horneado
cronwmetiads. {Consulle ln seccion Use di las funciones de hormeads
cronomeliado y asady eronometrado del horno . Luggo de qiee ln
Juncion Hornear for iemfro o Asar por tiempo se huaya defenide en

Jorma awttomdtica ¥ gue la opeicn MAS TIEMPO fnalice, lo opeién

programada de cosinary calentor s inicard audomdticamende.
Hay dos formas de activar esta funcidn para usarla Juego
de wsar Hornear por tempo o Asar por tiempe:
* Luego de configurar Hornear por tiempo o Asar por
tiempo:
Toque AGREGAR OPCION DE HORNEADO, AGREGAR
OPCION HORN. CON CONY. o AGREGAR OPCION
ASAR CON CONY. dependiendlo del modo de coccidn
que programe.
2 Toque COCINARY CALENTAR
3 Togque ACEPTAR.
4 Toque INICIO CON PRECALENT. o INICIO EN FRIO.

[

COCINARY
CALENTAR

* Configure el uso de OPCHONES:

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque COCINAR Y CALENTAR.

3 Lo modelos de home doble selamente, togque HORNO
SUPER. u HORNO INFER. para seleccionar ¢l horne
deseado.

4 Toque ACEPTAR.

5 Toxque HORNEAR, HORNEAR CON CONVECCION,
ASAR CON CONVECCION < DOS TEMP.

6 Toque los ndmeros para ingresar la temperaturafs)

v la hora{s).
7 Toque ACEPTAR.
8 Teque INICIO CON PRECALEN'E. ¢ INICIO EN FRIO.

La deshicratacicn {secar) es wun método usado para conseronr frufas,
vegetees, hierbas y carnes, ya que of dliminar la hemedad de
fas bercteriass, la levadura y el wmoko no pieden desarrollarse v
arruinar b comica. Bl horno wsa wna femperabura programada
automdticamente y el ventelador de converaitn pera eliminar

fa hagmedod de lns compdas, secands v conservande las wismas.
Se debe observar que pasadas 12 hoves es posible que se sequiora
seear almnas comidas,

Puede acceder @ informacion precisa y completa sobre como secar
fa comida, disponible en s oficina de servicios de extension
cooperativa focal. Pova wbicar esta oficing en sw drea, busque
e su divectonio telefomico los Listados det gobierno de si condade
o su brisquede. a partir del nombre de s condady,

Dhvamte la deshichvadarion, ln praerta del hovao debe permanecer

parcialmente aliertn pare permilir le civeulacion de aire

v la eliminacion de humedad.

Use el seguevo du b pueria. posva destudratacion, d cual viene inchido

com sy horno, hare mandener b prerta abieria s que la deshidvatacion

fome tugan

1 Abra la puerta de hemo.,

2 Cologue ¢l extremo imantado del seguro ee la puerta sobre
la superficie interior superior de la puerta del homo.

3 Cierre Ja puerta del homo, permitiendo que la misma
st apove contra el seguro.

4 Toque OPTIONS (OPCIONES).
5 Toque DESHIDRATAR

6 En modelos de horno doble solamente, toque HOBRNO
SUPER. u HORNO INFER. para seleccionar el homo

deseado.

7 Ingrese la temperatura (max. 200° F [93° C]).

8 Toque ACEPTAR.

9 Toque INFCIAR.

NOTAS:

 Couanrde o segnoro de Lo puterta encun fugar seguro cuande no esié
1 S0,

* Use s6lo ol seguera dhe Lo puerlar provisto con su horne v sisole
solamente para deshidieday

* No guarde of seguro de la fuevta dentie del oo,

* Recuerde que preperay; tratar y guavday lo comda de forwa
adveunda es esencial para b catidud y seguridad de lo comida
(it 5 sec,

Colarjue & extremo imantado sobre fa superficie
inferior superior de la pueria del homo. Ciarre
{a puerta contra e seguro de la misma.

OPTIONS

DESHIDRATAR

HORNE

- HogNOL ]
SUpER. 1)

INFeR. #

ACEPTAR

INICIAR

Consejos iitiles de deshidratacion:

* Se pueden secar vavias pavvillas de comida de wna sola ve.
i trempo de secado vaviend dependiendo de varsos fuctoves:
® mimero de parnilles de comide
® canticud de comida en cada pornlla
* Lmaiio, forme v grosor de la comidie
* lifir de bandegas de secado usadas

o {ise vecursos de conseroaeion de comide, bales como s servicios
de extension cooperateng local, como guta para seleccionar bundeas
de secade seguras para la comida,

Para erdenar un seguro de Ja puerta de reemplazo, Jame

a nuestro Centro Nacional de Piezas al 800.626.2002

v dé la referencia WBOST10024.
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Opcién — Comienzo demorado

Horne de pared

NOTA: no debe permitivse que los alimentos que se echan a perder
[dcilmende—rcomo lche, hutevos, pescads, willenos, aves ¥ cerdo—
posen por mds de 1 hora antes o desprds de b coccion. La
lempevatura ambionts promueve o orecimiento de bacterias peligresas,

Puede programar el control del horno para demorar-inicior ef horno
en Hornear, Hornear con Coveeectén o Asar com Comveccion dsreanide
wn periodo de Hempo especifico ¥ que buege se apogur de fovma
avlomdlicn. Lea tambien Hornear por tempo y Asor por Hempo

las secciones de Hovnear con comoeccion o tiempo y Asar por tiewpu,

Asegiirese
Toque OPTIONS (OPCIONES).
2 Toque ENCENDDO IFERIDO.

En modelos de hornoe doble solamente, toque HORNO
SUPER. u HORNO INFER. para seleccionar el horno

deseado.

que el rele) marque la hera correcta del dia.

—

o

4 Dos opciones de encendido diferide estin dispenibles:

» HORA DE INICIO DE COCCION - Toque v luego use
los nlimeros para programar la cantidad de tiempo que
desea que transcurra hasta que se inicie la coceién.
Toque ACEPTAR. Por ejemplo, s desea que Ja coccidn
comience en 2 horas, ingrese 2, 0y 0,

* HORA FINAL DE COCCION - Toque ¥ luego use los
nimeros para programar la cantidad de tiempo que
dlesea que transcurra una vez finalizada la coceidn,
Toque ACEPTAR. Por ejernplo, si son las 12:00, su
tiemnpe de coccidn es de 2 horas v elesea servir Ja comnida
alag 5:00, entonces ingrese 3, 0v 0.

5 Toque HORNEAR, HORNEAR CON CONVECCION o

ASAR CON CONVECCION segin 1o desee.

6 Toque los nirmeros para confligurar a temperatura
deseada.

7 Toque ACEPTAR.
Toque los mimeros para configurar el tiempo de coccion
deseada.

9 Togque ACEPTAR

10 Dos epeienes de inicio estin disponibles cuando el tiempe

de inicio diferido se cumple:

* INICIO CON PRECALENT. - Toque para seleccionar
precalentar. Coando el tienpe de inicio diferielo se
cumple, el harne se encendera v comenzara el
precalentamiento. Las Juces del home se encenderan v
permaneccrin encendidas hasta que el horno se apague.

El venulador de conveecion se encendera al
precalentar €l homao. El control dara una senal cuando
¢l home esté precalentade; esto tomara 14 minutos
aproximadamente. La pantalla mostrara la temperatura
configurada.

INICIO EN FRIO - Toque esta funeidn para que €l
home se inicie inmediatamente (sin precalentamiento)
cuando €] tempo de inicio diferido se cumpla. Las Juces
del horno se encenderan v permanecerdn encendicdas
hasta que el homo se apague. El ventilador de
conveecidn también se encendera.

En modelos de horno doble solamente, para configurar

el segundo homo, seleceione OPRIMA PARA SELEC,
OPCIONES HORNO INFERIOR u OPRIMA PARA SELEC.
OPCIONES HORNO SUPERIOR segun sea necesario v siga

los pasos anteriores,

QPTIONS

ENCENDIDG

EHFERIDO

Hosno @) () | Homso
Super. [} INFer. Sl

Solo en modelos de home doble.

Hora DE INfCI0 HORA FINAL.
DeCocaion | Y| DeCocaidn
L e J0e e 0 s ]
Le Lo e e 0o ]
ACEPTAR
| Hoieax | u |**CW%°| 0 |c%m§§3N|
L e Js L« 0l s ]
Le flo J0e J[ sl ]
ACEPTAR

Ll e L s
Le e JEe e

ACEPTAR

INICIO CON INICIO EN
PRECALENT. | © FRIO

La temperatura configurada se puede cambiar tocande

CAMBIAR TIEMPO-TEMP en ¢l homo apropiado.

Las cenfiguraciones se pueden cancelar tocando CANCELAR
en el horno apropiado.

El contader se puede configurar tocando PROGRAMAR
CONTADOR DE TIEMPO. Lea Ta seccion Condador de iewipo,

Cuande se cumpla el tempo de inicio diferide, el homo
comenzara y continuard la coccion dourante Ja cantidad de
tiemnpo programada, luego se apagara automaticamente,
a menos que Ja funcién Cocinar v calentar estuviera
programada. Lea Ta seccion Cooinar v calentar.

Una vez que la coccién esté completa, el horneo dard una setial
v se verd “MAS TIEMPO™ en la pantalla por cineo minutos,
Compruebe que Ja comida se bava cocinado. 8i se necesita
mids tiempxs de coccidn, toque MAS TIEMPO ¢ in
tempo de coccidn aclicional. Sino se selecciona, la pantalla
se borrard de forma automdtica en dneo minuios,

PrCse




Opcion — Modo Sabatico v avuda

Horno de pared

Mouodo
Sabatico—
Como
programar
un horneado/
asado comun
(Disenada para
utilizarse en el
Sabbath judio

y dias festivos)
(en algunos
modelos)

La caracteristica Sabbath puede utilizarse
wnzcamenie para horneado/asado. No friede
wutilizarse para conveecidn, asado a la parrdla,
aridolimineza o Delay Start.

I Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque MODO SABATICO.

Luego de iniciar la pantalla en MODO
SABATICO, las teclas de la pantalla tactl no
sonaran. Cambiaran de color para indicar
que fueron programadas,

3 En modelos de horno doble solamente,
teque HORNO SUPER. v/u HORNO
INFER. para seleccionar el horno(s)
deseado.

4 Toque los nimeros para configurar la
temperatura deseada entre 1707 F (777 O)

y 5H0° F (288 (1), No se dard ninguna senal
ni temperatura,

5 Toque INICIAR.

Luego del periodo de demora al azar

de entre aproximadamente 30 segundos
v | minuto, el horno comenzara a
hornear/asar. La pantalla tactil no
cambiarda v la luz del hormo se desactivara.
Para ajustar la temperatura del horne,
repita los pasos 3, 4, 5 v 6.
Para cancelar la opcion Modo Sabatico, toque v
sostengn ANULAR-PRESIONAR 3 SEG durante

3 segundos.

OPTIONS
L]

MODO SABATICC

R
Y/u HORIG
SNFERICR

BBl
C eI

INICIAR

NOTAS: ANULAR-PRESIONAR 35 SEG,
CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR) v ANULAR

somn las Unicas teclas que estin inmediatamente

activas durante el horneado en modeo Sabatico,
Estas teclas cancelaran la eperacion actual de
horneado en forma inmediata luego de ser
presionadas v s6lo se las debe presionar una vez
finalizado el modo Sabatico. Todas 1as demas
teclas cuentan con un efecto de demora.

51 se produjera un corte de luz mientras

¢l herno se encuentra en modo Sabdtico,

el horno se apagari automaticamente v
permaneceri apagadeo incluso cuando regrese
la luz. El modeo Sabditico se reanudara v solo

la operacion de horneado serd cancelada.
NOTA: Si ¢l modo de hormeado o un modo
de hormeado programado se encuentra activo
antes de entrar en el modo Sabdtico, dichos
modos de hormeade atin estarin activos luego
de entrar en el mode Sabatico. El resto

de los modos de coccidn seran cancelados
luego de que el modo Sabatico comience,

Funcion
de ayuda

Toque esta tecla para conocer mdas sobye las

caracteristicas de su horno.

I Toque la tecla HELP.

2 "Toque la flecha & (arriba) o W {abajo) para
seleccionar la funcién deseada.

3 Toque ACEPTAR.

4 Toque la flecha W (abajo), si estd presente,
para visualizar todeo el texto de AYUDA

5 Toque AYUDA SALIDA para salir
de la pantalla de AYUDA.,

A
\ 4

I | Avioa
ACEPTAR Tatioh |

AYUDA

SELECCIONAR CATEGORIA

ASAR CON CONVECCION
CONTADOR DE TIEMPO
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Ajuste del
termosialo
del horno:
HHagalo
wsted
mismo!

Para
ajustar
el reloj
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Opciones — Configuraciones

Horane de pared

Usted se pruede percatar gue suhorno wievo socinad
distindo af que wemplezo. Use s1horno neno for varias
semeanas pare femiliarizase con él. St win prensa que
su horno wwevo es demasiado caliende o demasiade frio,
wsted puede apustar of lermostaio usied misme,

No use levindmelyos, como los que se venden en Liendes de
aprovisionamiendo fara inspecconer lo lemperatioa de
sw horwo. Estos termometios podrian variar de

20 a 40 grados.

NOTA: este ajuste solo afecdard ln lengperatura de

horneado y asado; no ajecta las emperaturas de asado

a la parnilla, convecetin o eudolimprenc, Il apuste

se almacerard en e memoria desjruds de una falla

aléctyica.

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 Toque SELECCION DE TEMPERATURA.

4 Toque AJUSTE DE TEMPERATURA.

5 La temperatura del homo se puede ajustar
hasta {+) 35° F (20° C) mas caliente o (-) 35°F
(20° ) mas fria. Toque + 1° & 0= 1" W ° para
aumeritar o disminuir el ajuste de emperatura
por incretrentos de 19

COPTIONS

CONFIGURACION

SELECCION DE
TEMPERATURA

AJUSTE DE
TEMPERATURA

| +1° A | ¥10

ACEPTAR

4

1
[y

LISTO

[l

6 Una vez realizado el ajuste, toque ACEPTAR
v LISTO. Use su homo como lo haria
normalmente.

L yelog debe ser apustado en la hora covecta del dia para
gue las fronciones ardomedlicas cronometradas del horno

Jrncionen afropradamente. La hora del dice no frsede

cammbiarse duranie wn ciclo de horneado cronometrado
o aribolimpiezd.

Toque OPTIONS (OPCIONES).

Taque CONFIGURACION.

Toque RELOJ.

Taque CONFIGURACION DE LA HORA.
Tres opciones estan disponibles:

ST W WS R =

¢ Para programar un tempe diario de 12 horas:
Toque 12 HORAS, toque PROGRAMAR
HORA, ingrese el horario en horas y minutos
de 1:00ra 12:39, toque AM o PM, toque INICIAR
v texque ACEPTAR.

¢ Para programar un horarie (militar)
de 24 horas: Toque 24 HORAS, toque
PROGRAMAR HORA, ingrese el horario
en horas v minutos de 00:01 a 23:59, toque
INICIAR v toque ACEPTAR.

* Para programar el horario de verano:
Toque HORARIO DE VERANO, toque
RETROCEDER 1 HORA para ir una hora hacia
atras o toque ADELANTAR 1 HORA para ir
una hora hacia delante.

6 Togque PROGRAMAR HORA.

7 Toque los nimeros para ingresar la hora actual
en horas v minutos.

8 Toque AM o PM.

9 Toque ACEPTAR.

OPTIONS

CONFIGURACION

RELOJ

CONFIGURACION
DELAHORA

| | |Hmnmoe|
12Horss | O | 2atoras | U | "yeano

‘E
T

I

PROGRAMAR
HORA

ACEPTAR

Aserndrese de que ef reloj sea ajustads
&n la hora correcta del dia.



Apagad 0
arlomalico

12 Hr

A ])a,ga-({? 0
del reloj

Seleceion de
lemperalura
en grados

Fahrenherl o
Centigrados

Opciones — Configuraciones

Horane de pared

Con esta eavacteristica, si se olvida v deja
el horieo encendido, e control apagard el horno
despriés de 12 horas automdticamente durande los

Sumciones de horneado o despuds de 3 hovas durante

wpe funcidn de asado a Lo freorrillo.

NOTA: En los modelos de horno doble, esto activa
dicha funcion especial pava ambos hornos.

Siga los pasos a continuacion:

1 Toeque OPTIONS (OPCIONES).

Toque CONFIGURACION.

Toque APAGADO AUTOMATICO 12 HR.
Toque DESACTIVADO o ACTIVADO.
Toque ACEPTAR.

LA S

=4 QI

OPTIONS
——

CONFIGURACION
|

PAGADO
AUTOMATICO
12 HR
——

DEsACTVADO | o | AcTmaDO

i

ACEPTAR

St prefrere que la pantalla del veloy esté apagada,
siga los pasos siguiertes:

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 Toque RELOQJ.

Toque DESPLEGAR.

Toqgue SIEMPRE ENCENDIDO.
Toque ACEPTAR.

Toque ACEPTAR nuevamente.
NOTA: 51 el veloj esta en el modo supmimide,
no podva utlizar la funcion Delay Start,

-3 & T e

OPTIONS

CONFIGURACION

RELO)

DESPLEGAR

SIEMPRE
ENCENDIDO

ACEPTAR

ACEPTAR

Su condvol del horne estd configurado para
wlilizar las selecciones de tempevatura en grados
Falwenhat, povo se puede cambiar wlilizando las
selecerones en grados Centigrados.,

Toque OPTIONS (OPCIONES).

Toque CONFIGURACION,

Toque SELECCION DE TEMPERATURA.
Toque ESCALA DE TEMP (*C-"F).

Toque °F para Fahrenheit o toque "C para
Celsius.

6 Toque ACEPTAR.

7 Toque ACEPTAR nuevamente.

8 Toque LISTO.

NOTA: En modelos de horno doble, la naeva

configuracion se aplicard a ambos hormos.

IR R

4

QOPTIONS

CONFIGURACION

SELECCION DE
TEMPERATURA

ESCALA DE
TEMP('C-"F}

ACEPTAR

(@]

ACEPTAR

LisTO
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Conversion
Auto Recipe”
(Adaptacion
avtomatica
e recetas)
(en algunos
modelos )

ldioma

Color de la
pantalla
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Opciones — Configuraciones

Horne de pared

Cuando wttlice el horneado por conveccion,

la caracteristica Conveasidn Auto Recipe” converliva
avtomadiicamente las lemperaturas de forneado
regular ingresadas en las temperabiras de forneado
fror conveceidn.

Una vex esté activada la cavacleristica, la pantalla
mostrara Lo temperaivera veal convertida {redueida ).
Por ejewnplo, st wsted tngresa wna temperatura de
wna vecela normal de 330 °F (177 °C) y presiona
el boton INICIAR, la pantalle mostrard CON y

la temperatiera convertidea de 325 °F 1163 °C).

NOTA: esta caracteristica no conwerte los tiempos
de coccion del horneado por conveccidn, sélo

las temperaturas novnales de horneado,

Para activar/ desactivar la funcion:

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

Toque CONFIGURACION.

Toque ADAPTACION AUTO. DE RECETAS.
Toque ENCENDIDO para encender

la opcidn de auto conversion o APAGADO
para apagar la opcion,

Toque ACEPTAR.

Toque LISTO.

L S

.

& W

GPTIONS

CONFIGURACION

ADAPTACION
AUTO. DE RECETAS|

ENCENDIDC O| APAGADC |

ACEPTAR

i

LIsTO

Iista opeion le permite que el idioma de la pantalla
teictil esié en inglés, espaiiol o francdés.

1 Toque OPTIONS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 Toque IDIOMA.

Toque ENGLISH, FRANCAIS o ESPANOL.
Toque ACEPTAR.

(S LY

OPTIONS
CONFIGURACION

IDIOMA

| ENGLISH |O| FRANCAIS |O| ESPANOL |

ACEPTAR

Iista opeion le permite cambior los colores
de I frerntalle tdetil.

Toque OPTIONS (OPCIONES).
Toque CONFIGURACION.

Toque CGOLOR DE LA PANTALLA.
Toque los colores deseados,

Toque ACEPTAR.

L8 BD e

(S LY

QOPTIONS

CONFIGURACIGN

Color De
LA PANTALLA

ACEPTAR

ElEiang




Opciones — Configuraciones

Horane de pared

Encender/
apagar sonido

Volumen del
sonido

Lista opeion le permate encender o apagar el son, OPTIONS
agdo gue se frroduce al tocar wna tecla. —
1 Toque OPTIONS (OPCIONES).
. CONFIGURACIGN
2 Toque CONFIGURACION. ——
3 Toque SONIDO/VOLUMEN. oy
4 Togue ENCENDER/APAGAR SONIDO. VOLUMEN
5 Toque SONIDO ENCENDIDO para que
e i r ENCENDER/
las teclas emitan un son. agudao al tocarlas APAGAR SONIDO!
o toque SONIDO APAGADO para eliminar —
el son. agudo al wcar las teclas. SONIDO | | SONIDO
£ A
6 Toque ACEPTAR. |—,NCEN°'°° —
7 Toque ACEPTAR nuevamente.
ACEPTAR
8 Toque LISTO. ——
ACEPTAR
|
LISTO
L]
I'Is*l.(f\/}mr::z"én le permite (f\.j;us‘f.m‘ los volitinenes de OPTIONS
sontido e o volwmen mds aceplable. Hay tres ——
niveles de volwmen posibles,
1 Toque OPTIONS (OPCIONES). CONFIGURACION
2 Toque CONFIGURACION. 5 y
QMIDO,
3 Toque SONIDO/VOLUMEN. VGLUMEN
———
4 Toque VOLUMEN.
5 Toque ALTA, MEDIA o BAJA para VOLUMEN
]

seleccionar €] nivel de sonido de

las teclas al tocarlas., am | O] Meow ol BA I

6 Toque ACEPTAR.
Toque ACEPTAR nuevamente. ACEPTAR
Toqgue LISTO.

L |

fr o]

ACEPTAR

LISTO

148



Opciones — Configuraciones

Horne de pared

Senial del Esta (')]?1.‘5-'3?“] le }T)ﬁrmifﬁ f?‘{f?)g'}'(tﬁlﬁ'-?‘ el tipo de senal
contad. cocineay  wsada al finalizar un cido configurado.

1 Toque GPTIONS (OPCIONES). CONFIGURACION

2 Toque CONFIGURACION. T —

3 Toque SONIDO,/VOLUMEN,

4 Toque SENAL DEL CONTAD. COCINAR.

5 Toque CONTINUAR, 1 SON. AGUDO,

2 SON. AGUDO o 3 SON. AGUDO.
6 Toque ACEPTAR. [ o [ |0 [ 25 ] [ 28]

7 Toque ACEPTAR nuevamente,
8 Toque LISTO.

ACEPTAR

ACEPTAR

LisTO

Senial del Lista opeion le permite programar o tipe de sefial OPTIONS
coniad. [iﬁTRf)() usada para la sevial del contad. tiempo.  ——

1 Toque OPTIOGNS (OPCIONES).

2 Toque CONFIGURACION.

3 Toque SONIDO/VOLUMEN. JoNiDo;

4 Toque SENAL DEL CONTAD. TIEMPO. e

5 Toque CONTINUAR, 1 SON. AGUDO,

2 SON, AGUDO o 3 SON, AGUDO,
6 Toque ACEPTAR. g EA g EAg R

7 Toque ACEPTAR nuevamente.
& Toque LISTO.

ACEPTAR

ACEPTAR
Liste
I
Sona l(}/ volumen  Esta oficidm le permite programar automalicamente o
PTIONS

f)’)"(t‘d(?f(??’?’ni?’l ado todas las seiales en la configuracion predelernanada.
1 Toque OPTIONS (OPCIONES).
2 Toque CONFIGURACION.
3 Toque SONIDO/VOLUMEN.

SONIDG/
4 Toque PREDETERMINADO. VOLUMEN
5 Toque ACEPTAR.
6 Toque LISTO. PREDETERMINADO

ACEPTAR

LISTG

o
o
=
o
o
[
£
a
o
z
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Cuidado y limpieza

Horno de pared

Flementos
calentadores
cdel horno

Asadera
y rejilla

ANTES DE LIMPIAR CUALQUIER PARTE DEL HORNO, ASEGURESE DE QUE EL SUMINSTRO
ELECTRICO ESTE DESCONECTADO ¥ TODAS LAS SUPERFICIES ESTEN FRIAS.

No limpie el elemento para asar a la parrilla.
Cualquier suciedad se quemard cuando
se caliente el elemento,

El elemento para hornear ne esta expuesta,
esti debajo del piso del horno. Si se acumulan
excedentes, residuos o cenizas en el piso

del horno, limpie antes de la autolimpieza.

Luego de asar a la parrilla, retire la asadera

v la rejilla del horno. Retire la rejilla de

la asadera. Vierta cuidadosamente la grasa de

la asadera en un contenedor adecuado. Lave

v enjuague la asadera v la parrilla con agua
caliente v una esponja con jabén o de plastico.
Si se han pegado alimentos, salpique la rejilla
con detergente mientras estd caliente v ciibrala
con toallas de papel mojadas o un repasador.

St remoja la asadera se remeoverdn los alimentos
pegados.

La asadera v la rejilla pueden lmpiarse con

un limpiador de hornoes comercial.,

La asadera v la rejilla también pueden limpiarse
en el lavaplatos.

No almacene una asadera o rejilla sucia en
ningnn lugar del horno.

PRECAUCION: no limpie la asadera

ni la rejilla en un horno autolimpiante.

Rejitla

Asadera -,
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Parrillas
para
hornos
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Cuidado y limpieza

Horno de pared

Las parrillas pueden permanecer en el home durante
el cicle de autolimpieza sin danarse.

Pericdicamente, luego de varios ciclos de autolimpieza,
las parrilfas del horno pueden necesitar ser lubricadas
usando la Lubnicacidn de grafite que viene con su
horne de pared. Para pediv una Lubricacién de grafito
adicional, comuniquese con nuestro Centro nacional

de piezas al 806.626.2002 y refiérase a WB02T10303.

1 Retire la parrilla del horno. Consulte la seccidén
Parrilles de horno de extension completa.

2 Extienda la parrilla por completo en una mesa
o encimera. Debe colocarse periddice debaje de
la praorilla pava facilitar la limpieza,

%mmx_\' ' J\
L LI
3 Sihay desechos en las vias de los vieles, impielas

con una toalla de papel. NOTA: debe volver @ colocarse
cualaivter bubricante de grafite que se haye diminado,

E?M @ ol

AHHHARMI)
y
™y

T N

4 Agite el lubricante de grafito antes de abrirlo,
Comenzando con el mecanismo de deslizamiento
zquierdo de la parrilla, cologque (4) gotas pequenas
de Tubricante en las (2} vias inferiores del deslizador
cercano a los soportes.

@ El

Lado izauierdo

\

Parrilia derecho @

5 Repita para el mecanismo deslizante devecho de
la parrilla.

R ° _ [L.oh (=«
T ih'_ Y e
Lado derecho | § —
Al aaseasentses i veasssanted
I A 30 S

N\ ¢ L 1T
==
i 1t

Parrilla derechs

=

6 Abray cierre la parmilla varias veces para distribuir
el lubricante.

7 Vuelva a colocar la tapa en el lubricante y agitelo
nuevamente, D€ vuelta la parrilla v repita los pasos
34 0v6

/-_-h
T e
® ®]
Lado Ezquy
\\p Y/
Pariliz de reverso

©) © [[,. %o

> i

Lado derecho |

Parrilla de reverse

8 Cierre la parrilla, girela v coloquela en el hormo.
Consulte la seccion Parnlles de horno de extension
compleiee,

9 Repita los pasos anteriores para cada parrilla

NOTA: no rocie con Pam® ni otros sprays hulmieandes.



Cuidado v limpieza

Horno de pared

Puerta La puerta es muy pesada. Tenga cuidado al quitar Ranura
. levantar 1 ta.
extraible ¥ levantar la puer
del No levarde la pueria de la manga,
horno— Para quitar la puerta:
q P
extraccion 1 Abra la puerta por completo.

)
Sequro de fa hisagra

2 Tire hacia abajo los seguros de la bisagra hacia
Tire los sequros de fa bisagra hacia

el marco de Ja puerta, v coloquelos en la posicidn .
¢ abajo para desbloguearios

de desbloqueo. Podra ser necesario utilizar
una herramienta, come un destornillador
pequend de boja plana.

3 Sujete con fivmeza ambos lados de la puerta
ent la prarte superion

4 Cierre la puerta hasta la posicion de remocidn,
que es cast todo el recorrido v levdntela hacia

arriba v hacia afuera hasta que la bisagra salga

T . Posicidn de extraccidn
de la ranura.

Borde B'razil) de fa bisagra
inferior
de la

ranura :N\

Para volver a colocar la puerta:

1 Sujete con finmeza ambos lados de la puerta
en la parte superior.

2 Con la puerta en el misme angule que [a posicion

de extraccidn, cologue la muesca del brazo de
la bisagra en el borde mferior de la ranura de
la bisagra. La muesca en el braze de la bisagra debe

estar bien asentada en la parte inferior de la ranura, Bl"&zz? defa
isagra

3 Abra la puerta por completo. Si la puerta no
se abre completamente, lamuesca no estd asentada
correctamente en el borde inferior de la ranura.

Seguro de
la bisagra

4 Empuje los seguros de la bisagra hacia arriba

) Empuie los saguros de ia bisagra
contra el marco delantero de Ja candad del horno hacia arriba para bloguearlos

y coloquelos en la posicion de bloqueo.

5 Cierre la puerta del hormo.

.

Sonda Lasonda de temperatura puede limpiarse con
agua ¥ jabdn o con una esponja limpiadora llena
con jabdn. Enfrie [a sonda de temperatura antes

de limpiarla. Quite las manchas rebeldes con
una esponja limpiadora llena con jabén,
enjuaguelas v séquelas.

No mitvoduzea la sonda de iemperatura en el agua,

No almacene la sonda de tenperaiura en ol horno.



Luces del
horno
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Cuidados v Limpieza

Horno de pared

Cada horno esta equipado con dos unidades de luces
haldgenas ubicados en las paredes laterales del mismo.
1as luces se encienden cuando [a puerta se abre o
cuando el horno estd en un ciclo de coccion. Las luces
del horno no se encienden durante la autolimpieza o
si esta configurada la funcién Sabbath.

Cada unidad de luces consiste en una cublerta de luz
removible con dos trabas, un compartiumiento de Juz

con tres portaldmparas ¥ tres bombillas de Juz haldgena.

PRECAUCION: antes de cambiar la bombilla,

desconecte Ja energia eléctrica en el fusil princpal

o en el pane] del disyuntor.

Asegiirese de dejar enfriar por completo Ja cubierta de

la luz y la bombilla.

Para su seguridad, no toque una bombilla caliente con

Jas manos ni con un trapo htumedao.

Para retirar:

€ Retire las parrillas del horno. Consulte Ta seccion
Parrillas de horno de extension completa.

@ Con una llave ajustable, retive las cuatro wercas que
sostienen el soporte de Ja parrilla sobre Ja unidad
de luz.

a Retire la cublerta de vidrio de la luz tirando de
su borde posterior hacia usted. No retire ningin
tornillo.

%

NOTA: las dos trabas pueden caerse de la cublerta
de vidrio de la luz. Luego del cambio, deberin ser
colocadas en la posicion correcta sobre Ja cubierta
de la luz v presionadas hacia adentro de la unidad
hasta que calcen.

Q Usando guantes o un trapo seco, quite Ja bombilla
de luz quemada tirando bacia afuera.

Para volver a colocar:

Use una bombilla de haldgeno del20 voltios nueva,
con clavijas G, que no exceda los 25 vatios.

Las bombillas de reprassto fraeden. comprarse lamando o
800.626.2002. Pida ¢l rimero de pieze WB25T10064.
NOTA: las bombillas con mayor voltgje daviardn su horno.
Usando guantes o un trapo seco, retire la bombilla

de su empaque. No toque la bombilla con los dedos.
La grasa de los dedos puede provocar manchas calientes
en Ta superficie del vidrio v hacer que Ta bombilla tenga
menor vida Otil. Si toca el vidrio, limpielo con alcohol
antes de colocarlo.

@ Eopuje la bombilla dentro del recepticulo,

9 Vuelva a poner la cublerta de la Juz, colocando
su borde frontal debajo de las dos lenghetas
trontales de Ia unidad de luz. Coloque el borde
trasero en su fugar, asegurandose que encaje
firmemente,

NOTA: si las S, Sujsta Coloque e
trabas se caen | Elg | las rabas——— | horde
de la cubierta \ L/, /en su lugar ‘ l;’gﬁ;?;gi
de.lllenre de vidno, o ;g?;g 7 del lonto
sqlete].as sobre Lrasero do N debajo de
la cubierta, en o cubierta & / tas dos
la posicion correcta,  delleate lengiiates
mientras vuely ’ . frontales
colocar la culierta sohre Ifrt 11

Presione 1a cublerta de

la unidad de Tuz.
la tuz en su fugar

La cublerta de la luz debe
estar en su lugar coando utilice el horno.

Para mejorar la iluminacion dentro del horne,
limpie frecuentemente la cublerta de vidrio
utilizando un trapo mojade. Esto puede realizarse
cuando el horno estd apagado, desconectadoe de
la energia eléctrica ¥ completamente frio.
© Coloque el soporte de Ja parrilla con los orificios
ranurados sobre los permos posteriores v los ovificios
redondos sobre los pernos frontales. Asegure
levemente con las cuatro tuercas retivadas
anteriormente, pero ne ajuste demasiado
para que no se salte el esmalie,

Orificios Orificios
rangrados redondos
sobre sohre
pernos feImos
posteriores frontales

O Vuelva a colocar las parrillas. Consulte la seccién
Parrillas de horno de extensidn completa.

@ Vuela a conectar la energia eléctrica al herno.



Cuidado v limpieza

Horno de pared

Para
bmpiar la
puerta

Panel
de control

Interior de la puerta:

¢ Debido a que el drea dentro de la junta se limpia
durante el ciclo de limpleza automdtica, no es
necesario que la limpie de manera manual,
Cualquier reste de jabdén en el revestimiento
causa manchas adicionales cuando el horno
se callenta, por lo tanto, aseglirese de
enjuagar bien.

El drea fuera de la junta pueden limpiarse
con una esponja limpiadora llena de jabon.

* No refriegue ni limpie la junta de Ia puerta,
el material de fihra de vidrio de la junta tiene
una resistencia extremadamente baja a los
abrasivos. Es esencial que la junta de la puerta
del horno esté Intacta y bien mantenida para
un funcionamiento eficiente del homo y para
obtener buenos resultados al hornear.

51 observa que la junta se estd desgastando o
dafiamde de alouna manera o si se ha movido
de lugar en el horno, hagala reparar.

Exterior de la puerta:

* Dependiendo de su modelo. consulte
la seccion Superficees de acero moxidable
o la seccldn Superficies frintadas.

Es buena idea limplar el panel de control
después de cada use. Limpie con jabén suave
v agua o con una solucion de vinagre y agua,
enjuague con agua limpia v lusire en seco

. Cuando haga la limpieza,
el panel de control debe estar a temperatura
ambiente y no bajo la luz solar directa.

No es recomendable el uso de otros liquidos

Con un ]‘)E'.llrl(} SUAveE

limpiadores — el residuo que dejan puede
afectar el control.

No utilice limpiadores abrasivos, limpiadores
liquides fuertes, almohadillas plasticas para
restregar o hmpladores para hornmos sobre

¢l panel de control: estos productos danaran
el acabado.

Una solucion 50/50 de vinagre v agua caliente
funciona mejor.

Superficies
de acero
inoxidable
(en algunos
maodelos )

No use una almohadilla de lana de acero;

rayara la superficie,

Para limpiar la superficie de acero inoxidable,
use agua jabonoesa con poca espuma o bien
un limpiador o abrillantador para acero
inoxidable. Stempre limpie la superficie en

la direcciom de las vetas. Siga las imstrucciones
del limpiador para limpiar la superficie de
acero inoxidable.

Para averiguar acerca de la compra de un
limpiador o un lustrador de acero inoxidable,

o para encontrar la ubicacién de su distribuidor
mas cercano, por favor llame a nuestro niimero
gratuito, 300.626.2002 o visite monogram.com,

Superficies
pintadas
(en algunos
modelos )

Las superficies pintadas incluven la puerta,
la parte superior del panel de control v
la gaveta frontal. Limpielas con jabdén v
agua o una solucion de vinagre y agua,

No use limpiadores de horne comerciales,
limpiadores en polvo, lana de acero ni
abrasivos fuertes en ninguna superficie
pintada.
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Solucion de problemas

Horno de pared

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

EL HORNO NO
FUNCIONA

* Un fusible en su casa puede estar fundido o el disyuntor activado.
* Los controles del horme ne estan adecuadamente configurados.

* Los controles del horno estan configurados para limpiar Si es necesario, deje que
el horno se enfrie; luego abra la puerta.

LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

¢ 12 bombilla de Ja Tuz no funciona. Cambie la bombilla.

* E| horne se estd auto Jimpiande o esta configurada la funcidn Sabbath.
Las luces del homo ne se encienden durante Ia autolimpleza o si estd configurada
la funcién Sabbarth,

¢ El boton de operacién de la hembilla esta rote. Llame para solicitar servicio de
mantenimiento,

LOS ALIMENTOS NO
SE HORNEAN O ASAN
APROPIADAMENTE

* Controles del horno no configurados apropiadamente. Consulte
la seccidn Herear o Asar,
¢ E] horne no ha sido precalentado por un periodo de tempo suficiente
{emplee aproximadamente de 10 a I3 minutos),
® Se estan utlizando utensilios de cocina madecuados o de un tamano incorrecto,
omsulte [a seccldn Ubicacion de ke cacerda,
* Parrillas en posicion incorrecta. Consulte la secaién Hormewr o Asar.
* Use una lamina de papel de aluminio para disminuir el dorado durante
el asado,

* El termostate del horno necesita un ajuste, Consulte el Apusie del termosiaio
del hormno,

LOS ALIMENTOS
NOSEASANAIA
PARRILLA
APROPIADAMENTE

* Este modelo estd disenado para un asado tinicamente con Ja puerta
cerrada. Clerve la puerta. Siempre ase a la parnlla con Ja puerta cerrada.

* Los controles del horne ne estan configurados apropiadamente.
Consulte Ja seccion Aswra lu parridla.

¢ [asonda estd conectada a la salida en el homo. Desconecte v retire la sonda
del hormeo.

Se estd utlizando una posicidn madecuada de Ja parrilla.

Los alimentos se estan cocinando en una fuente caliente. Use la asadera v [a rejilla
que vinieron con su horne.

Los utensilios de cocina no son adecuados para asar a la parrilla. Use 1a asadera y Ia
rejilla que vinieron con su horno.

El papel de aluminio usado sobre Ja asadera v la rejilla no se ha colocado
correctamente ni se ha cortado segin lo recomendado.

En algunas dreas el voltaje puede ser bajo. Precaliente el elemento de asado
a Ja parrilla durante H=15 minutos,

L]

EL HORNONO SE
AUTO LIMPIARA

La temperatura del horno es demastado alta para establecer una eperacién
de autelimpieza. Deje que el homo se entrie por debajo de Ja temperatura de
blogueo v reinicie los controles.

Los controles del horno no estin adecuadamente configurados.
Consulte la seccidn Aulolimpreza del horno.

La sonda esta enchufada en la toma dentro del homo. Retire la sonda del horne.

SONIDO “CRUJIENTE”
O DE “ESTALLIDO”
DURANTE LA LIMPIEZA

Fsto es normal. Este es el sonido del metal calentindose v enfriandose durante
las funciones de coccidn v limpieza.

HUMO EXCESIVO
DURANTE LA LIMPIEZA

Exceso de mugre. Presione el botdn CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Abra
las ventanas para dejar salir el humo de la habitacion. Espere hasta que la Tuz
HORNO BLOQUEADO se apague, Limpie el exceso de mugre v reinicie el ciclo

de limpieza.

EL HORNO NO ESTA
LIMPIO DESPUES

DE UN CICLO DE
LIMPIEZA

L]

El horno tiene mugre dificll de eliminar. Limpie las sobras pesadas antes de
comenzar el ciclo de limpleza. Es posible que los hornos que tienen una mugre
muy pesada necesiten de autolimpieza nuevamente.

El horne esti conectado a un suiministro eléctrico de 208V, Configure su tiempo
de limpieza en 5 horas.

Los controles del borno no estin adecuadamente configurados. Consulee

la seccidn Autolimpicza del horno.

L]

ES DIFICIL DESLIZAR
LAS PARRILLAS DEL
HORNO

Las parrillas se limpiaron en el ciclo de autolimpieza y ahora necesitan
una lubricacién periGdica. No roeie con Pam® ni otros sprays lubricantes.
Consulte acerca de las Parnllas para horno de exdension completa en la seccién
Cuidado y lmpreza.
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Solucion de problemas

Horno de pared

PROEBLEMA CAUSA POSIBLE

LA PANTALLA * La Pantalla estd equipada con vuna teenclogia de deteccidn que “se activa”

“SE ACTEIVA” cuando el usnario acerca Ia mano a la Pantalla Tacul. La pantalla ¢s sensible

SIN TOCARTA y puede “activarse” cuando se encienden las Tuces o debido al movimiento de
personas u objetos cercanos. 51 ne ocurre otra interaccion, la Pantalla debe
volver a su moedo de espera después de 10 minures,

ELRELO] Y EL + Un fusible en su casa puede estar fundide o el disyuntor activado.

TEMPORIZADOR Reemplace el fusible o reinicie el disyuntor.

NO FUNCIONAN

* Controles del horno no configurados apropiadamente. Consulte
los seccidnes Para ajustar of veloj y Para programar of contador de fiempe v Blogueo
de comtroles.

LA TEMPERATURA * El termostato del horno necesita un ajuste. Consulte la seccion
DEL HORNO ES Ajpuste del termostato.

DEMASIADO ALTA O

DEMASIADO BAJA

LA PUERTA DEL * El horno esta demasiado caliente, Permita que ¢l horne se enfrie

HORNO NO SE ABRIRA
DESPUES DE UN CICLO
DE LIMPIEZA

por debaje de la temperatura de bloqueo.

BLOGUEE LA PUERTA * Se¢ ha seleccionade el ciclo avtolimpieza pero la puerta no estd
PARPADEA EN cerrada. Cierre la puerta del horno.
LA PANTALLA
LA LUZ HORNO ¢ La puerta del horno estd blequeada porque la temperatura dentro
BLOGUEADO ESTA del horne no ha caido por debajo de la temperatura de blogqueo,
ENCENDIDA CUANDO Presione el botén CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR).
DESEA COCINAR Peje que el homo se enfrie.
LA PANTALLA SE e Un fusible en su casa puede estar fundide o el disvantor activade,
PONE EN BLANCO Reemplace el fusible o reimicie el disvuntorn

* Bl redoj estd en el modo de apagado, Consulte la sceadn Opclones — Confimuracioness.
LA PANTALLA PARPADEA | » Falla en el suministre de electricidad, Reinicie el reloj.
APARECE SONDA * Esto le recuerda Ingresar una temperatura de sonda después de enchufar
EN LA PANTALLA la senda, Ingrese tna remperatura de sonda,
CORTE EN EL ¢ Pico o corte del suninisteo eléctrico. Reinicle el reloj. Si el home
SUMINISTRO estaba funcionande, debe reiniciarlo presionando €l boton CLEAR /OFF

ELECTRICO, EL
RELOJ] PARPADEA

(BORRAR/APAGAR), conligurande ¢l reloj v reestableciendao cualquier

funcion de coceion.

SALE VAPOR DEL
RESPIRADERO
CUANDO SE UTILIZA

* Cuando se unliza la caracteristica por conveccion, es normal ver vapor
saliendo del respiradere del horno. Conforme aumenta el numero
de parrillas o a cantidad de alimentos que estan siendo cocinades,
asi mismo avmentara la cantdad de vapor visible.

OLOR A “QUEMADO”
O “ACEITOS0O”
SALIENDO DEL

¢ Esto es normal en un horno nuevo v desaparecera con el tiempo.

RESPIRADERO

OLOR FUERTE * Esto es temporal. Un olor del aislamiente al rededor del interior
del homo es normal las primeras veces que se utiliza ¢l horme.

SUENA UN + Uin ventilador de enfriamiento ¢ un ventilador de conveccidn

VENTILADOR {dependiendo de la funcién que esté utilizando) puede encenderse,

Esto es normal. El ventilador de enfriamiento se encendera para
refrigerar las partes internas. Puede funcionar después que el horno
esté apagado. Il ventilador de conveccion funcionara v se apagara
hasta que la funddn termine o la puerta sea ablerta,

SENALES DE CONTROL

DEL HORNO INFERIOR

DESPUES DE INGRESAR

EL TIEMPO DE COCCION
O DELAY START

(INICIO POSTERGADO)

¢ Olvidd ingresar una temperatura de horneado o el tiempo de
Iimpieza. Presione el botdn HORNEAR v Ia temperatura deseada

o el botdén AUTOLIMPIEZA v ¢ tiempo de limpieza descado.

F-Y UN NUMERO
O LETRA PARPADEAN
EN LA PANTALLA

* Tiene un cddige de error de Ja funcidn. Presione el botén
CLEAR/OFF (BORRAR/APAGAR). Permita que el horno se enfrie
durante una hora. Ponga el hormoe nuevamente en operacidn.

8i el cédigo de la funcién se repite. Desconecte la corriente del horno
durante 30 segundos v conecte nuevamente la corriente. 51 ¢l funcion
se repite, lame para solicitar servicio de mantenimiento,

LAS TECLAS DE CONTROL
SE ACTIVAN O

LAS PANTALLAS DE 1L.CD
CAMBIAN CUANDO ABRO
LA PUERTA DEL HORNO

* E] panel de control esta sucio o hay residuos de limpiadores liquidos.
Limpie ¢l panel de control con una solucidn de vinagre v agua vy pula en seco
con una tela suave. (Lea la seccion de Cuidado y Limpieza.)
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General Electric Company

Warranty Registration Department
P.O. Box 32150

Louisville, KY 40232-2150



Estimado cliente:

cliente!

Complete y envie su
Inscripcién del consumidor
de propiedad de producto
hoy misme.

Tenga la tranquilidad

de saber que lo podemos
contactar en caso de que
hava una modificacion

de seguridad.

Pespués de completar
esta inscripcion, escriba
los nimmeros de modelo y
de serie en este manual.
Necesitara esta
informacion en caso de
requetic servicio téonico,
El nimero de servicio
técnico en los EE.UUL:

800.444.1845. Fn Canada: 1.888.880.3050.

DOBLE AQUI

Inscripcion del consumidor de propiedad de producto

Gracias por comprar nuestro producto v por depositar su confianza en nosotros. (Estamos orgullosos de tenerlo como

Siga estos tres pasos para proteger la inversion de su nuevo artefacto:

Lea su Manual

del Usuaric
cuidadosamente.

Le avadard a eperar
sU nuevo artefacto
de manera correcta.

Importante: Para garantizar que su producto se encuentre registrado, envie por correo la tarjeta individual
de inscripcion de producto. Si la tarjeta individual de inscripcion de producto se hubiera extraviado, doble y envie
el formulario incluido a continnacion. No se necesita un sobre.

Inscripcion del consumidor de propiedad de producto

Sr, O Sra, O Srra. O

Nombre | 1 1 1 1 1 1

Producto

Numero de modelo

Horno de pared

/ Direccién | L1 1 1 1 |

Numero de serie

11 | Apeﬂido' [ N N NN NN NN NN M NN M MU NN B |

N |
Departamento # L1 1 1 1 |

Ciudad | 1 1 1 1 1 1

|l€sladn | 1

Cidigo |
posiad

Fecha de inicio

de o
Mes I_I_I

@ Monogram®

General Electrie Company
Lowisville, KY 40225

Niomere de |
telétono

FLONOITATR. €O

CIERRE CON CINTA ADHESIVA



Servicios al cliente

Horno de paved

Con la compra de su nuevo aparato Monogram, tiene la seguridad
de que si alguna vez necesita informacion o ayuda de GE, alli
estaremos. [Todo lo que tiene que hacer es lamar gratis!

Centro de
atencion GE®

800.626.2000

Cualquiera sea su pregunta acerca de cualquier aparato Monogram, el servicio de informaciém
del Centro de atencion de GE® esta disponible para ayvudarlo. Su llamada, v su consulta, serdn
atendidas a la brevedad vy con cortesia. Y puede [lamar en cualquier momento. El servicio del
Centro de atencian GE® estda abierto las 24 horas del dia, de lunes a sabado.

O

Visite nuestro sitio web e monogram.com

Servicio de
reparacion a
domaicilio

800.444.1845

51 su artefacto Monogram requiriera servicio técnico, usted puede confiar en Monogram
Preferred Service. 5610 llame al 800.444.1845, donde nuestros especialistas de Monogram

Preferred Servic
8 a.m.~6 pan. ET sabados v domingos para coordinar su horario de servicio técnico,

se encuentran disponibles de 7 aan. — 10 pan. ET de lunes a viernes v

Para clientes
con necesidades
espectales. ..

800.626.2000

GE le ofrece un folleto de ayuda para disenar cocinas sin impedimentos
para personas con movilidad Iimitada.

Los clientes con dificultades en el habla o la audicién que tienen aceeso a

un TDD o a un teleimpresor convencional pueden lamar al
SO0 TDD.GEAC (804).838.4322) para solicitar informacion o servicio.

SEGCTION Ak
o st14aw e vor slotkcn 12 winas Aasn A,
SA BIBULE A4S AF AOEREAT BeaLE Tt

Contratos de
serviclo

800.626.2224

Puede tener la certeza de que el Servicio al cliente de GE aun estara disponible luego
de que su garantia caduque. Compre un contrato con GE mientras su garantia estd vigente
y recibird un gran descuento, Con un contrato de varios anos, se asegura los servicios furiros

alos precios actuales.

Refacciones y
accesorios

800.626.2002

Las personas calificadas para reparar sus propios‘ aparatos pueden recibir piezas o accesorios
directamente en sus hogares, El sistema de piezas de GE le brinda acceso a 47.000 piezas. .. v
todas [as Piezas de renovacién genuinas de GE estan completamente garantizadas. Se aceptan
tarjetas VISA, MasterCard v Discover.

Las instrucciones de mantenimiento que contiene este manual abarcan procedimientos gue
pueden ser realizados por cualquier usuario. Otro tipo de servicio puede ser derivado a
personal de servicio calificado. Debe tomar sus precauciones, ya que una reparacion
inadecuada puede provocar un funcionamiento inseguro.



Garantia

Horno de pared

GARANTIA DE SU HORNO DE PARED MONOGRAM

Adjunte la factura de compra o el cheque cancelado aqui. Se requiere
un comprobante de la fecha de compra original para obtener servicio
bajo la garantia. Cuando llame, tenga a la mano el mimero de serie
y el mimero de modelo.

COBERTURA
A partir de la
Jecha de la
compra original

GARANTIA POR UN ANO

Durante un ano a partir de la fecha de compra original le brindaremos, sin cargo, piezas de
repuesto v servicio de reparacidn en su hogar para reparar o cambiar cualquier pieza del horno
que no funcione debido a un defecto de {abricacién,

AR LA RS AL LR A AR RS R RSN Rl LR L ESERRlRLRLRAZEIRRA XA RN LN )
Esta garantia se extiende al comprador original y a cualquier propietario que o suceda para

el caso de productos comprados para use doméstico en los Estades Unidos, Hawai, Washington, D.C.
o Canada. 51 €] producto estd ublcado en una zona dende nuestro Proveedor de servicios auterizade
no estd disponible, usted serd responsable de los gastos del flete o se le solicitard que lleve el
producto

auna localidad con Servicio autorizade. En Alaska la garantia es la misma, excepto que usted debe
pagar el flete del producto al centro de servicio o el costa del viaje del técnice hasta su hogar.

Todoes los servicios de Ta garantia seran provistos por nuestros Centros de servicios de fabrica o por
nuestros proveedores de servicios Care® durante el horario normal de trabajo.

51 su aparate necesitara servicio durante el periode de garantia ¢ mas adelante, llame

al 800.444.1845. En Canadd, 800.561.5544.

QUE NO ESTA
CUBIERTO

* Visitas de servicio técnico a su hogar para
ensefnarle a usar el producto.

* Reemplazo de fusibles de su hogar o reajuste
de cortocircuitos,

* Daiios al produocto causados por accidente,
incendio, inandacion o causas de foerza mayor.

* Dafios luego de la entrega.

» Falla del producto si se fo wtiliza con fines
distintos a los propuestos o con fines
comerciales,

* Instalacién, entrega o mantenimiento
inadecuados.

Si tiene un problema de instalacién,
comuniquese con sa distribuidor o instalador.
Usted es responsable de proporcionar las
instalaciones eléctricas, de gas, de desagote

y otras instalaciones de conexion segun se
describe en las Instrucciones de instalacion
provistas con el producto.

* Daitos incidentales o consiguientes provocados
por posibles defectos en este aparato.

* Producto no accesible para brindar el servicio
requerido.

EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITAS: su recurso tinico y exclusivo es la reparacién
del producto segiin se estipula en esta Garantia limitada. Cualquier garantia implicita,
incluyendo las garantias implicitas de comerciabilidad o capacidad para un proposito
particular, estan limitadas a un afio o al periode inds corto permitido por fa ley.

Algunos estados/provincias no permiten la exclusion o limitacion de danos incidentales o
consiguientes, de modo que esta limitacion o exclusion quizds no le corresponda. Esta garantfa

le otorga derechos juridicos especificos v es posible que vsted tenga también otros derechos que
puedan variar ce un estado a estado,/ provincia a provincia. Para conocer los derechos juridicos de
su estado/provincia, consulee con su eficina local o estatal /provincial de asuntos del consumidor o

al procurador general de su estacdo/ provincia.

Garante en los Estados Unidos: General Electric Company, R
Louisville, KY 40225 [

Garante en Canada: Mabe Canada Inc.

GE Consumer & Industrial
Applances

General Electric Company
Louisville, KY 40225

ge.com




