Write the model and serial
numbers here:
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on the front of the oven behind

the oven door on single oven models,
or the front of the lower oven behind
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

A WARNING!

For your safety, the information in this manual must be followed to minimize the risk of fire or
explosion, electric shock, or to prevent property damage, personal injury, or loss of life.

Safety Instructions

IMPORTANT SAFETY NOTICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act requires the Governor of California
to publish a fist of substances known fo the state to cause cancer, birth defects or other reproductive
harm, and requires businesses to wam customers of potential exposure to such substances.

The fiberglass insulation in seif-clean ovens gives off a very small amount of carbon monoxide during
the cleaning cycle. Exposure can be minimized by venting with an open window or using a ventilation

Operating Instructions

fan or hood.

SAFETY PRECAUTIONS

Consumer Support

When using electrical appliances, basic safety precautions should be followed, including the

switching off the circuit breaker

# Do not leave children alone—children
shoudd not be left alone or unattended in

an arca where an appliance s in use. They
should never be allowed to sit or stand on
any part ol the appliance.

& Do not allow anvone to climb, stand or
hang on the door. They could damage the
OVerL, OF cause severe personal injury.

following:
? % Use this appliance only for its intended 0% Be sure the oven is securely installed in
L3 . . . - - - -
E purpose as described i this Owner’s a cabinet that is finmly attached to the
g Manual. house structure. Never allow anyone (o
Wy . .
() s . . climb, sit, stand or hang on the oven door.
= # Be sure your appliance is properly :
= installed and grounded by a qualified i Never leave the oven door open whern you
:13 technician in accordance with the are not watching the oven.
=~ provided installation instructions. o . .
g 0% Always keep combustible wall covering,
¥ Do notattempt to repair or replace any curtains or drapes a sale distance from
part of vour oven unless 1t is specifically VOUTr Oven.
recommended i this manual. All other . .
w . o s Always keep dish towels, dishcloths, pot
= servicing should be referred o a qualified ’ . .
o rechni N holders and other linens a sate distance
echnician. .
g’ from vour oven,
= ¥ Have the mnstaller show vou the location s . .
S . L . A 0% Always keep wooden and plastic utensils
S of the circuit breaker or fuse. Mark 1t for : ) .
= G and canned food a sale distance away
easy reflerence. . y
83 - from vour oven.
:E ¥ Before performing any service, disconnect . .
= e i Teach children not to play with the
the oven power supply at the household s
E L : ) . controls or any other part of the oven.
[ distribution panel by removing the fuse or /

0% Large scratches or itnpacts to glass doors
can lead to broken or shattered glass.

# Do not store ammable materials in
an over,

% CAU T’ON Htemns of interest 1o

children should not be stored in cabinets
above an oven; children climbing on the
oven to reach itemns could be seriously
mjpured.
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g arrnents \\inlo uslm., the dpphdll( e Be
careful when reaching for items stored in
cabinets over the oven. Flasninable maternial

could be ignited if brought in contact with

hot surfaces or heating ¢ l( ments and may
cause severe burns.

Use only drv pot holders—mnoist or ddﬂlp
pot holders on hot surfaces may result in
burns from steam. Do not let pot holders
touch hot heating elements. Do not use a
towel or other bulky cloth.

¥ For vour safety, never use your appliance
for wanning or heating the room.

& Do not let cooking grease or other
{lammable materials accumulate in or
near the oven.

Do not use water on grease fires.
Never pick up a flaming pan. Turn the
controls off.

Flame 1 the oven can be smothered
completely by closing the oven door
and tirning the oven off or by using a
1111111.1-;,)111[)05(, dry chermical or f(,)am-i,}-pe
five extinguisher

+ Do not touch the heating elements or the
mterior surface of the oven. These surfaces
may be hot enough to burn even though
{h(\ are dark in color. During and atter
use, do not touch, or let clothing or other
ﬂamnmbk materials contact any interior
area of the oven; allow sufficient thne for
cooling first.

Potentially hot surfaces include oven

vent openings, surfaces near the openings,
crevices around the oven door, the edges
of the window and metal trim parts above
the door.

REMEMBER: The inside surface of the oven

may be hot when the door is opened.

Never place cooking utensils or any other
itermns on the oven ﬂ()()k There is a he ating
element beneath the oven floor. Placing
iterns on the oven floor may cause the
oven to overheat, resulting in damage

to the oven and risk of damage or ﬁl(

{0 cabinets.

??fg Never leave fars or cans of Lt drippings in
OF Near YOur Ove,

# Do not store or use combustible materials,
gasoline or other flarnmable vapors and
liquids in the vicmity of this or any other
appliance.

i Stand away from the oven when opening
the oven doorn. Hot air or steam which
escapes can cause burns to hands, face
and/or eves.

# Do not heat unopened food containers.
Pressure could build up and the contaimer
could burst, causing an injurv.

+ Keep the oven vent unobstructed.
0% Keep the oven free from grease buildup.

0% Place the oven rack in the desired position
while the oven i1s cool. If racks must he
handled when hot, do not [et pot holder
contact the heating clements.

i

When using cooking or roasting bags in the
oven, follow the manufacturer’s directions.

#i Pulling out the rack 1o the stoplock is a
convenience in lifting heavy foods. It is also
a precaution against burns from toue hing
hot surfaces of the door or oven walls,

Do not use the oven o dry newspapers.
If overheated, they can catch on fire.

% Do not use the oven for a storage arca.
[temns stored in an oven can ignite.
% Do not leave paper products, cooking

utensils or food in the oven when not
in use.

s After broiling, always take any broiler
pan out of the oven and clean it. Leftover
grease in a broiler pan can catch fire next
tirmne vou use the pan.

0% Clean only parts listed in this Owner’s

Manual.

% Do not use aluminum foil to line
manual. Improper installation of alumimum
foil may result in a risk of clectric shock
or fire,

£
)
3
ey
2
S
2
S
3

suonannsuy buneadp

[ pue 129

Buiuea

sdy Gunooysajqnoiy

poddng souinsuo?




@
S
B
=1
-
L]
s
5
«

Operating Instructions

IMPORTANT SAFETY INFORMATION.

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

vV,

COOK MEAT AND POULTRY THOROUGHLY ...

foadborne iliness.

SELF-CLEANING OVEN

Cook meat and poultry thoroughly—meat Io at least an INTERNAL temperature of T60°F and pouttry
fo at least an INTERNAL tsmperature of 180°F Caoking to these temperatures usually protects against

Care and Cleaning

Troubleshooting Tips

Consumer Support

% Do not clean the door gasket. The door
gasket is essential for a good seal. Care
should be taken not to rub, damage or
move the gasket,

Do not use oven cleaners. No commercial
oven cleaner or oven liner protective

coating of any kind should be used in or
around any part of the oven. Residue from
oven cleaners will damage the inside of the
oven when the self<clean cvele is used.

¥ Before self<cleaning the oven, remove the
probe and any broiler pan, grid and other
cookware,

& Be sure to wipe up excess spillage before
starting the selfcleaning operation.

# I the selfcleaning mode malfunctions,
wrn the oven off and disconnect the power
supply. Have it serviced by a quahfied
technician.

READ AND FOLLOW THIS SAFETY INFORMATION CAREFULLY.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



Using the oven controls.

{Throughout this manual, features and appearance may vary from vour model.) ge.com

e Terie
Ueegg Qv Lpwea OVEN
Ado Aecue Comrs

Coonivg || Oeeay Cuavernioy || Corveenar
69 | Tt || Srary | BaKE || ROAST
c) | Owen | Sets |
LIGHT Waa || Cignn I Clock
| STaaT | St
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AL Coorsie || Devay Uvm
Time START Llsmf

Q1]
Oven Control, Clock and Timer Features and Settings

i Rate

Brow. | Bake |
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o Bake Pad e Delay Start Pad
Press to select the bake function. Use along with Goeoking Time or
- Self Clean Std/Low pads to set the
9 Broil HilLo Pad o aven to start and stop automatically at a
Press to select the broil function. time you set. ’ @
- i ﬁ
0 Convection Bake Pad @ Cooking Time Pad )
E‘“ “"“_'lf’__ select baking with the convection Press and then press the number pads to set %
function. the amount of time you want vour food (o <
Convection Roast Pad cook. The oven will shut off dummauul[\ S.:_:
o Press to select roasting with the convection when the cooking time has run oult, unless g.s
Function i the Cook and Hold feature was set. =
me . 5
Start Pad @ Clear/0ff Pad S
6 Must be pressed to start any cooking or Press to cancel AU. oven operations except
cleaning function. the clock and timer.
Shows the time of day, oven temperature, Press before setting the clock. g_
wlu‘-:t.hm‘ [:11(”. oven 13 in the l)z?ke, 1)’[‘(')i1‘(i)l‘ @ Mumber Pads -c-b-.
sc.*.l.l'mc‘.l.(:m'nng mode ;11}(1 the I'“__TWS ‘_""O.I for Use to set any function requiring numbers (‘g_
the timer or automatic oven operations. such as the time of day on the clock, the g
If “F- and a number or letter” flash in the display and timer, the oven temperature, the internal o
the oven control signals, this indicates a function food temperature, the start time and =
error code. Press the Clear/Off pad Allow the oven to length (:}f oper ation for timed baking ~
caal for one hour Fut the oven back into operation. If the and self-cleaning. "§°
Zg;cnn:; ;gg;;/f gcieeﬁﬂiats, disconnect the power to the @ Kitchen Timer On/Off Pad
‘ ’ Press to select the timer feature.
if your aven was set for a timed oven operation o
and a power outage oceurred, the clock and alf @ Probe Pad o
prograrmmad functions must be reset. Press when using the probe to cook food. a
. . . . ]
The time of day will flash in the display when there @ Warm Pad =
has been a power outage. Press 1o keep hot, cooked foods warm. EE
o Self Clean Std/Low Pad @ Proof Pad ®
Press to select self-cleaning function. See Press to select a warm environment useful %
the Using the self-cleaning oven section, tor rising veastleavened products. o
@ 0vonLi 0007 Pad : =
Press to turn the oven light on or off. N
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Care and Cleaning

Using the oven.

1o avoid possible bumns, place the racks in the desired position before yvou turn the oven on.

Before you begin...

The racks have stop-locks, so that wher
The racks have stop-locks, so that when
placed correctly on the supports, they will
stop before coming completely out, and
will not lt.

When placing and removing cookware,
pull the rack out to the bump on the

rack support.

To remove a rack, pull it toward you, tlt
the front end up and pull it out,

To replace, place the end of the rack
(stop-locks) on the support, tilt up the
front and push the rack in.

NOTE: The oven has 7 rack posttions.

CAUTION: Never place cooking utensils or any other
items on the oven floor There is a heating slement
beneath the oven floor Placing items on the aven floor
may cause the oven o overheat, resulting in damage
to the oven and risk of damage or fire to cabinets,

Troubleshooting Tips

NOTE: A cooling fan may
atifomatically turn on and 6ff to
coof infernal parts. This is rormal
and the fan may continiig 1o run
even affer the oven is turned off.

How to Set the Oven for Baking or Roasting

Press the Bake pad.

Press the number pads to set. the
desired temperature.

NJ [N

Press the Start pad.

[ [

Check food for doneness at
minimum time on recipe. Cook
longer if necessary.

Press the Cleat/Off pad when
cooking is complete.

<

Rack Position
Typeof Food 277 Oven 30" Oven

Frozen pies BarC CorD
{on cookie sheet)

Angel food cake A Aorb
Bundt or pound cakes A AorB
Biscuits, muffins, BarC CorD
brownies, cookias,

cupcakes, layer

cakes, pies

Casseroles BarC CorD

For 277 Ovens: If baking four cake lavers
at the saime time, place twe lavers on rack
A and two lavers on rack C.

For 30" Ovens: If baking four cake lavers
at the same time, place two lavers on rack
B and wo layers on rack D.

Stagger pans on the rack so one is not
directly above the othen

Consumer Support

To prehsat, sef the oven at the
correct temperature. The controf
wifl beep when the ovenis
preheated and the display will
show your set tenperaturs. This
may take approximately 10 minutes.

Preheating and Pan Placement

Preheat the oven if the recipe calls for it
Preheating is necessary for good results
when baking cakes, cookies, pastry and
hreads,

Baking results will be better if baking
pans are centered in the oven as much
as possible. Pans should not touch each

other or the walls of the oven. If vou
need to use two racks, stagger the pans
so one s not directly above the other,
and leave approximately 147 between
pans, from the tront, back and sides
of the wall.

Aluminum Foil

Do not use aluminum foll on the bottom of
the oven

Never entirely cover a rack with
aluminwm feal, This will disturks the heat
circulation and result in poor baking.

A smaller sheet of foil may be used to
catch a spillover by placing it on a lower
ek several inches below thie food.
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Close the door. Always brolf with
thhe door cipsed.

If vour oven is connected 1o 208
volts, rare steaks may be broiled by
breheating the broiler and positioning
the oven rack one position higher.

How to Set the Oven for Broiling

Close the door. Always broil with the door
closed.

Place the meat or fish on a broiler
gricl in a broiler pan.
Follow suggested rack positions in

the Brofing Guide.

The size, weight thickness, starting lemperature
and your preference for doneness will affect
braifing times. This guide is based on meats at
refrigarator tamperature

W

Press the Broil Hilo pad once for

Hi Broil.

To change to LO Broil, press the
Broil Hi/Lo pad again.

Press the Start pad.

When broiling is finished, press

the Clear/Off pad.
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Broiling Guide
27" Ovens 217 Ovens 21" Qvens 30" Ovens | 30” Ovens 30" Ovens
Quantity and/ Rack First Side Second Side Rack First Side | Second Side
food or Thickness Pasition Time (min.} Time (min.) Position |Time {(min.} | Time (min.} | Comments
Ground Beef | 11b. {4 patties) c 10 7 EarF 16 7 Space evenly. Up
Well Done 1/2 to 3/47 thick C 10 g EarF 14 g o B pattiss take
about the same
Hme.
Beef Steaks
Rare t 1" thick C & 5 E 8 & Steaks fess than
Medium 1 1o 114 los. C 8 g E 16 H] 17 thick cook
Weil Done C 12 K E 12 10 through before
browning.
Rare t 114" thick C 10 7-3 E 16 g Pan frying is
Medium 2102 Ibs. G 15 14-16 E 15 14-16 recommendad.
Weil Done C 5 20-25 E 5 20-75 Slash fat.
Chicken 1 whole A 35 1015 C ) 1% Reduce time about
210 2% Ibs., 5 1o 10 minuics
split lengthwise per side for cut-up
L Broi Fienas AorB 2535 1520 Borl 2535 15-20 chickan. Brush
Lo Broil Bonelass AwB 15-20 16-15 BorC 15-20 =15 each side with
metied buiter.
Broil skin-side-
down first.
Lobster Tails | 2-4 B 18-20 Do not C 1820 Donot Cut through back of
B 108 oz each tum over. Turm over. shedl. Spread open.
Lo Broll C 1825 N/A b 18-25 N/A Brush with melted
butter before
broiting and after
half of broiling
Hme.
Fish Fillets 1/4 10 1727 thick Handla and tum
Hi Broil C 5 5 E 5 5 very carefully.
¢ Broil D 5 5 F 5 5 Brush with lemen
butter before and
during cooking, if
desired. Preheat
broiter to increase
browning.
Ham Slices 17 thick B 8 8 D 8 g Increase time 510
{precooked) 10 minutes per
side for 114" thick
or home-cured ham.
Pork Chops 21142 thick) C 10 10 E 16 1 Slash fat.
Weil Done 2{1 thickj about 1 1o, g 13 13 b 15 15
Laisb Chops
Medium 21{1” thick) about 10 C 10 g E 10 g Slash fat.
Weil Done w12 oz C 12 10 E 12 1
Medium 2114 thickj about 1 1h. C 14 12 E 14 12
Well Done B 17 12-14 E 17 12-14
Garlic Bread G 3 N/A E 3 N/A
Lo Broil

t The U8 Department of Agricultwre suys “Reve becf is popalar, bt you should know fal cooking if to only THOPF means some food potsoning
crganisms may suvvive. " {Source: Safe Food Book, Your Kiichen Guide. USDA Rev. June 1985.)

7
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Care and Cleaning

Using the clock, timer and control lockout.

Make sure the clock is sef fo the
correct tine of day.

To Set the Clock

The clock must be set to the correct thne
of day for the automatic oven timing
functions to work preperly. The time of
dav cannot be changed during a timed
baking or self-<cleaning cycle.

Press the Clock pad.

Press the number pads.

o [N [

Press the Sfart pacl.

The timar is a minutg timar only.

The timer does not control oven
operations. The maximum selting on
the timer is & hours and 58 miniites.

To Set the Timer
Press the Kitchen Timer On/0ff pad.
1

Press the number pads untl the
ameunt of time vou want shows
in the display. For example, to set
2 hours and 45 minutes, press 2, 4
and & in that order. If vou make a
mistake, press the Kitchen Timer
On/Off pad and begin again.

Press the Start pad.

Aller pressing the Start pad, SET disappears: this
Iefls vou the time is counting down, although the
display does not change until one minule has
passed. Seconds will nat be shown in the display
until the kst minute is counting down.

When the timer reaches 08,

the control will beep 3 times
followed by one beep every
& seconds intil the Kitchen
Timer On/0ff padl is pressed.

The $second tone can be canceled by
following the steps in the Special features
of your oven contral section under Tones
at the End of a Timed Cycle.

Troubleshooting Tips

To Reset the Timer

If the display is still showing the time
remaining, vou may change it by pressing
the Kitchen Timer On/Off pad, then press
the number pads until the time you

want appears in the display.

If the remaining time is not in the display
{clock, delay start or cooking thme are in
the display}, recall the remaining time by
pressing the Kitchen Timer On/0ff pad and
then pressing the number pads to enter
the new time you want,

To Cancel the Timer

Press Kitchen Timer On/0ff pad wwice.

Consumer Support

Control Lockout

Your control will allow you 1o lock out the fouch
pads so thay cannot be activated when pressed

NOTE: Un double oven moadels, this activates this
feature for bath ovens.

To lock/unlock the controls:

Press the 3 and Bpads at the same
time for 3 seconds, until the display

shows LOC ON.
To unlock the control, press the §

and @ pads ar the same time for 3
seconds, until the display shows

LOC OFF.

When this feature s on and the touch
pads are pressed. the control will beep

and the display will show LOG ON.

NOTES:

¥ The control lockout mode affects all touch
pads. No touch pads witf work when this
feature Is activated

B The adiustment will be retained In memory
after a power faflure.



Using the timed baking and roasting features. (o some models) ge.com

On double oven models, you can use timed baking in one oven while using self-clean in the other; vou can also use
timed baking in both ovens at the same time.

NOTE: Foods that spoil easily—such as milk, eggs, fish, stuffings, poultry and pork—should not be allowed to sit for
more than 1 hour before or after cooking. Room temperature promotes the growth of harmful bactera. Be sure that
the oven light is off because heat from the bulb will speed harmful bacteria growth.

1 Cooxing
Tme

How to Set an Immediate Start and Automatic Stop

The oven will turn on mmediately and cook for a
selected length of time. At the end of the cooking
time, the oven will tumn off avtomatically

Make sure the clock shows the correct
time of day.

Press the Bake padl.
Using the number pads, enter the

desired temperature,
Press the Cooking Time pad.

NOTE: I vaur recips requires preheating, vou
may need o add additional time 1o the length of
the cooking fime.

Using the number pads. enter the
desired baking time. The oven
temperature and the cooking time
that vou entered will be displaved.

NOTE: if you want your food to be kept warm
Tor up 1o 3 hours after the cooking function is
Tinished press the Wanm pad once.

Press the Start pad.

The display will show the changing
temperature (starting at 100°T) and the
cooking time. The display starts changing
once the temperature reaches 100°F.
NOTE: On double aven models, when using both
ovens at the same time, the times showing in the
display will be for the last oven sel To display the
time set for the Tirst oven set, press the Cooking
Time pad for that oven.

The oven will continue 1o cook for the
programmed amount of time, then shut
off automatically unless the warmer
feanire was set.,

Press the Glear/Off pad w clear
the display.

How to Set a Delayed Start and Automatic Stop

You can set the oven control lo delay-start the
aven, cook for a specific length of time and then
wrn off automaticatly

Make sure the clock shows the correct
time of day.

Press the Bake pacl.

Using the number pads, enter the
desired temperature.

Press the Cooking Time pacl.

NOTE: I vaur recips requires preheating, vou

may need to add addittonal time 1o the length of
the cooking time.

Using the number pads, enter the
desired baking time.

Press the Delay Start padl.

@ Using the number pads, enter the
time of day you want the oven to
turn on and start eaoking.

NOTE: If you want vour food to be kept warm

Tor up 1o 3 hours after the cooking Tunction is
finished, pross the Warm pad onee.

Press the Sfarf pad.

NOTE: An attention tone wilf sound if you are
using timed haking and do not press the Start
pad after entering the baking lemperature.

If vou would like to check the times

vou have set, press the Delay Start pad to
check the start time vou have set or press
the Cooking Time pad to check the length
of cooking tme vou have set.

When the oven turns on at the time

of day you have set, the display will

show the changing temperature

(starting at 100°F) and the cooking

time. The display starts changing once
the temperature reaches [OG°F.

NOTE: Un double aven models, when using both
ovens at the same time, the times showing in the
display will be for the last oven sel. To display the

time set for the First oven set, press the Delay
Start or ihe Cooking Time pad for that oven.

The oven will continue to coak for the
programmed amount of time, then shut
off automatically unless the warmer
feamure was set.

Press the Clear/Off pad o clear

the display. 9
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Using the probe.

Safety Instructions

The temperature probe has a
skewer-like probe at one end and a
plug at the other end that gogs info
the outfst in the oven.

NOTE: Double oven models have a probe in the
uppar oven only

Use of probes other than the one

provided with this product may result in

damage to the probe,

Use the handles of the prohe and plug

when inserting and removing them from

the meat and outlet.

¥ To avaid damaging your probe, do not use
tongs to pull on the cable when removing It.

W To avoid breaking the probes, make sure food is
completely defrosted befare inserting.

For many foods, especially roasts and poultry, internal food temperature is the best test for doneness. The
temperatire probe takes the guesswork out of roasting by cooking foods to the exact doneness you want.

8 To pravent possible bums, do not unplug
the probe from the outlet until the oven
has cooled

i Never Isave your probe inside the oven during
a self-claaning cycle.

¥ Do not store the proba in the oven.
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Care and Cleaning

Adter preparing the meat and placing

it en1 a trivet or on a broiler pan grid,
follow these directions for proper probe
placement.

. Lay the probe on the outside of the
meat along the top or side and mark
with vour finger where the edge of
the meat comes to on the probe.
The point should rest in the center
of the thickest meaty part of the
roast.
Insert the probe completely into the

meat, up to the handle. It should
not touch hone, fat or gistle.

For roasts with no bone, insert the probe
into the meatiest part of the roast. For
bone-in ham or lamb, insert the probe
into the center of the lowest large muscle
OF joint.

Insert the probe into the center of dishes
such as meat loaf or casseroles, When
cooking fish, insert the probe from just
above the gill into the meatiest area,
parallel to the backbone.,

Insert the probe into the meatiest part of
the inner thigh from below and parallel
tor the leg of a whole trkey.

Troubleshooting Tips

Consumer Support

10

Insert the probe into the meat.

Plug the probe into the outlet in the
oven. Make sure it’s pushed all the
way in. Close the oven door.

Press the Probe pad.

Press the number pads to set the
desired internal food or meat
temperature. The maxinom
internal temperature for the food
that you can set is 200°F.

Press the Bake pad.

Press the number pads (o set the
desived oven temperature,

Press the Start pacl.

The display will flash if the prabe is inserted

into the outlet and you have not set a probe
temperature and pressed the Stant pad.

When the oven starts to heat, the word
L0 will be in the displav.

How to Set the Oven For Roasting When Using the Probe

After the internal temperature of the
meat reaches 100°T, the changing
internal temperature will be shown
in the display.

When the internal temperature of
the meat reaclies the number you
have set, the probe and the oven
turn off and the oven control
signals. To stop the signal, press
the Clear/Off pacl. Use hot pads to
remmove the probe from the food.
Do not use tongs to pull on it—
they might damage it.

To change the oven temperature during

the R(sdsl cvcle, press the Bake pad and

then the 1]11]]]])(‘] pads to set the new

termperatire,

#i if the probe is removed from the food before
the final temperature Is reached, a tane will

sound and the display will flash until the probe
is removed from the oven.

B You can use the Himer even though vou cannot
use timerd oven operations.



Using the proofing and warming features.

ge.com

The proofing feature maintains a warm environment useful for rising yeast-leavened products.
(Available in the upper oven only.)

KITCHEN

TIMER
b

How to Set the Oven for Proofing

. Place the covered dough in the oven
on rack B or C.

NOTE: For best results, cover the dough with a

cloth or with greased plastic wrap {the plastic

may need o be anchored undemeath the
container so the oven fan will not blow it off;

Press the Proof pad twice.
The display will read PrF (prool).
The oven interior light turns on and
remains on during proofing.
The proofing feature automatically
provides the optimum temperature for
the proofing process, and therefore does
not have a temperature adjustinent.
Set the Kitehen Timer for the
minimum proof time.

When proofing is finished, press
the Clear/Off pad.

W To avoid fowering the oven temperature
and fengthening proofing time, do nat
apen the aven door unnacassarily.

W Check bread products sarly fo avard
aver-praafing.

NOTE:

% [o not use the proofing made for wanming
Tood or keaping food hot. The proofing oven
temperature is not hot enough to hold foads
at safe iemperatures. Use the Warm feature
1o kesp hot food warm.

& Prociling will not aperate when oven is above
1255 "HOT will show in the display,

How to Set the Oven for Warming

The warm feature keeps cooked foods
wartn for up to S hours after a timed
function is finished, or warm can he
actvated 1o keep hot, cooked foods
warrr, This feature is not designed to
reheat cold food.

To use this feature, press the Wam pad
once and then the Start pad.

To activate this feature for use after

Timed Baking or Roasting, press the

Warm pad while programming the oven

and before pressing Stant.

To Crisp Stale lems

B Place food in lowsided dishes or pans.

Hi For best results, place the food items in
asingle layer. Do not stack.

# Leave them uncovered.

B Check crispness after 20-3(0 minutes.
Acld time as needed.

IMPORTANT NOTES:

¥ Food should be kept hot in its cooking
container or transferred to a heat-safe
serving dish.

¥ For moist foods, cover them with an oven-safe
kel or atuminum foil.

¥ Fried or crisp foods do not need 1o he covered,
but can become too dry if warmed Tor oo long.

W Repeated opening of the door aflows the hot
alr to escape and the food to cool

8 Aflow exira time for the lemperature inside the
oven to stahbilize after adding ftems.

88 With farge loads it may be necessary o cover
some of the cooked food flems.

W Rermove serving spoans, etc., befora placing
containers in the oven.

¥ Do not use plastic containers, lids or plastic
wrag.

CAUTION: Piastic containers, lids or plastic wrap
wilt melt if placed in the oven Melied plastic may
not be removabie and is not covered under vour
warranty,

17
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Care and Cleaning

Using the convection oven.

Convection Bake

NOTE: The convection fan will cycle on and off
wihife caoking to best distribute hot alr In the
oven.

The canvection oven fan shuts off when the oven
door is apened. DO NOT leave the door open for
long periods of time while using convection
caaking or you may shorten the [ife of the
canvection heating element.

In a convection oven, a fan circtfates hot air
over under and around the food.

This circutating hot air is evenly distributed
throughout the oven cavity. As a result, foods
are evenly cooked and browned—often in less
time with convection heat.

W ideal for evenly browned baked foods cooked
on muftiple racks.

W Good for farge quantities of baked foods.

W Good results with cookiss, biscuits, muffing,
brownies, cupeakes, cream pufts, sweel roffs,
ange! food cake and bread.

The convection fan circulates the heated

air evenly over and around the food.

ARNNNN

R

P

Troubleshooting Tips

Multi-rack position

Multi-Rack Convection Baking

When convection baking with only 1 rack,
Tollow the rack positions recommendad in

the Using the oven section.

Because heated air is circulated evenly
throughout the oven, foods can be
baked with excellent results using
multiple racks.

Multirack baking may increase cook
tmes slightly for some foods but the
overall result is time saved. Cookies,
muflins, hiscuits and other quickbreads
give very good results with multi-rack
haking.

For 307 Ovens: When baking on 3 racks,
place one rack in the second (13)
position, one in the fourth (D)) position
and one in the sixth (F) position,

For two-rack baking, place one rack
in the second (B) rack position. Place
the other rack in the fourth (I} rack
position.

For 27”7 Ovens: When baking on 3 racks,
place one rack in the first (A) position,
one in the second (B) position and one
in the fourth (D) position.

For two-rack baking, place one rack
in the first {A) rack position. Place
the other rack i the third (C) rack
position.

Consumer Support

12

Adapting Recipes...

You can use vour favorite recipes in the
convection oven.

When convection baking, reduce baking
temperature by 25°F or activate the Auto
Recipe™ Conversion feature. See Auto
Recipe™ Canversion in the Special features of
your oven control section.

se pan size recommeanded

W Some package instructians for frozen
casseroles or main dishes have been
developed using commercial convection ovens.
For baest results in this oven, preheat the oven
and use the tampsrature on the package.



ge.com

Convection Roast
8 Good for large tender cuts of meat, uncovered,

The convection fan circulates the heated
air evenly over and around the food.
Meat and poultry are browned on all
sides as if they were cooked on a
rotisserie, Heated ahr will be circulated
over, under and around the food being
roasted. The heated air seals in juices
quickly for a moist and tender product
while, at the sanie time, creating a rich
golden brown exterion

When vou are convection roasting it is
important that vou use a broiler pan and
gric] for best convection roasting resulrs.
The pan is used 1o catch grease spills
and the grid is used to prevent grease
spatlers.

When baking cookies, you will
getthe bestresults if you use a
flat cookie sheet instead of a
pan with low sides.

Cookware for Convection Cooking

Before using vour convection oven,
check to see if vour cookware leaves
room for air circulation in the oven,

It vou are baking with several pans, leave
space between them. Also, be sure the
pans deo not teuch each other or the
walls of the oven.

Paper and Plastic

Heatresistant paper and plastic
containers that are recommended

for use 1 regular ovens can be used in
convection ovens, Plastic cookware that
is heat-resistant to temperatures of 400°F
can also be used.

Metal and Glass

Any tvpe of cookware will work in yvour

convection overl, However, metal pans

heat the fastest and are recommended,

for convection baking,

¥ Darkened or matta-finished pans will bake
faster than shiny pans.

¥ Glass or cerarmic pans cook more slowly

For recipes like oven-baked chicken,
use a pran with low sides. Hot air cannot
circulate well around food in a pan with
high sicles.

CONVECTION
Roast

How to Set the Oven for Convection Baking or Roasting

Press the Convection Bake pad
or the Convection Roast pad.

Press the number pads to set the

desired oven temperature.

Press the Starf pad.

To change the oven temperature, press
the Convection Bake or Convection Roast
pad and then the number pads to set
the new temperature.

When the oven starts to hear, the

changing temperature, starting at [00°F,

will be displayed. When the oven reaches

the temperature vou set, 3 beeps will

sound.

. Press the Clear/Off pad when
finished.

B You wilf hear a fan while cooking with
canvection. The fan will stop when the door is
opened, but the heat will not turm off.

B You mav hear the oven clicking during baking.
This is normal.

13
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Using the convection oven.

For bast rasults when roasting large
turkeys and roasts, we recomment!
using the probe Included in the
convaction oven.

(| Comecnon
RoAst

How to Set the Oven for Convection Roasting when Using the Probe

The digplay will flash PROBE and the oven
control will signal it the probe is inserted
into the outlet, and vou have not set a
probe temperature and pressed the

Start pad.

Place the rack in the lowest position

(A). Insert the probe into the meat.

Plug the probe into the outlet in the
oven, Make sure it is pushed all the
way i11. Close the oven doon

Press the Comvection Roast pradl.
Press the number pads 1o set the

desired oven [{’11]11){’1"2'\.[1.1 re.

Press the Probe pad.

@ Press the nuumber pads to set the
desited internal meat temperature.

When the internal temperature of
the meat reachies the number you
have set, the probe and the oven
i off and the oven contrel
signals. To stop the signal, press
the Clear/Off pacl. Use hot pads to
remove the probe from the food.
Do not use tongs to pull on it—
thev might damage it.

CAUTION: To prevent possible bums, do not

unplug the probe from the oven autlet untit the

oven has codled Do not store the probe in
ihe oven.

NOTE:

Y If the probe is removed from the Tood before
the final temperature Is reached, a fone will
sound and the display will flash untif the probe
is removed from the oven.

B You will hear a fan while caoking with this

Press the Start pad. feature. The fan will stop when the door is
openead, but the heat wilf not turn off.
g’ When the oven starts to heat, the word U You can use the timer even though you cannot
= L0 will be in the display. use timed oven gperalions.
£ After the internal temperature of the meat 12 On double oven madels, you will not be able to
= reachies 100°F, the changing internal use the probe in the upper oven during timed
. rure will be shown mn the disolay oven gperations. This is because, with the
"g temperature will be shown in the display. pmbe,_you are cooking by temperature rather
o than time.
©
Ty
g~ . , ,
Q Convection Roasting Guide
To change the oven temperature ‘Meats Minutes/Lb. | OvenTemp. | Internal Tenyp.
during the Convection Roast cycie, - -
; Beef Rib, Boneless Rib, Rara 20-74 325°F 1406°Ft
17 pross the Convection Roast pad o :
Top Sirloin Medium 24-78 325°F 180°F
E. and then press the number pads to 3105 s | Well 28 37 375°F $70°F
i- set the new dasirad tamparature. {3to 5ibs) €
= Beef Tenderloin Rare 10-14 325°F 146°FF
= Medium 1418 325°F 1Ga°F
% Pork Bane-in, Bonelass {2105 ibs.) 23-77 375°F 170°F
< Chops [1/2 1o 17 thick} 2 chops 30--35 total 325°F 170°F
= 4 chops 35-40 total 325°F 170°F
83 6 chops A0-45 total 325°F 170°F
"_E Ham Canned, Butt, Shank (3 1o & ths. fully cooked} 14-18 375°F 140°F
- Lamb Bona-in, Boneless {310 5 1bs ) Medium 17-20 325°F 160°F
] Weil 20-24 325°F 170°F
=
Seatood | Fish, whole (3105 bs.) 30-40 total A00°F
Lobster Tails {6 fo 8 07. each) 26-75 total 3506°F
Poultry Whole Chieken (214 10 314 {bs ) 2476 350°F 180°—185°F
': Cornish Hens Unstuffed {1 to 1% s 50-55 totat 380°F 180°-185°F
g.. Stutfed {1 0 14 1bs.) 5560 total 3B0°F 180°-185°F
g. Duekting ¢4 to 5 ths.} 2426 325°F 180°—185°F
w Turkay, wholes
ju Unstutfed {10 to 15 1bs.) 8-11 3z25°F 180°-185°F
L Unstuffed {18 to 24 1hs ] 7-10 325°F 180°—185°F
g Turkey Breast {4 to € ths.} 16-19 325°F 170°F
] * Stuffed bivds gpenerally vegaire 3045 niwritex additional yoasting Hme., Shield Tegs and breast with. foil to prevent
g averlperining and drying of shin.
u v The ULS, Depavtment of Agricwltene seys “Rewre beef s poprilay, bt o shondd knoie that cooking it lo ondy JHO7F means
14 som food foisoning orgrndsms sy sureioe” (Souree: Safe Food Book. Your Kitehen. Cride, USDA Rev, frne 1983.)




Using the timed features for convection cooking. ge.conm

On double oven models, you can use timed baking or roasting in one oven while using seff-clean in the other; you can
also use timed baking or roasting i both ovens at the same fime.

You W#f hear a fan while cooking with these features. The fan will stop when the door is opened, but the heat will not
turn off.

NOTE: Foods that spoil easily—such as milk, eggs, fish, stuffings, poultry and pork—should not be allowed fo sit for
more than 1 hour before or after cooking. Room temperature promotes the growth of harmful bacteria. Be sure
that the oven light is off because heat from the bulb will speed harmful bacteria growth.

How to Set an Immediate Start and Automatic Stop

| e The oven will turn on immediately and cook for a NOTE: If you want your food te be kept warm
selected length of time. At the end of the cooking time,  for up 1o 3 hours aftfer the cooking function is
the oven will tum off automatically Tinished, press the Warm pad once.

Make sure the cleck shows the correct time Press the Start pad.
of dav.

o . _ The display will show the changing
7] Press the Convection Bake or temperature (starting at 100°F) and the
Convection Roastpad. coeking time. The ([‘i"splay starts changing
Press the number pads to set the desired  once the temperature reaches F0O°F,
oven temperature. NOTE: On double oven models, when using both ovens
Press the Cooking Time pad. at the same time, the times showing in the display wilf

NOTE: if your recive requires preheating, you may be for the last oven set. o display the time set for the
neec 10 add additional time 1o the length ithe first oven set, press the Cooking Time pad for that oven.

cooking time. The oven will continue t‘o.m{)k for the
programmed amount of time, then shut
off automatically, unless the warmer feature
was set,

4 Press the number pads to set the desired
length of cooking time. The minimum
cooking time vou can set is 1 minute.

Memee Tl e T the
The oven temperature that you set and Press the Clear/0ff pad to clear the 7
the cooking tinte that vou entered will be display if necessary. Remaove the food

in the display. from the oven. Remember; even though
’ the oven shuts off automatically, food left
in the oven will continue cooking after
the oven tums off.

How to Set a Delayed Start and Automatic Stop

| i You can set the ovan control to delay-start the oven, Press the Start pad.
T cook for a specific fength of e and then turm off . . ) .
automatically NOTE: An attention tone will sound i you are using

timed baking or roasting and do not press the Start
pad after entering the baking or roasting temperature.
Press the € tion Bake or When the oven turns on at the time of day
ress the COMVECLION Gake o1 you have set, the display will show the
Convection Roastpad. changing temperature (starting at F00°F) and
Press the number pads to set the desired  the cooking time. The display starts changing

Make sure the clock shows the correct time
of day.

oven temperatuse. once the temperature reaches T0O°F,
Press the Cooking Time pad. NOTE: On double oven models, when using both
ovens at the same time, the times showing in the

NOTE: If your recipe requires preheating, you may nesd . : :
1o addf additional tims to the length of the cooking time. gﬁg@i%’; ?ﬁ;%;?iﬁigﬁﬁ;i Zg edggii;zgfa 1t

Press the number pads to set the desived. oy Coaking Time pac for that oven.
cooking time.

The oven will continue w cook for the
Press the Delay Start yad. programmed amount of time, then shut
off automatically, unless the warmer feature
was set.

@ Press the number pads to set the time
of dav you want the oven to turn on
and start cooking. B P!‘ess thfi Clear/Off pad to clear thp

NOTE: If vou want your food to be kept warm display if necessary. Remove_the 100.(1

for up 1o 3 hours after the cooking function is from the oven. Remember, even though

st s e Womn v e e sl oty fod

If you would like to check the times you have sei, press Afier the iweﬁ u;m :)ﬂ TR

the Delay Start pad to check the start time you have

set or press the Cooking Time pad to check the 15

length of cooking time you have set. N
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Care and Cleaning

Adjust the oven thermostat—Do it yourself!

Troubleshooting Tips

Consumer Support

You may find that your new oven cooks differently than the one it replaced. Use your new oven for a few weeks
to become more familiar with it. If you still think your new oven is too hot or too cold, your can adjustthe
thermastat yourself.

Do not use thermometers, stich as those found in grocery sfores, to check the temperature setting of your oven.
These thermometers may vary 20-40 degrees.

NOTE: This adiustment will only affect baking and roasting temperatures; it does not affect broiling, convection or
self-cleaning temperatures. The adjustment will be retained in memory after a power failure.

To Adjust the Thermostat
Press the Bake and Broil Hiflo padls The oven temperature can be

at the same time for 3 seconds unul adjusted up te (+) 35°F hotter or ()
the display shows SF 35°F cooler. Press the nmumber pads
the same wav vou read them. For
example, to change the oven
temperatire 15°F, press T and 5

Press the Bake pad for the oven
which vou want to use. A two-digit
number shows in the display.

. When vou have made the
Press Bake again to alternate R o o
| e Ld . adjustment, press the Start pad to go
hetween increasing and decreasing - . . . L
asIng « asng back to the time of day display. Use

the oven temperature. e P
vour oven as you would normally.

The type of margarine will affect baking performance!

Most recipss for baking have been developed using high-fat products such as butter or margarine (80% fatl. If vou
decrease the fat, the recipe may not give the same resuits as with a higher-fat product.

Recipe fallure can resuit if cakes, pies, pastries, cookies or candies are made with fow-fat spreads. The lower the fat
content of a spread product, the more noticeable these differences become.

Federal standards require products labeled “margarine” to contain at least 80% fat by weight, Low-fat spreads, on the
other hand, contain less fat and more water. The high-moisture content of these spreads affect the texture and flaver
of baked goods. For best results with your old favorite recipes, use margarine, butter or stick spreads containing at least
0% vegetable oil.

16



Using the self-cleaning oven.

ge.com

The oven door must be closed and all controls must be set correctly for the cyecle to work properly.

e

Wipe up heavy soil on the oven
bottom. (appearance may vary)

Before a Clean Cycle

We recommend venting vour kitchen
with an open windeow or using a
ventilation fan or hood during

the first self<lean cyele.

Remove any broiler pan, broiler grid,
probe, all cookware and any aluminum
feil from the oven.

The oven racks may remain in the oven
during the self-cleaning cvcle without
being damaged.

Do not use abrasives or oven cleaners,
Clean the top, sides and outside of the
oven door with soap and water.

Make sure the aven light bulb cover
1s in place and the oven light 1s off.

IMPORTANT: The health of some birds
1s extremely sensitive to the fumes given
off during the self<leaning cvele of

any oven. Move birds to another
wellventilated room.

i On double oven madels, you can
set a clean cycle in both ovens at the
same time. The last oven set will
automatically delay its start until the
end of the first oven’s clean cycle.

i On double oven maodels, vou can
use timed baking in one ovenn and
seli-clean the other at the same tme.

CAUTION: Never place coaking utensils or any
other items on the oven floor There is a heating
element beneath the oven floor. Placing items on
the oven Hoor may cause the oven to overheat,
resufting In darmage to the oven and risk of
darmage or fira to cabinets.

How to Set the Oven for Cleaning
Press the Seff Clean St/Low pad

once for a $hour clean time or
twice for a 3-hour clean time.
A Fhour sell-clean time 1s
recommended for use when
cleaning small, contained spills. A
self<lean time of 4 hours or longer
18 recommended for a dirtier oven.
If a time other than 4 hours or
3 hours is needed, use the number
pads and enter the desired clean
time.
You can change the clean time to any
time between 3 hours and » hours,
depending on how dirty vour oven is.

Press the Start pad.

The door locks automatically. The display
will shiow the clean tme remaining. I will
not be possible to open the oven door
until the temperature drops below the
lock temperature and the LOGKED light

goes off.

When the LOCKED light goes ofl, you will
he able to open the door.

# The words LOCKED will flash and the
oven control will signal if vou set. the
clean cvele and forget to close the
oven door

8 'To stop a clean cvcle, press the
Clear/0ff pad. When the LOCKED

light goes off indicating the oven has
cooled below the locking temperature,
vou will be able 10 open the doon

17
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Using the self-cleaning oven.

Safety Instructions
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How to Delay the Start of Cleaning
Press the Self Clean Std/Low pad

once for a &hour clean tme or
wice for a 3-hour clean tme.,
A S-hour self<lean time 1s
recommended for use whern
cleaning small, contained spills, A
self-clean time of 4 hours or longer
15 recommended for a dirtier oven.
If & time other than 4 hours or
3 hours is needed, use the number
pads and enter the desired clean
time.
You can change the clean time to any
me between 3 hours and 5 hours,
depending on how dirty vour oven s,

Press the Delay Start pacl.

Using the number pads, enter the
time: of day vou want the clean cyele
to start.

Press the Start pad.

The oven door must be closed and all controls must be set correctly for the cycle to work properly.

The door locks autornatically. The display
will show the stant time. It will not be
possible to open the oven door until

the temperature drops below the lock
temperature and the LOCKED light

goes off.

When the LOCKED light goes off, you will
be able to open the door.

NOTE: On double oven madels, you can seta
delay clean in both ovens al the same time.
The second oven set will avtomaticaly delay
the start of cleaning until the end of the first
oven’s clean cycle.

To recall the start time of the second oven set,
press the Delay Start pad on the controls far
the second oven.

Care and Cleaning

Troubleshooting Tips

Consumer Support

18

After a Clean Cycle

You may netice some white ash in the
oven. Wipe it up with a damp cloth after
the oven cools.

I wehite spots remain, remove them with a

soap-filled! steel-woo! pad and rinse thoroughly
with a vinegar and water mixture.

These deposits are usually a salt residue
that cannot be removed by the clean
cycle,

If the oven 1s not clean after one clean
cvele, repeat the cyele.

# You cannot set the oven for cooking
until the oven is cool enough for the
door to unlock.

# While the oven is self-cleaning, you
can press the Claek pad to display
the time of day. To return to the
clean coumtdaown, press the Seff
Clean Std/Low pad.

#1If the racks become hard 1o slide, wipe
the rack supports with cooking oil.
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Special features of your oven control.

Your new touch pad control has additional features that you may choose to use. The following are the features
and how you may activate them.

The special feature modes can only be activated while the display is showing the time of day. They remain in
the control’s memory until the steps are repeated.

When the display shows your choice, press the Stant pad. The special features will remain in memory after
a power faflure, except for the Sabbath feature, which will have to be reset.

suononysuy flajes

12-Hour Shutoff

With this feature, shauld vou forget and leave the
aven an, the control will automatically tum off the
oven after 12 hours during baking functions or
afler 3 hours during a broil function.

If vou wish to turn OFF this feature, follow
the steps below.

Press the Bake and Broif Hilo
pads {on double oven models, use
thie upper oven controlsy at the same
time for 3 seconds, until the display
shows SF

Press the Delay Start pad until
no shdn (no shutofl} appears in
the display.

Press the Sfart pad to activate the no
shutoff and leave the control setin
this special features mode.

NOTE: On double oven models, this activates this
special feature for both ovens.
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12-Hour, 24-Hour or Clock Blackout *
"]
Your control is set to use a 12-hour clack Press the Clock pad again to change o
. . to the 24-hour military time clock. =
If vou would prefer 1o have a 24-hour 0 _]( y -10111. 1111. 1_ lf“" e ( (f{' 2
o . The display will show 24 hr 1F this
military time clock or black our the clock co e o
\ . is the cholce vou want, press the FS‘
display, follow the steps below. Start pad ' 0
o ad. 2
oo the e
: eSS [1,16' Bake aud! Broif ﬂﬂa , Press the Glock pad again 1o black 3
pads {on double oven models, use - P < w
the upper oven contrals) at the same out the clock display. The display
. T R L will show OFF 1F this is the choice
time for 3 seconds, until the display ) o _
: you want, press the Starf padl.
shows SE ’
X . NOTE: If ihe clock is in the Black-out mode, vou #
Press the Clock pad once. The will not be able 1o use the Delay Start function, g
display will show 12 fir If this is =
the cholce vou want, press the ?b"
Start pad. (‘g_
o~
]
=
Fahrenheit or Celsius Temperature Selection =
Your aven control s sel to use the Falvenhelt . Press the Broil Hi/Lo and Cooking ..g!
temperature sefections, ﬁ_?fff you may change this Time pads again at the same time. o
(o use the Celsius selections. The display will show € (Celsius).
Press the Bake and Broil Hiflo ST o
7 Press the Press the Start pad.
pads (on double oven models, use [ g’
the dpper oven controls) at the same  NOTE: On double oven models, the new setting =
time for & seconds, until the display Wil be displayed for both ovens. g
shows SF =
1]
Press the Broil Hillo and Cooking "~
Time padls at the same time. The c:”
display will show F (Fahrenheit). %
S
19




Special features of your oven control.

Safety Instructions

KITCHEN
TIMER

Tones at the End of a Timed Cycle

Al the end of a timed cycle, 3 short beeps wilf
sound Tollowed by one beep every & seconds until
the Clear/Off pad is pressed. This continuous
&-second beep may be canceted.

To cancel the Gsecond beep:

Press the Bake and Broif Hillo
pads {on double oven models use
the pper oven controls) at the same
tme for 3 seconds, until the display

shows SF

Press the Kitchen Timer On/Off
pad. The display shows CON BEEP
(continuous beep). Press the
Kitchen Timer On/01f pad again.
The display shows BEEP. (This
cancels the one beep everv
6 seconds.)

Press the Start pacl.

NOTE: On double oven models, this cancels the
end-of-cycle tane for both ovens.

@
S
3]
5
=
g
®
g
Q

£ CoNvEr

| Comvection

Baxe

Care and Cleaning

Troubleshooting Tips

Consumer Support
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Auto Recipe™ Conversion (on some modeis)

When using convection bake, the Auto Recipe™
Conversion feature wilf automatically convert
erttered reguilar baking femperatures o
convection baking temperalures.

Once the feature is activated, the display

wilf show the actual converted lreduced)
lemperature. For example, if you enter a reqular
recipe temperature of 350°F and press the
Start pad. the display will show CON and

the converied temperature of 325°F

NOTE: This feature dogs not convert convection
bake cooking times, only regular baking
temperatures.

To activate the feature:
Press the Bake and Broif Hille

pads {(on double oven models,
use the upper oven controls) at
the same time for 3 seconds,
until the display shows SF.

Press the Convection Bake pad. The
display will show CON OFF. Press the
Convection Bake pad again. The
display will show CON ON.

Press the Start pacl.

To deactivate the feature, repeat steps

1-3 above but press the Sfarf pad when

CON OFF is in the display,



Using the Sabbath Feature.

{Designed for use on the Jewish Sabbath and Holidays.) {(on some models)

ge.com

The Sabbath feature can be used for baking/roasting only. It cannot be used for convection, broiting, self-cleaning or

Delay Stait cooking.

NOTE: The oven light comes on automatically (on sonme modelsj when the door is opened and goes off when the door is closed.
The bulb may be removed. See the Oven Light Replacement section. On models with a light switch on the control panel, the oven

light mav be turned on and lefi on.

When the display shows = the
aven is sef in Sabbath. When the
display shows = < the oven s
baking/roasting.

How to Set for Regular Baking/Roasting

Make sure the clock shows the correct time of day and
the oven s off.

m Press and hold beth (he Bake and Breil
Hille pads, at the same time, until the
display shows SF
NOTE: I bake or roil appears in the
display, the Bake and Broil Hiflo pads
were not touched ar the same time.
Toueh the Clear/Off pad and begin again.
Tap the Defay Start pad uniil SAD bAH

appears i the display.

Touch the Stant pad and o will appear in
the digplay.

Tonaeh the Bake pad. No signal will

b given.

Using the number pads, enter the desired
temperature between F76°F and 566°F
No signal or temperature will be given.

Touch the Start pad.

After a random delay period of
approgimately 30 seconds to T minute,
o < will appear in the display indicating
that the oven is baking/roasting. H = <
doesn’t appear in the display, start

again at Step 4.

Te adjust the oven temperature, touch the
Bale pad, enter the pew temperature using
the pumber pads, and touch the Start pad.

NOTE: The Clear/Off and Cooking Time pads are

active during the Sabbath feature.

suononysuy flajes
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How to Set for Timed Baking/Roasting — Immediate Start and Automatic Stop @
Make sure the clock shows the correct time of day and Touch the Bake pad. No signal will be EE
the aven is off. given. o)
Press and hold beth the Bake and Broil Using the number pads, enter the g_
HifLo pads, at the same time, until the desired wmperature, No signal or o
display shows 8F temperature will be given. =y
NOTE:If hake or hroil appears i the @ Touch the Start pad. g
display, the Bake and Broil Hiflo pads =
were not touched at the same time. After a random delay period of é
Touch the Clear/Off pad and begin approsimately 30 seconds to 1 minute,
again, o < will appear in the display indicating
Tap the Delay Start pad until SAD bAtH that the oven is baking /roasting, i = <
appears in the display, doesn’t appear in the display, start =
Touch the Start pad and = will appear in again at Step 7. g
the display. To adjust the oven temperature, touch the o ]
Touch the Cooking Time pad. Balke pad, enter the new temperature using .ct’.?
. the number pads and touch the Start pad.
When the display shows > the Touch the number pads to set the . P o . ! . =
oven is sef in Sabbath. When the desired Jength of cooking time between When cooking is findshed, the display will 8
g’sf.{‘?y s/mfﬂ.f's = < the oven is 1 minute and @ hours and 99 minotes. change from o C to S and 800will appear, o
aking/roasting. The cooking time that vou entered will indicating that the oven has tirned OFFbut is
« Averlaved ’ still set in Sabbath. Remove the cooked food. A
be displayed. ~
@ Touch the Start pad. =
7]
How to Exit the Sabbath Feature
Touch the Clear/OF pad. trn off after 12 howrs, ag shdn indicates g’
. . . L that the oven will not antomatically =
If the oven is cooking, wait for a random e off. &
delay pericd of approximately 50 seconds . =
tor 1 minuate, vntil only o is in the display. Touch the Start pad. C%
Press and hold beth the Bake and Broif ‘ ) ~
HilLo pads, at the same time, until the NOTE: i a power outage ocourred while L)
el shows 5 oty in off s off e kS
o i . automatically tirn off and stay off eve:
Tap lll(‘,'ul’?efaz Start .p‘i(ll ‘f“?lt:“l ?Sh;f; b when the power returns. The oven control ]
or ne shifn appears in the display. Ishdp o0 O ~

indicates that the oven will automatically
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Care and cleaning of the oven.

Safety Instructions

Be sure electrical power is off and all suifaces are cool before cleaning any part of the oven.

How to Remove Protective Shipping Film and Packaging Tape

Carefully grasp a corner of the protective
shipping film with your fingers and slowly
peel it from the appliance surface. Do
not use any sharp iterms to remove the
film. Remaove all of thie film before using
the appliance for the first time.

To assure no damage is done to the
finish of the procuct, the safest way to
remove the adhesive from packaging
tape on new appliances is an application
of a household liquid dishwashing
detergent. Apply with a soft cloth and
allow 1o soak.

NOTE: The adhesive must be removed from alf
parts. It cannot be removed if it is baked on.

Operating Instructions

i
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Troubleshooting Tips

Consumer Support
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Oven Light Bulb

NOTE: The glass cover {on some models) should
be removed onfy when cold Wearing lalex gloves
may offer a better grip.

Before replacing the bulb, disconnect
electrical power to the oven at the main
fuse or circuit breaker panel. Let the
bulb cool completely before remaoving it
For yvour safety, do not touch a hot bull
with a damp cleth. If vou do, the bulb
will break,

To remove:

Tarn the glass cover counterclockwise
I/4 turn wntil the tabs of the glass cover
clear the grooves of the socket. Remove
the bulh,

To replace:

Put in a new 40-watr appliance bulb.
Place the tabs of the glass cover into the
arooves of the socket. Turn the glass
cover clockwise 1/4 .

NOTE:

B A 40-wart appliance buth Is smiafler than a
standard 40-watt household bulb

B Install and tighten the cover clockwise.
¥ Reconnect electrical power to the oven.

Y For improved lighting inside the oven, clean
the glass cover frequently using a wet cloth
Thvis should he done when the oven is
completely cool,
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Cleaning the Oven Door

To cfean the inside of the door:

¢ Because the area inside the gasker is
cleaned during the self-clean cvcle, you
de not neex to clean this by hand.

@ The area outside the gasket and
the door liner can be cleaned with a
soap-illed or plastic scouring pad,
hot water and detergent. Rinse well
with a vinegar and water solution.

Do not rub or clean the door gasket—
it has an extremely fow rasistance 1o
abrasion.

I you notice the gasket becoming worn,

frayed or damaged in any way or if it has .
become displaced on the door, you shoutd 10 lean the outside of the door:

have it repiaced, W

Use soap and water to thoroughly

clean the top, sides and front of the
oven door. Rinse well. Your may also
use a glass cleaner to clean the glass

on the outside of the door. Do not let
water drip into the vent openings.

# It any stain on the door vent trim 1s
persistent, use a soft abrasive cleaner
and a sponge-scrubber for best results.

& Spillage of marinades, fruit juices,

tomato sauces and hasting materials

containing acids may cause
discoloration and should be wiped

up inmediately, When surface is cool,

clean and rinse.

# Do not use oven cleaners, cleaning
powders or harsh abrasives on the
outside of the doon

Lift-Off Oven Door

The door is very heavy. Be careful when
removing and lifting the door.

Do not lift the door by the handle.

Shot

To remove the door:

Fully open the door.
Pull the hinge locks down roward

the door frame, to the unlocked
position. A teol, such as a small flat-
blade screwdriver, may be required.

Hinge lock
Pult hinge iacks down to unlock Firmly grasp both sides of the door

at the top.

Close door 1o the door removal

position (see lustration).

Lift door up and out until the hinge

arm is clear of the slot.

To replace the door:

Removal position

Firmly grasp both sides of the door

at the top.

With the

door at the
$a1me anglc-: as of sio
the remenal :
position, seat the
indentaticn of
the hinge arm
into the bottom
edge of the hinge slot. The notch in
the hinge arm must be fully seated
into the bottom of the slot.

Fully open the door IF the deor will
not fully open, the indentation is
not seated correctly in the bottom
edge of the slot.

] 1
Hinge arm

Push the hinge locks up against the
front frame of the oven cavity, to the
locked positon.

Push hinge locks up to lock

Close the oven door,

Probe

The temperature probe may be cleaned
with soap and water or a soap-illed
scouring pad. Cool the temperature
probe before cleaning. Scour stubborn
spots with a soap-filled scouring pad,
rinse and dry.

& Do not immerse the temperature probe
in water,

& Do not store the temperature probe in
the oven.

23
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Care and cleaning of the oven.

Safety Instructions

Oven Racks

All oven racks may be cleaned by hand
with an abrasive cleaner or steel wool.
After cleaning, rinse the racks with clean
water and dry with a clean cloth.

The oven racks may remain in the oven
during self-cleaning cycle without being
damaged.

If the racks become hard to slide, wipe
their side edges with a light coating of
vegetable o1l after cleaning them by hand
or in the oven. This will help maintain
the ease of sliding the racks in and out
of the oven.

Operating Instructions

Control Panel

It's a good idea to wipe the control
panel aflter each use. Clean with mild
soap and water or vinegar and water,
ritise with clean water and polish dry
with a soft cloth. When cleaning, the
control panel should be at room
temperature and not in direct sunlight.

Do not use abrasive cleansers, strong
liquid cleansers, plastic scouring pads or
oven cleaners on the control panel—they
will damage the finish, A 50,750 solution
of vinegar and hot water works well.
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Troubleshooting Tips

Consumer Support
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Stainless Steel Surfaces ion some models)

Do not use a steel wool pad; it will scratch
the surface.

To clean the stainless steel surface,

use warm sudsy water or a stainless steel
cleaner or polish. Always wipe the surface
in the direction of the grain. Follow the
cleaner nstructions for cleaning the
stainless steel surface.

To inquire about purchasing stainless
steel appliance cleaner or polish, or to
find the location of a dealer nearest vou,
please call our rollfree number:

Mational Parts Center
1.800.626.2002

ge.com



Before You Call For Service. .. ge.com

i Troubleshooting Tips
-] Save time and money! Review the charts on the following
. pages first and you may not need fo call for service.

Possible Causes What Te Do

suononysuy flajes

You forgot to enter a bake * Press the Bake pad and desired temperature or the
temperature or cleaning Self Clean Std/Low pad and desired clean time.
time.

Oven controls improperly set.  * See the Using the oven section.

“orroast propetly.

Rack position is incorrect * See the Using the oven section.
or the rack is not level.

Oven floor not in place. * Replace the oven floor

Oven thermostat needs * See the Adjust the oven thermostat-—Do it vourself!
adjustment. section,

Oven door is open. * Close the door This maodel 1s designed for dlosed door
broiling only. Always broil with the door closed.

suonannsuy buneadp

Oven controls improperly set,  ® Make sure vou press the Broif Hiflo pad.

Improper rack position * See the Brofling Guide. @
being used. o
Food being cooked ¢ For best results, use a pan designed for broiling. %
in a hot pan. Make sure it is cool. =
Cookware not suited ¢ For best results, use a pan designed for broiling. %
for broiling. g
The probe is plugged into the  * Unplug and remove the probe from the oven. 5
outlet in the oven. =

In some areas the power ® Preheat the broil element for 10 minutes.

(voltage) may be low. e . . .
age) may ¢ Broil {or the longest period of time recommended in

the Broiling Guide.

A fuse in your home may be * Replace the fuse or reset the circuit breaker
blown or the circuit breaker

tripped.

Oven controls improperly set. @ See the Using the clock, timer and conirol lockout
section,

Light bulb is loose or defective.  * Tighten or replace the bulb.

)
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Pad operating light is broken. * Call for service.

poddng souinsuo?

25




Safety Instructions

Before You Call For Service. ..

“i Troubleshooting Tips

Possible Causes

What To Do

Oven thermostat

Operating Instructions

Care and Cleaning

Troubleshooting Tips

Consumer Support

needs adjustment.

¢ Sce the Adjust the oven thermostat-—Do if yourself!
section.

A fuse in your home may
bhe blown or the circuat

breaker tripped.

¢ Replace the fuse or reset the circuit breaker.

Oven controls improperly set.

* Sce the Using the oven section.

The oven temperature
is too high to set a
self-clean operation.

¢ Allow the oven to cool and reset the controls.

Oven controls improperly set.

* See the Using the self-cleaning oven section.

The probe is plugged into
the outlet in the oven.

¢ Remove the probe from the oven.

This is the sound of the
metal heating and cooling
during both the cooking and
cleaning functions,

¢ This 1s normal.,

-Excessive smoking Excessive soil.

¢ Press the Clear/Of pad. Open the windows 1o rid
the room of smoke. Wait until the LOCKED light goes
off. Wipe up the excess soil and reset the clean cycle.

Oven too hot.
not open alter

¢ Allow the oven to cool below locking temperature.

Oven controls not properly set.

* Sce the Using the seff-cleaning oven section.

Oven was heavily soiled.

¢ Clean up heavy spillovers before starting the clean
cycle. Heavily soiled ovens may need to self-clean
again or for a longer period of time.

The self-clean cycle has
bheen selected bt the
door is not closed.

¢ Close the oven door.

The oven door is locked
because the temperature
inside the oven has not
dropped below the
locking temperature.

26

¢ P'ress the Cleat/Off pad. Allow the oven to cool.
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Possible Causes

What Te Do

You have a function
error code,

* Press the Glear/Of pad. Allow the oven to cool for
one hour. Put the oven back into operation.

suononysuy flajes

If the function code repeats.

¢ Disconnect all power to the oven for at least 50
seconds and then reconnect power. If the function
error cede repeats, call for service.

A fuse in yorr home may
be blown or the circuit
breaker tripped.

¢ Replace the fuse or reset the circuit breaken

The clock is in the
black-out mode.

* Sce the Specfal features of your oven control section.

Power failure,

® Reset the clock.

suonannsuy buneadp

Unable to get the
“display to show 'S

Oven control pads were
not pressed properly.

® The Bake and Broil Hi/lo pads (on double oven
models, use the upper oven controls) must be
pressed at the same time and held for 3 seconds.

This is reminding you to
enter a probe temperature
after plugging in the probe,

® Enter a l"}l‘(')h{’ 1.(&111[)(11‘2—1[111‘0.

Power outage or surge.

¢ Reset the clock. I the oven was in use, you must reset
it by pressing the Cleatr/Off pad, setting the clock
and resetting any cooking function.

When using the convection
feature, it is normal to see
steam coming out of the
oven vent. As the number

of racks or amount of

food being cooked increases,
the amount of visible steam
will increase.

® This Is normal.

This is normal in a new oven
and will disappear in time.

* To speed the process, set a self~clean cycle for a
minimum of 3 hours, See the Using the self-cleaning
oven section.

An odor from the insulation
around the inside of the
oven is normal for the first
few times the oven is used.

‘Strong odor

* This Is temporary.

A cooling fan or a convection
fan (depending on the
function you are using)

may automatically turn on.

* This 1s normal. The cooling fan will turn on
to cool internal parts. It may run for up to 1-1/2
hours after the oven Is turned off, The convection
fan will cycle on and off untl the function is over
or the door is opened.
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Safety Instructions

Operating Instructions

Care and Cleaning

Troubleshooting Tips

Customer Service

ge.com
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GE Service Protection Plus™

GE, a name recognized worldwide for quality and dependability, offers vou
Service Protection Plus”—comprehensive protection on all your appliances

No Matter What Brand!

Benefits Include: o r
« Backed by CF We’ll Cover Any Appliance.

¢ All brands covered AnyWhere. Anytime. *

¢ Unlimited service calls

¢ All parts and labor costs included
* No out-of-pocket expenses

* No hidden deductibles

¢ One 800 number to call

You will ke completely satisfied with our service protection or you may request yvour money back
on the remaining value of your contract. No questions asked. It’s that simple.

Protect your refrigerator, dishwasher, washer and drver, range, TV, VCR and much more—any brand!
Plus there'’s no extra charge for emergency service and low monthly financing is available, Even icemaker
coverage and tood spoilage protection is offered. You can rest easy, knowing that all vour valuable
houseliold products are protected against expensive repairs.

Place vour confidence in GE and call us in the U.S, tollfree at 800.626.2224

for more information.

FAH branhs covered. up o 20 vears old, i the continernal TS,

g)r. Cut here

Please place in envelope and mail to:

General Electric Company

Warranty Registration Department
P.O. Box 32150
Louisville, KY 40232-2150
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Consumer Product Ownership Registration

Dear Customen:
Thank yvou for purchasing owr product and thank you for placing your confidence in us.
We are proud to have vou as a customer!

Follow these three steps to protect your new appliance investment:

Complete and mail After mailing the Read vour Owner's
your (lonsumer registration below, Manual carefully.
Product Ownership store this document [t will help you
Registration today. in a safe place, It operale vour new
Have the peace of contains information appliance preperly.
mind of knowing we vou will need shiould

can contact you in ;ﬁou require service,

the unlikely event of a Chr service number is

safety maodification, 800.GE.CARES

{(800.432.2737),

Model Number Serial Number

Important: If you did not get a registration card with your
product, detach and return the form below to
ensure that your product is registered, or register
online at ge.com. % Con e

Consumer Product Ownership Registration
Model Number Serial Number

Me TP Ms TP Mies, U Miss [}
First ‘ Last |
Name | | | | | | Nane
Street ‘
Address | |
Apt # ‘ | | \ \ Frmnail Address®

ciy || | I B Lo swe e Ly

Drase: Plaged

1\-‘11:;51‘?; Day | Year \'1] :3::;)‘:‘1 | ‘ B | ‘ 7‘

* Please provide vour e-mail address to receive, via e-mail, discounts, special offers and other important

comumunications from GE Appliances {GIA).
SE EUﬂSUPﬁEf & Industrial F Check here if vou do not want to receive communications from GEA's carefully selected partoers.
pphances . N AT TS AT FV A TNFCLT T
General Electric Company FAIL .[.th TO COMPLETE AND RETURN FHIS CARD DOES NOT DIMINEH YOUR
Louisville, KY 40225 WARRANTY RIGHTS,
ge.com For more information about GEA's privacy and data usage poliey, go to ge.com and click on

“Privacy Policy” or call 800,626,2224.



GE Built-In Electric Oven Warranty.

All warranty service provided by our Factory Service Centers, or Staple your receipt here.

an authorized Customer Care® technician. To schedufe service, Proof of the original purchase
on-fine, 24 hours a day, visit us at ge.com, or call 800.GE.CARES date is needed to obtain service
(800,432 2737). Please have serfal number and model number under the warranty.

avatlable when calling for service.

GE Will Replace:

Any part of the oven whicli fails due to a defect in materials or workmanship.
During this fimited one-year warranty, GE will also provide, free of charge, all labor
and in-home service to replace the defective part.

original purchase

suononysuy flajes
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i Service trips to your home to teach you how to #% Damage to the product caused by accident, fire, floods
use the product. or acts of God.
i Improper mstallation, delivery or maintenance. #i Incidental or consequential damage caused by possible
i Failure of the product if # is abused, misused, defects with this appliance.
or used for other than the intended purpose # Damage caused after delivery. g
or used commercially # Product not accessible to provide required service, EB
i Replacement of house fuses or resetting of circuit %
breakers. =
o

EXCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES—Your sole and exclusive remedy is product repair as provided in this Limited E

Warranty. Any implied warranties, including the implied warranties of merchantahility or fitness for a particular purpose, é

are limited to one year or the shortest period alfowed by law.

. . - . S
This warranty is extended to the original purchaser and any succeeding owner for products purchased for g
home use within the USA. If the product is focated in an area where service by a GE Authorized Servicer is not =
avatlable, you may be responsible for a trip charge or you may be required to bring the product to an Authorized GE fg"
Service location for service. In Alaska, the warranty excludes the cost of shipping or service calls to vour home. g—
Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or conseguential damages. This warranty S
gives you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state. To know =
what your legal rights are, consult your local or state consumer affairs office or your state’s Attorney General. ‘E!

Mgy
Warrantor: General Electric Company. Louisville, KY 40225 "9;
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Consumer Support.

GE Appliances Website ge.com

Have a question or need assistance with vour appliancer Try the GE Appliances Website 24 hours a day,
any day of the vear! For greater convenience and faster service, you can now download Owner's Manuals,
order parts or even schedule service online.

Schedule Service ge.com

Expert GE 1(1)&11 service is only one step away from your door Get ondine and schedule your service at
vour convenience 24 hours any day of the }(’¢1,1‘! O call 800.GE.CARES (B(0).452.2757) dmmg naonmnal
business hours.

Real Life Design Studio ge.com

GE supports the Universal Design cone aplm]nndmts services, and environments that can be used by
people of all ag izes and capabilities. We recognize the need to design for a wide range of physic al and
mental d[)lllll{\ wid mmpairments. For details of GE’s Universal Design applications, including kitchen
design ideas for people with disabilities, check out our Website today. For the hearing impaired, please call
800.TDD.GEAC (800.833.4399).

Extended Warranties ge.com

Purchase a GE extended warranty and learn about special discounts that are available while your warranty
is still in effect. You can purchase it on-line anvtime, or call 800.626.2224 during normal business hours.
GE Consumer Home Services will still be there after vour warranty expires.

Parts and Accessories ge.com

Individuals qualified to service their own appliances can have parts or accessories sent directly to their
homes (VISA, MasterCard, and Discover cards are accepted ). Order on-line today, 24 hours every day or by
phone at 800.626.2002 during normal business hours.

Instructions contained in this manual cover procedures to be performed by any user, Other servicing generally
should be referred to qualified service personnel. Caution must be exercised, since improper servicing may cause
unsafe operation.

Contact Us ge.com

It vou are not satistied with the service vou receive from GL, contact us on our Website with all the details
including vour phone number, or write to: General Manager, Customer Relations

GE Appliances, Appliance Park

Louisville, KY 40225

Register Your Appliance ge.com

Register your new appliance ondine—at your convenience! Timelv product registration will allow for
enhanced commuuication and prompt service inder the terms of your warranty, should the need arise.
You may also mall in the preprinted registration card included in the packing material,

Printed In the United States



Horno em

potrado

trico

4

CC

1on el

d CONveccion €

Instrucciones de seguridad . . .. .. . 94

Instrucciones de operacion

Asado v horneado cronometrado .. .Y, I5

Bloqueo de controles . ... ... ..o L. 8
Calentamiento ... ......... . . ...... i1
Comtroles .........................b
Conveccion . ... ... . . . ... 12-14
Funciones especiales ..., ... .. 19, 20
Homo ... . 6,7
Horno autolimpieza .. ... .. . L. 17, I8
Leudado .. ... o o bl
Modo Sabbath ... ... .. . L. 2], 22
Reloj v temporizador ..o 00 8
Sonda . ... ... . 10, 14
Termostato ... . 16

Cuidado y limpieza

Como retirar la cinta de empaque .. .. 23
Lamparadeluz ... ... .. ... ... 23
Limpieza de la puerta del homo © ... . 24
Panelde control .. ... ... ... ..... ... 25
Parrddlas .. ... ... . ... ... .. 25
Puerta extraible del horno .. ... ... .. 24
Sonda . ... .. . 24
Superficies de acero inoxidable. ... .. 25
Consejos para resolucién

de problemas . .. ... ... ... .. . .. 26-28
Soporte al consumidor

Garantia . ... ... ... .. .........33
Registro del producto ... ... ... .31, 32
Soporte al consumidor .. ... ... ... .34

Escriba los niumeros de modelo y
serie aqi:

N de modelo

N? de serie

Puede encontrar esta informacion

en una etiqueta en la parte delantera
del horno, detris de la puerta del
horno en los modelos de horno
sitmple, o en la parte delantera del
horno inferior, detrds de la puerta del
horno en los modelas de horno doble.

PK916—Horno simple de pared de 27"
PK956-Horno doble de pared de 277
PT916-Horno simple de pared de 307
PT956-Horno doble de paved de 3077
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Seguridad

" -

Operacién

INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD.
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

A jADVERTENCIA!

Si no se sigue exactamente la informacion de este manual puede ocurrir un incendio, una
explosion o un cortocircuito que podria causar dafios a la propiedad, lesiones personales o la

muerte.

AVISO IMPORTANTE DE SEGURIDAD

La Ley de toxicos y agua potable segiira de California {California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act) exige al goberador de California publicar una lista de las sustancias conocidas
en el estado gue causan cancer, defectos de nacimiento u otros danios, v exige a las empresas que
alerten a los clientes sobre la exposicion potencial a dichas sustancias.

£ aisfamiento de fibra de vidrio en los hornos de autolimpieza emite tuna pequefia cantidad de
monoxido de carbono durante el ciclo de limpieza. Puede minimizarse la exposicion permitiendo
la ventilacion con una ventana abierta o utilizando un ventilador.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

i

mpieza

Cuidado y |

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben seguir las precauciones de seguridad basicas,

incluyendo las siguientes:

# Use este aparato Unicamente para los fines
descritos en este Manual del propietario.

Aseguirese de que su aparato sea Instaladeo

¥ conectado a tierra correctamente por

un eenico calificaclo, de acuerdo con

las mstruccienes de instalacion suministradas.

1

i
o

Ne intente reparar o reemplazar ninguna
parte de su horno a menos que este manual

lo recomiende de manera especifica, Todos
las demas servicios de mantenimiento deberdn
dertvarse a un écnico calificado,

"ida al instalaclor que le muestre la ubicacion
del cortacireuitos o fusible. Marquelo para una
referencia facil.

Antes de realizar cualquier servicio de
mantenimiento, desconecte el suministro de
energia del horno en el panel de distribucion
doméstico quitando ¢l fusible o apagando

el cortacircuntos.

No deje alos ninos sin supervision; los ninos
no deben estar solos o sin supervision en

un area en la que un aparato esta en uso.
No se les debe permitir sentarse o pararse
sobre ninguna de las partes del aparato.

1l No deje que nadie se suba, se pare o se cuelgue

de Ia puerta. Podrian danar el horno o sufrir
lesicnes personales graves.

Aseptirese de que el horne esté instalado
correctamente en un armario que esté bien

sujeto a la estructura de la casa. Nunca permita
que alguien se trepe, se siente, se pare o
se cuelgue de la puerta del horno.

% Nunca deje la puerta del horne abierta cuando
no esté observandolo.

@ Siempre mantenga tapices, cortinas o panos
que puedan prenderse fuego a una distancia
segura del horno.

i

Slempre mantenga los panos de cocina,
repasaclores, guantes para cacerolas v todo tipo
de tela a una distancia segura de su horno.

¥ Siempre mantenga los utensilios de madera
v plastico, asi como alimentos enlatados, a
una cistancia segura de su horno.

 Ensenie a los ninos que no deben jugar
con los controles ni con ninguna otra parte
del artefacto.

¥ Los ravones o impactos severos sobre
las puertas de vidiio podrian romper
o astillar el vidrio.

¥ No guarde materiales inflamables en un hormo.

g P RE CAU CI UN Los articulos de interés

para los ninos no deben guardarse en armarios
arriba de un horno; va que los ninos podrian
sufrir lesiones graves al intentar treparse sobre
¢l para alcanzar los objetos.



ge.com

Nunca use vestimenta floja o que cuelgue
mientras hace uso del aparato. Tenga cuidado
al intentar alcanzar articulos guardados en
armarios sobre el horno. Los materiales
inflamables podrian encenderse si entran en
contacto con superficies callentes o elementos
calefactores v podrian provocar quemaduras
graves.

se Unicamente guantes para cacerolas que
estén secos; los guantes htimedos o mojacos
sobre superficies calientes podrian causar
quenaduras debido al vaper Ne permita
que los guantes entren €n contacto con

los elementos calefactores calientes. No use
una toalla u otro tipo de tela voluminosa.

Por su seguridad, nunca use su aparato para
calentar ld habitacion.

# No permita que la grasa de la coccién v otros
materiales inflamables se acumulen dentro o
cerca del hormo.

# No use agua para apagar incendios con
grasa. Nun( a tome una cacerela que se esté
quemando. Apague los controles.

Las llamas en el herno pueden apagarse
por complete al cerrar la puerta del horno
y apagarlo o al utilizar un producto quimico
multiuso seco 0 un extinter de tipo espuina.

No toque los elementos calefactores ni la
superficie interna del horno. Estas superfic
podrian estar lo suficientermnente calientes como
para quemmar atn si estan oscuras. Durante

el uso v luego de éste, no toque ni permita

que las prendas u otros materiales inflamables
entren en contacte con ningun area interna
del horno; deje que se enfrie primero.

Las superficies que pueden estar calientes
incluven: orificios de ventilacion del homo,
superficies cereanas a los orificios, grictas
alrededor de la puerta del horne, los bordes de

la ventana v los ribetes metalicos sobre la puerta.

RECUERDE: La superficie interna del hoimo

puede estar caliente al abrir la puerta.

# Nunca coloque utensilios de cocina ni otros
elementos en el piso del horno. Debajo del piso
del horno hay un elemento calefactor. Si coloca
clementos sobre el piso del horno, éste podria
sobrecalentarse v danarse al igual que
los armarios.

% No utlic

% No utilice papel de aluminio para re

Nunca deje frascos o latas con grasa de carne
asada dentro o cerca de su horno.

No guarde ni use materiales combustibles,
gasolina u otros lfquid()‘s y vapores inflamables

cerca de este aparate ni ningiin otro.

¢jese del horno cuando abra la puerta.
El aive o vapor caliente que sale puede causar
quemaduras en las manos, la cara v los ojos.

No caliente recipientes de alimentos sin abrir.
La presion podria acumularse v el recipiente
podita explotar y provocar una lesion.

Mantenga libre la ventilacion del horno.
No permita que se acumule grasa en el horno,

soloque la parnilla del horno en la posicion que
desee mientras el horno esté frio. Si es necesario
manipudar las parrillas cuando estan calientes,
no permita que los guantes para cacerolas
entren en contacto con los elementos
calefactores.

# Cuando wtilice bolsas para cocinar o asar en

el horne, siga las indicaciones del fabricante.

Sacar la parrilla hasta el tope resulta il
para levantar comidas pesadas. Tambien

€5 UNa Precaucion para evilar quemarse

al tocar las superficies calientes de la puerta
o las paredes del homo.

# No utilice el hormo para secar periddicos.

Si se sobrecalientan, pueden incendiarse.

el horno como area de
ahnacenamiento. Los elementos ahmacenados
en un horno pueden incendiarse.

¥ No deje objetos hechos de papel, utensilios

de cocina o alimentos en el homo mientras
NG ESte enn uso,

Luego de asar a la panilla, siempre retire

una asackera del horno y limpiela. La grasa que
quede en una asadera puede incendiarse
la proxima vez que utilice [a bandeja.

Jnicamente limpie las partes enlistadas en
este Manual del propictario.

stir

la parte inferior del homo, a excepeion de

lo sugerido en este manual. La instalacion
incorrecta del ])(l])(“l de aluminio puede

provocar un tiesgo de descarga eléctrica

o incendie. 3
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Seguridad

Operacién

INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD.
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR.

vV,

CUEZA LAS CARNES Y EL POLLO COMPLETAMENTE. ..

enfermedades de fransmision por alimentos.

AUTOLIMPIEZA DEL HORNO

Cueza la came rofa v de ave por complelo: fa came roja a una temperatura INTERNA de al menos 760 °F v la de
ave a una temperatura INTERNA de al menos 180 °F La coceion a estas temperatiras ofrece proteccion contra

Cuidado y limpieza

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

¥ No limpie ¢l empaque de la puerta.
El empaque de la puerta es esencial para
un buen cierre. Debe tenerse cuidado de
no desgastar, danar o mover ¢l empaque.

& No wutilice limpiadores. Ningun limpiador
comercial para hornos ni ninguna cubierta
protectora para hornos debe utilizarse
dentro o alrededor de las partes del horno.
Los resicuos de los lnnpiadores de hornos
danaran ¢l interior del hormo cuando
se wtilice €l ciclo de autolimpieza,

s\,

CUIDADOSAMENTE.

¥ Antes de fa autolimpieza del homo,
remueva la sonda, cualquier cacerola para
asar, parrilla v otros utensilios de cocina.

& Antes de comenzar un ciclo de
autolimpieza, aseguirese de limpiar
con un trapo los derrames,

¥ St el modo de autolimpieza no funciona
bien, apague el horno v desconecte
el suministro de corriente. Haga que
un ¢enico calificado realice la reparacion.

LEA Y SIGA ESTA INFORMACION DE SEGURIDAD

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



Uso de los controles del horno inferior.

(A lo largo de este manual, las caracteristicas y apariencia pueden variar con los de su modelo.)
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Control del horno, caracteristicas y configuraciones del reloj

(Clock) y del temporizador (Timer)

Botin Bake {Horneads)
Presione para seleccionar la funcién horneadao.

Boton Broit H¥lo (Asar a ia Parrilia Alto/Bajo}

Presione para seleccionar la funcién asar a la parrilla,

Batén Convection Bake

{Horneado por conveccion)

Presiénele para seleccionar ¢l homeado con
la funcion de conveccién,

Botén Convection Roast

{Asado por conveccion}

Presidénelo para seleccionar el asado con
la funcidn de conveccién.

Batdn Start flnicio)
Debe presionarse para iniciar cualguier funcion
de concidn ¢ limpieza.

Pantaila

Muestra la hora del dia, Ja ternperatura del home,
sl el horno esta en el modo de homeado, de asar

a la parrilla o de autelimpicza v las horas establecidas
para €l temporizador o las eperaciones antomaticas
del horne,

Siuna "F- y un niimero o letra” parpadean en la pantalla y las
sefiales de control del horno, esto indica un cadige de error de
Ia fancién. Presione ef botdn Clear/Off Permita que el homo se enfrle
drante una hora. Ponga ef horno nuevamenta en aperacidn. Sf el cddigo
die error dle fa funcidn se repife, desconecte ef cable de corriente def
hotno v comuniguase con ef servicio de mantanimienta,

Si su horno fue configurado para una operacion cronemetrada
del horno y se presemts una interrupeion en el fuido eléctrico,
ef relof v fodas las funciones praogramadias deben restablecerse,

La hora del dia parpadeard en la pantalla cuando se haya
presentads una interrupeion en el fluide eléctrico.

Botén Self Clean Std/Low (Limpieza automética
o estandat/bajal
Presione para seleccionar Ja funcién de autelimpicza.
Consulte la seccidn Uso del horno autelimpieza.

@ Botdn Oven Light (Luz del harno)

Presione para encender o apagar la Tuz del horne,

QO O OO®

GB@ S

O 066 ©

Botin Delay Start {nicio postergads)

Utilice junte con los botenes Cooking Time o Self
Llean para configurar ¢l horno para que inide v
se detenga antomaticamente en el momento que
usted programe.

Botin Cooking Time (Tiempe de coccidn}

Presione v luego presione los botones numéricos
para establecer la canticad de tieopa que desea
cocinar sus alimenias. El horno se apagara
antomdticamente cuando se hayva agotado

el tiempe de cocadn, a menes que se hava
configurado la funcion “Ceok and Hold”
{Cocinar y mantener).

Botdn Clear/Off
Presione para cancelar TODAS las operaciones
del horno excepto el reloj v el temporizador.

Betin Clock {Reloj)

Presione antes de configurar €l reloj.

Bolones numéricos
Ulilice para configurar cualquier luncién que

necesite ntimeros como la hora del dia en el rely;,

el temporizadenr, la wmperatura del homo,
la temperatura intera de la comida, la hora
cle inicio v la duracion <le Ja operacién para
€l horneado cronometrado v la antolimpieza.

Botdn Kitehen Timer On/0ff

{Temporizador de cocing encender/apagar)
Presione para seleccionar la caracteristica del
temperizador,

Boion Probe {Sonda)

Presione cuando utilice Ia sonda para cocinar
alimentos a una temaperanira intema deseada,

Botén Warm (Calentamiento)
Presidnelo para mantener los alimentos cocidos
calientes,

Botdn Proof Leudado)
Presionelo para seleccionar un ambiente tibio dnl
para levar los procductos con levadura,

5
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Cuidado y |

Uso del horno.

Para prevenir posibles guemaduras, cologue fas parrillas en la posicion deseada antes de encender el horno.

Antes de comenzar...

Las parmillas tienen cierres de tope,

de torma tal que cuando se encuentren
colocados correctamente en los soportes,
se detendran antes de salir completamente
v no se inclinaran.

Cuando se encuentre colocando o quitando
utensilios de cocina, tive de la parnlla hacia
afuera hasta la protuberancia en el apove de
la parrilia.

Para quitar una parifla, tivelo hacia usted,
incline el frente hacia arriba y tive de él hacia
afuera,

Para reemplazar;, coloque el extremo

de la parrilia (topes de clerre) en el apoyo,
incline ¢l frente v empuje de la parnlla hacia
adentro.

NOTA: Ff horno tiene 7 parrilias en posicion.

PRECAUCION: Nunca coloque fos utensifios de cocina
i otros articulos sobre ef piso del homo. Existe tn
slementn de calentarienio debajo def piso del homo.
Colocar articulos sobre ef piso del home pueds causar
que &f hormo se sohrecalients, resultands en dafios
para el horo v el riesge de dafios o incendlio

en los gabinstes.

NOTA: Es posibio guie se encienda
automaticamaente un ventifador de
anfrianmianto para refrigerar las
partes internas. E£sto as normal, y &f
ventilador piade continuar andando
incluso despuds de apagar ef horng.

Como configurar el horno para hornear o asar

Presione el boton Bake.

Presione los botones numéricos para
establecer la temperatura deseada.

N [

Presione el botén Start

Revise los alimentos para el punto de
coccion al minime tempe en Ja receta,
Cocine durante mas tlempo si es
necesario,

AN

Presione el boton Glear/Off cuando esté
completa la coccidn.

[

Posicién de ka panilla

Tipodecomida  Homo de2]”  Ovende 307
Pasigles congelados BoC CoD
{sobre una bandeja para hornear)

Torta ligera {ange! cake} A AoB
Tarta de libra o Bundt A AcB
Bizeochos, muffins, BoC CoD
brownies, galletas,

pasieles individuales

en capa, hizcochos, pasteles

Guise BoC CoD

Hornos de 27”: Si hornea cuatro capras de
pastel al mismo tempo, coloque dos capas

en la parridla A v dos capas en Ja parnlla C.
Hornos de 307: i hormea cuatro capas

de pastel al mismo tiempo, coloque dos capas
en la parrifla B v dos capas en la paxrilla D,
Ubique las cacerolas en la parrilla de tal
forma que una no esté colocada directamente
sobre la otra.

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

Para precalentar, configure

of horno a la tamperatira corracta.
Et control pitard cuando el horng esté
precalentado y la pantalia mostrard
st temperatura configurada. Esio
bugde tomar aproximadamente

10 minutos.

Precalentamiento y ubicacion de la cacerola

Precaliente €l homeo si la receta asi lo indica.
Fl precalentamiento es necesario para
obtener buenos resultados cuandeo hornee
tortas, dulees, pastelitos v panes.

Los resultados del homeado son mejores
51 Jas sartenes de hornear estin centradas en
el horno tanto como sea posible. Las sartenes

no se deben tocar entre sini deben tocar

las paredes del borno. Si necesita usar dos
parrillas, cologue Jas sartenes de forma

que wia no quede inmediatamente encima
de Ta otra, y deje aproximadamente 14”7 entre
cada sartén, desde el frente, desde auds y
desde los costados.

Papel aluminio

Nunca cubra ef fondo del homo con papel
de aluminio.

Nunea cubra por completo una parilla con
papel aluminio. Esto obstruird

la arculacion del calor v obtendrid

un asade deficiente.

Puede utilizarse una pequena hoja de papel
aluminic para atrapar derrames colocandoela
en uno de las parrillas inferiores varias
pulgadas por debajo

del alimento,
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Como configurar el horno para asar a la parrilla

Cierre la puerta. Siempre ase a la parrilla con

Presione el botdn Broif Hifle una ver
la pueria cerrada.

para asar a la parrifla HI (Ale).

Para cambiar a Asar a la parriffa LO
{Bajo), presione €l botdn Broif Hifllo

nuevamente.

Coloque la carne o el pescado sobre
una rejilla para asar en una bandeja
para asar.

Siga las posiciones en la parrilla

Cierra fa puerta. Stempre ase a
fa parritia con Ia puerta cerrada.

) ) ) Presione el botén Start
Si sii horno estd conectado a 208 voltios,

pepunbag

fos filetes poco cocidas pueden asarse
3 la parila precalentando ia parrilla y

sugeridas en la Gufa para asar a la parmilla.

[

£l tamaito, peso, grosor, termperatira ifcial y su

Cuando el asade a Ta parnilla
esté terminado, presione el boton
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pasicionando fa parritta del horno preferencia sobre 8l punto de coccion de los alimentos Clear/Off
&n na posicion més alta, afectardn los Hempos de coccidn. Fsta guia estd
basadz en cames a temperatuia de refrigerador
Guia para asar a la parrilla
Hornos de 27 Hurnos de 277 Hornos de 27" Homos de 30" Hornos de 307 Hornos de 307
Cantidad y/ Posicisn Primer lada Seqgunda lado Posicidn Priter lado Sequndo lado

Alimento 0 grosor de la Parrilla Tiempo {inin} Tiempo {inint de la Parrilla Tiempo {nin} Tiempo {imin} Comentarios

Came molida 11hid croguetas) C 10 7 EaF 10 1 Distribuya uniformemente,

Bien cacido 112 344" e espesar C 10 9 EoF i} 9 Hasta 8 croguetas

taran aproMmadamente
el wisma tiempo.

Filetes de carne

Poco cacldot 17 de espesar ) ] b £ B B Los filetes de menos

Wedio Talilb C i ] 3 il 8 de 1 pulnada de espesor

Bien cacido C 12 " E 12 10 se tacinan por

campleto antes

Parg caridat 114" de espesor L m Tad E 10 8 de dararse,

hedio 2aditlh C 1o 14a16 3 15 e 16 Fecomendamos

Bien cacido L 5 Malh E 5 Halh frelr en &l sartén,

Corta |2 grasa.

Pallo 1 completn A ki) 10al3 C Yol 10 Recizca el tismpaen
2adllh, aprovimatamente §
disidido longiudinalmente a 10 rinutas per lado

Lo Brail Presas Aob Halh 15l Bal Nal 19ad0 para pollo despresado,

Lo Broil Deshuesado AoB 15420 1ath Bal 16270 Wath Unite eacla lada ean

mantequilla dermtida.
#se prirsera can
la piel hacia abajo.

Eolas de Zad B 1Ball Mo voltee L 18220 Novalize Core a tavés de

langasta B a8 oz cada una el caparazan el caparaztn la parte posteriar

Lo Brail C 18al3 S 0 182 /A del caparazn. Jeje

las ealas bien separadas,
Unte con mantequilla
derretida antes de

asar  después de

la mitad del fempo

de caceidn,

Filetes de 1.8 1/ g espesar Ilanipule y voltes

pescado £an cuidaro, Lnte can

Hi Brail C 5 5 E b 5 mantequilla de limdn

Lo Brail D 5 5 F B B antes y durante

la coccidn, si 1 desea,
Frecaliente &l asador
para aumentar

el coradn.

Radajas de 17 de espesor B B B B 8 5 Aureente €l tiempn

jaman de ba 10 minutos

fpreracito) por lada para 14°
e espesor o jamdn
erad en casa.

Chuletas de cerdo | 2{1/2" de espesar] C 10 10 E i} 10 Corte: la grasa.

Bien cacida 211" de espesari aprox. 11 B 13 13 3] 15 15

Chuletas

de cordero

hiadia 2017 de espasor} C 18 9 E i} 9 (ortz la grasa.

Bien cacido apraimadamente 10212 oz C 12 10 E 12 10

hedio 214" de espesor] L 14 12 E 14 12

Bien cacido apradmadamente 1 1 B 17 12314 E 17 12ald

Pan de ajo " 3 N E 3 /A

Lo Brail

T Departamento de Agricuftura de EEUU. indica gue: “Ia carne a poco cocida 8s popular, pero usted debe saber gue cocinarla a solamente 140 °F
significa que algunos organismos venenosos podrian sobrevivir™ {Fuente: Safe Food Book. Your Kifchen Guide. USDA Rov. Junio 1985}
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Uso del reloj, el temporizador y el bloqueo de controles.

Asagiiresa de gue el relof sea
ajustado enla hora correcta dei dia.

Para ajustar el relof

El reloj debe ser ajustade en la hora correcta
del dia para que las funciones antomaticas
cronometradas del homo fumeionen
apropiadamente. La hora del dia no puede
cambiarse durante un cicle de homeado
cronometrado o autolimpieza,

Presione el boton Gleck.
Presione los botones numéricos.

Presione el hotdn Start.

Ef femporizador es Gnicamente un
temporizador de minutos.

El temparizador no controla
las oparacionss def horno.
La configuracion maxima
an el tamparizador es de

9 horas y 59 minutos.

Para ajustar el temporizador
Presione el botan Kitchen Timer On/0ff
Presione los botones numéricos

hasta que en Ia pantalla aparezca

la cantidad de tiempo deseada. Por
ejemplo, para establecer 2 horas v

45 minutos, presione 2 4y Fen dicho
orden. Si comete un e1ror, presione

el botdn Kitchen Timer On/0ff v comience
nuevamente.

Presione el botan Start.

Después de presionar ef boton Start SET
desaparece; esto le indica que &l tiempo estd en
ctienta regrasiva, aunque Ia pantalfa no cambie

hasta que haya pasado un minuto. En la pantalla no
se mostraran los seguidos hasta que el ditimo minuto
asté en cuenla regresiva.

Cuande el temporizador alcance 00,

el control pitard 3 veces seguidas por

un pitido cada 6 segundos hasta que

se presione el boton Kitchen Timer On/Off
El tono de 6 segundos puede cancelarse
siguiendo los pasos en Las caracteristicas
especiales de su seccidn de controf del horno
bujo Ta seccion Tonos al final de un ciclo
crenometrado,

Para reiniciar el temporizador

Si la pantalla todavia estd mostrando

el tempo restante, puede cambiarla
presionando el botén Kitehen Timer On/Off,
luego presione los botones numéricos hasta
que en Ja pantalla aparezca el tempo que
desea.

Si el iempo restante no estd en la pantalla
{en la pantalla estd reloy, inicio postergado
o tiempo de coccion), recuerde el tempo
restante presionando el bowon Kichen Timer
On/0ff v luego presionando los botones
numéricos hasta ingresar el nuevo tempo
que desea.

Para cancelar el temporizador

Presione ¢l boton Kitchen Timer On/0ff
dos veces.

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

Blogueo de controles

Su contral fa permitird que blogues {os botones téotiles
para que no puedan activarse al presionarios.

NOTA: En fos modelos de homo dobls, esto activa
gicha funcidn en ambos hornos.

Para blequear/desbloquear los controles:

Presione los botones v
simultaneamente durante 3 segundos,
hasta que en Ja pantalla aparezca LOC
ON {blogueo activado).

Para desbloquear el contiol, presione
los botones 9y #simultineamente
durante 3 segundos, hasta que en
la pantalla aparezea LOC OFF

{blogueo desactivado).

Cuando esta funcion esta activada v

se presionan los botones tictiles, el control
emitird un bip ¥ aparecera LOG ON (bloqueo
activado) en la pantalla.

NOTAS:

% Ef modo de blogueo de controles afecta a todos
Ios botones tactiles. Ningin boton tactif funcionara
ciando esta funcidn esté activada.

W ajuste permanecerd en la memoria luego de una
interrupcion de la energla.



Uso de las caracteristicas cronometradas de horneado
Y asado del horno. ien algunos moceios)

ge.com

En modelos de horno doble, puede utilizar la funcidn de horeado cronometrado en un horno mientras utiliza la limpieza automatica en el otro;
también puede usar el horneado cronometrado en ambos homes simultaneamente,

NOTA: No debe permitirse gue los alimentos que se echan a perder facilmente—como leche, huevos, pescado, rellenos, aves y cerdo—
reposen por mds de | hora antes o después de la coceidn. La temperatura ambiente promueve el crecimiento de bacterias peligrosas.
Asegiirese de gue la luz del horno esté apagada ya que el calor de la bombilla acelerariz el crecimiento de bacterias peligrosas.

Como configurar un Inicio inmediato y una Parada automatica

£l horng se encenderd inmediatamente y cocinard

durante ef Hempo sefeccionade. Al final def tiempo
de coccidn, el homo se apagard attomaticamente.

Asegtirese de que el reloj muestre Ta hora

correcta del dia.

Presione el hoton Bake.

. LUtilizando los botones numéricos,
ingrese la temperatura deseada.
Presione el hoton Cosking Time.

NOTA: 5i su receta requiere de precalentamients,
&8s posible que necesite afadiv mas tiempo al Hempo
de coceidn.

. Utifizande los botones de los nimeros,
ingrese ¢l tempo de homeado deseado.
En pantalla se mostrara Ia temperatura
del horno vy el dempo de coccidn que
usted ingreso.

NOTA: 5i desea gue los alimentos sa mantengan

calisntes durante hasta 3 horas después de finalizada

la funcin de coccion, presione el botcn Warm una vez

Presione el hotén Stant.

En la pantalla aparecera el cambio de la
temperatura (a partir de 0 °T) v el tempo
de coccidn. La pantalla comienza a cambiar
una vez que la temperatura alcanza 160 °F

NOTA: £ los modelos de horno doble, al utilizar
lns dos homos simultdneamente, los tiempos que
aparacen en fa pantafla corresponderdn al titime
horno configurade. Para ver ef iempo establecido
para el primer horna configirado, presione el botdn
Cooking Time para ese homo.

El horno continuard cocinandeo durante
la cantidad de tiempo programada, luego
se apagara automiticamente a menos que
se hayva configurado la caracteristica

mas caliente,

Presione el botan Clear/Off para horrar

la pantalla.

COOKING
TIME

Como configurar un Inicio postergado y una Parada automatica

Usted pueds configurar ef control del homo para
que pestergue ef inicic, cocing durante un pericdd
gspecifico de tiempao v luego se apagus
automaticamente.

Asegurese de que el reloj muestre la hora
correcta del dia.

Presione el botan Bake.

. Utilizande los botones numéricos,
ingrese la temperatura deseada,

Presione el hotdn Cooking Tine.

NOTA: 51 sureceta raguisre de precalentamients,
&5 postble que necesile afadiy més tiempo &l tiempo
de coceion.

Utilizande los botones de los nimeros,

ngrese el tiempo de homeado deseado.
Presione el botén Delay Stait.

@ Utilizando los botones numéricos,
ingrese la hora del dia en la cual desea
que el horno se encienda e inicie
la coccion.

NOTA: 5idesea que los alimentos se mantengan

calientes durante hasta 3 horas después de finalizada

la funcidn de coccion, presione ¢l botén Warm tna vez

Presione el botén Stat.
NOTA: Un tono de atencion sonard si estd utilizando

el horneado cronometradc y no presiona ef boidn Start
después de ingresar la temperaiura de hormeado.

Si desea verificar el tiempo que ha
configurado, presione el botdn Delay Start
para verificar la hora de inicio que ha
configurado o presione el botdn Cooking Time
para verificar la duracion del tiempo de
coccion que ha configurado.

Cuando el horno se enclenda a la hora del
dia que usted haya establecido, la pantalla
mastrard el cambio de temperatura
(comenzando a 100 °F} v Ta cuenta regresiva
del tiempe de cocadn. La pantalla comienza
a cantbiar una vez que Ja temperatura
alcanza 100 °F.

NOTA: £n los modelos de horo doble, al utilizar

lns das homos simultaneamente, los tiempos que
aparecen en la pantafla comesponderan al ditimo
harno configurado. Para ver el iempo establecido
para e primer horno configurads, presione ef botdn
Delay Start 0 Cooking Time para ese horno.

El homo continuard cocinando durante
la cantidad de tlempn programacla, luego
s€ apagaa automaticamente a menos que
se hava configurado la caracteristica

mas caliente,

Presione el botén Clear/Off para borrar

la pantalla.
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Uso de Ia sonda.

Para muchos alimentos, especialmente la came asada y ias aves, la temperatura interna del alimento es fa mefor prueba para ef punte de coccidn.
La sonda de temperatura slimina las conjeturas acerca de los asados al cocinar los alimenios en ef punto de coccidn exacio que usted desea.

La sonda de femperatura fiene

un detector en forma de pincho en
un extremo y un enchufe en ef otro
extremeo, dicho enchufe va dentro
def enchufe en el horno.

NOTA: Los modelos de hormo doble tienen una sonda
en el homo superior tnicamente.

El uso de sondas distintas a la suministrada
con este producto puede resudtar en el dano
a la sonda,

Utilice las agarraderas de lasonday
el enchufe coando la inserte v la remueva
de la carne v del enchufe.

8 Para evilar dafios a su sonda, no utifice tenazas para
tirar def cable cuando fa remueva,

B Para evitar rupturas de la sonda, asegiirese de gie
Ios afimentos estén completamente descongelados
antes de inseriarla.

Agarradel

: Pafa prevenir posibles guemadiras, no desenchufe
1a sonda del enchufe hasta gue &l homo se hava
enfriadp.

W Nunca deje su sonda dentro del homo durante
un cicle de autolimpiera.

% No almacene la sonda en el horno.

Después de preparar la carne, colocarla
sobre un posafuentes o sohre una parila
Para asados, siga estas instrucclones para
la ubicacion apropiada de la sonda.

Coloque la sonda fuera de Ja came a
lo Jargo de Ja parte superior o Jateral
v marque con su dedo laparte dende
la came se encuentra con la sonda.
El punto debe caer en el centro de
la parte carnosa mas gruesa del bistec.

Inserte la sonda completamente dentro
de la carne, La sonda no debe wcar
el hueso, la grasa o el cartilago.

Para bistecs sin hueso, inserte la sonda dentro
de la parte camosa del bistec. Para jamon o
cordero con huese, inserte Ia sonda dentro
del centro del moisculo grande mds interno

o la articulacién.

Inserte la sonda dentro del centro de platos
come rollos de carne o caceralas. Cuando
cocine pescado, mserte Ta sonda justo por
encima de la agalla en el area mds carnosa,
paralelo a la columna vertebral.

Inserte la sonda en Ja parte mis carmosa de
la parte interna del muslo desde abajo v en
paralelo a la pierna de un pave completo.

Pross |

Soponte al consumidor | Solucionar problemas
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Como configurar el horno para asar cuando se utiliza la sonda

Inserte la senda dentro de la carne,
Conecte la sonda en la toma dentro

del horno. Asegirese de que quede bien
conectada en la toma, Clerre la puerta
del horno.

Presione el botin Probe,

Presione los botones numéricos

para establecer la temperatura interna
deseada paralos alimentos o la carne.
La temperatura interna maxima para

los alimentos que puede establecer

es 200 °F,
Presione el botdn Bake.

Presione los botones numéricos para
establecer Ja temperatura deseada.

Presione el boton Starf.

La pantalla parpadeard si la sonda esld insertada
dentro delf enchute v no ha configurado la temperatra
de fa sonds y presiond ef botdn Start

N[

Cuande el horno comience a calentar, en
la pantalla aparecera la palabra L0,

Después que la temperatura interna
de la carne alcance 106 °F en Ja pantalla
se: mostrarin los cambios de la temperatura
nterna.
Cuando la temperatura interna
de la carne alcance la temperatuga
que configurd, la sonda v el horno
se apagaran v el control del horno dara
la senal. Para detener la senal, presione
el boton Clear/Off Ultilice almohadillas
con alslamiento térmice para quitar
la sonda de la comida. No utilice
tenazas para extraerka: las tenazas
pueden danarla.
Para cambiar Ja temperatura del horno
durante el ciclo de Asado, presione el botdon
Bake v luego los botones numéricos para
establecer la nuewa temperatura,
% 57 se quita la sonda de fa comida antes de que
s& alcance la tempeiatura final, sonard un tono
v Ia pantalia parpadeard hasta que la sonda sea
removida del harno.,

W Usted pueds utilizar el temporizador aungiie no
utilice fas operaciones cronpmetradas del horno.




Uso de las funciones de leudado y calentamiento. ge.com

La funcion de leudado mantiene un ambiente tibio atil para levar los productos con levadura.
(Disponible en el hormo superior dnicaments).

Como configurar el leudado en el horno

KITCHEN

TIMER

Colegue Ta masa cubierta en el hormo
en Ja pailla B o G

NOTA: Para obtener mejores resultarios, cubra
la masa con un pano ¢ con peficuls adherente
engrasada (el plastico deberd asegqurarse debajo
del recipiente para que &l ventilador de la estufa
na o quite]

Presione el botom Proof (Eeudar) dos

veces.
En la pantalla aparecerd PrF (proof {leudar]).

La Tuz del nterior del horno se encendera y
permanecerd encendida durante el leudado.

La funcién de leudado proporcona
automaticamente Ja temperatura Gptima
para el proceso de leudadao v, por lo tanto,
no posee un ajuste de temperaturi.

Configure el temporizador de cocina
(Kitchen Timer) en el tiempo de leudado
mihirmeo.

Cuoando haya fimalizado el leudado,
presione el botdn Clear/Off.

W Para evitar reduciy fa temperativa del homo v
extender ef Hempo de leudado, no abra la pueria
def homo sin necesidad.

W Conirole Ios procictos de pan con anticipacion para
avitar que leuden demasiadp.

NOTA:

% No utilice el modo de leudado para calentar
alimentos o manteneros calientes. La temperatiia
de leudado del horno no es lo suficientements alta
cOMo para marttenar 103 alimantos a lemperaturas
seguiras. Utifice fa funcicn Warm (Calentar) para
mantener los alimentos calientes.

¥ La funcidn de leudado no funcionard cuando
&l horno esté a més de 125 °F Enla pantalla,
aparecerd "HOT" [Calients}

Como configurar el calentamiento en el horno

Lafuncion de calentamiento mantiene

los alimentos cocldos calientes hasta

un maxime de 3 horas luego de que haya
finalizado una funcién cronometrada,

() hien, el calentamiento puede activarse
para mantener tiblos los alimentos cocidos
calientes. Esta funcion no esta disenada
Para recalentar alimentos firios.

Para utilizar esta funcién, presione el hotdn
Warm una vez v luege el botdn Start,

Para activar esta funcién a fin de usarla
luego del asado v homeado cronometrado,
presione el botén Warm mienteas programa
el homo vy antes de presionar Start.

Para cocinar elementos gue no son frescos hasia

que estén crocantes

B Coloque los alimentos en fuentes o
bandejas de lados bajos,

B Para obtener mejores resultados,
coloque Jos alimentos en una dnica capa.
No los apile.

# No los cubra.

& Verifique si estin crocantes luego
de 20 a 30 minutes. Agregue el tiempo
que sed necesario.

NOTAS IMPORTANTES:

i Los alimentos deben mantenerse calientas
&n su recipienta de cocoidn o deben tansfertise
a una fuents resistents al calor

% Con respecto & los alimentos hdmedas, cibralos con
ung tapa segura para homo o con pape! de aluminio.

¥ L os alimentos fiitos o crocantes no deben cubrirse,
pero pueden secarse en exceso si se los calienta
demasiadp.

B Al abrir la puerta repeticaments, el aire callente
sé escapa y los alimentos s enfiian.

% Deje que la temperatira dentro del horno
sé estabitice durante un Yempo adicional después
de agregar alimentos.

W Con caigas grandes, puede ser necesano cubrir
parte de los afimentos cocinados.

T Retirs las cucharas para sewvir, ete., antss de colocar
los recipientas en el homo.

% No utilice recipientes, tapas o peliculas adherentes
plasticas.

PRECAUCION: (05 recipientes, las tapas o

las paliculas adherentes pldsticas se derratiran

si se colocan en ef homo. Fs posible que el plastico
derretity no pusda quitarse y 8ste no estd cublerto

por sif garantia. 11
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Uso del horno de conveccion.

Horneado por conveccion

NOTA: £/ ventilador de conveccion se encenderd
v se apagara en ciclos durante la cocoidn para
distributr mejor el aire caliente en el horno.

El ventilador de conveccion del horno se apaga
cuando se abre la puerta del hormo. NO deje

fa puerla ablerla duranie periodos largos mientras
utiiza {a cocion por conveccion o podra reducir
fa vida anil del elemento calefactor por
COMVECTIOn,

En un hoimo a conveccion, un ventifador hace
circular aire caliente sobre, debajo y alrededor e
los alimentos.

Este aire caliente en circulacion se distribuye de
manera uriforme por fa cavidad del homo. Comao
resuftada, fos alimentos se cocinan v se doran

de manera uniforme a menuda, en menar tiempo
con calor de conveccion,

W ideal para alimentos homeados v dorados
de manera uniforme que se cocinan en varias
parriiias.

W Adecuado para grandes cantidades de
alimentos horneados.

W Buenos resuliados con galletas, paneciiios,
bollos dufces, brownles, magdalanas, bollos de
crema, pancitos dulces, pastef de dngel v pan

El ventlador de conveccién hace circular
el aire caliente de manera uniforme
sobre v alrededor de los alimentos,

AN

Posicién de mitiftipies parrillas.

Horneado por conveccion en miiltiples parrillas

Al homear por conveccion con soio 1 parriila,
siga las posiciones de la parilia recomendadas
en fa saccion Usa del home.

Ya que se circula aire caliente
uniformemente a lo largo del homo,

[os alimentos pueden hornearse con
excelentes resultados utilizando mnltiples
parrillas.

La canticlad de tempo requerida para

el homeado de multiples parrillas puede
aumentar ligeramente para algunos
alimentos, pero se ahorra el tempo
general va que muchos alimentos se
cocinan al mismeo tempo. Galletas,
muffins, bizcochos v otros panecillos
Apides dan buenos resultados con

el homeado de multiples parrillas.

Homos de 307 : Cuando hornee en
3 pamillas, coloque una parrlla en
la segunda posicidn (B), una en
la. cuarta posicidn (D) v uno en

la sexta posicion (F).

Para el horneado de dos parrillas,
coloque una parrilla en el soporte
de la segunda posician (B). Coloque
la otra parrilla en el seporte de

la cuarta posicién (D).

Homos de 277 Cuando hornee en
3 parrillas, coloque una parrilla en
la primera posicion (A), una en

la segunda posicion (B y uno en
la. cuarta posicion (13).

Para el horneade de dos parrillas,
coloque una parrilla en el soporte
de la primera posicion (A). Coloque
la otra parrilla en el soporte de

la tercera posicion (C).

Soponte al consumidor | Solucionar problemas
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Como adaptar recetas...

Usted puede utilizar sus recetas favoritas
en el horno por conveecion.

Cuando hornee por convecclon, reduzea
la temperatura de hormeado en 25 °T o
active la caracteristica de conversion Auto
Recipe™, Consulte la seccion Conversidn
Auto Recipe™ en las Caracterfsticas especiales
det control de suhomo,

8 Unlice los tamanos de cacerola recamendados.

W Algunas instrucciones del paquele para
cacerotas congeladas o platos principales
han sito desarrolladas utifizando hormos
comerciales por conveccion. Fara mejores
resuftados en este homo, precaliente ef homoe
v utitice la lemperatura indicada en ef paquele.



ge.com

Asado por conveccion

¥ Bueno para grandes cortes de came tiema,
destapada,

El ventilador de conveccidn cireula

el aire calentadeo uniformemente sobre
v alrededor de los alimentos. La came
roja v aves se doran por todos los lados
comao si fueran cocinados sobre

un rotisserie. Fl aire calentado circulara
sobre, debajo v alrededor de los
alimentos que estan siendo asados.

El aire calentado atrapa los jugos

Apidamente para un producto mas
himedo v tierno mientras, al mismo
tlempe, crea un rico exterior dorado.

Al asar por conveecién, es importante
usar una asadera v una rejilla para
obtener mejores resultaclos. La asadera
se usa para recoger los dermames de
grasa v la rejilla se usa para evitar

las salpicaduras de grasa,

Al hornaar galletas, oblendrad
majores resuftados si utifiza una
bandeja de horno plana en vez
de una fuente con fados bajos.

Utensilios de cocina para la coccion por conveccion

Antes de utlizar su horne por
conveccldn, verilique st sus utensilios

de cocina permiten gue el aire circule
dentro del horno. Si esta horneando con
varias bandejas, deje espacio entre ellas.
También, aseguirese de que las bandejas
NG ENren en contacto unas con otras

ni con las paredes del horno.

Papel y plastico

En los hornos por conveccion
pueden utlizarse los recipientes

de papel v plastico resistentes al calor
recomendaceos para el uso en hormos
regulares. También pueden utilizarse
los utensilios de cocina plisticos
resistentes al calor hasta temperaturas

de 400 °F,

Metal y vidrio

Cualquier tipo de utensilio de cocina
funcionara en su horno por conveccion.
Sin embargo, las bandejas metalicas

se calientan mas rapido v estin
recomendadas para el horneade

[rOT CONVECcion.

W Las bandejas oscurecidas o con acabadlo
mate homeardn mds rdpido que las bandejas
briflantes.

i Las bandejas de vidrio o cerdmica cocinaran
mas fentamente.

Para recetas como el pollo al horne,
utilice una bandeja con lados bajos.
El aire caliente no puede circular
bien alrededor de los alimentos

en una bandeja con lados altos.
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Comvecsion ] Convterion
Baxe 1 Roast

Coma configurar el horno para hornear o asar

Presione el botén Convection Bake
o ¢l hoton Convection Roast.

Presione los botones numéricos
para establecer la temperatura
del horno deseada.

Presione el botan Stadt,

Para cambiar la temperatura del homo,
presione ¢l pancl Gonvection Bake
{Hornear por conveccidn) o Gonvection
Roast (Asar por conveccién) v luego

los paneles numéricos para configurar
la nueva temperatura,

Cuando el horno comience a calentar,
apareceran en la pantalla los cambios en
[a temperatura, comenzande en 100 °F.
Cuando ¢l horno aleance Ia temperatura
que usted establecio, sonaran 3 pitidos,
Presione el botén Cleat/Off cuando

hava terminado.

B2 Fscuchard un ventitador migniras esteé
cocinando por conveceion. F ventitador
se detendra cuando fa puerta se abra,
pera el calor no se acabard.

¥ Fs posible que escuche algunos chasguidos
dentro del homo durante ef asado. Esto es
normal.
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Uso del horno de conveccion.

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

Como configurar el horno para asar por conveccion cuando se utiliza
la sonda

La pantalla parpadeard mostrando Probe y Cuando la temperatura infernz

el control del home indicard si la sonda estd de Ja carne alcance la temperatura
Para mejores resultados cuando inserlad:a dentro del enchufe, y usted no ha que C{)@ﬁguré, Ja sonda v el horne se
ase pavos o filetes grandes, establecido una temperatura de sonda y ha apagaran v €l control del horno dard la
recomendamos utilizar ta sonda presionade el botdn Start senal. Para detener la senal, presione el
incluida en ef horno por ) . . botdn Clear/Off Uilice almohadillas con
convaccion. Coloque Ta parrilfa en Ta posicion aislamiento térmico para quitar la sonda

mas baja (A). nserte la sonda dentro

de Ia comida. No utilice tenazas para
de la carme,

extraerla: las tenazas pueden danarla,

| g Conecte Ia ‘“’“‘nd“} en la toma d‘f’?,m;’_ PRECAUCION: Para prevenir posibles quemaciuras,
del homo. Aseglirese de que esté bien no desenchufe la sonda del enchife def horno hasta
conectada, Cierre la puerta del horno, que e homa se haya enfriach. No almacene la sonda

Presione el boton Convection Roast. e el centro de cocina.

Presione los botones numéricos para NOTA:
establecer la temperatura del homeo i Si se quita la sonda de L2 comida antes de gue
deseada. s¢ alcance fa temperaturs final, sonard un tonoy

Presione el botén Probe. la pantalla paipadeard hasta que la sonda sea

removida del homo,

@ Presione los botones numéricos para o . . ) .
configurar la temperatura interna de i Escuchara un ventilador fientras esta cocinando
la carne que desea. con esta caracteristica. H ventilador se detendrd
o ] ctande la puerta se abra, perg ef calor permanecerd.

Presione el boton Start i y )

B Usted puede utilizar ef temponizador pero no pueds

Cuando el horno comienza a calentar, utilizar las operaciones cronometradas def homo

apareceri en pantalla la palabra L0, W £n modelos de horno doble, no podid usar

1a sonda en el homo superfor durante operacionss
cionometradas def horno. Esto se debe a que, con
la sonda, se cocing por temperatura, en vez de por

Después que la temperatura interna
de la carne alcanza 100 °F se mostrard
en la pantalla el cambio de la temperatura

interna, fempo.
Guia para asar por conveccion
Para cambliar {a temperatura dei Temperatura | Temperatura
frorno duramte el ciclo de asado Carnes Minutos/Lb del horno interna
par canvection, presione el botin Came Costillas, Costillas deshussadas, Puco cocido a4 325°F 140°Ft
Convection 303-5‘{1/ luego presione Ton Sirloin Medio a8 3E°F 160°F
fos GQI‘GHGS del nimero para a5 Bien asado 8al2 3E°F 170°F
configurar fa nueva temperatira Lomn de res Poce conido 10a1s T5F 140°F T
deseada. Media 14218 5T 160°F
Cerdo Con hueso, Beshuesado (3a 5 ) 23277 35°F 170°F
Chulotas (1/2 3 1 pulg. de espesor) 2 chuletas 30 a 35 totat 325°F 176°F
4 chulatas 353 40 total 325°F 170°F
B chuletas A1 a 45 wotal 325°F 170°F
Jamén Endatado, Butt, Shark {3 a & ib iotalmente cocinado) 14218 325°F 140°F
Cordero Con hueso, Deshuesado {3 a 5 th) Medio 17a20 325°F 160°F
Bien asado a2 IE°F 170°F
Mariscos | Pescado, enterc(3a5ih) 30 a 40 totat AR
Colas de langosta 16 a 8 onzas cada una) 20 a 25 totat 350°F
Aves Pollo complato (214 a 314 1 24a26 3B06°F 180° 4 185°F
Gallina Comish, no roflena {1 a2 11410 50 a 55 total 3B3°F 180° 3 185°F
Rellena {t a 114 ) 55 a 60 totat 350°F 180° a 185°F
Patn{dablly Halh J5°F 180° a 185°F
Pavo, completn®
Norelleno {102 16 1b} gatl IE°F 180° a 185°F
Norellenc {18 a 24 b} Tatl 325°F 180° a 185°F
Pechuga de pavo (4 2 6 th) 16219 325°F 175°F

¥ Lars aeves vellenats vegueieren generalmente 30 0 45 winatos de fempro adicional de coccidn. Culne Jas podas y Ta frechage con
peapel alurrivida pora evilar an solredorado § la desecactin de b picl,
s })ﬁpm*lzmmzm de A g)*i(zzi!-u-m de fos EE AL brdica s “la cerne pace coekde @ ;[ﬁq[}-ufm; prero wsted deb sexber
7l gz cocinarta o solinende 190 °F signifiea gue algunos ovganismes tenenosos fodrian solvevion . (Fuente: Safe Fond
Boodk. Your Kitchen Cuedde. USDA Reo. o 1985.)




Uso de las caracteristicas cronometradas

para cocinar por conveccion.

ge.com

En modelos de hormo doble, puede utiizar Iz funcicn de asado u horneado cronometrado en un horno mientras utiliza fa fmpieza automatica en
ol ofrg; también puede usar o asado u horeado cronometrado en ambas hornos simidtaneaments.

Escuchard un ventilador mientras esté cocinando con estas caracteristicas. Ef ventifador se detendré cuando fa puerta se abra pero ef calor permanacerd,

NOTA: No debe permitirse gue los alimentos que se echan a perder ficilments—como Jeche huevos, pescade, rellencs, aves y cerdo-—reposen por mas
de 1 hora antes o después de fa coccion, La temperatira ambienta promiieve el crecimiento de bacterias peligrosas. Asegirese de que fa fuz del horno esté
apagada ya que &f calor de la hombilla acelerarfa el crecimienty de bactorias peligrosas.,

CORVECTION
Bake

Como configurar un Inicio inmediato y una Parada automatica

£ horo se encenderd inmediatamente y cacinara duranie ef

tempo sefeccionade. Al final del fiempo de coccldn, ef homo

se apagard automaticamente.

Asegirese de que el reloj muestre la hora correcta

<lel dia.

Presione el hotén Convection Bake o
Convection Roast.

Presione los botones numéricos para

establecer la temperatura del home descada.
Presiome el botén Cooking Time.

NOTA: 51 su receta regiere de precalentamients, es posible

que necesite afiadir mds empn 8 tiempo de coccitn.

Presione los botones numéricos para
configurar el tempo de coccidn descado,
El minime tiempe de cocoién que puede
configurar €s ele 1 minuto, En la pantalla
aparecerd Ja temperatura del horno que
usted configure v el tdempo de coccidn que
hava ingresacle.

NOTA: Sidesea que los alimentos Se mantengarn

calientes durante hasta 3 horas después de finalizada

i3 furcidn de coccidn, presione et botdn Warm una vez

Presione el bewdn Start,

La pantalla mostrard los camlbxos de temperatura
{comenzanclo en 160 °F} v el tempo de coccidn,
1a pantalla comienza a cambiar una vez que la
temperatura aleanza 100 °K

NOTA: £n los modelos de homo doble, af utilizar los dos

hornos simultaneamente, los Sempos que aparecen en la

pantalia carresponderdn af ditime home configurade. Fara

ver el tiempo establecido para el primer hormo configurads,

presione &l panel Cooking Time para ese horno,

El horno continuard cocinando durante Ta

canticdad de tiempe programaca, luego se apagard

autemdticamente a menos que se haya configuraclo

la caracteristica mas caliente,
Presione ¢ botén Cleat/O8 para borrar la
pantalla si es necesario. Retire la comida del
horno. Recuerde, aungue el horno se apague
automaticamente, los alimentes que se dejan
en el horne continuaran cocinanduose
después que el horno se apague.

Como configurar un Inicio postergado y una Parada automatica

Usted puede configurar ef control del horno para que

postergue ef intcio, cocine durante un periodp especiico

de tiempa y luego se apague automaticaments.

Asegirese de que el reloj muestre la hora correcta

eled dia,

Presione el hotén Conveetion Bake o
Convection Roast.

Presione los botones numéricos para

establecer la temperatura del homeo deseada.

Presione el hown Cooking Time.

NOTA: 5/ su recata raquiere de precalentamiento,
88 posible que necesite afiadir mas tempo al tempo
g coecion.

Presione los botones muméricos para

configarar el tiempo de coccidn deseaco,

Presione el botén Delay Start,

@ Presione los betones numéricos para
establecer la hora del dia a Ja cual desea que
el horno se encienda y comience a cocinar,

NOTA: Si desea que los alimentos se mantengan

calientes durante hasta 3 horas despugs de finalizada

fa funcidn de coccion, prasione el botén Warm una vez

Sideses verificar ef tiempo gue ha configurade, prasione

el botdn Defay Start para verficar la hora de inicio que ha
configuraciy o presfone ef botdn Cooking Time para verificar
fa dhuracidn del tiempo de coccidn que ha configurado.

Presione el hoadn Start,

NOTA: sonard un tong de atencidn si estd utilizandn

el horneatdo o el asady cronometado y no presiona ef boton
Start despues de ingresar la femperatura de homeado o
asay.

Cuando el homo se encienea a ka hora del dia

guie usted hava establecido, la pantalla mostrard el

camnbio de temperatura (comenzande a 100 °F) v

¢l tempo de coccaon. La pantalla comienza a

cambiar una vez que la temperatura aleance 100 °F

NOTA: En fps modelos de homo doble, af ufilizar los

dos homos simultdneaments, Ips tiempos que aparceen

en la pantalla corresponderan af titmo homo configurado.

Para ver ef iempo establecido para ef primer horno

configurado, presione &f pane! Delay Start o Cooking Time

para ese homo,

El horno continuard cocinando durante Ta

canticdad de tiempe programaca, luego se apagard

autemdticamente a menos que se haya configuraclo
la caracteristica mas caliente,

ﬂ Presione ¢ botén Cleat/O8 para borrar la
pantalla si es necesario. Retire la comida del
horno. Recuerde, aungue el horno se apague
automaticamente, los alimentes que se dejan
en el horne continuaran cocinanduose
después que el horno se apague.
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Ajuste del termostato del horno: jHagalo usted mismo!

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

Usted se pusde percatar que su homo nuevo cocina distinto al que reemplazo. Use su horno nusvo por varias
semanas para famifiarizarse con él. 8 atin piensa que su homo nuevo es demasiado caliente o demasiado frio, usted
puede afustar ef termostato usted mismo.

No use termometros, como los que se venden en fiendas de aprovisionamiento para inspeccionar la temperatura
de su homo. Estos termometros podrian variar de 20 a 40 grados.

NOTA: Este ajuste solo afectara la temperatura de horneado y asado; no afecta las temperaturas de asado
a la parrilla, conveccion o autolimpieza. El ajuste se almacenard en la memoria después de una falla eléctrica.

Para ajustar el termostato

Presione los botones Bake v Broil La temperatura del h(r»mu pueda
Ai/le al mismo tempeo durante ajustarse hasta (+) 35 °F mas caliente
3 segundos hasta que la pantalla o (-3 35 °F mas fria. Presione los
muestre SF. hotones nmaméricos en el misime
. X sentido que aparecen. Por ejemplo,
Presione el boton Bake para para (‘éll'lil'ﬁal‘ [la 1@.1]‘1})01‘;‘—11.1111‘—3 do.ll

la estufa que desea usar. En

la pantalla se muestra un mimero
de dos digitos. Cuande hava realizado el ajuste,
presicne el botén Starf para volver
a la pantalla de la hora del dia.
Lhtlice su harmo como lo haria
normalmente.

horne a 15 °F, presione Ty &

Presione Bake nuevamente

para alternar entre el awmento

v la disminucion de la temperatura
cel horno.

jEl tipo de margarina afectara el desempenio del horneado!

La mavyoria de las recetas para homear se han desarroflado usando productos de alto contenido en grasa como
mantequilla o margarina (80% de grasal. Si disminuye la grasa, es posible que la receta no tenga los mismos
resuftadfos gue con un producto de mayor confenido de grasa.

Las recetas pueden fallar silas fortas, pasteles, galletas o dulces se preparan con productos bajos en grasa.
Mientras menas sea ef contenido de grasa de un prodiicto tipo mantequiila, mas se nataran estas diferencias.

Los estindares federales exigen que los productos marcados como margarinas, contengan por lo menos un 80%

de grasa por peso, Por otra parte, los productos tipoe mantequilla bajos en grasa contienen menos grasa y mas agua.

El alto contenido de humedad de estos productos afecta la textura v el sabor de los alimentos horneados. Para mejores
resultaclos con sus viejas recetas tavoritas, use margarina, mantequilla v otres productos que contengan por lo menos
un 7% de aceite vegetal,

16



Uso del horno autolimpieza.

ge.com

La puerta del horno debe estar cerrada y todos los controles deben estar configurados correctamente para
que el ciclo funcione apropiadamente.

Limpig el sielo pesado sobra
fa parte inferior del horno.
{la apariencia puede variar}

Antes de un ciclo de limpieza

Recomendamos ventilar su cocina

dejando una ventana abierta o utilizande

un ventilador o campana extractora
durante el primer ciclo de autolimpieza.

Remueva del horne cualquier bandeja
para parrilla, rejilla para parrilla, sonda,
todos los utensilios de cocina v cualquier
residuo de papel aluminio.

Las peaurillas del homeo pueden
attelimpiarse sin dano.

No utilice abrasivos o limpiadores de
hornos. Limpie la parte superior, lados v

parte exterior de la puerta del home con
Jabén v agua.

Asegiirese de que esté puesta la cublerta

de la bombilla eléctrica y que la luz esté
apagada,

IMPORTANTE: La salud de algunas

aves es extremadamente sensible a

las emanaciones nocivas despedidas
durante el ciclo de autolimpieza de

cualquier horno, Mueva las aves a otro
cuarto bier ventlado.

# Fn modelos de horno doble,
puede configurar un ciclo de limpieza
en ambos hornos simultineamente.
Elilumo horno configurade retrasara
aulomaticamente su inicio hasta
que finalice ¢l cicle de impieza
del primero.

“n modelos de horno doble, puede
usar ¢l horneado cronometrade en
un hemoe v la lmpieza autematica
en el otro simultaneamente.

PRECAUCION: Nunca cologue los utensilios
de cocina rf atros articulos sobre ef piso de!
horno. Existe un elemente de calentamiento
debajo del piso del homo. Colocar articuios
sabre el piso del homo puede causar que

ef homo se sobrecalienta, resuftando en danios
para el homo vy el riesgo de danas o incendio
&n fos gabinstes.

Como ajustar el horno para limpieza
Presione el hoton Self Clean Std/low

una vez para un tiempeo de impieza
de 4 horas o dos veces para
un tiempo de limpieza de 3 horas.
Se recomienda un tiempeo de
autolimpieza de 3 horas para
limpiar pequenos derrames
contenidas. Para un homo sucio
se recomienda un tempo de
autolimpieza de 4 horas o mas.
Sise necesita un tempao distinte
alas 4 horas o a las 3 horas, utilice
[os botones numéricos e ingrese
el nempo de limpieza deseado.
Usted puede cambiar el tempo de
limpieza en cualquier momento entre
2 v 5 horas, dependiendo de qué tan
sucio esté su horno.

Presione el boton Start.

La puerta se blogquea automaticamente.
La pantalla mostrard el tiempo restante
de limpieza. No sera posible abrir

la puerta del hormo hasta que

la temperatura sea inferior a

la temperatura de bloqueo v

se apague la luz LOCKED.

Cuande se apague la luz LOCKED,
podra abrir la puerta del horne.

i La palabra LOCKED parpadeari
v el control del hormo indicara
st configurd el ciclo de limpieza v
olvidé cerrar la puerta del hormeo.

Para detener un ciclo de limpieza,
presione el botdn Clear/Off. Cuando
se apague la luz LOCKED indicando
que el horno se ha enfriado a una
temperatura inferior a la de bloqueao,
podra abrir la puerta del horno.
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La puerta del horno debe estar cerrada v todos los controles deben estar configurados correctamente para
que el ciclo funcione apropiadamente.

Como posponer el inicio de la limpieza

Presione el hotén Self Clean Std/low
una vez para un tiempo de limpieza
de 4 horas o dos veces para
un tiemp de limpieza de 3 horas.
Se recomienda un tiempo de
autolimpieza de 3 horas para
limpiar pequenos derrames
contenidos. Para un homo sueio
se recomienda un tiempo de
autolimpieza de 4 horas o mas.

Sise necesita un tiempe
distinta a las 4 horas o a
las 4 horas, utilice los botones
numericos ¢ ingrese el tiempo
de limpieza deseado.

Usted puede cambiar el tiempao de

limpieza en cualquier momento entre 3 v

% horas, dependiendo de cudn sucio esté
s1 horno.

Presione el boton Delay Start,

Lilizando los botones numéricos,
ingrese la hora del dia a la cual
desea que comience ¢l ciclo de
limpieza.

Presione el boton Starf.

La puerta se blogquea antomdticamerite.
La pantalla mostrard la hora de inicie.
No sera posible abrir la puerta del horno
hasta que la temperatura sea inferior a
la remperatura de bloqueo v se apague

la luz LOCKED.

Cuando se apague la luz LOCKED, podra
abrir la puerta del horme.

NOTA: Fn modefos de homno doble, puede
configurar un clclo de limpieza retrasado en
ambos hornos simultaneamente. Ef sequndo
horno cordigurade retrasard automaticamente
&l inicio de la fimpieza hasta que finalice

el ciclo de fimpieza def primero.

Para recordar ef tiempe de inicio dal segundo
harna configurade, presione el boton Delay Start
en los contrales para ef segunde homo.

Soponte al consumidor | Solucionar problemas
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Despues de un ciclo de limpieza

Es posible que observe algunas cenizas
blancas en el horne. Limpielas con un

pano himedo después de que el homo

se enfrie.

S fas manchas blancas pernanecen, remuévalas

con un estropajo de acero fleno de jabion v
enjuague generosamenta con UNa mezcka
de vinagre y agua.

Estos depdsitos son usualmente residuos
de sal que €l ciclo de limpieza no puede

eliminar.

St el horme no queda limpio despues de

un cicle de hmpieza, repita el ciclo.

# Usted no puede configurar el horno
para coceldn hasta que el horno esté
lo suficientemente frio come para que
la puerta se desbloquee.

% Mientras el homo esté en
autolimpieza, usted puede presionar
el hotén Cloek para mostrar en
pantalla la hora del dia. Para volver
a la cuenta regresiva de limpieza,
presicne el botén Self Clean.

51 las parrillas se vuelven dificiles
dle deslizar, limpie los soportes de
las parrillas con aceite de cocina.



Caracteristicas especiales de control de su horno. ge.com

Su nuevo control con botones sensibles tiene caracteristicas adicionales gue puede elegir utifizar. A continuacion
se describen las caracteristicas v como puede activarias.
Los modos de caracteristica especial sélo pueden activarse mientras la pantalla esté mostrando la hora del dia.
Dichos modos permanecen en la memona def control hasta que los pasos sean repetidos.

Cuando la pantalla muestre su eleccion, presione ef boton Start Las caracteristicas especiales permanecerdan

en la memoria despugs de una falla en el suministro de electricidad, excepto para el modo Sabbath, que debera
regstablecerse.

Apagado despueés de 12 horas

Con ssta caracteristica, si se olvida v deja

el homo encendido, ef control apagard ef home
después de 172 horas automaticamente durante
fas funciones de horeado o despugs de 3 horas
durante una funcicn de asado a fa parriiia.

S desea apagar esta caracteristica, siga los
(=l i a
Pasos a continuacion.

7] Presione los botones Bake v Broil
Hi/Lo (en modelos de horno doble,
use los controles del horno superier)
al mismo tiempo durante
3 segurnidos hasta que
la pantalla muestre SF.

Presione el hoton Delay Start hasia
que no apagado (no shdn) aparezca
en la pantalla.

Pl‘(—‘sionﬁ{" ¢l boton Start para
activar “‘no apagadeo” v dejar la
configuracion del control en este
maodo de caracteristica especial.
NOTA: £n Ins modelos de hornao doble, esto
activa dicha funcion especial para ambos homos.

| CLock

Reloj de 12 horas, 24 horas o supresion del reloj

Su controf esta configurado para utilizar un refoj
de 17 horas.

Si usted preferiria tener un reloj de
24 horas o suprimir ¢l reloj de Ia pantalla,
siga los pasos a continuacion.

Presione los botones Bake v Broil
Hi/Lo (en modelos de horno doble,
use los controles del horno superier)
al mismo tiempo durante
3 segundos hasta que
la pantalla muestre SF.

Presione una vez el hotén Clock.
La pantalla mostrard 12 br. Si ésta
es la eleccion que desea, presione
¢l boton Start.

Presione nuevammente el botdn
Clock para cambiar al reloj de

24 horas. La pantalla mostrara 24 br.
Si st es la eleccion que desea,
presione el botén Starf,

Presione nuevamente el botén
Clock para suprimir ¢l reloj de la
pantalla, La pantalla mostrara OFF,
Si €sta es la eleccion que desea,
presione el botén Start.
NOTA: Si af reloj ssta en af modio suprimido,
ng podrd utilizar fa funcicn Delay Start
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Seleccion de temperatura en grados Fahrenheit o Centigrados

Su control det homo esta configurado para
utttizar las selecciones de temperatura en grados
Fatwenhelt, pero se pueds cambiar utilizando

las selecciones en grados Centigrados.

Presione los botones Bake v Broil
Hi/lo (en modelos de homo doble,
use los controles del homno superior)
al mismo tiempo durante
3 segundos hasta que
la pantalla muestre SF.

Presione los botones Broil Hifley
Cooking Time al mismo tiempo.
La pantalla mostrard F (Fahrenheit).

Pr{*si{me los botones Broif Hiftev
Looking Time nuevamente al mismo
tiempo. La pantalla mostrara
£ (Centigrado).

Presione el boton Start.

NOTA: £n modelos de horno doble, se mostrara
fa nueva configuracion para ambos hornos. o]
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Caracteristicas especiales de control de su horno.

KITCHEN
TIMER

Tonos al final de un ciclo cronometrado

Al final de un cicl cronometrads, sonardn 3 piidos
cortos seguidos por tn pitico cada 6 segundos hasta
que se presione &f botdn Clear/Off Fste pitido
contintio cada & segundos pueds cancelarse.

Para cancelar el pitido cada 6 segundos:

Presione los botones Bake v Broif Hifle
{en modelos de hormo doble, use Tos
controles del horno stperior) al mismo
tiempe durante 3 segundos hasta que
la pantalla muestre SF.

Presione el hotén Kitchen Timer On/0ff,
La pantalla muestra ON BEEP (pitido
continuo). Presione nuevamente el
botén Kitchen Timer On/Off. La pantalla
nuestra BEEP. (Esto cancela ¢l pitido
cada G segundos).

Presione el botdn Start.

NOTA: En modelos de horno doble, esto cancela
&l sonicho del final del ciclo para ambas hornos.

Soponte al consumidor | Solucionar problemas
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Conversion Auto Recipe™ (Conversion automatica de Ila recetas)

{en algunos modelps)

Cuande ulifice of homead por conveccidn,

fa caracteristica Conversidn Auto Recipe™ convertird
aufomaticamente (as lemperatuias de hormsado
regular ingresadas en las temperaturas de horneado
DOF CONVECCiGn.

Una ver esié activada fa caracteristics, fa pamtalla
mostrard la temperatura real convertica freducidal

Por ejempio, si usted ingresa una lemperatura de

una receta normal de 350 °F y presiona ef botdn Start
fa parialla mostiard CON v la temperatura convertida
de 325 °F

NOTA: Esta caracteristica no corvierle fos tiempos
de coccidn del horneade por conveccion, sdlo
las temperaturas normales de horneado.

Para activar [a caracteristica:
Presione los botones Bake v Broil Hillo
(

en modelos de horno doble, use los
controles del horno saperiar) al mismo
tiempo durante 3 segundos hasta que
la pantalla muestre SF.

Presione el botén Convection Balke.
La pantalla mostrara CON OFF. Presione
nuevamente el boton Convection Bale.
La pantalla mostrara CON ON.

Presione el botdn Start.

Para desactivar Ja caracteristica, repita
los pasos 1 al 3 anteriores pero presione
el botdn Start cuando CON OFF esté en
la pantalla.



Uso de Ia caracteristica Sabbath.

(Disenada para utilizarse en el Sabbath judio y dias festivas). fen algunos modelos)

La caracteristica Sabbath puede utilizarse tnicamente para horeado/asado. No puede utilizarse para conveccion,
asado a la parrilla, autolimpieza o Delay Star,

NOTA: La luz del homo se enciende automaticamente (en algunos modelos) cuando la puerta es abierta v se apaga cuando
la puerta es cerrada. Se puede quitar Ia bombilfa. Consuite la seccion Reemplazo de la uz del horno. En los modelos con
un interruptor de luz en el panel de conirol la luz del homo puede encenderse v dejarse encendida,

Cuando fa pantafla musstra O
of homo estd configurado en
Sabbath. Cuando la pantalla
muastra D < gl horno gstd
horneando/asando.

Como configurar ef horneado/asado regiiar

Asegiirese de que of relof muesire la hora
correcta def dia v que ef horno esité apagads.
Presione v mantenga sostenicos
los batones Bake v Broil Hiflo,
al mismo tiempo, hasta que
la pantalla muestre SF.
NOTA: 5i en la pantalla aparece bake
o broil, los botones Bake v Broil Hite
no fuercon presionados al mismo
tiempo. Presione el botén Clear/Off
v comience de nuevo,

Presione el boton Delay Start
hasta que SAb bAFH aparczea

en la pantalla.

Presione el botén Sfartv o apareceri

en la pantalla.

Presione el hoton Bake. No se dara

ninguna senal.

Utilizandeo los botones muméricos,
mgrese la temperatura deseada
entre 170 °F y 550 °F. No se dara
ninguna senal o temperatura.
Presione el boton Start.

6]

Después cle un periodo aleatorio
de espera de aproximadamente
30 segundos a 1 minuto, aparecera
en la pantalla = « indicando que
el homo esta homeando//asando,
Sino aparece © < en la pantalla,
comience de nuevo en el Paso 4.

Para ajustar la temperatura del hormo,

presione el botén Bake, ingrese la nueva

temperatura utilizando los botones

numeéricos, y presicne el hotén Start.

NOTA: Los hotones Clear/Off v Cooking
Time estan activos durante la caracteristica
Sabbath,

COOKING

Cuando la pantalla musstra o
ef horo estd configurado en
Sabbath. Cuando la pantalfa
mugstra D « of horno astéd
horneando/asando.

Como configurar un horneado/asato cronometrado: Inicio inmediato

v Parada automatica
Asegiirese de que ef relaj muestre fa hora
correcta del dia v que &f homeo esté apagado.

Presione v mantenga sosteniclos
los botones Bake v Broil Hifla, al
mismo tHempo, hasta que la pantalla
muestre SF.
NOTA: 5i en la pantalla aparece Bake
o Brail, los hotones Bake v Broil Hille
no fueron presionados al mismo
tiempao. Presione el botén Clear/Off
v comience de nuevo.

Presione el boton Delay Start
hasta que SAb bAfH aparezca

en la pantalla.

N

Presione el hotén Startv = aparecera
en la pantalla.

[

Presione el boton Ceoking Time.

Presiome los botones numéricos
para configurar el tiempo de
cocelon deseado entre 1 minuto
v 4 horas y 99 minutos. El tiempo
de coccldn que Ingresd aparecera
en la pantalla.

[N

@ Presione el botdn Start

Presione el botén Bake. No se dard
ninguina senal.

Ulizando los botones numericos,
ingrese la temperatura deseada.
Ne se dard ninguna senal o
ternperatura.

Presione el botdn Start.

9]

Después de un peripdc_: aleatorio
de espera de aproximadamente
30 segundos a 1 minuto, aparecera
en la pantalla = « indicando que
el horne estd homeando/asando.
Sino aparece = © en la pantalla,
comience de nuevo en el Paso 7.

Para ajustar la temperatura del horne,

presione el botén Balke, ingrese la nueva

temperatura utilizando los botones

numéricos, v presione el botén Start.

Cuando la coccidn esté terminada,

la pantalla cambiarade > < aDy
aparecerd 00, indicande que el horno
se ha apagado pero todavia esta
configurado en Sabbath.

Remueva la comida cocinada.
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Seguridad

= r

Operacion

impieza

/

Cuidado y

Uso de la caracteristica Sabbath.

{Disenada para utilizarse en el Sabbath judio v dias festivos). {en algunos modelos)

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

22

Como salir de Ia caracteristica Sabbath

Presione el boton Clear/Off Presiome el hoton Start.

51 el hormo estd cocinando, espere
durante un periodo aleatorio de NOTA: 5i se presentd un corte en
aproximadamente $0 sequndos a el suministro eléctrico mientras el horne
| minuto, hasta que solo = esté en estaba en Sabbath, el horno se apagara
la pantalla. automaticamente v permanecera apagacdo

aungue ¢l surninistro eléctrico regrese.

Presione y sostenga los botones Bake . ) L
: El control del homeo debe ser reiniciade.

v Broil Hi/lo, al mismo tempo, hasta
que la pantalla muestre SF.

<

Presione el boton Defay Start hasia
que aparezea en la pantalla 12 shdn o
ne shin. 12 shdn indica que el homo
s Apagard automaticamente
después de 12 horas. no shdn

indica que el homo no

$e apagard altomaticamente,

A



Cuidado y limpieza del horno. ge.com
Antes de limpiar cualguier paite del horno, aseglirese de que el suministro eléctrico asté desconectado y %
fodas las superficies estén frias. B
=,
Como retirar la pelicula protectora y la cinta adhesiva de empaque &
e . o ) L , =3
Tome cuidadosamente una esquina Para asegurarse de no danar el acabado
de la pelicula protectora v despéguela del producto, la manera mas segura
lentamente de la superficie del aparato. de retirar el adhesivo de la cinta de
No use ninglin ohjeto puntiagudeo para empacue sobre aparatos MIevos es
retivar la pelicula. Retire toda la pelicula la aplicacién de un detergente domeéstico
antes de usar el aparato por primera vez. liquido para lavar platos. Aplique con
un pans suave v moje.
NOTA: Debe retirar el adhesivo de todas oy
las partes. No pusde retirarse si se quema. '.t:':b
ﬁ
3
Lampara de luz del horno N
-
NGTA: La cublerta de vidhio (en algunos modelos)  Para volver a colocar:
solo debera quitarse cuando esté fria. £ uso de Coloque una nueva lampara de 40 vatios
guantes de latex puede ofrecer un mejor agarre. U o e -
para electrodomesticos, Coloque las

Antes de reemplazar la lampara,
desconecte la energia eléctrica que va

al homo en el panel del cortacircuitos

o fusible principal. Deje que la lampara
se enlife por completo antes de quitarla.
Para su seguridad, no togque una lampara
caliente con un panc htumedo. Silo
hace, se rompera la lampara.

Para retirar:

Gire la cubierta de vidrio 1/4 de vuelta
en sentido opuesta a las agujas del reloj
hasta que las lenglietas de [a cubierta

de vidrio se liberen de las ranuras

lenguietas de la cubierta de vidrio en
las ranuras del portalimparas. Gire
la cubierta de vidrio 1/4 de vuelia
en el sentido de las agujas del reloj.

NOTA:

W Una fampara para slectrodomésticos de
40 vatios es mas pequena que una lampara
estandar para uso doméstico de 40 vatios.

W Instale y ajuste la cublerta en ef sentide
de fas agujas del reloj.

W2 Vielva a conectar la energia eléctrica al homao.

& Fara tener una mejor iluminacion dentro

£
3
=)
-

1

ezordun

del portalimparas. Retire la lampara. del homo, f impie fa cublerta de vidrio con e
un paho himedo de manera frecuente. E:__

Esto deberia realizarse cuando ef horno =)
este completamente frio. O

S
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Seguridad

Cuidado y limpieza del horno.

" -

Operacién

impieza

/
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No frote ni impie la junta de la puerts;
&sta tiene muy poca resistencia
4 1a abrasion.

Siohserva que la junta se esté
desgastando o dafiando de alguna
manera o si 8¢ ha movido de lugar
en la puerts, higals reparar.

Limpieza de la puerta del horno

Para limpiar el interior de la puerta;

i Debido a que el drea dentro de la junta
se: limpia durante el ciclo de limpieza
automatica, no es necesano que la limple
de manera manual.

B Fldrea fuera de la junta v el revestimiento
interior de la puerta pued.en limpiarse con
una esponja limpiadora plastica o llena de
jabon, agua caliente y detergente. Enjuague
bien con una solucién de vinagre y agua.

Para limpiar el exterior de la puerta;

B Use agua vy jabdn para limpiar bien la parte
superion, los costados v ]a parte delantera
de la puerta del horno. Enjuague bien,
También puede usar vn Timpiavidrios para
limpiar el vidrio en el exterior de la puerta.

No permita que se derrame agua en
los orificios de ventilacian,

i 51 persiste alguna mancha en el ribete
de la venulacidn de la puerta, use un
limpiador abrasivo suave v una esponja
trotadora para ebtener mejores resultados.

ZEl derrame de adobos, jugos de frutas,
salsas de tomate ¥ materiales para rociar
que contengan acidos puede provocar
decoloracién y deberd limpiarse de
inmediato. Cuando la superficie esté fifa,
lfmpielza v enjudguela.

i No use limpiadores para homos, polvos de
limpieza ni abrasivos fuertes en el exterior
de Ia puerta.

Soponte al consumidor | Solucionar problemas

Ranura

Segaan de la bisagra

Tire fos seguros de la bisagra hacla
abajo para desbloquearios

Posicién de extraccicn

Puerta extraible del horno

La puerta es muy pesada. Tenga cuidado
al quitar y levantar la puerta.

Ne levanie fa puerta de ls mamija

Para quitar Ia puerta:

Abra la puerta por completo.

Tire hacia abajo los seguros
de la bisagra hacia €] marco de
la puerta, v coléquelos en la posicidn
de desbloqueo. Podrd ser necesario
utilizar una herramienta, come un
destornillador pequeno de hoja plana

Sujete con fumeza ambos lados

de la puerta en la parte superior.

Cierre la puerta hasta la posicion
de extraccion de la puerta (consulte
Ia Jlustracidn).

Levante la puerta hasta que el hrazo
de Ja bisagra se libere de Ja ranura.
Para volver a colocar fa pueria

. Sujete con firmeza ambos lados
de Ja puerta en Ta parte superior.

Ce H &
'(m Borde '} | Brazodela blsag{a

la puerta inferior de | |/]
en el MSmMe 13 fanur J

- Z]
dngulo que N

la posicion de
extraccion, coloque
la muesca de] brazo
de Ia bisagra en el _
horde mferior de la ranura de
la bisagra. La muesca en el brazo de
la bisagra debe estar bien asentada en
la parte inferior de Ja ranura,

Abra la puerta por completo.

51 la puerta no se abre completamente,
la muesca no esta asentada
correctamente en el borde

imferior de la ranura.

Eropuje los seguros de la bisagra
hacia arriba contra el marce deldnttt()
de la cavidad del horno v coldquelos
en la posicién de bloqueoc.

Seguro
de la
hisagra

Empuje los -seguros de la bisagra hacia arriba
hara bloquearios

Cierre la puerta del horno.

24

Sonda

La sonda de temperatura puede

limpiarse con agua v jabdn o con una esponja
limpiadora lena con jabén. Enfrie la sonda
de temperatura antes de limpiarla, Quite

las manchas rebeldes con una esponja
limpiadora Jena con jabén, enjudguelas

y séquelas.

B No introduzca la sonda o temperatura en el agua.

No almacene la sonda de temperatura en el hoina,



ge.com

Parrillas de horno

Todas las parrillas de horno pueden
limpiarse manualmente con un
limpiador abrasivo o lana de acero,
Luego de limpiarlas, enjuague las
parrillas con agua limpia y séquelas

con un pano limpio.

Las parrillas de horno pueden
permanecer en el homo durante el ciclo
de limpieza automatica sin danarse.

Sise toma dificil deslizar las parrillas,
pase a los bordes laterales una capa fina
de aceite vegetal luego de limpiarlas
manualmente o en ¢l horno. Esto
ayudara a mantener la facilidad de
deslizamiento de las parrillas hacia
aclentro v hacia afuera del hormo.

Panel de control

Es buena idea limpiar el panel de control
después de cada uso. Limpie con jabdn
suAave ¥ agua o con una solucidn de
vinagre v agua, enjuague con agua limpia
v lustre en seco con un pano suave.
Cuando haga la limpieza, el panel

de control debe estar a temperatura
ambiente y no bajo la luz solar directa,

No utilice limpiadores abrasivos,
limpiadores liquidos fuertes, almohadillas
plasticas para restregar o limpiadores
para homos sobre ¢l panel de control:
estos productos danaran el acabado.

Lina solucion 58/5( de vinagre v agua
caliente funciona bien.

Superficies de acero inoxidable (en algunos modelos)

No use una almohadifia de lana de acero;
rayara la supetficie.

Para limpiar la superticie de acero
moxidable, use agua jabonosa con

poca espuma o bien un limpiador o
abrillantador para acero inoxidable.
Siempre limpie la superficie en

la cliveccion de las vetas. Siga las
mstrucciones del limpiacor para limpiar
la supertficie de acero inoxidable.

Para averiguar acerca de la compra

de un limpiader o un histrador de acero
imoxidable. o para encontrar la ubicacion
de su distribuidor mas cercano, por favor
llame a nuestro nimero graoito:

Centro Nacionaf de Refacciones
{National Parts Center)
1.800.626.2002

ge.com
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Seguridad

Antes de llamar para solicitar
un servicio de mantenimiento. ..

" -

Operacién
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Cuidado y |
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Soporte al consumidor

\ mantenimiento.

iLos consejos para resolucion de problemas ahorran tiempo v
dinero! Revise primero las graficas en las siguientes paginas
y &8s posible gue no tenga que lamar para solicitar servicio de

temperatura de horneado o
el iempo de impieza,

Causas posibles Qué hacer
Obvido ingresar una ¢ Presione el botoén Bake v la temperatura deseada o

¢l boton Self Clean Std/lowy ¢l vempo de limpieza
deseado,

Controles del horno no

configurados apropiadamente.

* Consulte [a seccidn Uso del horno.

La posicion de Ia parrilla es
incorrecta o Ia parrilla no
esta mivelado,

¢ Consulee [a seccion Uso def horno.

El piso del horno no esta
en su lugar.

* Vuelva a colocar el piso del horme.

El termostato del horno
necesita ajuste.

¢ Consulte [a seccion Ajuste del termostato del homo:
iHagalo usted mismol.

La puerta del horno esta
abierta,

¢ Cierre la puerta. Este modelo estid disenado para un
asado tnicamente con la puerta cerrada. Siempre ase
a la parrilla con la puerta cerrada.

Los controles del horno estan

configurados inadecuadamente.

* Asegiivese de presionar el botén Broil Hiflo.

inadecuada de la parrilla.

Se esta utilizando wna posicion

¢ Consulte [a Guia para asar a la parrilla.

Los alimentos se estan

¢ Para ebtener mejores resultados, utilice una fuente

cocinando en una fuente caliente, disenada para asar a la parrilla. Asegtlirese de que

esté fria.

Los utensilios de cocina
1no son adecuados para asar
a la parrilla,

¢ Para mejores resultados, utilice una bandeja disenada
para asar a la parnilla.

La sonda esta conectada
a la salida en el horno.

¢ Desconecte v retire la sonda del homo.

En algunas areas
el voltaje puede ser bajo.

¢ Precaliente el elemento de asade a la parrilla durante
10 minutes.

¢ Ase ala parrilla durante un periodo mas prolongado
que ¢l recomendade en la Guia para asar a la parrilla.

Un fusible en su casa
puede estar fundido o
el disyurnitor activado.

El relojy el temporizator

¢ Reemplace el fusible o reinicie el disvuntor.

Los controles del horno estan

configurados incorrectamente,

¢ Consulte [a seccion Uso del refoj, ef temporizador v
el bloqueo de controles.

La bombilla esta floja o
defectuosa.

* Apriete o reemplace la bombilla.

El boton de operacion
de la bombilla esta roto.

¢ Llame para solicitar servicio de mantenimiento.



ge.com

Causas posibles Qué hacer

El termostato del horno ¢ Consulte la seccion Ajuste del termostato del horno;
necesita un ajuste. jHagalo usted mismo!

pepunbag

Un fusible en su casa puede ¢ Reemplace el {usible o reinicie el disvuntor.
estar fundido o el disyuntor
activado.

Los controles del horno estéan  * Consulte la seccion Uso del horno.
contigurados inadecuadamente.

La temperatura del horno es * Permita que el horo se enfrie y reinicie los
demasiado alta para establecer  controles.
una operacion de autolimpieza.

dp

7w

ugiaeia

Los controles del horno estan * Consulte la seccion Uso del horno autolimpieza.
configurados inadecuadamente.

La sonda esta enchufada en @ Retire la sonda del horno.
Ia toma dentro del horno.

Se escocha i "crujido

Este es el sonido del metal ® Esto es normal,
calentandose y enfriandose

durante las funciones de

coccion y impieza,

Exceso de mugre, * Presione el boton Glear/OF. Abra las ventanas para
dejar salir el humo de Ia habitacion. Espere hasta que
la luz LOCKED s¢ apague. Limpie el exceso de mugre v
reinicie el ciclo de limpieza.

uerta del horn
a

El horno esta demasiado * Permita que el horno se enfrie por debajo de la
caliente. temperatura de bloqueo.

Los coniroles del horno estan  * Consulte la seccion Uso del horno autolimpieza.
configurados inadecuadamente.

El horno tiene mugre dificit  * Limpie las sobras pesadas antes de comenzar el ciclo

de eliminar. de limpieza. Es posible que los hornos que tienen
una mugre muy pesada necesiten de antolimpieza
nuevamnente o durante un periodo mas prolongado.

Se ha seleccionado el ciclo ¢ Cierre la puerta del horno.
autolimpieza pero [a puerta
no esta cerrada.

ancendida cuando

La puerta del horno * Presione el botén Clear/Off Deje enfriar el horno.
esta bloqueada porque

Ia temperatura dentro

del horno no ha caido

por debajo de la temperatura

de bloqueo.
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Soporte al consumidor

Antes de llamar para solicitar
un servicio de mantenimiento. ..

Causas posibles

Oué hacer

Tiene un codigo de
error de la funcion.

YE—yunnumeto o
1

¢ P'resione el boton Cleat/Off Permita que el horno se
enfrie durante una hora. Ponga el hormo nuevamente
en operacidn,

Si el codigo de la funcidon
se repite,

¢ Desconecte la corriente del horno durante
30 segundos v conecte nuevamente la corriente,
Siel funcién se repite, llame para solicitar servicio
de mantenimienta.,

Se ha fundido un fusible

en su hogar o bien

el cortacircuitos no esta
funcionando correctamente.

La pantalla se pone

Reemplace el fusible o reajuste el cortacireuitos.

El reloj esta en el modo
de apagado.

¢ Consulte la seccidn Caracteristicas especiales de
control de su horno.

Falla en el suministro
de electricidad.

La pantalia parpatlea

Reinicie el reloj.

Los botones de control del
horno no fueron presionados
apropiadamente.

¢ Los hotones Bake v Broil Hifle (enn modelos de horno
dable, use los hotones del horno superior) deben
ser presionados que al mismo tempe v sostenidos
durante 3 segundos.

Esto le recuerda ingresar
una temperatura de sonda
después de enchufar la sonda.

b4 illgl‘(‘S(‘ un= T(’lTllﬁ)f‘l‘Zi[lll"}l de sonda.

Pico o corte del suministro
eléctrico,

Reinicie el reloj. Si el hormo estaba en uso,

debe reiniciarlo presionande el boton Clear/0f,
configurando el reloj v reestableciendo cualquier
uncién de coceidn.

Conforme awmenta el ntimero
de parrillas o la cantidad de
alimentos que estan siendo

1a cantidad de vapor visible,

cocinados, asi mismo aumentara

Cuando se utiliza Ia caracteristica ® Esto o8 normal.
por conveccién es normal ver vapor
saliendo del respiradero del horno.

Esto es normal en un horno
nuevo v desaparecera con
el tiempo.

® Para acelerar el proceso. configure un ciclo de
autelimpieza durante un minimo de 3 horas,
Consulte la seccidn Uso del hormo autolimpieza.

Un olor del aislamiento
alrededor del interior del
horno es normal las primeras
veces que se utiliza el horno.

* Esto s temporal.

Un ventilador de enfriamiento
o un ventilador de conveccion
{dependiendo de la funcion
que esté utilizando) puede
encenderse automaticamente.

28

¢ Estor os normal. El ventilador de enfriamiento
se encenderd para refrigerar las partes internas.
Puede funcienar durante 1-1/2 horas después que
el horno esté apagado. El ventilador de conveccidn
funcionari v se apagard hasta que la funcién termine
o la puerta sea abierta.




Sequridad

Operacion

Cuidado y limpieza

Solucionar problemas

Soporte al consumidor

ge.coi

Notas.

05!
(Y




Notas.

.
o3

pepunbag

ugraesadp

ezaidwiy £ opeping

sewajqoud 1euo1anjos

10pnunsuod je auodog




Service Protection Plus"'de GE

GE, una marca reconocida en todo el mundo debido a su calidad v confiabilidad,

le ofrece Service Protection Plus™, una proteccion global de todos sus artefactos:
fw]

iSin importar la marca!

Los beneficios incluven: r
 Respatdo do GE Cubrimos todos los

. Todzfs.fas )ma{‘cas. (—zzstf'm cubiertas al‘tEfaGtOS. En tOdO Illyal‘.
* Servicio técnico ilimitado En tO do mome nto*

¢ Todas las piezas y costos de mano de obra incluidos
¢ Sin desembolsos

¢ Sin deducibles ocultos

¢ Un nimero 800 para Hamar

St no queda completamente satisfecho con nuestra proteceion de servicio téenico, usted puede
solicitar la devolucion del dinero del tempo restante de su contrato. Sin preguntas. Asi de simple.

Proteja su refrigerador, lavavajillas, lavadoras, secadoras, cocina, television, videocassettera v mas,

de cualquier marca! Ademas, no se cobran gastos extra por servicios técnicos de emergencia vy puede
financiarse mensualmente a un bajo costo. Incluso, ofrecemos protecciéon de miaquinas de hielo v de
alimentos que se echan a perder. Usted puede quedarse tranquilo sabiendo que sus valiosos productos
domésticos se encuentran protegidos de reparaciones costosas.

Confie en GE v llamenos en forma gratuita en los EE.UUL al 800.626.2224 para mas Informacion.
Flocas las prrcas esdn cubioreas, hasta 20 aftos de andgiiedad, en EE UL condnennl,

Corte aqui

Cologue en un sobre v envie a:

Warranty Registration Department
P.O. Box 32150
Louisville, KY 40232-2150

i General Electric Company
31



Inscripcion del consumidor de propiedad de producto

Estimado cliente:
Gracias por comprar nuestro producto vy por depositar su conflanza en nosotros.
iEstamos orgullosos de tenerlo como chiente!

Siga estos tres pasos para proteger la inversion de su nuevo artefacto:

Complete v envie Después de enviar Lea su Manual

su Inscripcion la inscripeién, conserve del Propietarico

del consumidor este documento en un cuidadeasamente.

de propiedad lugar seguro. Contiene Le ayudard a operar
de producto hoy mismo. la informacitn necesaria su nueveo artefacto
Tenga la tranguilidad para solicitar servicio de manera correcta.
de saber que lo técnico. Nuestro nimero

pedemos contactar de servicio téonico es

en ¢aso de que haya 80.GE.CARES

una modificacion (800.432.2737).

de seguridad.

Numero de modelo Numero de serie

Importante: Si no recibio una tarjeta de inscripcion con su
producto, corte y envie el formulario siguiente para
asegurar que se producto esté registrado, o registrelo
online en ge.com. S

Inscripcion del consumidor de propiedad de producto

Numero de modelo Numero de serie

Srid o Sra il Srea i

Apeliido ‘

Nombre ‘

Drreccion ‘ |

‘ Direceidm de correo

Departamento # \ | | | | clectronico®

‘ ‘ ‘ Codigo |

Chuclad \ \ | \ \ | | \ | | Lstadao \ posial | |

Fecha de Nuimero de ‘ | ‘ | | |
Afio reléfono - -

inice de uso
Mes Dia
* Inclhuva esta direccion para recibin via correo elecirdnica, descuentos, ofertas especiales v otras

comumnicaciones importantes de GE Appliances (GEA).

GE Consumer & Industrial i Marque aqui si no desea recibir comunicaciones por parte de los socios cuidadosamente

Appliances seleccionados de GEA.

Generdl Blectric Company NO COMPLETARY DEVOLVER ESTA TARJETA NO REDUCE SUS BERECHOS DE CARANTIA.
Louisville, KY 40225 )

gecom Para mis informacion sobre las politicas de privacidad v de uso de informacién de GEA, dirfjase a

ge.com y haga clic en “Politica de privacidad” o lame al 80.626,2224,
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Garantia de GE para su horno eléctrico empotrado.

Todos los servicios de garantia los proporcionan nuestros Centros
de Reparacion de Fébrica o nuestros técnicos Customer Carg®
autorizados. Para concertar una cita de reparacion, en linea,

24 horas al dia, visitenos en ge.com, o llame al 800.GE.CARES
(800432 .2737). Cuando flame para solicitar servicio, por favor
tenga a mano el numero de serie y el numero de modelo.

Pegue aqgui su recibo.

Se requiere facilitar prueba
de ia fecha de compra original
para obtener un servicio
hajo la garantia.

GE reemplazara:

Cualquier parte del horno que falle debido a defectos en los materiales o en la fabricacion,
Durante este garantia fimitada de un afio, GE también proporciona, sin costo alguna,
toda la mano de obra v los servicios internos para reemplazar partes defectuosas,

% Viajes de servicio a su casa para ensenarle como usar # Dano al producto causado por accidente, fuego,
el producto. inundaciones o actos de Dios,
i Instalacion, entrega o mantenimiento inapropiada. i Dano mcidental o consecuencial causado por posibles

- . defectos con el aparato.
# Fallas del producto si hay abuso, mal uso, 0 uso para P

otros propositos que los propuestos, o vso para fines # Dano cavsado después de la entrega,

comerciales. aan . o ..
# Producto no accesible para facilitar el servicio

# Reemplazo de fusibles de su casa o reajuste de requerido,
interruptores de circuito.

EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITAS—Su tinico y exclusivo dereche es Ia reparacion del producto,
tal y coma se indica en esta Garantia limitada. Cualquier garantia implicita, incluyende las garantias
implicitas de comerciahilidad o adecuacion para un fin determinado, estan limitadas a un afic o el
periodo de tiempo mas breve permitido por la ley.

pepunbag

dp

7w

ugiaeia

A opepmg

1

ezaidui

Esta garantia se extiende al comprador otiginal vy cualguisr comprador posterior de productos comprados para
uso residencial dentro des Estados Unfdos. St el producte esté situado en un drea que no dispone de servicio por
parte de un provesdor de servicio autorizado de GE, podria tener que hacerse cargo de los costes de envio o bien
podria solicitarsele gue lleve el producto a un centro de servicto de GE auforizado para realizar la reparacion. En
Alaska, la garantia excluye el costo de envio o las visitas de servicio a su casa.

Algunos estados no permiten la exclusion o las limitaciones de dafios incidentales o consecuenciales. Esta garantia
da derechos legales especificos, y usted podria tener otros derechos que variaran de estado a estado. Para saber
cligles son sus derechos legales, consulte a Ia oficina de asuntos def consumidor local o la oficina del Prucurador
{Attorney General} en su localidad.

Garante: General Electric Company. Louisville, KY 40225
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Soporte al consumidor.

Pagina Web de GE Appliances ge.com

{Tiene alguna pregunta sobre su electrodomeéstico? [Pruebe la pagina Web de GI Appliances 24 horas al
dia, cualquier dia del ano! Para mavor conveniencia y servicio mas rapido, va puede descargar los Manuales
de los Propietarios, pedir piezas o incluso hacer una cita en linea para que vengan a realizar una
reparacion,

Solicite una reparacion ge.com

El servicio de expertos GE estd a tan solo un paso de su puerta. ;Entre en linea y solicite su reparacion
cuando le venga bien 24 horas al dia cualquier dia del ano! O llame al 800.GE.CARES (800.432.9737)
durante horas normales de oficina.

Real Life Design Studio (Estudio de diserio para la vida real) ge.com

GE apova el concepto de Diseno Universal—productos, servicios y ambierntes que pueden usar gente de
toclas las edades, tamanos v capacidades. Reconocemos la necesidad de disenar para una gran gama de
habilidades v dificultades fisicas y mentales. Para mds detalles cobre las aplicaciones de GIL Diseno Universal,
incluvende ideas de diseno para la cocina para personas con discapacidades, mire nuestra pagina Web hoy
mismo. Para personas con dificultades auditivas, favor de llamar al 8GO TDD.GEAC (800.855.4322),

Garantias ampliadas ge.com

Compre una garantia ampliada v obtenga detalles sobre descuentos especiales disponibles mientras su
garantia estd atn activa. Puede comprarla en linea en cualquier momento, o Hamar al 8040.626.2224
durante horas nonmales de oficina. GE Consumer Home Services estard atin ahi cuando su garantia termine.

Piezas y accesorios ge.com

Aquellos individuos con la calificacion necesaria para reparar sus propios electrodomesticos pueden

pedir que se les manden las piezas o accesorios directamente a sus hogares (aceptamos las tarjetas

VISA, MasterCard v Discover). Haga su pedido en linea hov, 24 horas cada dia o llamar por teléfono
i b b ;

al 803,626, 2002 durante horas normales de olicina.

Las instrucciones descrifas en este manual cubren los procedimientos a sequir por cualguier usuario. Cualguier
olra reparacion deberia, por regla general, referirse a personal calificado autorizado. Debe ejercerse precaucion
ya gue las reparaciones incorrectas peden causar condicienes de funcienamiento inseguras.

Pongase en contacto con nosotros ge.com

Si no esta satisfecho con el servicio que recibe de GE, pongase en contacto con nosotros en nuestia pagina
Web indicandeo todos los detalles asi cotno su nimero de teléfono o escribanos a:

General Manager, Customer Relations
GE Appliances, Appliance Park
Eouisville, KY 40295

Registre su electrodoméstico ge.com

Registre su nuevo electrodomeéstico en linea—cuando usted prefiera! El registrar su producto a tiemypo le
proporeionard, si surgiera la necesidad, unia mejor comunicacion v un servicio mas rapido bajo los términos
de su garantia. También puede enviar su tarjeta de registro pre-impresa que se incluye en el material

de embalaje.

tmpraso en los Estados Unidos



