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I.,  .   MPORTANT SAFETY  NSTRUCTIONS

Installer: Please leave this manual

with this appliance.

Consumer: Please read and keep
this manual for future reference.

Keep sales receipt and/or can-
celled check as proof of purchase.

Model Number

Serial Number

Date of Purchase

If you have questions, call:

Jenn-Air Customer Assistance

1-800-JENNAIR (1-800-536-6247]

1-800-688-2080 ( U.S.TrY for

hearing or speech impaired]
(Mon.-FrL 8 am-8 pm Eastern
Time]

Internet: http://www.jen nair.com

For service information, see

page 7.

SAFE_ INSTRUCTIONS

Warning and Important Safety Instruc-
tions appearing in this guide are not
meant to cover all possible conditions and
situations that may occur. Common
sense, caution, and care must be exer-
cised when installing, maintaining, or
operating the appliance.

Always contact your dealer, distributor,
service agent, or manufacturer about
problems or conditions you do not
understand.

RECOGNIZE SAFETY SYMBOLS,
WORDS, LABELS

WARNING

WARNING - Hazards or unsafe practices
which COULD result in severe personal
injury or death.

CAUTION - Hazards or unsafe practices

which COULD result in minor personal

injury.

Read and follow all instructions

before using this appliance to prevent

the potential risk of fire, electric shock,
personal injury or damage to the appli-
ance as a result of improper usage of the
appliance. Use appliance only for its
intended purpose as described in this
guide.

To ensure proper and safe

operation: Appliance must be properly
installed and grounded by a qualified
technician.

IN CASE OFFt£[

Turn off appliance and ventilating hood
to avoid spreading the flame. Extinguish
flame then turn on hood to remove
smoke and odor.

• Smother fire or flame in a pan with a
lid or cookie sheet.

NEVER pick up or move a flaming pan.

Do not use water on grease fires. Use
baking soda, a dry chemical or foam-type
extinguisher to smother fire or flame.

I

If appliance is installed near a window,
precautions should be taken to prevent
curtains from blowing over surface
elements.

NEVER use appliance to warm or heat the
room. Failure to follow this instruction can

lead to possible burns, injury, fire, or
damage to the appliance.

NEVER wear loose-fitting or hanging

garments while using the appliance.
Clothing could catch utensil handles or
ignite and cause burns if garment comes
in contact with hot heating elements.

To ensure proper operation and to avoid
damage to the appliance or possible
injury, do not adjust, service, repair or
replace any part of the appliance unless
specifically recommended in this guide.
Refer all other servicing to a qualified
technician.

NEVER store or use gasoline or other
combustible or flammable materials near

surface units or in the vicinity of this
appliance as fumes could create a fire

hazard or an explosion.

To prevent grease fires, do not let cooking
grease or other flammable materials
accumulate in or near the appliance.

Use only dry potholders. Moist or damp
potholders on hot surfaces may result in a
steam burn. Do not let potholders touch
hot heating elements. Do not use a towel
or other bulky cloth which could easily
touch hot heating elements and ignite.

Always turn off all controls when cooking
is completed.

This appliance has been tested for safe
performance using conventional cook-
ware. Do not use any devices or accesso-
ries that are not specifically recommended
in this manual. Do not use eyelid covers or
stove top grills. The use of devices or
accessories that are not expressly recom-
mended in this manual can create serious

safety hazards, result in performance
problems, and reduce the life of the
components of this appliance.



NEVER use aluminum fot or fol

containers on the cooktop. These may
become very hot. Use fol only as
directed in this guide.

Aerosol-type cans are EXPLOSIVEwhen
exposed to heat and may be highly
flammable. Do not use or store near

appliance.

Clean only parts listed in this guide and
use procedures recommended.

NEVER leave surface units unattended

especially when using high heat. An
unattended boilover could cause

smoking and a greasy spillover can
cause a fire.

This appliance is equipped with different
size surface elements. Select pans with
flat bottoms large enough to cover
element. Fitting pan size to element will
improve cooking efficiency.

If pan is smaller than element, a portion
of the element will be exposed to direct
contact and could ignite clothing or
potholder.

Only certain types of glass, glass/
ceramic, ceramic, earthenware, or other

glazed utensils are suitable for cooktop
service without breaking due to the
sudden change in temperature. Follow
utensil manufacturer's instructions when

using glass.

Turn pan handle toward center of
cooktop, not out into the room or over
another surface element. This reduces

the risk of burns, ignition of flammable
materials, or spillage if pan is accidently
bumped or reached by smal children.

cooktop and create a risk of electric shock.
Contact a qualified technician immediately.

Clean cooktop with caution. Some cleaners
can produce noxious fumes if applied to a
hot surface. If a wet sponge, cloth, or
paper towel is used on a hot cooking area,
be careful to avoid steam burn.

Never stand on the cooktop.

DEE£ FAT FRYERS
Use extreme caution when moving the
grease pan or disposing of hot grease.
Allow grease to cool before attempting to

move pan.

HEATING ELEMENTS

NEVER touch surface elements or
areas near elements.

Heating elements may be hot even though
they are dark in color. Areas near surface
elements may become hot enough to
cause burns.

During and after use, do not touch or let
clothing or other flammable materials
contact heating elements or areas near
elements until they have had sufficient
time to cool.

Other potentially hot surfaces include:
Cooktop and areas facing the cooktop.

O!!L# SAFETY

NEVER leave children alone or

unsupervised in area where appliance is
in use or is still hot.

NEVER allow children to sit or stand on

any part of the appliance as they could
be injured or burned.

Children must be taught that the
appliance and utensils in or on it can be
hot. Let hot utensils cool in a safe place,
out of reach of small children. Children

should be taught that an appliance is not
a toy. Children should not be allowed to
play with controls or other parts of the
unit.

VENTILATINQ HOODS

Clean range hood and filters frequently
to prevent grease or other flammable
materials from accumulating on hood or
filter and to avoid grease fires.

Turn the fan on when flambeing foods
(such as Cherries Jubilee] under the
hood.

IMPORTANT SAFETY

NOTEOE AN# WARNING

iMPORTANT NOTICE REGARDING

PET BIRDS: Never keep pet birds in the
kitchen or in rooms where the fumes
from the kitchen could reach. Birds have

a very sensitive respiratory system.
Fumes released during an oven self-
cleaning cycle may be harmful or fatal to
birds. Fumes released due to overheated

cooking oil, fat, margarine and
overheated non-stick cookware may be
equally harmful.

NEVER cook on broken cooktop. If

cooktop should break, cleaning solutions
and spilovers may penetrate the broken

SAVE TIISI INSTR!
RE REFERENCE
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[ YOUR

SURFACE CONTROLS

Use to turn on the surface elements. An

infinite choice of heat settings is
available from Lo to Hi. The knobs can

be set on or between any of the set-
tings.

CONTROL LOCATIONS

ModelJEC8536

1 2 3 4 5

I. Left front element

2. Left rear element (bridge element)
3. Center element

4. Right rear element
S. Right front element (dual element)

ModelJEC8430

12 34

I. Left front element

2. Left rear element

3. Right rear element
4. Right front element (dual element)

SETTING THE

1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either

direction to the desired heat setting.

3. After cooking, turn knob to OFF.
Remove pan.

°°1
DUAL [LEMENT

The cooking surface is equipped with a
dual element located in the right front
position. To operate, push in on the
control knob and turn to the right to
control the small element, or push in
and turn to the left to control the large
element.

\

OFF

Drawing shows control knob markings for
Dual and Bridge (select models) elements

BRIDGE [LEMENT

(sELE MODELS)
For added flexibility, the cooking surface
is equipped with a bridge element to
accommodate longer gourmet pans and
skillets. The bridge element is located in
the left rear position. To operate, push in
on the control knob and turn to the right
to control the small element, or push in
and turn to the left to control the bridge
element.

ON INDICATORS

All Models A red indicator lightwill glow
when any element is turned ON.

HOT SURFACE

INDICATOR LIGHTS

Each element has a hot surface

indicator light. A light will be illuminated
when the matching cooking area is hot.
It will remain on, even after the control
is turned off, until the area has cooled.

The lights are located near the control
knobs.

SUGGESTED HEAT

SETTINGS

The size, type of cookware and cooking
operation will affect the heat setting.

Hi: Use to bring liquid to a boil.
Always reduce setting to a lower
heat when liquids begin to boil
or foods begin to cook.

6-8: (medium high) Use to brown
meat, heat oil for deep fat frying
or sauteing. Maintain fast boil for
large amounts of liquids.

4-6: (medium) Use to maintain slow

boil for large amounts of liquids

and for most frying operations.

2-4: (medium low) Use to continue
cooking covered foods or steam
foods.

Lo: flow) Use to keep foods warm
and melt chocolate and butter.

8 2
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I _LASS°OERAMIC SURFACE !

 OTES:

• Cooktop may emit light smoke and odor the first few times the cooktop is used.
This is normal.

• When a control is turned on, a red glow can be seen through the glass-ceramic
surface. The element will cycle on and off to maintain the preset heat setting.

• The glass-ceramic surface may appear discolored when it is hot. This is normal
and will disappear when the surface cools.

• Glass-ceramic cooktops retain heat for a period of time after the unit is turned
off. When the HOTSURFACElight turns off, the cooking area will be cool
enough to touch.

• NOTE: Do not attempt to lift the cooktop.

COOKING  REAS

The cooking areas on your range are
identified by permanent patterns on the
glass-ceramic surface. For most efficient
cooking, fit the pan size to the element
size.

Pans should net extend mere than 1/2

to 1-inch beyond the cooking area.

TiPs TO PRO'T£CT TNE

• Before first use, clean the cooktop. (See
Cleaning, page 5.)

• Do not use glass pans. They may
scratch the surface.

• Do not allow plastic, sugar or foods with
high sugar content to melt onto the hot
cooktop. Should this happen, clean
immediately. (See Cleaning, page 5.]

• Never let a pan boil dry as this will
damage the surface and pan.

• Never use cooktop as a work surface or
cutting board. Never cook food directly
on the surface.

• Never place a trivet or wok ring be-
tween the surface and pan. These
items can mark or etch the top.

• Do not slide metal pans across a hot
surface. The pans may leave marks
which can be difficult to remove or

leave permanent marks. Any marks

should be removed promptly. (See
Cleaning, page 5.]

• Make sure the surface and the pan
bottom are clean and smooth before

turning on to prevent scratches.

• To prevent scratching or damage to the
glass-ceramic top, do not leave sugar,
salt or fats on the cooking area. Wipe
the cooktop surface with a clean cloth
or paper towel before using.

• Never use a soiled dish cloth or sponge
to clean the cooktop surface. A film will
remain which may cause stains on the
cooking surface after the area is
heated.

• Do not use a small pan on a large
element. Not only does this waste
energy, but it can also result in
spillovers burning onto the cooking
area which requires extra cleaning

• Do not use non-fiat specialty items that
are oversized or uneven such as round

bottom woks, rippled bottom and/or
oversized canners and griddles.

• Do not slide heavy metal pans across
the surface since these may scratch.

• Do not use foil or foil-type containers.
Foil may melt onto the glass. If metal

melts on the cooktop, do not use. Call
an authorized Jenn-Air Servicer.

• If a spillover occurs while cooking,
immediately clean the spill from the
cooking area while it is hot to prevent a
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tough cleaning chore later. Using
extreme care, wipe spill with a clean dry
towel.

• Do not allow spills to remain on the
cooking area or the cooktop trim for a
long period of time.

• Do not use abrasive cleansing powders
or scouring pads which will scratch the
cooktop.

• Do not use chlorine bleach, ammonia

or other cleansers not specifically
recommended for use on glass-
ceramic.

• To retain the appearance of the glass-
ceramic cooktop, clean after each use.

NOTES:
• Glass-ceramic surfaces retain heat.

Turn the element off a few minutes i:
before food is completely cooked
and use the retained heat to

complete the cooking.
Because of the heat retention

characteristics, the elements will

not respond to changes in settings
as quickly as coil elements, in the
event of a potential fleilover,

remove the pan from the

eookin_ area.

To achieve optimum cooking perfor-
mance, use heavy-gauge, flat, smooth
bottom pans that conform to the diameter
of the cooking area.

WOK OOOKING

Use Jenn-Air's flat bottom wok (Model

A0142] for optimum results. The wok has
a nonstick finish, wood handles, cover,

steaming rack, rice paddles, cooking tips
and recipes. To
order call
1-800-JENNAIR

(1-800-536-6247].



CONTROL KNOBS

• To remove knobs, turn to the OFF

position. Pull each knob straight up
from the shaft. Do not remove seal
under knob.

• Wash knobs in warm soapy water or
dishwasher; do not use abrasive
cleaners or materials.

3

• To replace each knob, match flat part
of knob opening with the flat part of
the shaft, returning to OFF position.

COOKTOP - GLASS=CEnAMm

Never use oven cleaners, chlorine bleach,
o

ammonia or glass cleaners with ammonia.
NOTE."Call an authorized servicer if the

glass-ceramic top should crack, break or
ff metal or aluminum foil should melt on

the cooktop.

• Allow the cooktop to cool before
cleaning.

• General - Clean cooktop after each
use, with a damp paper towel and
Cooktop Cleaning Creme (Part No.
20000001)**. Then, buff with a clean
dry cloth. *

NOTE: Permanent stains will develop
ff soil is allowed to cook on by
repeatedly using the cooktop when
soiled.

Heavy Soils or Metal Marks -
Dampen a "scratchless" or "never
scratch" scrubber sponge. Apply
Cooktop Cleaning Creme* (Part No.
20000001)** and scrub to remove as

much soil as possible. Apply a thin
layer of the creme over the soil, cover
with a damp paper towel and let
stand 30-45 minutes (2-3 hours for

very heavy soil). Keep moist by
covering the paper towel with plastic
wrap. Scrub again, then buff with a
clean dry cloth.

NOTE: Only use a CLEAN, DAMP
"scratchless" pad that is safe for
non-stick cookware. The pattern

and glass will be damaged
ff the

ff the pad is soiled, /
or ff another

type of pad is
used.

Burned-on

or Crusty
Soils - Scrub with a "scratchless" or

"never scratch" scouring pad and
Cooktop Cleaning Creme*. Hold a
razor blade scraper at 30oangle and
scrape any remaining soil. Then,
clean as described above.

NOTE: Do not use the razor blade

for daily cleaning as it may wear
the pattern on the glass.

Melted Sugar or Plastic - Immedi-
ately turn element to LOW and

scrape sugar or plastic from hot
surface to a cool area. Then turn
element OFFand allow to cool. Clean

residue with razor blade scraper and
Cooktop Cleaning Creme*.

STAINLESS STEEL

(SELECT MODELS)

* DO NOT USEANY CLEANING
PRODUCT CONTAINING CHLO-
RINE BLEACH.

• ALWAYS WIPE WITH THE GRAIN
WHEN CLEANING.

• Daily Cleaning/Light Soil -- Wipe

with one of the following - soapy
water, white vinegar/water solution,
Formula/409 Glass and Surface

Cleaner* or a similar glass cleaner -
using a sponge or soft cloth. Rinse
and dry. To polish and help prevent
fingerprints, follow with Stainless
Steel Magic Spray (Jenn-Air Model
A912, Part No. 20000008)**.

• Moderate/Heavy Soil -- Wipe with
one of the following - Bon Ami, Smart

Cleanser, or Soft Scrub* - using a
damp sponge or soft cloth. Rinse and
dry. Stubborn soils may be removed
with a damp Scotch-Brite* pad; rub
evenly with the grain. Rinse and dry.
To restore luster and remove streaks,

follow with Stainless Steel Magic
Spray*.

• Discoloration -- Using a damp

sponge or soft cloth, wipe with Cameo
Stainless Steel Cleaner*. Rinse

immediatelyand dry. To remove
streaks and restore luster, follow with

Stainless Steel Magic Spray*.

* Brand names for cleaning products are registered trademarks of the respective manufacturers.
** To order direct, call 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247).
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[   EFeRE You

NOTHING ON THE COOKTOP

OPERATES.

• Check for a blown circuit fuse or a

tripped main circuit breaker.

• Check if cooktop is properly con-
nected to electric circuit in house.

COOKTOP ELEMENTS DO NOT
GET HOT ENOUGH.

• Surface controls may not be set
properly.

• Voltage to house may be low.

• Cookware may not be flat or the
correct size or shape.

ELEMENTS EMIT A SLIGHT ODOR
AND/OR SMOKE WHEN FIRST

TURNED ON.
• This is normal

FOR

GLASS-CERAMIC

SURFACE SHOWS WEAR.

1.Tiny scratches or abrasions.
• Make sure cooktop and pan bottom

are clean. Do not slide glass or
metal pans across top. Make sure
pan bottom is not rough. Use the
recommended cleaning agents.
See pg. 5.

2,Metal marks.

• Do not slide metal pans across top.
When cool, clean with Cooktop
Cleaning Creme. See pg. 5.

3.Brown streaks and specks.
• Spills not removed promptly. Wiping

with soiled cloth or sponge. Pan
bottom not clean.

4.Areas with a metallic sheen.

• Mineral deposits from water and
food.

5,Pitting or flaking.
• Sugary boilovers that were not

removed promptly. See pg. 5.
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& SERWCE

CUSTOMER'SSOLEAND EXCLUSIVEREMEDYUNDER
THISWARRANTYSHALLBEPRODUCTREPAIRAS
PROVIDEDHEREIN.IMPLIEDWARRANTIES,INCLUDING
WARRANTIESOFMERCHANTABILITYORFITNESSFOR
A PARTICULARPURPOSE,ARELIMITEDTO ONEYEAR
ORTHESHORTESTPERIODALLOWEDBYLAW.
MAYTAGCORPORATIONSHALLNOTBELIABLEFOR
INCIDENTALORCONSEQUENTIALDAMAGES.SOME
STATESAND PROVINCESDO NOTALLOWTHE
EXCLUSIONOR LIMITATIONOFINCIDENTALOR
CONSEQUENTIALDAMAGES,OR LIMITATIONSON THE
DURATIONOFIMPLIEDWARRANTIESOF
MERCHANTABILITYORFITNESS,SOTHESE
EXCLUSIONSOR LIMITATIONSMAY NOTAPPLYTO
YOU. THISWARRANTYGIVESYOU SPECIFICLEGAL
RIGHTSAND YOUMAY ALSOHAVEOTHERRIGHTS,
WHICHVARYSTATETOSTATEORPROVINCETO
PROVINCE.

WHAT iS NOT COVEREDBY THESEWARRANTIES

1.Conditionsand damagesresultingfrom any of the following:
a. Improperinstallation,delivery,or maintenance.
b.Any repair,modification,alteration,or adjustmentnot authorizedby

the manufactureror an authorizedservicer.
c. Misuse,abuse,accidents,unreasonableuse,or acts of God.
d. Incorrectelectriccurrent, voltage,or supply.
e. Impropersetting of anycontrol.

2. Warrantiesarevoid if the original serial numbershave beenremoved,altered,
or cannot be readilydetermined.

3. Light bulbs.

4. Productspurchasedfor commercialor industrialuse.

5. Thecost of serviceor servicecall to:
a. Correctinstallation errors.
b. Instructthe user onthe proper useof the product.
c. Transportthe applianceto the servicerand back.

6. Consequentialor incidentaldamagessustainedby any personas a resultof
any breach of thesewarranties. Somestatesdo not allow the exclusionor
limitationof consequentialor incidentaldamages,so the aboveexclusionmay
not apply.

IFYou NEEDSERVICE
Firstseetile Troubleshootingsection in your UseandCare Guideor call
Maytag Services,LLC,Jenn-Air CustomerAssistanceat 1-800-JENNAIR
(:1-800-536-6247)U.S.A.andCanada.

To OBTAINWARRANTYSERVICE
To locatean authorizedservicecompanyin your area,contact the dealer from
whomyour appliancewas purchasedor call MaytagServices,LLC,Jenn-Air
CustomerAssistance.Shouldyou not receivesatisfactorywarranty service,call or
write:

MaytagServices,LLC
Attn: CAIR:_Center
P.O.Box2370,Cleveland,TN 37320-2370
U.S.and Canada I=800=JENNAIR (1=800=536=6247)
U.S.customersusingTTY for deaf, hearing impaired or
speech impaired,calJ1=800=688=2080.

NOte: When contactingMaytagServices,LLC,Jenn-Air Customer
Assistanceabout aservice problem,pleaseincludethe following:

a.Your name,addressand telephonenumber;
b. Model numberand serial numberof your appliance;
c. Nameand addressof your dealeranddate appliancewas purchased;
d. A clear descriptionof the problemyou are having;
e. Proofof purchase.

Useand Careguides,servicemanualsand parts informationareavailablefrom
Maytag Services,LLC,Jenn-Air CustomerAssistance.
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   STRUCTIONS DE SECURITE

M PO RTANTES

Installateur: Remettrece manuel au

proprietaire.

Consommateur: Lire le manuel; le

conserver pour consultation
ulterieure.Conserver la facture

d'achat ou le cheque encaisse
comme preuve de rachat.

Numero de modele

Numero de serie

Dated'achat

Pour route question, contacter:

Service-client Jenn-Air
1-800-JENNAIR(1-800-536-6247)
(Lundi - vendredi, 8 h - 20 h -- heure
de I'Est)
Site Internet: http://www.jennair.com

Pour le service aprbs-vente, voir
page 17.

#E SECURITE
Losinstructionsde securite importanteset los
paragraphes{mvertissemenb>de ce guide ne
sont pas destines_ couvrir routes les condi-
tions et situationsqui pourraientse presenter.
II faut faire preuvede bon sens,de prudenceet
de soin Iorsde I'installation,de I'entretienou
du fonctionnement de I'appareil.

Toujoursprendrecontact avec le detaillant,le
distributeur, I'agentde serviceapres-venteou
le fabricant darts le casde problemesou de
conditionsqui ne seraientpascomprises.

RECONNAJTRELESETIQUETTES,
PARAGRAPHESETSYMBOLES SUR LA
SECUmTE

[A.V.RT.SS.M.NT

AVERTISSEMENT- Dangersou pratiques
dangereusesqui POURP_IENTresulteren
de gravesblessuresou mernela mort.

A ATTENTION

ATTENTION - Dangersou pratiques
dangereusesqui POURRAIENTresulteren
des blessuresmineures.

Life routes les instructions avant
d'utiliser eet appareil; observerroutes les
instructionspour eliminer les risques
d'incendie,choc electrique,dommages
materielset corporelsque pourrait susciter
une utilisationincorrectede I'appareil.Utiliser
I'appareiluniquementpour les fonctions
prevues,decrites dans ce guide.

Pour une utilisation adequate et en
s_curit_, il faut que I'appareilsoit
convenablementinstallepar un technicien
qualifie,et relic b la terre.

EN CAS J_NCEND_E

InterrompreI'alimentationelectriquede
I'appareilet de la hottede ventilationpour
minimiserle risqued'extensiondes flammes.
Eteindrelesflammes,puis mettre la hotte en
marchepour evacuerla fumeeet I'air vicie.

• Utiliserun couvercleou uneplaque
biscuitspour etouffer les flammesd'un feu
qui se declaredans un ustensilede cuisson.

• NEJAMAIS saisirou d@lacer unustensile
de cuissonenflamme.

Ne pas projeterde reau sur unfeu de
graisse.Utiliserdu bicarbonatede sodium,ou
un extincteurb mousseou b produit chimique
secpour eteindre les flammes.

_NSTRUCT_ONS _ENERAL£S

Si I'appareilest installeprosd'une fenetre,
veiller_ ceque les rideauxne puissent
atteindre la surfacede cuisson sousI'effet
d'un courant @air.

NE JAMAIS utiliser la cuisinierepour
chauffer la piece.Lenon-respectde cette
instructionpeut etre la causede blessures,
brQlures,incendieou deteriorationde
rappareil.

NE JAMAIS porter desvetementsamples
Iorsde I'utilisationde I'appareil.Un vetement
trop ample peut accrocherla poigneed'un
ustensileou s'enflammeret provoquerdes
brQluress'il toucheun elementchauffant.

Pourgarantir un fonctionnementadequat et
pour eviterdes dommagesmaterielsou
corporels,n'executeraucune operationde
reglage,reparationou remplacementde
piece de I'appareilqui n'est pas
specifiquementrecommandeedans ce guide.
Confier touteautre intervention_ un
technicien qualifie.
NE JAMAIS remiserou utiliser de I'essence

ou un autre produit combustibleou inflam-
mable _ proximitede la cuisiniere,car les
vapeursCruisespeuventsusciterun risque
d'incendieou @explosion.

Pourempecherqu'un feu de graissese
declare,eviter route accumulationde graisse
ou autresmatieresinflammablesdans
rappareilou au voisinage.

Utiliser uniquementdes maniquesseches.
L'applicationd'une manique humidesur une
surfacechaude peut provoquerremissionde
vapeurbrQlante.Ne pashisser les maniques
toucher leselementschauffantschauds. Ne

pas utiliserune servietteou un autre textile
volumineuxqui pourrait facilement
s'enflammerau contactd'un element
chauffant.

Ramenerchaque bouton de commande _ la
position d'arret apres rachevement d'une
cuisson.

Q



Lasecurite de fonctionnementde cot

apparel a ete testeeb I'aide d'ustensilesde
cuissonconventionnels.Ne pas utiliserun
ustensileou accessoirequi n'est pas
specifiquementrecommandedans ce
manuel.Ne pas utiliserde couvre-element,
gril place sur la surfacede cuisson ou
systemede convectionadditionnel.
L'utilisationd'un dispositifou accessoirequi
n'est pas expressementrecommandedans
ce manuel peut degrader la securitede
I'appareilou sa performance,ou reduire la
Iongevitedes composants.
NE JAMAIS utiliserde feuille d'aluminium
ou des contenantsen aluminiumsur la table
de cuisson.IIs peuventdevenir treschauds.
Utiliserseulementde la feuille d'aluminium
commeil est indiquedans ce guide.

Nettoyerseulement les pieces indiquees
dans ce guide et observer les metJlodes
recommandees.

SURFACE DE CUISSON

NEJAMAIS laisserun elementde la surface
de cuissonallume sanssurveillance,
particulierementavecchauffageeleve.Le
debordementdu contenude I'ustensile

pourrait provoquerla generationde fumee
abondanteet rinflammationde la graisse.

Cetapparel comporte deselements
chauffantsde differentestallies.Utiliser

toujoursun ustensilei fond plat,de taille
suffisantepour qu'il puisserecouvrir
completementI'element.Pouroptimiser
I'efficacite,choisirun ustensilede memetaille
que I'element.

Siun ustensileest plus petit que I'element
utilise,une parle de [element chauffantest
exposeeet pout provoquerI'inflammation
d'un vetementou des maniques.

Seulscertainsmateriauxdeverre,
vitroceramique,ceramique,gres,ou certains
ustensilesvitrifiedemailles peuvent8tre
utilisessur lasurface de cuissonou dans le

four sansrisque de bris sousI'effet du choc
thermique.Observerles instructionsdu
fabricant Iorsde I'utilisationd'un ustensilede
verre.

Orienterla poigneede chaque ustensilevers
le centrede la surfacede cuissonet non pas
vers I'exterieurou versun autre element;ceci
reduira le risquede brQlure,inflammationde

matiere inflammableou renversement(un
jeune enfantpourrait saisiret renverserun
ustensiledont le mancheestoriente vers
I'exterieur).

SURFACE DE CUISSON EN

NE JAMAIS utiliserune surfacede cuisson

casseeou felee:les solutionsde nettoyageet
renversementspeuventpenetrer dans la
surfacede cuisson en entrainantun risque de
choc electrique.Prendre immediatement
contact avecun technicien qualifle.

Nettoyerprudemmentla surface de cuisson.
Certainsproduitsdonnent des fumees nocives
s'ils sont appliquessur une surfacechaude.Si
I'on utiliseun linge, uneeponge humideou du
papier essuie-toutsur une surfacede cuisson
chaude, faire preuvede prudenceafin d'eviter
de se briler par la vapeur.
NE JAMAIS standsur lasurface de cuisson.

Exercerune prudenceextremeIorsdu
deplacementdu recipientde graisseou Iorsde
I'eliminationde graissechaude.Laisserla
graisserefroidir avantde d@lacer I'ustensile.

ou autre materiau inflammablevenir au
contact d'un elementou d'une surface
voisine,ou d'une surface interne du four,
avantque le refroidissementcomplet ait pu se
produire.

Autres zonespotentiellementchaudes:
surface de cuisson,zonesvoisinesde la
surface de cuisson,eventdu four, surfaces
prochesde I'ouverturede I'event,porte du
four, surfacesvoisinesde la porteet du
hublot.

SECUR TEPOURLESENFANYS

HOTTE I_EXTRACTIOI

Nettoyer frequemment la hotteet les filtres
pour eviter I'accumulation,sur la hotte ou les
filtres,de graisseet autresmatieres
inflammables,susceptiblesde s'enflammer.
Fairefonctionner le ventilateuri I'occasion

d'une operationde flambaged'un mets,crepes
Suzette,etc.) sous la hotte.

_LEM ENYS CIAUFFANTS

NE JAMAIS toucher los818rnents
ehauffants du four ou de la surface de
cuisson, ni les surfaces voisinesdes
blbments ou les surfaces int_rieures
du four.

Un elementchauffant peut etre encorechaud
meme Iorsquesa teinteest sombre.Une zone
voisined'un elementchauffant,b I'interieur du
four ou sur lasurface de cuisson,peut etre
suffisammentchaude pour provoquerune
brilure.

Pendantet apresI'utilisation,nejamais toucher
un elementchauffant ou laisserun vetement

;EIVER CES IISTIUOTIOIS POUI COISU
II

NE JAMAIS laisserdesenfants seulsou sans

supervisionIorsquerappareilest en service
ou chaud.

NE JAMAIS hisser un enfant s'asseoirou se

tenir sur une partie quelconquede rappareil.
II pourraitse blesserou se brQler.

IIest important d'enseigneraux enfants que la
cuisiniereet les ustensilesplacesdessusou
dedanspeuvent8tre chauds. Laisserrefroidir
les ustensilesen un lieu sQr,hors d'atteinte
des enfants.II est importantd'enseigneraux
enfantsqu'un apparel menagern'est pas un
jouet, et qu'ils ne doivent toucheraucune
commandeou autre composantde I'appareil.

AVERTISSEMENT ET AVIS

IMpoRr[ANT POUR LA

AVIS IMPORTANT - OISEAUX

FAMIUERS: Lesoiseauxont un systeme
respiratoiretressensible. Ne pasgarder un
oiseaufamilierdans la cuisineou dans une

pieceoQil pourrait8tre exposeaux fumees.
Lesfumees Cruisesdurant une operation
d'autonettoyagepeuvent8tre dangereusesou
mortellespour un oiseau,de memeque les
fumeesCruisesIorsdu chauffageexcessifde
graisse,huile, margarine,parexempledans
un ustensilei garnissageanti-adhesion.

LYAYIONU LTERIEURE
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_OUTONS DE 1

Permettent rutiNsation des e,le,ments

chauffants de surface, avec un re,glage

continu de la puissance entre les
positions extre,mes lo (mine) et Hi
(max,). On peut re,gler un bouton
toute position entre ces deux extre,mes.

POSITEON DES

ModUle JEC8S36

\. _ / / ..... % \ j

1 2 34 5

1, Ele,mentavant gauche

2, Ele,mentarrie,regauche Ce,le,mentpont]
3, Ele,mentcentral
4o E[e,mentarrie,re droit

5. Ele,mentavant droit (double]

Mod_leJE¢8430

12 34

1. Ele,mentavant gauche
2, Ele,mentarrie,re gauche
3, E[e,mentarrie,re droit

4o Ele,mentavant droit {double]

REGLAGE DES

1. Placer I'ustensile sur I'e,le,ment.

2, Enfoncer et faire tourner le bouton

jusqu'_ la position de,sire,eCrotation
darts un sens ou darts rautre].

3. Apre,s une cuisson, ramener le
bouton _ la position OFF (ARR[:T).
Retirer rustensile.

_LEMENT DOUBLE

La table de cuisson comporte un
e,le,mentchauffant double, _ ravant
droit. Pour rutiNsation, enfoncer [e
bouton de commande et [e fake tourner

vers la droite pour commander le petit
e,le,ment,ou bien vers la gauche pour
commanderle rand e,le,ment.

/
6

\
OFF

Ledessin pr_sente le bouton de eommande et
les rep_res pourI'_16mentdouble ou1'61_ment

p_nt [certains modules).

ELEMENT PONT

(CERTAINS MODELES)
La table de cuisson est dote,ed'un

e,le,mentpont situe,b rarrie,re gauche,
permettant rutiNsation d'un ustensik
aNonge,.Pour I'utilisation, enfoncer le
bouton de commande et le fake tourner

vers la droite pour commander le petit
e,le,ment,ou bien vers la gauche pour
commander re,le,mentpont.

TEMOINS oE

Tous les modules Un t&moin rouge
s'illumine Iorsqu'un &l&mentest
ALIHENTE

VOYANTS LUMINE[]× DE

SURFACEOHA JOE

Un voyant de surface chaude est
associe,_ chaque e,le,mentchauffant. II
s'iNumine Iorsque la surface affecte,e est
chaude. II reste illumine, me,me apre,s
rinterruption d'aNmentation de

re,le,ment,jusqu'_ ce que la zone se soit
refroidie. Les voyants lumineux sent
situe,sb ce,te,des boutons de
commande.

SUGGESTiONSPour
LE _EGLAGE

On doit choisir la puissance de
chauffage en fonction de divers
facteurs: taiNe, type de rustensile, et
ope,ration de cuisson.

Hi (max): Pour I'e,bullltion d'un Ilquide.

On dolt toujours re,duire la
puissance de chauffage de,s
que la tempe,rature
d'e,bulNtion est atteinte ou

que les aliments
commencent 8 cuire.

6-8:

4-6:

2-4:

Lo (rain):

(puissance moyenne/haute]
Pour rissoler les viandes,

chauffer rhuile {grande
friture ou aliments saute,s]

et pour le maintien de
I'e,bullition rapide d'une
grande quantite, de Iiquide.

{puissance moyenne] Pour
le maintien de I'e,bullition

lente d'une grande quantite,
de Iiquide ou pour la plupart
des ope,rations de friture.

{puissance moyenne/basse]
Pour continuer la cuisson de
mets en casseroles ferme,es

par couvercle ou pour cuire
la vapeur.

{puissance basse] Pour
fusion de chocolat ou

beurre, ou le maintien de la

tempe,rature d'un mets.

8 2
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I SURFACE DE _UISSON EN VITROCERAMIQUE

• Lors des premieres utilisations de la table de cuisson, I'appareil peut emettre un
peu de fumee et des odeurs. Ceci est normal.

• Lors de la mise sous tension d'un element, une luminescence rouge peut etre
visible _ travers la surface en vitroceramique. Pour le maintien de la puissance
de chauffage desiree, I'element est alimente par intermittence.

• La surface en vitroceramique peut sembler changer de couleur Iorsqu'elle est
chaude. Ceci est normal et disparaft Iorsque la surface refroidit.

• La surface de cuisson en vitroceramique demeure chaude pendant quelque
temps apres I'extinction d'un element. Lorsque le voyant HOTSURFACE
[SURFACECHAUDE] s'eteint [voir ci-dessous], on peut toucher la surface de
cuisson sans danger.

• REMARQUE: Ne pas tenter de soulever la table de cuisson.

ZONES DE OUISSON

Les zones de cuisson de la table de

cuisson sont representees par un motif
permanent darts la plaque en
vitroceramique. Pour une efficacite
maximum, utiliser une zone de cuisson
dont le diametre convient _ I'ustensile.

vide car cela pourrait abi'mer la surface
de cuisson et la casserole.

•Ne jamais utJliser la table de cuisson
comme surface de travail ou comme

planche _ decouper. Ne jamais cuire
d'aliments directement sur la surface

de cuisson, sans recipient.

Le rdcipient ne dolt pas d_passer la
zone de cuisson de plus de 12 _ 25
mm (1/2 _ 1po).

OONSEILS DE

PROTECTION DE LA

SURFACE
V_T_OCE_A_QUE

• Avant de s'en servir la premiere fois,
nettoyer la table de cuisson. 0,/oir
Nettoyage, page 140

• Ne pas utiliser de casseroles en verre.
Elles pourraient rayer la surface.

• Ne pas utiliser de plastique, de sucre
ni d'aliments riches en sucre fondre
sur la table de cuisson. Si cela se

produisait accidentellement, nettoyer
immediate-ment. 0,/oir Nettoyage,
page 140

• Ne jamais laisser le contenu d'une
casserole bouillir jusqu'_ ce qu'elle soit

• Ne jamais utiliser de support metallique
ou anneau de wok entre un recipient et
[a table de cuisson. Ces objets peuvent
marquer ou rayer [a surface.

• Ne pas giisser de recipients metaiiiques
sur [a table de cuisson brQiante, lis

pourraient [aisser sur [e verre des
marques qui sont difficiies _ enlever ou
qui sont permanentes. Ces marques
doivent etre nettoyees immediatement.
G/ok Nettoyage, page 14.]

• Veiiier _ ce que le fond des recipients
et [a zone de cuisson soient propres
avant d'allumer ['element, afin d'eviter
les rayures.

• Pour empecher que la table de cuisson
en vitroceramique se trouve rayee ou
abi'mee, ne pas y hisser de sucre, de
sel ou de graisse. Prendre I'habitude
d'essuyer [a surface avec un linge

propre ou un essuie-tout avant de
I'utiiiser.
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• Ne jamais utiliser de linge ou d'eponge
sale pour nettoyer la table de cuisson. IIs
laisseraient un film invisible, ce qui
pourrait decolorer la surface Iorsqu'elle
est utilisee.

• Ne jamais utiliser un petit recipient sur
un grand element. Non seulement i[ y a
g_chis d'energie mais i[ peut en resulter
des projections qui vont brQlersur la
table de cuisson et qui devront etre
nettoyees.

• Ne pas utiliser des recipients speciaux
non plats qui seraient trop grands ou b
fond inegal comme les woks b fond
rond, les grilles ou recipients de grande
taille b fond ondul&

• Ne pas glisser de recipients metalliques
epais sur la surface au risque de la rayer.

• Ne pas utiliser de recipients en alu-
minium. L'aluminium risque de fondre
sur le verre. Si le metal fond sur la table

de cuisson, ne pas I'utiliser. Appeler un
reparateur agree Jenn-Air.

• En cas de renversement lots de cuisson,
nettoyer immediatement le produit
renverse de la table de cuisson pendant
qu'elle est encore chaude afin d'eviter un

plus grand nettoyage par la suite. User
de prudence, essuyer les renversements
avec un linge propre et sec.

• Ne pas laisser les produits renverses sur
la table de cuisson ou sur la garniture de
la table de cuisson pendant une Iongue
duree.

• Ne pas utiliser de poudre de nettoyage
abrasive ou de tampons _ recurer qui
rayeraient la surface.

• Ne pas utiliser de javellisant,
ammoniaque ou autres produits de
nettoyage non specifiquement
recommandes pour la vitroceramique.

• Nettoyer la surface en vitroceramique
apres chaque utilisation pour preserver
son aspect de produit neuf.



SUR LA SURFAO£ SUITE ]
RF.MRRQUE$:
• Les surfaces en vitroc_ramique

conservent la chaleur. Eteindre les

elements quelques minutes avant
que la nourriture soit completement
cuite et se servir de la chaleur

restante pour terminer la cuisson.

En raison des caracteristiques de
retention de la chaleur, les elements

ne r@ondent pas aux changements
de reglage aussi rapidement que
des elements spirales. L]ans le eas
o# un produ# se renverse, retirer
I'ustensile de la zone de cuisson.

Pour obtenir des performances de
cuisson maximum, utiliser des recipients

fond plat, lisse et @ais, de meme
diametre que I'element de cuisson.

OUISSON #ANS UN WOK

Utiliser le wok _ fond plat de Jenn-Air
(produit AO142) pour obtenir les
meilleurs resultats. Le wok comporte
une finition anti-adhesion, des poignees
de bois et un couvercle, et il est fourni

avec une grille pour cuisson _ la vapeur,
des spatules _ riz et une brochure de
conseils et recettes. Pour la commande,

telephoner au 1-800-JENNAIR
(1-800-536-6247).

13



[ EN ET NETTOYAGE

BOUTONS DE COMMANDE

* Pourretirer un bouton, le placer_ la
positionOFF [ARRET).Tirersur le bouton
en ligne droite pour le s@arer de la tige.Ne
pasOterle joint qu'on trouvesousle
bouton.

* Laverles boutonsdansde I'eausavonneuse

tilde ou au lave-vaisselle.Ne jamaisutiliser
un produit de nettoyageabrasif.

* Pourr_installerchaque bouton,placeren
correspondancele m_platde la tige et la
zone correspondantedu trou;veiller
placerle bouton 9 la positionOFF
(ARRtT).

SURFACE EN VITROCERAIVlIQUE

Nejamais utiliserdeproduitsde nettoyagedu
four,javellisant,ammoniaqueouproduitsde
nettoyagedu verrecontenantde
I'ammoniaque.REMAROUE:Prendrecontact
avecun r6parateuragr66si /a surfaceen
vitroc_ramiquese fendille,se casseou si de
I'aluminiumou du m6tal fond sur lasurface.

* Laisser la table de cuisson refmidir

avant d'entreprendm line operation de
nettoyage.

* G_n_ralit_s - Nettoyer la table de cuisson
apr_s chaque utilisation,avecun essuie-
tout humideet de la cr_mede nettoyage
pour table de cuisson*(produit no
20000001]**.Polirensuiteavecun chiffon

propre.

REMARQUE : Destachesindd6bilesse
formerontsi on utiliser#p#titivement/a
tablede cuissonalorsqu'el/eestsouill#e.

Salet_ _paisse ou marques
m_talJiques - Humidifierune _!ponge
r_curer<merayantpas>).Appliquer de la
cr_me de nettoyagepour table de
cuisson* (produit no20000001]**et frotter
pour retirer autantde saleteque possible.
Appliquer une mince couchede cr_me,
recouvriravecdu papieressuie-tout
humidifi_!et hisser pendant 30_ 45
minutes (2_ 3 heures pour unesouillure
tenace]. Recouvrirle papieressuie-tout
d'une feuille plastiquepour retenir
I'humidit& Frotter_ nouveau,puis essuyer
avec un linge propreet sec.

REMARQUE: N'uti/iser qu'un tampon
r6cumr _ne rayant pas_, PROPREet
HUMIBE, sans danger pour les
ustensilesde cuisine non adherents.
Le verm et le motif seront

endommag_s si le tampon n'est pas
bumide, s'il est souill_ ou si lm autre
type de tampon est utilis_.

Salet_s cuites ou dess_ch_es - Frotter

avec un tampon_ r_!curer<merayantpas>>
et unecr_mede nettoyagepour table de
cuisson*. Tenir une lamede

/rasoir_ un angle de 300et /
gratter pour enlever
toute salete /
restante.Puis,
nettoyer
comme il est
d_crit ci-dessus.

REMARQUE:Ne passe servir de la
lame de msoir tousles jours, eela
pourmit user le motif du verre.

Plastiqueou sucre fondu - R_gler
imm_!diatementI'_!l_!mentsur LOWet

gratter le sucreet le plastiquede la
surface chaude pour les pousserversune
zone moinschaude.Puis I_TEINDRE

I'_!l_!mentet le hisser refroidir.Nettoyerle
r_siduavecun grattoir _ lamede rasoiret
unecr_mede nettoyagepour table de
cuisson*.

AClER INOXYDABLE(CERTAINS

MODELES)

* NE PAS UTILISERBE PROBUITS BE
NETTOYAGECONTENANT BU
JA VELLISANT.

* TOUJOURSE_SUYERBANS LESENS
BE LA TEXTUREBE L"ACIERLORS BU
NETTOYAGE.

• Nettoyage joumaliedsalet_ I_g_re -
Essuyeravec I'un des produits suivants:
eausavonneuse,vinaigre blanc/eau,
produit de nettoyage pour verre et surface
Formula409" ou un produit semblable
multisurface - avecun linge souple et une
_ponge. Rinceret s_cher. Pourpolir et
enlever les marquesde doigts, faire suivre
par une pulverisation de produit pour
acier inoxydable Magic Spray (Jenn-Air
module A912, produit no20000008]**.

• Salet_ mod_r_e/_paisse - Essuyeravec
Fundes produits suivants: BonAmi, Smart
Cleanserou Soft Scrub* - _ I'aide d'un

linge souple ou d'une _ponge humide.
Rinceret s_!cher.Les taches rebelles

peuventCtreenlev_!esavecun tampon
Scotch-Brite* humidifi& Frotter
uniform_ment dans le sensdu m_!tal.
Rinceret s_!cher.Pourredonner du lustre

et retirer les rayures,faire suivre par une
pulv_!risationde produit pour acier
inoxydableMagic Spray*.

• D_coloration - A I'aided'une _!ponge
humide ou d'un linge souple, essuyer
avecle produit de nettoyage pour acier
inoxydableCameo*.Rincer
imm_!diatementet s_!cher.Pourretirer les

marqueset redonner du lustre, faire
suivrepar une pulv_!risationde produit
pour acier inoxydableMagic Spray*.

%es noms de marque des produits de nettoyage sont des marques deposees des differents fabricants.
** Pour commander directement, composer le 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247].
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RIEN NE FONCTIONNE.

• Contr61erI'alimentation du circuit :

fusible grille ou disjoncteur ouvert?

• Determiner si la table de cuisson est

correctement reliee au reseauelectrique.

UN ELEMENTNE GENEREPAS

SUFFISAMMENTDE CHALEUR,

• Les commandesdes elements de surface

peuvent ne pas etre correctement
reglees.

• La tension arrivant dans la maison peut
etre faible.

• L'ustensile utilise n'a pas un fond plat, ou
n'a pas la taille ou la forme correcte.

UN ELI_MENTEIVIETUNELEGi:REODEUR

ET/OU DE LAFUMI'E LORSDE LA IVlISE

EN IVlARCHE,

* Ceciest normal.

iNDICES DYUSUREDE LA SURFACEEN

VITROCI!RAIVlIQUE,

I. Petites erafiuresou traces d'abrasion.

• Veiller 9 ce que la surface de la table
de cuisson et le fond des ustensiles

soient toujours propres.Ne pas faire
glisser un ustensilede verre ou de
metal sur la surface.Veiller _ ce que
le fond de I'ustensile ne soit pas
rugueux. Utiliser les produits de
nettoyage recommandes.
Voir page 14.

2.Marques de metal.

• Ne pas faire glisser un ustensile
metallique sur la surface.Apres le
refroidissement, nettoyer avecde la
creme de nettoyage pour table de
cuisson.Voir page 14.

3. Petites marqueset traces matron.

• Residusde renversementpas
elimines rapidement. Essuyagede la
surface avec un chiffon ou une

eponge souillee. Fondde I'ustensile
pas parfaitement propre.

4.Zones _ refiet metallique.

• DepOtsminerauxprovenant de I'eau
et des aliments.

5. I_caillageet petites marquesde
corrosion.

• Debordement de matieressucrees qui
n'ont pas ete eliminees rapidement.
Voir page 14.

IS
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[ ET SERVICE

OE QUI N_EST PAS COUVERT PAR CES GARANTIES ,*

1.Les probl_meset dommagesr6sultantdessituationssuivantes:
a. Installation,livraisonou entretieneffectu6sincorrectement.
b. Touter@aration,modification,alt6rationoutout r6glagenon autorisc!s

par le fabricant ou par un techniciende serviceautoris_.
c. Utilisation inad6quate,abusiveou non raisonnable,ou catastrophe

naturelle.

d. Courant61ectrique,tension, alimentation_lectrique incorrectes.
e. R6glageinappropri6de toutecommande.

2. Lesgarantiessontannul6essi les num_rosdes6rie d'origine ont _t6 enlev_s,
modific!sou nesont pas facilement lisibles.

3. Leaampoules.

/4.Les produitsachet6s_des fins commercialesou industrielles.

5. Leafrais de d@annageou devisite pour :
a. Correctiond'erreursd'installation.

b. Initiation de I'utilisateura I'utilisationappropri6ede I'appareil.
c. Transportde I'appareilaux Iocauxdu technicien de service.

6. Leadommagesindirectsou accessoiressubis par toute personne_ la suited'une
quelconqueviolationdes garanties. CertainsEtatsou certainesprovinces
interdisent I'exclusionou la limitationdes dommagesindirects ou accessoires.II
est doric possibleque I'exclusionci-dessusne s'appliquepas_ vous.

S| vous AVEZ BESOIN D_AIDE

Consultezd'abord lasection sur led@annagedu guide d'utilisation et d'entretien
ou appelezMaytagServices,SARL,Servicea la clienteledeJenn-Air au 1800
JENNAIR (1 800536-6247)aux Etats-Uniset au Canada.

POUR OBTENIR UN SERVICE EN VERTU DE LA
GARANTIE

PourIocaliseruneentreprisede r@aration autorisc!edansvotre r_gion,prenez
contact avec led6taillantaupr_sduquel vousavezachetc!I'appareilou appelez
Maytag Services,SARL,Servicea la clientelede Jenn-Air.Si le serviceobtenuen
vertu de lagarantie nevoussatisfait pas,veuillezc!crireout61c!phonera :

Maytag Services,SARL
A I'attentiondu CAIR_'Center
P.O.Box2370,Cleveland,TN 37320-2370ETATS-UNIS
Etats=Uniset Canada : 1 800 JENNAIR(1 800 536=6247)

LESEULETUNIQUERECOURSDUCLIENTENVERTUDECEdEGARANTIEEST
LAREPARATIONDUPRODUITCOMMEDECRITPRECDEMMENT.LES
GARANTIESIMPLICITES,Y COMPRISLESGARANTIESDEQUALITEMARCHANDE

OUD'ADAPTATIONA UNUSAGEPARTICULIER,SONTLIMITEES_, UNANOUA
LAPERIODELAPLUSCOURTEPERMISEPARLALOI.MAYTAGCORPORATION
NEPEUTETRETENUERESPONSABLEDESDOMMAGESACCESSOIRESOU
INDIRECTS.CERTAINSETATSETCERTAINESPROVINCESINTERDISENT
L'EXCLUSIONOULALIMITATIONDESDOMMAGESACCESSOIRESOU
INDIRECT&OULESLIMITATIONSSURLADUREEDESGARANTIESIMPLICITES
DEQUALITEMARCHANDEOUD'ADAPTATIONA UNUSAGEPARTICULIER,IL

ESTDONCPOSSIBLEQUECESEXCLUSIONSOULIMITATIONSNES'APPLIQUENT
PAS_,VOUS.CETrEGARANTIEVOUSCONFEREDESDROITSJURIDIQUES
SPECIFIQUES.VOUSPOUVEZEGALEMENTBENEFICIERD'AUTRESDROITS,QUI
VARIENTD'UNETATA L'AUTREOUD'UNEPROVINCEA L'AUTRE.

Remarque : Lotsdetout contactaupr_sde Maytag Services,SARL,Service
la clientelede Jenn-Air concernantun probl_me,veuillez fournir I'information

suivante•

a. Vos nora,adresseet numc!rodet61@hone.
b. Les num_rosde moduleet des6rie de I'appareil.
c. Le noraet I'adressedu d_taillantet la date d'achatde I'appareil.
d. Une descriptiond6taill6edu probl_meobserw!.
e. Une reuved'achat.

Lesguidesd'utilisation et d'entretien,les manuelsde serviceet les
renseignementssur les pisces sontdisponiblesaupr_sde MaytagServices,SARL,
Servicea la clienteledeJenn-Air.
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  '  NSTRUCCIONES IMPORTANTES

SOBRE RIDAD

Instalador: Pot favor deje esta
gufa junto con el electrodomestico.

Consumidor: Por favor lea y
conserve esta gufa para referencia
futura. Conserve el recibo de

compra y/o el cheque cancelado
como prueba de compra.

NQmero de Modelo

NQmerode Serie

Fecha de Compra

Si tiene alguna pregunta,
llame a:

Jenn-Air Customer Assistance
1-800-JENNAIR 0-800-536-6247]
(Lunes - Viernes, 8:00 a.m. - 8:00

p.m. Hora del Este]
Intemet: http://www.jen hair.corn

Para informaci6n soflre servicie,
vet p_gina 27

_NSTRUCCiONES DE

Lasadvertenciase instruccionesimportantes
sobre seguridadque aparecenen este
manualno estdndestinadasa cubrir todaslas

posiblescircunstanciasy situacionesque
puedanocurrir. Sedebe ejercersentido
comOn,precauciOny cuidado cuando instale,
realicemantenimientoo haga funcionarel
artefacto.

SiemprepOngaseen contactocon su
distribuidor,agente de servicioo fabricantesi
surgen problemaso situacionesque ustedno
comprenda.

RECONOZCALOSSIMBOLOS DE

SEGURIDAD,ADVERTENCIAS,
ETI-QUETAS

ADVBtT[NClA- Peligmo pr_cticasno
seguras que PODRIANcausar lesi6n
personal grave o mortal.

PR[eAUel6N - Peligroso pr_cticasno
seguras que PODRIANcausar lesi6n

personalmenos grave.

Lea y siga todas las instrucciones
antes de usar este electrodom_stico

pala evitar el riesgo potencial de incendio,
choque electrico, lesi6n personal o da_o al
electrodomestico como resultado de su

uso inapropiado. Utilice este
electrodomestico solamente para el
prop6sito que ha sido destinado seg_n se
describe en esta guia.

Para asegurar funcionamiento
correcto y seguro: Elelectrodom_stico
debe set instalado debidamente y puesto a
tierra por un tScnico calificado.

_N _ASO DE _NCEND_O

Apague el electrodomestico y la campana
de ventilaci6n para evitar que las llamas
se dispersen. Extingalas llamas luego
encienda la campana para expulsar el
humo y el olor.

• Apague el fuego o la llama en una
sartSncon una tapa o una bandeja de
hornear.

• NUNCA levante o mueva una sarten
en llamas.

No use agua en los incendios de grasa.
Use bicarbonato de soda, un producto
quimico seco o un extinguidor del tipo
con espuma para apagar un incendio o la
llama.

Si el electrodomestico est_ instalado
cerca de una ventana, se deben tener

cuidado para evitar que las cortinas
pasen sobre los quemadores.

NI.INCA use este electrodomestico para
entibiar o calentar la habitaci6n. El

incumplimiento de esta instrucci6n
puede conducir a posibles quemaduras,
lesi6n, incendio o da_o al
electrodomestico.

NUNCA use ropas sueltas u holgadas
cuando est6 usando el electrodomestico.

Las ropas pueden enredarse en los
mangos de los utensflios o prenderse
fuego y causar quemaduras si la ropa
entra en contacto con los elementos
calefactores calientes.

Paraasegurar el funcionamiento debido y
evitar da_o al electrodomestico o posible
lesi6n, no ajuste, repare ni reemplace
ninguna pieza del electrodomestico a
menos que sea espedficamente
recomendado en esta gufa. Todas las
otras reparacionesdeben ser hechas por
un t_cnico calificado.

NUNCA almacene ni use gasolina u
otros materiales combustibles o
inflamables cerca de los elementos

superiores o en la vecindad de este
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electmdomestico pues los vapores
pueden crear un peligro de incendio o
una explosi6n.

Paraevitar incendios de grasa, no deje
que se acumule grasa de cocinar ni otros
materiales inflamables en la estufa o
cerca de ella.

Use solamente tomaollas secos. Los

tomaollas hQmedoso mojados al tocar
las superficies calientes pueden producir
una quemadura pot vapor. No deje que
los tomaollas toquen los elementos
calefactores calientes. No use una toalla

ni otto paso voluminoso pues puede
f_cilmente tocar los elementos

calefactores calientes y prenderse fuego.

Siempre apague todos los controles
cuando haya terminado de cocinar.

Se ha comprobado el rendimiento y
funcionamiento seguro de este electro-
domestico usando bater{asde cocina

convencionales. No use ningQn
dispositivo o accesodo que no haya sido
espedficamente recomendado en esta
gu{a. No use cubiertas, rejillas supenores
de la estufa o sistemas de convecci6n

para hornos. Eluso de dispositivos o
accesorios que no sean expresamente
recomendados en esta gu{a puede crear
peligros graves de seguridad, afectar el
rendimiento y reducir la vida Qtil de los
componentes de este electrodomestico.

NUNCA use papelde aluminio o
contenedoresde aluminio en la cubierta.

Estospuedencalentarseexcesivamente.
Useel papelde aluminio solamentecomo
se indica en estaguia.

Los envases de tipo aerosol son
EXPLOSlVOScuando son expuesto al
calory pueden set altamente inflamables.
No nos use ni los guarde cerca del
electrodomestico.

Limpie solamentelas piezasque se indican
en estagufay siga los procedimientos
recomendados.

NUNCA dejelos elementos superiores
sin supervisi6n, especialmente cuando
est_ usando los ajustes de calor altos. Un

derrame sin recibir la debida atencidn

puede causar humo y un derrame de
grasa puede causar un incendio.

Esteelectrodomestico tiene diferentes

tama_os de elementos superiores.
Seleccione utensilios que tengan bases
planas Io suficientemente grandes para
cubrir el elemento. La relacidn adecuada

entre el utensilio y el elemento mejorarl
la eficiencia al cocinar.

Si el utensilio es m_s peque_o que el
elemento, una porcidn del elemento
quedar_ expuesta y puede encender la
ropa o un tomaollas.

Solamente ciertos tipos de utensilios de
vidrio, vidrio/cer_mico, cer_mica, gres u
otros utensilios vidriados son

convenientes para cocinar en la
superficie o en el homo sin quebrarse
debido al repentino cambio de
temperatura. Siga las instrucciones del
fabricante del utensilio cuando use vidrio.

Gire los mangos de los utensilios hacia el
centro de la cubierta, no hacia la
habitaci6n o sobre otro elemento

superior. Estoreduce el riesgo de
quemaduras, encendido de materiales
infiamables o derrames si el sartSn es

tocado accidentalmente o alcanzado pot
ni_os peque_os.

CUB ERTA DEV DmO

NUNCA cocine sobre una cubierta rata.

Si la cubierta de la estufa se rompe, los
agentes de limpiezay los derrames
pueden penetrar la cubierta rota y crear
un riesgo de choque electrico. P6ngase
en contacto con un tecnico califieado
inmediatamente.

Limpie la cubierta con cuidado. Algunos
limpiadorespueden producir vapores
nocivos si se aplican a una superficie
caliente. Si se usa una esponja, paso o
toalla de papel hQmeda en una _rea de la
cubierta que est8 caliente, tonga cuidado
para evitar quemaduras con el vapor.

Nunca se pare en la cubierta.

OLLAS FRE_DORAS

Use extremo cuidado cuando mueva la

olla con aceite o descarte la grasa
caliente. Deje que la grasa se enfr{e
antes de intentar mover la olla.

_LEM £NTOS OALEEACTORES

NUNCA toque la superficie o los
elementos calefactores del homo, las
dreas cerca de los elementos o las

superficies interiores del homo.

Los elementos calefactores pueden estar
calientes a_n cuando se vean de color
obscuro. Las_reas cerca de los

elementos supedores y de lassuperficies
interiores del homo pueden calentarse Io
suficiente como para causar quemaduras.

Durante y despues del uso, no toque ni
deje que las ropas u otros materiales
inflamables entren en contacto con los
elementos calefactores, con las_reas

cerca de los elementos o con lassuperfi-
cies interiores del homo hasta que no se
hayan enfriado completamente.

Otras superficies potencialmente
calientes son: la cubierta de la estufa, las
_reas que est_n dirigidas hacia la
cubierta.

SEGURmDAD PARA LOS

NUNCA deje a los ni_os solos o sin
supervisi6n cuando el electrodomestico
est8 en uso o est8 caliente.

NUNCA permita que los ni_os se sienten
o se paren en ninguna parte del
electrodomestico pues se pueden
lesionar o quemar.
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[   NSTRUCCIONES  MPORTANTES  RIDAD, CONTo

Seiesdebeense_araiosni_osqueel CAMPANAS DE _WSO Y _DVERT£NC_A

electrodomestico y losutensilios que _M PORTAN'TE SOBRE
est_n en el o sobre el pueden estar
caiientes. Deje enfriar los utensiiios
calientes en un lugar segum, fuem del
alcance de los niffos pequeffos. Se les
debe enseffar a los niffos que un
electrodomestico no es un juguete. No se
debe permitir que los niffos jueguen con
los controles u otras piezasde la estufa.

Limpie la campana de ventiiaci6n de la
estufa y los fiitros con frecuencia para
evitar que se acumule grasa u otros
materiales inflamabies en la campana o
en el filtro y tambien para evitar incendios
de grasa.

Encienda el ventilador cuando flamee

alimentos (talescomo cerezas fiambe)
debajo de la campana.

AVlSO iMPORTANTE RESPECTOA
LOS PAJAROS DOMESTICOS: Nunca

mantenga a losp_jaros domesticos en la
cocina o en habitaciones hasta donde

puedan llegarloshumos de la cocina.
Los p_jaros tienen un sistema respiratorio
muy sensitivo. Los humos producidos
durante el ciclo de autolimpieza del
homo pueden set pedudiciales o
morales para los p_jaros. Los humos
que despide el aceite de cocina, la grasa,
la margarina sobrecalentados y la vajilla
antiadherente sobrecalentada pueden
tambien set perjudiciales.

;ERVE [STAS

£A£A REFERENCIA FUTU£A
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[C c .A.Do E. LACuB A J

Use estos controles para encender los
elementos superiores. Se dispone de una
selecci6n infinitade ajustes del calor
desde 'Lo' (bajo) hasta 'Hi' (alto).
Estas perillas pueden colocarse en
cualquiera de estos ajustes o entre ellos.

POSICIONES DE LOS

ModeloJ EC8536

/ <:> C> \

t 2 34 5

1. Elementodelantero izquierdo
2, Elemento trasero izquierdo (elemento

puente]
3, Elementocentral
4, Elementotrasero derecho
5, Elemento delantero derecho (elemento

doble)

ModeloJEC8430

12 34

1. Elemento dehntero izquierdo
2, Elementotrasero izquierdo
3, Elementotrasero derecho

4. Elemento delantero derecho (elemento
doble]

_ROGRAMACJ0N DE LOS

1. Coloque el utensilio sobre el elemento
superior.

2, Oprima y gire la perilla en cualquier
direcci6n hasta el ajuste de calor
deseado.

3, Despues de cocinar coloque la perilla en
la posici6n 'OFF' (APAGADO]. Retireel
utensilio.

_LEMENTO _OBLE

La superficie de la cubierta est_ equipada
con un elemento doble situado en la

esquina delantera derecha. Para
encenderlo, oprima la perilla de control y
g{rela a la derecha para controlar el
elemento peque_o u optima y girela a la
izquierda para controlar el elemento
grande. ,LO

HI

\
/ 4
6

2

8 /
\ Lo
HIO 0

OFF

La ilustraci6nmuestra los ajustes de cocci6n
de la perilla de controlpara el elemento doble
y el elemento puente [modelos selectos)

_LEMENTO _UENT£

(MODELOS SELECTOS)

Paramayor flexibilidad, la cubierta est_
equipada con un elemento puente para
usar sartenes y utensilios de cocina m_s
largos. Elelemento puente est_ ubicado
en la esquina trasera izquierda. Para
encenderlo, oprima la perilla de control y
gire a la derecha para controlar el
elemento peque_o u oprima y gire a la
izquierda para controlar el elemento
puente.

_NDICADORES DE

Todos los modelos _:uando se

ENClENDEcualquiera de los elementos

se ilumina un indicador rojo.

LucEs INDICADORASDE
SU?ERFIOIE OALIENTE

Cada elemento tiene una luz indicadora

de superficie caliente. Se i[umina_ una
luz cuando el _rea de cocci0n

correspondiente est6 caliente.

:12

Permanecer_encendida, aun despues de
que el control ha sido apagado, hasta
que el _rea se enfr{e. Las luces
indicadorasest_n colocadas cerca de las

perillas de control.

_JUSTES DE OALOR

El tamaffo, tipo de utensilio y la cocci6n
afectar_n el ajuste del calor.

'Hi': Se usa para hacer hervir un I{quido.

(Alto) Siempre reduzcaelajustea uncalor
m_s bajo cuando los I{quidos
comiencen a hervir o cuando los
alimentos comiencen a cocinarse.

6-8: Cmedianoalto] Useparadorarcarrie,
calentar aceite para fre[r en una
sarten honda o para saltear.
Tambien para mantener un hervor
r_pido para cantidades grandes de
I{quidos.

4-6: Cmediano]Usadoparamantenerun
hervor lento para grandes
cantidades de I{quido y para la
mayor{ade las frituras.

2-4: Cmedianobajo] Use para continuar
cocinando alimentostapados opara
cocinar al vapor.

Lo: Se utiliza para mantener los

(Bajo) alimentos calientesyderretir choco-
late y mantequilla.

8 2

\ /
HI LO

OFF



I 9OCINANDO EN LA  UBIERTA, CONTo

SUPERFmC EDE VIDR # CERAM CA

NOTES:
• Lacubierta puede emitir un olor y humo leve las primeras veces que se use. Esto

es normal.

• Cuando se enciende un control, se puede percibir un brillo rojo a traves de la
superficie de viddo cer_mico. El elemento pasar_ por ciclos de encendido y
apagado para mantener el ajuste de calor prefijado.

• Lasuperficie de vidno cer_mico se puede vet descolorida cuando est_ caliente. Es
normal y esto desaparecer_ cuando la superficie se enfrie.

• Lassuperficies de vidrio cer_mico retienen el calor durante un periodo despues de
que la estufa se ha apagado. Cuando se apaga la luz de SUPERFICIECALIENTE,el
_rea de la superficie estar_ suficientemente fr[o para tocarla.

• NOTA: No intente levantar la cubierta.

Las _reas de coccidn de su estufa se

identifican mediante configuraciones
permanentes en la superficie de vidrio
cer_mico. Parauna coccidn m_s
eficiente, el tama_o del utensilio debe ser
igual al tama_o del elemento.

Los utensilie_ de cocina no deflen

extender_e m_s de _/2 a 1pul_lada
del _rea de cocci_n.

CONSEJOS PARA

PRO_TEGER LA

SUPERF_C_£ DE V_DR_O

CERAmlCA

• Antes de usar, limpie la cubierta. 0,/ea
Limpieza, p_gina 25.)

• No use utensilios de vidrio. Pueden

_ayarla superficie.

• No permita que se derrita pl_stico,
azQcaro alimentos con un alto
contenido de azQcaren la cubierta.

Si esto Ilega a ocurrir, limpie
inmediatamente. L'VeaLimpieza,
p_gina 25.}

• Nunca deje que un utensilio hierva
hasta quedar seco pues esto puede
dahar la cubierta y el utensilio.

• Nunca use la cubierta como una

superficie de trabajo ni como tabla de
cortar. Nunca cocine el alimento

directamente en la superficie.

• Nunca use un soporte o un anillo de
wok entre la superficie y el utensilio.
Estosarticulos pueden marcar o rayar
la cubierta.

• No deslice utensilios de metal a trav_s
de la cubierta caliente. Los utensilios

pueden dejar marcas que pueden ser
diffciles de sacar o dejar marcas
permanentes. Cualquier marca debe
ser limpiada inmediatamente. 0,/ea
Limpieza, p_gina 25.)

• Aseg_rese de que la superficie y la
parte inferior del utensilio esten limpios
y suavesantes de encender la estufa
para evitar _ayaduras.

• Paraevitar _ayaduraso daho a la
cubierta de vidrio cer_mico, no deje
az_car, sal ni grasa en el _rea de
coccidn. Limpie la superficie de la
cubierta con un paffo limpio o con una
toalla de papel antes de usada.

• Nunca use un paho o una esponja
sucia para limpiar la superficie de la
cubierta. Quedar_ una peiicula que
puede causar manchas en [a superficie
de cocci6n despu_s de que el _rea sea
ealentada.

• No use un utensilio pequeffo en un
elemento grande. No solamente
desperdicia energia si no que tambi_n
puede resultar en derrames que se
quemen en el _rea de cocci6n 1ocual
requiere limpieza adicional.

• No use articulos que no sean pianos
que sean muy grandes o disparejos,
tales como woks de fondo redondo, de

fondo ondulado y/o rejillas y ollas
grandes para hervir conservas.

• No deslice utensilios de metal pesado a
trav_s de la cubierta pues puede
rayarse.

• No use papel de aluminio ni
contenedores tipo aluminio. El
aluminio se puede derretir en el vidrio.
Si e[ metal se derrite sobre [a cubierta,
no [a use. Uame a un t(_cnicode
servicio autorizado Jenn-Air.

• Si ocurre un derrame cuando est_

cocinando, [impielo inmediatamente
del _rea de cocci6n cuando todavia

est_ caliente para evitar tener que
[impiarlo con mayor dificultad despu_s.
Use extremo cuidado, [impie el
derrame con una toalla seca.

• No permita que los derrames
permanezcan en el _rea de cocci6n o
en [a moldura de [a cubierta dulante

un periodo de tiempo largo.

• No use polvos limpiadores abrasivos o
esponjas de restregar pues pueden
rayar [a cubierta.

• No use blanqueador con cloro,
amoniaco u otros limpiadores no
especMcamente recomendados para
uso en vidrio cer_mico.

• Paraconservar [a apariencia de la
cubierta de vidrio cer_mico, [impie
despu_s de cada uso.
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NGTAS:
• Las cubiertas de vidrio cer_mico

retienen el calor. Apague el
elemento unos pocos minutos antes
de que el alimento est6
completamente cocinado y use el
calor retenido para completar la
cocci6n.

Debido alas caracterfsticas de

retenci6n de calor, los elementos no
responder_n a los cambios de
ajustes tan r_pidamente como los
elementos espirales. En e/case de
un pesible derrame, retire el
utensi/io de/#tea de coccidn.

_TENSlUOS

Para Iograr un 6ptimo rendimiento de la
cocci6n, use utensilios gruesos, pianos,
de rondo suave que coincidan con el
di_metro del _rea de cocci6n.

OO¢INANBO CON WOKS

Use el wok de rondo piano de Jenn-Air
(Modelo A0142} para 6ptimos resultados.
Elwok tiene un acabado antiadherente,
asasde madera, tap& pardlla para
cocci6n a[ vapor, paletas para arroz,
consejos y recetas. Parahacer un
pedido Ilame al 1-800-JENNAIR
(1-800-536-6247).
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  'u oAoo Y LIMPJ A ]
PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA "

. Aseg_rese de que la cubierta
esl_ apagada y que tedas las
piezas est_n fr{as antes de tecarla
e Bmpiada. Eslo es para evitar
da_o y posibles quemaduras.

- Paraevitar manchas o decoloraci6n

impie la estufa despuds de cada use.

- Si se retira alguna pieza,aseguresede
que la vuelve a colocar en la forma
correct&

PERiLLAS DE CONTROL

• Pararetirar las perillas de control, gfrelas
a la posici6n 'OFF' (Apagado). Tire de
cada perilla derecho hacia arriba para
sacarla del eje. No retire el sello situado
debajo de la perilla.

• Lave lasperillas en agua tibia con jab6n
o en el lavavajillas;no use limpiadoresni
matedales abrasives.

• Parareinstalar la perilla, haga coincidir
la parte plana de la cavidad de la perilla
con la parte plana del eje, volvi6ndola a
la posici6n 'OFF'.

CUBIERTA = ViDRiO CERAMICA

Nunca use Iimpiadoresde homo,
blanqueador con cloro, amoniaco o
Iimpiavidrioscon amoniaco. NOTA: Llame
a un t#cnico de servicio autorizadosi/a

cubierta de vidrio cerDmicose agrieta,
quiebra o si se de_ite metal o pape/ de
aluminio sobre la superficie,

• Deje que la cubierta se enfde antes
de limpiarla.

• Generalidades - Limpie la cubierta
despu6s de cada use, con toalla de
papel ht_meday Cooktop Cleaning
Creme (Part No. 20000001)**(Crema de

Limpieza para Cubiertas). Luego, lustre
con un pa_o seco.
NOTA: SedesarrollarDnmanchas

permanentes si /a suciedad se cocina
sobre /a superficie con e/use continue de
/a cubiertasucia.

Suciedades Fuertes e Nlarcas de

Metal - Humedezca una esponja
restregadora "que no deje marcas" o que
"no marque". Aplique Cooktop Cleaning
Creme* (Pieza No. 20000001)**y
restriegue para quitar tanta suciedad
come sea posible. Aplique una capa
delgada de la crema sobre la mancha,
cobra con una toalla de papel hOmeday
deje reposar durante 30 a 45 minutes (2
a 3 horas para suciedad muy incrustada).
Mantenga la humedad cubriendo la
toalla de papel con envoltura de pl_stico.
Restriegue nuevamente y luego lustre
con un pa_o limpio y seco.

NOTA: Use solamente una esponja
LIMPIA, HUMEBA "que no marque"
que sea segura para utensilios con
revestimiento antiadherente. Se

dafar# el vidrio y el dise#o de/
elemento si la esponja no est#
h#meda, si la esponja est# sueia o si
se usa otto tipo de esponja.

Suciedad quemada e
adherida - Restriegue con /
una esponja "que no /
deje marcas" y
Cooktop Cleaning
Creme*. Sujete
un raspador
con una hoja
de afeitar a un

_ngu[o de 30oy raspe cuaiquier suciedad
que quede. Luego [impie come se
describi6 anteriormente.

NOTA: No use la hoja de afeitar para
limpieza diaria plies puede desgastar
el dise#o de! elemento ell el vidrio.

Az_car e Pl_stice Derretide - Coloque
inmediatamenteel elemento en el ajuste
'LOW' (Bajo) y laspe el azacar o el
pl_stico de la superficie caliente hacia
una _rea frfa. Luego APAGUEel
elemento y deje enfriar. Limpie el
residue con un raspador con hoja de
afeitar y Cooktop Cleaning Creme*.

ACERO |NOXIDABLE

(MODELOS SELECTOS)
• NO USE NINGUN PROBUCTO DE

LIMPIEZA QUE CONTENGA BLAN-
QUEADOR A BASE DE CLORO.

• SlEMPRE LIMPIE LAS SUPERFICIES
DE ACERO A FAVOR DEL GRANO.

• Limpieza Diaria/Suciedad Leve -
Limpie con uno de lossiguientes -
agua con jab6n, una soluci6n de
vinagre blanco con agua, limpiador
para superficies y vidrio 'Formula 409'*
o un limpiador similar para superficies
mQItiples- usando una esponja o un
pa_o suave. Enjuaguey seque. Para
pulir y evitar marcas de los dedos, use
el producto 'Stainless Steel Magic
Spray' (Jenn-Air Modelo A912, Pieza
NO.20000008)**.

• Suciedad Mederada/Manchas

Rebeldes - Limpie con uno de los
siguientes - 'Ben Ami', 'Smart Cleanser'
o 'Soft Scrub'* - usando una esponja
hemeda o un paso suave. Enjuaguey
seque. Las manchas dificiles pueden
ser quitadas con una esponja 'Scotch-
Brite'* ht_meda;frote a favor del grano.
Enjuaguey seque. Para restaurar el
lustre y sacar las vetas,aplique 'Stain-
lessSteel Magic Spray'*.

• Deceioraci6n - Usando una esponja
mojada o un paso suave, limpie con
limpiador para acero inoxidable 'Cameo
StainlessSteel Cleaner'*. Enjuague
inmediatamente y seque. Parasacar las
vetas y restaurar el lustre, utilice
'StainlessSteel Magic Spray'*.

*Los nombres de los productos son marcas registradas de sus respectivos fabricantes.
** Parasolicitar pedidos directamente, Ilameal 1-800-JENNAIR (1-800-536-6247).
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, S DE SOLiCJTAR SERVJClO

NADA FUNCIONAENLACUBIERTA.

• Verifique si se hay un fusibledel circuito
fundido o se ha disparadoel disyuntor
principal.

• Verifique si la eubiertaest_debidamente
enchufadaen el circuito el@etrieode la
casa.

LosELEMENTOSDELA CUBIERTANO

sECAUENTANLOSUFIClENTE.

• Puedeque los controlessuperioresno
estenbien colocadosen los ajustes.

• Elvoltajede la casapuedeser bajo.

• Los utensiliospuedenque no sean
pianos ni del tamahoo formacorrecta.

LosELEMENTOS EMffENUN OLOR Y/O

HuMo LEVECUANDO SEENCIENDEN

POR PmMERA VEZ.

• Estoes normal.

LA SUPERnCIE DE VIDmO CERAMICO

MUESTRA DESGASTE,

1. Ralladuraso abrasionespequehas.

• AsegQresede que lacubiertay el
rondodel utensilioesten limpios. No
desliceutensiliosdevidrio ni de metal

a trav@sde la cubierta. AsegQresede
que rondodel utensiliono est8_spero.
Use los agentesde limpieza
recomendados.Veap_g. 25.

2. Marcas de metal.

No desliceutensiliosde metala traves

de la cubierta. Cuandoestefffa,
limpie con una cremade limpieza
para cubiertas.Vea p_g.25.

:3.Vetasy manchasmarrones.

• No se retiraron inmediatamentelos

derrames. Se limpiOcon unaesponja
o pahosucio. El rondodel utensiliono
estabalimpio.

4.Areas con un brillo met_lico.

• DepOsitosmineralesdel aguay del
alimento.

5. Picaduraso escamas.

• Derramesazucaradosque no
fueron retiradosinmediatamente.

Veap_g.25.
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Y SERV CIO

Lo QUE NO CUBREN ESTAS GARANT|AS:

l. Situacionesy dafios resultantesdecualquierade lassiguientessituaciones:
a. InstalaciOn,entrega o mantenimientoinapropiados.
b. Cualquierreparaci6n,modificaciOn,alteraciOno ajuste noautorizadospot el

fabricanteo centro deservicio autorizado.
c. Mal uso,abuso,accidentes,uso no razonableo hechosfortuitos.
d. Corriente,voltajeo suministroeldctrico incorrectos.
e.Ajuste inadecuadode cualquercontrol.

2. Lasgarantiasquedannulas si losn0merosdeserie originalesbansido
retirados,alteradoso noson fdcilmente legibles.

3. Bombillas.

4. Losproductoscompradosparauso comercialo industrial.

5. Elcosto del servicioo Ilamadade serviciopara:
a. Corregirerroresde instalaci6n.
b. Instruir al usuariosobre el uso correctodel producto.
c. Transportedel electrodom6sticoal establecimientodeservicio.

6. Losda_osconsecuenteso incidentalessufridos por cualquier personacored
resultadodel incumplimientodeestagarantia. Enalgunosestadosno se
permite la exclusi6no limitaci6nde dafios consecuenteso incidentales,por Io
tanto la limitaciOno exclusi6nanterior puedeno aplicarseen su caso.

SI NECESITA SERVICIO

Primerolea la secci6nde Iocalizaci6ny soluci6nde averiasen su gufa de usoy
cuidado o Ilameal departamentode atenci6nal clientede MaytagServices,LLC,
Jenn-Air al 1-800-JENNAIR(1-800-536-6247)en los EstadosUnidosy Canadd.

LAUNICAY EXCLUSIVASOLUCIONPARAELCLIENTEBAJOESTAGARANTIAES
LAREPARACIONDELPRODUCTOSEGUNSEINDICAAQUI.LASGARANTIAS
IMPLICITAS,INCLUYENDOLASGARANTIASDECOMERCIALIZACION0 DE
APTITUDPARAUNPROPOSITOENPARTICULARESTANLIMITADASA UNANO0
ALPER[ODODETIEMPOMINIMOPERMITIDOPORLALEY.MAYTAGCORPORA-
TIONNOSERARESPONSABLEDEDANOSINCIDENTALES0 CONSECUENTES.
ALGUNOSESTADOSY PROVINCIASNOPERMITENLAEXCLUSION0 LIMITACION
DEDANOSINCIDENTALES0 CONSECUENTES0 LALIMITACIONDELA
DURACIONDELASGARANTJASIMPLICITASDECOMERCIALIZACION0 APTITUD,

PORLOQUEESTASEXCLUSIONES0 LIMITACIONESPUEDENNOAPLICARSEEN
SUCASO.ESTAGARANTIALEOTORGADERECHOSLEGALESESPECJFICOS.USTED
TAMBIENPUEDETENEROTROSDERECHOSQUEVARJANDEUNESTADOA OTRO
0 DEUNAPROVINCIAA OTRA.

PARA OBTENER SERVICIO BAJO LA GARANT|A

Paraubicar unacompafi[ade servicioautorizadoen su Iocalidad,pOngaseen
contacto con el distribuidordondeadquiri6 su electrodom6sticoo Ilameal
departamentode atenciOnal cliente deMaytag Services,LLC,Jenn-Air.Sino
recibeserviciosatisfactoriobajo la garant[a,por favor Ilameo escribaa:

MaytagServices,LLC
Attn: CAIR'_:Center
P.O.Box2370,Cleveland,TN 37320-2370
1-800-JENNAIR (1=800=536=6247) en EE.UUy en Canad&

NOra: Cuandose pongaen contactocon el departamentode atenci6nal
cliente de MaytagServices,LLC,Jenn-Air acercade un problema,pot favor
incluyalasiguiente informaci0n:

a. Su nombre,direcci6ny nt3merodetelc!fono;
b. NOmerosde modeloy seriedel electrodom_stico;
c. Nombrey direcci6n deldistribuidory fechade compradel producto;
d. Unadescripci6nclara del problema;
e. Comprobantede compra.

Lasgu[asde usoy cuidado, los manualesde servicioy la informaci6nsobrelas
piezaspuedenset solicitadasal departamentodeatenci6nal clientede Maytag
Services,LLC,Jenn-Air.
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