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« ALL RANGES
CAN TIP

« INJURY TO PERSONS
COULD RESULT

« [MSTALL ANTLTIP
[XEVICES PACKED
WITH RANGE

» SEE INSTALLATION
INSTRUCTIONS

REMOVE ALL PARTS FROM THE PLASTIC BAG
ATTACHED TO THE BACK OF THE RANGE AND
SAVE PACHAGING TAPE.

1)

2)

3)

5)

Before placing the range in the counter, notice the
location of the stability bracket that Is attached tothe
back of the range. This location should work for
most Installatlons, However, It may be more conven-
ient to hook the stabllity chaln to the range when the
stability bracket Is attached to the upper set of holes
Inthe back of the range (See Fig. 1). The upperset of
holes are intended for use with a backsplashkit. Ifa
backsplash kit Is being used, the stabliity bracket
can be relocated and put on at the same time as the
backsplash kit. if the backsplash Is not being used,
make sure that there are no countertop structural
supports which will Interfere with the siabifity bracket
when located In the upper set of holes.

Fastenoneendofthe stability chaintothe floororthe
wall with the long screw and washer supplied (See
Fig. 2). Make certain the screw Is going into the wall
plate or stud at the base of the wall (See Fig. 3).
Whether you attach the chaln o the wall or floor, be
certain there are no electrical wires or plumbing In
ihis area, and that the screw penetrates the wood or
other baseboard at least 3/4". Aftach the stabiiity
chain int a location which will ailow the chaintobein
tine with the bracket side to slde as much as possible
when attached to the range. Test by tugging to see
if the ¢chaln Is securely fastened.

Uslng the packagling tape, temporarily atlach the
loose end of the chaln to the rear of the counteriop
{See Fig. 4).

Place the range In the counter culout leaving just
enough rooin between the back of the range and the
wall to reach the stabliity bracket.

Hook the locse end of the chaln onto the bracket by
slipping the nearest link of iha chaln into the slot In
the bracket {See Fig. 1). Make surethechainizpulisd
as tight as possible and that there is no excess slack
In the chain when it is attached to the bracket,

6

Excess slack in the chain could allow the
range to tip ever.

Silde the range all the way back Into the counter.
Onee therange isinpiace, it Isnormal to have 2 small
amount of slack in the chaln,

BACKGUARD
(some models)

BRACKET
OPTIGNAL -
LOCATION

CHAIN 4~

BRACKET 4
FACTORY
LOCATION

i)

MAINBACK
{Electric model shown;
Oppuoslte side used for Gas models)

WALL
PLATE

J Fig. 3

Fig. 4
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SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliznce. When using electrical

precautions should be followed, including the followings

o ST YeL et P L LY S 5 e s S e e NS R Y e G PP TR 3 DAL b N e

e P e

appliances, b ﬁc safety

Teachchildren notto play withrange
khobs or any other part of the range.

pever jeave children alone or unat-
tended where a range is In use.

CAUTION:

ems of interest to children
should not be stored in cabinels
above the range or on the
hackspiash of the range. Chil
dren climbing on the range to
reach items could be sevicusly
injured. .

Mever let anyone ciimb, sit or stand
on the open door or any other part of
the range. Thelr weight may make
the range tip over.

Mever leavethe ovendooropenwhen
you are not watching the range.
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Always keep the range area clear
and free from things that will burn,

CAUTION:

Wever store things In an
oven or near coockiop elements/
burners. These things may catch
fire and plastic tems could melt.

Mever wear loose clothing when
using your range. Such clothing
could catch fire.

HNever let pot handles stick out
over the front of the range. Tumn
handles In so that they cannot be
bumped into. Keep the handies
away from ofher hot suriace e
menis/burners,

% mm‘e safeﬁy ?m y@ursekf ami yaur wme, pl @a% read your ﬁwner s Manual

Mever use your range for warming
or heating a room. You could be
burned or seriously Injured. Such
misuse could also cause damage o
the range.

Meveruse atowelor other bulky cloth
as & potholder. Such ¢loths could
cateh fire on a hot element/bumer.

llever leave cooktop elemenis/
burners unwaiched at high heat
settings. Bollovers cause smok-
Ing and greasy spillovers could
caich fira,

NESAFO9-2



BASIC SAFETY PRECAUTIONS

Keep this book for laier use.

Be sure your range Is Installed and grounded properly
by a quallfied techniclan.

Always use dry pothoiders when removing pans from
the oven or cooktop. Molst or damp potholders can
cause steam burns.

Zlways follow cleaning instructions In this book.

Always keep the range and oven clean. Food and
grease are easy to ignite. Clean the range, oven and
vents regularly.

Glean Only Pants Listed In Manual.

CAUTION: Do not store items of interest to
children in cabinets above a range or on the
backguard of a2 range. Children climbing on a
range to reach items could be seriously injured.

Always keep combustible wall coverings, curiaing, or
drapes a safe distance away from your range and oven,

Always keep dish towels, dish cloths, potholders and
other linens a safe distance away from your range.
Never stora such ltems on your range.

Blways keep the appllance area clear and free from
things that will burn (gasoline and other flammable
vapors and liquids}.

Wever try to repalr or replace any part of the rahge
unless Instructions are given In this book. All other
wotk should be done by a skilled technician.

fWever heat unopened food containers. Pressure
buitdup may make container burst and cause injury.

Never leave jars or cans of fat or drippings on or near
therange. Neverlet greasebuild uponyourrange. You
can keep grease fires from starting If you clean up
grease and spills after each range use.

Mever try to move a pan of hot fat, especlally a deep fat
fryer. Walt untii the fat has cooled.

Nevertouch surface units, heating elements, or interior
surfaces of the oven. They may be hoteventhough they
appear dark In color.

Always keep wooden utensils, plastic utensils orcanned
food a safe distance away from your range.

Some cleaners produce nox-
ious fumes and wet ¢loths or
sponges couid cause steam
burns if used on a hot suriace.

COOKTOP SAFETY

Always use care when touching the cookiop. Heating
elements could be hot enough to burn you even if they
are dark In color.

Only some kinds of glass or ceramic pans can be used
for cookiop cooking. Be sure that the pan you use will
not break when heated on the cookiop elements.

Never block free alrflow through the oven vent.

Choose pois and pans
with fiat boltoms, large

meemmed. @NOUGH 1o cover the en-
tire coocktop element. This will cut down the risk of

element and waste less energy.

OVEN SAFETY

Place oven racks in desired position whileoveniscool,
If rack must be moved while oven Is hot, do not let
potholder contact hot heating element In oven.

After brolling, always take the brolier pan out of the
range and clean it. Leftover grease In the broiler pan
can caich on firg the next time you use the pan.

Always use care when opening oven door. Let hot aly
and steam escape before moving food.

Mever use aluminum foll o line drip bowls oF oven
bottoms. Improper use of foll could start a fire.

SELF-CLEAN SAFETY

if the self.cleaning mode malfunctions, turn off
and disconnect the power supply. Have serviced by a
qualified technlician.

Always remove broiler pan and other utensilsfromthe
cven before a self-ciean cycle,

Never rub, move, or damage the door gasket on self-
cleaning ranges. The gasketis essentialfora good seal.

Never try to clean utensils, cookware or removable
parts of your range during a self-clean cycle.

Do Not Use Gven Cleaners — No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any kind
should be used in or around any part of the oven.
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SAFETY INSTRUCTIONS (continued)
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Be sure evervone i your home

knows what to do in case of fire.

Hever use waler on a grease fire -

it wifl only spread the flames.

COOQKTOP GREASE FIRE

Mever pick wup a flaming

par..insteads:

1. Turn off the element.

2. Smotherthe firewithatightly
fitting pan lid, baking soda
or an extinguisher.

OVEN FIRE —

PO NOT TRY TO MOVE THE PARN!

1. Close cvendeor and turn controls
off.

2. lfire continues, throw baking soda
on the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon type exiinguisher.

IMPORTANT SAFETY
NMOTEICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act regulres the governor of Callfornia to publish
g iist of substances known to the siale 6 cause birth
defects or other reproductive haim and requires busi
nessesto warn gustomers of potentlal exposurate such

substances.
The fibetglass Insulation In self-clean ovens gives oifa

very small amount of carbonmonoxide during the clean-
ing cycle. Exposure can be minimized by veniing with
an open window or using a ventilation fan or hood.

REMOVAL OF PACKAGING TAPE:

Teo remove adhesive left from packing tape and
ensure you go not damage the finish of your new
appliance, use an application of household Heguid
dish washing detergent, mineral o, or cooking
oil. Apply with soft cloth and allow to soak. Wipe
with soft cloth, DO NOT use plastic pad er
equivalent. Wipe dry and then apply an appli-
ancs polish to thoroughly clean and protect the
surface. This procedure is also safe for the face
of microwave doors and other plastic parts.

KOTE: The plastic tape must be removed from
chrome trim on range paris. 1t CANNOT
be removed if baked on.

WHERE CAN YOU LOOK FOR
PACHAGING TAPE?

Elemenis

Drip pans

Control panel: iop, sides, and bottom
Under maintop

Door trim: top, sides, and botiom

Bake elemeant

Door handies

NESAFB2-1



LIFT-UP COCGKTOP OVEN VENT (UNDER RIGHT

{Sea page 20) REAR COOKTOP ELEMENT;
AREA MAY GETHOT
DURING USE; DO NO
BLOCK VENT) T REMOVABLE
COOKTOP ELEMENTS
REMOVABLE CHROME | {See pago 19)
DRIP BOWLS
{Sses paga 17, 18)
HRANGE CONTROL
{See pages 8-16)

COOKTOP CONTROLS
(Sea paga 7)
SURFACE INDICATOR
LIGHT {GLOWS WHEN
ANY COOKTOP
ELEMENT IS ON)
OVEN LIGHT SWITCH
{PUSH TO TURN LIGKT
ON AND OFF)
OVEN BAKE ELEMENT

REMOVABLE
OVEN RACKS
{500 pages 17, 18)

REMOVABLE
REMOVABLE STORAGE OVERN DOOR
DRAWER {50 page 18)
{Sae page 18)

. BROILER PAN
AND GRID
{See pages 14, 17)

6 ‘ NESIF10



" TO START THINGS COOKING

COCKTOP COOKING

Before you use the cookiop for the firsi tima, take a few
moments {o familiarize vourself with the elements and
the knob used {o wrn on ezch element,

COOKTYCP ELEMENTS

The sign near sach cookiop control knob shows which

burner Is turned on by that knob.

Left Left Right

Front Rear
To operate cookiop conteois:

Rear

Right
E“rgni

1. Push {o furn.

2. Set on or between
marks for desired
heat.

The indlcator light

21

/o

witl glow when any heating element Is turned on.

é!ﬁaﬁ

Used for quick starts, such as
bringing water {0 a boll.

RED-HET
Liead for frying and vapid boiling.

“HEERS
Used for slow boil and sautéing.

PR D-LOY
Used for cooldng foods in small
SrRounts of water,

lﬁgﬂ @”

Used for steaming foods or keep-
ing focds at serving temperature.

COOKTOP GUIDE TO BASIC g’ﬁ'ﬁ“ﬁ”&%@s%

OVEN VENT

(Areamay get hotdur-
ing ovenusa, DONOT
Block vent.)
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To Start Things Cooking (cont.)

For bast cooking results and enargy efflelent opseration,
you should use pans thet are flat on the botiom. Batch
the slze of the pan fo the slze of the surface unit. Thepan
ehould not extend over the edge of the drlp bowl more
than 1".

Hote: A slight oder Is normal when a new coskiop Is
used for the first thme. 1t is caused by the heating of new
parts and Insulating materlals and will disappear In a
short tima.

We recommend that you use enly a {lai-bottom wok,
They are available at your local retail store.

HOME CANNING TIPS

in suriace cooking of foods other than canning, the use
of large-diameter pots (extending more than 1" beyond
edge of drlp pan) Is not recommended. However, when
canning wiih water-bath or pressuie canner, farge-dl-
ameter pots may be used. This Is because boliing water
temperatures (even under pressure) are not harmiul 0
cooktop surfaces surrounding heating unit. .

HOWEVER, DO NOT USE LARGE DIAMETER CAN-
NERS OR OTHER LARGE DIAMETER POTS FOR
FRYING OR BOILING FOODS OTHER THAN WA-
TER.

Most syrup or sauce mixtures — and all types of frying
— ¢0ook at temperatures much higherthan bolling water.
Such temperatures could eventually harm cooktop sur-
faces surrounding heating units.

OBSERVE FOLLOWING POINTS IN
CANKING

1. Bring water to boll on HIGH heat, then afier bolllng
has begun, adjust heat to lowest setting to maintaln
hall {(saves energy and best uses surface unit).

2. Besurscanner{itsovercenter of surface unit. If your
range does not allow canner to be centered on
surface unit, use smaller-diameter pots for good
canhning results.

3. Flat-bottomed canners give besi canning resuits. Be
sure bottom of canner Is flat or stight indentation fits
shugly over surface unit. Canners with flanged or
rippled bottoms (ofien found In enamelware) are not
recomimendad.

4, When canning, use recipes from reputable sources.
Reliable reclpes are avallable from the manufacturer
of your canner; manufacturers of glass jars for can-
ning, such as Ball and Kerr; and the United States
Department of Agriculture Extension Service.

5. Remember, in following the recipes, thatcanning isa
process that gensrates large amounts of sieam. Be
careful while canning to prevent burns from steam or
heat.

WNOTE: ! your range Is belng operated on low power
(voitage), canning may ake longer than expecied, even
though directions have been carefully followed. The
process may be improved by:

(1) using a pressure canner, and
(2} beginning with hot tap water when heating
larger quantities of water.

NEMTCES-1



RANGE CONTRO

PROGRAM CLOCK/
CANCELS BAKE, STATUS TIMER TEMPERATURE  FUNCTION  UP ARROW PAD
BROIL OR DISPLAY DISPLAY DISPLAY DISPLAY (\NCREASES TIME
CLEAN OPERATION OR TEMPERATURE)
DOWN ARROW PAD
PRESS TO TURN SET AUTOMATIC (DECREASES TIME
TIMER ONAND OFF  OVEN OPERATIONS OR TEMPERATURE)

Your range Is controlled with a touch. You now have the
ease of gatting the following operatlons:

CLOCK THMER
BAKE BELAY BANKE
BROIL CLEARN

DELAY CLEAM

The URP or DOWN arrow is used {0 set anamount of time
or change the temperature vou wantto use. By pressing
and holding down ¢ither pad the numbering will change
quickly. By pressing and reieasing elther pad the
numbering wili change slowly.

o

DISPLAY:

Once you have programmed yvour control for any
operation, you can display the ssiiing by pressing the
prigte pad. For example, i you sre vsihg th

: e ® L P A ey g AN G PR
ER end want to ez ihe tins of oy, piees CLOGIE,

£y
w3

You canne? sl BLEE; BROW or GOOK
THAE while the oven door isin the locked
pocsition. if you try, the word “ROOCE"™ will

appear in the displzy. The oven door
fock is to be used for Sell-Uleaning only.

TONES:

The end-of-cycie tone will sound at the end of timer use
and automatic oven functions. The end-of-cycietonels
3 short beeps followed by 1 beep every 6 seconds that
repeat until you press any pad except ihe UP or DOWHN
arrow pad. If you would like to eliminate the repeating
beeps, push and heid CLEAR/OFF forten seconds. To
return the 1 beep every 6 seconds, push and hold
CLEAR/OFF for 10 seconds.

F-CODE:

H the {ime display beeps continuously and flashes an
“F followed by a number, you have a function error
code. Note the number after the “F", Press CLEAR/
OFF. Allow oven to cool for 1 hour. H problem repeats,
disconnect ali power o the range and call for service,
Advise your service techniclan of the humber following
the “B" in the display. ‘

PRESS

NCERG18-3



TO SET THE CLOCIHK:

4. Press the CLOCK pad. “SET” and
«iiE™ wiil show in the display.

2. Press elther the UP or DOWN arrow pad,
until the display shows the correcttime of
davy.

The UP arrow wili change numbering fotward, such as

1, 2, 3. The DOWN arrow wili change numbering

backwards, suchas 3,2, 1.

The clock will automatically start within one
minute after releasing the arrow pad; or you
may press the clock pad for immediate start.

TO SET THE TIMER:

The timer does not control oven gperations, such as
bake, broll, ¢clean or any delay function. it allows you1o
setan amount of time and alerts you whenthat timeisup.
An example would be timing a three minute egg. The
maximuin amount of time you may set Is 9 hours and 55
minutes.

-

1. Press the TIMER ON/OFF pad. “SET"
and “TIMER"” will flash and “HR" wlil
show In the display.

2. Press either the UP or DOWR arrow pad
to set the amount of time you want.

Thetimer wiill automatically start to countdown 4 seconds
afler the time is set,

3., When the timer counts down to zero'a
tone wlili sound. Pressthe CLOCK padto
return 1o the current time of day.

10

TO RESET THE TIMER:

When you are seiting the timer, if you pause more than
4 seconds while pressing elther the UP or DOYWN atrow
pad, “PIMER" wiil stop flashing In the display ahd ihe
timer wiil automatically start fo count down. If this
should happen just press the TIMER GN/OFF pad and
you wil be able to coniinue seiting your time.

TO CANCEL THE TIMER:

While the timer Is counting down, press and hold down
the TIMER ON/OFF pad for 4 seconds, oruntil “TIMER"
quits flashing and the current time of day returns to the
dispiay.

NCCTL44-1



OVEHN COOKING
GENERAL RULES

When cooking a food for the first time In your new
pven, usa fime glven oh recipes 84 4 gulde,

Atter you have used your oven for awhille, i you {eel
vour oven should be hotier or cogler, you can adjust
ityoursslf. Sse TEMPERATURE ADJUSTRMENTS
in this manual.

MO PEEKING — Opening the doorioo often io chack
iood during baking will allow heat loss and may
cauge poor baking resulis.

There may be someodorwhen theovenlsflistused.
This IS caused by the heatlng of new parts and
insulation,

Do not cover an entire oven rack with folf. The foli
can block normal heat flow and cause poor baking
results. Do notplace any foll directly ghovethe bake
element. Foil used on the ovan boitem under the
element may damage the oven surface, therefore, it
should not be used.

11

PREHEATING

When recipes require prehsating, have food nearby
before you open the oveh door. If the oven doorls
allowed to remain open for more than a brief time,

© the preheat temperature will be fost.

Let the oven preheat thoroughly before cooking
baked products. Watch forthe Breheat indicator
Light (0 go off or listen for a preheat notification
tone, H your oven Is not equipped with slther of
these, preheat for 10 minutes before you put food in
the oven.

BAKEWARE

Cookles should bz baked on flat cookle shesis

. without sides to allow the alr {o circulate properly.

]

Cakes, mufiins, and quick breads should be baked
in shiny pans — to reflect the heat — because they
should have a light golden crust. Yeast breads and
ple crusts should he baked In glass or duil {non-
shiny) pans - to absorb the heat — because they
should have a brown, crisp crust,

Be sure the underside of the pan is shiny, too.
Darkened undersides will absorb the haat and may
cause gver-browning on the bottom of your food.

Oven tamperaiures should be reduced 25 degrees
below recommended temperaturesifexteriorofpan
has adark non-stick finish, darkened by age orwhen
baking in oven-proof glass.

NECV(CES-2



BAKING:

. Always follow racipe carefully.

+ Measure Ingredlents praperly.

« Use proper pan and rack placement 0 obtalns the
Best cooking results.

NOTE:
The top position is enly a guide. Itcannot be used
a2s a rack position.

HACK POSITIONS

FERERREEREL AR RN

Y S W g <N
- N

NOTE: YOUR OVEN HAS FOUR (4)
RACK POSITIONS.

«  Place pans on the oven racks with 1" o 1 1/2" of alr
space on all sides of each pan. Avold overcrowding
the oven.

& O

«  When baking several items, stagger pans sothat no
pan Is direcily above another.
« Pans oo ¢close to each other, to oven walls or to the

ovenbotiom block the free movement of air. Improper
airmovement causes uneven browning and cooking.

TO SET BAKE:
1. Prass the BAKE pad.

2. Presseitherthe UP or DOWM arrow pad.,
The last temperature used wlill show In the
display. Use the UP arrow pad to increase this
temperature or the DOWN arrow pad to decrease this
temperature until you reach the temperature you prefer
o use.

The oven will start to heat automatically, You wiil see
100 degrees showing In the upper right corner of the
display. As the oven heats this temperature will change
until It reaches your selacted temperature, then a tone
wiil sound.

3. When baklng Is complete, press the
CLEAR/OFF pad.

TIMED BAKING:

TO SET YOUR OVEN TO BAKE FOR
ASET AMOUNT OF TIME AND TURN
OFF AUTORMATICALLY.

1. Press the BAKE pad.

2. Presseitherthe U or DOWRK arrow pad,
to set the temperaiure you want to use.

3. Press the COOK TIME pad.

4, Presseltherthe UP or DOWHN arrow pad,
1o set the amount of time you want foods
tocook. Be sureyouincludeyourpreheat
{ime when seiting this amount of {ime.

If you pause between steps whenyouare setting this
function, the control will beep. This s normal, The
control Is fetiing you know you heed to continue.

- You should conslder that food will conilnue to cook

after control turng OFF unless vou remove the food
immediately.

Fan: You will hear a fan. This is normal. The fan may
continue to work sven afier the oven has been
turned oif.

12 NEOVCES-2



TO SET YOUR OVEN FOR A DELAYED
START AND AUTOMATIC STOP

While setting this operation you wili not need %0
calcujate when the oven will tuin on; the control will
do this for you. You will need to set the following:

1. Temperature 2. Cooking Time 3. Stop Time

Prese the BAKE pad.

. Press the UP or DOWN amrow pad (0
select the lemperaiure you want,

Press the COOK TIME pad.

Fress the UP arrow i sslect how long
you want food to cook, Be swre fo
inciude your proheat thme.

Press the 8TOP TIME pad.

Press the UP arrow padicsiterthe time
of day you want the oven to {urmn off. The
aven will shut off automatically whenthe
preset STOP TIME is reachsd,

Press the CLOCK pad to refuim the dis-
play to the current iima of day.

It you pause batwean steps when you are setting
thig function, the control will beep. This is normal.
The control Is letting you know that you need to
continue,

H you want to cancel the setiing of this functiconh, press
the CLEAR/OFF pad.

ROASTIMG

Roasting Is cooking tender cuts of meats with dry alr. it
15 not necesgary (o preheat vour sven before roasting.

|

GENERAL ROASTING INSTRUCTIONS

1. Place meat {{atly side up) on a roasting rack orina
shaliow pan about the same gize of the meat,

2. Place pan in No.1 or No. 2 rack position.
3. Press the Bake pad.

23

4. Pless the UP or DOWN arrow pad 1o select the
tempearature you need.

5. When roasting is finished, press the CLEAR/OFF

pad.

Remember:

ilostimeais continueto cookintemally after being taken
gut of the oven.

NEQVC38-1



BROILING
BROILING TiPS:

Please noie:

Your oven door should
ke open to the broil stop
position while broiling.

« Use only tha broller pan and grld that came with your
range for brolling. They are deslgned for proper
dralnage of fat and liquids and help prevent spatter,
smoke or fire.

+ Do not preheat when broiling. Foreven broiling
oh both sides, start the food on a coid pan.

+ Trimthe outer layer of fat from steaks and chops. Slit
the fatty edges to keep the meat from curling.

»  Formaximum juiclness, sait the first side just before
turning the meat. Sailt the second side just before
serving.

« Brush chicken and fish with butter several times as
they broll. When brolling fish, grease the grid to
prevent sticking. Broll chicken skin side down. Itis
not necessary to turn flsh.

« Never leave o soiled broiler pan in the oven.
Grease In the pan may smoke or burn the next time
the oven Is used.

« Be sure you know the correct procedure for putting
out a grease fire. See the section on safety.

Tha closer the food is to the brell element, the faster the
meat browns on the outside, yet stays red to pink in the
center. Moving the meat farther away from the element
lets the meat cook to the center while browning outside.
Side one should be cooked 1 - 2 minutes longer than
stde two.

Rack
Position | Tolal Time
Food 4 = Highest {minutes)
1 = Lowest
Steak - 1" Thick
Para 4 8-11
Medium 3 13-15
Well Done 3 21-23
Ground Beef Pattles
Madium-1" Thick 3 16-18
Medium-1/2" Thick 4 79
Lamb Chops ~ 1" Thick 3 1821
Pork Chops - 1" Thick 3 27-28
Pork Chops - 1/2" Thick 3 16-18
Ham Slice — 1/2” Thick 3 1112
Fish {Fillets) 3 11-13
Chicken (Pieces) 2 45-55
Frankfuriers 3 8-11
Bacon 3 89-11

POSITIONING BROILER PAN

Broiling is cooking by direct heat from the brol element.
Tender cuts of meat or marinaled meat should be se-
tected for brolling. For best resuits, steaks and chops
should be at least 3/4" thick, '
After placing food on the broller pan and grid, put the
pan on an oven rack In the proper position. The recom-
mended rack position and cooking time can be found in
the following chart. Hf your oven Is connected to 208
volts, you may want to preheat and position the oven
rack one position higher.

This chari is a general guide. The size, weight, thick-
ness, and starting temperature of the food, as well as
your own personal preference, will affect the cocking
time. Times in the chart are based on the food being at
refrigerator temperature. The U.S. Department of
Agriculture notes: Rare meats ave popular, bet
cooking meats to only 140°F means some pol
soning erganisms may survive,

. Press the BROIL pad,

. Pressthe UP arrow pad once to select LO
BROIL.

3. Press the UP arrow pad twice to select Hi BROIL.

“gEOILY andeither “HI” or “LO” will show inthe upperright

corner of the display depending on your choice.

NOTE: Use LO broif to cook foods such as poultry or thick

cuts of meat thoroughly without over-browning them.

If you do not press the up or down arrow pad, the display

wili go blank and you must repeat Steps 1 and 2.

4. When broiling s finished, press the
CLEARJOFF pad.
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THE SELF-CLEARK CYCLE (3 HOURS - NORMAL CLEAN TIME)

BEFORE A CLEAN CYCLE

1. Remove the broiler pan and grid, oven racks, all
utensts and any foll that may be In the gven, Do not
try 1o clean utensils or any other cbjects in the oven
during a seli-clean cyci2, i oven racks are jeflin
therange during 2 clean cycls, they witl darken,
fose thelr luster and becoms hard to siide.
yeu chooes to loayy the raelis n the aven, vou
can polizh the ed af the racks with steal
wool and apply
to ihe rock cdges after the seif-clean cyele.
This will make the racks sasier to shide.

2. Soil on the oven front frame, under the front edge of
the cookiop, the door liner outslide the door gasket
andthe front edge of the ovencavlly (about 1" Inte the
oven) will not be cleaned during a clean cycle {sse
Hiusiration below). Cleanthese areas by hand heiore
starting a clean cycla.

Use hot water with a scap-filled steel wool pad. We
recommend a cleanser such as ‘Soft Scrub®’ brand
or a similar cleaning produst o keel white surfacas
locking clean and new. After cleaning, rinse well to
help prevent 2 brown residue from forming whan the
ovenls heated. Buff these areas diy with a dry cloth.

CVEN LIGHT
To prolong the Hfe of the bulb, be sure

the oven light is OFF during Ssif-Clean. FRONT

FRAME

DOOR GAS&(&?MM_XK

™ POOR LINER

3. Wipe up heavy spillovars on the oven botiom. Too
much soll may cause smoking during the clean cycle.
4. Do notrubthe door gasksat. The fiberglass maieriafof
ihe gasket has apextremely low resistance to abrasion,
Anlntact and well fliting ovendoorgasketis sesentiat
for energy efficient oven operation and good baking
resulis. lf you notice the gasket becoming worn,
frayed or damaged in any way or if # has become
displaced enthe door, you should replace the gasket.
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Flease Note:

The door gaskel is designed to have a 5"-8" gap
at the botlom of the oven door. This is to allow
for proper aiv circulation.

DOOA PANEL GASKET
L

(A

&

DOOR UNER}

5

—

] OERERVYY

s 5"%

TO SET A SELF-CLEAN CYCLE:

1. Pushthe CLEAR pad. Thedisplay willshow “CLEAN",
FTIRAEY, and {ree-).

2. Press the UP or DOWN arrow pad 1o select ihe
amount of time you want the oven to clean. The
normal cycle is 3 hours, but you can choose between
2 and 4 hours,

You can press the STOP TIME pad to see the time of
day the clean cycle will be finished. Push the CLEAN
pad to return (o the countdown.

{Sell-Clean continued on next page. . )
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{8eH-Clean vontinued. . .)

WHEN A CLEAN CYCLE IS
FINISHED:
1. Walt until the LOCK dispiay goes oul, The oven

temperature must drop below locking temperature
before the door can be unlocked.

- WAIT UNTIL LOCK COES OUT

rerr Rt . G|

P

When the lock display goes out the display will return to
the time of day.

TO INTERRUPT A CLEAN GYCLE:

1. Push CLEAR/OFF.

Follow Instructions under “WHEN A CLEAN
CYQOLE IS FINISHED.”

TO SET A DELAYED
SELF-CLEAN CYCLE:

You will not need to determine when the oven will
turn on, when seiting this functlon, The control will
do this for you. You will need to set the amount of
time you want your oven io clean (between 2 and4
hours), and the time of day when you want the oven

to turn off.

1. Press the CLEAN pad. The display will
show “CLEAN”, “TIME" and («-).

2. Presseitherthe UP or DOWN arrowpad
to select the amount of time youwant the
oven to clean. The normal cycle Is 3
hours but you may choose beiween 2
and 4 hours,

. Press the STOP TIME pad.

Press elther the UP or BOWN arrow pad
{o select the time of day you want the
cycle to end and the oven to turn off.

Make sure your oven light is off during a self-clean cycie
to prolong the ilfe of the buib. 2
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AFTER A CLEAN CYCLE

After 8 clean cycle, you may
notlce some white ash in the
oven. Just wipe it up with a
damp cloth or sponge.

Hwhite spots remaln, remove
thiem with & scap-filled steel
wool pad. Be sure to rinse thoroughly with a vinegar
and water mixiure. These deposits are usuglly a sali
resldue that cannot be removed by the clean eycle,

i the oven Is not clean after one clean cycle, the cycle
may be repeated.

QUESTIONS AND ANSWERS

¢. if my range control Is not working, can | st gelf-
clean my oven?

A. No. Your RANGE CONTROL. I3 used to program the
oven to start and stop the seli-cleaning cycle.

Q. Can 1 use commeicial oven cleaners on any part of
my self-cleaning oven?

A. Nocieaners or coatings should be used oh or around
any part of this oven.

Can | clean the woven gasket around the oven door?
., You cannot clean the woven gasket.

» P
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15 It normal to hear “crackling sound” during clean-
ing?
. Yes. This is the metal heating and cooling.

. Wy do | have ash left in my oven after cleaning?
. Some types of soit will leave a deposit. It can be
removed with a damp sponge or cloth.

0 P

2

What should | do it excessive smoking occurs during
cleaning?

A. This is taused by excessive soil and you should
press CLEAR/OFF. Open windows to rid room of
smoke. Allow the oven to cool for at east one hour
beiore opening the door. Wipe up excess soil and
reset the clean cycle.

Should there be any odor during the cleaning?

. Yes, there may be an odor during the first few
cleanings. Fallure {0 wipe out excesslve soll might
also cause an odor when cleaning.

P 0
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CLEANING TIPS

PART CLEAKHING MATERIALS REMARKS
CONTROL PANEL, Detergent, warm waler, soft cloth Bo not use abrasive cleaners. Knobs pull
KHOBS off for easier cieaning.

PORCELAIN ENAMELER
CQOKTOP

Datergent, warm waier, pastic or ny-
lon scouring nad

Clean after each spiliover. Soak stubborn
soll,

DVEHM RACHS

Datergent, wam water, soouring bad of
soen-ilfed stestwooipadorovencleaner

Remove from oven fo clean. Rinse thor
gughily.

BLIRRER BOX BOTTGM
{AREA UNDER COOKTOR)

Detergent and waier

Clean afier sach spillover with detergeni
and water. Dry well.

BROILER PAN AND
GRID

Detergent, warm water, soap-filled
scouring pad, commercial ovan
cleaner

Ramove solied pan from oven to cool. Drainfat
ordrippings. Fillpanwithwamwater, Sprinkie
gridwithdetergent andcoverwith dampclothor
paper towels. Let pan and grid soak for a fow
minutes. Rinse or scour as needed. Grid and
pan may be washed In a dishwasher.

CHREOME DRIP BOWLS

EROWH FOOD STAINS

BLUE-GOLD HEAT
STAINS

Detergent, water, plastic scouring
pads, mild abrasive cleaners, soap-
filled scourlng pads, ammonia

iAetal polish

Bowis canh permanently discolor If exposed
toexcessive heator if solil is aliowed to bake
on. After each use, wash, rinse and dry to
prevent difficult solls. i heavily solled,
place an ammonia-soaked paper towel on
stains to loosen soil, then gently scrub with
plastic scouring pad.

These stains are caused by overheating, normally occur over a period of time, and

usually are permanent. To minimize:

1. Avold excessive use of the high heat setting. Use it to start cooking, then lower

the heat setting to finish cooking.

2. Use flat bottem pans that do not extend more than two Inches from the suriace
element. If large pans or canners are used, alternate the elements that are used,

BRUSHED CHROME
COOKTOP
[SOME MODELS)

Detergent, warmwater, soficiothora
chrome cleaner or Sears Cocktop
Cleganing Creme

Do not scour ehrome tops. Stubborn staing
may beremoved by using Espree Magwheel
Cleaner® or Turtle Wax Polishing Com-
pound®. Toremove fingerprints onbrushed
chrome, apply a little baby oll with a paper
towel. Rub In the direction of the brush
marks., Armor All Protectant® can also be
used (aftercleaning). Be suretocleanspills
of acidic foods quickly. Vinegar spills can
parmanentiy stain chrome.

GLASS

Glass Cleaner and paper towels

Remove siubborn soil with paste of baking
soda and water. Do not use abrasive clean-
ers. Rinse thoroughly.

SELF-CLEANING
OVEN FIMNISH

Detergent, warm water and scouring
pad or soap-filled stzel wool pad
Do notusaovencieanarinor arountd
any part of your seli-clean oven

Rinse well alter cleaning, Cleaning Inside
the oven need only be done as an optional
touch-up between self-clean cycles. See
the self-cleaning oven section ofihlsmanual
for more informetion,

OVEN DOOR GASKET

Do noi clean

17
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REMOVABLE OVEN RACKS

BUMPEDIN |
RACK csum#&

Be careful not to scratch the oven finish when

installing or removing oven racks.

To Install

1. Set the raised back edge of the rack on a palr of rack
guldes.

2. Pushthe rack Inuntif you reach the bump inthe rack
gulde, then lift the front of the rack and push the rack
all the way In.

To remove:

1. Puli the oven rack out, then up.
NOTE:

The racks are designed with stop locks., When
the racks are placed correctly on the rack sup-
port and extended from the oven, the stop lock
prevents the racks from tilting when you are
removing food from the racks ov placing feod on
thent.

REMOVABLE OVEN DOCR

BROIL STOP POSITION

18

To removes

1. Open the door o the stop position (sece Hiustration).
2. Grasp the door at each slde and Hit up and oif the
hinges, BO NOT lift the door by the handle.

NOTE: When the door is removed and hinge arms
are ot stop position, do not bump or try o move
the hinge arme. The hinges could snap back
causing an injury to the hands or damage to the
porcelain on the front of the range. Cover the
hinges with toweling or empty towel rolis while
working in the oven area.

Yo replace:

1. Hold the door over the hinges with the slots at the
bottom edge of the door Hined up with the hinges.
The hinge arms must stilf be in the stop
position.

2, Slide the door down onto the hinges as far as It will
go and ciose the door.

REMOVABLE STORAGE DRAWER

GUIDE STOP

This drawer gives you space for keeping
cockware and bakeware, Plastics and flammable
material should not be kept in this drawer.

Do not overioad the storage drawer. ! the drawer is100
heavy, itmay stip off thetrack whenopened. To openthe
drawer, grasp the center of the handle and pull stralght
out.

To remove: Pull drawer straight out and IIft over the
gulde stops.

To replace: Lift over the guide stops and stide drawer
into place.
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REMOVABLE KMORS

MOLDED
BB

SPRING
%’ CLIP

CLEAR GROOVE
I STERM

Al control knobs may ba removed for gasy cleaning by
pulling the knob stralght off the stem. Be sure that the
knob is In the OFF posiiion before removal.

Hint: Slip a thin cloth (such as a handkerchief) ora plece
of string under and around the knob edge and pull up.
Caution: Read theseo Instructions carefully before
replacing the koobs. Replacing the knebs
bngroparly will damage the knobs and the spring
clip on the stems. if this hoppens, the knobs will
it loosely.

To replace the knobs

1. Theknobstemhzsagroove Ineachside. The groove
on one side has a spring clip. The other groove Is
elear {see Hlustrailon).

2. Check the inside of the knob and find the molded ri.

3. Replace the knob by fiiting the molded #ib (inslde the
knob} Into the clear groove on the stem.

NOTE:

Be sure {o replace knobs on the correct stems.
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REMOVABLE COOKTOP UNITS

The cookiop slements can be unplugged and the bowls
removed for clsaning.

Do not put the element into water. i cleans itself when

heated during normal use.

Be sure all cookiop unit control knobs are turned

off and claments are cool before you remove or

replace o coclilop unit.

To remove:

1. Grasp element, it it upward slightly to clear the
bowl, then pull away from the receptacle. Theelement
will not sit level when replaced If It Is forced too far
upward when removed.

2. LIt cut the bowl.

IMPORTANT:

Never operate a cookiop element without the bowl in
place. This can cause scorching of the cockiop, burning
of wiring Insulatlon and loss of energy.

DRIP BOWLS RECEPTACLE

CAUTION:

Do not it the plug-in unit more than 1. i you do, it may
not He flat on the drip bow! when you plug it back in.

Repeated liiting of the plug-In unit more than 1" above
the drip bowl ¢an permanently damage the recepiacie.

To replaces
1. Replace the bowl. Be sure the receptacle Is showing
In the bowl opening.

2. SHdetheplugoftheelementfirmly intothereceptacie
and lower the element Into place.
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REPLACING THE OVERN LIGHT

GLASS

MNote: Werecommend youussad0wattappilancebulb
that Is no longer than 3 1/2".

Be sure that the light switch s in the off position.

De not touch hot oven bulb. Do not touch gven
buih with wet hands. Do not wipe oven light area
with wet cloth.

Mover touch the electrically live collar on the
bulh when replacing it.

Electrical power must be shut off i you have to
replace a broken buib,

1. Unscrew glass caover and remove.
2. Replace the bulb with a 40 watt appilanés bulb,
3. Replace the cover.

LIFT-UP COOKTOP

The range has a support to hold the cooktop up while
cleaning.

Raise the support as shown in the Hiustration,

Porcelain enamel can chip if dropped. Handie
porcelain enameled cooktops carefully.
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

Save thimie and money - Checlk this list before you oall for service,

To sliminate unnacassary service calls, {irst, read all the instructions In this manuat carefully, Then, Hyou have a
problem, always check this Hist of commaon problems and possibie solutions before you call for setvice,

i you do kave a problem you cannot e yoursstd, call vour nearest Sears Store or Service Center for help. When
sziling, heva this manugl handy wilth the Repalr Parts Ligt, model number, serial number and purchase date.

BOR'T CALL FOR SERVICE

FROBLER] POSGIBLE CAUBE LRETHR VO CHECK

o HANGE BRISELAY IS « Function eror «  Letoven cool down for 1 hour, Place oven
FLASHING “F7 AND back Into operatlon. | problem repeats,
A MUMBER cali for service.

« BANGE DOES NOT | - Nopoweriorange + Check household circuit breaker or fuse.
WORK:; TOTALLY IN-

« Check cord (ii equipped)to be sure li Is

OPERATIVE . plugged in.

» QVEN DOES NOT + Clock set Incorrectly = {heck clock instructions,
HEAT; COOKTOP {if equuipped)

ELEMERTS OK
’ o » Qvencontrols set incotrectly + Check oven control.

= Door latch In Incorrect posi- + Check sell-clean Instructions.
tlon (seli-clean models with
manuat door locks only)

> COOKTOP DOES - Element(s} unplugged « » Check element connections by removing
NOTWORK; OVERM and re-plugging element(s) firmly,
QK « Improper operation of » Be sure knob is pushed in while turning.
control
° FOODS DO MNOT « Oven not preheated long « Be sure to preheat:
BAKE PROPERLY gnough Preheat until tone sounds.
- Improper rack or pan » Malntain uniform alr space around pans
placement and utensiis; see cooking hints saction,
= Qven vent blocked or - Reflector bowl must have hole in center
covered aver oven vent.
= lmproper use of foll; + Uss only as recommended.

see page 11 for proper use.

« Improperiemperature seiting » Reduce temperature 25° for glass or dull/
for utensil used darkened pans.

* Reclpe not followed » s recipe tested and refiabla?

- Rangeandovenracknotlevel | . Check the installation sectlon for laveling
instructions.

« Lsing improper cookware . See cooking hints.
s DVEMN TEMPERA- «  Thermostai czlibration + See adjustmenis describad jollowing this
TURE SEEMS IMAS- section,

GURATE
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BEFORE CALLING FOR SERVICE (convinuep)

PROB LEM

POSSIBLE CAUSE

DON'FT CALL FOR SERVICE
UNTIL YOU CHECK

FOODS DO NOT
BEROIL
PROPERLY

*

L3

Improper rack position

Oven preheated

Improper utensil used

Cven door closed durlng broll

Low voliage
208 volts

L]

Check broli pan placement. See brolling section.
Do not preheat when brolling.
Use brotler pan and grid suppilied with range.

Open door to broll stop position; see remov-
able oven door sactlon.

Move to higher rack position,
Use higher rack position.

GVEN SMOKES

Improper brelling time
Dirly oven
frapropear use of aluminum foll

Broiler pan contalning grease
feft In oven

Check brolling chart in brolling
saction.

Check for heavy splilover.

See brolling tips for praper use.
Clean pan and grid after each use.

o DVEN LIGHT DOES |- Light switch In OFF position |- Check switch seiting; see oparating instrucilons.
NOT WORK « Light bulb loose « Tighten bulb.
» Light buib burned out « Replace light buib.
+« QVEN DOES NOT + Conirois not set properly - Check self-clean instructions.
CLEAN CR POOR + Clean cycle intertupted too soon |« Heavily solled ovensrequirea3 1/2hourclean
CLEANING RE- eycle.
SULTS ({SELF-
« Qven too girty « Heavy splilovers should be removed hefore
CLEAN MODELS etting clean cyele. Repeat clean cycle
ONLY) seting © ycie. Hep ycle.
* OVEN DOOR WILL | . Clean cycle not complete » Ovenmust coolbelow lock temperature before
NOT UNLODCK the clean cycie Is complete,
* TONE DOES NOT « Tone has been altered by « Push antd hokd CLEAR/QFF pad for 10
SOUND pushing and holding CLEARY saponds to activate tone,

OFF button

OVEN EMITS CDOR

Qven insulation may emitt odor

Put oven through self-clean ¢ycle to speed up

during first few usages process of odor “wearing off.”
« Fallure 1o wipe out excess soll » Wipe excess soil off before beginning self-clean
prior to self-clean cycle cycle.
+ OVEN DOOR WILL |- Doornotclosed » Push inon the oven door.

NOT LOCK FOR
SELF-CLEAN

22

NESER156-1



“HO-IT-YOURSELE” OVEN TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feel that your new oven cooks differently than
the oven K replaced, Wea recommend that you use your
new oven a fow weeks fo hecome more familiar with |,
faliowing the Umes glven in your recipes as a guide.

Your pven hes beeh preset to maximize cooking

siftciency. N vou tink your nsw oven is 100 het
(hurning foods), oF not hot stough (foods are undar
suahed) you can sdjust the zw%xi;semmm yoursall, The
snpearance and texiure of foods is a hetier indicaior of
SVET SRCUVES g than an ihexpens cve» ovan theimomstar,
We do notp g@m%:.%g Ehe m? inexpensive
heas a*mmz‘ﬂe.ewi suwah iafﬁﬁ'&@&@ﬁ“v% cf e Bl grooery
stare, to readiust the lemperature seiting of your
A @u@:m These thermomeiers can vary by 20%40°F,
Also, you must open the oven door to read the
thermomelar and thls changes the temperature of the

pven.

To decide howmuchto change the temperature, seithe
aven femperature 25°F higher {if foods are under-
cooked) or 25°F lower (i {oods are burning) than the
temperature in your recipe, then bake, The results of
this “test” should give you an idea of how much the
{emperature should be changed.

To adjust iemperature follow these instructions:
1. Press the BAKE pad.

2. Pressthe UP arrow pad to set 530° and
IMMEDIATELY press and HOLD the
BAKE pad for 10 seconds until ihe
clock disappears andthe display shows
a two digh figure.

{This two dlght nuraber may vary
according o the oddginal factory
selting.)
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3. Press the UP arrow to Increase your
oven'siemperature up o +35°HOTTER,

Pressihe DOWN arrow padic decreass
your oven's iemperature down to -33°
COOLER.

4, Whenyour sglection is complete press
the CLOGH nadto retirn o the lime of
JBY.

Your cven's thermostat whi retain this temperature
agiustmant until sach of the four sieps above are
repasted. This adjustment will remain in memory even
after a power fallure,

You witt not need to do anyhing cise. Bake as you
normally would. This adjustment will not affect broil or
clean temperature.
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For the repair or replacement parts you need
Call 7am -7 pm, 7 days a week

(1-800-366- 7278)

For in-home major brand repaiy service
Call 24 hours a day, 7 éays a week

(1-800-473-7247)

For the iocation of a
Sears Repair Service Center in your area
Call 24 hours a day, 7 days a week

For information on purchasing a Sears
Maintenance Agreement or to'inquire
about an existing Agreement

call 9 am - 5 pm, Monday-Saturday
655

Arnerica’s Repalr Specialists
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Deer Customern:

Gur constant effors are
direcied toward making
sure your new Kenmote
Range wiii arrlve al your
home In perfect condition
and will glve you proper

performance. As part of
these efforts, we fesl i is
our responsibiiity to pro-
vide you with thiswarranty

for your range. NEAREST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE
UNITED STATES
This warranty applies oniy while this productis in use inthe United States.
&% This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
@ @ rights which vary from state {o state. SEARS, ROEBUCK and CO,
el g Dopt. 720PS0C
Rocyelod Papat . 3333 Boverly Road
Hoffman Estates, L 60179
- S/ J S /

f’" .
fﬂﬁﬁ,&. ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL N

PARTS EXCEPT GLASS PARTS

i, within one year from the date of installailon, any part, atherthan aglass
par, f2ils to function properly due to a defect Inmaterlal or workinanship,
Sears will repalr or replace it, fres of charge.
PULL 30-DAY WARRBANTY O CLASS PARTS AKD FINISH OF PORGE-

LAIN EMAMEL, PANTED OR BRIGHT METAL FiliGHED PARTS
If, wlthin 30 days from the date of Instaliation, any glass partor the finish
on any porcelain enamel, paipted or bright metal part Is defective in
material or workmanship, Sears will replace the parl, free of charge.

FULL 20-DAY WARBANTY ORN MECHANICAL ADJUSTMENTS

For50 days from the date of instaliation, Sears will provide, free of charge,
any mechanica! adjustments necessary for proper operation of therange,
except for normal mainienance.

if the range is subjecied to other than private family use, the above
warranty coverage Is effective for only %0 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE

WE SERVICE WHAT WE SELL

“Wa Service What We Sell” Is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears

service is nationwide.

Your Kenmore Range has added value when you consider {hat Sears has a service unit near you stafied by
Sears frained techniclans. . . professional technicians specifically trained on Sears appliances, having the
parts, tools and equipment 1o ensure that we meet our pledge to you — “We Service What We Selil”

1O FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Kenmora Hanges are designed, manufaciursd and
testod for yoara of dependable oparation. Yet, any
modern appllance may require service from time
to tims. The Sears Warranty plus the Ssars Maln-
tenance Agreement provides protaction from un- P
expecied repalr bills and assures you of enjoying

maximum range efficlency.

Hero's a comparative warranty and Maintenance 3
Agreement chart showing you the benefils of &
Sears Range Maintenance Agrsemant,

Ysars of Ownarship Covarage 18t Year | 2nd Yoear | 3rd Year
, Ropiscoment of Defoctive
? Pants other tban Poraslain W Mﬁ MA
or Blass
90 DAYS
Machanical Adjustmen! W m A M A
Poteolal d Glass Part 30 DAYS
orealaln and Glass Parls W MA MA
Annual Praventive Mainten-
‘3 ance Check at your reguast M A m A g\ﬁ A
W.Warranty  H2A - Meintonance Agreemont

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE

CENTER TO

e T R R T,

enmore’

Sold by SEARS, ROEBUCK AND GO., Hoftmsan Estates, IL G017

e ‘

AND PURCHASE A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Americz’s Best Seliing Appliance Brand

“Z Printed in LaFayette, Georgia —
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TORAS LAS ESTUFAS
FUEDEN VOLCAREGE

- PUEDEN RESULTAR
ONAS HERIDAS

- INSTALE DISPOSITIVOS
CONTRA VOLCAMIERTO
QUE VIENEN CON LA
ESTUFA

+ VEA LAS INSTRUCCIONES

FER-

SAGQUE TODAS LAS PARTES DE LA BOLSA DE
PLASTICO QUE VIENE PEGADA A LA PARTE DE
ATRAS BE LA ESTUFA Y AHORRE LA CINTA DE
EMPRQUE.

1)

2)

Antes de poner la estufa en el mesdn, these en la
ublcacion de la abrazadera gue ya estd pegadaala
parte de atras de la estufa. Esta ubicacion deberia
ser adecuada para la mayoria de las Instalaciones.
Sir eambargo, podria serméas convenlente enganchar
% tvadena de estabilidad a la unidad cuando iz

abravadera de estabilldad esta pegada al juego de
hoyoes anla espalda de la estufa (Vea fig. 1). Eijuego
da oy os de arriba es para serusado con el panel de
oreteeclon posterlor, la abrazadera de estabilidad se
nuede cambiar de posicldn 2 instalar a fa misma vez
que et juego del panel protecior postetior. Sino se
Usnun ;wanel de proteccion posterior, asegurese que
ne hayvan soportes estructurales en el meson que
podrian inlerferir con la abrazadera de estabilidad
etgreic #sié ublcada en el juego de hoyos de arriba.
Enganche una punta de la cadena de estabilidad at
ateio ¢ a Ig pared con el tornillo largo y ia arandela
e se je proporclonan (Vea Fig. 2). Aseglrese que
slisrnillo penetre en la base de la pared o enuno de
‘0§ maderys en la base de la pared (Vea Fig. 3). Si
ehyaicha Ia cadena a la pared o al suglo, asegurese
gue no hayan alambres eléctricos o cafterias en esta
area. y que ef tornillo penetre en la madera u otra
hess de 'a pared por lo menos 3/4". Enganche la
cadenta de establlidad en un lugar que permitaquela
cadenaesté enlineade lado alado conlaabrazadera
In més nosible cuando se enganche a la estufa. Tire
de 1a cadena para estar seguro de que esta bien
znganchada.
Usando lacinla de empaque, pegue brovisariamente
"1 3unta suelta de la cadena s laparte de atrds de Ia
nuparticte del meson(Vea Flg. 4).

uinga la estufa en el corte del mesén dejando
;r‘\‘ n yictile espacio suficiente entre la espalda de Ia

Y1y la pared para poder alcanzar Iz abrazadera
Cevielitidad.

5
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Enganchelapuntasuelia delacadenzalaabrazadera
metlendo ¢l esiabon de la cadens méds cernsno en el
ganchode laabrazedera (Vea Fig. 1). Asegtirese gue
'a cadena esté fo mas tranie pa’iﬁﬁ}lﬁ ¥ GUe RO haya
un exceso de sclivra en la oadena cuando osid
enganhchada a la abrazadera.
Erxcesode colturz anla cadens
gus fz estula se vusloue.
Besiice Iz estula lo mds posible dentio de! mesdn.
Ura ver et su lugar, es nommgl qus exlste una
paguefia cantidad de salitra en iz cadena.
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O

GCUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Lea todas las instrucciones antes de usar ef aparato electrodoméstico.
cuando utilice an aparato eléctrico, deben tomarse precauciones bésicas

de seguridad, que incluyen las sigulentes:

e S e BT o o e ot o T St SRR E

Ensefie a los nifios 2 no jugar
con las perillas ni con cualquier
otra parte de la estufa. Nunca
deje a los nifios solos o sin
vigilancia en el lugar donde se
estd usando una estufa.

PRECAUCION:

Los articulos gue pucden ser de
interés para los nifios no deben
guardarse en gabinetes sobre la
estulia o enla consola posterior de
ia estufa. Los nifips guese suban
a la estufa para alcanzar objetos
podrian herirse gravemente.
Nunca permita que alguiense suba,
se siente o se pave sobre la puerta
abierta del horno o sobre cualquier
otra parte de la estufa. Su peso
puede hacer gue la estufa se
veieloge.

Nunca deje abieria la pusrta del
horno si no estd vigilando [a
estufa.
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Para garantizar su %ﬁfus idad v Ia de cu hogay, por faver lea con *u;ie:; uidado
su Manual del Gmgumzﬁ@au Téngalo a la manc para iwmﬁ* @ﬁnwéﬁaa s‘e’%pida&a
For favor p@ﬂgﬁ mucha atencidn a las secclones de seg guridad de au e nmbg
Puede reconccer las seccicnes de seguridad huscando el @szmbaﬁ ’

ﬁ}

g:saiai:x;fa “Segmdad” |

kznienga el area de la estufa
siempre despejada y libre de
ohjetos que puedan guemarse.

PRECAUCION:

Kunca guarde objetos
denivo del horno o cerca de
tos clementos de lacubieria
» da jos quamadores. Esfos
alitetos pueden incendiarse
7 log objetos de plastico
pucden derreiirse.

HNunca use ropa sueifa cuando
utilice su estufa. Ese tipo de
topa puede incendiarse.

Muenca defs gue los mangss de
iag cacerclas schresaigan de
'a cukierta de fa estufa.
?angstes de modo que no
sutodae galpearlos a! pasar.
Mantanga los mangos lejos de
drur alementos calientes de

iuperficie o de los

nmadores.,

Hunca wiilice su estufa para
calentazr o entibiar wna
habitacidn, Podvia resuliar con
hervidas o gquemadures graves.
El uso inadecuado de Ia estufa
también pusde descompeneria.

Munca use una toalla o una tela
abultada en lugar de agarraderas
para o caliente. Estas tefas
podrian incendiarse en wun
elemenio generador de calor o
guemador.

Munca deje sin vigilanciz los
elementos de la culiierta o los
guemadoeres @ temperaiuras nuy
slevadas., Las salpicaduras
pueden oviginar humo y las
saipicaduras de grasa pueden
incendiarse.
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PRECAUCIONES BASICAS DE
SEGURIDAD

Guarde este libro para un uso futuro,

Cerclérese de que su estufa haya sldo instalada y que
haga tlerra correctamente por un técnico calificado.

Slempre use agarraderas secas cuando quite ollas del
horno o deg ia cubleria. Las agarraderas himedas o
mojadas puaden causar guemaduras por vapor.

Slempre slga las Instrucclones de limpleza que vienen
en este libro.

Mantenga limpias slempre la esiufa y el horno. La
comiday la grasa se Incendian con facilidad. Limpleta
estufa, el horno y 1as rejitlas de ventllacién de manera
regular,

Limpie soélo 1as partes que se enumeran eh este Manual.

PRECAUCION: Noguardearticulosdeinterésparalos
nifios en gabinetes sobre laestufaoenlaconsolade la
estufa. Los nifios que se suban a la estufa para alcanzar
dichosg articulos podrian resultar herldos de gravedad.

Siempre manienga los revestimientos inflamables de
las paredes, cortinas, colgaduras a una distancia
prudente de ia estufa.

Siempre manienga a una distancia segura de la esiufa
el papel taplz de las paredes, las cortinas o colgaduras
gue sean combustibles. Nunca guarde dichos articulos
en su estuia.

Conserve slempre el 4drea que rodea la estufa libre de
£0sas que puedan quemarse {gasolina y otros liquidos
¥ gases Inflamables).

Nunca intente reparar o reemplazarcualquler parte de la
estuia a menos que se den Instrucciones al respecio en
estelibro. Todos losdemas trabajos deben serrealizados
por un técnico capacitado.

Nunca caliente reclplentes con comida que estén
tapados. EI aumento de la presién Interna puede
ocaslonar que el reciplente estatie y cause lesiones.

Nunca deje frascos o Iatas de grasa o goteaduras sobre
© cerca de ia estufa. Nunca permita que la grasa se
acumule en su estufa. Puede evitar incendios porgrasa
sl limpla la grasa y cualquier derrame cada vez gue
termine de usar la estufa,

Nunca trate de mover una olla con grasa callente, en
especial st es una freldora, Espere a que la grasa s¢
haya eniriado.

Nuneca toque las unldades de la superiicts, a2
glementos generadores de calor o las superficies
interiores del hotno. Puaden estar calientes aunque su
color sea oscuro.

Algunos producios lHmpiadores
producen vapores perjudiciaics
y fas telas o esponjas mojadas
padrian causar quemaduras por
vapoer si se wulilizan schre uns
superficie caliente,

Mantenga siempre los utensilios de madera, los
utensilios de plastico o allmentos eniztados 2 una
distancia segura de su estufa.

SEGURIDAD EN EL USO DE LA
CUBIERTA DE LA ESTUFA

Slempre tenga cuidado cuando togue la superficie de iz
estufa. Los elementos generadores de calor podrian
estar lo suficientemente calientes para causarle
quemaduras aungue se vean de color ascuto.

La supetiicie de vidric de la cublerta retendra calor
después de que los coniroles se hayan apagado.

Solo puaden utilizarse ciertos tipos de ollas de vidrio o
ceramica para cocinar sobre ia superiicie. Assgtrese
de gue !a olla que use no se
rompa si se catienta sobre ios
quemadores.

Nunca obstruya el libre flujo de aire a través de la rejilla
de ventilacion del horno,

No Cocine sobre una cublerta quebrada. Silacubierta
se quiebra, las soluciones delimpleza vy los derrames
podrian penetrar la cubierta quebrada y crear el riesgo
deungoipe de corriente. Llame auntécnico competente
inmediatamente.

Para derrames grandes - Ponga la unidad en lo; use
toallas de papel secas para limplar fos derrames grandes,
y después use un raspador a hoja (sujeto con una
agrradera de ollas) para rasparlos derrames grandes te
lazonade cocinar callente. Notrate de seguirlimpiando
hasta que la superticle de 1a cublerta se haya enfriado.

Elijacliasy sartenes con fondo plano, losuficientemente
grandes como para cubrir por compleio el elemento
generador de calor. Esto impedird el riesgo de que se
incendien las agarraderas o fa ropa sl el elemento
generador de calor estuviera descubierto y se
desperdiciara menos energia.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD (continuacién)

SECURIDAD EN EL USO DEL HGRNGO

Cologue la parriila del hormo en fa posicien deseads
mileriras éste se encuentre frio. Sitlene que mover ia
parrilla cuando el horno esié caliente, no permitague la
agarradera o guante entre en contacto con el elemento
generador de calor del horno.

Después de asar, siempre sague del horno 1a fuente
paraasary lavela. Las sobras de grasaen la fuente para
asar pueden incendiarse la proxima vez que utilice la
{uente.

Slempte tenga culdado cuando abra la pueria del hoirne.
Permita gue ! aire caliente y ¢l vapor salgan antes de
mover los alimentos.

Nunca use papet de aluminlo para forrar las fuenies de
escurrimiento o ¢ fondo del hotno. E} uso Iheorrecio
del pape! de aluminio podria causar un incendlio.

SEGURIDAD EN LA AUTOLIMPIEZA

§i no funciona bien el modo de autolimpleza, apaguelo
v desconects el suministro de energfa elécirica, Solicite
gue un técnico calificado revise y le dé servicic a su
estuia.

Sismpre retire Ia fuente para asar y otros uiensilios del
norno antes de un ciclo de asufolimpleza,

WMunca fiiegue, mueva o dafie el sello de la puericen las
estufas que tienen modo de autolimpleza. El seile es
esencial para un buen clerre,

Hunpca Irate de Hmplar ulensilios, trastes 0 paries
removibles de =su estufa durante un ciclo de auio-
limpieza.

No utifice limpiadores para horno « no deberia utllizar
ningun impiador comercial par.. hoiro o revestimienio
nrotector de pingan tpo en ¢ horno ¢ alkededor de
cualgulera da sus partes.

LEA Y COMPRENDA ESTA
IMFORMACION ARCRAL

Sizlgunavezianecaesita, no tendrd
ftlempo para leerla.

Cercidrese de gue fodos en su
hogar sepan gué hacer en caso de
incendio.

Nunca ulilice agua en un Incendlo
causado por grasa ya gue eslo
solo ayudard a extender las lis

as.

FUEGO CAUSABO POR GRASA EN
LA CUBIERTA

Jamas levanie de la estufa una slia en
llamas...en lugar de ctlo:

it

1. Apague el elemento que gen-
era calor.

2. Sofoque el fusgo con una
tapabienajusiada, bicarbonato
de sodio o un extinguidor.

FUEGDO EN EL HORKO —

NO INTERTE MOVER LA FUENTE!

1. Cierrelapuertadelhornoyapague
los controles.

2. Si el fuego continta, use una
espuma dguimica seca o un
extinguidor de tipo halén.

NOTIFICACION DE
SEGURIDAD IMPORTANTE
El Acta de Aplicacidn de Agua Potable y Téxlcos del
Esiado de Calliornia requiers gue el gobernador de
California publigue una lista de sustancias conocldas
por ef estado que ceusen defecios de nacimiento u
otros dafios reproductives v requiere gue se advietiz a
los clientes de la exposiclkdn potenciasl a dichas
sustancias.

£l alslante de fibra de vidrio de los hormes de auto-
impieza produce una pecuefia caniidad de mondxido
de carbone durante el ciclo de limpieza, Laexposicidn
puede minimizerse abriendo una ventana o utilizando
un ventilador o una campana extractora.

o
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CUBIERTA LEVANTA REJILLA DE VENTILACION
BEL HORNO(Pueta calentarse

debajo del slemento generador de

calor durante el uso del horno:

NO OBSTRUYA la ventilacion)

RECIPIENTES
CROMADOS
REMOVIBLES
{Vea In pégina 18)

CUBIERTA
REMOVIBLES
(Vea la paglna 18)

INTERRUPTOR DIE LA LUZ
DEL HORND
(Oprima para encander

opagar la luz del harno) INDICADOR DE LUZ DE

LA SUPERFICIE
{Sa pranda cuando
cualguler elamento de

CONTROL DE LA cocinar estd encendido)

CUBIERTA
{Vou las paginas 8, 10)

PARRILLAS DE HORNO
REMOVIBLES

{Vea lz pagina 16}

CONTROLES DEL
HORNO
{Vea las paglnas 12-15)

ELEMENTO PARA

PUERTA DEL HORNO HORNEAR

REMOVIBLE
{Vea la pagina 17)

FUENTE Y PARRILLA
PARA ASAR
{Vea las paginas 13, 16)

6 NESIF10



PARA EMPEZAR A COCINAR GUIA BE LA CUBIERTA PARA LAS
COWO COCINAR EM LA CUBIERTA TEMPERATURAS BASICAS

Antes de gue utilice la cublerta por primera vez, tome

P FIT 55%5” i!:&&?ﬁn}
unos momentos para familiarizarse conlos elementosy i i
ia perllla gue se usa para encender cada uno de log Seuiifiza parainiclos répidos, tales
elementos. como hetvir agua.

ELEMENTOS DE LA CUBIERTA

“REED-HE (“IEED-ALTA™)
Se ufitiza perz frelr o hervir con
rapides

El signo que se encuentra cerca de cada perilla de SRAED” (“BAED")

conirol de ia cublerta muestra queé elomenio enciende

asa perilla: Seusaparacocingralimentescon
i i } i peguenas cantldades de agua.

“RMER-LOV (“IEED-BAJAYT)
Se usa para cocinar alimenios con
petuehas cantidades de agua.

&0 o0 OO0 06

Laugrde Izqulerdo Derecho Rerecho
Datantere Posterior Posterior Delantste

M&@ﬂ EHB&JA?!I
Fura operar el confrel de la cublerta Se usa para coclnar alimentos al

vapor o para mantener calishtes los
alimenios a una temperaiurs
adecuada para garvirlos.

Gpiima para hacetlo
girar,

¢ Coldguelo en o
gnire 1as marcas
aara oblensr el
calot deseado,

/

La iy indicadora se encendera cuando se active
uslpiiera de fos elementos generadores de calor.

- VENTHACION DEL HORNO

(£l 4rea pueds calentarse
duranie el uso del horno.
NO obstruya la ventilacion),
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BPARA EMPEZAR A COCINAR {continuacisn)

Para cocinar con mejores resultados y usar energia
eficientemente, usted deberla usar utensilios de fondo
plano. Haga coincidir el tamafio del utensilio con e
tamafio de la unldad de ia superiicie. Elutensiiio no se
deberla extender mas de una pulgada de la orilia del
anlilo del calentador.

Mota: Es normal un olor tenue cuando se usa una
estufa nueva por ptimera vez. Es causado por el
calentamlento de las paries nuevas y de los materiales
alslantes, y desaparecera en poco tlempo.

COMO COCINAR EN UNA GLLA
TIEQ “WOK”

Recomendamos que use solo ollas con fondo plano.
Estan disponlbles en ia tienda de su localidad.

CONSEJOS PARA ELABORAR
CONSERVAS CASERAS

Mo se recoimienda que al cocinar alimentos mediante
ofro proceso que no sea el de hacer conservas, se usen
olias de gran didmetro (que se extiendan mas de 1" mas
2lia de la orilla de la fuente de escurrimiento). Sin
embargo, cuando haga conservas en bafio marfa o en
una olia de presién, puede utliizar ollas de gran
didmetro. Esto se debe a que Ia temperatura del agua
cafiente (aun bajo preslon) no dafia la supetficle de fa
cublerta que rodea la unidad de calentamiento.

SINEMBARGO, NOUSE OLLAS PARA CONSERVASDE
DIAMETRO MUY GRANDE U OTRAS OLLAS DE GRAN
DIAMETRO PARA FRE!IR O HERVIR OTROS
ALRVIENTOS QUE NO SEAN AGUA.

t.a mayoria de los javabes o de las mezclas de salsas, y
todo tipo de frituras, se cocinan a una lemperatura
mayor que la del agua hirvlendo. Dichastemperaturas
alalarga puedendafiarlas superflcles de lacubiertaque
rodean Ias unidades de calentamiento.

OBSERVE LOS SIGUIEMTEY:
PUNTOS CUANDO HAG:
CONSERVAS

1. Haga hervir el agua en HIGH (ALTO). Despuds. una
vez que ha comenzade a hervir, pongalaperiitaen ia
temperatura mas baja para mantener la ebulliclon
(ahorra energia y aprovecha mejor la unidad).

2. Asegurese de que la olia para consetrvas uede bies
colocada en el centro de faunldad de la superficle. i
su esiufa no permite gque laollase centreeniauniias
de 1a superficie, utilice ollas de didametic wils
pecuefio para obtener buenos resuitados al hacer
coOnservas.

3. Lasollas paraconservas con fondo plano le ofiecer
mejores resultados para hacer conservas.
Aseguirese de que el fondo sea plano o de que ias
pequefas hendiduras se ajusten a la unidad de &
superficle. Las olias con fonde ondulado o con
rebordes {ue con frecuencia se encuentran entre
las ollas esmaltadas) no se recomiendan,

4, Cuando haga conservas, utilice recetas de fuentes
de conflanza. EIl fabricante de su olla para hacer
conservas puede facilitarle recetas conflables,
también los iabricanies de ifrascos de conservas
como BALL y KERR v la Extension de Servicio del
Departamento de Agricuitura de Los Estados
Unidos.

5. Recuerde, al seguir ias recetas, que al hacer
cohservas se generan grandes cantidades de vapor.
Tenga cuidado mientras prepara las conservas para
evitar quemaduras por vapor o calor,

NOTA: S! su esiufa ¢std siendo operada con baja
energla (voltaje), ¢l proceso de hacer conservas puede
requerir mas tiempo de lo esperado, aungue haya
sequido culdadosamente las instrucciones. Elproceso
puede mejorarse:

(1) Usando una olia para hacer conservas gque sea
de presion y

(2) Empezando conagua calientede laliave cuando
vaya a calentar grandes cantidades de agua.
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DAL PARA AL DEL RELOY DAL DE DAL DE
MOSTHRAR EST&T&C}\ CFEOEQC}WI?K’{"RG TEE;&P‘EI‘R&WR/& F/LZNC!OE%
DEL PROGRAMA ‘\

- ! ooy

EMPUJE PARA ENCENDER O
APAGAR EL CRONOMETRO

Su estufa se controla con un togque. Usted puede poner
azhora las sigulentes operaciones faciimente;

RELGJ CROMNOMETRO
HORKEAR HORNEADO DEMORADO
ABAR LEGPIEZA

LIMPIEZA DEMORADA

Las flechas UP o DOWN se usan para poner el tiempo
o cambiar [z femperatura que desea usar. Apretandoy
manieniendo presionadas cualquiera de las dos, los
numeros cambiaréan rapidamente. Apretandoy scitando
ias flechas los numeros cambiaran lentamente.

DEAL:

Una vez que haya programado sucontrel para cualguler
operacion, usted puede mostrario apretando ef botén
apropiado. Por ejempio, sl estd usando el cronometro
v desea ver la hora del dia, aprete GLOCGK. E! dial
mostrard la hora del dia.

HTAr Usied no puede poner HORNEAR, ASAR
o THEMPO DE COCINAR mientras la pueria
del horno estd cervada con cerrejo. Sifo
irata de hacer, la palabra “DOOR"
zpzrecerd en el dial. El cerrojo de Ia
pusriz def horno se debe usar solamente
parz aulolimpieza.

PARA PONER OPERACIONES
DEL HORKO EN AUTOMATICO

BOTON CON FLECHA HACIA ABAJD
(BAJA EL TIEMPO V LA TEMPERATURA)

TONOS:

El tono de fin de ciclo sonara al término dal uso del
crantmetro v de las funclones auiométicas def hotho,
Eltoncdefindecicloesdetres sonldos cortos seguidos
por un sonldo cada sels segundos que se replie hasta
que usted aprlete cualquler boidn excepto izs flechas
UP. o DOWN. Sidesea eliminar los sonldos repetidos,
apriete vy sujete CLEAR/OFF por 10 sequndos.

CODIGO-F:

St el dial de la hora suena continuamente y una *F»
segulda por un numero pestafica, usied tlene un codigo
de error de funcion. Note el numero después de la “F",
Empuje CLEARJOFF. Permitaque el horno seenfriepor
1 hora. Si el problema se replte, desconscte toda la
glectricidad a la estufa y llame para un serviclo, Digale
a sutécnico el nimero gue aparece despudsde a “Fen
et dial.

PRESS
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COMO PONER EL RELOJ:

1. Empuje el botéon CLOCK.
“TIME”™ aparecéeran en el dial.

2. Empuje cualquiera de los botones con
las flechas UP o DOWN hasta que el dial
muestre la hora correcia del dia.

i.a flecha UP camblard los nimeros hacia adelante, tal
como 1, 2, 3. La flecha DOWN camblara los numeros
hacia atras, tal como 3, 2, 1.

HQET" y

El reloj empezard automabticamernte dentro
de un minuto; o usted puede apretar el botdén
del reloj {clock} para gue empiece
inmediatamente.

COMO PONER EL CRONOMETRO:

El cronémetro no controla las operaciones del horno,
tales como hornear, asar, limpleza o cualquler funcion
demorada. Le permite poner una cantidad de tlempo y
le avisa cuando ef tiempo ha terminado. Un ejemplo
seria poner un huevo a tres minutos. La cantidad de
tiempo méxima que puede poneres 9 horasy 55 minutos.

1. Empujeelbotén THRER ON/OFF. “SET”
Yy “TIMER” se maostraran y “HR”
aparecera en el dial.

2. Empuje cualqulera de los botones con
las flechas UP o DOWN para seleccionar
la cantidad de tiempo que necesita.

El cronémetro empezara a contar hacia atras
automaticamente dentro de 4 sequndos.

3. Cuando el crondmetro llegue a cero
sonara untono. Empuje el boténdel reloj
{clock) paravolverala horacorrectadel
dia.

10

COMO PONER NUEVAMERNTE
CRONOMETRO:

Cuando esté poniendoe el cronémetro, stusted hace:
pausade mas de 4 segunrios mientras apreta cuatjuic:.
de los botones con ias flechas UP o DOWN, “TIRsE "
dejara de pestafiear en ei dial y el cronémetro empezi:
a contar hacla atras automéaticamente. Si esto ocurr
aprete solamenie el boton TIMER ON/OFF y uste
podra continuar selecsionando su tlempo.

COMO CANCELAR EL
CRONOMETRO:

Wilentras ef cronémetro esté contando hacla alrds
empuje y mantenga el botén TIMER ON/OFF por -

segundos, o hasta que “TIMER” deje de pestafieary !a
hora correcta del dia vuelva al dial,

NCCTL44-1



COMT COCIKAR EN EL HORKO
REGLAS GENERALES

Cuands coclne por primera vez un alimento eh su
nueve horho, Uuse como guia los tlempos que sedan
en kas recetas.

Unavezqgue heva usado su horho durante untlempo,
gl oonsldera que debs operar mas callente o mas
frio, puede zjustario usted mismo. Consulie lo
seocldn ASUSTES DE TEMPERBATURA de ssle
manual.

NGO MIRE DEMASIABO — 8l abre el horno gon
demasiada frecuencla durante ef hornesdo s Ios
zlimentos, permitird que haya pérdida de calory gue
los resuliados del horneado no sesh satisfactorios.

Puede salir 2lgun olor cuando el horno se usa por
primera vez . Esio es causado porel calentamiento
de las partes nuevas vy el alslante.

Na cubra por completo con papel de aluminio ung
partilla del horno. EI papel de zluminio puede
obstruir el flujo hormal de calor y originar malos
resultados al hornear. No celoque papel de aluminio
direciamente encima del clemanto gue genera gl
calor del horno. El papel de aluminio que se utllice
en ¢l fondo del horno, debajo dal elemento puede
dafiar fa superiicie. Porlo tanto, no debe utilizarse.

LARARY
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Cusndo las recetas requieran precalentamiento,
tengacercalos atimenios antes de abilr fa puertadel
horno. Sl deja ablerta ta pueria def horno durante
mucho tiempo, se parderd iz tempetatura de
precalentamienio.

Permita gus ¢f borns se precaiients por coinpleto
antes de cocinar productos horneados. Espere que
fa luz indicadora de precalentade e enclenda y
penga la comida en el horno. Sisu horno no viene
eaulpadeo con esto, precaliente por 10 minutos an-
tes de poner la comlida en ¢l hormo.

-]

L]

Las galietzs deban hornearse en bandejas planas
para hormear galletas, gue no fengan orillas que
Impidan la libre vy adecuada circulacidn dei alve.

2} Q

Las queques, panecilos v panes rapidos deben
hornearse enmeldes briflantes-que refiejen el calor
ya que deben tener una corleza de tono dorado
claro.

Aseglresadequeiapanede abajo del moldetamblén
sea brillante. Los fondos opscos absorberdn el
calor y pedrian producir que la parle de absjo de su
comida se dore demasiade,

La temperaturas del horno se deben redueir 25
grados F de las lemperaturas recomendadas sl el
exterior de 1a fuente tlene un acabado contra
pegaduras ascuro, se ha escurscido poreltlempo o
cuiando se hornea envidrio para hornos.

NEOVCES-2



HORNEADO

» Siga slempre la receta con todo culdado.
- Mida los Ingredientes de manera correcia.

»  Utllice el utensillo adecuado y ia posliclén correcta
de [a parrilla para obtener los mejores resultados al
hornear.

NOTA:

SUHORNO TIENE CUATRO (4) POSICIONES PARA
LAS PARRILLAS. ;LA POSICION MAS ELEVADA
SOLO ES UNA GUIA Y NO DEBE USARSE PARA

COLOCAR UNA PARRILLA!

POSICIONES DE PARRILLAS
{v] Lo}
U
4~ 4
3 A AAIE IR RN 3
2 N RN 2
X
T (w3 rs M o .;

J

»  Cologue ios moldes en las parrilias dejando de 1 a
1 1/2" de espaclo alrededor de todo el molde. Evite
sobrellenar el horno.

= Cuandohorneavarios artlculos, acomode losmoldes
damodo que noquede ningunodirectamente encima
de otro.

» Losmoldes que estén demasiado cercauno de otro,
de las paredes del horno o del fondo del horno
obstruyen ellibre movimiento delaire. Elmovimiento
Inadecuado del alre causa dorados desparejos y
cocclones tamblén poco unlformes.

12

COMO HORNEAR:

1. Empuje el botén para HORHES.
{BAKE).

2. Empuje cuzlquierade losbotonescanis
fiechas UP o DOWRN. La Gitima temparatu:-
que se uso aparecera =i el dial, Use la flecha UP pa:
sublr esta temperatura 0 la flecha DOWN para bajar asis
temperatura hastaque llegue alatemperatura que prafiers
usar.

Elhomo se ampezara a calentaravtomaticamente. Usteo
verad 100 grados aparecer en la esquina de arrlba a Ia
derechadel dial. A medida que el horno se callente ezin
temperatura caniblara hastaque alcance latemperatur:
que usted haya selecclonado, entonces un tono sonar’

3. Cuando termine de hornear, aprete e
botén CLEAR/OFF.

COMO HORNEAR
AUTOMATICAMENTE:

COMO PONER SU HORNO PARA HORNEAR FOR UN
TIEMFO DETERMINADD Y PARA QUE SE APAGUE
AUTOMATICAMENTE.

1. Empuije &l botdn BAKE.

2. Empuje cualquiera de los botones son
{as flechas UP o DOWN para detoruinar
{a temperatura que dasea usar.

3. Empuie el botdn COOK TIME,

4. Empute cualquiera de los botones con las flechas
UP o DOWHN para determinar el tlempo gue usted
desea usar para cocinar los alimentos. Aseglrese
de incluir el tiempo de precalentamienic cuando
seleccione esta cantidad de tlempo,

St usted hace una pausa entre pasos cuandoe ¢sta
seleccionando esta funclén, el controlharaun sonido.
Estoesnormal. Elcontrolieesia haclendo saberque
debe continuar,

Usted tlene gue considerar que los alimentos
continuaran coclnandose daspués que el control se
apaga a menos que usted retire los alimentos
inmediatamente.

NEOQVCS9
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MAATE

iilentras selecclune osta operaclén usted no
necesitarg caleular cuando se encendeié elhoino; el
control lo hard por usted., Usled necesHarg
seleccionar o sigutente:

1. Temperatura
2, Tiempo de Cocinar
3. Hora de Parada

1. Empujeetboidnpara HORNEAR {BAKE).

2. Empuje el botdnconlaflecha UP o DOWN
para selecclonar la temperatura que desea.

3 Empuje ¢l boién TIEMPO DE COCINAR [ 2
(COOK TIME).

Empuje fa flecha UP para selecclonar por cuanto
tlempo usled desea cochnar el allmento. Asegurese
ag inclulr 21 tlempo de precalentamiento.

. Empuje el bolon HORA DE PARADA Bain
[STOP TIME). |

2. Empuje s flechs U para ponst b hora del diaen ka cual
usted deses gque el homoe seapagus. Elhomo seapagard
attomdticamentecuandolieguza BHORADEPARADA
{STOP TIME] preselscciona™

7. Empuje ¢l boton RELGW {SLOCK] para &
fue ei dial vuelva a Ia hora corriente del |
dia.

i

Si usted hace una pauss entre pasos cuando esta
seleccionando esta funcicn, el control harg un
sonhido, Estoes normal, Elcontrotie egid hacienhdo
saber gue debe continuar,

Jidesea cancelar 2 seleccidn de ests funcidn, empujs
wi hoton GLEARJOFE.

CCMO ASAR
Asaraliuego cealordirecio es eordnnreontestlierhos de
carne concaior s500. Mo eg necesario nrecalentaranics
de asar.
O s
2 2
i 1

i

IHSTRUCCIONES GERERALES PARA ABAR

1. Cologue ia carne (con el lzdo grasoso hacla arviba)
sobra la parilla para asar ¢ en una fuehie poco
profunca gue sea aproximadamente del mismo
{amafio que la carne.

. Cologue fa fuente en la pogicidn num. 1o num. 2 cie
fa patrilla,

3. Empuije el boién para HORNEAR (BAKE).

4. Empuje Ia flecha UP o BOWN para seleccionar la
temperatura gus necesita.

5. Cuando se tsrming da asg
botdn CLEARIOFF,

RECUERDE:
La mayoria de las carnes contingan cocinandose
internamente despuds de que se sacan del homno.
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COMO ASAR A LA PARRILLA

CONSEJOS PARA ASAR A LA
PARRILLA:

Por favor note:

La puerta del horno debe
estar abierta cuando se
asa a la parrilia.

« Use solamente la fuente y la parrilla para asar que
viene con su estufa. Estan disefiadas para drenar
grasa y liquidos adecuadamente y preventr
salplcaduras, humo o fuego.

+ Mo precaliente cuando ase a la parrilla. Para
asar en forma unlforme en ambos lados, emplece en
una fuente fria.

+ Coreelexcesodegrasadelacarneylaschuletas. Haga
cortes en la carne para prevenir que se enrosque.

« Para que la carne quede blen jugosa, pongale sal a!
primer lado al momento de darla vuelta. Péngale sal
al segundo lado al momento de servirla.

. Aplique mantequilia al polio y al pescado varias
veces con una brocha mientras se asa. Cuando ase
pescado, engrase la parrilla para prevenir que se
pegue y dselo con la plel hacia abajo. No es
necesario dar vuelia el pescado.

+  Nunca deje una fuente para asar sucia en la
estufa. La grasaen la fuente podria causar humo o
quemarse la proxima vez que el horno se use.

»  Cearclérese de que sepa el procedimlento correcto para
apagar un Incendio de grasa. Vea la seccidn de

seguridad.

POSICION DE LA FUENTE PARA ASAR

Asar a la parrllla es asar a calor directo del elemento
paraasar. Los cottes tlernes de carne o carne marinada
deben ser seleccionadas paraserasadas. Paramejores
resuitados, los bistecs y ias chuletas deben tener
menos de 3/4" de grosor.

Después de poner la comida sobre la fuente y la parrilla,
cologue la fuente en fa parrilla del horno en fa posicion
recomendada. La posicion recomendada para las
parrilias y eltiempo de cocinar se encuentranen {atabla
de mas abajo. Per sl su horno esta conectado a 208
voltios, podria desear usar una posicion mas alta.

Mieniras mas cerca esté ia comlida del quemadar pat
asar, mas rapldo se dorard la carne por aiteca
permaneciendo roja o rosada en el centro. Alejandl
carne del elemento permite que la carne se cosine ey o
centro mientias se dora por afuera. El primer fado ¢
debe coclnar de 1 a 2 minutos mas que el segundo fe

Posicidon de )
: P |totat
Afimento 1 = Mas baia | {mimnutos)
Bistec « 1" E
de grueso ;
Casli crudo 4 [
A madio asar 3 1315
Blen asado 3 21-23
Torixs de carne molida ’
4rming madio - 17 j
de grosor 3 1616 |
Término medio - 1/2" -
te grosor 4 7.8
Chuletas de cordero - 1" h T
de gresor 3 13.214 .
Chuletas de cerdo - 1"
de grosor 3 5729 |
Chulstas de cerdo - 172" h mi
de grosor 3 16-18 |
Rebanada de jamén - /2" o
de grosor 3 e
Pescado {filetes) 3 1115
Polic {presas) 2 4555 i
Salchichas 3 B |
Tooing 3 811

Esta tabla es una guia general. Eltamafio, pego, grosn-
y la temperatura Inicial de comida, asl como su su
preferencia personal, afectaran el tiempo de coccid:
Los tiempos en latabla estan basados en latemperaiurs
de la comida en el refrigerador. E| Depatimento de
Agricultura de E.E.U.U. dice que aunque las carnes
erudas son populares, cocinar la carne hasta solo 140°F
significa que organismos venenosoes pueden sobravivir.

COMO SELECCIONAR PARA ASAR A LA
PARRILLA:

1. Empuje el boton BROIL (ASAR).

2. Empuje a flecha UP una vez pars
seleccionar LO broll (temperatura baja).

3. Empuje la flecha UP dos veces para selecclonar Hi
BROIL {temperatura alta)

La palabra "BROIL” y “HIGH” o “LOW" aparecerd en b

parte derecha de arriba en el dlal de acuerdo a su selecclon.

NOTA: Use LO {BAJA) para cocinar alimentos tales

como avey cories de cames gruesoscompletamente

sin gue se doren demasiado.

Sino apreta ninguna de las flechas, el dial se mostraraen

blanco y deberd repetir fos Pasos 1y 2.

4, Cuando termine de asar, empuje el boton
CLEAR/QFF.
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& &t horno gurante el ciclo de aute-limpiszsa, 5 las
parrifias ¢e quedan ¢n el homo durenie un z,‘f% de
tirnpleza, s@ oscureceran, perderdn su brillo y serd
dificil deslizarias. Si elige dejar las parriilas dentio
del horno, puede pulir las orlllas de las paniilas coh
lsng de zcero v aplicar una peguehia cantidad de
aceite vegelal en las otillag de las partillas despuéds
del clolo de zufciimnpleza, Esio facillitard ¢!
deslizamiente de ias parriilas,

LUZ DEL HORNO
Para prolongar la vida del foco, asegtrese
de gue {a luz del horno esié APAGADA {OFF)

DURANTE LA AUTGLIMPIEZA. MARCO

, FRONTAL

SELLO DE
LA FPUERTA

E%EVE&T!F@EE\ETO DE LA PUERTA

Ourante elciclode limpieza no saldrd Iz sucliedad dal
marco defantero del horno, de debajo de la otilia
defantera de la cubierta, del revestimiento de la
puerta fuera del sello vy de wa orilia delantera de Ia
cavidad det horne (alrededor de 1" dentro def horno),
Yo lag flustraciones de abajo. Limple esas dreas a
mano antes de comenzar &l ciclo de limpieza, Use
agua calienie con lana de gcero empapada en jabén.
Recomendamos un Bmplador como “Soft Scrub” o
unamarca simiar de productos de Hmpleza para que
‘=8 superficies blancas e slgan viendo limplas y
fuavas. Después de la limpleza, enjuague bien pars
gvitar que se forme un residuo café cuando el horno
se caliente. Frote esias dreas con una tela seca.
[.imple los derrames grandes del fondo del horno.
Un exceso de suciedad puede causar humo durante
¢l ¢ivio de limpleza.

Hoticgue el selio de lapuerta. Elmaterialde flbrade
vidil del selio es extremadamente poco resistente a
- abrasisn. Unsello de lapuerta del hornointactoy
yw ajtiste bien es esencial para el uso de energia

 “i»nte del horno y buenos resultados al hornear. 15

Stebsava aus gl setio {ﬁ%ms&: & paite o dafia
de cuzlgulermedoo m% e ha movido de cu cllioernia
puerta, deblera reeminlazar as selic

E’”‘m‘f {avor abhserye:

Eisellodetapustia sgid diseliado paratencrunabstiura
cﬁa’i" g eneliondo dela puerta oef h ‘l{? sloespara
permitly gue hisvs une coirecta oilcnla f;Ei cé aive,

PANEL B;_Egzi& PUERTA ‘:ELLG

)

NEPTTL AT TR

: 6“

REVESTIMIENTO DE LA PUERTA

FARA LLEVAR A CABO UN CICLD
DE AUTOLIMPIEZAs

1. Empuje etboton CLEAN. Eldialmostrara “CLEA K",
FTIME", ¥ (-,

2. Empuie ias ﬁmwnes de les flechas UP o @@WM para
seleccionar la cantidad de tiempo que usted desea
para limpiar el horno. El ciclo normal es de 3 horas,
pero usted puede elegir entre 2 vy 4 horas.

Usted puede apretar el hoidn HORA DE PARQ (STOP
TIREE} para ver a qué hora terminard el ciclo. Empuje et
boton GLEAMN para volver a fa cuenia hacla atrds,

Asegirese de que fa luz del horno esté apagada duranie
elciclo de autolimpleza para prolongar la vida del foco.

{La aviolimpleza continia en 1a sigufente pégina. o}
NESClLs4.2



CUANDO TERMINA UN CICLO BE

LIMPIEZA:

1. Espere a que la sefial LOCIK {CERROJO) se apague.
La temperatura del horno debe bajar mas que la
temperatura de cerrojo antes que a la puerta se le
pueda sacar el cerrojo.

ESPERE QUE LOCK SE APAGUE

77

SR e

PARA INTERRUMPIR UN CICLO DE
LIREPIEZA:
1. Empuje CLEAR/JOFF.

Siga las Instrucciones bajo “CUANDQ TERMINA
UN CICLO DE LIMPIEZA”.

PARA SELECCIONAR UN CICLO
DE AUTOLIMPIEZA DEMORADOC:

Usted no neceslia determinar cuando el horno se
encenderd cuando seleccions esta funcién. Elcontrol
lo hara por usted. Usted necesltara seleccicnar la
cantidad de tlempo que desee para que el hoino se
limpie (entre 2 v 4 horas), Y fa hora del dia que desee
para gue el horno se apague.

1. Empujeeibotén CLEAN (LIMPIEZA). EI

dial mostrara “CLEARNT, “TIME", ¥y ().
2. Empujeunode losbotonescon lasilechas ©
UP o DOWN para selecclonar la cantidad de tiempo
gue desee para que el horno se limple. El ciclo
notmal es de 3 horas, pero usted puede elejirentre 2
v 4 horas.

Empuje el boton STOP TIME (HORA DE gz
PARG).

4. Empuje uno de los botones con las flechas UP o
DOWR para selecclonar la hora del dia en la cual
desce que 2l clclo termine y el horno se apague.

Asegurese que 1a luz del horno esté apagada durante el

ciclo de autolimpleza para prolongar la vida del foco.

16

DESPUES DE UN CICLO DE LIMPIE. 4

Después de un ciclo de limpieza
puede hotar que queda un
residuc de ceniza blanca en el
horno. Limpielo s6lo con un
tela o esponja humeda.

8i las manchas blancas no
dasaparecen, quitelas con una
laha matatica con jabon.
Cerclérese de enjuage- perfectamente conuna solucic:
de vinagre y agua. Estos residuos por lo general gan
residuos de sales que no salen durante i C¢ie W
limpleza.

Sl e horno na queda limplo despugs de un cicic &
limplezs, &l ciclo puede repetirse,

PREGUNTAS Y RESPUESTAS

£, Siloscontroles eléctricos no funcionan, Jpusdo w i
poner 21 horno en un ciclo de autolimnieza s

No. El CONTROL DE LA ESTUFA se uss 32
programar el horho para que empiece y termine ot
ciclo de autolimpleza.

R.

P. ¢Puedo usar limpladores comerciales en cuaiguis?
parte de mi horno de tipo autelimpleza?

. Ningun limpiador o capa protectora deberia usarsz
alrededor o dentro de cualquier parie da este horr o,

LPuedo Bmplar el sello airededor de la pueria e
horno?
. No debe limplar el selio Ge la puana,

LEs normal sentir un ruldo durante la limpiera®?
Si. Esto es el metal que se calienta y sé enina.

¢Por qué quedan cenlzas en el horno despues de
limplario?

. Clerios tipos de sucledad dejardn un residuo. Se
puede sacar con un pafio o una esponja mojada.

P. ;Qué deberia hacer si se produce demaslado humo
durante Ia limpieza?

Esto es causado por exceso de suciedad y debe
empuje el botén CLEAR/OFF. Abraiasventanaspara
sacar el humo, Permita que el horno se enfrig porlo
menos uha hora antes de abrir 1a puerta. Limpie el
exceso de suciedad y empiete nuevameante el ciclo
de limpleza.

iDeberia salir un otor durante fa limpleza?

R. Si,podriasalirunolorduranie las prifmeras limplezas.
St no Hmpia el exceso de suciedad tarmblén podria
causar un olor cuando se limpla.

NESCLES



CONSEJOS PARA LIMBIAR

PARTE

MATERIALES DE LIMPIEZA

CESERVACIOKRES

RPENEL ¥ PERILLAS DE
COMTROL

Detergente, agua tibla, pafio suave

Mo use Hmpladores abrasivos. Remueva
as perillas pera Hmplar mas fdclimente.

CURIERTA DE
ESMALTE
PORCELARIZEDC
PUERTA DE HORNO

Amoniaco o limpiadores abrasivos y
fibra,

Limpie despuds de cada detrame. &l I
cublerta tlens ealpicaduras de allmentos

écldos (tales como col agtia o salsas con vinggre o jugo de lmdn), uss ups fosliz de
papel seca o una tela para limplarias de Inmeadisto. Cuando s supsiiicle 2 hava
eniriado, lave ¥ enjuagpus. Fara clretipo de derrames, telescomo manchas de grass,
lave con jabdn v ague cuando s enfrien v enjuague. Pula con une iela seca.

No fiiegue las cublertas de cromo, Las manches diflcliss e pusden sacer con Esproe
fhagwhael Clsaner o Turtle Way polishing compound.

RECIHPIENTES DE
ESCURRIMIENTO
CROMADOS

MANCHAS DE
ALBAENTOS DE
COLOR CAFE

MANCHAS DE
CALOR AZUL
BORADAS

Detergenta v apua, fibra de pléstico,
limpladores abrasivos suaves, fibras
abraslvas con jabsén amonlaco.

Pulidor para metales

Log reciplentes de escurrimento pueden
decoclorarse de manera permanente st g8
exponen a uncalor excesive o sl ee permlie
que la suciedad se hornee.

Después de cada uso, lave, enjuague y
seque para evitar la sucledsd pegada. Si
estén muy sucies, cologue una toalla de
papel empapeda en amoniaco sobre las
manchas para afiejar la sucledad y fuego
friegue con suavidad usando una fibra
abrasiva de plastico.

Estas manchas son causadas por ef sobrecalentamiento, normalmente ocurrena lo
largo de un periodo de tlempo y por lo general son permanentes. Para minimizarlas:

1. Eviteelusoexcesivode latemperaturamédselevada. Uselaparaempezaracocinar
¥ luego baje el calor para terminar de cocinar.

2. Use ollas de fondo plano que no sobresasgan mas de 2" def elemento de la

superilcle.

YVIDRIO

Limplador para vidrios y {ozallas de
papel.

Qulie la suciedad pegada con una pasta
hiecha con bicarbonaio de sodio yagusa. No
utilice HBmpladores abrasivos. Enjuague
bien.

SUPERFICIE DEL
HORNO DE
AUTOLIMPIEZA

Detergente, aguailbia y/o zimohadiia
< lana ge acero con jebon.

NO use limpladores de hornos nl
dentro ni alrededor de ninguna pare
del horno.

Enjuague bien después de limplar. Limplar
dentro del hotno es necesailo s6lo como
un toque opclonal entre ciclos de
autolimpleza. Vea la seceldén de
autolimpieza para mas infonmacion,

SELLO DE LA PUERTA
DEL HORNO

Ho la timple

FUERTE Y PARRILLA
FARE ASAR A LA
FARRILLA

Detergenie, agua tbia, aimohadilla
conjabénparairegarolimpiadorpara
hornos comerclal.

Saque delhomo iafuenie suciaparaque se
znfrie, Botels grass o kos escuirimientos.
Liene la fusnie con agua ibia. Rocle la
parriila con detergenia v cubrala con una
telamojada o conicalizas depapel. Dejeque
la fuente v la parrilla se remejen durante
unes minutos. Enjuague o friegue segun
seanecesario. Lafueniey la parrilla pueden
favarse en una maquina lavatrastes,

FERAILLA DEL HORNO

Detergente, aguatibia, almohaditiacon
jabon para fregar o limplador para
hornos comercial, 17

Saqueia del horno para limplaria,

Enjuagusia blen. Las patriilas se pueden
& 3

lavar en maquinas lavatrastes. NEGGH78



PARRILLAS DEL HORNO
REMOVIBLES

[ —
—— s

GUIAS CON
INDENCIONES
PABA LAS
PARRILLAS

Tenga culdade de no rayar of acabado del horno
cuando instale o guite las parrilias del horno.
Para instalaria:

1. Cologue ia orilia posterior levantada de la parrilizen
un par de guias.

2. Empuije la parritia hasta que llegue a la Indencldn en
la guia para las parritlas, después levante un poco el
frente de 1z parrilla y empujela hasta atras

Para sacarla:

1. Tire de la parrllla y luego levantela.
NOTA:

Las parrillas han sido disefiadas con topes de
seguridad. Cuando s¢ han colocads de manera
correcta sobre los soportes para las parrillas v
se sacan del horno, el tope de seguridad evita
que fas parrillas se vuelguen cuande usted esté
retirands alimentos de fas parrillas o

colocindsios sobre ellas,

PUERTA REMOVIBLE DEL HORNO

FOSICION DE FARO
PARA ASAR A LA
ARRILLA}

18

Para sacaria:

1. Abra ia puerta del horno hasta ia posicién de neso
{vea la ilustracién).

2. Tomeliapuertade cadaladoy levantelasacandols de
las bisagras. NO levante Ia puerta tomandola do s
manitia,

MOTA: Cuando se saca la puerta v los brazos ge
fas bisagras estanen posicidn de parp, no golpas
ni {rate de mover los brazos de las hisagras. Las
bisagras podrianzalzrse causdndole lesiones en
las mangs ¢ dafiando ia porcelana del frents de
la estufa. Cubra las bisagras con toallas o con

rallos vacios de toallas mientras trabaje en o

érea del horno.

Para reempliazaria:

1. Sostengalapuertasobrelasblsagrasconlasranuras
de la ofllia Inferlor de 1a puenrta alineadas con las
bigagras.
los brazos de las bisagras deben sequir an
posicién de pare.

2. Desiice la puerta hacla abajo sobre las bisagras
tanto como sea posible y clerre la puerta,

CAJON REMOVIBLE DE
ALMACENAMIENTO

GUIA CON TOPE

Este ¢caion le proporciona espacio para guardas
ollas yfuentes para hornear. NO debe guardaren
el cajén materiales plisticos 2 inflamables.

No sobrecargue el cajon de aimacenamiento. Sielcajén
estd demaslado pesado, podria salirse delriel cuandolo
abra. Para abrir el cajén, tome el centro de la manillay
tire hacla afuera.

Para sacario: Tire del cajon y levanteio sobre lng
topes de las gulas.

Para recmplazario: Levantelo sobralos topes de las
gulas y deslicelo hasta ponetlo en su lugar.

NEMNTO4-1



PERILLAS REMOVIBLES
CANAL
MOLDEADO

RANURA PLANA
EN LA CANA

Todas lzs perilias de control pueden guitarse para
fachitar la impleza con sdlo tirar de 12 perilla sacdndoia
del soporte. Cercidrese de que Ia perilla esté en
posicidn de APAGADO (OFF) antes de guitarla.
Consejo: bieta una tela delgada (por gjempio un
pafinelo}ocologue un hlio debajo y alrededorde iz orilia
de la perilla y tire de él.
Precaucion: Lea esias Ingirucclones coniodo culdado
antes de réemplazar la perilla. El hecho de reemplazar
de manera inadecuada ias perillas las dafiarg y tamblén
a los sujetadores de resorie de los tallos. Si esio
sucede, las perilias quedaran flojas.

Para reemplazar Ia perilia:

1. El tallo de la perilla tiene una ranura en cada
axtremo. La rahura de un extremo tiene un
sujetador de resorte. Laotraranura es plana(veala
ilustracion).

2. Revise el interior de la perilla y ncalice e canal
moldeado.

3. Recologue Ia perifla insartando ef canal moldsads dal
inderior de la perilla en ia ranufa plana del talio

Nota: Asegurese de recolocar las periflas

poniéndolas en los tallos correctos.

REENMPLAZO DE LA LUZ PEL
HORNO

Gergidrese de que le
interruptor de luz esté
apagadeo,
Mo toque ef foco del
horno st estd caliente.
Mo limpiz el drea de juz
del horno con wna tefa
hdmeda,
Hunca togue la rosca
delioco cuando lo estd
WG ¥a gue posee coniente cldetrica.
Behe apagsr la energis ¢léetrica cuande fonga
que cambiar un foco guemade:

1. Desatornlile Ia cubieria de vidrio y quitela.

2. Reemplace ¢l foco por uno de 40 waits para
aparatos electrodomésticos.

3. Vueiva a poner la cublerta,

Hotar Recomendamos que use un foco de 40 watis
para aparatos electrodomeésticos.

wamiia
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CUBIERTA LEVARTABLE

Sague las parrilies
de los quemadores.

Para lgvantar fa
- A cubleria pava noder
RSN limpiar sl &rea

,,,.ﬂ/ﬂ debajo de eilz, tome

iz cublerta del frente
= ¥ lsvéniela.

La estufa tene un
sopoerie para sujstar
iz cublenta misnhires
fa Bmpla. Levante la cublerta como se Indica en ia
liustracién,

Ef esmalie de porcelana se puede dafiar ol se deja caer.
Trate ias cublertas de esmalte con cuidado,

UNRIDADES REMOVIBLES DE LA
CUBIERTA

No sumerja el elemento en agua. Se limpla por si solo
cuando se callenta duranie el use normal,

Asegurese de que todas las periilas de control de fas
unidades de la cublerta estén apagadas y de qgue los

clementos estén frfos antes de sacarlo o de reemplazar

tna unidad de la cubigia,

Para sacarla:

1. Sujete gl elemento, Inctinelo ligeramente tirando de
&l para soliarlo del reclplente de escurrimisnio v
sagueto del recepidculo. El clemento no guedard
nivelado sise fuerza demaslado hacla asriba cuando
se saca. Sague el reciplente de escurrimlento

IMPORTANTE: Hunca opere un elomento de una
cubierta i ¢l recipiente de escumimiento ng
estd en su sitio. Esto puede quemze iz cublerta,
ia inctalacidn del aﬂ&m%waeﬁ@ ¥ ariginar pérdida
e energia. :

ELEMENTOS

~ RECEPTACULO

RECIPIENTES PARA
ESCURRIMIENTO

No levante mas de 1" Ia unidad gue se conecta.

i lo hace, es pusible gue no vuelva & guadar

plana scolwe &l recipiente de escurrimiznio

cuando vuelva s eolecaria,

&i levanta de manera repetida fa unidad que se

@@naa%a, ntds de una pulcada sobre ¢f recipiente
& escurrimisnio, pusde defier ¢f reventdouio de

manera permanenta,

Para recmplizzario:

1. Reemplece el recipiente de escurrimiento.

Asegurese de que el receptdcuio sz vea en la

abertura del reciplente,

Deslice la pestafa dei elemento con firmeza

encajandola en el receptaculo y baje ef elemento

hasta acomodario en su lugar. NEMNT137



Ahormre tiempo y dinero - Revise esta lista antes de solicitar un servicio,

Para eliminar solicltudes de sorvicio Innecesarlas primero lea con gran culdado todas las Instrucciones de asiz
manual. Luego, sl tiene un problema, verilgue siempre la lista de problemas comunes y posibles soluciones antes

de sollcitar el servicio.

Sl tiene un problema que no puede soluclonar, llame a su tienda Sears o a su Centro de Serviclo mas cercanu pars
soflcltar ayuda. Cuando hable, tenga a la mano este manual, 1a lista de Partes de Repuestio, su nimero de modelo.
su mamero de serle y Ia fecha de compra. Nameros de serviclo para el cliente paglna 23.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES

REVISAR LO SIGUIENTE

- LA ESTUFA NO _
FUNCIONA; ESTA

No Hega energla eléctrica a la
estufa

+ Revise ¢f fusible o el Interruptor del chrouito

de Ja casa.

INOPERANTE POR » Revise el cable {sl tlene) para ¢erclorarse de
COMPLETO flue esta conectado.

o EL HORNG NO » Log controles de reloj estan | » Revise las instrucciones del reioj
CALIENTA; 1.OS mal puestos
E;ggg; f SPELA » Los controles def horno estan | « Revise el control del horno

FUNCIONAN BIEN

mai puestos

* LA CUBIERTA NO
FUNCIONA; EL HORNO
ESTA BIEN

El o Iog elementos ho estan
conectados

Operacidn incorrecta del con-
trol

+ Verlfique las conexiohes de los elemenios
quitdndolos y volviendo a conectarios con

firmeza.

« Asegurese de presionar la perilia mientras!a

hace girar.

° LOS ALIMENTOS NO
SE HORNEAN DE
MANERA ADECUADA

El horno no se precalento
durante suficlente tiempo

La parriila c ia fuente estan mal
colocadas

La rejllia de ventliacion del
horno esia tapada o cublerta

Se usd papel de aluminio de
manera incorrecta

La temperatura se establecld
de manera Incorrecta para el
utansiio que se utilizd

No slguld 1a receta

La estufa y las parrillas del
horno estan desniveladas.
Usé utensitios paracocinarque
no son adecuados.

» Aseglrese de precalentar el horno haste qus

el tono suane.

« Mantenga un espacio de aire uniiorme
alrededor de las cacerolas y utenslilos.

Consulte la Seccion de Consgjos.

= Reclplente de escurrimiento del elemento
posterior derechodebetenerunagujeroene!
centro, cubre fa ventilacién del homo.

« Noserecomiendaelusode papeldealuminio.

» Reduzca la temperatura 25 grados F si usa
vidrio o moldes opacos u oscurecidos.

+ (LEs la receta probado vy de conflanza?
+ Veilfique las Instrucclones de Instalaclon de

las patas niveladoras.

+ Consulte los consejos para coclnar.

+« LA TEMPERATURA
DEL HORNO PARECE
POCO PRECISA

Callbracion del termostato

+ Consulte los ajusies que se describen & la
gacclon AJUSTES DE TEMPERATURA.

o DIAL DE ESTUFA
PESTANEA CON UNA
upm YN NUMERO;
HORNO DEJA BE
FUNCIONAR,
CUBIERTA
FUNCIONA

i.a puerta dei horno esta
cerrada

20

« Abrala puerta hasta la posicidn de tope para

asar,

NESER163



Reir”

= SOLICITAR

e

O {conTiivaciGnR]

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

KO SOLIGITE U SERVICID SN ANTES.
REVISAR LU SIQUIERTE

e

LGS ALEMENTOS KO
SR ASAN A LA
PARRILLA BE
MAKERA
ADEGUADA

©

La pogiclon de la
Incatrecta

£l oo fue precaieniado
Seugdunutensiiioinadecuado

parriita es

La puerta de! horno esta
cerrada

208 Voltlos

« Revige Iz poslcldn de la {usnie para asal]

consulie iz seccidn ssar 3 fa parrilla

Ko precalienie cuands ase

Utlitee bs fuents v iz parilla que vienen conla
estuia

Abrra iz puerta hasta [z pos
goar a ta parriila.

icion de tope para

Podria desear. Usar una posicién més alia.

EL HORNG HEMEA

Tiampe de aszr inadecuado

El horno esta sueio

Se uso papel de aluminlo de
manera incotrecta

L.afuenie paraasarestaconde
grasa y se queds en el horno

Verlflaue Ia tabla de zsado en la seccién de
asar

Verifique que no hayan derrames de
imporiancia

Consulle ios consejos para coclnar

Reviselafuentey lapartlilapara asardespués
de cada uso,

LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

El interruptor esté en posicidn
de apagado{OFF)

Foco esta suelyo

£l foco esta quemado

Verifique laposicion delinterrupior; consulie
las Instrucciones de operacion

Aprete el foco

Revise o cambie el foco; consulie la seccién
de partes removibles de este manual.

LA PUERTA DEL
HORNO NO SE PUEDE
ABRIR

El ciclo de limpleza no esta
compleio

Elhorno debe eniriarse hajo de latemperaiura
de cuetre clb cerrojo. ‘

EL HORND EMITE UM
OLOR

LaInstalaciondelhomno puede
emiilr un olor duranie ias
primeras veces que sé use.

No se limplé el sxceso de
sucledad antes del ciclo de
autolimpleza,

La instalacion del horno pusds emiltir un
olor durante {ag primeras veces que s use

No se Hmpid la sucledad antes del ciclo de
autolimpleza

PUERTA DEL HORMO
NO CIERRA CON
CERROJO PARA Ul
CICLO DE LIMPIEZA

La puerta no est4 cerrada

Empuje la puerta del horno

EL HORNO NO SB
LiGPIA EN EL CICLO
DE AUTCOLIMPIEZA ©
LOS RESULTADOS
SON BASTANTE
POBRES

l.og coniroles agtédn mal
puestos

El clclo de limpleza se
interrumpié demasiado pronio

Ethornoe estad demasiade suclo

21

Consulle las instrucclones de avlolimpleza
l.os hernes inuy sucios requicren en clclo
de autalimpleza de 3 horas y media,

Los derrames de Importancia deben
limpiarse antes de reallzar ¢l ciclo de
limpleza. Replta el ciclo de limpleza.

NESER164-1



AJUSTES DE TEMPERATURA “HAGALO USTED MISMO”

Es poslble que slenta que su anuevo horno coclna
diferente al horno que reemplazo. Recomendamos que
deje pasar unas semanas para famillarizarse con él,
stgulencio como gula los tiempos que se dan én fas
recetas.

Sl plensa que su nuevo horno esta demasiado caliente
{quema la comida} o no lo suficientemente caliente (la
comida no g2 cocina blen), usted puede ajustiar la
temperatura. L.a apariencla y texiura de 10s allmenios
son mejores Indicadores de Ia precisién de un horno
que un termdmetro barato para horno. No
regomendamos el uso de termémetros baratos para
horno, como los gue se venden en fas tlendas de
aghatrotes, para reajustar ia temperaiura de su horno
nuevo, Estog ilermometros pueden variar 20°-40°F,
Tamblen, usted tlene que abrir 1a pueria del horno para
leer el termometro y esto cambla la temperatura del
horno.

Para determinar en cuanto cambiar la temperatura,
ponga la temperatura 25°F mas alta (sl los alimentos no
se cocinan bien) o 25°F mas baja (st las comidas se
gqueman), que las temperaturas de su receta; uego
hornese. Losresultados deesta "prueba” dardn unaidea
de cuénto tendra que ajustar la temperatura.

Para ajustar la temperalura siga estas
instrucciones:

1. Empuje el boton BAKE (HORNEAR).

2. Empuielaflecha UP hasta que muestre
§50° e INMEDIATAMENTE aprete vy
SUJETE el botén BAKE por 10
segundos hasta que el reloj
desaparezcay el dial muestre una figura
de dos digitos.

(Estos dos digitos pueden variar
de acuerdo a lo gue fue
seleccionado an fabrica.)

22

3. Empuje la flecha UP para subli
temperatura de su horno +35° mas
CALIENTE.

Empuje ia flecha DOWHN para bajar ia
temperatura de su horno -3%° mas
FRIO.

Cuando complete su selecclonemptie
gl botdn CLOGHK para volver a fa hoig
del dia,

El ermostato de su horno retendra este ajuste dg
temperatura hasta que ¢ada uno de los cuatro pasecs g
arriba sean repetldos. Este ajuste se retendra en i
memoria Incluso después de una {alia de corrlente.

Usted no necesliara hacer nada mas. Homee como dy
costumbre. Este ajuste no afectara la temperstuirz 6g
asar o de limpleza.

NESER116-2



Para partes de reparaciones o de reemplazo
gue necesiia
Llame c*ea 7am-7 pm 7 dias a la semana

| (*ﬁ 80- 365?2‘?8}

Para reparaciones v servicio de marcas
mayores ein su casa
Llame 24 horas al dfa, 7 dias a la semana

(4-800-475- 72@7) N

Para ubicar un Ceniro de Servicio de
Reparaciones en su drea
Llame 24 horas al dig, 7 dias a la semana

Para infarmaciones acerca de Ceniratos
de Mantencién Sears o para preguntas
acerca de un Contrato existente
Llame de 9 am - 5 pm, Lunes - Sabado

f.as espec;aﬁsza& da reparacsﬁnes de Amenca

23



UFA ELECTRICA KERRMT

f"ﬁ)!&@ UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS S’&?MGEMW Ch o
TODAS LAS PARTES BACERPTT LAY DE YVIDRIO

8l, dentro del lapso de un afio a partir de jafecha defnwhasion. cunlguier ps & ;.

Estimado clliente: no sea de vidrio, funcliona mal debido a un defecto s 1 nreteral o e i mena o

obra, Sears la reparard o 1a reemplazard, sin oty a?gw’::;"

Nuestros esfuerzes e ]
constantes estan GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARS LAS DARTEE DE VIDRT ¥ &1
ACABADO DE ESMALTE PORCELAMIZA “:’ﬂ, PARTES DI 5487

dirigidos a asegurar gue PINTADO © BRILLAYTE

su nueva Estufa Kenmore Sl, dentro de los treinta dias posterlores a la insiaiacion, cualquler parte de vidr

liegue a su hogar en o el acabado de cualquler esmalte poreelanize s o parte de metal pintada o boitar

perfectas condiciones y tl;ma defectos en el material o many do obrr Sears reemplazard la parte, sin o =i |
alguno.

2 d6 ol servicio GARANTIA TOTAL DE 90 0545 B AJUSTES MECAHIGHS

edecuado. Como parte Durante 90 dias a partir de la fecha ae instalaclon, Sears proporclonasd, sin o n o

de estos esiuerzos, alguno, cualquler zjuste mecénico necesario para la correcta cperadion '

gentimos que es estuiz, excepiuando el martenknisnio normal,

responsabllidad nuestra &l la egtufa estd sulste a o410 uso que no sea of privado familiar, Iz coMarine = ir

garantia menclonade aniba serd sfeciiva sdio durante 90 dias,

ElL SERVICIO OF GARANTIA ESTA DISPONIBLE COMN SOLO #+ONRREOSE
EN CONTACTC CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SRRV
SEARS MAS CERCANO EM LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garantla se aplica sélo cuande este producto se use en los Estadss inizing
Esta garantia le brinda derechos legales especificos, y lambisn pueds fenet 21 oF

derechos que vrrian de un sstado a olro,

proporclonarie esta
garantia para su estufa,

SEARS, ROEBUCHK &M% O,
Rept. T20PSO
J 3333 Beverly Roaqd

) ‘\E& HoHman Estates, L ﬁfk::’!

A0S SERVICIC QUE VENDEMGS

“Le damos servicio alo que vendemos” es la manera de asegurarle que puede dapender de Sears para af setvicin
porque el serviclo Sears se ofrece en todo &l pais.

Su Estufa Kenmore tlene un valor agregado cuando usted considera que Sears posse una unidad de serdcin
cercade usted, que cuentaconunequipo Searsdetécnicos capacitados. . técnicos profesionales especiilcamenia
entrenados para manejar los aparatos Sears, y que ilenen acceso a las partes, herramientas v equipo dara
asegurar gue cumplamos nuestro compromiso con usted: “jLe damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Lasestufas Kenmors sstdndisefiadas, fabricadas Afias do coberlura do la propisdad 1erafio | 2afo | 2erate
y probadas para hrindarle afios de operacién = -
conflable. Skn embargo, cualgulsr aparalo 1 Reemplate de partes defoctucsas G Al | AM
medsrno pueda raquerir de algun servicio de vez que Ao sean do porcaland o vidio

encuando. Lagarantia Sears, ademésdel contrato o oA

de Mantenimlenlo Sears la brindan proteccién 2 Ajuste mocsnice 2R
conira cuentas do reparaciones Inesparadas y fe G Al | AR
asaguran yue disfrute da ta méxima aficlencia en

astufas, 3 30 DAYS

He aqul una garantia comparativa y una tabla del Partes da percelana y vidrle G :ﬂﬁﬁ AM
contrate de Mantenimierto que ls muestra los

banaficlos da un econtrate Mantenimianto Sears 4 Rovisian anual de mantenimionto ]

para Estufas. proventive a solicliud de usted ﬁ@ f‘ﬁ A M AM i

G - Garantie &M - Copirato de Mantendinionts

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE La
L@@&&%@ﬁﬁ 3%@"{ %%E‘&M@ '%f @@Eﬁ%@?ﬁ @%& ﬁ@‘ﬁ?ﬁﬁ‘?@ @E M&F@"?QE‘ ﬁ&%ieﬁé?@ @%ﬁ%&

%@ﬁW@?% La marca de aparatos clectrodomésticos de mayor venta en América
‘M’anﬁsda pm @EQR@, R@Eﬁ@m{ &N@ c@,,, Hafﬁmm &smteﬁ, i &’i@'ﬁ ?9

imprego on i.af:ayeue Géorgia —
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« ALL RANGES
CAN TIP

« INJURY TO PERSONS
COULD RESULT

« [MSTALL ANTLTIP
[XEVICES PACKED
WITH RANGE

» SEE INSTALLATION
INSTRUCTIONS

REMOVE ALL PARTS FROM THE PLASTIC BAG
ATTACHED TO THE BACK OF THE RANGE AND
SAVE PACHAGING TAPE.

1)

2)

3)

5)

Before placing the range in the counter, notice the
location of the stability bracket that Is attached tothe
back of the range. This location should work for
most Installatlons, However, It may be more conven-
ient to hook the stabllity chaln to the range when the
stability bracket Is attached to the upper set of holes
Inthe back of the range (See Fig. 1). The upperset of
holes are intended for use with a backsplashkit. Ifa
backsplash kit Is being used, the stabliity bracket
can be relocated and put on at the same time as the
backsplash kit. if the backsplash Is not being used,
make sure that there are no countertop structural
supports which will Interfere with the siabifity bracket
when located In the upper set of holes.

Fastenoneendofthe stability chaintothe floororthe
wall with the long screw and washer supplied (See
Fig. 2). Make certain the screw Is going into the wall
plate or stud at the base of the wall (See Fig. 3).
Whether you attach the chaln o the wall or floor, be
certain there are no electrical wires or plumbing In
ihis area, and that the screw penetrates the wood or
other baseboard at least 3/4". Aftach the stabiiity
chain int a location which will ailow the chaintobein
tine with the bracket side to slde as much as possible
when attached to the range. Test by tugging to see
if the ¢chaln Is securely fastened.

Uslng the packagling tape, temporarily atlach the
loose end of the chaln to the rear of the counteriop
{See Fig. 4).

Place the range In the counter culout leaving just
enough rooin between the back of the range and the
wall to reach the stabliity bracket.

Hook the locse end of the chaln onto the bracket by
slipping the nearest link of iha chaln into the slot In
the bracket {See Fig. 1). Make surethechainizpulisd
as tight as possible and that there is no excess slack
In the chain when it is attached to the bracket,

6

Excess slack in the chain could allow the
range to tip ever.

Silde the range all the way back Into the counter.
Onee therange isinpiace, it Isnormal to have 2 small
amount of slack in the chaln,

BACKGUARD
(some models)

BRACKET
OPTIGNAL -
LOCATION

CHAIN 4~

BRACKET 4
FACTORY
LOCATION

i)

MAINBACK
{Electric model shown;
Oppuoslte side used for Gas models)

WALL
PLATE

J Fig. 3

Fig. 4
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SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliznce. When using electrical

precautions should be followed, including the followings

o ST YeL et P L LY S 5 e s S e e NS R Y e G PP TR 3 DAL b N e

e P e

appliances, b ﬁc safety

Teachchildren notto play withrange
khobs or any other part of the range.

pever jeave children alone or unat-
tended where a range is In use.

CAUTION:

ems of interest to children
should not be stored in cabinels
above the range or on the
hackspiash of the range. Chil
dren climbing on the range to
reach items could be sevicusly
injured. .

Mever let anyone ciimb, sit or stand
on the open door or any other part of
the range. Thelr weight may make
the range tip over.

Mever leavethe ovendooropenwhen
you are not watching the range.
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Always keep the range area clear
and free from things that will burn,

CAUTION:

Wever store things In an
oven or near coockiop elements/
burners. These things may catch
fire and plastic tems could melt.

Mever wear loose clothing when
using your range. Such clothing
could catch fire.

HNever let pot handles stick out
over the front of the range. Tumn
handles In so that they cannot be
bumped into. Keep the handies
away from ofher hot suriace e
menis/burners,

% mm‘e safeﬁy ?m y@ursekf ami yaur wme, pl @a% read your ﬁwner s Manual

Mever use your range for warming
or heating a room. You could be
burned or seriously Injured. Such
misuse could also cause damage o
the range.

Meveruse atowelor other bulky cloth
as & potholder. Such ¢loths could
cateh fire on a hot element/bumer.

llever leave cooktop elemenis/
burners unwaiched at high heat
settings. Bollovers cause smok-
Ing and greasy spillovers could
caich fira,
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BASIC SAFETY PRECAUTIONS

Keep this book for laier use.

Be sure your range Is Installed and grounded properly
by a quallfied techniclan.

Always use dry pothoiders when removing pans from
the oven or cooktop. Molst or damp potholders can
cause steam burns.

Zlways follow cleaning instructions In this book.

Always keep the range and oven clean. Food and
grease are easy to ignite. Clean the range, oven and
vents regularly.

Glean Only Pants Listed In Manual.

CAUTION: Do not store items of interest to
children in cabinets above a range or on the
backguard of a2 range. Children climbing on a
range to reach items could be seriously injured.

Always keep combustible wall coverings, curiaing, or
drapes a safe distance away from your range and oven,

Always keep dish towels, dish cloths, potholders and
other linens a safe distance away from your range.
Never stora such ltems on your range.

Blways keep the appllance area clear and free from
things that will burn (gasoline and other flammable
vapors and liquids}.

Wever try to repalr or replace any part of the rahge
unless Instructions are given In this book. All other
wotk should be done by a skilled technician.

fWever heat unopened food containers. Pressure
buitdup may make container burst and cause injury.

Never leave jars or cans of fat or drippings on or near
therange. Neverlet greasebuild uponyourrange. You
can keep grease fires from starting If you clean up
grease and spills after each range use.

Mever try to move a pan of hot fat, especlally a deep fat
fryer. Walt untii the fat has cooled.

Nevertouch surface units, heating elements, or interior
surfaces of the oven. They may be hoteventhough they
appear dark In color.

Always keep wooden utensils, plastic utensils orcanned
food a safe distance away from your range.

Some cleaners produce nox-
ious fumes and wet ¢loths or
sponges couid cause steam
burns if used on a hot suriace.

COOKTOP SAFETY

Always use care when touching the cookiop. Heating
elements could be hot enough to burn you even if they
are dark In color.

Only some kinds of glass or ceramic pans can be used
for cookiop cooking. Be sure that the pan you use will
not break when heated on the cookiop elements.

Never block free alrflow through the oven vent.

Choose pois and pans
with fiat boltoms, large

meemmed. @NOUGH 1o cover the en-
tire coocktop element. This will cut down the risk of

element and waste less energy.

OVEN SAFETY

Place oven racks in desired position whileoveniscool,
If rack must be moved while oven Is hot, do not let
potholder contact hot heating element In oven.

After brolling, always take the brolier pan out of the
range and clean it. Leftover grease In the broiler pan
can caich on firg the next time you use the pan.

Always use care when opening oven door. Let hot aly
and steam escape before moving food.

Mever use aluminum foll o line drip bowls oF oven
bottoms. Improper use of foll could start a fire.

SELF-CLEAN SAFETY

if the self.cleaning mode malfunctions, turn off
and disconnect the power supply. Have serviced by a
qualified technlician.

Always remove broiler pan and other utensilsfromthe
cven before a self-ciean cycle,

Never rub, move, or damage the door gasket on self-
cleaning ranges. The gasketis essentialfora good seal.

Never try to clean utensils, cookware or removable
parts of your range during a self-clean cycle.

Do Not Use Gven Cleaners — No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any kind
should be used in or around any part of the oven.

NEBAF6b



SAFETY INSTRUCTIONS (continued)
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Be sure evervone i your home

knows what to do in case of fire.

Hever use waler on a grease fire -

it wifl only spread the flames.

COOQKTOP GREASE FIRE

Mever pick wup a flaming

par..insteads:

1. Turn off the element.

2. Smotherthe firewithatightly
fitting pan lid, baking soda
or an extinguisher.

OVEN FIRE —

PO NOT TRY TO MOVE THE PARN!

1. Close cvendeor and turn controls
off.

2. lfire continues, throw baking soda
on the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon type exiinguisher.

IMPORTANT SAFETY
NMOTEICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act regulres the governor of Callfornia to publish
g iist of substances known to the siale 6 cause birth
defects or other reproductive haim and requires busi
nessesto warn gustomers of potentlal exposurate such

substances.
The fibetglass Insulation In self-clean ovens gives oifa

very small amount of carbonmonoxide during the clean-
ing cycle. Exposure can be minimized by veniing with
an open window or using a ventilation fan or hood.

REMOVAL OF PACKAGING TAPE:

Teo remove adhesive left from packing tape and
ensure you go not damage the finish of your new
appliance, use an application of household Heguid
dish washing detergent, mineral o, or cooking
oil. Apply with soft cloth and allow to soak. Wipe
with soft cloth, DO NOT use plastic pad er
equivalent. Wipe dry and then apply an appli-
ancs polish to thoroughly clean and protect the
surface. This procedure is also safe for the face
of microwave doors and other plastic parts.

KOTE: The plastic tape must be removed from
chrome trim on range paris. 1t CANNOT
be removed if baked on.

WHERE CAN YOU LOOK FOR
PACHAGING TAPE?

Elemenis

Drip pans

Control panel: iop, sides, and bottom
Under maintop

Door trim: top, sides, and botiom

Bake elemeant

Door handies
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LIFT-UP COCGKTOP OVEN VENT (UNDER RIGHT

{Sea page 20) REAR COOKTOP ELEMENT;
AREA MAY GETHOT
DURING USE; DO NO
BLOCK VENT) T REMOVABLE
COOKTOP ELEMENTS
REMOVABLE CHROME | {See pago 19)
DRIP BOWLS
{Sses paga 17, 18)
HRANGE CONTROL
{See pages 8-16)

COOKTOP CONTROLS
(Sea paga 7)
SURFACE INDICATOR
LIGHT {GLOWS WHEN
ANY COOKTOP
ELEMENT IS ON)
OVEN LIGHT SWITCH
{PUSH TO TURN LIGKT
ON AND OFF)
OVEN BAKE ELEMENT

REMOVABLE
OVEN RACKS
{500 pages 17, 18)

REMOVABLE
REMOVABLE STORAGE OVERN DOOR
DRAWER {50 page 18)
{Sae page 18)

. BROILER PAN
AND GRID
{See pages 14, 17)
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" TO START THINGS COOKING

COCKTOP COOKING

Before you use the cookiop for the firsi tima, take a few
moments {o familiarize vourself with the elements and
the knob used {o wrn on ezch element,

COOKTYCP ELEMENTS

The sign near sach cookiop control knob shows which

burner Is turned on by that knob.

Left Left Right

Front Rear
To operate cookiop conteois:

Rear

Right
E“rgni

1. Push {o furn.

2. Set on or between
marks for desired
heat.

The indlcator light

21

/o

witl glow when any heating element Is turned on.

é!ﬁaﬁ

Used for quick starts, such as
bringing water {0 a boll.

RED-HET
Liead for frying and vapid boiling.

“HEERS
Used for slow boil and sautéing.

PR D-LOY
Used for cooldng foods in small
SrRounts of water,

lﬁgﬂ @”

Used for steaming foods or keep-
ing focds at serving temperature.

COOKTOP GUIDE TO BASIC g’ﬁ'ﬁ“ﬁ”&%@s%

OVEN VENT

(Areamay get hotdur-
ing ovenusa, DONOT
Block vent.)

NEMTCE86-1



To Start Things Cooking (cont.)

For bast cooking results and enargy efflelent opseration,
you should use pans thet are flat on the botiom. Batch
the slze of the pan fo the slze of the surface unit. Thepan
ehould not extend over the edge of the drlp bowl more
than 1".

Hote: A slight oder Is normal when a new coskiop Is
used for the first thme. 1t is caused by the heating of new
parts and Insulating materlals and will disappear In a
short tima.

We recommend that you use enly a {lai-bottom wok,
They are available at your local retail store.

HOME CANNING TIPS

in suriace cooking of foods other than canning, the use
of large-diameter pots (extending more than 1" beyond
edge of drlp pan) Is not recommended. However, when
canning wiih water-bath or pressuie canner, farge-dl-
ameter pots may be used. This Is because boliing water
temperatures (even under pressure) are not harmiul 0
cooktop surfaces surrounding heating unit. .

HOWEVER, DO NOT USE LARGE DIAMETER CAN-
NERS OR OTHER LARGE DIAMETER POTS FOR
FRYING OR BOILING FOODS OTHER THAN WA-
TER.

Most syrup or sauce mixtures — and all types of frying
— ¢0ook at temperatures much higherthan bolling water.
Such temperatures could eventually harm cooktop sur-
faces surrounding heating units.

OBSERVE FOLLOWING POINTS IN
CANKING

1. Bring water to boll on HIGH heat, then afier bolllng
has begun, adjust heat to lowest setting to maintaln
hall {(saves energy and best uses surface unit).

2. Besurscanner{itsovercenter of surface unit. If your
range does not allow canner to be centered on
surface unit, use smaller-diameter pots for good
canhning results.

3. Flat-bottomed canners give besi canning resuits. Be
sure bottom of canner Is flat or stight indentation fits
shugly over surface unit. Canners with flanged or
rippled bottoms (ofien found In enamelware) are not
recomimendad.

4, When canning, use recipes from reputable sources.
Reliable reclpes are avallable from the manufacturer
of your canner; manufacturers of glass jars for can-
ning, such as Ball and Kerr; and the United States
Department of Agriculture Extension Service.

5. Remember, in following the recipes, thatcanning isa
process that gensrates large amounts of sieam. Be
careful while canning to prevent burns from steam or
heat.

WNOTE: ! your range Is belng operated on low power
(voitage), canning may ake longer than expecied, even
though directions have been carefully followed. The
process may be improved by:

(1) using a pressure canner, and
(2} beginning with hot tap water when heating
larger quantities of water.
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RANGE CONTRO

PROGRAM CLOCK/
CANCELS BAKE, STATUS TIMER TEMPERATURE  FUNCTION  UP ARROW PAD
BROIL OR DISPLAY DISPLAY DISPLAY DISPLAY (\NCREASES TIME
CLEAN OPERATION OR TEMPERATURE)
DOWN ARROW PAD
PRESS TO TURN SET AUTOMATIC (DECREASES TIME
TIMER ONAND OFF  OVEN OPERATIONS OR TEMPERATURE)

Your range Is controlled with a touch. You now have the
ease of gatting the following operatlons:

CLOCK THMER
BAKE BELAY BANKE
BROIL CLEARN

DELAY CLEAM

The URP or DOWN arrow is used {0 set anamount of time
or change the temperature vou wantto use. By pressing
and holding down ¢ither pad the numbering will change
quickly. By pressing and reieasing elther pad the
numbering wili change slowly.

o

DISPLAY:

Once you have programmed yvour control for any
operation, you can display the ssiiing by pressing the
prigte pad. For example, i you sre vsihg th

: e ® L P A ey g AN G PR
ER end want to ez ihe tins of oy, piees CLOGIE,

£y
w3

You canne? sl BLEE; BROW or GOOK
THAE while the oven door isin the locked
pocsition. if you try, the word “ROOCE"™ will

appear in the displzy. The oven door
fock is to be used for Sell-Uleaning only.

TONES:

The end-of-cycie tone will sound at the end of timer use
and automatic oven functions. The end-of-cycietonels
3 short beeps followed by 1 beep every 6 seconds that
repeat until you press any pad except ihe UP or DOWHN
arrow pad. If you would like to eliminate the repeating
beeps, push and heid CLEAR/OFF forten seconds. To
return the 1 beep every 6 seconds, push and hold
CLEAR/OFF for 10 seconds.

F-CODE:

H the {ime display beeps continuously and flashes an
“F followed by a number, you have a function error
code. Note the number after the “F", Press CLEAR/
OFF. Allow oven to cool for 1 hour. H problem repeats,
disconnect ali power o the range and call for service,
Advise your service techniclan of the humber following
the “B" in the display. ‘

PRESS
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TO SET THE CLOCIHK:

4. Press the CLOCK pad. “SET” and
«iiE™ wiil show in the display.

2. Press elther the UP or DOWN arrow pad,
until the display shows the correcttime of
davy.

The UP arrow wili change numbering fotward, such as

1, 2, 3. The DOWN arrow wili change numbering

backwards, suchas 3,2, 1.

The clock will automatically start within one
minute after releasing the arrow pad; or you
may press the clock pad for immediate start.

TO SET THE TIMER:

The timer does not control oven gperations, such as
bake, broll, ¢clean or any delay function. it allows you1o
setan amount of time and alerts you whenthat timeisup.
An example would be timing a three minute egg. The
maximuin amount of time you may set Is 9 hours and 55
minutes.

-

1. Press the TIMER ON/OFF pad. “SET"
and “TIMER"” will flash and “HR" wlil
show In the display.

2. Press either the UP or DOWR arrow pad
to set the amount of time you want.

Thetimer wiill automatically start to countdown 4 seconds
afler the time is set,

3., When the timer counts down to zero'a
tone wlili sound. Pressthe CLOCK padto
return 1o the current time of day.

10

TO RESET THE TIMER:

When you are seiting the timer, if you pause more than
4 seconds while pressing elther the UP or DOYWN atrow
pad, “PIMER" wiil stop flashing In the display ahd ihe
timer wiil automatically start fo count down. If this
should happen just press the TIMER GN/OFF pad and
you wil be able to coniinue seiting your time.

TO CANCEL THE TIMER:

While the timer Is counting down, press and hold down
the TIMER ON/OFF pad for 4 seconds, oruntil “TIMER"
quits flashing and the current time of day returns to the
dispiay.
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OVEHN COOKING
GENERAL RULES

When cooking a food for the first time In your new
pven, usa fime glven oh recipes 84 4 gulde,

Atter you have used your oven for awhille, i you {eel
vour oven should be hotier or cogler, you can adjust
ityoursslf. Sse TEMPERATURE ADJUSTRMENTS
in this manual.

MO PEEKING — Opening the doorioo often io chack
iood during baking will allow heat loss and may
cauge poor baking resulis.

There may be someodorwhen theovenlsflistused.
This IS caused by the heatlng of new parts and
insulation,

Do not cover an entire oven rack with folf. The foli
can block normal heat flow and cause poor baking
results. Do notplace any foll directly ghovethe bake
element. Foil used on the ovan boitem under the
element may damage the oven surface, therefore, it
should not be used.

11

PREHEATING

When recipes require prehsating, have food nearby
before you open the oveh door. If the oven doorls
allowed to remain open for more than a brief time,

© the preheat temperature will be fost.

Let the oven preheat thoroughly before cooking
baked products. Watch forthe Breheat indicator
Light (0 go off or listen for a preheat notification
tone, H your oven Is not equipped with slther of
these, preheat for 10 minutes before you put food in
the oven.

BAKEWARE

Cookles should bz baked on flat cookle shesis

. without sides to allow the alr {o circulate properly.

]

Cakes, mufiins, and quick breads should be baked
in shiny pans — to reflect the heat — because they
should have a light golden crust. Yeast breads and
ple crusts should he baked In glass or duil {non-
shiny) pans - to absorb the heat — because they
should have a brown, crisp crust,

Be sure the underside of the pan is shiny, too.
Darkened undersides will absorb the haat and may
cause gver-browning on the bottom of your food.

Oven tamperaiures should be reduced 25 degrees
below recommended temperaturesifexteriorofpan
has adark non-stick finish, darkened by age orwhen
baking in oven-proof glass.
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BAKING:

. Always follow racipe carefully.

+ Measure Ingredlents praperly.

« Use proper pan and rack placement 0 obtalns the
Best cooking results.

NOTE:
The top position is enly a guide. Itcannot be used
a2s a rack position.

HACK POSITIONS

FERERREEREL AR RN

Y S W g <N
- N

NOTE: YOUR OVEN HAS FOUR (4)
RACK POSITIONS.

«  Place pans on the oven racks with 1" o 1 1/2" of alr
space on all sides of each pan. Avold overcrowding
the oven.

& O

«  When baking several items, stagger pans sothat no
pan Is direcily above another.
« Pans oo ¢close to each other, to oven walls or to the

ovenbotiom block the free movement of air. Improper
airmovement causes uneven browning and cooking.

TO SET BAKE:
1. Prass the BAKE pad.

2. Presseitherthe UP or DOWM arrow pad.,
The last temperature used wlill show In the
display. Use the UP arrow pad to increase this
temperature or the DOWN arrow pad to decrease this
temperature until you reach the temperature you prefer
o use.

The oven will start to heat automatically, You wiil see
100 degrees showing In the upper right corner of the
display. As the oven heats this temperature will change
until It reaches your selacted temperature, then a tone
wiil sound.

3. When baklng Is complete, press the
CLEAR/OFF pad.

TIMED BAKING:

TO SET YOUR OVEN TO BAKE FOR
ASET AMOUNT OF TIME AND TURN
OFF AUTORMATICALLY.

1. Press the BAKE pad.

2. Presseitherthe U or DOWRK arrow pad,
to set the temperaiure you want to use.

3. Press the COOK TIME pad.

4, Presseltherthe UP or DOWHN arrow pad,
1o set the amount of time you want foods
tocook. Be sureyouincludeyourpreheat
{ime when seiting this amount of {ime.

If you pause between steps whenyouare setting this
function, the control will beep. This s normal, The
control Is fetiing you know you heed to continue.

- You should conslder that food will conilnue to cook

after control turng OFF unless vou remove the food
immediately.

Fan: You will hear a fan. This is normal. The fan may
continue to work sven afier the oven has been
turned oif.
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TO SET YOUR OVEN FOR A DELAYED
START AND AUTOMATIC STOP

While setting this operation you wili not need %0
calcujate when the oven will tuin on; the control will
do this for you. You will need to set the following:

1. Temperature 2. Cooking Time 3. Stop Time

Prese the BAKE pad.

. Press the UP or DOWN amrow pad (0
select the lemperaiure you want,

Press the COOK TIME pad.

Fress the UP arrow i sslect how long
you want food to cook, Be swre fo
inciude your proheat thme.

Press the 8TOP TIME pad.

Press the UP arrow padicsiterthe time
of day you want the oven to {urmn off. The
aven will shut off automatically whenthe
preset STOP TIME is reachsd,

Press the CLOCK pad to refuim the dis-
play to the current iima of day.

It you pause batwean steps when you are setting
thig function, the control will beep. This is normal.
The control Is letting you know that you need to
continue,

H you want to cancel the setiing of this functiconh, press
the CLEAR/OFF pad.

ROASTIMG

Roasting Is cooking tender cuts of meats with dry alr. it
15 not necesgary (o preheat vour sven before roasting.

|

GENERAL ROASTING INSTRUCTIONS

1. Place meat {{atly side up) on a roasting rack orina
shaliow pan about the same gize of the meat,

2. Place pan in No.1 or No. 2 rack position.
3. Press the Bake pad.

23

4. Pless the UP or DOWN arrow pad 1o select the
tempearature you need.

5. When roasting is finished, press the CLEAR/OFF

pad.

Remember:

ilostimeais continueto cookintemally after being taken
gut of the oven.
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BROILING
BROILING TiPS:

Please noie:

Your oven door should
ke open to the broil stop
position while broiling.

« Use only tha broller pan and grld that came with your
range for brolling. They are deslgned for proper
dralnage of fat and liquids and help prevent spatter,
smoke or fire.

+ Do not preheat when broiling. Foreven broiling
oh both sides, start the food on a coid pan.

+ Trimthe outer layer of fat from steaks and chops. Slit
the fatty edges to keep the meat from curling.

»  Formaximum juiclness, sait the first side just before
turning the meat. Sailt the second side just before
serving.

« Brush chicken and fish with butter several times as
they broll. When brolling fish, grease the grid to
prevent sticking. Broll chicken skin side down. Itis
not necessary to turn flsh.

« Never leave o soiled broiler pan in the oven.
Grease In the pan may smoke or burn the next time
the oven Is used.

« Be sure you know the correct procedure for putting
out a grease fire. See the section on safety.

Tha closer the food is to the brell element, the faster the
meat browns on the outside, yet stays red to pink in the
center. Moving the meat farther away from the element
lets the meat cook to the center while browning outside.
Side one should be cooked 1 - 2 minutes longer than
stde two.

Rack
Position | Tolal Time
Food 4 = Highest {minutes)
1 = Lowest
Steak - 1" Thick
Para 4 8-11
Medium 3 13-15
Well Done 3 21-23
Ground Beef Pattles
Madium-1" Thick 3 16-18
Medium-1/2" Thick 4 79
Lamb Chops ~ 1" Thick 3 1821
Pork Chops - 1" Thick 3 27-28
Pork Chops - 1/2" Thick 3 16-18
Ham Slice — 1/2” Thick 3 1112
Fish {Fillets) 3 11-13
Chicken (Pieces) 2 45-55
Frankfuriers 3 8-11
Bacon 3 89-11

POSITIONING BROILER PAN

Broiling is cooking by direct heat from the brol element.
Tender cuts of meat or marinaled meat should be se-
tected for brolling. For best resuits, steaks and chops
should be at least 3/4" thick, '
After placing food on the broller pan and grid, put the
pan on an oven rack In the proper position. The recom-
mended rack position and cooking time can be found in
the following chart. Hf your oven Is connected to 208
volts, you may want to preheat and position the oven
rack one position higher.

This chari is a general guide. The size, weight, thick-
ness, and starting temperature of the food, as well as
your own personal preference, will affect the cocking
time. Times in the chart are based on the food being at
refrigerator temperature. The U.S. Department of
Agriculture notes: Rare meats ave popular, bet
cooking meats to only 140°F means some pol
soning erganisms may survive,

. Press the BROIL pad,

. Pressthe UP arrow pad once to select LO
BROIL.

3. Press the UP arrow pad twice to select Hi BROIL.

“gEOILY andeither “HI” or “LO” will show inthe upperright

corner of the display depending on your choice.

NOTE: Use LO broif to cook foods such as poultry or thick

cuts of meat thoroughly without over-browning them.

If you do not press the up or down arrow pad, the display

wili go blank and you must repeat Steps 1 and 2.

4. When broiling s finished, press the
CLEARJOFF pad.
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THE SELF-CLEARK CYCLE (3 HOURS - NORMAL CLEAN TIME)

BEFORE A CLEAN CYCLE

1. Remove the broiler pan and grid, oven racks, all
utensts and any foll that may be In the gven, Do not
try 1o clean utensils or any other cbjects in the oven
during a seli-clean cyci2, i oven racks are jeflin
therange during 2 clean cycls, they witl darken,
fose thelr luster and becoms hard to siide.
yeu chooes to loayy the raelis n the aven, vou
can polizh the ed af the racks with steal
wool and apply
to ihe rock cdges after the seif-clean cyele.
This will make the racks sasier to shide.

2. Soil on the oven front frame, under the front edge of
the cookiop, the door liner outslide the door gasket
andthe front edge of the ovencavlly (about 1" Inte the
oven) will not be cleaned during a clean cycle {sse
Hiusiration below). Cleanthese areas by hand heiore
starting a clean cycla.

Use hot water with a scap-filled steel wool pad. We
recommend a cleanser such as ‘Soft Scrub®’ brand
or a similar cleaning produst o keel white surfacas
locking clean and new. After cleaning, rinse well to
help prevent 2 brown residue from forming whan the
ovenls heated. Buff these areas diy with a dry cloth.

CVEN LIGHT
To prolong the Hfe of the bulb, be sure

the oven light is OFF during Ssif-Clean. FRONT

FRAME

DOOR GAS&(&?MM_XK

™ POOR LINER

3. Wipe up heavy spillovars on the oven botiom. Too
much soll may cause smoking during the clean cycle.
4. Do notrubthe door gasksat. The fiberglass maieriafof
ihe gasket has apextremely low resistance to abrasion,
Anlntact and well fliting ovendoorgasketis sesentiat
for energy efficient oven operation and good baking
resulis. lf you notice the gasket becoming worn,
frayed or damaged in any way or if # has become
displaced enthe door, you should replace the gasket.

15

Flease Note:

The door gaskel is designed to have a 5"-8" gap
at the botlom of the oven door. This is to allow
for proper aiv circulation.

DOOA PANEL GASKET
L

(A

&

DOOR UNER}

5

—

] OERERVYY

s 5"%

TO SET A SELF-CLEAN CYCLE:

1. Pushthe CLEAR pad. Thedisplay willshow “CLEAN",
FTIRAEY, and {ree-).

2. Press the UP or DOWN arrow pad 1o select ihe
amount of time you want the oven to clean. The
normal cycle is 3 hours, but you can choose between
2 and 4 hours,

You can press the STOP TIME pad to see the time of
day the clean cycle will be finished. Push the CLEAN
pad to return (o the countdown.

{Sell-Clean continued on next page. . )
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{8eH-Clean vontinued. . .)

WHEN A CLEAN CYCLE IS
FINISHED:
1. Walt until the LOCK dispiay goes oul, The oven

temperature must drop below locking temperature
before the door can be unlocked.

- WAIT UNTIL LOCK COES OUT

rerr Rt . G|

P

When the lock display goes out the display will return to
the time of day.

TO INTERRUPT A CLEAN GYCLE:

1. Push CLEAR/OFF.

Follow Instructions under “WHEN A CLEAN
CYQOLE IS FINISHED.”

TO SET A DELAYED
SELF-CLEAN CYCLE:

You will not need to determine when the oven will
turn on, when seiting this functlon, The control will
do this for you. You will need to set the amount of
time you want your oven io clean (between 2 and4
hours), and the time of day when you want the oven

to turn off.

1. Press the CLEAN pad. The display will
show “CLEAN”, “TIME" and («-).

2. Presseitherthe UP or DOWN arrowpad
to select the amount of time youwant the
oven to clean. The normal cycle Is 3
hours but you may choose beiween 2
and 4 hours,

. Press the STOP TIME pad.

Press elther the UP or BOWN arrow pad
{o select the time of day you want the
cycle to end and the oven to turn off.

Make sure your oven light is off during a self-clean cycie
to prolong the ilfe of the buib. 2
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AFTER A CLEAN CYCLE

After 8 clean cycle, you may
notlce some white ash in the
oven. Just wipe it up with a
damp cloth or sponge.

Hwhite spots remaln, remove
thiem with & scap-filled steel
wool pad. Be sure to rinse thoroughly with a vinegar
and water mixiure. These deposits are usuglly a sali
resldue that cannot be removed by the clean eycle,

i the oven Is not clean after one clean cycle, the cycle
may be repeated.

QUESTIONS AND ANSWERS

¢. if my range control Is not working, can | st gelf-
clean my oven?

A. No. Your RANGE CONTROL. I3 used to program the
oven to start and stop the seli-cleaning cycle.

Q. Can 1 use commeicial oven cleaners on any part of
my self-cleaning oven?

A. Nocieaners or coatings should be used oh or around
any part of this oven.

Can | clean the woven gasket around the oven door?
., You cannot clean the woven gasket.

» P
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15 It normal to hear “crackling sound” during clean-
ing?
. Yes. This is the metal heating and cooling.

. Wy do | have ash left in my oven after cleaning?
. Some types of soit will leave a deposit. It can be
removed with a damp sponge or cloth.

0 P

2

What should | do it excessive smoking occurs during
cleaning?

A. This is taused by excessive soil and you should
press CLEAR/OFF. Open windows to rid room of
smoke. Allow the oven to cool for at east one hour
beiore opening the door. Wipe up excess soil and
reset the clean cycle.

Should there be any odor during the cleaning?

. Yes, there may be an odor during the first few
cleanings. Fallure {0 wipe out excesslve soll might
also cause an odor when cleaning.

P 0

NESCLG1-2



CLEANING TIPS

PART CLEAKHING MATERIALS REMARKS
CONTROL PANEL, Detergent, warm waler, soft cloth Bo not use abrasive cleaners. Knobs pull
KHOBS off for easier cieaning.

PORCELAIN ENAMELER
CQOKTOP

Datergent, warm waier, pastic or ny-
lon scouring nad

Clean after each spiliover. Soak stubborn
soll,

DVEHM RACHS

Datergent, wam water, soouring bad of
soen-ilfed stestwooipadorovencleaner

Remove from oven fo clean. Rinse thor
gughily.

BLIRRER BOX BOTTGM
{AREA UNDER COOKTOR)

Detergent and waier

Clean afier sach spillover with detergeni
and water. Dry well.

BROILER PAN AND
GRID

Detergent, warm water, soap-filled
scouring pad, commercial ovan
cleaner

Ramove solied pan from oven to cool. Drainfat
ordrippings. Fillpanwithwamwater, Sprinkie
gridwithdetergent andcoverwith dampclothor
paper towels. Let pan and grid soak for a fow
minutes. Rinse or scour as needed. Grid and
pan may be washed In a dishwasher.

CHREOME DRIP BOWLS

EROWH FOOD STAINS

BLUE-GOLD HEAT
STAINS

Detergent, water, plastic scouring
pads, mild abrasive cleaners, soap-
filled scourlng pads, ammonia

iAetal polish

Bowis canh permanently discolor If exposed
toexcessive heator if solil is aliowed to bake
on. After each use, wash, rinse and dry to
prevent difficult solls. i heavily solled,
place an ammonia-soaked paper towel on
stains to loosen soil, then gently scrub with
plastic scouring pad.

These stains are caused by overheating, normally occur over a period of time, and

usually are permanent. To minimize:

1. Avold excessive use of the high heat setting. Use it to start cooking, then lower

the heat setting to finish cooking.

2. Use flat bottem pans that do not extend more than two Inches from the suriace
element. If large pans or canners are used, alternate the elements that are used,

BRUSHED CHROME
COOKTOP
[SOME MODELS)

Detergent, warmwater, soficiothora
chrome cleaner or Sears Cocktop
Cleganing Creme

Do not scour ehrome tops. Stubborn staing
may beremoved by using Espree Magwheel
Cleaner® or Turtle Wax Polishing Com-
pound®. Toremove fingerprints onbrushed
chrome, apply a little baby oll with a paper
towel. Rub In the direction of the brush
marks., Armor All Protectant® can also be
used (aftercleaning). Be suretocleanspills
of acidic foods quickly. Vinegar spills can
parmanentiy stain chrome.

GLASS

Glass Cleaner and paper towels

Remove siubborn soil with paste of baking
soda and water. Do not use abrasive clean-
ers. Rinse thoroughly.

SELF-CLEANING
OVEN FIMNISH

Detergent, warm water and scouring
pad or soap-filled stzel wool pad
Do notusaovencieanarinor arountd
any part of your seli-clean oven

Rinse well alter cleaning, Cleaning Inside
the oven need only be done as an optional
touch-up between self-clean cycles. See
the self-cleaning oven section ofihlsmanual
for more informetion,

OVEN DOOR GASKET

Do noi clean

17
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REMOVABLE OVEN RACKS

BUMPEDIN |
RACK csum#&

Be careful not to scratch the oven finish when

installing or removing oven racks.

To Install

1. Set the raised back edge of the rack on a palr of rack
guldes.

2. Pushthe rack Inuntif you reach the bump inthe rack
gulde, then lift the front of the rack and push the rack
all the way In.

To remove:

1. Puli the oven rack out, then up.
NOTE:

The racks are designed with stop locks., When
the racks are placed correctly on the rack sup-
port and extended from the oven, the stop lock
prevents the racks from tilting when you are
removing food from the racks ov placing feod on
thent.

REMOVABLE OVEN DOCR

BROIL STOP POSITION

18

To removes

1. Open the door o the stop position (sece Hiustration).
2. Grasp the door at each slde and Hit up and oif the
hinges, BO NOT lift the door by the handle.

NOTE: When the door is removed and hinge arms
are ot stop position, do not bump or try o move
the hinge arme. The hinges could snap back
causing an injury to the hands or damage to the
porcelain on the front of the range. Cover the
hinges with toweling or empty towel rolis while
working in the oven area.

Yo replace:

1. Hold the door over the hinges with the slots at the
bottom edge of the door Hined up with the hinges.
The hinge arms must stilf be in the stop
position.

2, Slide the door down onto the hinges as far as It will
go and ciose the door.

REMOVABLE STORAGE DRAWER

GUIDE STOP

This drawer gives you space for keeping
cockware and bakeware, Plastics and flammable
material should not be kept in this drawer.

Do not overioad the storage drawer. ! the drawer is100
heavy, itmay stip off thetrack whenopened. To openthe
drawer, grasp the center of the handle and pull stralght
out.

To remove: Pull drawer straight out and IIft over the
gulde stops.

To replace: Lift over the guide stops and stide drawer
into place.
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REMOVABLE KMORS

MOLDED
BB

SPRING
%’ CLIP

CLEAR GROOVE
I STERM

Al control knobs may ba removed for gasy cleaning by
pulling the knob stralght off the stem. Be sure that the
knob is In the OFF posiiion before removal.

Hint: Slip a thin cloth (such as a handkerchief) ora plece
of string under and around the knob edge and pull up.
Caution: Read theseo Instructions carefully before
replacing the koobs. Replacing the knebs
bngroparly will damage the knobs and the spring
clip on the stems. if this hoppens, the knobs will
it loosely.

To replace the knobs

1. Theknobstemhzsagroove Ineachside. The groove
on one side has a spring clip. The other groove Is
elear {see Hlustrailon).

2. Check the inside of the knob and find the molded ri.

3. Replace the knob by fiiting the molded #ib (inslde the
knob} Into the clear groove on the stem.

NOTE:

Be sure {o replace knobs on the correct stems.
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REMOVABLE COOKTOP UNITS

The cookiop slements can be unplugged and the bowls
removed for clsaning.

Do not put the element into water. i cleans itself when

heated during normal use.

Be sure all cookiop unit control knobs are turned

off and claments are cool before you remove or

replace o coclilop unit.

To remove:

1. Grasp element, it it upward slightly to clear the
bowl, then pull away from the receptacle. Theelement
will not sit level when replaced If It Is forced too far
upward when removed.

2. LIt cut the bowl.

IMPORTANT:

Never operate a cookiop element without the bowl in
place. This can cause scorching of the cockiop, burning
of wiring Insulatlon and loss of energy.

DRIP BOWLS RECEPTACLE

CAUTION:

Do not it the plug-in unit more than 1. i you do, it may
not He flat on the drip bow! when you plug it back in.

Repeated liiting of the plug-In unit more than 1" above
the drip bowl ¢an permanently damage the recepiacie.

To replaces
1. Replace the bowl. Be sure the receptacle Is showing
In the bowl opening.

2. SHdetheplugoftheelementfirmly intothereceptacie
and lower the element Into place.
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REPLACING THE OVERN LIGHT

GLASS

MNote: Werecommend youussad0wattappilancebulb
that Is no longer than 3 1/2".

Be sure that the light switch s in the off position.

De not touch hot oven bulb. Do not touch gven
buih with wet hands. Do not wipe oven light area
with wet cloth.

Mover touch the electrically live collar on the
bulh when replacing it.

Electrical power must be shut off i you have to
replace a broken buib,

1. Unscrew glass caover and remove.
2. Replace the bulb with a 40 watt appilanés bulb,
3. Replace the cover.

LIFT-UP COOKTOP

The range has a support to hold the cooktop up while
cleaning.

Raise the support as shown in the Hiustration,

Porcelain enamel can chip if dropped. Handie
porcelain enameled cooktops carefully.
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

Save thimie and money - Checlk this list before you oall for service,

To sliminate unnacassary service calls, {irst, read all the instructions In this manuat carefully, Then, Hyou have a
problem, always check this Hist of commaon problems and possibie solutions before you call for setvice,

i you do kave a problem you cannot e yoursstd, call vour nearest Sears Store or Service Center for help. When
sziling, heva this manugl handy wilth the Repalr Parts Ligt, model number, serial number and purchase date.

BOR'T CALL FOR SERVICE

FROBLER] POSGIBLE CAUBE LRETHR VO CHECK

o HANGE BRISELAY IS « Function eror «  Letoven cool down for 1 hour, Place oven
FLASHING “F7 AND back Into operatlon. | problem repeats,
A MUMBER cali for service.

« BANGE DOES NOT | - Nopoweriorange + Check household circuit breaker or fuse.
WORK:; TOTALLY IN-

« Check cord (ii equipped)to be sure li Is

OPERATIVE . plugged in.

» QVEN DOES NOT + Clock set Incorrectly = {heck clock instructions,
HEAT; COOKTOP {if equuipped)

ELEMERTS OK
’ o » Qvencontrols set incotrectly + Check oven control.

= Door latch In Incorrect posi- + Check sell-clean Instructions.
tlon (seli-clean models with
manuat door locks only)

> COOKTOP DOES - Element(s} unplugged « » Check element connections by removing
NOTWORK; OVERM and re-plugging element(s) firmly,
QK « Improper operation of » Be sure knob is pushed in while turning.
control
° FOODS DO MNOT « Oven not preheated long « Be sure to preheat:
BAKE PROPERLY gnough Preheat until tone sounds.
- Improper rack or pan » Malntain uniform alr space around pans
placement and utensiis; see cooking hints saction,
= Qven vent blocked or - Reflector bowl must have hole in center
covered aver oven vent.
= lmproper use of foll; + Uss only as recommended.

see page 11 for proper use.

« Improperiemperature seiting » Reduce temperature 25° for glass or dull/
for utensil used darkened pans.

* Reclpe not followed » s recipe tested and refiabla?

- Rangeandovenracknotlevel | . Check the installation sectlon for laveling
instructions.

« Lsing improper cookware . See cooking hints.
s DVEMN TEMPERA- «  Thermostai czlibration + See adjustmenis describad jollowing this
TURE SEEMS IMAS- section,

GURATE
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BEFORE CALLING FOR SERVICE (convinuep)

PROB LEM

POSSIBLE CAUSE

DON'FT CALL FOR SERVICE
UNTIL YOU CHECK

FOODS DO NOT
BEROIL
PROPERLY

*

L3

Improper rack position

Oven preheated

Improper utensil used

Cven door closed durlng broll

Low voliage
208 volts

L]

Check broli pan placement. See brolling section.
Do not preheat when brolling.
Use brotler pan and grid suppilied with range.

Open door to broll stop position; see remov-
able oven door sactlon.

Move to higher rack position,
Use higher rack position.

GVEN SMOKES

Improper brelling time
Dirly oven
frapropear use of aluminum foll

Broiler pan contalning grease
feft In oven

Check brolling chart in brolling
saction.

Check for heavy splilover.

See brolling tips for praper use.
Clean pan and grid after each use.

o DVEN LIGHT DOES |- Light switch In OFF position |- Check switch seiting; see oparating instrucilons.
NOT WORK « Light bulb loose « Tighten bulb.
» Light buib burned out « Replace light buib.
+« QVEN DOES NOT + Conirois not set properly - Check self-clean instructions.
CLEAN CR POOR + Clean cycle intertupted too soon |« Heavily solled ovensrequirea3 1/2hourclean
CLEANING RE- eycle.
SULTS ({SELF-
« Qven too girty « Heavy splilovers should be removed hefore
CLEAN MODELS etting clean cyele. Repeat clean cycle
ONLY) seting © ycie. Hep ycle.
* OVEN DOOR WILL | . Clean cycle not complete » Ovenmust coolbelow lock temperature before
NOT UNLODCK the clean cycie Is complete,
* TONE DOES NOT « Tone has been altered by « Push antd hokd CLEAR/QFF pad for 10
SOUND pushing and holding CLEARY saponds to activate tone,

OFF button

OVEN EMITS CDOR

Qven insulation may emitt odor

Put oven through self-clean ¢ycle to speed up

during first few usages process of odor “wearing off.”
« Fallure 1o wipe out excess soll » Wipe excess soil off before beginning self-clean
prior to self-clean cycle cycle.
+ OVEN DOOR WILL |- Doornotclosed » Push inon the oven door.

NOT LOCK FOR
SELF-CLEAN

22
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“HO-IT-YOURSELE” OVEN TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feel that your new oven cooks differently than
the oven K replaced, Wea recommend that you use your
new oven a fow weeks fo hecome more familiar with |,
faliowing the Umes glven in your recipes as a guide.

Your pven hes beeh preset to maximize cooking

siftciency. N vou tink your nsw oven is 100 het
(hurning foods), oF not hot stough (foods are undar
suahed) you can sdjust the zw%xi;semmm yoursall, The
snpearance and texiure of foods is a hetier indicaior of
SVET SRCUVES g than an ihexpens cve» ovan theimomstar,
We do notp g@m%:.%g Ehe m? inexpensive
heas a*mmz‘ﬂe.ewi suwah iafﬁﬁ'&@&@ﬁ“v% cf e Bl grooery
stare, to readiust the lemperature seiting of your
A @u@:m These thermomeiers can vary by 20%40°F,
Also, you must open the oven door to read the
thermomelar and thls changes the temperature of the

pven.

To decide howmuchto change the temperature, seithe
aven femperature 25°F higher {if foods are under-
cooked) or 25°F lower (i {oods are burning) than the
temperature in your recipe, then bake, The results of
this “test” should give you an idea of how much the
{emperature should be changed.

To adjust iemperature follow these instructions:
1. Press the BAKE pad.

2. Pressthe UP arrow pad to set 530° and
IMMEDIATELY press and HOLD the
BAKE pad for 10 seconds until ihe
clock disappears andthe display shows
a two digh figure.

{This two dlght nuraber may vary
according o the oddginal factory
selting.)
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3. Press the UP arrow to Increase your
oven'siemperature up o +35°HOTTER,

Pressihe DOWN arrow padic decreass
your oven's iemperature down to -33°
COOLER.

4, Whenyour sglection is complete press
the CLOGH nadto retirn o the lime of
JBY.

Your cven's thermostat whi retain this temperature
agiustmant until sach of the four sieps above are
repasted. This adjustment will remain in memory even
after a power fallure,

You witt not need to do anyhing cise. Bake as you
normally would. This adjustment will not affect broil or
clean temperature.
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For the repair or replacement parts you need
Call 7am -7 pm, 7 days a week

(1-800-366- 7278)

For in-home major brand repaiy service
Call 24 hours a day, 7 éays a week

(1-800-473-7247)

For the iocation of a
Sears Repair Service Center in your area
Call 24 hours a day, 7 days a week

For information on purchasing a Sears
Maintenance Agreement or to'inquire
about an existing Agreement

call 9 am - 5 pm, Monday-Saturday
655

Arnerica’s Repalr Specialists
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Deer Customern:

Gur constant effors are
direcied toward making
sure your new Kenmote
Range wiii arrlve al your
home In perfect condition
and will glve you proper

performance. As part of
these efforts, we fesl i is
our responsibiiity to pro-
vide you with thiswarranty

for your range. NEAREST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE
UNITED STATES
This warranty applies oniy while this productis in use inthe United States.
&% This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
@ @ rights which vary from state {o state. SEARS, ROEBUCK and CO,
el g Dopt. 720PS0C
Rocyelod Papat . 3333 Boverly Road
Hoffman Estates, L 60179
- S/ J S /

f’" .
fﬂﬁﬁ,&. ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL N

PARTS EXCEPT GLASS PARTS

i, within one year from the date of installailon, any part, atherthan aglass
par, f2ils to function properly due to a defect Inmaterlal or workinanship,
Sears will repalr or replace it, fres of charge.
PULL 30-DAY WARRBANTY O CLASS PARTS AKD FINISH OF PORGE-

LAIN EMAMEL, PANTED OR BRIGHT METAL FiliGHED PARTS
If, wlthin 30 days from the date of Instaliation, any glass partor the finish
on any porcelain enamel, paipted or bright metal part Is defective in
material or workmanship, Sears will replace the parl, free of charge.

FULL 20-DAY WARBANTY ORN MECHANICAL ADJUSTMENTS

For50 days from the date of instaliation, Sears will provide, free of charge,
any mechanica! adjustments necessary for proper operation of therange,
except for normal mainienance.

if the range is subjecied to other than private family use, the above
warranty coverage Is effective for only %0 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE

WE SERVICE WHAT WE SELL

“Wa Service What We Sell” Is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears

service is nationwide.

Your Kenmore Range has added value when you consider {hat Sears has a service unit near you stafied by
Sears frained techniclans. . . professional technicians specifically trained on Sears appliances, having the
parts, tools and equipment 1o ensure that we meet our pledge to you — “We Service What We Selil”

1O FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Kenmora Hanges are designed, manufaciursd and
testod for yoara of dependable oparation. Yet, any
modern appllance may require service from time
to tims. The Sears Warranty plus the Ssars Maln-
tenance Agreement provides protaction from un- P
expecied repalr bills and assures you of enjoying

maximum range efficlency.

Hero's a comparative warranty and Maintenance 3
Agreement chart showing you the benefils of &
Sears Range Maintenance Agrsemant,

Ysars of Ownarship Covarage 18t Year | 2nd Yoear | 3rd Year
, Ropiscoment of Defoctive
? Pants other tban Poraslain W Mﬁ MA
or Blass
90 DAYS
Machanical Adjustmen! W m A M A
Poteolal d Glass Part 30 DAYS
orealaln and Glass Parls W MA MA
Annual Praventive Mainten-
‘3 ance Check at your reguast M A m A g\ﬁ A
W.Warranty  H2A - Meintonance Agreemont

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE

CENTER TO

e T R R T,

enmore’

Sold by SEARS, ROEBUCK AND GO., Hoftmsan Estates, IL G017

e ‘

AND PURCHASE A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Americz’s Best Seliing Appliance Brand

“Z Printed in LaFayette, Georgia —
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TORAS LAS ESTUFAS
FUEDEN VOLCAREGE

- PUEDEN RESULTAR
ONAS HERIDAS

- INSTALE DISPOSITIVOS
CONTRA VOLCAMIERTO
QUE VIENEN CON LA
ESTUFA

+ VEA LAS INSTRUCCIONES

FER-

SAGQUE TODAS LAS PARTES DE LA BOLSA DE
PLASTICO QUE VIENE PEGADA A LA PARTE DE
ATRAS BE LA ESTUFA Y AHORRE LA CINTA DE
EMPRQUE.

1)

2)

Antes de poner la estufa en el mesdn, these en la
ublcacion de la abrazadera gue ya estd pegadaala
parte de atras de la estufa. Esta ubicacion deberia
ser adecuada para la mayoria de las Instalaciones.
Sir eambargo, podria serméas convenlente enganchar
% tvadena de estabilidad a la unidad cuando iz

abravadera de estabilldad esta pegada al juego de
hoyoes anla espalda de la estufa (Vea fig. 1). Eijuego
da oy os de arriba es para serusado con el panel de
oreteeclon posterlor, la abrazadera de estabilidad se
nuede cambiar de posicldn 2 instalar a fa misma vez
que et juego del panel protecior postetior. Sino se
Usnun ;wanel de proteccion posterior, asegurese que
ne hayvan soportes estructurales en el meson que
podrian inlerferir con la abrazadera de estabilidad
etgreic #sié ublcada en el juego de hoyos de arriba.
Enganche una punta de la cadena de estabilidad at
ateio ¢ a Ig pared con el tornillo largo y ia arandela
e se je proporclonan (Vea Fig. 2). Aseglrese que
slisrnillo penetre en la base de la pared o enuno de
‘0§ maderys en la base de la pared (Vea Fig. 3). Si
ehyaicha Ia cadena a la pared o al suglo, asegurese
gue no hayan alambres eléctricos o cafterias en esta
area. y que ef tornillo penetre en la madera u otra
hess de 'a pared por lo menos 3/4". Enganche la
cadenta de establlidad en un lugar que permitaquela
cadenaesté enlineade lado alado conlaabrazadera
In més nosible cuando se enganche a la estufa. Tire
de 1a cadena para estar seguro de que esta bien
znganchada.
Usando lacinla de empaque, pegue brovisariamente
"1 3unta suelta de la cadena s laparte de atrds de Ia
nuparticte del meson(Vea Flg. 4).

uinga la estufa en el corte del mesén dejando
;r‘\‘ n yictile espacio suficiente entre la espalda de Ia

Y1y la pared para poder alcanzar Iz abrazadera
Cevielitidad.

5
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Enganchelapuntasuelia delacadenzalaabrazadera
metlendo ¢l esiabon de la cadens méds cernsno en el
ganchode laabrazedera (Vea Fig. 1). Asegtirese gue
'a cadena esté fo mas tranie pa’iﬁﬁ}lﬁ ¥ GUe RO haya
un exceso de sclivra en la oadena cuando osid
enganhchada a la abrazadera.
Erxcesode colturz anla cadens
gus fz estula se vusloue.
Besiice Iz estula lo mds posible dentio de! mesdn.
Ura ver et su lugar, es nommgl qus exlste una
paguefia cantidad de salitra en iz cadena.

o o P AT Y T £E
wwjtt.fﬁ i;.a\.:: ﬁ

P GUARDA POSTERIOR
2 \ (Algunos iodelos)

i“ﬁ
UBICACION \
OPCIONAL DE LA
ABRAZADERA A (Se muestra
modsio sléctrico;
B9 usa lads
epuasto para
CADENA - modelos & gas)
UBICACION DE
FABRICA DE LA ! } Eig. 1
ABRAZADERA ESPALDA PRINCIPAL g
CADENA |
ARANDELA Y TORNILLO L
L
Fig. 2
CADENA
BORDE DE
TORNILLO LA MURALLA
MRGO\:XHAN[)EM
~3,
. sy
i {'% e 0 ?’lgn ]
?ig, 4
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O

GCUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Lea todas las instrucciones antes de usar ef aparato electrodoméstico.
cuando utilice an aparato eléctrico, deben tomarse precauciones bésicas

de seguridad, que incluyen las sigulentes:

e S e BT o o e ot o T St SRR E

Ensefie a los nifios 2 no jugar
con las perillas ni con cualquier
otra parte de la estufa. Nunca
deje a los nifios solos o sin
vigilancia en el lugar donde se
estd usando una estufa.

PRECAUCION:

Los articulos gue pucden ser de
interés para los nifios no deben
guardarse en gabinetes sobre la
estulia o enla consola posterior de
ia estufa. Los nifips guese suban
a la estufa para alcanzar objetos
podrian herirse gravemente.
Nunca permita que alguiense suba,
se siente o se pave sobre la puerta
abierta del horno o sobre cualquier
otra parte de la estufa. Su peso
puede hacer gue la estufa se
veieloge.

Nunca deje abieria la pusrta del
horno si no estd vigilando [a
estufa.

2 NESAF08-6



Para garantizar su %ﬁfus idad v Ia de cu hogay, por faver lea con *u;ie:; uidado
su Manual del Gmgumzﬁ@au Téngalo a la manc para iwmﬁ* @ﬁnwéﬁaa s‘e’%pida&a
For favor p@ﬂgﬁ mucha atencidn a las secclones de seg guridad de au e nmbg
Puede reconccer las seccicnes de seguridad huscando el @szmbaﬁ ’

ﬁ}

g:saiai:x;fa “Segmdad” |

kznienga el area de la estufa
siempre despejada y libre de
ohjetos que puedan guemarse.

PRECAUCION:

Kunca guarde objetos
denivo del horno o cerca de
tos clementos de lacubieria
» da jos quamadores. Esfos
alitetos pueden incendiarse
7 log objetos de plastico
pucden derreiirse.

HNunca use ropa sueifa cuando
utilice su estufa. Ese tipo de
topa puede incendiarse.

Muenca defs gue los mangss de
iag cacerclas schresaigan de
'a cukierta de fa estufa.
?angstes de modo que no
sutodae galpearlos a! pasar.
Mantanga los mangos lejos de
drur alementos calientes de

iuperficie o de los

nmadores.,

Hunca wiilice su estufa para
calentazr o entibiar wna
habitacidn, Podvia resuliar con
hervidas o gquemadures graves.
El uso inadecuado de Ia estufa
también pusde descompeneria.

Munca use una toalla o una tela
abultada en lugar de agarraderas
para o caliente. Estas tefas
podrian incendiarse en wun
elemenio generador de calor o
guemador.

Munca deje sin vigilanciz los
elementos de la culiierta o los
guemadoeres @ temperaiuras nuy
slevadas., Las salpicaduras
pueden oviginar humo y las
saipicaduras de grasa pueden
incendiarse.
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PRECAUCIONES BASICAS DE
SEGURIDAD

Guarde este libro para un uso futuro,

Cerclérese de que su estufa haya sldo instalada y que
haga tlerra correctamente por un técnico calificado.

Slempre use agarraderas secas cuando quite ollas del
horno o deg ia cubleria. Las agarraderas himedas o
mojadas puaden causar guemaduras por vapor.

Slempre slga las Instrucclones de limpleza que vienen
en este libro.

Mantenga limpias slempre la esiufa y el horno. La
comiday la grasa se Incendian con facilidad. Limpleta
estufa, el horno y 1as rejitlas de ventllacién de manera
regular,

Limpie soélo 1as partes que se enumeran eh este Manual.

PRECAUCION: Noguardearticulosdeinterésparalos
nifios en gabinetes sobre laestufaoenlaconsolade la
estufa. Los nifios que se suban a la estufa para alcanzar
dichosg articulos podrian resultar herldos de gravedad.

Siempre manienga los revestimientos inflamables de
las paredes, cortinas, colgaduras a una distancia
prudente de ia estufa.

Siempre manienga a una distancia segura de la esiufa
el papel taplz de las paredes, las cortinas o colgaduras
gue sean combustibles. Nunca guarde dichos articulos
en su estuia.

Conserve slempre el 4drea que rodea la estufa libre de
£0sas que puedan quemarse {gasolina y otros liquidos
¥ gases Inflamables).

Nunca intente reparar o reemplazarcualquler parte de la
estuia a menos que se den Instrucciones al respecio en
estelibro. Todos losdemas trabajos deben serrealizados
por un técnico capacitado.

Nunca caliente reclplentes con comida que estén
tapados. EI aumento de la presién Interna puede
ocaslonar que el reciplente estatie y cause lesiones.

Nunca deje frascos o Iatas de grasa o goteaduras sobre
© cerca de ia estufa. Nunca permita que la grasa se
acumule en su estufa. Puede evitar incendios porgrasa
sl limpla la grasa y cualquier derrame cada vez gue
termine de usar la estufa,

Nunca trate de mover una olla con grasa callente, en
especial st es una freldora, Espere a que la grasa s¢
haya eniriado.

Nuneca toque las unldades de la superiicts, a2
glementos generadores de calor o las superficies
interiores del hotno. Puaden estar calientes aunque su
color sea oscuro.

Algunos producios lHmpiadores
producen vapores perjudiciaics
y fas telas o esponjas mojadas
padrian causar quemaduras por
vapoer si se wulilizan schre uns
superficie caliente,

Mantenga siempre los utensilios de madera, los
utensilios de plastico o allmentos eniztados 2 una
distancia segura de su estufa.

SEGURIDAD EN EL USO DE LA
CUBIERTA DE LA ESTUFA

Slempre tenga cuidado cuando togue la superficie de iz
estufa. Los elementos generadores de calor podrian
estar lo suficientemente calientes para causarle
quemaduras aungue se vean de color ascuto.

La supetiicie de vidric de la cublerta retendra calor
después de que los coniroles se hayan apagado.

Solo puaden utilizarse ciertos tipos de ollas de vidrio o
ceramica para cocinar sobre ia superiicie. Assgtrese
de gue !a olla que use no se
rompa si se catienta sobre ios
quemadores.

Nunca obstruya el libre flujo de aire a través de la rejilla
de ventilacion del horno,

No Cocine sobre una cublerta quebrada. Silacubierta
se quiebra, las soluciones delimpleza vy los derrames
podrian penetrar la cubierta quebrada y crear el riesgo
deungoipe de corriente. Llame auntécnico competente
inmediatamente.

Para derrames grandes - Ponga la unidad en lo; use
toallas de papel secas para limplar fos derrames grandes,
y después use un raspador a hoja (sujeto con una
agrradera de ollas) para rasparlos derrames grandes te
lazonade cocinar callente. Notrate de seguirlimpiando
hasta que la superticle de 1a cublerta se haya enfriado.

Elijacliasy sartenes con fondo plano, losuficientemente
grandes como para cubrir por compleio el elemento
generador de calor. Esto impedird el riesgo de que se
incendien las agarraderas o fa ropa sl el elemento
generador de calor estuviera descubierto y se
desperdiciara menos energia.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD (continuacién)

SECURIDAD EN EL USO DEL HGRNGO

Cologue la parriila del hormo en fa posicien deseads
mileriras éste se encuentre frio. Sitlene que mover ia
parrilla cuando el horno esié caliente, no permitague la
agarradera o guante entre en contacto con el elemento
generador de calor del horno.

Después de asar, siempre sague del horno 1a fuente
paraasary lavela. Las sobras de grasaen la fuente para
asar pueden incendiarse la proxima vez que utilice la
{uente.

Slempte tenga culdado cuando abra la pueria del hoirne.
Permita gue ! aire caliente y ¢l vapor salgan antes de
mover los alimentos.

Nunca use papet de aluminlo para forrar las fuenies de
escurrimiento o ¢ fondo del hotno. E} uso Iheorrecio
del pape! de aluminio podria causar un incendlio.

SEGURIDAD EN LA AUTOLIMPIEZA

§i no funciona bien el modo de autolimpleza, apaguelo
v desconects el suministro de energfa elécirica, Solicite
gue un técnico calificado revise y le dé servicic a su
estuia.

Sismpre retire Ia fuente para asar y otros uiensilios del
norno antes de un ciclo de asufolimpleza,

WMunca fiiegue, mueva o dafie el sello de la puericen las
estufas que tienen modo de autolimpleza. El seile es
esencial para un buen clerre,

Hunpca Irate de Hmplar ulensilios, trastes 0 paries
removibles de =su estufa durante un ciclo de auio-
limpieza.

No utifice limpiadores para horno « no deberia utllizar
ningun impiador comercial par.. hoiro o revestimienio
nrotector de pingan tpo en ¢ horno ¢ alkededor de
cualgulera da sus partes.

LEA Y COMPRENDA ESTA
IMFORMACION ARCRAL

Sizlgunavezianecaesita, no tendrd
ftlempo para leerla.

Cercidrese de gue fodos en su
hogar sepan gué hacer en caso de
incendio.

Nunca ulilice agua en un Incendlo
causado por grasa ya gue eslo
solo ayudard a extender las lis

as.

FUEGO CAUSABO POR GRASA EN
LA CUBIERTA

Jamas levanie de la estufa una slia en
llamas...en lugar de ctlo:

it

1. Apague el elemento que gen-
era calor.

2. Sofoque el fusgo con una
tapabienajusiada, bicarbonato
de sodio o un extinguidor.

FUEGDO EN EL HORKO —

NO INTERTE MOVER LA FUENTE!

1. Cierrelapuertadelhornoyapague
los controles.

2. Si el fuego continta, use una
espuma dguimica seca o un
extinguidor de tipo halén.

NOTIFICACION DE
SEGURIDAD IMPORTANTE
El Acta de Aplicacidn de Agua Potable y Téxlcos del
Esiado de Calliornia requiers gue el gobernador de
California publigue una lista de sustancias conocldas
por ef estado que ceusen defecios de nacimiento u
otros dafios reproductives v requiere gue se advietiz a
los clientes de la exposiclkdn potenciasl a dichas
sustancias.

£l alslante de fibra de vidrio de los hormes de auto-
impieza produce una pecuefia caniidad de mondxido
de carbone durante el ciclo de limpieza, Laexposicidn
puede minimizerse abriendo una ventana o utilizando
un ventilador o una campana extractora.

o
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CUBIERTA LEVANTA REJILLA DE VENTILACION
BEL HORNO(Pueta calentarse

debajo del slemento generador de

calor durante el uso del horno:

NO OBSTRUYA la ventilacion)

RECIPIENTES
CROMADOS
REMOVIBLES
{Vea In pégina 18)

CUBIERTA
REMOVIBLES
(Vea la paglna 18)

INTERRUPTOR DIE LA LUZ
DEL HORND
(Oprima para encander

opagar la luz del harno) INDICADOR DE LUZ DE

LA SUPERFICIE
{Sa pranda cuando
cualguler elamento de

CONTROL DE LA cocinar estd encendido)

CUBIERTA
{Vou las paginas 8, 10)

PARRILLAS DE HORNO
REMOVIBLES

{Vea lz pagina 16}

CONTROLES DEL
HORNO
{Vea las paglnas 12-15)

ELEMENTO PARA

PUERTA DEL HORNO HORNEAR

REMOVIBLE
{Vea la pagina 17)

FUENTE Y PARRILLA
PARA ASAR
{Vea las paginas 13, 16)
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PARA EMPEZAR A COCINAR GUIA BE LA CUBIERTA PARA LAS
COWO COCINAR EM LA CUBIERTA TEMPERATURAS BASICAS

Antes de gue utilice la cublerta por primera vez, tome

P FIT 55%5” i!:&&?ﬁn}
unos momentos para familiarizarse conlos elementosy i i
ia perllla gue se usa para encender cada uno de log Seuiifiza parainiclos répidos, tales
elementos. como hetvir agua.

ELEMENTOS DE LA CUBIERTA

“REED-HE (“IEED-ALTA™)
Se ufitiza perz frelr o hervir con
rapides

El signo que se encuentra cerca de cada perilla de SRAED” (“BAED")

conirol de ia cublerta muestra queé elomenio enciende

asa perilla: Seusaparacocingralimentescon
i i } i peguenas cantldades de agua.

“RMER-LOV (“IEED-BAJAYT)
Se usa para cocinar alimenios con
petuehas cantidades de agua.

&0 o0 OO0 06

Laugrde Izqulerdo Derecho Rerecho
Datantere Posterior Posterior Delantste

M&@ﬂ EHB&JA?!I
Fura operar el confrel de la cublerta Se usa para coclnar alimentos al

vapor o para mantener calishtes los
alimenios a una temperaiurs
adecuada para garvirlos.

Gpiima para hacetlo
girar,

¢ Coldguelo en o
gnire 1as marcas
aara oblensr el
calot deseado,

/

La iy indicadora se encendera cuando se active
uslpiiera de fos elementos generadores de calor.

- VENTHACION DEL HORNO

(£l 4rea pueds calentarse
duranie el uso del horno.
NO obstruya la ventilacion),
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BPARA EMPEZAR A COCINAR {continuacisn)

Para cocinar con mejores resultados y usar energia
eficientemente, usted deberla usar utensilios de fondo
plano. Haga coincidir el tamafio del utensilio con e
tamafio de la unldad de ia superiicie. Elutensiiio no se
deberla extender mas de una pulgada de la orilia del
anlilo del calentador.

Mota: Es normal un olor tenue cuando se usa una
estufa nueva por ptimera vez. Es causado por el
calentamlento de las paries nuevas y de los materiales
alslantes, y desaparecera en poco tlempo.

COMO COCINAR EN UNA GLLA
TIEQ “WOK”

Recomendamos que use solo ollas con fondo plano.
Estan disponlbles en ia tienda de su localidad.

CONSEJOS PARA ELABORAR
CONSERVAS CASERAS

Mo se recoimienda que al cocinar alimentos mediante
ofro proceso que no sea el de hacer conservas, se usen
olias de gran didmetro (que se extiendan mas de 1" mas
2lia de la orilla de la fuente de escurrimiento). Sin
embargo, cuando haga conservas en bafio marfa o en
una olia de presién, puede utliizar ollas de gran
didmetro. Esto se debe a que Ia temperatura del agua
cafiente (aun bajo preslon) no dafia la supetficle de fa
cublerta que rodea la unidad de calentamiento.

SINEMBARGO, NOUSE OLLAS PARA CONSERVASDE
DIAMETRO MUY GRANDE U OTRAS OLLAS DE GRAN
DIAMETRO PARA FRE!IR O HERVIR OTROS
ALRVIENTOS QUE NO SEAN AGUA.

t.a mayoria de los javabes o de las mezclas de salsas, y
todo tipo de frituras, se cocinan a una lemperatura
mayor que la del agua hirvlendo. Dichastemperaturas
alalarga puedendafiarlas superflcles de lacubiertaque
rodean Ias unidades de calentamiento.

OBSERVE LOS SIGUIEMTEY:
PUNTOS CUANDO HAG:
CONSERVAS

1. Haga hervir el agua en HIGH (ALTO). Despuds. una
vez que ha comenzade a hervir, pongalaperiitaen ia
temperatura mas baja para mantener la ebulliclon
(ahorra energia y aprovecha mejor la unidad).

2. Asegurese de que la olia para consetrvas uede bies
colocada en el centro de faunldad de la superficle. i
su esiufa no permite gque laollase centreeniauniias
de 1a superficie, utilice ollas de didametic wils
pecuefio para obtener buenos resuitados al hacer
coOnservas.

3. Lasollas paraconservas con fondo plano le ofiecer
mejores resultados para hacer conservas.
Aseguirese de que el fondo sea plano o de que ias
pequefas hendiduras se ajusten a la unidad de &
superficle. Las olias con fonde ondulado o con
rebordes {ue con frecuencia se encuentran entre
las ollas esmaltadas) no se recomiendan,

4, Cuando haga conservas, utilice recetas de fuentes
de conflanza. EIl fabricante de su olla para hacer
conservas puede facilitarle recetas conflables,
también los iabricanies de ifrascos de conservas
como BALL y KERR v la Extension de Servicio del
Departamento de Agricuitura de Los Estados
Unidos.

5. Recuerde, al seguir ias recetas, que al hacer
cohservas se generan grandes cantidades de vapor.
Tenga cuidado mientras prepara las conservas para
evitar quemaduras por vapor o calor,

NOTA: S! su esiufa ¢std siendo operada con baja
energla (voltaje), ¢l proceso de hacer conservas puede
requerir mas tiempo de lo esperado, aungue haya
sequido culdadosamente las instrucciones. Elproceso
puede mejorarse:

(1) Usando una olia para hacer conservas gque sea
de presion y

(2) Empezando conagua calientede laliave cuando
vaya a calentar grandes cantidades de agua.
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DAL PARA AL DEL RELOY DAL DE DAL DE
MOSTHRAR EST&T&C}\ CFEOEQC}WI?K’{"RG TEE;&P‘EI‘R&WR/& F/LZNC!OE%
DEL PROGRAMA ‘\

- ! ooy

EMPUJE PARA ENCENDER O
APAGAR EL CRONOMETRO

Su estufa se controla con un togque. Usted puede poner
azhora las sigulentes operaciones faciimente;

RELGJ CROMNOMETRO
HORKEAR HORNEADO DEMORADO
ABAR LEGPIEZA

LIMPIEZA DEMORADA

Las flechas UP o DOWN se usan para poner el tiempo
o cambiar [z femperatura que desea usar. Apretandoy
manieniendo presionadas cualquiera de las dos, los
numeros cambiaréan rapidamente. Apretandoy scitando
ias flechas los numeros cambiaran lentamente.

DEAL:

Una vez que haya programado sucontrel para cualguler
operacion, usted puede mostrario apretando ef botén
apropiado. Por ejempio, sl estd usando el cronometro
v desea ver la hora del dia, aprete GLOCGK. E! dial
mostrard la hora del dia.

HTAr Usied no puede poner HORNEAR, ASAR
o THEMPO DE COCINAR mientras la pueria
del horno estd cervada con cerrejo. Sifo
irata de hacer, la palabra “DOOR"
zpzrecerd en el dial. El cerrojo de Ia
pusriz def horno se debe usar solamente
parz aulolimpieza.

PARA PONER OPERACIONES
DEL HORKO EN AUTOMATICO

BOTON CON FLECHA HACIA ABAJD
(BAJA EL TIEMPO V LA TEMPERATURA)

TONOS:

El tono de fin de ciclo sonara al término dal uso del
crantmetro v de las funclones auiométicas def hotho,
Eltoncdefindecicloesdetres sonldos cortos seguidos
por un sonldo cada sels segundos que se replie hasta
que usted aprlete cualquler boidn excepto izs flechas
UP. o DOWN. Sidesea eliminar los sonldos repetidos,
apriete vy sujete CLEAR/OFF por 10 sequndos.

CODIGO-F:

St el dial de la hora suena continuamente y una *F»
segulda por un numero pestafica, usied tlene un codigo
de error de funcion. Note el numero después de la “F",
Empuje CLEARJOFF. Permitaque el horno seenfriepor
1 hora. Si el problema se replte, desconscte toda la
glectricidad a la estufa y llame para un serviclo, Digale
a sutécnico el nimero gue aparece despudsde a “Fen
et dial.

PRESS
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COMO PONER EL RELOJ:

1. Empuje el botéon CLOCK.
“TIME”™ aparecéeran en el dial.

2. Empuje cualquiera de los botones con
las flechas UP o DOWN hasta que el dial
muestre la hora correcia del dia.

i.a flecha UP camblard los nimeros hacia adelante, tal
como 1, 2, 3. La flecha DOWN camblara los numeros
hacia atras, tal como 3, 2, 1.

HQET" y

El reloj empezard automabticamernte dentro
de un minuto; o usted puede apretar el botdén
del reloj {clock} para gue empiece
inmediatamente.

COMO PONER EL CRONOMETRO:

El cronémetro no controla las operaciones del horno,
tales como hornear, asar, limpleza o cualquler funcion
demorada. Le permite poner una cantidad de tlempo y
le avisa cuando ef tiempo ha terminado. Un ejemplo
seria poner un huevo a tres minutos. La cantidad de
tiempo méxima que puede poneres 9 horasy 55 minutos.

1. Empujeelbotén THRER ON/OFF. “SET”
Yy “TIMER” se maostraran y “HR”
aparecera en el dial.

2. Empuje cualqulera de los botones con
las flechas UP o DOWN para seleccionar
la cantidad de tiempo que necesita.

El cronémetro empezara a contar hacia atras
automaticamente dentro de 4 sequndos.

3. Cuando el crondmetro llegue a cero
sonara untono. Empuje el boténdel reloj
{clock) paravolverala horacorrectadel
dia.

10

COMO PONER NUEVAMERNTE
CRONOMETRO:

Cuando esté poniendoe el cronémetro, stusted hace:
pausade mas de 4 segunrios mientras apreta cuatjuic:.
de los botones con ias flechas UP o DOWN, “TIRsE "
dejara de pestafiear en ei dial y el cronémetro empezi:
a contar hacla atras automéaticamente. Si esto ocurr
aprete solamenie el boton TIMER ON/OFF y uste
podra continuar selecsionando su tlempo.

COMO CANCELAR EL
CRONOMETRO:

Wilentras ef cronémetro esté contando hacla alrds
empuje y mantenga el botén TIMER ON/OFF por -

segundos, o hasta que “TIMER” deje de pestafieary !a
hora correcta del dia vuelva al dial,
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COMT COCIKAR EN EL HORKO
REGLAS GENERALES

Cuands coclne por primera vez un alimento eh su
nueve horho, Uuse como guia los tlempos que sedan
en kas recetas.

Unavezqgue heva usado su horho durante untlempo,
gl oonsldera que debs operar mas callente o mas
frio, puede zjustario usted mismo. Consulie lo
seocldn ASUSTES DE TEMPERBATURA de ssle
manual.

NGO MIRE DEMASIABO — 8l abre el horno gon
demasiada frecuencla durante ef hornesdo s Ios
zlimentos, permitird que haya pérdida de calory gue
los resuliados del horneado no sesh satisfactorios.

Puede salir 2lgun olor cuando el horno se usa por
primera vez . Esio es causado porel calentamiento
de las partes nuevas vy el alslante.

Na cubra por completo con papel de aluminio ung
partilla del horno. EI papel de zluminio puede
obstruir el flujo hormal de calor y originar malos
resultados al hornear. No celoque papel de aluminio
direciamente encima del clemanto gue genera gl
calor del horno. El papel de aluminio que se utllice
en ¢l fondo del horno, debajo dal elemento puede
dafiar fa superiicie. Porlo tanto, no debe utilizarse.

LARARY
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Cusndo las recetas requieran precalentamiento,
tengacercalos atimenios antes de abilr fa puertadel
horno. Sl deja ablerta ta pueria def horno durante
mucho tiempo, se parderd iz tempetatura de
precalentamienio.

Permita gus ¢f borns se precaiients por coinpleto
antes de cocinar productos horneados. Espere que
fa luz indicadora de precalentade e enclenda y
penga la comida en el horno. Sisu horno no viene
eaulpadeo con esto, precaliente por 10 minutos an-
tes de poner la comlida en ¢l hormo.

-]

L]

Las galietzs deban hornearse en bandejas planas
para hormear galletas, gue no fengan orillas que
Impidan la libre vy adecuada circulacidn dei alve.

2} Q

Las queques, panecilos v panes rapidos deben
hornearse enmeldes briflantes-que refiejen el calor
ya que deben tener una corleza de tono dorado
claro.

Aseglresadequeiapanede abajo del moldetamblén
sea brillante. Los fondos opscos absorberdn el
calor y pedrian producir que la parle de absjo de su
comida se dore demasiade,

La temperaturas del horno se deben redueir 25
grados F de las lemperaturas recomendadas sl el
exterior de 1a fuente tlene un acabado contra
pegaduras ascuro, se ha escurscido poreltlempo o
cuiando se hornea envidrio para hornos.

NEOVCES-2



HORNEADO

» Siga slempre la receta con todo culdado.
- Mida los Ingredientes de manera correcia.

»  Utllice el utensillo adecuado y ia posliclén correcta
de [a parrilla para obtener los mejores resultados al
hornear.

NOTA:

SUHORNO TIENE CUATRO (4) POSICIONES PARA
LAS PARRILLAS. ;LA POSICION MAS ELEVADA
SOLO ES UNA GUIA Y NO DEBE USARSE PARA

COLOCAR UNA PARRILLA!

POSICIONES DE PARRILLAS
{v] Lo}
U
4~ 4
3 A AAIE IR RN 3
2 N RN 2
X
T (w3 rs M o .;

J

»  Cologue ios moldes en las parrilias dejando de 1 a
1 1/2" de espaclo alrededor de todo el molde. Evite
sobrellenar el horno.

= Cuandohorneavarios artlculos, acomode losmoldes
damodo que noquede ningunodirectamente encima
de otro.

» Losmoldes que estén demasiado cercauno de otro,
de las paredes del horno o del fondo del horno
obstruyen ellibre movimiento delaire. Elmovimiento
Inadecuado del alre causa dorados desparejos y
cocclones tamblén poco unlformes.

12

COMO HORNEAR:

1. Empuje el botén para HORHES.
{BAKE).

2. Empuje cuzlquierade losbotonescanis
fiechas UP o DOWRN. La Gitima temparatu:-
que se uso aparecera =i el dial, Use la flecha UP pa:
sublr esta temperatura 0 la flecha DOWN para bajar asis
temperatura hastaque llegue alatemperatura que prafiers
usar.

Elhomo se ampezara a calentaravtomaticamente. Usteo
verad 100 grados aparecer en la esquina de arrlba a Ia
derechadel dial. A medida que el horno se callente ezin
temperatura caniblara hastaque alcance latemperatur:
que usted haya selecclonado, entonces un tono sonar’

3. Cuando termine de hornear, aprete e
botén CLEAR/OFF.

COMO HORNEAR
AUTOMATICAMENTE:

COMO PONER SU HORNO PARA HORNEAR FOR UN
TIEMFO DETERMINADD Y PARA QUE SE APAGUE
AUTOMATICAMENTE.

1. Empuije &l botdn BAKE.

2. Empuje cualquiera de los botones son
{as flechas UP o DOWN para detoruinar
{a temperatura que dasea usar.

3. Empuie el botdn COOK TIME,

4. Empute cualquiera de los botones con las flechas
UP o DOWHN para determinar el tlempo gue usted
desea usar para cocinar los alimentos. Aseglrese
de incluir el tiempo de precalentamienic cuando
seleccione esta cantidad de tlempo,

St usted hace una pausa entre pasos cuandoe ¢sta
seleccionando esta funclén, el controlharaun sonido.
Estoesnormal. Elcontrolieesia haclendo saberque
debe continuar,

Usted tlene gue considerar que los alimentos
continuaran coclnandose daspués que el control se
apaga a menos que usted retire los alimentos
inmediatamente.

NEOQVCS9
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iilentras selecclune osta operaclén usted no
necesitarg caleular cuando se encendeié elhoino; el
control lo hard por usted., Usled necesHarg
seleccionar o sigutente:

1. Temperatura
2, Tiempo de Cocinar
3. Hora de Parada

1. Empujeetboidnpara HORNEAR {BAKE).

2. Empuje el botdnconlaflecha UP o DOWN
para selecclonar la temperatura que desea.

3 Empuje ¢l boién TIEMPO DE COCINAR [ 2
(COOK TIME).

Empuje fa flecha UP para selecclonar por cuanto
tlempo usled desea cochnar el allmento. Asegurese
ag inclulr 21 tlempo de precalentamiento.

. Empuje el bolon HORA DE PARADA Bain
[STOP TIME). |

2. Empuje s flechs U para ponst b hora del diaen ka cual
usted deses gque el homoe seapagus. Elhomo seapagard
attomdticamentecuandolieguza BHORADEPARADA
{STOP TIME] preselscciona™

7. Empuje ¢l boton RELGW {SLOCK] para &
fue ei dial vuelva a Ia hora corriente del |
dia.

i

Si usted hace una pauss entre pasos cuando esta
seleccionando esta funcicn, el control harg un
sonhido, Estoes normal, Elcontrotie egid hacienhdo
saber gue debe continuar,

Jidesea cancelar 2 seleccidn de ests funcidn, empujs
wi hoton GLEARJOFE.

CCMO ASAR
Asaraliuego cealordirecio es eordnnreontestlierhos de
carne concaior s500. Mo eg necesario nrecalentaranics
de asar.
O s
2 2
i 1

i

IHSTRUCCIONES GERERALES PARA ABAR

1. Cologue ia carne (con el lzdo grasoso hacla arviba)
sobra la parilla para asar ¢ en una fuehie poco
profunca gue sea aproximadamente del mismo
{amafio que la carne.

. Cologue fa fuente en la pogicidn num. 1o num. 2 cie
fa patrilla,

3. Empuije el boién para HORNEAR (BAKE).

4. Empuje Ia flecha UP o BOWN para seleccionar la
temperatura gus necesita.

5. Cuando se tsrming da asg
botdn CLEARIOFF,

RECUERDE:
La mayoria de las carnes contingan cocinandose
internamente despuds de que se sacan del homno.

NEOVGT1-1



COMO ASAR A LA PARRILLA

CONSEJOS PARA ASAR A LA
PARRILLA:

Por favor note:

La puerta del horno debe
estar abierta cuando se
asa a la parrilia.

« Use solamente la fuente y la parrilla para asar que
viene con su estufa. Estan disefiadas para drenar
grasa y liquidos adecuadamente y preventr
salplcaduras, humo o fuego.

+ Mo precaliente cuando ase a la parrilla. Para
asar en forma unlforme en ambos lados, emplece en
una fuente fria.

+ Coreelexcesodegrasadelacarneylaschuletas. Haga
cortes en la carne para prevenir que se enrosque.

« Para que la carne quede blen jugosa, pongale sal a!
primer lado al momento de darla vuelta. Péngale sal
al segundo lado al momento de servirla.

. Aplique mantequilia al polio y al pescado varias
veces con una brocha mientras se asa. Cuando ase
pescado, engrase la parrilla para prevenir que se
pegue y dselo con la plel hacia abajo. No es
necesario dar vuelia el pescado.

+  Nunca deje una fuente para asar sucia en la
estufa. La grasaen la fuente podria causar humo o
quemarse la proxima vez que el horno se use.

»  Cearclérese de que sepa el procedimlento correcto para
apagar un Incendio de grasa. Vea la seccidn de

seguridad.

POSICION DE LA FUENTE PARA ASAR

Asar a la parrllla es asar a calor directo del elemento
paraasar. Los cottes tlernes de carne o carne marinada
deben ser seleccionadas paraserasadas. Paramejores
resuitados, los bistecs y ias chuletas deben tener
menos de 3/4" de grosor.

Después de poner la comida sobre la fuente y la parrilla,
cologue la fuente en fa parrilla del horno en fa posicion
recomendada. La posicion recomendada para las
parrilias y eltiempo de cocinar se encuentranen {atabla
de mas abajo. Per sl su horno esta conectado a 208
voltios, podria desear usar una posicion mas alta.

Mieniras mas cerca esté ia comlida del quemadar pat
asar, mas rapldo se dorard la carne por aiteca
permaneciendo roja o rosada en el centro. Alejandl
carne del elemento permite que la carne se cosine ey o
centro mientias se dora por afuera. El primer fado ¢
debe coclnar de 1 a 2 minutos mas que el segundo fe

Posicidon de )
: P |totat
Afimento 1 = Mas baia | {mimnutos)
Bistec « 1" E
de grueso ;
Casli crudo 4 [
A madio asar 3 1315
Blen asado 3 21-23
Torixs de carne molida ’
4rming madio - 17 j
de grosor 3 1616 |
Término medio - 1/2" -
te grosor 4 7.8
Chuletas de cordero - 1" h T
de gresor 3 13.214 .
Chuletas de cerdo - 1"
de grosor 3 5729 |
Chulstas de cerdo - 172" h mi
de grosor 3 16-18 |
Rebanada de jamén - /2" o
de grosor 3 e
Pescado {filetes) 3 1115
Polic {presas) 2 4555 i
Salchichas 3 B |
Tooing 3 811

Esta tabla es una guia general. Eltamafio, pego, grosn-
y la temperatura Inicial de comida, asl como su su
preferencia personal, afectaran el tiempo de coccid:
Los tiempos en latabla estan basados en latemperaiurs
de la comida en el refrigerador. E| Depatimento de
Agricultura de E.E.U.U. dice que aunque las carnes
erudas son populares, cocinar la carne hasta solo 140°F
significa que organismos venenosoes pueden sobravivir.

COMO SELECCIONAR PARA ASAR A LA
PARRILLA:

1. Empuje el boton BROIL (ASAR).

2. Empuje a flecha UP una vez pars
seleccionar LO broll (temperatura baja).

3. Empuje la flecha UP dos veces para selecclonar Hi
BROIL {temperatura alta)

La palabra "BROIL” y “HIGH” o “LOW" aparecerd en b

parte derecha de arriba en el dlal de acuerdo a su selecclon.

NOTA: Use LO {BAJA) para cocinar alimentos tales

como avey cories de cames gruesoscompletamente

sin gue se doren demasiado.

Sino apreta ninguna de las flechas, el dial se mostraraen

blanco y deberd repetir fos Pasos 1y 2.

4, Cuando termine de asar, empuje el boton
CLEAR/QFF.
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& &t horno gurante el ciclo de aute-limpiszsa, 5 las
parrifias ¢e quedan ¢n el homo durenie un z,‘f% de
tirnpleza, s@ oscureceran, perderdn su brillo y serd
dificil deslizarias. Si elige dejar las parriilas dentio
del horno, puede pulir las orlllas de las paniilas coh
lsng de zcero v aplicar una peguehia cantidad de
aceite vegelal en las otillag de las partillas despuéds
del clolo de zufciimnpleza, Esio facillitard ¢!
deslizamiente de ias parriilas,

LUZ DEL HORNO
Para prolongar la vida del foco, asegtrese
de gue {a luz del horno esié APAGADA {OFF)

DURANTE LA AUTGLIMPIEZA. MARCO

, FRONTAL

SELLO DE
LA FPUERTA

E%EVE&T!F@EE\ETO DE LA PUERTA

Ourante elciclode limpieza no saldrd Iz sucliedad dal
marco defantero del horno, de debajo de la otilia
defantera de la cubierta, del revestimiento de la
puerta fuera del sello vy de wa orilia delantera de Ia
cavidad det horne (alrededor de 1" dentro def horno),
Yo lag flustraciones de abajo. Limple esas dreas a
mano antes de comenzar &l ciclo de limpieza, Use
agua calienie con lana de gcero empapada en jabén.
Recomendamos un Bmplador como “Soft Scrub” o
unamarca simiar de productos de Hmpleza para que
‘=8 superficies blancas e slgan viendo limplas y
fuavas. Después de la limpleza, enjuague bien pars
gvitar que se forme un residuo café cuando el horno
se caliente. Frote esias dreas con una tela seca.
[.imple los derrames grandes del fondo del horno.
Un exceso de suciedad puede causar humo durante
¢l ¢ivio de limpleza.

Hoticgue el selio de lapuerta. Elmaterialde flbrade
vidil del selio es extremadamente poco resistente a
- abrasisn. Unsello de lapuerta del hornointactoy
yw ajtiste bien es esencial para el uso de energia

 “i»nte del horno y buenos resultados al hornear. 15

Stebsava aus gl setio {ﬁ%ms&: & paite o dafia
de cuzlgulermedoo m% e ha movido de cu cllioernia
puerta, deblera reeminlazar as selic

E’”‘m‘f {avor abhserye:

Eisellodetapustia sgid diseliado paratencrunabstiura
cﬁa’i" g eneliondo dela puerta oef h ‘l{? sloespara
permitly gue hisvs une coirecta oilcnla f;Ei cé aive,

PANEL B;_Egzi& PUERTA ‘:ELLG

)

NEPTTL AT TR
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REVESTIMIENTO DE LA PUERTA

FARA LLEVAR A CABO UN CICLD
DE AUTOLIMPIEZAs

1. Empuje etboton CLEAN. Eldialmostrara “CLEA K",
FTIME", ¥ (-,

2. Empuie ias ﬁmwnes de les flechas UP o @@WM para
seleccionar la cantidad de tiempo que usted desea
para limpiar el horno. El ciclo normal es de 3 horas,
pero usted puede elegir entre 2 vy 4 horas.

Usted puede apretar el hoidn HORA DE PARQ (STOP
TIREE} para ver a qué hora terminard el ciclo. Empuje et
boton GLEAMN para volver a fa cuenia hacla atrds,

Asegirese de que fa luz del horno esté apagada duranie
elciclo de autolimpleza para prolongar la vida del foco.

{La aviolimpleza continia en 1a sigufente pégina. o}
NESClLs4.2



CUANDO TERMINA UN CICLO BE

LIMPIEZA:

1. Espere a que la sefial LOCIK {CERROJO) se apague.
La temperatura del horno debe bajar mas que la
temperatura de cerrojo antes que a la puerta se le
pueda sacar el cerrojo.

ESPERE QUE LOCK SE APAGUE

77

SR e

PARA INTERRUMPIR UN CICLO DE
LIREPIEZA:
1. Empuje CLEAR/JOFF.

Siga las Instrucciones bajo “CUANDQ TERMINA
UN CICLO DE LIMPIEZA”.

PARA SELECCIONAR UN CICLO
DE AUTOLIMPIEZA DEMORADOC:

Usted no neceslia determinar cuando el horno se
encenderd cuando seleccions esta funcién. Elcontrol
lo hara por usted. Usted necesltara seleccicnar la
cantidad de tlempo que desee para que el hoino se
limpie (entre 2 v 4 horas), Y fa hora del dia que desee
para gue el horno se apague.

1. Empujeeibotén CLEAN (LIMPIEZA). EI

dial mostrara “CLEARNT, “TIME", ¥y ().
2. Empujeunode losbotonescon lasilechas ©
UP o DOWN para selecclonar la cantidad de tiempo
gue desee para que el horno se limple. El ciclo
notmal es de 3 horas, pero usted puede elejirentre 2
v 4 horas.

Empuje el boton STOP TIME (HORA DE gz
PARG).

4. Empuje uno de los botones con las flechas UP o
DOWR para selecclonar la hora del dia en la cual
desce que 2l clclo termine y el horno se apague.

Asegurese que 1a luz del horno esté apagada durante el

ciclo de autolimpleza para prolongar la vida del foco.

16

DESPUES DE UN CICLO DE LIMPIE. 4

Después de un ciclo de limpieza
puede hotar que queda un
residuc de ceniza blanca en el
horno. Limpielo s6lo con un
tela o esponja humeda.

8i las manchas blancas no
dasaparecen, quitelas con una
laha matatica con jabon.
Cerclérese de enjuage- perfectamente conuna solucic:
de vinagre y agua. Estos residuos por lo general gan
residuos de sales que no salen durante i C¢ie W
limpleza.

Sl e horno na queda limplo despugs de un cicic &
limplezs, &l ciclo puede repetirse,

PREGUNTAS Y RESPUESTAS

£, Siloscontroles eléctricos no funcionan, Jpusdo w i
poner 21 horno en un ciclo de autolimnieza s

No. El CONTROL DE LA ESTUFA se uss 32
programar el horho para que empiece y termine ot
ciclo de autolimpleza.

R.

P. ¢Puedo usar limpladores comerciales en cuaiguis?
parte de mi horno de tipo autelimpleza?

. Ningun limpiador o capa protectora deberia usarsz
alrededor o dentro de cualquier parie da este horr o,

LPuedo Bmplar el sello airededor de la pueria e
horno?
. No debe limplar el selio Ge la puana,

LEs normal sentir un ruldo durante la limpiera®?
Si. Esto es el metal que se calienta y sé enina.

¢Por qué quedan cenlzas en el horno despues de
limplario?

. Clerios tipos de sucledad dejardn un residuo. Se
puede sacar con un pafio o una esponja mojada.

P. ;Qué deberia hacer si se produce demaslado humo
durante Ia limpieza?

Esto es causado por exceso de suciedad y debe
empuje el botén CLEAR/OFF. Abraiasventanaspara
sacar el humo, Permita que el horno se enfrig porlo
menos uha hora antes de abrir 1a puerta. Limpie el
exceso de suciedad y empiete nuevameante el ciclo
de limpleza.

iDeberia salir un otor durante fa limpleza?

R. Si,podriasalirunolorduranie las prifmeras limplezas.
St no Hmpia el exceso de suciedad tarmblén podria
causar un olor cuando se limpla.

NESCLES



CONSEJOS PARA LIMBIAR

PARTE

MATERIALES DE LIMPIEZA

CESERVACIOKRES

RPENEL ¥ PERILLAS DE
COMTROL

Detergente, agua tibla, pafio suave

Mo use Hmpladores abrasivos. Remueva
as perillas pera Hmplar mas fdclimente.

CURIERTA DE
ESMALTE
PORCELARIZEDC
PUERTA DE HORNO

Amoniaco o limpiadores abrasivos y
fibra,

Limpie despuds de cada detrame. &l I
cublerta tlens ealpicaduras de allmentos

écldos (tales como col agtia o salsas con vinggre o jugo de lmdn), uss ups fosliz de
papel seca o una tela para limplarias de Inmeadisto. Cuando s supsiiicle 2 hava
eniriado, lave ¥ enjuagpus. Fara clretipo de derrames, telescomo manchas de grass,
lave con jabdn v ague cuando s enfrien v enjuague. Pula con une iela seca.

No fiiegue las cublertas de cromo, Las manches diflcliss e pusden sacer con Esproe
fhagwhael Clsaner o Turtle Way polishing compound.

RECIHPIENTES DE
ESCURRIMIENTO
CROMADOS

MANCHAS DE
ALBAENTOS DE
COLOR CAFE

MANCHAS DE
CALOR AZUL
BORADAS

Detergenta v apua, fibra de pléstico,
limpladores abrasivos suaves, fibras
abraslvas con jabsén amonlaco.

Pulidor para metales

Log reciplentes de escurrimento pueden
decoclorarse de manera permanente st g8
exponen a uncalor excesive o sl ee permlie
que la suciedad se hornee.

Después de cada uso, lave, enjuague y
seque para evitar la sucledsd pegada. Si
estén muy sucies, cologue una toalla de
papel empapeda en amoniaco sobre las
manchas para afiejar la sucledad y fuego
friegue con suavidad usando una fibra
abrasiva de plastico.

Estas manchas son causadas por ef sobrecalentamiento, normalmente ocurrena lo
largo de un periodo de tlempo y por lo general son permanentes. Para minimizarlas:

1. Eviteelusoexcesivode latemperaturamédselevada. Uselaparaempezaracocinar
¥ luego baje el calor para terminar de cocinar.

2. Use ollas de fondo plano que no sobresasgan mas de 2" def elemento de la

superilcle.

YVIDRIO

Limplador para vidrios y {ozallas de
papel.

Qulie la suciedad pegada con una pasta
hiecha con bicarbonaio de sodio yagusa. No
utilice HBmpladores abrasivos. Enjuague
bien.

SUPERFICIE DEL
HORNO DE
AUTOLIMPIEZA

Detergente, aguailbia y/o zimohadiia
< lana ge acero con jebon.

NO use limpladores de hornos nl
dentro ni alrededor de ninguna pare
del horno.

Enjuague bien después de limplar. Limplar
dentro del hotno es necesailo s6lo como
un toque opclonal entre ciclos de
autolimpleza. Vea la seceldén de
autolimpieza para mas infonmacion,

SELLO DE LA PUERTA
DEL HORNO

Ho la timple

FUERTE Y PARRILLA
FARE ASAR A LA
FARRILLA

Detergenie, agua tbia, aimohadilla
conjabénparairegarolimpiadorpara
hornos comerclal.

Saque delhomo iafuenie suciaparaque se
znfrie, Botels grass o kos escuirimientos.
Liene la fusnie con agua ibia. Rocle la
parriila con detergenia v cubrala con una
telamojada o conicalizas depapel. Dejeque
la fuente v la parrilla se remejen durante
unes minutos. Enjuague o friegue segun
seanecesario. Lafueniey la parrilla pueden
favarse en una maquina lavatrastes,

FERAILLA DEL HORNO

Detergente, aguatibia, almohaditiacon
jabon para fregar o limplador para
hornos comercial, 17

Saqueia del horno para limplaria,

Enjuagusia blen. Las patriilas se pueden
& 3

lavar en maquinas lavatrastes. NEGGH78



PARRILLAS DEL HORNO
REMOVIBLES

[ —
—— s

GUIAS CON
INDENCIONES
PABA LAS
PARRILLAS

Tenga culdade de no rayar of acabado del horno
cuando instale o guite las parrilias del horno.
Para instalaria:

1. Cologue ia orilia posterior levantada de la parrilizen
un par de guias.

2. Empuije la parritia hasta que llegue a la Indencldn en
la guia para las parritlas, después levante un poco el
frente de 1z parrilla y empujela hasta atras

Para sacarla:

1. Tire de la parrllla y luego levantela.
NOTA:

Las parrillas han sido disefiadas con topes de
seguridad. Cuando s¢ han colocads de manera
correcta sobre los soportes para las parrillas v
se sacan del horno, el tope de seguridad evita
que fas parrillas se vuelguen cuande usted esté
retirands alimentos de fas parrillas o

colocindsios sobre ellas,

PUERTA REMOVIBLE DEL HORNO

FOSICION DE FARO
PARA ASAR A LA
ARRILLA}

18

Para sacaria:

1. Abra ia puerta del horno hasta ia posicién de neso
{vea la ilustracién).

2. Tomeliapuertade cadaladoy levantelasacandols de
las bisagras. NO levante Ia puerta tomandola do s
manitia,

MOTA: Cuando se saca la puerta v los brazos ge
fas bisagras estanen posicidn de parp, no golpas
ni {rate de mover los brazos de las hisagras. Las
bisagras podrianzalzrse causdndole lesiones en
las mangs ¢ dafiando ia porcelana del frents de
la estufa. Cubra las bisagras con toallas o con

rallos vacios de toallas mientras trabaje en o

érea del horno.

Para reempliazaria:

1. Sostengalapuertasobrelasblsagrasconlasranuras
de la ofllia Inferlor de 1a puenrta alineadas con las
bigagras.
los brazos de las bisagras deben sequir an
posicién de pare.

2. Desiice la puerta hacla abajo sobre las bisagras
tanto como sea posible y clerre la puerta,

CAJON REMOVIBLE DE
ALMACENAMIENTO

GUIA CON TOPE

Este ¢caion le proporciona espacio para guardas
ollas yfuentes para hornear. NO debe guardaren
el cajén materiales plisticos 2 inflamables.

No sobrecargue el cajon de aimacenamiento. Sielcajén
estd demaslado pesado, podria salirse delriel cuandolo
abra. Para abrir el cajén, tome el centro de la manillay
tire hacla afuera.

Para sacario: Tire del cajon y levanteio sobre lng
topes de las gulas.

Para recmplazario: Levantelo sobralos topes de las
gulas y deslicelo hasta ponetlo en su lugar.

NEMNTO4-1



PERILLAS REMOVIBLES
CANAL
MOLDEADO

RANURA PLANA
EN LA CANA

Todas lzs perilias de control pueden guitarse para
fachitar la impleza con sdlo tirar de 12 perilla sacdndoia
del soporte. Cercidrese de que Ia perilla esté en
posicidn de APAGADO (OFF) antes de guitarla.
Consejo: bieta una tela delgada (por gjempio un
pafinelo}ocologue un hlio debajo y alrededorde iz orilia
de la perilla y tire de él.
Precaucion: Lea esias Ingirucclones coniodo culdado
antes de réemplazar la perilla. El hecho de reemplazar
de manera inadecuada ias perillas las dafiarg y tamblén
a los sujetadores de resorie de los tallos. Si esio
sucede, las perilias quedaran flojas.

Para reemplazar Ia perilia:

1. El tallo de la perilla tiene una ranura en cada
axtremo. La rahura de un extremo tiene un
sujetador de resorte. Laotraranura es plana(veala
ilustracion).

2. Revise el interior de la perilla y ncalice e canal
moldeado.

3. Recologue Ia perifla insartando ef canal moldsads dal
inderior de la perilla en ia ranufa plana del talio

Nota: Asegurese de recolocar las periflas

poniéndolas en los tallos correctos.

REENMPLAZO DE LA LUZ PEL
HORNO

Gergidrese de que le
interruptor de luz esté
apagadeo,
Mo toque ef foco del
horno st estd caliente.
Mo limpiz el drea de juz
del horno con wna tefa
hdmeda,
Hunca togue la rosca
delioco cuando lo estd
WG ¥a gue posee coniente cldetrica.
Behe apagsr la energis ¢léetrica cuande fonga
que cambiar un foco guemade:

1. Desatornlile Ia cubieria de vidrio y quitela.

2. Reemplace ¢l foco por uno de 40 waits para
aparatos electrodomésticos.

3. Vueiva a poner la cublerta,

Hotar Recomendamos que use un foco de 40 watis
para aparatos electrodomeésticos.

wamiia
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CUBIERTA LEVARTABLE

Sague las parrilies
de los quemadores.

Para lgvantar fa
- A cubleria pava noder
RSN limpiar sl &rea

,,,.ﬂ/ﬂ debajo de eilz, tome

iz cublerta del frente
= ¥ lsvéniela.

La estufa tene un
sopoerie para sujstar
iz cublenta misnhires
fa Bmpla. Levante la cublerta como se Indica en ia
liustracién,

Ef esmalie de porcelana se puede dafiar ol se deja caer.
Trate ias cublertas de esmalte con cuidado,

UNRIDADES REMOVIBLES DE LA
CUBIERTA

No sumerja el elemento en agua. Se limpla por si solo
cuando se callenta duranie el use normal,

Asegurese de que todas las periilas de control de fas
unidades de la cublerta estén apagadas y de qgue los

clementos estén frfos antes de sacarlo o de reemplazar

tna unidad de la cubigia,

Para sacarla:

1. Sujete gl elemento, Inctinelo ligeramente tirando de
&l para soliarlo del reclplente de escurrimisnio v
sagueto del recepidculo. El clemento no guedard
nivelado sise fuerza demaslado hacla asriba cuando
se saca. Sague el reciplente de escurrimlento

IMPORTANTE: Hunca opere un elomento de una
cubierta i ¢l recipiente de escumimiento ng
estd en su sitio. Esto puede quemze iz cublerta,
ia inctalacidn del aﬂ&m%waeﬁ@ ¥ ariginar pérdida
e energia. :

ELEMENTOS

~ RECEPTACULO

RECIPIENTES PARA
ESCURRIMIENTO

No levante mas de 1" Ia unidad gue se conecta.

i lo hace, es pusible gue no vuelva & guadar

plana scolwe &l recipiente de escurrimiznio

cuando vuelva s eolecaria,

&i levanta de manera repetida fa unidad que se

@@naa%a, ntds de una pulcada sobre ¢f recipiente
& escurrimisnio, pusde defier ¢f reventdouio de

manera permanenta,

Para recmplizzario:

1. Reemplece el recipiente de escurrimiento.

Asegurese de que el receptdcuio sz vea en la

abertura del reciplente,

Deslice la pestafa dei elemento con firmeza

encajandola en el receptaculo y baje ef elemento

hasta acomodario en su lugar. NEMNT137



Ahormre tiempo y dinero - Revise esta lista antes de solicitar un servicio,

Para eliminar solicltudes de sorvicio Innecesarlas primero lea con gran culdado todas las Instrucciones de asiz
manual. Luego, sl tiene un problema, verilgue siempre la lista de problemas comunes y posibles soluciones antes

de sollcitar el servicio.

Sl tiene un problema que no puede soluclonar, llame a su tienda Sears o a su Centro de Serviclo mas cercanu pars
soflcltar ayuda. Cuando hable, tenga a la mano este manual, 1a lista de Partes de Repuestio, su nimero de modelo.
su mamero de serle y Ia fecha de compra. Nameros de serviclo para el cliente paglna 23.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES

REVISAR LO SIGUIENTE

- LA ESTUFA NO _
FUNCIONA; ESTA

No Hega energla eléctrica a la
estufa

+ Revise ¢f fusible o el Interruptor del chrouito

de Ja casa.

INOPERANTE POR » Revise el cable {sl tlene) para ¢erclorarse de
COMPLETO flue esta conectado.

o EL HORNG NO » Log controles de reloj estan | » Revise las instrucciones del reioj
CALIENTA; 1.OS mal puestos
E;ggg; f SPELA » Los controles def horno estan | « Revise el control del horno

FUNCIONAN BIEN

mai puestos

* LA CUBIERTA NO
FUNCIONA; EL HORNO
ESTA BIEN

El o Iog elementos ho estan
conectados

Operacidn incorrecta del con-
trol

+ Verlfique las conexiohes de los elemenios
quitdndolos y volviendo a conectarios con

firmeza.

« Asegurese de presionar la perilia mientras!a

hace girar.

° LOS ALIMENTOS NO
SE HORNEAN DE
MANERA ADECUADA

El horno no se precalento
durante suficlente tiempo

La parriila c ia fuente estan mal
colocadas

La rejllia de ventliacion del
horno esia tapada o cublerta

Se usd papel de aluminio de
manera incorrecta

La temperatura se establecld
de manera Incorrecta para el
utansiio que se utilizd

No slguld 1a receta

La estufa y las parrillas del
horno estan desniveladas.
Usé utensitios paracocinarque
no son adecuados.

» Aseglrese de precalentar el horno haste qus

el tono suane.

« Mantenga un espacio de aire uniiorme
alrededor de las cacerolas y utenslilos.

Consulte la Seccion de Consgjos.

= Reclplente de escurrimiento del elemento
posterior derechodebetenerunagujeroene!
centro, cubre fa ventilacién del homo.

« Noserecomiendaelusode papeldealuminio.

» Reduzca la temperatura 25 grados F si usa
vidrio o moldes opacos u oscurecidos.

+ (LEs la receta probado vy de conflanza?
+ Veilfique las Instrucclones de Instalaclon de

las patas niveladoras.

+ Consulte los consejos para coclnar.

+« LA TEMPERATURA
DEL HORNO PARECE
POCO PRECISA

Callbracion del termostato

+ Consulte los ajusies que se describen & la
gacclon AJUSTES DE TEMPERATURA.

o DIAL DE ESTUFA
PESTANEA CON UNA
upm YN NUMERO;
HORNO DEJA BE
FUNCIONAR,
CUBIERTA
FUNCIONA

i.a puerta dei horno esta
cerrada

20

« Abrala puerta hasta la posicidn de tope para

asar,
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Reir”

= SOLICITAR

e

O {conTiivaciGnR]

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

KO SOLIGITE U SERVICID SN ANTES.
REVISAR LU SIQUIERTE

e

LGS ALEMENTOS KO
SR ASAN A LA
PARRILLA BE
MAKERA
ADEGUADA

©

La pogiclon de la
Incatrecta

£l oo fue precaieniado
Seugdunutensiiioinadecuado

parriita es

La puerta de! horno esta
cerrada

208 Voltlos

« Revige Iz poslcldn de la {usnie para asal]

consulie iz seccidn ssar 3 fa parrilla

Ko precalienie cuands ase

Utlitee bs fuents v iz parilla que vienen conla
estuia

Abrra iz puerta hasta [z pos
goar a ta parriila.

icion de tope para

Podria desear. Usar una posicién més alia.

EL HORNG HEMEA

Tiampe de aszr inadecuado

El horno esta sueio

Se uso papel de aluminlo de
manera incotrecta

L.afuenie paraasarestaconde
grasa y se queds en el horno

Verlflaue Ia tabla de zsado en la seccién de
asar

Verifique que no hayan derrames de
imporiancia

Consulle ios consejos para coclnar

Reviselafuentey lapartlilapara asardespués
de cada uso,

LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

El interruptor esté en posicidn
de apagado{OFF)

Foco esta suelyo

£l foco esta quemado

Verifique laposicion delinterrupior; consulie
las Instrucciones de operacion

Aprete el foco

Revise o cambie el foco; consulie la seccién
de partes removibles de este manual.

LA PUERTA DEL
HORNO NO SE PUEDE
ABRIR

El ciclo de limpleza no esta
compleio

Elhorno debe eniriarse hajo de latemperaiura
de cuetre clb cerrojo. ‘

EL HORND EMITE UM
OLOR

LaInstalaciondelhomno puede
emiilr un olor duranie ias
primeras veces que sé use.

No se limplé el sxceso de
sucledad antes del ciclo de
autolimpleza,

La instalacion del horno pusds emiltir un
olor durante {ag primeras veces que s use

No se Hmpid la sucledad antes del ciclo de
autolimpleza

PUERTA DEL HORMO
NO CIERRA CON
CERROJO PARA Ul
CICLO DE LIMPIEZA

La puerta no est4 cerrada

Empuje la puerta del horno

EL HORNO NO SB
LiGPIA EN EL CICLO
DE AUTCOLIMPIEZA ©
LOS RESULTADOS
SON BASTANTE
POBRES

l.og coniroles agtédn mal
puestos

El clclo de limpleza se
interrumpié demasiado pronio

Ethornoe estad demasiade suclo

21

Consulle las instrucclones de avlolimpleza
l.os hernes inuy sucios requicren en clclo
de autalimpleza de 3 horas y media,

Los derrames de Importancia deben
limpiarse antes de reallzar ¢l ciclo de
limpleza. Replta el ciclo de limpleza.
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AJUSTES DE TEMPERATURA “HAGALO USTED MISMO”

Es poslble que slenta que su anuevo horno coclna
diferente al horno que reemplazo. Recomendamos que
deje pasar unas semanas para famillarizarse con él,
stgulencio como gula los tiempos que se dan én fas
recetas.

Sl plensa que su nuevo horno esta demasiado caliente
{quema la comida} o no lo suficientemente caliente (la
comida no g2 cocina blen), usted puede ajustiar la
temperatura. L.a apariencla y texiura de 10s allmenios
son mejores Indicadores de Ia precisién de un horno
que un termdmetro barato para horno. No
regomendamos el uso de termémetros baratos para
horno, como los gue se venden en fas tlendas de
aghatrotes, para reajustar ia temperaiura de su horno
nuevo, Estog ilermometros pueden variar 20°-40°F,
Tamblen, usted tlene que abrir 1a pueria del horno para
leer el termometro y esto cambla la temperatura del
horno.

Para determinar en cuanto cambiar la temperatura,
ponga la temperatura 25°F mas alta (sl los alimentos no
se cocinan bien) o 25°F mas baja (st las comidas se
gqueman), que las temperaturas de su receta; uego
hornese. Losresultados deesta "prueba” dardn unaidea
de cuénto tendra que ajustar la temperatura.

Para ajustar la temperalura siga estas
instrucciones:

1. Empuje el boton BAKE (HORNEAR).

2. Empuielaflecha UP hasta que muestre
§50° e INMEDIATAMENTE aprete vy
SUJETE el botén BAKE por 10
segundos hasta que el reloj
desaparezcay el dial muestre una figura
de dos digitos.

(Estos dos digitos pueden variar
de acuerdo a lo gue fue
seleccionado an fabrica.)

22

3. Empuje la flecha UP para subli
temperatura de su horno +35° mas
CALIENTE.

Empuje ia flecha DOWHN para bajar ia
temperatura de su horno -3%° mas
FRIO.

Cuando complete su selecclonemptie
gl botdn CLOGHK para volver a fa hoig
del dia,

El ermostato de su horno retendra este ajuste dg
temperatura hasta que ¢ada uno de los cuatro pasecs g
arriba sean repetldos. Este ajuste se retendra en i
memoria Incluso después de una {alia de corrlente.

Usted no necesliara hacer nada mas. Homee como dy
costumbre. Este ajuste no afectara la temperstuirz 6g
asar o de limpleza.
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Para partes de reparaciones o de reemplazo
gue necesiia
Llame c*ea 7am-7 pm 7 dias a la semana

| (*ﬁ 80- 365?2‘?8}

Para reparaciones v servicio de marcas
mayores ein su casa
Llame 24 horas al dfa, 7 dias a la semana

(4-800-475- 72@7) N

Para ubicar un Ceniro de Servicio de
Reparaciones en su drea
Llame 24 horas al dig, 7 dias a la semana

Para infarmaciones acerca de Ceniratos
de Mantencién Sears o para preguntas
acerca de un Contrato existente
Llame de 9 am - 5 pm, Lunes - Sabado

f.as espec;aﬁsza& da reparacsﬁnes de Amenca

23



UFA ELECTRICA KERRMT

f"ﬁ)!&@ UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS S’&?MGEMW Ch o
TODAS LAS PARTES BACERPTT LAY DE YVIDRIO

8l, dentro del lapso de un afio a partir de jafecha defnwhasion. cunlguier ps & ;.

Estimado clliente: no sea de vidrio, funcliona mal debido a un defecto s 1 nreteral o e i mena o

obra, Sears la reparard o 1a reemplazard, sin oty a?gw’::;"

Nuestros esfuerzes e ]
constantes estan GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARS LAS DARTEE DE VIDRT ¥ &1
ACABADO DE ESMALTE PORCELAMIZA “:’ﬂ, PARTES DI 5487

dirigidos a asegurar gue PINTADO © BRILLAYTE

su nueva Estufa Kenmore Sl, dentro de los treinta dias posterlores a la insiaiacion, cualquler parte de vidr

liegue a su hogar en o el acabado de cualquler esmalte poreelanize s o parte de metal pintada o boitar

perfectas condiciones y tl;ma defectos en el material o many do obrr Sears reemplazard la parte, sin o =i |
alguno.

2 d6 ol servicio GARANTIA TOTAL DE 90 0545 B AJUSTES MECAHIGHS

edecuado. Como parte Durante 90 dias a partir de la fecha ae instalaclon, Sears proporclonasd, sin o n o

de estos esiuerzos, alguno, cualquler zjuste mecénico necesario para la correcta cperadion '

gentimos que es estuiz, excepiuando el martenknisnio normal,

responsabllidad nuestra &l la egtufa estd sulste a o410 uso que no sea of privado familiar, Iz coMarine = ir

garantia menclonade aniba serd sfeciiva sdio durante 90 dias,

ElL SERVICIO OF GARANTIA ESTA DISPONIBLE COMN SOLO #+ONRREOSE
EN CONTACTC CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SRRV
SEARS MAS CERCANO EM LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garantla se aplica sélo cuande este producto se use en los Estadss inizing
Esta garantia le brinda derechos legales especificos, y lambisn pueds fenet 21 oF

derechos que vrrian de un sstado a olro,

proporclonarie esta
garantia para su estufa,

SEARS, ROEBUCHK &M% O,
Rept. T20PSO
J 3333 Beverly Roaqd

) ‘\E& HoHman Estates, L ﬁfk::’!

A0S SERVICIC QUE VENDEMGS

“Le damos servicio alo que vendemos” es la manera de asegurarle que puede dapender de Sears para af setvicin
porque el serviclo Sears se ofrece en todo &l pais.

Su Estufa Kenmore tlene un valor agregado cuando usted considera que Sears posse una unidad de serdcin
cercade usted, que cuentaconunequipo Searsdetécnicos capacitados. . técnicos profesionales especiilcamenia
entrenados para manejar los aparatos Sears, y que ilenen acceso a las partes, herramientas v equipo dara
asegurar gue cumplamos nuestro compromiso con usted: “jLe damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Lasestufas Kenmors sstdndisefiadas, fabricadas Afias do coberlura do la propisdad 1erafio | 2afo | 2erate
y probadas para hrindarle afios de operacién = -
conflable. Skn embargo, cualgulsr aparalo 1 Reemplate de partes defoctucsas G Al | AM
medsrno pueda raquerir de algun servicio de vez que Ao sean do porcaland o vidio

encuando. Lagarantia Sears, ademésdel contrato o oA

de Mantenimlenlo Sears la brindan proteccién 2 Ajuste mocsnice 2R
conira cuentas do reparaciones Inesparadas y fe G Al | AR
asaguran yue disfrute da ta méxima aficlencia en

astufas, 3 30 DAYS

He aqul una garantia comparativa y una tabla del Partes da percelana y vidrle G :ﬂﬁﬁ AM
contrate de Mantenimierto que ls muestra los

banaficlos da un econtrate Mantenimianto Sears 4 Rovisian anual de mantenimionto ]

para Estufas. proventive a solicliud de usted ﬁ@ f‘ﬁ A M AM i

G - Garantie &M - Copirato de Mantendinionts

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE La
L@@&&%@ﬁﬁ 3%@"{ %%E‘&M@ '%f @@Eﬁ%@?ﬁ @%& ﬁ@‘ﬁ?ﬁﬁ‘?@ @E M&F@"?QE‘ ﬁ&%ieﬁé?@ @%ﬁ%&

%@ﬁW@?% La marca de aparatos clectrodomésticos de mayor venta en América
‘M’anﬁsda pm @EQR@, R@Eﬁ@m{ &N@ c@,,, Hafﬁmm &smteﬁ, i &’i@'ﬁ ?9

imprego on i.af:ayeue Géorgia —
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« ALL RANGES
CAN TIP

« INJURY TO PERSONS
COULD RESULT

« [MSTALL ANTLTIP
[XEVICES PACKED
WITH RANGE

» SEE INSTALLATION
INSTRUCTIONS

REMOVE ALL PARTS FROM THE PLASTIC BAG
ATTACHED TO THE BACK OF THE RANGE AND
SAVE PACHAGING TAPE.

1)

2)

3)

5)

Before placing the range in the counter, notice the
location of the stability bracket that Is attached tothe
back of the range. This location should work for
most Installatlons, However, It may be more conven-
ient to hook the stabllity chaln to the range when the
stability bracket Is attached to the upper set of holes
Inthe back of the range (See Fig. 1). The upperset of
holes are intended for use with a backsplashkit. Ifa
backsplash kit Is being used, the stabliity bracket
can be relocated and put on at the same time as the
backsplash kit. if the backsplash Is not being used,
make sure that there are no countertop structural
supports which will Interfere with the siabifity bracket
when located In the upper set of holes.

Fastenoneendofthe stability chaintothe floororthe
wall with the long screw and washer supplied (See
Fig. 2). Make certain the screw Is going into the wall
plate or stud at the base of the wall (See Fig. 3).
Whether you attach the chaln o the wall or floor, be
certain there are no electrical wires or plumbing In
ihis area, and that the screw penetrates the wood or
other baseboard at least 3/4". Aftach the stabiiity
chain int a location which will ailow the chaintobein
tine with the bracket side to slde as much as possible
when attached to the range. Test by tugging to see
if the ¢chaln Is securely fastened.

Uslng the packagling tape, temporarily atlach the
loose end of the chaln to the rear of the counteriop
{See Fig. 4).

Place the range In the counter culout leaving just
enough rooin between the back of the range and the
wall to reach the stabliity bracket.

Hook the locse end of the chaln onto the bracket by
slipping the nearest link of iha chaln into the slot In
the bracket {See Fig. 1). Make surethechainizpulisd
as tight as possible and that there is no excess slack
In the chain when it is attached to the bracket,

6

Excess slack in the chain could allow the
range to tip ever.

Silde the range all the way back Into the counter.
Onee therange isinpiace, it Isnormal to have 2 small
amount of slack in the chaln,

BACKGUARD
(some models)

BRACKET
OPTIGNAL -
LOCATION

CHAIN 4~

BRACKET 4
FACTORY
LOCATION

i)

MAINBACK
{Electric model shown;
Oppuoslte side used for Gas models)

WALL
PLATE

J Fig. 3

Fig. 4
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SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliznce. When using electrical

precautions should be followed, including the followings

o ST YeL et P L LY S 5 e s S e e NS R Y e G PP TR 3 DAL b N e

e P e

appliances, b ﬁc safety

Teachchildren notto play withrange
khobs or any other part of the range.

pever jeave children alone or unat-
tended where a range is In use.

CAUTION:

ems of interest to children
should not be stored in cabinels
above the range or on the
hackspiash of the range. Chil
dren climbing on the range to
reach items could be sevicusly
injured. .

Mever let anyone ciimb, sit or stand
on the open door or any other part of
the range. Thelr weight may make
the range tip over.

Mever leavethe ovendooropenwhen
you are not watching the range.

2 NESAF08-5



Always keep the range area clear
and free from things that will burn,

CAUTION:

Wever store things In an
oven or near coockiop elements/
burners. These things may catch
fire and plastic tems could melt.

Mever wear loose clothing when
using your range. Such clothing
could catch fire.

HNever let pot handles stick out
over the front of the range. Tumn
handles In so that they cannot be
bumped into. Keep the handies
away from ofher hot suriace e
menis/burners,

% mm‘e safeﬁy ?m y@ursekf ami yaur wme, pl @a% read your ﬁwner s Manual

Mever use your range for warming
or heating a room. You could be
burned or seriously Injured. Such
misuse could also cause damage o
the range.

Meveruse atowelor other bulky cloth
as & potholder. Such ¢loths could
cateh fire on a hot element/bumer.

llever leave cooktop elemenis/
burners unwaiched at high heat
settings. Bollovers cause smok-
Ing and greasy spillovers could
caich fira,
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BASIC SAFETY PRECAUTIONS

Keep this book for laier use.

Be sure your range Is Installed and grounded properly
by a quallfied techniclan.

Always use dry pothoiders when removing pans from
the oven or cooktop. Molst or damp potholders can
cause steam burns.

Zlways follow cleaning instructions In this book.

Always keep the range and oven clean. Food and
grease are easy to ignite. Clean the range, oven and
vents regularly.

Glean Only Pants Listed In Manual.

CAUTION: Do not store items of interest to
children in cabinets above a range or on the
backguard of a2 range. Children climbing on a
range to reach items could be seriously injured.

Always keep combustible wall coverings, curiaing, or
drapes a safe distance away from your range and oven,

Always keep dish towels, dish cloths, potholders and
other linens a safe distance away from your range.
Never stora such ltems on your range.

Blways keep the appllance area clear and free from
things that will burn (gasoline and other flammable
vapors and liquids}.

Wever try to repalr or replace any part of the rahge
unless Instructions are given In this book. All other
wotk should be done by a skilled technician.

fWever heat unopened food containers. Pressure
buitdup may make container burst and cause injury.

Never leave jars or cans of fat or drippings on or near
therange. Neverlet greasebuild uponyourrange. You
can keep grease fires from starting If you clean up
grease and spills after each range use.

Mever try to move a pan of hot fat, especlally a deep fat
fryer. Walt untii the fat has cooled.

Nevertouch surface units, heating elements, or interior
surfaces of the oven. They may be hoteventhough they
appear dark In color.

Always keep wooden utensils, plastic utensils orcanned
food a safe distance away from your range.

Some cleaners produce nox-
ious fumes and wet ¢loths or
sponges couid cause steam
burns if used on a hot suriace.

COOKTOP SAFETY

Always use care when touching the cookiop. Heating
elements could be hot enough to burn you even if they
are dark In color.

Only some kinds of glass or ceramic pans can be used
for cookiop cooking. Be sure that the pan you use will
not break when heated on the cookiop elements.

Never block free alrflow through the oven vent.

Choose pois and pans
with fiat boltoms, large

meemmed. @NOUGH 1o cover the en-
tire coocktop element. This will cut down the risk of

element and waste less energy.

OVEN SAFETY

Place oven racks in desired position whileoveniscool,
If rack must be moved while oven Is hot, do not let
potholder contact hot heating element In oven.

After brolling, always take the brolier pan out of the
range and clean it. Leftover grease In the broiler pan
can caich on firg the next time you use the pan.

Always use care when opening oven door. Let hot aly
and steam escape before moving food.

Mever use aluminum foll o line drip bowls oF oven
bottoms. Improper use of foll could start a fire.

SELF-CLEAN SAFETY

if the self.cleaning mode malfunctions, turn off
and disconnect the power supply. Have serviced by a
qualified technlician.

Always remove broiler pan and other utensilsfromthe
cven before a self-ciean cycle,

Never rub, move, or damage the door gasket on self-
cleaning ranges. The gasketis essentialfora good seal.

Never try to clean utensils, cookware or removable
parts of your range during a self-clean cycle.

Do Not Use Gven Cleaners — No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any kind
should be used in or around any part of the oven.
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SAFETY INSTRUCTIONS (continued)
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Be sure evervone i your home

knows what to do in case of fire.

Hever use waler on a grease fire -

it wifl only spread the flames.

COOQKTOP GREASE FIRE

Mever pick wup a flaming

par..insteads:

1. Turn off the element.

2. Smotherthe firewithatightly
fitting pan lid, baking soda
or an extinguisher.

OVEN FIRE —

PO NOT TRY TO MOVE THE PARN!

1. Close cvendeor and turn controls
off.

2. lfire continues, throw baking soda
on the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon type exiinguisher.

IMPORTANT SAFETY
NMOTEICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act regulres the governor of Callfornia to publish
g iist of substances known to the siale 6 cause birth
defects or other reproductive haim and requires busi
nessesto warn gustomers of potentlal exposurate such

substances.
The fibetglass Insulation In self-clean ovens gives oifa

very small amount of carbonmonoxide during the clean-
ing cycle. Exposure can be minimized by veniing with
an open window or using a ventilation fan or hood.

REMOVAL OF PACKAGING TAPE:

Teo remove adhesive left from packing tape and
ensure you go not damage the finish of your new
appliance, use an application of household Heguid
dish washing detergent, mineral o, or cooking
oil. Apply with soft cloth and allow to soak. Wipe
with soft cloth, DO NOT use plastic pad er
equivalent. Wipe dry and then apply an appli-
ancs polish to thoroughly clean and protect the
surface. This procedure is also safe for the face
of microwave doors and other plastic parts.

KOTE: The plastic tape must be removed from
chrome trim on range paris. 1t CANNOT
be removed if baked on.

WHERE CAN YOU LOOK FOR
PACHAGING TAPE?

Elemenis

Drip pans

Control panel: iop, sides, and bottom
Under maintop

Door trim: top, sides, and botiom

Bake elemeant

Door handies
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LIFT-UP COCGKTOP OVEN VENT (UNDER RIGHT

{Sea page 20) REAR COOKTOP ELEMENT;
AREA MAY GETHOT
DURING USE; DO NO
BLOCK VENT) T REMOVABLE
COOKTOP ELEMENTS
REMOVABLE CHROME | {See pago 19)
DRIP BOWLS
{Sses paga 17, 18)
HRANGE CONTROL
{See pages 8-16)

COOKTOP CONTROLS
(Sea paga 7)
SURFACE INDICATOR
LIGHT {GLOWS WHEN
ANY COOKTOP
ELEMENT IS ON)
OVEN LIGHT SWITCH
{PUSH TO TURN LIGKT
ON AND OFF)
OVEN BAKE ELEMENT

REMOVABLE
OVEN RACKS
{500 pages 17, 18)

REMOVABLE
REMOVABLE STORAGE OVERN DOOR
DRAWER {50 page 18)
{Sae page 18)

. BROILER PAN
AND GRID
{See pages 14, 17)
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" TO START THINGS COOKING

COCKTOP COOKING

Before you use the cookiop for the firsi tima, take a few
moments {o familiarize vourself with the elements and
the knob used {o wrn on ezch element,

COOKTYCP ELEMENTS

The sign near sach cookiop control knob shows which

burner Is turned on by that knob.

Left Left Right

Front Rear
To operate cookiop conteois:

Rear

Right
E“rgni

1. Push {o furn.

2. Set on or between
marks for desired
heat.

The indlcator light

21

/o

witl glow when any heating element Is turned on.

é!ﬁaﬁ

Used for quick starts, such as
bringing water {0 a boll.

RED-HET
Liead for frying and vapid boiling.

“HEERS
Used for slow boil and sautéing.

PR D-LOY
Used for cooldng foods in small
SrRounts of water,

lﬁgﬂ @”

Used for steaming foods or keep-
ing focds at serving temperature.

COOKTOP GUIDE TO BASIC g’ﬁ'ﬁ“ﬁ”&%@s%

OVEN VENT

(Areamay get hotdur-
ing ovenusa, DONOT
Block vent.)
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To Start Things Cooking (cont.)

For bast cooking results and enargy efflelent opseration,
you should use pans thet are flat on the botiom. Batch
the slze of the pan fo the slze of the surface unit. Thepan
ehould not extend over the edge of the drlp bowl more
than 1".

Hote: A slight oder Is normal when a new coskiop Is
used for the first thme. 1t is caused by the heating of new
parts and Insulating materlals and will disappear In a
short tima.

We recommend that you use enly a {lai-bottom wok,
They are available at your local retail store.

HOME CANNING TIPS

in suriace cooking of foods other than canning, the use
of large-diameter pots (extending more than 1" beyond
edge of drlp pan) Is not recommended. However, when
canning wiih water-bath or pressuie canner, farge-dl-
ameter pots may be used. This Is because boliing water
temperatures (even under pressure) are not harmiul 0
cooktop surfaces surrounding heating unit. .

HOWEVER, DO NOT USE LARGE DIAMETER CAN-
NERS OR OTHER LARGE DIAMETER POTS FOR
FRYING OR BOILING FOODS OTHER THAN WA-
TER.

Most syrup or sauce mixtures — and all types of frying
— ¢0ook at temperatures much higherthan bolling water.
Such temperatures could eventually harm cooktop sur-
faces surrounding heating units.

OBSERVE FOLLOWING POINTS IN
CANKING

1. Bring water to boll on HIGH heat, then afier bolllng
has begun, adjust heat to lowest setting to maintaln
hall {(saves energy and best uses surface unit).

2. Besurscanner{itsovercenter of surface unit. If your
range does not allow canner to be centered on
surface unit, use smaller-diameter pots for good
canhning results.

3. Flat-bottomed canners give besi canning resuits. Be
sure bottom of canner Is flat or stight indentation fits
shugly over surface unit. Canners with flanged or
rippled bottoms (ofien found In enamelware) are not
recomimendad.

4, When canning, use recipes from reputable sources.
Reliable reclpes are avallable from the manufacturer
of your canner; manufacturers of glass jars for can-
ning, such as Ball and Kerr; and the United States
Department of Agriculture Extension Service.

5. Remember, in following the recipes, thatcanning isa
process that gensrates large amounts of sieam. Be
careful while canning to prevent burns from steam or
heat.

WNOTE: ! your range Is belng operated on low power
(voitage), canning may ake longer than expecied, even
though directions have been carefully followed. The
process may be improved by:

(1) using a pressure canner, and
(2} beginning with hot tap water when heating
larger quantities of water.

NEMTCES-1



RANGE CONTRO

PROGRAM CLOCK/
CANCELS BAKE, STATUS TIMER TEMPERATURE  FUNCTION  UP ARROW PAD
BROIL OR DISPLAY DISPLAY DISPLAY DISPLAY (\NCREASES TIME
CLEAN OPERATION OR TEMPERATURE)
DOWN ARROW PAD
PRESS TO TURN SET AUTOMATIC (DECREASES TIME
TIMER ONAND OFF  OVEN OPERATIONS OR TEMPERATURE)

Your range Is controlled with a touch. You now have the
ease of gatting the following operatlons:

CLOCK THMER
BAKE BELAY BANKE
BROIL CLEARN

DELAY CLEAM

The URP or DOWN arrow is used {0 set anamount of time
or change the temperature vou wantto use. By pressing
and holding down ¢ither pad the numbering will change
quickly. By pressing and reieasing elther pad the
numbering wili change slowly.

o

DISPLAY:

Once you have programmed yvour control for any
operation, you can display the ssiiing by pressing the
prigte pad. For example, i you sre vsihg th

: e ® L P A ey g AN G PR
ER end want to ez ihe tins of oy, piees CLOGIE,

£y
w3

You canne? sl BLEE; BROW or GOOK
THAE while the oven door isin the locked
pocsition. if you try, the word “ROOCE"™ will

appear in the displzy. The oven door
fock is to be used for Sell-Uleaning only.

TONES:

The end-of-cycie tone will sound at the end of timer use
and automatic oven functions. The end-of-cycietonels
3 short beeps followed by 1 beep every 6 seconds that
repeat until you press any pad except ihe UP or DOWHN
arrow pad. If you would like to eliminate the repeating
beeps, push and heid CLEAR/OFF forten seconds. To
return the 1 beep every 6 seconds, push and hold
CLEAR/OFF for 10 seconds.

F-CODE:

H the {ime display beeps continuously and flashes an
“F followed by a number, you have a function error
code. Note the number after the “F", Press CLEAR/
OFF. Allow oven to cool for 1 hour. H problem repeats,
disconnect ali power o the range and call for service,
Advise your service techniclan of the humber following
the “B" in the display. ‘

PRESS
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TO SET THE CLOCIHK:

4. Press the CLOCK pad. “SET” and
«iiE™ wiil show in the display.

2. Press elther the UP or DOWN arrow pad,
until the display shows the correcttime of
davy.

The UP arrow wili change numbering fotward, such as

1, 2, 3. The DOWN arrow wili change numbering

backwards, suchas 3,2, 1.

The clock will automatically start within one
minute after releasing the arrow pad; or you
may press the clock pad for immediate start.

TO SET THE TIMER:

The timer does not control oven gperations, such as
bake, broll, ¢clean or any delay function. it allows you1o
setan amount of time and alerts you whenthat timeisup.
An example would be timing a three minute egg. The
maximuin amount of time you may set Is 9 hours and 55
minutes.

-

1. Press the TIMER ON/OFF pad. “SET"
and “TIMER"” will flash and “HR" wlil
show In the display.

2. Press either the UP or DOWR arrow pad
to set the amount of time you want.

Thetimer wiill automatically start to countdown 4 seconds
afler the time is set,

3., When the timer counts down to zero'a
tone wlili sound. Pressthe CLOCK padto
return 1o the current time of day.

10

TO RESET THE TIMER:

When you are seiting the timer, if you pause more than
4 seconds while pressing elther the UP or DOYWN atrow
pad, “PIMER" wiil stop flashing In the display ahd ihe
timer wiil automatically start fo count down. If this
should happen just press the TIMER GN/OFF pad and
you wil be able to coniinue seiting your time.

TO CANCEL THE TIMER:

While the timer Is counting down, press and hold down
the TIMER ON/OFF pad for 4 seconds, oruntil “TIMER"
quits flashing and the current time of day returns to the
dispiay.
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OVEHN COOKING
GENERAL RULES

When cooking a food for the first time In your new
pven, usa fime glven oh recipes 84 4 gulde,

Atter you have used your oven for awhille, i you {eel
vour oven should be hotier or cogler, you can adjust
ityoursslf. Sse TEMPERATURE ADJUSTRMENTS
in this manual.

MO PEEKING — Opening the doorioo often io chack
iood during baking will allow heat loss and may
cauge poor baking resulis.

There may be someodorwhen theovenlsflistused.
This IS caused by the heatlng of new parts and
insulation,

Do not cover an entire oven rack with folf. The foli
can block normal heat flow and cause poor baking
results. Do notplace any foll directly ghovethe bake
element. Foil used on the ovan boitem under the
element may damage the oven surface, therefore, it
should not be used.

11

PREHEATING

When recipes require prehsating, have food nearby
before you open the oveh door. If the oven doorls
allowed to remain open for more than a brief time,

© the preheat temperature will be fost.

Let the oven preheat thoroughly before cooking
baked products. Watch forthe Breheat indicator
Light (0 go off or listen for a preheat notification
tone, H your oven Is not equipped with slther of
these, preheat for 10 minutes before you put food in
the oven.

BAKEWARE

Cookles should bz baked on flat cookle shesis

. without sides to allow the alr {o circulate properly.

]

Cakes, mufiins, and quick breads should be baked
in shiny pans — to reflect the heat — because they
should have a light golden crust. Yeast breads and
ple crusts should he baked In glass or duil {non-
shiny) pans - to absorb the heat — because they
should have a brown, crisp crust,

Be sure the underside of the pan is shiny, too.
Darkened undersides will absorb the haat and may
cause gver-browning on the bottom of your food.

Oven tamperaiures should be reduced 25 degrees
below recommended temperaturesifexteriorofpan
has adark non-stick finish, darkened by age orwhen
baking in oven-proof glass.

NECV(CES-2



BAKING:

. Always follow racipe carefully.

+ Measure Ingredlents praperly.

« Use proper pan and rack placement 0 obtalns the
Best cooking results.

NOTE:
The top position is enly a guide. Itcannot be used
a2s a rack position.

HACK POSITIONS

FERERREEREL AR RN

Y S W g <N
- N

NOTE: YOUR OVEN HAS FOUR (4)
RACK POSITIONS.

«  Place pans on the oven racks with 1" o 1 1/2" of alr
space on all sides of each pan. Avold overcrowding
the oven.

& O

«  When baking several items, stagger pans sothat no
pan Is direcily above another.
« Pans oo ¢close to each other, to oven walls or to the

ovenbotiom block the free movement of air. Improper
airmovement causes uneven browning and cooking.

TO SET BAKE:
1. Prass the BAKE pad.

2. Presseitherthe UP or DOWM arrow pad.,
The last temperature used wlill show In the
display. Use the UP arrow pad to increase this
temperature or the DOWN arrow pad to decrease this
temperature until you reach the temperature you prefer
o use.

The oven will start to heat automatically, You wiil see
100 degrees showing In the upper right corner of the
display. As the oven heats this temperature will change
until It reaches your selacted temperature, then a tone
wiil sound.

3. When baklng Is complete, press the
CLEAR/OFF pad.

TIMED BAKING:

TO SET YOUR OVEN TO BAKE FOR
ASET AMOUNT OF TIME AND TURN
OFF AUTORMATICALLY.

1. Press the BAKE pad.

2. Presseitherthe U or DOWRK arrow pad,
to set the temperaiure you want to use.

3. Press the COOK TIME pad.

4, Presseltherthe UP or DOWHN arrow pad,
1o set the amount of time you want foods
tocook. Be sureyouincludeyourpreheat
{ime when seiting this amount of {ime.

If you pause between steps whenyouare setting this
function, the control will beep. This s normal, The
control Is fetiing you know you heed to continue.

- You should conslder that food will conilnue to cook

after control turng OFF unless vou remove the food
immediately.

Fan: You will hear a fan. This is normal. The fan may
continue to work sven afier the oven has been
turned oif.
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TO SET YOUR OVEN FOR A DELAYED
START AND AUTOMATIC STOP

While setting this operation you wili not need %0
calcujate when the oven will tuin on; the control will
do this for you. You will need to set the following:

1. Temperature 2. Cooking Time 3. Stop Time

Prese the BAKE pad.

. Press the UP or DOWN amrow pad (0
select the lemperaiure you want,

Press the COOK TIME pad.

Fress the UP arrow i sslect how long
you want food to cook, Be swre fo
inciude your proheat thme.

Press the 8TOP TIME pad.

Press the UP arrow padicsiterthe time
of day you want the oven to {urmn off. The
aven will shut off automatically whenthe
preset STOP TIME is reachsd,

Press the CLOCK pad to refuim the dis-
play to the current iima of day.

It you pause batwean steps when you are setting
thig function, the control will beep. This is normal.
The control Is letting you know that you need to
continue,

H you want to cancel the setiing of this functiconh, press
the CLEAR/OFF pad.

ROASTIMG

Roasting Is cooking tender cuts of meats with dry alr. it
15 not necesgary (o preheat vour sven before roasting.

|

GENERAL ROASTING INSTRUCTIONS

1. Place meat {{atly side up) on a roasting rack orina
shaliow pan about the same gize of the meat,

2. Place pan in No.1 or No. 2 rack position.
3. Press the Bake pad.

23

4. Pless the UP or DOWN arrow pad 1o select the
tempearature you need.

5. When roasting is finished, press the CLEAR/OFF

pad.

Remember:

ilostimeais continueto cookintemally after being taken
gut of the oven.
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BROILING
BROILING TiPS:

Please noie:

Your oven door should
ke open to the broil stop
position while broiling.

« Use only tha broller pan and grld that came with your
range for brolling. They are deslgned for proper
dralnage of fat and liquids and help prevent spatter,
smoke or fire.

+ Do not preheat when broiling. Foreven broiling
oh both sides, start the food on a coid pan.

+ Trimthe outer layer of fat from steaks and chops. Slit
the fatty edges to keep the meat from curling.

»  Formaximum juiclness, sait the first side just before
turning the meat. Sailt the second side just before
serving.

« Brush chicken and fish with butter several times as
they broll. When brolling fish, grease the grid to
prevent sticking. Broll chicken skin side down. Itis
not necessary to turn flsh.

« Never leave o soiled broiler pan in the oven.
Grease In the pan may smoke or burn the next time
the oven Is used.

« Be sure you know the correct procedure for putting
out a grease fire. See the section on safety.

Tha closer the food is to the brell element, the faster the
meat browns on the outside, yet stays red to pink in the
center. Moving the meat farther away from the element
lets the meat cook to the center while browning outside.
Side one should be cooked 1 - 2 minutes longer than
stde two.

Rack
Position | Tolal Time
Food 4 = Highest {minutes)
1 = Lowest
Steak - 1" Thick
Para 4 8-11
Medium 3 13-15
Well Done 3 21-23
Ground Beef Pattles
Madium-1" Thick 3 16-18
Medium-1/2" Thick 4 79
Lamb Chops ~ 1" Thick 3 1821
Pork Chops - 1" Thick 3 27-28
Pork Chops - 1/2" Thick 3 16-18
Ham Slice — 1/2” Thick 3 1112
Fish {Fillets) 3 11-13
Chicken (Pieces) 2 45-55
Frankfuriers 3 8-11
Bacon 3 89-11

POSITIONING BROILER PAN

Broiling is cooking by direct heat from the brol element.
Tender cuts of meat or marinaled meat should be se-
tected for brolling. For best resuits, steaks and chops
should be at least 3/4" thick, '
After placing food on the broller pan and grid, put the
pan on an oven rack In the proper position. The recom-
mended rack position and cooking time can be found in
the following chart. Hf your oven Is connected to 208
volts, you may want to preheat and position the oven
rack one position higher.

This chari is a general guide. The size, weight, thick-
ness, and starting temperature of the food, as well as
your own personal preference, will affect the cocking
time. Times in the chart are based on the food being at
refrigerator temperature. The U.S. Department of
Agriculture notes: Rare meats ave popular, bet
cooking meats to only 140°F means some pol
soning erganisms may survive,

. Press the BROIL pad,

. Pressthe UP arrow pad once to select LO
BROIL.

3. Press the UP arrow pad twice to select Hi BROIL.

“gEOILY andeither “HI” or “LO” will show inthe upperright

corner of the display depending on your choice.

NOTE: Use LO broif to cook foods such as poultry or thick

cuts of meat thoroughly without over-browning them.

If you do not press the up or down arrow pad, the display

wili go blank and you must repeat Steps 1 and 2.

4. When broiling s finished, press the
CLEARJOFF pad.
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THE SELF-CLEARK CYCLE (3 HOURS - NORMAL CLEAN TIME)

BEFORE A CLEAN CYCLE

1. Remove the broiler pan and grid, oven racks, all
utensts and any foll that may be In the gven, Do not
try 1o clean utensils or any other cbjects in the oven
during a seli-clean cyci2, i oven racks are jeflin
therange during 2 clean cycls, they witl darken,
fose thelr luster and becoms hard to siide.
yeu chooes to loayy the raelis n the aven, vou
can polizh the ed af the racks with steal
wool and apply
to ihe rock cdges after the seif-clean cyele.
This will make the racks sasier to shide.

2. Soil on the oven front frame, under the front edge of
the cookiop, the door liner outslide the door gasket
andthe front edge of the ovencavlly (about 1" Inte the
oven) will not be cleaned during a clean cycle {sse
Hiusiration below). Cleanthese areas by hand heiore
starting a clean cycla.

Use hot water with a scap-filled steel wool pad. We
recommend a cleanser such as ‘Soft Scrub®’ brand
or a similar cleaning produst o keel white surfacas
locking clean and new. After cleaning, rinse well to
help prevent 2 brown residue from forming whan the
ovenls heated. Buff these areas diy with a dry cloth.

CVEN LIGHT
To prolong the Hfe of the bulb, be sure

the oven light is OFF during Ssif-Clean. FRONT

FRAME

DOOR GAS&(&?MM_XK

™ POOR LINER

3. Wipe up heavy spillovars on the oven botiom. Too
much soll may cause smoking during the clean cycle.
4. Do notrubthe door gasksat. The fiberglass maieriafof
ihe gasket has apextremely low resistance to abrasion,
Anlntact and well fliting ovendoorgasketis sesentiat
for energy efficient oven operation and good baking
resulis. lf you notice the gasket becoming worn,
frayed or damaged in any way or if # has become
displaced enthe door, you should replace the gasket.

15

Flease Note:

The door gaskel is designed to have a 5"-8" gap
at the botlom of the oven door. This is to allow
for proper aiv circulation.

DOOA PANEL GASKET
L

(A

&

DOOR UNER}

5

—

] OERERVYY

s 5"%

TO SET A SELF-CLEAN CYCLE:

1. Pushthe CLEAR pad. Thedisplay willshow “CLEAN",
FTIRAEY, and {ree-).

2. Press the UP or DOWN arrow pad 1o select ihe
amount of time you want the oven to clean. The
normal cycle is 3 hours, but you can choose between
2 and 4 hours,

You can press the STOP TIME pad to see the time of
day the clean cycle will be finished. Push the CLEAN
pad to return (o the countdown.

{Sell-Clean continued on next page. . )
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{8eH-Clean vontinued. . .)

WHEN A CLEAN CYCLE IS
FINISHED:
1. Walt until the LOCK dispiay goes oul, The oven

temperature must drop below locking temperature
before the door can be unlocked.

- WAIT UNTIL LOCK COES OUT

rerr Rt . G|

P

When the lock display goes out the display will return to
the time of day.

TO INTERRUPT A CLEAN GYCLE:

1. Push CLEAR/OFF.

Follow Instructions under “WHEN A CLEAN
CYQOLE IS FINISHED.”

TO SET A DELAYED
SELF-CLEAN CYCLE:

You will not need to determine when the oven will
turn on, when seiting this functlon, The control will
do this for you. You will need to set the amount of
time you want your oven io clean (between 2 and4
hours), and the time of day when you want the oven

to turn off.

1. Press the CLEAN pad. The display will
show “CLEAN”, “TIME" and («-).

2. Presseitherthe UP or DOWN arrowpad
to select the amount of time youwant the
oven to clean. The normal cycle Is 3
hours but you may choose beiween 2
and 4 hours,

. Press the STOP TIME pad.

Press elther the UP or BOWN arrow pad
{o select the time of day you want the
cycle to end and the oven to turn off.

Make sure your oven light is off during a self-clean cycie
to prolong the ilfe of the buib. 2
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AFTER A CLEAN CYCLE

After 8 clean cycle, you may
notlce some white ash in the
oven. Just wipe it up with a
damp cloth or sponge.

Hwhite spots remaln, remove
thiem with & scap-filled steel
wool pad. Be sure to rinse thoroughly with a vinegar
and water mixiure. These deposits are usuglly a sali
resldue that cannot be removed by the clean eycle,

i the oven Is not clean after one clean cycle, the cycle
may be repeated.

QUESTIONS AND ANSWERS

¢. if my range control Is not working, can | st gelf-
clean my oven?

A. No. Your RANGE CONTROL. I3 used to program the
oven to start and stop the seli-cleaning cycle.

Q. Can 1 use commeicial oven cleaners on any part of
my self-cleaning oven?

A. Nocieaners or coatings should be used oh or around
any part of this oven.

Can | clean the woven gasket around the oven door?
., You cannot clean the woven gasket.

» P
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15 It normal to hear “crackling sound” during clean-
ing?
. Yes. This is the metal heating and cooling.

. Wy do | have ash left in my oven after cleaning?
. Some types of soit will leave a deposit. It can be
removed with a damp sponge or cloth.

0 P

2

What should | do it excessive smoking occurs during
cleaning?

A. This is taused by excessive soil and you should
press CLEAR/OFF. Open windows to rid room of
smoke. Allow the oven to cool for at east one hour
beiore opening the door. Wipe up excess soil and
reset the clean cycle.

Should there be any odor during the cleaning?

. Yes, there may be an odor during the first few
cleanings. Fallure {0 wipe out excesslve soll might
also cause an odor when cleaning.

P 0
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CLEANING TIPS

PART CLEAKHING MATERIALS REMARKS
CONTROL PANEL, Detergent, warm waler, soft cloth Bo not use abrasive cleaners. Knobs pull
KHOBS off for easier cieaning.

PORCELAIN ENAMELER
CQOKTOP

Datergent, warm waier, pastic or ny-
lon scouring nad

Clean after each spiliover. Soak stubborn
soll,

DVEHM RACHS

Datergent, wam water, soouring bad of
soen-ilfed stestwooipadorovencleaner

Remove from oven fo clean. Rinse thor
gughily.

BLIRRER BOX BOTTGM
{AREA UNDER COOKTOR)

Detergent and waier

Clean afier sach spillover with detergeni
and water. Dry well.

BROILER PAN AND
GRID

Detergent, warm water, soap-filled
scouring pad, commercial ovan
cleaner

Ramove solied pan from oven to cool. Drainfat
ordrippings. Fillpanwithwamwater, Sprinkie
gridwithdetergent andcoverwith dampclothor
paper towels. Let pan and grid soak for a fow
minutes. Rinse or scour as needed. Grid and
pan may be washed In a dishwasher.

CHREOME DRIP BOWLS

EROWH FOOD STAINS

BLUE-GOLD HEAT
STAINS

Detergent, water, plastic scouring
pads, mild abrasive cleaners, soap-
filled scourlng pads, ammonia

iAetal polish

Bowis canh permanently discolor If exposed
toexcessive heator if solil is aliowed to bake
on. After each use, wash, rinse and dry to
prevent difficult solls. i heavily solled,
place an ammonia-soaked paper towel on
stains to loosen soil, then gently scrub with
plastic scouring pad.

These stains are caused by overheating, normally occur over a period of time, and

usually are permanent. To minimize:

1. Avold excessive use of the high heat setting. Use it to start cooking, then lower

the heat setting to finish cooking.

2. Use flat bottem pans that do not extend more than two Inches from the suriace
element. If large pans or canners are used, alternate the elements that are used,

BRUSHED CHROME
COOKTOP
[SOME MODELS)

Detergent, warmwater, soficiothora
chrome cleaner or Sears Cocktop
Cleganing Creme

Do not scour ehrome tops. Stubborn staing
may beremoved by using Espree Magwheel
Cleaner® or Turtle Wax Polishing Com-
pound®. Toremove fingerprints onbrushed
chrome, apply a little baby oll with a paper
towel. Rub In the direction of the brush
marks., Armor All Protectant® can also be
used (aftercleaning). Be suretocleanspills
of acidic foods quickly. Vinegar spills can
parmanentiy stain chrome.

GLASS

Glass Cleaner and paper towels

Remove siubborn soil with paste of baking
soda and water. Do not use abrasive clean-
ers. Rinse thoroughly.

SELF-CLEANING
OVEN FIMNISH

Detergent, warm water and scouring
pad or soap-filled stzel wool pad
Do notusaovencieanarinor arountd
any part of your seli-clean oven

Rinse well alter cleaning, Cleaning Inside
the oven need only be done as an optional
touch-up between self-clean cycles. See
the self-cleaning oven section ofihlsmanual
for more informetion,

OVEN DOOR GASKET

Do noi clean

17
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REMOVABLE OVEN RACKS

BUMPEDIN |
RACK csum#&

Be careful not to scratch the oven finish when

installing or removing oven racks.

To Install

1. Set the raised back edge of the rack on a palr of rack
guldes.

2. Pushthe rack Inuntif you reach the bump inthe rack
gulde, then lift the front of the rack and push the rack
all the way In.

To remove:

1. Puli the oven rack out, then up.
NOTE:

The racks are designed with stop locks., When
the racks are placed correctly on the rack sup-
port and extended from the oven, the stop lock
prevents the racks from tilting when you are
removing food from the racks ov placing feod on
thent.

REMOVABLE OVEN DOCR

BROIL STOP POSITION

18

To removes

1. Open the door o the stop position (sece Hiustration).
2. Grasp the door at each slde and Hit up and oif the
hinges, BO NOT lift the door by the handle.

NOTE: When the door is removed and hinge arms
are ot stop position, do not bump or try o move
the hinge arme. The hinges could snap back
causing an injury to the hands or damage to the
porcelain on the front of the range. Cover the
hinges with toweling or empty towel rolis while
working in the oven area.

Yo replace:

1. Hold the door over the hinges with the slots at the
bottom edge of the door Hined up with the hinges.
The hinge arms must stilf be in the stop
position.

2, Slide the door down onto the hinges as far as It will
go and ciose the door.

REMOVABLE STORAGE DRAWER

GUIDE STOP

This drawer gives you space for keeping
cockware and bakeware, Plastics and flammable
material should not be kept in this drawer.

Do not overioad the storage drawer. ! the drawer is100
heavy, itmay stip off thetrack whenopened. To openthe
drawer, grasp the center of the handle and pull stralght
out.

To remove: Pull drawer straight out and IIft over the
gulde stops.

To replace: Lift over the guide stops and stide drawer
into place.
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REMOVABLE KMORS

MOLDED
BB

SPRING
%’ CLIP

CLEAR GROOVE
I STERM

Al control knobs may ba removed for gasy cleaning by
pulling the knob stralght off the stem. Be sure that the
knob is In the OFF posiiion before removal.

Hint: Slip a thin cloth (such as a handkerchief) ora plece
of string under and around the knob edge and pull up.
Caution: Read theseo Instructions carefully before
replacing the koobs. Replacing the knebs
bngroparly will damage the knobs and the spring
clip on the stems. if this hoppens, the knobs will
it loosely.

To replace the knobs

1. Theknobstemhzsagroove Ineachside. The groove
on one side has a spring clip. The other groove Is
elear {see Hlustrailon).

2. Check the inside of the knob and find the molded ri.

3. Replace the knob by fiiting the molded #ib (inslde the
knob} Into the clear groove on the stem.

NOTE:

Be sure {o replace knobs on the correct stems.

19

REMOVABLE COOKTOP UNITS

The cookiop slements can be unplugged and the bowls
removed for clsaning.

Do not put the element into water. i cleans itself when

heated during normal use.

Be sure all cookiop unit control knobs are turned

off and claments are cool before you remove or

replace o coclilop unit.

To remove:

1. Grasp element, it it upward slightly to clear the
bowl, then pull away from the receptacle. Theelement
will not sit level when replaced If It Is forced too far
upward when removed.

2. LIt cut the bowl.

IMPORTANT:

Never operate a cookiop element without the bowl in
place. This can cause scorching of the cockiop, burning
of wiring Insulatlon and loss of energy.

DRIP BOWLS RECEPTACLE

CAUTION:

Do not it the plug-in unit more than 1. i you do, it may
not He flat on the drip bow! when you plug it back in.

Repeated liiting of the plug-In unit more than 1" above
the drip bowl ¢an permanently damage the recepiacie.

To replaces
1. Replace the bowl. Be sure the receptacle Is showing
In the bowl opening.

2. SHdetheplugoftheelementfirmly intothereceptacie
and lower the element Into place.
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REPLACING THE OVERN LIGHT

GLASS

MNote: Werecommend youussad0wattappilancebulb
that Is no longer than 3 1/2".

Be sure that the light switch s in the off position.

De not touch hot oven bulb. Do not touch gven
buih with wet hands. Do not wipe oven light area
with wet cloth.

Mover touch the electrically live collar on the
bulh when replacing it.

Electrical power must be shut off i you have to
replace a broken buib,

1. Unscrew glass caover and remove.
2. Replace the bulb with a 40 watt appilanés bulb,
3. Replace the cover.

LIFT-UP COOKTOP

The range has a support to hold the cooktop up while
cleaning.

Raise the support as shown in the Hiustration,

Porcelain enamel can chip if dropped. Handie
porcelain enameled cooktops carefully.
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

Save thimie and money - Checlk this list before you oall for service,

To sliminate unnacassary service calls, {irst, read all the instructions In this manuat carefully, Then, Hyou have a
problem, always check this Hist of commaon problems and possibie solutions before you call for setvice,

i you do kave a problem you cannot e yoursstd, call vour nearest Sears Store or Service Center for help. When
sziling, heva this manugl handy wilth the Repalr Parts Ligt, model number, serial number and purchase date.

BOR'T CALL FOR SERVICE

FROBLER] POSGIBLE CAUBE LRETHR VO CHECK

o HANGE BRISELAY IS « Function eror «  Letoven cool down for 1 hour, Place oven
FLASHING “F7 AND back Into operatlon. | problem repeats,
A MUMBER cali for service.

« BANGE DOES NOT | - Nopoweriorange + Check household circuit breaker or fuse.
WORK:; TOTALLY IN-

« Check cord (ii equipped)to be sure li Is

OPERATIVE . plugged in.

» QVEN DOES NOT + Clock set Incorrectly = {heck clock instructions,
HEAT; COOKTOP {if equuipped)

ELEMERTS OK
’ o » Qvencontrols set incotrectly + Check oven control.

= Door latch In Incorrect posi- + Check sell-clean Instructions.
tlon (seli-clean models with
manuat door locks only)

> COOKTOP DOES - Element(s} unplugged « » Check element connections by removing
NOTWORK; OVERM and re-plugging element(s) firmly,
QK « Improper operation of » Be sure knob is pushed in while turning.
control
° FOODS DO MNOT « Oven not preheated long « Be sure to preheat:
BAKE PROPERLY gnough Preheat until tone sounds.
- Improper rack or pan » Malntain uniform alr space around pans
placement and utensiis; see cooking hints saction,
= Qven vent blocked or - Reflector bowl must have hole in center
covered aver oven vent.
= lmproper use of foll; + Uss only as recommended.

see page 11 for proper use.

« Improperiemperature seiting » Reduce temperature 25° for glass or dull/
for utensil used darkened pans.

* Reclpe not followed » s recipe tested and refiabla?

- Rangeandovenracknotlevel | . Check the installation sectlon for laveling
instructions.

« Lsing improper cookware . See cooking hints.
s DVEMN TEMPERA- «  Thermostai czlibration + See adjustmenis describad jollowing this
TURE SEEMS IMAS- section,

GURATE

21 NESER154



BEFORE CALLING FOR SERVICE (convinuep)

PROB LEM

POSSIBLE CAUSE

DON'FT CALL FOR SERVICE
UNTIL YOU CHECK

FOODS DO NOT
BEROIL
PROPERLY

*

L3

Improper rack position

Oven preheated

Improper utensil used

Cven door closed durlng broll

Low voliage
208 volts

L]

Check broli pan placement. See brolling section.
Do not preheat when brolling.
Use brotler pan and grid suppilied with range.

Open door to broll stop position; see remov-
able oven door sactlon.

Move to higher rack position,
Use higher rack position.

GVEN SMOKES

Improper brelling time
Dirly oven
frapropear use of aluminum foll

Broiler pan contalning grease
feft In oven

Check brolling chart in brolling
saction.

Check for heavy splilover.

See brolling tips for praper use.
Clean pan and grid after each use.

o DVEN LIGHT DOES |- Light switch In OFF position |- Check switch seiting; see oparating instrucilons.
NOT WORK « Light bulb loose « Tighten bulb.
» Light buib burned out « Replace light buib.
+« QVEN DOES NOT + Conirois not set properly - Check self-clean instructions.
CLEAN CR POOR + Clean cycle intertupted too soon |« Heavily solled ovensrequirea3 1/2hourclean
CLEANING RE- eycle.
SULTS ({SELF-
« Qven too girty « Heavy splilovers should be removed hefore
CLEAN MODELS etting clean cyele. Repeat clean cycle
ONLY) seting © ycie. Hep ycle.
* OVEN DOOR WILL | . Clean cycle not complete » Ovenmust coolbelow lock temperature before
NOT UNLODCK the clean cycie Is complete,
* TONE DOES NOT « Tone has been altered by « Push antd hokd CLEAR/QFF pad for 10
SOUND pushing and holding CLEARY saponds to activate tone,

OFF button

OVEN EMITS CDOR

Qven insulation may emitt odor

Put oven through self-clean ¢ycle to speed up

during first few usages process of odor “wearing off.”
« Fallure 1o wipe out excess soll » Wipe excess soil off before beginning self-clean
prior to self-clean cycle cycle.
+ OVEN DOOR WILL |- Doornotclosed » Push inon the oven door.

NOT LOCK FOR
SELF-CLEAN

22
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“HO-IT-YOURSELE” OVEN TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feel that your new oven cooks differently than
the oven K replaced, Wea recommend that you use your
new oven a fow weeks fo hecome more familiar with |,
faliowing the Umes glven in your recipes as a guide.

Your pven hes beeh preset to maximize cooking

siftciency. N vou tink your nsw oven is 100 het
(hurning foods), oF not hot stough (foods are undar
suahed) you can sdjust the zw%xi;semmm yoursall, The
snpearance and texiure of foods is a hetier indicaior of
SVET SRCUVES g than an ihexpens cve» ovan theimomstar,
We do notp g@m%:.%g Ehe m? inexpensive
heas a*mmz‘ﬂe.ewi suwah iafﬁﬁ'&@&@ﬁ“v% cf e Bl grooery
stare, to readiust the lemperature seiting of your
A @u@:m These thermomeiers can vary by 20%40°F,
Also, you must open the oven door to read the
thermomelar and thls changes the temperature of the

pven.

To decide howmuchto change the temperature, seithe
aven femperature 25°F higher {if foods are under-
cooked) or 25°F lower (i {oods are burning) than the
temperature in your recipe, then bake, The results of
this “test” should give you an idea of how much the
{emperature should be changed.

To adjust iemperature follow these instructions:
1. Press the BAKE pad.

2. Pressthe UP arrow pad to set 530° and
IMMEDIATELY press and HOLD the
BAKE pad for 10 seconds until ihe
clock disappears andthe display shows
a two digh figure.

{This two dlght nuraber may vary
according o the oddginal factory
selting.)
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3. Press the UP arrow to Increase your
oven'siemperature up o +35°HOTTER,

Pressihe DOWN arrow padic decreass
your oven's iemperature down to -33°
COOLER.

4, Whenyour sglection is complete press
the CLOGH nadto retirn o the lime of
JBY.

Your cven's thermostat whi retain this temperature
agiustmant until sach of the four sieps above are
repasted. This adjustment will remain in memory even
after a power fallure,

You witt not need to do anyhing cise. Bake as you
normally would. This adjustment will not affect broil or
clean temperature.
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For the repair or replacement parts you need
Call 7am -7 pm, 7 days a week

(1-800-366- 7278)

For in-home major brand repaiy service
Call 24 hours a day, 7 éays a week

(1-800-473-7247)

For the iocation of a
Sears Repair Service Center in your area
Call 24 hours a day, 7 days a week

For information on purchasing a Sears
Maintenance Agreement or to'inquire
about an existing Agreement

call 9 am - 5 pm, Monday-Saturday
655

Arnerica’s Repalr Specialists
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Deer Customern:

Gur constant effors are
direcied toward making
sure your new Kenmote
Range wiii arrlve al your
home In perfect condition
and will glve you proper

performance. As part of
these efforts, we fesl i is
our responsibiiity to pro-
vide you with thiswarranty

for your range. NEAREST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE
UNITED STATES
This warranty applies oniy while this productis in use inthe United States.
&% This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
@ @ rights which vary from state {o state. SEARS, ROEBUCK and CO,
el g Dopt. 720PS0C
Rocyelod Papat . 3333 Boverly Road
Hoffman Estates, L 60179
- S/ J S /

f’" .
fﬂﬁﬁ,&. ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL N

PARTS EXCEPT GLASS PARTS

i, within one year from the date of installailon, any part, atherthan aglass
par, f2ils to function properly due to a defect Inmaterlal or workinanship,
Sears will repalr or replace it, fres of charge.
PULL 30-DAY WARRBANTY O CLASS PARTS AKD FINISH OF PORGE-

LAIN EMAMEL, PANTED OR BRIGHT METAL FiliGHED PARTS
If, wlthin 30 days from the date of Instaliation, any glass partor the finish
on any porcelain enamel, paipted or bright metal part Is defective in
material or workmanship, Sears will replace the parl, free of charge.

FULL 20-DAY WARBANTY ORN MECHANICAL ADJUSTMENTS

For50 days from the date of instaliation, Sears will provide, free of charge,
any mechanica! adjustments necessary for proper operation of therange,
except for normal mainienance.

if the range is subjecied to other than private family use, the above
warranty coverage Is effective for only %0 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE

WE SERVICE WHAT WE SELL

“Wa Service What We Sell” Is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears

service is nationwide.

Your Kenmore Range has added value when you consider {hat Sears has a service unit near you stafied by
Sears frained techniclans. . . professional technicians specifically trained on Sears appliances, having the
parts, tools and equipment 1o ensure that we meet our pledge to you — “We Service What We Selil”

1O FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Kenmora Hanges are designed, manufaciursd and
testod for yoara of dependable oparation. Yet, any
modern appllance may require service from time
to tims. The Sears Warranty plus the Ssars Maln-
tenance Agreement provides protaction from un- P
expecied repalr bills and assures you of enjoying

maximum range efficlency.

Hero's a comparative warranty and Maintenance 3
Agreement chart showing you the benefils of &
Sears Range Maintenance Agrsemant,

Ysars of Ownarship Covarage 18t Year | 2nd Yoear | 3rd Year
, Ropiscoment of Defoctive
? Pants other tban Poraslain W Mﬁ MA
or Blass
90 DAYS
Machanical Adjustmen! W m A M A
Poteolal d Glass Part 30 DAYS
orealaln and Glass Parls W MA MA
Annual Praventive Mainten-
‘3 ance Check at your reguast M A m A g\ﬁ A
W.Warranty  H2A - Meintonance Agreemont

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE

CENTER TO

e T R R T,

enmore’

Sold by SEARS, ROEBUCK AND GO., Hoftmsan Estates, IL G017

e ‘

AND PURCHASE A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Americz’s Best Seliing Appliance Brand

“Z Printed in LaFayette, Georgia —
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TORAS LAS ESTUFAS
FUEDEN VOLCAREGE

- PUEDEN RESULTAR
ONAS HERIDAS

- INSTALE DISPOSITIVOS
CONTRA VOLCAMIERTO
QUE VIENEN CON LA
ESTUFA

+ VEA LAS INSTRUCCIONES

FER-

SAGQUE TODAS LAS PARTES DE LA BOLSA DE
PLASTICO QUE VIENE PEGADA A LA PARTE DE
ATRAS BE LA ESTUFA Y AHORRE LA CINTA DE
EMPRQUE.

1)

2)

Antes de poner la estufa en el mesdn, these en la
ublcacion de la abrazadera gue ya estd pegadaala
parte de atras de la estufa. Esta ubicacion deberia
ser adecuada para la mayoria de las Instalaciones.
Sir eambargo, podria serméas convenlente enganchar
% tvadena de estabilidad a la unidad cuando iz

abravadera de estabilldad esta pegada al juego de
hoyoes anla espalda de la estufa (Vea fig. 1). Eijuego
da oy os de arriba es para serusado con el panel de
oreteeclon posterlor, la abrazadera de estabilidad se
nuede cambiar de posicldn 2 instalar a fa misma vez
que et juego del panel protecior postetior. Sino se
Usnun ;wanel de proteccion posterior, asegurese que
ne hayvan soportes estructurales en el meson que
podrian inlerferir con la abrazadera de estabilidad
etgreic #sié ublcada en el juego de hoyos de arriba.
Enganche una punta de la cadena de estabilidad at
ateio ¢ a Ig pared con el tornillo largo y ia arandela
e se je proporclonan (Vea Fig. 2). Aseglrese que
slisrnillo penetre en la base de la pared o enuno de
‘0§ maderys en la base de la pared (Vea Fig. 3). Si
ehyaicha Ia cadena a la pared o al suglo, asegurese
gue no hayan alambres eléctricos o cafterias en esta
area. y que ef tornillo penetre en la madera u otra
hess de 'a pared por lo menos 3/4". Enganche la
cadenta de establlidad en un lugar que permitaquela
cadenaesté enlineade lado alado conlaabrazadera
In més nosible cuando se enganche a la estufa. Tire
de 1a cadena para estar seguro de que esta bien
znganchada.
Usando lacinla de empaque, pegue brovisariamente
"1 3unta suelta de la cadena s laparte de atrds de Ia
nuparticte del meson(Vea Flg. 4).

uinga la estufa en el corte del mesén dejando
;r‘\‘ n yictile espacio suficiente entre la espalda de Ia

Y1y la pared para poder alcanzar Iz abrazadera
Cevielitidad.

5

€}
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Enganchelapuntasuelia delacadenzalaabrazadera
metlendo ¢l esiabon de la cadens méds cernsno en el
ganchode laabrazedera (Vea Fig. 1). Asegtirese gue
'a cadena esté fo mas tranie pa’iﬁﬁ}lﬁ ¥ GUe RO haya
un exceso de sclivra en la oadena cuando osid
enganhchada a la abrazadera.
Erxcesode colturz anla cadens
gus fz estula se vusloue.
Besiice Iz estula lo mds posible dentio de! mesdn.
Ura ver et su lugar, es nommgl qus exlste una
paguefia cantidad de salitra en iz cadena.

o o P AT Y T £E
wwjtt.fﬁ i;.a\.:: ﬁ

P GUARDA POSTERIOR
2 \ (Algunos iodelos)

i“ﬁ
UBICACION \
OPCIONAL DE LA
ABRAZADERA A (Se muestra
modsio sléctrico;
B9 usa lads
epuasto para
CADENA - modelos & gas)
UBICACION DE
FABRICA DE LA ! } Eig. 1
ABRAZADERA ESPALDA PRINCIPAL g
CADENA |
ARANDELA Y TORNILLO L
L
Fig. 2
CADENA
BORDE DE
TORNILLO LA MURALLA
MRGO\:XHAN[)EM
~3,
. sy
i {'% e 0 ?’lgn ]
?ig, 4
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GCUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Lea todas las instrucciones antes de usar ef aparato electrodoméstico.
cuando utilice an aparato eléctrico, deben tomarse precauciones bésicas

de seguridad, que incluyen las sigulentes:

e S e BT o o e ot o T St SRR E

Ensefie a los nifios 2 no jugar
con las perillas ni con cualquier
otra parte de la estufa. Nunca
deje a los nifios solos o sin
vigilancia en el lugar donde se
estd usando una estufa.

PRECAUCION:

Los articulos gue pucden ser de
interés para los nifios no deben
guardarse en gabinetes sobre la
estulia o enla consola posterior de
ia estufa. Los nifips guese suban
a la estufa para alcanzar objetos
podrian herirse gravemente.
Nunca permita que alguiense suba,
se siente o se pave sobre la puerta
abierta del horno o sobre cualquier
otra parte de la estufa. Su peso
puede hacer gue la estufa se
veieloge.

Nunca deje abieria la pusrta del
horno si no estd vigilando [a
estufa.
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Para garantizar su %ﬁfus idad v Ia de cu hogay, por faver lea con *u;ie:; uidado
su Manual del Gmgumzﬁ@au Téngalo a la manc para iwmﬁ* @ﬁnwéﬁaa s‘e’%pida&a
For favor p@ﬂgﬁ mucha atencidn a las secclones de seg guridad de au e nmbg
Puede reconccer las seccicnes de seguridad huscando el @szmbaﬁ ’

ﬁ}

g:saiai:x;fa “Segmdad” |

kznienga el area de la estufa
siempre despejada y libre de
ohjetos que puedan guemarse.

PRECAUCION:

Kunca guarde objetos
denivo del horno o cerca de
tos clementos de lacubieria
» da jos quamadores. Esfos
alitetos pueden incendiarse
7 log objetos de plastico
pucden derreiirse.

HNunca use ropa sueifa cuando
utilice su estufa. Ese tipo de
topa puede incendiarse.

Muenca defs gue los mangss de
iag cacerclas schresaigan de
'a cukierta de fa estufa.
?angstes de modo que no
sutodae galpearlos a! pasar.
Mantanga los mangos lejos de
drur alementos calientes de

iuperficie o de los

nmadores.,

Hunca wiilice su estufa para
calentazr o entibiar wna
habitacidn, Podvia resuliar con
hervidas o gquemadures graves.
El uso inadecuado de Ia estufa
también pusde descompeneria.

Munca use una toalla o una tela
abultada en lugar de agarraderas
para o caliente. Estas tefas
podrian incendiarse en wun
elemenio generador de calor o
guemador.

Munca deje sin vigilanciz los
elementos de la culiierta o los
guemadoeres @ temperaiuras nuy
slevadas., Las salpicaduras
pueden oviginar humo y las
saipicaduras de grasa pueden
incendiarse.
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PRECAUCIONES BASICAS DE
SEGURIDAD

Guarde este libro para un uso futuro,

Cerclérese de que su estufa haya sldo instalada y que
haga tlerra correctamente por un técnico calificado.

Slempre use agarraderas secas cuando quite ollas del
horno o deg ia cubleria. Las agarraderas himedas o
mojadas puaden causar guemaduras por vapor.

Slempre slga las Instrucclones de limpleza que vienen
en este libro.

Mantenga limpias slempre la esiufa y el horno. La
comiday la grasa se Incendian con facilidad. Limpleta
estufa, el horno y 1as rejitlas de ventllacién de manera
regular,

Limpie soélo 1as partes que se enumeran eh este Manual.

PRECAUCION: Noguardearticulosdeinterésparalos
nifios en gabinetes sobre laestufaoenlaconsolade la
estufa. Los nifios que se suban a la estufa para alcanzar
dichosg articulos podrian resultar herldos de gravedad.

Siempre manienga los revestimientos inflamables de
las paredes, cortinas, colgaduras a una distancia
prudente de ia estufa.

Siempre manienga a una distancia segura de la esiufa
el papel taplz de las paredes, las cortinas o colgaduras
gue sean combustibles. Nunca guarde dichos articulos
en su estuia.

Conserve slempre el 4drea que rodea la estufa libre de
£0sas que puedan quemarse {gasolina y otros liquidos
¥ gases Inflamables).

Nunca intente reparar o reemplazarcualquler parte de la
estuia a menos que se den Instrucciones al respecio en
estelibro. Todos losdemas trabajos deben serrealizados
por un técnico capacitado.

Nunca caliente reclplentes con comida que estén
tapados. EI aumento de la presién Interna puede
ocaslonar que el reciplente estatie y cause lesiones.

Nunca deje frascos o Iatas de grasa o goteaduras sobre
© cerca de ia estufa. Nunca permita que la grasa se
acumule en su estufa. Puede evitar incendios porgrasa
sl limpla la grasa y cualquier derrame cada vez gue
termine de usar la estufa,

Nunca trate de mover una olla con grasa callente, en
especial st es una freldora, Espere a que la grasa s¢
haya eniriado.

Nuneca toque las unldades de la superiicts, a2
glementos generadores de calor o las superficies
interiores del hotno. Puaden estar calientes aunque su
color sea oscuro.

Algunos producios lHmpiadores
producen vapores perjudiciaics
y fas telas o esponjas mojadas
padrian causar quemaduras por
vapoer si se wulilizan schre uns
superficie caliente,

Mantenga siempre los utensilios de madera, los
utensilios de plastico o allmentos eniztados 2 una
distancia segura de su estufa.

SEGURIDAD EN EL USO DE LA
CUBIERTA DE LA ESTUFA

Slempre tenga cuidado cuando togue la superficie de iz
estufa. Los elementos generadores de calor podrian
estar lo suficientemente calientes para causarle
quemaduras aungue se vean de color ascuto.

La supetiicie de vidric de la cublerta retendra calor
después de que los coniroles se hayan apagado.

Solo puaden utilizarse ciertos tipos de ollas de vidrio o
ceramica para cocinar sobre ia superiicie. Assgtrese
de gue !a olla que use no se
rompa si se catienta sobre ios
quemadores.

Nunca obstruya el libre flujo de aire a través de la rejilla
de ventilacion del horno,

No Cocine sobre una cublerta quebrada. Silacubierta
se quiebra, las soluciones delimpleza vy los derrames
podrian penetrar la cubierta quebrada y crear el riesgo
deungoipe de corriente. Llame auntécnico competente
inmediatamente.

Para derrames grandes - Ponga la unidad en lo; use
toallas de papel secas para limplar fos derrames grandes,
y después use un raspador a hoja (sujeto con una
agrradera de ollas) para rasparlos derrames grandes te
lazonade cocinar callente. Notrate de seguirlimpiando
hasta que la superticle de 1a cublerta se haya enfriado.

Elijacliasy sartenes con fondo plano, losuficientemente
grandes como para cubrir por compleio el elemento
generador de calor. Esto impedird el riesgo de que se
incendien las agarraderas o fa ropa sl el elemento
generador de calor estuviera descubierto y se
desperdiciara menos energia.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD (continuacién)

SECURIDAD EN EL USO DEL HGRNGO

Cologue la parriila del hormo en fa posicien deseads
mileriras éste se encuentre frio. Sitlene que mover ia
parrilla cuando el horno esié caliente, no permitague la
agarradera o guante entre en contacto con el elemento
generador de calor del horno.

Después de asar, siempre sague del horno 1a fuente
paraasary lavela. Las sobras de grasaen la fuente para
asar pueden incendiarse la proxima vez que utilice la
{uente.

Slempte tenga culdado cuando abra la pueria del hoirne.
Permita gue ! aire caliente y ¢l vapor salgan antes de
mover los alimentos.

Nunca use papet de aluminlo para forrar las fuenies de
escurrimiento o ¢ fondo del hotno. E} uso Iheorrecio
del pape! de aluminio podria causar un incendlio.

SEGURIDAD EN LA AUTOLIMPIEZA

§i no funciona bien el modo de autolimpleza, apaguelo
v desconects el suministro de energfa elécirica, Solicite
gue un técnico calificado revise y le dé servicic a su
estuia.

Sismpre retire Ia fuente para asar y otros uiensilios del
norno antes de un ciclo de asufolimpleza,

WMunca fiiegue, mueva o dafie el sello de la puericen las
estufas que tienen modo de autolimpleza. El seile es
esencial para un buen clerre,

Hunpca Irate de Hmplar ulensilios, trastes 0 paries
removibles de =su estufa durante un ciclo de auio-
limpieza.

No utifice limpiadores para horno « no deberia utllizar
ningun impiador comercial par.. hoiro o revestimienio
nrotector de pingan tpo en ¢ horno ¢ alkededor de
cualgulera da sus partes.

LEA Y COMPRENDA ESTA
IMFORMACION ARCRAL

Sizlgunavezianecaesita, no tendrd
ftlempo para leerla.

Cercidrese de gue fodos en su
hogar sepan gué hacer en caso de
incendio.

Nunca ulilice agua en un Incendlo
causado por grasa ya gue eslo
solo ayudard a extender las lis

as.

FUEGO CAUSABO POR GRASA EN
LA CUBIERTA

Jamas levanie de la estufa una slia en
llamas...en lugar de ctlo:

it

1. Apague el elemento que gen-
era calor.

2. Sofoque el fusgo con una
tapabienajusiada, bicarbonato
de sodio o un extinguidor.

FUEGDO EN EL HORKO —

NO INTERTE MOVER LA FUENTE!

1. Cierrelapuertadelhornoyapague
los controles.

2. Si el fuego continta, use una
espuma dguimica seca o un
extinguidor de tipo halén.

NOTIFICACION DE
SEGURIDAD IMPORTANTE
El Acta de Aplicacidn de Agua Potable y Téxlcos del
Esiado de Calliornia requiers gue el gobernador de
California publigue una lista de sustancias conocldas
por ef estado que ceusen defecios de nacimiento u
otros dafios reproductives v requiere gue se advietiz a
los clientes de la exposiclkdn potenciasl a dichas
sustancias.

£l alslante de fibra de vidrio de los hormes de auto-
impieza produce una pecuefia caniidad de mondxido
de carbone durante el ciclo de limpieza, Laexposicidn
puede minimizerse abriendo una ventana o utilizando
un ventilador o una campana extractora.

o
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CUBIERTA LEVANTA REJILLA DE VENTILACION
BEL HORNO(Pueta calentarse

debajo del slemento generador de

calor durante el uso del horno:

NO OBSTRUYA la ventilacion)

RECIPIENTES
CROMADOS
REMOVIBLES
{Vea In pégina 18)

CUBIERTA
REMOVIBLES
(Vea la paglna 18)

INTERRUPTOR DIE LA LUZ
DEL HORND
(Oprima para encander

opagar la luz del harno) INDICADOR DE LUZ DE

LA SUPERFICIE
{Sa pranda cuando
cualguler elamento de

CONTROL DE LA cocinar estd encendido)

CUBIERTA
{Vou las paginas 8, 10)

PARRILLAS DE HORNO
REMOVIBLES

{Vea lz pagina 16}

CONTROLES DEL
HORNO
{Vea las paglnas 12-15)

ELEMENTO PARA

PUERTA DEL HORNO HORNEAR

REMOVIBLE
{Vea la pagina 17)

FUENTE Y PARRILLA
PARA ASAR
{Vea las paginas 13, 16)

6 NESIF10



PARA EMPEZAR A COCINAR GUIA BE LA CUBIERTA PARA LAS
COWO COCINAR EM LA CUBIERTA TEMPERATURAS BASICAS

Antes de gue utilice la cublerta por primera vez, tome

P FIT 55%5” i!:&&?ﬁn}
unos momentos para familiarizarse conlos elementosy i i
ia perllla gue se usa para encender cada uno de log Seuiifiza parainiclos répidos, tales
elementos. como hetvir agua.

ELEMENTOS DE LA CUBIERTA

“REED-HE (“IEED-ALTA™)
Se ufitiza perz frelr o hervir con
rapides

El signo que se encuentra cerca de cada perilla de SRAED” (“BAED")

conirol de ia cublerta muestra queé elomenio enciende

asa perilla: Seusaparacocingralimentescon
i i } i peguenas cantldades de agua.

“RMER-LOV (“IEED-BAJAYT)
Se usa para cocinar alimenios con
petuehas cantidades de agua.

&0 o0 OO0 06

Laugrde Izqulerdo Derecho Rerecho
Datantere Posterior Posterior Delantste

M&@ﬂ EHB&JA?!I
Fura operar el confrel de la cublerta Se usa para coclnar alimentos al

vapor o para mantener calishtes los
alimenios a una temperaiurs
adecuada para garvirlos.

Gpiima para hacetlo
girar,

¢ Coldguelo en o
gnire 1as marcas
aara oblensr el
calot deseado,

/

La iy indicadora se encendera cuando se active
uslpiiera de fos elementos generadores de calor.

- VENTHACION DEL HORNO

(£l 4rea pueds calentarse
duranie el uso del horno.
NO obstruya la ventilacion),
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BPARA EMPEZAR A COCINAR {continuacisn)

Para cocinar con mejores resultados y usar energia
eficientemente, usted deberla usar utensilios de fondo
plano. Haga coincidir el tamafio del utensilio con e
tamafio de la unldad de ia superiicie. Elutensiiio no se
deberla extender mas de una pulgada de la orilia del
anlilo del calentador.

Mota: Es normal un olor tenue cuando se usa una
estufa nueva por ptimera vez. Es causado por el
calentamlento de las paries nuevas y de los materiales
alslantes, y desaparecera en poco tlempo.

COMO COCINAR EN UNA GLLA
TIEQ “WOK”

Recomendamos que use solo ollas con fondo plano.
Estan disponlbles en ia tienda de su localidad.

CONSEJOS PARA ELABORAR
CONSERVAS CASERAS

Mo se recoimienda que al cocinar alimentos mediante
ofro proceso que no sea el de hacer conservas, se usen
olias de gran didmetro (que se extiendan mas de 1" mas
2lia de la orilla de la fuente de escurrimiento). Sin
embargo, cuando haga conservas en bafio marfa o en
una olia de presién, puede utliizar ollas de gran
didmetro. Esto se debe a que Ia temperatura del agua
cafiente (aun bajo preslon) no dafia la supetficle de fa
cublerta que rodea la unidad de calentamiento.

SINEMBARGO, NOUSE OLLAS PARA CONSERVASDE
DIAMETRO MUY GRANDE U OTRAS OLLAS DE GRAN
DIAMETRO PARA FRE!IR O HERVIR OTROS
ALRVIENTOS QUE NO SEAN AGUA.

t.a mayoria de los javabes o de las mezclas de salsas, y
todo tipo de frituras, se cocinan a una lemperatura
mayor que la del agua hirvlendo. Dichastemperaturas
alalarga puedendafiarlas superflcles de lacubiertaque
rodean Ias unidades de calentamiento.

OBSERVE LOS SIGUIEMTEY:
PUNTOS CUANDO HAG:
CONSERVAS

1. Haga hervir el agua en HIGH (ALTO). Despuds. una
vez que ha comenzade a hervir, pongalaperiitaen ia
temperatura mas baja para mantener la ebulliclon
(ahorra energia y aprovecha mejor la unidad).

2. Asegurese de que la olia para consetrvas uede bies
colocada en el centro de faunldad de la superficle. i
su esiufa no permite gque laollase centreeniauniias
de 1a superficie, utilice ollas de didametic wils
pecuefio para obtener buenos resuitados al hacer
coOnservas.

3. Lasollas paraconservas con fondo plano le ofiecer
mejores resultados para hacer conservas.
Aseguirese de que el fondo sea plano o de que ias
pequefas hendiduras se ajusten a la unidad de &
superficle. Las olias con fonde ondulado o con
rebordes {ue con frecuencia se encuentran entre
las ollas esmaltadas) no se recomiendan,

4, Cuando haga conservas, utilice recetas de fuentes
de conflanza. EIl fabricante de su olla para hacer
conservas puede facilitarle recetas conflables,
también los iabricanies de ifrascos de conservas
como BALL y KERR v la Extension de Servicio del
Departamento de Agricuitura de Los Estados
Unidos.

5. Recuerde, al seguir ias recetas, que al hacer
cohservas se generan grandes cantidades de vapor.
Tenga cuidado mientras prepara las conservas para
evitar quemaduras por vapor o calor,

NOTA: S! su esiufa ¢std siendo operada con baja
energla (voltaje), ¢l proceso de hacer conservas puede
requerir mas tiempo de lo esperado, aungue haya
sequido culdadosamente las instrucciones. Elproceso
puede mejorarse:

(1) Usando una olia para hacer conservas gque sea
de presion y

(2) Empezando conagua calientede laliave cuando
vaya a calentar grandes cantidades de agua.
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DAL PARA AL DEL RELOY DAL DE DAL DE
MOSTHRAR EST&T&C}\ CFEOEQC}WI?K’{"RG TEE;&P‘EI‘R&WR/& F/LZNC!OE%
DEL PROGRAMA ‘\

- ! ooy

EMPUJE PARA ENCENDER O
APAGAR EL CRONOMETRO

Su estufa se controla con un togque. Usted puede poner
azhora las sigulentes operaciones faciimente;

RELGJ CROMNOMETRO
HORKEAR HORNEADO DEMORADO
ABAR LEGPIEZA

LIMPIEZA DEMORADA

Las flechas UP o DOWN se usan para poner el tiempo
o cambiar [z femperatura que desea usar. Apretandoy
manieniendo presionadas cualquiera de las dos, los
numeros cambiaréan rapidamente. Apretandoy scitando
ias flechas los numeros cambiaran lentamente.

DEAL:

Una vez que haya programado sucontrel para cualguler
operacion, usted puede mostrario apretando ef botén
apropiado. Por ejempio, sl estd usando el cronometro
v desea ver la hora del dia, aprete GLOCGK. E! dial
mostrard la hora del dia.

HTAr Usied no puede poner HORNEAR, ASAR
o THEMPO DE COCINAR mientras la pueria
del horno estd cervada con cerrejo. Sifo
irata de hacer, la palabra “DOOR"
zpzrecerd en el dial. El cerrojo de Ia
pusriz def horno se debe usar solamente
parz aulolimpieza.

PARA PONER OPERACIONES
DEL HORKO EN AUTOMATICO

BOTON CON FLECHA HACIA ABAJD
(BAJA EL TIEMPO V LA TEMPERATURA)

TONOS:

El tono de fin de ciclo sonara al término dal uso del
crantmetro v de las funclones auiométicas def hotho,
Eltoncdefindecicloesdetres sonldos cortos seguidos
por un sonldo cada sels segundos que se replie hasta
que usted aprlete cualquler boidn excepto izs flechas
UP. o DOWN. Sidesea eliminar los sonldos repetidos,
apriete vy sujete CLEAR/OFF por 10 sequndos.

CODIGO-F:

St el dial de la hora suena continuamente y una *F»
segulda por un numero pestafica, usied tlene un codigo
de error de funcion. Note el numero después de la “F",
Empuje CLEARJOFF. Permitaque el horno seenfriepor
1 hora. Si el problema se replte, desconscte toda la
glectricidad a la estufa y llame para un serviclo, Digale
a sutécnico el nimero gue aparece despudsde a “Fen
et dial.

PRESS
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COMO PONER EL RELOJ:

1. Empuje el botéon CLOCK.
“TIME”™ aparecéeran en el dial.

2. Empuje cualquiera de los botones con
las flechas UP o DOWN hasta que el dial
muestre la hora correcia del dia.

i.a flecha UP camblard los nimeros hacia adelante, tal
como 1, 2, 3. La flecha DOWN camblara los numeros
hacia atras, tal como 3, 2, 1.

HQET" y

El reloj empezard automabticamernte dentro
de un minuto; o usted puede apretar el botdén
del reloj {clock} para gue empiece
inmediatamente.

COMO PONER EL CRONOMETRO:

El cronémetro no controla las operaciones del horno,
tales como hornear, asar, limpleza o cualquler funcion
demorada. Le permite poner una cantidad de tlempo y
le avisa cuando ef tiempo ha terminado. Un ejemplo
seria poner un huevo a tres minutos. La cantidad de
tiempo méxima que puede poneres 9 horasy 55 minutos.

1. Empujeelbotén THRER ON/OFF. “SET”
Yy “TIMER” se maostraran y “HR”
aparecera en el dial.

2. Empuje cualqulera de los botones con
las flechas UP o DOWN para seleccionar
la cantidad de tiempo que necesita.

El cronémetro empezara a contar hacia atras
automaticamente dentro de 4 sequndos.

3. Cuando el crondmetro llegue a cero
sonara untono. Empuje el boténdel reloj
{clock) paravolverala horacorrectadel
dia.

10

COMO PONER NUEVAMERNTE
CRONOMETRO:

Cuando esté poniendoe el cronémetro, stusted hace:
pausade mas de 4 segunrios mientras apreta cuatjuic:.
de los botones con ias flechas UP o DOWN, “TIRsE "
dejara de pestafiear en ei dial y el cronémetro empezi:
a contar hacla atras automéaticamente. Si esto ocurr
aprete solamenie el boton TIMER ON/OFF y uste
podra continuar selecsionando su tlempo.

COMO CANCELAR EL
CRONOMETRO:

Wilentras ef cronémetro esté contando hacla alrds
empuje y mantenga el botén TIMER ON/OFF por -

segundos, o hasta que “TIMER” deje de pestafieary !a
hora correcta del dia vuelva al dial,
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COMT COCIKAR EN EL HORKO
REGLAS GENERALES

Cuands coclne por primera vez un alimento eh su
nueve horho, Uuse como guia los tlempos que sedan
en kas recetas.

Unavezqgue heva usado su horho durante untlempo,
gl oonsldera que debs operar mas callente o mas
frio, puede zjustario usted mismo. Consulie lo
seocldn ASUSTES DE TEMPERBATURA de ssle
manual.

NGO MIRE DEMASIABO — 8l abre el horno gon
demasiada frecuencla durante ef hornesdo s Ios
zlimentos, permitird que haya pérdida de calory gue
los resuliados del horneado no sesh satisfactorios.

Puede salir 2lgun olor cuando el horno se usa por
primera vez . Esio es causado porel calentamiento
de las partes nuevas vy el alslante.

Na cubra por completo con papel de aluminio ung
partilla del horno. EI papel de zluminio puede
obstruir el flujo hormal de calor y originar malos
resultados al hornear. No celoque papel de aluminio
direciamente encima del clemanto gue genera gl
calor del horno. El papel de aluminio que se utllice
en ¢l fondo del horno, debajo dal elemento puede
dafiar fa superiicie. Porlo tanto, no debe utilizarse.

LARARY
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¥

Cusndo las recetas requieran precalentamiento,
tengacercalos atimenios antes de abilr fa puertadel
horno. Sl deja ablerta ta pueria def horno durante
mucho tiempo, se parderd iz tempetatura de
precalentamienio.

Permita gus ¢f borns se precaiients por coinpleto
antes de cocinar productos horneados. Espere que
fa luz indicadora de precalentade e enclenda y
penga la comida en el horno. Sisu horno no viene
eaulpadeo con esto, precaliente por 10 minutos an-
tes de poner la comlida en ¢l hormo.

-]

L]

Las galietzs deban hornearse en bandejas planas
para hormear galletas, gue no fengan orillas que
Impidan la libre vy adecuada circulacidn dei alve.

2} Q

Las queques, panecilos v panes rapidos deben
hornearse enmeldes briflantes-que refiejen el calor
ya que deben tener una corleza de tono dorado
claro.

Aseglresadequeiapanede abajo del moldetamblén
sea brillante. Los fondos opscos absorberdn el
calor y pedrian producir que la parle de absjo de su
comida se dore demasiade,

La temperaturas del horno se deben redueir 25
grados F de las lemperaturas recomendadas sl el
exterior de 1a fuente tlene un acabado contra
pegaduras ascuro, se ha escurscido poreltlempo o
cuiando se hornea envidrio para hornos.
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HORNEADO

» Siga slempre la receta con todo culdado.
- Mida los Ingredientes de manera correcia.

»  Utllice el utensillo adecuado y ia posliclén correcta
de [a parrilla para obtener los mejores resultados al
hornear.

NOTA:

SUHORNO TIENE CUATRO (4) POSICIONES PARA
LAS PARRILLAS. ;LA POSICION MAS ELEVADA
SOLO ES UNA GUIA Y NO DEBE USARSE PARA

COLOCAR UNA PARRILLA!

POSICIONES DE PARRILLAS
{v] Lo}
U
4~ 4
3 A AAIE IR RN 3
2 N RN 2
X
T (w3 rs M o .;

J

»  Cologue ios moldes en las parrilias dejando de 1 a
1 1/2" de espaclo alrededor de todo el molde. Evite
sobrellenar el horno.

= Cuandohorneavarios artlculos, acomode losmoldes
damodo que noquede ningunodirectamente encima
de otro.

» Losmoldes que estén demasiado cercauno de otro,
de las paredes del horno o del fondo del horno
obstruyen ellibre movimiento delaire. Elmovimiento
Inadecuado del alre causa dorados desparejos y
cocclones tamblén poco unlformes.

12

COMO HORNEAR:

1. Empuje el botén para HORHES.
{BAKE).

2. Empuje cuzlquierade losbotonescanis
fiechas UP o DOWRN. La Gitima temparatu:-
que se uso aparecera =i el dial, Use la flecha UP pa:
sublr esta temperatura 0 la flecha DOWN para bajar asis
temperatura hastaque llegue alatemperatura que prafiers
usar.

Elhomo se ampezara a calentaravtomaticamente. Usteo
verad 100 grados aparecer en la esquina de arrlba a Ia
derechadel dial. A medida que el horno se callente ezin
temperatura caniblara hastaque alcance latemperatur:
que usted haya selecclonado, entonces un tono sonar’

3. Cuando termine de hornear, aprete e
botén CLEAR/OFF.

COMO HORNEAR
AUTOMATICAMENTE:

COMO PONER SU HORNO PARA HORNEAR FOR UN
TIEMFO DETERMINADD Y PARA QUE SE APAGUE
AUTOMATICAMENTE.

1. Empuije &l botdn BAKE.

2. Empuje cualquiera de los botones son
{as flechas UP o DOWN para detoruinar
{a temperatura que dasea usar.

3. Empuie el botdn COOK TIME,

4. Empute cualquiera de los botones con las flechas
UP o DOWHN para determinar el tlempo gue usted
desea usar para cocinar los alimentos. Aseglrese
de incluir el tiempo de precalentamienic cuando
seleccione esta cantidad de tlempo,

St usted hace una pausa entre pasos cuandoe ¢sta
seleccionando esta funclén, el controlharaun sonido.
Estoesnormal. Elcontrolieesia haclendo saberque
debe continuar,

Usted tlene gue considerar que los alimentos
continuaran coclnandose daspués que el control se
apaga a menos que usted retire los alimentos
inmediatamente.
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e pemp
MAATE

iilentras selecclune osta operaclén usted no
necesitarg caleular cuando se encendeié elhoino; el
control lo hard por usted., Usled necesHarg
seleccionar o sigutente:

1. Temperatura
2, Tiempo de Cocinar
3. Hora de Parada

1. Empujeetboidnpara HORNEAR {BAKE).

2. Empuje el botdnconlaflecha UP o DOWN
para selecclonar la temperatura que desea.

3 Empuje ¢l boién TIEMPO DE COCINAR [ 2
(COOK TIME).

Empuje fa flecha UP para selecclonar por cuanto
tlempo usled desea cochnar el allmento. Asegurese
ag inclulr 21 tlempo de precalentamiento.

. Empuje el bolon HORA DE PARADA Bain
[STOP TIME). |

2. Empuje s flechs U para ponst b hora del diaen ka cual
usted deses gque el homoe seapagus. Elhomo seapagard
attomdticamentecuandolieguza BHORADEPARADA
{STOP TIME] preselscciona™

7. Empuje ¢l boton RELGW {SLOCK] para &
fue ei dial vuelva a Ia hora corriente del |
dia.

i

Si usted hace una pauss entre pasos cuando esta
seleccionando esta funcicn, el control harg un
sonhido, Estoes normal, Elcontrotie egid hacienhdo
saber gue debe continuar,

Jidesea cancelar 2 seleccidn de ests funcidn, empujs
wi hoton GLEARJOFE.

CCMO ASAR
Asaraliuego cealordirecio es eordnnreontestlierhos de
carne concaior s500. Mo eg necesario nrecalentaranics
de asar.
O s
2 2
i 1

i

IHSTRUCCIONES GERERALES PARA ABAR

1. Cologue ia carne (con el lzdo grasoso hacla arviba)
sobra la parilla para asar ¢ en una fuehie poco
profunca gue sea aproximadamente del mismo
{amafio que la carne.

. Cologue fa fuente en la pogicidn num. 1o num. 2 cie
fa patrilla,

3. Empuije el boién para HORNEAR (BAKE).

4. Empuje Ia flecha UP o BOWN para seleccionar la
temperatura gus necesita.

5. Cuando se tsrming da asg
botdn CLEARIOFF,

RECUERDE:
La mayoria de las carnes contingan cocinandose
internamente despuds de que se sacan del homno.

NEOVGT1-1



COMO ASAR A LA PARRILLA

CONSEJOS PARA ASAR A LA
PARRILLA:

Por favor note:

La puerta del horno debe
estar abierta cuando se
asa a la parrilia.

« Use solamente la fuente y la parrilla para asar que
viene con su estufa. Estan disefiadas para drenar
grasa y liquidos adecuadamente y preventr
salplcaduras, humo o fuego.

+ Mo precaliente cuando ase a la parrilla. Para
asar en forma unlforme en ambos lados, emplece en
una fuente fria.

+ Coreelexcesodegrasadelacarneylaschuletas. Haga
cortes en la carne para prevenir que se enrosque.

« Para que la carne quede blen jugosa, pongale sal a!
primer lado al momento de darla vuelta. Péngale sal
al segundo lado al momento de servirla.

. Aplique mantequilia al polio y al pescado varias
veces con una brocha mientras se asa. Cuando ase
pescado, engrase la parrilla para prevenir que se
pegue y dselo con la plel hacia abajo. No es
necesario dar vuelia el pescado.

+  Nunca deje una fuente para asar sucia en la
estufa. La grasaen la fuente podria causar humo o
quemarse la proxima vez que el horno se use.

»  Cearclérese de que sepa el procedimlento correcto para
apagar un Incendio de grasa. Vea la seccidn de

seguridad.

POSICION DE LA FUENTE PARA ASAR

Asar a la parrllla es asar a calor directo del elemento
paraasar. Los cottes tlernes de carne o carne marinada
deben ser seleccionadas paraserasadas. Paramejores
resuitados, los bistecs y ias chuletas deben tener
menos de 3/4" de grosor.

Después de poner la comida sobre la fuente y la parrilla,
cologue la fuente en fa parrilla del horno en fa posicion
recomendada. La posicion recomendada para las
parrilias y eltiempo de cocinar se encuentranen {atabla
de mas abajo. Per sl su horno esta conectado a 208
voltios, podria desear usar una posicion mas alta.

Mieniras mas cerca esté ia comlida del quemadar pat
asar, mas rapldo se dorard la carne por aiteca
permaneciendo roja o rosada en el centro. Alejandl
carne del elemento permite que la carne se cosine ey o
centro mientias se dora por afuera. El primer fado ¢
debe coclnar de 1 a 2 minutos mas que el segundo fe

Posicidon de )
: P |totat
Afimento 1 = Mas baia | {mimnutos)
Bistec « 1" E
de grueso ;
Casli crudo 4 [
A madio asar 3 1315
Blen asado 3 21-23
Torixs de carne molida ’
4rming madio - 17 j
de grosor 3 1616 |
Término medio - 1/2" -
te grosor 4 7.8
Chuletas de cordero - 1" h T
de gresor 3 13.214 .
Chuletas de cerdo - 1"
de grosor 3 5729 |
Chulstas de cerdo - 172" h mi
de grosor 3 16-18 |
Rebanada de jamén - /2" o
de grosor 3 e
Pescado {filetes) 3 1115
Polic {presas) 2 4555 i
Salchichas 3 B |
Tooing 3 811

Esta tabla es una guia general. Eltamafio, pego, grosn-
y la temperatura Inicial de comida, asl como su su
preferencia personal, afectaran el tiempo de coccid:
Los tiempos en latabla estan basados en latemperaiurs
de la comida en el refrigerador. E| Depatimento de
Agricultura de E.E.U.U. dice que aunque las carnes
erudas son populares, cocinar la carne hasta solo 140°F
significa que organismos venenosoes pueden sobravivir.

COMO SELECCIONAR PARA ASAR A LA
PARRILLA:

1. Empuje el boton BROIL (ASAR).

2. Empuje a flecha UP una vez pars
seleccionar LO broll (temperatura baja).

3. Empuje la flecha UP dos veces para selecclonar Hi
BROIL {temperatura alta)

La palabra "BROIL” y “HIGH” o “LOW" aparecerd en b

parte derecha de arriba en el dlal de acuerdo a su selecclon.

NOTA: Use LO {BAJA) para cocinar alimentos tales

como avey cories de cames gruesoscompletamente

sin gue se doren demasiado.

Sino apreta ninguna de las flechas, el dial se mostraraen

blanco y deberd repetir fos Pasos 1y 2.

4, Cuando termine de asar, empuje el boton
CLEAR/QFF.
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& &t horno gurante el ciclo de aute-limpiszsa, 5 las
parrifias ¢e quedan ¢n el homo durenie un z,‘f% de
tirnpleza, s@ oscureceran, perderdn su brillo y serd
dificil deslizarias. Si elige dejar las parriilas dentio
del horno, puede pulir las orlllas de las paniilas coh
lsng de zcero v aplicar una peguehia cantidad de
aceite vegelal en las otillag de las partillas despuéds
del clolo de zufciimnpleza, Esio facillitard ¢!
deslizamiente de ias parriilas,

LUZ DEL HORNO
Para prolongar la vida del foco, asegtrese
de gue {a luz del horno esié APAGADA {OFF)

DURANTE LA AUTGLIMPIEZA. MARCO

, FRONTAL

SELLO DE
LA FPUERTA

E%EVE&T!F@EE\ETO DE LA PUERTA

Ourante elciclode limpieza no saldrd Iz sucliedad dal
marco defantero del horno, de debajo de la otilia
defantera de la cubierta, del revestimiento de la
puerta fuera del sello vy de wa orilia delantera de Ia
cavidad det horne (alrededor de 1" dentro def horno),
Yo lag flustraciones de abajo. Limple esas dreas a
mano antes de comenzar &l ciclo de limpieza, Use
agua calienie con lana de gcero empapada en jabén.
Recomendamos un Bmplador como “Soft Scrub” o
unamarca simiar de productos de Hmpleza para que
‘=8 superficies blancas e slgan viendo limplas y
fuavas. Después de la limpleza, enjuague bien pars
gvitar que se forme un residuo café cuando el horno
se caliente. Frote esias dreas con una tela seca.
[.imple los derrames grandes del fondo del horno.
Un exceso de suciedad puede causar humo durante
¢l ¢ivio de limpleza.

Hoticgue el selio de lapuerta. Elmaterialde flbrade
vidil del selio es extremadamente poco resistente a
- abrasisn. Unsello de lapuerta del hornointactoy
yw ajtiste bien es esencial para el uso de energia

 “i»nte del horno y buenos resultados al hornear. 15

Stebsava aus gl setio {ﬁ%ms&: & paite o dafia
de cuzlgulermedoo m% e ha movido de cu cllioernia
puerta, deblera reeminlazar as selic

E’”‘m‘f {avor abhserye:

Eisellodetapustia sgid diseliado paratencrunabstiura
cﬁa’i" g eneliondo dela puerta oef h ‘l{? sloespara
permitly gue hisvs une coirecta oilcnla f;Ei cé aive,

PANEL B;_Egzi& PUERTA ‘:ELLG

)

NEPTTL AT TR

: 6“

REVESTIMIENTO DE LA PUERTA

FARA LLEVAR A CABO UN CICLD
DE AUTOLIMPIEZAs

1. Empuje etboton CLEAN. Eldialmostrara “CLEA K",
FTIME", ¥ (-,

2. Empuie ias ﬁmwnes de les flechas UP o @@WM para
seleccionar la cantidad de tiempo que usted desea
para limpiar el horno. El ciclo normal es de 3 horas,
pero usted puede elegir entre 2 vy 4 horas.

Usted puede apretar el hoidn HORA DE PARQ (STOP
TIREE} para ver a qué hora terminard el ciclo. Empuje et
boton GLEAMN para volver a fa cuenia hacla atrds,

Asegirese de que fa luz del horno esté apagada duranie
elciclo de autolimpleza para prolongar la vida del foco.

{La aviolimpleza continia en 1a sigufente pégina. o}
NESClLs4.2



CUANDO TERMINA UN CICLO BE

LIMPIEZA:

1. Espere a que la sefial LOCIK {CERROJO) se apague.
La temperatura del horno debe bajar mas que la
temperatura de cerrojo antes que a la puerta se le
pueda sacar el cerrojo.

ESPERE QUE LOCK SE APAGUE

77

SR e

PARA INTERRUMPIR UN CICLO DE
LIREPIEZA:
1. Empuje CLEAR/JOFF.

Siga las Instrucciones bajo “CUANDQ TERMINA
UN CICLO DE LIMPIEZA”.

PARA SELECCIONAR UN CICLO
DE AUTOLIMPIEZA DEMORADOC:

Usted no neceslia determinar cuando el horno se
encenderd cuando seleccions esta funcién. Elcontrol
lo hara por usted. Usted necesltara seleccicnar la
cantidad de tlempo que desee para que el hoino se
limpie (entre 2 v 4 horas), Y fa hora del dia que desee
para gue el horno se apague.

1. Empujeeibotén CLEAN (LIMPIEZA). EI

dial mostrara “CLEARNT, “TIME", ¥y ().
2. Empujeunode losbotonescon lasilechas ©
UP o DOWN para selecclonar la cantidad de tiempo
gue desee para que el horno se limple. El ciclo
notmal es de 3 horas, pero usted puede elejirentre 2
v 4 horas.

Empuje el boton STOP TIME (HORA DE gz
PARG).

4. Empuje uno de los botones con las flechas UP o
DOWR para selecclonar la hora del dia en la cual
desce que 2l clclo termine y el horno se apague.

Asegurese que 1a luz del horno esté apagada durante el

ciclo de autolimpleza para prolongar la vida del foco.

16

DESPUES DE UN CICLO DE LIMPIE. 4

Después de un ciclo de limpieza
puede hotar que queda un
residuc de ceniza blanca en el
horno. Limpielo s6lo con un
tela o esponja humeda.

8i las manchas blancas no
dasaparecen, quitelas con una
laha matatica con jabon.
Cerclérese de enjuage- perfectamente conuna solucic:
de vinagre y agua. Estos residuos por lo general gan
residuos de sales que no salen durante i C¢ie W
limpleza.

Sl e horno na queda limplo despugs de un cicic &
limplezs, &l ciclo puede repetirse,

PREGUNTAS Y RESPUESTAS

£, Siloscontroles eléctricos no funcionan, Jpusdo w i
poner 21 horno en un ciclo de autolimnieza s

No. El CONTROL DE LA ESTUFA se uss 32
programar el horho para que empiece y termine ot
ciclo de autolimpleza.

R.

P. ¢Puedo usar limpladores comerciales en cuaiguis?
parte de mi horno de tipo autelimpleza?

. Ningun limpiador o capa protectora deberia usarsz
alrededor o dentro de cualquier parie da este horr o,

LPuedo Bmplar el sello airededor de la pueria e
horno?
. No debe limplar el selio Ge la puana,

LEs normal sentir un ruldo durante la limpiera®?
Si. Esto es el metal que se calienta y sé enina.

¢Por qué quedan cenlzas en el horno despues de
limplario?

. Clerios tipos de sucledad dejardn un residuo. Se
puede sacar con un pafio o una esponja mojada.

P. ;Qué deberia hacer si se produce demaslado humo
durante Ia limpieza?

Esto es causado por exceso de suciedad y debe
empuje el botén CLEAR/OFF. Abraiasventanaspara
sacar el humo, Permita que el horno se enfrig porlo
menos uha hora antes de abrir 1a puerta. Limpie el
exceso de suciedad y empiete nuevameante el ciclo
de limpleza.

iDeberia salir un otor durante fa limpleza?

R. Si,podriasalirunolorduranie las prifmeras limplezas.
St no Hmpia el exceso de suciedad tarmblén podria
causar un olor cuando se limpla.

NESCLES



CONSEJOS PARA LIMBIAR

PARTE

MATERIALES DE LIMPIEZA

CESERVACIOKRES

RPENEL ¥ PERILLAS DE
COMTROL

Detergente, agua tibla, pafio suave

Mo use Hmpladores abrasivos. Remueva
as perillas pera Hmplar mas fdclimente.

CURIERTA DE
ESMALTE
PORCELARIZEDC
PUERTA DE HORNO

Amoniaco o limpiadores abrasivos y
fibra,

Limpie despuds de cada detrame. &l I
cublerta tlens ealpicaduras de allmentos

écldos (tales como col agtia o salsas con vinggre o jugo de lmdn), uss ups fosliz de
papel seca o una tela para limplarias de Inmeadisto. Cuando s supsiiicle 2 hava
eniriado, lave ¥ enjuagpus. Fara clretipo de derrames, telescomo manchas de grass,
lave con jabdn v ague cuando s enfrien v enjuague. Pula con une iela seca.

No fiiegue las cublertas de cromo, Las manches diflcliss e pusden sacer con Esproe
fhagwhael Clsaner o Turtle Way polishing compound.

RECIHPIENTES DE
ESCURRIMIENTO
CROMADOS

MANCHAS DE
ALBAENTOS DE
COLOR CAFE

MANCHAS DE
CALOR AZUL
BORADAS

Detergenta v apua, fibra de pléstico,
limpladores abrasivos suaves, fibras
abraslvas con jabsén amonlaco.

Pulidor para metales

Log reciplentes de escurrimento pueden
decoclorarse de manera permanente st g8
exponen a uncalor excesive o sl ee permlie
que la suciedad se hornee.

Después de cada uso, lave, enjuague y
seque para evitar la sucledsd pegada. Si
estén muy sucies, cologue una toalla de
papel empapeda en amoniaco sobre las
manchas para afiejar la sucledad y fuego
friegue con suavidad usando una fibra
abrasiva de plastico.

Estas manchas son causadas por ef sobrecalentamiento, normalmente ocurrena lo
largo de un periodo de tlempo y por lo general son permanentes. Para minimizarlas:

1. Eviteelusoexcesivode latemperaturamédselevada. Uselaparaempezaracocinar
¥ luego baje el calor para terminar de cocinar.

2. Use ollas de fondo plano que no sobresasgan mas de 2" def elemento de la

superilcle.

YVIDRIO

Limplador para vidrios y {ozallas de
papel.

Qulie la suciedad pegada con una pasta
hiecha con bicarbonaio de sodio yagusa. No
utilice HBmpladores abrasivos. Enjuague
bien.

SUPERFICIE DEL
HORNO DE
AUTOLIMPIEZA

Detergente, aguailbia y/o zimohadiia
< lana ge acero con jebon.

NO use limpladores de hornos nl
dentro ni alrededor de ninguna pare
del horno.

Enjuague bien después de limplar. Limplar
dentro del hotno es necesailo s6lo como
un toque opclonal entre ciclos de
autolimpleza. Vea la seceldén de
autolimpieza para mas infonmacion,

SELLO DE LA PUERTA
DEL HORNO

Ho la timple

FUERTE Y PARRILLA
FARE ASAR A LA
FARRILLA

Detergenie, agua tbia, aimohadilla
conjabénparairegarolimpiadorpara
hornos comerclal.

Saque delhomo iafuenie suciaparaque se
znfrie, Botels grass o kos escuirimientos.
Liene la fusnie con agua ibia. Rocle la
parriila con detergenia v cubrala con una
telamojada o conicalizas depapel. Dejeque
la fuente v la parrilla se remejen durante
unes minutos. Enjuague o friegue segun
seanecesario. Lafueniey la parrilla pueden
favarse en una maquina lavatrastes,

FERAILLA DEL HORNO

Detergente, aguatibia, almohaditiacon
jabon para fregar o limplador para
hornos comercial, 17

Saqueia del horno para limplaria,

Enjuagusia blen. Las patriilas se pueden
& 3

lavar en maquinas lavatrastes. NEGGH78



PARRILLAS DEL HORNO
REMOVIBLES

[ —
—— s

GUIAS CON
INDENCIONES
PABA LAS
PARRILLAS

Tenga culdade de no rayar of acabado del horno
cuando instale o guite las parrilias del horno.
Para instalaria:

1. Cologue ia orilia posterior levantada de la parrilizen
un par de guias.

2. Empuije la parritia hasta que llegue a la Indencldn en
la guia para las parritlas, después levante un poco el
frente de 1z parrilla y empujela hasta atras

Para sacarla:

1. Tire de la parrllla y luego levantela.
NOTA:

Las parrillas han sido disefiadas con topes de
seguridad. Cuando s¢ han colocads de manera
correcta sobre los soportes para las parrillas v
se sacan del horno, el tope de seguridad evita
que fas parrillas se vuelguen cuande usted esté
retirands alimentos de fas parrillas o

colocindsios sobre ellas,

PUERTA REMOVIBLE DEL HORNO

FOSICION DE FARO
PARA ASAR A LA
ARRILLA}

18

Para sacaria:

1. Abra ia puerta del horno hasta ia posicién de neso
{vea la ilustracién).

2. Tomeliapuertade cadaladoy levantelasacandols de
las bisagras. NO levante Ia puerta tomandola do s
manitia,

MOTA: Cuando se saca la puerta v los brazos ge
fas bisagras estanen posicidn de parp, no golpas
ni {rate de mover los brazos de las hisagras. Las
bisagras podrianzalzrse causdndole lesiones en
las mangs ¢ dafiando ia porcelana del frents de
la estufa. Cubra las bisagras con toallas o con

rallos vacios de toallas mientras trabaje en o

érea del horno.

Para reempliazaria:

1. Sostengalapuertasobrelasblsagrasconlasranuras
de la ofllia Inferlor de 1a puenrta alineadas con las
bigagras.
los brazos de las bisagras deben sequir an
posicién de pare.

2. Desiice la puerta hacla abajo sobre las bisagras
tanto como sea posible y clerre la puerta,

CAJON REMOVIBLE DE
ALMACENAMIENTO

GUIA CON TOPE

Este ¢caion le proporciona espacio para guardas
ollas yfuentes para hornear. NO debe guardaren
el cajén materiales plisticos 2 inflamables.

No sobrecargue el cajon de aimacenamiento. Sielcajén
estd demaslado pesado, podria salirse delriel cuandolo
abra. Para abrir el cajén, tome el centro de la manillay
tire hacla afuera.

Para sacario: Tire del cajon y levanteio sobre lng
topes de las gulas.

Para recmplazario: Levantelo sobralos topes de las
gulas y deslicelo hasta ponetlo en su lugar.
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PERILLAS REMOVIBLES
CANAL
MOLDEADO

RANURA PLANA
EN LA CANA

Todas lzs perilias de control pueden guitarse para
fachitar la impleza con sdlo tirar de 12 perilla sacdndoia
del soporte. Cercidrese de que Ia perilla esté en
posicidn de APAGADO (OFF) antes de guitarla.
Consejo: bieta una tela delgada (por gjempio un
pafinelo}ocologue un hlio debajo y alrededorde iz orilia
de la perilla y tire de él.
Precaucion: Lea esias Ingirucclones coniodo culdado
antes de réemplazar la perilla. El hecho de reemplazar
de manera inadecuada ias perillas las dafiarg y tamblén
a los sujetadores de resorie de los tallos. Si esio
sucede, las perilias quedaran flojas.

Para reemplazar Ia perilia:

1. El tallo de la perilla tiene una ranura en cada
axtremo. La rahura de un extremo tiene un
sujetador de resorte. Laotraranura es plana(veala
ilustracion).

2. Revise el interior de la perilla y ncalice e canal
moldeado.

3. Recologue Ia perifla insartando ef canal moldsads dal
inderior de la perilla en ia ranufa plana del talio

Nota: Asegurese de recolocar las periflas

poniéndolas en los tallos correctos.

REENMPLAZO DE LA LUZ PEL
HORNO

Gergidrese de que le
interruptor de luz esté
apagadeo,
Mo toque ef foco del
horno st estd caliente.
Mo limpiz el drea de juz
del horno con wna tefa
hdmeda,
Hunca togue la rosca
delioco cuando lo estd
WG ¥a gue posee coniente cldetrica.
Behe apagsr la energis ¢léetrica cuande fonga
que cambiar un foco guemade:

1. Desatornlile Ia cubieria de vidrio y quitela.

2. Reemplace ¢l foco por uno de 40 waits para
aparatos electrodomésticos.

3. Vueiva a poner la cublerta,

Hotar Recomendamos que use un foco de 40 watis
para aparatos electrodomeésticos.

wamiia
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CUBIERTA LEVARTABLE

Sague las parrilies
de los quemadores.

Para lgvantar fa
- A cubleria pava noder
RSN limpiar sl &rea

,,,.ﬂ/ﬂ debajo de eilz, tome

iz cublerta del frente
= ¥ lsvéniela.

La estufa tene un
sopoerie para sujstar
iz cublenta misnhires
fa Bmpla. Levante la cublerta como se Indica en ia
liustracién,

Ef esmalie de porcelana se puede dafiar ol se deja caer.
Trate ias cublertas de esmalte con cuidado,

UNRIDADES REMOVIBLES DE LA
CUBIERTA

No sumerja el elemento en agua. Se limpla por si solo
cuando se callenta duranie el use normal,

Asegurese de que todas las periilas de control de fas
unidades de la cublerta estén apagadas y de qgue los

clementos estén frfos antes de sacarlo o de reemplazar

tna unidad de la cubigia,

Para sacarla:

1. Sujete gl elemento, Inctinelo ligeramente tirando de
&l para soliarlo del reclplente de escurrimisnio v
sagueto del recepidculo. El clemento no guedard
nivelado sise fuerza demaslado hacla asriba cuando
se saca. Sague el reciplente de escurrimlento

IMPORTANTE: Hunca opere un elomento de una
cubierta i ¢l recipiente de escumimiento ng
estd en su sitio. Esto puede quemze iz cublerta,
ia inctalacidn del aﬂ&m%waeﬁ@ ¥ ariginar pérdida
e energia. :

ELEMENTOS

~ RECEPTACULO

RECIPIENTES PARA
ESCURRIMIENTO

No levante mas de 1" Ia unidad gue se conecta.

i lo hace, es pusible gue no vuelva & guadar

plana scolwe &l recipiente de escurrimiznio

cuando vuelva s eolecaria,

&i levanta de manera repetida fa unidad que se

@@naa%a, ntds de una pulcada sobre ¢f recipiente
& escurrimisnio, pusde defier ¢f reventdouio de

manera permanenta,

Para recmplizzario:

1. Reemplece el recipiente de escurrimiento.

Asegurese de que el receptdcuio sz vea en la

abertura del reciplente,

Deslice la pestafa dei elemento con firmeza

encajandola en el receptaculo y baje ef elemento

hasta acomodario en su lugar. NEMNT137



Ahormre tiempo y dinero - Revise esta lista antes de solicitar un servicio,

Para eliminar solicltudes de sorvicio Innecesarlas primero lea con gran culdado todas las Instrucciones de asiz
manual. Luego, sl tiene un problema, verilgue siempre la lista de problemas comunes y posibles soluciones antes

de sollcitar el servicio.

Sl tiene un problema que no puede soluclonar, llame a su tienda Sears o a su Centro de Serviclo mas cercanu pars
soflcltar ayuda. Cuando hable, tenga a la mano este manual, 1a lista de Partes de Repuestio, su nimero de modelo.
su mamero de serle y Ia fecha de compra. Nameros de serviclo para el cliente paglna 23.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES

REVISAR LO SIGUIENTE

- LA ESTUFA NO _
FUNCIONA; ESTA

No Hega energla eléctrica a la
estufa

+ Revise ¢f fusible o el Interruptor del chrouito

de Ja casa.

INOPERANTE POR » Revise el cable {sl tlene) para ¢erclorarse de
COMPLETO flue esta conectado.

o EL HORNG NO » Log controles de reloj estan | » Revise las instrucciones del reioj
CALIENTA; 1.OS mal puestos
E;ggg; f SPELA » Los controles def horno estan | « Revise el control del horno

FUNCIONAN BIEN

mai puestos

* LA CUBIERTA NO
FUNCIONA; EL HORNO
ESTA BIEN

El o Iog elementos ho estan
conectados

Operacidn incorrecta del con-
trol

+ Verlfique las conexiohes de los elemenios
quitdndolos y volviendo a conectarios con

firmeza.

« Asegurese de presionar la perilia mientras!a

hace girar.

° LOS ALIMENTOS NO
SE HORNEAN DE
MANERA ADECUADA

El horno no se precalento
durante suficlente tiempo

La parriila c ia fuente estan mal
colocadas

La rejllia de ventliacion del
horno esia tapada o cublerta

Se usd papel de aluminio de
manera incorrecta

La temperatura se establecld
de manera Incorrecta para el
utansiio que se utilizd

No slguld 1a receta

La estufa y las parrillas del
horno estan desniveladas.
Usé utensitios paracocinarque
no son adecuados.

» Aseglrese de precalentar el horno haste qus

el tono suane.

« Mantenga un espacio de aire uniiorme
alrededor de las cacerolas y utenslilos.

Consulte la Seccion de Consgjos.

= Reclplente de escurrimiento del elemento
posterior derechodebetenerunagujeroene!
centro, cubre fa ventilacién del homo.

« Noserecomiendaelusode papeldealuminio.

» Reduzca la temperatura 25 grados F si usa
vidrio o moldes opacos u oscurecidos.

+ (LEs la receta probado vy de conflanza?
+ Veilfique las Instrucclones de Instalaclon de

las patas niveladoras.

+ Consulte los consejos para coclnar.

+« LA TEMPERATURA
DEL HORNO PARECE
POCO PRECISA

Callbracion del termostato

+ Consulte los ajusies que se describen & la
gacclon AJUSTES DE TEMPERATURA.

o DIAL DE ESTUFA
PESTANEA CON UNA
upm YN NUMERO;
HORNO DEJA BE
FUNCIONAR,
CUBIERTA
FUNCIONA

i.a puerta dei horno esta
cerrada

20

« Abrala puerta hasta la posicidn de tope para

asar,
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Reir”

= SOLICITAR

e

O {conTiivaciGnR]

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

KO SOLIGITE U SERVICID SN ANTES.
REVISAR LU SIQUIERTE

e

LGS ALEMENTOS KO
SR ASAN A LA
PARRILLA BE
MAKERA
ADEGUADA

©

La pogiclon de la
Incatrecta

£l oo fue precaieniado
Seugdunutensiiioinadecuado

parriita es

La puerta de! horno esta
cerrada

208 Voltlos

« Revige Iz poslcldn de la {usnie para asal]

consulie iz seccidn ssar 3 fa parrilla

Ko precalienie cuands ase

Utlitee bs fuents v iz parilla que vienen conla
estuia

Abrra iz puerta hasta [z pos
goar a ta parriila.

icion de tope para

Podria desear. Usar una posicién més alia.

EL HORNG HEMEA

Tiampe de aszr inadecuado

El horno esta sueio

Se uso papel de aluminlo de
manera incotrecta

L.afuenie paraasarestaconde
grasa y se queds en el horno

Verlflaue Ia tabla de zsado en la seccién de
asar

Verifique que no hayan derrames de
imporiancia

Consulle ios consejos para coclnar

Reviselafuentey lapartlilapara asardespués
de cada uso,

LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

El interruptor esté en posicidn
de apagado{OFF)

Foco esta suelyo

£l foco esta quemado

Verifique laposicion delinterrupior; consulie
las Instrucciones de operacion

Aprete el foco

Revise o cambie el foco; consulie la seccién
de partes removibles de este manual.

LA PUERTA DEL
HORNO NO SE PUEDE
ABRIR

El ciclo de limpleza no esta
compleio

Elhorno debe eniriarse hajo de latemperaiura
de cuetre clb cerrojo. ‘

EL HORND EMITE UM
OLOR

LaInstalaciondelhomno puede
emiilr un olor duranie ias
primeras veces que sé use.

No se limplé el sxceso de
sucledad antes del ciclo de
autolimpleza,

La instalacion del horno pusds emiltir un
olor durante {ag primeras veces que s use

No se Hmpid la sucledad antes del ciclo de
autolimpleza

PUERTA DEL HORMO
NO CIERRA CON
CERROJO PARA Ul
CICLO DE LIMPIEZA

La puerta no est4 cerrada

Empuje la puerta del horno

EL HORNO NO SB
LiGPIA EN EL CICLO
DE AUTCOLIMPIEZA ©
LOS RESULTADOS
SON BASTANTE
POBRES

l.og coniroles agtédn mal
puestos

El clclo de limpleza se
interrumpié demasiado pronio

Ethornoe estad demasiade suclo

21

Consulle las instrucclones de avlolimpleza
l.os hernes inuy sucios requicren en clclo
de autalimpleza de 3 horas y media,

Los derrames de Importancia deben
limpiarse antes de reallzar ¢l ciclo de
limpleza. Replta el ciclo de limpleza.
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AJUSTES DE TEMPERATURA “HAGALO USTED MISMO”

Es poslble que slenta que su anuevo horno coclna
diferente al horno que reemplazo. Recomendamos que
deje pasar unas semanas para famillarizarse con él,
stgulencio como gula los tiempos que se dan én fas
recetas.

Sl plensa que su nuevo horno esta demasiado caliente
{quema la comida} o no lo suficientemente caliente (la
comida no g2 cocina blen), usted puede ajustiar la
temperatura. L.a apariencla y texiura de 10s allmenios
son mejores Indicadores de Ia precisién de un horno
que un termdmetro barato para horno. No
regomendamos el uso de termémetros baratos para
horno, como los gue se venden en fas tlendas de
aghatrotes, para reajustar ia temperaiura de su horno
nuevo, Estog ilermometros pueden variar 20°-40°F,
Tamblen, usted tlene que abrir 1a pueria del horno para
leer el termometro y esto cambla la temperatura del
horno.

Para determinar en cuanto cambiar la temperatura,
ponga la temperatura 25°F mas alta (sl los alimentos no
se cocinan bien) o 25°F mas baja (st las comidas se
gqueman), que las temperaturas de su receta; uego
hornese. Losresultados deesta "prueba” dardn unaidea
de cuénto tendra que ajustar la temperatura.

Para ajustar la temperalura siga estas
instrucciones:

1. Empuje el boton BAKE (HORNEAR).

2. Empuielaflecha UP hasta que muestre
§50° e INMEDIATAMENTE aprete vy
SUJETE el botén BAKE por 10
segundos hasta que el reloj
desaparezcay el dial muestre una figura
de dos digitos.

(Estos dos digitos pueden variar
de acuerdo a lo gue fue
seleccionado an fabrica.)

22

3. Empuje la flecha UP para subli
temperatura de su horno +35° mas
CALIENTE.

Empuje ia flecha DOWHN para bajar ia
temperatura de su horno -3%° mas
FRIO.

Cuando complete su selecclonemptie
gl botdn CLOGHK para volver a fa hoig
del dia,

El ermostato de su horno retendra este ajuste dg
temperatura hasta que ¢ada uno de los cuatro pasecs g
arriba sean repetldos. Este ajuste se retendra en i
memoria Incluso después de una {alia de corrlente.

Usted no necesliara hacer nada mas. Homee como dy
costumbre. Este ajuste no afectara la temperstuirz 6g
asar o de limpleza.

NESER116-2



Para partes de reparaciones o de reemplazo
gue necesiia
Llame c*ea 7am-7 pm 7 dias a la semana

| (*ﬁ 80- 365?2‘?8}

Para reparaciones v servicio de marcas
mayores ein su casa
Llame 24 horas al dfa, 7 dias a la semana

(4-800-475- 72@7) N

Para ubicar un Ceniro de Servicio de
Reparaciones en su drea
Llame 24 horas al dig, 7 dias a la semana

Para infarmaciones acerca de Ceniratos
de Mantencién Sears o para preguntas
acerca de un Contrato existente
Llame de 9 am - 5 pm, Lunes - Sabado

f.as espec;aﬁsza& da reparacsﬁnes de Amenca
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UFA ELECTRICA KERRMT

f"ﬁ)!&@ UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS S’&?MGEMW Ch o
TODAS LAS PARTES BACERPTT LAY DE YVIDRIO

8l, dentro del lapso de un afio a partir de jafecha defnwhasion. cunlguier ps & ;.

Estimado clliente: no sea de vidrio, funcliona mal debido a un defecto s 1 nreteral o e i mena o

obra, Sears la reparard o 1a reemplazard, sin oty a?gw’::;"

Nuestros esfuerzes e ]
constantes estan GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARS LAS DARTEE DE VIDRT ¥ &1
ACABADO DE ESMALTE PORCELAMIZA “:’ﬂ, PARTES DI 5487

dirigidos a asegurar gue PINTADO © BRILLAYTE

su nueva Estufa Kenmore Sl, dentro de los treinta dias posterlores a la insiaiacion, cualquler parte de vidr

liegue a su hogar en o el acabado de cualquler esmalte poreelanize s o parte de metal pintada o boitar

perfectas condiciones y tl;ma defectos en el material o many do obrr Sears reemplazard la parte, sin o =i |
alguno.

2 d6 ol servicio GARANTIA TOTAL DE 90 0545 B AJUSTES MECAHIGHS

edecuado. Como parte Durante 90 dias a partir de la fecha ae instalaclon, Sears proporclonasd, sin o n o

de estos esiuerzos, alguno, cualquler zjuste mecénico necesario para la correcta cperadion '

gentimos que es estuiz, excepiuando el martenknisnio normal,

responsabllidad nuestra &l la egtufa estd sulste a o410 uso que no sea of privado familiar, Iz coMarine = ir

garantia menclonade aniba serd sfeciiva sdio durante 90 dias,

ElL SERVICIO OF GARANTIA ESTA DISPONIBLE COMN SOLO #+ONRREOSE
EN CONTACTC CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SRRV
SEARS MAS CERCANO EM LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garantla se aplica sélo cuande este producto se use en los Estadss inizing
Esta garantia le brinda derechos legales especificos, y lambisn pueds fenet 21 oF

derechos que vrrian de un sstado a olro,

proporclonarie esta
garantia para su estufa,

SEARS, ROEBUCHK &M% O,
Rept. T20PSO
J 3333 Beverly Roaqd

) ‘\E& HoHman Estates, L ﬁfk::’!

A0S SERVICIC QUE VENDEMGS

“Le damos servicio alo que vendemos” es la manera de asegurarle que puede dapender de Sears para af setvicin
porque el serviclo Sears se ofrece en todo &l pais.

Su Estufa Kenmore tlene un valor agregado cuando usted considera que Sears posse una unidad de serdcin
cercade usted, que cuentaconunequipo Searsdetécnicos capacitados. . técnicos profesionales especiilcamenia
entrenados para manejar los aparatos Sears, y que ilenen acceso a las partes, herramientas v equipo dara
asegurar gue cumplamos nuestro compromiso con usted: “jLe damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Lasestufas Kenmors sstdndisefiadas, fabricadas Afias do coberlura do la propisdad 1erafio | 2afo | 2erate
y probadas para hrindarle afios de operacién = -
conflable. Skn embargo, cualgulsr aparalo 1 Reemplate de partes defoctucsas G Al | AM
medsrno pueda raquerir de algun servicio de vez que Ao sean do porcaland o vidio

encuando. Lagarantia Sears, ademésdel contrato o oA

de Mantenimlenlo Sears la brindan proteccién 2 Ajuste mocsnice 2R
conira cuentas do reparaciones Inesparadas y fe G Al | AR
asaguran yue disfrute da ta méxima aficlencia en

astufas, 3 30 DAYS

He aqul una garantia comparativa y una tabla del Partes da percelana y vidrle G :ﬂﬁﬁ AM
contrate de Mantenimierto que ls muestra los

banaficlos da un econtrate Mantenimianto Sears 4 Rovisian anual de mantenimionto ]

para Estufas. proventive a solicliud de usted ﬁ@ f‘ﬁ A M AM i

G - Garantie &M - Copirato de Mantendinionts

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE La
L@@&&%@ﬁﬁ 3%@"{ %%E‘&M@ '%f @@Eﬁ%@?ﬁ @%& ﬁ@‘ﬁ?ﬁﬁ‘?@ @E M&F@"?QE‘ ﬁ&%ieﬁé?@ @%ﬁ%&

%@ﬁW@?% La marca de aparatos clectrodomésticos de mayor venta en América
‘M’anﬁsda pm @EQR@, R@Eﬁ@m{ &N@ c@,,, Hafﬁmm &smteﬁ, i &’i@'ﬁ ?9

imprego on i.af:ayeue Géorgia —




