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IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance. When using
gas or electrical appliances, basic safety precautions should
be followed, including the following:

Outslde Edgo Of
Bracket To Be
Flush With Leit Or

% Right Side Of Range

A warninG
All Ranges Can Tip
Injury To Persons
Could Result

Install Anti-tip
Device Packed With
Range #;9' 1
See Installation 8. Fasten the bracket securely with
Instructions the screws provided. Screws are
: self-drilfing in wood, plywood,
Tool Hi ds particle and chip board, and most
cols you wiil need: matal framing. If attaching 16
+ Phillips head screwdriver masonry, you ¢an buy suitable
« 13/8" openend or adjustable wrench screws and anchors at hardware
. i il
1. Remove the bracket from the stores. Use a masonry drill to diril
o the required holes,
prepack located inside the oven.
2. Decide whether the bracket will be Bracket ga&:‘e
installed on the right or left side of Screw Must Enter
range location. Wood Or Metal | g
3. If the bracket side of the range is N~~~
adjacent to a cabinet, place the Attachment To Wall
bracket against back wall and Fia. 2
cabinet as shown in Fig. 1. Ly
If there is no adjacent cabinet, 6. Using the wrench, backoutthe
datermine where the focation of four leg %qve?ers gﬁ ‘least. two turns.
the range side {painted outside See your instaliation guide for
panel) will be. Place the brackst more leveling information before
with its outside edge at this positioning range.
location and against back wall. 7. Slide the range into place. Be sure
See Fig. 2. rear leg leveler fully engages the
4. Determine whether you will anchor slot in the bracket. if range cannot
the bracket to the floor or wall. be moved back far enough for
Maks sure this focation is clear of rear leg leveler to enter bracket,
electrical wiring or plumbing. move bracket forward as required

and attach to floor in new location.



IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

|

) WARH!! oravet |

the range from abnor-
mal usage, including exces-
sive loading of the oven door,
. attach the range to the wail
or floor by installing the Anti-
Tip device supplied. If the
range Is moved for cleaning,
servicing or any reason, be

! engaged properly when the
| range Is stid back in the open-
| Ing. Fallure to do so could

| porsonalinjury. Toinspect the
anth-tlp device, remove the
! storage drawer and look to
{ see ifthe rearleg loveler fully
i ongages the slot In the

accidental tipping of |

sure the Anti-Tip device Is ro- |

1 resull In the range tipping or ]

‘ rncket. y

important: To insure safaty for
yourself, family and home, please read
your Owner’s Manual carefully. Keep it
handy for reference. Pay close attention
to Safety Sections. BE SURE your
appliance is installed and grounded by a
qualified technictan.

+ DO NOT lsagve children alons or
unattended near an appliance in use.

* TEACH CHILDREN not to play with
controls or any part of the appliance,
and not to sit, climb or stand on the
door, or any other part of the appliance.

CAUTION: KREVER STORE items
of interest to children on the
backguard or in cabinets abovs the
appliance. Children climbing on the
appliance could be seriously injured.

¢ KEEP THIS book for later use.

¢« NEVER USE your appliance for
warming or heating tha room.

» NEVER TRY to repair or raplace any
part of tha appliance unless instruc-
tions are given in this manual. All other
work should be done by a qualified
technician.

ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains, dish cloths,
towels, potholders, and other linens a
safa distance from the appliance.

NEVER HEAT unopened food
containars. Pressure buildup can
cause the container to burst and cause
injury.

NEVER LEAVE jars or cans of fat or
drippings in your oven.

ALWAYS KEEP the oven and
surface unit areas free from things that
will burn, Food, wooden utansils, and
grease buildup could catch fire.
Plastic utensils could melt and canned
foods could explode. Your appliance
should never bs used as a storage
area.

ALWAYS KEEP your appliance clear
of things that will burn (gasoline and
other flasmable vapors or liquids).

NEVER TRY (o clean a hot surfacs.
Some cleanars produce noxious
fumes, and wet cloths or sponges
could cause steam burns.

NEVER WEAR loose fitting clothing
whan using your appliance.

« NEVER USE a towe! or other bulky
cloth as a potholder, and make sure
the potholder is dry. Moist potholders
and wet cloths or sponges could
cause steam burns. DO NOT let
potholders touch hot heating slemants.

L]
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IWiPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

* PO NOT touch cooklop zones,
surfacas near them, or interior oven
surfaces. These may be hot enough to
cause burns even though they are
dark in color. During and after use, do
not touch or let clothing or flammable
matertal contact the elements or hot
surfaces until they have had time to
cool. Other surfaces near the oven
vent openings, oven door and
window, and coocklop surfaces may
also be hot enough to cause burns,

» ONLY SOME kinds of glass or
ceramic cookwars can be used for
cooktop cooking. Make sure the
cookware you choose to use is
designed for cookiop cooking without
breaking dus to the sudden tempera-
ture change.

¢ ALWAYS USE cars when touching
cooktop zones. They will retain heat
after the range has bsen turned off.

« NEVER BLOCK the oven air vent
behind the right rear element.

+ COOKWARE USED for cooktop
cooking should ba flat on the bottom
and large enough to cover the heating
area being used. Undersized utensils
expose the heating element and may
result in direct contact or ignition of
clothing.

« NEVER LEAVE surface units
unatiended at high settings. Boilovers
result in smoking or greasy spills

~ which couid catch fire.

* NEVER cook on a broken cooktop;
cleaning solutions and spiliage could
penelrate it and create the risk of
elactrical shock or fire.

s ALWAYS TURN utensil handles
inward and away from other surface
units to reduce the risk of burns,
ignition, unintended contact, and

spillage.

oo . OVENSAFETY.. . -

* PLACE OVEN RACKS in the
desired position while the oven is
cool. i racks must be moved while
aven is hot, do not let potholder
contact the hot oven element.

« AFTER BROILING, always take
the broiler pan and grid out of the
oven and clean them. Leftover
grease in the broiler pan could catch
fire the next time yoajg'asea your oven.

+ ALWAYS USE care when opening

the oven door. Let hot air and steam
escape before moving foods.

o NEVER USE aluminum foll to line the
oven bottom, Improper use of foil could
result in tha.risk of electrical shock and
fire.



IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

| SELF-CLEAN SAFETY

¢« CLEAN ONLY the parts listed in this
manual. Follow all cleaning
instructions. Be sure to remove broiler
pan and grid before the self-clean
cycle.

« NEVER TRY lo clean utensils,
cookware, removable parts, or broiler
pan and grid in the salf-clean cycle.

* DO NOT USE oven cleaners - No
commercial oven cleaner, or protective
coating of any kind, should be used in
or around any part of the oven,

* NEVER force the latch handle open
while oven is hot.

IMPORTANT SAFETY
NOTICE!

The California Safe Drinking
Water and Toxic Enforcement
Act requires the governor of
California to publish a list of
substances known to the state
to cause birth defects or othar
reproductive harm and re-
quires businesses to warn
thelr customers of potential
exposure to such substances.
The fiberglass Insulationina
seif-cleaning oven will give off
a vory small amount of carbon
monoxide during the cleaning
cycle, Exposure can be minl.
mized by venting with an open
door or window or using a
ventilation fan or hood.

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!

Be sure everyona In your home
knows what to do in case of fire.
Never use water on a groass
fire; it wiil only spread the
flameos.

COOKTOP GREASE FIRE:
Never pick up a flaming pan...

1. Turn off the surface slements.

2. Smother the tlame with a tightly
fitting #id, Use baking soda or a dry
chamical, foam, or halon typs
extinguishet.

OVEN FIRE:
Do not try to move the pan!

1. Closs tha oven door and turn
conitrols off.

2. |f fire continuas, carefully open the
door, throw baking soda on the fire,
or use a dry chemical, foam, or
halon type extinguisher,



Protecting the Cooktop

IMPORTANT INSTRUCTIONS
TO AVOID DAMAGE TO YOUR
NEW RADIANT COOKTOP

* Do not slide cockware across your
cooktop.

« Do not use a dish towel or sponge
to clean or wips your cookiop.

» Do not use scouring powders or
plastic, nylon or metal cleaning
pads on your cooktop.

¢ Do not apply your cooktop cleaning
creme to the cooktop surface if the
surtace is hot.

= Read the instruction label on the
cookiop cleaning creme bottle
before attempting to clean the
surface of your cooklop.

e After cleaning the cooktop suriace,
ba sure to wipe off any residue with
a dry paper towel that may be left
from the cleaning creme.

» For major spills, turn the surface
controf knob 1o OFF. Use a dry
paper towel to wipe up spill, then
use a razor scrapsr (held with a
potholder) at a 30° angle against
the surface of the cooktop to scraps
remaining spill from the hot cooking

* Do not cook directly on the surlace
of the glass.

* Do not use the cooklop as a cutting
board.

OPERATION

(" — CAUTION: When the )

surface controls are

turned off, the Hot

Surface Indicator
light will romaln Hit until the
cooktop surface has cooled
to approximately 150°F. The
glass ceramlic surface will
retaln heat after the
indicator light goes out. Use
caution unti! the cooktop

Cmrface has had time to cool.)

To remove the adhasive left from
packaging tape, use housshold
dishwashing liquid, mineral oil or
cooking oil. With a soft cloth rub into
the area and allow to soak. Rinse and
dry well. Repeat procedure using an
appliance pelish 1o insure no damage
is done. This should be done
before the range is tumed on
for the first time. The tape
cannot be removed once the
range has heated. Packaging
tape may be found in the following
areas: Cooklop surface, Door Handle,
Controt Panel area, Door Trim and
Oven area.



OPERATION
FEATURES OF YOUR RANGE

Slmmer Switch Clock and Hot Caokw/:
(fo}r jeft rearunit  Range Control Indicator Lights
¥,

on
4 Removable / Oven Light
Cooktop - / Switch
Contro! Knobs o W/Mwﬂfm " Surtace

Switch for ST E=uRiEe indlcator Light
Duait Slze Oven Vent
Front Zona - ,
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; o)) Self-Cleaning
Ovan Interlor \ N~ Door Gasker
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Storage
Drawer



OPERATION
Radiant Cooktop Cooking

Before using your new radiant
cooktop, clean it with the Coocklop
Cleaning Creme®. This will leave a
protective coating.

The cooking zones are shown by the
outline on the glass. The sign below

each control knob shows you which

radiant zone is turned on by that
knob.

Cooking Zones

Loft
Roear

COOKING
umms::.s AND WOKS

Use pans and woks that are flat on
the bottom. The size of the pan
should be the same siza as tha zone

used-when cooking:
of Pan ---) (__ cooking

Pans should be flat on bottom.

i you don't
know if your
cookware is
flat on the
bottom, try this test. Turn your pan
upside down on the countertop and
place the edge of a ruler flat against
the surface of the pan. Rotale the
ruler a full circle, checking as you turn
for any space between the two
surfaces. The botiom of the pan and
the edge of the ruler should fit flush
against each other all the way across.

INENY NN

Stainless Steel: Highly recom-
mended for use with your new
cooktop. Especially good with a
sandwich clad bottom.

Atuminum: Heavyweight aluminum
cookware recommended.

Cast Iron: Cast iron cookware that
is completely covered with porcelain
enamel is recommended. Cast iron
that is not covered with porcelain
enamel may scratch the glass
ceramic surface of the cooktop.

Copper Bottom: Has good
performance, but it can leave a
residue on the cooktop surface.

Qlass-Ceramlic or Stoneware:
Usable, but not recommended. It may
scratch the surface of the cookiop.




OPERATION
Radlant Gooktop Bnnking

~ BADIANT CQILS .

When tha knobs are turned on, coils
beneath ths glass radiate heat
through the glass 1o the caoking _
utensil. it will take a few minutes for
tha coils {o heat; as they do, a red
glow can be seen on the surface of
the cooktop.

" RADIANT UNIT CYCLE

it is normal to see the elements glow
rad and then dark while cooking at
settings helow high. This cycling on
and off is used to maintain your
setected control setting. Cycling when
the selector is set on Hi is due 1o poor
transter of heat to cookware thal is not
flal. The Temperature Limiters of the
cacking zonas provide a protection
for your new cookiop. The Limiters will
turn the radiant coils on and off while
cooking or canning. This procedure
helps maintain an even cooking
temperaturg withoul allowing the
cooking zones {o overheat,

Hl  Used for quick starts, such as

bringing water to a boil.
MED Used for slow boll and
sautéing.

Used for steaming foads or
keeping cooked foods at
serving temperature,

LO

10

1. Push down to turn
the knob.

g\

2. Seton or between
numbers for
desired heat.

The surface unit indicator fight will
glow when any cooking zone is
activated.

The left front efement has two coocking
zones:

Dual Cooking Zones
(Left Front Element Only)

9" Zone For Large Utenslis

6" Zone For Small Utensils

e To use the jarge 9" 9" Zone
cooking area, push in the ®)
fop portion of the rocker
switch next fo the control H
knob and push 1o turn
the control knob to ‘
desired setting. o

6" Zone

» To use the small 6* cooking area,
push in the bottom portion of the
rocker switch and push {o turn the
control khob to desired setting.



OPERATION
Radiant Cooktop Cooking

U SIMMER

1. The left rear surfacs unit is
equipped with 2 SIMMER rocker
switch.

2. if you need extramely low heat,
prass the rocker switch o the
SIMMER position and turn the
control knob to LO.

Leoft Roar
Control

3. When SIMMER is activated, the
indicator light above the rocker
switch will glow.

4, Whan you havs finished c
using the SIMMER i
feature, press the
SIMMER rocker switch

down for normai cooking
operation and turn the
control knobh to OFF.
The indicator light will go
off.

-Be-sure-to-press-the-simmer-rocker—
switch to the inactive setting before
boiling water or doing other cooking
functions that require high haat. In the
canter of the controt panal you will
notice an indicator light that reads
SURFACE UNITS. This indicator
will glow any time a surface unit knob
is on. Always check this indicator light
before leaving your range
unattended.

11

t

o

Surface Units Indlecator Light

NOTE: The simmaear zone is
avalliable to keop hot cooked
foods warm. Foods should not
be kept at these jow tempera-
tures for more than two hours.

Water-bath or pressure canners and
farge diarmeter pots extending more
than 1" beyond the edge of the
cooktop zones may be used when
canning. Mowever, do not use large
diameter canners, pots or pans for
frying or boiling foods other than
water. Most syrup or sauce mixtures
and afl typas of frying cook at
lemperatures much higher than
boiling water. Such temperatures
could eventually harm the cooklop
surfaces surrounding the cooking
Z0oNes.

- OBSERVE THE FOLLOWING:
- POINTS WHEN CANNING -

4. Be sure the canner is centered
over the zones.

2. Make sure the canner is flat on the
bottom,

3. Use recipes and procedures from
reputable sources. These are
available from manufacturers such
as Ball® and Kerr®, or the
Department of Agriculture Exten-
sion Setvice.

4. Use caution while canning, to
prevent burns from steam or heat.



OPERATION
Clock Timer and Oven Control

f

lmmwm

M

k

Your new range CLOCK, TIMER and OVEN operations are simple and sasy

to understand.

The HOUR/MIN arrow pads allow
you to set tha exact time you need.

DiSPLA Y

The dnsp!ay in the center of your

control wiil show:

1. The time of day CLOCK.

2. The amount of time you choose
when using the TIMER.

3. The temparature selection as you
turn the oven control knob,

m BLA CK aur 7

 HOUR/MINUTE ARROW PAD

Your new control has the spac:sal
feature of blacking out the display

(have nothing showing in the display).

To activate this feature:
if the time of day is showing in the

display, press the CLOCK pad once.

To bring back the display from the
time of day black-out, press the
CLOCK pad twice.

12

if the display flashes an “F” foliowed
by a number and beeps continuously,
you have a function error coda, Nole
the number after the “F", Turn the
oven control knob to the OFF
position. Allow the oven to cool for
about 1 hour and retry the oven
operation. If tha problem repeats call
for service. Advise the technician
what the flashing codse was.

When the power to your range is
turned on for the first time, the display
wili flash the time when the power
was turned off. You can set the clock
at this point, or press the clock pad to
stop the flashing.

'AUTOMATIC OVEN SHUT-OFF

As a safety feature, this oven will
automatically shut off if it has been
left on for more than 12 hours. This
feature can be disabled. See page
13.



OPERATION
Oven Contral

__ovenconTROL

Your oven control has a selector knob
for setting BAKE, BROIL, or
CLEAN. Simply turn the knob fo the
temperature setting you want to use
or to Broil or Clean.

The Indicator Lights:

o PREHEATED Indicator Light —
turns on and stays on when oven
has reached selected bake tem-
paralure.

e OVEN ON indicator Light — turns
on and stays on when a Bake, Broil
or Ciean functlion has been chosen.

« CLEAN Indicator Light — turns on

. for self-clean. If the CLEAN .
Indicator Light flashes you should
check for one of the following:

1. The door handle is latched during
a baking function;

2. The door handle is not latched
during a self-clean function.

13

Your control has individual indicator
lights that will show you the
operations you have chosen.

As you read through your manual, you
will find what each of these indicators
is used for and how they will help you
in understanding your new control,

1. With the control knob in the off
position, press and hold the MIN
UP and DOWN arrow pad, at the

same tima, until “ON" or “OFF”
shows in the display.

2. Holding the MIN UP and DOWN
arrow pads again, at the same
time, will alternate between 12
hour shut-off on or off.



OPERATION
{ l;_{qgk and Timer

The CLOCK and TIMER are set by
using the touch pads. The TIMER
will not controt any oven operation.

g 1. Press the CLOCK pad
twice to make display
flash.

2. Press the HOUR/
MINUTE UP or DOWN
pads to set the time of
day. The colon will flash
while you set the lime.

The clock will automatically start
keeping time within one minute or you
may press the CLOCK pad for
immediale start.

The TIMER is only a minute timer.
will not control oven operations. Tha
maximum time you may setis 11
hours and 59 minutes.

s 1. Press the TIMER ON/

2% OFF pad. "0:00" and the
Timer Indicator Light will
flash.

Press the HQUR/
MINUTE UP or DOWN
arrow pads to set the time
you prefer to use. The
colon will flash while you
set the time.

Vs

14

After releasing the arrow pad, the
Timer Indicator Light and colon will
blink three to five times, then the timer
will start the countdown. The Timer
indicator Light will remain on until
countdown reaches “0".

When the timer has started the
countdown, you may press the
CLOCK pad to return o the current
time of day.

At the end of the countdown the
control will beep and the Timer
indicator Light will flash. Press the
TIMER ON/OFF pad.

_ TORESETTHETIMER

If you have selected an amount of
time, but decide to change it:

If the countdown is showing in the
display, press the MINUTE/HOUR
UP or DOWN arrow pad. Select the
time.

If the time of day clock or temperature
is showing in the display, press the
TIMER ON/OFF pad. Then, press
either the MENUTE/HOUR UP or
DOWN arrow pad. Select the desired
time.

If you wish to cancel the TIMER,
press the TIMER ON/OFF pad
once, lf the countdown is not
showing, press the TIMER ON/OFF
pad twice.



Preheating is bringing the oven
@P Eﬂﬂﬂﬂﬁ temperature up to the temperature
Oven Cooking Tips you will be using during baking. Let
JE— . — the oven preheat thoroughly when
" 8STRONG SMELL OR recipes call for premaﬁng.

it is normal to have some odor when

using your oven for the first time. To TEMPERA g’»’RE 3EN50F?
help eliminate this odor, ventllate

the room by opening & window In the back of the oven you will notice
or using a vent hood. a small tube. This is a heat sensor

that maintains the temperature of the

ALUMINMFL B  oven. Never move or bend this tube.

mm*w—w._ww
R R P

IMPORTANT: Never cover the oven | _—

bottom or oven rack with aluminum Oven
foil. Improper use can cause poor Temperaturs Sensor

heat flow, poor baking resuits, and
may damage the oven finish.

Tha low temperature zons of your
oven (betwsen 170° and 200°F) is
W available to keep hot cooked foods

’w A R RRRRAL warm. However, foods should not be
v e o kept at these temperatures longer
than 2 hours.

:I:unu\\\\t"‘

The oven vent is located behind the When using your convenient Delay
right rear zone. This area could Start operation, foods such as dairy
become hot during oven use. The products, fish, poultry, ete., should
vent is Important for proper air never sit mora than 1 hour before
circulation. Never block this cooking. Room temperature and the
vent, = o heat from THie oveén light promote

Ovon Vent
‘Location

bacterial growth.

Opening the door often to check
foods will cause heat loss and poor
baking results.

15
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OPERA
Oven Cooking Tips

The Oven Temperature Sensor at
the back of the oven continuously
senses and controls the tempera-
ture inside the oven. To keep a con-
stant set temperature, the elements
will cycle or turn on and off during
cooking.

 BAKEWARE PLACEMENT

If baking with more than one pan,
placs the pans so each has at leasl 1
to 1 1/2" of air space around il. Place
pans so one is not directly above the
other,

FLAT COOKIE SHEETS, without
sides, allow air to circulate alt around
the cookies for even browning.

SHINY PANS reflect heat and are
perfect for cakes and quick breads
that need a light golden brown crust.

GLASS, DARK NON-STICK OR
DARKENED BY AGE BAKE-
WARE, absorbs heat and can be
used for yeast breads, pie crust or
foods that need a brown crust. The
oven temperature, when using these
pans, should be reduced by 256°F.

__ OVENRACKS

The aven racks are designed with
stop locks, a convenience as well as
a safety precaution. The guides have
a bump to prevent the racks from tilt-
ing when racks are pulled out of the

oven.
Bump In

rack guide

o # 4t

Your oven has four {4) rack positions.
Above the top guide cannot be used
for a rack position.

Gulde

Always piace oven racks in
the proper position while oven
is cool,

OVEN TEMPERATURE

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it re-
placed. We recommend that you
use your new oven a few weeks to
become more familiar with i, follow-
ing the times given in your recipes
as a guide. See Do It Yourself Tem-
perature Adjustment in the back of
this manual lo make the adjustment if
you feel your oven is too hot or too
cool for your cooking preference.




OPERATION
Oven Cooking Ti

1. Turnthe OVEN CONTROL KNOB
to selected temperature from WM to
B50°F. As tha knob turns the control
display will show the changing tem-
peratures. When the display shows
your selected temperaturs release the
control knob. The temperature will re-
main in the display for 5 séconds then
return to the time of day. To recall the
temperature display press the minute
down arrow pad.

2. The “OVEN ON" indicator light will
glow.

3. When the oven has reached the se-
lected temperalure, a series of short
tones will sound, and the "PRE-
HEATED” and “OVEN ON" indica-
tor lights will glow.

4, The “PREHEATED" and "OVEN

ON" indicator lights will remain on un-

til baking is complete and the conlrol

knob is turned to the OFF position.

1. Make sure tha correct time of day is
showing in tha display.

2. Press the COOK TIME ONJ/OFF
pad,

3. Press the HOUR andfor MINUTE

UP or DOWN arrow pad, to set how

long you want foods 10 cook.

4. Turn the Oven Control Knob to the
baking temperalure you want to use.
The Oven On and Automatic Oven
indicator lights will glow. When the
temperature reaches the temperature
you have selected, the Preheated
indicator light will glow,

5, When the set amount of cooktime has
reached zero, a tona will sound and
the COOK TIME and OVEN ON
indicator lights will blink until the oven
control knob is turned to the OFF po-
sition. :

1. Make sure the correct time of day is
showing in the display.

2. Press the COOK TIME ON/OFF pad.

3. Press the HOUR andfor MINUTE UP
or DOWN arrow pad, to set how long
you want foods to cook.

4. Press the START TIME ON/OFF
pad.

5. Press the HOUR and/or MINUTE UP
or DOWN arrow pad to set the time of
day you want the oven to turn on.

6. Turn the OVEN CONTROL KNOB (o
the baking temperature you wantto
usa. The oven on indicator light wil
blink when the AUTOMATIC OVEN
times are sel, but a temperature is not
selecled.

7. The START TIME and AUTOMATIC
OVEN indicalor lights will glow.

8. When the start time is reached the oven
will automatically turn on and start
cooking.

9, When the termperature inside the oven
reaches the selected femperature the
PREHEATED indicaltor light will glow.

10, When baking is finished the Cooktime
and Qven On Indicator Lights will blink
until the control knob Is turned off.

NOTE: After pressing the Cook Timeror—-
Start Time pads, if you hesitate before
prassing the HourMinute pads, the display
will blink 5 times and return to the tima of
day, If this happens just press again the
Time pad you were setting to continus.
Cook Time, Clock, Timer, Start Time
can be recalled by pressing the desired
pad once. Press the UP or DOWN arrow
pads if a time change is desired,



Kenmore
OPERATION
Brolling

Broiling is cooking by direct heat
from the upper elemant. The oven
door should remain open to the broil
stop position during broiling.

It is nol necessary to preheat the
oven when broiling. Use the broiler
pan and grid that came with your
range. Both are designed for proper
drainage of fat and liquids.

if foll is used it must
l bo moided tightly to |
the grid and slits cut |}
into the foll to match §
those of the grid. This "
allows fats and liquids to
drain into the broller pan,
proventing fire and |
axcessive smoke.

Always remove the pan and
grid from the oven.

Storing or forgetiing &
a solled broller pan

in the oven Is a potential
Lsmoko or fire hazard.

J

The U.S. Department of Agricuiture
notes that meat cooked rare is
popuiar, but meat cocked to only
140°F (rare) means that some food
poisoning organisms may survive.
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The closer you place foods to the
broil element, tha faster foods brown
on the outside yet remain red to pink
in the center.

Moving meats away from the element
will aliow the meat to cook to the
center while browning on the cutside,
Cook side 1 at least 2 minutes longer
than side 2, If your oven is connacted
to 208 volts, you may want to use a
higher rack position and/for broil
foods longer.

The size, weight, thickness, starting
temperature and your preferance of
the doneness of the meat will affect
broiling. This chart is based on meats
at refrigerator temperature.

FOOD RACK TOTAL
POSITION | TIME (MIN.)

Steak 1* thick 3 g-11
Ground beef

patties

1* thiek 3 16-18
Pork Chope-1/2"

thick 3 2729
Fish (llists) 3 1113

Chilcken {plecos) 2 45.65

1. Set the OVEN CONTROL
KNOB to BROIL.

2. The “OVEN ON" indicator light
will glow.

3. When broiling is finished, turn the

OVEN CONTROL KNOB to the
“OFF” position.



“Ke

Self-Gleaning Sycle
PREPARING YOUR OVEN

FOR A SELF-CLEAN CYCLE .

1. Remove the broiler pan and grid,
oven racks, utensils and any foll
that may be in the oven.

2. Soil on the front frame, 1" inside
the oven, and outside the door
gasket will need to be cleaned
by hand.

Front Frame

"™ Door Liner

Clean these areas with hot water,
soap-filled steel wool pads or
cleansers such as Soft Scrub® to
ramove any soil. Rinse well with clean
water and dry.

3. Wipe up any heavy spiliovers on
the oven bottom.

Do not clean the door gasket. The
fiberglass material of the oven
door gasket cannot withstand
abrasion. It is essential for the
gasket to remain intact. If you
notice it becoming worn, frayed or
displaced on the door, it should be
replaced.

4.
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GARE AKD CLEANING

The door gasket is designad to have
a 5-6° gap at the bottom of the door.
This allows for proper air circulation,

bBoor Panel

D“ ¥ s

Door Liner
It is normal for your oven door 10 give
the appearance of not having a good
seal against the range. This is due 10
the gasket. The location of the gaskat
on tha oven door maintains a good
seal and prevents any heat loss.

Gnaskot

i Ll

§ Utenasliis should never |

be left in the ocven
during & seif-clean
cycle.

The oven racks may be
cloaned during the self-
clean cycle, but will lose
thelr luster and become hard
to slide. If you choose to
leave them In during the
cycle, wiping them down
with vegetable oll after the
cycle will help them slide
easlor:

For the first clean cycle,
vent the room with an
opened window or hood
vent. This will reduce the
odor produced when heating
Uhdad parts.




JARE AND CLEANING
elf-Cleaning Cycle
70 SET A CLEAN CYCLE

§. For best results, foliow the steps in
PREPARING YOUR OVEN.

2, ¥ your handle is hidden, lift the
cooktop and puil the handle out as
far as it will go.

Slide the handils to the right. Do not
force the handle. If it doss not slids
easily, you have not pulled it out
from the latch cover as far as it
will go. Repeat Step 2.

Turn the oven control knob to
“CLEAN”, The “CLEAN", “AU-
TOMATIC QVEN", “CO0OK
TIME", and “OVEN ON" indica-
tor lights will glow.

The handle will lock when high tem-
peratures are reached inside the
aven,

The clean cycle lasts 4 hours and
20 minutes. This includes a cool
down time. You may change this
clean time from 3 hours up {o 5
hours and 59 minutes by prassing
ihe HOUR andfor MINUTE UP or
DOWN arrow pad, while the colon
is flashing.

When the clean cycle has started, you
may press the CLOCK pad to retumn
the display to the time of day. By
pressing the COOK TIME pad you
can return o the ramaining clean time.,

7. When the cycle is finished, the
“OVEN ON" and “CLEAN" indi-
cator lights will flash until the oven
control knob is turned to the off po-
sition.

8. When the temperature has cooled,
the door handie will easily slide to
the leit.

3.

@

5.

8.
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. TO SET A DELAYED.

1. For best results, follow the steps
in PREPARING YOUR OVEN,

2. If your handile is hidden, lift the
cooklop and pull the handle out as
far as it will go.

Slide the handie (o the right. Do
not force the handie. it it does not
slide easily, you have not pulled it
out from the latch cover as far
as it will go. Repeat Step 2.

4. Turn the oven control knob to
“CLEAN". The “CLEAN" and
“OVEN ON" indicator lights will
glow,

To delay the start of the clean
cycle press the START TIME
ON/OFF pad,

Press the HOUR andfor
MINUTE UP or DOWN arrow
pad to set the tims of day you
wanl the oven 1o start cleaning au-
tomatically. The “OVEN ON" in-
dicator light is off until the start
time is reached.

When the cycle is finished the |
“OVEN OR” and “CLEAN" indi-
cator fights wilt flash. Turn the
oven control knob fo the off posi-
tion and unlock the door.

7o srop AcreLE

3.

5.

8.

7.

Turn the oven control knob to the off
position. Wait {approx. 1 hour) before
attempting to open the door. The indi-
cator light will not blink if the cycle is
interrupted.

AFTERTHE CYCLE

if any white spots remain, wipe with a
damp cioth or sponge, or scrub tham
with a soap-illed steel woot pad and
rinse tharoughly.



Glass-Geramic Gookiop
Cleaning

Cleaning a glass-ceramic cookiop is
different from cleaning a standard
porcelain cooklop. To maintain and
protect your glass-ceramic cookiop
foliow these basic steps.

Use only Cogklop Cleaning Creme®
on glass-caramic.

For normal, light soli:

1. Using a damp paper towsl, rub a
few drops of crema onto soiled
area. Wipe until all soit and creme
are removed.

2. Clean surface with creme after
each cooktop use, Frequent
cleaning is essential in preventing
scratches and abrasions.

For heavy, burned-on sofi:

1. Apply a few drops of crems to the
coo!, soiled area.

2. Using a damp paper towel, rub
creme into the burned-on area.

3. Holding a razor scraper at a 30°
angle against the glass ceramic
surface, carefully scrape
remaining soil.

4. If any soil remains, repeat the
steps listed above. For additional
protection after soil has been
removed, polish the entire surface
with crema.

CARE AND GLEANING

[ IMPORTANT: Using
a razor scraper wiil
not damage the

surface if the 30° angle I"

is maintained. Do not use o
duil or nicked razxor blade on

your cooktop. Store the i
razor scraper out of reach of
\children, . -

Sugar spills (such as jellies, fudgs,
candy syrups) or melted plastic can
cause pilting of the cooktop surface
unless the spill is removed whiie it is
stifl hot. Special care should be taken
when removing hot substances.

Follow these instructions carefully and
remove soil while spill is hot.

4. Turn off the cooking zone affected
by the spill. Remove the titensils.

2. Wearing an oven mitt, hold the
razor scraper at a 307 angle
against the cooktop and scrape
hot spill to a cool area outside the
cooking zone.

3. With spill in a cool area, use a dry
paper towel to remove any
spitiover. Any spill remaining
shoutd be left untit the surface of
the cooktop has cooled. Do not
continue ta.usa the soiled cooking
zone until all of the spill has been
removed. Foliow the steps under
Heavy Scil to continus the
cleaning process.



CARE AND CLEANING
&lass-Ceramic Cooktop
Cleaning

GENERAL INFORMATION

As the Creme cleans, it leaves a
protsctive coating that helps prevent
buildup of mineral deposits {(water
spots) and will make future cleaning
easier, Dishwashing datergent
removes the protactive coating and
should not be used.

_ PRECAUTIONS =~

* Most clsaners contain ammonia,
chemicals and abrasives that
damage the surface of your
cookiop. Use only the Cookiop
Cleaning Crame® for proper
cleaning and protection of your
glass ceramic surface.

o {f you slide aluminum or copper
bottom cookware across the
surface of the cooktop, they may
leave metal markings which appear
as scratches. Use the razor scraper
and cookiop crems to remove
these marks. Failure o rernove this
residue immediately may Ieave
permansnt marks.

« [f pots with a thin overiay of
aluminum, copper or anamel boil
dry, bonding with the glass ceramic
surface of the cooklop may oceur.
This black discotoration should be
removad immediately or it could
become permanent.

¢ Use of glass cleaner may leave an
iridescent film on the cooktop.
Cleaning Creme will ramova this
film.

22

s Water stains (mineral deposits) are
removable using the creme or {ull
strength white vinegar.

» Do not use a dull or nicked razor
blade on your cooktop.

* Do not use abrasive cleaners or
abrasive scouring pads on your
COOKIop.

e Plastic mesh pads, such as Dobie®
may he usad.

To order additional Cooktop Cleaning
Creme®, call your nearest Sears
Service Center or Retail Store, ask for
(Stock No. 40079).

' CONTROL PANEL -

CLEANING MATERIALS:

* Dishwashing detergent
° Warm water
e Soft clath

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners or bleach.

CLEANING MATERIALS:

e Dishwashing detergent
¢ Warm water :

» Soap-filled scouring pad
« Commercial oven cleansr

TO CLEAN:

Allow the pan to soak. Sprinkle the
grid with dishwashing detergent and
cover with a damp cloth or paper
towel. Rinse and dry well. Scour as
needed. You may also place both the
pan and grid in the dishwasher,



CLEANING MATERIALS:

» Dishwashing detergent
« Warm water
» Soft cloth

Molded Rib
Cloar
Groove In
Stem

Spring Clip
TO REMOVE:

4. Be sure tha control knob is in the
off position,
2. Pull straight off the stem.

Using a piece of string can make
removing the knob easier. Slip the
string under and around the knob,
pulling straight out.

TO CLEAN:

Wash the knob thoroughly with soapy
water. Dry completely with a soft cloth,
DO NOT let the knob soak.

TO REPLACE:
1. Check the back of the knob. The

molded rib of the knob is designed

to fit perfectly onto the knob stem.

2. Align the molded rib to the clear
groove in the knob stem.

3. Push the knob back as far as it will
go.
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@ CAUTION: Be sure
position. Do not

Walt until the bulb has

the bulb. i you are replacing

the oven light

switch Is in the off
touch a hot light bulb with
wet hands or a wet cloth,
cooled and use a dry cloth.
Never touch the live collar of
a broken light bulb make
sure the power supply Is off.

__— Glass Retalnor

Gizss Covor —

TO REPLACE:
1. Unscrewandremovetheglasscover.
2. Unscrew the light blub.

3. Replacethe bulbwitha 3 1/2° 40 watt
appliance bulb.

4. Raplace the cover.



enmo

CARE AND CLEANING
Removable Parts |

EMOVABLE OVEN RACKS

CLEANING MATERIALS

» Dishwashing detergent

» Warm water

» Scouring pad or soap-filled steel
wool pad

Bump In
rack gulde

Ralsod back
of the rack

YO REMOVE:
f. Pull the racks out to the stop lock
position.

2. Puli up the front of tha rack and
slide under the bump of tha rack
guide.

TO CLEAN:

Clean with warm water and detergent.

For hard to removs staing, gently

scrub with a scouring pad or a soap-

filled steel wool pad. Rinse well.
YO REPLACE:

1. Place the raised back of the rack
onto the rack guides.

2. Lift the front of the rack until the

raised back slides undsr the bump

of the rack guides.
3. Slide the rack all the way back.
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Hinge

TO REMOVE:

1. Open the door to the broil stop
position,

2. Grasp the door at each side and
litt up and off the hinges. DO NOT
LIFT DOOR BY THE
HANDLE.

CAUTION: When the |

door Is removed and

the hinge arms are at
the broll stop position, as a
precaution, cover the hinge
armms with toweling or an
empty paper towel roll. Do
I not bump or try to move the
hinge arms while working in
the oven area. They couid
snap back causing Injury to
the hands or damage the
porcelain finish of the front
éﬁlme.

TO REPLACE:

1. Make sure the hinge arms are in
the broit stop posilion.

2. Lift the door by the sides.

3. Line up the slots at the bottom
edge of the door with the hings
arms.

4. Slide the door down onto the hinge
arms as far as it will go.

5. Close the door.



CARE AND CLEANING
Removable Parls

. _REMOVABLE _ .
_ STORAGE DRAWER

CLEANING MATERIALS
» Dishwashing detsrgent

¢ Damp cloth

* Warm water

TO REMOVE:
1. Pull the drawer out until it stops.

2. Lift the front of the drawer until the
stop guide of the drawer clears the
stop guide on the base rail.

Stop Gu!da

3. Lift the drawer up and over the
drawer slop.

TO CLEAN:

Wipe the inside and outside with
warm soapy water and a damp cloth
or sponge. Do not use harsh abra-
sives or scouring pads on the drawer.
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TO REPLACE:

1. Lift the front of the drawer stop
and lower the glup of the drawer
through the vpening of the base
rall,

Stop Quide

2. Lower the front of the drawer and
push back the drawer until it
stops.

3. Lift up on the front of the drawer
until the stop guide of the drawer
clears the stop guide of the base
rail. Slide the drawer into place,

(W

gives you space for
keeping cookware and

g bakeware. Plastics and

CAUTION: The tiraworj

flammable matariais should
not be kept in this drawer,
Do not overlcad the storage
drawer. If the drawer is tco
heavy, it may slip off the
base rali when opened.




BEFORE CALLING FOR SERVICE

+ save you time and monay, bafore making a setvice call check the list below for any
oblem you may fee! you have with tha perlormance of your range. If the prablem is
imething you cannot fix use tha Consumer Service Numbers {ocated at the back of this
anual. When maklng any calls have the Model No., Repalr Parts list,

seo and Care Manual and the Date of Purchase avaliable.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
'he display of your Hangs malfunction, Pross the CLEAR/OFF
:ontrol Is flashing pad. Let the range cool
#” followed by a far 1 hour and place the
ismber or lstter. range back inlo an oven

or cleaning operation, {f
code repeats call for Ser-

vice,

Tiny scratches or a. Use of incorrect a. Use only Cooktop
gbrasions on the cleaning materials. Cleaning Creme®.
cooktop. b. Coarse particles b. Make sure the cooktop

{salt, etc.} betwesn surface and bottom of

cookware bottom cookware are clean

and cooking surface, before using.

c. Cookware with rough e. Use only flat bottomed
bottoms, cookware.
(e o R, ST, S o A oo
Metal markings on  Sliding or scraping Use recommended clean-
the cooktop surface metal ulensils and cook- ing procedurs to clean
{may appear as ware across cooktop the cooktop surface,
scratches). surface.
Areas of discolora- Mineral deposiis from Use recommended clean-
tlon on the cooktop water or food. ing procedurs to clean
surface. the cookiop surace.
Dark streaks and a. Encrusted boilovers  a. Use razor scraper and
specks on the or grease splatiers. foliow the directions in
cooktop surface. the cleaning section of
thls manual.
b. Incorrect cleaning b. Use only the Cooklop
materials. Cleaning Creme® an
the cooktop surface.

Cooktop, oven and  No power {0 range. Check the circuit breaker
aoven control will of fuse. Make sura the
not work. power cord is plugged in.

¥
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PROBLEM -

Cooktop cooking
zones work, but
oven wil not turm on.

- T " g

Oven controls set
incorrectly.

3. BEFORE CALLING FOR SERVICE
PGSS!;EE‘.E CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Cheack the Oven Cooking
Section on setting the
oven control correctly.

Oven temperature Thermostat Calibration.
seems Inaccurate.

Seo the adjustments
described following this
section.

Oven wlii not unlock. Clean cycle is not
finished.

QOven temperature must
drop below the lock
temperature hefore the
door will unlock.

Oven light does not _a. Light switch in off

a. Check oven light

work. position, switch on the control
panel.
b. Oven light bulb b. Check the oven light
burned out. bulb.

Oven did not a, Controls wers not set

clean or resuits properly.
were poor. b. Clean cycle was
interrupted.
¢. Oven was soiled
heavily.

a. Check.the self-cleaning

section of this manual,

b. The normal clean cycle

should last 4 hours.

. Heavy spillovers

should be removed ba-
fore the cycle is set.
You can also repeat
the cycls.

Oven smokes. a. Dirty oven.

b. Improper use of
aluminum foil.

L

a. Check for heavy

spillover.

b. Use of toil not recom-

mended.

- e. Broiler pan containing- ¢. Clean pan and grid

grease left in the
overn.

after each use.

Oven emits odor.
emit odor during the
first few usages.

h. Failure o wipe out
axcass soil prior to
the self-clean cycle.
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A TN

a. Oven insulation may  a, Put oven through self-

clean cycle to speed
up process of odor
‘wearing off".

b. Wipe excess soil off

betore beginning self-
clean cycle.



PROBLEM

BEFORE CALLING FOR SERVICE

POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

F o not bake
properly.

a. Oven is not pre-

heated long enough.

b. improper rack or
pan placement.

e¢. Oven vent blocked
or covered,

d. Improper use of foil.

e. Improper tempera-
ture setting for
utensil used.

f. Recipe not followed.

@. Improper thermostat
calibration,

h. Range and oven
rack not level,

a. Be sure to prehéat.

b. Maintain uniform air
space around pans
and utensils; see oven
cooking section.

¢. Keep vent clear.

d. Use of foil not recom-
mended on racks or
oven bottom.

o. Reduce temperature
25 degrees for glass
or dullfdarkened pans.

f. Isrecipe tested
reliable.

g. Check oven tempera-
ture adjustment
section.

h. Check the instaliation
for leveling.

Foods do not broll
properly.

a. Improper rack
position.

b, Cven preheated,

c. improper use of toil.

d. Oven door closed
during broiling.

e. Low voltage (208}.

f. impropet broiling
time.
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a. Check broil pan
placement; ses
broilling section.

b. Do not preheat when
broiling.

¢. Do not let foil cover slit
in the grid; this will
prevent grease
drainags.

d. Open door to broil
stop position; see
removable oven door.

o. Lse higher rack
position,

f. Check brolling chart in
broiling section.



00 IT YOURSELF"
TEMPERATURE
" ADJUSTMENT

You may feal that your new oven
cooks differently than the oven it
replaced. We recommend that you
use your new oven a few weeks to
become more familiar with it,
following the timas given in your
recipes as a guide.

if you think your new oven is 100 hot
{burning foods) or not hot enough
{foods are undercooked) you can
adjust the temperature yourself. The
appearance and texture of foods is a
better indicator of oven accuracy than
oven thermometers, such as those
found in grocery stores, to check the
temnperature selting of your new oven.
These thermometers can vary by 20-
A0 degrees. In addition, the oven
door must be opened 10 read these
thermometers. Opening the door will
change the temperature of tha oven.

To decide how much to change the
temperature, set the oven
temperature 25 degrees higher (if
foods are undercooked) or 25
degress lower (if foods are burning)
than the temperature in your recspe
then bake. The results of this “test”

should give you an idea of how much

the temperature should be changed.
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‘E, While the control knob is in the off
position, press and hold, at the
same time, the ﬂOﬂR UP and
DOWN arrow pads for 4 seconds
untif the display shows a two digit
number.

2. Press the HOUR UP arrow pad to
increase the lemperature from the
original selting up to +35° F hotter.

ar

Press the HOUR DOWHN arrow
pad to decrease the temperature
from the original setting down lo
-35° F cooler.

3. When this adjustment has been
made the display will return to the
time of day.

This adjustment will remain in memory
untit these steps are repeated and a
new temperalure is selected. It will
remain in memory even after a power
failure.

This adjustment will not affect the Broil
or Clean temperatures.



NOTES
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RADIANT RANGE WARRANTY

FULL ONEYEAR WARRANTY OF ALLPARTS )

If, within one year from the date of installation, any part fails to function properly due to a defect in
material or workmanship, Sears will repair or replace It, free of charge.

FULL FIVE YEAR WARRANTY ON THE RADIANT COOKTOP

For live years from the date of purchase, Sears will repair or replace the radiant cooktop, at our
optien, fres of chargs, if any of the following defects occur:

 Cracking of the ceramic cooklop due to thermal shock

s Discoloration of the ceramic cooktop

e Wear-off of the pattern on the ceramic cooktop

e Cracking of the rubber seal between the ceramic cooktop and the porcelain edge
e Burn-out of any of the radiant surface unils,

if t;ze grgr:ige is subjected to other than private family use, the above warranty coverage is ellective lor
only 90 days,

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAREST SEARS SERVICE CENTER/
DEPARTMENT IN THE UNITED STATES

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other righls which vary from
state 1o state.

\ Sears Roebuck and Co. Dept. 817 WA Holiman Eslates, IL 60179 J

To further add to the value of your Range,
Buy 2 Sears Malintonance Agreament.

- ™)
( Yesrs of Ownership Coverage | 1st Year | 2nd Year| 3rd Yoar
4. Replacement of Defaclive Parts W MA MA

2. Annual Praventive Mainlenance
L Chack at your request MA MA MA

S

W-Warranty WA - Maintensnce Agreement

Kenmore Ranges are designed, manulactured and tested lor years of dependable operation. Yel, any.
modern appliance may require service from time to time. The Sears Warranty plus the Sears
Maintenance Agreement helps provide protection from unexpected repair bills,

The chart above compares the warranty and Maintenance Agreement and shows you the benefits of
a Sears Range Maintenance Agreemant,

Contact your Sears Sales Associate of Locat Sears Service Center today and purchase a Sears
Maintenance Agreemant. ‘
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For the repair or replacement parts you need
delivered directly to your home
Calt 7 am - 7 pm, 7 days a week

1-800-366-PART
(1-800-366-7278)

For in-home major brand repair service

Call 24 hours a day, 7 days a week 3]
1-800-4-REPAIR s
(1-800-473.7247) © ©
For the location of a
Sears parts and Repair Center in your area — saa™>———
Call 24 hours a day, 7 days a week BB [T | BERERA

1-800-488-1222

For information on purchasing a Sears
Maintenance Agreement or to inguire
about an existing Agreement

Call 9 am - 5 pm, Monday-Saturday
1-800-827-6655

SEARS

America’s Repair Specialisls
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MANUAL DEL
CONSUMIDOR

e " MODELO NO.
ESTUFA ELECTRICA 911. 95575
RADIANTE DE 30" 911, 95576
INDEPENDIENTE CON 911. 95579
AUTOLIMPIEZA

PRECAUCION: T instrucciones de
Lea y siga todas las Seguridad

reglas y las instrucciones * Funcionamiento
para el funcionamiento * Cuidado y Limpieza

antes de usar este Cémo Resolver
producto por primera vez. Problemas

Sears, Roebuck and Co., Hoffman Estates, IL 60179 U.S.A.

229C4020P115-1 (SR-10326)



ESTUFA ELEGTRICA TIPu

10re} "INDEPENDIENTE" CON
INDICE AUTOLIMPIEZA
COBIGO F ovnvcemmemsrrsrmnresmmsesssanarns i5
INSTRUC Conssjos para cocinar en e
' HOMND ..viiiimvnassveresesisnonnsyamssanens 16-17
Cémo hornear ... bererrernseenen 18
Seguridad en el uso de la Cémo asar ala parrilia ..ovvnnnn . 19
BSTUIAL 1 vrnrrevrereesvnessermnrermsansemsssirssas 3-6 El clclo de autolimpleza

Dispositivo contra volcaduras ........ 3 Programas especiales..

Cémo protager la cublerta ............. 7

Cémo sacar la cinta de smpaque.. 7 VIGHO 1o 24-25
Caractoristicas de su sstufa........... 8 Panel de control.....c.c.cvvvnirer norr 25
Zonas para CoCtiNar ... 9 Cacerola y parrilia para asar
Utensilios para cocinar ... 9 818 PArtilig ....cesvassercercrnrinmnssatneins 29
Cémo revisar los utensilios......... e 3 Perilias da comtrol ... ccvneenennsnnne. 26
Eficlancla de los utensilios .....c..o.ee. g Foco de ta luz del homo ...vevee 26
Espirales Iradiantes ... 10 Cajén de almacenamiento ........... 28
Ciclo de la unidad irradiants ........ 10 Parriias del hormo c...cwoeacormeas 27
Posiclén de los controles ............ 10 Puerta del horno ...... veeres 27
Zona doble para cocinar ... 10 S

Fuego lBnto ... vcvnenes .1 :

Consejos para hacer conservas .. 11
Funcionas {radicionales del

ROTND «evicereeintnneesinssssmnesssessnssensansss V2

Funciones automaéticas del Antes de flamar para un

17071 [« IO, fberevensaareessirastsatpsanas 12 SOIVICIO cevvrrvcrmrmirirnssnarcrsissns 23731
Oros DOLONGS ....evveevvensninsersnnssinees 12 Ajustes a ia temperalura ... 3z
Panel de control.....ceemeanene 13 GEBNMA uvoiseenereisessinisensaveiensnss 38
RBID| 1eceerrrensnearntmanrasssvsas ersesneseraseas 14 NGmeros para servicios del
Crondmatro de la cocina ............ 14 CONSUTIAOT .ocveriecivniraerinnnansenennnns 34
TONOS covvevrnrrenressrennrmesoresioesesane 15

Para su convenlencia y referencia futura, por favor escriba el niimero deo
modseio y de seris en oi sspacio que se proves. Estén ublcados an &l
marco frontal detrés del cajén: '

NUMERO DE MODELO: NUMEHRO DE SERIE:

- - R

2




5 INSTRUCCIONES
>- DE SEGURIDAD IMPORTANTES

GQUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Loa todas las Instrucclones antes de usar oste aparato. Cuando use

 “Kenmo

aparatos a gas o eléctricos, se doberfan segulr precauclones de

seguridad, incluyendo lo sigulente:

~_DISPOSITIVO

.. DE ESTABILID

&

iR

Todas las estufas se
pueden volcar 2
i35 » Personas podrian resular
i heridas ij
s Instale el dispositivo contral
volcaduras empacado con &

2

la estufa ;
s Vealas instrucciones de 3
instalacién i
Herramiontas que necesitara:

s Dastorniliador de cabeza Phillips
e Llave djustable o abierta de 1 3/8"

B A

PRI

1. Saque la abrazadera del
preempacado ubicado deniro del
horno.

2. Decida sila abrazadera serd instalada
en el lado derecho o izquierdo de la
ubicacion de 1a estufa.

3. Sisllado de la abrazadera de la estufa
es adyacente al gabinste, coloqueia
abrazadera contra la pared de alrés y
el gabinete como se muestra Fig 1.

Si no hay ungabinete adyacente,
delermine cudl sera la ubicacion del
panel de la estufa pintado. Coloque la
abrazadera con su orilia exierior en
este lugar y contra la pared de alras.
Vea Fig. 2.

4, Determine siva a anclar la abrazadera
al piso o a Ia pared. Asegtirese que
asta ubicacién esté libre de alambres
giéctricos o plomerla.

Osllla exteriorde la

abrazadora deboe

ostar on linea con

y, @l lado Izquierdo o
4, derecho de Ia estufa

Fig. 1

5. Pegue la abrazadera firmemente con
los tornilios que se provean, Los
tornillos son para madera, madera
terciada, tablas de particulas y
fragmentos, y la mayorla de marcos da
matal. St va a anclar a cemento, usted
pueda comprar tornillos y anclas
adecuadas en las ferreterlas. Use
barrenos para cemento para hacer los

hoyos requeridos.

Abrazadera Base do In
Tormnillo debe perad
entrer e ls
medora o /
mobtal e

.‘.

Pogaduras a la pared  Flg. 2

6. Usando una llave inglesa, saque las
cuatro palas niveladoras por lo menos
dos vuelias. Vea su gula de instalaclon
para més informacion para la
nivelacién antes de poner la estufa an
posicién.

7. Deslice y coloque la eslufa en
posicién, Aseglrese que el pivelador
de la pala rasera agarra
completamente Ja ranura en la
abrazadera. Si la estufa no se puede
mover suficientemente hacia atras
para que sl nivelador de la pala entre
en la abrazadera, mueva la
abrazadera hacla adelante como se
requiera y anclela al piso en un lugar

diferante.



“Kenmore

DE SEGURIDAD

JADVERTENCIA!

Para prevenir que In
estufa se vueolique
acclidontalmente
dehbido m un uso
anormal, incluysndo una cargsa
excesiva sobre ia puerta,
engiénchela a ia pared o al suelo
i Instalando el dispositivo contra
volcaduras que 8o proves. 8l Ia
| ostufa se mueve para limplaria,
} para hacerle sorviclo o cualgquler
{ razén, asegirese quo el
! dispositivo contra volcaduras
soa onganchado nuasvamente
i cuando in ostufa se coloque de
vuolta on ia aboertura. No hacerio
| podria resultar en que Ia estutla
E 20 vuelguo o on heorldas
porsonelos, Para Inspeccloner ol
dispositivo contra volcaduras,
saque el panel frontal y mire
para asegurarss quo of nivelador]
do Ia pata trasoro osté blon
onganchado en Ia ranura de ia

abrazadera.

IMPORTANTE: Para garantizar su
seguridad, la de su familia y ta de su
hogar, por favor lea su Manual del
Consumidor cuidadosaments,

Manténgalo a la mano para referencias.
Ponga mucha alencién a las seccionas de
seguridad, ASEGQGURESE que su eslufa
sea instalada por un técnico especializado
y que haga tierra adecuadamente,

* NO DEJE 2 los nifos sin vigliancia
cerca de una estufa que se esté usando,

* ENSENE A LOS NIROS a no jugar
con los controfes o cualquier parte de la
estufa y no sentarse, subirse o pararse
sobra fa pusria de este aparate o de
cualquier olra parte de la eslufa,

* PRECAUCION: NUNCA GUARDE
artfculos que sean de Interés para los
nifios an e panef trasero o an losg
gabineles sobre a estufa, Los nifios que
se suban sobre la estufa podrian
resultar gravemante heridos.

* QUARDE ESTE illbro para un uso
future.

¢« NUNCA USE su estufa para entiblar o
calentar una habitacion,

+« NUNCA TRATYE de reparar o
resemplazar una parte de laestufa a
menos que las instrucclonas se den en
este manual. Todo olro trabajo deberfa
ser hacho por un téchico espacializado.

» SIEMPRE MANTENGA ios
revastimiantos combustibles de fas
paredes, corlinas y otros pafios a una
distancia prudente de la gstula.

o NUNCA CALIENTE contenedores de
alimenlos cerrados. El aumente de 1a
prosidn podrfa causar que e contenador
explote y cause heridas.

» HNUNCA deje frascos o lalas de grasa o
goteaduras sobre o cerca de la estufa.

o SIEMPRE MANTENGQA ol dreadela
estufa despejada da cosas que se
podrian quamar. La acumulacién de
comida y grasa y los utensilios de
madera se podrian incendiar, Los
utensilios de plastico se podrian derretir
y las comidas en conservas podrian
explotar. Su horno nunca se deberia
usar para almacenar cosas.

o SIEMPRE MANTENGA la ostufa
despelada de cosas que sa podrian
qusmar (gasolina y olros vapores v
liquidos inflamablas).

¢ NUNCA trate de limpiar las superficies
callentes, Algunos fimpiadoras
roducen vapores noclvos y los pafics v
as esponjas mojadas podrfan causar
quemaduras por vapor.

« NUNCA USE ropa suella cuando use
Ia astufa.

» NUNCA USE una loalla u otro pafic
abullado como agarradera y aseglrese
que la agarradera eslé seca. Lag
agarraderas humedas y las esponjas
mojadas podrfan causar guemaduras
por vapor, NO PERMITA que las
agarraderas togquen las zonas para
cocinar calientes.



INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

« NO TOQUE las superlicies para calentar,
las superficies cerca de ellas o las

: sgg@: licies Interlores, Estas podrian estar
sulicientemente callanles para quemar
aunque se vean de color oscuro. Durante y
después del uso, no toque o permita que la
ropa o materiales inflamables hagan
contacto con las superficies calientes hasta
que hayan lenido liempo de enfriarse, Las
otras superficies cerca de las ventanillas de
ventilacién del homo, puerias, venlanas y
las superficies para cocinar también
podrian estar suficientemente calientes
para causar quemaduras.

» SOLO CIRRTAS clases de utensilios de
vidrio o cerdmica se puadsn usar para
cocinar en la cublerta. Asegurese que los
utensitios qua seleccions estan disefiados
para cocinar sobre fa cubierta sin
quebrarse debido a los stbitos cambios de
temperatura.

* SIEMPRE TENQA cuidado cuando
toque los elementos de la cubierta,
Retendrén calor después de que la estufa
se haya apagado.

« NUNCA OBSTRUYA la ventilacitn del
horno dafrés el slemento derecho de alras.

» LAS OLLAS QUE SE USEN para
cocinar en Ia cublerta deberlan ser de
fondo plano y lo suficientements grandes
para cubrir ol drea que se esté ulllizando.
L os ulensifios qus son demasiado
pequenos expenen el elemento calentador
r podrla causar un contaclo directo o el
ncendio de la ropa.

« RUNCA DBEJE (as unidades de
superficie sin vigilancia a lsmperaturas
altas. Los derrames podrian resullar en
humo o en derrames de grasa que se

podrian incendiar.

o NUNCA COCINE sobre una cubjeria
para cocinar quebrada. Las soluciones
para la fimpieza y los derrames podrfan
peneliarla 'y crear un rlasgo de corta de
corrienta o de incsndio.

* SIEMPRE COLOQUE las agarraderas
(manillas) de las ollas hacla adentio y lejos
do ias olras unidades de la superiicis para

-teduciretriesgo de guenaduras,
encendido, un contacto y derrame
accidental. ’

+ COLOQUE LAS PARRILLAS DEL
HORNO en ia posicidn dassada
mientras el horno esté frio. Si las parrillas
s6 deban mover mientras el homo esta
caliente, no permita que la agarradera
haga contacto con el quemadar calients
del homno.

« DESPUES DE ASAR A LA
PARRILLA, siempre saque la cacercla y
la parrilla para asardel homo y limplelas.
Los sobrados de grasa en la cacerola
para asar podrian incendiarse la préxima
vez que usted use el homo.

* SIEMPRE TENQA cuidado cuando
abra {a pueria del horno. Deje que el aire
caliente y el vapor escapen antas de
mover los allmentos.

» NUNCA UTILICE papsl de aluminio
ara cubrir el fondo del horno. El uso
ncorrecto del papel de aluminio podria
resullar en el riesgo de un golpe de
corrients e incendio.

- A%
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INSTRUCGIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

. SEGURIDADENEL -
. USO DE LA AUTOLIMPIEZA

* LIMPIE SOLAMENTE las parles que se
histan en esle manual. Siga lodas las
instrucclones para la limpisza.

* 81 EL. MODULO PARA LA
AUTOLIMPIEZA funciona mal, apagua
los confroles o desconecis la efectricidad.
Pida un unidad serviclo por un écnico
sspecializado.

* NUNCA FRIEQVUE, rmusva, 0 dafte o
sello da la pusrta en las eslufas con
autclimpleza.

* NUNCA TRATE ds limpiar los utensilios,
ollas, partes removibies ¢ ia cacerclay la
parrilla para asar en el ciclo de
autolimpieza,

* O USE limpiadores para homos - No se
deberfa usar ninguna clase de limplador
para hornos o cremas prolecioras dsntro o
alrededor de cualquier pane dal homo.

jADVERTENCIA DE
SEQURIDAD IMPORTANTE!

Califomia Safe Deinking Water and
Toxic Enforcomont Act requlors quo
o gobornador ds Callfornia publigue
una Hata de substancias quo e}
estado sopa que producen defectos
do nacimiento u otros dafios
roproductivos y requlere que ios
hombres de negocios adviertan a
sus clientea del contacto potancial
a fales substancias. El alsiante de
fibra de vidrio en ¢! horno con
autolimploza emitird una muy
peaqueiia cantidad de monéxido de
carbono durante sl cliclo de
autolimploza. El contacto se puede
minimizar ventilando con uns puorta
o vontana ableria o usando un
ventilador o una campana de
ventliacién,

forre los roclplontes para

derrames con papel do
aluminfo. Eil papel do aluminlo
pusds obstrulr of paso normai
dol calor y dafisr la astufa.
Slempre utilice olias y woks do
fondo plano y daol mismo tamafio
dal alemento que se asté ]
usando. Las utensitlos no se
deborian extender més aiis do
1"del borde del oloemento para

cocinar.
Mrcsoonscmnre o

ILEA Y COMPRENDA
ESTA INFORMACION AHORAIL

Asogilrese que todos on su hogar
sspan qué hacer en cago de
Incendlo. Hunca use agua sobre un
Incendlo de grass; asto solamente
extendor& las llamas.

INCEKRDIO DE QRASA EN LA
CUBIERTA:

Nunca fevante una ofiz on Hamas...
1. Apague los elementos de la superficle.
2. Sologue lallama con una tapa

apretada, soda para ¢ocinar o con un
axlintor guimico, a aspuma o “halon”,

FUEQO EN EL HORNO:
{Ho trate do mover ia cacorolal

1. Ciorre la puerta del horno y apagus
los controles.

2. S el Incendio continta,
culdadosamente abra la puerla, arroje
soda para cocinar sobre ol fuego, o
usa un extintor de quimico seco,
aspuma o "halon’.

f @ PRECAUCION: Nunca |




Bamo Profeger ia E’ubierta
Para Coclnar

INSTRUCCIONES
IMPORTANTES PARA
PREVENIR DANOS A SU

NUEVA CUBIERTA PAF?A
COC.WAH IBRADIANTE

o No arraslre los utensllios sobre la
cubierta.

» No use una toalla 0 esponja para plalos
para limplar ta cubierta.

* No use polvos para fregar, o ianillas de
plastico o ds metal sobre ia cubierta.

* No aplique crema para limpiar sobre la
cubierta si la superficie esté caliente.

e Loa las instruccionses en la etiqueta de la
botella de crema pata limpiar la cublerta
antes de tratar de limpiar la superficie
ds la cublerta,

» Daspués da limplar la superlicie de la
cublerta, asegurese de sacar fodo el
residuo de la crema que podtia quedar
con una toalla de papel seca.

¢ Para dorrames grandes, haga girar la
petilla de control de la superficle ala
posicion de APAGADO {OFF). Ulilice
una toalla de papel seca para limpiar of
derrame, luego use un raspador a hoja
(sujstado con una agarradaera) en un
éngulo de 30 grados sobre 1a supaerficie
de la cublerla para raspar &l resto del
derrame de la zona para cocinar
calients.

« No cocine direclaments sobre la
superficie del vidrio.

* No use la superficie como tabla para
coriar.

OPERACION

PRECAUCION:

Cuasndo los controles

do Ia suporficle so

apaguon, la lux
indicadora de Calor da [a
Superficle permaneceré
encendida hasta que la
suporficle se haya enfrlado
“hasta aproximadamente 150
grados F, La superficio de
vidrio-coramica rotendra calor
dospués que la luz indicadora
8o hays apagado. Tongs
cuidado hasta que Ia superticle
de Ia cublerta haya tenido
tiempo do enfriarse.

y

como sAc' R

Para sacar el adhesivo que gueda de la
cinta de empaque, use un detergente
liquido normal para platos, aceite mineral
o para cocinar. Con un pafo suave frote el
drea y permita que se remoje. Enjuague y
seque bien. Repita el procedimlento
usando un pulidor para estulas para
assgurarse que e! esiufa no sa dafie,
Esto so deboria hacer antos de
encendor la ostufa por primera
vez. La cinta no se puode sacar
una vox que la ostufa se haya
calentado. La cinta ds empaque sa
puede encontrar en {as siguientes &reas:
superlicie de la cublerta, manilla de ia
puseria, &rea dsl panel da control,
moldura de la puerla, area del horno.



OPERACION
CARACTERISTICAS DE SU ESTUFA

interruptor para fuego Luz indivadora de
lento (para unidad Relo] y control superficle callente
posterlor derecha de la estufa

solamente) Interruptor da Ia

4 perillas de lux del horno

control de Ia

Cublonta ——— Luz Indlcadora
f de la superficle
removibles ¥ ﬂ -
| /“""— Ventilaclén del horno
interruptor para A .
elemanto de ) P _ Zona para cocinar
tamario variable G- 1 =
frontal g Segure de Ia puerta dal
/ B horno
Elemento p /T
fuego lento Elemento para asar a
M
Zona para N Ia parriila
cocinar dobla
e Parrillas del horno
Cublerta de removibles
vidrio cerdmica ‘
Seilo de Ja &Jem para

Manlila para autolimpleza
cerrar/abrir
para el clclo da
aufollmipleza
Interior de
horno con Pusrta removible
autolimpisza del horno
Ubicacidn del . la y parriia
numero de ceroia
modelo y serle Elemento para ggar a Ja parrilta

Cajdn de hgrire&ar

almacenamiento

removible
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Cémo Cocinar Sobre Una
Gubierta Radiante

Anies de usar su nueva cubleria para
cocinar radiante, iimpiela con Cookiop
Cleaning Creme®. Esto dejaré una capa
profeciora.

l.as zonas para cocinar se muestran con
un dibujo sobre el vidrio. La marca cerca
de cada perilla de control le muestra cuél
zona radiante se encisnde con esa perilla.

Zonas para coclnar

deraecha

Fronte

derechs
izquierda

Trasera
Izquierda

© . UTENSILIOS "
Y WOKS PARA COCINAR .

Use ollas y woks que tengan fondo plano.
El tamafo de los utensilios deberfan ser
del mismo tamafio que la zona que se aesta
usando para cocinar.

Las ollas
Fando Wﬁ doberlan
""') {— fondo
3& olia T
plano

Tamaiio de la zona
para coclnar

" COMOREVISAR
LOS uns:vmuas
fondo plano, haga

- .
gsta prueba. Invierta la

olta sobre la cubierta, coloque una regla
sobre la superficie de la olla. Haga girar la
ragla en un circulo complelo, revisando
miantras la da vuelta cualquier espacio
que podrla existir entre las dos
superficies. El fondo de la olla y el filo de
la regla deberian coincidir uno sobre el
otrc a Wravés de lodo el largo.

Si usted no eab@ s
sus utensilios tienen

 EFICIENCIA
" DE LOS UTENSILIOS

Acero inoxldable: Altaments
racomendado para Uso con su nusva
cubierla para coginar. Especialments
busno con un fondo de lipo doble.

Atluminio: So recomienda los utensilios
de aluminio pesado.

Hlerro forjado: Las ollas de hierro
forjado que son compiatamenta cubierias
con porcelana son recomendadas. Las
ollas de hierro forjadoc que no son
cublertas con porcelana podrian rayar la
superficie de vidrio ceramica da la
cubierta

Fondo de cohre: Tiene buena
eficiencia, pera podria dejar un residuo
sobre la superficie de la cubienta.

Vidrio cerdmica o pledra: Son
utitizables, pero no racomendados.
Podrian rayar la superficie da la cublerta.



OPERACION

&domo Cocinar Sobre Una
Cublerta Radiante

Cuando las periltas estan encendidas, los
espirales bajo el vidrio irradian calor a
través del vidrio hacia et utensilio para
cocinar. Tomard vatios minutos para que
{os espirales se callenten; a madida que fo
hacen §e puede ver una lrradiacion roja
sobre fa superficie de (a cubleria para
cocinar,

. CICLODELA =
 UNIDAD IRRADIANTE - =

Es normal ver qus ios slamentos se
enclenden de color rojo y que despuds 8
oscurazcan misnlras $e cocina a
temperaturas que no sean altas. Este ciclo
da encendido y apagado se usa para
mantener la posicién del controt
seleccionada, El clclo qus toma lugar
cuando &l selecior esta en posicion Alla
(H1) se dehe a la mala franslerencia da
calor g una olla que no es da fondo plano.
Los fimitadores de temperatusa de fas
zZonas para cocinar provesn una
proleccién para su nueva cubierta. Los
fimitadores encenderén y apagaréan los
espiralas irradiantes miantras se cocine o
$6 hagan consetvas. Este procedimiento
ayuda a mantener una teraperatura para
cocinar constante sin parmilir que las
zonas para cocinar se scbrecalienten,

POSICION -

DE LOS CONTROLES

HI  Se usa para comlenzos rapidos, tal
como para hesvir agua.

MED So usa para harvir y frefr.

LO  Seusa para comidas al vapor o
para mantanes los alimentos a
temperaluras para ser servidos.

t. Empuje para hacer
girar {a petilia.

2. Cologue enlre fas
marcas para el
calor deseado.

Lafuz Indicadora de Iz unidad de
superticle se encendard cada vez que una
Zona para cocinar es aclivada.

£l slemento trasero izquierdo tisne dos
zonas para cocinar:

Zons para cocinar doble
{Frents lzqulerds solamenis)

Zona de 8° para
utensilios grandes

Zona de §° para
utensiliog pequelios

Zona de 8"
o Para usar el drea para

cocinar grande da 9", ©
empuie la patrte superior
del Interruptor y empule fa
perilia de control para
hacetrla girar a la posicién
deseada, ©

Zona do 6"

+ Parausar el drea para cocinar pequefia de
8, empujeia parte infarior delinterruptory
empuje la perilla de conlrol para hacerla
girar a la posicién deseada.



OPERACION
Gomo Gocinar Sobre La
Gubierta Radiante
1. Launidad de fa superlicie postarior
fzquisrda asta squipada con un

Intercuptor para cocinar a FUEQO
LENYOC.

Slustad necesita un calor
extremnadaments bajo, empule sl
intarruptor a la posiclon para FUEQO
LENTO y haga girar la parilla de control
a Lo (BAJO).

Control posterior
* lzquierdo

2.

3. Cuando ol FUEQO LENTO os
activado, a luz indicadora sobra el
inferruplor se encandera.

Cuando haya terminado de
usar la funcion de FUEQOQ
LENTO, empuije sl interruptor
para FUEQO LENTO aia
funcion para cocinar normal y @
cologue la perilla do control en o’
Ia posicién de apagado {OFF). %
La luz indicadora se apagara.

Asegtirese de empular sl interruptor para
fuago lento para deactivar {a posicion antes
de hewvir agua o utitizar oira funcidn para
coclnar que requisra un calor alle. En el lado
derecho del panet de controf usted notard
una luz indicadora que dice UNIDADES
DE SUPERFICIE {SURFACE UNITS).
Esis Indicador se encenderd cada vez que
una perifia de la unidad de superficie esté
encendida. Siempra revise esta luz
indicadora antes de dejar su estufa sin
supervision.

4.

11

tLuz indicagora da unidadses de guparticle

HOTA! La zona do baja tomperstura
dal elemento para coclnar a fuego
fonto osta disponibie para maniener
tibiaz los alimantos gue ya han sido
cocinados. Los alimentos no
deberian mantenerse a estas bajas
temparaturas por més de dos horas.

 CONSEJOS P,

_ HACER CONSERVAS

Las ollas para hacer conservas a presién o a
bafio marla y las ollas de diamelro grande
gue se exliendan méas de 1* del bords do las
zonas para cacinar se pueden ulilizar para
hacer conservas. Sin embargo, no utllice
ollas para hacer conservas grandas, ollas y
freldoras para hervir o frelr alimenlos que no
sean agua, La mayoria de fos jarabes o
mezclas de salgas y 0dos los tipos de
frituras se cocinan a temperaturas mucho
mds ailas qua las necesarias para hasvir
agua. Tales temperaluras podrfan
sveniualmente danar las superficlss de la
cublerta qua rodean las zonas para cocinar.

1. Aseglrese que la alia esté centrada

sobre el quemador.

Asegurese gue la ofla sea da fondo
plano.

Use recelas y procedimientos de busnas
fuentes. Estas se encusntran disponibles
de fabricantes tales coma Ball® y Kenr®
y ef Serviclo de Extensién dsl
Departamento de Agricullura.

Tenga cuidado cuando haga conservas,
para prevenir quemaduras a causa de
vapar o calor.

2.

3.

4,



OPERACION

Reloj, Gronémetro y Nuevo Gontrol

TRT MCHL

Las lunciones del RELOJ, CROROMETRO y HORNO de su estula nueva son

simples vy faciles de entender.

El botén con las flechas para SUBIR o
BAJAR las HORAS e permite selecclonar
la hora exacta que necesita.

El dial en el cenlro do su control mostrard:

4. EIRELOJ paralahora e;!ei dia.

2. Lacaniidad de lismpo que ha
ssleccionado cuando use el
CRONOMETRO.

Ef.. DIAL EN BLANC

Si ustad prefiera no ver Ia hora del dia en el
dial, su nusvo control le ofrece la
caracterlistica especial de poner el dial en
blanco, o de no mostrar nada en el dial.

Para activar asty funcidr:

St ia hora del dia s8 muostra en sl dial,
empuje el botén det RELOJ dos veces.

Para activar nusvaments el dial del RELOJ,

empuje el botdn del reloj dos veces.

CODIGOF

Si el control hace pestafiear una “F”
seguida de un nimero y un tono continuo,
exisie un error en el codigo de la funcién.
Tome nota del nimero después de la “F".
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Ponga la perilia del control del homo enla
posicién de apagado {OFF) y empuije el
botén TIMER ONJOFF y ol botdn del
RELOJ (CLOCK). Parmita que el homo se
enfrie por 1 hora y trate nuevamente la
operacién de! horno. Si el problema se replte
flame para un semviclo, Digale al técnico qué
codigo estaba pestafisando,

Cuando la corrisnte se prende por primera
vez en su estufa, el dial hara pestanear
“pEr Apretando 6l Boton de RELO ol dial
cambiard a “12:00", ol cual pesiafiears.
Empuje el Botdn de! RELOWJ nusvamente y
usied estara lista para poner e Reloj.

El Cédigo “PE” también ocurrira fuando
haya un corte de corriente. Cuando la
elsciricidad vuslva, el Reloj v el Crondmetro,
sl usted los ha programado antas del corte
da corriente, tendran qus ser programados
nuavamenta. Asaegurese de poner la
PERILLA DE CONTHOL DEL HORNO
on “APAGADO” (OFF) anles de
reprogramar la operacion.

 APAGADO

AUTOMATICO DEL HonNo' |

Como medida de precaucidn este homo se
apagaré automaticamente sl se deja
prendido por mds de 12 horas.



OPERACION
Control Del Horno

£l contrat de su horno tiene una perilla
para seleccionar Hornear, Asar o Limplar,
Simplements haya girar laporitaaia

temperatura deseada para asas o limplar;

» Las luces indlcadoras:
PRECALENTAMIENTO — se prende
y panmanece encendida cuando el
horno haya alcanzado las tamperaturas
seleccionadas.

» HORNO ENCENDIDO — so enclende
y permanece encendida cuando la
funcidn para hornear, asar, o fimpiar
haya sido ssleccionada.

* LIMPIEZA — se enclende para ia
autolimpieza, Si a luz indicadora para la
LIMPIEZA pastaiea, usted deberfa
ravisar lo sigulente:

1. Lamanilla dsl cerrojo esta
enganchada durante una funcion para
hornaar.

2. Lamanilla del cefrojo no esta
enganchada durante una funcién de
autolimpieza.
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Su control tiene fuces indicadoras
individuales que Ie mostrardn las funciones
que usted ha seleccionado.

A medida que usted lea su manual,
encontrara el proposito de cada uno ds
astos indicadores y como le ayudarén a
sntender sU nuevo conirol,



#¥enm
OPERACION

Reloj y Cronometro

Et RELOJ y ol CRONOMETRO so
programan usando los botonas. Ef
CRONOMETRO no conlrolara ninguna
operacidn del horno.

mvems 1. Empuie el boldn para
‘ RELO {CLOCK) hasta
fue empisce a pestahsar.

2. Empuje ef botén para

El reloj empezard a dar la hora dentro de
un minuto o usted puede smpuljar & botén
del RELOJ para un comienzo inmediato.

COMO PROGRAMAR E
. CRONONMETRO.

El Crondmetro es sdio un cranémetro en
minutos y no conlrolard las operacionas
del horno. La cantidad de tlempo maxima
que puade programar es 11 horas y 59
minulos.
ammeag 1+ Emptje ol boton TIMER
5 ON/OFF

(CRONOMETRO),
Mostrara "0:00" y la luz
indicadora del crondmstro
smpazara a pestafear,

Empuije los bolones con la
flechas para SUBIR o
BAJAR LOS MINUTOS
para programar los minutos
exactos que preflere usar,

SUBIR o BAJA LA HORA.
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Después de soltar lns h-tanes de MIN or
HA, 1a luz indica:’ wnelro
oslafioara da tre. ces, La luz
indicadora del crondmet o permanecera
gggendida hasla que la cuenta llegue a
Cuando &l crondmelro empisce la cuenta,
usted podria apretar el bolén del RELOJ
para volver a la hora presente del dia.

Al final de la cusnta el control empezaré a
sonar y la luz indicadora del cronémetro
empezara a pestafear. Em ul};a el bolén
TIMER ON/OFF (BOTON DEL

CRONOMETRO).

- COMO REPROGRAMAR EL
. CRONOMETRO

Si usted ha seleccionado una cantidad de
tismpo, pero dacida cambilario:

Sila cuenta se muesira en el dlal, empuje
¢l botén de los MINUTOS o de la HORA
con las flechas hacia ARRIBA o hacia
ABAJO. Sslecclona al iempo que
nacasita.

Si et reloj de la hora de! dia aparece en el
dial, empuje el botén TIMER ONJOFF.
Entonces smpuje uno de los botones de fa
HORA o MINUTOS con las llechas
hacia arriba o hacia abajo. Seleccione el
tiempo que usted prefiere.

Si usted ha programado el horno para
hornear, y estd usando of crondmetro de la
cocina y dacida cambiar el empo,
empuje la Hliecha para SUBIR hasta que
la luz indicadora de TIMER ON/OFF
pestafies, luego empuje cualguiera de las
flschas para hacer el cambio.

Si usted desea cancelar el
CRONOMETRO, Ia cuenta debe
aparecer en i dial. Si no, empuije el botdn
TIMER ON/OFF para que aparezca la
cuenta, sntonces empuje el botdén TIMER
ON/OFF para cancelar.



e R El precalentamiento es sublr la el homo- - -

OPERAGION temparatura a la temperatura que va a usar

cuando hornes. Permila que el homo se
canse[os Para Coclnar En El pracaliente bien cuando ?as racetas

Horno requiaren precalentamiento.

Es normal sentlr un poco de olor cuando use Seiciunliabinn

SE h?mg e o vontil I 33/113&" ?6 Enia parle frasera del ?\omr:e us%ed notard un
Tiande un vontans o usando una pequefio tubo. Esto es un sensor de calor

abriendo una ventena 0 usando una e maniione ic tamparatura dsl homo,

campana de ventliacién. Nunca mueva o doble este tubo.

| Sensor do
IMPORTANTE: Nunca cubra el fondo del
horno o fa paritia del horno con papel de *‘mi’;?r;‘:‘ del

aluminio. El uso inadecuado pueds causar
una mala circutacion del caler, pobres
rasultados al hornaar, y podria dafar el -
acabado del horno.

La zona de temparatura bala de su homo
(entre 170° y 200°F) esta disponible para
maniener los alimentos tiblos, Sin embargo,
jos alimentos no se deberfan mantensr a
osias bajas temperaturas por mas de 2
horas.

;. |
\-4
(1 o ET Ty
:.5 _’,mhmu \’é‘
Jf AN §illll‘l\l\\\\i‘i
ity ""““"” el “!I“““h\"‘g

La ventilacién del horno esté ublcadabajoia A medida qus el homo se caflenta, el

zona derecha trasera. Esta 4rea se podria cambio de temperatura dentro del homo
calentar mucho durante el uso del horno. La causa que gotas de agua se formen sobre el
ventilacion es importante para la correcta vidrio de la puerta del horno, Para prevenir
circulacion del aire. Nunca chstruya ls esto, abra la pueria por Unos momentos para
ventliacién. permitir que salga el alre himsdo.
: g Ventllaclén " P —
% del horno " CUANDO =

B Cuando use su conveniente operacion de
NOM}H@ ST Comienzo Demorado, los alimenlos {ales

' como productos lacleos, pescado, aves,
Slabre la pifﬁna frecuentemente pala mirar atc., nunca §e deberian da§ar exguastos pot

los alimentos, causaré una pérdida de calor  mas de una hora antes da ser cocinados, La

y malos resultados cuando hornee. temperalura amblente y el calor de la luz del
horno promuaven el cracimiento de
bacterias.

15



OPERACION
Consejos Para Cocinar En El
Horno

El Sansor de Temperatura del Horno én la
parie lrasera dsel horno mids y controla
continuarments la temperatura denlro del
horno. Para mantsner una temperatura
programada constants, los elementos haran
un ciclo de encendido y apagado mientras
sl hotno cocina.

- coLoc, '3 LOS UTENSILIOS -

Si est4 horneando con mas de un ulensilio,
coldquelos de manera gque cada uno lenga
por lo menos de 1" a 1 1/2° de espacio de
alre a su alrededor. Coloque los ulensilios de
manera que ninguno quede direclaments
encima de otro.

A SR
m Wi#nit%‘tt 20N
W o
(H il o v %“’:“

; rIllﬂ!tnERW 3

BANDEJAS BAJAS PARA QALLE-
TAS, sin lados, permiten que ¢l aira circule
alrededor de las galletas para que se
doren en forma pareja.

ﬁTEl\lsltﬁ}s BRILLANTES que
reflejen calor, son perfectos para que los
queques y panes rapidos tengan una
corleza café dorada.
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LOS UTENSILIOS DE VIDRIO,
CONTRAPEGADURAS O
OSCURECIDOS POR LA EDAD,
absorben calor y pueden ser usados para
panes con levadura, cortezas para
pasleles o alimentos que necesilan tener
una corteza de color café. La temperalura
del horno cuando use eslos utensilios
deberla ser reducida en 25° F.

Las parrillas del horno astén disefiadas con
topes, una conveniencia y lambién una
medida de precaucion. Las guias tlenen un
tope para prevenir qus las parrillas se den
vueita cuando se sacan del homo.

Tope en ias
guias para fas
pareilins

Su horno tiene cuatro (4) posiciones para las
pariltas. La posicidn de més arriba es
solaments una gula. No puede ser usada
como posicitn para una parrilta.

Guins

iz Ny
F;j/fflllilli lttltlt‘i\"n\\

A Y S A
NSy

- py A

mmm

Siempre coloque las parrillas del
horno en Ia posicién correcta
cuando el horno esté frio.

 AJUSTEALA -
 TEMPERATURA DEL HORNO'

Usted podria pensar que su horno nuevo
cocina diferentemente al hormo que
reemplazé. Le recomendamos que use su
horno nuevo por varias semanas para que
se famifiarice mas con él, sigulendo los
tiempos que se dan en la recela como una
guia. Vea Ajusles-Héagalos Usled Mismo en
la parte de alras de este manual para hacer
los ajustes si cree que su horno esla
funcionando demasiado caliente o frio para
su prelerencia,




Consejos para Cocinar En El
Worno

4. Dévuelta la parilla OVEN CONTROL a
_ latemperatura deseada de tibloWM
hasta 550° F. A madida que la perilia gira,
el dial del control mostrard los cambios de
temperatura. Cuando el dial muestre la
temperalura que usted selecclond, suslie
la perifa del conlrol. La temperalura
permanecerd en el dial por 5 segundos y
luego volver4 a la hora del dia. Para ver
nusvamente ol dlat de la temperatura,
empuje of botén con la flecha hacia abajo.
La luz indicadora HORNO ENCENDIDO
{OVEN ON} se encendeard.
Cuando sl horno haya alcanzado la
temperatura seleccionada las luces “PRE-
HEATED"” y “OVEN ON" s
ancenderdn. Ponga la comida en sl horno.
Las lucss indicadoras de “PREs
HEATED” y “OVEN ON"
permaneceran encendidas hasta que el
hormeado haya terminado y la perilla de
condrol g8 haya pusslo en la posicién de
apagado (OFF}.

" COMO PROGRAMA
- PARA COOK'TIME

Asegurese que el reloj estd moslrando la
hora correcla del dia.

Empuje e! boton COOK TIME ON/OFF.
Empuje los botones con las flechas para
SUBIR o BAJAR las HORAS y/o los
MINUTOS para programar la canfidad
de tiempo para cocinar.

Haga girar la PERILLA DE CONTROL
DEL HORNO para saleccionar la
lempearatura que desea usar. Cuando ia
temperatura dentro del horno llegue ala
lemperatura que usted ha selecclonado
la luz de precalentamiento se encendera.
Cuando se termine de horneat, &l conliol
sonara v la luz indicadora de Homo

2.

3.

4.

4.

5.
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Automatico pestafiearan hasla qus ia pe-
rilla de conirol del horno se coloque en la
posicion de APAGADO [OFF).

. ~.COMO PROGRAMAR UN . .
c L COMIENZO DEMORADO -
4. Asegurese que el relo} esté mostrando la
hora conracla del dia.

Empuje el botdn COOK TIME ON/OFF.

Empuje los botones con las flechas para

SUBIR c BAJAR las HORAS y/o los

MINUTOS para programat la cantidad

de tiempo para cocinar.

Empuje e botén START TIME ON/

OFF.

Empuje los botones con las llechas para

SUBIR o BAJAR las HORAS y/o los

MINUTOS para programar ia hora en

que desea que el horno se encienda.

Haga girar la PERILLA DE CONTROL

DEL HORNO para seleccionar la

temperatura que desea usar. La luz

indicadora de horno encendido
pestafiears cuando los tiempos sean
programados en AUTOMATIC OVEN

{HORNO AUTOMATICO], paro una

temperafura no es seleccionada.

Las luces indicadoras de STARY TIME

(HORA DE COMIENZO) y AUTO-

REATEC OVEN so encenderdn.

Cuando se llegue a la hora de comianzo,

¢l homno se encenderd aulomaticaments

y empezard a cocinar. .

Cuando la temparalura dentro del harmo

flagus a la ternperalura que usted ha

sefaccionado fa luz de pracaleniamiento
se encendera.

10, Cuando se lermine de hornear, el control
sonara y a luz indicadora de Hormo
Automatico pestafieara hasta que fa pe-
rilla de contro! del horno se coloque en la
posicion de APAGADO [OFF).

NOTA: Después de empuijar los botones

Cook Tirme o Starl Time, si usted vacila antes

dae empujar los botones Hour/Minute, el dial

pestaneard 3 veces y volvera a la hora del
dia. Si gsto suceds, simploments empuje el
botdn Time que estaba programando
nuevamente para continuar. COOK TIME,

CLOCK, TIMER, o START TIME so

pueden ver si empuje el botdn deseado una

vez. Empuje los botones con las flechas para

SUBIR o BAJAR si desea cambiar una

cantidad de tiempo.

2.
3

4

5.

6.

7

8.

9.



OPERACION
Cémo Asar A La Parrllia

Asar es cocinar al calor directo del
elemento superior. La puerta del horno
deberfa permanecer ablerta en la posicién
de tope para asar cuando ase a la pariliia.

No s necasarlo precalentar el horno
cuando ase a la parrilia. Use la cacerola y
ia parrilla para asar qus viens con su
astufa. Ambas estén disefladas para
dranar adecuadamente la grasa y los

liquidos.

: @ aluminio debo estar

, moldsads firmomente &
1o parrliia y 1o corten on of

i papel deben colncldir con los

: cortes de ia parrille. Esto

i permite que Ia grasa y los
liquidos calgan a Is cacercla,
ovitando que se produxca un
Incendlo y humo excesivo.

Slempre saque In
cacerolayila
parrllia del horno.
QGuardar y olvidar
UnA CAceroln para
asar sucla 6n ol horno es un
peligro para produclr un
incendio o humo,

aluminio, ¢l papel de
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El Departamanto de Agricultura de los
Estados Unidos nota qus las carnes
cocinadas crudas son populares, pero
que la carne qua se cocina hasta sdlo
140°F, (cruda) significa que algunos
grganismos venenosos podrlan sobirevivir,

Mientras més cerca cologue los alimentos
del elameanto para asar, mas rdpido se
dorarén por afuera, pero quedando rojc o
rosado en el centro.

Colocando las carnes lejos del slemento
permitird que las carnes se cocinen en &l
centro mlentras se doran por afuera,
Usando estas posiciones, cocine ! lado 1
por lo menos 2 minutos mds que el lado 2.
Si su horno esté coneclado a 208 voltios,
usted podria usar una posicién de parrilia
més alta y/o cocinar los alimentos por més
tiempo.

Ei tamafio, peso, grosor, temperatura
inicial v su preferencia personal afectars el
asado a la parrilla, Esta tabla estd basada
én carnes a la temperatura del

refrigerador.
ALIMENTO POSICION | TiEsSPO TOTAL
HE {minutos)
PARRILLA

Bletac 1 do prusas ] [XT!
Yorteg de came
moilde-1" g Jrieeo] 3 15-18
Chulatas de cerdo-

_M2* de grueso 3 2749
Pescado (filetes) ] 1113
Polio {(pream) 2 4583

1a. Empujs ol bolén BROIL. (Esto
automiiticamente programa
ASADO en HI-ALTO).

1b. Mientras el indicador de programa
pestafiea en el dial, empule
nuevamente el boldén BROIL si
prefisre asar en BAJO {LO). Ass en
LO {BAJO) para cocinar blen
afimentos tales como aves o corles de
carne gruesos sin que se doren
demasiado.

Empuje al botén START,

Cuando termine de asar, empule el
bolén CLEAR/OFF,

3.



El Giclo De Autolimpieza

' COMO PREPARAR
'SUHORNOPARAUN

 CICLO DE AUTOLIMPIEZA.

1. Saque la cacerola y la parrilla para
asar; i@ pariia del horno, ulensitios, y
cualquier papel da aluminio que
podria quaedar en ei horno.,

2. La suciedad en sl frente del marco,
1* dentro del horno, y alrededor del
sello de la puerta del horno tendré
que ser limpiada a mano.

Marco frontal

Revestimento de \
la puaria

Limple astas &reas con agua caliente,
lanillas con jabén o limpiadores como Soft
Scrub® para sacar cualquier sucledad.
Enjuague blen con agua limpla y seque.

3. Limpis cualquier derrame pesado del
fondo dsl horno.

4. Nolimpie sl selio ds |a puerta del
horno. El material de fibra de vidrio de
{a puerta def horno no soporta la
abrasién. Es esencial que el selio
parmanszca Intacto. Sl pola que se
esta gastando, trizando, o saliendo de
fa puerta, debarla ser reemplazado.

CUIDADO Y LIMPIEZA

El selio de la pueria esta disefiado para
que tenga un espacio de 56’ en el fondo
del horno.

Panel de ia puaria

+
Revestimento de Ia puerta

Esto parmite la circulacion adecuada del
alre, Es normal que su horno dé 1a
apariencia de no tener un buen sello sobre
el horno. Esto se debe al selio. La
ubicacién del sello sobre la puerta del
horno mantiens la puerta sellada y previene
cualquier pérdida de calor.

so deberian dojar
dentro de! hormo
durante un ciclo de
autolimploxza.

Las parrilias del horno se
podrian iimplar durante el ciclo
de autolimploza, pero perdaerén
su brillo y so pondran dificiles de
desiizar. 8l declde dojarlas
dentro durante el ciclo de
Hmpleza, piseclos acelte vegota!
para quo se desiicen més
fAclimonte.

Durante el primer ciclo de
limpioza, vontlie Ia habitaclén
con una ventana ablerta o una
campana do ventilacién. Esto
oevitark el olor tuerts producido
por ¢l calantamliento do las
partos nuevas,

19



“Kenmore
GUIDADO Y LIMPIEZA
El olala De Autolimpleza

PARA PROGF?AMMAH
!EZA

EL CICLO DE LiMF

1. Para mejor resultado, siga los pasos
para PREPARAR SU HORNO.

2. Sila marnilla no se ve, lovants {a cublerta
superior y tire ia manilla o més aluera
posibia.

3. Corra la manilia hacia Ia derecha. No
fusrce ta manflla. Sl no corre faclimenta,
usted no ia ha tirado lo més afusra
posibla desde {a cublarta. Repita el paso
2.

4. D4é vualta la perilia de control a
“CLEAN" [LIMPIBZA). Las luces
indicadoras del CERRGJO DE LA
PUERTA (LOCK DOOR} vy ds
HORNO ENCEREDIDO {OVEN ON)
se encendardn.

8. Lamanilla se snganchard cuando se
flegue a las altas temperaturas dentro
dal hormo.

8. Elciclo da limpleza dura 4 horasy 20
minutos, esto incluye un periodo de
enfriamisnto. Usted pueds cambiar esta
cantidad da llsmpo para la iimpieza
desde 3 horas hasta & horas y 59
minutos empujando los bolones con las
flachas para SUBIR ¢ BAJAR Ia
HORA y/o los MIHUTOS, mianfras los
dos puntos estan pastafisande.

Cuando el ciclo de limpieza hay aempezado,
usted pueda empujar 6! botén CLOCK para
que al dial muastre la hora def dla. Si empuja
ol botén COOKTIME usted pueda ver el
fiempo de limpieza qus gueda.

7. Cuando el ciclo da limpieza a5
completado, las luces indicadoras de
“OVEN ON" (HORNO ENCENDIDO)
y “CLEAR" (LIMPIEZA) pestafiearan
hasta qus la perilia de control se
coloque en pusicion de apagado.

8, Cuando a temperaulra se haya enfriado,

la maniila se deslizara {dcliments hacia
la fzquierda.

1. Para msjor resultado, siga los pasos
para PREPARAR SU RORNO.

2, Sisumanija no se ve, levanie la cublera
superior y lire la manilla lo méas aluera
posibla.

4, Corra la manilia hacia la derecha, No

fusrce 1a manilia. & no corre faciimants,
usted no la ha tirado lo més aluera
posible desde la cubierta. Repita el paso
2.

4, 06 vusiia la perilla de control a
“CLEAN" {LIMPIEZA). Las luces
indicadoras del “CLEAN" {LIMPIEZA)
y do HORNO ENCENDIDO {OVEN
ON) se encenderan.

8. Para demorar e} comienzo de un ciclo de
fimpisza, empuje el botdn STARY
TIME ON/OFF.

8. Empuje el botén con la ff scha para
S$UBIR o BAJAR Iz HORA 0 los
MINUTOS para programar la hora del
dfa en que desea que ef homno empiece
a llimplarse automaélicamente. La luz
indicadora “OVEN ON” {HORNO
ENDCENDIDO) sslard apagada hasta
que se llegue a la hora de comienzo .

7. Cuando &l ciclo termins, las luces
indicadoras de “OVEM ON"” v
“CLEAN?” pastafiearan. Coloque la ps-
rilla de control del homo en la posicién
de apagado y desenganche la puerta.

- PARA INTERRUMPIR
EL CICLO DE LIMPIEZA .

Dé vueita fa parilia de controf del horno a fa
poslcion de apagado {OFF). Tendra que
asperar a que la temperatura del horno bajs
a menos de la temperatura de cierrs {aprox.
1 hora) antes de tratar Iz pusria. Las luces
indicadoras no pestafiarén se e ciclo de
limpieza es iMlerrumpido.

' DESPUES DE CICLO

St quedan manchas blancas, timplefas con
un pafic o esponjamojada, o friéguelas con
una lanilla de acero con jabon y enjuague
bian.



LIMPIEZA
Come Limpiar La Cublerta De
Vidrig-Ceramica

La limpleza de ia cubierta de vidrio-
cerémica es diferente a la limpleza de la
cubieria de porcelana comin. Para
mantener y proteger la cubleria de vidrio-

cerdmica siga estos pasos hdsicos.

 LIMPIEZADIARIA.

Use solamente Cook Top Cleaning
Creme® sobre vidrio-cerdmica,

Para suclodad normal, ilviana:

1.

2.

Usando una toalla hdmeda, frote
varias gotas de crema sobre el 4rea
sucia, Limplela hasta que toda la
suciedad y la crema sean removidas.

Limple Ia superficle con crema
después de cada vez que cocine. La
limpieza frecuents as asencial para
prevenir rayaduras y abrasionsas.,

Para sucledad pesada, quemadas

1.

2.

3.

4,

Apiigue unas gotas de crema en el
érea sucia cuando estd fria.

Usando una {oalla de papel himeda,
frols la crema sobre el 4rea con ja
sucledad qusmada.

Sujetando un raspador a hoja en un
angulo ds 30 grados sobre Ja
superlicie de vidrio ceramica, rasps
cuidadosamente el resto de la
susiedad.

81 queda algo de sucledad, repita los
pasos que se listan arriba. Para
proteccién adicional después que la
suciedad haya sido removida, pula
toda la supstiicie con crema.
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CUIDADO Y LIMPIEZA
| @ IMPORTANTE: El uso |

deo un raspador no

daiiara Ia suporficio sl

so mantione un éngulo
do 30 grados. No use una hojs
para afoitarse que o516 gastada
o meliada sobre {a cublerta.
Quarde ol raspador a hofa fuera
deo!l alcance de los nifos.

| CUIDADO ESPECIAL

Los derrames de azdcares (lales como
jaleas, chocolate, y jarabes) o el plastico
darratido puede causar hoyos en la
cublerta a menos que el derrams se
sague mientras {odavia esté calienie. Se
dabe usar un cuidado aspecial cuando se
limpian sustancias calisntes.

Siga estas instrucciones culdadosamente
y impie |a suciedad mientras el darrame
asté caliente,

1. Apague la zona para cocinar afectada
por el derrame. Saque los utensilios.

Usando un guante para horno, sujete
ol raspador en un angulo de 30 grados
sobre la cubierta y raspe ef derrame
caliente hacia un 4rea fifa fuera de la
20na para goclnar.

Con el derrame en un area fifa, use
una foalla de papel seca para limpiar
cualquier sucledad. Cualquier derrame
que permanezca se deberfa dejar solo
hasia que la superficie de la cubleria
sa haya enfriado. NO continde
utifizando la zona para cocinar sucia
hasta que todo el derrame haya sido
limpiado. Siga los pasos bajo
suciedad pesada para continuar el
proceso de limpieza.

2.

3.



CUIDADO Y LIMPIEZA
De La Cublerta De Vidrio-
Cerdmica

. INFORMACION GENERAL

A madida qua la crema lmpla, deja una
capa protecltora que ayuda a prevenir ia
acumulacidn de dep6sitos minerales
{manchas de agua) y facliita la limpleza
futura, El detergente para lavar platos
efimina la capa protectora y ho seé deberia
ulilizar.

¢ La mayotia de los limpladores contlenen
amonia, quimicos y abrasivos que dafian
la superficle da su cublerta. Use
solamante Cooktop Cleaning Creme®
para una limpleza adecuada y para la
protaccidn de Ia superficle de vidrio
ceramica.

Si usted arrasira oi fondo de las ollas de
aluminio o cobra sobre la superficle da
ia cubleria, podrfa dejar marcas de
metal en forma de rayaduras. Usa el
raspador y la crama para la superficle
para sacar estas marcas. St no saca
asle residuo inmeadiatamente, podria
producir marcas permanentss,

St las oflas con un enchapado de
aluminio delgado, de cobre o de esmalte
hlerven cuando eslén $8Cas, so podrian
fundir con la superficie de la cublerta.
Esta descoloracion negra deberia ser
sacada inmediatamenta o podria ser
permansnte.

Ef uso de limpladores de vidrio podrian
dejar una capa irridescante sobre la
cubierta. La crema para limplar sacaré
esia capa.

L2
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*» Las manchas de agua {dep&sitos
minsrales) soh removibles usando
crema y vinagre blanco a toda fuerza.

+ No use un raspador con una hoja
gastada o mellada sobre la cubierta,

¢ No use limpladores abrasivos o lanilias
abrasivas sobre la cublerta.

+ Sa pueds usar lanillas de pléstico tal
como Dobis.

Para ordenar Cooklop Cleaning Crama®

adicional, llamse a su Centro ds Serviclo o
tlenda Sears més cercana, pida el {Slock
No. 40079).

MATERIALES D LIMPIEZA:

o Datargente liquldo para platos
* Agua fibla
¢ Pafio suave

Ho use iimpadores ebrusivos,
fimpiadoras Industriales, o
bianquedores {cioro).

" CACEROLA Y PARRILLA
LLA

 PARA ASAR A LA PAR.

MATERIALES DE LIMPIEZAs

¢ Datergante liquido para platos

* Agua libia

» Lanlltas de acero con jabén

o Limpiador comercial para hornos

COMO LIMPIAR:

Permita que la cacerola se remoje. Ponga
detergente para platos sobre la parrilla y
cubra con un pafio 0 una toalla himeda
por un rato. Friegue a medida que sea
necesario. Lava, enjuagus, y sequs blen.
Usted también podria poner la cacerola y
la parrilla en la favadora de plates.



IDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles

PERILLAS DE CONTROL

MATERIALES DE LIMPIEZA:

e Dalorgente para platos
» Agua tibia
e Pafio suave

Canal
moldeado

"Renura plana
on ol tailo

Qsncho
de! resorte

COMO SACAR:

1. Asegurese que la perilia asté en
posicién de apagado.

2. Tire derecho hacla afusra del talio.
Usando un pedazo de cuarda podria
facilitar el sacado de la perilla. Ponga
la cuerda debajo y alrededor de la
perilla, y tire derecho hacla afuera.

PARA LIMPIAR:
Lave bien la perilia con agua con Jabon,

Sequa completarmenta con un pafio suave.

No permita que Ia perilla se
remojo.

PARA COLOCARLA HUEVAMENTE:
1. Mire la parie trasera de la perilla.

Et canal moldeadc de la perilla esla
disefado peara quedar perfectamants
ajustado en el tallo de la perilla.

2. Cologue el canal moldeado en iinea
con la ranura plana en el tallo de la
parilia.

3. Empuje Ia perilla hasta lo mas atras
posible.
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" COMO REEMPLAZA
FOCO DE LA LUZ DEL

PRECAUCION:
Asegirese quo ol
interruptor deo la luz del
horno osté en posiclén
do apagado. No toque

un foco callente con lss manos
o con un pafio mojado. Espere
'hasta que el foco esté frio y use
un pafio seco. Nunca togue el
collar de un foco que tengna
slectricldad. 8l osté
reomplazando un foco quomado,
asegGrese gque Ia efoctricidad J

osth desconeciada.

Sujetador
det vidsio

Collar con

. i slectzicidad
/ S

Foco ~.

Cublerta
de vidrio
PARA REEMPLAZAR:

1. Desatornille el vidrio y saque la
cubierta de vidrio.

2. Dasalomilla af foco.

3. Resmplace 8l foco con un foco para
hornos de 40 watls de 3 1/2" de
tongitud.

4. Cologue nuevamente la cubierta,




L’Ulﬂﬁﬂﬂ YUMPIEZA

Partes Removibles
" PARRILLAS

mzmo VIBLES DEL HOFING §

MATERIALES DE LIMPIEZA

¢ Delergente

¢ Agua tibia

« | anas para fregar o lanilla de acero con
jabén

Parto trasera gu

fovantada de
ia parrilia

COMO SACAR:

1. Tire las perrilas hasta ia posicion de
tope.

2. lLevante ol frente de la parsilla y
desiicela bajo el tope de la gula para
lag parrilias,

PARA LIMPIAR:

Limple con agua tibla y delergents. Para
sacar manchas duras, friegue levemente
con lana para fregar ¢ con una lanilla de
acero con jabon. Enjuague bilen.

PARA COLOCAR NUEVAMENTE:

1. Coloque fa parte levantada de atrés de
la parrilta sobre las gulas.

Lavante ol frente de la parrilla hasta
gue ia parte levantada de atrds se
deslice por debajo del tops de las
gulas.

. Deslice la parrilla hasta atras.

2
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Posicién de tops para asar a is parriila

Zy

v

&
‘g

Bisagra

PARA SACAR:

1, Abra la pueria hasta la posicion para
asar a la parrilia.

2. Tomse la puerta de cada lado, levéntela
y saquela de las bisagras. NO
LEVANTE LA PUERTADE LA

MANILLA.
@ brazos de ias bisagras
ostén on Ia posiclin de
topo para asar a la parriiia, como
precauclén cubra los brazos de
ins bisagras con toailas 0 conun
rolio de toalias vacio. No pase a
ilevar o trato de mover los brazos
do las hisagras mlontras osté
trabajando en ¢} dres del homo.
$e podrian dovolver
viclentamente y causarle heridas
on las manos o dafiar eof acabndoJ

AR

PRECAUCION: Cuando la
puerts so saca y los

de porcelana en ol frente dol
&ame.

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE!

1. Asegirese que los brazos de las
bisagras est4n en la posicién de lope
para asar a la parilla.

Levants la puerla de ambos lados.

Coloque en linea las ranuras en la
orilla det fondo det horno con fos
brazos de las bisagras.

Deslice la puerta hacia abajo sobre los
brazos de las bisagras o més posible,

Cierra ia puerla.

3.

4.

8.



CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles

~ CAJONDE =
- ALMACENAMIENTO
WMATERIALES DE LIMPIEZA

s Delergente para piatos

» Agua libla
» Paflo htimedo

COMO SACAR:

1. Tire el cajén hacla atuera hasta que
se detenga.

2. Levants ¢l frenta del cajén hasta que
8l lope de la guia del cajon pasae por
encima del tope de la gufa sobre el riel
de la base.

Ia guia
3. Levante sl cajon por sobre los lopes.

PARA LIMPIAR

Limpie por dentro y fuera del cajtn con
agua tibla con jabdn y un pafio 0 esponja
htimeda. No use abrasivos fuertes o lanas
para fregar sobre el cajon.
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COMO COLOCAR NUEVAMENTE

1. Levante el frente del tone del cajény
bajelo a ravésdela absrlura enla
basae del riel.

2. Baje el frents del cajén y empujs el
cajon hacia atras hasta que se

detenga.

Levante ol frente del cajén hasla que
al tope de la gula del cajon pase por
sncima de la gula enel riel dela

base. Deslice sl cajon hacia su fugar.

3.

.. PRECAUCION: El cajén le

| ofroce espacio para
guardar utensilios para

cocinar y hornear. Los
matorlalos Inflamables v de
pldstico no se doberfan guardar
an este cajén. No sobracargue
ol calén, 8! ol cajén estd
demasiado posado, se podria
saflr dol rlel do la base cuando
Lﬂa abra.

v




SERVICIO

ANTES DE LLAMAR PARA UN

Para ghorrar tliempo y dinero, antes de llamar para un sarvicio, revise fa lista de mas abajo
para cualguisr problema que usted crea qus tisne con el funclonamianto de su estufa. 8
el problema es algo que usled no pusde reparar, use los Numeros de Servicio para sl
Consumidor que se encuentran al final de este manual, Cuando haga un Hamado,
tenga disponibie ol nimero de modelo, Hizta de partes para reparacionos,

manuaf de uso y culdado y ia fecha de compra.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
El diat del control Mal funcionamiento de la Empuije el bolon CLEAR/OFF.
pestaiiea una “F" estufa, Permita que Iz estufa se
seogulda por un nGmero enfrie por una hora y ponga
o letrm. nusvamanie sl hormno an

funclonamiento. St el
problema se repite, lame
para un ssrvicio.

"

Paquefine rayaduras ¢ a. Uso de matetiales de

abrasiones sobre {a limpieza Incorraclos.

cublerta. b. Particulas asperas (sal,
elc.} entre of fondo de las
olias y la superiicie para
cosinar,

©. Utensilios con fondos
asperoes.

&, Use solamenta Cookiop
Cleaning Creme®.

b. Asagirese quela
superficle de la cublerla y
8l fondo ds Ias ollas estén
timplas antes de usarlas.

e. Use solamante ollas de
fondo plano.

Murcas do metal enla  Arastrar o raspar los
superficlie de in utensifios sobre ia
cublerta [puodon verge superficie ds ia cubleria,
como rayaduras}.

Use ¢l procedimiento
racomendado para limpiar la
superficie de la cublerta.

RRERRY RN ek R

Aroas do doscoloracién Depbsitos de minerales Usse procedimientos de
aohre la suparficle de agua o afimentos. limpiaza recomendados para
de In cublerta. limpiar ta superficla de la

. . cublsrta.
Bandas y manchas a. Derramas o a. Use unraspadorahojay
oscuras sobrs ia salpicaduras de siga las direcciones en la
superficie de ia grasa incrustadas. seccién para ia limpleza
cublerta. ds esle manual,

b. Uso de materiales b. Use solamente Cooklop
de implsza Cleaning Creme® sobre la
incorractos. superficie de la cubierta,

T A L
Los contrales de la No pasa elsclricldad a Revise el circuito principal o
cublerta, horno y la estufa. los fusiblas, Asegirese que ol
control del hormo no cordén esta enchufado.
funcionan.
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ANTES DE LLAMAR PARA UN

Kenn ~ SERVICIO

" PROBLEMA - lBl.E GA 7 esll..ﬁ r:tx
Las zonas para Controles del horno Ravise la seccion de como
cocinar do In cubjorta puestcs cocinar en el horno y ¢dmo
funclonan, pero el incorrectamente. caoloear ef control dal horno
horno no enclonde. correctaments.
La tompeorsaturs del Calbracion del control Vea ia seccién de cémo
horno no parece estar  ds! homo. cocinar en el horno,
exacta.

La puorta dol hormo no

so desengancha, ha terminado.

El ciclo de limpieza no

La temperatura del horno
debe casr a menos de la
temperatura de enganche
antes que se pueda abrir la
puerta,

R R L
La luz del horno no &. Elinterruptor de la &. Revise la posicion del
funcliona luz esté apagado. interruptor,

b. Elfoco necesita
ser reemplazado.

b. Revise 0 reamplace &l
foco ds la luz.

El horno no se limplé  a. Los controles na se
o los resultados

pusieron blen.
fueron malos.

b. Eiciclo ds limpleza
fue interrumpldo.

¢. El hormno estaba
demasiado sucio.

&. Lea la seccibn de
aulclimpieza de esle
manual.

. El cicip de limpieza normal
deberia ser de 4 horas y
20 minutos,

¢. Los derrames grandes se
deberfan fimplar antes de
programar un ciclo, Usted
tamnbién podiia rapetir ¢l
ciclo.

Ehom uea. N a. Horno suclo.
b. Mal uso de papel de
aluminio,

¢, Se dejd la cacerola para
asar con grasa dentro
del horne,

&, Vea que no hayan
derrames grandes.

b. No se recomienda el uso
del papel de aluminio.

¢. Limpis la cacerola yla
parrilla después de cada
uso,

El horno emite un
olor.

a. El aislante del horno
podria emilir un olor
durante los primeros
usos.

b. Nc limpiar el exceso
de suciedad antes de!
ciclo de autolimpieza.
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a. Ponga el horno en un ciclo
de autolimpleza para
acelerar e procesc de
liminar el olor.

b. Limpie sl exceso de
sucledad antes de
comenzar un ciclo de
autolimpieza.




ANTES DE LLAMAR PARA UN
SERVICIO

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
Los alimoentos no se m. Elhormono se &, Aseglresa de

hornean
adecuadamento.

.

C,

d.

B.

t.

h,

R P A

pracalantt fo
suficiente.

Posicidn incorrecta
delapartilaola
cacerola.

La ventilacién det
horno estd obstruida
o cublana.

Usa incorracto del
papel de aluminio.

Temperatura
incorrecta para el
utensilio usado.

No se siguid la
recela.

Mala cailbracion dei
conirol del horno.

1.a estuta o la parrilla
del horno no eslan
niveladas.

b.

Ca

d.

- 18

'I

k.

pracalentar hasta que
suena ol tono.

Mantenga un espacio de
aire unlforme alrededor
de las ollas y utensiiios.
Vea la saccion para
Cocinar en el Homno.

Mantenga la ventilacion
despejada.

No cubra las partillas o
al fondo del horno
cuando hornee.
Reduzca ia temparatura
an 25 grados para
utensilios de vidrio,
0SCUrOSs U 0pacos.

Esla receta de
conflaneza y probada?
Revisa la seccidn de
ajustes a la lemperatura
que sigue esta seccién.
Vea las instrucciones de
instalacion para la
nivelacion.

Los aslilmentos no go .
asan adocusdamsnte
a la parrliia.

b,

[+

o,

(-

t.

Poslclon Incorrecta
de la parrilla.

Elhornmo se
precalentd.

Mal uso de paps! de
aluminio.

t.a puerta del horno se
cerré durante el asado
aia paniila,

Bajo voltage {208
Voltios).

Cantidad de tiempo
incorracla para asas.
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a.

C.

dl

S,

t.

Revise la posicion de las
cacerolas; vea la
seccion para asar a la
parrilla.

No precalients cuando
ase a la parrilia.

No permita que el papel
de aluminio cubra las

“ranuras de a parrilla;

asto obstruird el drenage
de la grasa.

Abralapuertaala
posicion de lope para
asar,

Usa posicion da parritla
mds alta y/o ass por mas
fiempo.

Vaa la tabla para asar en
la seccién de como asar
a la parrilla.



AJUSTES DE TEMPERATURA -
“HAGALOS USTED MISMO”

Usted podrla pensar que su nuavo hormo
cocina diferentemante al horno que
reemplazé. Recomendames que Use su
horno nuevoe unas pocas semanas para
que se famillarice con él, siguiendo los
fiampos que se dan on las recetas como
una gufa.

Si cree que su nuevo horno esta
funcionando demasiado caliente {quema
fa comida) 0 no calienta lo suficiente (la
comida no queda bien cocida) usted
mismo puede ajustar la lemperatura. La
apariencia y la textura de los alimentos
son mejores Indicadores de la exactitud
de un horno que un termémetro barato,
como los que se venden en las lisndas,
para controlar la posicién de la
temparatura de su huevo homno. Estos
termémetros pueden varlar entre 20-40
grados, Ademds, la puerta se tiene que
abrir para leer estos termémetros. Abyir la
puerta cambiara la temperalura def horno.

Para decldir en cuanto cambiar la
temperatura, suba la temperatura del
horno en 25 grados (sl los alimentos no
quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados (si la comida se
quema) de la lemperatura de la receta,
luego hornes. Los resultados de esla
*prueba’ le deberfan dar una idea de

cuante se deberfa cambiar la lemperatura.
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1. Empujéy sujets, a la misma vez, los
botones con las flechas para SUBIR y
BAJAR iz HORA hasta que el dial
muesire un nimero de dos digitos.

2. Empujela flecha para SUBIR la
HORA para aumentar la lemperatura
en 35° F de la temperalura original.

<]

Empujs la flecha para BAJAR [a
HORA para disminuir iz lemperatura
en 35° F de la temperatura orlginal.

3. Cuando este ajuste haya sido hecho el
dial volveré a la hora dsl dia.

Este ajuste permanecera en la memoria
hasla que sslos pasos sean repelidos y
una nueva temperatura sea seleccionada.
Permanecerd en la memoria incluso
daspuds da un corte da corrients.

Estos ajustes no afectaran fas
temperaturas para Asar y Limpiar.



NOTAS
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WM CLLLIYTIZ). GARANTIA DE LA ESTUFA RADIANTE

{(EARM“ {A POR UN ANO COMPLETO DE TODAS LAS PARTES A

Si, dentro de un affo desde la fecha de instalacién, cualquier parte deja de funcionar adecuadamente
debido a un defecto en ef material u obra de mano, Sears 1a reparard o la reemplazard, sin costo.

GARANTIA POR CINCO AROS COMPLETOS DE LA CUBIERTA PARA COCINAR RADIANTE

Por cinco afios desda la fecha de Instatacion, Sears reparard o resmplazara la cubierta para cocinar
radiante, a nuestra opcidn, sin costo, si ocurren cualqulera de fos siguentes defectos:

o Quebradura-de iacubierta de porcefana debidoa un golpe termal

¢ Descoloracién de la cubierta de cerdmica

« Desgaste det disefio sobre la cubierta de cerdmica

« Trizadura del sello de goma entre la cublerta de cerdmica y el borde de porcelana
¢ Quemadura de cualquier unidad de superficie radianie

Si ta estufa estd sujeta a un uso que no sea &l familiar privado, la cobertura de la garantia
mencionada arriba es efectiva por solamente 80 dfas.

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE CON PONERSE EN CONTACTO CON EL CENTRO
0 DEPARTAMENTO DE SERVICIO SEARS MAS CERCANO EN LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garanﬁé je brinda derechos legales especificos, y usled también podria tener ofros derechos
que varfan de estado a estado.

\_ % sears Roebuck and Co. Dept, 817 WA Holiman Estates, IL 60179 )

Para aumentar atin més el valor de su estufa, compre un Contrato
do Mantenimiento Sears

( Afios de cobertura mientras
sea su propledad

1. Reemplazo de partes defectucsas W MA MA

2, Ravision anual de mantenimiento
preventivo & solicitud de usted MA MA MA

{or afio| 2do afic |3or alo

J

W Oarentia  MA . Contrato de Manienimlentc

Las estulas Kenmore estdn diseftadas, fabricadas y probadas para afios de luncionamiento
confiable. Sin embargo, cualquier aparato moderno podifa requerir alghn servicio de vez en cuando,
La Garantfa Sears més el Contrato de Mantenimiento Sears ayuda a proveer una protecclon contra
cuentas de reparaclones inasperadas,

La tabla de arriba compara la garantia y el Conlrato de Mantenimiento y le muestra los beneficios de
un Contrato de Mantenimiento Sears para Eslufas.

Péngase en contacto con un vendeder de Sears o con el Cenlro de Servicio Sears da su focalidad
hoy mismo y compre un Conlrato de Mantenimiento Sears,
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“Kenmore]

Sears se complace en ofrecer a sus cllentes
serviclo de reparaclén de aparatos
electrodomésticos y electrénicos de todas las
marcas.

En Sear usted puede contar con operadores en |
espafici alos que pueda llamar sin cargo alguno. §

Para sorvicio de reparacién a domiclliio, @
Liame 24 horas al dia, 7 dias a la semana At Baoek Boscelies
1 800-676-5811 O O

Para ordenar plozas con entroge & domiclilo,
Llame de 7 am a 7 pm, 7 dias a la samana

1 800-659-7084

SERVICIO DE REPARACIONES
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