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IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance. When using gas
or electricat appliances, basic safety precautions should be followed,
inciuding the following:

‘_‘~ Alt Ranges Can Tip
/- » Injury to Persons
W Goudd Hesult

install Anti-Tip
- Davice Packed
With Range

» See Instaliation

o

from abnormal use, Including
excessive loading of the gvan
door, attach the range to the
wall or floor by installing the
Anti-Tip device supplied, If the
range is moved for cleaning,
servicing or any reason, be
sure the Anti-Tip device is
re-engaged properly when

the range Is slid back in the
opening. Failure to do so couid
result in the range tipping and
may cause parsonal injury.

To inspect the Anti-Tip device,
remove the storage drawer and
look to see if the rear leg leveler
fully engages the slot in the

Instryctions
o ™y
WARNING!
To prevent accidental
tipping of the range

Lbrasketn y

If the: Anli-Tip device supplied with
the range does not fit this application,
use the universal Anti-Tip device
WR2X7908 Call 1-800-4-MY-HOME®

These ANTI-TIP bracket instaliation
instructions are for wood or concrete
floors and walls Any other type of
construction may require special
installation techniques to provide
adequate fastening of the ANTL-TIP
bracket to the floor and wall

The use of this bracket does not
prevent tipping of the rangs when
bracket is not properly installed

NOTE: The installation of the
ANTLTIP bracket must meet all local
codes for securing appllance

Step 1
l.ocating the bracket

A. Locate the bracket against the rear
wall and either the right or ight
cabinet If the countertop
overhangs the cabinel, offset the
bracket from the cabinet by the
amount of overhang I there is no
adjacent cabinsl, position the edge
of the bracket at the desired
location of the range side pane!

B. Use the bracket as a template
and mark 2 hole positions on the
wall and 2 hole positions on the
floor. Use either the wood or
conerete floor set of positions,
depanding on your floor type
See Fig. 1

Adjacent Cabinet or
Final Logation of Range

Side P
& Panel Wall
Wood Holes
Floor Holes

Slde

Conerete
Floor

Leveling Holes

3 Leg Flg. 1



IMPORTANT SAFETY

INSTRUCTIONS

Antl-Tip Brackel (cantd.}

Step 2

Anti-tip bracket installation
A. Weod Construction:

1. Floor: Drill a W pilot hole in

CITIATIAEIRATINA G

the center of each pra-marked
woaod floor hole position (a nail
or awl may be used if a drillis
not available),

AND

. Walk Drill an angled W pilot
hole {as shown in Fig. 2} in the
center of each pre-marked
wall hole paosition (a nall or awt
may be used if a drill is not
available)

ATTACHMENT TO WALL AND FLOOR

Bracket

Wail

Screw Must Plate

Enter Wood
ar Metal

e

B. Mount the ANTI-TIP bracket
with the 4 screws provided as
illustrated in Fig. 2

C. Congrete Construction:
1. Hardware raquired:

4 @ach
4 gach

Yo" x 14" lag bolt
v O D sleeve
anchor

. Dl the recommended size

hole for the anchors into the
concrete at the center of each
pre-marked concrate floor and
wall hole position Install the

sleeve anchor into the drilled
holes and then instail the iag
bolts through the bracket.
DO NOT OVERTIGHTEN THE
BOLTS

Step 3
Checking the instaliation
A. Complete the installation of

B.

the range par the instaliation
instructions provided with it Be
sure to install the range so that its
rear ieveling feg slides benaath
the ANTETIP bracket See Fig. 1

Check ¥ the ANTI-TIP bracket is
installed and engaged properly
Remove the kick panel or storage
drawer and inspect the REAR
LEVELING LEG Make sure it fits
securely into the bracket slot
See Fig. 1



IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Important: To ensure safety for
yourself, family, and home, please
read your Owner's Manual carefidly
Keep it handy for reference Pay
close attention 1o Safety Sections

BE SURE your appliance is installed
and grounded by a qualified
techinician

IMPORTANT SAFETY
NOTICE!

The California Safe Drinking
Water and Toxic Enforcement Act
requires the governor of California
to pubiish a list of substances
known to the state te cause birth
defects or other reproductive harm
and requires businesses to warn
their customers of potential
exposure to such substances.
The fibergiass insulationin g
self-gleaning oven will give off a
very small amount of carbon
monoxide during the cleaning
cycle. Exposure can be minimized
by venting with an opan door or
window or using a ventilation fan
or hood.

IMPORTANT: The health of
seme birds is extremely sensitive
to the fumes given off during

the self-cleaning cycle of any
range. Move birds to another
wakl-ventilated room.

* DO NOT leave children aione
or unattended near an appliance
in use

TEACH CHILDREN not 1o play with
controls or any part of the appliance
and not {o sit, climb, or siand on the
door or any other parts of the
appliance

CAUTION: NEVER STORE

itemns of interest to children on the
backguard or in cabinets ahove the
appliance Children climbing on the
appliance could be seriously
injured

KEEP THIS book for later use

NEVER TRY o repair or replace
any part of the appliance unless
instructions are given in this
manual All other work should be
done by a qualified technician

[ 2

-



IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

* NEVER USE your appliance for
warming or heating ihe room

* ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtaing . dishcioths, towels,
potholders and other linens a safe
distance from the applisnce

DO NOT LEAVE closed containars on
ihe cooktop The pressure in closed
containers may increase which may
cause them to burst

NEVER LEAVE containers of fat or
drippings in your oven

ALWAYS KEEP the appliance

atea free from things that will burmn
Food, wonden ulensils and grease
buildup could catch fre Plastic
wtensils could melt and canned {oods
could expiode Your appliance should
never be used as a slorage area

ALWAYS KEEP vour appliance clear
of things thal will burn (gasoling and
other Hammable vapors o liquids}

NEVER TRY to clean hot surfaces
Some cleaners produce noxous fumes

NEVER WEAR ioose filting clothing
when using your appliance

NEVER USE a towel or other bulky cloth
as a potholder Make sure the potholder
Is dry Moist potholders and wet cloths
or sponhges could cause steam burns
DO NOT let potholders touch hot
heating elemants

DO NOT touch healing elements,
surtaces near them_ or interfor oven
surfaces These may be hot enough o
cause burns even though they are dark
in color During and afier use, do not
touch or let clothing or flammable
material contact the elerments or hol
suriaces unlil they have had time 1o
coot Giher surfaces near the oven ven!
openings. oven door and window, and
cocktop surfaces may also be hot
enough to cause burns

*

*

-

« ONLY CERTAIN kinds of glass or
caramic cockware can be usad for
cooklop cocking Make sure the
cookware you choose o use is
dasigned for cockiop cooking
without breaking due to the sudden
tomperature changes

ALWAYS USBE care when touching
cooklep elements They will retain heat
after the range has been turned off

NEVER BLOCK the oven air vent under
the right rear elemeni

COOKWARE USED for cookiop
cooking should be flal on the bottorn
and large anough o cover the healing
area being used Undersized utenslls
expase the heating element and may
resull in direct contact or ignition of
clothing The proper size utensil will also
improve efficiency

ALWAYS USE drip howls to preven!
wiring and component damage DO
NOT use aluminum liners or foil in drip
bowls Improper use may result in risk of
electric shock or firg

NEVER LEAVE surface unils
unattended at high setdngs Buoilovers
resull in smoking o greasy spilis which
couid cateh fire

ALWAYS TURN utensit handles inward
and away from other surface units to
reduce the risk of burns, ignition,
unintended conlact, and spillage

NEVER put heating elements in water

WHEN PREPARING Haming
foods under the vent hood, turn
the fan on

DO NOT feave plastic or flammabtle
iterns on the cooklop——they may melt
or ignite if lefl too close o the vent

-

-

*®

-

-

-



IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

o PLACE OVEN RACKS in the
dasired position while the oven is
coot H racks must be moved while
oven is hot, do not let potholder
contact the hot gven element

AFTER BROILING, always take the
broiler pan and grid out of the oven
and clean them Leftover grease in
the broiler pan could catch fire the
naxt time you use your oven

ALWAYS USE care when opening
the oven door Let hot alr and steam
escape before moving foods
NEVER USE aluminum foll 1 line the
oven boltom Improper use of foll
could start a fire, or electrical shock
could result

»

CLEAN ONLY the parts listed

in this manual Follow all cleaning
instructions Be sure to remove
the broiler pan and grid before
self-cleaning

NEVER AUB, move, clean, or
damage the door gasket on
self-cleaning ranges Itis
essential for a good seal

NEVER TRY to clean ulensils,
cookware, removable parts, or
broiter pan and grid in the
self-clean cycle

DO NOT USE oven cleaners -
No commercial gven cleaner or
protective coating of any kind
should be used in or around any
part of the oven

*

« IF THE SELF-CLEANING mode
maltunctions, turn the oven off and
disconnect the power supply Have
it serviced by a qualified technician

‘

CAUTION:

Never line the drip bowis

with atluminum foil. Foll
can block the normal heat flow
and damage the range. Always
use cockware and woks that
are fiat on the bottom and
the same size as the cooking
element being used. Cockware
should not extend more than 1"
beyond the edge of the cooking
Lalement,

W,

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!

Be sure everyone in your homs
knows what to do in casge of fire.
Never use water on a grease fire;
it will only spread the flames.

COOKTOP GREASE FIHE:
Never pick up a flaming pan...

1. Turn off the surface slements

2. Smother the flame with a tightly
fitting lid, use baking soda, or
use a dry chemical, foam, or
halor-type extinguisher

OVEN FIBE:
Do not try to move the pan!

1. Close the oven door and turn
controls off

2. Iffire continuas, carafully open
the door, throw baking soda on
the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon-type extinguisher




OPERATION
FEATURES OF YOUR RANGE

Qven Clock and Surface Unit
Contrel  Timer indicatar Light

J—
4 Remaovable e
Coaktop Contral ,.5: @3 3 W

Oven Vent

LI Y Parcefaln
Knahs M Enamel
4 Removshle o e /Ccmkmp
Coll Elements —. L} =

Seif-Clean

Lack Handle "] Self-Clean

QOven
interlor

Gven Door Latch
Braller Pan
and Grid

Removable
Quen Raaks

Bake Element
Model and Serlal

Removabie

Remaovable
Oven Doar

Storage Drawer

Seif-Cieaning
Gven Gasket

To remove the adhesive residue left from packaging tape, use housshold
dishwashing liquid, mineral oil, or cooking oil With a soft cloth, rub into the
area and allow {0 seak. Rinse and dry well Repeat procedure using an
appliance polish o insure no damage is done 1o tha gven This should be
dong hefore the range is turned on for the first ime. The tape cannof be
removed once the oven has heated. Packaging tape can be found in the
following areas: Cooktop Surface, Control Panel Area, Doaor Handle, Door Trim,
and Oven Area



OPERATION
Cooktop Cooking

The sign below sach contral knob
shows you which element is turned on
by that knob

e 00 0O
o0 @0 e

Left Left Right
Rear Front Front

HI For gquick starts, such as
bringing water to a boil

MED For slow boiling and sautéing

LG For steaming faods or
keeping cooked foods at
serving temperature

1. Pushintoturn Jém
the knob

2. Setonor
betwean marks
for desired
heat

The surface unit indicator fight will glow
when any cocking element is activaled

. Center canner over the element

. Make sure the canner is flat on the
bottom

. Use recipes and proceduras

from reputable sources These
are available from manufacturers
such as Ball® and Kerr® and

tha Depariment of Agriculture
Extansion Service

. Use caution, while canning, to

pravent burns from steam or heat



OPERATION

Oven Contral
BakefTemp Start Kltchen
T Qo
Recall Pad Pad Dispiay m&;adn C;(;(::

ev IN {:BN’TRI L8

TiM GON?HOP a

BA?(E
REVALL

KITEHSH
E#}ﬁ??

CLOCK

STOP
@@,@@

Bralf HILO StapiCEear Self Clean & Pad
Pad Pad

BAKE/TEMP RECALL pad. Press this pad
io selact the bake funchion

BAKE light. Flashes while in gdit modge—
you can change the oven lemperaturs at
this point Glows when the oven is in bake
mode

START pad. Must be pressed 1o start any
cooking or cleaning function

DISPLAY, Shows the time of day, oven
temperature, whether the oven is in the
bake, broil or self-cleaning mode and the
fimes set for the timer or aulomalic oven
opetations The display will show PRE
while preheating When the oven reaches
the seleclted lemperature, the oven control
wilt beep and the display willl show ihe
oven termperalure

if “Fand a number or letter” llash in the
display and the oven control signals, thig
indicales a funclion error code

If your oven was set for a timed oven
operation and a power outage ocourred,
the clock and all programmed funclions
must be reset

The time of day will flash in the display
when there has been a power culage
Raset the clock

10

e{iﬂm& iﬁEi.AY
B?ifIIFF &um
ALH MATIC me

¥V Pad Auta maﬁc

Ovan Light

Dean Start
onfOff Pad

Oven Light

Pad Cooking

Time On/OH
Pad

i “Err™ appears in the display, you have
tied to set a lime or temperature pulside of
the control's limils Press the STOP/
CLEAH pad and entler a new sefiing

i the funclion ertor code appears during
the self-cleaning cycle, check the cven
door lateh The latch handle may have
been moved, even if only slightly. From the
latched position Make sure the lalch is
moved (o the right as far as it will go

Press the STOP/CLEAR pad. Allow the
over to cool for ong hour Putthe oven

back into opetation If the {unction srror
code repeals, disconnect the power o

range anc call Sears for senvice

KITCHEN TIMER ON/OFF pad. Press this
pad 1o select the timer feature Then press
ihe A and ¥ pads (o adjust the fimer

TIMER fight. Flashes while in edit mode—
you can change the set ime al this point
Glows when the limer has been aclivaled
Flashes again when the time has run out
urdil the condrol s reset

CLOCK pad. To set the clock, press this
pad wice andithenpressthe A and W
pads The time of day will fashin the
display when the oven is first tuned on

the



OPERATION
Oven CGontrol {cont.)

DELAY START ON/OFF pad (on some
maodels). Use along with the COORING
TIME or SELF CLEAN pads 1o set the
oven ta star and stop autormnatically al a
time you set

DELAY START ON/OFF light {on some
models). Flashes while in edit mode—you
can change the start time al this point
Glows when the function has been
activated

COOKING TIME ON/OFF pad {on some
models). Press this pad and then press
the A or ¥ pads to set he amoun! of time
you want your food o cook The oven will
shut off when the coaking time has run out

COOKING TIME ON/OFF light (on some
models), Flashes while in edit mode—you
can change the set fime at this point

Glows when the function has been
activated Flashes again when the time has
run out untit the conbrol is reset

AUTOMATIC OVEN light (on some
muodeis). This fights anytime the oven has
been programmed using the COOKING
TIME or BELAY START functions

QVEN LIGHT pad. Press this pad Io lurn
the oven fight on or off

¥ pad. Short taps to this pad will
decrease 1he ime or ternperalure by
small amounis Press and hold the pad
1o decrease the lime or lemperature by
targer amounts

A pad. Shor 1aps 1o this pad will increase
the lime or temperalure by small amounts
Press and hold the pad to increase the
time or lemperature by larger amounts

i1

SELF CLEAN pad. Press this pad to
select the seli-cleaning funclion See the
Using the Self-Cleaning Oven section

CLEAN fight. Flashes white in edit
mode—you can change the length of time
for the self-clean cycle at this point Giows
when the oven is in the salf-clean cycie
After the sell-clean cycle. the lighl will turn
off Unlalch the door

STOP/CLEAR pad. Press this pag to
cancel ALL oven operations except the
clock and met

BROIL HYLO pad. Press this pad to
setect the broil function

BROIL light. Flashes while in edit mode—
you can switch from Hl io LO BROIL at
this point Glows when the oven is in broil
mode

Indieator lights {(on some pads). EDIT
made lasls several seconds afer the las!
pad press DELAY START ON/OFF andg
COOKING TIME ON/OFF will be the only
pads Ht if either of these options is
selected {Example: DELAY START is
selected with BAKE~the DELAY START
pad will remain fit until the clock reaches
the programmad time, al which point it wil
turn off and the BAKE/TEMP RECALL
pad light will light up)



OPERATION
Clack and Timer

The timer does nol control oven
= s operations The maximum setting on
@ } the timer is 8 hours and 58 minutes,
= . = o - 1. Press the KITCHEN
OISICXE TIMER ON/OFF pad
URAFE

OWER SONTATLE

- T

2, Pressthe AotV
pads until the
arnourt of lime you

The clock must ba set o the corred! time gggg;? Qﬁim the

of day for the autamatic oven timing it Bme that
funclions to work properly The Hme of day can be enered in

cannot be changed during a delayed Thetimerisa : : ~
cooking or a delayed seif-cleaning cycle ;’;:;‘f‘?h‘;”gaw g:igf;;i Eg Times
1. Press the CLOCK CLEAR pad minutes shoutd he
pad twice does not alisct changed to hours
2, Pressthe Aot ¥ the timer and minules
pads If you make a mistake, press the
@ @ lfthe A or ¥ padsare  KITCHEN TIMER ON/OFF pad and begin
not pressed within one again
minute after you press 3. Press the START pad The tme will
the CLOCK pad, the slart courting down_ although the
display raverts to the display does not change uniil one
i«’}ggi Zugﬁml?f original sefling I this minute has passed
the carrect %i%ﬁg;és* Qéafs. the g 4. When the limer reaches :00, the
time of day Pac WiCE an conirol will beep 3 times loliowed by
reenter the lime of day one beep every 6 seconds until the
3. Press the START pad until the time of KITCHEN TIMER ONfOFF pad is
day shows in the display This enters pressed

the time and starls the clock

To check the ime of day when the display

is showing olher informalion, simply press . - . ,

the CLOCK pad. The time of day shows If the‘d‘zsplay is still showing the time
the KITCHEN TIMER ON/OFF pad. then

press the A or ¥ pads unfil the fime you
want appears in the display

. If the remaining time is notin the display
if you have several clocks in your kilchen, (clock, starl lime or cooking time are in the

you may wish 1o turn off the time of day display), recall the remaining time by

clock display on your range pressing the KITCHEN TIMER ON/OFF

1. Press the CLOCK pad once totunoff  Pad and then pressing the A or ¥ pads lo
the time of day display Although you enter the new lime you want

will not be able (o see i, the clock
maintains the correct lime of day 13 _
2. Press the CLOCK pad twice 10 recall
the clock display S;gss the KITCHEN TRMER ON/OFF pad
108

12



OPERATION
Clock and Timer (cont.)

Clear the fones by pressing the pad of the
function you are using

It a flashing time is in the display, you
have experenced a power failure Resel
{he clock

To reset the clock, press the CLOCK pad
Enter the correct time of gay by pressing
the A of ¥ pads Press the START pad

OPERATION
Baking

1. Press the BAKE pad

2. Press the A& or W pads unti the
desired temperature is displayed

3. Press the START pad

The oven will start automatically

The display will show PRE while
preheating When the ovan raaches
the selected temperature, the oven
control will beep several times and
the display will show the oven
temperature

To change the oven temperature
during BAKE cycle, press the BAKE
pad and then the & or ¥ pads to gat
the new temperature

4, Check food for donensss at
mirimurm time on recipe Cook
tonger if necessary

5. Press the STOP/CLEAR pad when
baking is finished and then remove
the food from the oven

BAKING RACK POSITION CHART

TYFE OF FOOQD RACK POSITION
Frozen ples 4
{on cockie sheat)

Angel lood caka. Jor4
bundt or pound

takes

Biscuits. muffing. Jeor 4
brownies. cookies.

cupcakes. layar

cakes, pies

Cassernles Jord

Turkey or Roast 1




OPERATION
Oven Cooking Tips

Opening the door often to check foods will
cause heat loss and poor baking resulls

it is normal to have some odor when
using your ovan for the first time To

help eliminate this odor, ventilate the Preheating is bringing the oven

room by opening a window or using  {ermperature up {o the temperature you wil
a vent hood be using during baking Let the oven
preheat whan recipes call for prehesting

Never cover the oven bottom with

aluminum foil. To prolong the life of your oven light bulb,
You can usea aluminum foll 1o line the follow this hefpful tip: Always 1 the light
brofler pan and broiler grid. Howevar,  off when the oven is not in use or during &

your enust mold the foll tightly to the sefl-clean cycle if your appliance does
grid and cut shits in if jus! Hke the not have a window in the door. you will
grid need lo open the door o make sure the
Atuminum foil may also be used to oven fight is off If your oven light is left
small sheet of foil on a lower rack oven will be warm when the door i
Sev&;ag inchas below the foad ﬁp@ﬁ@d due {o the heat g@ﬂﬁf@tﬁd fram

Never entirely cover a rack with the oven light bulb

aluminum foll This will disturb the
heat circulation and result in poot
haking

Most recipes for baking have been
developed using high-fal produots such
as butler or margarine {80% fal by
weighi—the federal requirement for
praducts labeled “margarine”) You will
gel poor results if cakes, pies, pastries,
cookies or candies are made with low-fat

The oven vent Is located under spreads Low-fat spreads contain less fat
the right rear element This area could  and more water The high moisture
become hot during oven use s content of these spreads affects the
narmal for steam o came out of texture and Havor of favorite baked

the vent and/or collect maoisture recipes The lower the faf content of a
underneath when the oven is in spread produet, the more noficeable
use The vent is important for proper these differences begome To ensure

air circulation Never biock this vent. best results use margarine. butler, or
stick spreads conlaining at least 70%

Oven Vent vagetable ol

Lagcation

14



OPERATION
Oven Cooking Tips {cont.)

Baking results wilt be better if baking
pans are ceniarad in the oven as
much as possible If baking with

more than one pan, place the pans sc
each has at least 1 1o 1% of air space
around it If baking four cake layers at
the same time, place two layers on
rack 2 and two layers an rack 4
Stagger pans on the rack so one

is not directly above the other

FLAT COOKIE SHEETS, without
sides, allow air to cirgulate ail around
the cookies for even browning

perfect for cakes and quick breads
that need a light brown grust

GLASS, DARK NON-STICK,

OR DARKENED-BY-AGE
BAKEWARE absorbs heat, and can
be used for yeast breads, pie crust, or
foods that need a brown crust The
oven lemperature should be reduced
by 25°F

The Oven Temperalure Sensor
confinuously senses and conlrols the
ternperature inside the oven Tokeep a
constant set temperature. the elements
wilf cycle {turn on and off during cocking)

The racks have stop-locks, so that
when placed correctly on the rack
supports (1 through 8), they will stop
before coming completely out, and
will not it

When placing and remaoving
cookware, pull the rack out to the
bump on the rack support

To remove a rack, pull it toward you,
tit the front end Up and pull it out

To replace, place the end of the rack
{stap-locks) on the support, il up the
front and push the reck in

NOTE: The rack is nof designed to
slide cut at the special low rack (1)
pasition

Rack Guids 71 #]

Your oven has six (6) rack positions
The lop position is ondy & guide 1
carnot be used as a rack position

Always place oven racks in the proper
position while oven is cool.

CAUTION: When you are using the rack in
the lowes! posilion (1), you will need o
yse caution when puliing the rack out We
recommentt thal you pull the rack out
several inches and then. using two
potholders, pull the rack out by holding
the sides of it The rack is low and you
could be burned if you place your hand in
the middie of the rack and puif all the way
oul Be very careful not o burn your hand
on the deor when using a rack in the
lowest position (1}



OPERATION
Oven Gooking Tips {cont.)

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven i
replaced We recommend that you
use your naw aven a few weeks
ta become more familiar with it
foltowing the times given in your
recipes as a guide i you leal
your aven is too hot or 6o cool
for your cooking preference, see
Oo-lt-Yowself Temperalura
Adjustment in the back of this
manual (o make the adjustment

16



OPERATION The U S Department of Agriculture

I recommeands to cook meat and
B’re:lmg poudtry thoroughly—meat to at least
an INTERNAL temperature of 160°F
and pouitry to at least an INTERNAL
temperature of 180°F Cooking to

Broiling is cooking by direct heat these temperatures usually protects
from the upper element The oven against food-bome Hness

doar should remain apened fo the The closer you place foods 1o the
broil stop position during brailing broil element, the faster foods brown

on the outside yet ramain rad to pink
in the canter

Moving meats away from the element
will allow the meat o cook to the
canter while browning on the outside
Using this positioning, cook side 1 at
least 2 minutes longer than side 2
your oven i§ connected 1o 208 volts,
you may want 1o use a higher rack
position and/for broil foods longer

The size, weight, thicknass, starting
temperature, and your preference of
itis not necessary lo preheat the oven  the doneness of the meat will affect
when broiling Use the broiler pan and  broiling The chart on the next page

grid that came with your range Both is based on meats al refrigerator

are designed for proper drainage of temperature.

fat and liquids

f i foil Is used, It must be
moided tightly to the grid 1. Press the BROIL HI/LO pad once
and slits cut into the foil for Hi Broil

to match those of the grid. This

aliows fats and Hquids to drain To change to LO Broil, press the
* EROH. HILO pad again

into the brofler pan, preventing

fire and excessive smoke. 2. Press the START pad

Always remove the 3. When broiling is finished, press

pan ang grid from -} the STOP/CLEAR pad
the oven. Storing Py

ar forgetting a f’fﬁ %"i}

soiled broller pan =
In the oven is a potential smoke
L or fire hazard.

N
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OPERATION

Broiling (cont.)
|
S
b
, N
3 — A
T \ et
BROILING GUIDE (Hi Broit}
SECOND
QUANTITY ANDIOR ] RACK [FIRST SIDE|SIDE TIME
EFGOD THICKNESS  ipOSITION TIME (MIN) | N COMMENTS
Ground Beaf ] 11 (4 pallies) ] 13 L] Space evenly
Well Done 1 W io %W ek
4 los, {12 patties) L 13 1
Beef Sieaks
Hare? ¥ ig " thick & 8 4 Sieaks fess than %" thick are
Medium {1 lo 1% Ihs) § ] 6 difficult to cook rare
Weil Done § i 8
Rare® 1" thick 4 0 8 Slash fat
Medum {210 24 5] 4 15 10-12
Wall Dane 5 20 20
Chlcken 1 whele, culup (Zlo 2% s ), 3 25 25 Brush each side with melted
splil lengthwise butter Beofl skin-side down
Breast 3 25 15 first
Bakery
Broducts
Bread {Toasi}] 210 4 shees 5 3 i Space evenly. Place Eaglish
ot English | 2 {split} g 34 muffing cul-side-up and brush
Mutfing wilh Dutfer, if desired.
Lobster 24 3 1820 Donat | Cul throuigh back of shell
Tails BloBor each) omaover | Spread open Brush with
meltad bulter balore broiling
and alter haf of broifing Bme,
Fish H filets W 1o % thick ] 5 § Hardla and tum very carehliy
Heush wilh lemon butler befors
andd during cooking, if dosired,
Salmon
Steaks 2{1" hick) § 10 5 Tum carefully Do nol lurn
Fillets 2 (%" 10 % thickh i it skin-side down.
Ham Sticas | %" thick 4 & 8
{pracooked) | 1% thick 4 g 8
Park Chops | 2 (%" thick) 4 i¢ 0 Slash fat
Well Done | 2 (1" thik) shout 1 Ib, 4 18 15
Lamb Chops
Medium 21 thiok), dbout 10 10 12 02 5 7 4 Slash fal
Well Dane 5 19 g
Medium 2 (1% thick) gheet 1 (o 5 3 8
Vel Dane 5 14 W

* The U 8. Department of Agricuiture says “Rare beef is popular, but you should know
that cooking it to only 140°F means some food poisoning organisms may survive.”
{8ource: Sale Food Book. Your Kilchen Guide USDA Rev June 1985)

* Bee Hustration for desaoription of rack positions
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OPERATION
Timed Baking and Roasting
{on some madels)

Do not jock the oven door with the
latch during timed baking. The latch
Is used for sel-cleaning only.

The oven control allows you 1o tun
the oven on or off automatically at
spacific times that you set Examples
of Immediate Start {oven turns on now
and you set it to turn off automatically)
and Delay Start and Stop (setting the
oven to turn on automatically at a later
time, cock for a preset amount of time
and then turn off autoratically) will be
described

NOTE: Befare beginning, make sure
the aven clock shows the correct time
of day See the Using the Clock and
Tirner section

18

To avold possible burns, place the
racks in the correct position hefore
you turn the oven on

The oven will lurn ob immediately and
cook for a selecled lengih of time At

the end of the cooking time, the oven
will turn off atormnaticatly

Bﬁ(i 1. Press the BAKE
TEMP pad
RECALL
2 Pressthe Aor'v
@ @ pads 1o set the
oven temperature
CQOKNGY 3, Press the
DT COOKING TIME
pad

NOTE: If your recipe requires
preheating, you may need {0 add
additional time to the length of the
caoking time

®&

The cooking time that you entered will
be displayed. (If you select Cooking
Time first and then adjust the Bake
Temperature, the oven temperalure
will be displayed instead)

8. Press the STARY
pad

4. Pressthe Aor ¥
pads 1o saf the
baking time

®

The display shows either the oven
temperature that you set or the
cooking fime countdown {The display
starts with PRE if showing the aven
temperature )

The oven will continue 1o cook for the
programmed amount of time, then
turn off automatically

6. Pressthe STOR/

STOF CLEAR pad o
clear the display
if necessary

Hemaove the food from the oven
Remember, even though the oven
shuts off automatically, ioods continue
cooking after controls are off



OPERATION
Timed Baking and Roasting
{on same models) {cont.}

To avoid possible burns, place the
racks in the carrect pesition before
you program the ovan

The oven will furn on at the Hime of
day you set, cook for a specific length
of ime and then turn off avtomatically

Make sure the clock shows the
carract time of day
- 1. PFrass the BAKE pad
BAKE
TENP
RICALL

2, Presgsthe Aot W
@ @ pads to set the oven
temperature
fookwd) 3. Press the CODKING
R TIME pad

. Pressthe Aor ¥
pads lo sef the
desired length of

®
Q)

cooking time
- 5. Press the DELAY
s:é'%? START pad
[HIGFE

6. Pregssthe Aor'¥
pads o set the time
of day you want the
oven to tun on and

start cooking

7. Prass the START
START pad

NOTE: An attention tore will sound if
you are using timed baking and do
not touch the 8TART pad

NOTE: K you would ke to check the
times you have set, press the DELAY
START pad to check the start time
you have set or press the COOKING
TIME pad to check the length of
cooking tima you have set

20

When the oven turns on at the time
of day you have set, the display will

show PRE uniil it reachss the

selected ternperature, then it will

display the oven temperature

Af the end of coaking time, the oven

will turn off and the and of cycle tone
will sound

8. Press the STOP/
CLEAR pad fo
clear the display
i necessary

Remove the food from the oven
Remermber, even though the oven
shuts off autormatically, foods continue
cocking after controls are off



OPERATION

Special Features of
Your Oven Conirol

Your new pad control has additional
features that you may choose (o use
The following are the features and
how you may activate them

The special feature modes can only
be activated while the dispiay is
showing the time of day They remain
in the control's memory untif the steps
are repeated

When the display shows your choice,
touch the STARY pad The special
features will remain in memory alter a
power {ailure

NOTE: The Sabbath feature and the
Termnperature Adjustment feature are
alse Special Features, but they are
addressed in separate sections

With this feature, should you forget
and leave the ovan on, the conirol will
automnaltically turn off the oven after 12
hours during baking functions or after
3 hours during a brojl function

If you wish to turn OFF this feature,
follow the steps below

"= & 1. Prass the BAKE
(BAKE} L (BROL)  and BROIL HY/
REGAL HA LO pads at the

same time for
3 seconds unti
the display
shows SF.

Prass the CLOCK

2.
CLOCK pad The display
wili show ON

{12 hour shut-off),
Press the CLOCK
pad repeatedly
until the display
shows OFF (no
shist-off)

Pregs the START
pad (o activate
the na shut-off
and leave the
control set in this
spacial features
mode

~



OPERATION
Sabbath Feature
{on some models}

Designed for use on the Jewish Sabbath
and Holidays the Sabbath feature can be
usad for baking/roasting only it cannol be
used for broifing, sell-cleaning or Delay
Start cooking

NOTE: The oven fight comes on
autormnatically (on soms models) when the
door is opened and goes off when the
door is closed. The bulb may be removed
See the Oven Light Replacement section
On modeds with a light switch on the
conirol panel, the oven light may be
turned on and left on

NOTE: To understand how the oven
conrol works, practice using regular
baking (non-Sabbath) before entering
Sabbath mode

Make sure the clock shows the corrsct
{ime of day and the oven is off
and BROIL HILO
pads, al the same
time, unlit the
pad until SAb
appears in the
display
appear in the
display
Press the BAKE

B&E &~ 1. Press and hold
+{ BROIL
diaplay shows 8F
. Press the START
pad No signat will

both the BAKE

2. Tap the CLOCK
pad and = will
be given

=

. The preset statting
temperature will
automatically be
set to 350°F Tap
the A o ¥ pads
ta increasa or
decrease the

tempetature in 25°F increments

The temperature can be sel between
170°F and 850°F No sigral of
temperature will be given

6. Press the START pad
START

7. After & random delay
Whan the display

period of
shows othe ovenis  approximately 30
setin Sabbath, seconds to 1 minute,
When the display o ¢ wilt appear in the
shows s theoven  display indicating that
Isbekingfroasting  the oven is baking/
wasting foc
doesn’l appear in the
display, starl again at

Step 4

To adjust the oven lemperalure, press the
BAKE pad andiapthe A or Y pads lo
increase or decrease the temperature in
25° incremants Press the START pad

NOTE: The STOPICLEAR and COCKING
TIME pads are aclive during the Sabbath
feature

NOTE: To understand how the oven
control works, practice using regular
{non-Sabbath} Immediate Start and
Autamatic Stop before entering
Sabbath mode

Make sure the clock shows the
corract time of day and the oven
is off

~ w1, Press and hold
ﬁgjfj +{ BROIL both the BAKE
HECALL HAD and BROIL HI/
LO pads, at the

same time, until

the display
shows §F

. Tap the CLOCK
pad until SAb
appears inthe
display

Press the START
pad and o will
appear in the
display



OPERATION
Sabbath Feature
(on some models} (cont.}
4. Press the
COOKING TIME

-
CORKING
TINE
QRAFE Q@d
5. Pressthe A or
¥ pads o set
the desired

length of cooking time between

1 minute and 8 hours ang 58
minutes The cooking time that you
entered will he displayed

6.Prass the
START pad
- 7.Press the BAKE
BAKE pad No signat
P will be glven
B.The presat
starting
temperature will

automatically be set to 350°F Tap
the & or ¥ pads to inorease or
decrease the temperatire in 25°F
increments The temperature can
be set between 170°F and 550°F
No signal or temperature will be
given

9.Pregs the

START pad
When the display 10, After a random
shows o the oven delay period of
s set in Sabbath approximately

When the display
shows o« the oven
i bakinghoasling

30 seconds o

1 minute, o o will
appear in the
display
indicating that the oven ig baking/
roasting. If o « doesn't appear in
the display, start again at Step 7

To adjust the oven lemperature. press
the BAKE pad andtaplhe A or ¥
pads {0 increase or decrease the
temperature in 25°F increments Press
the START pad

Whan cooking Is finished, the display
will change from = ¢ 1o o indicating
that the oven has lurmned OFF but is
stitt set in Sabbath Remove the
cocked food

1. Press the STOP/
CLEARA pad

SToF
H

2. it the oven is cooking, wait for a
random delay pericd of
approxXirmnately 30 seconds to 1

LO pads, al the

'
the display ON

Shut-0ft {eature

minute, unill only s is inthe
display
same time, until
the display
shows SF
Tap the CLOCK
pad untit ON or
indicates that the oven wili
automalically turn off after 12
hours OFF indicates that the oven
wilt not automatically turn off See
the Speaial Foatures section for
5. Pressthe
START pad
NOTE: If a power outage ocourred
while the oven was in Sabbath, the
oven will aufomatically turn off and
stay off even when the power returng

=™, 3. Press and hold
BAKE ) L (BROILY)  both the BAKE
s WAL
BECALL and BROIL BY
QFF appears in
an explanation of the 12 Hour
The oven control must be reset



CARE AND CLEANING
Self-Cleaning Cycle

. Rermove the broiler pan and grid,
oven racks, utensils, and any foil
that may be in tha ovan

Soit on the front frame and outside
the gasket on the door liner will
nead to be cleaned by hand

Front Frame

Clean these areas with hot water,
soap-filled scouring pads, o
cieansers such as Soft Scrub®1o
rermove any soll Rinse well with
clean water and dry.

3. Wipe up any heavy spillovers on
tha oven bottom

Do not clean the gasket The
fiberglass material of the oven
daor gasket cannot withstand
abrasion It is essential for the
gasket to remain intact If you
notice it becoming wom ot frayed,
it shauld be replaced

4,

24

The gasket is designed to have a
&'-8" gap at the bottom of the door
This aliows for proper air circulation

Door Panel Gasket

¥

PR

i
Letaniann 6"“““"E
Doar Liner

Itis normal for your oven door to give
the appearance of not having a good
seal against the range This is due o
the gasket The location of the gasket
on the door mainiaing a good seal
and pravents any heal loss

' )
iltensils should never be

left in the oven during a
self-clean cyele.

NOTE: Take the racks out of

the oven befare you begin the
self clean cycle or they wil
discolor. If you choose to leave
them in during the cyole, wiping
them down with vegetable oil
after the cycle will help them
slide easier.

For the first clean eycle, vent the
room with an opened window or
hood vent. This will reduce the
odor produced when heating
Lnew paris.




CARE AND CLEANING
Self-Cleaning Cycle {cont.)

Prass the STOP/CLEAR pad

Wait until the oven has cooted below

the locking temperature o unlaich
1. Far best results, fallow the steps the deor You will not be able to

in PREPARING YOUR OVEN open the door right away unisss

2. Slide the seff-clean lock handle to the oven has coaled below the
the right as far as it wilt go Do not lncking lemperature
force the handle

Alter the cycle, you may notice some
white ash in the oven Just wipe it up

B with & darmp cloth or sponge
MMM If white spots remain, scrub them
with a soap-filled scouring pad Be
2 sure to rinse thoroughly These are

3. Press the SELE usually deposits of salt that cannot be
@ CLEAN pad removed during the cycle
if for any reason you are not

4. Pressihe A or W salisfied with the cleaning
pads until the results, just repeat the cycla.

dasired Clean Time
is displayed
The Clean Time is normally 4 hours
and 20 minutes You can change the
Clgan Time {o any time between 3
and & hours, depending on the
amount of soil in your aven

8. Pressthe START
pad

The self-clean cycle will automatically
begin after CLEAN s displayed and
the time countdown appears in the
display

While the oven is self-cleaning, you
can press the CLOCK pad to display
the time of day To return to the clean
countdown, press the SELF CLEAN
pad

The oven shuts off automatically when
the sell-clean cycle is complats, and
0:00 will flash in the display

6. Slide the latch handle to the 1gft as
far as it will go and open the door

25



CARE AND CLEANING The oven shuts off autornatically whan

" the ol e lete, and 0:
Seif-Cleaning Cycle {cont.) e ooy ete. and 9:00

§. Slide the latch handle to the left as
far as it will go and open the door

You can set the oven control {0
delay-start the oven, clean for a
spacific length of time and then
turn off automatically

Make sure the clock shows the
corract time of day

Follow the directions in the Before a
Claan Cycle section

1. Latch the door

NOTE: Never force the latch [fihe
aven is 100 hot, you will not be able to
slicle the latch Allow the oven to cool

s% 2. Press the SELF
CLEak CLEAN pad

4 Pressthe Aor ¥
@ @ pads 1o set the
Clean Time

The Clean Time is preset for 4 hours
and 20 minutes You can change the
Clean Time to any tims betwean 3
and b hours, depending on the
amount of soil in your oven, if a
different Clean Time is desired, touch
the A or ¥ pads until the desired
Clean Time is displayed

- 4. Prass the DELAY
STAY START pad
{HOFE
Change the Start Time by pressing

the A or ¥ pads The start time will
appear in tha digplay

5. Press the START

The self-clean cycle will automatically
begin at the time set

While the oven is ssif-cleaning, you
can press the CLOCK pad to digplay
the time of day To return to the clean
countdown, press the SELF CLEAN
pad
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GARE AND CLEANING
Cleaning

CLEANING MATERIALS
» Dishwashing delergant
= Warm water

» Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners, or bleach.

CLEANING MATERIALS

+ Dishwashing detergent

* Warm water

« Soap-filled scouring pad
» Commercial oven cleansr

TO CLEAN

Alfow the pan to soak Sprinkle the
grid with dishwashing detergent and
cover with a damp cloth or paper
towel and let stand Scour as needed
Wash, rinse, and dry well You may
also place both the pan and grid in
{he dishwasher

Clean only as touch-up between
clean cyclas Use dishwashing
liquid, warm water, or soap-filled
scouring pad Rinse well afier
cleaning and dry

NEVER USE OVEN CLEANERS IN
OR AROUND ANY PART OF THE
OVEN,

When cleaning, be sure not fo bend
ot displace the lemperature sensor,
located on the back wall of the oven

CLEANING MATERIALS
+ Dishwashing delergent
s Warm water

* Paper towsl

* Ammoria

» Abraslve cleaner

* Scouring pad

TO CLEAN

Clean after each use I acidic foods

(hot fruil filing. tomatoes, sauerkraut, or
sauces with vinegar or lemon juice) spill,
use a firy paper towel (o wipe up as much
as possible When surlace has cooled.
thoroughly clean cooklop

CLEANING MATERIALS
= Dishwashing detergent
# Warm water

s Paper towels

TO CLEAN

Bo not use oven cleaners. cleansing
powder Or harsh abrasives if
marinades. lomalo sauce, basling
materials, ele should spiff, wipe up
as much as possible. When surfaces have
cooled, thoroughly clean painted areas

TO CLEAN

For everyday cleaning, use glass
clzaner and a papsr ifowel. For
stubborn sofl, use paste of baking
sada and water Rinse thoroughly

CLEANING MATERIALS

*» Soft abrasive cleaner

= Sponge scrubber

Do not use hard, abrasive cleaners,
industrial cleaners, or bleach.
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GARE AND GLEANING
Remaovabie Parls

Some models have a cooktop that
can be lifted up for easier cleaning
The entire cooktop may be lifted up
and suppariad in the up position

The surface units do not read to be
removed; however, you may remove
one to make raising the cookiop
easter There are two side supports
that lock into position when the
cookiop is ited up

Be sure all surface units are turned off
before raising the cookiop.

After cleaning under the cooktop with
hot, mild soapy water and a clean
cloth, lower the cockiop Be carefut
not to pinch your fingers

To lower the cooktop, push the rods
bhack and gently lower the cooktap
undil it rests in place

CAUTION: Wwhen working

in this area, be careful not i
Bump into the support rod(s). The
porcelain enamel surface of the
cockiop can chip if dropped.
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CARE AND CLEANING
Remavable Parts {cont.)

CLEANING MATERIALS
* Dishwaghing detergent
* Warmn water

* 3oft cloth
Clear
Graove in
Molded Rib  Stem
Spring Clip

TO REMOVE

1. Ba sure the control knob s In the
OFF position

The controt knobs may be
removed for sasier cleaning Te
remove a knob, pull it straight off
the stem If knob Is difficult fo
remove, place a towel or dishcloth
between the knob and control
panel and pull gently

Do not bend knobs by pulling
them up or down or by hanging a
towel or other such loads on them
This can damage the shaft

TO CLEAN

Wash the knobs in soap and water or
a vinegar and hot water solution

TO REPLACE

1. Check the back of the knob

2. The moided rib of the knob is
designed to fit perfectly onto the
knob stem

3. Align the molded rib to the clear
groove in the knob stem. Push the
knab back as far as it will go

2.

[ CAUTION:

Bisconnect electrical

power to the oven at

the main circuit breaksr
or fuse box before attempting
to repiace the oven light bulb,
Do not touch a hot light bulb
with wet hands or a wet cloth.
Wait until the buib has cooled
Lancf use a dry cloth.

TO REPLACE

1. Hold your hand under the bulb
cover and firmly push back the
bail wire, until it clears and
releases the bulb cover

. Unscrew the fight bulb
Replace the bulb with a 3%
40-watt appliance buth

Place the bulb cover into the
grooves of the sooket and pull the
bail wire forward until it rests in the
indentation on top of the bulb
cover
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CARE AND GLEANING
Removable Parls (cont.)

TO REMOVE

To ramove the drip bowls for
cleaning, the elements must be
remaoved first

1. Push the element back toward the
raceptacle to free the locking tab
from the cooktop

Element

Racepiacie

Drip
Bowl

2. Lift the elemant about 1 inch
above the drip bow! and pull it out

y CAUTION: Do not lift
the element more than 1%
If you do, it may not fie flat
on tha drip bow! when you plug
it back in.

NOTE: Repeated lifting of the
glemant more than 1 inch ahove the
drip bowl can permanently damage
the recaptacie

TO CLEAN THE DRIP BOWL

For brown food stains - Use
dishwashing detergent, warm water,
plastic scouring pads, mild abrasive
cleanars, soap-filled scouring pads,
of ammania. Clean drip bowls after
each use Rinse and dry well Foods
that are nat removed can cause
permanent stains that cannot be
removed For heavily soiled bowis,
place them in a covered contalner (or
a plastic bag} with % cup of ammonia
to loosen the soil, then gently scrub
the bowid with a plastic scouring pad

CAUTION: Do not

aperate the cookiop

elements without the drip
bowd in place, Scorching of
the cooktop, hurning of wiring
insuisaticn and inss of energy
witl secur,

TO REPLACE THE UNIT

1. Replace the drip bow! into the
recess in the cooklop Make sure
the apening in the bowl lines up
with the receplacie

2. Ingeri the terminals of the element
through the opening in the drip
bowl and into the receptacie

Element _§ Drip Bowl
E’ J.i Conkiop
0 Rim
i
=~y ocking Tab

When properly seated, the locking tab should
luck onto the cooitop rim through the noteh
in the drip howl.

3. Push the alement in and down to
iock the iab in place so it resis
avenly in the cooklop

4 N

CAUTION:
Do not immerse the
elements in liguids of any kind.

Do not clean the elements ina
dishwasher.

Do not bend the element plug
terminals.

Do not atternpt to clean, adjust
ar I any way repair the plug-in

L receptasie,




CARE AND CLEANING
Removable Parts (cont.)

CLEANING MATERIALS
» Dishwashing detergent
* Warm water

o Scouring pad

Haised Back
of the Rack

B e {%ﬁ /

TO REMOVE

1. Pull the racks out to the stap lock
position

2. Pull up the front of the rack and
slide under the bump of the rack
guide

TO CLEAN

Clear with warm water and detergant
For hard-to-remove staing, gently
scrub with a soap-filled ascowring pad
Rinse well

TO REPLACE

1. Place the raised back of the rack
onto the rack guides

2. Lift the front of the rack untif the
raised back shides under the bump
of the rack guides

3. Siide the rack all the way back

TC REMOVE

1. Fully open the Hinge Lock
door {Unlocked

2. Push the hinge Position}

locks down
toward the door
frame, to the
unlocked
position Slat
You may need
to push down
the locks with
thetipofa
Hat-hiade
screwdriver

3. Firmiy grasp both
sides of the door
at the top

4. Ciosa door to the
door removal
position

5. Lift door up until
the hinge arm is '
clear of the slot i

Removal Position

TO REPLACE 5

1. Firmly grasp both gg‘;‘;’ {:, Hinge
sides of the door  gjg Arm
atthe fop

2. With the door a4
the same angle
as the removal
position, seal the
indentation of the
hinge arm into
the hotlom edge of

the hings slot Indentation



CARE AND CLEANING

Removahle Parts {cont.)
Remavahle Quan Doar {cont)

a

Locked
Position

Fully open the
door

Push the hinge
locks up against
the front frame of
the oven cavity, to

the locked
position
8. Close the oven Sealed Hinga
_ door Arm
TO CLEAN QUTSIDE OF DOCR

* Use soap and water to thoroughly
clean the top, sides, and front of the
aven door Rinse wall You may also
use a glass cleaner o clean the
glass on the ouside of the doar
Do not let water drip indo the vent
openings

s Spiltage of marinades, fruit juices,
tomato sauces, and basting
matarials containing acids may
cause discoloration and should be
wiped up immediately When
sirface is cool, clean and ringe

» o not use oven cleanears, cleaning
powders, of harsh abrasives on the
outside of the door

= | any stain on the door vent trim is
peisistent, use a soft abrasive
cleaner and a sponge sarubber for
hest resulis

32

TO CLEAN INSIDE OF DOOR

* Because the area inside the gasket
is cleaned during the self-clsan
cycle, you do not need to claan this
by hand

» The area outside the gasket and the
door liner can be cleanad with g
soap-filled scouring pad, hot water,
and detergent Rinse well with a
vinegar and water solution

= O NCOT clean the gasket or you will
damage it



CARE AND GLEANING
Removable Parts (cont.)

CLEANING MATERIALS
+ Dishwashing detergent
« Damp cloth
» Warm water

TO REMOVE
1. Pull the drawer out unill i stops

2. Lifi the front of the drawer untif the
stops clear the guides

Stop Stop | Guide

3. Hemove the drawer

TO CLEAN

Wipe the inside and outside with
warm soapy water and a damp
cloth or sponge Do not use harsh
abrasives or scouring pads on the
drawer

TO REPLACE

1. Place the drawer rail on the
guides

2. Push the drawer back untii
slops

3. Lift the frant of the drawer and
push back until the stops clear the
guides

4. Lower the front of the drawer and
push back until it closes

IF DRAWER WON'T CLOSE

Powar cord may Drawer
be abstrueting =~ does not
drawer in this area close
Gl . completaly
Rear drawer ?rm::er ,
support is resting  — ;u....t:’““ gane
on top of guide rall pRe
away from
body side
IF DRAWER IS CROOKED
Rear drawer support
is on top of guide Drawer front
rail on the high side  Panel tipped
to onga side

gjmm LT TR

In each of the above cases, remove
tha drawer, clear the obstruction if
neceassary, then corracily replace it

[ CAUTION: The drawer
gives you space for
keeping cookware

and bakeware. Plastics and

#iammable materigls should not

be kept in this drawer. Do not

overload the storage drawer. if
the drawer Is too heavy, it may
stip off the base rall when

iLl:u:-taerxeeh y

CLEANING MATERIALS

» Dishwashing datergent

* Damp cloth

» Warm water

TS REMOVE

1. Remove the drawer

2. Lift the liner out of the drawer

TO REPLACE
1. Place the liner back into the drawer

2. Place the drawer back into the
range



BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save you time and money, balore making a service call, check the list

below for any problem you may think you have with the performancea of yout
range if the prablem is something you cannot repair, use the Consumer Service
Numbers located on the back cover of this manual When making any calls,
have the Model No., Serial No., Repair Parts List, Use and Care Manual, and
the Date of Purchase avaliable,

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

Range will not
wark; totally

No power o range

a.

Check the household cireuit
breaker or fuse box

inoperative. b. Check to make sure the range is
phugged in

Cooktop will Elements Check the glements, make sure

not work, unplugged they are properly plugged into the

oven Is ok. recepiacle

Qwvern will Control set {heck the control and check

not work, improperly baking and broiling sections

cooktop

okay.

Foods do not
bake properly.

a. Qvean is not
preheated

h. Improper rack or
pan placement

¢ Oven vent
blocked or
covered with fail

4. Improper use
of foil

e. Improper
ternperature
setting for
uiensil usad

f. Oven
femperaliure
naeds
adiustment

g. Range and gven
rack not level

h. Ovan controls
improperly set

34
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. Be sure {o preheat uniil the tone

sounds

. Maintain uniform air space

araund pans and utensils See
oven cooking tips section

. Keap vert clear

. Racks should not be covered

during baking

Reducs temperature 25 degreas
for glass or dullfdarkened pans

Check the termperature
adjustment following this
seclion

. Check the installation

instructions for feveling

. wes the baking section



BEFORE CALLING FOR SERVICE

PROBLEM PDSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Oven Oven control Ses temperature adjustment
temperature  calibration section
seems
inaccurate.
Oven will Clean cycle is not Oven temperature must drop below
not uniock. finished the lock temperature before the door
will unlock
Oven fight a. Light switch is in off  a. Chack swilch setting
does not position
work. b. Bulb needs b. Check or replace light bulb
replacing or is loose
Foods do a. Improper rack 4. Check brofl pan placement; ses
not broil position brofling section
properly. b. Oven prenheated b. Do not preheat when brailing
. Improper use of foil e. Chack broling section
d. Oven door closed d. Open door to broil stop position
during broiling
e. Low voltage e. Use higher rack position andfor
{208 volis} longer cooking time
{. Impraper f. Check brolling chart in broiling
broiling time saction
. Oven controls g. See the broiling section
improperly sef
Oven a. Dirly oven a. Chack for heavy spillover
smokes. b. Broiler pan b. Ciean pan and grid after

confaining grease
left in the oven

35
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BEFORE GALLING FOR SERVICE

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

FOSSIBLE SOLUTION

Oven emits
otor,

a. Qven insulation may
emit odor during the
first few usages

b. Failure to wipe out
excess soi

a. Put oven through self-clean cycle
to spead up process of odor
"wearing off

b, Wipe excess soll off before
using oven

Oven doar
accidentally
tocked while
baking.

Do not force the lock
handle. Temperatures
above the locking
temperature will
prevent the lock handle
from sliding to the
unjock position

Turn the control knob to the off
position Allow the oven 1o cool until
the temperature inside drops below
the lock temperature and the handie
slides easily

Cleaning
results were
paor.

a. Oven wasg heavily
soiled

B Clean cycle
interrupted

a. Heavy spillovers should be
cleaned before the cycle is sat

b. Allow the oven 1o clean its full
ayele

“F—-and &
number or
fetter” flash
in the display

You have a function
grror code

i the time display flashes F—and a
nurnber”, you have a funclion error
code If a function error code
appears during the seif-cleaning
ayele, check the oven door latch
The latch may have been moved,
even if only slightly, from the latched
pasition Make sure the latch is
moved 1o the right as far as B will go
Press the STOP/CLEAR pad Allow
the oven to cool for one hour Put the
oven back into operation

Disconnect all power (o the range for
& minutes and then reconnact power
if the failure code repeals, then call
for Sears saervice

Display
flashes
“hAd” then
“linE" with
& loud tone.

The installed
connaction from the
house to the unitis
miswirgd

36

Corntact intaller or electrician to
correct miswire



“D0-IT-YOURSELF”
TEMPERATURE
ADJUSTMENT

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it
replaced We recommend that you
use your new oven a few weeks o
bacome more familiar with it, following
the timas given in your recipes as a
Quide

If you think your new oven is tao hot
{burning fands} or not hot encugh
{toods are undercocked) you can
adjust the temperature yourself. The
appearance and texture of foods is a
better indicator of oven accuracy than
an oven thermameter These
thermometers can vary by 20-40
dagrees from the true temparature of
the oven In addition, the oven doaor
must be opened o read these
thermomelers Opening tha door will
change the temperature of the oven

To decide how much 1o change

the temperaturs, set the oven
temperature 25 degrees higher

{if foods are undercooked) or

25 degress lower {if foods are
burning) than the temperature in your
recipe, then bake The results of this
“test” should give you an idea of how
rmuch the temperature should be
changed

- w1, Touch the BAKE
fAKE + and BROIL HY/
RECALL - LO pads at the
same time for
2 seconds until
the display
shows SF
- 2. Touch the BAKE
pad Atwo digit
HECALL number shows in
the display
3. The oven
@ @ temperature can
be adjusted up
to (+) 35°F hotter
or (-} 35°F cooler Touch the A
pad to increase the ternperature
in 1 degree incremenis
Touch the ¥ pad to decrease
the temperature in 1 degree
increments
4. When you have
@ made the
atfjustment,
touch the START pad o go back
to the time of day display Use
your oven as you would normally
This adjustment will remain in memory
until these steps are repeated and a
new lemperature is selected | will
rermain in memoary even after a power
failure
This adjustment will not affect the Broil
or Clean temperalures
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. FREE-STANDING RANGE WARRANTY
\.\

'/FULL ONE YEAR WARRANTY ON ALL PARTS

If, within one year from the date of instaltation, any part fails to function
proparly due o a defect in material or workmanship, Sears will repair o
teplace it, at our option, free of charge

If this product is subjectad to other than private family use, the above
warranty is effective for only 80 days

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE 8Y CALLING SEARS SERVICE AT
1-800-4-MY-HOME®,

This wareanty gives you specific lagal rights, and you tay also have other
rights which vary from state 1o slale

\_ Sears Roebuck and Co Dept 817 WA Hoffman Estates, IL 60179 J

Master Protection Agreements
Congraiufations on making a smart
puichase Your new Kenmore® product is
designed and manufactured for yvears of
dependable operation Bul Ike all
products | may regquire preventive
mainienance or repair from time to time
That's when having a Master Protection
Agresment can save you money and
aggravation

Purchase a Master Prolaction
Agreement now and protect yoursedf from
unexpected hassle and expense

The Master Protection Agreement
also helps axlend the [ife of your naw
product Here's whal's included

in the Agreement:

v Expert service by our 12 000
professional repair specialists

v Unilimited service and no charge for
parts and labar on il covered repairs

v “No-lemon"” guarantee ~ repiacement
of your covered produt i four or more
groduct fallures ocour within welve
months

v Product reptacement if your covered
product can't be fixed

v Annual Preventive Maintenance
Checek at your request - no exira
charge

+ Fast help by phone - phone suppor!
frorn a Sears technician on products
requiring in-home repair, plus
convenient repair scheduling

« Power surge protection against
glactrical damage due 1o power
flucluations

v Hental reimbursement if repair of your
covered product lakes longer than
promised

Once you purchase the Agreement a
simpte phone calf is ali that it takes for you
lo schedule service You can calt anvtime
day or night, or schedule a service
appotrtrment on-ling

Sears has over 12 000 prolessional repair
specialists who have accessloover 48
milfion qualily parls and accessories
That's the kind of professionalism you can
count on o help profong the He of vour
new purchase for years to come
Purchase your Master Protection
Agreemeant foday!

Some limitations and exclusions appiy.

Far prices and additional information,
cali 1-800-827-6655,

Sears Installation Service

For Sears professional installation of home
applilances, garage door openers, water
heaters and other major home Hlems in
the US A call 1-808-4-MY-HOME®



ESTUFA ELECTRICA TIPO
"INDEPENDIENTE"

Indige

Sequridad en & uso
de iz estufa
Conltra voloaduras

40-44
40. 41

Caracteristicas de su estifa . 45
Como sacar ia cinla de empaque 45
Elementos para cocinar . 48
Posicion de los controles . .. .. 44

Consejos para hacer conservas . 48
Control del horno 47-48
Comoponerelrelo] . ... .. .48
Como programar ef crondmetrg 49

Corno reprogramar

glerondmelrc . ... L. 48
Para cancelar &l crondmetro 49
Para coeinar en el hormo 50
Consejos para cocinar

enethomo . .., 51-53
Qlor u olor fuere By
Papat de aluminio . . 51
Ventilacion det horno 51
Nomire . . ... 51
Precaleniamisnio 51
Luz del hotmo .. 81
Horneado con margarina 51
Como coloear los tensifios 82
Utensilios ... . ... &2
Ciclo de los elemenios 52
Parrillas def homo .. . .. B2
Come asar a la parrilla 5455
Medir el tempo para

horear o asar. . ., . 56-57
Funciones especiales . 58
Funcion Sabbath 59-60

El ciclo de aulolimpieza 51-63
Como preparar el homo | | 81
Sello de 1a puernta del homo ... 81

Para poner el ciclo de limpleza 62
Para interrumpir el ciglo

delimpleza .. ., 62
Después del ciclo ., . 62
Funcidn refrasar inicio 83
Pansldecontral . ... ..., 64
Cacerola 3/ parrilta para asar G4
Paredes del horno e a4
{ubiena para coginar v area

debajo de la cublerta . .. 64
Cajdn vy tados de [a esiufa | 84

Vidrio de ta puerta del homo 64
Moldura de la ventilacion
defa puerta .., . ... B4

Partes removibies | 6570
Cubieria levantable 85
Perillas de control L .. 66
Focodelaluzdeihomo ... . 88
Unidad removible de la cublenta 87
Parriflas removible del hormo .. 88
Puerta removible del horno BB-69
Cajon de almacenamianto

ramovible 70

Antes de Hamar para

unservicio ..., .. 7173
Ajustes a la temperatura 83. 74
Garantla .. ...... .. .. 75
Numeros para servicios del

consumidor 75

TONVdS3

Para su conveniencia y referencia futura, por favor escriba el nimero de modelo y
de serle en el espacio que se provee. Estan ublcados en el marco frontal detras del
cajon,

NUMERO DE MODELO: NUMERO DE SERIE:

@ Ssars, Roebuck and Co
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INSTRUCGIONES DE

SEGURIDAD IMPORTANTES

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Lea todas las Instrucciones antes de usar esta estufa. Cuando use un aparata a
gas o eléctrico, se dehe seguir instrucciones de sequridad bisicas, incluyendo
lo sigulente:

Todas las esluias
se pueden voloar
Parsonas podrian
resullar heridas
instale el dispositive
contra volcaduras
empacado con fa
estufa

Vea ias instrucciones
de instalacion

ADVERTENCIA: Para

prevenir que la estufa se

vaelgue accidentalmente

debido a un uso anormal,

incluyendo una carga excesiva
sabre ks puerta, engdnche ia estufa
a la pared o al suelo Instalando el
dispasitivo contra velcaduras que
se praves. S 1z estufa se mueve
para limplatla, para hacerle serviclo
o cualgquler razén, aseglrese que e}
dispositivo contra volcaduras sea
enganchado suevamente cuando la
estufa se cologue de vaellaen la
abertura, No hacerlo podeia resuitar
en que la estufa se vuelque y padifa
causar hetldas personales. Para
inspeccionar el dispositivo contra
volcaduras, sague el cajén y mire
para estar seguro que of nivelador
de la pata trasera esia bien
enganchado en {a ranra de la

abrazadera.
\ y

Sl ef dispositive contra voloaduras que
s8 surninistra con la estula no se ajusta 3
esta aplicacion, use al disposithve contra
volcadura universal WB2X7809

llame al 1-888-8U-HOGAR®

Estas instrircciones para fa instalacion de
la abrazaders CONTRA VOLCADURAS
son para madera o pisos ¥ paredes de

40 Pataniveladora

concreto Cuaiquier otre tipo de
canstruccisn podifa requerin ldonicas de
instalacidn especlales para proveer un
anclado adecuado de la abrazadera
CONTRAVOLCADURAS alpiscoala
pared

El uso de esta abrazadera no evita gue a
estifa se dé vuelta cuando no esta blen
instalada

NGTA: La instalacion de la abrazaedera
CONTRA VOL.CARURAS debse cumplir
con fodas las ordenanzas locales para

asegurar iz estufa

Paso 1
Ubleacion de ia abrazadera

A, Cologue la abrazadera contra la pared
trasera a la derecha o lznuierda del
gabinete Sila superficie del gabinete
sale mas alusra que el gabinele, cona
la abrazadera para compansa! ia
cantidad de la distancia S no gxisle
un gabinate adyacente. ponga &l
borde de la abrazadera en la posicidn
deseada scbre el panel lateral de la
estufa

B. Use la abrazadera como un moide
y margue las posiciones de 2 hoyos
sobire la parad vy las posiciones de 2
hayos sabre el plso Use los juegos de
posiciones para madera ¢ concrelo
dependiendo del tipo de piso
Vea ia Fig 1

Gahinete adyacente o

Hoyas  uhicacidn final del panet
para Iateral de Ia estufa

piso de

madeta Hoyos en

ta pared

Lado o

deia
abrazadera

Hoyos para
piso de
conerete

Fig. t
trasera



’”s TBUBGIG”ES C. :B:mc?etn Construccién:

Materizles requeridos:

DE SEGURIDAD R e o
IMPORTANTES 4decada  Manga para

Dispasitivo de estabilidad {cont} Uno anclar 0D de

Paso 2 2. Haga el hoyo del tamafio
recornendade para las anclas

Instalacion de ia abrazadera conira sobre ol concrelo en el centro de

volcaduras cada hoyo premarcado sobre el
A. Construccion de madera: piso da conoreto y sobre la pared
1. Piso: Haga un hoyo plioio da % Instale la manga del ancla dentro
en el centro de cada posicién de dal hoyo y luego instale los pernos
hoyo premarcada sobre ol piso de a través de 1a abrazadera NO
rnadera fun clavo o una lezna se APRIETE LOS PERNOS
puede usar si no iene un taladro), DEMASIADO
¥ Paso 3

2. Pared: Haga un hoyo pilolo de 14" Revise la Instalacion
en angulo {como se muestraenta A, Complete |a instalacion da ks estula

Fig~_ 2} en el cenlro de cada de acuerdy a las instrucciones de
posicidn de hoyo premarcada an instalacidn que se proveen con efla
fa pared {un clavo o una lezna se Carcidresa da instalar la estula de
puede usar si no tene un taladro) forma tal que lag patas niveladoras
en su parte poslerior se deslicen por
INSTALACION SOBRE LA PARED ¥ PISO debajo de 1a abrazade s CONTRA

VOLCADURAS Vea la Fig. 1

Abrazadera )
Placa B, Revise para asequrarse gue la
El torniilo dela abrazadera CONTRA VOLCADURAS
debe penetrar ia pared esté instalada v enganchada

Madara o el Metal ] carectamante Saque el panel de

¥ abajo o el cajén e inspeccione fa

B 5 AT PATA NIVELADORA TRASERA

LRI RIS Asegurese que esté firmemante bien
colocada dentro de |a ranura de fa
Fig. 2 abrazadara Vea la Fig. 1

B. instale la abrazadera CONTRA
VOLCADURAS con ios 4 tornillos
que se provean como se llusira en
ta Fig. 2
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INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

impartante: Para garantizar su seguridad,
la de su familia v la de su hogar por favor
lea su Manual del Consumidor
cuidadosamente Manténgalo a la mano
para referencias Penga mucha alencidn a
tas secoiones de seguridad ASEGURESE
que su estula sea instalada por un técnico
aspeciafizado v que hags tierra
adecuadamente

ADVERTENCIA DE
SEGURIDAD IMPORTANTE!

California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Aot requiere que el
trobarnador de Galifornia publique una
lista de substanclas que of estada sepa
tjue praducen defectos de nacimiento u
otros dafios reproductives y requiers
que los hombres de negoclos adviertan
a sus clientes del contacto potencial
tales substancias. B aistante de fibra de
vidria en &f horno can autofimpleza
ermitird una muy pequeda cantidad de
mondxido de carbono durante el clcio de
attalimpleza. El contacto se puede
minimizar ventilando con una puertao
ventana ahierta o usando un ventilador o
una campana de ventiiacién,

IMPORTANTE: L.a salud de algunos
péjaros es extremadamente sensitiva a
los vapares producidos por el ciclo de
autalimpiera de cualquier horno. Ponga
lus pdfaros en otra habitacidn que esté
bian ventilada.

* NO DEJE a los rdfios sin vigilaneia cerca
de una estula que se estd usande

« ENSENE A LOS NINOS a ro jugar con
los cordrales o qualquier pante de fa
astufa o no sentarse, subirse o pararse
sobre k& puerta o cualquier otra parte de
la estufa

PRECAUCION: NUNCA GUARDE
cosas de interés para los nifios scbre ef
respaldo dae la estufa an el panel trasero
o en jos gabinales que quedan por
sabire el eslida Log nifos que se suban
sobie la estida podrian resullar
gravemente heridos

GUARDE BSTE libro para un use futuro
NUNCA TRATE de reparar 0 regmplazar
una parte de la estufa a menos que las
instrucciones se den an este manual
Todo otro trabajo deberia ser hacha por
un 1écnico especializado

NUNCA USE su estufa para entibiar o
¢alenlar una habitacion

L]

-
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INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

» SIEMPRE MANTENGA ios revestimientos
cambustibles de las paredes, oortings y
ofros paftos a una distancia prudente de
la estula

NO DEJE cortenadores cerrados enla
sslufa, ya que s presidn podria aumendar y
causar que explolen

NUNCA DEJE contenedores de grasa o
goteaduras sobre o0 cerca de la estufa
SIEMPRE MANTENGA ¢! aree de Iz estufa
despejada de oosas gue se podrian
quemar. La acumulacion de comida y
grasa y los utensilios de madera se
poddan incendiar Los utensifios de
plastico se poddan derrellr v las comidas
en consenvas podrian explotar Su homo
nunea se deberla usar pars almacenar
COSAS

SIEMPRE MANTENGA la estufa
despejada de cosas que se potiian
quemar (gasoling y olros vapores y
fquidos inflamables)

NUNCA TRATE de la limpiar las
superficies calientes Algunos impiadores
producen Vapores nocivous

NUNCA USE ropa suefta cuando use

iz estufa

NUNCA UBE una {oalla u otro paiio
abultado como agarradera Asegirese
que la agarradera esié seca Las
agarraderas humedas poadrian causar
guemaduras por vapor Mantenga las
toalias y los pafios para plalos,
agarraderas y olros pafios a una distancia
prudente de la estufa NO permita que las
agarraderas oguen los elementios para
calentar

NO togue los elemenios para calentar, fas
superlicies cerca de ellos, o 1as superficles
intgriores del horno. Podrian estar
suficientemente calientes aunque s& vean
de polor oscwre Durante y despusgs det
us0. no loque o permite que la ropa o
materigles inflamables hagan conlacto con
los elementos ¢ las superficies calientes
hasta que hayan tenide liempo de
enfriarse Las otras superficles cerca de
las aberiuras de la ventilacion del harno,
la pueria y la ventana det horno v las
superficies de la cubierta tambign podrian
estar o suficieniemente calienes para
causar guemaduras

.

«

-

»

-
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SOLO CIERTAS clases de ulensiiios de
vidrio 0 cerdmica se pueden usar para
cotinar en iz cublerla Asegurese que los
utensilios que elija para usar esién
dissfados para cocinar en la cublera sin
quebrarse debido a los sUbites cambios de
tempemalure

SIEMPRE TENGA cuidado cuands loque
los elermentos de la cublerta Retendran
calor despuds de que 1o estfa se haya
apagado

NUNCA OBSTRUYA {a ventilacidn tal homo
bajo & elemenio derecho de alras

LAS OLLAS QUE SE USEN para cocinar en
{a cublerta deberian ser de londo plano v io
sulisientemente grandes para cubrir el drea
ge calor que se esta usando Los utensilios
oure son demasiado pequefios exponen gl
etemento calerdador y podria causar un
conlacto directo o el incendio de la ropa £
tamano correcto de los utensiios también
mejorand la eliciencia

SIEMPRE USE los reciplentes para
derrames para evitar dafos & los
alambrados y a lbs componerdes NO use
forros de atuminio ¢ de papel de alumrinio
sobre los reciplentes B uso Inadecusdo de
astos podtia resuliar en un 1iesgo de golpe
de corrlerie o ingendio

NUNCA DEJE las unidades de superiicie
gin vighancia a temperaturas altas Los
derrames podrian resyliar en humo o en
derrames de grasa Que se podrian
incendiar

SIEMPRE COLOQUE fas agarraderas
{maniitas) de las olias hacia adentro v lejos
de fas olras unidades de Ia superficie para
reducir ¢f riesgo de quemadras, encendida.
¥ un contacio y derrame accidental
NUNCA cologue los slementos calentadores
en agua

GUANDC PREPARE comidas a Ia lama
debajo de la campana de ventilacitn,
encienda e venitiador

NO daje plasticos o aniculos inflamables en
la superficie de la estula ya gue se podrian
derretir o prender si se dejan muy cerca al
ventilador



INSTRUGCIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

+ COLOQUE LAS PARRH.LAS DEL
HORNQ en b posicion deseada
mientras et horno esié ifo & las parriflas
se debien mover mientras el horno estéd
caliente no permita que fa agarradera
haga contacio con el quemador caliente
dal horna,

DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA,
siempre saque la cacerola vy [z parrilia
para asar del hormo vy impielas Los
sobrados de grasa en la cacercla para
asar podrian incendiarse la prixima vez
que usted use &l horno.

SIEMPRE TENGA CUIDADO cuando
abra la puerta del homo Ueje que el aire
calients v el vapor escapen antes de
maver los alimentos

NURCA USE pape! de aluminio para
cubrir et fonda del harno £l uso
incorrecto dal papal da alurinio padda
ampezar un incendio, o podrla resullar
&n un golpe de corrienta

.

LIMPIE SOLAMENTE las parles que
se listan en exte manual Siga todas
las instrucaionas para la Impisza
Asegdress de sacar la cacercla y i
parriia para asar antes del ciclo de
autolimpisza,

NUNCA FRIEGUE, mueva, limpie, o
dafie el sello de la puerta an las estufas
con autolimpieza Es esenclal para un
buen sellado

NUNCA TRATE de impiar los utensifios,
oflas_ paries removibles o la cacerola v
fa parrilla para asar en el clclo de
autolimpigza

NO USE limpladores para hoenos —
Ningin limplador comercial se deberla
usar o eramas protactoras dentro o
akrsdedor de ninguna parte det horno

»

-

» S!LA FUNCION DE AUTCLIMPIEZA falia,

apague el horno y desconecie la
etectricidad. Hagale un servicio por un
técnico calificado

4 )
@ PRECAUCION:
Nunca forre los
recipientes para derrames
con papel de aluminio. El papet
de aluminio puede ohstruir el
paso normal del calor y dafiar ta
estufa, Slempre utilice olas y
woks de fondo plano y del
mismo tamafio del elemento que
se estd usando. Las utensilios
no se deberian extender més aild
de 1" del borde det elemento
para cocinar,

. J

iLEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Aseglrese que lodas en su hogar
sepan que hacer en casc de incendio.
Nuncea use agua sobre un incendlo de
grasa, esto solamente extenders {as
liamas.

INCENEIO DE GRASA EN LA
CUBIERTA:
Nunca levante una olia en llamas...

1. Apague los slemenlos de la superficie

2. Sologue las Hamas con una tapa
apretada, soda para hormnear o un
exiirdor

FUEGO EN EL HORNO:
No trate de mover la caceralal

1. Clerre la puerta del horno y apague los
controles

2, Sial incendio continda,
cuidadosamente abra la puerta, arrpie
soda para cocinar sobre el ego o
use un extintor de quirnlcs seco,
gspurmna o “halon”




OPERACION
CARACTERISTICAS DE SU ESTUFA

Cantrol del
Borno Relﬂiﬂy Indlcador de
cronometro luz de Ia unidad

de superficle

4 Pariliag

remavibsles del

cantrel de Ventilacion del

la cubieria horno
Cuhierta de

4 Elementos tipo porcelats
levantable

espiral removibles
Eiemento para

Manilia pafaw asar @ la parrilla
cerrarfabrir Interior det horno
Seguro de la g can aitolimpleza

Caverola y parriita
para asar a la
parrilia

Parriilas del horno
tersovibles

puerta det horng -

Elemento
para hornear [

|
Ublcacion \\

de nmera de “ \
modeio y serie S
Cajon da \\
almacenamiantg

remavibhe Puerta removibla

del horno

Sailn de s puerta
del hormne

Para sacar el residuo del adhesivo de la cinta de empacue, use un detergents liguido
rormal pera platos, aceile mineral o para cocinar Con un pano suave frote ef drea y
permita que se remcje Enjuague y seque bien Repita el prosedimianto usando un
pulidor para estufas para asegurarse que & horno no se dafie Esto deberfa hacerse
antes que ia estufa se encienda por primera vez. La cinta no se puede sacar una vez
gue et horno ha sido calentado. La cinta de empaqgue se puede encontrar en las
sigiientes areas: Superlicle de la cublerta. Manilla de 13 pueda. Area del panegl de
control. Molduwra de la puerta y Area de! harno
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OPERACION

Ldomo cocinar en Ia cubierta

La marca cerca de cada perilia de condral
le muestra cudl efemsnto se enclande aon
esa parilia

Derecha
trasera

0

fzqulerda
trasera

(zequierda
delantera

Derecha
detantera

Hl

Se usa paryg comienzos rapidos tal
comt para hervir agua

MED Se usa para hervir y frelr

1O Seusa para comidas al vapor o

para mantener los alimentos a
temperaturas para ser servidos

1. Empuje para hacer ] 4m
girar la perilla N,
-
2. Cologue entre ias =

OFF

marcas para el
calor deseado

La luz indicadora de la unidad de
superiicie se encenderd cada vez que un
elemento para cocinar es activada

1. Asegiress que (a olia eslé centrada
sabre el guemador

2. Asegirese que la ofla sea de londo
plano

3. Use recetas vy procedimignios de
buenas fuentes. Estas se encuentran
disponibles de fabricantes tales
comao Bal® y Kerr® y Servicio de
Extensidn del Departamento de
Agriculiura

Tenga cuidado, cuando haga
CONSeIvas, para prevenir quemadaras
a causa de vapor o calor
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OPERACION

Gontrol del horno
Bolon de
Botdnds , encendido/ .
memoriade  Boldn apagado Botén
hotneatiof de crondmetre del
temperatura  Iniclo Pantalla cocina refol
B\i‘fﬁ CONTRILS | Ti?!fif CUNTRB%’S
ren ) { oLock

Ak

-
BROH.
HiLG
Botén parar/ Botén de auto A Botdn ¥ Botén
asadoralle/  borrar Hmpleza

7 MFPRATIC G‘IE?%

Luz Botdn
automatica | encendidol

delhorno | apagade
refeasar Inipio

Boton

bajo Boltn de

Boton BAKETEMP RECALL . Prasione este
bolén para seleccionar 18 funeion de homeado

Luz BAKE (hornear), Aparece infermilente
mignlras esté en modo de edicidn En esle
momento pueds vamblar {s lerperatura del
horno Se enclende cuando e hormo esté en
gl modo de hornaar

Botén START (inizlo}. Se debe presionar para
infciar cualuier funeion de coceion o limpleza

PANTALLA. Muesira ka hora del dia,
temperatura del homo. va sea que el homo
esté en el modo de homesr, asar g 1 parriia o
aulo limpleza v los tierpos establecidos para
el crondmetro u operacionss automdticas del
homo La pantaliz muestra PRE cuando se
estd precaleniando Cuando el homo alcenza
{a temperatura deseada. el conrol det homo
pita y la pantalla muestra |a tlerperatura del
homo

Si aparece "F -y un ndmero o una letra” de
forma intermiterte en 1 panialia v el control de!
horro muasira una sefial. significa que hay un
error de funcidn

St gl horno se condigurs para una operacian de
hormo programada y bub una inlerrupeidn en
el suministro elcirico, se deben reprogramar
e raloj y 1odas las funciones progremadas

La hora del dis aparecerd intermitente en la
pantalia cuands haya babido una interrupcién
&n &l suminisire eléetrico Vuelva a programar
o relo)

tuz del

horno A
Botdn encendido/

apagado tiempo
de cocclén

Si “Err™ aparece en la pantalia, se ha inteniado
configurar una hora o temperatura por fuers de
los limites dal contenl Presione e boldn STOR!
CLEAR g ingrese un nuevo valor

Si el chdigo de error de la luncion aparece
duranie el ciclo da aulo limpleza, revise g
pasador de la puerta dethorno Es posible que
iz manija del pasador se haya rovido, incluse
tan sdlo Higeramente, desde la posicidn de
bloqueo Cercidrese de que ef pasador se
mugva & 1a derecha al maximo posible

Prestone el botdn STOP/ CLEAR, Permila que
& homo se endrie por una hora, Cologue 8
homo de nuevo en operacidn 8 e! codigo de
error de funcion se repile. desconecie la
corrienie de iz estufa y llame Sears a solicilar
SETVICID

Beton KITCHEN TIMER ON/OFF. Presions
esie botdn para seleccionar s funeidn del
cronomelro Luego prasiong los bolones Ay W
para ajusiar el sincronlzador

Luz TIMER. Apargoe intermilente mientras esla
en mado de edicidn; en esie momento pusde
cambiar el tiermpo programado Se dumina
cuando se ha acthvrdo ol crondmetro Se
vusive intermitents nugvamenie cuando e
tigmpo se haya agotado hasta gue el control
sg reasiablezca

Botdn CLOCK. Fara configurar el relo}.

presions este boidn dos veces v luego los
botones Ay V¥ La hora det dia aparece

47 intermitenta en 1 pamalla cuando ef horno

se enclende por prienerg vez



OPERACION
Control del horno (cont.)

Botdn DELAY START ON/OFF (en
algunos modelas). Use junio con fos
botones COOKING TIME o SELF CLEAN
para configurar el homno para iniciar y
perar sutomaticaments a la hora gue
establezea

Luz DELAY START GN/OFF (en algunos
modelos). Aparece intermitente mientras
gsia en el modo de edicién; en este punto
se puede cambiar la hora de inicio. Se
iumina cuando ia tuncién se ha activado

Botdn COOKING TIME ON/OFF (en
aigunos modelos). Presione este boton y
luego presione los bolonias A v ¥ para
establecer la cantidad de flempo que
dessa cocinar el altmento El hormo se
apagara cuando el llempo se haya
agotado

L.uz COOKING TIME ON/OFF {en
algunos modelos), Aparece intermitents
mientras estd en el modo da edician; en
este punlo se pueds cambiar el tiempo de
programacion Se llumina cuando fa
funcion se ha activado, Aparece
intermitente nuevamente cuando el liempo
se haya agotado o hasta que 8! conlrol s
reinicialice

Luz AUTOMATIC OVEN {en algunos
madelos}. Esta luz se enciends en
cualquier momento que &l homo se haya
programado usando las luncicnes
COOKING TIME o DELAY START

Botdn OVEN LIGHT. Presions este boldn
para encender o apagar la luz del horno

Botdn ¥ (oipecitos cortos en aste botdn
disminuyen ef tiempo o 1a lemperatura en
pequefias cantidades Presione y
sostenga el boton para disminuir el iempo
o ia temperatura en cantidades mayores

Boldn A Golpacitos cortos en este botdn
aumentan ef flempo o fa temperatura en
pequenas cantidades Presione y
soslenga el bolén para aumentar &l tiempo
0 la temperatura en cantidades mayores
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Baton SELF CLEAN. Prasiong asta bolbn
para selaccionar [a funcidn de auto
limpieza Consulte la seccidn Cdme usar
el horno da auto limpieza

Luz CLEAN. Aparece intermitenta
mientras esta sh al modo de edicidn; en
aste punto se puede cambiar & iempo de
la auto fimpleza Se Hlumina cuando al
horno estd en el ciclo de auto limpleza
Después del ciclo de aute fimpieza {a luz
se apaga Cuile el bloqueo de la puerta

Batdn STOP/CLEAR. Presions este boldn
para cancelar TODAS las operaciones del
horno, excepto el reloj y el crondmetra

Batdn BROIL HILO. Presiona ests botdn
para selaccionar la funcidn de asador

Luz BROIL. Aparece intermitenta miantras
astd en el modo de edicidn; en este punto
se puade cambiar ia temperatura del
asador da alto (Hi} 3 bajo (LO) Se fumina
cuando gl horno esté en el modo de
asador

Luces indicadoras {en algunas
botones). £ modo EDIT {(modificar) dura
varios segundos despuds de prasionar e
dltime botdn. DELAY START QNJOFF v
COOKING TIME ON/OFF saran los dnicos
botones encendidos ai se seleceiona
cualguiara de astas opeiones

{Ejemnplo: DELAY START s selecciona
con BAKE - ef botdn BELAY S8TART
permanecerd encendido hasta que el rely]
lflegue a la hora programada, cuando se
apagard y la uz del botdn BAKE/TEMP
RECALL g8 encenderd)



OPERACION
Reloj y cronometro

)
BOG @00 @@

El raloj se debe configurar a Ja hora
corracta del dia para que las lunciones
attomaticas de tiempo del homo
lunclonen correctamente La hora del dis
e se pusde cambiar durante un cielo de
concion retrasado o de auto impleza
retrasado

Presione &t botdn
CLOCK dos veces

2. Presione los botones
AoV
@ @ Si los botones Ao ¥ no
se presionan dentra de
un minute despuds de

prasmnaf el botdn
CLOCK, fa pantalla
reresz ala
25;6&1?283?‘% ﬁ: configuracion original 8
configura en la aslo ocurre, prasions el
hors carrecyz | DOton CLOCK dos veces
del dia y vuglva a ingresar fa
hora det dia

3. Presione ef boton START hasta que
la hora del dia aparezca en la pantalla
De ssla manera se ingrasa la hora y 58
inicla i reloj

Para revisar la hora det dia cuando

la panlalla muestre olra inlormacion.
simplemente presione el bolén CLOGK
La hora del dfa aparece hasta que se
presione ofro botén

Si tiene varios relojes en sy cooing, quizés
desea apagar la pantalia con la hora del
dia an su estuia

1. Presione el botdn CLOCK una vez
para apagar i pantalla de la hora del
dia Aungue qulzas no o pueda ver, el
ralo] maniiene la hora correcta del dia

2. Presione &l botan CLOCK dos veces
para Hamar la pantalia dal relo}

El crongmetro no cordrola las operaciones
det homio La configueacion maxima en af
crondmetre es 8 horas y 59 minulos

- 1. Presione el botén
KIEHEN KITCHEN TIMER
CH/DFE ON/ OFF
Presiona los botones
@ A oY hasia quels
canlidad de flempo
que desee aparezea
. en la pantaila £l
tiempo méximo gue
51 cronometro s& puede ingresar es

59 minutos Los
tflempos superiorss a
59 minuios se deben
cambiar a horas y
minutos

€5 para minuios
tntcamenie, El
bolén STOP/
GLEAR no alecta
el crondmelio

Si comete un error, presione el bolon
KITCHEN TIMER ON/OFF y empisce
nuevamanie

3. Presione el botdn START La hora
empieza la cuenta regresiva, aunque
{a pantalia no cambie hasta lanio no
transcuwrra un minuto

4. Cuando el cronomatro Hlegue 3 100,
control pitard 3 veces, seguido por un
sonido cada 6 segundos hasta que o
boton KITCHEN TIMER ON/OFF se
presione

Siia panialia todavia muestra ef lempo
restanie, puede cambiario al presionar el
botdn KITCHEN TIMER ON/OFF. luego
log bolones A o ¥ hasta que Ia hora que
desee aparezoa en la pantalia

§i el tiempo restante no esta en 1a pantalla
{&l relgi. hora de inicio o tlempo de

cocoion aparecen en la pantalia). lraiga
de ta memornia el tiempo rastanie al
presionar ¢ botén KITCHEN TIMER ON/
OFF y luego los botones A o ¥ para
ingresar la nueva hora que desea

Prasione el boton KITCHEN TIMER ON/
OFF dos vecas



OPERACION OPERACION
Reloj y crondmetre {cont. ) Para Cocinar En El Horno

1. Prasiona sl botdn BAKE

Borre ios bnos presionando el hotdn de la
funcidn que esté ulilizando 2. Praglone los botones A o ¥ hasta que
aparazes la lemperatura deseada

3 Pragione o botdn 8TART.

El horno infciard automdticamende La
pantalia mostrard PRE mientras se
pracafienta Cuando el horneo aloancs s
temperatura selecclonada. el controt def
horno sonatd varias veces y la pantalla
mostrard & termperatira del horno

Para cambilar fa temperatiira del koo
durante el cicio BAKE. presione el boton
BAKE v luago fos botones A 0 W para
obtener la nueva temperatura

4. Revise ol nivel de coccidn de a comida
cuando transourra el empo minimo de
la eaceta, cocine por mas tiempe de ser

. ] ] necesario
Sila hora aparece intermitente en ia §. Prasione el bolén STOP/CLEAR cuando
pantalia, significa tt;aze‘h{a habido una terming de hornear v luego retire ef
interruneitn an al suministro elécirico alimento del harno

Reinicialice ol relo)
Para reiniolalizar el relo], presione ef botdn TABLA PARA LA POSICION DE LOS
CLOCK Ingrese la hora correcta del dia ESTANTES PARA HORNEAR

presiorands los botones & o ¥ Pregione TIPO DE COMIDA FOSICION DE ESTANIES

el botan START Fasioles congeiatos 4
{solne bendejas para
galietasy
(uegue “anget food” o 304
gueques
Pancillos. panes duices. dcé

“‘mufims” “brownies”
galistas, queguitos.

lorlas, pasteles
Cacerolas 304
Pavo o Asado 1
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OPERACION
Consejos Para Cocinar
Em El Horno

Es normal sentir un poco de olor cuando
158 sU horno por primera vez Para ayudar
a aliminar este olor, ventile la habitacidn
abriendo una ventana o usando una
campana da ventilacion.

Nunca cubra ef fondo del harns con
pagel de aluminio.

Puede usar papsi de aluminio para forrar
la cacerola del asador v 13 parrilia det
asador Sin embargo, debe ajustar el

aluminio Hrmemenle a la rejitla y conlar las
ranuras al igual que las tiens la rejilla

También se puede usar aluminio para
atrapar los derramamientos Para hacerlo.
cofoque una hoja peguefia de papeal
aluminio en un estante varias pulgadas
debajo dei alimento

Nunca cubra por compleio un estante
con papel de aluminio, ya que abstruye
la circulacion del calor v resuita en un
horneado deliciente

La ventilacion del horno esta ubicada
debajo del elemenio posterior derecho
Esta droa se podrla caleniar mucho
durante el uso del horno Es normal que
salga vapor de la ventifacion yo que se
acumule humedad debajo cuando el
horno estd en uso La ventfiacion es
importante para lz circulacién adecuada
del aire Nunea obstruya la ventilacidn,

Ubicacidn da
la ventilacidn

8l abyre |z puerta para mirar los alimentos
causard una pérdida de calor y mados
resultados cuando hornee

El precalentamiento es sublr Iz lemperatura
del horno a la termperalira que ve a usar
cuando hornes Permita que el horno se
precaliente cuando las recelas requieren
pracalentarmienio

Para prolongar la vida del foco de s luz
del hotro. siga estos consejos: Siempre
apague la Juz cuando e hormo no 9518 en
156 0 dirante un ciclo de impleza Sila
luz del horno se defa encendida por un
fargo periodo de tiempo, el hormo estars
tibie cuando abra 1a puerta debido al calor
ganarado por el foco de la luz del homo

La mayoria da las recetas para homear
han sido desarrolladas utilizando
productos con un alto contenide de
manteca {ales como mantequilla y
margarina (0% de manteca por peso—al
requerimignto federal para los produstos
marcedos ‘margarina”} Usted ablendra
maios resullados st ios quetjues, pasteles.
torias, galletas. o dulces son hechos con
manteguilla con bajo contenidn de
manleca lLas mantequilias y margarinas
con bajo contenido de acelte contienen
menos manteca y mas agua Bl alip
contenido de agua de la mantequilla o
margarina alecta la textura v el sabor de
sus recetlas para hornaar favoritas
Mientras mas bajo sea el conterido de
manteca de ia mantequitla o margarina,
mas se nolardn estas diferencias Para
asegurar los maejoras resultados. use
margarina, mantequilla u olras barras de
estos produclos que comtengan por lo
menos 70% de acelte vegetal



OPERACION

Consejos Para Cocinar
En El Horno (cont.}

Los resultados del horneado serd mejor si
las cacerolas para hornear estan centradas
an ef hotno to més posible. Si asté
hornaando con mas de un utensilio,
coldqueios de manera que cada uno
tenga pot lo menos de 1" a 194" de
espacio de aire a su alrededor. Cologue
los tlensilios de manera que ningung
quade dizeciaments encima de ofro

BANDE.JAS BAJAS PARA GALLETAS,
sin fados permiten que el aire circule
alrededor de ias galletas para que se
doren en forma pareja

£.05 UTENSILIOS BRILLANTES reflejan
&l calor y son perfectas para queques y
panecilios rapidos que deben quadar
ievemente dorados

LOS UTENSILIOS DE VIDRIO,
CONTRAPEGADURAS 0 OSCURECIDOS
POR LA EDAD, absarben calor v pueden
ser usados para panes con levadura,
cortezas para pasteles o alimentos gus
necesitan tener una corteza de color calé.
La temperatura del horno cuando use estos
ulansilios deberia sar reducida an 25°F

Ef Sensor de Temperatura del Homo
mide y controla continuamente (g
tempetatura dentro del horno, Para
martenar una temperalira programada
constante, los elementos harén un ciclo
de encendide (se prenden y se apagan 52
durants la coccién}

Los astantes tisnen frenos de manara que
cuandeo se cologuen correctaments en los
soportes de los estantes (1-8), frenarén
antes de salirse por completo v no se
inclinen

Al colocar y retirar recipientes de cocina,
hale ¢f estante hasta el tope en of soporle
del estante

Para retirar un estante, hale en direccion
suya, inclina o frente hacia arriba y hale
hacia fuara

Para reemplazar, coloque el exiremo del
estante (frenos) en el soporte, incline

el frente y empuie el estante hacia

et interior

NOTA: Bl estanie ro estd disefiada para
deslizarse hacla {uera en la posicidn del
eslante especial Daja (1)

Tn;ge enlas [S=epis |
guias para N Sma)
las estantes o Soo

Su horno Hene six (8) posiciones La
posicién de mas arriba es solamente una
guta No puede ser usada como posicion
para una parrilla

Slempre coloque las parrillas del homo
en la pasicidn correcta euando ol horno
esté frio.

PRECAUCION: CGuands usted esta
usanda la parriila en la posicidn mas bala
{1}, necesitard tener cuidado cuando
saque fa parrila Recomsendamos que tire
la pariiila varias pulgadas hacia aluera y
entonces, usanda dos agarraderas, tire ja
parrifia hacia afuera sujstdndola de fos
lados, La parrilla estd baja y usted se
poadria guernar si colaca ia mano en el
medio de la parrilla v 2 saca
completaments hacia afusra. Tenga
cuidado de no quemarse la mano en ia
puerts cuando use une parrilaen la
posicidn mas baja (1}



OPERACION

Consejos Para Cocinar
En El Harno {cont.)

Ustad podria pensar que su horno nuevo
cocina difetenternente al hormo que
reemplazd Le recomendamos que use su
horne nlievo por varias semanas para que
se farmillarice mas con @, siguiendo los
{lempos que se dan en la recels BOMO Una
gula, Si cree que su hormno estéd
juncionando demasiado caliente o frio
para su preferencia, vea Ajustes da
Temperatura-Hagaios Usted Mismo en la
parte de alrds de esle manual para hacer
los ajusies
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OPERAGION
Camo Asar A La Parrilla

Asat es cocinat al calor directo del
eiemento supetior La puerta del harmo
deberta permanecer abierta an la posicion
de tope para asar cuando ase 2 (& parrilis

N
-‘M

No es necesario precatentar ol horng
cuando ase a |a partifla Uss la cacerola y
{a parrilla pata asar qus viene con sy
astufa Ambas estan disedadas para
dranar adecuadarnante la grasa y fos
flguidos

4 Y

Bl usa papel de aluminia,

dabe ser moldeado

firmemente a la parrilia y

dehs hacer cortes en el

papel gque estén alineados
corn las ranuras de a parrilla. Esto
permite que {4 grasa y {os liguidos
ealgan a la cacerols, eviiando que so
praduzea un incendio y humo
axcaslve,

ei’}

cacerala v Ia parrilia /@@L/
del horne. Guardar y
para asar sucka en el horno es un
neoligra para produclr up incendio

Siempre saque la
alvidar una cacerpla -
o humao,

\,

&4

El Departamento de Agriciitura de los
Estados Unidos recomienda cocinar iz
sarne y las aves complatamente—a carne
A un calor INTERNQO da por lo menos

1607 F y las aves a un calor INTERNO de
por to meneos 180° F El cocinar a estas
temperaturas generalmente prolege
contra enfermedades causadas por los
alimentos

Mieniras mas cerca cologue los alimenlos
del elemento para asar. mas rapido se
doraran por afuera, pero quedando rojp o
rosada en el cenfro

Colocando las camnas lejos dsl elemento
parmilird que |as carnes se cocinen en el
caeniro migntras se doran por aluera
Usando esias posiciones. cocing el lado 1
por lo menos 2 minutos méds que ef lado 2
Si sy horno estd conectado a 208 voltios,
usled podria usar una pasicion de parrila
mas alla yio cocinar tos alimenios por més
tiempo

£l tamafic, peso, grosor, lemperatura
inicial y su preferencia personal alectara el
asade a la parrifla Esla labla estd basada
en carnas a la lemperatura del
refrigerador

1.

Prasione el boldn BROIL HFLO una
vez para Hl Brodl {asar a la parrilia en
nivel alto)

Para cambiar a LO Broll {(asar 2 la
parrilla en nivel bajo), presions el
botdn BROIL HIALO nusvameante
Presione el botdn 8TART

Cuando termine de asar a la parriila
presione el boldn STOPICLEAR



OPERACION

Coma Asar A La
Parrilla (cont.}
GUIA PARA ASAR (Hi Broll)
FRIMERISEGUNDO
POSICION| LADG | LADOD
CANTIDAD Y/ DE  [TIEMPO] TIEMPO

ALIMENTC GROSOR ESTANTES' (MIN.) | {MIN) CDMENTARIOS

Came motida | 1 1D ¢ {orias) 4 3 3 Separslos patgiamente

Bien cocnada { %" a %" dz gruese

4 1hs. {12 tortas) 4 15 11

Blstecs

Crudost ¥ a1 grueso § § 4 Lo bistecs de menos de %" son

Medianos  |{1at1%ibs) 5 8 6§ dificies de cotingr crudos

Bien coridos ] 18 8

Crudos! %" gruesn 4 18 8 Corte la grass

Medianos f2attls) 4 15 {12

Bien cocidos 5 20 20

Polle 1 enlero, conlad (2 2 2% 3 25 25 Ponga maniequila denelida en cata

fbs }, corle a fo farge e con una brocha Ase con da pied
Pechuga 4 2% 15 facia abajp primaro.

Productos de

panaderia

Pan {lostade} 12 2 4 1ajadas 5 3 i Sg;‘)%e p;amiamzznéeé Pa a‘iaﬁmm

: cilles ingleses lado exforiar

:;%ZZ:Z’”S 2 [curtados) § 54 o Y aptis maniegs la con g

g brocha, s desea,

Calgsde |24 3 8-20 | Nolasdé |Coreatbavesdelaparie Iaserzdela

fangostes  |i6u 80z cada un) vacha ] ooncha Abs Ponga menieoulla
derields con una brochs antes de
A58 y & reedic asar,

Pascade 1 1o Flotes " a %" grusso 5 LS 5 Tomelos y délos vielia con cuidade.
Ponga mantequilz de hmon anles y
dusante e eocinado, 5 deses,

Satmon

Bislecs 2 (¥ gnsesa) § 10 H Dé vully culdatosamente No

Filstes 2 % 2 % grusse) 5 it pongi b plel hacla abajo,

Teadasde |4 grueso 4 § &

jamén i qrueso 4 8 8

{precazinadss)

Chufetas de |2 {%" gruesa) 4 0 10 Corte fa grasa

cerdo 2 {1" grueso) aprox 11 4 15 15

Bien cocldas

Chulelas de

cordero

Medianas 261" grueso}, aprox 102120z 5 7 4 Cotle a grasa

Bisn cocldas 5 16 3

Medianas 2 {1%" grueso) apiox 11 5 3 5

Bizn cocidas 5 4

i
1 El Departamento de Agricuitura de Estados Unidos dice que *1a came de res cruda es popular, pero usted deberla saber
que cocinarts a séio 140°F sigaiica qus slgunos organismos que causan envensnamianio pot 123 comidas podrian
sabreviir* {Fuente: Sale Food Book Your fiichen Guide, USDA Fev Juna 1985)
* Ver Bushacon para la descripoitn de fas posiclones de los eslantes

55



OPERACION
Horneado y asado
programados

{en algunos modelos)

No use el pasador de 1a puerta del
harno durante e horneado, Ei pasador
s¢ usa para fa agto Hmpleza
tnlcamante.

El pontrol dei horno e permiie encender o
apagar gl horno aulomaticamente a horas
especificas que se establezcan Se
deseriben los gjernpios de Immediate Start
{inicio inmediato) (el horne se enclende
ahora vy se configura para gue se apague
autamaticamente) y Delay Start (retrasar
intolo) {configurar et horno para que se
encianda attomaticamente a una hora
posterior. cocine por un tiempo
predeterminado y luego se apague
adtomdlicamenta)

NOTA: Antes de empezar, ceroidrese de
que ef relo] del horno muestre la hora
correcta def dia Consulle la seccion Uso
del relo y cronémetro

Para avilar posiblies quemaduras,
cojogue los astantes en la posicion
cotrecta antes de encender al horno

£l horno se encendera de inmadialo y
cocinara por e iempo seleccionado Al
final dal iempo de coccién el horno se
apagara avtomaticamente

™) 1. Presione g botdn
BAKE BAKE
IEMP
QEEALL 2. Presione los botonas A

temparaturs dal horno

@ @ o ¥ para configurar a

= 3. Presione al boton
£agxiNG COOKING TIME
GHEF

NOTA: 8 su recela requiere precalentado
del horno. guizés necesite agregar tlempo
adicional al iempo de coogion

4. Presione los botones
@ @ A oV para establecer
2l tiempo de horneado

Aparece en la pantalla el lempo de
ceccitn que ingresd (Si selecciona
Cooking Time primero y {uego ajusta la
temperatura de horneado, aparece mas
bien la temperatura del horno}

La pantalla mueslra ya sea la temperatira
del horno que configurd o la cuenta
ragresiva del tlempo de coceidn (La
pantalla empleza con PRE. sl muestra ia
temparatura del hotne §

8. Presione el boton
START

Ef horng gontinuard cocinando durante
al tiempo programado, luego se apaga
auvtomaticamente

6 Presions ef botdn

STOP, STOP/CLEAR para
CLEAR borra {a pantalia, sl es
necesario

Hetire el alimanto dat hamo Reouerde
aungue el horno se apague
autormativamente. la comida se sigue
cotinando despuds de que los conteoles
astan apagados



OPERACION

Horneado y asadp
programados
(en algunos modelos) {cont.)

I INEIGUR.

Bara evitar posibles quemaduras,
cologue los estantes en la posicion
correcta antes de programar el horno

Elhorne e encendera automaticamenta a
la hora del dia que establezca. cooinara
pot el tiernpo especilicado vy luego se
apagara automaticamente

Cercidrese de que e! relo] muastre la hora
correcla def dia

1. Presions ¢l bolon

b
BAKE BAKE
TI8p
HEEALL
2. Presione los Dolones A
& ¥ para configurar la

temnmpetatyra del hormo

- 3. Presione el boton
LRoKING COOKING TIME
GUAFE
4. Preshone los bolones A
o ¥ para configurar e
llempo deseado de
soooion
! g& ) 5. Presione el boton
ey DELAY START
DHGFT

- Presione los botones A
0 ¥ para configurar la
hora del dia que desea
que & horno emplece a
cocingr

Presione g boldn
START

NOTA: Escuchard ue tone de alencion sf
esti usando harneado programado y no
prasiona el boldn START

NOTA: 5i desoa revisar los iempos
configurados, presions g boton DELAY
START para revisar 1a hora de inicio
selaccionada o presions el boton
COCKING TIME para revisar gl

Hampo de coocion seleccionado

Cuanda e horno $& encienda a ia hora
def ety e se ha configurado, s pantalia
muestra PRE hasta gue alcance la
temperalura seleccionada, luego
muestra {a temperatura del homo

Al final del tlempo de coccitn, el horno sa
apaga v sa escucha un sonido det final del
giclo

AT0P 8. Prasione el botan

CLEAR) STOP/CLEAR para
borrar la pantalla. si es
rgoesario

Hetlire &l alimento del horno Recuerde
que aunque el horno se apague
automaticamente, los alimentos se
continban cocinande despuds de que
$@ apaguen ios controles



OPERACIGN

Funciones especiales
del control del horno

El nuevo control de bolones tiene
funiciongs adicionales que puede ulilizar
L.as siguienies son las funcicnes y como
s& pueden activar

L.os modos de funciones especiaies solo
se puedan activar mientras la pantalla
muestra la hora del dla Permanscen en la
memoria del control hasta que los pasos
se repitan

Cuando la pantalia muestire su ssleccidn,
presione e bolon START Las funciones
gspeciales permanacerdn en la memoria
después de una {alla en 8l suministro
eléclico

NOTA: La luncion Sabbath (sabado judio)
v la funcion Temperature Adjustment
{ajuste de la temperatura) son ambign
funciones especiales, pero se explican en
sgcciones separadas

Con esta funcion, si se olvidera v dejara

el horno encendido, ef contrgd apagara
automaticamente el hormo despuss de 12
horas durante las funciones de hornsado o
después de 3 horas durante la funcidn de
asado a la parrilla

Si desea APAGAR esla funcidn, siga fos
Pasos a continuacion

- ™™ 1. Presions los
BAKE ) 4 (BROIL)  botones BAKE y
SEEALL HAD BROIL HWLO 2

mismo Hempo pot
3 segurdos hasta
e la pantalia
muestre §F

] 2. Prasions of botdn
CLOCK La
. pantalia musstra

ON {apagado an
12 horas). Presione
gl hotdn CLOCK
una y otra vez
hasta la pantalla
ruestra OFF (sin
apagado)

3. Peasions et boldn
START para
dasactivar el

apagado v deje el
control establecido
an este modo de
funcide eapacial
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OPERACION
Funcion Sabbath
{en algunos modelos)

Disefiada para uso en el Sabbath y los dias de
fiesta judios, la funcion Sabbath se pueda usar
para horneado/ asado dnicaments Noss
puede usar para asado a la parrilla, aule
fimpieza o coccidn de rerasar inicio (Delay
Start

NOTA: £l horno se enciende automaticamente
(en algunos morelos) cuando la puerla se abra
¥ S8 apaga cuando la puerla se clerra Bl foco
se puede reemplazar Consulle la seccion
Reemplazo de ia luz del homo En algunos
maodelos con un interuptor de fuz en el panel
dal control. el hetno se pusde encender v dejar
que permanezea encendido

ARG G AN 4
1\ 21\ 2§
HOASTIN (2H yale
i ¥ [} 4

NOTA: Para entender cémo lunciona & contio!
del horao, practique a usar ¢ homeado normal
(diferente al Sabbath) antes de entrar gl modo
Sabbath

Cercidrase de que el reln] muestre 16 hora del

dia correcta y &l horno eslé spagado

BAKE o)
BROIL
4 ’“

Presione v soslenga
los bolones BAKE y
BROIL HIALO o
mising iempo. hasla
ce 14 pantalla
musslre 8F

Togue &l bolon
CLOCK hasla que
SAb apdtezcaenia
panaliz

Presione el boton
START y el signo o
aparece enla
pantaila

Presione & boton
BAKE No hay sefal

La lemperatura de
inicio preeslablecida
se configurara
automalicamente en
350°F Presione los
tivtones A 0 Y para
aumentar o disminuir
{a temperatura en

&9

incrementos de 25°F La temperaturs se
puede configurar entee 170°%F y 850°F No
aparece una sefial de {a temperalurs

Cuanto la pantalla
muestra o, et horno
asld configurado en
Sabbath Cuando la
pantalia muestra oo
el horno estd en ¢f
moto de hormeadof
asado

B.

7.

Presione ¢l botdn
START

Después de un
pericde de

relraso al arar de
aproximatiamente
30 segundos a

1 minuto. aparene
= ¢ enla panialla
indicando que
horne esté homeado/
asando Sinc

no aparece en la
pantalla. inicie de
nuevo en el pasc 4

Para ajusiar 1a temperatura del homo, presione
&l boton BAKE y presiong los bolones A 0 ¥
para aumenier o disminuir la temperatura en
inctementos de 26°F Presione &l botén START

NOTA: Los bolones STOP/CLEAR y
COOKING TIME estén activos durante la
funcitn Sabbath

alie (] nfidx L]
() i B 126) A A 1F]
A AN ATIE] 2
LFEDIATD ARAGAD
AT GIAL )

NOTA: Para entender cdmo funciona ol control
det horno, practique ¢l uso de lmmediate Stanl
normal (diferenta 2 Sabbath) y Automalic Siop
antes de ingresar al modo Sabbalh

Cercitrese de que o refo] muestes Ja hora
correcta del dia y et horno e5ié spagade

) 1. Presione y sostenga
+{ BROW lus bolones BAKE y

HiA0 BROIL HILO, af
migmo liempo, hasla

que la panialla
mugsire 8F

b
BAKE
1y
RELALL

Toque el bolén
CLOCK hasta que
8Ab aparezca enia
pantaiia

Presione el boton
START y = aparece
en fa pandalla

COORING
THIE
ORAFE,

Presicne el botdn
COOKING TIME



OPERACION

Funcién Sabbath

{en algunas modelvs) {cont.)
AanYpaa

@ @ astablecer ef tempo

de coccion deseado entre T minuloy 8
horas y 58 minutos. En la pantalla aparsce
el iempo de coccidn ingresadao

5. Presioee 105 botongs

6. Prasione ol boldn
@ STARY
e 7. Preglone af botdn
BAKE BAKE No aparece

HEDALL ninguna sefial
8 Latempersiura
@ @ preestablecida iniciaf
s& Hiard en 350°F
Presione los bolores A o ¥ para agmentar
¢ disminuir iz Iemperatura en incrementos
de 25°F La temperatura se puede
eslablecer entre 170°F y B50°F Enfa
pantallz no aparece ninguna sefial o

temperatura
4. Presione ¢l boién
START
16, Despuss de un
Cuands s paniafia petiodo de retraso
muasira o, el homo al azar de
astd configurado en aproximadamente

Sabbath Cusndofa
pantalla muesiria Do

30 segundas a1
minute, aparece oo

en la pantalia
indigando que g
horno estd
hurneandofasando
Sioe noaparsce
e la paniala,
empisos
nugvamenie en ¢
paso 7

Para sjustar la temperatura del horoo,
presione el boldn BAKE yios holonss Ao Y
para aumentar o disminuir la temperabira an
incramentos de 25°F Prasione el hotdn START

el horno estd en el
muade de horeadof
asade

Cugndo la coccidn concluya, Ia pastalla
cambiard de ¢ & = indicands que el hormo
s¢ ha APAGADO para que lodavia astd en

&l modo Sabbath Retire e aliments cosinado

1. Prezions ¢l botdn
STOP/CLEAR

2. Siel homno esté cotinando, espere por un
periodn de relraso al azar de
aproximadamernie 30 segundos a 1 minulo.
hasia que dnicamenie o apatezcaen la
pantafia

- w3, Presions y sostenga
BAKE + [ BROWL tarto el boldn BAKE
i) HinD coma BROIL HILO

al miseno Bempo,
hasta que aparezea
§F en la pantalla

4. Totue e boldn

CLOCK hasta que

ON o OFF aparezca

enia pantaliz ON
indica que el horno se apagard
aulomaticamenia después de 12 horas
OFF indina que el horno no se apagard
auiomaticamenta Consulte 12 seccidn de
funciones especiales para ung explicacion
de la funién de apagado de 12 horas

NOTA: Si hay una intermipcidn en gl

suminisien efbotrico rientras f homo esta en
Sabbath, el homo se apagaréd sulomaticamente
y permanececs apagado coando se
reastablezoa ef surministro. Bl control

def harne se debe rainicializar

B Presione ¢l botdn
START



CUIDADO Y LIMPIEZA
El Cicio De Autolimpieza

1. 8ague la cacerola y la parilla para
asar, la parrila del horno, utensilios,
y suakquier papel de aluminio que
podriz guedar en &l hormo

2. Lasuciedad sobre el marco frontal y
afuera del selio det revestimianto de
la puerta necesitara ser mpiada a
mano

Marco frontal

DN

Revestimientio
de la puerta

Limpie estas areas con agua calients,

lanas para regar con jabén o impiadores

comn Soft Scrub® para sacar cualquier

stciedad Enjuague bien con agua limpia

y seaue

3. Limpie cualguier derrame pesado del
fondo def hormo

4. Nolimpie el salic E! material de fibra
de vidrio de {a puerta dal horno no
soporta la abrasidn Es esencial que e
sello permanezca intacto S usted
nola que se astd gastande o rizando,
deberla ser reemplazado

El sello de la puerta ests disafiatio para
que tenga un espacio de 5°-6* en al fondo
del horno Esto permite la clrculacion
adecuada del aire

Sello

Pane! de ia puerla

Ravestimianto de la puerta

Es normal que su horno dé la apariencia de
no tener un buen sello sobre ef hormno Esio
se dehe atsello La ublcacion del selio
sobre & puena mantiene la puerta sellada y
previene cualquier perdida de calor

7

™y
fos ulensilios nunca se
deberian dejar dentro det
harno duranie un cigio de

autollmpleza.

NOTA: Saque los enstantes del horno
amnies de empezar el ciclo de auto
limplaza, o de lo eontrario se
decalorarén. Sl decide dejarias dentro
durante el ciclo de limpieza, paseles
acelte vegetal para que se deslicen
mas faclimeante.

Durante el primer ciclo de Himpleza,
ventile 1a habitacion con una veniana
abierta o una campana de ventliacion.
Esto evitard el olor fuerle producido
por el calentamiento de las parles
knmva& y




CUIDABO Y LIMPIEZA
El Ciclo De Autolimpieza

(cont.}

Presione ef boton STOP/CLEAR

Espere hasta que el homo se haya
enfriado por debajo de la temperatura
de blogueo para que la puerta se

1. Para mejor resullado, siga fos pasos pueda abrir No podra abrir la puerta
para PREPARAR SU HORNO de inmadiato a menos que el homo
2. Sila manifia no se va, lavarle a se haya enfriado por dabajo de ia
cublerta superior v the 1a manifta lo termperatura de blogueo
mas afuera posible
Después del ciclo usted podrla nolar un
TN poco de cenizas blancas en &l hotno
- A Simplemente limpislas con un pafia o
88ponja humeada

B Si algunas manchas blancas persistan,
3. Presione el botdn SELF frigguelas con una lana para fragar con
CLEAN {abon Asegurese de enjuagar bien Estas

son generalmante depdsitos de sal que no

4, Presione los botones se pueden sacar durante sl ciclo
@ A o V¥ hasta que 81 por alguna tazdén usted no gueda
aparezca el tempo satisfecho con 1os resultados de la
de fimpieza deseado fimpieza, simplemente raphta el clolo.
{Clean Time}

El ternpo de impieza es normalmente de
4 horas y 20 minutos Puede cambiar el
tiernpo de limpleza a cualguier tlempo
entre 3y & horas, dependiendo de fa
sucfedad del horno

& Presions af botdn
START BSTART

El eicla de auto fimpieza iniciard
audterndticarnente despuds de que CLEAN
aparezod en 1a pantafla vy emplece la
suanta regresiva

Mientras f horno este en auto limpleza,
puede prasionar ef boldn CLOCK para
visualizar 1a hora dael die Para volver a la
cuenia regresiva. prasione el boldn SELF
CLEAN

El horno se apaga automdticamente
cuando el ciclo de impleza se complete.
v 0:00 aparezca en la pantafla de manera
intermilenta

§. Deslice la mania del pasador hacla la
{zquierda al maximo pasible y abrala
pueria

&2



c”lﬂﬂﬂa Y L’MP[EM El horno se apaga aylomalicamente

P .y cuande &l ciclo de impleza esté complelo
El Giclo De Aﬁfﬂfiﬁiﬁfﬁ?ﬂ y §:80 aparece intermitents en la pantalia

(cont.}

&. Deslice la manija del pasador al
maxrimo haciz la izguierda y abra la
puerta

Fuede configurar 8! control dat horro para
relrasar el micio el horno, mplar por un
fiempo sspechiico v luego apagarse
automéaticamente

Cercidrese de que el reloj muestre la hora
correcta del dia

Siga las instrucclones en la seccion Antes
de un ciclo de limpieza

1. Bioguee la pusrta

NOTA: Nunca fusrce & pasador Siel
horno esté muy caliente, ne podré deslizer
el pasador Deje que &l horng se gnitle

= 2. Presione ef botdn
SELF SELF
Sul CLEAN

3. Pregione los bolones &
¢ ¥ para configurar g
tiampo de limpieza

El tlermnpo de limpleza se preestablece
para 4 horas y 20 minutos. Se puede
cambiar el tiempo de mpleza a cualguiar
tismpo entre 3 y 5 horas, dependiendao de
la suetedad del horne. Si se desea un
Hermpa de limpieza diferente. toque los
botonas A o ¥ hasta que aparezca al
tiernpo de impieza deseado

- 4. Presions el botdn
DELAY
gELRY DELAY STARY

SHIGFF

Cambie el {lempo de inicio presiorando
ios bolones & 0 ¥ Eftiempo de inicio
aparece en la pantalla

- 5. Presione ¢ bolén
DELAY
START START
OHIF,

El ciclo de aunto limpieza iniciara
auterniticamente a la hore establecida

Mianiras ¢l horno estd en auto limpieza.
puede presionar e botén CLOCK para
visualizar 1a hora del dia Para regresar
4 ta cuenta regresiva de la impieza.
presione ol boton SELF CLEAN

63



CUIDADO Y LIMPIEZA
Limpieza

MATERIALES DE LIMPIEZA

« Detergenta fquido para piatos
» Agua tibia

* Pafio suave

Na use {impladores abrasivos,
iimpladores industriales, o
blanquederes {clora).

MATERIALES DE LIMPIEZA

= Detergente liquido para platos

+ Agua tibia

* i.ana para fregar con jabdn

» Limpiador comercial para hornos

COMO LIMPIAR

Permita que la cacerola se remoje Ponga
delergente para plalos sobre ia parrifla y
cubra con un pafio o una toalla himeda
por un rato. Friegue a medida que sea
necesario Lave, enfuague, y seque bien
Ustad también podrfa poner ia cacerola y
ta parrilla en la lavadora de platos

Limpie solamante para relocarlas antre
ciclos de mpieza Use detergentas
fauidos para plates, agua tibla, o lana
para regar con jabdén Enjuague bien
después de limpiar y seque

NUNCA USE LIMPIADORES PARA
HORNOS DENTRO O ALREDEDOR DE
CUALQUIER PARTE DEL HCRNO.

Cuargio limple, asegdrese de no doblar
a maver &l sensor de la termperatura
ubicado en la pared rasera del horo

MATERIALES BE LIMPIEZA

« Detergente para platos
¢ Agua tibiz

« Toalla de papet

¢ Amonia

« Limpiadores abrasivosy
 Lanilas para fregar

CORO LIMPIAR

Himple después de cada uso 5 alimentos
goidos (tales como rellenos de fruta tomates,
chueryt o salsas con vinagre o jugo de fimdn)
s derraman sobre 1z cubiena, use una

teralla de papel seca pars Hmplarlos
inmediataments. Cuando fa superficle se
enfria, fave v enjuague

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Detergenie liquido para plalos
* Agus tibia
+ Toallas de papel

COMO LIMPIAR

No use limpiadores para hornos, poivos para
limpiar, 0 abrasives luertes Si salsas para
sasonar, 3al58 de lomales, maleriales para
balidos, elc , se derraman, mpielos lo més
posible Cuando las superiicies se enfrfen
iimpie bien ias superiicies pintadas

PARA LIMPIAR

Para mpleza dieria, use un implador para
vidtios y una toalia de papsi Para suciedad
pesads use una pasta de soda para hormear
y agua Enjusgue bien

WATERIALES DE LIMPIEZA

« Limpiador abrasivo suave
« Esponfa-fregadar

No use Hmpiadores abrasivos fuertes,
Hmpiadores industrizles, o cloro.



CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Remavibles

Algunos modeios tienen una cublerta que
se puede levaniar para facilitar ia impieza
La cublerta completa se puede lavantar y
rigniensr en esa posicion alta

Las unidades de la superiicie no necesitan
ser sacadas; sin empargo, usted podiia
sacar una para levantar la cublerta con
mayar facilidad Hay dos soportes
{aterales que se mantienen en posician
cuand se levanta la cubleria

Asegurase que 1odas Jas unidades de la
superticle estén apagadas antes de
tevantar ia cublerta.

Después de limpiar debajo de la cublerta
con agua calients. jabon suave, v un pafio
lirpio, baje la cublerta Tenga cuidado de
no agarrarse los dedos

Para bajar la cublerta. empuje las varillas
hacia atrds v baje suavemente la cubierla
hasta que quede bien en su lugar

PRECAUCION: Cuando

trabaje an esta Area, fenga

culdado de no pasar a Hlevar
1ag variilas de soporie. La superficie
de esmalla porcelanizade de 1a
cublerta se pueds dafiar si ge deja
caer.
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GUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibies {conl.)

MATERIALES DE LIMPIEZA
« Datergente para platos

« Agug tibla

« Pafio suave

Canal Ranura plana

moideado €N
: el talia

Gancho del resorte

COMOQ SACAR

1.

2.

Asegurese que la perilla este en
posicién de APAGADO

Las perilias de conlrol se puedan
retirar para una limpleza mas facl
Para refirar una perilia hale
directamente desde el véstago Sila
periliz s diffcll de retirar, cologue una
taalla o un pado anyre la petilla v of
panel de contral y hale con suavidad

No dobis las perillas tirando hacia
arriba o hacia abajo o colgando una
toalla u otra carga similar de las
mismas Esto puede dafar el gje

PARA LIMPIAR

Lave [as perillas en agua v jabdn o en una
solucion de vinagre y agua caliente

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE

1.

Mire Ia parte trasera de la perilia

2. Elcanal moideado de la parilla esta

disefiado para guedar perfectamente
ajustado en el tallo de 1a perifia

Cologue ef canal moldeado an linea
con la ranura plana en el tallo de fa
petilla. Empuie 1a perlifa hasta lo més
atrds posible

PRECAUCION:
Desconacte ef poder
eléctrico hacia el horno en
|a caja del circuita principal
o en Ia caja de los fusibles antes de
fratar de reemplazar el foco de la fuz
del harno. No teque un foco de fa fuz
calierte con ias manos mojadas o
con un pafic himedo. Espere a que
Lﬂl foco se enfrie y use un pafo seau:u,,‘i

Callar son

Su}emdor w\ electricidad
del vidrio BN -
Tt Y; /
Faca — T
Cuhiarta \
de vidria —
PARA REEMPLAZAR

1. Coloue la mans bajo ta cublarta
y empuje et alambre suistador
firmamente hacia alrds, hasta gue
pasa por anaima y suelle la cubisrta
del focs

2. Desatornilie ef foco de 1z uz

3. Resmplace ef foco con un fooo para
twiros e 40 watts de 314"

4. Tire el slambre sujelador hacia
adelante hasla que calgaen ia
indencidn sobre fa cubigrta del foco
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CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles {cont.)

PARA SACAR

Para retirar log lazones de goteo para
fienpleza, se deben retirar primero las
registencias

1. Empuje [z resistancia haoia o

receptdculo para liberar fa lengueta de
blonjues ds fa superficie de la esiula

Resfstencia

2. Levanie Ia rasistencia
aproximadamante una pulgadsa por
encima dal {azon de goteo v retirslo

@ la resistencia més de 1
pulgada, s!lo hace, es
posible que no encaje an ef tazdn de

golec cuando lo coloque de nusvo
an su fugar.

PRECAUCION: No levants

NOTA: Levantar fa resistencia
repelidamente mas de 1 pulgada por
encima del tazdn de goleo puede dafiar
de forma permanents sl recepldculn

COMO LIMPIAR LOS RECIPIENTES
PARA DERRAMES

Para manchas de alimentos oscuras -
use detergente para plalos, agua tibia,
lanttias para fregar de plastico,
limpiadores abrasivos suaves, lanilas
flenas con jabon o amonia Limpie los
reciplentes después de cada uso
Enjuague y seque blen Los alimentos que
1o 5¢ limplen pueden causar manchas
permanentes que no se pueden sacar
Para reciplentes muy sucios. coldquelos
en un contenedor cubierto (o en una holsy
de plastico) con ¥ de taza de amonia
rara sollar la suciedad. luego friegue &l
recipiente suavamente con una lana de
plastico

PRECAUCION: No haga

funcionar los elementos de la

cublerta sin ef reciplente en su
lugar. 8l lo hace causard que se
queme la cublerta, of alslante de los
alambras y producird pérdida de
anergia,

PARA REEMPLAZARLO

1. Resmplace el tazdn de goteo en el
orificio de fa superficie de Is eslufa
Asegiress de que Ia aberlura del
tazdn esté glineada con el
rageptdoulo

Inserte log terminales de la resislencia
a través de |a aberiura del tazdn de
goten v dentro def recepliculo

Lengiiata
de
bloguee

Tazdn

de goteo
Aro de la
superfichs
de {a estula

Lengliets

de blogueo
Cuando esté correctamente cubierts, In
lengfisla de blogueo se debe ajustar al aro de
la superficie de la estufa a travéds del aqulere
gue se encuente: en ol tazén de goteo,

8. Empuje ta resistencia hacla deniro y
hacia abajo para ajustar 1a lengusta en
s lugar de forma que descanse da
forma nivelada en la superficie de la
estula

PRECAUCION: )
No sumerja las resistencias
en Hquidos de ninguna clase.
Mo lave las rasistencias en of
tavaplatos.
No dobie fos terminales de conexidn
de las resistencias.
No intente fimplar, ajustar o
de ninguna manera reparar el
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CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles {cont.)

MATERIALES DE LIMPIEZA
= Datergente para platos

« Agua tibia

« Lana para fregar

lz gula

Parte trasara
levantada de fa
parrilla

Tops en l

=5

\\':\
COMO SACAR
1. Tire las parriflas hasta la posicién

de tope

2. Levante el frante de la parrilla y
deslicela bajo el tope de Iz gufa para
las pareitias

PARA LIMPIAR

Limpie con agua tibia y detargente. Para
sacar manchas duras, Negue levemente
con lana para fregar con jabdn Enjuague
bien

PARA COLOCAR NUEVAMENTE

1. Coloqua fa parte levantada de alras
de la parrilla sobre las guias

2. levante &l frente de Ia parrifia hasta
que [a parte levantada de alras se
deslice por debajo del ope de ias
gulas

3. Deslice ia parrilla hasta arés

COMO SACAR

1

2.

Corradura de
bisagra
(Pasici«.‘m
hierta)

Abra la puerta
complataments

Empule los topes
de las bisagras
hacia abajo hacia
al marco de la
puerta, ala
posicitn de Saiga
abiarto £s posible
que usled necasis
ampujar hacia
abaio las
cerraduras con la
punta de una
navaja o un
destornillador

Tome fiermemaents
los lados de la
pusrta de arcibs

Clarre {a pueia 2 la
posicién de sague
Levants la puerfa
hasta que of braze
de la binagra salga ‘
da ta ranurg ;

Brazo de la
Bisagra

Bosleidn
de saque

COMO PONERLA
NUEVAMENTE

1

Tome lirmemente Ranura

los dos flados de la  del Brazo
pueria de arriba forde dela

dal Blsagra
Con la puerta en Fondo

el mismo angulo de
saque. coloque la
indencion del brazo
de |z bisagra dentro
del borde del fondo
de ia ranura de la
bisagra

Indencién



CUIDADO Y LIMPIEZA COMO LIMPIAR ADENTRO DE
Partes Removibles (cont.) LA PUERTA

Debido a que el drea dantro del salio sg
Puarta removible del horno {cont)

-

limpia duranie el ciclo de autolimpleza.
. usted no necesita limpiar esto a mano
3 f\bra c&gmpi&lamente g;gi::;on de El area afuera del sello v ol revestimisnto
& pueria de la puerta se pueden limpiar con lana
4. Empuje log topes de para fregar con jabdr, agua caliente v
las bisagras hacia detergente Enjuague blen conuna
arriba conira el solucion de vinagre y agua
marce frontal de ia . -
cavidad del hormo, & « NG LIMPIE Ia junta o 1a dafara
la posicién da cierre

5. Cierre la puenta del

-

horna Brazo de
Bisagra Seflada
COMO LIMPIAR AFUERA DE
LA PUERTA

¢ Use jabdn y agua para fimpiar bien la
suparficie. fados, v frente de la puarla
del hormo Enjuague bien Usted también
podfa usar un impiador de vidrio para
limpiar el vidrio exterior de la puarta No
permita gue &l agua gotee dentro de las
aberturas de la ventilacion

Los derrames de salsas para alifiar.
lugos de frula, salsas de lomate, y
materiales para sasonar que contengarn
Aeldos podrian causar una
descoloracion v se deberlan limpiar
inmediatamente Cuando la superficie
se enfrfe, imple v enjuague

No se impiadores para hornos, polvos
para impiar. o abrasivos duros en la
parte extarior de la puerta

8i eualquier mancha sobre la moldura
de lz ventilacion de la puerta persiste,
use un fimplador abrasivo suave v un
iragador de esponja para mejores
resultados

.

»
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CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles (cont.)

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Detergente para plalos

» Agua libia

» Pafo humedo

COMO SACAR

1. Tire ef cajon hasta que se detenga

2. Levanie el frente del cajon hasla que
is topes salgan de las gufas

Taope

Tope
3. Sague el cajdn
PARA LIMPIAR

Lirnple por dentro v fuera del cajon con
agua tibla con jabdn y un panio o esponja
humeda No use abrasivos fuertes o lanas
para fragar sobre el cajon

COMO COLOCARLO NUEVAMENTE

1. Ponga el riel del cajon sobe las gufas

2. Empuje el cajdn hacia atras hasta gue
se detenga

3. Levante sl frente del calon y empuje
hacia atras hasta que los lopes pasen
por sobre las gulas

4. Baje el frente del cajdn v empuje hacia
attas hasta que clerre

SEEL CAJON RO CIERRA

Elcordondela

eleciricidad padria

eslar obstruyendo ef Bl oaidn no se

cajdn en esla drea R T
sompletamente

L ST TISIPTPRTTIR ©
b o
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El soports trasero del

caléin 85t puests Elpaneldel

sobre el rietdata | .. Trente del caldn

guia est fuera de
finea ton el lade
del cuepo

S EL CAJON ESTA TORCIDO
Elsoporie dela

parte traserd del

cojn estd sabre of Ef pang] frontal gl
riel de 12 quia en ol cafin esti torcidn
lado alto hatla el fado

—

En cada uno de los casns antariores,
ramuava la gavela limple 1a sbstruccion sl
es nacasarls v reamplace corrsotamente

( PRECAUCION: El cajon )
e ofrace espacio para
guardar utensifios para
cocinar y hornear. Los

materiales de pidstico no se

deber(an guardar en este cajon. No

sobrecargue el eajdn. Si el cajdn estd

demasizdo pesado, se podria salir

Ldai riel de [2 base cuando lo abra, y

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Detergente para platos

* Pafio himedo

* Agua libla

PARA RETIHAR

1. Relire la gavela

2. Levanie &l lorro de la gavela

BARA REEMPLAZAR
1. Cologue el forro de nuevo en la gavata
2. Colocue la gaveta de nuevo en la estula



ANTES DE LLAMAR PARA
UN SERVICIO

Para ahorrar llempo v dinere, anles de llamar para un serviclo, ravise 1a lista da mas abajo

pare cualquier problema que usted planse gue tighe con e funcionamienio de su estia
Si et problema es algo que usled no puede reparar. use los Nomeros de Servicio para el
Consurmidor que localizados en la cubierta posterior de aste manual Cuande haga un
Hamado, lenga dispaonible el nimera de madels, niimero de serle, lista de partes
para reparaciones, manual de uso y cuidado y fa fesha de compra.

PROBLEMA  POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
El horno no No pasa slectricidad a @ Revise ia caja del circuito de la casa
fuiaeiiuﬁa: 13 estufa o los fusibles
lotalmente b. Revise y aseplrese que la estula esté
inoperante. @mhufgda 9 9

La cubierta no

Los elementos estan

Revise los slamentos, asegirese gue

funciona, desenchufados estan enchufados correciamenis en los
horno OK. recepliculos

Homo no Control puesio Revise el control y la seceidn de edmo
funciona, incorrectamants cocinar en ef homo

cubierta OK.

Los sllmentos a. Elhomo no se a. Asegurese de precalentar hasta que

rio 5@ cocinan

adecuadamenta.

precalents

. Posicitn incorrecta
de la parrifla o la
cacerola

La ventilacitn dal
horno estd obstruida
o cublerla con pape!
de aluminio

d. Uso incormecto del
papel de aluminio

e. Temperaiura
incorrecta para el
ulansilio usado

{. Latiemperatura del
horne necesitz un
ajuste

g. Laesmiania
parriiia det homo no
es1an niveladas

h. Controls det homo
mal puestos

c
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suene e lono

b. Mantenga un espacio de aire unilorme
shededor de las oflas y utensifios Vea
la saccitn consejos para cocinar en
sl homo

¢. Mantenga la ventilacion despejads

d. No oubra las parrillas cuando hornee

e. Reduzea la lemperalura en 25 grados
para utensilios de vidrio, esouros u
URAcos

f. Revise ta secocitn de ajustes a ia
temperalura gue sigue esta seascitn

4. Vea fas instrucciones de instalacion
para 1a niveltacion

h. Vea la seccién para hormear



ANTES DE LLAMAR PARA
UN SERVICIO

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

La femperaturs
del horne no
parece estar

Calibracion del control
det horno

Vea las instrucciones para ajustar ja
temparatura que siguen esta secoidn

axasta.

El harno no El ciclo _cie limpieza no La temperalura debe casr més abajs qus

se abre, ha terminado la temperalra de cierre antes que la
pusrta se abra

L4 tuz del horno a. Elinterruplorde fa 2. Revise la posicion del interruptor

no funciona.

luz es1d apagado

. Bl foco necesita

ser reemplazado o
eatd suglta

b. Revise o reemplace el foco de faluz

Log alimentos

. Pasieldn incorrecta de 2. Revise ia pogieldn de las cacerolas;

no se asan fa parrilla vea la seccidn para asar a la paritia
a(geai.lad&meme b, El horno se b. No precafiente cuando ase a la parrilla
ata partiia. pracalentd
c. Maluso de papel de e Lea i seccion para asar a la partilla
aluminio
d. La puerta del horno d. Abra Iz puenla & la posicién de tope
sa cerrd durante el para asar
asado a la parrilia
e, Voltaje bajo (208 e, Use posicion de parrilia mas alla ylo
Voltios) /LG HOr MAS Hempo
t. Cantidad de tiampo f. Vea la tabla para asar en la ssceidn de
incofrecta para asar como asar a la parrifla
g. GContreles del hormo g. Veaia seccion para asar
mal pueslos
El harno a. Moo sucio a. Ves qgue no hayan detrames grandes
humea. b. Se deit Ia cacerala b, Limpie la cacerola y la parriila daspuss

para asar con grasa
dentro del horno

de cada uso
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ANTES DE LLAMAR PARA
UN SERVICIO

PROBLEMA

POSIBLE CAUGA

POSIBLE SOLUCION

El horno emits
un olor.

a. &l aislards det horno
puede emitir un olor
durante los primeros
usos

b. Fallo de limpiar
exceso de sucledad

a. Ponga et horno en un ciclo de
autolimpisza para acelerar ol proceso
de "gastar el vlor”

b. Limpis el exceso de suciedad antes de
usar el horno

Puerta

del horno

g6 clarra
aceldeniziments
ook nerrojo
mientras se
hornea.

No fuerce ia manilla del
Cernojo

Las temperaluras mas allas que las
temperaturas de cerrado evitardn que la
manilia dal cerrojo se deslice 3 la posieidn
de ablerio.

Malos
resultados de
limplaza,

a. Horng demasiado
sucio

b. Ciclo de limpieza
internsmpida

a. Los derrames pesados se deberfan
limpiar antes de programar un ciclo
de fimpleza

b. Permila que el hormo se limpls por un
cigto complsto

Yy U
plimero o
fetra”
pestafisard
en a2l dial.

Usted tiene un o6digo de
arror de funcidn

Sila pantalla muestra de manera
inlermifente 'F - y un nimero”, se rata
de un codigo de efror de funcién S un
eédigo de error de funcion aparece
durante el ciclo de auto limpieza, revise
¢l pasador de 1a puerta de! homo Fs
posible que ¢ pasador se haya movido.
incluso solo ligaramenla. desde la
posicion de blogues Cercidrese de que
&l pasador se mueva a la derecha al
maximo posible Prasions ol botonh STOP/
CLEAR Deje que 8l homo se enirfe por
una hora Reestablezca of home z la
operacion normal

[Jesconecte el suminisiro de corriente
hacia la astufa por 5 minutos vy luego
vugliva & coneotar la corriente Sigl
vadigo de lalla se repite, lame a Sears
solipitar servicio

La pantalia
muestra "bAd"
entonces "linE"
oon Uh oho
alta.

El cableado de la conexidn
instalada de la casa ala
uridad no es carrecis
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Péngase en conlaclo con el instafador o
con un aelectricista para conectar los cables
correctamente



AJUSTES DE
TEMPERATURA -
“HAGALOS USTED MISM0”

Usted podiia pensar gue su nuevo homo
socing diferentemente al horno gue
reemplazd Recomendamos que use su
horno NUBvYs Unas POCas 5emanas pata
que se famifiarice con &, siguiendo los
tlempos que se dan en las recetas como
yna guia

§i cree que su nuevo hormno esta
luncicnando demasiado callente {guema
la comida) o no callenta fo suliciente

{ia comida no queda bien cocida) usted
mismo puede ajustar la lemperatura, La
apatiencia vy |2 textura de los alimenios
son mejores indicadores de la exactitud
te un homo que un lermometro baralo,
Estos termdmetros pueden variar en 20-40
grados de & verdadera temperabura def
homo Ademas, la puerla se tiene que
abrir para leer estos termomelros. Abrlr la
puerta cambiard la temperatura det horno

Para decidir en cuanto cambiar a
lemperatura suba la temperatura del
horro en 28 grados (sl fos afimentos no
guedan bien cocidos) o haje la
temperatura en 25 grados (s} la comida se
quema)} de la tlemperatura de ia recela
luego homee Los resullados de esta
‘prueba’ le deberian dar una idea dg
cuanio se deberla cambiar [a ternperatura

BAKE )
+{ BRoIL

-
BAKE
e
BECALL

I

Togue las botones
BAKE y BROIL Hi
L0 al mismo
fismpo por 2
gsegundos hasta
que la pantalia
muestte SF

2. Togue ef bolon

BAKE Aparece
en ia pantalla un
namero de dos
digitos

La temperatura
dal horno se
pugde ajustar
hasta (+) 36°F
mas calisnte o
(-3 35°F mas i

Togue el botdn A para aumentar
la temperatura en incrementos de

1 grado

Toque el boidn ¥ para disminuir
la temperatura en incrementos de

1 grado

o

Cuando haya hecho
al ajuste, loque sl
boton START para
ragresar a la hora
det dia Use g
horno noimalmente

Este ajusie permanscerd an la mamoria
hasta gue astos pasos sean tepatidos y
una nugva tamperatura sea salgccionada
Parrnanecera en la memoria incluso
despugs de un corte de corrients

Estos ajustes no alectaran lzs
temparaturas para Asar y Limplar



GARANTIA DE LA ESTUFA TIPO
INDEPENDIENTE

(BN ANO COMPLETO DE GARANTIA PAHA TODAS LAS PARTES

Si, dentro de un afio de ia fecha de instalacién, cualquier parte deja ds
funcionar adecuadamente debido a un defecto en el material o la obra de
mana, Sears la reparard o reemplazard, a nuestra opcién, sin costo

Si este producto es sometido a un Use que no sea el familiar privado, la
garanlia de arriba es efectiva por solamente 80 dias

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE AL LLAMAR A SEARS
SERVICE AL 1-888-SU-HOGAR®,

Esta garantia le brinda derechos jegalas especliicos, y usted también
podria tener otros derachos que varian de estado a estade

™~

\_ Sears Roebuck and Co Dept 817 WA Hofiman Estates, IL 80179 /;

Conirato de proteccién meestra
Felichaciones por su compra inleligente
Su nuevo producto Kenmore? esta
disefiado vy labricado para muchos afios
de operacion confiable Sin embargo. al
igual que todos los producios, puede
requear de mantenimiento o reparacion
preventivos en cualguier momento Es ahl
cuando e contralo de proleccidn maestra
le puede ahorrar dinero v molestias
Adguiera un Confralo de prolecoidn
maestra ahora mismo y proféjase confra
Inconvenienles vy gastos ingsperados

£l Contrato de proteccion maestra
tambien le ayuda a ampiiar la vida de su
nuevo produclo Lo siguiente es lo que se
incluye en el contrato:

v Servicio experto por parle de nuestros
12,000 especialistas profesionales de
reparacion

v Servicio itimitado sin costo por parles
y mano de abra en lodas las
reparaciones cubierlas

+ Garanlia totaf - reposicion de su
producto cublerto si ocurren cualric o
mds de cuatro {allas del producto
dentro de doce meses

v Beposicion del producto s &
producto cublerio no se puede reparar

« Revision anual de mantenimiente
preventive a su seficiiud - sin cargo
agicional

+ Ayuda telefénica rdpida - asistencia
telaldnica de parte de un técnico de
Sears sobre los productos que
requieren reparacion en casa. ademas
de una convenlente programacion de
reparaciones

¢ Proteccion contra descargas
eléctricas para dafios debido a
flueluaciones eléctricas
v Reemboiso por alguiler sila
reparacion del producio cublenio toma
mas tiempo del promatido
Una vez adguiera el conlralo, solo
necesita una lamada lelefénica para
programar el servicio
Pugde lamar a cuslguier hora del dia o
dela noche o programar una oila de
servicio por Internet
Sears cuenia con mas de 12.000
aspetialisias profesionales de reparacian,
quiengs lienen accesoamas de 4 5
miflones de parles y sccesorios de
calidad Lste es e ipo de profesionafismo
en el gue puede conlar para ayudar a
prolongar la vida de su nueva compra
para los afos venideros jAdquiera ef
Conirato de proleccion maestra hoy
mismol

Aplican clertas limitaciones y
exclusiongs.

Para precios e informacién adicional,
ltame al 1-800-827-6655,

Servicio de instalacién de Sears

Para la inslalacicn profesional de Sears
de electrodomésticos, dispositivos para
abrir puerias de gataje, calentadores
de agua vy olros aparalos imporlantes
para el hogar en los BF UU Hame al
1-888-SU-HOGAR®



