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WARNING!! If the information in this :
manual is not fellowed exactly, a fire,
explosion, or gas leak may result :
causing property damage, personal :
infury, or death.

WARNING
L.P. BURNER ADJUSTMENTS

If you intend to use Liquefied Petroleum
Gas (boftled gas) all L.P. adjustments in
theinstallation Instructions must be made
before using your oven.

If your oven is not properly adjusted,
flames may be too high, or the oven may
usetoo much fuel, release toxic fumes or

cook pootriy. )

Toinsure safety for yourself, family and home,
please read your Owner's Manual carefully
Keep it handy for reference Pay close
attention io the Safety sections

BE SURE youroven isinstalled and grounded
by a qualified technician

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

s ™\
The California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requires the governor of
California to publish a iist of substances
known to the state to cause birth defects or
other reproductive harm and requires
businesses to warn customers of potential
exposure to such substances.

Gas appliances can cause minorexposure to
four of these subslances, namely benzens,
carbon monoxide, formaldehyde and sooti,
caused primarily by the incomplete
combustion of natural gas or L.P. fuels.
Properly adjusted appliances, indicated by
the biuish rather than a yellow flame, will
minimize incomplete combustion. Exposure
to these substances can be minimized by
further venting with an open window or using
a ventilation fan or hood.

The oven, as shipped from the factory, can
only be operated with natural gas. Do not try
to operate it with L.P, (boitled) gas. High
flames and toxic fumes could cause serious
injury. if you wish to use your oven with L.P.
gas, you must convert the range following
the procedure found in the installation

instructions shipped with your oven.
e »,

important safely instructions confinued



IMPORTANT INSTR

TEACH CHILDREN

e Not to play with controls or any part of the
appliance.

e Not to sit, climb or stand on the oven door.

NEVER WEAR locse fitting
clothing when using your
appliance.

NEVER USE atowel or other
bulky cloth as a potholder and
make sure the pothoider is
dry. Moist potholders could
cause steam burns. Keep dish towels, dish
cloths, potholders and other linens a safe
distance away from your appliance

NEVER WUSE your
appliance for warming or
heabing the roorn.

BE SURE the appliance is securely
installed in a cabinet that is firmiy
attached to the house siructure.

MEVER STORE items of
interest to children in cabinets
above the appliance

KEEP THIS book for later use.

NEVER TRY (o repair or replace any part of
the appliance unless instructions are given in
this manual. All other work should be done by
a qualified technician.

ALWAYS KEEP the appliance area free
from things that will burn.  Food, wooden
utensils and grease buildup could catch fire.
Plastic utensils could melt and canned foods
could explode. Your appliance should never
be used as a storage area.

ALWAYS KEEP your appliance clear of
things that will burn (gasoline and other
flammable vapors or liquids).

ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains and other linens a safe
distance from the appliance.

UCTIONS FOR ¥

gﬁﬁ E ?y continued

NEVER HEAT unopened food containers.
Pressure buildup can cause the container to
burst and cause injury.

NEVER LEAVE jars or cans of fat or
drippings in or near your appliance.
SOME CLEANERS produce
noxious furnes and wet cloths or
sponges could cause steam
burns.

PLACE OVEN RACKS in the desired
position while the oven is cool  If racks must
be moved while oven is hot, do not let
potholder contact the hot oven element.

AFTER BROILING, always take the broiler
pan and grid out of the oven and clean them.
Leftover grease in the broiler pan could catch
fire next time you use your oven.

ALWAYS USE care when opening the oven
door. Let hot air and steamn escape before
moving foods.

NEVER USE aluminum foil to line the oven
bottom Improper use of foil could start a fire.

4 3

READ AND
UNDERSTAND THIS
INFORMATION NOW!

Should you ever needit, you will not have
time for reading. Be sure everyone in
your home knows what 1o do in case of
fire. Never use water on a grease fire; it
 will only spread the flames.

OVEN FIRE

Do not try to move the pan !

1. Close the oven door and turn
controls off

2. If fire continues, throw baking
soda on the fire, or use a dry
chemical, foam, or halon type extinguisher.




FEATURES OF YOUR
24" GAS BUILT-IN WALL OVEN

To remove the adhesive left from packaging tape, use household dishwashing liquid, mineral oil
or cooking oil. With a soft cloth, rub into the area and allow to soak. Rinse and dry well. Repeat
procedure using an appliance polish to insure no damage is done to the range surface. This
should be done before the oven is turned on for the first time. The tape cannol
be removed once the oven has heated.

Where can you look for packaging fape?
Door handle Controi panel area
Door trim QOven area

5



Your New Oven Gonirol, Clock and Kitchen Timer
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Your new touch pad control will allow you to set oven functions with ease. Below are the different
types of functions and a description of each.

BAKE — Cook foods in the traditional oven
with a temperature range of 170°F to 550°F

BROIL — Cooks meat at 55(°PF hi broil or
450° low broil from the direct heat of the
burner. Broiling should be done with the oven
door & broiler drawer closed.

OVEN COOKING TIME — Setthe amount
of time you prefer foods to cook and have the
oven turn off automatically.

DELAYED BAKE — Setthe amount of time
you prefer foods to cook. Set the lime of day
vou prefer the oven to tumm on When the
function is finished the oven will turn off
autornatically.

HOUR MIN

START

HES

OVEN
COOKING
TIME

DELAY
START
E TIMIE

The HOUR and MIN pads se
the time of day, length of
cooking time, the delayed start
time, and the time set on the
Kitchen Timer

The TEMP pad sets the
temperature used for baking.

The START pad must be
pressed to aclivate any oven
function.

The OVEN COOKING TIME
pad is used when selling the
length of cooking time

The DELAY START TIME
padis usedio set the time of day
you prefer the oven to turn on
and start cooking.

The CLEAR/OFF pad is used
fo cancel any oven function and
the end of cycle tone. It will
not cancel the Ciock or
Kitchen Timer.

oven control, clock and timer continued



OVEN CONTROL, CLOCK and KITCHEN TIMER corinves

CONTROL DISPLAY
OVEN TEMPERATURE  INDICATOR T0 LET YOU KNOW
mafcg T0R THE OVEN HAS TURNED ON
S =y © LOCATION FOR THE TIME OF DAY
FLASHING INDICATOR 1 ' e ‘ 7 It CLOCK, KITCHEN TIMER, DELAY
TO ALERT YOU T0 SET A ?ﬂ NN @ TR 0000 T sant e, ovew cooons, on

CLEANING TINE

TEMPERATURE OR A TIME DELAY BAKE  CLEMN

START CLOCK CLEAN

BROIL\LOCKED DOOR CO0K \§TOP| /TIMER
V
OVEN FUNCTION OVEN FUNCTION
INDICATOR INDICATOR

The display is an easy reference to use while using your control. Below are descriptions of how

the display works.

OVEN TEMPERATURE INDICATOR —
This indicator has a multiple purpose

o Displays the temperature

o Displays an error code — “ERR” - If
the oven temperature indicator flashes
“ERR”, then you have setaninvalid ime or
temperature. Press the CLEAR /OFF pad
to clear the control and reset your oven
function.

o Displays Oven Problems — [f your
control flashes “F” and a number or letter,
yvou have experienced an oven problem
Please read the section on F-CODES in
your manual.

ON INDICATOR — Will light when the oven
turns on.

SET INDICATORS — The set indicator will
flash in combination with an oven function or
timed function to let you know you need [o set
atimeortemperature. Example “SET BAKE”
will flash to let you know you need to set the
bake termperature

TIME INDICATOR — Displays the time of
day, cooking time, delayed start time or the
time set on the kitchen timer

Displays a reminder code — “PUSH
START” - If the oven time indicator flashes
the words “PUSH START”, then you needto
press the START pad to activate your setting.

OVEN FUNCTION INDICATORS —
Displays which oven function has been set
and if the function is delayed

oven control, clock and fimer continued



OVEN CONTROL, CLOCK and KITCHEN TIMER

Your new conirol has a series of tones that will
sound at different times. These tongs may
sound while you set the control for an oven
function, or at the end of the oven function. it
will also alert you there may be a problem with
the functions. Below are the types of tones
and a brief description of each.

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL

When you press a touch pad you will hear a
beep. This beep will let you know you have
placed enough pressure on the pad to
activate it. (The arrow pads do not beep).

END OF TIMED CYCLE TONE

At the end of a timed cooking function, you will
hear 3 short beeps followed by 1 beep every
6 seconds. This 6 second heep will continue
tosounduntilthe CGLEAR/OFF padis pressed
or youmay select the special feature to cancel
this 6 second beep from sounding at the end
of future cycles.

TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP

1. Press and hold the BAKE and BROIL
pads, at the same time for 3
seconds, untll the display shows “SF”.

2. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad. The display willshow “CON BEEP”
(continous beep)

3. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
padagain. The display will show “BEEE”
(beep canceled).

4. Press the 8TART pad

If you would like to return the 6 second beep,
repeat steps above unitil the display shows
your choice and press start.

continved

ATTENTION TONE

This fone will sound if you make an error or an
oversight is made while setting an oven
function.

Examples would be.

a. Setting a timed function and not pressing
the start pad.

b. Pressing an additional function pad
without setting a temperature or time first

Any of these can be quickly identified by
watching the display.

PREHEAT TONE

When you set an oven temperalure, the oven
automatically starts to heat When the
temperature inside the oven reaches the
temperature you have set, a tone will sound to
let you know the oven is ready for baking.

If you set an oven function and the control
beeps while the display is flashing “F” and a
number “F-4" or letier “FI” there may be a
problem with the control or oven. Simply press
the CLEARJOFF pad and wait aboutan hour.

Try setting the function again If the code
repeats, write down the flashing code and call
for service. Tell the technician what the
code was flashing

oven control. clock and timer continued



The clock must be set for the correct time of
day before a delayed oven function can work
properly. The time of day cannot be changed
during a timed oven function, but can be
changed during a bake or broil function,

1. Press the CLOCK pad.

2. Press the HOUR and MiIN arrow pads to
set the time of day.

3. Press the 8TART pad

RECALL THE CLOCK

While using your oven for cooking, press the
CLOCK pad, if you wish to check the time of
day. The current time of day will show in the
display.

POWER FAILURE

If you have experienced a power failure, the
time flashing in the display will be incorrect.
Reset your Clock.

Any oven cooking function that was in process
will need to be reset.

i continuved

The Kitchen Timer is used fo time cooking
processes or other household activities. It
does not control the oven. It can be set for up
to 9 hours and 59 minutes. It will count down
in minutes until the last 60 seconds is reached

then the control will beep once. When the
countdown reaches zero, the control will beep
3times followed by one beep every 6 seconds
until the KITCHEN TIMER ON/OFF padis
pressed. This 6 second tone can be canceled
See Tones on the preceding page.

HOW TO SET THE ?’!ME’R

KITCHEN C : ‘;
START

TIMERA
HOUR  MIN
1. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF

=5
pad.

2. Press the HOUR and MIN UP and/or
DOWN arrow pads fo set time.

3. Press the START pad.

4 When the countdown has reached zero,
press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad

To cancel the timer during the countdown
press the TIMER ON/OFF pad twice.

oven conirel. ciock and timer continued



OVEN COOKING TIPS

itis normal to have some odor when using your
oven for the first time. This is caused by the
heating of new parts and insulation.

To help eliminate this odor, ventilate the
room by opening a window or using a
vent hood.

IMPORTANT:
Never cover the
oven bottom or
oven rack with
aluminum foil.
improperuse can
cause poor heat
flow, poor baking
results, and may damage the oven finish

The oven ventis located above the oven door.
This area could become hot during oven use.
The ventis important for proper air circulation.
Never block this vent,

Let the oven preheat thoroughly when recipes
call for preheating Preheating is bringing the
ternperature up to the tlermperature you will be
using during baking When the oven has
reached the preheat temperature, a tone will
sound. Have foods nearby ready to place in
the oven.

In the back of the oven you will notice a small
tube. This is a heat sensor that maintains the
termperature of the oven Never move or bend
this tube.

OVEN TEMPERATURE SENSOR

Qpening the door often fo check foods will
cause heat loss and poor baking results.

oven cooking Hps continued
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During any oven operation you may hear a fan
noise. This is the internal cooling fan that
keeps all electrical parts from overheating. It
is not uncommeon for this fan to keep running
even after the oven is turned off

S

FLAT COOKIE SHEETS
(without sides)
Flatcookie sheeis allow
airtocirculate all around
the cookies for even
browning.

SHINY PANS
{reflect heat)
Shiny pans are perfect for cakes and quick
breads that have a golden brown crust

GLASS, DARK NON-STICK, OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE

{absorb heat)

Perfectfor yeast breads, pie crust or foods that
have a brown crust The oven femperature
should be reduced by 25°F

el R

The low temperature zone of your oven
(between 17(F and 200°F}is available to keep
hot cooked foods warm. However, foads kept
at these temperatures longer than 2 hours
may spoil

As the oven heats, the change in temperature
inside the oven causes water droplets to form
on the oven door glass. To prevent this, open
the doar momentarily to allow the moist air out

If baking with more than one pan, place the
pans so each has at least 1to 1 1/2° of air
space around it. Place pans so one is not
directly above the cther

AR SRS & BRRARA

The Overr Temperature Sensor at the back of
the oven continuously senses and controls the
temperature inside the oven. To keep a

constant settemperature, the burner will cycle
or turn on and off during cooking

When using your convenient Delay Start
operation, foods such as dairy products, fish,
poultry, etc , should never sitmore than 1 hour
before cooking Room temperatures and the
heat from the oven light promote bacterial
growth

oven cooking ps conlinued



The oven racks
are designed with
stop locks, a
convenience as
well as a safety
precaution for
placing foodsinor
removing foods
from the oven.
When the racks
are placed correctly in the oven, the guides
have a bump to prevent the racks from titing.
Your oven has four (4) rack positions that may
be used during cooking.

The top position is only a guide. It

cannot be used as a rack position.

Always place oven racks in the proper
position while oven is cool.

12

TIPS

continued

differently than the oven it replaced We
recommend that you use your new oven a few
weeks to become more familiar with it,
following the times given in your recipes as a
guide See Do It Yourself Adjustment in back
of this manual to make the adjustment if you
feel your oven is too hot or too cool for your
cooking preference

When the oven is set, a glow bar at the back of
the oven heats. When the bar heats to a bright
orange the gas flows to the burner and is
ignited

et SRR

The oven burner cannot be lit during a power
failure. Never try to light the burner with a
match.

Eera



BAKING

1. Press the BAKE pad.

2. Press the Temp UP and
DOWRN arrow pads to set
the oven temperature you
prefer to use.

-
I
=
e

3. Press the START pad

To set the oven to cook for a specific time and
furn off automatically.

1. Press the BAKE pad

2. Press the Temp UP and/or
DOWN arrow pad to sei

TEMP the oven temperature you
prefer to use
OVEN 3. Press the OVEN
COOKING COOKING TIME pad
TIME
4. Press the Hour and/or
Minute UP and DOWN
HOUR  MIN

arrow pads to set the
amount of time you prefer
your foods to cook

&)
&, Fress the START pad

13

To set the oven to delay the start, cook for a
specific time and turn off autormatically.

1. Press the BAKE pad

TEMP

2. Press the Temp UP or
DOWN arrow pads to set
the oven temperature you

prefer to use
OVEN 3. Press the OVEN
COT?:;:ENG COOKING TIME pad
4. Press the Hour andfor
Minute UP and DOWN
HOUR  MIN

arrow pads to set the
amount of time you prefer
vour foods to cook

DELAY
START

5. Press the DELAY
START TIME pad

6. Press the Hour andfor
Minute UP and DOWN

HOUR  MIN arrow pads to set the time
of day you prefer the oven
to turn on.

7. Press the START pad.

These oven operations may be used
when roasting.

The oven will cut off at the end of the cooking
time uniess the cook and hold feature has
been activated.



BROILING

The U S Department of Agriculture notes
that meat cooked rare is popular, but meat
cooked toonly 140°F (rare) means that some

Broifing is cooking by direct oisoning organisms may survive.
heat from the broil burner. = F g0rg :

) == X Moving meats away from the burner will allow
The oven door should remain - /4/’ the meat to cook to the center while browning
closed during broiling. =~ on the oulside. Using this positioning, cook
Itis not necessary to preheat = side 1 atleast 2 minutes longer than side 2. Be
the oven when broiling. Use sure the sump of the broiler pan is always
the broiler pan and grid that facing to the front of the oven.

came with your range. Both are designed for
proper drainage of fat and liquids.

The size, weight, thickness, starting termperature
andyour preference of the doneness of the meat
will affect broiling.

Foil must be molded tighiiy
to the grid and siits cuf into
the foil to match those ofthe
grid. This allows fals and

liquids to drain into the After placing food on the broiler pan, slide the

broiler pan, preventing fire pan into the proper rack position in the fower

and excessive smoke. broiling compartment. M “
Always remove the pan Be sure the sump (grease well) in the panis to

and grid from the oven. the front of the range.

Storing or forgetting a
soiled broiler pan in the
oven is a poteniial smoke
or fire hazard,

1. BOTTOM RACK POSITION
{DIRECTLY UNDER THE 2 TABS) 3. THIRD RACK

/ POSITION
2. SECOND RACK

b FOSITION

- SUMP (GREASE WELL)

L3

e Choose tender cuts of meat at least 3/4
thick for brofling.

e Trim the outer layer of fat, slit the edges to
keep meats from curling.

e Always use tongs to turn meats Plercing
meat allows juices to escape.

e Salt the first side of meats just before '
turning, the second side justbefore serving. ‘ o ‘ o
Brush chicken and fish with butter several 1b. While the indicator is flashing in
times as they broil. the display, press the BROIL

e Chicken and fish shouid be placed on the pad again if you prefer to use
grid skin sidle down. For fish, lightly grease LO Broil.
the grid to prevent sticking. 2. Press the START pad

The closer you place foods to the broil burner TERY 3. When broilingis finished, press
the faster foods brown on the outside yet the CLEAR/OFF pad

remain red to pink in the center.

1a. Press the BROIL pad

(This will automatically
set HI Broii)

14



SETTING SPECIAL FEATURES OF YOUR CONTROL

Your newtouch pad control has additional features that youmay choose to use. After making your
selection, if you want to change the setting, follow the steps until the display shows your choice.

The control is automatically set to turn off the
oven after 12 hours baking or 3 hours broiling
should you forget and leave the ovenon. Ifyou
want to remove this feature:

1. Pressand hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows SF.

2. Press the DELAY START TIME pad
The display shows 12shdn (12 hour
shut-off).

Press the DELAY START TIME pad
again. The display will show ne shdn (no
shut-off).

3. FPress the START pad

Your oven control is set for the Fahrenheit
temperature selection. Mostrecipes are given
using the Fahrenheit scale. You can change
this to use the Centigrade selection

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows &F

2. {a) Press the BROIL pad The control
display will show the degrees sign and F
{b} Press the BROIL pad again This wili
change F (Fahrenheit} to € (Centigrade)

3. Press the START pad

15

Your control is set to use the 12 hour clock. If
you prefer to use the 24 hour Military Time
clock or black out the display.

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
until the display shows 8F.

{a) Press the CLOCK pad The display
shows 12hr If this is your choice press
the START pad.

or

{b) Press the CLOCK pad again The
display will show 24hr Example 5:00on
the 12 hour clock will show 17.00 hours on

the military clock If this is your choice
press the START pad.

or
{c) Fress the CLOCK pad again. The
display will show OFF Ifthisis yourchoice
press START. The display will not show
time (The delay start feature will not
operate)

2’

special features continued
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Your new control has a temperature hold } ) X
feature that will keep hot cooked foods warm  This special Feature will allow you to change
up to 3 hours after the cooking operation is  the speed, #1 means speed of change is slow

finished To activate this feature. up to #5 which means speed of change is fast.
1. Press and hold, at the same time, the ;fe;f_ t the speed you prefer, loliow these

BAKE and BROIL pads for 3 seconds, .
until the display shows SF. 1. Press and hold, at the same time, the

2. A. Press the OVEN COOKING TIME BAKE and BROIL pads for 3 seconds,
pad. The display will show HLD OFF. until the display shows SF.

B. Prass the OVEN COOKING TIME 2. Press the UP arrow pad. The display will

pad again to activate the feature. The show the current sefsgead
display will show HLD ON. 3. Press the UP arrow to increase the speed

3. Press the START pad up to the number &
or

Press the DOWN arrow pad to decrease
the speed down to the number 1.

4. Press the START pad

16



CLEANING

CLEANING MATERIALS TO USE:

e Dishwashing detergent
e Warm waler
e Soft cloth

Bo not use abrasive cleaners, industriaf
cleaners, or bleach.

CLEANING MATERIALS TO USE:

¢ Dishwashing defergent

e Warm water

e Soap-filled steel wool pad
e Commercial oven cleaner

TO CLEAN:

Allow the pan to soak. Sprinkle the grid with
dishwashing detergentand cover with a damp
cloth or paper towel and let stand. Scour as
needed. Wash, rinse, and dry well. You may
also place both the pan and grid in the
dishwasher.

e Dishwashing detergent

e Soap-filled steel wool pad

o Warm water

TO CLEARN:

Wash and rinse well.

TO REMOVE:

Pull the racks out and up to remove

TO REPLACE:

Set the raised back of the rack on the pair of
rack guides. Push until you reach the stop
locks. Lift the front of the rack until the back
slides easily under the bump Push rack into
the oven.

17

CLEANING MATERIALS TO USE:

o (Glass cleaner
e Paper towels

e Baking soda

YO CLEAN:

For everygay cleaning, use glass cleaner and
a paper fowel. For stubborn soil, use paste of
baking soda and water Rinse thoroughly

o

The remaovable rofi-out broiler can be removed

for easier cleaning.

TO REMOVE:

1 Pull broiler out until it stops.

2 Grasp broiler by the bottom of its sides, pull
broiler up and out

TO REPLACE:

1. Put the rollers under the broiler behind the
roller guides in the range.

2. Hold broiler in slightly raised position as
you slide it part way into the range, then
lower broiler and push completely closed.




TO REPLACE:

1 Slip the oven bottom into the oven so the
tabs in the rear of the oven bottom fit into
the siots in the oven back.

BULB SOCKET - 2 Lower the front of the oven bottom into
place. Slide the tab at the front of the oven
bottom into place

REPLACE THE LIGHT BULB: TO REMOVE:

Linscrew the light bulb and replace it with a )
40-watt home appliance bulb. An appliance ~ Open the door to the broil
bulb is smaller than a standard 40 waft ~ Slop position. Grasp the
household buib and is made to withstand high ~ door on each side and lift

oven temperatures and have a much longer ~ upandoffthe hinges DO
bult life MOT LIFT THE DOOR

BY THE HANDLE,

N
Do not touch a hot oven light
bulb. Do nottouch a bulb with
wet hands or weft ciloth.

Never touch the electrically
live collar on the bulb when
removing or replacing the
bulb. Do not remove any
screws.

When the door is
removed and the hinge
arms are in the broil
stop position, do not
bump into the hinge
arms. They could snap
back and cause injury to hands and
damage the porcelain finish of the
front frame. Cover the hinge arms
with empty paper towel rolls or

towels while working in the ovenarea. )
Vi

TO REPLACE:

Remove the paper towel
rofls or fowels. Make sure
the hinges are still in the
broil stop position. Grasp
the door on each side. Lift
the door over each hinge.
Line the slots atthe bottom
ofthe door with the hinges.
Slide the door down over
the hinges as far as it will

go.

UNLOCK” Bt ™ LOCK,

The oven bottommay be removed for cleaning
heavy spillovers or to reach the oven burner.

Be careful not to scratch the oven finish when
removing or replacing the oven bottom.

TO REMOVE:

1. Siide the tab at the center front of the oven
bottomn to the left.

2. Lift the oven bottom up and out.




BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save you time and money, before making a service call, check the list below for any problem
youmay feel you have with the performance of your range. If the problem is something you cannot
repair, use the Consumer Service Numbers located at the back of this manual. When making
any cails, have the model number, repair parts list, use and care manual and the
date of purchase available.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

The display of your
conirol is filashing
"F* followed by a
nwmber or letter.

Range malfunction.

Press the CLEAR/OFF pad. Letthe range
cool for 1 hour and place the range back
into an oven operation. If the problem
repeats, call for service.

Oven will not work;
totally inoperative.

No power to range.

a. Check the household circuit breaker
or fuse box.

b. Check to make sure the range Is
plugged in.

Foods do not bake
properly.

a. Ovenisnotpreheated.

b. Improper rack or pan
placemertt

¢. Oven vent biocked or
covered.

d. Improper use of foll.

e. Improper temperature
sefting for utensilused

f. Recipe not followed

g. !mproper oven conirol
calibration

h. Range and oven rack
not level

a. Be sure to preheat until the tone
sounds.

b. Maintain uniform air space around
pans and utensils. See oven cooking
section.

c. Keep ventclear

d. Racks should not be covered during
baking.

e. Reduce temperature 25 degrees for
glass or dull/darkened pans.

f. Check recipe and rmeasurement.

a. Check the temperature adjustment
following this section

h. Check the installation instructions for
leveling

Oven temperalure
seems inaccurate.

Oven corttrol calibration

See oven cooking section

Oven light does not
work.

a. Light switch is in off
position.

b. Bulb nesds to be
replaced
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a. Check switch setting.

b. Check or replace light
bulb.

before calling for service continued



1 FOR SER

W w continued

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Foods do noi a. Improper rack a. Check broil pan placement, see
broit properly. position. broiling section.
b. Oven preheated. b. Do not preheat when broiling.
e. Improper utensil used. e. Use broiler pan and grid supplied with

d. !mproper broiling time d.

e. Oven door opeén. &.

range.
Check broiling chart in broiling
section.

Close oven door.

Oven smoftes.

&, Dirty oven. a.

b. Broiler pan containing b
grease left in the
oven.

Clean pan and grid after each use.

Be sure that the sump {grease well} is
fo the front of the range when broiling.

Oven burners
do not work

a. Gas supply not a.
connected or not

turned on; if using L.F.
gas, tank may be

empty

b. Controls not adjusted  b.
properly

¢, Burners not adjusted €.
properly.

20

Check the reducer shut-off valve and
the gas supply shut-off valve to be
sure they are open (see Installation
instructions )

Ifusing L P gas, is there any gasinthe
L.P. tank?

Check operating instructions in this
manual

See the instaliation instructions for
adjustments.



“DO IT YOURSELF” TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feel that your new oven cooks
differently than the oven it replaced. We
recommend that you use your new oven a few
weeks to become more familiar with it,
following the times given in your recipes as a
guide.

If you think your new oven is too hot (burning
foods) or not hot enough (foods are
undercooked) you can adjust the temperature
vourself. The appearance andtexture of foods
is a better indicator of oven accuracy than an
inexpensive thermometer, suchas those found
in grocery stores, to check the temperature
setting of your newoven. These thermometers
can vary by 20-40 degrees. In addition, the
oven door must be opened to read these
thermometers. Opening the door will change
the temperature of the oven

To decide how much to change the
temperature, sef the oven temperature 25
degrees higher (if foods are undercooked) or
25 degrees lower (if foods are burning) than
the temperature in your recipe, then bake The
results of this “test” should give you an idea of
howmuch the termperature should be changed

21

@ 1. Press and hold down both

the BAKE and BROIL pads

+ for 3 seconds, until the
dispiay shows SF.

2. Press the BAKE pad A
factory set 2 digit nurmber will
show in the display, usually
00,
if you think the ovenis

/\ not hot enough:
3a. Fress the TEMP UP anow
TEMP pad to increase {+) the
temperature up to +35°F.

If you think the oven is

too hot:
3b. FPress the TEMP DOWN
arrowpadiodecrease (-} the
START ] temperature down 10 -35°F,
4. Press the START pad.

This increased or decreased temperature
setting will remain in memory until the above
steps are repeated. A power failure will not
affect this setting.

The Broil temperature will not be affected.



For the repair or replacement paris you need
delivered directly to your home Q O

Cali 7 am-7 pm 7 days a week

ﬁmmwmw

For in-home major brand repair service

Call 24 hours a day, 7 days a week

(1»89&473»7247)

Far the location of a
Sears parts and Repair Center in your area

Call 24 hours a day, 7 days a week

For information on purchasing a Sears
WMaintenance Agreement or lo inquire
about an existing Agreement

Call 9 am - 5 pm, Monday Saturday

America’s Repair Specialists

22
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FULL ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL
PARTS EXCEPT GLASS PARTS
If, wthin ona year from the date of Installation, any pari, other than a glass pant,
falls to tunction properly due to 2 defect In material or workmanship, Sears will
Dear Customer: repalr or raplace i, free of charge.
Ourconstantefiorts are FULL 3c-DAY WARRANTY ON GLASS PARTS AND FINISH OF
directedtoward making PORCELAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED
PARTS
sure your new Kenmore H, within 30 days from the date of Instailation, any glass partor the finishonany
Oven will arrive at your porcetain enamel, painted or bright metal part is defective In materlal or
home in perfect condi- workmanship, Sears wlil replace tha part, fres of charge.
tion and will give you FULL 50.DAY WARRANTY ON MECHANICAL ADJUSTMENTS
proper performance. For 50 days from the date of installation, Seare will provide, free of charge, any
Aspart ofthese efforts, mechanical adjustments nacessary for proper operation ofthe range, except for
we feel ltis our respon- normal maintenance.
sibility to provide you if the range is subjected to other than private family use, the above warranty
with this warranty for coverage Is effective for only 90 days.
your oven. WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE
NEAREST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE UNITED
STATES
This warranty appies only while this product Is in use in the United States. This
@% warranty gives you specific legal rights, and you may aiso have other rights
% @ which vary from state {o state, SEARS, ROEBUCK and €O.
. Dept. 720PS0
Roardod Pase 3332 Beverly Hoad
Hofiman Estates, IL 80179
\ ]
N DA )

WE SERVICE WHAT WE SELL

"We Sarvice What We Sell” is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears service Is
natlonwide,

Your Kenmore Oven has added value when you consider that Sears has a service unit near you staffed by Sears trained
techniclans. . . professional technicians specifically fralned on Sears applisnces, having the parts, tools and equipment
{o ensure that we meaet our pledge to you — “We Service What We Selit”

TO FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

Kenmore Ovens are designed, manufactured and Yaars of Ownarship Coverago 1st Year | 2nd Yoar | 3rd Year
testad for years of dependable operation. Yet, any

modern appliance may require seryice fromtime Hepiacoment of Dafective

to time. The Sears Warranly plus the Sears Main- 1 Parts other than Parcetain W MA | MA
tenance Agreement provides protection from un- ar Glass

axpacted repalr bills and assures you of enjoying 90 DAYS

maximum range efficlency. 2 Mochanical Adjustmant W MA | MA
Here's a comparative warranty and Maintenance

Agreememt chart showing you the benelils of a 90 DAYS

Sears Range Malntenance Agreement. 3 Porcelain and Glass Parts W MA | MA

4 Annuzl Proventive Maintan«

anes Check at your request M A M A M A

W Warennly  HA - Modntenance Agreement

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE
CEMTER TODAY ARD PURCHA$E ﬁ SE&RS ?J!.&E#&TEN&NCE AGREEMENT.

@E‘@ Amenca s Best Selling Applsance Brand

Sold by SEARS, ROEBUCK AND CO., Hofiman Estates, IL 60179

B e e MW.AVW&M- G N S 0 B o 00 o R T R N R S oo S i et P il ke

— Printed in the United States —




MANUAL DEL
CONSUMIDOR

MODELO NO.

911. 30168 98
911. 30169 LR

PRECAUCION:

Lea y siga todas las reglas
y las instrucciones para el
funcionamiento antes

de usar este producio

por primera vez.

» Instrucciones de Seguridad
» Caracteristicas

- Funcionamiento

» Cuidado y Limpieza

- Como Resolver Problemas

- Ajuste Facil

» Servicio Para el Consumidor

Sears, Roebuck and Co., Hoffman Estates, IL 60179 U.S.A.

22004020P0686 (sr10291)



ORNO A GAS EMIPOTA E 24" DE UNA
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Cémo asar a la parrilla ..eecisvas 14

Reglas generales. ... ... .14
Cémo preparar las carnes para asar
. la parrilla ... : o 14
Seguridad en el uso de la estufa .. 3-4 a
: s Posicion de fas pamifa$ o 14
Dispositivo contra volcaduras ..... ... 4 Comoasaralaparilla .. ... 14

Como seieccionar programas
esﬂ@@i&geg GBSV LB P DR B LRI CLUDEDEUANN 75“16

ﬁarasgeris#§¢a$ ABARARIRAFEREART AT AEIRYEE YN ﬁ Apagado aﬁ 12 ﬁc}r&s o o v 15
. Seleccion de temperatura ... .. 15
Cémo sacar la cinta de empaque .. 5 Reloj 12 horas . ‘ 15
Mantencion de iemperafura .18

Como cambiar la velocidad d@ Ios
botones con las flechas . . 16

Consejos para cocinar en el
ﬁaf‘ne BHSRBIENBACHROIPUDDRRARERERDPERRARERDRY fg“ ”;2

Clor u olor fuerte ... o 1o S : S ;
Nomire ... . ... .10 Panei de Conimf - 17
Papel de aluminio ... ... ... 10 Cacerola y parrilla para cocinar 17
Precalentamiento .. 10 Parrillas del horno ... . 17
Sensor de iampera{ura del horno.. 10 Vidrio 17
Luz del horno U 1 T
Ventilacion del !‘fcamo N 10
Humedad . . 11
Funa;m&mzenm d@f vam;iador .11 enea e ottt e el
Utsnisilios . VR &
Fondo del hormo .. ... .18

ggﬁ;%?;ggiﬂé%ﬁg;mgs "fii Como reemplazar el faca de fa fuz . 18

o Fuerta Removible del Hormno . . 18
Parrillas del horno .. , 1 - !
Zona de femg:)aratura ba;a 12 Cajon de almacenamiento . ... 17

Cuando use un comignzo

demorado . 1221 G

Ajuste a la temﬁefafura del horno . e el

Eﬁcend:do def quemador Antes de llamar para un

del horno .. e 12 servicio . . L 18,20

Corte e!éctrfaa e 12 Numeros para serwc*;os del

. consumidor . . .. ... 21
eﬁmo Hor”éar A PENRENAERROEREQERROBERNDEN 13 Garang'j‘a

Coémo programar para hornear. .. .. 13

Como hornear automaticamente . 13
Como hornear en formd demorada 13

Para su conveniencia y referencia fulura, por favor escriba el numero de modelo y
serie en el espacio que se provee. Estdn ubicados en el marco frontal detrds de la
puerta.

NUMERQ DE MODELO: NUMERO DE SERIE:
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1}ADVERTENCIAL!! SHainformaclin eneste
manual no se sigue exactamente, podria
resultar un incendio, una explosian, @ un
gscape de gas que causen dafic a la
propiedad, heridas personales, 0 muerte.

PARA GARANTIZAR su seguridad, la de su
familia y la de suhogar, por favor lea su Manual dei
Consumidor cuidadosamente. Manténgalo a la
mano para referencias Ponga mucha atencion a
las secciones de seguridad. Usted reconocerd
todas las referencias importantes por las lgtras
oscuras y los simbolos a través de su manual.

ASECQURESE que su estufa sea inslalada por un
técnico especializado y que haga lierra
adecuadamenle

JADVERTENCIA DE SEGURIDAD
IMPORTANTE!

ADVERTENCIA
AJUSTE A L.OS QUEMADORES
DE GAS L.P.

8i usted ilene la intencion de usar Gas
Licuado de Petréleo, (gas embotellado) iodos
los ajustes en las Instrucciones para
instalacion deben hacerse antes de usar su
horno.

Sisuhorno noestd ajustado adecuadamente,
las llamas podrian estar demasiado altas, o
el horno podria usar demasiado
combustible, emitiendo vapores toxicos o
cocinando mal.

i

 California Safe Drinking Water and Tt:uri{::1

Enforcement Act requiere que el gobernador
de California publique una lista de
substancias que el estado sepa que producen
defectos de nacimiento u otros dafios
reproductivos y requiere que los hombres de
negocios advierlanasus clienles del contacto
potencial a tales substancias.

Las estufas a gas podriancausar un contacto
menor a cuatro de estas substancias,
nominalmente benceno, monhdéxido de
carbono, formaling y ollin, causados
principalmente poriacombustionincompieta
del gas natural y el gas licuado, Las estufas
ajustadas adecuadamente, indicado por una
tlama azuladaen vez de amarilla, minimizaran
la combustion incompleta. El confacto a
estas substancias puede minimizarse con
mas ventilacion abriendo las ventanas ©
usando un ventilador o una capana de
ventitacion.

El horno, como sale de fabrica, puede ser
operado solamente con gas natural. No trate
de hacerlo funcionar con gas L.P. (gas
embotellade). las llamas altas y los vapores
téxicos podrian causar serias heridas, Si
desea usar su horno con gas L.P. usted debe
convertirlaestufa siguiendo el procedimiento
que se encuentra en las Instruciones para

| Instalacion que vienen con el horno. y

instrucciones imporlantas de seguridad conlinidan




INSTRUCCIGNES IMPORTANTES PARA SU SEGURIDAD continven

ENSERE A LGS NINOS A:

e Nojugarcon los controles o cualquier parte de
la estufa.

¢ Noseniarse, subirse o pararse sobre la puerta
del horno.

Nunca wuse ropa suella
cuando use la estufa,

Nunca wse una toalla u ofro
pano abultado comoagrraderas
y asegurese que la agarradera
esté seca. Las agarraders
humedas podrian causar
quemaduras por vapor. Mantenga las loallasy los
parios para plalos, agarraderas y olros panos a
una distancia prudente da la estufa.

Munca use su eslufapara
entibiar o calentar una
habitacion

Asegirese que el horne esté instalado
firmemente en un gabinete que esté bien
pegado a la pared.

Nunca guarde cosas de inlerés
para los nifios en los gabineles
sobre Ia eslufa

Guarde este libro para un uso futuro.

Nunca trate e reparar 0 reemplazar una parle
de la estufa a menos que las instrucciones se den
en este manual. Todo ofro trabajo deberia ser
hecho por un lécnico especializado.

Siempre Mantenga ¢l drea de la estufa
despejada de cosas que se podrlan quemar. La
acumulacion de comida y grasa y los utensilios de
madera se podrfan incendiar. Los ulensilios de
pldstico se podrian derretir vy lag comidas éen
conservas podrfan explotar. Su hormo nunca se
deberia usar para almacenar cosas.

Siempre Mantenga la cslufa despejada de
cosas que se podrfan quemar (gasolina y olros
vapores y liquidos inflamables)

Siempre Mantenga los revestimienios com-
bustibles de las paredes, corlinas y olros pafios a
una distancia prudente de la estufa

4

Nunca caliente conlenedores de alimentos
cerrados. El aumento de la presion podrfa causar
que el contenedor explote y cause heridas.

Nunca deje frascosolatas de grasaogoleaduras
sobre o cerca de la estufa

Algunos limpiadores producen
vapores nocivos los parios y las
esponjas mojadas podrian causar
quemaduras por vapor.

Cologue las parrillas del horno en la posicion
deseada mientras el horno esté frio. Silas parrillas
se deben mover mientras elhorno estd caliente, no
permita que la agarradera haga contacto con el
quemador caliente del horno.

Despues de asar a la parrilla, siempre saque la
cacerolaylaparrillapara asar delthornoy limpiglas.
Los sobrados de grasa en la cacerola para asar
podrian incendiarse la préxima verz que usted use
el horno.

Siempre lenga cuidado cuando abra la puerta
del horno  Deje que el aire caliente y el vapor
escapen antes de mover lps alimentos.

Nurneca use papel de aluminio para forrar et fondo
dethorno. Eluseoinadecuado delpapel de aluminio
podria ermpezar un incendio.

r 2

JLEA Y COMPRENDA

ESTA INFORMACIION
AHORA!

SI alguna vez la neceslia, nc fendrd tlempo
para leerla. Asegurese que fodos en su
hogar sepan qué hacer en caso de Incendio.
Nunca use agua sobre un Incendio de grasa,
esto solamente extenderd liamas.

. J

FUEGO EN EL HORNO:

iNo trate de mover Iz cacerclal

1. Cierrelapuerla delhornoy apague
Ios controles.

2. Sielincendiocontinia, arroje soda
para cocinar sobre el fuego, o use
un extintor dle quirmico, espuma o "haion”.




CARACTERISTICAS DE SU HORNO A EMPOTRADO DE 24"

Para sacar el residuo del adhesivo de la cinta de empaque, use detergente iquido para plalos, aceile
mineral o aceite para cocinar. Con unpafio suave frotelos sobre el dreay permila que seremoje. Enjuague
yseque bien. Esto se deberia hacer antes de encender ia estufa por primera vez. La cinta
no se puede sacar una vez que el horno se haya calentado.

Lz cinta de empaque se puede encontrar en las siguientes dreas:

Superficie de la cubierla Area del panel de control
Manilla de la puerta Moldura de la puerta



CONTROL DEL HORNO NUEVO, RELOJ Y CRONGMETRO DE LA COCINA
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Su nuevo control a botones le permitird programar las funciones del horno con facilidad. Mas abajo estén
los diferentes tipos de funciones y una descripcion de cada uno.

HORNEAR Y ASAR- Cocina los alimentos en el
horno fradicional a una temperatura enire 17(°PF y
550°F.

ASAR A LA PARRILLA- Cocina la carne a
E50°F en alto 0 a 45(P F en bajo al calor directo del
elernento superior. Se debe asar a la parrilla con
la puerta abierta en la posicion de tope para asar

TIEMPO DE COCINAR EN EL HORNO-

Seleccione hornear, ¢ limpiar. FPrograme la
cantidad de tiempoen qQue desee que los alimentos
se cocinen o gue el horno se limpie y que el horno
se apague avlomalicamenie.

HORNEADO DEMORADO- Seleccione
hornear. Programe la cantidad de tiempo en
que desea cocinarla comida. Pongala hora del
dia en que desee que el hornc se encienda.
Cuanduo la funcicn terming, el horno se apagara
automéaticamente.

Los botones UP y DOWN ponenla
hora del dia, tiempo de coccion, |

Houmr miN hora de corienzo demorado y sl

I

ON/OFF

N’

lternpo programado, la temperaiura
en ef Cronomelro de la Cocina.

Los botones TEMP programan la
lemperafura que se usa para cocinar,

El boton START debe empujarse
para aclivar cualquier funcion del
horno.

El boion OVEN COOKING TIME
se usa para programar ia conlidad
de tiempo para cocinar .

Elboton DELAY START TIME se
usa para programar la hora del dfa
en la cual desea gue el horno se
encienda para empezar a cocinar,

£l boton CLEAR/OFF se usa para
cancelar cualquier funcion del horno
y &l tono de fin de c¢iclo No
cancelara el Beloj o el
Cronomeitro de la Cocina.

El boton ON/OFF se usa para
encender o apagar el Cronometro
de la cocina

control del horno, relof y cronémelro continua



CONTROL DEL HORNO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA COCINA continvan

PANEL DE CONTROL
INDICADOR DE INDICADOR OUE LE
TEMPERATURA AVISA QUE EL HORNO
/ SE HA ENCENDIDO
UBICACION PARA LA HORA DEL DIA
p——— T T T fl | R LGN 2
AVISA QUE PROGRAME UNA 73 “ 10 5 l T ; “ 3 Il ” d | vemorane, cocoion N EL HORNO

TEMPERATURA O UNTIEMPO | nE\RY BAKE  CLEAN START CLOCK CLEAN O TIEMPO DE LIMPIEZA.
BROIL\LOCKED DOOR COOK\STOP| /TIMER
IRDICADOR DE FUNEION INDICADOR DE FUNCIONES
DEL HORNO AUTOMATICAS

El panel es una referencia facil de usar mientras usa los controles. Abajo estd la descripcion de como

funciona.

INDICADOR DE LA TEMPERATURA DEL
HORNO — Este indicador tiene un proposito
muitinie.

o RMuecsira la temperatura

¢ BMuestra un cddigo de error—“ERR" - 5i
elindicador de temperatura dethorno pestanea
“ERR, entonces usted ha programado un
tiempo o una temperatura incorrecta. Empuje
el boton CLEAR/OFF para despejar el control
y reprogramar la funcion del horno.

o Muestra problemas del horno — Siel
control pestaiiea “F” y un numero o lelra, usted
estg experimentando un problema del horno.
Por favor lea la seccion CODIGOS-F en su
marnual.

INDICADCR DE ENCENDIDO — Seencendera
cuando se programe una funcion del homno

iNDICADORES DE PROGRAMA — Ll
indicador de programa peslafieard encombinacion
con unafuncion delhorno ouna funcion automatica
para avisarle que necesila programar un iempo o
una temperatura. Ejemplo: ¥“SET" y “BAKE”
pestanearan para avisarie que tiene que programar
la termperatura para hornear.

INDICADOR DE LA HORA — Muestra la hora
del dia, tiempo de coccidn, hora de comienzo
demorado ¢ la hora programada en el
cronometro de la cocina.

Muestraun cédigo pararecordar—"“PUSH
START” - Si el indicador de la hora del horno
pestainealas palabras “PUSH START”, entonces
usted liene que empujar el boton START para
activar su programa.

INDICADORES DE LAS FUNCIONES DEL

HORNO - Muestran qué funcion ha sido
programada y si la funcion es demorada.

control del horno, relo] y crondémetro continda



CONTROL DEL HORNO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA COCINA

El nuevo control tiene una serie de tonos que
sonarén a tiempos diferentes. Estos lonos pueden
sonar mientras usted programa una funcion del
horno, o alfinal de una funcicn dethorno. También
ie avisara si existe un problema con una de las
funciones. Mds abajo estan log tipos de tonos y
una breve descripcion de cada uno.

TONOCS MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL

Cuando empuje un bolon usted escuchara un
tono. Este lono le hard saber que aplicé suficiente
presion sobre ef boton para activarlo

TONO AL FiNAL DE UN CICLO
AUTOMATICO

Después de una funcidn para cocinar automatica,
usted escuchara tres tonos cortos seguidos por
un tono cada 6 segundos. El tono de caca 6
segundos seguird sonando hasta que empuje el
bolon CLEAR/OFF o usted decida seleccionar el
programa especial para cancelar y evitar que e/
tono de 6 segundos suene al final de un ciclo
futuro.

COMO CANCELAR EL TONO DE 6
SEGUNDOS

1. Empujey sujete los botones BAKE y BROIL,
a la misma vez para 3 segundos, hasta que
el dial muestre “SF”.

2. Empuje el bolon KITCHEN TIMER ON/
OFF £l dial mostrara “CON BEEP” (lono
conlinuo,).

3. Empuje el botén KITCHEN TIMER ON/
OFF rivevamente. El dial mosirard “BEEP”
(tono cancelado).

4. Empuje el boton START, para cancelar el
tono y salir de esle médulo especial

Si desea volver a los tonos de cada 6 segundos,
repitalos pasos de arriba hasta que el dialmuestre
su seleccion y empuje “start” (comienzo)

TONO DE ATENCION

Esle tono sonara si hace un error U omile algo
mientras programa una funcion del horno.

Unos ejempios serian:

a. Programar una funcion y no empuje el boton
START.

b. Empujar un bolén para una funcion adicional
sin programar primero la termperatura ¢ el
tiempo.

Cualquiera de estos se puede identificar
répidamente con mirar el dial.

TONO DE PRECALENTARMIENTO

Cuando programa una temperatura en el horno, el
horno empieza a calenfarse autormaticamente.
Cuando la ternperatura dentro del horno llega ala
temperatura que usted programgo, sonaré un tono
para avisarle que el horno eslé listo para hornear.

Si usted programa tna funcién del horno y el
control hace sonar un lono mientras una *F” y un
numero o “FI” estan pestaieando en el dial,
podria existir un problema con el control ¢ horno.
Simplemente empuje el boton CLEAR/OFF y
espere una hora. Trate de programar la funcién
nuevamente. Si el codigo se repite, escriba el
codigo que pestanea y llame para un servicio
Digale altécnico qué codigo estaba pestaneando.

control del horno. reloj y crondmelro continta



CONTROL DEL HORNO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA COCINA

El reloj debe ponerse a la correcta hora del dia
anies que unafuncion demorada delhorno funcione
correclamente. La hora del dia no se puede
cambiar durante una funicion automatica delhorma,
pero se puede cambiar durante una funcion para
hornear o asar a la parrilla.

COMO PONER EL RELOJ

1. Empuje el botén CLOCK.
2. Empuje los bolones con las flechas UP 0
DOWN para poner la hora correcta de! dia.

3. Empuje el boton START

PARA VOLVER AL RELOJ

Mientras esté usandoelhorno para cocinar, empuje
el botén CLOCK, sidesea verlahora del dla. La
hora presente del dia se vera en el dial

CORTE ELECTRICO
Si ocurre un corte de corriente, la hora que se
muestra en el dial estard incorrecta. Ponga
nuevarnente el reioj a la hora.

Cualquier funcion para cocinar del homo que
eslaba en proceso lendra que ser reprogramada.

El cronémeiro de la cocina se usa para medir el
tiempo de los procesos pala cocinar 1 otras
actividades del hogar. No controla el horno. Se
puede programar hasta 9 horas y 59 minutos.
Contard hacia atrds en minutos hasta que llegue a
los ultimos 60 segundos. Cuando la cuenta liegue
a .0, el control sonard 3 veces seguido de un
sonido cada 6 segundos hasta que se empuje el

botén KITCHEN TIMER ON/OFF.

COMO PROGRAMAR EL
CRONOMETRO

KITCHEN
TIMER

+ *

1. Empuje el botén KITCHEN TIMER ON/
OFF.

2. Empuje los bolones con las flechas UP o
DOWRN para poner la hora.

3. Empuje el botén START.

4 Cuandolacuentallegue a -0, empuje el bolon
KITCHEN TIMER ON/OFF.

Para cancelar el cronémetro durante la cuenta,
empuje el botén TIMER ON/OFF dos veces




CONSEJOS |

Es normal sentir un poco de olor cuando use su
horno por primera vez. Esto es causado por el
calentamiento de las partes nuevas y del aislante.

Para ayudar a eliminar este olor, ventile la
habitacion abriendo una ventana o usando
una campana de ventilacion.

IMPORTANTE:
Nunca cubra el
fonido del horno o
laparrilla dethorno
con papel de

F e AN |
aluminio.  El uso =
inadecuade puede
causar una mala
circulacion del
calor, pobres resultados alhornear, y podria dafiar
el acabado del horng

La ventilacion del horno estd ubicada
inmediatarments sobre la puerta. Esla drea se
podria calentar mucho durante el uso del horno.
La ventilacion es importante para la correcla
clrculacion del aire. Nunca obstruya la
ventilacion.

| COCINAR EN EL HORNO

Permita que el horno se precaliente bien cuando
las recetas requieren precalentamiento. El
precalentamienio es subir la temperalura a la
termperatura que va a usar cuandohornge. Cuando

temperatura de
Tenga los

el horno llegue a la
precalentariignto, sonard un tono.

alimentos a la mano y listos para ponerlos en el
horno.

£n la parle lrasera del horno usted notara un
pequerio wbo. Esto es un sensor de calor que
mantiene la lemperatura del horno. Nurica mueva
o doble este tubo.

SENSOR DE TEMPERATURA DEL HORND

Si abre ta puerla para mirar los alimenltos causara
una pérdidade calor. Lapérdida de calor causara
males resultados cuando hornee. Use la luz del
horno para revisar los alimentos mientras ese
hornean

consgjos parg cocinar en el horno continuan



Durante cualquier operacidn del horno usted podria

oir un ruido de ventilador. Esto es el ventilador

interno para enfriar y prevenir que lodas las partes
eléclricas se recalienten. No es poco comun que
el ventilador siga corriendo incluso después que
el horno se haya apagado

i
i X A EHsa o

Fslas son unas pocas recomendaciones para
obtener buenos resultades cuando hornee.

BANDEJAS BAJAS PARA GALLETAS (siniados)
Las bandejas bajas i

para galletas permiten
que el aire circule
alrededor de las galle-
tas para que se doren

en forma pareja.

UTENSILIO S
BRILLANTES

{que reflajen calor)
Los utensilios briltantes son perfectos para que log
queques y panes rapidos tengan unacorlezaca g

dorada.

UTENSILIOS DE VIDRIO, OSCUROS CONTRA
PEGADURAS, U OPACOS POR LA EDAD

{absorven el calor)

Son perfectos para panes con levadura, cortezas
para pasteles ¢ alimentos que tengan una corteza
café. La temperatura del horno se deberia reducir
en 25°F.

La zona de temperalura baja de su horno (enlre
170° y 200°F) esta disponsible para mantener los
alimentos tibios. Sin embargo, los afimenlos que
se mantengan a esla temperatura por mas oe 2
horas se podrfan echar a perder.

continuacion

A medida que el horno se calienta, el cambio de
temperatura dentro del horno causa que gotas de
agua se formen sobre el vidrio de la puerta del
horno. Para prevenir esto, abra la puerta por unos
momenios para permilir que salga el aire humedo

R R

Siestahorneandoconmas deun ulensilio, coloqueins
de manera que cada uno tenga por lo menas de 17
a 1 1/2" de espacio de aire a su alrededor Coloque
jos ulensilios de manera que ninguno quede
directamente encima de olro

£l Sensor de Temperatura del Horno en la parte
trasera del horno mide y controla continuamente la
temperatura dentro del horno. Para mantener una
temperatura programadaconstante, los elementos
haréan un ciclo de encendido y apagado mientras
el horno cocina.

Cuando use su convenignte operacion de
Comienzo Demorado, los alimentos lales como
produclos lacteos, pescado, aves, elc., nunca se
deberian dejar expuestos por mas de una hora
anles de ser cocinados . Latemperatura ambiente
y el calor de la luz del horno promueven el
crecimiento de bacterias

11 Consejos para cocinar en el horno continuan



Las parrillas delhorno estan
diseniadas con topes, una
convenienciaytambignuna TOPE EN ===
precaucion de seguridad LS GUISS |52
para colocar © sacar la parmiLLa
comida delhomo. Cuando
las parrillas estan puestas
correclamente enel horno,
las guias tienen un tope
para prevenir que las parrillas se den vueila

Su horno tiene cuatro (4) posiciones para parrifias
que se pueden usar cuando hornee

La posicién de méas arriba es sclamente
una guia. No puede ser usada comgo
posicién para una parrilla.

T

AREREN

- N W
kBR3P

Siempre cologque las parrillas del horno
en fa posicion correcta cuando el
hormo esté frio.

)

Usted podria pensar que su horno nuevo cocing
diferenternente al horno que reemplazs. Le
recomendamos que use su horno nuevo por varias
semanas para que se familiarice mas con éi,
siguiendo los tiempos que se dan en la recela
como una gula Vea Ajustes de Temperalura,
Hagalos usted Mismo, en la pagina 21 de este
manual para hacer los ajustes sicree que st horno
esta funcionando demasiado caliente o frfo para

st preferencia

R INAT I R

R e e

Cuancdlo el horno se programa, una barra de
calorenlaparite posterior del horno se calienta
Cuando la barra se calienia a un color
anaranjado brillante el gas pasa al quemador
v lo enciende.

2

Elquemador del horno no puede serencendido
durante un corte de electricidad Nunca trate
de encender el quemador con un fésforo
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TEMP
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COMO HORNEAR

Empuje el bolén BAKE.

Empuje los bolones con las
flecha UP y DOWN, para
programar la temperatura
del horno que desea Usar

Empuje el boton START.

Para programar que el horno cocine por un liempo
especifico y se apague automaticamente.

BAKE 1.

2.

OVEN
COOKING
TINE

Empuje el botdn BAKE.

Empuje elboldn con lallecha
UP © DOWN para
seleccionar la lemperatura
que desea usar

Empuje el boton OVEN
COOKING TIME

Empuje los botones con
lag flechas UP o DOWN
para Horas y Minutos para
seleccionar la cantidad de
fiermpo en que deseacocinar
los alimertos.

Empuje el botén START
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Para programar que el horno empiece en forma
demorada, cocine por un tiempo especifico y se
apague automaticamente.

Empuje el Bolon BAKE.

Empuje los holones Temp
con lag flechas UP o

TEMP DOWN para seleccionar la
temperatura del horno que
0 desea usar.
3. Empuje el boion OVEN

COOKING TIME

Empuje los botones con las
flechas UP y DOWN para
Horas y Minutos para
seleccionar la cantidad de
tiempo en que desea
cocinar los alimentos.

DELAY

START 5. Empuje el boton DELAY
START TIME.
6. Empuje los hotones con las
HOUR MIN flechas UP o DOWN para

Horas y Minutos para
programar la hora del dia
en la cual desea que el
horno se encienda.

V&

Estas operaciones del horno se pueden
usar para asar.
El horno se apagard al término del tiempo para

cocinaramenos que el programa para mariencion
de termperatura se haya activado.

7. Empuje el boton START



Asares cocinar al calor directo del
elemento superior. La puerta del
horno deberia permanecer abierta
en la posicion de tope para asar
cuando ase a la parrilla.

No es necesario precalentar el
horno cuando ase a la parrifia. Use ia cacerola y
la parrilla para asar que viene con su estufa.
Ambas estdn disefladas para drenar
adecuadamente la grasa y los ifquidos.

4 A
El papel de aluminio debe ser
moldeado firmemente a la
parrilla y debe hacer corfes en
el papel que estén alineados
con las ranuras de la parriiia.
Esto permite que la grasa y los
liguidos calgan a la cacerola, evitando que
se produzca un incendio y humo exceslvo.
Siempre sague la cacerola
y 1a parrilia dei horno.
Guardar y olvidar una
cacerola para asarsiciaen
el horno es un peligro para

producir un incendio ¢ humo.

¢ Seleccione cortesdecarnesblandas que tengan
por lo menos 3/4" de grueso para asar a la
parrifla

s Corte el exceso de grasa de las orillas, haga
cortes en las orillas para evitar que la carne se
enrosque.

e Siempre use tenazas para dar vuelia la carne.
Sihace hoyos en la carne, permitird que el jugo
ge escape.

s Ponga sal sobre ef primer lada de la carne
inmediatamente antes de darla vuelta, y sobre
el segundo lado inmedialamente antes de
servirla. Aplique mantequilla sobre el polio y el
pescado con una brocha varias veces mientras
se asan.

» £l pollo y el pescado deberfan ser puestos
scbre la parrilla con la piel hacia abajo. Para el
pescado, apliqus un poco de grasa sobre la
parrilla para evitar que se pegue.

14

£l Departamento de Agricultura de los Esitados
Unidos nota que las carnes cocinadas crudas
son populares, pero que la carne que se cocina
hasta sdlo 14(°PF, (cruda) significa que algunos
organismos venenoses podrian sobravivir.

Mientras mds cerca coloque los alimentos del
elemenlo para asar, mas rapido se doraran por
aftiera, perp quedando rojo o rosado en el centro.
Colocando las carnes igjos del elemento permilird
que las carnes se cociner en el cenltro mientras se
doran por afuera. Usando estas posicionas, cocine
el lado 1 por lo menos 2 minulos mas que el lado 2
Si su horno esld conectado a 208 voltios, usted
podria usar una posicitn de parrilla mas alia y/o
cocinar Ios alimentos por mas tiempo.

El tarmario, peso, grosor, termperatura inicial y su
preferencia personal afectara el asado a fa parrilia.
Esta tabla estd basada en carnes a la lemperaiura
del refrigerador.

Después de colocar la comida en la cacerola,
ponga la cacerola en la posicion de parrilla
adecuada en el compartimiento de mas abajo
para asar.

Asegurese de que el receplor de grasa de la

cacerola quede hacia el frente del horno
1. POSICION DE FONDO DE LA
PARRILLA (DIRECTAMENTE

BAJO LAS DOS ALETILLAS) 3 TERCERA POSICION DE

PARRILLA
2, SEGUNDA POSICION DE

Y DR\ PARRILLA
= N

RECEPTOR DE GRASA

1a. Empuje el boton BROIL.
(Esto automdticamente
programa ASADO en HI-
ALTO)

BROIL

1b. Mientras elindicador pestafieaen
el dial, empuje el boton BROIL
nuevamenle s usted desea usar
ASADO cn BAJO.

Empuje el boldn START.

Cuando termine de asar, empuije
el bolén CLEAR/OFF.

START

2’

CLEAR Y 3.
OFF



COMO SELECCIONAR PROGRAM

El nuevo control a botones tiene programas adicionales que usted puede seleccionar

El control se programa automaticamente pard
apagarse después de hornear por 12 horas o
después de asar a la parrilia por 3 horas én ¢aso
que se le olvide y deje el horno encendido  Si
desea eliminar este programa

1. Empujey sujete, al mismo tiempo, el boton
BAKE y BROIL para 3 sequndos, hasta que
el dial muesire SF.

Empuje el botén DELAY START TIME. £l
dialimuestra 12shdn (apagadoen 12 horas).

Empuje el botén DELAY START TIME
nuevamente. El dial mosirard mo shdn (no
apagado).

3. Empuje el boton START.

2.

El control del horno estd programado para la

seleccion de temperaturas en Fahrenheil La
mayoria de las recelas se dan usando la escala
Fahrenheil. Usted puede cambiar estoy usar una
seleccion en Centigrados. Se hace ash

1. Empuje ysujele, a la misma vez, Josbolones
BAKE y BROIL for 3 segundos, hastaque el
dial muestre SF.

2. (a) Empuje elbotén BROIL  Eldial delcontrol
rmosirara el signo para grado y F
(b) Empuje el boton BROIL nuevarmente. Esto
cambiard F (Fahrenheit) a € (Centigrado)

3. Empuje el boton START.

15

ot

Su control estd programado para usar el reloj en
12 horas. Siusted prefiere usar Hora Militar de 24

horas o poner el dial en blanco, se hace as!.

1. Empuje y sujete, a la misma vez, el boldn
BAKE y BROIL for 3segundos, haslaque el
dial muestre SF.

{a) Empuje el botdén CLOCK. El dialmostrara
i 2hr. Gidsla es su seleccion, empuje el boton
START

o

{b} Empuje el botén CLOCK nuevamente El
dial mostrara 24hr Ejemplo 500 en gl reloj
de 12horas leerd 17 00enelreloj de 24 horas

Si ésia es su seleccion, empuje el boton
START

o

(¢} Empuje el botén CLOCK nuevamente. El
dial ahora mostrarda OFF. (La hora no se
mostrara en el dial)  Si ésta es su seleccidn,
empuje START Lahorano se mostrardenel
dial

A a3 TR AR 50 HEN T 3

2.

programas especiales continuan
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Elnuevo controltiene un programa de mantencion
de temperatura para cocinar automadticamente
solamenie que mantendrd ia comida que ha sido
cocinada tibia hasta 3 horas despugs que el
cocinado autorndtico termina. Para aclivar esle
programa:

1. Empujeysujele, a la misma vez, losbolones

BAKE y BROIL para 3 segundos, hasta que
el dial muestre SF.

2. {a}Empujeelboton OVEN COOKING TIME
El dial mostrarg HLd OFF.

{bBJEmpuje elbotén OVENCOCKING TIME
nuevamente para activar este
programa. E!0dial mostrara HLd ON

3. Empuje el boton START .

% el

Fste Programa Especial le permitird cambiar Ia
velocidad. #1 significa que el carmbio de velocidad
es lento hasta #5 que significa que el cambio de
velocidades rdpido. Paraseleccionar la velocidad
que prefiere, siga eslos pasos:

1. Empujey sujete, a la misma vez, los bolones
BAKE y BROIL para 3 segundos, hasta que
el dial muestre SF.

2. Empuje el boton con la flecha UP  El dial le
mostrard una posicion de velocidad entre 1y
5

3. Empuje la flecha UP para aumenltar la
velocidad hasta el numero 5.

o

Empuje el botén con la flecha DOWN para
disminuir la velocidad hasta el nimerp 1.

4. Empuje el boldn START




QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

e Dealergente liquido para plalos.
o Agua libia.
s Paiio suave

No wvse abrasivos,

limpiadores

[impiadores industriales, o blanquedores
(cloro).

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

Detergente liquido para platos.
Agua tibia.

Lanifias de acero con jabon.
Limpiador comercial para
hornes.

COMO LIMPIAR:

Permita que la cacerola se remoje.

<

2 * 9

Ponga
detergente para platos sobre la parrilla y cubra
con un pano o una toalla humeda por un rato
Friegue a medida que sea necesario Lave,
enjuague, v seque bien Usted tambign podria
poner la cacerola y la parrilia en la lavadora de
platos.

QGUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

e Detergente para platos

e Lanillas de acero con jabon

e Agua tibia

PARA LIMPIAR:

Lave y enjuague bien.

PARA SACAR:

Tire las parrillas hacia afuera y hacia arriba
PARA COLOCARLAS NUEVAMENTE:

Coloque la parte levantada de la parrilia sobre un
par de gulas para parrilfas. Empuje hasta gue
liegue a un tope, levante el frente de la parrilia
hasta que la parte de alras se deslice laciimente

bajo el tope. Empuje la parrilla hacia el horno

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

e Limpiador para vidrio
o Toallas de papel
e Soda para hornear

PARA LIMPIAR:

Para limpleza diaria, use un limplador para vidrios
yuna toalla de papel. Para suciedad pesada, use
una pasta de sodapara hornearyagua Enjuague
bien

17

El asador sobreruedas se puede sacar para
limpiarse mds facilmente.

COMO SACAR:

1 Tire el asador hasta que se detenga

2 Tome el asador del fondo de los lados,
tirelo hacia arriba y hacia afuera.

COMO COLOCARLO:

1 Coloque las ruedas bajo el asador sobre
las guias en el horno

Sujete el asadoren una posicion levemente
levantada a medida que lo desliza
parcialmente dentro del horno, luego baje
elasadoryempujelo completamente hasta
que se cierre

z2




REMOVIB

COMO BREEMPLAZAR:

i Deslice el fondo del horno en el horno de
manera que las alelillas en la parte posterior
del fondo calcen en las ranuras en la parle de
alras del horno.

OARTES

2 Baje el Irente del fondo del horno a su lugar
Deslice la manilla del frente del fondo a su
lugar.

COMO SACAR EL FOCO DE LA LUZ:

. . COMO SACAR:
Desatornille el foco de la luz y reempldcelo
con foco para hornos residenciales de 40  Abra la puerta hasta la
watts. Un foco para hornos es mds pequerio  POSICIOn de tope para asar
que un foco normal de casa y estd hechopara @ 1a parrilla Tome la
que soporte las temperaturas altas del horno  puerta de cada ladoy

y tenga una vida mas larga. fevdntela de las bisagras.

' NO LEVANTE LA

, ~ PUERTA DE LA
No toque el foco de faluz callente RMANILLA.

del horno. No toque unfoco con
ias manos mojadas o conun pafio
mofado.

Nunca toque el coliar con
electricldad de un foco cuandolo
saque o lo reemplace. No saque
ninguno de los tornillos.

Cuando la puerls se saca
y los brazos de las
bisagras estén en la
poslelén de tope paraasar
a la parrilla, no pase a
llevar los brazos de Ias
bisagras. Se podrian
devolver de golpe y causarie heridas en
las manos y danar el acabado de
porcelanaenelmarco frontal, Cubralos
brazos de las bisagras con roilos de
toallas de papel o toallas mieniras trabafa
en el drea del horno.

;.
ABIERTO 23y CERRADO PARA REEMPLAZAR:

El fondo del horno se puede sacar para limpiar la Saque los tubos de lcallas

suciedad pesadaopara alcanzarel quemador del vacfos o las loallas
horno. Asegurese gue los brazos

Tenga cuidado de no rayar ef acabado del horno de las bisagras locaviaestan

cuando saque o ponga el fondo del horno igﬁ ?g,fjgg%gg ,;ggz fjgg
COMO SACAR:

lado. Levanie lapuerta sobre
1 Deslice lamanilla en el centro frontal delfondo cada bisagra Fonga las
del horno hacia la izquierda.

ranuras deliondo dela puerta
en linea con las bisagras.
2 Levante el fondodelhorno hacia arriba y hacia
afuera

Deslice la puerla hacia abajo
sobre las bisagras lo mas
posible.




Para ahorrar iempo y dinero, antes de llamar para un servicio, revise la lista de mas abajo para cualquier
problema que usted crea que tiene con el funcionamiento de su estufa. Siel problema es algo que usted
no puede reparar, use los Numeros de Servicio para el Consumidor que se encuentran al final de esle
manual. Cuandeo haga un lamado, tenga disponible el nimero de modelo, lista de partes
para reparaciones, manual de uso y cuidado y Ia fecha de compra.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
El dial del control Mal funcionamienio de Empuje el boton CLEAR/OFF. Permita que la
pestafes una “F” la estufa. estufa se enifrfe por una hora y ponga
seguitda por un nuevarnente el hornoen funcionarmiento. Siel
niimero o letra. problema se repite, llame para un servicio
El horno no No pasa electricidad a a. Revise lacaja del circuito de lacasaolos
funciona; totalmente Ia estufa fusibles.
inoperante. b. Revise y asegurese que la eslufa esté
enchufada.
Los alimentos no se a. EI horno no se a. Asegurese de precalentar hasta que
cocinan precalenic. suene el tono.
adecuadamente. b. Posicion incorrecta b. Mantenga un espacio de aire uniforme
de la parrifla 0 1a alrededor de las ollas y utensilios. Veala
cacerola seccion para Cocinar en el Horno.
c. La venltilacion del ¢. Manlenga la venlilacién despejada
hornoestd obslruida
o cublerta.
d. Uso incorrecto del d. No cubra las parrilias cuando hornee.
papel de aluminio
e. Temperatura e. Redurzca la temperatura en 25 grados
incorrecta para el para ulensilios de vidrio, oscuros u
utensilio usado. DpEcos.
f. No se siguio la f. Revise la recela v las medidas.
receta
g. Malacaiibraciondel g. Revise la seccion de ajustes a la
control del horno. termperatura que sigue esta seccion.
h. Laestufaolaparrilla h. Vea las inslrucciones de instalacion para

del horno no estdn
niveladas.

la nivelacion

La temperatura del
horno no parece
estar exacta.

Calibracion def controf del
horno.

Vea la seccidn de como cocinar en el
fhorno.

La luz del horno no
funciona

a. Elinterruptor de la luz
esig apagado.

b. Elfoco necesita ser
reemplazado.
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a. Revise la posicion del interruptor.

b. Revise o reemplace el foco

e la huz.

Anles de ifamar para un servicio continua



ANTES DE LLA

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
Los alimentos no a. Posicion incorrecia de la a. Revise la posicion de las cacerolas;
52 asan parrilla. vea la seccion para asar a la parrilla.
adecuadamente & B. Fihorno se precalenic  B. Noprecaliente cuandoase alaparrifla.
la parrilla. ¢. Maluso de papel de  e. Leala seccion para asar a la parrilla.
aluminio.
d. Lapuerta del horno se . Abra la puerta a la posicion de tope
cerrd durarite el asado a para asar.
la parrilla
e. Bajo voltage (208 e. Use posicién de parrilla mas alta y/o
Voltios). ase por mds tiempo.
f. Cantidad de tiesmpo f. Vea la tabla para asar en la seccion
incorrecta para asar. de cémp asar a la parrilla
El horno humea. a. Horno sucio. a. Vea que no hayan derrames grandes.
b. Mal usc de papel de Bb. No se recomienda el uso del papel de
afurninio. aluminio.
e. Se dejo la cacerola ¢. Limpie la cacerola y la parrilla después

para asar con grasa
dentro del horno.

e cada uso.

Leos guemadores
del horno no
furicionan

He

&I

Linea del gas no esta
conectada o no estd

abierta; siusa gas L.P.

el tanqgue podria eslar
vaclo.

Controles no estan
ajustados
adecuadamente

Quemadores no estan
ajustados
adecuadamente
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a.

C»

. Fevise

Revise el reductor de la valvula de cierre
y la vélvula de paso para estar seguro
que estan abierias (vea instrucciones de
instalacion).

las instruccionss de
funcionamiento en esle manual.

Vea las instrucciones de instalacion para
los ajusles



AJUSTES DE TEMPERATURA - “HAGALOS USTED MISMIO™

Usted podiia pensar que su nueveo horno cocing
diferentemente al horno que reemplazo.
Recomendamos que use su horno nuevo unas
pocas semanas para que se familiarice con él,
siguiendo los tiempos que se dan en las recelas
como una guia.

Si cree que su nuevo horno estd funcionando
demasiado caliente (quema la comida) o no
calienta lo suficienie (la comida no queda bien
cocida) ustedmismopuede ajusiar la lemperaltura.
La apariencia y la textura de los alimentos son
mejores indicadores de la exactitud de un horno
que un termometrobaralo, como los que se venden
en las tiendas, para conirolar la posicion de la
temperatura de sunuevo horno. Estostermometros
pueden variar entre 20-40 grados Ademads, la
puerta se tiene que abrir para leer esios
termometros.  Abrir 1a pusria cambiara la
temperatura del horno.

Para decidir en cudrito cambiar la temperalura,
suba latemperatura del horno en 25 grados (se los
alimentos no quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados (sila comida se quema)
de la lemperalura de larecela, luego hornge. Los
resultadios de esta ‘prueba’ le deberian dar una
idlea de cudnto se deberfa cambiar la temperalura

21
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Empuje y sujete los botones
BAKE y BROIL para 3
segundos, hasta gue el dial
muesire SF.

BAKE *

BROIL

2. Empuje el boton BAKE. Un
numero puesto en Iabrica de dos
digitos aparecera en el dial,

generalmenie 00,

Si piensa que el horno no
esta suficientemente
caliente,

Empuje el botén con la felcha
UP TEMP para aumentar (+)la
ternperalurahasta +35°F siusted
cree que el horno no esla
funcionando lo suficienternente
caliente, 0

Sipiensa que el horno estd
demasiado caliente,

3b. Empuje el botén con la flecha
DOWN TEMP parabajar (-)/a
temperaltura hasta -35°F Si
cree que el hornoesta
funcionando demasiado
caliente

4. Empuje el boton START

Este aurnento o disminuicion en la posicion de la
termperatura permanecerd en la memoria hasta
que los pasos de arriba sean repeticdos  Un corte
de corriente no afeclard esta posicion

Las temperaluras para asar a la parrilia o para la
autolimpieza no seran afectadas
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Para partes de reparaciones o de
reemplazo que necesita

Liame de 7 am - 7 pm, 7 dias a la semana

(1-800-366-7278)

Para reparaciones y servicio de marcas
mayores en su casa
Llame 24 horas al dia, 7 dias a la semana

Para ubicar un Centro de Servicio de
Reparaciones en su area

Llame 24 horas al dia, 7 dias a la semana  [—

HE | ) | HBEEEHE

Para informaciones acerca de Contratos de
Mantencion Sears o para preguntas acerca
de un Contrato existente

Llame de 9 am - 5 pm, Lunes-Sabado

Los especialistas de reparaciones de América
22
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TODO UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE \

Estimado cliente: TODAS LAS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO

Nuestros esiuerzos i, dentro del lapso de un afio & pantir de je fecha de Instalacién, cualquier parle que no
sea de vidrlo, funciona mal debido 2 un defecto en el malerial o enia mano de obra, Sears

constantes estan ia reparord o la reemplazard, sin costo alguno.

dirigidos a asegurar GARANTIA TOTAL DE 20 DIAS PARA LAS PARTES DE VIDRIO Y EL

que su hueva Horho ACABADO DE ESMALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL PINTADO

O BRILLANTE

Kenmore llegue a su 8, dentro de los treinla dias posteriores a la instalacién, cualquier parte de vidrio o el

hogar en perfectas scabado de cualquier esmalle procelanizado o parle de melal pintado o brillante tiene

condiclones yleddel defectos en el material 6 mano de obra, Sears reemplazars {a parie, sin costo aiguno.

GARANTIA TOTAL DE 90 DIAS EN AJUSTES MECANICOS
servicio adecuado. Durante 86 dias & perlir de Ja fechs de Instalacidn, Sears proporclonard, sin cosle
Como parte de esios alguno, cualquler ajuste mecdnico necesarlo para la cotrecta operacién de la estufa,
esfuerzos, sentimos exceptuando el mantenimiento normal.

]

$l la estufa esté sujeta a otro uso que no sea el privado familiar, fa cobertura de la

quees respansabiildz?d garentia menclonada arriba serd efectiva s6lo durante 80 dias.

huestra proporcionarie EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE CON $SOLO PONERSE EN

esta garantia para CONTACTO CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SERVICIO SEARS MAS
sta garantia para su CERCANO EN LOS ESTADOS UNIDOS.

horno. Esta garantia se aplics sélo cuando este producto se use en los Estadoes Unidos. Esta

garantiale brinda derechos legales especificos, y también puede 1ener otros derechos

que varfan de un eslado o otro.

SEARS, ROEBUCK and CO,
Bept, 720PS0
Papel reciclade 3333 Beverly Road

Hoffman Estates, IL 60179

L/
LE DAMOS SERVICIO A LO QUE VENDEMOS

“Le damos servicio a lo que vendemos” es la manera de asegurarie que puede depender de Sears para ef servicio porque
sl servicio Sears se ofrece en lodo ¢ pals.
Su Horno Kenmore tiene un valor agregado suando usted considera que Sears posee una unidad de serviclo cerca de
usted, que cuenta con un equipo Sears de técnicos capacitados . . .lécnicos profesionales especificamente entrenados
para manejar los aparatos Sears, y que tienen acceso a Ias partes, herramientas y equipo para asegurar que cumplamos
nuestro compromisa con usted: “;Le damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATC DE MANTENIMIENTO SEARS.

Las Horno Kenmore estan disefiadas, fabricadas Ahos de toberiura de Ia propiedad terafio | 2 afio | Zeranc
y probadas para brindarle afios de operacién
confiable. Sin embargo, cuaiquier aparato { Reemplazo do partes defestuosas | (3 AM | AM

moderno 9”969 req;}eyir de algun serviclo de vez que na sean de porcelana o vidrdo

encuande, Lagarantia Sears, ademas delcontrato p—,
de Mantendmlenio Sears le brindan proteccién 2 njusie mocanico G AM | AM
contra cuentas de reparaciones inesperadas y le
asaguran que disfrute de la méxima eficiencia en

30 DAYS

hornos, 3 Parntes o porestana y vidrlo G AM | AM
He aqul una garantia comparativa y una tabla de!
contrato de Mantenimiento que le muestra los Bevisish anual de mantonimlents
beneliclos de un contrate Mantenimiento Sears prevortivo a soficilud de usled AM | AM | AM
para Hornos.

G- I AM - do M sl

LA LOCALIDAD HOY MISMO Y COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

SRR

“La marca de aparatos electrodomésticos de
mayor venta en América
ND CO., Chicago, I 606884

or SEARS, ROEBUCK A

P ORI R PR

—jmpreso en Los Estados Unidos —



