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Consumer: please read and keep this guide for future

Mode! Number

Serial Number

Date of Purchase

(Mon.:Fr., 8 am:8 pm EasternTime]

Internet: http:/iwww,amana.com

In our continuing effort to improvethe quanityand performance
of our cooking products, it may benecessaryto make changes

fet setvice i#fermadee, see page 23.

Warning and Important Safety Instructions appearing in
this guide are not meant to cover all possible conditions
and situations that may occur. Common sense, caution,
and care must be exercised when installing, maintaining,
or operating the appliance.

Always contact the manufacturer about problems or
conditions you do not understand.

Recognize Safety Symboms, Words, Labels

Read and follow all instructions before using this
appliance to prevent the potential risk of fire. electric
shock, personal injury or damage to the appliance as a
result of improper usage of the appliance. Use appliance
only for its intended purpose as described in this guide.

To ensure proper and safe operation: Appliance
must be properly installed and grounded by a qualified

technician. Do not attempt to adjust, repair, service, or
replace any part of your appliance unless it is specifically
recommended in this guide. All other servicing should be
referred to a qualified servicer. Have the installer show
you the location of the gas shut off valve and how to
shut it off in an emergency.

Always disconnect power to appliance before servicing.

if the icforraation in this manual is not followed
exactly, a fire or e×plosioc may result causing
property damage, persocam icjury or death°

Do cot store or use gasomine or ether
flammable vapors and liqcids ic the vicinity
of this or any appliance.

IF YOU SMELL GAS:

o [}o cot try to light any appliacce.
o Do not touch acy electrica{ switch.
o Do not use acy phone in your buildicg.
o immediately call your gas supplier from a

neighbor's photo. Follow the gas scpplier's
icstructions.

- If you cannot reach your gas supplier, call
the fire departmecto

- installation and service must be performed by

a qualified installer, service agency or the gas
su pplier.

CAUTUON, Hazards or unsafe practices which
COULD result in minor personal injury,

Gas leaks may occur in y0u!: system and result in a

Install and use in accordance with the manufacturer's

instructions.



GeneraJ instructions

- ALL RANGES CAN TUPAN[}
CAUSE mNJURnES TO PERSONS

o iNSTALL ANTU-TUP DEVICE
PACKED WITH RANGE

* FOLLOWALL iNSTALLATiON
iNSTRUCTiONS

WARNnNG: To reduce risk of
tipping of the appliance from
abnormal usage or by excessive Joading of the
oven door, the appliance must be secured by a
properly instaUed anti-tip device.

To check if device is properly installed, look underneath
range with a flashlight to make sure one of the rear
leveling legs is properly engaged in the bracket slot. The
antPtip device secures the rear leveling leg to the floor
when properly engaged. You should check this anytime
the range has been moved.

To Prevent Fire or

Smoke Damage
Be sure all packing materials are removed from the
appliance before operating it.

Keep area around appliance clear and free from
combustible materials, gasoline, and other flammabb
vapors and materials.

If appliance is installed near a window, proper
precautions should be taken to prevent curtains from
blowing over burners.

NEVER leave any items on the cooktop. The hot air from
the vent may ignite flammable items and may increase
pressure in closed containers which may cause them to
burst.

Many aerosoPtype spray cans are EXPLOSIVE when
exposed to heat and may be highly fiammabb. Avoid
their use or storage near an appliance.

Many plastics are vulnerabb to heat. Keep plastics away
from parts of the appliance that may become warm or
hot. Do not leave plastic items on the cooktop as they
may melt or soften if left too close to the vent or a
lighted surface burner.

To eliminate the hazard of reaching over hot surface
burners, cabinet storage should not be provided directly
above a unit. If storage is provided, it should be limited
to items which are used infrequently and which are
safely stored in an area subjected to heat from an
appliance. Temperatures may be unsafe for some items,

such as volatile liquids, cleaners or aerosol sprays.

In Case of Fire
Turn off appliance and ventilating hood to avoid
spreading the flame. Extinguish flame then turn on
hood to remove smoke and odor.

• Cooktop: Smother fire or flame in a pan with a lid or
cookie sheet.

NEVER pick up or move a flaming pan.

Oven: Smother fire or flame by closing the oven door.

Do not use water on grease fires. Use baking soda, a dry
chemical or foam-type extinguisher to smother fire or
flame.

Child Safety

NEVER store items of interest to children in cabinets

Children climbing on the app!iance door to reach

items couJd be seriously injured.

NEVER leave children alone or unsupervised near the
appliance when it is in use or is still hot.

NEVER allow children to sit or stand on any part of the
appliance as they could be injured or burned.

Children must be taught that the appliance and utensils
in it can be hot. Let hot utensils cool in a safe place, out
of reach of small children. Children should be taught
that an appliance is not a toy. Children should not be
allowed to play with controls or other parts of the unit.
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About Your Appliance

NEVER use appliance door as a step stool or seat as this
may result h_possible tipping of the appliance and serious

injuries.

NEVER use tMs appliance as a space heater to heat
or warm a room. Doing so may result in ca_bon
monoxide poisoning and overheating of the oven.

NEVER cover any slots, holes ot passages m the oven
bottom or cover the enti_ e rack with materials such as

aluminum foil. Doing so blocks air flow through the
oven and may cause carbon monoxide poisoning.
Aluminum foil may also trap heat causing a fire
hazard.

NEVER obstruct the flow of combustion and ventilation

air by blocking the oven vent or air intakes. Doing so

restricts air to the burners and may result in carbon
monoxide poisoning.

The oven vent is located at the rear of the cooking
surface.

Avoid touching oven vent area while oven is on and for
several minutes after oven is turned off. Some parts of
the vent and surrounding area become hot enough to
cause burns. After oven is turned off, do not touch the

oven vent or surrounding areas until they have had
sufficient time to cool.

Other potentially hot surfaces inchde cooktop, areas
facing the cooktop, oven vent, surface near the vent
opening, oven door, area around the oven door and
oven window.

Do not touch a hot oven light bulb with a damp cloth as
the bulb could break Should the bulb break, disconnect

power to the appliance before removing bulb to avoid
electrical shock

Do not use the cooktop or oven as a storage area for
food or cooking utensils.

Cooking Safety
Always place a pan on a surface burner before turning it
on. Be sure you know which knob controls which
surface burner. Make sure the correct burner is turned

on and that the burner has ignited. When cooking is

completed, turn burner off before removing pan to
prevent exposure to burner flame.

Always adjust surface burner flame so that it does
not extend beyond the bottom edge of the pan. An
excessive flame is hazardous, wastes energy and may
damage the appliance, pan or cabinets above the
appliance.

NEVER leave a surface cooking operation unattended
especially when using a high heat setting or when deep
fat frying. Boilovers cause smoking and greasy spillovers
may ignite. Clean up greasy spills as soon as possible.
Do not use high heat for extended cooking operations.

NEVER heat an unopened container on the surface
burner or in the oven. Pressure build-up may cause
container to burst resulting in serious personal injury or

damage to the appliance.

Use dry, sturdy potholders. Damp potholders may cause
burns from steam. Dish towels or other substitutes

should never be used as potholders because they can
trail across hot surface burners and ignite or get caught
on appliance parts.

Always let quantities of hot fat used for deep fat frying
cool before attempting to move or handle.

Do not let cooking grease or other flammable materials
accumulate in or near the appliance, hood or vent fan.
Clean hood frequently to prevent grease from accumu-
lating on hood or filter. When flaming foods under the
hood turn the fan on.

NEVER wear garments made of flammable material or

loose fitting or long-sleeved apparel while cooking.
Clothing may ignite or catch utensil handles.

Always place oven racks in the desired positions while
oven is cool. Slide oven rack out to add or remove food,

using dry, sturdy potholders. Always avoid reaching into
the oven to add or remove food. If a rack must be

moved while hot, use a dry potholder. Always turn the
oven off at the end of cooking.

Use care when opening the oven door. Let hot air or
steam escape before moving or replacing food.

PREPARED FOOD WARNUNG: Follow food

manufacturer's instructions. If a plastic frozen food
container and/or its cover distorts, warps, or is otherwise
damaged during cooking, immediately discard the food
and its container. The food could be contaminated.

NEVER use aluminum foil to cover oven racks or oven

bottom. This could result in risk of electric shock, fire, or

damage to the appliance. Use foil only as directed in this
guide.
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Utensim Safety
Use pans with flat bottoms and handles that are easily

grasped and stay cool. Avoid using unstable, warped,
easily tipped or loose-handled pans. Also avoid using
pans, especially small pans, with heavy handles as they
could be unstable and easily tip. Pans that are heavy to
move when filled with food may also be hazardous.

Be sure utensil is large enough to properly contain food
and avoid boilovers. Pan size is particularly important in
deep fat frying. Be sure pan will accommodate the
volume of food that is to be added as well as the bubble
action of fat.

To minimize burns, ignition of flammable materials and
spillage due to unintentional contact with the utensil, do
not extend handles over adjacent surface burners.
Always turn pan handles toward the side or back of the
appliance, not out into the room where they are easily

hit or reached by small children.

Never let a pan boil dry as this could damage the utensil
and the appliance.

Follow the manufacturer's directions when using oven
cooking bags.

Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic or
glazed utensils are suitable for cooktop or oven usage
without breaking due to the sudden change in tempera-
ture. Follow manufacturer's instructions when using
glass.

This appliance has been tested for safe performance
using conventional cookware. Do not use any devices
or accessories that are not specifically recommended
in this guide. Do not use eyelid covers for the surface
units, stovetop grills, or add-on oven convection
systems. The use of devices or accessories that are not
expressly recommended in this manual can create
serious safety hazards, result in performance problems,
and reduce the life of the components of the appliance.

Cleaning Safety
Turn off all controls and wait for appliance parts to cool
before touching or cleaning them. Do not touch the
burner grates or surrounding areas until they have had
sufficient time to cool.

Clean appliance with caution. Use care to avoid steam

burns if a wet sponge or cloth is used to wipe spills on a
hot surface. Some cleaners can produce noxious fumes
if applied to a hot surface.

Important Safety Notice
and Warning
The California Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act of 1986 (Proposition 65_)requires the Governor
of California to publish a list of substances known to the
State of California to cause cancer or reproductive harm,
and requires businesses to warn customers of potential
exposures to such substances.

Users of this appliance are hereby warned that the
burning of gas can result in low-level exposure to
some of the listed substances, including benzene,
formaldehyde and soot, due primarily to the incomplete
combustion of natural gas or liquid petroleum (LP) fuels.
Properly adjusted burners will minimize incomplete

combustion. Exposure to these substances can also be
minimized by properly venting the burners to the
outdoors.

IMPORTANT NOTICE REGARDING PET BIRDS:

Never keep pet birds in the kitchen or in rooms where
the fumes from the kitchen could reach. Birds have a

very sensitive respiratory system. Fumes released during
an oven self-cleaning cycle may be harmful or fatal to
birds. Fumes released due to overheated cooking oil, fat,
margarine and overheated non-stick cookware may be
equally harmful.

Save These Instructions for Future Reference
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High: Use to bring liquid to a boil+or reach
pressure in a pressure cooker. Always
reduce setting to a lower heat when liquids
begin to boil or foods begin to cook.

An intermediate flame size is used to
continue cooking. Food will not cook any
faster when a higher flame setting is used
than needed to maintain a gentle boil.
Water boils at the same temperature
whether boiling gently or vigorously.

Medium to Low: Use to simmer
foods and keep foods warm. Some
cooking may take place on the Low
setting if the pan is covered. It is
possible to reduce the heat by
rotating the knob toward OFF. Be
sure flame is stable+

Surface Controls

• if flame should go out during a cooking operation, turn
the burner OFF. tf a strong gas odor is detected, open a
window and wait five minutes oefore relighting the
burne+

o Be s_re all surface controls are set in the OFF position
prior to supplying gas to the range.

o NEVERtouch cooktop until it has cooled. Expect some
parts of the cooktop, especiaii} around the burners, to
become warm or hot during cooking. Use potholders to

Pilotless Ignition
Pilotless ignition eliminates the
need for a constant standing
pilot light+Each surface burner
has a spark ignitor. Use care
when cleaning around the
surface burner.

If the surface burner does
not light, check if ignitor is
damaged, soiled or wet.

BURNER CAP

Ports

gnitor

BURNER BASE

Surface Control Knobs
Use to turn on the surface burners= An infinite choice of heat
settings is available from Low to High. At the High setting a
detent or notch may be felt. The knobs can be set on or
between any of the settings.

Graphics next to the knob identify which burner the
knob controls. For example, the graphic at right
shows the left front burner location. _ O

5

Setting the controls:

The size and type of cookware will affect the heat setting. For
information on cookware and other factors affecting heat
settings, refer to "Cooking Made Simple" bookleL

1. Race a pan on the burner grate.

+ The burner flame may lift off or appear separated from
the port if a pan is not placed on the grate.

2. Push in and turn the knob counterclockwise to the Light
setting+

+ A clicking (spark} sound will be heard and the burner
will light. (All of the ignitors will spark when any surface
burner knob is turned to the Light position.}

3. After the burner lights+turn knob to desired flame size.

+ The ignitor will continue to spark until the knob is
turned past the Light position.

Operating Surface Burners
During a Power Failure

when lighting the Surface burners, be Sure al! of the
Controls arein the OFF position. Strike the match first and
hold it in position before turning the knob to Light.

1. Hold a lighted match to the desired surface burner head.

2. Push in and turn the control knob slowly to Light.

3. Adjust the flame to the desired level.
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Cooktop

To prevent the cooktop from discoloring
or staining:

Cban cooktop after each use.

Wipe acidic or sugary' spills as soon as the cooktop has
_ coobd as these spills may discobr the

__ Uniike a range with standard gas burners,

this cooktop does not Hilt-up nor is it
removaMe. Do not attempt to lift the

%®_,' eooktop for arty reason°

Burner Grates
The grates must be properly positioned before cooking.
When installing the grates, place the tab ends toward the
center, matching the straight bars.

Improper installation of the grates may result in chipping of
the cooktop

Seamed Gas EJurr|ers
The sealed burners of your range are secured to the cooktop
and are not designed to be removed. Since the burners are
sealed into the cooktop, boilovers or spills will not seep
underneath the cooktop.

However, the burner cap and base should be cleaned after
each use. The cap portion of the burner is easily removed for
cleaning. (See page 16 for cleaning directions.}

The burner caps must be correctly placed on the burner base
for proper operation of the burner.

Do not operate the burners without a pan on the grate.
The grate's porcelain finish may chip without a pan to
absorb the heat from the burner flame.

Use care when stirring food in a pot/pan sitting on the burner
grate. The grates have a smooth finish for ease of cleaning.
The pot/pan will slide if the handle is not held. This may result
in spilling of hot food items and may be a burn hazard.

Although the burner grates are durable, they will gradually
lose their shine and/or discolor, due to the high temperatures
of the gas flame.

High Performance Burner
(12,000 BTU
There is one high speed burner on your range, located in the
right front position. This burner offers higher speed cooking
that can be used to quickly bring water to a boil and for large-
quantity' cooking.

Simmer Burr|or
This burner is located in the left rear
position. The simmer burner offers an
Extra Low setting with a lower BTU*
flame for melting chocolate or butter.

BTU ratings will va_vwhen using LPgas.

OFF

@ o
o o

A properly adjusted burner with clean ports wiii light
within a few seconds. If using natural gas, the flame
wiii be blue with a deeper blue inner cone.

If the burner flame is yellow or is noisy, the air/gas
mixture may be incorrect. Contact a service technician
to adjust. (Adjustments are not covered by the war-
ranty.}

With LPgas, slight yellow tips on the flames are
acceptable. This is normal and adjustment is not
necessary'.

" With some types of gas, you may hear a "popping"
sound when the surface burner is turned off. This is a
normal operating sound of the burner.

" If the control knob is turned very' quickly from High to
Low, the flame may go out, particularly if the burner is
cold. If this occurs, turn the knob to the OFF position,
wait several seconds and relight the burner.

" The flame should be adjusted so it does not extend
beyond the edge of the pan.
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Control Panel
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A B

Bake

X

Broil
Cook&

Hold Delay

t
F

The controi pand is designed for ease in programming. The dispiaywindow on the controi shows time of day, timer and oven functions.
Controi pand shown includes modal specific features. (Styiing may vary depending on modek}

A

B

C

D

E

F

H

m

Broii

Bake

More (A} or
Less (V}

Timer

Cook &Hoid

Dday

CHock

Keep Warm
Cancei

Use for broihng and top browning.

Use for baking and roasting.

Enters or changes time, oven
temperature. Sets HI or LO broil.

Sets Timer.

Bakes for a preset time, then holds food
warm for 1 hour.

Programs the oven to start baking at
a later time.

Use to set time-of-day clock.

Use to keep cooked food warm in oven.

Cancels all operations except Timer
and Clock.

Using the Touchpads
Pressthe desired pad.

Pressthe A or V pad to enter time or temperature.

, A beep will sound when any pad is touched.

, A double beep wiii sound if a programming error occurs.

Note: Four seconds after pressing the A or _' pad, the
time or temperature will automatically be entered. If more
than 30 seconds elapse between touching a function pad
and the A or V pad, the function will be canceled and the
display will return to the previous display.

The clock can be set to display time in a 12-hour or 24-hour
format. The clock is set at the factory for the 12-hour format.

To change the clock to
2a-hour format:
1. Pressand hold the Cancel and Delay

pads for three seconds.

2. Press A or V pad to select 12 or
24 hour.

-- Delay

3. Set the time of day following the directions below.

To set the Clock:

1. Pressthe Clock pad. [}look

. Colon flashes in the display.

2. Press A or V pad to set the time of day.

, Colon continues flashing.

3. Pressthe Clock pad again or wait four
seconds. The colon stops flashing.

When electrical power is supplied or after a power interrup-
tion, the last clock time before power was interrupted will
flash.

To recall the time of day when another time function is
showing, press the Clock pad.

Clock time cannot be changed when the oven has been
programmed for Delay Cook or Clean, or Cook & Hold.

conto
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To canoe! the Clock dispmay:
If you do not want the time of day to dispHay:

Press and hoHdthe Cancel and Clock
pads for three seconds. The time of day
wiHHdisappear from the dispHay

When the chock dispHayis cancelled, press
the Clock pad to briefly dispHaythe time
of day.

To restore the Clock display:
Press and hoHdthe Cancel and Clock pads for three sec-
onds. The time of day wiHHreappear in the dispHay.

--Cmoek

The timer can be set from one minute (0:011)up to 99 hours
and 59 minutes (99:591).

The timer can be used independentHy of any other oven
activity. It can aHsobe set whiHeanother oven function is
operating.

The timer does not controHthe oven. It onHycontroHsa beeper.

To set the Timer:

1. Press the Timer pad. Timer

,0:00 Hightsin the dispHay.

, The coHonwiHHflash.

2. Press the A or V pad untiHthe
correct time appears in the dispHay.

, The coHonwiHHcontinue to flash.

3. PressTimer pad again or wait four seconds.

, The coHoncontinues flashing and the time beguns
counting down.

, The Hastminute of the timer countdown wiHHbe dispHayed
as seconds.

4. At the end of the set time. one Hongbeep wiHHsound.

To cancel the Timer:
1. Press and hoHdthe Timer pad for three seconds.

OR

2. Press the Timer pad and set the time to 0:00.

Locking the Contro 
The touchpad controHscarl be Hockedfor safety, cHeaning,or
to prevent unwanted use. They wiHHnot function when Hocked.

If the oven is curmntHy in use. the controHscannot be Hocked.

The current time of day wiHHremain in the dispHaywhen the
controHsare Hocked.

To lock:
Press and hoHdthe Cancel and Cook &
Hold pads for three seconds. (Press
Cancel pad first._) Cook&

HoHd
To unlock:
Press and hoHdthe Cancem and Cook & Homdpads for three
seconds. (Press Cancel pad first._)

Faumt Codes
BAKE or LOCK may flash rapidHyin the dispHayto aHertyou if
there is an error or a probHem. If BAKE or LOCK flash in the
dispHay,press the Cancem pad. If BAKE or LOCK continue to
flash, disconnect power to the appHiance. Wait a few minutes.
and then reconnect power. If the flashing stiHHcontinues.
disconnect power to the appHianceand caHHan authorized
servicer.
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To set Bake:

1. Press the Bake pa&
Bake

° BAKEwill flash.

. "000" will Hightin the dispHay.

2. Sdect the oven temperature. The oven
temperature can be set from 170° to 550°.
Press or press and hoHdthe A or V pad.

, 350° will Hightwhen either pad is first pressed.

, Press the A pad to increase the temperature.

, Press the V pad to decrease the temperature.

3. Press Bake pad again or wait four seconds.

, BAKEwill stop flashing and light in the display.

, 100° or the actual oven temperature will display. The
temperature will rise in 5 degree increments until the
preset temperature is reached.

4. Allow the oven to preheat for 8-15 minutes.

, When the set oven temperature is reached, one long
beep will sound.

, To recall the set temperature during preheat, press the
Bake pad.

5. PHacefood hi the oven,

6. Check cooking progress at the minimum cooking time.
Cook longer if needed.

7. When cooking is finished, press Cancel. r._,_,,,=m_
8. Remove food from the oven.

Baking Notes

, To change the oven temperature during cooking,
press the Bake pad, then the A or V pad untiHthe
desired temperature is displayed.

To change the oven temperature during preheat,
press the Bake pad twice, then press the A or V pad
until the desired temperature is displayed.

, If you forget to turn off the oven, it will automatically turn
off at the end of 12 hours. If you wish to deactivate this
feature, see page 13.

, For additional baking and roasting tips, see "Cooking
Made Simple" bookleL

Baking Differences Between Your O_d
and New Oven
It is normal to notice some baking time differences between a
new oven and an aM one. See"Adjusting the OvenTemperature"
on page 13.

Cook & Ho d
Cook & Hold allows you to bake for a preset amount of time,
followed by a one-hour Keep Warm cycle.

To set Cook & Hold: Cook&
1. Pressthe Cook & Hold pad. HoOd

, BAKE and HOLD flash.

, 000 lights in the display.

2. Select the oven temperature. The oven
temperature can be set from 170° to 550°.
Pressor press and hold the A or V pad.

, Pressthe A pad to increase the temperature.

, Pressthe V pad to decrease the temperature.

3. Press Cook & Bold again OR wait four seconds.

, HOLD flashes.

° 00:00 flashes in the display.

4. Enter the amount of time you want to bake by pressing the
A or _' pad. Bake time can be set from 10 minutes
[00:10) to 11 hours, 59 minutes [11:59:}.

° BAKE and HOLD light in the display.

° The baking time will light in the display.

° The baking time will start counting down.

When the cooking time has elapsed:
° Four beeps will sound.

, BAKE will turn off.

, HOLD and WARM will light.

° 170°will display.

After one hour in HOLD WARM:
° "End" will display,

° The time of day reappears in the display.

To cancel Cook & Hold at any time:
Press the Cancel pad. Remove food from oven.

9



Delay Cook & Hold

as dairy products, pork, pouUtry,or seafood.

When using DeHay,the oven begins to cook Haterin the day.
Set the amount of time that you want to deHaybefore the oven
turns on and how Hongyou want to cook. The oven begins to
heat at the seHectedtime and cooks for the specified Hengthof
time.

DeHaytime can be set from 10 minutes (00:10_to 11 hours, 59
minutes (11:59:).

To set a Delayed Cook & Hold cycle:
1. Press the Delay pad.

Boney
, DELAY flashes.

, 00:00 flashes in the dispHay.

2. Press the A or V pad to set the delay dmeo

WMHeDELAY is stiHHflashing:

3. Press the Cook & Hold pad.

, 000 @hts in the dispHay.

, BAKE and HOLD flash. Cook&

4. Press ,& to set the baking temperature. Hold

, 00:00 and HOLD flash.

, BAKE stays Hit.

Press A to set the baking time.

, The DeHaytime, DELAY, BAKE and HOLD Hightin
the dispHay.

When the Delay time has expired:
, DELAY wiHHturn off.

, Baking time is dispHayed.

, BAKE and HOLD are dispHayed.

To set a Delay when Cook & Hold has a_ready
been programmed:

1. Pressthe Delay pad. Delay
, DELAY flashes.

, 00:00 appears in the dispHay.

2. Pressthe A or V pad to set the deHaytime.

, After four seconds, DELAY wiHH
stay Hitto remind you that a deHayed
cooking cycHehas been set.

When the Delay time has expired and the
oven starts:

, The baking time wiHHbe dispHayed.

, DELAY wiHHturn off.

, BAKE and HOLD wiHHremain Hit.

To cance_:

Press the Cancel pad.

, AHHtimed and untimed cooking functions
wiHHbe cancelled.

, The time of day wiHHreappear in the dispHay.

Notes:

Do not use deHayedbaking for items that require a
preheated oven, such as cakes, cookies, and breads.

Do not use deHayedbaking if oven is aHreadyhot.
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Keep War 
For safeHykeephg foods warm or for vvarmhg breads and
pHates.

To set Keep Warm:

1. Press the Keep Warm pad. Keep
waPm

, WARM flashes.

,000 appears in the dispHay.

SeHectthe Keep Warm temperature. The
Keep Warm temperature can be set from
145° to 190°. Press or press and hoHdthe
A or V pad.

° 170° wiHHHightwhen either pad is first pressed.

° Press the A pad to increase the temperature.

° Press the V pad to decrease the temperature.

WARM and the temperature wiHHbe dispHayedwNe Keep
Warm is active.

Keep Warm Notes

, ForoptimaHfood quality, oven cooked foods shouHdbe kept
warm for no Hongerthan 1 to 2 hours.

, To keep foods from drying, cover HooseHywith foiHor a Hid.

, To warm dinner rolls:

- cover roHHsHooseHywith foiHand pHacein oven.

- press Keep Warm and A pads to set 170° F.

- warm for 12-15 minutes.

, To warm pmates:

- pHace2 stacks of up to four pHateseach in the oven.

- press Keep Warm and A pads to set 170° F.

- warm for five minutes, turn off the oven and HeavepHates
in the oven for 15 minutes more.

- use onHyoven-safe pHates,check with the manufacturer.

- do not set warm dishes on a coHdsurface as rapid
temperature changes couHdcause crazing or breakage.

To canceJ Keep Warm:
1. Press the Cancel pad.

2. Remove food from the oven.

Changing Temp °F/°C
1. The factory defauHtsetting for temperature is Fahrenheit.

2. To change the setting, press and hoHdthe Cancel and Bake
pads at the same time for three seconds.

3. A singHe beep wiHHsound and the current setting wiHHbe
dispHayed(°F or °C]. (Jr no change is made, the range wiHH
return to the existing setting after 30 seconds.]

4. To change the setting, press the A or V pad. Press again to
return to existing setting. Wait five seconds and the setting
wiHHbe compHete.
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Broiling

Use CAUTION when Cooking With the Broil feature: The
grease from fatty foods may ignite. If a fire should occur,
Close the oven door and turn the oven OFF::Jf the fire does
not extinguish, DO NOT put water on the fire. Use baking

To set BroiJ:

1. Press the Broil pad. BPei[
, BROIL flashes.

, "SEt" is displayed.

2. Press the A pad to set Hi broil or press the V pad to set
LO broil

, H[ or LO will be disp[aye&

, Select HI broil (550° F] for normal broiling. Select
LO broil (450° FJfor low-temperature broiling of longer
cooking foods such as poultry.

3. After four seconds, the oven wiil start.

, BROIL wiil remain ill

4. For optimum browning, preheat for 2-3 minutes before
adding food.

5. Place food in the oven. Close the oven door.

6. Turn meat once about halfway through cooking.

7. When food is cooked, press the Cancel pad.
Remove food and broiler pan from the oven.

, The time of day will reappear in the display.

Broil Notes

, For best results when broiling, use a pan designed for
broiling.

, HI is used for most broiling. Use LO broil when broiling
longer cooking foods. The lower temperature allows
food to cook to the well done stage without excessive
browning.

, To change the oven temperatuce durin!g broiling,
press the Broil pad, then the A or V pad to switch
between LO and H[ broil.

° Broil times may be longer when the lower broiling temp-
erature is selected.

, Most foods should be turned halfway through broiling
time.

° For additional broiling tips and temperatures, refer to
the "Cooking Made Simple" booklet.

groiJing Chart
Preheat oven for 2-3 minutes.

[
FOODS POSITRON* DONENESS COOK TIME

4

4

4

4
4
4

Medium
Well Done
Well Done

Beef
Steak, 1" thick

Hamburgers, 3/4" thick

Pork
Bacon
Chops, 1"
Ham - precooked slice, 1/2" thick

Poultry
Chicken Pieces

Seafood
Fish Steaks, buttered, 1" thick
Fillets, 1/2" thick

* The top rack position is #5.

We[[ Done
We[[ Done

Warm

15 - 20 minutes

18 - 24 minutes

15 - 18 minutes

6- 10 minutes
22 - 26 minutes
8- 12 minutes

LO Broil
3 or 4 Well Done 30-45 minutes

Flaky
Flaky

10 - 15 minutes
8- 12 minutes

Note: This chart is a suggested guide, The times may vary with the food being cooked,
12



Automatic Shut-Off/
Sabbath Mode
The oven will automatically turn off after 12 hours if you
accidentally Heaveit on. This safety feature can be turned off.

TO cancel the 12-hour shut-off and run the

oven continuously for 72 hours:

1. Set the oven to bake (see page 9]. Clock

2= Press and ham the Clock pad for five seconds=

, "SAb" will be displayed and flash for five seconds.

, "SAb" will then be displayed continuously until turned
off or until the 72-hour time limit is reached.

, BAKEwill also be displayed if a bake cycle is in use
while the oven is in Sabbath Mode.

, BAKE is the only function that operates during the
Sabbath Mode. A// other functions (Timer, Keep Warm,
etc.) are locked out during the Sabbath Mode.

To cancel Bake when in Sabbath Mode:

Press Cancel., BAKEwill turn off in the display.

, No beeps will sound.

To cancel the Sabbath Mode:

1. Press the Clock pad for five seconds. Clock

OR

2. After 72 hours, the Sabbath Mode will end.

, "SAb" will flash for five seconds.

° The time of day will return to the display.

Adjusting the Oven Temperature
Oven temperatures are carefully tested for accuracy at the
factory. It is normal to notice some baking or browning
differences between a new oven and an old one= As ranges
get older, the oven temperature can shift=

You may adjust the oven temperature if you think the oven is
not baking or browning correctly. To decide how much to
change the temperature, set the temperature 25 degrees
higher or lower than your recipe recommends, then bake.
The results of the "test" should give you an idea of how much

To adjnst the oven temperatnre: ..........................
1= Press Bake. Bake

2= Enter 550° by pressing the A pad=

3. Pressand hold the Bake pad for several
seconds or until "0°'' appears in the display=

If the oven temperature was previously adjusted, the
change will be displayed. For example, if the oven
temperature was reduced by 15 degrees the display will
show "-15 °"-

& Pressthe A or V pad to adjust the temperature=

Each time a pad is pressed, the temperature changes by
5 degrees. The oven temperature can be increased or
decreased by 5 to 35 degrees.

5= The time of day will automatically reappear in the display=

You do not need to readjust the oven temperature if there
is a power faihJre or interruption= Broiling and cleaning
temperatures cannot be adjusted.

Sabbath Mode Notes

, Sabbath Mode can be turned on at any time with or
without the oven on.

, Sabbath Mode cannot be turned on if the touchpads are
locked out or when the door is locked.

, If the oven is baking when Sabbath Mode is set, BAKE
will go out at the end of the baking cycle. There will be
no audible beeps.

, If the oven light is desired while in Sabbath Mode, it
must be turned on before the Sabbath Mode is started.

° When the Sabbath Mode is started, no preheat beep wiii
sound.

° All prompts, messages and beeps are deactivated when
Sabbath Mode is active.

° The automatic door lock does not operate during the
Sabbath Mode.

, Pressing Cancel will cancel a bake cycle, however the
control will stay in the Sabbath Mode.

, If power fails, the oven will power up in Sabbath Mode with
72 hours remaining and no cycle active.

13



Pilotless ignition
Your range is equipped with piHotHessignition, With this type of
ignition system, the gas automatically shuts off and the even
will t_ot operate dur#tg a power failure.

A lighted match will not light the oven burner. No attempt
should be made to operate the oven daring a power failareo

Oven Vent
When the oven is in use the area near the vent may become
hot enough to cause bums, Never block the vent opening,

The oven vent is located at the rear of the cooking
surface.

OVEN
LOCA TION

Do not place
plastics near the
vent opening as
heat from the vent
could distort or
melt the plastic,

Cooling Fan
A cooling fan will automatically turn on during all broiling and
some baking operations, It is used to keep internal parts on
the control panel cool, The fan will automatically turn off
when parts have cooled, The fan may continue to operate
after the oven has been turned off, This is normal,

Oven Light
Pressthe Oven Light pad to turn the oven light on
and off, The oven light is only activated by this
switch,

Oven Bottom
Protect oven bottom against spillovers, especially acidic or
sugary' spills, as they may discolor the porcelain enamel, Use
the correct pan size to avoid spillovers and boilovers, Do not
place utensims or aluminum foil directmy on the oven
bottom°

Oven Racks

Do not use the oven for storing food or cookware,

The oven has two racks, All racks are designed with a lock-
stop edge,

To remove:

1, Pull rack straight out until it
stops at the lock-stop position,

2, Lift up on the front of the rack
and pull out,

To replace:

1, Place rack on the rack supports in the oven,

2, Tilt the front end up slightly, Slide rack back until it clears
the lock-stop position,

3, Lower front and slide back into the oven,

Never cover an entire rack with aluminum foil or place
foil on the oven bottom. Baking results will be affected
and damage may occur to the oven bottom.
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@
Rack Positions

i / 5

4

3

2

1

RACK 5: Use for broiling thin, non-fatty foods,

RACK 4: Use for toasting bread, most broiHingand two-rack
baking,

RACK 3: Use for most baked goods on a cookie sheet or ]eHHy
roHHpan, Hayercakes, custard pies, frozen convenience
foods and most singHe-rack baking,

RACK 2: Use for fresh fruit pies, 9 x 13 cakes, roasting small
cuts of meat, casseroHes,baking Hoavesof bread, bundt
cakes and, and two-rack baking,

RACK 1: Use for roasting Hargecuts of meat and pouHtry,
frozen pies, dessert and savory souffles, and angeHfood
cake,

Note: Food shouM be checked for aloneness at minimum
suggested bake time,

MULTIPLE RACK COOKING:

Two rack: Use rack positions 2 and 4,

Note: Never pHacepans directHyon the oven bottom,

Baking Layer Cakes on Two Racks

For best resuHtswhen baking
cakes on two racks, use
racks 2 and 4,

PHacethe cakes on the
rack as shown,
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Cleaning Procedures

* Brand names are registered trademarks of the
respective manufacturers.

, ![ a part !s removed, he sure [tis correct!y rep!aced_ ** To order call 1-877-232-8771 USAand
1-800-088-8408 Canada.

I

PART PROCEDURE

Removable Burner Caps
Sealed Gas ° AHow burner to cool Remove burner cap and wash hi soapy water with a pHasticscourhg pad=For
Burners stubborn soiHs,dean with a soap-filled, nonabrasive pad or Cooktop Cleaning Creme*

(Part #20000001_)**and a sponge.
, Do not clean in the dishwasher or self-cleaning oven.
Sealed Gas Burners
, Clean frequently. Allow burner to cool. Clean with soap and plastic scouring pad. For stubborn soils,

clean with a soap-filled, nonabrasive pad. Do not enlarge or distort holes.
, Be careful not to get water into burner ports.
, Use care when cleaning the ignitor. If the ignitor is wet or damaged the surface burner will not light.

Barrier Grates - , Wash with warm, soapy water and a nonabrasive, plastic, scrubbing pad For stubborn soils,
Porcelain on clean with a soap-filled, nonabrasive, plastic pad or Cooktop Cleaning Creme* (Part #20000001_)**
Cast iron and a sponge. If soil remains, reapply Cooktop Cleaning Creme*, cover with a damp paper towel

and soak for 30 minutes. Scrub again, rinse and dry.
, Do not clean in the dishwasher or self-cleaning oven.

Clock and , To activate control lock for cleaning, see "Locking the Controls" page 8=
Control Pad , Wipe with a damp cloth and dry=Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
Area , Glass cleaners may be used if sprayed on a cloth first= DO NOTspray direcdy on contreipad and

display area.

Control Knobs , Remove knobs in the OFF position by pulling forward.
, Wash, rinse and dry. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
, Turn on each burner to be sure the knobs have been correctly replaced.

Cooktop and Porcelain enamel is glass fused on metal and maycrack or chip with misuse. Itis acid resistant, not acid proof.
Control Panel = All spillovers, especially acidic or sugary spillovers, should be wiped up immediately with a dry' cloth.
Porcelain Enamel ° When cool, wash with soapy water, rinse and dry=

, Never wipe off a warm or hot surface with a damp cloth. This may cause cracking or chipping.
, Never use oven cleaners, abrasive or caustic cleaning agents on exterior finish of range=

Door, Storage , When cool, wash with warm soapy water, rinse and dry. Never wipe a warm or hot surface with a damp
Drawer and cloth as this may damage the surface and may cause a steam burn=
Door Handles - ° For stubborn soil, use mildly abrasive cleaning agents such as baking soda paste or Ban Ami*. Do not use
Painted Enamel abrasive cleaners such as steel wool pads or oven cleaners. These products will scratch or permanently

damage the surface.
Note: Use a dry towel or cloth to wipe up spills, especially acidic or sugary spills. Surface may
discolor or dull if soil is not immediately removed. This is especially important for white surfaces.
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_m

PART 'PROCEDURE

Oven Window

Oven mnterior

Oven Racks

Stainless Steel
(sebct modds}

, Avoid ush)g excessive amounts of water which may seep under or beMnd giass caush)g stah)h)g.
, Wash with soap and water. Rinsewith dear water and dry. Giasscbaner can be used if sprayed on a doth

first.
, Do not use abrasive matedds such as scouring pads,sted wool or powdered cleaners as theywill scratch

glass,

° Clean frequently using mild abrasive cleaners and a plastic pad,
, Do not use metallic scouring pads because they will scratch the surface,
° When using commercial oven cleaners follow the manufacturer's instructions,
, Wipe up acidic spills (tomato or milk based foods} as soon as possible with soap and water, If the spill

is not wiped up, it may discolor the porcelain,
To make cleaning easier, remove the oven door, if desired. (See Maintenance section on
page 18.}

Clean with soapy water.
Remove stubborn soil with cleansing powder or soap-filled scouring pad. Rinse and dry.
Racks wiii permanently discoior and may not slide out smoothly if left in the oven during a self-clean
operation. If this occurs, wipe the rack and embossed rack supports with a small amount of vegetable oil
to restore ease of movement, then wipe off excess oil.

° DO NOT USE ANY CLEANING PRODUCT CONTAINING CHLORINE BLEACH.
° DO NOT USEABRASIVE OR ORANGE CLEANERS.
, ALWAYS WIPE WITH THE GRAIN WHEN CLEANING.
, Daily Cleaning/Light Soil -- Wipe with one of the following - soapywater, white vinegar/water solution,

Formula 409 Glass and Surface Cleaner* or a similar glass cleaner - using a sponge or soft cloth,
Rinse and dry, To polish and help prevent fingerprints, follow with Stainless Steel Magic Spray*
(Part No, 20000008}_.

, Moderate/Heavy Soil -- Wipe with one of the following - Bon Ami*, Smart Cleanser*, or Soft Scrub_-
using a damp sponge or soft cloth, Rinse and dry, Stubborn soils may be removed with a damp multi-
purpose Scotch-Brite _pad; rub evenly with the grain, Rinse and dry,To restore luster and remove streaks,
follow with Stainless Steel Magic Spray*,

, Discoloration -- Using a damp sponge or soft cloth, wipe with Cameo Stainless Steel Cleaner*, Rinse
immediately and dry, To remove streaks and restore luster, follow with Stainless Steel Magic Spray*,

* Brand names for cleaning products are registered trademarks of the respective manufacturers.
** To order direct, carl 1-877-232-6771 USA and 1-800-688-8408 Canada.
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Oven Door

- Do not place excessive weight on or stand on an open
oven door, This could cause the range to tip over. break

Leveling Legs

Do not attempt to open or close door or operate oven until

Never place fingers between hinge and front oven frame.

Hinge arms are spring mounted, if accidentally hit. the

hinge wilJ siam shut against oven frame and could injure

To remove:

1. When cool, open the oven door to
the first stop position (opened
about four inches}.

2. Grasp door at each side. Do not
use the door handle to lift door.

3. Lift up evenly until door clears
hinge arms.

To repJace:

1. Grasp door at each side.

2. Align slots in the door with the hinge arms on the range.

3. Slide the door down onto the hinge arms until the door is
completely seated on the hinges. Push down on the top
corners of the door to completely seat door on hinges.
Door should not appear crooked.

Note: The oven door on a new range may feel "spongy"
when it is closed. This is normal and will decrease with use.1

Oven Window

To protect the oven door window:

1. Do not use abrasive cleaning agents such as steel wool
scouring pads or powdered cleansers as they may scratch
the glass.

2. Do not hit the glass with pots, pans, furniture, toys, or other
objects.

3. Do not close the oven door until the oven racks are in

place.

Scratching, hitting, jarring or stressing the glass may weaken
its structure causing an increased risk of breakage at a later
date.

Be Surethe ant!-ti p bracket secures one of the rear
leveling !egs to the floor. This b(acket prevents _he range
from accidentally tipping.

Oven Light (style varies by model}

-Disconnect power to range before repUacinglight bulb,

oMake sure bu!b cover and bulb are cooUbefore touching,

To replace oven light bulb:

1. When oven is cool, hold bulb cover _o_oovER
in place, then slide wire re-
tainer off cover. Note: Bulb
cover wiii fail if not held in
place while removing wire
retainer.

RETAINER

Remove bulb cover and light bulb.

Replace with a @-watt appliance bulb.

2.

3.

4.

5.

Replace bulb cover and secure with wire retainer.

Reconnect power to range. Reset clock.

OR

1. Use a dry potholder and very carefully unscrew bulb cover
and bulb.

2. Replace with a 40 watt, oven-rated appliance bulb. Bulb
with a brass base is recommended to prevent fusing of
bulb into socket.

3. Replace bulb cover and reconnect power to range.

4. Reset clock.
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P,emova of Gas Appliance
Gas apphance connectors used to connect this appHianceto
the gas suppHyare not designed for continuous movement.
Once instaHHed,DO NOT repeatedHymove this gas appHiance
for cHeaningor to reHocate.If this appHiancehas to be moved
and/or removed for servicing, foHHowthe procedure described
in the instaHHationinstructions. For information, contact
Amana Customer Assistance at 1-800-843-0304 USA or
1-866-587-2002 Canada.

To prevent range from accidentally tipping, range must be
secured to the floor by sliding rear leveling leg into the anti-
tip bracket.

Storage Drawer

Do not store pHastic,paper products, food or flammable
materials in this drawer. The drawer may become too warm

for these items when the oven is in use.

The storage drawer can be removed to allow you to clean
under the range.

To remove:

1. Empty drawer and puHHout to the first stop position.

2. Lift up the front of the drawer.

3. Puil out to the second stop position.

4. Grasp sides and lift drawer up and out.

To replace:

1. Fit the ends of the drawer glides into the rails in the range.

2. Lift up the front of the drawer and gently push in to the
first stop position.

3. Lift drawer up again and push until drawer is closed.

Electrical Connection
Appliances which reqaire electrical power
are eqaipped with a three-prong
groanding plag which must be pHugged
directHyinto a propedy grounded three-
home120 voHteHectricaHoutHet.

A/ways disconnect power to appliance before servicing.

The three-prong grounding pHugoffers protection against
shock hazards. DO NOT CUT OR REMOVE THE THIRD
GROUNDmNG PRONG FROM THE POWER CORD PLUG.

If an ungrounded, two-hollo or other type eHectricaH outHet is

encountered, it is the personal responsibility of the

appliance owner to have the oatmet replaced with a

properly groanded three-hole electrical oatlet.
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PROBLEM SOLUTmON

For most concerns, try these first. ,

Surface burner faimsto might. ,

The flame is uneven.

Surface burner flame lifts
off ports.

Baking resumts are not as °
expected or differ from
previous oven. °

Food is not broiming properly or °
smokes e×cessiveiy.

Moisture collects on oven
window or steam comes from °
oven vent.

There is a strong odor or might
smoke when oven is turned on.

Check if oven controHshave been propedy set.
Check to be sure pHugis secureHyinserted into receptacle.
Check or re-set circuit breaker. Check or repHacefuse.
Check power suppHy.

Check to be sure unit is properHyconnected to power suppHy.
Check for a Mown circuit fuse or a tripped main circuit breaker.
Check to be sure ignitor is dry and clicking. Burner will not light if ignitor is damaged.
soiled or wet. If ignitor doesn't click, turn control knob to OFF.

° Burner ports may be clogged.

, Check to be sure a pan is sitting on the grate above.

Check the oven temperature selected. Make sure oven is preheated when recipe
or directions recommend preheat.
Make sure the oven vent has not been blocked. See page 14 for location.
Check to make sure range is level.
Temperatures often vary between a new oven and an old one. As ovens age. the oven
temperature often "drifts" and may become hotter or cooler. See page 13 for
instructions on adjusting the oven temperature. Note: It is not recommended to
adjust the temperature if only one or two recipes are in question.
Use correct pan. Dark pans produce dark browning. Shiny pans produce light
browning. See "Cooking Made Simple" booklet for more information on bakeware.
Check rack positions and pan placement. Stagger pans when using two racks. Allow
1-2 inches between pans and oven wall.
Check the use of foil in the oven. Never use foil to cover an entire oven rack. Place
a small piece of foil on the rack below the pan to catch spillovers.

Check oven rack positions. Food may be too close to flame.
Aluminum foil was incorrectly used. Never line the broiler insert with foil.
Trim excess fat from meat before broiling.
A soiled broiler pan was used.
Preheat oven for 2-3 minutes before placing food in the oven.
Broil with the oven door closed.

This is normal when cooking foods high in moisture.
Excessive moisture was used when cleaning the window.

, This is normal for a new range and will disappear after a few uses.
, Turning on a ventilation fan will help remove the smoke and/or odor.
, Excessive food soils on the oven bottom. See page 17 for cleaning instructions.
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Fault Codes

SOLUTION

Noises may be heard.

There are no beeps and

SAb flashing and then

BAKEor LOCK may flash rapidly in the display to alert you if there is an error
or a problem. If BAKE or LOCK appear in the display, press the Cancel pad.
If BAKE or LOCK continue to flash, disconnect power to the appliance.
Wait a few minutes, and then reconnect power. If the flashing still continues,
disconnect power to the appliance and ca[[ an authorized servicer.

° The oven makes several low [eve[ noises. You may hear the oven relays as they go on
and off. This is normal

, As the oven heats and cooHs,you may hear sounds of meta[ parts expanding and
contracting. This is norma[ and will not damage your appliance.

, A fan sound can be heard. This is the cooling fan and is normal The fan will
continue to run after use until the oven cools.

° Control may be in Sabbath Mode. See page 13.
° Control may be locked. See page 8.

° Oven is in Sabbath Mode. To cancel press and hold the Clock pad for five
seconds.
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Gas Range Warranty

Full One Year Warranty =
Parts and Labor

For one [ 1:}year from the original retail
purchase date. any part which fails in
normal home use will be repaired or
replaced free of charge.

PJeaseNote: Ths furl warranty applies
only when the appliance is located in the
UniteQStates or Canada.Appliances
located elsewhere are covered bythe
limited warranties only, including parrs
which fail during the first year.

Canadia n Residents

]hls warran[y covers only those appliances
installed in Canada that have been listed
with Canadian SLandarasAssociation
unless the appliances are brought into
Canada due to transfer of residencefrom
the United States to Canada.

Thespecv#;ea_'arrantiesexpressedabove
are the Only warrantiesprovided by the
manubcturer. Xhiswarrantygivesyou
specific lega!rights, andyou may also have
other rights that vary from'state to state.

What is Not Covered By These Warranties:
1. Conditions and damages resulting from any of the foIlowing:

a= Improper instaIIation, delivery, or maintenance.
b=Any repair, modification, aIteration, or adjustment not authorized by the

manufacturer or an authorized servicer.
c= Misuse, abuse,accidents, unreasonable use,or acts of God.
d. Incorrect electric current, voItage,or supply.
e= Improper setting of any control.

2. Warranties are void if the original serial numbers have been removed, altered, or
cannot be readily determined.

3= Light bulbs.

4= Products purchased for commercial or industrial use.

5= The cost of service or service call to:
a= Correct installation errors.
b= Instruct the user on the proper use of the product.
c=Transport the appliance to the servicer and back.

8= Consequential or incidental damagessustained by any person as a result of any
breach of these warranties.

Some states do not allow the exclusion or limitation of consequential or incidental
damages,so the above exclusion may not apply.

if You Need Service
First see the Troubleshooting section in your Useand Care Guide or call Maytag
ServicessM,Amana Customer Assistance at 1-800-843-0304 U=S=A=or
1-800-587-2002 Canada.

To Obtain Warranty Service

To locate an authorized service company in your area contact the dealer from
whom your appliance was purchased or call Maytag ServicessM,Amana
Customer Assistance. Should you not receive satisfactory warrant),,service,
call or write:

Maytag Servicess_J_
Attn: CAIR' Center
P=O=Box 2370, Cleveland, TN 37320-2370
UoSo1-800-843-0304 and Canada 1-866-587-2002
UoSocastomers asing TTY for deaf, hearing impaired or speech
impaired, call 1-800-688-2080o

Note: When contacting Maytag ServicessM,Amana Customer Assistance
about a service problem, please include the following:

a. Your name, address and telephone number.
b. Model number and serial number of your appliance.
c. Name and address of your dealer and date appliance was purchased.
d. A clear description of the problem you are having.
e. Proof of purchase.

Use and Care guides, service manuals and parts information are available from Maytag ServicessM,Amana Customer Assistance.
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Consommateur : VeuiLleZ[ire b guideet[e consen,'erpour
consultationult6rbu_e.Consewez[a facture d'achat ou le cheque
encaiss6Commepreuvede i,achat.

Numdro de modele

Num_ro de s@ie _ -

Date d'aehat

S[ vOUSavezdes questionslveuilIeznous appeier :
Service _ [a C[ient61ede Amana
t-800-843-030,
1_866:587-2002 Canada
{lundiau vendredi,8 h _ 2Oh, heurede i'Est}

Dens[e cadre de nos p[atiquesdlameii0rationconstantede [a
qua[itd et de iaperformancede nos produitsde cuisson,des
modifications de [:appareiiquine sentpas mentionn@sdans ce

Reper_ez4feus _ la paye 47 peur plus d'infermadens
concernantleserviceapr s vente.

Los instructions de securit6 importantes et los paragraphes
<_avertissement _de ce guide ne sent pas destin6s a couvrir
toutes les conditions et situations qui pourraient se presenter,
II faut faire preuve de ben sens, de prudence et de soin Iors de
I'installation, de I'entretien ou du fonctionnement de I'appareil,

Toujours prendre contact avec le fabricant dens lecas de
problemes ou de conditions qui ne seraient pas comprises,

Recoaaa tre [es 6tiquettes, paragraphes et
symbo[es sur [a s6curit6

Life toutes bs instructions event d'utiliser cot appareil;

observentoutes ies instructions pour eiiminer ies risques
d'incendie, choc electrique, dommages materiels et col porels
que pourrait susciteHune utilisation incorrecte de I'apparei[
Utiiiser i'appareii uniquement pou ies fonctions prevues.
d6crites dans ce guide.

Pour une utiiisation ad6quate et en s6curit6, ii faut que

I'appareil soit convenablement install6 par un technicien
quaiifi& et reii6 a ia terre. Ne pas r6gier, Feparel ni rempiacer
un composant, a moins que cola ne soit specifiquement
recommande darts ce guide. Toute autre reparation doit 6tre
effectu6e par un technicien qualifi& Demander a I'installateur
de montrer oOse trouve le robinet d'arr6t de gazet comment
ie fermer en cas d'urgence.

Toujours d6branchen I'appareil avant d'_ Dire de I'entretien.

Si bs directives donn6es dens mepr6sent guide ne
sent pas respect6es _ la lettre, il y a risque d'inceadie
ou d'expiesien pouvant causer des demmages, des
blessures et m6me la mort.

Ne pas ranger ai utiliser d'essenee ou autre vapeur
ou liquide inflammable _ preximit6 de cot appareil
ou de tout autre appareiL

QUE FAIRE SI L'ON SENT UNE ODEUR DE GAZ :

, Ne mettre aueun appareil en raarche.
. Ne pas toucher _ un interrupteur 61ectriqueo
. N'utiliser aucun t6i6phene de I'immeubie.
o Se rendre chez un veisin et t6i6phoner

imra6diatement _ la cempagnie de gaz. $uivre les
directives donnees par le pr6pos6 de la
compagnie de gaz.

. S'il est impossible de joindre ia compagnie de
gaz, t616phoner au service des iaceadies.

L'installatien et [es r@arations deivent 6tre
cenfi6es _ un [nstallateur corap6tent, _ une

entreprise de sewiee ou _ la compagnie de gaz.

AVERTiSSENIENT --Dangers ou pratiques dangereuses qui
POURRAiENTrdsuiter en de graves biessures ou m6me la
mort.

Une fuite de gaz pourrait survenir dans le syst6me et

ATTENTION _ Dangers ou pratiques dangereuse s qui
POURRAIENTrdsulter en des blessures mineures.

gaz recommandent I installation d un d6tecteur de gaz
(hom01ogation UL}_ !nstafier et utiiise[ !e d6tecteur
conform_ment aux instructions du fabdcant.
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instructions g neraJes

o TOUTE CUm$1NIEREPEUT BASCULER

ET PROVOQUER DES BLESSURES°

cuisson; un article en piastique trop proche de ['event du four
ou d'un bn_leur allume pourrait s'amollir ou fondre,

Pour eliminer le besoin d'atteindre quelque chose par-dessus
les bn_leurs de surface, il est preferable qu'il n'y air aucune
armoire de cuisine directement au-dessus de I'appareil, S'il y
a une armoire, on ne @wait y remiser que des articles peu
frequemment utilises et capables de resister a la chaleur
emise par I'appareil, La temperature pourrait etre excessive
pour certains articles, comme liquides volatils, produits de
nettoyage ou flacons d'aerosol,

En cas d'incendie
Interrompre le fonctionnement de I'appareil et de la hotte de
ventilation pour minimiser le risque d'extension des flammes,
Eteindre les flammes, pub mettre la hotte en marche pour

antibaseulement seit eenvenablement install_e, evacuer la fumee et I'air vici6,

, Table de cuissun : Utfliser un couvercb ou une plaque
Utfliser une lampe torche pour determiner si B bride
antibascubment est convenabbment installde sous la

cuisiniere, L'un des pie@ arriere de reglage de I'aplomb doit
6tre convenabbment engage dans la fente de la bride,
Lorsque la cuisiniere est convenabbment cdee, la bride
antibascubment immobflise b pied arriere contre b sol,
Verifier la parfaite immobflisation de la cuisiniere par la bride
apres chaque d@Bcement de la cuisiniere,

Pout  viter un incendie ou des

dommages par Ja fumee
S'assurer que tous[es materiaux de conditionnement sont
retires de I'appareil avant de le mettre en marche,

Garder les materiaux combustibles, I'essence et autres

matieres et vapeurs inflammables bien eloignes de I'appareil,

Si I'apparefl est install6 pres d'une fenetre, des precautions
appropriees doivent etre prises pour eviter que le vent entrdne
les rideaux au-dessus des brOleurs,

biscuits pour 6touffer bs flammes d'un feu qui se declare
darts un ustensfle de cuisine,

NE JAMAIS saisir ou @placer un ustensfle de cuisine
enflamme,

, Four : Fermer la porte du four pour etouffer bs flammes,

Ne pas projeter de [eau sur un feu de graisse, Utfliser du
bicarbonate de sodium ou un extincteur a mousse ou produit
chimique sec pour 6teindre bs flammes,

S curit pour Jes enfants

dans une arm0!re au:dessus, des artic!es auxqueb les

sur la porte de I'appareil pour atteindre un objet pourrait

NE JAMAiS laisser des articles sur la table de cuisson, L'air

chaud de I'dvent peut bs enflammer et mettre dgabment sous
pression des contenants fermes qui pourraient alors exploser,

De nombreux flacons d'aerosol peuvent EXPLOSERIorsqu'on
bs expose a la chabur, et fls peuvent contenir un produit tres
inflammable, Eviter d'utfliser ou remiser un flacon d'aerosol

proximite de Fapparefl,

De nombreux articles en pBstique peuvent 6tre deteriores par
la chabur, Conserver bs articles en pBstique a distance des
composants de I'apparefl susceptibbs de devenir tiedes ou
chauds, Ne pas hisser des articles en plastique sur la table de
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NE JAMAIS hisser des enfants seub ou sans supervision
Iorsque I'apparefl est en service ou encore chaud,

NE JAMAIS hisser un enfant s'asseoir ou se tenir sur une

partie quebonque de I'apparefl, II pourrait se bbsser ou se
brSler,

II est important d'enseigner aux enfants que la cuisiniere et les

ustensiles places dessus ou dedans peuvent etre chauds,
Laisser refroidir les ustensiles en un lieu sOr,hors d'atteinte
des enfants, II est important d'enseigner aux enfants qu'un
appareil menager n'est pas un jouet, et qu'ils ne doivent
toucher aucune commande ou autre composant de I'appareil,



Fa iliarisation avec l'appareil

NE JAMbJS udfiser la porte de four comme tabouret/si%e
escabeau: ceci pourrait faire basculer rappareil et entrainer
dommages corporeb sedeux,

NE JAMAIS utiliser la cuusinuerecomme source de chaleu

pour b chauffage de la piece. Sinon. un empousonnement au
monox} de de carbone pourrait s'ensuivre ainsi qu'une
surchauffe du four.

NE JAMAIS recouwer bs fentes, ouvertums ou passages
de la sob de four ni la grille toute entiere avec un matedau
comme du papier d'aiuminium. Sinon la circulation de raiH
dans b four sera entravee et donc entrdner un

empoisonnement au monoxyde de carbone. Le papieH
d'aiuminium peut aussuemprisonner de la chaieur et
entrainer un nsque d'incendie.

NE JAMAIS obstruer la circulation de rair de combustion el
de ventilation au niveau de revent de four ou des entrees

d'air. Sinon. rair ne parvient pas correctement aux brOleurs
et donc cela peut poser un risque d'empoisonnement au
monox} de de carbone.

L'event de four est situe a rarriere de la surface de cuisson.

Evitez de toucher le voisinage de r@ent de four Iorsque le four

est utilise et pendant plusieurs minutes apres rarret du four.
Certains composants de revent et la zone voisine peuvent
devenir suffisamment chauds pour provoquer des brOlures.
Apres rarret du four, ne touchez pas r@ent de four ou la zone
voisine avant que ces composants aient pu se refroidir
suffisamment.

Autres surfaces potentiellement chaudes : table de cuisson,
zones faisant face a la table de cuisson, event de four, zone
voisine de revent, porte de four et zone voisine de porte et de
hubiot,

Ne touchez pas rampoule chaude du four avec un linge
humide; le choc thermique pourrait la briser. Si tel est le cas,
debranchez rappareil avant de retirer rampoule pour eviter
une d@harge electrique.

Ne remisez pas des aliments ou ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson ou dans le four.

Cuisson et securit 
Placer toujours un ustensiie sur un brOieur de surface avant de
raiiumer, Veiiier a bien connatre ia correspondance entre ies
boutons de commande et ies brQieurs,Veiiier a aiiumer ie

brQieur correct et verifier que ie brQieur s'aiiume
effectivement, A ia fin de ia periode de cuisson, eteindre ie

brQieur avant de retirer rustensiie, pour eviter une exposition
aux flammes du brQieur,

Veiller a toujours ajuster correctement la taille des flammes
pour qu'elles ne depassent pas sur la peripherie de rustensile.
Des flammes de trop grande taille sur un brQleur sont
dangereuses, elles entrainent un gaspillage d'energie et elles
peuvent faire subir des dommages a I'ustensile, a rappareil ou

rarmoire situee au-dessus.

NE JAMAIS iaisser un brQieur de surface aiiume sans

surveillance, particulierement avec une puissance de
chauffage elevee ou Iors d'une operation de friture. Un
d@ordement pourrait provoquer la formation de fumee et des
produits gras pourraient s'enflammer. Eiiminer des que
possible les produits gras renverses. Ne pas utiliser une
puissance de chauffage elevee pendant une periode
proiongee.

NE JAN_AIS faire chauffer un recipient non ouvert dans le
four ou sur un brQleur de surface; raccumulation de pression
clans le recipient pourrait provoquer son eclatement et de
graves dommages materiels ou corporels.

Utiliser des maniques robustes et s@hes. Des maniques
humides peuvent provoquer la formation de vapeur brQlante.
Ne jamais utiliser un torchon a vaisselle ou autre article textile

la place de maniques; un tel article pourrait trainer sur un
brQleur et s'enflammer, ou accrocher un ustensile ou un

composant de rappareil.

Laisser toujours refroidir un recipient d'huile de friture chaude
avant de tenter de le deplacer et le manipuler.

Ne pas laisser la graisse de cuisson ou autre materiau inflam-
mane s'accumuler dans ou pres de rappareil, de la hotte ou
du ventilateur de r@ent. Nettoyer frequemment la hotte pour
empecher route accumulation sur la hotte elle-meme ou sur le
filtre. Lots du flambage d'aliments sous la hotte, mettre le
ventilateur en marche.

NE JAMAIS porter, Iors de rutilisation de rappareil, des
vetements fairs d'un materiau inflammable, ou amples, ou
Iongues manches. De tels vetements peuvent s'enflammer ou
accrocher la poignee d'un ustensile.

Placer toujours ies grilles b ia position appropriee dans ie four
Iorsque le four est froid. Faire coulisser la grille vers rexterieur
avant d'ajouter ou enlever un plat; utiliser pour cela une
manique robuste et seche. Eviter d'introduire la main dans le
four pour y placer ou retirer un plat. S'ii est necessaire de
deplacer une grille Iorsqu'elle est chaude, utiliser une manique
seche. Veiller a toujours arreter le four a la fin d'une periode
de cuisson.

Ouvrir toujours la porte du four tres prudemment, Laisser rair
chaud ou ia vapeur s'@happer avant de retirer/introduire un
plat,
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AVERTISSEMENT : Mets prepares : Respecter les instruc-
tions du fabMcant. Si le contenant ou le couverde en plastique
d'un mets surgele se ddorme ou est endommage durant la
cuisson, jeter immediatement le recipient et son contenu. Les
aliments pourraient etre contamines.

NE JAMNS garnir la sole ou une grille du four avec de la

feuille d'duminium. Ceci pourrait susdter un risque de choc
electrique ou d'incendie, ou une autre deterioration de
I'appareil. Utiliser de la feuille d'duminium uniquement selon
les instructions de ce guide.

Ustensiles et s curit6
Utiliser des ustensiles a fond plat comportant une poignee
qu'on peut facilement saisir et qui reste froide. Eviter d'utiliser

un ustensile instable ou ddorme, qui pourrait facilement
basculer, ou dont la poignee est mal fixee. Eviter 6gdement

d'utiliser des ustensiles de petite taille comportant une
poignee Iourde; ces ustensiles sont generdement instables et
peuvent facilement basculer. Un ustensile Iourd Iorsqu'il est
rempli peut egalement etre dangereux Iors des manipulations.

ustensile ou accessoire qui n'est pas specifiquement
recommande darts ce guide. Ne pas utiliser de couvre-brQleur,
gril place sur la table de cuisson ou systeme de convection
additionnel. L'utilisation d'un dispositif ou accessoire qui n'est
pas expressement recommande darts ce guide peut degrader
la securite de [appareil ousa performance, ou reduire la
Iongevit6 des composants.

Nettoyage et securit 
Arreter routes les commandes et attendre le refroidissement

de tous les composants avant de les toucher ou d'entre-
prendre le nettoyage. Ne pas toucher la grille d'un brQleur ou
la zone voisine avant que ces composants aient pu suffisam-
merit refroidir.

Exercer une grande prudence [ors du nettoyage de FappareiL
Travailler prudemment pour eviter des br01ures par la vapeur
en cas d'utilisation d'un chiffon ou d'une eponge humide Iors
de I'elimination d'un produit renverse sur une surface chaude.
Certains produits de nettoyage peuvent generer des vapeurs
nocives Iorsqu'on les applique sur une surface chaude.

Veiller a utiliser un ustensile de taille suffisante pour que le
contenu ne risque pas de deborder. Ceci est particulierement
important pour un ustensile rempli d'huile de friture. Verifier
que la taille de I'ustensile est suffisante pour qu'il puisse
recevoir les produits alimentaires a cuire, et absorber
I'augmentation de volume suscitee par I'ebullition de la
graisse.

Pour minimiser les risques de br01ure,d'infiammation de
matieres et de renversement par contact non intentionnel avec
un ustensile, ne pas orienter la poignee d'un ustensile vers un
br01euradjacent; orienter toujours la poignee d'un ustensile
vers le cote ou I'arriere de I'appareil; ne pas laisser non plus la
poignee d'un ustensile deborder a [avant de I'appareil, o0 un
jeune enfant pourrait facilement la saisir.

Veiller a ne jamais laisser le contenu liquide d'un ustensile
s'evaporer completement; I'ustensile et I'appareil pourraient
subir des dommages.

Appliquer les instructions du fabricant Iors de I'emploi d'un
sachet pour cuisson au four.

Seuls certains materiaux en verre, vitroceramique, ceramique,
ou certains ustensiles vitri%s/emailles peuvent etre utilises sur
la table de cuisson ou darts le four sans risque de bris sous
I'effet du choc thermique. Observer les instructions du
fabricant Iors de I'utilisation d'un ustensile en verre.

La secur[te de fonctionnement de cet apparel[ a ete testee
I'aide d'ustensiles de cuisine conventionnels. Ne pas utiliser un

Avertissement et avis

important pour la securit6
La Ioi cdifornienne _Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act >>de 1986 (proposition 65)stipule la publication par
le gouverneur de la Californie d'une liste de substances que
1'etatde Californie considere comme cancerigenes ou
dangereuses pour le systeme reproducteur, et impose aux
entreprises commerciales I'obligation de signaler a leurs
clients les risques d'exposition a de telles substances.

Les utilisateurs de cet appareil peuvent etre exposes a une
faible concentration de certaines substances figurant darts la
liste mentionnee ci-dessus, dont benzene, formaldehyde et
suie, du fait de la combustion incomplete du gaz naturel ou du
gaz de petrole liqudie. Pour minimiser la combustion
incomplete, veiller ace que les br01eurssoient parfaitement
regles. Pour minimiser [exposition aces substances, veiller

bien evacuer les gaz de combustion a I'exterieur.

AVIS IMPORTANT - OISEAUX FAMILIERS : Les oiseaux ont

un systeme respiratoire tres sensible. Ne pas garder un oiseau
familier darts la cuisine ou darts une piece o0 il pourrait etre
expose aux fumees. Les fumees emises durant une operation
d'autonettoyage peuvent etre dangereuses ou mortelles pour
un oiseau, de meme que les fumees emises Iors du chauffage
excessif de graisse, huile, margarine, et du chauffage excessif
darts un ustensile a revetement antiadhesif.

Conserver ces instructions pout consultation ult6tieute
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High ([!levee}: S'utilise pour porter un liquide
ebullition ou atteindre la bonnepressiondartsun
autocuiseur.Reduireensure la puissancede
chauffageapresle debut de l'ebullition ou de [a
cuissondesaliments.

2

Commandes de [a
surface de cuisson

+ Si un br_Jeurs'eteintdurant uneoperatbn de cu+sson,ferme+
I'arriveedegaz au ur01eur.Si uneforte odeurde gaz est
percept_bm,ou_fir une tenetreet attendrecmq mmu[esavan[
d'allumeroe nouveaule brOleur.

+ A_ant d'ouvdr I'ardveede gaz 8 [a cubimere,verifierqua
cnaquebouton decommandeest &[a positionOFF

+ NE3AMAIS toucher lasurface de cu_ssonavan[qu'elle se solt
completement+afroidie.Certaineszonesde lasudace
uartlculJerementauvoisinagedes bn3leurs,peuventdevenh
Ireschaudesdurant unecubson. Utiiiser des maniqdes.

AHumage sans f[amme de
veiHe +++°+°o+°
Ledispositifd'aIIumagene far
interveniraucune flammede veille.
ChaquebrCJIeurde Iatable de cuisson
comporte un ailumeurpar etinceIIe.

TravaiIIerprudemmentIorsdu
nettoyageautour des brCJIeursde ,-_[_1_ (-(Z_)_P"'_
[atable decuisson. °'m__A++

Si un brOIeurde [atable de cuisson ne __.___
s'aliume pas,determinersi I'aliumeur
est endommag&saIiou mouiII& BASEBUBROLEUR

Medbm to Low (Moyenne/faibIe}: S'utilise
pour [e mJjotageou [e maintiende [a
temperatured'un mats.Lorsque[e plat ou
Fustensileest couvert,un debut decuisson
peut se produireavecla puissancede
chauffageLow. Pourreduire lapuissancede
chauffage,tourner [e bouton _ la position
OFF[Arret}.Verifier la stabiJitedesflammes
sur le brOleun

Une puissancede chauffageintermediaireest utilisee
pour la poursuitede lacuisson.Lesalimentsne cuisent
pas plus rapidementsi on utJiiseune puissancede
chauffageplus eIeveequa necessairepour le maintien
d'une douce ebullition.L'eau bout toujoursa [a meme
temp@ature,que I'ebuIlitionsoit tranquille ou

vigoureuse.

Reglage des commandes :
La puissancede chauffagea employerdependdu type et de [ataiib
de I'ustensiieutiIis& Ontrouve dans[a brochureLacuisson simpIi%e
de I'informationsur [esustensibset autresfacteurs affectant le
regIagede [a puissancede chauffage.

1. Placerun ustensiIesur lagriJJedu br[Sbun

o Si aucun ustensib n'est placesur la grille du brOIeur,les
fiammespeuventavoir tendance_se s@arer du brOleur.

2. Appuyer et toumer le boutonclansle sensanti-horaire,jusqu'_ [a
positionLight {AiIumage}.

o Onpeut percevoir [e ciiquetiscorrespondanta [a production
desetinceIIes,et [e brOIeurs'aiIume.[Tous[es aIiumeurs
produisentdes 6tinceflesbrsqu'on place le bouton de Fundes
brO[eurs_ [a positionLight.}

3. Apres I'aIiumagedu brOleur,regler la taiIledes flammesselon le
desJren tournant le bouton de commande.

o UaIlumeurcontinue _ produJredes 6tince%s aussi Iongtemps
quele boutonest 8 la positionLight.

Uti[isation durant une parma

Bo tons de eommande de [a
s rfaee de e issen
Onutilbe cesboutonspour commander['allumagedes brOleumde
surface.Onpeut reglerchaquebouton _ toute positionentre les
positionsextremesLow (Basse}et High ([-_levee}.On peut percevoir
unedetentede calage_ la position High.Onpeut choisir toute
positionde reglageentre les deux positionsextremes.

Un graphiquepresde chaque bouton identgie le brOleurde O
surface commandepar ce bouton. Parexemple,le
graphlquea droit identifie le br8leuravant/gauche. _ O
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Avant d'allumer un br8ieur desurface,verifier quatous les boutons
de commandesont_ [a positionOFF.App[ocheEI'ailumette
enf[ammeedu bn]leur avantdefajretourner [e bouton jusqE_ [a
positbn Light.

1. Approcher une ailumetteenfiammeedu brOleura utiliser.

2. Enfonceret faire tourner lentement [e boutonde commande
jusqu'_ [a positionLight.

3. Ajuster [esflammes_ [ataille d_sir_e.



Surface de cuisson
Pour _viter Ja formation de taches ou un

changement de couleur de la surface de
cu[sson :

° Nettoyerla surfacede cuissonapr_schaque utilisation.

• En]everIesrOsidusrenversOsde produits acidesou sucrOsd_s que
lasurfacede cuissona refroidi;cesproduits renversOspeuvent

Br@leurs sceH s
Les brOleursscetlOsde ia cuisini_resont fixessur iasurface de

cuisson;ils nesont pas con_uspour 6tre enlevOs.Commeles
brOleurssont scellOs,un produit qui dOborded'un ustensflene
s'infiltrera passousia surfacede cuisson.

Ondewait cependantnettoyerle chapeaude brhIeur et basedu
brOleurapr_s chaqueutilisatJon.Lachapeaude brOleurs'enl_ve
faciJementpour6tre nettoyOe.(Voir les instructionsde nettoyageb la
page41.]

Pour Ie bon fonctionnementdu brOIeur,Ie chapeaude brOIeurdoit
6tre correctementplac6sur la basedu brOleur.

Bt@leur de halite
performance 0 2,000 BTU*)
CettecuisiniSreestdotee d'un brQIeurb hautevitesse,plac_
I'avantdroit.Ce brQIeurpermet unecuisson rapidequi peut sewir
faire boufllir rapidementde I'eauou _cuire unegrande quantit_
d'aliments.

Br@leur de mijotage
Ce brOleurestsitu6 _ la positionarriere
gauche=Le br0Ieurde mijotagedisposede
positionExtraLow 0-rOsbasse) avecdes
fiammesd'une puissanceplus faible en BTU_
pour Ia fusionde chocolat ou de beurre.

Lapuissancethe_ffque (BTU)desbrCt/eursest
diff4rentebrs de f'a_;Jmentafionaugaz dep4,trote
fiqudi4.

@FF

@ o
o o

Grilles de br@leut
Avantune operationde cuisson,vOrifierque la grille est
correctementplacOe.Lorsde I'installationdes grilles,placer
I'extrOmit6avecpattesvers le centre,au niveaudes barresdroites.

Une grille de brOleurincorrectementinstalleepeut 6cailierI'_mailde
la surfacede cuisson.

Ne pas faire fonction_er an brelear sa_s q_'_ ustensile soit
plac_ s_r la grille, L'_mail de la grille peat s'_cailler s'il n'y a
aacan astensile capable d'abserber machamear_mise par me
hreme_r,

TravailIerprudemmentIorsqu'ilfaut remuerdesailments dansun
ustensilepJacesur la grille de br0Ieur.Lesgrilies comportentun fini
IJssequi facilite le nettoyage.Uustensilepeut glissersur Ia grilie si on
netient pas refinementla poignee;ceci pourrait provoquerun
renversementd'aiimentschauds,et susciterun risquede br0Iure.

MSmesi les grilles de br0ieursont trOsdurables,elIesperdront
progressivementIeur lustreet changerontde couIeur,du fait des
temperatures_lev_esauxquellesles br01eursles exposent.

Rematq_@s

o Un br01eurconvenablementr_gi_et dont lesorifices sont
propress'aliumeen quelquessecondes.Lors de I'alimentation
au gaz naturei les flammessont bleues,avecun cone interne
bleu intense.

Si les flammesd'un brOIeursont jaunes ousi la combustion
est bruyante,le ratio air/gazpeut etre h_correct.Demander
un techniciend'effectuer le r_giage.(Lagarantie necouvre
pasce r_giage.)

Lorsde I'alimentationau gazde petmle liqudi& il est accept-
able que I'extrOmitedes flammessoit jaune. Ceciest normal;
aucun rSglagen'est necessaire.

o Aveccertainstypes de gaz,on peut percevoirun petit bruit
d'explosion lotsde I'extinctiond'un br0Ieur desurface.Ceci
est normal.

o Si on fait passerrapidementIe bouton de commandede la
positionHigh (Elevee}_ la positionLow (Basse},lesflammes
peuvents'Oteindre,particuiiOrementsi le brOleurest froid.Si
ceci se produit, placerie bouton de commandeb la position
OFF(Arr@0et attendrequelquessecondesavantd'aflumerde
nouveaulebffdeur.

o Ajuster la puissancede chauffagede teile mani@reque ies
fiammesne dObordentpas _ la pOriphOriede J'ustensiie.
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Tableau de commande
A

f ......

\
\
\
\
\
\
\
\
\
\\ BraiU
\
\
\
\

B

Bak+

Cook&
Hold

C D

Timer

Keep

Delay Clock Warm

F G H 1

Le tableaude commandeestcongu pour faciliter la programmation.LafenStred'affichageindique rheure, bs fonctionsavecminuterieet
fonctionsdu four. Le tableaude commanderepresent6comprendcaract_ristiquesspecifiquesau modeb. (Lestyle peut varier selon b
modele.)

A

B

C

E

fill
F

G

H

I

Gill

Cuisson courante

Minuterie

Cuissonet
maintien

Demarrage
differS.

Horloge
IVlaintienau
chaud

Annulet

S'utilisepour lacuissonaugril et lerissolage
surpattiesuperieure.

S'utilisepour lacuissoncouranteet le
rOtissage.

S'utilisepourentrerouchangerladuree,la
temperaturedu four.Etablitb gril
teraperatureEleveeouBasse.

Programmelaminuterie.

PourcuirependantunedurGepreGtablie,
avecmaintienauchaudpendantuneheure.

Programmelefour pourdebuterunecuisson
plustard.

S'utilisepourprogrammerI'heuredujour.

S'utilisepourmaintenirau chauddanslefour
lesaliraentscults.

Annuletouteslesoperationssaufminuterie
et horloge.

Utilisation des touches
+ Appuyersur la touche desiree.

° Appuyer sur la touche ,L (Plus)ou _' (Moins)pour entrer la duree
ou latemperature.

o Un bip retentit IorsqueI'on appuiesur unetouche.

o Un doublebip retentiten casd'erreur de programmation.
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Remarque : O.uatresecondesapres avoirappuy6sur Iestouches
A ou _', Ia dureeou Iatemperaturesera automatiquemententree.
Si plus de 30secondess'ecoulententre lapressionet sur une
touche de fonction sur lostouches A ou Y, la fonction sera

[annu eeet affic_eur reviendraa affic_age precedent.

L'horloge peut etre programmeepour afficher la dureedans un
format de 12ou24 heures.L'horloge estprogrammQeen usinepour
un format de 12heures.

Changement de l'horloge _ un format de 24 heures :

1. Appuyer sur Iestouches Cancel
(Annub0 et Delay [Demarragediffere) et
maintenir Ia pressionpendanttrois
secondes.

2. Appuyer sur Ia touche A ou Y pour
programmerun format de 12ou 24
heures.

--Delay

3. ProgrammerI'heureen suivantles h_structions
donneesen dessous.

Regia9 e de I'horioge

1. Appuyer sur la touche Clock (Horloge).

• Ledeux points clignotent8 I'afficheur.

2. Appuyer sur la touche A ou T pour
programmerI'heuredujour.

+ Deuxpointscontinuent _ clignoter.

3. Appuyer a nouveausur Iatouche Clock ou
attendrequatresecondes.Lesdeux points
s'arretentde clignoter.

Cmock

suite...



LorsqtJeIe courant61ectriquearriveou apres une interruptionde
courant,la derniereheureavantrintermption de courantva
clignoter.

Pourrappelerrheure dujour Iorsqu'uneautre fonction de duree
s'affiche,appuyersur la touche Clock [Hodoge}.

L'heure de I'hodogenepout 6tre changeeIorsquele four a et6
programmepour une cuissonou un nettoyagediffere ou pour la
fonction de cuissonet maintien.

Annumation de m'affichage de m'heure :

Si I'onne desire pasI'affichagede I'heuredu jour :

Appuyersur Iestouches Cancel (Annule0et
Clock et leemaintenirainsi pendanttrois
secondes.L'heure dujour disparaitde
I'afficheur.

LorsqueI'affichagede I'heureest annule,
appuyersur Ia toucheClock pour afficher
brievementrheuredu jour.

Reaffichage de m'heure :

Appuyersur Iestouches Cancel et Clock et les maintenirainsi
pendanttrois secondes.L'heuredu iour reapparatt_ I'afficheur.

La minuterie peut 6tre programmee de une minute [0:01] jusqu'_

99 heures et 59 minutes (99:59}.

La minuterie pout 6tre utilis6e independamment de toute autre
activite du four. Elle peut 6tre aussi programmee alors qu'une autre
fonction du four est en cours d'utilisation.

La minuterienecommandopas le four.Ellenesert qu'a emettre
des hips.

Programmation de maminuterie :

1. Appuyer sur Ia toucheTimer [Minuterie}. TimeP

• 0:00s'alhme _ I'afficheur.

• Lesdeux pointsclignotent.

2. Appuyer sur la toucheA ou _' iusqu'_ ce que
rheure juste paraisse_ I'afficheur.

• Losdeux pointscontinuent _ clignoter.

3. Appuyer _ nouveausur la touche Timer ou attendrequatre
secondes.

•Les deux pointscontinuent _ clignoteret le decomptede la
dureecommence.

• Laderniereminutedu decomptesera afficheesousformede
secondes.

4. A la fin de laduree programmee,un hip long retentit.

Annumation de maminuterie :

1. Appuyer sur la toucheTimer et la maintenirainsi pendanttrois
secondes.

OU

2. Appuyer sur la toucheTimer et regler I'heure_ 0:00.

Verrouimmagedes cow.andes
Lestouches peuvent6tre verrouiIIeespour des raisonsde securite,
nettoyageou pourempSchertoute utiIisationnon souhaitee.Ellesne
pourront 6tre utiIiseessi elles sentverrouillees.

Si le four esten cours d'utilisation,los commandesne peuvent6tre
verrouillees.

L'heure actueIIedujour restera_ I'afficheur Iorsquelescommandos
serontverrouiilees.

Verrouimmage:

Appuyersur lostouches Cancel et Cook &
Hold [Cuissonet maintien}et Iesmaintenir

ainsi pendanttrois secondes.(Appuyer Cook&
d'abord sur la toucheCancel.} -- Hold

D6verrouimmage:

Appuyersur lestouches Cancel et Cook & Hold et los maintenir
ainsi pendanttrois secondes.(Appuyerd'abord sur la touche

Codes d'a oma ie
Les rootsBAKE{Cuissoncourante}ou LOCK07errouillage}peuvent
c%noter rapidement_ I'afficheurpour preveniren casd'erreur ou de
probleme.Si tel est lecas,appuyersur ia touche Cancel. Si los roots
BAKEou LOCKcontinuent _ clignoter,debrancheri'appareiL
Attendrequelquesminutes,puis rebrancherI'appareiLSi i'un des
rootscontinueb c%noter, debrancherI'appareilet prendrecontact
avecun reparateurautorise.
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CUiSSOn COUrante
Pregrammation de macuissen courante :

1 Appuyer sur la toucheBake (Cuissoncourante)=
" Bake

• Lemot BAKEc@note=

• 000clignote _ t'afficheur=

2= %tectionner tatemperaturedu four. La
temperaturepeut etre programmeede 75
290°C(170_ 550°F)=Appuyer unelois sur la
touche _&ou T, ou appuyersur la touche _&
ou V et la maintenirainsi.

• 175° (350°} s'allumeIorsqueron appuie la premierefois sur
I'unedes touches.

• Appuyer sur Ia toucheA pouraugmenter la temp6rature=

• Appuyer sur la toucheT pourdiminuer la temp6rature=

3. Appuyer _ nouveausur la touche Bake ou attendrequatre
secondes=

• Lemot BAKEs'arretede clignoteret s'allume_ I'afficheur=

• 38° (100°) ou Ia temp6raturereelledu four sara affichee.La
temperatureaugmenterapar intervailede 3 °C (5°F)jusqu'_ ce
que latemperaturepr_programm6esoitatteinte.

4. Laisserle four prechauffer pendant8 _ 15minutes.

• LorsqueIatemperatureprogrammeepour le four est
atteinte,un hip long retentit.

• PourrappeIerla temperatureprogramm6ependant le
prechauffage,appuyersur la toucheBake.

5. Placerlanourriture dans le four.

6. Verifier I'avancementde la cuisson_ Ia dur6eminimalede
cuisson.CuirepJusJongtempsau besoin.

Remarqaes sur Uacaisson coaraate
au four :

o Peurchanger&temp6mturedufourpendantlacuissen,
appuyersur la touche Bake, puissur la toucheA ou V jusqu'_
ce que ron obtienne latemp6raturedesir6e=

o Pourchanger# temp#_ture du four lets dupr#chauffage,
appuyerdeux lois sur la toucheBake, puis sur Ia touche _&ou
V jusqu'_ ce qua la temperatured_sir6esoit affichee=

oSi I'onoublie d'arrSterIefour, il s'arreteraautomatiquement
aprSs12heures=Si I'ondesired6sactivercette fonction,voir
page37,

o Pourdes conseilssupplementairessur Ia cuissoncouranteet le
r0tissage,voir la brochure Lacuissonsimpiifi6e.

7. LorsqueIacuisson est termin6e,appuyersur
la touche Cancel (Annuler).

8. Retirerla nourriture du four.

Diff6rences de cuisson entre I'ancien
four et nouveau
II est normalde remarquerquelques diff6rencesclansladureede
cuissonentre un four neuf et un four ancien.VoirAiustementde la
temp6raturedu four _ lapage38.

C isson et maintien
Lafonction cuissonet maintienpermetdecuire pendantune duree
prSd_terminSe,suiviepar un cyclede maintienau chaud d'une
heure,

Progra_atio_ _e _a fo_ctio_ c_isso_ et _ai_tie_ :

1. Appuyer sur la toucheCook& Hold (Cuissonet maintien).

• LosrootsBAKEet HOLD(Maintien)clignotent= Cook&
• 000s'aIIume_ I'afficheur= Hold

2= SetectionnerIatemp6raturedu four. Latemperature
pout 6tre programmeede 75 _ 290°C(170_ 550°F).
Appuyer unefois sur la touche A ou _" ou appuyer
sur la touche ,&ou _ et la maintenirainsi.

• Appuyer sur la touche ,& pour augmenterla
tempSrature=

• Appuyer sur la touche_' pour diminuer la temperature.

3= Appuyer 8 nouveausur la touche Cook & Hold OUattendre
quatre secondes=

• Lemot HOLDclignote=

• 00:00clignote_ I'afficheur=

4= EntrerIadurra pendant laqueIIeI'ond_sirequa la cuissonait Iieu
en appuyantsur lestouches A ou _= La dureede cuissonpeut
8tre programmeede 10 minutes(00:10)& 11heures,59minutes
0_:59),

• LosrootsBAKEet HOLDs'allument _ I'afficheur.

• Ladurra de cuissons'aiIume& I'afficheur.

• Ladurra de cuissoncommencele compte& rebours.

Lorsq_e _ad_r_e de c_isso_ s'est ecotone :

• Troiships retentissent=

• Lemot BAKEs'_teint.

•Les rootsHOLDet WARM (Chaud)s'allument.

• 75° (170°) parait _ I'afficheur.
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©
Apr@s une heure de MAJNTIEN AU CHAUD :

° Lemot End(Fin]s'affiche.

• L'heuredu iour r6apparait_ I'afficheur.

Annulation de la fonction cnisson et maintien _ tout
moment :

Appuyersur la touche Cancel (Annuler).Rotiferla _P._n_l/
nourriture du four.

Cuisson et maintien diff r e

p6dssablescomme lesproduits laitiers,le pore,la volailleoulos
fruits de rner.

AvecIa fonction diff_r6e,Ie four se met_ cuire plustard dans la
joum6e. Programmerla dur6ed'attented6sir6eavantque le four
nese mottoen marcheet ladur6e decuisson d6sir6e.Lefour
commence_ chaufferb ['heures6lectionn_eet cult pour la dur6e
sp6ci%e.

La dur6ed'attentepeut 6tre programm6ede 10minutes(00:10)
11heures,59 minutes (11:59}.

Programmation d'un cycle de cuisson et maintien
differee :

1. Appuyer sur JatoucheBelay (D6marragediff6r6}.

• Lemot DELAYclignote. Delay

• 00:00clignote _ I'afficheur.

2. Appuyer sur Ia toucheA ou T pourproff_m-
met la dur_e d'attente,

A[orsque [e mot DELAYc[ignotetoujours

3. Appuyer sur [a toucheCook & Hold (Cuisson
et maintien).

• 000s'a[iume_ ['afficheur.
Cook&

,Les rootsBAKE(Cuissoncourante} Hold
et HOLD(Maintien)clignotent.

4. Appuyer sur A pour programmer la temp6raturede cufsson.

° 00:00et le mot HOLDclignotent.

• Lemot BAKEresteallure&

5, Appuyer sur _kpour programmeHa dur#e de cuisse#,

• Ladur6ed'attente, los rootsDELAY,BAKEet HOLDs'allument
I'afficheur.

Lorsqne la dnr6e d'attente s'est 8conl6e :

• Lemot DELAYs'6teinL

• Ladur6ede cuissonestaffichQe.

• LesrootsBAKEet HOLDsent affiches.

Ponr programmer nn temps d'attente lorsqne la
fonction cnisson et maintien a dej_ et_
programmee :

1, Appuyer sur la toucheDelay,

• Lemot DELAYclignote.
Delay

• 00:00parait b I'afficheur.

2. Appuyer sur Ia touche_ ou _' pour programmer
laduree d'attente.

• AprSsquatre secondes,Ie mot DELAYreste
allum_ pour rappelerqu'un cycle de cuisson
diff_r_ea _t_ programm&

Lorsq_e ta d_r_e d'attente s'est 6coulee et que
le fonr se met en marche :

• Ladur_ede cuissonet la temperatureseraaffichee.

• Lemot DELAYs'_teint.

•Les rootsBAKEet HOLDresteaJlum_.

Annulation :

Appuyersur la touche Cancel

o Touteslos fonctionsde cuissonmJnut_eet non
minut_eserontannulSes.

• L'heuredu jour r_apparait8 Fafficheur.

Remarques :

Ne pasutJIJserla cuissondiff_r_epo_}rdes articlesqui
n_cessitentque lefour soit pr_chauff_,comme los g_teaux,
lespetits biscuitset Iespains.

Ne pasutJliserle cycle decuissonet maintiendiffdressile
four eatd_j_ chaud.
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Maintien au chaud
Pourmaintenirau chaud dansIe four desaliments cuits et chauds
ou pour r6chaufferpains et assiettes,

Programmation du maintien au chaud :
Keep

1_ Appuyer sur la toucheKeep Warm (Maintienau WaPm
chaud}.

, Lemot WARM (Chaud:}clignote.

• 000parait8 rafficheur.

2. %tectionner la temperaturede maintienau chaud.
Ce!le-cipeut 6tre r6gl6ede 63_ 90 °C045 _
190°F}.Appuyer unelois sur Ia touche_k ou _"
ouappuyersur la toucheA ou _Fet la maintenir
ainsL

• 75° (170°] s'alIumeIorsqueron appuie la
premi6refois sur I'unedestouches.

• Appuyer sur Ia toucheA pour augmenterla temp6rature.

• Appuyer sur la touche_" pour diminuer la temp6rature.

Lemot WARMet Ia temp6ratureseront affich6spendant que la
fonction maintienau chaudest active.

Annumation du maintien au chaud :

1. Appuyer sur la toucheCancel (Annule0.

2. Retirerla nourriture du four.

Remarques sur Uafonction maintien
au chaud

• Pourobtenir des qualit6salimentaireset nutritivesoptimales,
lesalimentscults aufour ne doiventpas 6tre gard6sau chaud
plus de 1a 2 heures.

• PourempScherIesaliments dedessdcher,Iesrecouvrirde
papieraluminium,sanssetter,ou d'un couvercle.

• Pour r_chaaffer des petits pains :

- recouvrir lespetits pains de papierahminium sansserrer et
les piacerau four.

- appuyersur Iestouches Keep Warm et A pour
programmer75°C (170°F).

- r6chaufferpendant 12_ 15minutes.

• Pour r_chaaffer des assiettes :

- placerdeux piles dequatre assiettesmaximumdans [efour.

- appuyersur Iestouches Keep Warm et A pour
programmer75°C (170°F}.

- r6chaufferpendant5 minutes,arr6ter le four et hisser les
assiettesau four pendant encore 15minutes.

- n'utiliser quedes assiettespouvantaller aufour, _ v6rifier
avec le fabricant.

- nepas poserdes assiettestildes sur une surfacefroide, les
changementsrapidesde temperaturepouvantcasser
I'assietteou lafendiller.
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Cuisson au gril

Utilise[ ia fonction gri[ avecpRUDENCE.La graissede certains
aliments pourrait s'enfiammer.Si un feu se d6c[enche,fermer [a
porte du four et ARR[_TERlefour. Si [e feu ne S:6teintpas,NE
PAS mettre de Iieau Sur [e feu. Utiliser du bicarbonatede Sodium,
UUproduit ChimiqueSecou un ext!ncteur pouF_touffer [efeu,

Programmation de la caisson au gril :

1= Pourcommencer,appuyersur la toucheBroil (GriID= Broil

• Lemot BROILclignote.

• Lemot SEt_/alider} est affich&

2. Appuyer sur Ia toucheA pour programmerun gril _ temperature
6Iev6eou sur Ia touche_' pour programmerun gril
temp6raturebasso.

•Les rootsHi (['levee}ou LO (Basso}serontaffich6s.

• %Iectionner HI broil [Gril b temp6rature61ev6e}(290°C
[550 °F])pour un gril normal.%lectlonner LO broil (Gril
temperaturebassd) [230 °C[450 °F])pour un griI _
temperatureinf6rieure d'aliments_ cuisson plus Iongue
commelavolallle.

3= Apres quatre secondes,le four se meten marche.

• Lemot BROILrestealhm&

4. Pourun rissoiagemaximum,pr6chauffer[e four pendant 2 ou 3
minutesavantd'ajouterla nourrJture=

5= Placer[a nourriture dans lefour. Fermerla porte du four=

6= Retournerlaviande unelois _ la moiti6de ladur6ede cuisson=

7= LorsqueI'alimentest cuit, appuyersur la touche
Cancel [Annuler}.Retirer [a nourritureet la
18chefdtedu four.

• L'heuredu jour r6apparait_ I'afficheur=

Remarques sur Uacuisson au grH
• Pourde meilleursr6sultats Iorsdu gril, se servird'un ustensile

pr6vupour ce type de cuisson=

• Legril au r6glageHI (['[ev6)est utiiise pour [a maiorit6des
op6rationsde cuissonau griLUtiiiser le gril au r6glageLO
(Bas)pour [a cuissonde metsdevantcuire pius Iongtemps,
afin de [eur permettred'etre bien cuits sansrissolageexcessiE

• Pout changer la temperature du four pe#dant la cufsson
au gr#',appuyersur Iatouche Broil, puis sur la touche A ou T
pour changerentre [a cuissonau gril b temperatureelevee(HI)
et lacuissonau gril b temperaturebasso(LOI)=

• Losdurees decuisson augri[ peuvent_tre plus [onguesavec
unetemperaturede gri[ infSrieure=

• Retournerla la p[upartdes alimentsIorsque[a moit[_de [a
dureeprevuepour la cuissonau gri[ s'est ecoulee=

• Pourdestemperatureset des conseiissuppi_mentairessur la
cuissonau gril, se reporter _ la brochureLa cuissonsimpIifiSe.

Tab[ea de c isso au gri[
Prechaufferle four pendant 2-3 minutes=

i ,
POSITION ; OEG_EOE TE_PSOECUISSON

ALimENTS OES G_LLES CUISSON TOTAL (_INUTES)

B_f Bifteck, 2,5 cm (1 po) d'@paisseur 4 Cuisson moyenne 15 - 20 minutes
4 Bien cuit 18 - 24 minutes

Hamburgers, 2 cm (3/4 po] d'_paisseur 4 Bien cuit 15 - 18 minutes

Pore Bacon 4 Bien cuit 6 - 10 minutes

COteiettes, 2,5 cm [1 Pal) 4 Bien cuit 22 - 26 minutes
Jambon - pr_-cuit tranche de 1,3 cm (1/2 pol) 4 Tilde 8 - 12 minutes

Voiaiiie Poulet en morceaux 3 ou 4 Bien cuit Gril _ temperature basse
30 - 45 minutes

Fruits de met 10 - 15 minutesDames de poisson, beurr_es,
2,5 cm (1 Pal)d'_paisseur

Filetes, 1,3 cm (1/2 pol) d'_paisseur

4

4

Lachair se d6tache

Lachair se d6tache 8 - 12 minutes

Grillesup_rieureb [aposition n° 5.
Remarqae : Ce tableaun'est qu'un guide de suggestions.Les dur_espeuventvarier solon I'aliment_ cuire.
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Arr t auto atique/
Mode sabbat
Lefour s'arr6teautomatiquementapr_s12heuress'il a 6t6
accidentellementlaiss6en marche.Cettecaractdristiquede s6curitd
peut 6tre arr6t6e.

Pour annuler l'arr_t 12 heures et faire fonctionner le
four en continu pendant 72 heures :

1= Programmerle four pour une cuissoncourante[voir page34).

2= Appuyer sur la toucheClock (Horloge:}et la
Clock

maintenirainsipendant 5 secondes=

• <_SAb>>seraaffich6 et clignoterapendant5 secondes.

• <<SAb>>seraensuiteaffich6 en continu jusqu'b ce qu'on I'arr6te
oujusqu'b ce que la dur6elimite de 72heuressoit atteinte.

• Lemot BAKE(Cuissoncourante)seraaussiaffich6 si un
cyclede cuissoncouranteesten coursalors que lefour est en
modesabbat.

• LaCU/SSONAU FOURest la seutefonetionqui est
op_,rationndleenmode sabbaLToutes/esautresfonctions
(Minutede,Maintienauehaud,etc.) sont verrouitTdes
pendantle modesabbat.

Annumation de macuisson courante amorsque mefour
est en mode sabbat :

Appuyersur la touche Cancem{Annule0.

• Lemot BAKEs'6teintb I'afficheur.

• Aucun bip sonorene retentit.

Annumation du mode sabbat :

1= Appuyer sur ia toucheCmockpendant
cinq secondes=

OU

2. Apres 72 heures,le modesabbatsetermine.

• <<SAb>_clignote pendant5 secondes.

• L'heuredu iour revientb I'afficheur.

Remarques sur Uemode sabbat

• Le modesabbatpeut 6tre mis en marche_ tout moment,que
le four soit en marcheou non=

• Le modesabbatne pout pas 6tre misen marchesi los
commandossontverrouili6esou laporte verrouillee=

• Siie four esten mode cuissoniorsque le modesabbatest
programme,le mot BAKEs'6teint b ia fin du cycle de cuisson=
II n'y auraaucun signalsonore audible=

• Si i'6clairagedu four estsouhait6pendant le modesabbat,la
lampedevra 6treaiiumee avantqueie mode sabbatne d6bute=

• Lorsquele modesabbata depaarre,aucun hip de prechauffage
ne retentiL

• Tousles messageset les bips sontd#sactiv#s[orsquele mode
sabbatest actifl

• Leverrouillageautomatiquede la porte nefonctionne pas
pendant le modesabbaL

• Si i'on appuiesur la touche Cancel, un cycle de cuisson
couranteaufour seraannulS=Cependant,le programmateur
resteraen modesabbaL

• Apr6s unepannede courant,le four revienten modesabbat
avec72 heuresrestanteset aucuncycle actiE
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Ajustement de temp6rature
du four
La pr6cisiondes temp6raturesdu four a 6t6 soigneusementv6rJfi6e

rusine. II est normalde remarquerqueJquesdiff6rencesdarts Ia
cuissonentre un four neuf et un four ancien.Au fur et _ mesureque
lescuisinieressont moinsneuves,la temperaturedu four peut vader.

II estpossibled'ajusterla temperaturedu four si I'on penseque Ie
four necuit pasou ne rissolepas correctement.Pourdeciderde
I'ajustement_ apporter, regler Iefour _ une temperaturede 15°C
(25°F[}plus eieveeou plus basseque Ia temperatureindiqueedarts
la recette,puisfaire cuire Ia preparation.Les resultatsdu ++test >7de
cuissondoiventdonnerune ideedu hombrede degresduquel la
temperaturedolt 6tre ajustee.

Ajustement de Ja temperature du four :

1. Appuyer sur Ia toucheBake [Cuissoncourante[}. Bake

2. Entrer285°C[550 °F[}en appuyantsur Ia toucheA.

3. Appuyer sur Ia toucheBake et la maintenirainsi
pendantplusieurssecondesoujusqu'_ ce que 0°
paraisse_ I'afficheur.

Si Iatemperaturedu four a ete prec6demmentajustee,Ie
changementseraaffiche. ParexempJe,si la temperaturedu four
a ete reduitede 8 °C 05 °F[},I'afficheurindiquera-8° [-15°].

4. Appuyer sur Ia toucheA ou T pour ajuster la temperature.

A chaquefois que l'on appuiesur unetouche, la temperature
changede 3 °C(5 °F).Latemperaturedu four peut etre
augment6eou diminueede 3 _ 20 °C(5 _ 35°F[}.

5. Uheuredu jour r6apparaitautomatiquement_ I'afficheur.

II n'est pas necessairede reajusterla temperaturedufour en cas
depanneou d'interruption de courant.Lestemperaturesde
cuissonau gril et de nettoyagene peuventetre ajustees.

Changement de la
temperature °F/°C
1. Lereglageparddaut de J'usinepour la temperatureest en

Fahrenheit.

2. Pourmodifierce reglage,appuyersur Jestouches Cancem
[Annuie0 et Bake simuJtanementet maintener-lesenfoncees
pendant trois secondes.

3. Un hip retentit et Ie reglagecourant {°Fou °C}parait _ I'afficheur.
{Sivous nefaites pas de changement,la cuisiniereretoumeau
r6glageexistantapres30secondes.}

4. Pourmodifier le regJage,appuyersur latouche A ou _'.
Appuyer _ nouveausur Iatouche pour retournerau r6glage
existant.Attendercinq secondeset le regIageseraeffectue.
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AHumage sans flamme de Grilles du four

La cuisiniere est dotee d'un systeme d'aihmage sans flamme de veiIIe,

Ce systeme ferme automatiquement rarrivde de gaz et emp_.cfle tout

bllcdommme_tt du four/ors d'une #tterruptien de/'W#_entatien
6/ect#que.

I1 ne sera pas possible d'allamer le br_lear da fear avert ane

ammamette.Ne pas tenter de faire fonctimner mefoe mo+ d'ane
interraption de m'amimmtatim _mentriqae,

VentiJateut du four
Unventilateur de refroidissementse meten marche
automatiquementlotscuisson augr+Iet de certainesoperationsde
cuisson, lI est utilisepour que les pieces internesdu tabieau de
commanderestentfraiches.LeventiIateurs'arreteautomatiquement
IorsqueIespiecesont refroidi, lI peut continuer_ fonctionner une
fois que le four s'est arrete.Ceciest normal

1

Event du four
LorsqueIe four fonct+onne,Iessurfacesvoisinesde [event peuvent
devenirassezchaudespour entrainer des br0hres. Ne jamais
bloquer l'event.

L'Sventda roar est sita8 _ l'arri_re de la surface de caisson°

WENT

DU FOUR/_ _

Ne pas mettre de ,./__
plastiquesprosde _,,._%_
revent, la chaleur _
pouvant les ddormer "_
ou los faire fondre.

"EeJa|rage du four
Appuyersur Jecommutateurd'eclairagedu four situ6
sur le tableau decommandopour alhmer ou 6teindre
Jalampe.LaIampede four estactivee par
J'interrupteurseulement. Wen

Light

Sole du four
ProtegerIasoIedes produitsrenvers& enparticulier acidesou
sucr& ceux-ci pouvantdecolorer1'8mailvitrifie. Utiliserdes
ustensilesde Ia bonnedimensionpour eviterque les produitsne se
renversentou passentpar-dessusI'ustensileen bouiIlant.Ne pas
placer d'astemimes oa de feaimmed'alaminiam (Jirectement sat ma
someda fear,

, Ne pas tenter dechanger !a positiondes griJjes+orsquele four
estchaUd.

Ne pas rangerde nourriture ou d'ustens!!edana!ef0ur,

Lefour comportedeux griJlesavec,pourchacune,un dispos+tifde
calage.

E×traction :++
oeclu'elles'arrete _lla positiof/de _'_TTFI F!II i
calage. ,+,_ mrrrrrrr_i,+,

2, SotJleverlagrille_ I'avantpour lYZ \_1i
pouvoir rextraire, _7

tteimtallation :

1, Placerla grille sur Iessupportsdans le four+

2, Souleverlegerementravant, Faireglisser lagrille vers rarriere
au-del_de Ia positionde calage.

3. AbaisserJagrille et la faire glisserclansle four.

Ne pss coavrir la lolalil6 d'ane grille de pspier d'slaminiam ni
merlin d'smaminiammr Is someda fmr. CeJsne domemit pss
de born r_saJtstsdam macaisson de g_teaa× el mssome

Positions des grilles

NIVEAtl6pais.5:Pourpasserau i ,,,,,li_,l,ji_b,

gril des ailmentsnon gras et
peu

NIVEAIJ4 : Pour fahe grilIer _

1¢

du pain, pour Ia majorite
des aliments8 passerau 1

gril et pour la cuissonsur 2
grilles.

NIVEAU 3 : Pour la majorit6des produitsde boulangerieet
p_tisseriessur uneplaque_ gSteauxou clansun moule_ Cteau
roul8,pour los Cteaux _ 6tages,loscremes,los alimentscuisines
et surgeleset la majorJt6des operationsde cuissonsur 1seule

grille, saite...
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N[VEAU 2 : Pour le rOtissagedepetits morceauxdeviande, les
ptats miiotds,[e pain,[essavarins,testartes auxfruits frais et
g_iteauxde 9 x 13po et tacuissonsur deuxgriites.

N[VFAU 1 : Pour[e rOtissagedegros morceauxdeviande, ta
votaitteet les souffldsou g_teauxdes anges.

CU_SSONSUR PLUSIEURSGRILLES:

Deu× grilles : Utilisezles positions2 et 4.

_emarques :

o V6rifiezla cuissonaprSsla dur6eminimalesuggdr6e.

o Ne ]amaisplacer les ustensilesdirectementsur la sole du four.

Cuisson de g_teau× _ 6rages sur deu× grimmes
Pourde meilleursr6sultatspour [a cuissonde gQteauxsur deux
grilles,utiliser Iespositions2 et 4.

Placerles gQteauxsur lagrille, comme il est indiquQ.
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M6thodes de nettoyage

_ Avant route manipumatieneu operation de netteyage, v_rifiet que l,appareil est arr_t_
et que teus les eempesants sent freids, afie d,6vitet des demmages eu des br_lures. _ Lesnomsde marquesent des marques

' P0Ur 6viter Laformation de{achesOuun Ohangementde €ouieur nett0 er i,appareila r_s depos6esdes differents fabricants=, Y P
chaque utflisation. _*Pourcommanderdirectement,

composerle 1-877-232-6771E=-U=ou
, Apr_s tout d6montagede composants,vei!ler_ effectuerun remontagecorrect. 1-800-688-8408Canada=

surfonte

Zonede ma
eensemede
eommande et

Table de caisson

et tabieaa de
eemmande -

dmaii vitrifi6

Chapeau× de br_leur amevibles
o LaisserIe br01eurrefmidir. EnteverIechapeau de br_Jleurpour le laverdans de I'eausavonneuseavecun tampon

r6cureren plastique=Pour les souillurestenaces,nettoyeravecuntampon non abrasif,savonneux,ou avecune
6pongeet lacremede nettoyagepour table de cuissonCooktopCleaningCreme*[produit n° 20000001]**=

o Ne pas effectuer le nettoyageau lave-vaissefleou clansle four autonettoyant=
gr_lears _ gaz scell_s
o Nettoyer%quemment=Laisserle br0Ieurrefroidir=Nettoyeravecdu savonet un tampon_ r6cureren ptastique=Pour

les souillurestenaces,nettoyeravecuntampon savonneuxet nonabrasif=Ne pasagrandir ouddormer les trous=
o Veiller_ ne pasintroduire d'eau darts Iesorificesdu bffJleur=
o TravaillerprudemmentIorsdu nettoyagede ralhmeur=Si rallumeur estendommag6ou mouilI¢ les br0Ieursde la

table de cuissonne pourront pass'alIumer=

o Laverles grilIesavecde I'eausavonneusetiSde et un tampon _ recureren plastiquenonabrasifl Pour lessouillures
tenaces,nettoyeravecun tampon en plastiquenon abrasif,savonneux,ou avecune epongeet Ia cr6mede nettoyage
pour table de cuissonCooktopCleaningCreme_ (produit n° 20000001]*t S'il restedes souiliures,appliquerde
nouveauIacrSmepour table de cuisson,recouvriravecun essuie-touthumide,et laissertremperpendant30 minutes=
Frotterde nouveau,rincer et faire secher=

o Ne pas effectuer le nettoyageau lave-vaisselleou clansle four autonettoyanL

o Pourutiliser la fonction Verrouillagedes commandespour le nettoyage,voir page33=
o Essuyeravecun liege humide et sdcher=Ne pas utiliserun agent de nettoyageabrasifsusceptiblede rayerIa finition=
o Onpeut utiliserun produit de nettoyagedu verre,pulverisdd'abord sur un chiffon. NEPASprejeterlepreduit

directement sur les touches de cemmande eu sur Fafficheur.

o Placerchaquebouton 8 Ia positiond'ARRCT,et retirer chaque boutonen le tirant=
o Laver,rincer et faire sdcher=Ne pasutiliser un agent de nettoyageabrasifsusceptiblede rayer la finition=
o Fairefonctionner briSvementchaquebr(]ieur pourverifier que le bouton a_te correctementreinsta%

L'emaiIvitri% estdu verre lid au metalpar fusion. II peut se fissurerou s'ecailler en casde mauvaiseutilisation=II est
r6sistantauxacides,maispastotalement inattaquablepar lesacides=Tousles produits renvers_s,en particulieracides
ou sucrSs,doiventetre essuyesimm6diatementavecun Iinge sec=
o Une lois refroidi, laveravecde reausavonneuse,rincer et sdcher=
o Ne iamaisessuyerunesurfacetiede ou chaudeavecun liege humide=Cecipourrait la fissurer ou 1'6cailler=
o Ne iamaisutiliserde nettoyantspour four, d'agents de nettoyagecaustiquesou abrasifssur le fini ext6rieurde la

cuisini_re=

saite ,,.
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NE_OYAGE

Porte, tiroir de

et poign6es
de porte

Hubmotdu four

Int_rieur du four

GriJJes du four

[ceriainsmodules)

o Une fois Iespiecesrefmidies, les laver_ I'eausavonneusetiSde,rh_ceret s_cher,Ne jamaisessuyerune surface
tilde ou chaudeavecun Iinge hurnide,cecipouvantendommagerlasurface et entrainer une br0Iurepar Ia vapeur,

o Pour lestaches rebelles,utiliserdes agentsde nettoyageIeg@rementabrasifscommeIa p_te au bicarbonatede
soudeou BonAmi*, Ne pasutiliser de nettoyantsabrasifs,caustiquesou energiquescomme Iesnettoyantspour
four ou Iestamponsen Iaine d'acier,Cesproduitsraieraientou endommageraientde fagon permanentelasurface,

Remarque : Udiiser un linge eu un tnrchen sec pour essuyer les preduits rerwers6s, surtout s'ils sent acides
eu sucr_soLasurface peurmit se d6celerer eu se temir si la saiet6 n'6tait pas imm6diatemerlt enleF6e. Ceci
est particuli_rement important darts le cas de surfaces blartches.

o Eviterd'utiliser trop d'eau,qui risqueraitde s'infiltrer sousou derriere le verreet detacher,
o Laver_ I'eauet ausavon,Rinceravecde I'eaupropre et secher,Un produit de nettoyageduverre peut 6tre utiliseen

le vaponsantd'abord sur un linge,
o Ne pas utiliserde produits abrasifscommetampons_ r6curer, lained'acierou produit de nettoyageen poudrequi

risqueraientde rayer leverre,

o Nettoyer%quemment avecun tampon de plastiqueet un produit de nettoyagemoyennementabrasif,
o Ne pas utiliser untampon _ recurer metallique,qui formerait des rayuressur la surface,
o Lots de I'emploid'un produit commercialde nettoyagede four,appliquer Ies instructionsdu fabricant,
o Eliminerdesque possible Iesproduits acidesrenverses(produits_ basede Iaitou detomate) aveceauet savon;ces

produitspeuvent faire changer lacouleur de I'emaii lots d'un contact prolong6,
Pour faciJiter le nettoyage, oil peut enJeverla porte (Jufour. [Voir la section Entretien,page52,)

o Nettoyeravecde I'eausavonneuse,
o Eliminerlessouillurestenacesavecunepoudrede nettoyageou un tampon_ r6curer savonneux,Rinceret faire

secher,
o Si Iesgrilles sont IaisseesdansIe four pendantie cycie d'autonettoyage,eIlesse decolorentet peuventne plus tres

bien glisser,Si cecise produit, appIiquerparessuyageun peu d'huile vegetalesur lagrille et sessupportsen relief
pour faciliter le mouvement,et enleverI'excSsd'huile,

o NE PAS UTILISERDE PRODUffS DE NETTOYAGECONTENANTDU JAVELLISANT.
° NE PAS UTILISERDE NETTOYANTS_ ORANGE_ OU ABRASIES.
o TOUJOURSESSUYERDANS LESENSDE LA TEXTUREDE L'ACIERLORSDU NETTOYAGE.
o Nettoyage joumaJier/saJet_ J_g_re- EssuyeravecI'un desproduitssuivants:eausavonneuse,vinaigre blanc/eau,

produit de nettoyagepourverre et surface Formula409*ou un produit semblabtepour verre - avecun lingesouple
et une _ponge,Rinceret secher,PourpoIir et enleverIesmarquesde doigts,faire suivrepar unevaporisationde
Magic Spray*pour acier inoxydable[produit n° 20000008)*',

o Salet8 mod_r_e/Spaisse - EssuyeravecI'un des produitssuivants:BonArni*,SmartCleanser*ouSoft Scrub*-
I'aided'un linge soupleou d'une epongehumide,Rinceret secher,Lestaches rebeiIespeuvent6tre enIeveesavec
un tamponmulti-usagesScotch-Brite*humidi% Frotteruniform6mentdans lesensdu metal Rinceret secher,
Pourredonnerdu lustreet retirer les rayures,faire suivrepar unevaporisationde Magic Spray*pour acier
inoxydable,

o D@coloratio_ - A raide d'une epongehumidifieeou d'un lingesouple,essuyer_ I'aidedu nettoyantCameo*pour
acier inoxydable,Rincerimmediatementet sScher,Pourenleverles marqueset redonnerdu lustre,faire suivre par
unevaporisationde MagicSpray*pouracier inoxydable,

Lesnomsde marquesontdes marquesdeposSesdes diff_rents fabricants,
** Pourcommanderdirectement,composerle 1-877-232-6771E,-U,ou 1-800-688-8408Canada,
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Porte du four Pieds de r6g age de  'ap o b

• Ne pas grimpersur la porte ou Tourouverte,ou lui imposerune
cnarge excessive.Cecipourrait provoquerun bascuiementde la
cuLsmLerere:bris de la porte ou des Nessurespour la personne
concemee.

• Ne pas tenterd'ouvrir oufermer la porte ou d'utiliser le four
avamque la porte ait 6te convenablementreinstallee

- Nejamais placerles doigtsentre la charmereet le cadreavant
du four. Les brasoe charnieresont montCssur ressort.Une
cnarniere puurraitse refermerbru[alemen[contre lecadre du
tour et provoquerde serieusesblessures.

Depose de maporte:

1. Apres le refroidissementdu four, ouvnr la
porte = positionde cuissonau griI (porte
entrouverted'environ 10cm [4 pouce@.

2. Saisirla porte de chaquecote. Ne pas
utiliser Iapoigneede porte pour la
soulever.

3. Souleveruniformementpour degager la porte descharnieres.

1. Saisir[a porte de chaquecote.

2. Aligner lesfentes avecles brasde charnieresur [acuisiniere.

3. FairedescendreIa porte pour Ia positionnercorrectementsur les
charnieres.Poussersur Iesanglessuperieursde la porte pour
I'enfoncercompletementsur les charnieres.II faut que laporte
soit parfaitementd'aplomb.

l Remarque : Onpeut percevoirune certaine<<6tasticite_ lots de
Iafermeture de la porte du four d'une cuisiniereneuve;ceciest
normal:cet effet disparaitprogressivement.

Hub ot du four

Pour preteger mehubmotde maporte du four :
1. Ne pas utiliserde produits nettoyantsabrasifscommedes

tampons _ recureren lained'acier ou des produitsde nettoyage
en poudrequi risqueraientde foyer leverre.

2. Ne pas heurter le hublot enverre avecun ustensile,un articlede
mobilier,un iouet,etc.

3. Ne pas fermer la porte du four avantque lesgrilles ne soienten
placedons le four.

Toutedegradationdu hublot de verre - rayure,choc, tension,etc. -
peut affaiblir sa structureet augmenterle risque de bris _ une date
ulterieure.

Verifier que la bride antibascuiementagnppeconvenablement
['un des p!edsartiste de reglagede ['aplomb,p0ur que la
cuisinierenepuissebascu[eraccldente[[ement.

La cuisinieredoit 6tre d'aplombune fois installee.Si
elle neI'est pas,tourner Iespieds de reghge de Ill (_
raplomb,_ chaou,,des anglesde laouisiniere, I I[I ,_

,usqu' cequecel,e-oisoitd'aplomb

_\ ANTIRABCULEMEINT

PIED DE R_ZGLAGE

DE L 'APLOMB

La pe du four
(Le style peut vaner seton le modele}
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° Debrancherla cuisiniereavantde remplacer%mpouJel

' S'assurerque le Cabochonet I'ampoulesont froids avantde les
toucher:

Pour rempmacer m'ampoume du four :

1. ApresIe refroidissementdu four, CABOCHON
maintenir Ie cabochontout en
enlevantIa piece metallique
qui la maintient en place.
Remarque : Le cabochon
tomberasi on ne Ie maintient
pas enplace.

2. EnteverIe cabochonet
I'ampoule.

3. installerune ampoulede 40watts pourappareil menager.

4. Reinsta%rle cabochonet le fiI metailiquede retenue.

5. Retablir I'alimentationde la cuisiniere.Reglerde nouveau
I'horloge.

OU

1. Porterune maniquesecheet devissertressoigneusementle
cabochonet I'ampoule.

2. RemplacerFampoulepar une ampoulepour four,de 40watts. II
est recommanded'utiliser uneampouleavecun culot en laiton
pour eviter la fusiondu culot dons la douille.

3. Remettreenplace le cabochonet rebrancherle cuisiniere.

4. RemettreI'horlogea I'heure.



06placement d'un appareil
gaz

Les raccordsdes appareils_ gazservant_ brancher cet appareiJ
['a[imentationde gazne sont paspr@us pour 6tre d@[ac6s
continuei[ement.Unefo[s ['apparei[installS,NE PAS [e d@[acerde
fwon r@6t6epour [e nettoyerou [echanger de place.Sicet
apparei[dolt 6tre d6m6nag6et/ou enlev6pour 6tre r@ar6,suivre [a
m6thoded6crite dans [es instructionsd'insta[[ation.Pourtoute
information,prendrecontactavec[eservice_ [a ciient6ledeAmana
au 1-800-843-0304E.-U.ou 1-866-587-2002au Canada.

I[ faut que [e piedard_rede [a cuisJnieresoit engagedans [a bride
ant[basculementpourque [a cuisinierene puissebasculer
accidentel[ement.

Tiroir de remisage

Raeeordement 61ectrique
Les appareiis n6cessitant une amimentation
6iectrique comportent une fiche _ trois hroches
m[se_ la terre qu[ doit 6tre branch6edirectement
dans une[)risede 120volts _trois cavit6set
correctementmJse_ [aterre.

Toujoursd4brancherI'ap;pareilavantd'y faire de
Fentretien.

Lafiche _ trois brochesraise_ [aterre fournRune protectioncontre
[esdecharges6[ectriques.NE PAS COLIPERN[ ENLEVERLA
RROCHEDE TERREDU CORDOND'ALIMENTATION.

Si la [)risene comporteque deux cavit6s,n'est [)asmise_ [aterre ou
n'est pas appropri6e,le propri6taire de l'appareil a la responsa-
himit6de faire rempmacermaprise par une prise _ trois cavit6s
correctement raise _ materreo

Ne pas rangerdans ce tiroir des artic!esde p[astiqueou de
papJer,des produits inflarnmablesou des p[oduits a!imentaires.
Durant !efoncti0nn_mentdu four. unetemp6ratureexcessJye
pour cesarticles peut s!6tabiirdans letiroir.

Letiroir de remisagepeut 6tre en[ev6pour vouspermettrede
nettoyersousla cuisiniSre.

D6pose :

1= Vider [etiroir et [e tirer jusqu'_ [a positionde [a premierebut6e.
2. SouleverFavant.

3. Tirerjusqu'_ [a positionde lasecondebut6e.

4. Saisirle tiroir par ies cOt6set soulever/tirerpour ['extraire.

R6insta[[ation :

1. Ins6rer [esextr@aJt6sdes giJssiSresdu tiroir darts [esrails de la
cuisini_re.

2. SouleverI'avantdu t[roir et pousserdoucementjusqu'_ la
positionde Iapremiere but6e.

3. Souleverde nouveauletiroir et [e pousserpour [efermer.
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P_OBL_WE iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii_SOLUT[_NI_

Pourmapmupa desprobm mes
observes, essayer d'aberd mes
semutienspessibmes,_ dreite.

Un br_leur de surface ne s'ammume
pas.

° Verifier que Iescommandesdu four sont correctementreglees.
° Verifier si la fiche est biersinsereedartsIa prise.
° Inspectedrearmerle d[sjoncteur.Inspectedremplacerlesfusibles.
° ContrO[erla sourced'alimentationelectrique.

Verifier que I'appareilestcorrectementraccorde_ [asourced'e[ectrlcite.
Determinersi I'alimentationelectriqueest interrompue(fusiblegrilIddisjoncteur ouvert).
Verifier que I'a[[umeurestsec et qu'iI emetdes etince[[es.LebrOleurne peut s'a[lumersi
I'a[[umeurestendommage,soui[[eoumouille.Si['alIumeurnegenerepasd%t[ncel[es,ramener
Ie bouton de commande_ Ia positionOFF(Arret}.

Fmammesnon uniformes, , Orificesdu brQleurobstrues.

S_paration entre les flammes et , VeilIer _ placercorrectement['ustensilesur Ia gri[Iedu brOleur.
mebreleur,

R_suitats de cuisson au four

differents des attentes ou de neu×

produits par mefour ant_rieur,

R_sumtats incerrects morsdema
nuisson au grim,ou _mission
excessive de fum_e,

Verifier que Ia temperaturese[ectionneeest correcte. Veillera prechaufferle four si
ceciest demandedans [arecette.

° Determinersi I'eventdu four estobstrue.Voirson emplacementpage40.
° S'assurerque lacuisiniereest d'ap[omb.
° Les regiagesde temperaturevarientsouvententre un four neuf et te four qu'iI remp[ace.

Onobservesouventune derivedu reg[agede temperatured'un four a mesurequ'iI vieiI[it;
il peut devenirplus chaud ou moinschaud.Voir page38 Ies instructionsd'ajustementde
la temperaturedu four. Remarque : II n'est pas utile de modifier le reg[agede temperature
si [avariationn'affecte qu'une ou deux recettes.

° UtiliserIesborisustensi[es.Lesustensilesfoncesdonnentun brunissementdecouleurfoncee,
les ustensilesbri[[ants,un brunissementplus clair.Pourd'autres informationsau sujetde [a
cuissonau four,voir Ia brochureLa cuissonsimplifiee.

° Verifier [apositiondesgrilles et des ustensiles. Lorsde [arepartitionsur deux griI[es,ne pas
superposerIesplats. Veil[era hisser unespacede 2,5a 5cm (1 _2 po} entre [esplatset les
paroisdu four.

° ContrO[er['uti[isationde feuille d'a[uminiumdans le four. Nejamais recouvrircomp[Stement
unegrilledufour avecde [afeuil[ed'aluminium.Placerun petitmorceaudefeui[[ed'a[uminium
sur [agrille sous [eplat pourrecuperer [esmatieresrenversees.

Determiner[apositiondes grilles.Lesalimentspeuvent6tre trop pr6sdes flammes.
Utiiisation incorrectede feui[[ed'aJuminium.Nejamais garnir [agrille de [echefriteavec
de lafeuille d'aluminium.
EnleverI'excesde graissesur Ia piecede viandeavant [acuissonau griL
Utilisationd'une lechefrite souillee.
PrechaufferIe four pendant2 _ 3 minutesavantde placer le plat dans le four.
Portedu four fermeedurant [acuissonau gri[.

suite,,,
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PRGBLEME SOLUTION

Accumulation d'huinidit6 sur me , Ceciest normal durant Ia cuissond'alimentscontenantbeaucoupd'eau.
hubiotou vapeur sortant de i'_venL • UtiIisationexcessived'humiditd lots du nettoyagedu hublot.

Emission d'une forte odeur ou de
fum6e lots de la raise en mar(_he
du four°

Codes d'anomuiieo

Des bruits se font entendreo

n'yanihipniaffinhageo

SAb eiignote puis
reste ammum6.

o Ceciest normal pourune cuisini6reneuveet disparaitapr_s quetquesutilisations.
Un cycled'autonettoyage_<brCJlera>>pIusrapidementles odeurs.

o Laraiseen marched'un ventiIateuraide_ retirer fum6eet odeurs.
o Pr6sencede salet6ssur la sole.Proc6der_ un autonettoyage.

LesrootsBAKE(Cuisson]ou LOCK[VerrouilIage]peuventcIignoter rapidement_ I'afficheur
pourpr6venir d'une erreurou d'un probleme.Si le motBAKEou LOCKparait _ I'afficheur,
appuyersur Iatouche Cannel. Si Ie mot BAKEou LOCKcontinue_ cIignoter,d6brancher
I'appareiI.AttendrequeIquesminutes,puisrebrancherI'appareil.Si iemotcontinue8clignoter,
d6brancherI'appareiIet prendrecontact avecun r6parateurautoris6.

, Lefour fait plusieursbruits faibles.IIestpossibled'entendreles relaisdu four qui se mettent
en marcheet s'arr6tent.Ceciest normal.

o AlorsqueIefourse r6chauffeetse refroidit,iI estpossibled'entendredesbruitscorrespondant
ladilatationet _ lacontractiondespi_cesm6talliques.Ceciestnormalet n'endommagepas

['appareil.
o Lebruit d'un ventiiateurpeut 6tre entendu.C'estleventilateur de refroidissementet ceci

est normal Leventilateur continue_ fonctionnertant que [e four n'a pasrefroidi.

o Lefour estpeut 6tre en ModeSabbat.Voir page37.
o Lescommandespeuvent6tre verrouill_es.Voir page 32.

• Lefour esten modesabbat. Pourannuler,appuyersur Jatouche Clocket maintener-la
enfunc6ependantcinq secondes.
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Garantie de la cu[sin[_re _ gaz

Garantie complete d'une annee -
Pi@ces et main=d'muvre

Durantunep6rioded'un (1) an _compeerde lada_e
de I'acnatJnitia_au d6taH,toutepiecequise rev6Ierait
ddectueusedansdesconditionsnormalesd'usage
menagerserarepareeou remplaceegratu_temem.

Veuillez rioter : Cosgarantlescompletesne
s applJquentquesJle apparellse trouveau Canada
ou auxEtats-Unis.Lesappareilssitu6saJlleursne
son[couver_squepar fesgarantiesIJmitees,
comprisdartslecas de piecesqul se r6veJeraient
d6fectueusesla premiereannee.

Residents canadiens

Losgarant_escPdessuscouvrentlosapparells
install6sauCanada.seulements'ilsont 6t6 agr66s
par laCSA.sad si cesapparellsont 6t6 introduitsau
Canada_ J'occas_ond'un cnangementde residence
des Etats-Unisvers leCanada.

Losgarantiessp4dfiquesformuteesci-dessussent/es
SEULESque/e fabricantaccorde Cosgat_ndesvous
eonfb.tentdes"droitsjuridiquesspdcifiquese[ vous
pouvez4ga/ementjouird_{utresdroits,variablesd'un
#tatbI'autre.d'uneprovincea uneautre.

Ne seat pas couverts par cos garanties :
1, Les dommages ou derangements dus _:

a=Miseenservice,Iivraisono_Jentretieneffectu6sincorrectement=

b=Touter@aration,modification,alterationet tout r6gIagenonautoris6spar
Iefabricantou parun prestatairedeserviceapres-venteagree=

c=Mauvaisemploi,empIoiabusif,accidents,usagenon raisonnaNe,ou
catastrophenaturelle=

d=Alimentation_lectrique(tension,intensitd)incolrecte=
e=R6gIageincorrectd'une commando=

2= Lesgarantiesnepeuvent6tre honor6essi les num6rosdeseried'origineont et6
enlev6s,modi%sou nesont pasfacilementlisibles=

3= AmpouIes=
4= Appareilsachetesauxfins d'usagecommercialou industrieL
5. Lesfrais devisited'un prestataJrede serviceoude serviceapres-venteencourus

pour Iesraisonssuivantes:
a=Correctiond'erreursde mJseenservice.

b. initiationde I'utJlisateur_I'emptoide I'appareiL
c. Transportde I'appareiliusqu'8I'entreprisedeserviceapres-venteet son retour.

6. Dommagessecondairesou indirectssubispar toutepersonnesuiteaunon-respect
de cesgaranties.Certains6tatsou provincesne permettentpas I'exclusionou la
limitationdes dommagessecondairesou indirects;parconsequentleslimitationsou
exclusionsci-dessuspeuventnepass'appliquer_votrecas.

Si un service apr_s-vente est n6cessaire
II faut d'abordconsulterla sectionsur le d6pannagedu manueld'utilisationet
d'entretienou ap!)elerMaytagServicesSM/service_ la clientelede Amanaau
1-800-843-0304E.-U.ou 1-868-587-2002au Canada.

Pour obtenir los prestations de garantie
PourIocaliseruneagenceagrSeedeserviceapres-ventedansvotrer_gion,prenez
contactavec ledetaiIlantoQvousavezacheteI'appareJl;ouappelezMaytagServicesSM/
service_ laclienteledeAmana=Sivousn'obtenezpasun servicesatJsfaisantenvertu
de lagarantie,veuillezecrireou t_lephoner_ :

MaytagServicessM
A I'attentiondu CAIR_ Center
P=O=Box2370,Cleveland,TN37320-2370
(:o-[Jo1-880-843-8304 et Canada 1-868-587-2002

Remarque : Lorsdetout contactaupresdeMaytagServicesSM,Service_ la
clienteleAmanaet concernantun prob!Sme,veuillezfournir I'informationsuivante:
a. Vosnora,adresseet numerode t_lephone;
b.Num_rode mode[eet numerode s_riede ['appareil;
c. Noraet adressedu d_taillantavec[a date ['appareilachet6;
d. Descriptionclairedu problemeobservS;
e. Preuved'achatavec[adate.

Lesguidesd'utilisation,lesmanuelsde serviceet los renseJgnementssur Jespiecessontdisponiblesaupresde MaytagService_sM,service_ Jaclientele,
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mnstalador: Pot fay0 r deje esta gu[a junto Con el

CensumideR Porfavor leay conserveesta gda para referencia
futura. Conse_e e! r_cibode compraY/0e! cheque canceBd0

N(Jmerode Modelo _

NdmerodeSene

Fechade C0rnpra
Si tbne p(eguntasl I!arnea:
Amana CustomerAss stance
i:80o 84s oso4LE.U.U.
1_866:587-2002Canad_

(Lunesa Vbmes, 8;OOa.rn,a 8:00p.rn.Horade[ Este}
Intemet: bttp:!/www.amana.com

Ennuestr0continueaf_n de mejora[ !aCa!idady [endimiento de
nuestEosebc_r0dorn6stic0s,puede quesea necesariomodificar

Para infermacidn sobre servicio, ver pgg#ta 79.

Lea y siga todas las instrucciones antes de usar este

eiectrodom_stico para evitar el riesgo potencial de incendio.
choque eiectrico, iesiOn personal o da_io ai eiectrodom6stico
como resultado de su uso inapropiado. Utilice este
eiectrodomestico soiamente para ei propOsito que ha sido
destinado segtin se describe en esta guia.

Para asegurar funcionamiento correcto y seguro: El
electrodom6stico debe sell instalado debidamente y puesto a
tierra poll un tecnico caiificado. No intente ajustar, Fepara
presta servicio o reemplazar nmguna pieza de este electro-
dom6stico a menos que sea espedficamente recomendado en
esta guia. Todas ias reparaciones deben ser reaiizadas por un
tecnico caiificado. Pida ai instaiador que ie indique ia
ubicaci6n de la valvula de cierre del gas y como cerrarla en
caso de una emergencia.

Siempre desenchufe el electrodomestico antes de dectua
alguna reparacion.

Las advertencias e instrucciones importantes sobre seguridad
que aparecen en esta guia no est_in destinadas a cubrir todas
ias posibies circunstancias y situaciones que puedan ocurrir.
Se debe ejercer sentido comLin, precauci6n y cuidado cuando
instale, realice mantenimiento o haga funcionar el artefacto.

Siempre p6ngase en contacto con el fabricante si surgen
probiemas o situaciones que usted no comprenda.

Reconozca los simbo_os, advertencias,
etiquetas de seguridad

$i no se sigue estdctamente la infermaei6n
prepercienada en esta gu_a, se puede preducir Ltn
incendie e una e×piesidn, eausande da_os matedales,
lesienes persenaies e mertales.

No almacene ni use gaselina ni etres vaperes y
liqui_es i_fla_ables e_ la veein_a_ _e este
eleetre_e_stice e de c_alq_ier etreo

(_UE HACER SI PERCIBE OLOR A GAS:

o No trate _e e_eender ning_ artefaete.
, Ne toque _ing_n i_terr_pter el_etrieeo
, No _se ningen tel_fe_e en s_ e_ifieie,
• Llame i_me_iatamente a s_ prevee_er _e gas

_esde el tel_fene ee _ _ vecineo Siga las
instr_c¢ienes preperciena_as per el prevee_e_
_e gas.

o Si no p_e_e lecalizar a s_ prevee_er _e gas,
_lame al cuerpe _e beraberes°

- La instalaci6_ y reparaeienes _eben set efect_a_as
per _n t_eniee ealifiea_e, _na agencia _e
reparacienes e el prevee_er _e gas.

PODRIAN causar bsi6n peEsonalgrave o mortal, Puede ecu[[ir un escape de gas en SUsistema y provocar

PODRJANCausar lesi6n personal menos grave. acuerdo con las inst[ucciones del [abdcante.
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lnstruccienes Generales

o TODAS LAS ESTUFAS SE PUEDEN
VOLCAR Y CAUSAR LESIONES
PERSONALES

° iNSTALE EL DmSPOSffW(}
ANTWUELCO mNCLUmDOCON LA
ESTUFA

o SIGA TODAS LAS mNSTRUCCiONES
DE mNSTALACmON

ADVERTENCIA: Para reducir el desgo de vuelco deU
ebctrodom6stico a causa de use anormal o debido a

peso e×eesivo en la puerta del homo, es necesario
asegurarlo mediante un dispositivo antivueleo
debidamente instalado=

Paraverificar si eI disposidvo est,1debidamente instaBdo, mire
debajo de la estufa con una linterna para asegurarse de que
uno de los tornillos niveladores traseros estd debidamente

enganchado en la ranura del soporte, Eldispositivo antivuebo
asegura el tornillo niveBdor trasero al piso cuando estd
debidamente enganchado, Estodebe verificarse carla vez
que la estufa sea movida,

Pata Evitat un lncendie e
Da e Causado pet el Hume
Asegurese de que se hayan retirado redes los materiabs de
empaque del ebctrodomdstico antes de su use,

Mantenga el drea alrededor del ebctrodomdstico libre y
exenta de materiabs combustibles, gasolina u otros vapores y
materiabs infiamabbs,

Si el ebctrodomestico es instalado cerca de una ventana, se

debe tener cuidado para evitar que Bs cortinas pasen sobre
los quemadores,

NUNCA deje articulos sobre la cubierta de la estufa, Elaire
caliente del respiradero puede encender los articulos
infiamabbs y aumentar la presi6n en los envases cerrados
hasta hacerlos reventar,

Muchos envases de tipo aerosol son EXPLOSIVOScuando son
expuestos al crier y pueden ser altamente infiamabbs, Evite
su use o su almacenamiento cerca del ebctrodomdstico,

Muchos plasticos son vulnerables al calor. Mantenga los
plasticos alejados de las piezas de la estufa que puedan estar
tibias o calientes. No deje articulos de pl_stico sobre la
cubierta de la estufa pues se pueden derretir o ablandar si

5O

est_indemasiado cerca del respiradero o de un quemador
superior encendido.

Paraeiiminar ei riesgo de pasar sobre los quemadores
superiores calientes, no se deben guardar art[culos en los
armarios que estSn directamente sobre la estufa. Si tabs
armarios son usados para almacenamiento, debe limitarse a
colocar articulos de use poco frecuente y que pueden
guardarse en forma segura en una _rea que est_ sujeta ai
calor proveniente de la estufa. Las temperaturas pueden no
set apropiadas para algunos art[culos, tal come liquidos
vol_tiles, limpiadores o sprays en aerosol.

En Case de lncendie
Apague ei eiectrodom@tico y ia campana de ventiiaci6n para
evitar que las llamas se dispersen. Extinga las llamas luego
encienda ia campana para expuisar ei humo y ei oior.

• En maeubierta: Apague ei fuego o ia llama en una sarten
con una tapa o una bandeja de hornear.

NUNCA levante o mueva una sart6n en llamas.

• En el homo: Apague ei fuego o ia llama cerrando ia puerta
dei homo.

No use agua en los incendios de grasa. Use bicarbonate, un
producto quimico seco o un extinguidor del tipo con espuma
para apagar un incendio o ia llama.

Seguridad para los Ni es

armarios que est_n sobre la estufa o en el protector trasero

seriamente,

NUNCA deje a los niSos solos o sin supervisi6n cuando el
electrodomdstico estd en use o est6 caliente.

NUNCA permita que los nixies se sienten o se paren en
ninguna parte del electrodomdstico pues se pueden lesionar o

quemar.

Se los debe ensdiar a los nixiesque el electrodom6stico y
los utensilios que est_n en el o sobre 61pueden estar
calientes. Deje enfriar los utensilios calientes en un lugar
seguro, fuera dei aicance de los nixies pequdios. Se ies
debe ense_ar a los nixies que un electrodom6stico no es un
juguete. No se debe permitir que los nixies jueguen con los
controles u otras piezas de la estufa.
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NUNCA use la puerta de este ebctrodom6stico como pdda_o
o asiento ya que eUeUectrodom6sticose puede volcar, y causar
lesiones graves.

NUNCA use este electrodomSstico como cabfactor de area

o para elevar la temperatura de la habkadOn. Esto puede
causar envenenamiento por monoxido de carbono y el
sobrecabntamiento dd homo.

NUNCA cubra ninguna rendija, agujero o canal en la parte

inferior del homo o cubra la rejiIB compbta con materiales
tabs como el papel de aUuminio.Esto evita que el aire fluya
a trav_s deUhomo y puede causar envenenamiento por
monoxido de carbono. El papel de alum nio tambi6n puede

contener el calory producir un riesgo de incendio.

NUNOA obstruya el flujo del aire de combustion y de
vendiaciOncubriendo las entradas o salidas de aire del homo.

Esto puede restringir el acceso del aire a los quemadores y

causarenvenenamiento por monOxidode carbono.

El respiradero del homo se encuentra en la parte trasera de la
superficie de cocci6n.

Evite tocar el area del respiradero mientras el homo est6
encendido y durante varios minutos despues de haberlo
apagado. Algunas partes del respiradero y del area que Io
rodea se calientan Io suficiente como para causar
quemaduras. Despues de apagar el homo, no toque el
respiradero o el area que Io rodea hasta que haya tenido
suficiente tiempo para enfriarse.

Otras superficies que pueden estar calientes induyen la
cubierta, las superficies que estan dirigidas hacia la cubierta,
el respiradero del homo, la superficie cercanas a la abertura
del respiradero, la puerta del homo y la area que la rodea, y la
ventanilB del homo.

No toque un foco de homo cdiente con un paso hLimedo ya
que se puede romper. Si el foco se rompe, desconecte el
suministro el6ctrico al ebctrodomdstico antes de retirar el foco

para evitar un choque eldctrico.

No utilice la cubierta o el homo como areas de

dmacenamiento para alimentos o utensilios de cocina.

Seguridad Para Coeinar
Siempre coloque un utensilio en un quemador superior antes
de encenderlo, AseguJresede usar la perilla correcta que
controh cada quemador superior, AsegLiresede encender el
quemador correcto y comprobar de queen efecto el

quemador haya sido encendido, Cuando haya terminado de
cocinar, apague el quemador antes de retirar el utensilio para
evitar exposici6n a la llama del quemador,

Siempre ajuste ia llama dei quemador superior de modo que
no se extienda mas all_ del borde inferior del utensilio, Una

llama excesiva es peiigrosa, desperdicia energia y puede
da_iar la estufa, el utensilio o los armarios que est_n sobre la
estufa,

NUNCA deje sin supervisi6n la cubierta de la estufa cuando
est6 cocinando, especidmente cuando usa un ajuste de calor
alto o cuando est6 usando una freidora, Los reboses pueden
producir humo y los derrames de grasa pueden infiamarse,
Limpie los derrames grasosos tan pronto como sea posibb,
No use calor alto durante periodos de cocci6n prolongados,

NUNCA caiiente un envase cerrado en ei quemador superior

o en el homo, La acumulaci6n de presi6n puede hacer
explotar el envase causando una lesi6n personal grave o da_io
a la estufa,

Use tomaollas secos y gruesos, Los tomaollas humedos
pueden causar quemaduras a causa dei vapor, Las toaiias u
otros sustitutos no deben ser usados como tomaollas porque

eiios pueden quedar coigando a trav6s de los quemadores
superiores y encenderse o enredarse en ias piezas de ia
estufa,

Siempre deje enfriar la grasa caliente que se ha usado en la
freidora antes de intentar mover o manipularla,

No permita que se acumule grasa u otros materiales
inflamables en la estufa o cerca de ella, en la campana o en el
ventilador aspirador, Limpie la campana extractora con
frecuencia para evitar que la grasa u otros materiales

inflamables se acumulen en la campana o en el filtro,
Encienda el ventilador cuando cocine alimentos flameados

debajo ia campana,

NUNCA use vestimentas de materiales inflamables, ropa
suelta o de mangas largas cuando est6 cocinando, La
vestimenta se puede encender o enganchar en los mangos de
los utensilios,

Siempre coloque las parrillas del homo en la posici6n deseada
cuando el homo este frio, Deslice la parrilla del homo hacia
afuera para agregar o retirar alimento, usando tomaollas secos
y resistentes, Siempre evite alcanzar dentro del homo para
agregar o retirar alimentos, Si una parrilla debe set sacada
cuando est_ todavia caliente, use un tomaollas seco, Siempre
apague ei homo despu6s de haber terminado de cocinar,

Tenga cuidado cuando abra ia puerta dei homo, Deje que
escape ei aire o ei vapor caiiente antes de sacar o voiver
colocar el alimento,
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ADVERTENCIA SOBRE LOS ALIMENTOS PREPARADOS:

Siga las instrucciones del fabricante de los alimentos, Si un
envase de plastico de alimento congelado y/o su tapa se
deforma, se comba o se daSa de alguna otra manera durante
la cocci6n, descarte inmediatamente el alimento y su envase,
El alimento puede estar contaminado,

NUNCA use pape[ de a[uminio para cubrir una parri[[a de[

homo o la parte inferior del homo, El uso incorrecto puede
resultar en un riesgo de choque el6ctrico, incendio o da_io al
electrodom6stico, Use papel de aluminio solamente como se
indica en esta gufa,

Utensilios Apropiados
Use sartenes con fondos pianos y mangos que sean faciles de
tomar y que permanezcan frfos. Eviteusar sartenes u ollas
inestables, combadas que se pueden volcar fdcilmente u ollas
cuyos mangos est6n sueltos. Adem_isevite usar utensilios
especialmente pequdios o sartenes con mangos pesados pues
enos pueden ser inestables y volcarse facilmente. Los
utensilios que son pesados de mover cuando est_in Ilenos con
alimento pueden tambi6n ser un peligro.

Asegerese de que el utensilio sea Io suficientemente grande
como para contener en forma debida los alimentos y evitar
derrames. El tamaiio es particularmente importante cuando se
utilizan freidoras. AsegOresede que el utensilio tiene
capacidad para el volumen de alimentos que se va a agregar al

igual que para la formaci6n de burbujas de la grasa.

Para reducir a un mfnimo las quemaduras y que los materiales
inflamables y los derrames se enciendan debidos a contacto no
intencional con el utensilio, los mangos no deben extenderse
sobre el quemador superior adyacente. Siempre gire los
mangos de los utensilios hacia el lado o hacia la parte trasera
de la estufa, no hacia la habitaci6n donde puede ser facilmente
golpeados o alcanzados por los ni_ios peque_os.

Nunca deje que un utensilio hierva hasta quedar seco pues
esto puede da_iar el utensilio y la estufa.

Siga las instrucciones del fabricante cuando use bolsas para
cocinar en el homo.

Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio ceramico, de
ceramica o glaseados son convenientes para uso en la cubierta
de la estufa o en el homo sin quebrarse debido al cambio
repentino de temperatura, Siga las instrucciones del fabricante
cuando use utensilios de vidrio,

Este electrodom6stico ha sido probado respecto a su

rendimiento seguro usando utensilios de cocina
convencionales, No use ning,Jn dispositivo o accesorio que no
haya sido especificamente recomendado en esta gufa, No use

tapas para cubrir los quemadores superiores, rejillas para la
cubierta de la estufa ni agregue sistemas de convecci6n para
homos. El uso de dispositivos o accesorios que no son
expresamente recomendados en esta gufa, puede crear serios
peligros de seguridad, resultar en problemas de rendimiento y
reducir la vida Otil de los componentes de la estufa.

Seguridad de la Limpieza
Apague todos los controles y espere que se enfrfen las piezas
de la estufa antes de tocarlas o Iimpiarlas. No toque las
rejillas de los quemadores o las areas circundantes hasta que
elias no hayan tenido tiempo suficiente de enfriarse.

Limpie la estufa con cuidado. Tenga cuidado para evitar
quemaduras de vapor si se usa una esponja o un patio mojado
para Iimpiar los derrames en una superficie caliente. Algunos
Iimpiadores pueden producir vapores nocivos cuando se
aplican a una superficie caliente.

Aviso y Adverteneia
lmpo|'tante Sobre Seguridad
La Propuesta 65 de la Ley de 1986 del Estado de California
Sobre Seguridad y ContaminaciOn del Agua Potable (California
Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act of 1986] exige
que el Gobemador de California publique una Iista de las
sustancias que segQn el estado de California causan cdncer o
da_o al sistema reproductivo y exige que las empresas
adviertan a sus clientes sobre la exposici6n potencial a tales
sustancias.

Se advierte a los usuarios de esta estufa que la combusti6n
del gas puede resultar en exposici6n de bajo nivel a algunas
de las sustancias publicadas en la Iista, incluyendo benceno,
formaldehfdo y hollfn, debido principalmente a la combusti6n
incompleta del gas natural o de los combustibles de petr61eo
Iicuado. Los quemadores ajustados en forma debida

reducirdn la combusti6n incompleta. La exposici6n a estas
sustancias puede tambi6n ser reducida a un mfnimo
ventilando los quemadores al exterior en forma adecuada.

AVISO IMPORTANTE RESPECTO A LOS
PAJAROS DOMESTICOS:

Nunca mantenga los pajaros en [a cocina o en [as
habitaciones donde puedan Ilegar los humos de la cocina. Los
pdjaros tienen un sistema respiratorio muy sensitivo. Los
humos producidos durante el ciclo de autolimpieza del homo

pueden ser perjudiciales o mortales para los pdjaros. Los
humos que despide el aceite de cocina recalentado, la grasa,
margarina y los utensilios antiadherentes recalentados pueden
tambi6n ser perjudiciales.

Conserve estas lnstrucciones para Referencia Futura
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'High' [Alto): Seusa parahacer hervir un I[qu+doo
alcanzarIa presi6nadecuadaen una oIIaa presi6n+
Siemprereduzcael ajustea un color rossbajo
cuando los I[quidoscomiencena hervir o cuando los
aiimentoscomiencena cocinarse+

Seusauna llama detamale intermediopara
continuarcocinando+ElaIimentono se cocinar_
rodsrSpidocuando se usa unajuste de IIamarods
alto que el necesadoparamantenerun hervor
suave. Elagua hiervea la mismatemperaturasi
est_hirviendosuaveo vigorosamente+

'Mediom to Low' (Mediano a Bajo):Se
usa paracalentaralimentosa fuego lento,
mantener los alimentoscalientes. Se
puedecocinaren el ajuste 'Low' siempre
que el utensilioest6tapado+Esposible
reducir el color girando la perilIaa la
posicidn 'OFF' (Apagado).Aseg_resede
que la iiamasea estabie+

Controles Superiores

, Sila llamase apagacuandoest6cocinando apagueel
qoemador. S+se detectaun oior fuer[e a gas.aura unavenmna
y espere_inco minutesantesde velvet a encenderelquemador,

+ AsegOresedeqoetodos los controlessupenoresestenen la
posici0n 'OFF' antesdesuministrargas a la estufa.

• NUNOA toque lasuperf+c+ede laestufa hastaqoe nose haya
enfriado. Seesperadeque algunasde las piezasde la
superf+c+e,especmlmentealrededorde los elementos+se
ent+bieno cahentenmlentrasestacocmando. Usetomaollas
paraproteger susmanes.

F-neendido Sin Pilote
Elencendidosin piloto elimina la TAPAE_ELQUEMADOR
neces+daddeuna Iozpiloto
constantepermanente.Coda
unode Iosquemadores
superiorestiene un encendedorde

Losilustracionescercade la perilla identificancuai esel

quemadorque controla esaperiIIa+Perejemplo, la
iIustraciOna derechamuestrala ubicacidndel quemador
delanteroizquierdo+

Programaci6n de los Controies:

Eltamd_oy el tipo de utensilioafectarainei ajustede color+Para
informaciOnsobre los utensiliosy otrasfactoresqueafectan los
ajustesdecolor,consulteel folleto "La CocinaF_ciI"+

1. Coloqueun utensiliosobre la rejilladeI quemador.

• La llama detquemador puedelevantarseo parecerseparada
del orificio si nose coloca un utensilioen la rejilla.

2. Oprimay gire Ia perillaa la izquierdaaI ajuste 'Light' (Encendido).

, Seoird un chasquido[chispa)y e! quemadorse encender_.
[TodosIosquemadoresproducir_nchispacuando se coloque la

perilla de cualquierade losquemadoresen la posici6n 'Light'.)

3. Despu6squeeI quemadorse ha encendido,gire laperilla al
tamale de llamadeseado.

, Elencendedorcontinuar_produciendochispashastaquela
perilla seagirada m_sall_ de la posici6n '[Light'.

Funcionamiento durante una
chispa+Tengacuidado cuando

++mp+ea rededorde+quemador lnterrupei6n de la Energia
super+or, El6etriea
Si el quemadorsuperior o,+++_+_/1__/_\
no enciende,verifiquesi el "_._E _ ++_._,
encendedorestdda_ado,sucio _.___
o mojado.

BASE[_ELQUEmADOR Cuandose encienden10Squernad0ressupetieres,asegOresede

Perillas de Control de los
Elementos Superiores
SeutiIizanparaencenderIosqoemadoressuperiores+Sedispone de
una selecciOninfinita deajustesde caIordesde'Low' a 'High' (Bajoa
Alto)=Enei ajuste 'High' se puedesentirun tope o unamuesca+Los
perilIaspuedenser ajustadasexactamenteen los ajustes
correspondienteso entre cualquierade ellos+
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quetodas Jasperillasde control est6nen Japos+ci6nOFF,
Pr+meroenc+endae!fOsforoy mant@ngaJoen posici6nantesde
girar la perilla al ajuste Light :

1. Acerque un f6sforo encendidoa la cabezadelquemadorsuperior
deseado+

2+ Oprimay gire la periila decontrol lentamentea la posiciOn'Light'+

3+ Ajuste la llamaal niveldeseado+



Para evitar que macubierta se descomore o
se ma[Iche:

• Limpie [acubierta de [aestufa despu6sdecada use+

• Limpie [osderrames_cidoso azucaradostan pronto come ta
cubiertase hayaenfriado puesestos derrames

puedendescotorarta porcelana+

A diferenciade unaestufa con quemadoresde
gas est_ndar,estacubiertano se tevantani
tampocoes removible. No intettte/evalltarla
cubierta per ningdn motive.

Quemadores Se[mados
Losquemadoresselladosdesu estufaest_naseguradosa [a
cubiertay no hart side diseffadosparasetsacados+Debido a que
los quemadoresest_nseliadosen [a cubierta,[osderrameso
rebosesnose escurrir_ndebajode [acubierta de laestufa+

Sin embargo,lastapasy basesdel quemadorpuedenset limpiados
despu6sde cada use+La parte de latapa de[ quemadorpuedeset
f_ciimentesacadaparasu [[mpieza+[Veten la p_gina72 [as
instruccionessobre [a [impieza+]

Lastapasde los quemadoresdebenestarcorrectamenteco[ocadas
en la basedelquemadora fin de que 6stefuncionede manera
apropiada.

Quemador de Amto
Rendimiento 0 2.000BTU*)
Existeun quemadorde aito rendimientoensu estufa,situadoen [a
posiciOnderechadeiantera+EstoquemadorofrececocciOnross
r_piday puedeset usado paraherviragua con rapidezo para
cocinargrandescantidadesde alimento+

Quemador pata Cocinar
a Fuego Lento o_
Estequemadorse encuentraen [a pos+ci6n
izquierdatrasera+Elquemadorde cocciOna
fuego lento proporciona un ajuste "Extra _(
Low" [ext+abajo) con una llama de monet
potencia* paraderretir chocolateo
mantequilia+

'Ft r_gimennomma/deBTUva,_iarbcuandoseusagas ÷ o
/icuado, o o

Rejimmasde ruesQuemadores
Lasrejilias debenestardebidamentecoiocadasantesdecomenzara
cocinar+Cuandoinstale [asrejillas,co[oquelosextremesde [as
lengOetashaciael centre, de maneraque coincidancon [asbarras
derechas+
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La instaiaci6nincorrectade las rejiliaspuederesuitaren picaduras
de [acubierta+

No use ruesquemadores sin tenor un mensimioen marejimma.Em
at+adodepomemanadem+rej+mmaspuedep+earses+noe×+ste
_ mem+m+oq_e_b+o_b_em_mo__em_mm_m__emq.em_o_.
Tongacuidado al revoiverel alimentode unaella o sart6ncolocado
sobre la rejilla del quemador+Lasrejillastienen un acabadosuave
parafacilitar su limpieza+Laella o sart_npuedenresbaiarsi no se
sujetan perel mango+Estopuedeprovocarderramedealimentos
caiientesy constituirun riesgode sufrir unaquemadura+

Aunque las rejiliasde [osquemadoresson durabies,graduaimente
perder_nsu bri[[oy/o se descolorar_n,debidoalas a[tas
temperaturasde [a llama delgas+

+ Un quemadorajustadode maneracorrectacon odficios
[impiosse encenderddentro de unospocossegundos. Si
est_usando gasnatural [a llama set8azul con un cone
interior azuiprofundo.

Si [a llamade[ quemadores amarillao es ruidosa, [a mezcla
de aire/gaspuedeser incorrecta. POngaseen contactocon
un t_cnico de sewicio paraajustaria. (Losajustesno estdn
cubiertos per lagarant[ay

Con gas [icuadoson aceptablesalgunaspuntasamarillasen
[a llama. Estoes normaly noes necesariohacerning_in
ajuste.

+ Con algunostipos degas,usted puededr un "chasquido"
cuando el quemadorsuperior se apaga. Estees un sonido
normal de[ funcionamientode[ quemador.

+ Si la peri[[ade control segira muyr_pidamentede 'Nigh' a
'Low', la llamapuedeapagarse,particularmentesi el
quemadorest_fr[o. Si estoocurre,gire la perillaa la posici6n
'OFF' [ApagadoD,espereaigunossegundosy vue[va
encenderel quemador.

+ La llamadebeser ajustadade mode que nose extiendam_s
all_ del bordedel utensilio.
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Elpanelde control haside diseffadoparasu f_ci[ programaciOn.El indbador visualen el panelde controi muestra[a hera de[ d[a,el
tempodzadory tasfunciones de! borne.Etpanetde control mostradoarriba inciuyetascaracter[sticasespedficasdet modelo. (Etestito del
panelde controlvar[asegOnel mode(o.}
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'Broil'(Asara
laParrilla}

'Bake'[Horrlea0

A [M_is}o
'_ (Menos)

'Timer'_emporizado0

'Cook& Hold'(Cocc+6n
y MantenerCaliente)

'Delay'(Diferido}

'Clock'(Reloj)

'KeepWarm'
(MantenerCaliente}

'Cancel'[Cancela0

Seusaparaasara lapanillay dorarlos
alimentos.

Seusaparahorneary asar.

Programaocambialahera,la
temperaturadelhomo.Programaasara
h parrilh 'HI'(alto}o 'L0' [Bajo).

Programaa!temporizador.

Seusaparahomearduranteuntiempo
seleccionado,luegomantienee!alimento
calienteduranteunahera.

Programaelhomoparacomenzara
homearo limpiarsea unaheraposterior.

Seusaparaprogramarlaheradeldia.

Seusaparamantenercalienteene!
homoelalimentococinado.

CancehtodaslasfuncionesaexcepciOn
deltemporizadory e!reloj.

Use de las Tedas
o Oprima latecla deseada+

o OprimaA o V paraprogramarel tiempo o latemperatura+

o Seescuchar_unaseSalsonoracada vezgue oprima unatecla+

o Seescuchar_ndos serialessonorassi ocurre un error en la
programaciOn.

Nora: Cuatrosegundosdespu6sde haberoprimido Iatecia A o
V, se programar_autom_ticamenteel tiempoo latemperatura.
Si transcurrenm_sde30 segundosdespu6sde haberoprimido
unatecla defunciOny antesdeoprimir Iatecia A o V, Ia
funciOnser_ canceladay el indicadorvisualvolveraal despliegue
anterior.

'Cmock' (Reloj)
EI reiojpuedeset ajustadoparadesplegarIa heraya seaen formate
de 12betaso 24 betas+ElreIoj haside programaticen la f_brica
parael formate de 12horas+

Para cambiar el reioj a formate de 24 horas:

1+ Oprimay mantengaoprimidasIasteclas
'Cancel' {Cancela0y 'Delay' d(diferido}
urantetres segundos+

2+ OptimaA o 'V' parasebccionar el
formate de 12horaso 24 horas+

3. ProgrameIa heradel d[a siguiendolas
instruccionesindicadasabajo.

Programaci6n dei Reioj:

1+ Optimala tecD 'Clock'=

-- Delay

Clock

• Losdos puntosdestellanen el indicador.

2. OptimaA o V para programar[a heradel d[a.

+ Losdos puntoscontin8andestellando.
3. OptimaD tecla 'Clock' nuevamenteo espere

cuatrosegundos.Los dos puntosdejar_nde
destellar.

eonto
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Cuandose conectaenerg[ae!6ctricaa[ hornoo despuesdeuna
interrupci6nde la energfaet6ctrica,Ia [iltima horadel reloj previaa
la interrupci6ndestellar8en et indicador.

Paradesplegarla horadeI dia cuando et indicadorest6 mostrando
otra funci6n detiempo, optima latech 'Clock' (Retoj).

La horadet reloj no puedeser cambiadacuandoet hornoha sido
programatic para 'DelayCookor Clean' (Horneadoo Limpieza
Diferido)o 'Cook& Hold' (CocciOny MantenerCaliente).

Para cancemar emdespmiegue demremoj:

Si nodeseaque el indicadorvisualmuestre lahora del dia:

Oprimay mantengaoprimida lasteclas
'Cancel' {Cancela0y 'Clock' durante tres
segundos.La horadel d[a desaparecer8en el
indicador.

Cuandose cancetael desplieguede! reloj,
oprima Iatecla 'Clock' paradesplegar
brevementela horadel dia.

Para restaurar el despmiegue demremoj:

Oprimay mantengaoprimida Iasteclas 'Cancel' y 'Clock' durante
tres segundos+Lahoradel d[a reaparecer8en el indicador+

'Timer'  emporizador)
El temporizadorpuedeser pmgramadode un minuto [0:01)hasta99
horasy 59 minutos(99:59).

El temporizadorpuedeser usado independientementedecualquier
otra actividaddel homo+Adem_spuedeser programadocuando otra
funciOndel homo est6en funcionamiento+

El temporizadorno controlael horno.Solamentecontrolauna serial
SOROF£.

Para programar el temporizador:

1+ OprJma[atecJa'Timer'+

+ '0:00'desteilaen el indicadorvisual

+ Losdos puntosdestelJar4n+

Timer

2. OprimaIatecJaA o _' hastaque ei tiempo
correctoaparezcaen el indicadorvisual.

• Losdos puntoscontintian destellando.

3. Oprimanuevamentela tecla 'Timer' o esperecuatrosegundos.

+ Losdos puntoscontinOandestellandoy comienzala cuenta
regresivadel tiempo.

• EI_ltimo minutode Ia cuentaregresivadel temporizadorse
desplegar_ensegundos.

4. AI final del tiempo programatic,se escuchar_una serialsonora
larga.

Para canceiar el temporizador:

1+ Optimay mantengaoprh_idala tecla 'Timer' durantetres
segundos+

U

2. Optima latecla 'Timer' y coloque la horaa 0:00.

Bloqueo de los Conttoles
El tec[adodot horno puedenser bloqueadosparaseguridad,[impieza
o evitarel uso no autorizado.No funcionar_ncuando est6n
bioqueados.

Siel homo est_en uso, los controiesni puedenbioquearse.

La horaactualdel aliapermanecer_en e[ indicador cuando los
controlesest6nbloqueados.

Para bioquear:

Oprimay mantengaoprimidas lastecias
'Cancel' y 'Cook & Hold' durantetres
segundos+(Oprimaprimero la tecla 'Cancel'Z+ Cook&

-- Hold
Para desbioquear:

Oprimay mantengaopdmidaslasteclas 'Cancel' y 'Cook & Hold'
durantetres segundos+(Optimaprimero la tecla 'Cancel')+

C6digos de Errores
'BAKE'(HorneaOo 'LOCK'(Btoquear)puedendestetIarr_pidamente
paraadvertirieque hayun error o un problema.Si 'BAKE'o 'LOCK'
desteilanen el indicador visual,oprimaIa tecla 'Cancel'. Si 'BAKE'o
'LOCK'continOandeste!lando,desconecteIa cornenteeI6ctrica
hacia el artefacto.Espereunos pocosminutosy vueNaa conectar la
corrienteel6ctrica.Si las palabrasa0n contin0andesteilando,
desconecteIa corrienteel6ctdcahacia el artefactoy Ilamea un
t6cnico deservicioautorizado.
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'Bake' (Horneado)
Para programar 'Bake':

1. Oprima[atecia 'Bake'.

• 'BAKE'destelhr_ y '000' desteilar_en el
indicadorvisua[.

2. Se[eccione[atemperaturade[ homo. La
temperaturade[ horno puedeser programadade
75° a 285° C (170° a 550° F}.Oprimau oprima y
mantengaoprimida latecia A o _.

Bake

v

• Cuandocuaiquierade estasdos techs se oprime
por primeravez,'175°, ('350°') se ituminar&

+ Optima [a tecta A para aumentar [a temperatura.

• Optima[atec[a V paradisminuir [a temperatura.

3. Oprimalatecla 'Bake' nuevamenteo esperecuatrosegundos.

• 'BAKE'dejar_de destellary se iluminar8en el indicadorvisual.

• '100°' o la temperaturaactualde[ hornose despiegar&La
temperaturase elevar_en incrementosde 5° hastaquese
aicance[a temperaturaprogramada.

4. Espereaque el homo se precaiientedurante 8-15minutos.

• Cuandoel horno[[egaa [atemperaturaprogramadase
escuchardunaseffal sonora[arga.

• Paraverificar[a temperaturaprogramadadurante el
precalentamientodel horno,optima latecia 'Bake'.

5. Co[oqueel a[imentoen el homo.

6. Verifique el progresode [a cocciOncuando hayatranscurridoel
tiempo minimorecomendado.ContinOela cocciOnsi es necesario.

7. AI t#rmino de [a cocciOn,optimala tecla

'Cancel' (Cancela0.8. Retireel aIimentodel horno.

Notas sobre Horneado

+ Para cambiar la temperatura de/homo duratlte el
homeado, oprima la tecla 'Bake', luegooprima latecla ,& o V
hastaque lieguea latemperaturadesead&

+ Para camMar la temperattlra de! homo durante 'Preheat;
oprimados veces la tecIa 'Bake', [uego oprima[a tecla A o
V hastaquese desplieguelatemperaturadeseada.

o Si olvidaapagarel homo, seapagar_autom_ticamentedespu6s
detranscurrir 12horas.Si deseadesactivarestacaracteffstica,
yea la p%ina 65.

o Parasugerenciasadicionaiessobre horneadoy asado,consuite
el foiieto "La CocinaF_cil".

Diferencias de[ homeado entre su homo

antiguo y su homo nuevo
Esnormal observaraIgunasdiferenciasen el tiempode horneadode
su homo antiguoy su homo nuevo.Vea "Ajustede laTemperatura
de[ Horno" en [a p%ina 66.

'Cook & HoJd' (Coccion y
Mantener Caliente)
'Cook& HoW le permitehorneardurante unacantidad determinada
detiempo, seguidode un ciclo 'KeepWarm' de una hora.

Para programar 'Cook & Hold':

1.Oprima[a tecla 'Cook & Hold'. Cook&
o 'BAKE'y 'HOLD'destetlan. Hold

o '000' se iIuminaen el indicador visual

2. Seieccione[a temperaturadel homo+Latemperatura
del hornopuedeser programadade 75° a 285° C

(170° a 550° F[}.Optimau optima y mantenga
oprimida latecla A o V.

o Opdma lateda A paraaumentar la
temperatura.

o Optima latecia V paradisminuir la temperatura.

3. Oprimala tecla 'Cook & Hold' nuevamenteo esperecuatro
segundos.

o 'HOLD'destella.

o '00:00'deste[[aenel indicadorvisual

4. Programe[a cantidadde t[empodurante [a cua[usteddesea
hornearoprimiendo[a tecla A o V. El tiempode horneado
puedeprogramarsedesde 10minutos (00:10)hasta 11horas,
59 minutos [11:59[}.

o 'BAKE'y 'HOLD'se iiuminan en el indicadorvisual.

o EItiempode horneadose ihminar8 en el indicadorvisual

o Comenzar_la cuentaregresivade[tiempo de horneado.

Cuando haya expirado el tiempo de cocci6n:

o Seescuchar_ncuatroseriaIessonoras.

o 'BAKE'se apagar&

o 'HOLD'y 'WARM'(Tibio}se iJuminaran.

o EneJindicadorse desplegar4'75°, ['WO°').
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Despu6s de una hora en 'HOLD WARM'
(_,_antener Camiente):

• 'End'se desplegar&

• La heradel d[avolver_a desplegarseen el indicadorvisual.

Para cancemar 'Cook & HoW en cuamquier memento:

OprimaIa tecla 'Cancel' (Cancehr).Retireel alimento _ _
del homo.

'Demay Cook & HeN' (Cocciony
Mantener Caliente Diferido)

No usehorneadodiferido paraalimentosde co[ta duraci6n tales

Cuando el tiempo diferido ha e×pirado:

• 'DELAY'se apagar&

• Sedespliegael tiempoy latemperaturade horneado.

• Sedespliega'BAKE'y 'HOLD'.

Para programar un tiempo diferido cuando ya se ha
programado 'Cook & Hold':

1. Opripaalatecla 'Belay'.
Delay

• 'DELAY'destella=

• '00:00'sedespliegaen el indicadorvisual

2. Optima [atec[a A o V paraprogramare[
tiempo diferido=

• Despu6sde cuatrosegundos, 'DELAY'
permanecer4ihminado para recordarJeque se
haprogramatic un cicJode horneadodiferido=

comaproductos J4cteoscerdo came de aveo marlscos. Cua_do ha e×pirado emtiempo diferido y el homo
comienza a funcionar:

Cuandousa 'Delay',el bornecomienzaa cocinarm_istarde enel dFa.
Programela cantidadde tiempoque usteddeseadiferir antesde
quese enciendael borney cuantotiempo deseacocinaret alimento.
Elhorno comienzaa calentaren la heraseleccionaday cocina
duranteel tiempo especificado.

El tiempo diferido puedeprogramarsede 10minutes (00:10}hasta
11horas,59minutes (11:59).

Para programar un ciclo de 'Cook & Hold' diferido:

1. Oprimah tecla 'Belay' (Diferido).

• 'DELAY'destelh.

• '00:00'destellaen el indicadorvisual.

2. Oprimalatecla A o V paraprogral#arel

dempo dfferido.

Cuando'DELAY'est_todaviadestellando:

3= OprimaIatecla 'Cook & NON'=

• '000'se ihmina en el indicadorvisual. Cook&

• 'BAKE'(Hornear)y 'HOLD' (Mantener)destellan= Held

• Sedesplegar_el tiempoy la temperaturade horneado=

• 'DELAY'se apagar&

• 'BAKE'y 'HOLD' permanecer_nihminados=

Para cancelar:Oprimala tecla 'Cancel'=

• Todaslasfuncionesde homeadocontroladaso no parel
temporizadorser_n canceladas=

• Laheradel d[a volver8a desplegarseen el indicadorvisual=

_OtaS:

• No use horneadodiferido para los art(culosque necesitan
precalentamientodeI borne,tal come pasteles,galletasy panes=

• No use horneadodiferido diferido si el homo ya est_caliente=

4. Oprima A para programar b temperatura de homeado=

• '00:00'y 'HOLD'destellan=

• 'BAKE'permaneceihminado.

5. Oprima ,& para programar el dempo de homeado.

• Enel indicadorvisualse iluminan 'DELAY','BAKE',y
'HOLD'.
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'Keep Warm' (Mantener Caliente)
Paremantenercalientesen forma seguraalimentoscalientesopara
calentarpanesy phtos+

Para programar +Keep Warm':

1. Oprima[atecla 'Keep Warm'.

• 'WARM' (Tibio])destelh. Keep

+ '000'se despliegaenel indicadorvisual. WePm

2. Seleccione Ia temperatura de 'Keep Warm'. La

temperatura para 'Keep Warm' puede set
programada de 63° a 90° C 045 ° a 190° F).

Oprima u oprima y mantenga oprimida Jatecla ...................

A o V.

+ Cuando cualquiera de estas dos teehs se
oprime per pdmera vez, '75°, ('170°') se iJumJnarZ

+ Optima la tecla A para aumentar la temperature.

+ Optimalatecla V paradisminuir la temperature

'WARM'y Iatemperaturase desplegar_nen et indicador cuando
el ciclo 'Keep Warm' est6active+

Pare canceler 'Keep Warm':

1+ Oprimalatecla 'Cancel' [Cancela0+

2+ Retireel alimentodel homo+

Notas sobre 'Keep Warm'
o ParecalidadOptimade los alimentos,losalimentoscocinados

en e! homo debenser mantenidoscalientesper no rossde 1a
2 bores+

+Para evitarque losaNmentosse sequen,c8bralos levemente
con papelde aluminioo unatape.

+ Pare cementerpaneciiies:

- cubra Ievementelos panecilloscon papelde aluminio y
colOque[oseneI homo+

- optima 'Keep Warm' y la tecla A paraprogramar
75° C 1170° F].

- calientedurante 12a 15minutes.

o Pare calentar plates:

- coloque 2 pihs decuatro platoscada unaen el homo.

- oprima 'Keep Warm' y la tecla A paraprogramar
75° C C170° F].

- caliente los platosdurante cinco minutes,apagueel homo y
deje los platosen el bornedurante 15minutesm_s.

- use solamenteplates resistentesal horno,verifique con el
fabricante.

- nocoloque los phtos calientessobreuna superficiefria
pues ei cambior_pidode temperaturapuedecausarfisuras
superficiales.
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'BroiJing' (Asar a la Pardlla)

provenientede !osalimentos grasosse puedeencender.Si
oeurre un ineendio eierre!a puerta de! homo y APAQUE[.Q,Si el
fuego no se apaga,NO viola agua sobre ei fuego. Use

bica_banatQd_ sodio, un qUir!!co seco o un ext!ntor de !ncend+os
para apagarJastlamas+

Para programar 'Broil':

1. paracomenzar,oprima la tecla 'Broil'+

+ 'BROHL'destetia.
Broil

• 'SEt'se desptiegaen eI indicador.

2. Optima tatecta A paraprogramarasar a Ia parrilla 'HI' (AIto_u
optima latecla V paraprograrnarasarla parrilla 'LO' (BajoD.

+ EneI indicadorvisualse desplegar_'HI' o 'LO'.

+ Seleccione'H+broil' 285° C [550° FDparaasadoa la parriila
normal Seieccione'l.O broil' 230° C (450° F) paraasara la
parrillacon temperaturabajaalimentosquedebenser
cocinadospor m_stiempo, tal como la camede ave.

3. Despu6sde cuatrosegundos,el homo comenzar_afuncionar.

• 'BROIL'continuar8 iluminado.

4.

5.

6.

7.

Paraun dorado6ptimo, precalienteel homo durante 2 a 3
minutosantesde colocarel alimento.

Coloqueel alimentoen e! horno. CierreIa puerta deI homo.

D6 vuekaa la cameuna vezaproximadamentea mitadde la
coccidn.

Cuandoel alimentoeste cocinado+optima Ia tecla
'Cancel' (Cancela0.Retireel alimentoy la asadera
del homo.

La horadel d[avolver_a desplegarseen el
indicadorvisual.

Notas Sebre Asado a UaParriHa

, Paramejoresresultadoscuandoase a la parrilla,use una
asaderadise_adaparaasara Ia parrilla.

, 'Hi' se usa para la mayor[ade los asadosa Ia parrilIa. Use 'LO
broil' cuandoase a la parrillaalimentosque necesitancoccidn
prolongada. Latemperaturainferior permiteque el alimentose
cocinehastaquedarbien asadosin dorarsedemasiado.

+ Para cambiar la temperatura del florno durante la asar a
lapardila, opnma Iatec+a'Broil', luegooptima latecla ,A o V
paracambiarel ajustede asadoentre 'LO' y 'HI'.

, Lost+emposde asadoa la parrillapuedenser ross largos
cuandose seleccionalatemperatura n+asbaja deasar a la
parrilla.

, La mayor[adesalimentosdebeser dadovuelta cuandoest_a
mitaddel tiempo de asar.

, Parasugerenciasy temperaturasadicionalessobreasara la
parrilla,consulte el folleto"La CocinaFdcil".

TabJa de Asar a Ja Parr+Ha
Precalienteel homo durante 2-3 minutos.

Came de Boa Biftec,2,5 cm (1") 4 A medioasar 15- 20minutos
4 Bienasado 18- 24minutos

Hamburguesas,1,9cm [3/4"Dde grosor 4 Bienasado 15- 18minutos

Came de Cerdo Tocino 4 Bienasado 6 - 10minutos
Chuletas,2,5cm (I"D 4 Bienasado 22 - 26minutos
JamOn- Rebanadasprecocidas, 4 Tibio 8 - 12minutos

1,3cm (1/2"_de grosor

Came de Ave Presasde polio 3 o 4 Bienasado 'LO Broir
30 - 45minutos

IVlariscos 10- 15minutos4

4

Desmenuzado

Desmenuzado

Bistecsde pescado,con mantequilla,
2,5cm [1") degmsor

Filetesde pescado,1+3cm 0/2") degrosor

LaposiciOnde la parrillasuperior es #5.
Nots: Estatabla ess61ounagu[a. Lostiempospuedenvariar con el tipo dealimentoque se est4cocinando.
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Cierte Auto  tico/Modo

Elhomo se apagar_autom_ticamentedespuQsde 12 horassi usted Io
deja accidentalmenteencendido. Estacaracteristicadeseguridad
puedeset desactivada.

Para eancemar emeierre autem_tiee de 12 horas y
dejar que el home funcione centinuamente durante
72 horas:

]=

2=
Programeel homo para hornear(ver p%ina 62}.................................
Oprimay mantengaoprimidaIa tecla 'Clock' Cleck
(Reloj}durante cincosegundos.

• 'SAb'se desplegar_y desteilarddurante cincosegundos.

• 'SAb'se despiegar_continuamentehastaque se desactiveo
hastaquetranscurrael I[mitede 72 horas.

• 'BAKE'(Hornea0tambi6nse desplegar_si seest_ usandoun
cicio de horneadocuando eI homo est_en modo sab_tico.

• La funcv_On'BAKE'es/a E/nicaquesepuedeudizar con e/modo
sabfitico,Lasdem_srune/ones(temporizado_mantenerea,,'iente,
etc.) se b/oquearbnduranted modo sabOt/co,

Para canceiar 'Bake' cuande el Medo Sab_tice
est_ activo:

Oprimalatecla 'Cancel' (Cancelar[}=

• 'BAKE'se apagar_enei indicadorvisual

o No se oir8 ningunaserialsonora.

Para canceiar el Mode Sab_tice:

1= Optimala tecla 'Clock' durante cincosegundos=

O

2. Despu6sde 72 horas,el Modo Sab_iticoterminar_.

• 'SAb' destellar_durante5 segundos.

• La horadel dia reaparecer_en el indicador visual

Notas Sobre IVlodo Sab tico
o ElModo SabSticopuedeser activadoen cualquier momento,

est6o no ei homo encendido=

o ElModo Sab_ticono puedeset activadosi Iasteclas est_n
bloqueadaso cuando lapuerta est_bioqueada=

o Si el homo est_holneando cuandoel Modo Sab_ticoes
programatic, 'BAKE'se apagar_al final del ciclo de horneado=
No se emitir_nserialessonoras=

o Si se deseala [uzdeI homo duranteel Modo Sabdtico,6sta
debeset encendidaantesde que comienceel Modo Sab_tico.

o Cuandocomienzael Modo Sab_tico,no se emitir_ la serial
sonorade precalentamiento.

o Lamayoriade las advertenciasy rnensajesy todas lasseriales
sonorasest_ndesactivadascuando el Modo Sab_ticoest_
activo.

o Elciclo de autolimpiezay bloqueoautom_ticode la puerta no
funcionar_durante el Modo Sab_tico.

o Si oprime latecla 'Cancel' secancelardun ciclo 'Bake',sin
embargoeI control permanecer8en Modo SabStico.

o Si falla Ia cordenteeI6ctrica,cuandovuelvaIa energ[aei horno
se activar_en Modo Sab_ticocon 72horas restantesy ning_n
ciclo activo.
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Ajuste de temperatura

La exactitudde IastemperaturasdeI homo es cuidadosamente
probadaen laf_brica. Es normalnotar algunadiferenciaentre Ia
temperaturade horneado, entre un horno nuevoy un homo antiguo.
Con e! correrdei tiempo, la temperaturadel horno puedecambiar.

Usted puedeajustar la temperaturadeI homo,si consideraquesu
homo noest_ horneandoo dorandoenforma correcta. Paradecidir
cuantodebecambiar Ia temperatura+programeIatemperaturadel
homo a 15° C [25° FDm_salta o m_sbajaque Iatemperatura
indicadaen sus recetas,luego hornee. Los resultadosde Ia
"prueba" puedendarleuna ideade cuantoajustar la temperatura.

Ajuste de matemperatura dem homo: ...............

1. OprimaIatecia 'Bake'(Hornea0. Bak e

2. Programe280° (550°) oprimiendolatecla ,A.

3, Optimay mantengaoprimida Ia tecla 'Bake'
durantevariossegundoso hastaque0°
aparezcaen el indicadorvisual.

Si Iatemperaturadel homo ha sido previamenteajustada,el
cambioapareceraenel indicadorvisual. Porejempto,si la
temperaturadel hornofue reducidaen 8° C 05° F) el indicador
mostrard'- 8°' ('-15°0.

4. OprimaIatecla ,A o V paraajustar la temperatura.

Cadavezque se oprimeuna tecla, la temperaturacambiaen
3° C (5° FD.LatemperaturadeI homo puedeset aumentadao
disminuidaen 3° a 20° C (5° a 35° F).

5. Lahora del d[a reaparecer_autom_ticamenteen el indicador
visual

No necesitareajustar la temperaturadel hornosi hayuna falla o
interrupcidndeenerg[aeI6ctrica. Lastemperaturasde asara la
parriilay limpiezano puedenset ajustadas.

Cambio de la temperatura
de °F/°C
1. Elajustede f_brica de la medidadetemperaturaes Fahrenheit.

2. Paracambiaretajuste,oprima y mantengaoprimidaslas teclas
'Cancel' (Anula0y 'Bake' ai mismotiempo durantetres
segundos.

3. Escuchar_unaseSalsonoray el ajusteactual [°F o °C)se
desplegar_en lapantalla. (Sino se realizaningOncambio, la
estufa regresar_al ajusteactualdespuesde 30segundos:).

4. Paracambiare!ajuste,oprima la tech A o V. Oprimala
nuevarnentepara regresaral ajusteanterior.Esperecinco
segundosy el ajustese guardar_.
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Encendido sin Pimoto
Suestufa est_equipadacon un sistemade encendidosin piloto.
Con estetipo de encendido,el gas seapagaautom_ticamentey el
herl_e#e epeParbdurante una interrupd6n de la cerriente
el#etfica.

Un f6sforo encendido no ennender_ el qaemador del homo°
No sn debe intentar encender el homo durante aria
interrupci6nde manorriente em_ctrina.

Venti[ador de[ homo
EIventiIadorde enfdamientose encender_autom_ticamentedurante
las operacionesde [impieza,asadoa la parriiiay aigunasfunciones
de horneado=Seusa para mantenerfffas laspiezas internasdel
panelde contro[=Elventiiadorse apagar_iautom_ticamentecuando
las piezasse hayanenfriado=Elventiiadorpuedecontinuar operando
aOndespu6sque se hayaapagadoel homo. Estoes normal

Respiradero de[ Homo
Cuandoel hornoest_en uso,el _reacercade[ respiraderopuede
calentarseIosuficientecomo paracausarquemaduras=Nunca
bloqueela aberturadel respiradero=

El respiradero demhomo est_ ubinado en maparte trasera de
masupedinie de nonci6n,

No co[oquepl_sticos
cercade [a abertura
del respiradempues
el calor que sale
puededeformaro
derretir el pl_stico.

RESPIRADERO

DEL HORNO

'Oven Light' (Luz del Homo)Oprimael interruptorde [a luz del hornoen el panetde
control paraencendery apagar [a luz del homo. Laluz
deI hornosOlose puedeencenderusandoe[
interruptor= Oven

Light

Pane[ inferior de[ Homo
Prote}ael panel inferior de[ homo contraderrames,especiaImente
azucaradoso addicos, puespuedendescolorarla porceIana
esmaitada.Useel utensiIiode tamat_ocorrectoa fin de evitar
derrames=No comoqueutensimiosni papemde amuminio
direntamente en maparte inferiordemhomo°

Parriffas de[ Homo

,No USee! homo paraguarda[ a!imentosn! utensil!os,

Elhomo tiene dos parri[[as Todas[asparri[[astienen un bordecon
tope de enganche.

Para retirar [a parrimma:

1= Tire de la parriiiaderecho hacia
afuera hastaquese detengaen [a
posickSnde[ tope de enganche.

2. Levanteel frente de [a parrii[ay tire
de [a parrilia haciaafuera.

Para reinstamar [a parriHa:

1. Co[oque[aparrilla en los soportesde [aparril[a ene[ horno.

2. Incline[evementehacia arribae[ extremodelantero;desIice[a
parriIIahacia atr_shastaque pasesobre los topesde enganche.

3. Baiee[ frente de [a parri[Iay des[[ceIahacia adentrode[ horno.

No nubra una parrimmanompmetacon papni de amuminioni
comoquepapel de aluminio en el panel inferiordemhomo° Se
afentar_n mosresumtadosdemhomeado y se puede da_ar em
paneminferior demhomo°

Posiciones de [a ParriHa
PARRJLLA5: Useparaasar

aiimentosdeIgadosy sin
grasa=

PARRJLLA4: Useparatostar
pan,para [a mayoffade los
asadosy para hornearcon
dos parrilIas.

PARRILLA3: Usepara la
mayor[ade los aIimentoshorneadosen bandejasparagaIletaso
parapaneciIIos,tortas de capas,fianes,alimentosde conveniencia
congeiadosy para la mayoffade lasoperacionesde horneadocon
una parri[ia.

PARRILLA2: Useparapastelesde fruta fresca,tortas de 9 x 13
pulg. (23x 33cm}, asarcortes pequeriosde camey caceroias,
parahornearpanes,pasteIitosy parahornearcon dos parriiias.

PARRILLA1: Usepara asarcortes grandesdecarne de resy de
ave,pastelesconge[ados,postres,sufIes,y tortas de _ngeL

eonto
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COCCt6N CONVARIA$ PARRJLLAS:

Dos parrillas:Uselasposiciones2y 4.

Notas :

+ Reviseel nivel de cocciOnde Iosalimentosuna vezque el
tiempode horneadosugeridohayatranscurrido.

+ Nunca coloqueutensiliosdirectamenteen el fondo del homo.

Horneado de Paste_es de Capas
en Dos ParrHRas
Paraobtener mejoresresultadoscuando horneapastelesen dos
parrillas,use la pos+ciOn2y 4.

Coloquelos pastelesen las parrillascomo se muestra.
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Procedi ientos de Li pieza

Ase  rose,eq.eel,ore0est6.pa .,oyq°ot0,as p e.aSeSt n
frgasantes de t0cario e [impiar[o. De este mode se evitar_ da_e y
posiblesquemaduras. * Loshombresde los productosson marcasregistradas

Paraevitar rnanchaso dec0!oraciSn[impiee[ homo desPU6Sdecada usa. de susrespectivosfabricantes=
•* Parahacerpedidos, IIameal 1-877-232-6771EEUU=o

, Sise retiraaiguna pieza,aseg0resede que seareinsta[adaenforma correcta, al 1-800-688-8408Canada=

P[EZA PROCED[M[ENTO DE LIMP[EZA

Tapas de Tapas de Qnemadores Removibies
Quemadores y o Dejeenfdarelquemador=RetirelatapayISvelaenaguajabonosaconunaesponjaderestregardeplSstico=Parasuciedad
Quemadores de dificil, timpieconunaespon]anoabrasivareIlenaconjabOno concremapara limpiezadecubiertas'CooktopCleaning
Gas Seiiados Creme'*(Pieza#20000001)**y unaespon]a=

o No las laveenel lavavajillasni en un homo autoIimpiante=
Quemadores de Gas SemMos
o L[mpieIoscon frecuencia=Deieenfriar e[ quemador=Limpie conjabOny una esponjade restregardepI_stico=Para

suciedaddificil, [impiecon una esponjano abrasivare!lenacon jabOn=No agrandeni modifiquelos agujeros=
o Tengacuidado de que no entreagua en [asorificios de [asq_Jemadores=
o Tengacuidado cuando limpie el encendedor=Si elencendedorest_hOmedooda5ado,e[ quemadorsuperior no

encender&

Rejiiias de los o L_velascon aguatibiajabonosay unaesponjadepl_stico noabrasiva=ParamanchasrebeHes,[impieconunaesponja
Quemadores _ depi_stJcorel[enaconiabOn,noabrasivao con 'CooktopCleaningCreme'_[CremaparaLimpiezadeCubiertas_(Pieza
perceiana sabre 20000001)**y una esponja.Si [asuciedadpersiste,vueivaa apiicar'CooktopCleaningCreme',cubracon unatoa[[ade

pape!hlimeda y deieremojardurante 30 minutes.Restrieguenuevamente,enjuaguey seque.
o No las laveenel lavavajillasni en un borneautolimpiante.

Area dei Reiej y o Parabioquearde los controiespara [a [impieza,vet 'Btoqueode los Controies'en p%ina 61.
de ias Tecias o Limpiecon un paffo h_medoy seque. No use agentesde [impiezaabrasivespunspuedenrayare[ acabado.
tie Control o Sepuedeusar [impiav[ddossi se rocianen el pa_o primero=NO rec[e directamenteen elpaneL

Perillasde o Retire las perillascuandoest_nen la posiciOn'OFF'tir_ndo[ashaciaadelante=
Control o Lave,enjuaguey seque. No useagentesde [impiezaabrasivespunspueden rayarel acabado.

o Enciendacada quemadorparaasegurarsede que [asperiIIashartside correctamentereinstaIadas.

Cubierta y Panel Laporcelanaesmaitadaesviddo fundido en metaly puedeagrietarseo picarsesi nose usacorrectamente.Esresistente
tie Control - a los _cidos,no a pruebade4cities.Todoslos derrames,especiaJmente[asderramesazucaradosoacidicos debenset
Esmalte de [impiadosinmediatamentecon un paffo seco.
Poreeiana o Cuandose enfr[e,lavecon aguajabonosa,enjuaguey seque=

o Nunca[impie unasuperficietibia o caiientecon un pa_ohOmedo=Estopuedecausaragrietamientoo picaduras=
o Nuncause [impiadoresde borne,agentesde [impiezaabrasiveso cdusticosene[ acabadoexteriorde [a estufa=
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PIEZA PROCEDIMIENTO DE LmMPIEZA

Puerta, Gaveta de
Almacenamiento

y Manijas de las
Puertas - Esmaite
Pintado

° Cuandoest6fda, Iavecon ag[mtibia jabonosa,enjuaguey seque.Nunca Iimpieunasuper[icietibia o caliente
con un paso h0medopues estopuededa_ar la superficiey causaruna quemaduraa causadeI vapor.

• Paramanchasrebeides,use agentesde IimpiezaIevementeabrasivostal comopastade bicarbonatoo 'BonAmi'*.
No useIimpiadoresabrasivos,c_usticoso _sperostal comoesponjasde lanadeacera olimpiadoresde hornos.Estos
productospuedenrayaro da_ar permanentementeIa superficie.

Neta: Use lma toafla e un pahe sece para limpiar los derrames, espedalmente tos dermmes addices o
azucaradosoLa superfide se puede desco!orar o perder el bri#o si el derrame #o se #mpia i#mediatame#te.
Estoes especialme#te importante en las superficies btancas.

° Eviteusar cantidadesexcesivasde aguapues puedeescurrirsedebajoo detr_sdeI vidrio causandomanchas.
• Lavecon aguayjabOn. Enjuaguecon agualimpiay seque. El limpiador deviddo puede usarsesi se roda en un

pai_oprimera.
• No use materialesabrasivostalescomoesponjasde restregar,limpiadoresenpolvo o esponjasde lanade acero

pues puedenrayarelvidrio.

_nterior del Homo • Sigalas instruccionesen las p_ginas70-71paraprogramarun ciclo de autolimpieza.

Acero lno×idabie
(modelosseiectos)

° Limpiarcon aguacon jab0n.
° Sacarlas manchasdificiles con polvo de Iimpiezao una esponjaIlenacon jabSn. Enjuaguey seque.
• Lasparrillassedescolorar_npermanentementey puedennodesIizarseconsuavidadsisondejadaseneIhornodurante

unciclo deautolimpieza.Siestosucede,IimpieIaparrillay Iossoportesenrelievecon unapeque_acantidaddeaceite
vegetalpara restaurarla facilidadde movimiento,hego limpie elexcesode aceite.

•NO USEMNGUN PRODUCTODE LIMPIEZA QUECONTENGABLANQUEADORA BASEDE CLORO.
• NO USELtMPtADORES "ORANGE" Nt LiMPIADORESABRASIVOS.
, SIEMPREUMPIE LAS SUPERFICIESDE ACEROA FAVORDEL GRANOo
• Limpieza Diaria/Saciedad Leve - Limpie con uno de los siguientes- aguaconjabOn,una soluciOnde vinagre

blancocon agua,limpiador parasuperficiesy vidrio 'Formula409'*o un limpiaviddossimilar - usandounaesponia
o un paso suave. Enjuaguey seque. ParapuIir y evitar marcasde los dedos,use el praducto 'StahllessSteel
Magic Spray'*(PiezaNo.20000008)**.

• Saciedad Moderada/lntensa - Limpiecon unode Iossiguientes- 'Bon Ami'*, 'SmartCleanser'*o 'Soft Scrub'_ -
usandounaesponja h0medao un pat_osuave. Eniuaguey seque. Lasmanchasdificiles puedenser quitadascon
una esponjamulti-usa 'Scotch-Bdte'_ h0meda;frote a favordei grano. Eniuaguey seque. Pararestaurarel
lustrey sacar lasvetas,aptique'StainlessSteelMagic Spray'*.

• BescoloraciSn - Useuna esponjamojadao un pa_osuave,limpie con limpiador de acero'CameoStainlessSteel
Cleaner'*.Enjuagueinmediatamentey seque.Paraeliminar lasestr[asy restaurarel lustre,use despu6srociador
paraacero inoxidable'StainlessSteelMagic Spray'*.

*Loshombresde Iosproductosson marcasregistradasde sus respectivosfabricantes.
** Parahacer pedidos,Ilameal 1-877-232-6771EE.UU.o al 1-800-688-8408Canad&
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Puerta de[ Homo

' No ¢0[oquepeso excesivon[ se pareen [a pue_ade[ homo.

Tornillos Niveladores

No [ntenteabrir 0 cerrar [apuerta ni hacerfuncbnar el horno

" Nunca co!oquelos@dos entre la bisagrayel marcode!antero
de! horne_ L0sbrazesde articu!aci6nson rnontadosa resorte.

Si segoIpeaaccidenta!rnente!abjsagrase cerrar4
bruscarnentecentrae! marcode[ hem0yPuede les!onarSUs

@dos.

Para sacar:

1.Cuandoest6fffa,abra [a puerta det bornehasta[a posiciOntope
de asara laparrJlIa[abiertaaproximadamente10cm [cuatro
pulgadas]].

2. Suietela puelia de cada lade. No use la
manijade la puertapara levantaria.

3. Levanteuniformementehastaque [a puerta
se salgade los brazesde articulaci6n.

Para volver a colocar:

1.Suietela puerta de cada lade.

2. Aiinee las ranurasde la puerta con los b_azosdearticulaciOnde la
estufa.

3. DesHce[a puerta hacia los brazesde articuiaci6nhastaqueest6
compbtamente asentadaen [asbisagras. Empuiehaciaaba}olas
esquinassuperJoresde la puerta paraasentariacompbtamente en
las bisagras. Lapuerta no debequedar torcida.

Nota: Lapuelta de[ borne en unaestufa nuevapuedesentirse
"esponiosa"cuandose cbrra. Estoes normaly disminuir_con el
use.

Ventana del Homo

Para proteger [a ventana de [a puerta de[ homo:
1. No useagentesde limpiezaabrasivestabs comeesponjasde

restregarde lanadeacero o limpiadoresen poIvopueseIIos
puedenrayarel vidrio.

2. No goipeeel vJdriocon o%s,sartenes,muebbs,juguetes u otros
objetos.

3. No cierre la puertadel borne hastaque lasparrJlIasdel homo no
est6nen su lugar.

A[ goipear,rayar,hacervJbraro esforzarel vidrio puededebiiitar su
estructuracausandoun mayorrbsgo de roturaen unafecha
posterior.
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Veritique s_el soporteantivueicoest,1asegurandoal plso uno de
lostornilIos nJveBdores[raseros. Estesopor_eewta que laestufa
sevueique accidentaJmente.

La estufaaeDeser mveiaaacuandose nstala. Si la

estufa noest_ niveiada,gire los torniIIosniveBdores I1 3
ubicadosen cada escuinade a estufa hastaque _ ,°
_Juedenive[ada. )_

Luz de[ Homo
(El estilo varia segOnel model@

DesConeCteiaenergiael@t_icaliacia [aestda antesde
reemplazarel foco,

° Deje que e[home se enfrie antesde reemp[azard feeo.

o AsegSresede que [acubierta de[foco y e[feco est_n fifes
antesde tocar[os.

Para reemp[azar e[ foco de[ homo:

1. Cuandoe[ borneest6fifo, sujete[atapa de [abombiiIaen su [ugar,
[uego desIicee[ ret6n de aiambrefuera de [a cubbrta. Nora: La
cubiertade [a bombiIlasecaer4si no essuietaensu lugarcuando
est4sacandoe[ ret@ de aIambre.

2. Saquela cubbrta de[foco y e[foco.
3. Co[oqueun foco de 40watts para CUBIERTAOEL

FOCO
electrodom@ticos.

4. Vue[vaa co[ocar[acubiertade
[a bombiIiay asegOre[acon e[
ret@ de aIambre.

5. VueIva a enchufar [a estufa.
RETEN DE ALAMBRE

VueIva a co[ocar [a hera
correcta.
O

1. Useun tomaoI[assecoy con touchecuidadodestomilb [a
cubierta de[foco y el foco.

2. ReempIacecon un foco para homo de ebctrodom@ticode 40
wats. Se recomiendanlosfeces con basede [atOnparaevitar
fusion de[ foco ene[ casqui[[o.

3. ReempIace[a cubbrta de[ focoy vue[vaa conectar[a corrJente
e[@trica a [aestufa.

4. Vue[vaa programare[ re[q.



Retiro de Estufa a Gas
Los conectoresde taestufa a gas usadosparaconectareste
artefactoal suministrode gas no est_ndiseriadosparamovimiento
continuo+Unavezinstatados,NO muevarepet+damenteeste
artefactoa gas parasu rimpiezao paraubicadoen otto Iugar+Si
esteartefactotiene queset movidoy/o retiradopara reparac+6n,
siga et procedimientodescrito en tas instruccionesde instaIaci6n+
ParainformaciOn,p6ngaseen contactocon el Servicioa los Clientes
AmanaIlamandoal 1-800-843-0304EE+UU+o al 1-866-587-2002
Canad&

Paraevitarque la estufase vuelqueaccidentaImente,se debe
aseguraral piso coIocandoel tornillo niveladortraserodentro del
soporteantivuelco+

Gaveta de A macenamiento

NOguardeproductos de paise+0de p!_stico,alimentosni
materiales +nfiamabtesenestagaveta.Lagavetapuede
calenta[sedemasiadoparaestosart[culoscuando se est,1usando
e!homo.

Cone×i6n Em ctrica
Loseiectrodom6sticos que requieren energia
el6ctrica est_n equipados con un enchufe de
ires elavijas con cone×i6n a tierra, el cuaI
debeset enchufadodirectamenteen un
tomacorrienteel6ctricode tres agujeros,para
120voltiosdebidamenteconectadoatierra.

Siempredesenchufeel eleetrodom6,stieoantesde efectuar
re/Ja,_adones,

Elenchufede tresclavijascon conexi6natierra ofreceprotecci6n
contrapeligros de choqueselectricos.NO OORTEN_}EtLIM_NELA
TERCERACLAVUA DE CONE×+ONA T+ERRADEEENCHUFE
[}EL CORDONELECTR_CO.

Sisolamentese dispone de untomacorrientesin conexiOna tierra,
de dos agujerosu otto tipo de tomacorrienteel6ctrico,el
propietario dememectrodom_stieoes personammente
responsabmede reempmazarel tomacorriente con un
tomaeorriente em_ctrieode ires agujeros debidamente puesto
a tierra°

La gavetade almacenamientopuedeset retiradaparaque usted
puedalimpiar debajode la estufa.

Para sacar :

1. Vade la gavetay deslicelahaciaafuera hasta la primeraposiciOn
tope.

2. Levantela partedelanterade la gaveta.

3. Tirela hastaIasegundaposiciOnde tope.

4. Sujete los ladosy IevanteIa gavetapara retirarla.

Para vomver a comocar:

I. InserteIosextremosde las correderasde la gavetaen los rieles
de laestufa+

2+ Levantela partedelanterade la gavetay suavementeemp8jelaa
la primerapos+ci6ndetope.

3+ Levantelagavetanuevamentey empt_jelahastaquequede
completamentecerrada+
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PROBLEMA SGLUCION

Paramamayor ademosprobmemas,
verifique primero mosigaiente.

®

Elquemadorsuperiorno se °
enciende.

o

La llama es dispareja. ,

La llama dei quemador superior se °
levanta dei orificio.

Los resuitados 8emhorneadono son °
como se esperaban o son
diferentes a losdei homo anterior.

®

®

Losamimentosno se asan a ma o
parriiia en forma debida o sale
demasiado hamoo ,

®

Revisesi los controlesdel horno est4ndebidamenteajustados=
Vedfique si el enchufeest4firmemente insertadoen el tomacorriente=
Vedfique o vuelvaa reportereI disyuntor=Verifique o reemplaceel fusible=
Vedfique el suministrodeenergiaeI6ctrica=

Vedfique si Iaestufa est4debidamenteconectadaa lafuente dealimentaci6n=
Vedfique si est_fundido un fusiblede! circuito o si se dispar6eJdisyuntor principal=
Vedfique paraasegurarsede que el encendedorest6secoy queemitachasquidos=El
quemadornoseencenderuisi elencendedorest_da_ado,sucioo mojado=S[el encendedor
no produceun chasquido,gire la perilIade control a Ia posici6n 'OFF' (Apagado]=

Los odficios deIquemadorpuedenestarobstruidos.

Verifique paraasegurarsede queel utensilioestaasentadoen la parrJllasobreel quemador.

Vedfique la temperaturadeI homo seleccionada.Aseg0resede queel homo est6
precalentadocuandoIa recetao instruccionesrecomiendanprecalentamientodel horno.
Aseg_iresedequee!respiraderodelhornonoestebloqueado.Verp_gina68paralaubicaciOn.
Verifique paraasegurarsede que la estufaest4 nJvelada.
Lastemperaturasa menudovar[anentreun hornonuevoy unoantiguo. A medidaquepasa
el tiempo,Ia temperaturadel homo cambiay puede hacersem4scalienteo m4sfr[a. Vet
p4g.70 paraIas instruccionescomoajustar Ia temperaturadel horno. Nora: No se
recomiendaaiustar la temperaturasi hatenido problemascon solo unao dos recetas.
Usee! utensiliocorrecto.Losutensiliososcurosproducendorado oscuro.Los utensilios
brillantesproducendoradociaro.ConsuIteel folleto"LaCocinaF4cil"paramayor informaci6n
sobre los utensiliosde hornear.
Verifique Iasposicionesde laspardllasy lacolocaci6nde losutensiIios.AJternelosutensilios
cuando usedos parrillas.Deje2,5% cm [1-2 pulgadas)entre los utensiliosy las paredesdel
homo.
Vedfique el uso de papelde aluminio eneI homo.Nuncause papeIde aluminio paracubrir
unaparrillacompletadethorno.Coloqueunpedazopeque_odepapeldealuminioenlaparrJlla
queest_ debaiodeI utensilio pararecibir los derrames.

Verifique las posicionesde JasparrJJlasdel horno.Elalimentopuedeestarmuycercade
JaIlama.
Elpapeldealuminioseus6demaneraincorrect& Nuncaforte el insertodelasadorconpapeJ
de aluminio.
RecorteeJexcesodegrasa de lacame antesde ponedaa asara Japarrilla.
Seus6 unaasaderasucia.
Precalienteel hornodurante dos a tres minutosantesde coJocarel alimentoen eJhomo.
Ase a Ia pardJlacon Ia puerta deJhornocerrada.
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PROBLEMA SOLUCION

Se junta humedad en la ventana , Estoes normalcuando se cocinanaIime[_toscon alto contenidode humedad.
demhomo o sale vapor per , Seus0 humedadexcesivacuando limpi6 la ventana.
emrespiradero demhomo,

Hay un clot fuerte o humo leve , Estoes normalen una estufa nuevay desaparecer_despu6sde unos pocosusos.
cuando se enciende el homo, Al iniciar un cicio de autolimpiezase "quemar4n" losolores m4sr4pidamente.

o Sise enciendee!ventiladorayudar_a eIiminarel humo y/o el clot.
o Suciedadexcesivade alimentosen el panel inferior del homo. Useun ciclo deautolimpieza.

C6digos de Errores ° 'BAKE'(Hornea0 o 'LOCK'0/errouilIage]puedendesteliar r4p[damenteen el indicador para
avisadeque hayun error oun problema. Si 'BAKE'o 'LOCK'aparecenenel indicadorvisual,
oprima la tecla 'Cancel'. Si 'BAKE'o 'LOCK'continOandestellando,desconectela energ[a
el6ctrica aI electrodom6stico.Espereunos pocosminutosy vuelvaa reconectarIaenerg[a
el@ctrica.Sicontin0andesteilando,desconectela energ[aeJ6ctrJcadeJelectrodom@sticoy
flameal t6cnico deservJcioautorizado.

Se escuchan ruidos. ° E[hornoemitevariossonidosbajos.Ustedpuedeoir [osre[6sde[hornocuandose encienden
y se apagan.Estoesnormal.

o A medidaqueelhomo secalientayse enfr[a,ustedpuedeo[r sonidosdepiezasmet_licasque
se expandeny contraen. Estoes normaly noda_ardsu electrodomestico.

o Seescuchael sonidode un ventilador.Estees el ventiladorde enfriamientoyes normal.
Elventiladorseguir_funcionandodespu6sdeapagarel hornohastaque el mismose enfr[e.

No se escuchan seiiales sonoras , Elhornopuedeestaren Modo Sab_tico. Ver p_g. 65.
y el indicador visual no se activao , Elcontrol puedeestar bloqueado. Verp_g. 56.

'Sgb' desteiia y iuego se o E[homo estden modosab4t[co.Paraanularel rnodosabdtico,optimay mantengaoprJmida[a
tecla 'Clock' (Re[oi_)durante cincosegundos.
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Garantia de [a Estufa a Gas

Garant[a Compmeta de Un A_e = Piezas
y Mane de Obra

Duran[eun (1} alio des@ la fechaoriginal Je
compraal pot menor,se repararao reemp[azar_
gratuitamentecuaiqulerp_ezaquetalie duran[e
uso normalen ei '_ogar.

Note lo siguiente: Estasgarantiascomp[etasse
aplican umcamen[ecuando el ebctrodom6sticose
encuentraen los EstadosUnidoso Canadi Los
etectrodomeshcosquese encuen[re[ eno[ros
pa[sesestar_ncubiertosdmicamentepor las
garant[as[im[tadas.mcluyendo[a garant[alimitada
para las plezasoJefallen durante el pnmer a_o.

Residentes Canadienses

Estasgarant[ascubren soBmenteaquellos
eIectrodom6sticosinstaIadosen Canad_que hayan
sidu certificadospot laAsociaci6nde Normas
Canadienses[CSA),a menosque hayansido
tra[dos a Canad4desde EstadosUnidosdebidoa
un cambiode residencia.

LasgaramJase@ecfficasexpresadasamenormeme
son/as #nicasgarantiasoto!dadaspor d fabr,,came.
Fstasdarantfasle otordanderechoslegale_
espe_tficos.Ustedpuede tenetotrosderechosque
var/ande unestadoa otto

Lo que No Cubren Estas Garantias:
1. Situacionesy daSosresultantesde cualquierade Iassiguienteseventualidades:

a. InstalaciOn,entregao mantenimbntoinapropiados.
b. Cualquierreparaci6n,modificaciOn,alteraci6no aiustenoautorizadoporel

fabricanteo porun centrodesewicioautorizado.
c. Mal uso,abuso,accidentes,uso irrazonabbo hechosfotuitos.
d. CorrbnteeI@trica,voitaieo suministroincorrecto.
e. Programaci6nincorrectade cualquierade Ioscontroles.

2. Lasgarant[asquedannulassi Iosntimerosde serieoriginabs hartsido retirados,
akeradoso nosonf_cilmentelegiNes.

3. Focos.

4. Productoscompradosparausocomercialo industrial
5. Elcostodei servicioo Ilamadadeservbiopara:

a. Corregirerroresde instalaciOn.
b. Instruirai usuariosobreel uso correctodel artefacto.

c. Transportedel artefadoai estaNecimientodeservicioy eI retornoal ciiente.
6. Losda_osconsecuenteso incidentabssufridosporcuaiqubr personacomo

resultadodecualquierincumplimientode estasgarant[as.Enatgunosestadosnose
permitelaexciusi6no iimitaci@de iosda_osconsecuenteso incidentabs,per Io
tanto laexclusi@anteriorpuedequenose apliqueen su caso.

Si Necesita Sewicio
YeaprimeroIasecci6nde IocalizaciOny soIuciOndeaver[asen Iagu[ade usoy
cuidadoo INmea Maytag Servicessr_,Servbio a los CIbntesAmana INmandoal
1-800-843-0304EE.UU.o al 1-866-587-2002Canada.

Para Obtener Servicio Bale Garantia
Paraubbar unacompari[ade servicioautorizadoen su iocalidad,pOngaseencontacto
con eI distribuidordondeadquiri6su ebctrodom6sticoo Ilamea MaytagServicessM,
Servicioa losClbntesAmana.Sino recibeservbiosatisfactorioba}ola garant[a,por
favor Ilameo escribaa:

MaytagServicessM
Attn: CAIR:_Center

P.O.Box2370,Cleveland,TN37320-2370

EEoUU.1-800-843-030z_ y Canad_ 1-866-587-2002

NOra: Cuandose pongaen contactocon MaytagServices sM,Servicioa los
ClientesAmana acercade un probbma,por favor incluyalasigubnte informaciOn:

a. Su nombre,direcci6ny nOmerode teldono.
b.Los n_imerosde modeloy de seriedesu ebctrodom@tico:
c. Nombrey direcci6ndeldistribuidory Iafechade compra.
d. Una descripci6nclaradel probbma queest_experimentando.
e. Pruebadecompra.

Lasgu[asdelusuario,manuaJesdeservicioe informaci6nsobmJaspiezaspuedensolicitarsea MaytagSewiceesM,ServicJoa los ClbntesAmana.
Form No. A/04/05 Part No. 8113P497-60 _42005 Maytag Appliances Sales Co. Lithe U.SA


