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Please Read Entire Instructions

Before Proceeding

mMPORTANT:

mNSTALLER:

OWNER:

Save these instructions for the Local Gas Inspector's use.

Please leave these Installation Instructions with this unit for the owner.

Please retain these instructions for future reference.

,_ WARNING
Disconnect power before installing. Before
turning power ON, be sure that all controls
are in the OFF position.

iMPORTANT
Local codes vary. Installation, gas
connections and grounding must
comply with all applicable codes.

For Massachusetts installations:

.

.

3.

Installation must be performed by a qualified
or licensed contractor, plumber or gas fitter
qualified or licensed by the state, province or
region where this appliance is being in-
stalled.

Shut-off valve must be a "T" handle gas
cock.

Flexible gas connector must not be longer
than 36 inches.

,_ WARNING:
If the information in this manual is not

followed exactly, a fire or explosion may
result causing property damage, personal
injury or death.

-- Do not store or use gasoline or other flam-
mable vapors and liquids in the vicinity of this
or any other appliance.

m WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS

m Do not try to light any appliance.

m Do not touch any electrical switch.

m Do not use any phone in your building.

m Immediately call your gas supplier from a
neighbor's phone. Follow the gas supplier's
instructions.

m If you cannot reach your gas supplier, call the
fire department.

-- Installation and service must be performed
by a qualified installer, service agency or the
gas suppler.

E All Ranges can tip

E Injury to Persons
could result

E Install Anti-Tip Device

E See Installation

Instructions

TO REDUCE THE RISK OF TIPPING OF THE

APPLIANCE, IT MUST BE SECURED BY A

PROPERLY INSTALLED ANTI-TIP DEWCE.

VERIFYTNAT THE ANTI-TIP DEVICE IS ENGAGED

PER INSTALLATION INSTRUCTIONS. (NOTE:
ANTI-TIP DEVICE IS REQUIRED ON ALL 30"AND

36" RANGES)

Note: This Range is NOT designed for installa-

tion in manufactured (mobile) homes or for instal-
lation in Recreational Park Trailers.

Do Not install this range outdoors.



Model PG304 [Wode_ PG364GL
Low Back Model LB36R

Model PG484GGE
Low Back Model LB48R
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Important Installation Information
48" Models:

INTRODUCTION

The Thermador ProfessionaP )Ranges are free standing

units available in a number of configurations.

Model PG304 is equipped with four sealed gas surface
burners and a 30-inch gas convection self-cleaning oven
with broil capability. Models PG364GE, PG364GL, and
PG366 feature a gas cooking surface with four sealed
gas surface burners with either an electric griddle or gas

grill or six sealed gas surface burners plus a 36-inch gas
convection, self-cleaning oven with broil capability. Mod-
els PG484GGE, PG486GE, and PG486GL feature a

gas cooking surface with four sealed burners, electric
griddle and gas grill, six sealed burners and an electric
griddle, or six sealed burners and a gas grill. PG48
Ranges provide a large gas, self-cleaning oven (the
same as used in the PG36 Ranges) and a small gas

oven with broil capability.

GAS type verification

Verify the type of gas supplied to the location. Ensure

that the appliance is connected to the type of gas for
which it is certified. All ranges are certified for use with
natural gas or propane (LP)gas. Make certain the range
matches the gas type available.

Important

• A backguard must be utilized when there is less than
a 12" horizontal clearance between combustible mate-

rials and the back edge of the range. The Thermador
Low Back backguard must be ordered separately and
installed at the rear of the range. For island installations
and other installations with more than 12" clearance,

an optional stainless steel Island Trim is available to
cover the backguard mounting flanges.

• Verify that the appliance is correct for the type of gas
being provided. Refer to Step 5 on Page 13 before
proceeding with the installation.

Gas Supply:
Natural Gas - 6 inch water column. (14.9 mb) min,

8 inch (20 rob) nominal

Propane Gas - 11 inch water column. (27.4 mb),
14 inch (34.9 mb) maximum

Electric Power Supply:
30" Model:
PG304 - 120 VAC, 60 Hz, IPh, 15 Amp circuit.
36" Models:

PG366- 120 VAC, 60 Hz, IPh, 15 Amp circuit.
PG364GL - 120 VAC, 60 Hz, 1Ph, 15 Amp circuit.
PG364GE (with electric griddle) - 120 VAC, 60 Hz, 1Ph,
20 Amp circuit.

PG486GL- 120 VAC, 60 Hz, IPh, 15 Amp circuit.
PG486GE (with electric griddle)- 120 VAC, 60 Hz, 1Ph,
20 Amp circuit.
PG484GGE (with electric griddle) - 120 VAC, 60 Hz,
1Ph, 20 Amp circuit.

CAUTION
When connecting the unit to propane gas, make
certain the propane gas tank is equipped with its
own high-pressure regulator in addition to the

pressure regulator supplied with the range. The
maximum gas pressure to this appliance must
not exceed 14.0 inches water column (34.9 rob)
from the propane gas tank to the pressure
regulator.

CAUTION
This unit is designed as a cooking appliance.
Based on safety considerations, never use itfor
warming or heating a room.

This appliance has been tested in accordance with ANSI
Z21.1, Standard for Household Cooking Appliances
(USA) and in accordance with CAN 1.1-M81 Domestic
Gas Ranges (Canadian).

It is strong_ recommended that this appliance be in-
stalled in conjunction with a suitable overhead vent
hood. (See Step 1for Ventilation Requirements.) Due to
the high heat capability of this unit, particular attention

should be paid to the hood and duct work installation to
assure it meets local building codes.

CAUTION
To eliminate risk of burns or fire caused by
reaching over heated surface units, cabinet
storage located above the surface units shou Id
be avoided.

Check local building codes for the proper method d
appliance installation. Local codes vary. Installation,
electrical connections and grounding must comply with
all applicable codes. In the absence d local codes the
appliance should be installed in accordance with the
National Fuel Gas Code ANSI Z223.1iFNPA 54 current
issue and National Electrical Code ANSI/NFPA 70-

current issue. In Canada, installation must be in accor-
dance with the CAN 1-B149.1 and .2 - Installation

Codes for Gas Burning Appliances andlor local codes.

This appliance is equipped with an intermittent/inter-
rupted ignition device that cycles the two far left surface
burners on and off when in the ExtraLow (R*setting.



Step 1 Ventilation Requirements

It is strong!2: recommended that a
suitable exhaust hood be installed

above the range. Downdraft
ventilation should not be used.
The table below indicates the

Thermador hoods, by model
number, that are recommended
for use with all ranges.

1. Select Hood and
BNower Modems:

• Forwall installations, the hood

width must, at a minimum,
equal the width of the range
cooking surface. Where space
permits, a hood larger in width
than the cooking surface may
be desirable for improved ven-
tilation performance.

• For island installations, the
hood width should, at a mini-

mum, overhang the range
cooking surface by 6" on each
side.

Ventilation hoods and blowers are

designed for use with single wall
ducting. However, some local
building codes or inspectors may
require double wall ducting. Con-
sult local building codes and/or
local agencies, before starting, to
assure that hood and duct instal-

lation will meet local requirements.

Hood blower speeds should
be variable to reduce noise
and loss of heated or air con-

ditioned household air when
maximum ventilation is not

required. Normally, the maxi-
mum blower speed is only re-
quired when using the grill.

2_ Hood Placement:

For best smoke elimination,

the lower edge of the hood
should be installed a minimum
of 30" to a maximum of 36"

above the range cooking sur-
face. (See Fig. 1).

If the hood contains any com-
bustible materials (i.e. a wood
covering), it must be a mini-
mum of 36" above the cooking
surface.

3_ Consider MakeoUpAir:

Due to the high volume of ven-
tilation air, a source of outside

replacement air is recom-
mended. This is particularly
important for tightly sealed and
insulated homes.

A qualified heating and venti-
lating contractor should be
consulted.

30" RANGE

36" RANGE

48" RANGE

PH30ZS
PH30HQS
PHE30,36

PH36ZS, 42ZS
PHE36,42
HNW36YS
HNW42 YS

VTRI000Q,
VTR1400Q

OR VTN 1000Q

VTRI000Q, VTR1400Q
or VTN 1000Q

HTNI42YS VTRI000Q,
HNI42YS VTR1400Q
PHI48ZS

HTNI42YS VTRI000Q
HNI42YS VTR1400Q

VTRI000Q, VTR1400Q
VTRI000Q, VTR1400Q

PH48ZS VTRI000Q
PH48HQS VTR1400Q
PHE48,60 or VTN 1000Q

PHI48ZS

HTNI48YS
HNI48YS

HTNI54YS
HNI54YS
PHI60ZS

VTR1400Q

Notes: * For wall installations where adequate space is available, the installer or user may elect to
use a hood that is wider than the range cooking surface. This may be particularly beneficial
for those cases, such as a long duct run or heavy usage of the grill, in which improved
capturing of the cooking exhaust is desired.

•* Thermador offers a choice of remote (VTR1000Q or VTR1400Q) or in-hood (VTN 1000Q)
blowers for use in wall installations.
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Step 2: Cabinet Preparation

The range is a free standing unit. If the unit is to
be placed adjacent to cabinets, the clearances
shown in Fig. 1 are required. The same clear-
ances apply to island installations, except for the
overhead cabinets, which must have a space
wide enough to accept the flared island hood, as
indicated in Fig. 1.

The 36" ranges may be recessed into the cabi-
nets beyond the edge of the front face of the oven
(See Figures 2A and 2B). The 30" and 48" ranges
are not approved to be installed flush with the
cabinets.

Caution
In these installations, the door and cabinet
on 36qnch models can cause a pinching
hazard.

.

5.

.

.

Any openings in the wall behind the range and in
the floor under the range must be sealed.

When there is less than a 12" horizontal clear-

ance between combustible material A and the

back edge of the range above the cooking sur-
face, a Thermador Low Back or High Shelf
backguard must be installed. (See Fig. 2A). When
clearance to combustible material /_ is over 12",

a Thermador Island Trim may be used. (See Fig.
2B). Figures 2A and 2B indicate the space
required for each type of backguard.

Always keep appliance area clear and free from
combustible materials, gasoline and other flam-
mable vapors and liquids.

Do not obstruct the flow of combustion and ven-
tilation air to the unit.

The gas and electrical supply should be within
the zones shown in Fig. 3A.

Note: The maximum depth of over head cabinets
installed on either side of the hood is 13".

A 36-inch minimum clearance is required between
the top of the range and the bottom of an unprotected
cabinet. A 30-inch minimum distance is necessary
when the bottom of the wood or metal cabinet is

protected by not less than 1/4 inch of a flame retar-
dant material covered with not less than No. 28 MSG

sheet steel, 0.015 inch (0.4 mm) thick stainless steel,
0.024 inch (0.6 mm) aluminum, or 0.020 inch (0.5
mm) thick copper. Flame retardant materials bear
the mark:

UNBERWRtTERS LABORATORIES INC.
CLASSIFmEB MINERAL AND FBER BOARDS
SURFACE BURNING CHARACTERISTICS

Followed by the flame spread and smoke ratings.
These designations are shown as "FHC (Flame
Spread/Smoke Developed)2 Materials with "O" flame
spread ratings are flame retardant. Local codes may
allow other flame spread ratings.



Step 2: Cabinet Preparation

CAUTION:

Do not install the Models PG304 and PG48 ranges such that the
oven door is flush with the cabinet face. A flush installation could

result in damage to the cabinets due to exposure to high heat.

A As defined in the "National

Fuel Gas Code" (ANSI
Z223.1, Latest Edition).

FIG. 1 Cabinet Clearances

30" or 36" Wide HoodFor 30" Ranges 42" or 48" for Island

1 8"

Min.

O0

30" Min. to 36" Max.
bottom of overhead Hood
to cooking surface (36" if
hood contains combustible
materials A )

1

/'_ "35-7/8" Min. Range Height

with Leveling Legs fully
retracted
"36o3/4" Max. Range Height
with Leveling Legs fully
extended.

o ]

eo L
J,

1#

,_ 36" or 42" Wide HoodFor 36" Ranges
" 42" or 48" for Island \

For 48" Ranges _f 48:: or 60" Wide Hood
_'48,54 or 60 for Island

Min. Distance Between Overhead _ I

Cabinets of Combustible Material A L I

30" Range - 30"
36" Range - 36" L'
48, Range - 48" 13" Max! _'

Cabinet _,/e ,_

Depth

Range width
30", 36" or 48"

Cooking
Surface

I 1
I I

S "
For Electrical and Gas Supply Zone,

CAUTION: See Figs.

3" Min. to 2A, and 2B. 36"

combustible Min. to combustible
_side wall -_ material A,

material A, I from cooking

(both sides_ !,_ ace ___b

X ....

o

o

see Figure 3A. Zone size and position ,t
differ according to the modet.

A as defied in the "National Fuel Gas Code" (ANS! Z223.1, Latest

Edition). The range height is adjustable. The level of the range top

must be at the same level or above the countertop level.

\



Step 2: Cabinet Preparation

F_G. 2A - Side View

36" Min !i//

Combustibles A I

L'II!
!
|
I

1

t !

--2;2:2

:Kickplate _

//// ////

/,!// ///.,1 //// //// -- Combustible
Mc_erlals A

I'_--- 32-5/8"'--_

I 4--- 29-1/2" 127 "I ,_,- 182
High..._[ .

I Shelf _-.,_q "-_1 ,3-7/8"

Low L_

Back-'_ I i

_-- 26-g/8"_
_25-1i2"max. _

i. Front Face

-- 29-1/2" _t

- _/// //,,,,/ i"////

47-3/8" _1
I

't
22"

12"

3/8"

E-Wall

1///

& as defined In the "National Fuel Gas Code" (ANSIZ223.1, Current Issue).

F_G. 2B -Side View

36" Min,to
Combustibles A

I

i
i
t
1

C

I

12" Mtn, to

Combustibles A
without Back
or with Island Trim

Island I

I
¥1

4"

/ Front Face

__ JL

1/8"

bustlble
Materials A

Note:

For Island trim installations,
counter surface should have a

cantilever edge meeting the back
section of the island trim

accessory.

Countertop

Note:
If an inner wall is used under the

cantilever counter top, there
should be a 1/8" gap from the rear
of the range to the inner wall.



Step 2: Cabinet Preparation
GAS AND ELECTRIC SUPPLY ZONES:

F_G. 3A Gas & E_ectrica_ Supply Zones for AH Gas Ranges

Typical placement shown.
Other placement of
Electrical Supply and
Receptacle within the
Electrical and Gas Supply
Zone is acceptable.

NOTE:
A Manual Gas
ShutzOff Valve
(not shown)
must be easily
accessible
through an
adjacent cabinet
without moving
the range.

3/4" Ftex Line to

Appliance

1/2"

,N.P.T. 120 VAC Receptacle
(Shown) or Junction

I Box
I .... Centerline of

Electrical
I

2" Maximum
Protrusion from Wait

for Gas Supply

Floor

Model A

PG30 8"

PG36 10-1/2"

PG48 16-1/2"

B C D E

12" 10" 6-1/2" 5-1/4"

15" 10-1/2" 6-1/2" 5-1/4"

16" 15-1/2" 6-1/2" 5-1/4"

NOTE: Anyopening in thewall behind the appliance and
any opening in the floor under the appliance must be
sealed.

The All Gas ranges may be con-

nected to the power supply with a
range supply cord (supplied with

range) or by hard-wiring to the
power supply. It is the responsibil-
ity of the installer to provide the

proper wiring components (cord
or conduit and wires) and com-
plete the gas connection as dic-
tated by local codes and ordi-
nances, and/or the National Eleco

tric Code. The units must be prop-
erly grounded. Refer to Step 6 for
details.

The range must be connected
only to the type of gas for which
it is certified. If the range is to be
connected to propane gas, ensure
that the propane gas supply tank is
equipped with its own high pressure

regulator in addition to the pressure
regulator supplied with the range.
(See STEP 5.)

mMPORTANT:

The cord supplied with gas ranges having electric griddle
(PG364GE, PG486GE, and PG484GGE) requires a NEMA 5-20
receptacle, shown here. Local codes may require a different
wiring method.

NEMA 5z20
RECEPTACLE

PLUG



Step 2 Cabinet Preparation
ELECTR(CAL SUPPLY, ALL GAS RANGES

Installation of All Gas ranges must be planned so that the rough-in of the
junction box for the receptacle or conduit connection will allow maximum
clearance to the rear of the unit.

To minimize binding when the unit is connected to the receptacle or
junction box, orient the receptacle or conduit connector, and slide back
into position.

FiG. 3B Wall Connection

2-1/4" ___
maximum

i

(
I

2-1/4" maximum
......m,,,,-'---when plugged in

Power Cord & Receptac(e Junct(on Box & Conduit

IMPORTANT
For all gas range models with electric griddle
(PG364GE, PG486GE, and PG484GGE),
dedicated 20 Amp service is required for proper
operation.



Step 3 Unpacking, Moving and Placing the Range

Caution
Proper equipment and ad-
equate manpower must be
used in moving the range to
avoid injury, and to avoid
damage to the unit or the
floor. The unit is heavy
and should be handled

accordingly.

The range has an approximate
shipping weight as shown in
ChartA. It is recommended that

the grates, griddle plate and
frame, burner caps, front kick
panel and oven racks be re-
moved to facilitate handling.
This will reduce the weight as
shown in Chart A and allow the

range to pass through 30" door-
ways. See Figs. 2A and 2B on
Page 6. Do not remove the
grill or griddle assemblies.

Remove the outer carton and

packing material from the ship-
ping base. The aN gas ranges
are held to the skid by four (4)
bolts (see Fig. 4 and 5). After
removing the bolts the range
must be lifted and removed from

the skid.

Remove angle-mounting brack-
ets from range. This requires
the installer to remove two

screws holding each bracket
then remove bracket and rein-
stall screws.

Cha_ A 30" Range 36" Range 48" Range

Shipping Weight 335 Ibs. 444 Ibs. 584 Ibs.

Weight without 285 Ibs. 390 Ibs. 524 Ibs.
packing materials

Without door(s),
burner caps, front kick
panel and oven racks

215 Ibs. 295 Ibs. 395 Ibs.

FIG. 4 = Removal of Two Front

Shipping Bolts
FIG. 5 - Removal of Two Rear

Shipping Bolts

jJ

Left Rear jz-

Shipping
Bolt

!



Step 3 Unpacking, Moving and Placing the Range

Due to the weight, a dolly with soft wheels
should be used to move this unit. The weight
must be supported uniformly across the bot-
tom (See Fig. 6).

After transporting the professional range by
dolly close to its final location, the range can
be tipped back and supported on the rear legs
while the dolly is carefully removed. THE
FLOOR UNDER THE LEGS SHOULD BE

PROTECTED (WOOD STRIPS, CARPET,
PANELING, ETC.) BEFORE PUSHING THE
UNIT INTO POSITION. The antHip device
must be installed (STEP 4), gas and electrical
connections should be made (STEPS 5 and
6), and the backguard installed (STEP 7)
before the range is placed in its final position.

For proper performance, the professional
range must be LeveL. (It is very important for
all products that have the griddle feature.) The
range is leveled by adjusting the legs with a
wrench.

FIG. 6- Dolly Positioning

"1

Range
Musl be

Uniformly
Supported
by Braces
Provided
on Bottom

•b-. /of Range

22-3/4"

Replace the kick panel and install the oven
door. To install door, see Page 16. Do not
install the oven door until the range ks in its
fina_ _ocation. It is important that the two
(2) screws retaining the kick panel are
secure to prevent accidenta_ access to hot
surfaces.

Ensure that the burner caps are correctly
seated on the burner bases of the range's
cooktop.

Griddle Tilt Adjustment
Check the griddle frame adjustment by pouring two tablespoons of water on the back of the griddle
plate. The water should slowly roll into the grease tray. If not, adjust the two screws under the back
of the griddle frame. Start with one half turn CCW of the screws. Further adjustment should be made
by one-quarter turn until water slowly flows into the grease tray.

10



Step 4:

For aH 30" and 36" ranges,
instructions.

Installing Anti-Tip Device

an antiotip device must be installed as per these

_, WARNING
RANGE TIPPING HAZARD

AH ranges can tip and injury can result.
To prevent accidental tipping of the range,
attach it to the floor, wall or cabinet by
installing the Anti-Tip Device supplied.
A risk of tip-over may exist if the appli-
ance is not installed in accordance with
these instructions.

[f the range is pulled away from the wall
for cleaning, service or any other reason,
ensure that the Anti-Tip Device is prop-
erly reengaged when the range is pushed
back against the wall. [n the event of
abnormal usage (such as a person stand-
ing, sitting, or leaning on an open door),
failure to take this precaution can result
in tipping of the range. Personal injury
might result from spilled hot Hquids or
from the range itself.

_, WARN[NG

o ALL RANGES CAN

TiP

o iNJURY TO PER-
SONS COULD RE-

SULT

o iNSTALL ANTi-TiP
DEVICES PACKED

WiTH RANGE

o SEE _NSTALLAT[ON

iNSTRUCTiONS

ELECTRICAL SHOCK HAZARD

. Use extreme caution when drilling homes
into the wall or floor. There may be con-
ceaJed electrical wires located behind the
wall or under the floor.

. [dentify the e_ectrica[ circuits that could
be affected by the installation of the Anti-
Tip Device, then turn off power to these
circuits.

. Failure to follow these instructions may
result in electrical shock or other per-
sona[ injury.

CAUTmON

PROPERTY DAMAGE

. Contact a qualified installer or contractor

to determine the proper method for drill-
ing holes through the wail or floor mate-
ria[ (such as ceramic the, hardwood, etc.)

. Do not slide the range across an unpro-
tected floor.

. Failure to follow these instructions may
result in damage to wall or floor cover-
ings.

Tools Needed for Installation of Anti-Tip Device:
=Screwdriver, Phillips = Hammer

=Drill, electric or hand = Pencil or other marker

= Measuring tape or ruler

= 1/8" drill bit (wood or metal wall or floor)

=3/16" carbide-tipped masonry drill bit (concrete or concrete block wall or floor)

=3/16" anchors, drywall or concrete, 2 each (not required if mounting bracket is being attached to solid wood or

metal)

11



Step 4: Installing Anti-Tip Device

PG30 and PG36 AH Gas Ranges (Figures 8A and 8B)

Thermador Service PaA No. Qty

415078 4

487310 1

H'vlPORTANT _NSTALLAT_ON

_NFORMAT_ON:

* The anti-tip bracket may be attached to a solid wood
cabinet having a minimum wall thickness of 3/4".

* The thickness of the wall or floor may require use of
longer screws, available at your local hardware store.

* In all cases, at least two (2) of the bracket mounting
screws must be fastened to solid wood or metal.

* Use appropriate anchors when fastening the mounting
bracket to any material other than hardwood or metal.

* Prepare holes atfastenerlocationsas identified below:

For walls, wall studs, o_osed of solid

wood or metal, drill I/8" pilot holes.

For walls or floors com#osed of drywall sheet-
, drill 3/I6" holes to a

Description

Screw, Phillips, #10 x 1-1/2"

Anti-Tip Bracket, FloorzMounted

minimum depth of 1-3/4", then tap plastic an-

chors into each of the holes using a hammer.

For walls or floors com#osed of concrete or
concrete block, drill 3/16" holes to a minimum

depth of lz3/4" then tap concrete anchors into

each of the holes using a hammer.

For walls or floors having ceramic tile coverin£,
drill 3/I6" holes through the tile only, then drill into
the material behind the tile as indicated immedi-

ately above.

If the range is moved to a new location, the Anti-Tip
Device must be removed and reinstalled.

o O

O O

F_G. 8A - Mounting Anti4ip Bracket

MOUNTING ANT_-T_P BRACKET

The alternative floor mounted bracket shall be installed

as follows:

a) Place bracket on floor in position shown in Figure
8B.

b) Secure to floor or wall stud.

c) Later, when the unit is installed,the adjustable leg
will slide under the bracket.

F_G. 8B - Placement of Anti-tip Bracket (Top View)

Wall Line

Cabinet

Floor

• !/\--

i (typical-
Right Cabinet I either side)

12



Step 5: Gas Requirements and Hookup

Verify the type of gas being used at the installation
site. As shipped from the factory, units are configured
for use with natural gas or propane (LP) gas. Make
certain the range matches the type of gas available at
this location.

For installation of the appliance at high altitude, please
consult your local gas company for their recommen-
dation of the correct orifice sizes and any other
necessary adjustments that will provide proper gas

combustion at specified altitudes.

CAUTION
When connecting unit to propane gas, make
certain the propane gas tank is equipped with its
own high pressure regulator in addition to the
pressure regulator supplied with the appliance.

The pressure of the gas supplied to the appli-
ance regulator must not exceed 14"
(34.9 mb) water column.

Natural Gas Requirements:

Inlet Connection: 3/4" N.P.T. external
1/2" N.P.T. internal

(Minimum 3/4" dia. flex line.)
6" to 14" water column.

(14.9 to 34.9 mb)
5" water column (12.5 mb)

Supply Pressure:

Manifold Pressure:

Supply Pressure:

Manifold Pressure:

Propane Gas Requirements:

Inlet Connection: 3/4" N.P.T. external

1/2" N.P.T. internal

(Minimum 3/4" dia. flex line.)

11" to 14" water column.

(27.4 mb to 34.9 mb)

10" water column (24.9 mb)

Warning
Gas line must not come in contact

with any components inside back
cover of range. Run gas line in
channel in back of range.

HOOK UP

A manual gas shut-offvalve must be installed

externaltotheappliance,ina locationaccessible

from the front,forthe purpose of shuttingoffthe

gas supply.The supplylinemust notinterferewith

the back ofthe unit.Make sure the gas supply is
turned off at the manual shut-offvalve before

connecting the appliance.

• The range issuppliedwithitsown pressure regu-

latorthathas been permanently mounted within

the range body.

• Use 3/4" flexlineto connect between the gas

supply and the appliance manifold pipe,which

exitsthe upper rearof the appliance.The appli-

ance manifoldpipe connectionis3/4"NPT. (See

Photo A.) Use cautiontoavoid crimpingthe 3/4"

flexlinewhen making bends.

The gas supplyconnectionsshouldbe made by a

competent technician and in accordance with
localcodes or ordinances. In the absence of a

local code, the installation must conform to the
National Fuel Gas Code ANSI Z223.1iNFPA54-
current issue.

Always use pipe dope or Teflon® tape on the pipe
threads, and be careful not to apply excessive
pressure when tightening the fittings.

• Leak testing of the appliance shall be in accor-
dance with the following instructions.

Turn on gas and check supply line connections
for leaks using a soap and water solution.

• Bubbles forming indicate a gas leak. Repair all
leaks immediately after finding them.

• Do not use a flame of any kind to check for
gas _eaks.

Photo A

Channel

for gas
line

Use 3/4" flex line to connect between the gas
supply and the appliance manifold pipe, which
exits the upper left rear of the appliance.
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Step 6: Electrical Requirements, Connection & Grounding
Prior to servicing appliance, always disconnect
appliance electrical supply cord from wall recep-
tacle.

Chart B: E_ectrioa_ Supply Circuit Requirements

MODEL NUMBER VOLTAGE CIRCUIT RATING FREQUENCY PHASE

PG304 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Single

PG366 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Single
PG364GL 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Single
PG364GE 120 VAC 20 Amps 60 Hz. Single

PG486GL 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Single
PG486GE 120 VAC 20 Amps 60 Hz. Single
PG484GGE 120 VAC 20 Amps 60 Hz. Single

For the PG All Gas Ranges, a neutral supply wire
must be provided from the power source (breaker/
fuse panel) because critical range components,
including the surface burner spark reignition
modules, require 120 VAC to operate safely and
properly. An improper 120 VAC power supply will
cause malfunction, damage to this appliance,
and possibly create a condition of shock hazard.
If the correct power supply circuit is not provided,
it is the responsibility and obligation of the in-
staller and user to have proper power supply
connected. This must be accomplished in accor-

dance with all applicable local codes and ordi-
nances by a qualified electrician. In the absence
of local codes and ordinances, the power supply
connection shall be in accordance with the Na-
tional Electrical Code.

Observe all governing codes and ordinances
when grounding. In the absence of these codes
or ordinances observe National Electrical Code
ANSIiNFPA No. 70 current issue.

Electric wiring diagrams and schematics have
been placed in the toe kick area of the range for
access by a qualified service technician.

For all gas range models with electric griddle (PG364GE, PG486GE, and PG484GGE), dedicated 20
AMP service is required for proper operation.

CAUTION
The appliance must be isolated from the gas supply piping system by closing its individual manual shut-
off valve during any pressure testing of the gas supply piping system at test pressures equal to or less
than 1/2 psig (3.5kPa.).

The appliance and its individual shut off valve must be disconnected from the gas supply piping system
during any pressure testing of the system at test pressures in excess of 1/2 psig (3.5kPa.).

When checking the manifold gas pressure, the inlet pressure to the regulator should be at leas 6.0" (14.9
mb) W.C. for natural gas or 11.0" (27.4 mb) for propane.

Do not attempt any adjustment of the pressure regulator.
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Step 7 Backguard Installation
The backguard must be attached before sliding the
range into the final installed position. A Low Back or
High Shelf backguard must be installed when there is
less than a 12" clearance between combustibles and

the back of the range above the cooking surface. (See
Fig. 2A and 2B on Page 6).

An Island Trim is available for covering the backguard
mounting flanges for island installations, where there
is a minimum of 12" of honzontal clearance between

combustibles and the back of the range. (See Fig. 2B
on Page 6).

The backguard is inserted, as shown in Fig. 14, into
the guide channels on the back of the range. Secure
the backguard with the (4) sheet metal screws pro-
vided.

Front of Unit
I

Chart C: Backguard Kit Mode_ Numbers

Range Model No. 9" 8td. Low Back 12" Low Back 22" High 8heJf

PG304 Included with Range NfA HS30R

PG36 NiA LB36R HS36R

PG48 NiA LB48R HS48R

Backguard
Installed

3-314"Island Trim

IT30R

IT36R

IT48R
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Step 8: Door Installation

CAUTION
The door is heavy and requires two people to
handle it properly.

1. Insert the door hinge into the hinge pocket in the
front frame. When the door is properly installed,
the bottom edge will be parallel to the front of the
range and the hinge will click into position and
support the weight of the door.

2. Tip the door parallel to the floor to free the hinge
locking pin.

3. Carefully remove the pins. The door is nowfree to
close. Install the hold down bracket. Do not tighten
screw. Retain pins for future door removal

4. Adjust the door height so the latch lock lever and
spacer gauge enters the slot in the door liner as
the door is closing and the top of the door should
be parallel to the bottom of the control panel.
Tighten down screw on hold down bracket.

5. Oven door hinges seated and hold down bracket
is located in proper locked position. Now the door
opens and closes properly.

6. The toe kick panel should be mounted last to
_revent damage by the door.

FIG. 15

Hold down

_,_r,/_Hinge Locking Pin
Retain for future
oor removal)

Photo B. /nsert the door hinge into the hinge
pocket in the front frame.

Door

Height adjusting screw

Photo C Hinge Locking Pin

o

O

Photo D FiG. 16
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Step 9: Test and Adjustment

Install any loose components, such
as burner caps and grates, that
may have been removed earlier.
Be certain that burner caps seat
properly into the alignment slots in
the burner bases. Before testing
operation of the appliance, verify
that the unit and the gas supply
have been carefully checked for
leaks and that the unit has been

connected to the electrical power
supply. Turn the manual gas shut-
offvalve to the open position. Check
operation of the sealed gas burn-
ers and grill by pushing and turning
each knob counterclockwise to"HI".

The burner igniters will click until
the flame ignites. The two far left
sealed burners feature XLO@,
causing the flame to cycle on and
off when the knob is set to the XLO

range. This is normal operation.

CAUTmON
Burner adjustments must be
made by a qualified technician
at the time of installation.
Extreme care should be used

when adjustments are made
after installation. Improper or
lack of adjustments may
cause harmful by-products or
void your warranty.

EACH GAS BURNER MUST BE
EVALUATED FOR CORRECT
FLAME PERFORMANCE IMME-
DIATELYAFTER INSTALLATION
OF THIS APPLIANCE. In PG

Rangle models, the air shutter for
grill burner (NOT top burners) is
preadjusted at the factory. How-
ever, environmental or installation

conditions may require
readajustments. Flame evaluation
is performed with burner's control
knob at highest setting.
Burner flames should be blue and

stable with no yellow tips, exces-
sive noise, or lifting of the flame
from the burner. If any of these
conditions exist, check that the air

shutter (grill only) or burner ports
are not blocked or clogged. Re-
move any blockages that exist. If
the flame is too yellow, indicating
insufficient air, increase the shutter
opening to increase air inlet (grill
only).
The sealed top burner flames
should be approximately 1" to 11/2"
high. The grill flames should be as
shown in Fig. 17.
NOTE: No air shutter or low flame

adjustment is necessary or pos-
sible with the sealed top burners.

FIG. 17 - Proper Name (Approx.)

Top
Burners

Grill

_I"
V2to

To Clean and protect Exterior Surfaces

The stainless steel surfaces may be cleaned by
wiping with a damp soapy cloth, rinsing with clear
water and drying with a soft cloth to avoid water
marks. Any mild glass cleanerwill remove fingerprints
and smears.

For discolorations or deposits that persist, refer to the
Care and Use Manual.

To polish and protect the stainless steel, use a cleaner/
polish such as Stainless Steel MagidRL

DO NOT allow deposits to remain for long periods of
time.

DO NOT use ordinary steel wool or steel brushes.
Small bits of steel may adhere to the surface causing
rust.

DO NOT allow salt solutions, disinfectants, bleaches

or cleaning compounds to remain in contact with
stainless steel for extended periods. Many of these
compounds contain chemicals which could prove
harmful. Rinse with water after exposure and wipe dry
with a clean cloth.
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iNSTALLER CHECKLIST

FINAL CHECK LiST

Placement of unit.

Specified clearances main-
tained to cabinet surfaces.

Unit Level - front to back -
side to side.

Burner caps positioned prop-
erly on sealed burner bases.

All packaging material re+
moved.

Island trim or backguard at+
tached (if horizontal clearance
to combustible materials be+

hind cooking surface is less
than 12").

Check door adjustment and
hold down brackets.

Kick panel in place and two (2)
screws secure.

The griddle plate and frame is
correctly positioned, tilted
slightly forward. (See page 10
for adjustment procedure.)

GAS SUPPLY

Connection: 3/4" N.P.T. with
a minimum 3/4" diameter
flex line.

The appliance is connected only
to the type of gas for which it is
certified for use.

Manual gas shut off valve in+
stalled in an accessible Ioca+

tion (without requiring removal
of range).

Unit tested and free of gas
leaks.

Gas supply pressure does not
exceed 14" W.C. (34.9 mb).

Receptacle with correct over-

current protection is provided
for service cord connection.

Proper ground connection.

Proper polarity at receptacle.

A NEMA 5-20, 120 VAC re+

ceptacle is used for gas range
models with electric griddle
(PG364GE, PG486GE, and
PG484GGE), with 20 AMP
over-current protection.

OPERATION

All internal packing materials
removed. Check below grates
and grill pans and within
oven(s).

If used on propane gas, verify
that the propane gas supply is
equipped with its own high
pressure regulator in addition

to the pressure regulator sup-
plied with the appliance.

Burner caps properly seated
into burner bases.

Grill components properly
seated (not all models). Refer
to Use & Care Manual for Grill
details.

Bezels centered on burner

knobs, and knobs turn freely.

Each burner lights satisfacto+
rily, both individually and with
other burners operating.

Air Shutter adjustment for
proper flame made for Grill.
See Step 9 and Fig.17.

Griddle is tilted sH_forward
and does not rock (not all mod+
els).

Oven door hinges seated and
hinge locks in proper position,
Door opens and closes prop-
erly.

Burner grates correctly posi+
tioned, level, and do not rock.
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INSTRUCTIONS
D'
Pour toutes cuisinieres a gaz Thermador ProfessionaP

Modeles
PG304

PG36
PG48

Thermador



Important :
InstaHateur :

Propri_taire :

Veuillez life toutes les instructions

avant de poursuivre

Conservez ces instructions pour I'inspecteur local de la compagnie de gaz.
Veuillez laisser ces instructions d'installation avec I'appareiJ pour le proprietaire.
Veuillez conserver ces instructions pour consultation ulterieure.

Coupez I'electdcit6 avec d'installer I'appareiJ.
Avant de remettre I'electdcit6, assurez-vous

que toutes les commandes sont sur la position
OFF.

Les reglementations locales varient.

L'installation, les raccordements au gaz et les
mises a la terre doivent 6tre conformes a toutes

les reglementations applicables.

Pour bs installations au
Massachusetts •

2

3.

L'installationdoit@e r6aliseeparunentrepreneurqualifie
ouagre6,unplombierouuninstallateurdegaz qualifieou
autofise par I'Etatou la regiondans laquellecetappareil
est installe.

Le robinetd'arr6tde gaz doit 6tre pourvud'une poignee
en<<T >>.

LaIongueurmaximumautofisee du tuyaudegaz estde
91,4 centimetres(36").

AVERTISSEMENT :
L'information fournie dans le present
manuel doit @tre tres rigoureusement
respect@e, sous peine d'incendie ou
d'explosion entraTnant des dommages,
des blessures ou la mort.

-- Ne stockez pas et n'utilisez pas d'essence ou autres
produits inflammables a proximite des appareils.

m N'allumezaucunappareiL

m Netouchez pasaux interrupteursebctriques.

m N'utilisezpasles tel@honesdu b_timent.

m Appelezimm_iatement votrecompagniedegaz de@ez
unvoisin. Suivez les instructionsde lacompagnie.

m Sivousn'arrivezpasacontactervotrecompagniedegaz,
appebz lespompiers.

--L'installation et les reparations doivent 6tre r6alisees
par un installateur qualifie, un centre de reparation
agr6e ou la compagnie de gaz.

@
m

E

Toutes les cuisinieres peuvent
bascuier

Des personnes peuvent _tre
bbssees

E JnstaHezun dispositif antibascub

E Consuffez les instructions
d'installation

AFIN DE DIMINUER LES RISQUES DE

BASCULEMENT, INSTALLEZ UN DJSPOSITIF
ANTIBASCULE. ASSUREZ-VOUS QUE LE
DISPOSITIFANTIBASCULE EST BIEN EN PLAC¢:,
CONFORM¢:MENT AUX INSTRUCTIONS

D'INSTALLATION (REMARQUE : LE DJSPOSITIF
ANTIBASCULE EST OBUGATOIRE POUR

TOUTES LES CUISINIC:RES DE 76,2 CM [30"] ET
DE 91,4 Cbl [36 "]).

Remarque : Cette cuisiniere N'EST PAS congue
pour les maisons mobiles ni pour les vehicules
r6creatifs.

NE PAS installer cette gamme dehors.



ModUle 304 ModUle PG364GL

Modele LB36R & plaque de
protection basse

ModUle PG484GGE

Modele LB48R a plaque de
protection basse
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Informations importantes a propos de l'instatlation
INTRODUCTION

LescaisinieresThermadorProfessional@sontdesappareilsmonoblocs
disponiblesenplusieursconfigurations.
Lemod61ePG3C_est_uip6d'unetabbdecuisson dequatrebrqeursa
gazherm6tiquementencasir6setd'unfouragazaconve_®autonettoyant
de76,2cm(3O")avecel6mentdegrillage.Latabbdecuissondesmodeles
PG364GE, PG364GL et PG366 comporte quatre brOleursa gaz
hermetiquementencastr6savecsoituneplaquedecuisson,soitungrilou
encoresixbrqeursagazhermetiquementencastr6splusunfouragaza
convectionautonettoyantde91Acm (36")avecelCmentdegrillage.La
tabledecuissondesmodebsPG484GGE,PG486GEetPG486GLest
equipeedequatrebraleursagazhermetiquementencastr6s,d'uneplaque
decuissonetd'ungril,desixbPaleurshermetiquementencastr6setd'une
plaquedecqssonoudesixbr0bursetd'ungriLLescuisinieresPG48sont
equip6sd'un grandfour agazautonettoyant(lem6mequeceluides
cuisiniCresPG36)etd'unpetitfouragazavecel6mentdegfillage.

VERIFICATION DU TYPE DE GAZ

Writ]ezletyped'alimentationaugazfoumidulieud'installation.L'appareil
doit6tre raccordeautypedegaz pour lequelilestcertifie.Toutes les
cuisinieressontcertit]eespouruneutilisationavecdugaznatureloudu
gazpropane.Assurezovousquelacuisinierecorrespondautypedegaz
disponible.

IMPORTANT

• On doit mettre en place une plaque de protection
Iorsque I'espace horizontal entre les materiaux com-
bustibles et le bord arriere de la cuisiniere est de
moins de 30,5 cm (12"). On doit commander
s6pareement la plaque de protection basse
Thermador et on doit I'installer a I"arriere de la
cuisiniere. Pour les installations en "riot et autres
installations avec un espace de plus de 30,5 cm
(12"), un enjoliveur en acier inoxydable est vendu en
option afin de recouvrir les brides de montage de la
plaque de protection.

MISE EN GARDE
Si I'appareil est alimente au gaz propane,
assurez-vous que le reservoir de propane est
6quipe de son propre detendeur en sus du
detendeur fourni avec la cuisiniere. La pression
maximum d'arriv_e du gaz de cet apparei[
ne doit pas d_passer les 34,9 millibars (14
pouces & Ja ¢olonne d'eau} entre [e r_servoir
de propane et le d_tendeur.

MISE EN GARDE
Cet appareil est congu pour un usage culinaire.
Pour des raisons de securit6, ne I'utilisez jamais
pour chauffer une piece.

Cetappareila6t6test6conform6ment&lanormeam@caineANSIZ21.I
pour lesappareils61ectromenagersdecuisson augazet a lanorme
canadienneCANI .I°M81surlescuisinieresagazdomestiques.

Onrecommandefortementd'installerunehottedeventilationadapteeauo
dessusdecetappareil(voirChapitreI, Conditionsdeventilation).Comme
cetappareilpeutd_jagerunefortechaleur,ondoitporteruneattention
palticuliereauxtravauxd'installationsdesconduitsetdelahotte,lesquels
doivent @e conformes alareglementation localedeconstruction.

MISE EN
Afin d'_liminer les risques de br_lures ou
d'incendie provoqu_s par la chaleur, il est
conseill_ d'_viter d'instaHer des armoires au-

dessus des tables de cuisson des appareils.

o Assurez-vous que I"appareil convient au type de
gaz fourni. Consuitez le Chapitre 5 de la page 33
avant de proceder a I'instailation.

Alimentation en gaz :
Gaznaturel:14,9mbmin.(6pouces&lacolonned'eau),20mb(8pouces)nominat.

Gaz propane: 27,4 mb (11 pouces ata coJonned'eau ),34,9 mb( 14pouces) max.

Alimentation electrique :
Modelesde 76,22_30"_
PG304:120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 15A.

PG366:120VCA,60Hz,monophase,circuitde15A.
PG364GL:120VCA, 60 Hz, monophase, circuitde15A.
PG364GE(avec plaque decuisson): 120VCA, 60 Hz, monophase, circuitde20.
ModUlesde 121.9cm (48"'_
PG486GL : 120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 15 A.
PG486GE(avec plaque de cuisson): 120VCA, 60 Hz, monophas_, circuit
de20A.
PG484GGE(avecptaquede cuisson):120VCA,60 Hz, monophas_, circuit
de20A.

Verifiezia reglementationIocaleapplicablepourconna'itrelabonne

methode d%staJJationde FappareikLesreglementations locales
varient. Uinstallation,lebranchementelectrique etJamisealaterre
doiventrespectertouteslesreglementationsapplicables.,_,defautde
reglementation,I'appareildolt6treinstall6conformementauxnormes
americainesenvigueursurlegazcombustibleANSIZ223.1!NFPA54
et I'electricite ANSI/N FPA70. Au Canada, I'installation doit 6tre
conformeaux normescanadiennesCANI -B149.Iet .2duCodedu

batimentpour I'installationd'appareilsfonctionnant augaz etlou le
code deconstructionlocal.

Cetappareil est equipe d'un systeme d'allumage intermittent qui
allumeet eteintlesdeuxbr8burs degaucheIorsqu'ilssontreglessur
ExtraLov¢_.
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Chapitre 1 : E×igences pour la ventilation

II est fortement recommande
d'installer une hotte de ventilation

appropriee au-dessus de la
cuisiniere. Une ventilation par
contre-tirage ne devrait pas 6tre
utilisee. Le tableau ci-dessous

enum6re, par numero de modele,
les hottes Thermador que I'on
conseille d'utiliser avec les
cu_snleres.

1. Choix du modele de
hotte et de ventilateur

• Pour les installations murales, la

largeur de la hotte doit _tre au
moins egale a ceJle de la table
de cuisson de la cuisiniere. Si

I'espace le permet, il est
souhaitabJe d'installer une hotte

plus large que la table de
cuisson pour ameliorer les
performances de ventilation.

• Pour les installations en ;lot, la

largeur de la hotte devrait depasser
d'au moins 15,2 cm (6") des
deux c6tes de la table de
cuisson de la cuisiniere.

Les hottes de ventilation et les

ventilateurs sont congus pour une
seule conduite murale. Certaines

reglementations municipaJes du
b_timent exigent toutefois une
double conduite. Consultez les

normes applicables et/ou la
municipaJite avant de debuter les
travaux pour vous assurer que
I'installation des conduites repond

aux exigences locales.

° La vitesse du ventilateur de la

hotte doit 6tre reglable afin de
reduire le bruit et la perte d'air
chaud ou d'air climatise Iorsque
la vitesse de ventilation

maximale n'est pas necessaire.
Normalement, la vitesse de
ventilation maximale n'est

requise que Iorsque I'on utilise
le gril.

2. Emplacement de la
hotte
o Pour une meilleure elimination

des fumees, le bord inferieur de

la hotte doit 6tre place a une
distance minimaJe de 76,2 cm

(30") et maximale de 91,4 cm
(36") au-dessus de la table de
cuisson (voir Figure I).

• Si la hotte contient des

materiaux combustibles (comme
par exemple un placage en
bois), elle dolt _tre placee a au
moins 91,4 cm (36") au-dessus
de la table de cuisson.

3. Apport d'air
o Un important volume d'air etant

necessaire pour ia ventilation, il est
recommande de prevoir un apport
d'air de I'extedeur. Cet aspect rev_t
une importance particuliere dans
les Iogements bien isoles et tres
etanches.

. JJest conseille de consulter un

entrepreneur en chauffage et en
climatisation.

PH30ZS VTRI000Q,
PH30HQS VTR1400Q
PHE30,36 ou VTN 1000Q

PH36ZS, 42ZS VTRI000Q, VTR1400Q
PHE36,42 ou VTN 1000Q
HNW36YS VTRI000Q, VTR1400Q
HNW42 YS VTRI000Q, VTR1400Q

PH48ZS VTRI000Q
PH48HQS VTR1400Q
PHE48,60 ou VTN 1000Q

HTNI42YS VTRI000Q,
HN I42YS VTR 1400Q
PHI48ZS

HTNI42YS VTRI000Q
HNI42YS VTR 1400Q
PHI48ZS

HTNI48YS
HNI48YS

HTNI54YS
HNI54YS
PHI60ZS

VTR1400Q

Remarques : * Pour les installations murales, si I'espace est suffisant, I'installateur ou I'utilisateur peut choisir
une hotteplus largeque latable de cuisson de la cuisiniere. Erieameliorera Fevacuationdes fumees si
l'on utilise parexemple beaucoup le grilou si laconduite est Iongue.

**Pour lesinstallationsmurales,Thermadorproposedes modelesdeventilateursa distance(VTR1000Qou
VTR1400Q) ouincorpores a lahotte (VTN1000Q).
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Chapitre 2 Preparation de l'emplacement
I. La cuisini@e est un appareil monobloc. Si elle est placee 4.

au milieu des armoires, les degagements requis sont
indiques a la Figure I. Les m6mes degagements
s'appliquent aux installations en ;lot, excepte pour les
armoires suspendues qui doivent laisser un espace 5.

suffisamment grand pour poser la hotte d";Iot 6vasee,
comme le montre la Figure 1.

2. Les cuisini@es de 91,4 cm (36") peuvent 6tre encastrees
entre les armoires auodela du bord de la pattie frontale
du four (voir Figures 2A et 2B). Les cuisini@es de
76,2 cm (30") et de 121,9 cm (48") ne sont pas
homologuees pour 6tre installees a ras des armoires.

MISE EN GARDE
Dans ce type d'installation pour les cuisinieres
de 91,4 cm (36"), la porte et I'armoire peuvent
comporter un risque de pincement.

3. Les arrivees d'electricit6 et de gaz doivent se trouver
darts les zones indiquees a la Figure 3A.

,

,

Toute ouverture dans lemur qui se trouve derri@e la
cuisini@e et darts le plancher sous la cuisini@e doit 6tre
refermee.

Si la distance entre un materiau combustible Aet le

bord arri@e de la cuisini@e au-dessus de la table de

cuisson est de moins de 30,5 cm (12"), il est obligatoire
d"instalier une plaque Thermador de protection arri@e,
basse ou a 6tag@e sup@ieure (voir Figure 2A). Si la
distance du mat@iau combustible A est superieure
30,5 cm (12"), il est possible d"utiJiser un enjoliveur
Thermador pour ;lot (voir Figure 2B). Les Figures 2A et
2B indiquent I'espace necessaire pour chaque type de
plaque de protection.

Uappareil ne doit jamais se trouver a proximite de
materiaux combustibles, d"essence et d"autres produits
inflammables (vapeurs ou liquides).

Uair de combustion et de ventilation arrivant a I'appareil
doit pouvoir circuler librement darts les conduites.

REMARQUE : La profondeur maximum des armoires
en hauteur installees d'un c6te ou de I'autre de la

hotte est de 33 cm (13").

Un degagement minimum de 91,4 cm (36") est
necessaire entre le dessus de la cuisiniere et le

dessous d'une armoire non proteg6e. Si le dessous
de I'armoire en bois ou en metaJ est proteg6 par un
materiau ignifuge d'au moins 6,35 mm (1/4") rev6tu
d'une feuille d'acier no 28 MSG d'au moins la m6me

epaisseur, de 0,38 mm (0.015") d'acier inoxydable,
de 0,6 mm (0.024") d'aluminium ou de 0,5 mm (0.02")
de cuivre, la distance minimum est de 76,2 cm (30").
Les materiaux ignifuges portent la marque :

UNDERWRITERS LABORATORIES INC.
CLASSIFIED [VIJNERAL AND FIBER BOARDS

SURFACE BURNING CHARACTERISTICS,

(panneaux de fibres et mineraux classes,
caractedstiques d'infiammation des surfaces),
suivie des taux de progression des flammes et des
fumees. Ces designations sont indiquees par <<FHC >>
(Flame Spread/Smoke Developed - Progression des
flammesiProduction de fumee). Les materiaux ayant
un taux <<0 >> de progression de flammes sont
ignifuges. La reglementation municipale peut autoriser
un taux de progression des flammes different.
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Chapitre 2 Preparation de l'emplacement

MISE EN GARDE
N'installez pas les modeles de cuisinieres PG304 et PG48 de telle
sorte que la porte du four soit au ras de la pattie frontale des
armoires. Une installation a m6me niveau risque d'endommager
les armoires dO a leur exposition & la chaJeur.

z_ Tel que defini dans le <<Code
nationaldugazcombustible )>
(versionenvigueurde lanorme
ANSIZ223.1).

Conversion des mesures
76,2 cm = 30"
91,4 cm = 36"
106,7 cm = 42"
121,9 cm = 48"
137,2 cm = 54"
152,4 cm = 60"

FIG. 1 - Degagement des armoires
Cuisiniere de 76,2 cm (30 "){ Hotte de 76,2 cm (30") ou de 91,4 cm (36")106,7 cm (42") ou 121,9 cm (48") pour installation en riot

OO

distance min.
de 45,8 cm
(18")

Distance min. de 76,2 cm (30")et
distance max.91,4 cm (36") entre
Jedessous de la hotte et la table
de cuisson (91,4 cm [36"] si ta
hotte contient des materiaux
combustibles A

1

o j

oo

.I,

Hauteur rain. de la cuisiniere avec
pieds el6vateurs entierement
r6tractes : 91,1 cm (35-7/8")

Hauteur max. de la cuisiniere
avec pieds el6vateurs entierement
deploycs : 93,3 cm (36-3/4").

iQ .............. 136"ou42" Hotte

utsmtereae _ k_om_'Jb )t106'7 cm (42") °u 12,1' - " [
,9 cm (48') pou installation er

/, .... tHottede 121 9cm(48 )ou 152 4cm(60 )
_uisiniereae121,9cm(48 ) ,( ',, ' \ ,,

/ _121,9cm(48 ),137,2cm(54 )ou_52,4cn (60)pout in

-- Distance minimum entre les armoirea _ I
suspenduescomposees de materiaux I, I 0

combustibles _ "_,
Cuisinieres de 30 - 76,2 cm Profondeur,,

Cuisinieres de 36" - 91.4 cm max. de , ._
I'armaire : "_

Cuisinieres de 48" - 121,9 cm 33 cm (13"),

Min.7,6cm
(3")a paroi

__ Largeur de la cuisiniere :_ _(lat6rale
76,2 cm (30"), 91,4 cm (36") combustibleen

ou 121,9 cm (48") materiauA (de
deuxc6tes).

Table de h
o s_o _ L

l- -q I °
" I °

JZoned arnveed etectnc,te etdegaz(vorr X-- Fili3Ao)nL2vSadi_esne_ioOn_SetloadP?sitionde

A Tel que defini dans ie <<Code national du gaz combustible >>(ANSI Z223.1
- derniere edition). * La hauteur de la cuisiniere eat reglabte. Le dessus de Ja
cuisiniere doit 6tre au m6me niveau ou plus elev6 que leplan de travail.

Tlot

_tallatio

MISE EN GARDE : Voir

Fig. 2A et 2B. Distance
rain. de 91,4 cm (36")
entre la table de cuisson

etlesmateriaux
combustiblesA.

l

\
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Chapitre 2 Pr6paration de l'emplacement
FIG. 2A - Vue lat6rate

I
I

Min. 91,4 cm (36") !
des combustibles/k I

J'!
I
I
!

|
!

I

//

--2_- 2";-

Plaque

I d'habilIage

|//// ///t"
!
!

'/ ////

32-5/8"--
I _ 29-1/2" ,,

_2.7/8;
Etagere - t

sup6r'eure_'N_

Plaque de ___.

protection
basse

Materiaux
//// 1"t// --combustibles A

-.3-7/8"

/

12"

m

I

1
22"

!
26-3/8"_ D-

-.'-25-1/2" max,--.L

.i- Partie frontale I

9,5 mm (3/8")

29-112"

-,eMur

Jill //// F ////

t*--'28-3/8" ---_
I
I '_ 47-3/8" > I, I

A Tel que defini darts le Code national du gaz combustible
(ANSI Z223.1, version courante).

Conversion des mesures

9,5 mm = 3/8"

9,8 cm = 3W/8"

30,4 cm = 12"

32,7 cm = 12W/8"

55,9 cm = 22"

64,7 cm = 25q/2"

66,9 cm = 26-3/8"

72,1 cm = 28_3/8"

74,9 cm = 29_1/2"

82,9 cm = 32o5/8"

120,3 cm = 47o3/8"

FIG. 2B - Vue laterale I

Conversion des mesure$

91,4 cm = 36"
30,5 cm = 12"
3,2 mm= I/8"

Distance min. de 30A
Dist_ncemin. cm (12") entre les
de 9_,4 cm
(36'?avecles sansard_reinifugeou
mat6riaux avec installation en il6t
combustibles

Enjoliv#ur t
A i pour ?lot. I

i
I 4"
h

Pattie
"/frontale

i

3,2 mm
(I/8")

F Materiauxcombustibles A

REMARQUE :
Pour installer Fenjoliveur pour "riot,
le plan de travail doit avoir un bord
en porte-a-faux venant se placer
bord & bord avec Farriere de
Fenjoliveur.

Aire de travail en porte-a-faux

/ REMARQUE :
Si une paroi interne est utilisee
sous Faire de travail en cantile-
ver, la distance entre cette paroi
et Farriere de la cuisiniere doit

etre de 3,2 mm (I/8")
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Chapitre 2 Preparation de l'emplacement
GA£ ET ZONE ET ELECTRIQUE D'ARRIVEE

FiG. 3A" Gaz et zone eiectrique d'arrivee
de routes les euisinieres

Installation typique illustree.
Un autretype d'installationdu
gaz etde I'alimentation
electriqueet dureceptacle
dans lazone d'alimentation
dugaz et deI'alimentation
electriqueestacceptable.

REMARQUE : On
dolt pouvoir
acceder facilement

I"une des
armoires
adjacentes au
robinet manuel
d"arret de gaz (non
montre sur la Fig.)
sans avoir
deplacer la Modele
cuisiniere. PG30

PG36

Zone
d'arrivee

Tuyau flexibte de
19 mm (3/4") vers
Fappareil

Fitetage NPT
12,7 mm (1/2")

Prise 120 VCA
(ilustr6e)ou botte de
d_rivati0n

I _--_ Zone d'arriv6e

I 61ectrique

Saillie maxde

51 em (2") 8 partir
du tour de Harriv_e

des gaz
Plancher

A B ¢ D E

20,3 cm 30,5 cm 25,4 cm 16,5 cm 13,3 cm

26,4 cm 38,1 cm 26,4 cm 16,5 cm 13,3 cm

PG48 41,9 cm 40,6 cm 39,4 cm 16,5 cm 13,3 cm

Toutes les cuisinieres & gaz peuvent
etre raccordees au secteur a I'aide
du cordon d'alimentation foumi avec
la cuisiniere ou bien directement
c&blees. L'installateur dolt foumir les

61ements de c&blage qui conviennent
(cordon ou conduite et c&bles) et
realiser le raccordement au gaz
conformement a la reglementation
locale etiou au Code national de
I'electricite. On dolt installer une mise

la terre adequate pour les appareiis.
Voir le Chapitre 6 pour plus de details.

La cuisini_re ne doit _tre raccord_e

qu'au type de gaz pour lequel elle
est certifi_e. Si elle est raccordee

au gaz propane, le reservoir de
propane dolt etre dote de son propre
detendeur en plus du detendeur
fourni avec la cuisiniere (volt Chapitre
5).

REMARQUE : Toute ouverture darts le mur se trouvant
derriere I'appareil ou dans le plancher sous I"appareil doit
6tre bouchee.

Conversion des mesures

20,3 cm = 8"
30,5 cm = 12"
25,4cm = 10"

16,5 cm = 6-1/2"
13,3 cm = 5-1/4"
26,4 cm = 10-1/2"
38,1 cm = 15"
39,4 cm = 15-1/2"
40,6 cm = 16"
41,9 cm = 16-1/2"

IMPORTANT :

Les cordons fournis avec les cuisinieres au gaz dotees d'une
plaque de cuisson (PG364GE, PG486GE et PG484GGE)
requierent un receptacle NEMA 5-20 tel qu'indique ci-dessus. II
est possible que le code de la construction local exige une
methode differente de fiitage.

RECEPTACLE

NEMA5-20

PRISE
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Chapitre 2 Preparation de l'emplacement
Alimentation eleetrique pour routes tes cuisinieres au gaz

L'instaJlation des cuisinieres a gaz doit etre planifiee de sorte que la bo'ite
de derivation pour la prise ou la connexion de la conduite laisse le
maximum d'espace a I'arriere de I'appareil.

Ce point est particuJierement important si la bo'ite de derivation murale se
trouve juste derriere la bo'ite de derivation de I'appareil une fois celui=ci
install¢. Afin de minimiser les torsions Iors du branchement de I'appareil
la prise ou a la boTte, orientez en premier lieu la prise ou le connecteur de
la conduite et faites gJisser sur la position.

FIG. 3B - RAOCORDEMEN? AU MUR

5,7 cm max.
(2oi/4")

--5,7 cm (2oi/4")max.
une fois branche

Cordon d'alimentation et prise

\

I

Boite de d_rivation et conduite

Pour tous les modeles dotes d'une plaque de
cuisson (PG364GE, PG486GE et PG484GGE),
une alimentation dediee de 20 A est requise pour
bien fonctionner.
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Chapitre3 Deballage,manutentionet miseen placede la cuisiniere

MJSE EN GARDE
Un _quipement adapt_
manipu[_ par du personneJ
exp_riment_ doit _tre utilis_
pour d_placer la cuisini_re
afin de ne pas endommager
J'appareiJ ni le pJancher. La
cuisini_re est Jourde et

repose sur des pieds
r_glabJes en acier.

Tableau A Cuisini_rede Cuislnl&rede CuJsinl_rede
76,2cm(80") 91,4cm(36"} 121,9¢m(48"}

Poids a l'expedition

Poids sans materiaux
d'emballage

Poidshors porte(s),
chapeauxde brOleurs,plaque
d'habillageet gdltesdefour

I52 kg (335Ib)

129,3kg (285Ib)

97,5kg(215Ib)

201,4kg (444Ib) 264,9 kg (584 tb)

176,9kg(390Jb) 237,6 kg( 524Ib)

133,8kg(295Jb) 179,2kg (395Ib)

, Le poids approximatif de la
cuisiniere a I'expedition est celui qui
est indique au Tableau A. JJest
recommande d'6ter les grilles des
brOleurs, la plaque de cuisson, les
chapeaux des brOleurs, la pJaque
d'habillage et les grilles du four pour
faciJiter la manutention. Le poids de
I'appareil s'en trouvera diminue, tel
qu'indiqueauTableauAet permettraa la
cuisiniere de passer par une porte de
76,2 cm (30").VoirFigures2Aet2B a la
Page 26. N'6tez pas le griJ nJ la
pJaquede ¢uJsson.

, RetJrez l'emballage externe et les
materiaux d'emballage de la palette
d'expeditJon. Toutes les cuisinieres

gaz sont fixees sur une palette
l'aide de quatre (4) boulons (voir Fig.
4 et 5). Apres avoir enleve les
boulons, soulevez la cuisiniere et
enlevez-la de la palette.

, Retirez les equerres de la cuisiniere.
Pour ce faire, I'installateur dolt retirer
les deux vis qui fixent chacune de
ces equerres. Enlevez I'equerre puis
remettez les vis.

FIG. 4 - RetraJt des deux boulons
avant JnstaJles pour I'expedJtJon

FiG. 5 - Retrait des deux boulons
arrJere instalJes pour I'expeditJon

I jJ

aLrie,._f.__ Am6re deBouJon I'apparei

gauche _
instaJlepoui

I'expediton

Ajustement de J'angJe de Ja pJaque de cuisson
Verifiez I'ajustement du cadre de la plaque de cuJsson en versant deux cuilleres a soupe d'eau sur

la surface de la pJaque. L'eau devrait lentement glisser vers le bas a graisse. Si ce n'est pas le cas,
corrigez I'angle a I'aide des deux vis sous le cadre de la plaque de cuisson. Commencez en tournant
les vis d"un quart de tour dans le sens contraire des aiguilles d"une montre. Tout ajustement ulterieur
devrait 6tre fait a I'aide des quart de tour jusqu'a ce que I'eau glisse dans le bac a graisse.
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Chapitre3 ' Deballage,manutenti0net miseen placede la cuisiniere

En raison du poids de la cuisiniere, il convient
d'utiliser une plate-forme a roulettes souples
pour la deplacer. Le poids doit 6tre
uniformement reparti sur la plate4orme (voir
Figure 6).

Transportez la cuisiniere sur la plate-forme
pres de son emplacement definitif
basculezda pour qu'elle soit repose sur les
pieds arriere puis retirez la plate-forme.
PROTC:GEZ LE SOL SE TROUVANT SOUS

LES PIEDS (MORCEAUX DE BOIS, TAPIS,
ETC.) AVANT DE METTRE LA CUISINIERE

EN PLACE. Installez le dispositif antibascule
(Chapitre 4), raccordez le gaz et I'electricit6
(Chapitres 5 et 6) puis installez la plaque de
protection (Chapitre 7) avant de placer
definitivement la cuisiniere.

FIG. 6- Mise en place sur Japlate-forme _ roulettes

Le poids de la
cuisiniere doit
6tre
uniformement
r6parti en s'aidant
des supports
pJac6s sur le
dessous de la
cuisiniere

57,8 cm
-_ (22-3/4")

Pour garantir son bon fonctionnement, la
cuisini_re professionnelle doit _tre nivel_e.
(Ce point est important pour tousles produits
equip6s d'une plaque chauffante.) La
cuisiniere se nivelle en reglant les pieds avec
une cle.

Remettez la plaque d'habillage en place puis
installez la porte du four. Pour installer la
porte, voir la page 36. Les deu× (2} vis qui
maintiennent la plaque d'habillage doivent
_tre solidement fi×_es pour _viter un
contact ac¢identel avec les surfaces
chaudes.

Assurez-vous que les chapeaux des br01eurs
sont correctement assis sur les bases des
br01eurs de la table de cuisson de la cuisiniere.
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Chapitre 4 • Installationdu dispositif antibascule

Pour routes les ¢uisini@es de 76,2 cm (30"} et de gl,4 cm (36"}, un dispositif
antibascule doit _tre instaiie conformement aux instructions suivantes,

AVEP,TISSEMENT
DANGEP, DE BASCULEMENT

Toutes les cuisini@es peuvent basculer et blesser
quelqu'un. Pour eviter un basculement accidentel,
elles doivent 6tre attachees au sol, au mur ou
une armoire au moyen de l'installation du dispositif
antibascule qui vous est fourni.

• Un risque de basculement demeure si l'appareil
n'est pas instalJe conformement aces
instructions.

En deplagant la cuisini@e pour nettoyage,
reparation ou autre, assurezzvous que Jedispositif
antibascule s'est bien reenclench6 Iorsque vous
repoussez la cuisini@e contre lemur. Sinon,
darts I'hypothese d'une utilisation anormaJe
(personne montant, s'asseyant ou s'etendant
sur une porte ouverte), la cuisini@e risque de
basculer et de provoquer des blessures dues aux
liquides chauds renverses ou au poids de la
cuisini@e.

TOUTES LI=SCUISINtERI=S

p_=UVI=NTBASCULI=R

DES PER$ONNES

PEUVENT ETRE BLE$$EE$

JNSTALLEZ L_=8

DISPOSmFS

ANTIBASCULI= FOURNIS

AWC LA CUISJNIERE

CONSULT_=ZLl=8

INSTRUCTIONS

D'INSTALLATION

RISQUE D'ELECTROCUTION
Soyez tr_s prudent Iorsque vous percez des

trous darts le tour ou Je plancher. Des fiis
_lectriques peuvent 8tre dissimut_s darts Jes
tours ou darts Jeplancher.

Identifiez les circuits _Jeetriques pouwnt se
trouver _ J'endroit o_ le dispositif antibascute
est instalJ_ puis d_branchez-les.

Le non-respect de ces instructions risque
d'entrainer une &lectrocution ou des blessures.

MISE EN GAP, DE

Dommages caus6s _ 1'6quipement
Contactez un instaHateur ou un entrepreneur
qualifie pour determiner la bonne methode de
per_age des tours ou du plancher (carrelage,
bois franc, etc. }.

Ne faites pas glisser la euisini@e sur un
planeher non protege.

Le non-respect de ces instructions comporte
des risques de dornmages des revcternents
mursux OU de sol

Outits necessaires pour t'installation du dispositif antibascule :
ToumevisPhillips , Marteau
Perceuse¢lectriqueou manuelle , Crayonou autremarqueur

Rubana mesurerouregle
Foretde3,2 mm (1/8")(murou solen bois oumetal)

Foreta bCtonpointecarburede 19 mm(3/4") (murousol en betonoublocsde bCton)
Ancragesde4,8 mm (3/16"),cloisonen prCfabriqueoubCton,2 (inutilesi lesupportde montageest fixe sur du boisdurou du metal)
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Chapitre 4 • Installationdu dispositif antibascule
Toutes cuisini@es a gaz PG30 et PG3$ (Figures 8A et 8B)

Ref@eneepiece detachee Thermador Quantite Description
415078 4 Vis Phillips no10 3,81 cm (1=1/2")

487310 1 Patteantibascule,montageausol

INFORMATION8 IMPORTANTE8 A PROPO8 DE L'INSTALLATION

, La patteantibasculepeut@refixeea unearmoire enbois massif
ayantuneparoid'une @aisseurminimumde 19 mm(3/4").

, Selon%paisseur dumur ou duplancher, ilpeut6tre n6cessaire
d'utiliserdes vis plusIongues,disponibleschezvotrequincaillier.

, Au moinsdeux (2)vis demontagede lapattedoivent6tre fixees
sur le bois massifou le metal

Utilisezdes ancragesappropriespourmonterlapatteantibascule
sur unmat@iauautre que le boisdur oule metal

Pr@arez lestrous des emplacements defixation tel qu'indique
ci-dessous:

Pour les tours, montants de tour ou sols en bois
massif ou en metaJ, percez des trous de guidage de
3,2 mm(1/8").

Pour les tours ou tes sols de type prefabrique,
earton-p!_tre ou autres rnat@iaux mous, percez des
trousde4,8 mm (3/16")auneprofondeurminimumde4,45 cm
(1o3/4")puisenfoncezlesancragesenplastiquedans tousles
trousa I'aided'un marteau.

Pour les tours ou les sois en beton ou en blocs en
heron, percez des trous de 4,8 mm (3/16") a une
profondeur minimumde 4,45 cm(1-3/4"), puisenfoncez les
ancragesa betondans les trousa I'aided'un marteau.

Pour les rnurs ou les sots rev_tus de earrelage, percez
destrousde4,8 mm(3/16")de laprofondeurducarrelagepuis
percezderri@ele carrelagecomme indiqueci-dessus.

Si lacuisini@edolt8treulterieurementplaceeaun nouvelendroit,
ledispositifantibasculesera enlev¢ et r¢installe.

O O

O O

_ MONTAG _=D_=LA PATTi::ANTIBA$CULI=
o il

L'optionpattemonteeau soldoit 8tre installeecomme suit :

a) Placezia pattesurI'emplacementcomme indiqueala Figure8B.

0 il b) FixezaupJancherouaumontantdemur.

c) Lorsque lacuisini@eest installee, le pied reglablese glissera
sousla patte.

FiG. 8A - Montage de ta patte antibaseule

Figure 8B - Mise en place de la patte antib_seule (vue du

h_ut}

Armoire_

gauche

Plancher

I
\

Armoire
droite

_1 14(6,35 cm) 2-1/2"
Bord avant de l '. (dstancehabtue e, des

l'armoire droitel I deuxc6tes)

/
/
I
\
\
k
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Chapitre 5 " Exigences de l'alimentation du gaz et raccordement

V@ifJez le type de gaz utiJJse& I'endroJt o0 Jacuisini@e est RACCORDEMENT
installee. Celles=ci sont pr@arees a Fusine avant expedition
pour _tre alimentees par du gaz naturel ou du gaz
propane. La cuisini@e dolt correspondre au type de
gaz utiJise sur le site.

En cas d'Jnstallation de FappareJl a haute aJtJtude,veuiJlez
consuJter la compagnie locale de gaz pour conna;tre les
dimensions correctes des orifices et autres reglages
necessaires permettant une bonne combustion du gaz
I'altitude indiquee.

MJSE EN GARDE
Si I'appareil est alimente par du gaz propane, le
reservoir de gaz propane doit 6tre equip6 de son
propre detendeur en sus du detendeur foumi
avec la cuisiniere. La pression du gaz & I'entree
du detendeur de la cuisiniere ne doit pas depasser
34,9 mb (14 pouces a la colonne d'eau).

£xigences pour te gaz natureJ •
Raccord d'entree :

3/4" N.P.T. exteme;
1/2" N.P.T. interne

(Minimum 19,1 mm (3/4") tuyau flexible
diametre minimum)

Pression d'aHmentation :

14,9 a 34,9 mb (6" a 14")
la coJonne d'eau

Pression du coHecteur :

12,5 mb (5") a la colonne d'eau

Exigences pour te gaz propane"
Raccord d'entree :

3/4" N.P.T. exteme
1/2" N.P.T. interne

(Minimum 19,1 mm (3/4") tuyau flexible
diametre minimum)

Pression d'aHmentation :

27,4 mb a 34,9 mb (11" & 14")
& Ja colonne d'eau).

Pression du eolJeeteur :

24,9 mb (10") a la coJonne d'eau).

AVERTJSSEMENT
Le tuyau de gaz ne doit pas passer &
I'interieur du couvercle arriere de la

cuisiniere. Acheminez le tuyau de gaz par le
canal prevu a cet effet a I'arriere de Fappareik

o Un robinet manuel d'arr6t de gaz doit 6tre installe
J'ext@ieur de J'appareiJ, a un endroit accessibJe

par Je devant, dans Je but de pouvoir couper
J'alimentation en gaz. Le tuyau d'arrivee de gaz ne
doit pas g6ner a J'arriere de J'appareik Assurez=
vous que le robinet d'arr6t est ferme avant de
raccorder J'appareiJ.

o La cuisini@e est fournie avec un detendeur non
amovible qui a 6te monte a J'int@ieur de mani@e
permanente.

o UtiJisez Je tuyau fiexibJe de 19,1 mm (3/4") pour
raccorder J'arrivee de gaz au tuyau du colJecteur de
J'appareiJ; ce demier sort du c6te sup@ieur gauche

J'arri@e de J'appareiJ. Le raccord du tube du
collecteur est un filetage NPT 3/4" (voir Photo A).
Prenez garde a Cviter Jes pincements du tuyau
flexible de 19,1 mm (3/4") dans les coudes.

, Le branchement a J'arrivee de gaz doit 6tre effectue
par un technicien competent conformement a la
regJementation Jocale. A defaut de reglementation
locale, J'instaJJation devra 6tre conforme a Janorme
en vigueur am@icaine du gaz combustible ANSI
Z223.1/NFPA54 ou a la norme canadienne.

o Utilisez toujours de Ja p_te a joint ou du ruban
Teflon@ sur Jesfilets du tuyau et prenez garde a ne
pas serrer excessivement les raccords.

, Les tests de fuite de J'appareiJ seront toujours reaJis6s
conformement aux instructions du fabricant.

, Ouvrez Je gaz et assurez=vous qu'il n'y a pas de
fuites a I'aide d'une solution savonneuse. N'utiJisez
pas de flamme pour faire cette v@ification.

Photo A

J

UtJ!Jsez un tuyau flexible 19,1 mm (3/4")
pour raccorder le tuyau du collecteur se
trouvant dans la partJe sup@Jeure gauche
de I'arrJ@ede I'appareJJ,a I'arrivee de gaz.
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Chapitre6 ExigencespourI'alimentati0nelectrique,le branchementet la misea laterre
Avant d'intervenir sur I'appareil, debranchez toujours
le cordon d'alimentation electrique de la prise murale.

Tabteau B : I=xigenees pour Jescircuits d'alimentation _lectrique

NUMERODUMODELE TENSION INT_:N$1TEDUCIRCUIT FREQUI::NCE PHASE

PG304 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Monophase

PG366 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Monophase
PG364GL 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Monophase
PG364GE 120 VAC 20 Amps 60 Hz. Monophase

PG486GL 120 VAC 15 Amps 60 Hz. Monophase
PG486GE 120 VAC 20 Amps 60 Hz. Monophase
PG484GGE 120 VAC 20 Amps 60 Hz. Monophase

Pour tousles modeles PG de cuisinieres & gaz,
un fil d'alimentation neutre doit 6tre installe &

partir de la source d'electdcit6 (disjoncteuri
panneau de fusibles) car certains composants
de la cuisiniere, dont le module de production
d'etincelle pour les br01eurs de la table de cuisson,
fonctionnent de maniere sore et adequate sur le
120 VCA. Une mauvaise alimentation electrique
entraTnera des dysfonctionnements,
endommagera la cuisiniere et peut provoquer un
risque d'electrocution. Si le circuit electrique ne
remplit pas les conditions necessaires,
I'installateur ou I'utilisateur est responsable et

tenu de faire faire une installation correcte et

conforme a la reglementation locale applicable
par un electricien quaJifie. ,_, defaut de

reglementation locale, le branchement electrique
sera conforme au Code national de I'electricit6.

La mise a la terre doit etre conforme a I'ensemble

de la reglementation applicable. A defaut, la norme
americaine d'electricite ANSI/NFPA N ° 70 en

vigueur ou la norme canadienne sera appliquee.

Les schemas de c_blage electrique a I'intention
du technicien qualifie ont ete places dans la
plaque d'habillage de I'appareil.

Pour tousles modeles de cuisnieres a gaz dotes d'une plaque de cuisson (PG364GE, PG486GE et
PG484GGE), une alimentation electrique dediee de 20 A est requise pour un bon fonctionnement.

L'appareil doit etre isole du systeme d'arrivee de gaz en fermant le robinet manuel d'arret pendant tous
les tests de pression d'alimentation en gaz Iorsque ces pressions sont egales ou inferieures a 3,5 kPa
(1/2 psig).

L'appareil et son robinet individuel d'arret doivent etre debranch6s du systeme d'arrivee de gaz pendant
tousles tests de pression du systeme si ces pressions depassent 3,5 kPa (1/2 psig).

Pour la verification de la pression de gaz du collecteur, la pression d'entree du detendeur dolt etre de
14,9 mb (6") au minimum pour le gaz naturel et de 7,4 mb (11") pour le propane.
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Chapitre 7 • Installationde la plaque de protection
La plaquede protection doit Ctremiseen place avant de placer la
cuisinierea son emplacementdefinitif. Laplaque, basseou haute
avecetagere,estobligatoiresi ladistance,au-dessusdelatable de
cuisson, entre les parois combustibles et I'arri@ede lacuisiniere
est inf@ieurea30,5 cm (12") (voir Figures2A et 2B &lapage26).

Un enjoliveur pour installation en 'riot est disponible : il
recouvre les brides de montage de la plaque de protection
la oO la distance honzontale entre les parois combustibles
et Parriere de la cuisini@e est d'au moins 30,5 cm (12") (voir
Figure 2B page 26).

La plaque de protection s'insere dans les glissi@es a I'arriere
de la cuisiniere, comme indique a la Figure 14, et est fixee
par les quatre (4) vis a t61efournies.

FiG. 14

Avant de Fappareil

Plaque de
protection installee

Tableau C : Ref@enees pour les plaques de protection

Mo@le @ ¢uisini_re 22,9¢m (9"} 30,5cm (12") 55,9crn (22"} 9,5¢m (33/4")
Plaquebassestandard Plaquebasse Plaquehaute_@g_re Bnjoliveurpour ilot

PG304 Inclus avec la cuisiniere NiD HS30R IT30R

PG36 NiD LB36R HS36R IT36R

PG48 NiD LB48R HS48R IT48R
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Chapitre8 ' JnstaJlati0nde la porte

MISE EN GARDE
La porte est Iourde et doit 6tre manipulee par
deux personnes.

1. Inserez le crochet charniere de la porte dans les
passages de charni@es du cadre frontal. Quand la porte
est bien instaJJee, le bord inferieur est paraHeJe
l'avant de la cuisinicre, le crochet charniere
s"enclenche et supporte le poids de la porte.

2. Placez la porte en paraHeJe avec le sol pour lib@er
la goupiJJe de bJocage du crochet charnicre.

3. Enlevez les goupilles avec soin. II est maintenant
possibJe de fermer la porte. JnstaJJez la plaque de
maintien infedeure. Ne serrez pas la vis. Conservez
les goupiJJes pour un Cventuel retrait de la porte.

4. Reglez la hauteur de la porte de mani@e ace que
le levier du verrou et la barre d'espacement
s"inscrent dans la fente de Ja garniture de la porte

sa fermeture. Le haut de la porte doit Ctre paraHcJe
la partie inferieure du panneau de commandes.

Serrez la vis du bas de la plaque de maintien
inf6rieure.

5. Les crochets charnieres de la porte du four et Ja
pJaque de maintien inf6deure sont maintenant bien
en place. Vous pouvez ouvrir et fermer la porte.

6. On doit monter la plaque d'habHlage en
dernier pour ne pas endommager Ja porte.

FiG. 15

Photo C Goupille de blocage du crochet charni@e

Photo B. Inserez le crochet charniere de la porte
dans le passage de charniere du cadre frontal.

porte

de rCgJage
de hauteur

©

©

Crochet de
charni@e

Goupilles de
support

Photo D FiG. 16
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Chapitre 9 Tests et reglages
Installez toutes les pieces d6tachees,
telles que les chapeaux et les grilles des
brQleurs, susceptibles d'avoir 6te
enlevees. Assurez-vous que les
chapeaux de brQleurs reposent bien sur
leurs rainures d'alignement placees
clans les bases des brGleurs. Avant de
tester le fonctionnement de Fappareil,
assurez-vous que I'alimentation en gaz
et I'appareil lui-m@mene presentent pas
de fuites et que I'alimentation eJectrique
est branchee. Ouvrez le robinet manuel
d'arr6tdegaz.V@ifiezlefonctionnementdes
brOleurshermetiquementencastreset dugril
en enfongant et en tournant chacun des
boutonsdans lesens contrairedes aiguilles
d'une montre sur la position HI. Les
allumeursdes br01eursemettentdesd6cJics
jusqu'a allumage de iafJamme. Les deux
brOleurs les plus a gauche ont une
fonctionnalite XLO® grace a laqueJle la
flammes'allumeets'eteintJorsquelebouton
est sur la position XLO.

MJSE EN GARDE
Les reglages des brGJeurs
doivent @tre realis6s par un
technicien quaJifie au moment
de Finstallation. Renforcez les

precautions pour effectuer les
reglages apres I'installation.
Des reglages incorrects ou
non effectues peuvent causer
des dom mages collateraux ou
annulet votre garantie.

IIs'agitd'un fonc:tionnementnormal.
Lesflammesdes brQleursdoivent@tretout
fait bleues (pas dejaune a I'extremit6) et
stables,ne pasproduireun bruitexcessif ni
se detacher du br01eur. Si I'une de ces
conditions appara'_t, assurez-vous que

l'obturateur d'air (gril seulement) ou les
orifices des br01eursnesont pas bouches
ou obstrues. Elimineztoute obstruction. Si

la flamme est tropjaune (cequi indiqueune
insuffisanced'air), reglez I'obturateurdans
lesenscontrairedes aiguillesd'une montre
afin d'augmenter I'entree d'air (gril
seulement).
La hauteur des flammes des br01eursdoit
6tre d'environ 2,54 cm (I") a 3,81 cm (1-1/
2"). Lesflammesde la plaquechauffanteet
du grildoivent presenter I'aspect indique
la Figure 17.

REMARQUE : IJ n'est ni possible ni
necessaire de regler I'obturateur d'air
ou la flamme basse des br01eurs
hermetiquement encastres de la table
de cuisson.

FiG. 17- Flamme ¢orrecte

BrOleurs
hermetiquement

encastres

381mm (1ol/2")

GnJ

_ 12_mm(1")a254mrn(1')

Nettoyage et protection des surfaces extemes

Les surfaces en acier inoxydable se nettoient en passant un
chiffonmouilleaI'eausavonneuse.RJnceza I'eauclairepuissechez
avec unchiffon sec poureviter les traces d'eau. Retirezles traces
dedoigtset lestra'_n6esavec unproduit avitres doux.

En cas de decoloration ou de tache persistante, consultez le
Manuel d'utilisation et d'entretien.

Pour faire bdller et proteger l'acier inoxydable, utilisez un
produitnettoyantouun poJicomme StainlessSteelMagic®.

NE laissez PA8 les taches s'incruster.

N'utiHse_, PA$ de tampons ni de brosses metalliques. De
petits morceaux de metal nsquent d'adh@er a la surface et
de la faire rouiller.

NE Jaissez PAS les solutions salines, les d6sinfectants, I'eau
de Javel ou les produits de nettoyage en contact avec I'acier
inoxydable. Ces produits contiennent en g6neral des produits
chimiques susceptiblesde Fendommager.Rincez-lesa I'eau puis
sechezavec unchiffonsec.
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Liste de verification pour l'installateur

LISTE FINALE DE

Q L'appareil a et6 mis en place.

Q Les distances specifi6es entre
I'appareil et les armoires
adjacentes sont respectees.

13 Le nivellement de I'appareil
d'avant vers I'arri@re, et d'un c6t@

I'autre a @t@effectu@.

13 Les chapeaux de br01eurs ont
bien plac@s sur les bases.

13 Tousles mat@riaux d'emballage
ont @t@enlev@s.

13 L'enjoliveur pour ;lot ou la plaque
de protection a @t@pos@e (si la
distance horizontale avec
mat@riaux combustibles
au-dessus de la table de cuisson

est inf@rieure a 30,5 cm [12"]).

13 La porte et les plaques de
maintien inf@rieures ont @t@

pos@es.

13 La plaque d'habillage a @t@fix@e
I'aide de deux (2) vis.

ALIMENTATION GAZ

13 Raccord : filetage NPT de
3/4" (3/4") avec tuyau flexible
diam@tre minimum 19,1 mm (3/4")

13 L'appareil est bien raccord@ au
type de gaz pour lequel il est
certifi@.

13 Le robinet manuel d'arr6t de gaz
a @t@ install@ a un endroit

accessible (sans devoir d@placer
la cuisini@re).

13 L'appareil a @t@test@ et n'a pas
de fuites de gaz.

13 La pression d'alimentation de
gaz est inf@rieure a 34,9 mb
(14").

ELECTRICITE

13 La prisede couranta laquellele

cordond'alimentationestbranch@

est bien prot@g@e contre les
surtensions.

13 Une raisea laterread@quate a
@t@install@e.

13 Une polarit@ ad@quate existe
pour la prise (le r@ceptacle).

Q Une prise NEMA 5-20 de 120
VCA sert pour les modeles de
cuisinieres a gaz avec plaque
de cuisson (PG364GE,
PG486GE et PG484GGE) avec
protection de surintensite de 20
A.

FONCTIONNEMENT

13 Tous les mat@riaux d"emballage
ont @t@enlev@s a I'int@rieur.

V@rifiez sous les grilles, les
I@chefrites et dans le four.

13 Si le cuisini@re fonctionne au gaz

propane, assurez-vous que
I'alimentation en propane est
pourvue de son propre
d@tendeur en plus du d@tendeur
fourni avec I'appareil.

13 Les chapeaux des br01eurs
reposent bien sur leurs bases.

13 Les composantes du gril sont
bien en place (certains mod@les).
Voir le Manuel d'utilisation et

d'entretien pour plus de d@tails
sur le gril.

13 Les cadrans des boutons sont
bien centr@s et les boutons
tournent librement.

13 Chaque br01eur s'allume
correctement, seul ou avec d'autres
br01eurs allum@s.

13 Le r@glage de I'obturateur d'air
pour obtenir la fiamme d@sir@e
pour le gril a @t@effectu@. Voir
Chapitre 9 et Figure 17.

13 La plaque de cuisson est
I@_@rement inclin@e vers I'avant
et ne bouge pas (certains
mod@les).

13 Les crochets charni@res de

porte(s) du(des) four(s) sont bien
en place et se verrouillent
correctement. La porte s'ouvre
et se ferme correctement.

13 Les grilles des br01eurs sont bien
plac@es, nivei@es et ne bougent

pas.
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Specifications are for planning purposes only. Refer to installation instructions and consult your
countertop supplier prior to making counter opening. Consult with a heating and ventilating
engineer for your specific ventilation requirements. For the most detailed information, refer to
instalJation instructions accompanying product or write Thermador indicating model number.

We reserve the right to change specifications or design without notice. Some models are certified
for use in Canada. Thermador is not responsible for products which are transported from the
U.S. for use in Canada. Check with your local Canadian distributor or dealer.

For the most upztozdate critical instalJation dimensions by fax, use your fax handset and phone:
(775) 83%3600. Use code #8030.

Les specifications ne sont fournies qu'a titre previsionnel. Consultez les instructions d'installation
et le fournisseur de votre plan de travail avant de le modifier. Consultez un entrepreneur en
chauffage et en climatisation pour vos conditions specifiques de ventilation. Pour une information
plus detaill6e, reportez-vous aux instructions d'instalJation jointes au produit ou bien ecrivez
Thermador en indiquant le num@o du modele.

Nous nous reservons le droit de modifier les caract@istiques ou le design sans preavis. Certains
modeles sont approuves pour le Canada. Thermador n'est pas responsable des produits
transportes des Etats-Unis pour 6tre utilises au Canada. VeuilJez vous renseigner aupres de
votre distributeur ou detailiant canadien.

Pour obtenir les dimensions d'instalJation tres precises par tel6copieur, veuillez nous contacter
par tel6copieur et par tel6phone au (775) 83%3600. Utilisez le code n° 8030.
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