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SHde- n Range Warranty
ONE-YEAR FULL WARRANTY ON ALL PARTS
For one year from the date of purchase, when installed and operated according to the Installation instructions and Use &
Care Guide, if any part of this appliance fails due to a defect in material or workmanship, Sears will repair or replace it, at
our option, free of charge.

ADDmONAL FOUR-YEAR UM_TED WARRANTY ON APPUANCE PARTS
For the second through the fifth year from the date of purchase, when installed and operated according to the
Installation Instructions and Use & Care Guide, Sears will supply the following appliance parts free of charge if they
fait for the reasons _isted betow. Customer must pay tabor cost of installation.
o Cooktop glass if it fails due to thermal shock
o Cooktop cooking elements if they are defective
o Rubber seal if it cracks between the cooktop glass and the porcelain edge,
What Sears wilt not cover:
o Failure of the product if it is abused, misused, or used for other than the intended purpose,
o Damage to the cooktop glass caused by the use of cleaners or utensils other than the recommended cleaning cream

and tools,
o Damage to the cooktop glass caused by hardened spills of sugary materials (including starches from vegetables or

pastas) or melted plastic that are not cleaned off according to the directions in the Use & Care Guide,
o Repairs to parts or systems resulting from unauthorized modifications made to the appliance,

if this product is subjected to other than private residential use, all warranty coverage is effective for only 90 days.
WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING SEARS AT 1-800-4-MY-HOME®.

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state.
Sears, Roebuck and Co., Dept. 817WA, Hoffman Estates, IL 60179

Product Record
In this space below, record the date of purchase, model and serial number of your product, You will find the model and
serial number printed on an identification plate, The identification plate is located on the left side of the range and are
visible when the oven door is open or on the inside of the drawer along the side of the frame,

Model No, 790. Date of Purchase

Serial No, Save these instructions and your sales receipt for reference,

Printed in United States 2



Read a[[ instructions before using this appliance.
Save these instructions for future reference,

This manual contains many important safety messages. Always read and obey ai[ safety messages.

The safety symbol _ calls your attention to safety messages that inform you of hazards that can kii[ or hurt you or others,
or cause damage to the product.

indicates an imminently hazardous situation which, if not avoided may result in death or serious injury.

indicates an imminently hazardous situation which, if not avoided may result in minor or moderate injury, or

product damage.

Ai[ safety messages wii[ identify the hazard, tel[ you how to reduce the chance of injury, and tel[ you what can happen if the
instructions are not followed.

,, All ranges can tip.

,, injury to persons could result.
o Install anti-tip device packed with range.
• See Installation Instructions.

To reduce the risk of tipping, the range must be secured by properly installed antFtip
bracket(s) provided with the range. To check if the bracket(s) is installed properly,

remove the lower pane[ or storage drawer and verify that the anti-tip bracket(s) is engaged. Refer
to the Installation Instructions for proper antFtip bracket(s) installation.

::::[1!!!!!1
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Remove all tape and packaging before using the
range. Destroy the carton and plastic bags after
unpacking the range. Never allow children to play with
packaging material

Proper installation-Be sure your appliance is prop-
erly installed and grounded by a qualified technician
in accordance with the National E[ectdca! Code
ANSm/NFPA No. 70 tatest edition, and tocal code
requirements, instal[ only per installation instructions
provided in the literature package for this range.

Ask your dealer to recommend a qualified technician and an
authorized Sears Service Center. Know how to disconnect
the power to the range at the circuit breaker or fuse box in
case of an emergency.

User servicing--Do not repair or replace any part of
the appliance unless specifically recommended in

the manuals. Ai[ other servicing should be done only by
a qualified technician, This may reduce the risk of
personal injury and damage to the range.

o Never modify or alter the construction of a range by
removing leveling tegs, panels, wire covers, anti-tip
brackets/screws, or any other part of the product.

Stepping, teaning or sitting on the door
or drawer of this range can result in serious injuries
and also cause damage to the range. Do not allow
children to climb or play around the range. The weight of a
child on an open door may cause the range to tip, resulting
in serious burns or other injury. An open drawer, when hot,
may cause burns.

Do not use the oven or warmer drawer (if

equipped) for storage.

Do not store items of interest to children

in the cabinets above a range. Children climbing on the
range to reach items could be seriously injured.

Never use your appliance for warming up

or heating up the room.

Storage inor on appliance--Flammable materials
should not be stored in an oven, near surface units
or in the drawer (if equipped). This includes paper,
plastic and cloth items, such as cookbooks, piasticware
and towels, as wei[ as flammable liquids. Do not store
explosives, such as aerosol cans, on or near the
appliance. Flammable materials may explode and result
in fire or property damage.



Donot leavechildrenatone--Childrenshouldnotbe
teftaloneorunattendedintheareawhereappliance
is inuse.TheyshouUdneverbeallowedtositorstand
onanypartoftheappliance.

DONOTTOUCHSURFACEUNITS,AREASNEAR
THESEUNITS,OVENHEATINGELEMENTSOR
INTERIORSURFACESOFTHEOVENOF{WARMER
DRAWER(ifequipped}.Bothsurfaceandovenheating
ebmentsmaybehoteventhoughtheyaredarkincobr.
Areasnearsurfaceunitsmaybecomehotenoughto
causeburns.Duringandafteruse,donottouch,orbt
clothingorotherflammabbmateriaUstouchtheseareas
untiltheyhavehadsufficienttimetocool Amongthese
areasarethecooktop,surfacesfacingthecooktop,the
ovenventopeningsandsurfacesneartheseopenings,
ovendoorandwindow.

Wearproperapparel--Loose-fittingorhanging
garmentsshouldneverbewornwhileusingthe
appliance.Donotletclothingorotherflammable
materialscontacthotsurfaces.

* Do not use water or flour on grease fires--Smother
the fire with a pan lid,or use baking soda, a dry
chemicaJ or foam-type extinguisher.

o When heating fat or grease, watch it cJosely. Fat or
grease may catch fire if allowed to become too hot.

Use onJy dry pothoJders--Moist or damp potholders
on hot surfaces may resuJt in burns from steam. Do
not let potholders touch hot heating elements, Do not
use a towel or other bulky cloth instead of a potholder,

o Do not heat unopened food containers--BuiJdup of
pressure may cause container to burst and result in
injury.

o Remove the oven door from any unused range if it is
to be stored or discarded.

IMPORTANT--Do not attempt to operate the oven
during a power faiJure, if the power falls, aJways turn
the oven off. If the oven is not turned off and the power
resumes, the oven may begin to operate again. (Food left
unattended could catch fire or spoil.)

Electronic controllers can be damaged
by cold temperatures.When you use your appliance for
the first time, or if it has not been used for a long
period of time, make sure that it has been exposed to a
temperature above 0°0/32°F for at least 3 hours before
connecting it to the power supply.

mMPORTANT mNSTRUCTmONS FOR USmNG

YOUR COOKTOP
o Know which knob controls each surface heating unit.

Use proper pan size. This appliance is equipped with
one or more surface units of different sizes. Select
utensils having flat bottoms large enough to cover the
surface unit. The use of undersized utensils will expose a
portion of the surface heating unit to direct contact and
may result in ignition of clothing. Proper relationship of
utensil to the surface unit will also improve efficiency.

Utensil handJes shouJd be turned inward and not
extend over adjacent surface unite. To reduce the risk
of burns, ignition of flammable materials, and spillage
due to unintentional contact with the utensil.

Never Jeave surface burners unattended at high heat
settings--Boilovers cause smoking and greasy accumu-
lations that may ignite, or a pan that has boiled dry may
melt.

Protective Jiners--Do not use aluminum foil to line oven

bottom or any other part of the appliance. Only use
aluminum foil as recommended for baking if used as a
cover placed on the food. Any other use of protective
liners or aluminum foil may result in a risk of electric
shock or fire or short circuit.

Glazed cooking utensils--Only certain types of glass,
glass/ceramic, ceramic, earthenware, or other glazed
utensils are suitable for rangetop service without breaking
due to the sudden change in temperature. Check the
manufacturer's recommendations for cooktop use.

Do not use decorative surface element covers, if an
element is accidentally turned on, the decorative cover
will become hot and possibly melt, Burns will occur if the
hot covers are touched, Damage may also be done to the
cooktop,

FOR COOKTOPS WITH COIL ELEMENTS ONLY

o Do Not Immerse or Soak RemovaMe Surface Heating
Elements. Surface heating elements should never be
immerse in water. Heating elements clean themselves

o Make Sure Drip Pans or Drip BowJs Are in Ptace.
Absence of these pans or bowls during cooking may subject
wiring or components underneath to damage.

FOR GLASS COOKTOPS ONLY

o Do not cJean or operate a broken cooktop--lf cooktop
should break, cleaning solutions and spillovers may
penetrate the broken cooktop and create a risk of electric
shock, Contact a qualified technician immediately,



CleancooktopgJaeswithcaution--ifawetspongeor
clothisusedtowipespillsona hotcookingarea,be
carefultoavoidasteamburn,Somecleanerscan
produceharmfulfumesifappliedtoa hotsurface,

o Avoidscratchingthecooktopglasswithsharp
objects.

mMPORTANT mNSTRUCTmONS FOR USmNG

YOUR OVEN
* Use care when opening oven door or warmer drawer

(if equipped)--Stand to the side of the range when
opening the door of a hot oven, Let hot air or steam
escape before you remove or repiace food in the oven /
warmer drawer,

mMPORTANT mNSTRUCTmONS FOR CLEAN°

raNGYOUR RANGE
o Ctean the range regularly to keep aH parts free of

grease that could catch fire. Exhaust fan ventilation
hoods and grease fiiters shouid be kept dean. Do not
allow grease to accumulate on hood or fiiter. Greasy
deposits in the fan couid catch fire. When you are
flaming food under the hood, turn the fan on. Refer to
the hood manufacturer's instructions for cleaning.

SELF-CLEANmNG OVENS
o in the seff-cJeaning cycJe, onJy cJean the parts listed

in this Use and Care Guide. Before seif-cieaning the
oven, remove the broiler pan and any utensiis or foods
from the oven,

Keep oven vent ducts unobstructed. The oven vent is
iocated at the rear of the cooktop on the right side,
Touching the surfaces in this area when the oven is
operating may cause severe burns, Aiso, do not piace
piastic or heat-sensitive items on or near the oven vent,
These items couid meritor ignite,

PJacement of oven/warmer drawer (if equipped)
Racks. Aiways piace oven racks in desired iocation
while oven/warmer drawer (if equipped) is cool if rack
must be moved while oven is hot use extreme caution,
Use pothoiders and grasp the rack with both hands to
reposition, Do not iet pothoiders contact the hot heating
elements in the oven/warmer drawer (if equipped),
Remove ali utensiis from the rack before moving,

Do not use the broiter pan without its insert. The
broiler pan and its insert allow dripping fat to drain and be
kept away from the high heat of the broiler,

Do not cover the broiJer insert with aJuminum foit.
Exposed fat and grease couid ignite.

Do not touch a hot light bulb with a damp cloth.
Doing so couid cause the buib to break, Disconnect the
appiiance or turn off the power to the appiiance before
removing and repiacing Hightbuib,

o Do not use oven cleaners--No commerciai oven
cieaner or oven iiner protective coating of any kind
shouid be used in or around any part of the oven.

o Do not ctean door gasket--The door gasket is essem
tiai for a good seal Care shouid be taken not to rub,
damage or move the gasket,

o Remove oven racks. Oven racks color wili change if
Heftin the oven during a seHf-cHeaningcycHe.

_The heaJth of some birds is e×tremeJy
sensitive to the fumes given off during the serf-cleaning
cycle of any range. Move birds to another welt venti-
lated room.

H'VIPORTANT SAFETY NOTICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement
Act requires the Governor of California to publish a list of
substances known to the state to cause cancer, birth
defects or other reproductive harm, and requires
businesses to warn customers of potential exposure to
such substances,

SAFETY

::::ii!!!!!i
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PROTECTION AGREEMENTS

h the U.S.A.

Master Protection Agreements

CongratuUations on making a smart purchase, Your new
Kenmore ®product is designed and manufactured for years
of dependabb operation, But Hkeaft products, it may require
preventive maintenance or repair from time to time, That's
when having a Master Protection Agreement can save you
money and aggravation,

Purchase a Master Protection Agreement now and protect
yourself from unexpected hassle and expense.

The Master Protection Agreement aUsoheUpsextend the Hfe
of your new product, Here's what's incUudedin the
Agreement:

5_ Expert service by our 12,000 professionaU repair
speciafists

[_ Unlimited service and no charge for parts and labor on
aU[covered repairs

[Y_ "Noqemon" guarantee- repUacement
of your covered product if four or more product failures
occur within twelve months

[_ Product replacement if your covered product can't be
fixed

[_ AnnuaJ Preventive Maintenance Check at your request
- no extra charge

[_ Fast hetp by phone- phone support from a Sears
technician on products requiring in-home repair, plus
convenient repair scheduling

[_ Power surge protection against electrical damage due
to power fluctuations

[_ RentaJ reimbursement if repair of your covered product
takes longer than promised

Once you purchase the Agreement, a simple phone call is
all that it takes for you to schedule service, You can call
anytime day or night, or schedule a service appointment
online,

In Canada

Maintenance Agreements

Your purchase has added value because you can depend
on Sears HomeCentraPfor sewice, With over 2400
Service Technicians and more than a million parts and
accessories, we have the tools, parts, knowledge and
skills to ensure our pledge: We Service What We Sell,

Your Kenmord_product is designed, manufactured
and tested to provide years of dependable operation, But
like all products, it may require service from time to time,
The Sears Maintenance Agreement offers you an
outstanding service program, affordably priced,

The Sears Maintenance Agreement:

is your way to buy tomorrow's service at today's price
Eliminates repair biffs resulting from normal wear and
tear
Provides phone support from a Sears technician on
products requiring
Even if you don't need repairs, provides an annual
Preventive Maintenance Check, at your request, to
ensure that your product is in proper running condition,

Some Jimitations apply. For more information about
Sears Canada Maintenance Agreements,
call 1-600-361-6665

Sears has over 12,000 professional repair specialists, who
have access to over 4,5 million quality parts and
accessories, That's the kind of professionalism you can
count on to help prolong the life of your new purchase for
years to come, Purchase your Master Protection Agreement
today!

Some limitations and exclusions apply,
For prices and additionaJ information call
1-800-827-6655.

Sears Installation Service

For Sears professional installation of home
appliances, garage door openers, water heaters,
and other major home items, in the U,S,A, carl
1-600-4-MY-HOME®



Range features

Your E_ectric

Range
Features

At a g_ance

Broil Element

Broil Pan insert

Broil Pan

Electronic Oven Controls
with Clock and Kitchen Timer

Surface Burner
Control Knob

Removable 8" Coil
Surface Element

Removable 6" Coil
Surface Element

Removable 8" Coil
Surface Element

Oven Ligth

Oven Vent

•Oven Light

Self-Cleaning Oven

(2) adjustable
Oven Racks

One Piece Door

(SUe
varies with model)

Glass Front

(Style varies with
model)

Storage Drawer
with integrated

_ Handle or Stainless
Steel Handle (sUe
varies with model)

:3i!!!i
;i

_iiiii:';i_i
2:11;i

Removable 6" Coil
Surface Element

Removable Element
Drip Bowls

Note: The features of your range wilt vary
according to model.

7



Selecting Surface Cooking Utensils
For best result and energy conservation, choose cooking utensils that have these characteristics:

Pans should have fiat bottoms that
make good contact with the entire sur-
face element, Check for flatness by
rotating a ruler across the bottom,
There should be no gaps between the
pan and ruler,

Note: Always use a utensil for its in-
tended purpose. Follow
manufacturer's instructions. Some
utensils were not made to be used in
the oven or on the cooktop.

*GOOD

t t
o Flat bottom and straight sides.
* Tight fitting lids.
* Weight of handle does not tilt pan.

Pan is well balanced.
* Pan sizes match the amount of

food to be prepared and the size of
the surface element.

* Made of material that conducts heat
well.

* Easy to dean.

* Specialty pans such as lobster pots,
griddles and pressure cookers may be
used but must conform to the above
recommended cookware requirements.

POOR
° Curved and warped pan bottoms.

* Pan overhangs unit by more than
2.5 cm (1").

, Heavy handle tilts pan,

* Pan is smalleror larger than
element,

w

41!ii i !!!iiiii!i!i!i i!!iii!ili i:i'i'i
_i!!!_i!i!ii!ii!;il;i;i;i;i;!i¸

Specialty Pans & Trivets
Woks with flat bottoms suitable for

use on your cooktop are available in
most cookshop or hardware stores.

Wire trivets: Do not use wire trivets,
Cookware bottoms must be in direct
contact with the surface elements,

DO NOT use two elements to heat one large pan such as a roaster
or griddle, or allow cooking utensils to boil dry. The bottom surface of the pan in
either of these situations could cause discoloring or crazing of the range surface.

DO NOT use a wok if it is equipped
with a metaJ ring, Because this ring
traps heat, the surface eJement and
cooktop surface could be damaged,



Surface Cooking Setting Surface Controls
1, PUacethe pan on the surface eUement,
2, Push in and turn the surface eUement controUknob to desired setting,
3, The surface signaUUightwiUUgUowwhen one or more eUements are turned on, AUways

turn the element off before removing the pan,
Note:The size and type of utensiJ used, and the amount and type of food being
cooked wilt influence the setting needed for best cooking results.

Setting
Hi (MAX)
5(MED)
2-4 (M ED°LOW)
LO (MIN)

Type of Cooking
Start most foods, bring water to a boil, pan broiling.
Maintain a slow boil, thicken sauces and gravies, steam vegetables.
Keep food cooking, poach, stew.
Keep warm, melt, simmer.

*The suggested settings found in the chart above are based on cooking in medium thickness aluminum pans with lids.
Settings may vary when using other types of pans.

Do not place items such as salt and pepper shakers, spoon holders or pJastic wrappings on top of

the cooktop when it is in use. These items could melt or ignite. Potholders, towels or wood could catch fire if placed too
close to the element.

Oven Vent(s) and Racks

_ This range has a fan that witt turn "ON" and "OFF" by itseff to keep the eJectronics cool it maycontinue to run after the range has been turned "OFF" but may aJso stop immediately to turn "ON" after a while.

Oven Vent
Location

Oven Vent Location

The oven is vented at the right side front panel and visible when the oven door is open or
through the right rear coil element. See illustration for the exact location. When the oven
is on, warm air is released through the vent(s). This venting is necessary for proper air
circulation in the oven and good baking results. DO NOT block the vent(s). Doing so may
cause cooking failures, fire or damage to the appliance.

::::[1!!!!!1
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Arranging Oven Racks

ALWAYS ARRANGE OVEN RACKS WHEN THE OVEN IS COOL (PRIOR TO OPERATING
THE OVEN). Always use oven mitts when using the oven.

To remove an oven rack, pull the rack forward until it stops. Lift up front of rack and slide out.

To reptace an oven rack, fit the rack onto the guides on the oven walls. Tilt the front of the
rack upward and slide the rack back into place.

Changing Oven
Light

Be sure the oven is unplugged and all parts are COOL before replacing the
oven light bulb. Do not turn the oven light on during a self-cleaning cycle. High temperature
will reduce lamp life.

On some models an interior oven light will turn on automatically when the oven is opened.

The oven light may be turned on when the door is closed by using the oven light switch
located on the Electronic Oven control.

On a self-cleanning oven the lamp is covered with a glass shield held in place by a wire
holder.
THIS GLASS SHIELD MUST ALWAYS BE IN PLACE WHEN THE OVEN IS IN USE.

To Reptace the Light Bulb:

BE SURE OVEN iS COOL

1. Turn the power off at the main source.
2. Wear a leather-faced glove for protection against possible broken glass.
3. Replace bud with a 40 Watt appliance bud only.
4. For self-cleaning oven, press wire holder to one side to release glass shield, change bud

and be sure to replace glass shield.
9



Contro Pad Features
Note: The appearance of your oven controU may differ sfightUyfrom the one HUustratedbeUow, However, aH functions are

the same, AUso,push buttons or pads may be shaped differentUy than those appearing in this Use and Care Guide,

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THE OVEN. For satisfactory use of your oven, become
familiar with the various functions of the oven as described beUow,

STOP CLEAR PAD-- Used to clear
any function previously entered
except the time of day and minute
timer. Push STOP CLEAR to stop

cooking, \\
\

x

BAKE PAD-- '_
Used to
enter the normal
baking mode
temperature.

BROIL-- Used to
seIect the •
variable broil
function.

SELF CLEAN
PAD-- Used to j
select the self-
cleaning cycle.

UP and DOWN ARROWS PADS -- Used along with
the function pads to select oven temperature, cooking
time, stop time (when programming an automatic stop
time), time of day, clean time and minute timer.

• • Oven

• Preheat

• OoorLocked .............

/
/

/
/

OVEN, PREHEAT & DOOR LOCK LIGHTS*-- The "OVEN" light will glow
each time the oven unit turns on to maintain the set oven temperature. The
"PREHEAT" might will gtow when the oven is first set to operate, or if the
desired temperature is reset higher than the actual oven temperature. The
"LOCK" Bight will flash until the door locks when the self-clean cycle is in
use. It glows constantly after the door locks.

TIMER SET/OFF PAD --
Used to set or cancel the
minute timer. The minute

timer does not start or stop
cooking.

CLOCK PAD-- FEATURE
Used to set the INDICATOR

time of day. LIGHTS-- These
fight to show

/ which feature is
in use.

COOK TiME
PAD -- Used
to enter the

length of the
baking time (if
equipped),

STOP T_ME
PAD -- Used
to set the

desired stop
time for baking.
Can be used
with BAKE
TIME to

program a
delayed bake
cycle (if
equipped).

P[eheat. This is normal and indicates that the oven is cyc!ing to ma!nta!n the se!ected baking temperature. When
preheat indicator light turns OFF, your oven is ready.

For a silent contro_ panel:
When choosing a function, a beep will be heard each time a pad is pressed, If desired, the controls can be programmed

for silent operation, Press and hold @, After 7 seconds, the control will beep once, This will block the controls from

sounding when a pad is pressed, To return the sound, press and hold @ again for 7 seconds until 1 beep is heard,

Note: The control will return to the audible mode after a power outage,

Temperature Conversion (Fahrenheit / Celsius)

The electronic oven control is set to operate in °F (Fahrenheit) when shipped from the factory, The oven can be
programmed for any temperature from 170°F to 550°F (65°C to 287°C),

To change the temperature to °C (celsius) or from °C to °F (control should not be in a Bake or Ctean mode):

1, Press _, "- - " appears in the display,

2, Press and hold the A pad until "HI" appears in the display,

3, Press and hold _ until °F or °C appears in the display,

4, Press _,_ or v pad to change °F to °C or °C to °F,
5, Press any function pad to return to normal operating mode,

10



Setting Oven Controls
f

• i_l 3sec

....HH"H,,..... ......................

_ii_keiii,

• • • Oven

iiii_!;i!iiiiii_ iii!iii_! iiiiiill • Preheat

......._i_Hi_,,_ • DoorLocked

"Cook,,Time

,i;' Stop 'ill
Time

Note: The time of day must first be set in order to Operate the oven:

To Set the C_ock

When the range is first plugged in, or when the power supply to the appliance has been interrupted, the display will flash
"12:00",

1. Press

2, Within 5 seconds, press and hold the A or v until the correct time of day appears in the display,

Note: The clock cannot be changed during any timed bake or self=dean cycle, :2::i

To Set the MinuteTimer

1, Press @,

2, Press the A to increase the time in one minute increments, Press and hold the _ to increase the time in 10 minute
increments, The timer can be set for any amount of time from 1 minute to 11 hours and 59 minutes,

Note: If you press the v first, the timer will advance to 11 hours and 59 minutes,

3,

4,
The display shows the timer count down in minutes until one minute remains, The display wiii count down in seconds,
When the set time has run out, the timer wiii beep 3 times, it wiii continue to beep 3 times every 60 seconds until the

is pressed,

Note: The minute timer does not start or stop cooking, it serves as an extra timer in the kitchen that wiii beep when the
set time has run out, The minute timer can be used alone or during any of the other oven functions, When the minute timer
is in use with any other mode, the minute timer will be shown in the display, To view other functions, press the function
pad for that mode,

To Change the Minute Timer while it is in use:
While the timer is active and shows in the display, press and hold the A or v to increase or decrease the time,

To Cancel the Minute Timer before the set time has run out : Press @,

11



Setting Oven Controls
To Set or Change the Temperature for Normal Saking
The oven can be programmed to bake at any temperature from 170°F to 550°F (65°C to 287°C),

To Set the Controls for NormaJ Baking:

1, Press _," "appears in the dispHay,

A

2, Within 5 seconds, press the A or v, The dispHay wHHshow "350°F (177°C), '' By pressing and hoHding the A or v,
the temperature can then be adjusted in 5°F (1°C) increments,

3, As soon as the A or v is reHeased, the oven wHHbegin heating to the seHected temperature, When the dispHayed
temperature reaches the desired baking temperature, the control wHHbeep 3 times,

4, To canceHthe baking function, press _,

To Change the Oven Temperature after Baking has Started:

1, Press _ and make sure the bake temperature is dispHayed,

2, Press A or v to increase or decrease the set temperature,

To Set Contro_ for Continuous Sake or 12 Hour Energy Saving:
The oven controHhas a buHtqn 12 Hour Energy Saving feature that wHHshut off the oven if the controH is Hefton for more than
11 hours and 59 minutes, The oven can be programmed to override this feature for continuous baking,

To set control for continuous baking:

1, Press _, "0:00" wiHHappear in the dispHay,

Press and hoHd_ down for 5 seconds untiHtone is heard, "---- hr" wiHHappear in dispHayfor continuous cooking, The2,

current time of day wiHHreturn to the dispHay,

3, To canceHthe Continuous Bake Function, press _ and hoHdfor 5 seconds untiHtone is heard, "12hr" wiHHappear in

dispHayindicating that the controHhas returned to the 12 Hour Energy Saving feature,

To Set Control for Oven Lockout:

The controH can be programmed to Hockthe oven door and inactivate the oven controHs,

To Set Control for Oven Lockout feature:

1, Press _ and hoHdfor 3 seconds, "Loc" wiHHappear in dispHay, the "Door Locked" indicator HightwiHHflash and the

motor driven door HockwiHHbegin to chose automaticaHHy,DO NOT open oven door whiHethe indicator Hightis flashing,
AHHowabout 15 seconds for the oven door to Hock,Once the oven door is Hocked, the current time of day wiHHappear in
the dispHay,

2, To canceHthe Hockout feature, press _ and hoHdfor 3 seconds, The controH wiHHunHockthe oven door and resume

normaHoperation,

Note: If any COntCol pad is pressed while the Oven Door/Control Lockout mode, "Loc" will appear in the display
untH the control pad is released.
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Setting Oven Controls
To Set the Timed Bake Feature

The _ COOK TIME and _ STOP TIME controUsoperate the TUmed Bake Feature, The automatic timer wiUUturn the

oven on and off at the times you seUectin advance,The oven can be programmed to start immediateUy and shut off
automatically or to begin baking at a later time with an automatic shutoffl

Note: During Timed Bake the preeat indicator light will not function.

To Program the Oven to Begin Baking Immediately and To Shut Off Automatically:
1, Be sure that the clock shows the correct time of day,
2, Place the food in the oven,

3, Press 0'

4, Within 5 seconds, press the .,_ or v, The display wiii show "350°F (177°C), '' By holding the A or v, the
temperature can then be adjusted in 5°F (1°C) increments,

Press _, "0:00" will flash in the5, display,

6, Press the/_, or v until the desired amount of baking time appears in the display,
7, The oven will turn on and begin heating,

To Program Oven for a Delayed Start Time and to Shut-Off Automatically:
1, Be sure that the clock shows the correct time of day,
2, Place the food in the oven,

3, Press Q,

4, Within 5 seconds, press the A or v, The display will show "350°F (177°C), '' By holding the ._. or v, the
temperature can then be adjusted in 5°F (1°C) increments,

5, Press @, "0:00" will flash in the display,

6, Press the ._ or v until the desired baking time appears,

Press _'_,"-"_,The earliest possible stop time will flash in the7, display,

8, Press the A or v until the desired stop time appears in the display,
9, Once the controls are set, the control calculates the time when baking will start in order to finish at the time you have

set,

10, The oven will turn on at the delayed start time and begin heating,

::::[1!!!!!1
!!_ii Si

When the Set Cook Time Rune Out:

1, "END" will appear in the display window and the oven will shut off automatically,

2, The control will beep 3 times every 60 seconds until d_ is pressed,
v

To Change the Oven Temperature or Cook Time after Baking has Started:
1, Press the function pad you want to change,
2, Press the A or v to adjust the setting,

Use caution when using the automatic timer, Use the automatic timer when cooking cured or frozen meats

and most fruits and vegetables, Foods that can easily spoil such as milk, eggs, fish, meat or poultry, should be chilled in
the refrigerator first, Even when chilled, they should not stand in the oven for more than 1 hour before cooking begins, and
should be removed promptly when cooking is completed,
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Setting Oven Controls
Oven Baking mnformations

For best resuUts,preheat the oven before baking cookies, breads, cakes, pies or pastries, etc, There is no need to
preheat the oven for roasting meat or baking casseroUes,

The cooking times and temperatures needed to bake a product may vary sHghtUyfrom your previousUy owned appliance,
Refer to "RecaJibrating Your Oven Temperature" section,

Baking problems and solutions

Causes CorrectionsBaking ProMems

Cookies and
biscuits burn on
the bottom.

Cakes too dark on
top or bottom.

Cakes not done in
the center.

Cakes not tevel.

Foods not done
when cooking time
is up.

Cookies and biscuits put into
the oven before the pre°heating
time is completed,
Oven rack overcrowded,

Dark pan absorbs heat too fast,

Cakes put into the oven before
preheating time is completed,

o Oven rack position too high or
low,
Oven too hot,

o Oven too hot,

o Incorrect pan size,
Pan not centered in the oven,

o Range notlevel,

o Pan too close to oven wall or
rack overcrowded,

o Pan warped,

Oven too cool,

o Oven overcrowded,
o Oven dooropened too

frequently,

Allow oven to preheat to the selected temperature
before placing food in oven,
Choose pan sizes that will permit 2" to 4" (5,1 cm to
10,2 cm) of air space on all sides when placed in the
oven,

Use a medium-weight aluminum baking sheet,

Allow oven to preheat to the selected temperature
before placing food in the oven,
Use proper rack position for baking needs,

Set oven temperature 25°F/12°C lower than
recommended,

Set oven temperature 25°F/12°C lower than
recommended,

o Use pan size suggested in recipe,
Use proper rack position and place pan so there is 2"
to 4" (5,1 cm to 10,2 cm) of space on all sides of pan,

Place marked glass measuring cup filled with water on
the center of the oven rack, If water level is uneven,
refer to the installation instructions for leveling the
appliance,
Be sure to allow 2" to 4" (5,1 cm to 10,2 cm) of
clearance on all sides of each pan in the oven,
Do not use pans that are dented or warped,

Set oven temperature 25°F/12°C higher than
suggested and bake for the recommended time,
Be sure to remove all pans from the oven except the
ones to be used for baking,
Open oven door only after shortest recommended

Air Circulation in the Oven

If using multiple pans, stagger as shown, If using one pan, place in center of oven,

For best air circulation and baking results, center pans as
much as possible, Allow 2-4" (5-10 cm) around the utensil(s)
for proper air circulation and be sure pans do not touch each
other, the door, sides or back of oven, The hot air must
circulate around the pans in the oven for even heat to reach
all parts of the oven,
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Setting Oven Controls

The broiler pan and its insert allow
dripping grease to drain and be
kept away from the high heat of the
broiler. DO NOT use the pan
without its insert, DO NOT cover

the insert with foil. The exposed
grease could ignite,

Open the door to the "Broil
Stop" position when broiling.

To Broil:

1. Arrange oven rack while oven is still cool.

2. Press @.

3. Press and hold the A or v until the desired broil setting level appears in
the display. Press .,_ for Hmbroil or the v for LO broil. Most foods can be
broiled at the Hmbroil setting, Select the LO broil setting to avoid excess
browning or drying of foods that should be cooked to the well-done stage,

4. Place grid on the broiler pan, then place the food on the grid, DO NOT use
the pan without its grid, DO NOT cover the grid with foil, The exposed
grease could ignite,

5. Place the pan on the oven rack. Open the oven door to the broil stop
position when broiling (see illustration).

6. Broil on one side until food is browned; turn and cook on the second side.
Note: Always pull the rack out to stop position before turning or removing
food.

7. When broiling is finished, press _.
g

::::
Should an oven fire occur, close the oven door and turn off the

oven, if the fire continues, throw baking soda on the fire or use a fire .......
extinguisher, DO NOT put water or flour on the fire, Flour may be explosive and
water can cause a grease fire to spread and cause personal injury,

Broiling Tips

Preheating is suggested when searing rare steaks (remove the broiler pan
before preheating. Foods wHUstick if pUacedon hot metaL) To preheat, set the
oven controU(s) to BROIL as instructed in the "ELECTRONIC OVEN CONTROL
SECTION'. Wait for the element to become red-hot, usually about 2 minutes.
Preheating is not necessary when broiling meats to welPdone.

Broil on one side until the food is browned; turn and cook on the second side,
Season and serve. Atways pull rack out to the "stop" position before
turning or removing food.

Broiling times vary, so watch the food closely. Time not only depends on the
distance from the element, but on the thickness and age of meat, fat content
and doneness preferred, The first side usually requires a few minutes longer
than the second, Frozen meats also require additional time,

Broiler Ctean-Up Tips:

To make cleaning easier, line bottom of the broiler pan with aluminum foil.
DO NOT cover the broiler grid with foil,

To prevent grease from baking on, remove the broiler pan from the oven as
soon as cooking is completed. Use hot pads because the broiler pan is
extremely hot. Pour off grease, Soak the pan in HOT, soapy water,

Clean the broiler pan as soon as possible after each use. if necessary, use
soap°filled steel wool pads, Heavy scouring may scratch the grid,
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Oven CReaning
Seff°CWean Oven Cycle

Adhere to the Following Precautions:
Ailow the oven to cooi before cieaning,

Wear rubber gioves when cieaning any exterior part of the oven manualiy,

Before cieaning any part of the oven, be sure the eHectronb oven
controi is turned off or eise press CANCEL pad, Wait until the oven is cool

DO NOT use commercial oven cleaners or oven protective coatings in or around any
part of the self-cleaning oven, DO NOT clean the oven door gasket, The gasket on
the oven door is essential for a good seal, Care should be taken not to rub, damage
or move the gasket, DO NOT use aluminum foil to line the oven bottom, This may
affect cooking, or the foil could melt and damage the oven surface,

A self°cleaning oven cleans itself with high temperatures (well above cooking
temperatures) which eliminate soil completely or reduce it to a fine powdered ash you
can wash away with damp cloth,

Preparing the Oven for Seff-C_eaning

1, Before starting the seif-ciean cycie, remove excess spHiovers in the oven cavity
by using hot soapy water and a cioth, Large spHiovers can cause heavy smoke or
fire when subjected to high temperatures, DO NOT allow food spilis with a high
sugar or acid content (such as tomatoes, sauerkraut, fruit juices or pie flirting) to
remain on the surface as they may cause a duli spot even after cieaning,

2, Ciean any soii from the oven frame and the inner door (see illustration to Heft),
These areas heat sufficientiy during seif-cieaning cycie to burn soii on, Ciean with
soap and water, Do not clean door seai because doing so can permanentiy
damage it,

3, Remove the broiler pan and insert, ali utensiis and any foil These items do not
withstand high cieaning temperatures,

4, Remove racks from oven before seif-cieaning, if they go through the clean cycie,
their color wili turn siightiy duli, and they wili not giide easiiy in their shots, To
make them giide easiiy, wait untii oven and racks are cool then rub the racks or
oven side walis with wax paper or a cioth containing a smali amount of baby or
salad oil,

What to Expect During C_eaning

While the oven seif-cieans, it heats to temperatures much higher than those used in
normai cooking, Sounds of metai expansion and contraction are normal Odor is aiso
normai as the food soii is being removed, Smoke may appear through the oven vent,
iocated on the top of the controi panel

if heavy spillovers are not wiped up before cleaning, they may flame and cause more
smoke and odor than usual, This is normal and safe and should not cause alarm, if
available, use an exhaust fan during the self-cleaning cycle,

NOTE: A smoke eliminator in the oven vent converts the smoke from the self:

cleaning process into a colorless vapor,

During the self-
clean cycle, the outside of the
oven wall can become very
hot to touch, DO NOT leave
small children unattended near
the appliance,

The health of

some birds is extremely
sensitive to the fumes given
off during the self-cleaning
cycle of any range, Move birds
to another well ventilated room,

DO NOT line

the oven walls, racks, bottom
or any other part of the range
with aluminum foil, Doing so
wiii destroy heat distribution,
produce poor baking results
and cause permanent
damamge to the oven interior
aluminum foil will melt to the

interior surface of the oven),

DO NOT force
the oven door open. This can
damage the automatic door
locking system, Use caution
when opening the door after
the self-cleaning cycle is
completed, The oven may still
be VERY HOT,

DOHAND
_-\ CLEAN

D(
CLEAN DOOR

DONOTHAND
CLEANSEAL

16



Oven C eaning
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Note: DO NOT attempt to use the surface eUements while oven is seff=cUeaning,An automatic safeguard Uocksoff the
surface elements during self-cleaning, You cannot use the surface elements until the oven door can be opened after
the cleaning cycle is complete,

To Start the SeJf-Clean CycJe
For satisfactory results, use a 2 hour self-clean cycle for Jight soils, and a 3 hour cycle for average to heavy eoite.
Note: The kitchen area should be ventilated using an open window,ventilation fan or exhaust hood during the first sel-
clean cycle, This will help eliminate the normal odors associated with the first self-clean cycle,

To Set the Controls for a Self-Clean Cycte:
1, Be sure the clock shows the correct time of day,

Press _, "- - -" appears in the2, display,

3, Press _. until "3:00" appears in the display for a 3 hour cycle, or press the v until "2:00" appears in the display for
a 2 hour cycle,

4, As soon as the A or v is released, "CLn" appears in the display,
5, As soon as the controls are set, the motor driven lock will begin to close automatically and the "DOOR LOCKED"

indicator light will flash, DO NOT open the door while the light is flashing (it takes about 15 seconds for the lock to
lock),

6, The "LOCK" light will glow until the cleaning cycle is completed or cancelled, and the oven temperature has cooled,

When the Serf-Clean Cycte is Completed:
1, The time of day or "End" wiii appear in the display window and the "Clean" and "LOCK" light wiii continue to glow,
2, Once the oven has cooled down for about 1 HOUR and the "LOCK" light has gone out, the oven door can be opened,

3, if "End" is still in display and the "Clean" indicator remains on, press _, The time of day will appear in the display,

Note: When the oven is cool, wipe away any residue or sowered ash with a damp cloth or paper towel,

Stopping or interrupting a Serf-Cleaning CycJe
If it becomes necessary to stop or interrupt a self-cleaning cycle due to excessive smoke or fire:

1, Press @,

2, Once the oven has cooled down for about 1 HOUR and the "LOCK" indicator light has gone out, the oven door can be
opened,

3, Restart the self-clean cycle once all conditions have been corrected,

_To avoid possibHe burns use care when opening the oven door after self=cleaning cycle, Stand to the side of

the oven when opening the door to allow hot air or steam to escape,

DO NOT force the oven door open, This can damage the automatic door locking system, Use caution and

avoid possible burns when opening the door after the self-cleaning cycle has completed, The oven may still be VERY HOT,
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Genera Care & CReaning
C_eaning Various Parts of Your Range
Before cleaning any part of the range, be sure all controls are turned OFF and the range is cool, Remove spillovers and
heavy soiling as soon as possible, Regular deanings will reduce the effort required for major deanings later,

Surfaces

AJuminum & VinyJ
ControJ Panel and Trim
Pisces

GJass, Painted and PJastis
Body Parts, Control Knobs
and Decorative Trim Pieces

StainJess Steet (some
models) Oven door & drawer

Oven Racks

Surface Elements and Drip
Bowls

PorceJain EnameJ

Broiler Pan and Insert, Door
Liner, Body Parts and
Warmer Drawerand Drawer

Cavity,

How to Clean
Use hot, soapy water and a cloth, Dry with a clean cloth,

Before cleaning the control panel, turn all controls to OFF and remove the control
knobs, To remove, pull each knob straight off the shaft, Clean using hot, soapy water
and a dishcloth, Rinse with a clean water and a dishcloth, Be sure to squeeze excess
water from the cloth before wiping the panel; especially when wiping around the
controls, Excess water in or around the controls may cause damage to the appliance,
Be sure to rinse the cleaners as bluish stains may occur during heating and cannot de
removed, To replace knobs after cleaning, line up the fiat sides of both the knob and
the shaft; then push the knob into place,

Using a soft cloth, clean with mild dish detergent and water or a 50/50 solution of
vinegar and water, Follow by rinsing the area with clean water; dry and polish with a soft
cloth, Glass cleaners may be used if sprayed on a soft cloth first, DO NOT spray
liquids directly on the control pad and display area, Do not use large amounts of water
on the control panel - excess water on the control area may cause damage to the
appliance, Do not use other liquid cleaners, abrasive cleaners, scouring pads, or some
paper towels - they will damage the finish, To remove control knobs, turn to the OFF
position; grasp firmly and pull straight off the shaft, To replace knobs after cleaning, line
up the fiat sides of both the knob and the shaft; then push the knob into place,

Clean with hot, soapy water and discloth, Rinse with clean water and cloth, Do not
use cJeaners with high concentrations of chJorides or chJorines. Do not use harsh
scrubbing cleaners, Only use kitchen cleaners that are especially made for cleaning
stainless steel, Always be sure to rinse the cleaners off from the surface as bluish
stains may occur during heating that cannot be removed,

Remove racks, See "Removing and Replacing Oven Racks" under Oven vent(s) and
racks, Use a mild, abrasive cleaner, following manufacturer's instructions, Rinse with
clean water and dry, After cleaning the racks, rub the sides of the racks with wax
paper or a cloth containing a small amount of baby oil or salad oil (this will make the
racks glide easier into the rack positions),

Surface elements can be unplugged and removed to make cleaning the drip bowls easier,
The surface elements clean themselves when they are turned on, Food spilled on a hot
element will burn off, Food spill ed on a cold element can be cleaned with a damp cloth any
remaining soil will burn off the next time element is used, NEVER IMMERSE A SURFACE
ELEMENT IN WATER. To remove surface element and drip bowls, follow the instructions
under GeneraJ Care & Cleaning,

To clean drip bowls, wash in hot, soapy water or in the dishwasher, Rinse and dry while still
warm, Hard-to-remove, burned-on soils can be removed by soaking the drip bowls for about
20 minutes in a slightly diluted liquid cleanser or solution made of equal parts ammonia and
water, A nylon scrubber may be used after soaking, DO NOT use abrasive cleanser or steel
wool, as they will scratch the surface, Always rinse with clean water and polish, and dry
with a soft cloth, To replace drip bowls and surface elements, follow the instructions under
GeneraJ Cleaning

Gentle scouring with a soapy scouring pad will remove most spots, Rinse with a 1:1
solution of clear water and ammonia, If necessary, cover difficult spots with an
ammonia-soaked paper towel for 30 to 40 minutes, Rinse with clean water and a damp
cloth, and then scrub with a soap-filled scouring pad, Rinse and wipe dry with a clean
cloth, Remove all cleaners or the porcelain may become damaged during future
heating, DO NOT use spray oven cleaners on the cooktop,
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Genera Care & C eaning
Porcelain Ename_ Cooktop C_eaning mnstructions

Do not use acooktop cbaner on a hot cooktop, The fumes can be hazardous to your heaUth,and can chemically

damage the cooking surface,

Before cbaning the surface cooktop, be sure the controUs are turned to OFF and the cooktop is cool

DO NOT use commerciaJ oven cteaners on the exterior surfaces incUuding rangetop and door frame,

Correct and consistent cleaning is essential to maintaining your porcelain enamel cooktop, if food spills and grease spatters
are not removed, they may burn onto the surface of the cooktop and cause permanent discoloration,

Daily Charting
For normal soil:

1, Allow cooktop surface to cool,
2, Wipe off spills and spatters using a clean paper towel or a clean cloth with warm, soapy water,
3, if needed, use a soapy steel wool pad or other mild household cleaners,
4, Be sure to rinse off the cleaners or the porcelain may become damaged during future heating,

For heavy, burned-on soil:
1, Allow cooktop surface to cool,
2, Use a soap filled scouring pad with warm water or cover heavily soiled spots with a solution of clear water and ammonia,

3,

For sugary spHJovers:
Sugary spills can chemically damage your cooktop surface, Therefore, you must begin cleaning the spills while the cooktop
is still hot, Use caution when following the steps below,
1, Turn off all surface units and remove all pans immediately,
2, Put on an oven mitt, wipe up carefully or move hot spills away from the element area with a clean damp cloth,
3, Allow the cooktop to cool, Follow the instructions above for heavy, burnedoon soil,

Scour gently, Rinse and wipe dry with a clean cloth,
if any soil remains, apply a few drops of a recommended cooktop cleaning cream on the spots and rub gently using a clean
damp cloth or scouring pad, Buff with a dry cloth until all soil and cream are removed, Frequent cleaning with the cooktop ....
cleaning cream leaves a protective coating which helps in preventing scratches and abrasions,

COOKTOP CLEANING / POLISHING CREAM can be purchased through authorized Sears service centers or Sears stores,

SURFACES CLEANmNG AGENTS mNSTRUCTmONS

Porcelain enamel (cooktop, Mild cleaners or soap-filled Use a damp sponge or dampened soap pad, rinse
surface under cooktop) steel wool pads, and dry,

Broil Insert Hot, soapy water or cleaner Use a clean soapy, dampened cloth or paper towel,
ControJ Panel cream, remove soil and dry, Do not use abrasive products,

Coil Surface E_ement
To Remove and Replace Surface EJements and Drip BowJs
ATTENTION: Never leave lids on the coil elements as they could be permanently damaged if

the coil is turned on by accident,

Prior to cleaning the coit etements make sure they are cold and that control knobs
are turned to OFF

Coil elements clean themselves when they are turned on,
Coil elements and drip bowls are removable and allow to clean the drip bowls,
To remove a coil element, push against the front edge and lift element up and out,
To clean by hand, wash the drip bowls in hot sudsy water, For hard to remove spots, use
nylon scrubber with soap, Rinse and dry wiii still warm,

Never immerse coit etements in water,

Be carefu! not to bend terminaJ ends when replacing elements after cleaning,
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Care & CReaning
To Raise theTop for C_eaning

1, Grasp the sides and lift from the front, A lift=up rod will support the top in its raised position,
Only lift the top high enough to allow the support rod to rest in place under the front of the
cooktop,

2, Cban underneath using a dean cloth and hot, soapy water,
3, To lower the top, lift the top slightly and lower the rod, Lower the range top down into the

range frame,

A rod swings up to support _ When Iowedng the lift=up range top, grasp the sides with fingertips only, Be
the top for cleaning under- careful not to pinch fingers, DO NOT drop or bend the range top when raising or lowering, This

To Remove and Replace Oven Door
To Remove the Oven Door:
1, Open the door to the fully opened position,
2, Pull up the lock located on both hinge supports and engage it in the hinge levers, You may have to apply a little down°

ward pressure on the door to pull the locks fully over the hooks,
3, Grab the door by the sides, pull the bottom of the door up and toward you to disengage the hinge supports, Keep pulling

the bottom of the door toward you while rotating the top of the door toward the range to completely disengage the hinge
levers,

To Reptace the Oven Door:
1, Grab the door by the sides; place the hinge supports in the hinge slots, Open the door to the fully opened position,
2, Disengage the lock from the hinge levers on both sides,

Note: Make sure the hinge supports are fully engaged before unlocking the hinge levers,
3, Close theoven door,

The door is heavy, After removing door, lay it fiat on the floor with the inside of the door facing down,

Lock in
HINGE SLOT

Lock engaged )oor removed
from the appliance

Specia_ Door Care mnstructions
Most oven doors contain glass that can break,
Read the following recommendations:
1, Do not close the oven door until all the oven racks are fully in place,
2, Do not hit the glass with pots, pans, or any other object,
3, Scratching, hitting, jarring or stressing the glass may weaken its structure causing an increased risk of breakage at a later time,

RemovaMe Externa_ Door G_ass Pane_

Applicable only to models with an external glass panel not held with a frame, This design allows you to clean the inside face
of the exterior door panel as well as the hidden face of the door inner glass,
To Remove the ExternaJ Door Glass Panet:
1, Remove the door as explained above and lay the door flat,
2, Using a screwdriver, remove the 5 screws fastening,
3, Grasp both sides of the glass panel and slowly pull it out of the door upper molding, Lay the glass flat,

To Replace the External Door GJass PaneJ:
1, Grasp the sides of the glass panel and carefully insert the glass into the door top moulding,
2, Replace the 5 locking screws,
3, Replace the door onto the range,

Handle the glass panel with care, When dropped on a corner, the glass panel may shatter, This can cause

several personal injury, 20



Genera C eaning
To Remove and Replace the Storage Drawer
Use the storage drawer for storing cooking utensils, The drawer can de removed to facilitate cleaning under the range, Use
care when handling the drawer,
To open the storage drawer, push the drawer in gently and it wiii spring open, To close, push the drawer until you hear a
click, which indicates that the spring is compressed, and the drawer is closed,

Frame

Storage
Drawer

To remove the drawer:
1, Pull empty drawer out to the roller guide stop,
2, Tilt the drawer up and pull it out over the rollers,

To replace the drawer:
1, insert the rear end of the drawer into the opening,
2, Fit the drawer end rollers onto the guide rails,
3, Push the drawer in until it stops, then lift to allow the rollers to clear the roller guide

stop, and push in,

Care and CJeaning of StainJess SteeJ (Stainless Steel models only)
Some models are equipped with stainless steel exterior parts, Special care and cleaning are required for maintaining the
appearance of stainless parts, Please refer to the table provided at the beginning of the GeneraJ Care & Cleaning section
in this Use & Care Manual, .......

RecaRibrat[ng Your Oven Temperature
Your oven thermostat has been precisely set at the factory, This setting may differ from your previous oven, however, so
your recipe times may not give you the results you expect, if you think that the oven is cooking too hot or cool for your
recipe times, you can adjust the thermostat so that the oven cooks hotter or cooler than the temperature displayed,

To Adjust OvenTemperature:

1, Press @,

2, Set the temperature to 550°F (287°C) by pressing and holding the i'.,

3, Within 2 seconds, press and hold @ until the special 2 digit display appears, Release @, The display now

indicates the amount of degrees offset between the original factory temperature setting and the current temperature
setting, if the oven control has the original factory calibration, the display will read %0,"

4, The temperature can now be adjusted up or down 35°F (17°C), in 5°F (1°C) steps by pressing and holding the A or
v, Adjust until the desired amount of degrees offset appears in the display, When lowering the oven temperature, a
minus sign (=)will appear before the number to indicate that the oven will be cooler by the displayed amount of de=
grees,

5, When you have made the desired adjustment, press (_c.'-_,P_to go back to the time of day display,

Note: The adjustment made wiii not change the self=cleaning temperature,
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Before you call
Solutions to Common Problems

Before you call for service, review this list, it may save you time and expense, The list includes common occurences
that are not the result of defective workmanship or materials in this appliance,

OCCURRENCE

Range is not level.

Cannot move appliance easily.
AppJiance must be accessible for
service.

Entire range or oven does not
operate.

Surface element does not heat.

Surface element too hot ornot hot

enough.

Food not heating evenly.

Drip bowls are pitting or rusting.

POSSIBLE CAUSEiSOLUTmON

Poor installation, Place oven rack in center of oven, Place a level on the oven
rack, Adjust leveling legs at base of range until the rack is level, When range is
level, cooktop may appear out of alignment if countertop is not level,

Weak, unstable floor, Be sure floor is level and can adequately support range,
Contact a carpenter to correct sagging or sloping floor,

Kitchen cabinet misalignment may make range appear to be unbvel, Be sure
cabinets are square and have sufficient room for range clearance,

Cabinets not square or are built in too tight, Contact a cabinet maker to correct

Contact builder or installer to make appliance accessible,

Carpeting interferes with range, Provide sufficient space so range can be lifted
over carpet,

Make sure cord/plug is tightly into outlet,

Service wiring is not complete, Contact your Sears Service Center, installing
agent or authorized servicer,

Power outage, Check house lights to be sure, Call your local electric company
for service,

No power to the appliance, Check steps under"Entire Cooktop Does Not
Operate" in this BeforeYou Call checklist,

Too low heat setting, Turn control to a slightly higher setting until element comes
on,

Incorrect control is on, Be sure to use correct control for the element to be
used,

Incorrect control setting, Raise or lower setting until proper amount of heat is
obtained, Dial markings are an indicator of relative heat settings and will vary
slightly,

Voltage is incorrect, Be sure appliance is properly connected to the specified
power source, If your not sure about this requirement call 1-800-4-MY-HOME®
for service (See back cover),

Lightweight or warped pans were used, Be sure to use proper cookware, Use
only flat bottom, evenly balanced medium or heavyweight cookware, Heavy and
medium weight pans heat evenly, Because lightweight pans heat unevenly,
foods may burn easily,

Lightweight or warped pans were used, Be sure to use proper cookware, Use
only flat bottom, evenly balanced medium or heavyweight cookware, Heavy and
medium weight pans heat evenly, Because lightweight pans heat unevenly,
foods may burn easily,

incorrect control setting, Raise or lower setting until proper amount of heat is
obtained,

Foods with acids, such as tomatoes, if allowed to stand in/on bowls wiii cause
corrosion, Remove and wash drip bowls as soon as possible after a spillover,

Normal environment, Houses along sea coast are exposed to salt air, Protect bowls
as much as possible from direct exposure to salt air,
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Before you call
Solutions to Common Problems

Drip bowls turning color or distorted
out of shape.

Bottom surface of cookware extends beyond surface ebments and touches
cooktop surface, This can cause high enough temperatures to discobr the drip
bowb, DO NOT use cookware of this type, Pan sizes shouUdbe matched to the size
of the ebment, RepUacement drip bowUsmay be purchased from your deabr,

Surface ebments not seated property in terminal Turn controU to OFF, Be sure
surface ebment is COOL, Lift out surface ebment, Position ebment properUy,
following instructions under General Cleaning,

* Oven control beeps and displays Electronic control has detected a fault condition, Press CLEAR to clear the
F1, F3 or F9 display and stop beeping, Program oven again, If fault recurs, record fault

number, Press CLEAR and contact your Sears Service Center or an authorized
servicer,

Oven tight does not work. Replace or tighten bulb, See Changing Oven Light in this owner's Guide for
instructions,

Poor baking results. Many factors affect baking results, Make sure the proper rack position is used,
Center food in the oven and space pans to allow air to circulate, Allow the oven
to preheat to the set temperature before placing food in the oven, Try adjusting
the recipes' recommended temperature or baking time, if you feel the oven is

too hot or cool, see "Becalibrating Your Oven Temperature" section in this .......
Use and Care Guide, ::

2:::Fan noise during cooking
operation.

Flames inside oven or smoking
from vent.

Oven smokes excessively during
broiling.

A cooling fan may automatically turn on and off to cool internal parts, it is
normal, and the fan may continue to run after the range has been turned "OFF"
but may also stop immediately to turn "ON" after a while,

Excessive spillovers in oven, Set self-clean cycle for a longer cleaning time,

Excessive spillovers in oven, This is normal, especially for pie spillovers or
large amounts of grease on the oven bottom, Wipe up excessive spillovers
before starting the self-clean cycle, if flames or excessive smoke are present,
stop the self-clean cycle and follow the steps under "Stopping or Interrupting
the Self-Cleaning Cycte" in this Use and Care Guide,

Control(s) not set properly, Follow instructions under"Setting Oven Controls"
in this Use and Care Guide,

Make sure oven is opened to Broil Stop Position.

Meat too close to the element, Reposition the rack to provide proper clearance
between the meat and the element, Preheat broil element, Preheat broil

Self-cleaning cycte does not work.

Soil not completely removed after
self-cleaning cycle,

The insert on broiler pan wrong side up and grease not draining, Always place
insert on the broiler pan with ribs up and slots down to allow grease to drip into
pan,

Grease has built up on oven surfaces, Regular cleaning is necessary when
broiling frequently, Old grease or food spatters cause excessive smoking,

Control(s) not set properly, Follow instructions under "Oven Cleaning" in this
Use and Care Guide,

Self-cleaning cycle was interrupted, Stop time must be 3 to 4 hours past the
start time, Follow steps under "Stopping or Interrupting the Self-Cleaning
Cyste" in this Use and Care Guide,

Hand clean bottom, front top of oven, frame or door area outside oven seal
before the self-cleaning is started, These areas are not in the self-cleaning
area, but get hot enough to burn on residue, Burned-on residue can be cleaned
with a stiff nylon brush and water or nylon scrubber, Be careful not to damage
the oven seal,
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Garantia de estufa des izab es
UN ANO DE GARANT_A COMPLETA PARA TODAS LAS P_EZAS

Por un aSo, efectivo desde la fecha de compra, y siempre y cuando sea instalada y operada siguiendo la Guia de
Instalaci6n y Uso & Cuidado, Sears reparar_, o reemplazara, de acuerdo a nuestra elecci6n, sin cargo alguno, en caso
de que alg0n componente fallara debido a un defecto en el material o en la fabricaci6n de cualquier pieza.

CUATRO AKIOS ADIClONALES DE GARANTIA LIMITADA PARA TODAS LAS PIEZAS

lniciando a partir de_eeg_ndo y haeta el quinto a_o deede _afecha de compra, y eiempre y cuando sea ineta_ado
y operado eiguiendo _aGu_a de lneta_aci6n y Ueo & Cuidado, Sears proveer_ sin ning_n coeto _oecomponentee
a continuaci6n en_ietadoe y ei eetoe Hegaran a faHar tambi_n pot tae razonee a continuaci6n mencionadae. E_
ueuario aeume y acepta cua_quier coeto de ineta_aci6n.
o Vidrio cer_.mico de la cubierta si este falla debido a un choque t6rmico.
o Hornillas si estos estuvieran defectuosos.

Sello de hule si este se Ilegara a romper o desgarrar entre el vidrio y el borde de la cubierta porcelanizada.
Sears no cubre:
o Fallas del producto si este es mal usado, usado para prop6sitos distintos a Io originales o bien si muestra seSas

de abuso.
o Da_o en el vidrio de la cubierta causado por el uso de substancias o utensilios limpiadores distintos alas cremas

limpiadoras y herramientas recomendadas apropiadas.
o Da_o en el vidrio de la cubierta causado por derrames endurecidos de materiales azucarados (induyendo

almidones de vegetales o pastas) o plastico derretido que no fuese limpiado de acuerdo con las direcciones e
instrucciones mencionadas en la Guia de Uso & Cuidado.

o Reparaciones a partes o sistemas hechas al electrodom6stico provenientes de modificaciones no autorizadas.

Si el producto es sujeto a un uso distinto al del uso residencial privado, toda cobertura de garantia sera efectiva _or solo
90 dias.
SERVICiOS DE GARANTIA ESTAN DISPONIBLES CONTACTANDO A SEARS AL 1-888-SU-HOGAR _.
Esta garantia le da derechos legales especificos, y usted pudiera tener algunos otros derechos que pudieran variar de
estado a estado.

Sears, Roebuck and Co., Dept. 817WA, Hoffman Estates. IL 60179

Registro de[ producto
En este espacio, inscriba la fecha de compra, modelo y n0mero de serie de su producto. Ud. encontrara el modelo y el
n0mero de serie en una placa de identificaci6n. La placa esta Iocalisada al lado izquierdo de la estufa yes visible cuando
la puerta del homo esta abierta o en el interior de la gaveta en la parte lateral de la estufa.

Model No 790. Fechadecompra

No de serie Guarde estas instrucciones y su boleta de pago para consultaci6n futura.

Impreso en Estados Unidos 2



Lea todas _as instrucciones antes de utilizar e_ aparato
Guarde estas instrucciones para futura consu_taci6n

Este manual contiene importantes mensajes do seguridad=Simpre lea y obedezca todo mensaje de seguridad=

Este es el simbolo _ do aIerta do seguridad=Le advierte sobre mensajes do seguridad que le informan do los peligros que
pueden herir o matar a Ud y a otros, o ocasionar da_o aI producto=

Indica una situaci6n muy peligrosa, la cuaI do no set evitada puede ocasionar graves heridas y hasta la
muerte=

Indica situaci6n de inminente, la cual de evitada ocasionar heridas leves da_os aluna peHgro no ser puede o

producto sotamente=

Todos los mensajes de seguridad identificaran el peligro, le diran come reducir el riesgo do heridad y ademAs le diran Io que
puede ocurrir si no sige las instrucciones=

. Toda estufa puede incHnarse.
o Heridas a Jas personas pueden ocurrir.
. lnstaJe la fijaci6n que viene con la estufa.
. Vea lae inetruccionee de inetalaci6n.

Para reducir et riesgo de incHnaci6n, ta eetufa debe set aeegurada con Ja instalaci6n de tae
fijacionee que vienen con Ja estufa. Para verificar ei Jae fijaeiones hart sido inetaladae
correctamente, retire el paneJ inferior o gaveta de aJmacenamiento y verifique que 1asfijacionee
eeten bien colocadae. Coneulte tae inetruccionee de inetaJaci6n para una buena inetaJaci6n.

Retire toda cinta adheeiva y empaquetado antes de
usar ta eetufa, Destruya el cart6n y las bolsas de
plastico despues de haber desenvuelto la estufa, No
permita que los niSos juegen con el material de
empaquetado,

lnetalaci6n apropiada- AsegQrese que eu aparato
eete bien instaJadado y puesto a tierra pot un
tecnico caHficado de acuerdo con eJ Natioal EJectri-

cai Code ANSl/NFPA No 70- Qltirna edicici6n y los
requisitos locales, Instale solamente con las
instrucciones provistas con el empaquetado de la
estufa,

Pregunte en su concesionario pot un t6cnico calificado y
un servicio autorizado, Aprenda como desconectar la
estufa del cortacircuito o de la caja de fusibles en caso de
emergencia,

Servicio al usuario- No repare o remplace ninguna
pieza de eu aparato a menoe que ee Jo recomiende
toe manuaiee especfficamente, Culaquier typo de
servicio debe set hecho pot un tecnico calificado. Esto
reducira el riesgo de heridas personales o de dafios al
aparato,

Nunca modifique o altere la conetituci6n de una
estufa moviendo la patas niveladoras, ni eJ
aJambrado, ni tae fijaeionee de anti-inctinaci6n u
otra parte det aparato.

E[ apoyaree, piear o eentaree en [a

puerta o en [a gaveta de esta estufa puede ocaeionar
graves heridas y tambi6n daSos aJaparato, No permita
que los niSos juegen o se suban sobre la estufa, El peso i't'::
de un niSo sobre la puerta abierta puede hacer que 6sta se _._,
incline, causando graves quemaduras u otto tipo de
heridas, Una gaveta abierta cuando esta caliente puede
ocasionar graves quemaduras,

No use el homo o Jagaveta de

entibiar (si equipada} para aJmacenamiento.

No aJamacene objetos de interns para
toe niSoe en _os armarioe que eet_n eobre _acocina, El
niSo que trata de subir sobre la estufa para alcanzarlos
podda lastimarse,

Nunca utitice eu aparato para

ca_en_tar o entibiar ta pieza.

AImacenamiento eobre o dentro de_aparato- Los
materia_es inflarnab_es no deber_an set a_macenados

ni en un homo, ni sobre _aunidad, ni en tas gavetae
(si equipada). Esto incluye el papel, el plastico y la
ropa como: libros de cocina, recipientes de pl_.stico o
toallas, asi como liquidos infiamables, No almacene
explosivos como latas de aeros61 sobre o dentro del
aparato, Los matedles infiamables pueden explotar y
ocasionar fuego o daSos a la propiedad,



l
o No rfeje a Jos niSos soJos- Los niSos no rfeben set

rfejarfos soJos o sin atenci6n rfonrfe el aparato este
funcionanrfo, No bs permita sentarse o pararse sobre
niguna parte deUaparato,

NOTOQUE NINGUNA PARRTE DE LA SUPERFICIE
DEL APARATO, AREAS CERCA DE ESTAS
UNmDADES,ELEMENTOS CALmENTES O LAS
PARTES mNTERNAS DEL HORNO O DE LA GAVETA
DE ENTmBmAR(SinEQUmPADA). Las superficies o bs
ebmentos deUhomo pueden estar caHentes aQnque
est6n de cobr oscuro, Las areas cerca de la superficie
pueden estar Io suficientemente calientes para causar
quemaduras, Despues o antes del uso, no permita que
la ropa u otros materiabs infiamabbs esten en
contacto con estas areas hasta que hallan enfriado,
Estas areas son: la plancha de cocinar, las areas frente
a la plancha de cocinar, las ranuras de ventilaci6n del
homo y las areas cercanas a elias, la puerta del homo y
la ventanilla,

Use una vestimenta apropiarfa- No use ropa que es
sueJta u holgarfa cuanrfo utitice et aparato. No ponga
la ropa u otros materiabs inflamabbs en contacto con
las areas calientes,

No utHice agua o harina para apagar un fuego-
Apague el fuego con ta tapa de una sarten o use
soda c_ustica, un qu_mico seco o un e×tinguirfor en
aeros6L

Cuanrfo caliente substancias grasosas, tenga
cuirfarfo, Puede ocasionar un fuego si es cabntado por

, Utilice unicamente Jos soportes para recipientes que
esten secos- Los soportes que est_n h_merfos o
mojarfos purfen ocasionar quemarfuras a causa rfel
vapor. No permita que los soportes esten en contacto
con las superficies calientes, No utilice una toalla o un
papel para remplazar al soporte,

, No caJiente recipientes de comirfa que est_n
cerrarfos- La presi6n al interior de estos puerfe
hacertos e×plotar y ocasionar herirfas.

o Retire la puerta rfel homo de torfa estufa inutitizarfa
si esta va set aJmacenarfa o rfestru_rfa.

iMPORTANTE- No trate de uti)izar e( homo durante un

corte de etectricirfarf. Si no hay electrfcirfarf, apaga su
estufa, S( no apaga e( homo y que (aelectricidad es
restabiecida, e( homo puede seguir funcionando, La comida
que deja sin cuidado puede quemarse o deteriorarse,

_F!_ Los controtes e)ectricos pueden

set rfaSarfos con fr_as temperaturas. Cuanrfo utiHce su
estufa pot ta primera vez, o si no ha sirfo utiHzarfa pot
mucho tiempo asegQrese que no haya sirfo expuestas a
temperaturas m_s aJtas que 0°0/32°F pot m_s de 3
horas antes de conectar su estufa a! suministro
etectrico.

mNSTRUCCIONES mMPORTANTES PARA

UTmUZAR SU PLANCHA BE COCmNAR.
. Saber que perittas controlan carla una de tos

quemarfores.

o Utitice una sarten de tamaSo apropiarfo, Este aparato
est,. equipado con quemadores de diferentes tamaSos,
Elija utensilios con las bases aplanadas y Io
suficientemente grandes para cubrir todo el area del
quemador, Utilizar utensilios m_.spequeSos puede
exponer parte del quemador y ocasionar quemaduras de
las prendas que Ibva puesta,

o Los mangos de los utensilios rfeben set coJocarfos
hacia eJinterior y no sobre otras unirfarfes de
superficie- Para reducir el riesgo de quemaduras, el
encendido de materiabs infiamabbs y los derrames
ocasionados de casualidad, El mango del utensilio debe
ser colocado hacia el interior y no sobre otras unidades
de superficie,

, Nunca deje Jos quemadoreas con alta temperatura
sin cuidado- Los derrames ocasionan humo y
derrames grasosos que pueden encenderse, o una
sart6n que ha calentado pot mucho tiempo puede
derretirse.

o Delinearfores protectores- No utilice pelicula de
aluminium a la base del homo u otra parte del aparato,
S61outilizela para cubrir la comida cuando est6
coci6ndola, Cualquier otra utilizaci6n puede ocasionar
un incendio, una electrocuci6n o un cortocircuito,

o UtensHios de cocina envirfriarfos- S61oalgunos tipos
de utensilios de vidrio, de vidrio/cer6.mica, de cer6.mica
pueden resistir la temperatura del quemador de su
plancha de cocinar, Verifique las recomendaciones del
fabricante sobre el uso con las planchas de cocinar,

o No utiJice cubiertas rfecorativas- Si un quemador es
encendido accidentalmente, la cubierta decorativa se
calentara, y podria derretirse. Las cubiertas calientes
podra.n ocasionar quemaduras si las toca. La plancha de
cocinar tambien podria set da_ada.

PARA PLANCHAS DE COCmNAR Y
RESiSTENCmAS ESPIRALES SOLAMENTE

No lsumerja ni remoje etementos de quemarfor
separaMes- Los quemadores nunca se deben sumergir
en agua. Los quemadores se autolimpian durante el
functionamiento normal.

AsegQrese de que Jos recipientes de goteo est_n
bien ubicarfos- La ausencia de estos recipienes
durante la cocci6n pueden causar daSos al alabrado o a
los componenes que estan debajo,



PARA PLANCHAS DE COCmNAR

SOLAMENTE
, No timpie o utilice una plancha de cocinar que eet;_

rota- Si UapUanchade cocinar se rompe, bs productos
de fimpbza o bs derrames pueden penetrar en efla y
producir un rbsgo de eUectrocucidn, Uame a un tecnbo
cafificado inmediatamente,

o Limpie e[ vidrio de [a p[aneha de cocinar con
cuidado- S[ utiliza una esponja mojada para [[mpiar
derrames en una superficie caUiente, tenga cuidado de
no quemarse con e[ vapor, AUgunos productos de
[impieza puden producir peUigrosas emanaciones si se
[es usa sobre areas muy calientes,

o Evite de raspar et vidrio de ta ptancha de cocinar
con objetoe muy filadoe.

mNSTRUCCIONES mMPORTANTES PARA
UTmUZAR SU HORNO.

o Tenga cuidado cuando abra la puerta del homo o ta
gaveta de entibiar (ei equipada). Parese al lado de la
estufa cuando abra la puerta de un homo caliente,
Permita que el humo y el vapor se escapen antes de
retirar o de colocar comida en el homo/gaveta de
entibiar,

Mantenga el conducto de ventHaci6n del homo sin
obetrucci6n, La rejifla del homo est6. ubicada detra.s de
la plancha de cocinar a la derecha, Tocar estas areas
cuando el homo estb. encendido puede ocasionar graves
quemaduras, No coloque objetos de pl_.stico o sensibbs
al calor cerca del conducto de ventilaci6n, Estos pueden
derretirse o encenderse,

. Coloeaci6n de lae rejiHae del homo/gaveta de
entibiar (ei equipada), Siempre coloque las rejiflas del
homo en la posici6n deseada cuando el homo o la
gaveta esten frios, Si la rejifla debe ser desplazada
cuando el homo est6 funcionando tenga bastante
cuidado, Utilice unos soportes para recipientes y coja la
rejifla con ambas manos hasta recolocarla, No permita
que estos soportes est6n en contacto con los
ebmentos cafientes del homo o de la gaveta de entibiar,
Retire todo utensilio de la rejilla antes de moverla.

o No utHice Jacubeta parriHera sin eu acceeorio, La
cubeta parriflera y su accesorio permiten que la grasa
gotee y est8 bjos del calor de la parrifla,

. No cubra el acceeorio de JaparriHa con peJ_cuJa de
aJurninio, La grasa que queda fuera podria encenderse,

o No toque ta bombila de Juz caHente con una tela
mojada, Esto puede romper la bombilla, Antes de retirar
o remplazar la bombilla desconecte el aparato o corte el
suministro electrico,

mMPORTANTES mNSTRUCCIONES PARA

UMPIAR SU COCmNA.
o Limpie ta eetufa reguJarmente papa mantener todae

tas partee sin graea que puede encenderse y cauear
un incendio, La cubierta del escape de ventilaci6n y
los filtros de grasa deben estar limpios, No permita que
la grasa se acumub en la cubierta o en el filtro, Los
dep6sitos grasosos pueden encenderse y causar un
incendio, Cuando cafiente comida bajo la cubierta,
encienda el ventilador, Consulte las instrucciones del
fabricante para la fimpieza,

HORNO CON AUTO-UMPIEZA

. Limpie en et cicto de autoqimpieza unieamente Jae
partee que eet_n en ta lieta det "Manual deJ ueuario",
Antes de auto-limpiar el homo, retire la cubeta parrillera
y cualquier otto utensilio o comida del homo,

o No utHice Hmpiadoree de homo° NingOn limpiador de
homo comercial o de capa protectora de ninguna clase
debe set utilizada en en homo,

o No Jimpie tas empaquetaduras deJ homo- Las
empaquetaduras del homo son importantes para un
buen sellado, Tenga cuidado de no frotar, daSar o
desplazar las empaquetaduras,

o Retire Jas rejiltas de_ homo° El color de las rejillas del
homo cambiara si se les deja en el homo durante el
ciclo de auto°limpieza,

La salud de aJgunoe p;._jaroe est;_ muy f
eeneitiva a los hurnoe que proveen de1 cicJo de auto-
tirnpieza de cualquier eocina. Deeplace toe p;._jaroe en ......:
otra habitaci6n bien ventitada.

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................i '_..........

ADVERTENCmA DE SEGURIDAD mMPORTANTE

El California Safe Drinking Water y Toxic Enforcement Act
requiere al Gobierno de California de publicar una fista de
sustancias conocidas pot el estado como causa de
c6.ncer, defectos de nacimiento u otros dafios
reproductivos, y requiere que se avisen los usuarios sobre
la exposici6n eventual a sustancias.



ACUERDOS DE PROTECCION

En _os EU.

Acuerdos Maestro de Protecci6n

FeHcitaciones pot haber hecho una compra inteHgente. Su
nuevo producto Kenmord _es dise_ado y manufacturado
para muchos a_os de servicio confiabUe. Pero como todo
producto, pod ria reque rir mantenimiento preventivo o
reparaci6n entre tiempo. Ahi es cuando eUtenet un Acuerdo
Maestro de Protecci6n Uepodria ahorrar dinero y moUestias.

Compre ya un Acuerdo Maestro de Proteccidn y pretejase
de gastos y frustraciones inesperadas.

EUAcuerdo Maestro de Protecci6n tambi6n ayuda a extender
Uavida de su nuevo producto. Esto es Uoque se incUuye en
eUAcuerdo.

5_ Servicio ProfesionaJ pot nuestros 12,000 especiaHstas
profesionales en reparacidn.

[_ Servicio Himitado sin cargo pot piezas y servicio en
toda reparacidn cubierta

[_ Garantia de"No-Hm6n'- reemplaza su producto
cubierto si ocurren cuatro o m_.s desperfectos dentro de
doce meses.

[_ Reemplazo de Producto si el producto cubierto no
puede set reparado.
Verificaci6n de Mantenimiento Preventivo Anua! a su

petici6n sin cargos adicionales.
[_ Pronta ayuda pot tel_fono- apoyo pot tel6fono pot un

t6cnico de Sears en los productos que requieran
reparaci6n en casa, m_.s la conveniencia de hacer cita
para reparaci6n.

[_ Protecci6n contra picos de energia o daSos el6ctricos
causados pot fiuctuaciones en energia.

[_ Reembolso de aJquiter si la reparaci6n de su producto
cubierto toma m_.s tiempo de Io prometido.

Una vez compres el Acuerdo, una simple Ilamada telef6nica
es todo Io que necesitas para hacer cita para su servicio.
Puedes Ilamar a cualquier hora, dia o noche o concertar una
cita para se_,icio via computadora.

En Canada

Acuerdos de Mantenimiento

Su compra tiene valor mayor porque puedes depender de
Sears HomeCentraP para sewicio. Con sobre 2,400
T6cnicos de Servicios y m_.s de un millTn de piezas y
accesorios, tenemos las herramientas, piezas,
conocimiento y destrezas para asegurar nuestro
compromiso: Le damos servicio a Io que vendemos.

Su producto Kenmore%s diseSado y puesto a prueba para
proveer muchos aSos de operaci6n confiable. Pero como
todo producto, podria requerir se_,icio entre tiempo. El
Acuerdo de Mantenimiento Sears le ofrece un programa de
servicio incomparable a un precio m6dico.

El Acuerdo de Mantenimiento Sears:

Es su manera de comprar servicio para el maSana a
precio de hoy
Elimina facturas pot reparaci6n como resultado de uso y
desgaste normal
Provee apoyo via tel6,fono de un t6cnico de Sears en
productos que requieran reparaci6n en casa

. Aunque no necesite reparaci6n, provee Verificaci6n de
Mantenimiento Preventivo anual, a su petici6n, para
asegurar que su producto est,. en condiciones apropiadas.

AJgunas Hmitacionee podrian aplicar. Para m_s
informaci6n sobre et Acuerdo de Mantenimiento de
Sears Canada,

ttame aJ1-800-381-8885.

Sears tiene sobre 12,000 especialistas profesionales de
reparaci6n, con acceso a sobre 4.5 millones de piezas y
accesorios de calidad. Esa es la dase de profesionalismo
con la que puedes contar para ayudar a prolongar la vida de
su nueva compra pot muchos aSos. iCompre su Acuerdo
Maestro de Protecci6n hoy!

AJgunae limitaciones y e×cJusionee podrian apJicar.
Para precioe e informaciTn adicionaJ, ttame aJ 1-800-827-
6855.

Servicio de lnstaJaci6n Sears

Para instafaci4n profesiona/ de Sears en enseres del hogar,
abridores de puertas de garaje, calentadores de agua y otros
articulos mayores del hogar, en EU. Ilame al
1-800-4-MY-HOME ®



Caractedsticas de estufa

Breve descripci6n de _as

caracter_sticas de Controbs de homo eUectr6nbo con Controbs de bs

su cocina e_ctrica° rebj y contador de tiempo ebmentos superiores

hserto

Parilla de Asar
Hornilla en metal
de 8" mobiles

Hornilla en metal
de 6" mobiles

Hornilla en metal
de 6" mobiles

Recipientes mobiles --

luz del homo

Ventilaci6n del
homo

Luz interiore
del homo

Homo

Homo Ajustables

una pieza (diseSo varia
con ePmodelo),

Puerta delantera del

varia con el modelo),

Caj6n de almacenaje
con manija integrada
o en acero inoxidable
(diseSo varia con el
modelo),

i,y,_i
:i:ii_
......',3i_

Hornilla en metal
de 8" mobilesNota: Las caracteristicas de su cocina pueden

variar seg_n et modeto.
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Se ecci6n de los utensHios de cocina
Para mejores resuitados y ahorro de energia, escoja ios utensHios que tengan Hassigubntes caracteristbas:

Las sart6nes deben tener bases

apianadas que hagan buen contacto
con Hasuperficb compieta dell
quemador.Verifique si son pianos
rotando una regia sobre Habase. No
debe haber espacio entre Haregia y Ha
base de Hasart6n.

Note: Sbmpre utHbe utensHios para
su uso apropiado. Siga Has
instrucciones dell fabrbante. Aigunos
utensHios no pueden ser usados en ei
homo o en Hapiancha de cocinar.

*BUENOS

W

,, !i!iiiiiii!iiiiiii!iiiiiili iii i ::iii!
_iiiiiiiiiiiiiiiiiii_!@X,X,Xq!_I

t 1"
o Bases planas y lados rectos.
o Tapasque cubren

adecuadamente.
El peso del mango no incline a
la sart6n. La sarten est,. bien
balanceada.
El tama_o de la sart6n debe set
adecuado a la cantidad de
comida que se prepara o al
tama rio del quemador.
Que este hecho de un material
que conduzca bien el calor.

o F_.cil de limpiar.
Siempre trate de igualar el
di6,metro de la caserola al

MALOS
o Sart6nes curbadas o que se

ladeen.

o El sart6n sobre pasa el quemador
per m_.sde 1/2" o 12mm.

W

Iii!_i!,!,!,!,!,!,!,!,!,!,!,!_.!{_!i{{ii!_!_!_
_{iiiiiiiiiiiiiiii@iiiiiiiii

o Un mango muy pesado inclina la
sart6n.

o La sarten es m_.s peque_a o m_.s
grande que ei quemador.

* Sartenes especiales como dep6sitos para langostas, planchas o elias de presi6n deben set utilizados si respetan los
requisitos antes mencionados.

Caseroles y soportes especiales
Los Woks con fondos pianos
ade'cuados para usarse en la
cubierta est6,n disponibles en la
mayoria de las tiendas de articulos
de cocina y en las ferreterias.

Soportes metbficos: No use
_-_ soportes met_.licos. El fondo de las

cacerolas debe estar en contacto
directo con los elementos de
superficie.

NO USE dos elementos (si la plancha de cocicnar no est,.
equipada con elemento de puente) para calentar grandes cazuelas como
asadores o planchas ni deje la comida en los utensilios de cocinar hervir hasta
que seque. La superficie de debajo de la cazuela puede decolorar o romper la
superficie de vidrio de la cocina en estas situaciones.

NO use un wok que este equipado
con un anilto met_lico. Debido a que
este aniHo apNsiona eJ calor, la
superficie de ta cubierta pueden
verse da_ados.



Programaci6n de _os contro_es de superficie

1. Coloque la sarten sobre el quemador.

2. Presione y gire la perilla de control del quemador hasta el ajuste deseado.

3. La luz de sepal se encenderb, cuando uno o mas de un quemador est6 encendido. Apague
siempre el quemador antes de retirar la sarten.

Nota: E! ajuste para mejores resultados depender_ del tama_o y de1tipo de uteneilioe
utHizadoe, y de ta cantidad y de1 tipo de comida preparada,

Aiustes

Hi (MAX)

5(MED)

2-4(MED-LOW)

LO(MIN)

Tipo de comidaype of Cooking

Para comenzar la mayoria de las comidas, herbir el agua, asar a la parrilla.

Mantener un herbido lento, espesar salsas y mezclas, vegetales al vapor.

Mantener la comida cociendo, escalfar, guisar.

Mantener tibio, derretir, cocer a fuego lento.

*Los ajustes sugeridos en la tabla de arriba se basan en la cocci6n en sartenes no muy gruesas de aluminio con
tapa.Los ajustes pueden variar usando otto tipo de sartenes.

No coloque objetos como saJeros o pimienteros, soportes de cucharones o envoJturas de
pl_etico encima de ta ptancha de cocinar cuando eet_ en uso. Estos objetos pueden derretirse o encenderse. Los
soportes de vasijas, las toallas o la madera pueden encenderse si estan muy cerca del quemador.

Venti aci6n y rejiHas de homo

LocaHzaci6n de Ja ventitaci6n del homo
del homo El homo tiene una grilla de aeraci6n del lado derecho del panel anterior y es visible al abrir la

puerta del homo. Cuando el homo esta encendido, aire tibio sale pot las rejillas. Este ventilado
es necesario para una buena circulaci6n de aire en el homo y para obtener buenos resultados
con ei horneado. NO obstruya ias rejiiias. Si hace esto, puede ocasionar probiemas de cocci6n,
un fuego o daf_os a su aparato.

Para fijar tas rejHtas deJ homo ......
SIEMPRE FIJE LAS REJILLAS DEL HORNO CUANDO EL HORNO SE ENFR!E (ANTES DE
PONER EL HORNO EN FUNCIONAMIENTO). Siempre use guantes cuando el homo est,. en
funcionamiento,
Para retirar una rejiHa del homo, tire la rejilla hacia afuera hasta que se detenga, Lev_.nte _..........
hacia arriba y tire hacia afuera,
Para remplazar una rejiHa, ponga la rejilla sobre los rieles de la pared del homo, Incline la parte
delantera de la rejilla hacia adelante y deslizela hasta el rondo,

Cambiando Asegerese que el homo est6 desconenctado y que todas las partes est6n

homo FRiASantesderemplazarlabombilladelaluz,Noenciendalaluzdelhomoduranteunciclode
auto-limpieza, Las altas temperaturas disminuiran la duraci6n de la bombilla,
En algunos modelos, una luz interna se encender#_cuando la puerta del homo se abre,
Puede encender la luz del homo ann cuando la puerta est,. cerrada usando el interruptor
Iocalizado en el control del homo elecr6nico.

En un homo que se auto-limpia, la I_.mpara se encuentra con una cubierta de vidrio sostenida pot
un soporte de alambre, ESTA CUBIERTA DEVIDRIO DEBE ESTAR EN SU LUGAR CADAVEZ
QUE UTIUCE EL HORNO.

Para rempiazar ta bombilta det homo:

ASEGORESE QUE EL HORNO EST¢: FRiO
1, Apaga el suministro el6ctrico,
2, Utilice un guante de cuero pot si el vidrio se rompe,
3, Remplace unicamente con una bombilla de 40 Watts,
4, Para el homo con auto-limpieza, pulse el soporte de alambre de un lado para poder retirarlo,

cambie la bombilla y asegOrese de volver a colocar la cubierta de vidrio,
9



Funciones de[ pane[ de control
Nota: La minuteria b&sica tiene una configuraci6n exterior de distintas apariencias en diferentes modelos de
e[ectrodom6st[cos, Esto no cacia su manera de funcionar, Los controles que se muestran aqui puenden no ser [dent[co a

los controles de su hero; son s61o representativos,

LEA CUIDADOSAMENTE LAS iNSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL HORNO. Para uso satisfactorio de su homo
aprenda a utilizar [as diversas funciones que se describen a continuaci6n,

STOP CLEAR [CANCELAR]-- Se usa
para cancelar cualquier modo det
homo previamante seleccionado
excepto [a hora del dia y el contador

de tiempo ,
\

SAKE [HORNEAR]-- - '\
Se usa para
seleccionar el modo "_---
de horneado normal.

BROIL [ASAR A LA
PARILLA]-- Se usa

para seleccionar el--.__
modo variable de asar

la parilla.

SELF CLEAN

[LIMPIEZA] -- Se usa
para seleccionar el /
modo de auto[impieza.

BOTONES DE DIRECC[ON SACJA ARRISA o HACIA ASAJO-- CLOCK [RELOJ]--
Utilizados con los botones de functi6n para eleg[r la temperatura del Se usa para poner
homo, el tiempo de cocci6n, el tiempo de parada (cuando programa un la hora del dia.
tiempo de parada autom_tico), la hora, hora de limpieza y cron6metro. J

J LUCES DEL
INDICADOR--
Estas luces

muestran que
modo esta en uso.

COOKTIME

[TEMPO DE
HORNEADO] -- Se
usa para
seleccionar la

duraci6n dei tiempo
de homeado.

(algunos modelos).

HORNO, PRECALENTAMIENTO y LUCES DE SEGURiDAD*-- El
indicador "HORNO" brillara cada vez que el horno se encendera para
mantener ia temperatura ajustada. El indicador "PRECALENTAMJENTO"
brilIara cuando el homo es activado para funcionar pot Ia primera vez o si
la temperatura deseada es modificada a una temperatura mas alta que la
temperatura actual. El indicador "CESRADO" estara intermitente hasta
que ta puerta se cierre mientras que el ciclo de auto timpieza este
funct[onando. Se enciende constantemente hasta que [a puerta se cierre.

TIMER SET/OFF

[CONTADOR DE
TIEMPO]-- Se usa para
programar o cancelar el
contador de tiempo. El
contador de tiempo no
comienza n[ detiene la
cocc[6n.

STOP TiME [BOTON DE
PARE]-- Utilizado para
terminar el tiempo de
horneo. Puede set usado
con TEMPO DE

HORNEO para programar
un cic[o de horneo a
retardo (s[ equipado).

hernear (Bake) y durante e[ precaiientamiente, Esto es nerma i e [ndica que e[ he[n0 esta haciendo su cic[o para

fisto.

Si[enciamiento de[ panel de control:
Cuando se selecciona una funci6n, se escuchar_, un "bip" cada vez que se oprima un control. Si se desea, se pueden

programar los controles para que funcionen de manera silenciosa. Oprima y mantenga oprimido @. Despu6s de 7

segundos, el control emitir_, un "bip". De esta manera, se impedir_, que los controles suenen cuando se oprima un control.

Si se quiere que los controles suenen nuevamente, basta con oprimir y mantener oprimido _ nuevamente durante 7

segundos hasta que se escuche un "bip".

Conversi6n de [a temperatura (Fahrenheit/Celsius)
E[ control electr6nico de[ homo est6, programado para funcionar en °F (Fahrenheit) desde que ha side enviado de f_.brica.

Para cambiar [a temperatura de Fahrenheit a Celsius o de Celsius a Fahrenheit (el control no debe en modo de

operaci6n Homeo o Limpieza):

1, Oprima @, Aparecer6, la palabra "= = "en la pantalla,

2, Oprima y mantenga oprimido la A hasta que aparezca "Hi" en la pantalla,

3, Oprima y mantenga oprimido @ hasta que aparezca °F y °C en la pantalla,

4, Oprima la A 0 V para cambiar °F a °C o °C a °F,

5, Pulse cualquier bot6n de direcci6n para regresar al modo de operaci6n,
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Ajuste de los contro[es de[ homo

i_l 3 sec

• • • Oven

.......................... • Preheat

• Door Locked

!!_"/_;i! i_"CookI

Nota: E[ horno no funcionar_, si [a hora en el reioj no esta ajustada.

Regla]e del reloj
Cuando se enchufe la estufa por primera vez, o cuando se interrumpa su suministro ei@trico, la pantalla se pondr_, a
parpadear "12:00".

1. OprimaQ.

2. En los 5 segundos que s[guen, Optima y mantenga opr[m[do [a A o v hasta que aparezca [a hora del dia correcta
en la pantalla.

Nota: EI reloj no puede ser programado a cuaiquier momento del horneo o durante el ciclo de limpieza.

Reglaje del minutero

1. Optima@.

2. Pulse en [a bot6n [a ,,_ para aumentar e[ t[empo de m[nuto en m[nuto. PWse y mantenga pu[sado e[ botdn de
direcci6n la _ para aumentar el tiempo en intervalos de 10 cada uno. EI cron6metro puede ser ajustado para
cuaiquier duraci6n desde 1 minuto hasta 11 horas 59 minutos.

Nota: Si puisa primero en el bot6n de direcci6n la v, el cron6metro avanzar_, hasta 11 horas 59 minutos.

3. La pantalla del cron6metro muestra el conteo en minutos hasta 1 minuto. Luego, la pantalla muestra el conteo en
segundos.

4. Cuando el tiempo programado se termina, el cron6metro sonar6. 3 veces. Continuara a sonar 3 veces cada 60

segudos hasta que el bot6n _ sea puisado.

Nota: EI cron6metro no sirve para empezar o terminar la cocci6n. Se puede usar como un cron6metro en la cocina que
sonarS,cuando el tiempo programado halla expirado. EI cron6metro puede ser usado s6io o durante una de las funciones
del horno. Cuando es usado junto a otras funciones del homo, el tiempo aparecer6, en la pantalla. Para ver otras
funciones, pulse el bot6n correspondiente a esa funci6n.

Para cambiar el contador de tiempo cuando todav_a est_ en uso:
Cuando el cron6metro esta en uso, pulse y mantenga puisado el bot6n de direcci6n _ o v para aumentar o disminuir el
tiempo.

Para cance[ar e[ contador de tiempo antes de que haya exp[rado e[ tiempo : Oprima Q.

¢¢i
ii}i_
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Ajuste de contro es homo
Para reg_ar o cambiar _atemperatura para horneado norma_
EUhomo puede ser programado para caUentar a cuaUquier temperatura entre 170°F a 550°F (65°C a 287°C),

Para regJar ta temperatura para horneado normaJ:

1, Oprima _,"------" aparecera en UapantaHa,

2, En Uos5 segundos que siguen, puUseeUbot6n de direcci6n .,_ o v, La pantaHa mostrara "350°F (177°C), '' La
temperatura puede ser ajustada a intervaos de 5°F (1°C) utHizando eUbot6n de direcci6n A o v,

3, Tan pront como deje de puUsareUbot6n de direcci6n ._ o v, eUhorno comienza acaUentar a Uatemperatura
eUejida,Cuando UapantaHa muestra Uatemperatura eUejida,eUcontroU sonata 3 veces,

4, Para canceUar Uafuncti6n de hornear, oprima _,
A

Para rnodificar ta temperatura luego de haber comenzado el borneo:

1, Si esta usando el cron6metro, pulse B._ y aseg0rese que la temperatura de horneo aparece en la pantalla,

A

2, Pulse los botones de direcci6n .A o v para aumentar o disminuir la temperatura,

Para programar el borneo conti'nuo o 12 horas de Ahorro de Energia°
El homo tiene un dispositivo de 12 horas de Ahorro de Energia que desactivara el homo si este es dejado encendido per mas
de 11 horas 59 minutos, El homo puede ser programado para no tomar en cuenta el dispositivo y efectuar un horneo continue,

Para prograrnar et borneo cont_nuo:

1, Pulse el bot6n _, "0:00" aparecera en la pantalla,

2, Pulse y mantenga pulsado el bot6n O por 5 segundos hasta escuchar un sonido,

pantalla para homeo continuo, El tiempo del dia reaparecera, en la pantalla,

3,

horas" aparecer_, en la

Para cancelar la funci6n de Horneo Continue, mantenga pulsado el bot6n O per 5 segundos hasta escuchar el sonido,

"12 horas" aparecera en la pantalla, indicando asi que el dispositivo de Ahorro de Energia ha side activado,

Para programar et bloqueo de_ homo
El control puede ser programado para cerrar la puerta del homo e inactivar los controles del homo,

Para prograrnar et dispoeitivo de bloqueo det homo:

1, Pulse el bot6n _ por 3 segundos, "Loc" aparecera en la pantalla, la Iuz del indicador"Door Locked" (puerta cerrada)

estar_, intermitente y la puerta se cerrara autom_.ticamente, NO ABRA LA PUERTA DEL HORNO mientras que la luz
este intermitente, La puerta toma 15 segundos para cerrarse, Una vez que la puerta este cerrada, el tiempo del dia
aparecer_, en la pantalla,

2, Paraanu_are_disp_sitiv_de_b_q_e_pu_see_b_t_n_p_r3segund_s`E_c_ntr_abrira_apuertade_h_rn_yfunci_narb`

A

normalmente,

NOT.&: Si algQn bot6n es puleado cuando esta etl modo de bJoqueo deJ horno, "Loc' apareeer_ en la pantaHa
haeta que libere el bot6n.
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Ajuste de Jos controJes deJ homo
Para reg[ar e[ minutero autom_tico (sincronizaci6n de[ tiempo de horneado-si est_ equipado)

COOK TiME @ y STOP TiME @ controUan o[ funcionamionto do[ hornoado programado, E[ contador autom_.tico

apagar& eUhomo a Uashoras que haya sobccionado con anterioridad, EUhomo puede ser programado para empazar
inmodiatamonto y apagarso automaticam,onto o ompozar a homoar mas tardo con un ciorro automb_tico,

Nota: Durante el homeado cronomotrado (Timed Bake); Ja Juz indJcadora no fundonar4,

Para prograrnar el homo para que oe encienda inmediatamonte y oe apaguo autom_ticamente:
1, Asog0rese de quo el reloj del homo maerque la hera correcta del dia,
2, Coloque los alimentos en el homo,

3, Oprima @,

4, En los 5 sogundos quo siguon, oprima la A 0 V, En la pantalla aparocor_. "350°F (177°C)," La tomporatura so
puodo ajustar on incromontos de 5°F (1°C) on mantoniondo oprimido la A 0 V,

5, Oprima @, "0:00" so dostollaran on la pantalla,

6, Oprima la .A. o v hasta que aparece en la pantalla la duraci6n de horneado deseada,
7, El homo se enciende e inicia a calentarso,

Para programar el homo para que se encienda a una hera preseJeccionada y so apague autom_ticamente:
1, Aseg0rese do quo el roloj del horno maerque la hera correcta del dia,
2, Coloque los alimentos en el homo,

3, Oprima@,

4, En los 5 segundos que siguen, optima la A 0 V, En la pantalla aparecer_. "350°F (177°C)," La temperatura so
puede ajustar en incrementos de 5°F (1°C) en manteniendo oprimido la ._. o v,

5, Optima @, "0:00" so destellar_.n en la pantalla,

6, Optima la ._. o v hasta que aparece en la pantalla la duraci6n de horneado desoada,

7, Optima @, El tiempo al cual se puede parar la operaci6n aparecer_, intermitente en la pantalla,

8, Pulse la A 0 V hasta que el tiempo de terminado elejido aparezca en la pantalla,
9, Cuando los controles han sido programados, el control el momento para comenzar y de esta manera, terminar a la

hora que ha sido programada,
10, El homo so encender6, a la hora de inicio programada e iniciar_, a calentarso,

Cuando se compJeta eJ tiempo regJado en COOK TIME:
a, Aparecer6. "END" en la pantalla y el homo se apagar_, autom_.ticamonto,

b, El control emitir_. 3 "bip" cada 60 segundos hasta que so oprima _,

Para modificar Jatemperatura o et tiempo luego de haber comenzado eJ borneo:
1, Pulse el bot6n de la funci6n que dosoa modificar,
2, Pulse la A O V para ajustar la programaci6n,

Tonga mucho cuidado cuando uso el contador automatico, Uso el contador autom_.tico cuando

cocine carnos curadas o congeladas, asi como la mayoria de las frutas y verduras, Los alimentos que se puedan echar
a porder f_.cilmente talos como la leche, huevos, pescado, carno de ros o de ave doben sot refrigerados primero, Ann
cuando han estado refrigerados, no doben dejarse en el homo pot m_.s de 1 hora antes de comenzar la cocci6n y so
deben sacar r_.pidamente una vez que esten listos,

i'Y"i
:i:ii_
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Ajuste de contro es homo
Horneado

Para mejores resultados, caliente el homo antes de hornear galletas, panes, tortas, pasteles o dulces, etc. No necesita
precalentar el homo para rostizar la came o para cocer caserolas.

Los tiempos de cocido y las temperaturas que se necesitan para hornear un producto pueden variar lijeramente de sus
aparatos antiguos.

Problernas de homeo y tabta de soluciones

Probbmas

Las gaHetas se
quernan pot encirna

Los pasteles est_n
muy negros pot
encima o debajo.

Los pasteles no
est_n bien
homeados en el

oentro.

Los pasteJes no
est_n nivetados.

La comida no est_
tista cuando e!
tiempo de cocci6n

se terrain

Causae

Las galletas han sido puestas en el
homo antes que halla precalentado

o Muchas galletas en la rejilla del
homo.

El recipiente oscuro absorbe el
calor muy r_.pido.

Los pasteles han sido puestas en
el homo antes que halla
precalentado completamente.
La rejilla del homo esta muy baja o
muy alta.
El homo muy caliente.

o El homo muycaliente.
Recipiente de talla incorrecta.
Recipiente no est,. en el centro del
homo.

o La estufa est_.desnivelada,

El recipiente est6. muy cerca a la
pared del homo o la rejilla muy
llena.
La rejilla est,. desnivelada.

o El homo esta muy frio.

El homo est,. muy lleno.

El homo se abre constantemente.

Correcci6n

Permita que el homo precaliente antes de colocar la
comida,

o Elija sart@nes que permitan 5,1cm a 10,2 cm (2"°4")
de espacio per todos lades,
Utilice una pelicula de aluminio lijera,

Permita que el homo precaliente antes de colocar la
comida.

o Posicione bien la rejilla del homo.
Ajuste la temperatura a 25°F/12°C menos que
Iorecomendado.

Ajuste la temperatura a 25°F/12°C menos que Io
recomendado.
Use la talla del recipiente recomendada en la receta.
Posicione bien la rejilla del homo y coloque el
recipiente de tal manera que halla 5.1cm a 10.2 cm
(2"'4") de espacio pot todos lados.

Coloque un vaso con agua en el centro del homo. Si
el nivel del agua est,. desigual, consulte las
instrucciones para nivelar el aparato.
AsegL_rese que halla 5,1 cm a 10,2 cm (2"'4") de
espacio per todos lades,

o No use recipientes que est#.n desnivelados o
edentados,

Ajuste la temperatura a 25°F/12°C m_.s que Io
recomendado,
AsegOrese de retirar todas las rejilllas excepto las
que va usar,
Abra el homo solo despu@s que el tiempo de cocci6n
m_.s corto halla terminado,

Circu aci6n de aire en eRhomo
Si usa multiples recipientes, coloquelos come en la figura, Si usa un s61o recipiente, col6quelo en el centre del homo,

Para una mejor circulaci6n de aire y mejores resultados al
hornear, centre los recipientes Io masque pueda. Permita de
2" a 4" pulgadas (5°10cm) alrededor de los recipientes y
asegQrese que estos no se toquen uno al otto, a la puerta, a
los lados o a la parte trasera del homo. El aire caliente debe
circular alrededor de los recipientes para que el calor se
reparta uniformemente en todo el homo.
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Ajuste de Jos controJes deJ homo

La asadera y el inserto permiten que la
grasa se escurra y mantenga abjada
del intenso calor del asador, NO use la
asadera sin el inserto, NO cubra el

inserto con papel de aluminio, La grasa

expuesta puede incendiarse,

Asar a la parrilla
1, Prepare el montaje de las rejillas mbntras que el homo esta frio,

2, Oprima@,

3, Pulse y mantenga pulsado la A o "-4 hasta que el nivel de grillado
deseado aparezaca en la pantalla, Pulse la A par un grillado ALTO o la
v para un grillado BAJO, La mayoria de alimentos pueden set grillados a
un nivel ALTO, Seleccione un nivel BAJO para evitar un dorado excesivo o
sequedad de alimentos que deben set bien cocidos,

4, Coloque el inserto en la asadera, luego coloque el alimento en el inserto,
NO use la asadera sin el inserto ni cubra el inserto, No cubra el inserto con

papel de aluminio, La grasa expuesta puede incendiarse,
5, Coloque la asadera en la rejilla del homo, Entreabrir Ja puerta det homo

euando eete aeando a la papilla°
6, Ase un laod de los alimentos hasta que se doren; de vuelta y cocine el otto

lado, Nota: Siempre tire de la rejilla hasta que llegue al tope antes de dar
vuelta o sacar los alimentos,

7, Cuando termine de asar, oprima @,

En caso de que se produzca un incendio en el homo,

cierre la puerta del homo y ap_.guelo, Si el incendio continua, arroje polvo de
hornear o use un extinguidor de incendios, NO arroje agua o harina al fuego,
La harina puede set explosiva y el agua puede causar un incendio que se
extienda y causar lesi6n personal,

Trucos para rostizar
El precalentamiento es sugerido cuando grille pedazos de biftec (retire la
parilla antes de precalentar, La comida puede adherirse si es colocada en el
metal caliente), Para precalentar, ajuste los controles del homo en BROIL
como indica en la minuteria o en la secci6n "CONTROL DEL HORNO
ELECTRONICO", Espere hasta que el elemento se ponga rojo, usualmente
esto toma hasta 2 minutos, El precalentamiento no es necesario para bien
rostizar las cames,

Rostize pot un lado hasta que la comida halla dorado; volteee y cosa la
segunda parte, Sazone y sirva, Siempre tire la rejilla hacia afuera a la posici6n
"parada" hasta el borde antes de voltear o de retirar la comida,

El tiempo de rostizado puede variar, verifque constantemente la comida, El
tiempo no solo depende de la distancia a la cual se encuentra del elemento
pero tambi6n del grosor y del corte de la came, del contenido en grasa y de
cu_.n cocida desee su came, El primer lado necesita siempre unos minutos
m_.sque el otto lado, Las cames congeladas tambi6n necesitan mucho m6.s
tiempo,

Trucos para la limpieza det rostizador:
Para hacer la limpieza mas facil, cubra la parte de abajo de la parrilla de
pelicula de aluminio, NO cubra la rejilla de la parrilla con aluminio,

Para eviatar que la grasa se grille, retire la parrilla del homo tan pronto
como termine de coser, Use guantes porque la parrilla est,. sumamente
caliente, Deseche la grasa, Remoje el recipiente en agua caliente jabonosa,

o Limpie lla parrilla tan pronto como termine de usarla, Si es necesario, use
esponjas de metal, Si frota muy fuerte puede da_ar ia rejilla,
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Limpieza Homo
Limpiando el homo auto-limpiabJe
Tenga Jas siguientes precauciones:

Deje enfriar eUhomo antes de HmpiaHo.

Use guantes cuando Hmpb toda parte externa deUhomo manuaUmente.

Antes de limpiar cualquier parte del homo, asegOrese que el homo
este apagado o sino pulse el bot6n CANCELAR. Espere hasta que el homo se enfrie.

NO use ningOn tipo de limpiador comercial o de capas protectoras para hornos, dentro o
en alguna partedel homoautoolimpiable. NO limpiela empaquetaduradela puertadel homo.
Esta es muy importante para que la puerta cierre adecuadamente. Tenga cuidado de no
frotar, da_ar o mover la empaquetadura. NO use pelicula de aluminio para cubrir la base
del homo. Esto puede afectarla cocci6n o la pelicula podria derretirse y da_arla superficie
del homo.

Un homo auto-limpiable se limpia solo a altas temperaturas (m_.s altas que las
temperaturas de cocci6n normales), Io cual elimina las manchas y las convierte en
polvo que Ud. puede limpiar con un paso mojado.

Preparando e[ homo para [a auto-[impieza.
1. Retire cuaUquier derrame antes de comenzar e[ cic[o de autooUimpieza. Para [impiar,

utiUiceagua caUientejabonosa y un pa_o. Los derrames grandes pueden ocasionar
mucho vapor o un incendio a[ hacer contacto con aUtastemperaturas. NO permita
que [os derrames de azOcar o de acidos (como tomates, jugos de frutas o [os
reUUenosde pasteUes) se queden en [a superficie puesto que dejan una mancha
aunque se halla limpiado.

2. Limpie todo polvo del borde del homo o de la puerta (vea la ilustraci6n). Estas
areas se calientan Io suficiente para producir un polvillo. Limpie con agua yjab6n.

3. Retire la parrilla y la pieza adjunta, todos los recipientes y toda pelicula. Estos
objetos no resisten las altas temperaturas.

4. Las rejillas del homo deben dejarse dentro del homo o pueden ser retiradas.Si se
dejan durante el ciclo de autoolimpieza, su color se opacar_, un poco. Despues que
el ciclo se halla terminado y que el homohalla enfriado, frote los lados o las rejillas
con papel encerado o un pa_o con aceite de bebe o para ensalada. Esto hara que la
rejilla se deslize mas facilmente.

Que esperar durante [a [impieza
Mientras que el homo est& en operaci6n, el homo se calienta a temperaturas m&s
altas que las temperaturas de cocci6n normales. Los sonidos de contracci6n y de
expansi6n del metal son normales. Los olores son tambien normales puesto que las
manchas est_.n siendo retiradas. Un poco de vapor puede obse_,arse por el conducto
de aire que se encuentra encima del panel de control.

Si las manchas causadas pot derrames mayores no estan frotadas antes de la
limpieza, estos pueden encenderse y producir m_.s vapor y olor que Io normal. Esto es
normal y no debe causar panico. Si es necesario, utilice un ventilador durante el ciclo

Durante ei
cicio de autoolimpieza, ia parte
exterior de ia pared puede
estar muy caliente. NO deje a
los ni_os cerca del parato.

La salud de
algunos pajaros est,. muy

Desplace los p_.jaros en otra
habitaci6n bien ventilada.

No coloque
papel de aluminio en las
paredes del homo, en las
parrillas, en la parte inferior ni

horneado y causar da_o
permanente al interior del

interiordel homo.)

NO fuerce la
puerta del homo. Esto puede
daSar el sistema de cierre
automatico de la puerta. Tenga
mucho cuidado cuando abra la
puerta despu6s de que se
haya completado el ciclo de
autolimpieza, y que el homo
ann puede estar MUY
CALIENTE.

Mmpie el

NOTA: Un eliminador de vapor en el homo convierte la mayoria de las manchas en un Limpie la
vaporincoloro, puerta

manualmente

manualmente la

empaquetadura
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Lirnpieza deJ Hot'no
f
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• Preheat
• Door Locked

v,JJi

Time

Timer Stop
Set/Off : Time

Nota : Durante eUcicUode auto-Hmpieza, UashornHUasse recaHentan cuando estan en funcionamiento, Para mantener
una Uargaduraci6n de UashomHUas,un m6canismo impide el uso de 6stas durante el cido de autodimpieza, Una vez
el cido de limpieza terminado y que se pueden abrir las puertas del homo, las homillas pueden set utilizadas,

Comienzo de_ cicJo de autoHmpieza
*Recomendamos un ciclo de 2 horas para un homo no muy sucio, un ciclo de 3 horas para un homo medianamente
sucio y un ciclo de 4 horas para un homo muy sucio (para garantizar resultados satisfactorios),
Nota: El _.rea de la cocina debe estar ventilada empleando una ventana abierta, ventilador o campana de escape durante el
primer cido de auto limpieza, Esto ayudara, a eliminar los malos olores relacionados con el primer cido de auto limpieza,

Ajuste de toe Controlee para et Ciclo de AutoHmpieza:
1, AsegOrese de que el reloj muestre la hera correcta del dia,

2, Optima _, "- - -" aparecer_, en la pantalla,

3, Pulse la A hasta que "3:00" aprezca en la pantalla para un ciclo de 3 horas, o pulse lav hasta "2:00" aperzca en la
pantalla para cido de 2 horas,

4, Tan pronto come suite estos A 0 V, "CLn" aparecer_, en la pantalla,
5, Tan pronto come los controles hallan side programados, el motor de cierre se cerrar_ autom_.ticamente y el indicador

luminoso "PU ERTA CERRADA" estara intermitente, NO abra la puerta mientras el indicador este intermitente (toma
15 segundos para cerrar),

6, La luz del indicador "PUERTA CERRADA" seguir6, encendida hasta que el ciclo de limpieza se complete o cancele, y
que el homo halla enfriado,

T_rmino deJ Cicto de AutoJimpieza
1, La hera o "End" aparecera en la pantalla y las luces de los indicadores "CIn" y "PUERTA CERRADA" continuara.n

intermitentes,
2, Una vez que el homo halla enfdado pot 1 hera y que la luz del indicador "PUERTA CERRADA" se halla apagado, la

puerta del homo puede abrirse,

3, Si el indicador "End" aparece en la pantalla y que "CIn" esta aun encendido, pulse el bot6n _, La hera aparecer_.

en la pantalla,
Nota: Cuando el homo est6 frio, limpie cualquier residue o ceniza en polvo con una tela hOmeda o papel toalla,

Parada o lnterrupci6n del Ciclo de AutoHmpieza
Si es necesario detener o interrumpir un ciclo de autolimpieza debido a humo excesivo o incendio en el homo:

1, Optima@,

2, Una vez que el homo halla enfriado pot 1 hera y que la luz del indicador "PUERTA CERRADA" se halla apagado, la
puerta del homo puede abrirse,

3, Corriga la causa del humo,
4, Comienze el cido de auto limpieza una vez que todas las condiciones hallan side coerregidas,

Durante el ciclo de autolimpieza, la parte exterior de la estufa puede calentarse mucho, NO deje a

los nihos sin vigilancia cerca del artefacto; they may be burned if they touch the hot oven door surfaces,

NO fuerce la puerta del homo, Esto puede dahar el sistema de cierre automatico de la puerta, Tenga

mucho cuidado cuando abra la puerta despu6s de que se haya completado el cido de autolimpieza, ya que el homo aOn

puede estar MUY CAMENTE, 17
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Limpieza general
Limpieza de diferentes partes de su estufa
Antes de HmpiarcuaUqubr parte de ]a estufa, asegQrese que todos ]os controbs estAn apagados y que ]a estufa est& fria, Retire
bs derrames y Uasmanchas dificHes tan pronto como pueda, La Hmpbza constante disminuirA eUesfuerzo de una Hmpbza a fondo,

Superficies Como tirnpiartas
Piezas de aJuminio, vinHico Use aguajabonosa y caliente con un pa_ho,Seque con un paso limpio,

y m_s delicadas det panel Antes de limpiar el panel de control, apague todos los controbs y retire las perillas de
de control control, Para retirarlas, tire la perilla de su eje, Limpie con agua caliente y jabonosa con

un pa_hode vajilla, AsegLirese de escurrir toda el agua del pa_hoantes de frotar el panel,
sobre todo alrededor de los controbs, Demasiada agua alrededor de los controbs puede
da_ar el el6ctrodomestico, AsegQrese de remojar los limpiadores puesto que hay
manchas debidas al calor que no pueden ser retiradas, Para volver a colocar las perillas
despu6s de la limpieza, trate de alinear los lados pianos de la perilla y del eje, luego
empuje la perilla hasta su lugar,

Periltas de control, partes Utilizar una tela suave, limpie con detergente suave de plato y agua o una soluci6n de 50/50
en vidrio, pintadas o de de vinagre y agua, Siga aclarando el Area con agua limpia, seque y d6 brillo con una tela
pl_stico y piezas suave, Los limpiadores de cristal pueden ser utilizados si estan rociados en un pa_hosuave
decorativas, primero, NO rocie liquidos directamente en la almohadilla de control y Area de despliegue,

No utilice cantidades grandes de agua en el panel de control oexceso de agua en el Area de
control puede causar da_o al aparato, No utilice otros limpiadores liquidos, limpiadores
abrasivos, estropajo para fregar, o algunas toallitas de papel oda_arAn el acabado, Para
retirar las perillas de control, tire la perilla de su eje, Para volver a colocar las perillas, trate
de alinear los lados pianos de la perilla y del eje, luego empuje la perilla hasta su lugar,

Acero inoxidable (algunos Limpie con agua limpia con jab6n y una tela para platos, Enjuague con agua limpia y una tel&
modeJos} Puerta y panel No use timpiadores con una alta concentraci6n de ctoruros o cloro. No use limpiadores
frontal del homo de refregado duros, Use s61olimpiadores de cocina que estan especialmente disefiados para

la limpieza de acero, Siempre asegOrese de eliminar los limpiadores de la supefficie pues se
puede producir manchas de bluish durante la cabfacci6n, que no puede ser eliminada,

Rejittas det homo Retire las rejillas del homo, Vea "Retirando y volviendo a colocar las rejillas del homo" en
Ventilaci6n y rejiHas de homo, Use limpiadores abrasivos suaves segQn las
instrucciones del fabricante, Enjuage con un paso mojado y deje secar, Despu6s de
limpiar las rejillas, frote los lados de las rejillas con papel encerado o un paso con un
poco de aceite de bebe o para ensaladas ( esto hace que las rejillas se deslizen mejor
sobre los estantes),

Resistencias y bandejas

EsmaJte de porcetana
Parrilla y pieza adjunta, borde
de la puerta, partes de la
gaveta de entibiar,

Se pueden desenchufar y retirar las resistencias para facilitar la limpieza de las bandejas,
Estas resistencias se limpian solas cuando estan funcionando, La comida que caiga sobre una
resistencia caliente se quemara; la que caiga sobre una resistencia fria puede limpiarse con un
paso hQmedo; cualquier suciedad sobrante se quemarA la pr6xima vez que se use una
resistencia, NUNCA SUMERJA LA RESISTENCIA EN AGUA Para retirar las resistencias y
sus bandejas, siga las instrucciones del capitulo Limpieza general

Para limpiar las bandejas, lavelas en agua caliente y jabonosa o en el lavaplatos, Enjuague y
seque mientras ain esten calientes, Las manchas quemadas y dificiles de quitar pueden
eliminarse remojando las bandejas durante aproximadamente 20 minutos en un limpiador
liquido algo diluido o con una soluci6n que contenga partes iguales de amoniaco y agua,
Despues de haberlas remojado, se puede usar un cepillo de nil6n, NO use limpiadores
abrasivos ni almohadillas de lana de acero ya que podrian rayar las superficies, Enjuague
usando siempre agua limpia y pula despu6s, Luego, seque con un pa[io suave y seco, Para
reemplazar las bandejas y las resistencias, siga las instrucciones que se dan en la secci6n
intitulada Limpieza general

Rasque delicadamente con una esponja retirara la mayoria de las manchas, Enjuage con una
mezcla de agua y amoniaco (1:1), Si es necesario, cubra las manchas con una toalla remojada
de amoniaco por unos 30-40 minutos, Enjuage con agua y un paso mojado y luego frote con
una esponja jabonosa, Enjuage y seque con un pafio limpio, Retire todo limpiador o sino la
porcelana puede da_harse cuando vuelva a calentar la estufa en el futuro, NO use los
limpiadores con vaporisador sobre la plancha de cocinar,
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Limpieza genera 
mnstrucciones para Hmpiar _acocina en porce_ana

No utilize Ring[JRtipo de Hmpiador en una cocina caHente, Las emanaciones pueden ser peHgrosas para

UasaUudo pueden da_harUasuperficb de Uacocina,

_'_F_lAntes de Hmpiar Uacocina, asegQrese que todos bs controbs est_.n apagados y que Uacocina ha enfriado,

NO utilize tirnpiadores de homo comerciaJes en Uaparte exterior induyendo Uasuperficb o eUmarco
de Uapuerta,

Una Hmpieza adecuada y regular es importante para mantener la porcelana de su cocina, Si comida o grasa no son rapidamente
retirados, estos pueden quemar la cocina y causar permanente descoloraci6n,

Lirnpieza Cotidiana
Para manchas normaJes:
1, Deje enfriar la superficie de la cocina,
2, Retire las manchas con un papel o con un paso jabonoso,
3, Si es necesario, use un paso jabonoso en metal u otro limpiador casero,
4, AsegOrese de bien retirar los limpiadores o la porcelana podria da_arse al momento del cabntamiento,

Para manchas dif_cites:
1, Deje enfriar la superficie de la cocina,
2, Use un paso enjuagado con agua tibia o cubra las manchas con una soluci6n de agua y amoniaco, Frote delicadamente,

Enjuague y seque con un paso limpio,
3, Si quedan algunas manchas, aplique unas gotas de crema limpiadora de cocina sobre las manchas y frote ligeramente

con un paso o papel, Frote con un paso seco hasta retirar todas las manchas y la crema, Una limpieza regular con crema
deja una capa protectora en la superficie que ayuda a prevenir otras marcas,

Para manchas de az_car:
Las manchas de azOcar puede da_ar la superfiie de su cocina, Por eso, debe limpiar estos residuos cuando la cocina aOn
est,. caliente, Tenga cuidado cuando prosiga con las etapas siguientes:
1, Apague todas las hornillas y retire todo utensilio inmediatamente,
2, P6ngase guantes, limpie cuidadosamente o retire los residuos calientes bjos de las hornillas con un paso mojado,
3, Deje enfriar la cocina, Siga las instrucciones para manchas dificibs aqui arriba,

LI MPIEZA DE LA COCI NA/CREMA PARA POLl R pueden ser comprados atraves de los centros de servicio autorizado Sears
O en la Sears tiendas,

SUPERFICIES AGENTES LIMPIADORES INSTRUCClONES

EsmaJte de porcelana Limpiadores suaves o par_los Utilice una esponja o un paso hQmedo con jab6n,
(eoeina, euperfieie de acero y lana con jab6n, enjuague y seque.
debajo de la eoeina)

Quemador Agua caliente con jab6n o Utilice un paso hQmedo con jab6n o una toalla de papel,
PaneJ de ControJ limpiador en crema, quite el polvo y seque, No use limpiadores abrasivos,

¢¢i
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HorniHas en meta_

Para retirar y remptazar tas homiHas y tos recipientes
CUIDADO: Nunca deja tapas sobre las hornillas porque puede ser daSadas si las hornillas se encienden por accidente,

Antes de limpiar Jas horniHas, asegerese que est_n fdas y que tas periltas de control \
est_n en posici6n off (APAGADO).

La hornillas se limpian solas cuando se encienden,
Las homillas y los recipientes pueden ser retirados y asi limpiar los recipientes,
Para retirar una homilla, pulsela hacia adentro y tire hacia arriba,
Para limpiar a mano, lave los recipientes en agua caliente espumosa, Para las manchas
dificiles, use un frotador en nylon con jab6n, Enjuague y seque cuando aQn esta tibio,

Nunca ponga ta homilta completamente en el agaa.

Tenga caidado de no doblar tas extremidades cuando coloqae tas homiltas luego de timpiarlas.
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Limpieza general
Levantar [a tapa para hacer [a Hmpieza

1, Asir por ]os ]ados y ]evantar e] frente, La tapa se sostiene ]evantada mediante une varHUa,
Levantar ]a tapa soUamentehasta donde se necesRe para permRir e] posicionamiento de ]a
var[[[a,

2, L[mp[ar [a superf[c[e de abajo con un paffo [[mp[o y agua jabonosa ca[[ente,
8, Para bajar [a tapa, hay que [evantar[a [[geramente, separar[a de [a var[[[a y poner esta en

Para limp[at [a parte [nfedor su [ugar, Bajar [a tapa de [a estufa de manera que cuadre con su macro,

de [a cub[erta, so sost[ene _ A[ bajar [a tapa de [a estufa, hay que sostener sus bordes con [as puntas
[a tapa de [a estufa sobre de los dedos so[amente, Tener mucho cu[dado de no machucarse los dedos, NO se debe
una var[[[a m6v[L

so[tar n[ dob[ar [a tapa de [a estufa a[ [evantar[a o bajar[a, esto podffa daffar [a superfic[e,

Para retirar o remp[azar [a puerta de[ homo
Para ret[rar [a puerta de[ homo:
1, Abra[a puertacomp[etamente,
2, Tire e[ c[erre s[tuado en c:ada una de [as b[sagras de ambos [ados y co[6que[o en [as pa[ancas de [as b[sagras, Tendra.

que aplicar una pequeffa presi6n hacia abajo sobre la puerta para poder retirar el cierre de sus ganchos,
3, Tome la puerta de cada lado, tire la base de la puerta para arriba y hacia Ud, para desalojarla de sus soportes, Siga tirando

la base de la puerta hacia Ud, y haciendo un movimiento de rotaci6n de la parte superior hacia la cocina para desalojar
completamente de las bisagras,

Para remp[azar [a puerta de[ homo:
1, Tome la puerta por los lados; coloque los soportes sobre las ranuras de las bisagras, Abra la puerta completamente,
2, Desaloje el cierre de la palanca de las bisagras de ambos lados,

Nota: Aseg0rese que los soportes de las bisagras est6n completamente en posici6n antes de liberarlas palancas de las
bisagras,

3, Cierrela puertadel homo,

La puerta es pesada, Luego de retirarla, col6quela a tierra con la parte interior hacia abajo,

Cierre en posici6n
norma[

Cierre en posici6n enganchada,
para sacar [a puerta

Agujero para [a bisagra
puerta quJtada de[ homo

Pane[ de vidrio de [a puerta exterior removable
Se encuentre solamente en los modelos con panel de vidr[o exterior que no esta soportado con un armaz6n, Esta
caracteristica est,. diseffada para permitirle de limpiar la parte interior del panel de puerta exterior asi como la parte [ntema
del vidr[o interior de la puerta,

Para retirar e[ pane[ de vidrio de [a puerta exterior:
1, Retire la puerta como se muestra ardba y coloquela en el suelo
2, Con la ayuda de un desarmador, retire los 5 tornillos,
3, Tome ambos lados del panel de vidr[o y retirelo lentamente de su lugar, Coloque el vidr[o en el suelo,

Para remp[azar e[ pane[ de vidrio de [a puerta exterior.
1, Tome el panel de vidr[o por los lados y deslizae el vidr[o en la parte superior de la moldura de la puerta,
2, Vuelva a colocar los 5 tomillos en su lugar,
3, Coloque la puerta en la cocina,

Manipule el panel de vidr[o con atenci6n, El panel de vidr[o puede romperse s[ le deje caer sobre una

esquina, 20



Limpieza generaR
mnstrucciones especia_es de_ cuidado de _a puerta
La mayoria de ]as puertas tbnen vidrio que puede romperse, Siga ]as sigubntes recomendaciones:
1, No cbrre ]a puerta de] homo hasta que todas ]as parriUUasest6n en su ]ugar,
2. No goUpee e] vidrio con utensHios u otros objetos,
3, Si se raya, goUpea, sacude o presiona e] vidrio, e] mismo se puede debiUitar y se puede aumentar e] riesgo de

Para retirar y colocar _a gaveta de a_macenamiento
Utilize esta gabeta para guardar utensilios de cocina, La gaveta puede ser retirada para facilitar
la limpieza debajo de la cocina, Manipub la gaveta con cuidado, Para abrir la gaveta,
empujela delicadamente y se abrir& Para cerrar, empuje la gaveta hasta que escuche un dic,
que indica que el resorte esta compresado, y que la gaveta esta cerrada,

RieJe
Gaveta de

almacenamiento
Para retirar Jagaveta :
1, Tire la gaveta vacia hacia afuera hasta el tope de los rieles,
2, Incline la gaveta hacia arriba y retirela de los rieles,

Cocina

Para remplazar la gaveta :
1, Coloque la parte porterior de la gaveta en la abertura,
2, Coloque las ruedas de la gaveta sobre los rieles,
3, Empuje la gaveta hasta que esta se detenga, luego lev_.ntela para sobrepasar el tope de
los rieles y empuje hacia adentro,

Cuidado y Limpieza de_ Acero Inoxidab_e (algunos modelos):
Algunos modelos estan equipados con piezas exteriores de acero inoxidabb, Se requiere cuidado y limpieza especial
para mantener la apariencia de las piezas de acero inoxidabb, Por favor consuRe la tabla provista al comienzo de la
secci6n Cuidado y Limpieza GeneraJ de este Manual del Usuario,

Regulaci6n de la temperatura del homo
La temperatura en el homo ha sido regulada en la f_.brica, La primera vez que use el homo siga las temperaturas y el
tiempo indicado en la receta, Si considera que el homo est,. demasiado caliente o demasiado frio, se puede ajustar la
temperatura, Antes de regularla, ensaye una receta con una temperatura m_.s ebvada o m_.s baja que la temperatura
recomendada, Los resultados del horneado b ayudar_.n a decidir cual es la regulaci6n que necesita,

Ajuste de ta temperatura del homo:

1, Oprima@,

2, Ajuste la temperatura a 550°F (287°C) en optima y mantenga pulsado la A,

8, En 2 segundos, pulse y mantenga pulsado el bot6n @ hasta que los 2 digitos especiales aparezcan en la pantalla,

Suelte el bot6n @, La pantalla muestra la cantidad de grados que separan el ajuste de temperatura original de

f_.brica y el ajuste la temperatura actual, Si el control del homo tiene el ajuste original, la pantalla mostrar_. "00,"
4, La temperatura puede set ajustada hacia arriba o hacia abajo de 35°F (17°C), en intervalos de 5°F (1°C) pulsado y

manteniendo la A o v, Ajuste hasta que la cantidad de grados de diferencia en la pantalla, Cuando disminuya la
temperatura del homo, el signo (-) aparecer_, en la pantalla delante del nOmero para indicar que el homo se enfriar_, de
la cantidad de grados indicada,

5, Cuando termine de hacer el ajuste deseado, pulse _") para regresar la hora en la pantalla,

Nota: Los ajustes efectuados no cambiaran la temperatura de autolimpieza,

¢¢i
iii}i_
......',3i_
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Antes de llamar
Soluciones a problemas comunes

Antes de I/amara/servicio, revise 6sta lista, Puede ahorrarle tiempo y dinero, Esta lista contiene situaciones comunes que
no son el resultado de errores de fabricaci6n o materiales de este artefacto,

SmTUACmON POSmBLE CAUSA/SOLUCK)N

La estufa esta desnivemada. Instaici6n inadecuada. Coloque la rejiiia en el centre deI homo. Coloque un niveI
sobre Ia rejilla. Ajuste Ias patas niveladoras en la base de la estufa hasta que la rejilla
se niveb. Cuando Ia estufa est_ nivelada, Ia plancha de cocinar puede aparecer
desnivelada sila plancha de cocinar no esta nivelada.

Piso no solido, inestable. AsegQrese que el piso esta nivelado y que puede soportar
la cocina. LIame su carpintero para corregir un piso inclinado.

EI desnivel del armario de la estufa puede hacer aparecer Ia estufa desnivelada.
AsegQrese que los armarios estan cuadrados y tienen suficiente espacio para la
cocina.

No puede mover el aparato facilmente,Em
aparato no puede set accesibme
facimmente.

La estufa completa o el homo no
funcionan.

Los armarios no son cuadrados o son fabricados muy angostos. ConsuRe un
carpintero para corregir el probbma.

CensuRe un carpintero para hacer el aparato mas accesibb.

Las alfombras interfieren con la cocina. Deje suficentemente de espacio para que la
estufa pueda set levantada sobre la aIformbra.

AsegQrese que el cable este bien ajustado en el enchufe.

El alambrado no ha sido terminado. Consulte con su agente de servicio, agente de
instalaci6n o servicio autorizado.

Los elementos de superficie no calientan.

Corte de etectricidad. Verifique las luces de la casa para asegurarse. Llame a su
copaSia de electricidad IocaI para el servicio.

No hay corriente electrica hacia el artefacto. Verifique las etapas en "La piancha de
cocina no funciona".

Too low heat setting. Turn control to a slightly higher setting until element comes on.

El control el correcto eat_ puesto. AsegQrese de usar la perilla correcta para encender
el elemento deseado.

Ememento de superficie muy camiente o no Regbje de control incorrecto. Levante o baje el control hasta obtener la cantidad de
suficientemente caliente, calor deseada. Los puntos de indicio en las perillas indican reglajes de calor relatives

y variaran ligeramente.

El voltaje es inapropiado. AsegOrese que el aparato este bien conectado aI suministro
de energia especificado. Si no esta seguro de esto, Ilame al 1-800-4-SU-HOGAR sM
para obtener ayuda (Vea la cobertura).

Cacerolas ligeras o deformadas fueron utiIizadas. AsegQrese de usar los utensiIios
adecuados. Utilice sotamente cacerolas a base pIana y de peso medio a robusto. Las
cacerolas de peso mediano a robusto catientan mas uniformemente. Puesto que las
caceroIas de peso Iigero no calientan uniformemente, los aIimentos pueden
quemarse facilmente.

Los aiimentos no se calientan Cacerolas ligeras o deformadas fueron utiiizadas. AsegQrese de usar ios utensiIios
uniformemente, adecuados. Utilice sotamente cacerolas a base piana y de peso medio a robusto. Las

cacerolas de peso mediano a robusto catientan mas uniformemente. Puesto que las
cacerolas de peso Iigero no calientan uniformemente, los aiimentos pueden
quemarse facilmente.

Reglaje de control incorrecto. Levante o baje el control hasta obtener la cantidad de
calor deseada.

Se forman hoyos en mosrecipientes para
goteos o ee est,Sn o×idando,

Los alimentos acidos tabs come los tomates, sise dejan permanecer dentro o encima
de los recipientes, causaran Ia corrosidn. Quite y lave los recipientes para goteos tan
pronto come sea posible despues de un derrame.

Ei medio ambiente normal. Los hogares en Ia costa dei mar estan expuestos al aire
salado. Proteja los recipientes tanto como sea posible evitando una exposici6n
directa al aire salado.
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Antes de ttamar
Soluciones a problemas comunes

Los recipientes para goteos eetan
desco{orandose o deformandoeeo

*EB control del homo suena y en la

pantaHa aparece F1,F3 o Fe.

La muzdem homo no funciona,

Ma{oe resu_tadoe amhornear.

Ei rondo el utensilio se extiende mb,s alia de los ebmentos de superficie y da con la
superficie de la plancha de cocinar. Esto puede causar temperaturas tan altas que los
recipientes para goteos se decoioran. NO utilicie utensilios de este tipo. El tama_o del
utensilio debe coincidir con el tamafio del elemento. Los repuestos para los
recipientes para goteos se pueden comprar a su representante.

Los elementos de supedicie no estan bien encajados en los terminales. Gire la perilIa
de control a Ia posici6n OFF. AsegOrese de que eI elemento de superficie este frio.
Levante el elemento de superficie. Coloque bien el elemento siguiendo las
instrucciones en la secci6n Cuidado y mimpieza general

El controt electr6nico ha detectado una anomalia. Pulse CLEAR para borrar Ia
pantalla y parar el sonido. Reprograme el homo. Si Ia anoma![a se repite, tome nota
del nOmero de anomalia. Pulse CLEAR y consulte un servicio autorizado.

Coloque o ajuste Ia bombilla. Vea "Cambio de la luz del homo" en el ManuaI del
usuario para las instrucciones.

Muchos factores afectan el horneo. AsegOrese que Ia rejilla esta en buen Iugar.
Centre Ia comida y deje espacio para permitir al aire de circuIar. Precaliente el
homo a la temperatura deseada antes de colocar la comida. Trate de ajustar Ias
temperaturas recomendadas y el tiempo de borneo de sus recetas. Si cree que el
homo esta muy caliente o muy frio, vea "Ajuste de la temperatura det homo" en el
Manual del usuario.

Ruide del ventilador durante la funci6n de
cucinado.

Uamas desde el interior del homo o vapor
de la rejiHa de ventimaci6no

El ventilador puede encenderse o apagarse automaticamente para enfriar algunos
componentes dei ebctrodom6stico. El ventilador puede apagarse immediatamente o
puede continuar encendido aun y cuando la estufa halla side apagada.

Derrames excesivos dentro del homo. Ajuste el cido de auto limpieza per un
tiempo mas largo.

Derrames excesivos dentro del homo. Esto es normal, especialmente para los de
pasteles o grasas en Ia base del homo. Limpie los derrames excesivos antes de
comenzar Ia autoqimpieza. Si observa llamas o vapor, pare el ciclo de auto.Iimpieza
y siga las etapas en "Para parar o interrumpir el ciclo de auto=limpieza" en el
Manual del usuario.

EBhomo produce demasiado vapor al
asar.

Emcicmode auto-limpieza rio funciona,

Las manchas no hart side retiradae

despuee demcicmo de auto-lirapieza,

Los controbs no estan programados adecuadamente. Siga las instrucciones en
"Ajuste de Ice controles det homo" en el Manual del usuario.

AsegOrese que el homo esta abierto a la Posici6n de parar el asado.

Las carnes estan muy cerca deI elemento deI asador.Vuelva a colocar la rejilIa
para obtener un espacio suficiente entre Ias carnes y ei elemento. Precaliente el
elemento del asador. Precaliente el elemento del asador para cocinar con la
grilla incandecente.

La rejilla en la parriIIa tiene el Iado incorrecto hacia arriba y Ia grasa no est_
goteando. Siempre coloque Ia rejilIa sobre la parriIIa con Ias varillas hacia arriba y
las ranuras hacia abajo para que la grasa gotee en el recipiente.

Grasa se ha acumulado sobre la superficie del homo. La Iimpieza frecuente es
necesaria cuando asa constantemente. Grasa que se queda inpregnada o manchas
de comida pueden causar vapor excesivo.

Los controbs no estan programados adecuadamente. Siga las instrucciones en
"Limpieza demhomo" en el Manual del usuario.

El cido de Iimpieza rue interrumpido. El tiempo de termino debe set de 3 a 4 horas
despues de haber comenzado. Siga las etapas en "Para parar o interrumpir em
ciclo de autoqimpieza" en el Manual del usuario.

No ha limpiado Ia base, Ia parte superior, el cadre o Ia puerta al exterior de Ia
empaquetadura dei homo. Estas areas no son Iimpiadas por el ciclo de auto-
limpieza, pero se catientan Io suficiente para crear residues. Limpie estas partes
antes de comenzar un nuevo cicIo de autoqimpieza. Los residues pueden ser
limpiados con un patio de nylon y agua o con una esponja de nylon. Tenga cuidado
de no da_iar la empaquetadura del homo.

......:3
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YourHome
For repair-in your home-of al major brand appliances,

lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,

oo_o,,o_whomodoi,,oo,,,o,,o,who_oldi.
iiiiiiiiiiiiiiiiii

For the replacement parts, accessories and

owner's manuals that you need to do-it-yourself.

iiiiiiiiiiiiiiiiii

For Sears professional installation of home appHiances

_o__to_s,_og_go_oo_opooo_s_o_w_to_ho_to_s.
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www.soa,,.comwww.so,,,,.ca
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For repair of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Parts & Repair Center.

_-8oo-488-_222 .................
Call anytime, day or night (U.S.A. only)

iiiiiiiiiiiiiii iiiiiiiiiiiiiiiiiwww.,oo,,.oom
To purchase a protection agreement (U.S.A.)

or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-8ooo827o66ss(O.S.A.) 1o800-3_1o6665_o_n_oo)
Para pedir servicio de reparaci6n Au Canada pour service en frangais:

............... a domicilio, y para ordenar piezas: lo800.LEoFOYERMo
1-888oSUoHOGAR sM (1-800-533-6937)

(1=888=784-6427) www.sears.ca ....................................
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