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Slide-In Range Warranty
ONE-YEAR FULL WARRANTY ON ALL PARTS

For one year from the date of purchase, when installed and operated according to the Installation Instructions and Use &
Care Guide, if any part of this appliance fails due to a defect in material or workmanship, Sears will repair or replace it, at
our option, free of charge.

ADDITIONAL FOUR-YEAR LIMITED WARRANTY ON APPLIANCE PARTS

For the second through the fifth vear from the date of purchase, when instalied and operated according to the

Installation Instructions and Use & Care Guide, Sears will supply the following appliance parts free of charge if they

fail for the reasons listed below. Customer must pay labor cost of instailation.

«  Cookiop glass if it fails due to thermal shock

¢« Cooktop cooking elemenis if they are defective

¢« Rubber seal if it cracks between the cooklop glass and the porcelain edge.

What Sears will not cover:

¢  Failure of the productif it is abused, misused, or used for other than the intended purpose.

¢« Damage to the cookiop glass caused by the use of cleaners or utensils other than the recommended cleaning cream
and tools.

« Damage io the cookiop glass caused by hardened spills of sugary materials (including starches from vegstables or
pastas) or melted plastic that are not cleaned off according to the directions in the Use & Care Guide,

¢ Repairs to parts or systemns resulting from unauthorized modifications made 1o the appliance.

If this product is subjected o other than private residential use, all warraniy coverage is effective for only 20 days.
WARRANTY SERVICE 15 AVAILABLE BY CONTACTING SEARS AT 1-800-4-MY-HOME®.

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from staie 1o state.
Sears, Roebuck and Co., Dept. 817WA, Hoffrman Estates, IL 60172

Product Record

In this space below, record the date of purchase, model and serial number of your product. You will find the model and
serial number printed on an identification plate. The identification plate is located on the left side of the range and are
visible when the oven door is open or on the inside of the drawer along the side of the frame.

Model No. 790, Date of Purchase

Serial No. Save these instructions and your sales receipt for reference.

Printed in United States )



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Head all instructions before using this appliance.
Save these instructions for future reference.
This manual contains many imporiant safety messages. Always read and obey all safety messages.
The safety symbol Y calls your attention to safety messages that inform you of hazards that can kill or hurt you or others,
or cause damage to the product.

product damage.

All safety messages will identify the hazard, tell you how to reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the

instructions are not followed.

® AH ranges can tip.
« Injury to persons could result.

« See installation Instructions.

« Install anti-lip device packed with range.

To reduce the risk of tipping, the range must be secured by properly installed anti-tip

" ; brackel(s) provided with the range. To check if the brackel{s) is installed properly,
remove the lower pansl or storage drawer and verify that the anti-tip bracket(s) is engaged. Refer
to the Instatflation Instructions for proper anti-tip bracket({s) installation.

¢  Remove all tape and packaging before using the
range. Destroy the carton and plastic bags after
unpacking the range. Never allow children to play with
packaging material.

« Proper Installation-Be sure your appliance is prop-
erly installed and grounded by a qualified technician
in accordance with the National Electrical Code
ANSINFPA No. 70 latest edition, and local code
requirements. Install only perinstallation instructions
provided in the literature package for this range.

Ask your dealer to recommend a qualified technician and an
authorized Sears Service Center, Know how to disconnect
the power to the range at the circuit breaker or fuse box in
case of an emergency.

¢ User servicing—Do notrepair or replace any part of
the appliance unless specifically recommended in
the manuals. All other servicing should be done only by
a qualified technician, This may reduce the risk of
personal injury and damage to the range.

¢  Never modify or alter the construction of a range by
removing leveling legs, panels, wire covers, anti-tip
brackets/screws, or any other part of the product,

or drawer of th:s range can resull in serious injuries
and also cause damage to the range. Do notallow
children to climb or play around the range. The weight of &
child on an open door may cause the range to lip, resulting
in serious burns or ofherinjury. An open drawer, when hot,
may cause bums.

TAGIITE Do not use the oven or warmer drawer {if
equipped) for storage.

in the cabinets above arange. Children climbing onthe
range to reach items could be sericusly injured.

or heatmg up the room.

« Storage in or on appliance—Flammable materials
should not be stored in an oven, near surface units
of in the drawer (if equipped). This includes paper,
plastic and cloth items, such as cookbooks, plasticware
and towels, as well as flammable liguids. Do not siore
explosives, such as aerosol cans, on or near the
appliance. Flarnimable materials may explode and result
in fire or property damage.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

* Do notleave children alone—Children should not be
left alone or unatiended in the area where appliance
is in use. They should never be allowed to sit or stand
on any part of the appliance.

« DONOTTOUCH SURFACE UNITS, AREAS NEAR
THESE UNITS, OVEN HEATING ELEMENTS OR
INTERIOR SURFACES OFTHE OVEN ORWARMER
DRAWER (if equipped). Both surface and oven heating
elamenis may be hot even though they are dark in color.
Areas near surface units may become hot enough to
cause burns. During and after use, do not touch, orlet
clothing or other flammable materials touch these areas
until they have had sufficient time to cool. Among these
areas are the cookliop, surfaces facing the cooklop, the
oven vent openings and surfaces near these openings,
oven door and window,

«  Wear proper apparel—Loose-fitting or hanging
garments should never be worn while using the
appliance. Do notlet clothing or other flammable
materials contact hot surfaces.

¢ Do not use water or flour on grease fires—Smother
the fire with a pan lid, or use baking soda, adry
chemical or foam-type extinguisher.

¢  When heating fat or grease, watch it closely. Fator
grease may cafch fire if aliowed to become too hot.

« Use only dry potholders—0Woist or damp potholders
on hot surfaces may result in burns from steam. Do
not let potholders touch hot heating elements. Do not
use a towel or other bulky cloth instead of a potholder.

* Do not heat unopened food containers—Buildup of
pressure may cause container to burst and result in
injury.

*« Remove the oven door from any unused range if it is
to be stored or discarded.

IMPORTANT—Do not attempt to operate the oven
during a power failure. lf the power fails, alwavys turn
the oven off. If the oven is not turned off and the power
resumes, the oven may begin to operate again. (Food left
unattended could calch fire or spoil.)

by cold temperatures. When you use your appliance for
the first time, or if it has not been used for along
period of time, make sure that it has been exposedioa
temperature above 0°C/32°F for at least 3 hours before
connecting it to the power supply.

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING
YOUR COOKTOP

Know which knob controls each surface heating unit.

+ Use proper pan size. This appliance is equipped with
one or more surface units of different sizes. Select
utensils having flat bottoms large enough to cover the
surface unit. The use of undersized utensils will expose a
portion of the surface heating unit to direct contact and
may result in ignition of clothing. Proper relationship of
utensil to the surface unit will also improve efficiency.

e Utensil handles should be turned inward and not
extend over adjacent surface units. To reduce the risk
of burns, ignition of flammable materials, and spillage
due o unintentional contact with the utensil,

«  Never leave surface burners unattended at high heat
settings—Boilovers cause smoking and greasy accumu-
lations that may ignite, or a pan that has boiled dry may
melt.

¢ Protective liners—Do not use aluminum foil {o line oven
bottomn or any other part of the appliance. Only use
aluminum foil as recommended for baking if used as a
cover placed on the food. Any other use of proteclive
liners or aluminum foil may result in a risk of electiic
shock or fire or short circuit.

¢ (lazed cooking utensils—Only certain types of glass,
glass/ceramic, ceramic, earthenware, or other glazed
utensils are suitable for rangetop service without breaking
due to the sudden change in temperature. Check the
manufacturer's recommendations for cooktop use.

+ [onotuse decorative surface element covers. [fan
element is accidentally turned on, the decorative cover
will become hot and possibly melt. Bums will occur if the
hot covers are touched. Damage may also be done to the
cooktop.

FOR COOKTOPS WITH COIL ELEMENTS ONLY

¢ Do Not Immerse or Soak Removable Surface Heating
Elements. Surface heating elements should never be
immerse in watsr. Healing elements clean themselves
during normal operation.

« Make Sure Drip Pans or Drip Bowls Are in Place.
Absence of these pans or bowls during cooking may subjact
wiring or components undemeath to damage.

FOR GLASS COOKTOPS ONLY

¢ Do not clean or operate a broken cookiop—If cooklop
should break, cleaning solutions and spillovers may
penetrate the broken cocklop and create a risk of electric
shock. Contact a qualified technician immediately.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

¢ Clean cooktop glass with caution—If a wet sponge or
cloth is used to wipe spills on a hot cooking area, be
careful to avoid a steam bum. Some cleaners can
produce harmful fumes if applied to a hot surface.

«  Avoid scratching the cookiop glass with sharp
objects.

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING
YOUR OVEN

Use care when opening oven door or warmer drawer
(if equipped)—Siand lo the side of the range when
opening the door of a hot oven. Let hot air or steam
ascape before you remove or replace food in the oven/
warmer drawer,

¢  Keep oven vent ducts unobstructed. The ovenventis
located at the rear of the cooktop on the right side.
Touching the surfaces in this area when the ovenis
operaling may cause severe burns. Also, do not place
plastic or heat-sensitive items on or near the oven vent,
These items could melt or ignite.

¢ Placement of oven/warmer drawer (if equipped)
Racks. Always place oven racks in desired location
while oven/warmer drawer (if equipped) is cool. i rack
must be moved while oven is hot use extreme caution.
Use potholders and grasp the rack with both hands to
reposition. Do not let potholders contact the hot heating
elements in the oven/warmer drawer (if equipped).
Remove all utensils from the rack before moving.

¢ Do not use the broiler pan without its insert. The
broiler pan and its insert allow dripping fat to drain and be
kept away from the high haat of the broiler.

e Do not cover the broiler insert with aluminum foil.
Exposed fat and grease could ignite.

¢« Do not touch a hot light bulb with a damp cloth.
Doing so could cause the bulb to break. Disconnect the
appliance or tum off the power to the appliance before
removing and replacing light bulb.

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR CLEAN-

ING YOUR RANGE

¢ Clean the range regularly to keep all paris free of
grease that could catch fire. Exhaust fan ventilation
hoods and greasae filters should be kept clean. Do not
allow grease o accumulate on hood or filter. Greasy
deposits in the fan could catch fire. When you are
flaming food under the hood, tum the fan on. Refer o
the hood manufacturer's instructions for cleaning.

SELF CLEANING OVENS

In the self-cleaning cycle, only clean the parts listed
in this Use and Care Guide. Before sell-cleaning the
oven, remove the broiler pan and any utensils or foods
from the oven,

* Do not use oven cleaners—No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any kind
should be used in or around any part of the oven.

¢ Do not clean door gasket—The doorgasket is essen-
tial for a good seal. Care should be taken not to rub,
damage or move the gasket.

¢«  Hemove oven racks. Oven racks color will change if
left in the oven during a self-cleaning cycle.

19e Ui lY] The health of some birds is extremely
sensitive o the fumes given off during the self-cleaning
cycle of any range. Move birds to ancther well venti-
lated room.

IMPORTANT SAFETY NOTICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement
Act requires the Govermor of California to publish a list of
substances known to the state to cause cancer, birth
defects or other reproductive harm, and requires
businesses to wam customers of potential exposure to
such substances.

SAVE THESE SAFETY INSTRUCTIONS



PROTECTION AGREEMENTS

Inthe U.S.A.

Master Protection Agreements

Congratulations on making a smart purchase. Your new
Kenmore® product is designed and manufactured for years
of dependable operation. But like all products, it may require
preventive maintenance or rapair from time to time. That's
when having a Master Protection Agreement can save you
money and aggravation.

Purchase a Masler Protection Agreement now and prolect
yourself from unexpected hassle and expense.

The Master Protection Agreement also helps axtend the life
of your new product. Here's what's included in the
Agreement;

i Expert service by our 12,000 professional repair
specialists

¥ Unlimited service and no charge for parts and labor on
all covered repairs

il “No-lemon” guarantee—-replacement
of your covered product if four or more product failures
occur within twelve monihs

¥ Product replacement if your covered product can’'t be

fixed

Annual Preventive Maintenance Check at your request

—no axtra charge

¥ Fast help by phone - phone support from a Sears
techinician on products requiring in-home repair, plus
convenient repair scheduling

¥ Power surge protection against electrical damage due
to power fluctuations

¥ Rental reimbursementif repair of your covered product
takas longer than promised

=

Once you purchase the Agreement, a simple phone call is
all that it takes for you to schedule service. You can call
anylime day or night, or schedule a service appointment
online,

Sears has over 12,000 professional repair specialists, who
have access to over 4.5 million quality parts and
accessories. That's the kind of professionalisim you can
count on to help prolong the life of your new purchase for
years to come. Purchase your Master Protection Agreement
today!

Some limitations and exclusions apply.
For prices and additional information call
1-800-827-6655,

Sears Installation Service

For Sears professional installation of home
appliances, garage dooropeners, waterheaters,
and other major home items, in the U.S.A. call
1-800-4-MY-HOME®

in Canada

Maintenance Agreementis

Your purchase has added value because you can depend
on Sears HomeCentral®for service. With over 2400
Service Taechnicians and more than a million parts and
accessories, we have the tools, parts, knowledge and
skills to ensure our pledge: We Service What We Sell,

Your Kenmore®productis designed, manufactured

and tested to provide years of dependable operation. But
like all products, it may require service from time to time.
The Sears Maintenance Agreement offers youan
outstanding service program, affordably priced.

The Sears Maintenance Agreement:

- s your way to buy tomorrow’s service at today’s price

- Eliminates repair bills resulting from normal wear and
tear

- Provides phone support from a Sears technician on
products requiring in-horme repair

- Evenif you don’t need repairs, provides an annual
Preventive Maintenance Check, at your request, to
ensure that your productis in proper running condition.

Some limitations apply. For more information about
Sears Canada Maintenance Agreements,
call 1-800-361-6665



Range features

. Electronic Oven Controls Surface Bumer Oven Ligth
Your Electric with Clock and Kitchen Timer Control Knob witch
Range i
Features o )
At a glance :
9 . Oven Vent
Oven Light
» a
Broil Element — u
. Self-Cleaning Oven
{2) adjustable
Oven Racks

BEroil Pan Insert

Removable 8" Caoil Removable 8" Coil
Surface Element Surface Element

Broil Pan

Removable 8” Coil
Surface Element

Removable Element
Drip Bowls

Hemovable 8" Coll
Surface Element

Note: The features of your range will vary
according to model.

—

|

One Piece Door
Handle (Style
varies with model)

Glass Front
Oven Door
(Style varies with
rnodel)

Storage Drawer
with Integrated
Handle or Stainless
Steel Handle (style
varies with model)




Selecting Surface Cooking Utensils

For best result and energy conservation, choose cooking utensils that have these characteristics:

Pans should have flat bottoms that
make good contact with the entire sur-
face element. Check for flatness by
rotating a ruler across the bottom,
There should be no gaps hetween the
pan and ruler.

Note: Always use a utensil for its in-
iended purpose. Follow
manufaciurer’s instructions. Some
utensils were not made to be used in
the oven or on the cooklop.

*GOOD

¢ Flat boltiom and straight sides.

+ Tight fitting lids.

+ Weight of handle does not tilt pan.
Pan is well balanced.

+ Pan sizes maltch the amount of
food to be prepared and the size of
the surface element.

+ Made of material that conducts heat
well,

+ Easy o clean.

* Specially pans such as lobster pots,
griddles and pressure cookers may be
used but must conform fo the above
recommended cookware requirements.

POOR

+ Curved and warped pan botioms.

= Panoverhangs unit by more than
25cm (17,

= Panis smaller or larger than
element.

Specialty Pans & Trivets

Woks with flat bottoms suitable for
use on your cooklop are available in
most cookshop or hardware stores.

Wire trivets: Donotusewire trivets.
Cookware bottoms must be in direct
contact with the surface elements.

Fie@ (Lke (a1 8 DO NOTusetwo elements to heatonelarge pan such as a roaster

or griddle, or allow cooking utensils io boil dry. The boliom surface of the panin
either of these situations could cause discoloring or crazing of the range surface.

DO NOT use a wok if it is equipped
with a melal ring. Because this ring
traps heat, the surface element and
cookiop surface could be damaged.




Surface Cooking Setling Surface Controls

1. Place the pan on the surface element.

2. Push inand turn the surface element control knob to desired selling.

3. The surface signal light will glow when one or more elements are turned on. Always
turn the element off before removing the pan.

Note: The size and type of utensil used, and the amount and type of food being

cooked will influence the setling needed for best cooking resulis.

Setling Type of Cooking

HI (MAX) Start most foods, bring water to a boil, pan broiling.

5(MED) Maintain a slow boil, thicken sauces and gravies, steam vegetables,
2-4 (MED-LOW)  Keep food cooking, poach, stew.

LO {(MIN) Keep warm, melt, simmer,

*The suggested setlings found in the chart above are based on cooking in medium thickness aluminum pans with lids.

the cookiop when it is in use. These items could melt or ignite. Potholders, towels or wood could catch fire if placed too
close fo the element.

Oven Vent(s) and Racks

continue to run after the range has been turned “OFF” but may also stop immediately to turn “ON” after a while.

Oven Vent
Location

Oven Vent Location

The oven is vented at the right side front panel and visible when the oven door is open or
through the right rear coll element. See illustration for the exact location. When the oven
is on, warm air is released through the vent{s). This venting is necessary for proper air
circulation in the oven and good baking results. DO NOT block the vent{s). Doing so may
cause cooking failures, fire or damage o the appliance.

Brranging Oven Racks

ALWAYS ARRANGE OVEN RACKS WHEN THE OVEN IS COOL (PRIOR TO OPERATING
THE OVEN). Always use oven mitis when using the oven.

To remove an oven rack, pull the rack forward until it stops. Lift up front of rack and slide out.

To replace an oven rack, fit the rack onto the guides on the oven walls. Tilt the front of the
rack upward and slide the rack back into place.

Changing Oven ACAUTION Be sure the oven is unplugged and all parts are COOL hefore replacing the
Liaht oven light bulb. Do not turn the oven light on during a self-cleaning cycle. High temperature
g will reduce lamp life.

On some models an interior oven light will turn on automatically when the ovenis opened.

The oven light may be turned on when the door is closed by using the oven light switch
located on the Elactronic Oven control.

On a self-cleanning oven the lamp is covered with a glass shield held in place by a wire
holder.
THIS GLASS SHIELD MUST ALWAYS BE IN PLACE WHEN THE OVEN IS IN USE.

To Replace the Light Bulb:

1. Turn the power off at the main source.
2. Wear a leather-faced glove for protection against possible broken glass.
3. Replace bulb with a 40 Walt appliance bulb only.
4. For self-cleaning oven, press wire holder to one side to release glass shield, change bulb
and be sure to replace glass shield.
9



Control Pad Features

Note:  The appearance of your oven control may differ slightly from the one illustrated below. However, all functions are
the same. Also, push buttons or pads may be shaped differently than those appearing in this Use and Care Guide.

HEAD THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THE OVEN. For satisfactory use of your oven, become
familiar with the various functions of the oven as described below.

STOP CLEAR PAD— Used toclear  UP and DOWN ARROWS PADS — Used along with  CLOCK PAD— FEATURE

any function previously entered the function pads o select oven temperature, cooking Used to setthe INDICATOR
except the time of day and minute time, stop time (when programming an automatic stop  time of day. LIGHTS-— These
timer. Push STOP CLEAR to stop time), time of day, clean time and minute timer. light to show
cooking. which feature is
\ in use.
BAKE PAD— 4
Used to COOK TIME
enter the normal PAD — Used
baking mode e to enter the
temperature. . { Cool | length of the
b, Jime baking time (if

BROIL— Used to equipped).
select the @ Oven  _. ) ._, )
variable broil ® Preheat : o :
fnotion Qmer1 (Slop . | STOPTIME

. @ Door Locked TR PAD — Used

to set the
SELF CLEAN desired stop
PAD- Used to_— /) time for baking.
selec? the self- Can be used
cleaning cycle. with BAKE
TIME to

OVEN, PREHEAT & DOOR LOCK LIGHTS*— The “OVEN” light will glow TIMER SET/OFF PAD — program a
each time the oven unit turns on to maintain the set oven temperature. The Used to set or cancel the delayed bake
“PREHEAT” light will glow when the oven is first set {o operate, or if the minute timer. The minute cycle (it
desired temperature is reset higher than the actual oven temperature. The timer does not start or stop equipped).

“LOCK” light will fiash until the door locks when the self-clean cycle is in cooking.
use. It glows constantly after the door locks.

"Note; The OVEN indiéétor light on the ele.étronic display will ’turn ON and OFF when uéing the Bake feéture 'ah'd 'durin'g .
preheat. This is normal and indicates that the oven is cy¢ling to maintain the selected baking temperature. When
preheat indicator light tums OFF, your oven is ready. o ' ' ' ' ' ' '

For a silent control panel:
When choosing a function, a beep will be heard each time a pad is pressed. lf desired, the controls can be programmed

for silent operation. Press and hold . After 7 seconds, the control will beep once. This will block the controls from

sounding when a pad is pressed. To return the sound, press and hold again for 7 seconds until 1 beep is heard.

Note: The control will refum to the audible mode after a power outage.

Temperature Conversion (Fahrenheit/ Celsius)
The electronic oven control is set to operate in °F {Fahrenheit) when shipped from the factory. The oven can be
programmed for any temperature from 170°F 1o 550°F (65°C 1o 287°C).

To change the temperature to °C {celsius) or from °C io °F (control should not be in a Bake or Clean mode):

1. Press . "- - " appears in the display.

2. Pressand hold the A pad until "HI" appears in the display.
3. Press and hold until °F or °C appears in the display.
4. Press a of v pad o change °F to °C or °C to °F.

5. Press any function pad to return to normal operating mode.

10



Setting Oven Controls

. . .o

S ® Oven z L
gm" elth ® Preheat N ! Timer © / Stop

o Set/OHf Time
@ Door Locked _

Note: The time of day must first be set in order to cperate the oven.

To Set the Clock

When the range is first plugged in, or when the power supply 1o the appliance has been interrupted, the display will flash
"12:00"

1. Press .

2. Within 5 seconds, press and hold the a_ or ~ uniil the correct time of day appears in the display.

Note: The clock cannot be changed during any timed bake or seli-clean cycle.

To Set the Minute Timer

1. Press .

2. Pressthe A toincrease the time in one minute increments. Press and hold the _a_to increase the ime in 10 minute
increments. The timer can bea set for any amount of time from 1 minute to 11 hours and 59 minutes.

Note: If you press the ~ first, the timer will advance to 11 hours and 59 minules.

3. The display shows the timer count down in minutes until one minuie remains. The display will count down in seconds.
4. When the settime has run out, the timer will beep 3 times. It will continue to beep 3 times every 60 seconds until the

is pressed.

Note: The minute timer does not start or stop cocking. It serves as an exira timer in the kilchen that will beep when the
set time has run out. The minuie timer can be used alone or during any of the other oven functions. When the minute timer
is in use with any other mode, the minute timer will be shown in the display. To view other functions, press the function
pad for that mode.

To Change the Minute Timer while it is in use:
While the timer is aclive and shows in the display, press and hold the . or N 10 increase or dacrease the time.

To Cancel the Minute Timer before the set time has run out : Press .

11



Setting Oven Controls

To Set or Change the Temperature for Normal Baking
The oven can be programmed to bake at any temperature from 170°F to 550°F (85°C 1o 287°C).

To Set the Controls for Normal Baking:

1. Press .”— — —" appears in the display.

2. Within 5 seconds, press the a or . The display will show "350°F (177°C)." By pressing and holding the A or v,
the temperature can then be adjusted in 5°F (1°C) increments.

3. Assoon as the A or \ i3 released, the oven will begin heating to the selected termperature. When the displayed
temperature reaches the desired baking temperature, the conirol will beep 3 times.

4. To cancel the baking function, press (F£).

To Change the Oven Temperature after Baking has Started:

1. Press and make sure the bake temperature is displayed.
2. Press a or v 1o increase or decrease the set temperature.

To Set Control for Continuous Bake or 12 Hour Energy Saving:
The oven control has a built-in 12 Hour Energy Saving feature that will shut off the oven if the control is left on for more than
11 hours and 59 minutes. The oven can be programmed to override this feature for continuous baking.

To set control for continuous baking:

1. Press , "0:00" will appear in the display.

2. Press and hold down for & seconds until fone is heard, "— — hr" will appear in display for continuous cocking. The
current time of day will return to the display.

3. Tocancel the Continuous Bake Function, press and hold for 5 seconds until tone is heard. "12h" will appearin

display indicating that the control has retumed io the 12 Hour Energy Saving feature.

To Set Control for Oven Lockout:
The control can be programmed to lock the oven door and inactivate the oven controls,

To Set Confrol for Oven Lockout feature:

1. Press (%) and hold for 3 seconds. "Loc” will appear in display, the "Door Locked” indicator light will flash and the

motor driven door lock will bedgin to close automatically. DO NOT open oven door while the indicator light is flashing.
Allow about 15 seconds for the oven door to lock. Once the oven door is locked, the current time of day will appearin
the display.

2. Tocancel the lockout feature, press (2 ) and hold for 3 seconds. The control will unlock the oven door and resume
normal operation.

~Note: if any cahtréi bad xs pressed while the Oven DoorfCont?ul Laékéut maode, *Loc” will appearin the display
until the control pad is released.
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Setting Oven Controls
To Set the Timed Bake Feature

The COOK TIME and STOP TIME controls operate the Timed Bake Feature. The automatic timer will turn the

oven on and off at the times you selectin advance. The oven can be programmed 1o start immediately and shut off
automatically or to begin baking at a later time with an automatic shutoff,

To Program the Oven 1o Begin Baking Immediately and To Shut O Automatically:
1. Be sure that the clock shows the cormrect time of day.
Place the food in the oven.

2.
3. Press .
4,

Within 5 seconds, press the a_of ~n. The display will show "350°F {(177°C)." By holding the A or v, the
temperalure can then be adjusted in 5°F {1°C) increments.

5. Press . "0:00" will flash in the display.

8. Press the A or ~ until the desired amount of baking time appears in the display.
7. The oven will turn on and begin heating.

To Program Oven for a Delaved Start Time and to Shut-Off Automatically:
1. Be sure that the clock shows the cormrect time of day.
Place the food in the oven,

2.
3. Press .
4,

Within 5 seconds, press the A or n. The display will show "350°F (177°C)." By holding the A or v, the
temperature can then be adjusted in 5°F (1°C) increments.

Press . "0:00" will flash in the display.

Press the a or s uniil the daesired baking time appears.

Press . The earliest possible stop time will flash in the display.

Press the a_or v uniil the desired stop time appears in the display.

Once the controls are set, the control calculates the time when baking will start in order to finish at the time vou have
sef.

10. The oven will tum on at the delayed start ime and begin heating.

o N o w»

When the Set Cook Time Runs Out:
1. "END" will appear in thae display window and the oven will shut off automatically.

2. The control will beep 3 times every 60 seconds until ($£) is pressed.

To Change the Oven Temperature or Cook Time after Baking has Started:
1. Press the function pad you want to change.
2. Press the A or ~ o adjust the setling.

ree - itie | Use caution when using the automatic timer. Use the automatic timer when cooking cured or frozen meais

and most fruits and vegetables. Foods that can easily spoil such as milk, eggs, fish, meat or poultry, should be chilled in
the refrigerator first. Even when chilled, they should not stand in the oven for more than 1 hour before cocking begins, and
should be removed promptly when cooking is completed.
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Setting Oven Controls
Oven Baking Informations

For best results, preheat the oven before baking cookies, breads, cakes, pies or pastries, ete. There is no need to
preheat the oven for roasting meat or baking casseroles.

The cooking times and temperatures needed to bake a product may vary slightly from your previously owned appliance.
Refer to “Recalibrating Your Oven Temperature” section.

Baking problems and solutions

Baking Problems

Causes

Corrections

Coockies and
biscuits burn on
the botiom.

+ Cookies and biscuits put into
the oven before the pre-heating
time is completed.,

«  QOvenrack overcrowded.

+  Dark pan absorbs heat too fast.

= Allow oven to preheat io the selecled temparature
before placing food in oven.

+  (Choose pan sizes that will permit 2" to 4" (5.1 emto
10.2 cm) of air space on all sides when placed in the
oven,

»  Use a medium-weight aluminum baking sheet.

Cakes too dark on
top or bottom.

+ Cakes putinto the oven before
preheating time is completed.

= Qven rack position too high or
low.

s Oven too hot.

= Allow oven to preheat io the selecled temparature
before placing food in the oven.
+  Use proper rack position for baking needs.

s Setoventemperature 25°F/12°C lower than
recommended.

Cakes notdone in
the center.

»  QOven too hot,

+ |ncorrect pan size.
» Pan not centered in the oven.

+  Seloventemperature 25°F/12°C lower than
recommended,

+  Use pan size suggested in recipe.

» Use proper rack position and place pan so there is 2"
to 4" (5.1 cmio 10.2 cm) of space on all sides of pan.

Cakes notlevel.

»  Range notlaevel.

» Pantoo close to oven wall or
rack overcrowded.
+  Panwarped.

» Place marked glass measuring cup filled with water on
the center of the oven rack. If water level is uneven,
refer to the installation instructions for leveling the
appliance.

+ Be sure toallow 2" to 4" (5.1 cm 1o 10.2 cm) of
clearance on all sides of each pan in the oven.

+ Do notuse pans that are dented or warped.

Foods not done
when cooking time
is up.

«  Qvyen oo cool.

= Qvenovercrowded.
+  Qvendooropenedioco
frequently,

s Setoventemperature 25°F /12°C higher than
suggested and bake for the recommended time.

+ Be sure to remove all pans from the oven except the
ones o be used for baking.

+  Openoven door only after shortest recommended
baking time.

Air Circulation in the Oven
If using muliiple pans, stagger as shown. If using one pan, place in center of oven.

For best air circulation and baking resulis, center pans as
rmuch as possible. Allow 2-4" (5-10 cm) around the utensil{s)
for proper air circulation and be sure pans do not touch each
other, the door, sides or back of oven. The hot air must
circulate around the pans in the oven for even heat to reach
all parts of the oven.
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Setting Oven Controls

To Broil:

The broiler pan and its insert allow u L
1. Arrange oven rack while ovenis still cool.

dripping grease to drainand be
keptaway from the high heatofthe | o press _

broiler. DO NOT use the pan . _ _ . .
without its insert. DO NOT cover 3. Press and hold the . or ~ until the desired broil setting level appears in

the insert with foil. The exposed the“display. Press A for }ll broil or the N for L.O brqil. Most fgods can be

grease could ignite. broule;i at the H! broil setling. Select the LO broil setling to avoid excess
browning or drying of foods that should be cooked to the well-done stage.

4, Place grid on the broiler pan, then place the food on the grid. DO NOT use
the pan without its grid. DO NOT cover the grid with foil. The exposed
grease could ignite.

5. Place the pan on the oven rack. Open the oven door to the broil stop
position when broiling (see lllustration).

6. Broil on one side until food is browned; turn and cook on the second side.
Note: Always pull the rack out to stop position before tuming or removing
food.

7. When broiling is finished, press (3£ ).

oven. If the fire continues, throw baking soda on the fire or use a fire
extinguisher. DO NOT put water or flour on the fire. Flour may be explosive and
water can cause a grease fire to spread and cause personal injury.

Broiling Tips

Open the door to the “Broil  Preheating is suggested when searing rare steaks (remove the broiler pan
Stop” position when broiling.  before preheating. Foods will stick if placed on hot metal.) To preheat, set the
oven control(s) to BROIL as instructed inthe “ELECTRONIC OVEN CONTROL
SECTION". Wait for the element to become red-hot, usually about 2 minutes.
Preheating is not nacessary when broiling meats to wall-done.

Broil on one side until the food is browned; turm and cook on the second side.
Season and serve. Always pull rack out to the “stop” position before
turning or removing food.

Broiling times vary, so watch the food closely. Time not only depends on the
distance from the element, but on the thickness and age of meat, fat content
and doneness preferred. The first side usually requires a few minutes longer
than the second. Frozen meais also require additional time.

Broiler Clean-Up Tips:

»  To make cleaning sasier, line bottom of the broiler pan with aluminum foil.
DO NOT cover the broiler grid with foil.

»  To prevent grease from baking on, remove the broiler pan from the oven as
soon as cooking is completed. Use hot pads because the broiler pan is
extremely hot. Pour off grease. Soak the pan in HOT, soapy water.

+ Clean the broiler pan as soon as possible after each use. If nacessary, use
soap-filled steel wool pads. Heavy scouring may scraich the grid.
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Oven Cleaning
Self-Clean Oven Cycle

Adhere to the Following Precautions:
- Allow the oven {o cool before cleaning.

- Wear rubber gloves when cleaning any exterior part of the oven manually.

control is turned off or else press CANCEL pad. Wait until the ovenis cool.

DO NOT use commercial oven cleaners or oven protective coatings in or around any
part of the self-cleaning oven. DO NOT clean the oven door gasket. The gasket on
the oven dooris essential for a good seal. Care should be taken not to rub, damage
or move the gasket. DO NOT use aluminum foil fo line the oven bottom. This may
affect cooking, or the foil could melt and damage the oven surface.

A self-cleaning oven cleans itself with high temperaiures (well above cocking
temperatures) which eliminate soil completely or reduce it to a fine powdered ash you
can wash away with damp cloth.

Preparing the Oven for Self-Cleaning

1. Before starting the self-clean cycle, remove excess spillovers in the oven cavity
by using hot soapy water and a cloth. Large spillovers can cause heaavy smoke or
fire when subjacted to high temperatures. DO NOT allow food spills with a high
sugar or acid content (such as tomatoes, sauerkraut, fruit juices or pie filling) to
remain on the surface as they may cause a dull spot even after cleaning.

2. Clean any soil irom the oven frame and the inner door (see illustration to left).
These areas heal sufficiently during seli-cleaning cycle to bum soil on. Clean with
soap and water. Do not ¢clean door seal because doing so can permanently
damage it.

3. Remove the broiter pan and insert, all utensils and any foil. These items do not
withstand high cleaning temperatures.

4, Remove racks from oven before self-cleaning. If they go through the clean cycle,
their color will turn slightly dull, and they will not glide easily in their slots. To
make them glide easily, wait until oven and racks are cool, then rub the racks or
oven side walls with wax paper or a ¢loth containing a small amount of baby or
salad oil.

What to Expect During Cleaning

While the ovan seli-cleans, it heats to temperatures much highar than those used in
normal cooking. Sounds of melal expansion and contraction are normmal. Odor is also
normal as the food soll is being removed. Smoke may appear through the oven vent,
located on the top of the control panel.

If heavy spiliovers are not wiped up before cleaning, they may flame and cause more
smoke and odor than usual. This is normal and safe and should not cause alarm. If
available, use an exhaust fan during the self-cleaning cycle.

NOTE: A smoke eliminator in the oven vent converts the smoke from the self-
cleaning process into a colorless vapor.
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clean cycle, the outside of the
oven wall can become very
hot to touch. DO NOT leave
small children unattended near
the appliance.

A\ CAUTION RRERERIER
some birds is extremely
sensitive to the fumes given
off during the self-cleaning
cycle of any range. Move birds
to ancther well ventilated room.

4\ CAUTION DIsINIo1RITE
the oven walls, racks, bottom
or any other part of the range
with aluminum foil. Doing so
will destroy heat distribution,
produce poor baking resulis
and cause permanent
damamge to the oven interior
{aluminum foil will meltto the
interior surface of the oven).

J1Ce i tEelelT DO NOT force
the oven door open. This can
damage the automatic door
locking system. Use caution
when opening the door after
the self-cleaning cycle is
completed. The oven may still
be VERY HOT.

DOHAND
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Oven Cleaning
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Note: DO NOT attempt to use the surface elements while oven is self-cleaning. An automatic safequard locks off the
surface elements during self-cleaning. You cannot use the surface elements until the oven door can be opened after
the cleaning cycle is complete.

To Start the Self-Clean Cycle

For satisfactory results, use a 2 hour self-clean cycle for light soils, and a 3 hour cycle for average to heavy soils.
MNote: The kitchen area should be ventilated using an open window, ventilation fan or exhaust hood during the first sel-
clean cycle. This will help eliminaie the normal odors associated with the first self-clean cycle.

To Set the Controls for a Self-Clean Cycle:
1. Be sure the clock shows the correct time of day.

Prass . "« " appears in the display.

3. Press A until "3:00" appears in the display for a 3 hour cycle, or prass the ~ until "2:00" appears in tha display for
a 2 hour cycle.

As soon as the a of N is released, "CLn" appears in the display.

As soon as the controls are set, the motor driven lock will begin to close automatically and the "DOOR LOCKED"
indicator light will flash. DO NOT open the door while the light is flashing (it takes about 15 seconds for the lock to
lock).

6. The "LOCK" light will glow until the cleaning cycle is completed or cancelled, and the oven temperature has cooled.

o

When the Sslf-Clean Cycle is Completed:
1. The time of day or "End” will appear in the display window and the "Clean” and "LOCK" light will continue to glow.
2. Oncethe oven has cooled down for about 1 HOUR and the "LOCK" light has gone out, the oven door can be opened.

3. If "End"is still in display and the "Clean” indicator remains on, press (). The time of day will appear in the display.

Note: When the oven is cool, wipe away any residue or powered ash with a damp cloth or paper towel.

Stopping or Interrupting a Self-Cleaning Cycle
If it becomes necessary to stop or interrupt a self-cleaning cvcle due to excessive smoke or fire:

STOP
1. Press {§%).

2. Once the oven has cooled down for about 1 HOUR and the "LOCK" indicator light has gone out, the oven door can be
openad.
3. Restart the self-clean cycle once all conditions have been corrected.

Qe \iEE (8111 To avoid possibkle burns use care when opening the oven door after self-cleaning cycle. Stand to the side of
the oven when opening the door to allow hot air or steam to escape.

V1Qe (114 (e]11 DO NOT force the oven door open. This can damage the automatic door locking system. Use caution and
avoid possible burns when opening the door after the self-cleaning cycle has completed. The oven may still be VERY HOT.
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General Care & Cleaning

Cleaning Various Parts of Your Range
Before cleaning any part of the range, be sure all controls are turned OFF and the range is cool. Remove spillovers and
heavy soiling as soon as possible. Regular cleanings will reduce the effort required for major cleanings later,

Surfaces

How to Clean

Aluminum & Vinyl
Control Panel and Trim
Pieces

Use hot, soapy water and a cloth. Dry with a clean cloth.

Before cleaning the control panel, turn all controls to OFF and remove the control
knobs. To remove, pull each knob straight off the shaft, Clean using hot, soapy water
and a dishcloth. Rinse with a clean waler and a dishcloth. Be sure {0 squeeze excess
waler from the cloth before wiping the panel; especially when wiping around the
controls. Excess water in or around the controls may cause damage to the appliance.
Be sure to rinse the cleanars as bluish stains may occur during heating and cannot de
removed. To raplace knobs after cleaning, line up the flat sides of both the knob and
the shaft; then push the knob into place.

GGlass, Painted and Plastic
Body Parts, Control Knobs
and Decorative Trim Pieces

Using a soft cloth, clean with mild dish detergent and water or a 50/50 solution of
vinegar and water. Follow by rinsing the area with clean water; dry and polish with a soft
cloth. Glass cleaners may be used if sprayed on a soft cloth first. DO NOT spray
liquids directly on the control pad and display area. Do not use large amounts of water
onh the control panel - excess water on the control arsa may cause damage to the
appliance. Do not use other liquid cleaners, abrasive cleaners, scouring pads, or some
paper towels - they will damage the finish. To remove control knobs, turn to the OFF
position; grasp firmly and pull straight off the shaft. To replace knobs after cleaning, line
up the flat sides of both the knob and the shaft; then push the knob into place.

Stainless Steel (some
models) Oven door & drawer
fronipanel

Clean with hol, soapy water and discloth. Rinse with clean water and cloth. Do not
use cleaners with high concentrations of chiorides or chiorines. Do notuse harsh
scrubbing cleaners. Only use kitchen cleaners that are especially made for cleaning
stainless steel. Always be sure to rinse the cleaners off from the surface as bluish
stains may occur during heating that cannot be removed.

OvenHacks

”

Remove racks. See "Removing and Replacing Oven Racks” under Oven vent(s) and
racks. Use a mild, abrasive clsaner, following manufacturar's instructions. Rinse with
clean water and dry. After cleaning the racks, rub the sides of the racks with wax
paper or a cloth containing a small amount of baby oil or salad oif (this will make the
racks glide easier into the rack positions).

Surface Elements and Drip
Bowls

Surface elements can be unplugged and removed to make cleaning the drip bowls easier.
The surface slements clean themselves when they are tumed on. Food spilled on a hot
elementwill burn off. Food spilled ona cold element can be cleaned with a damp cloth—any
remaining soil will burn off the nexttime elementis used. NEVER IMMERSE ASURFACE
ELEMENT INWATER. Toremove surface elemeant and drip bowls, follow the instructions
under General Care & Cleaning.

To cleandrip bowls, washin hot, soapy waterorinthe dishwasher. Rinse and dry while still
warm, Hard-to-remove, burned-on soils canbe removed by soaking tha diip bowls forabout
20minutesin a slightly diluted liquid cleanser or solution made of equal parts ammonia and
water. Anvion scrubbermay be used after soaking. DO NOT use abrasive cleanseror steel
wool, as they will scratch the surface. Always rinse with clean water and polish, and dry
with a softcloth. To replace drip bowls and surface elements, follow the instructions under
General Cleaning.

Porcelain Enamel

Broiler Pan and Insert, Door
Liner, Body Parts and
Warmer Drawer and Drawer
Cavity.

Gentle scouring with a soapy scouring pad will remove most spots. Rinse witha 1:1
solution of clear water and ammonia. If necessary, cover difficult spots with an
ammonia-soaked paperiowel for 30 1o 40 minuies. Rinse with clean water and a damp
cloth, and then scrub with a soap-filled scouring pad. Rinse and wipe dry with a clean
cloth. Remove all cleaners or the porcelain may become damaged during future
heating. DO NOT use spray oven cleaners on the cooklop.
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General Care & Cleaning
Porcelain Enamel Cooktop Cleaning Instructions
T Me Do not use a cooktop cleaner on a hot cooktop. The fumes can be hazardous to your health, and can chemically

damage the cocking surface.

A CA

Ve Ukilel\l DO NOT use commercial oven cleaners on the exterior surfaces including rangetop and door frame.

Correct and consistent cleaning is essential to maintaining your porcelain enamel cooktop. If food spills and grease spatters
are not removed, they may burn onto the surface of the cooktop and cause permanent discoloration.

Daily Cleaning

For normal soil:

1. Allow cooktop surface o cool.

2. Wipe off spills and spatters using a clean paper towel or a clean cloth with warm, soapy waler.
3. If needed, use a soapy steel wool pad or other mild household cleaners,

4. Be sure to rinse off the cleaners or the porcelain may bacome damaged during future heating.

For heavy, burned-on soil:

1. Allow cookiop surface 1o cool.

2. Use a soap filled scouring pad with warm water or cover heavily soiled spots with a solution of clear water and ammonia.
Scour gently. Rinse and wipe dry with a clean cloth.

3. lfany soil remains, apply a few drops of a recommended cookiop cleaning cream on the spots and rub genily using a clean
damp cloth or scouring pad. Buff with a dry cloth until all soil and cream are removed. Frequent cleaning with the cooktop
cleaning cream leaves a protective coaling which helps in preventing scraiches and abrasions. :

For sugary spillovers:

Sugary spills can chemically damage your cookiop surface. Therefore, you must begin cleaning the spills while the cooktop
is still hot. Use caution when following the steps below.

1. Turn off all surface units and remove all pans immediately.

2. Put on an oven mitl, wipe up carefully or move hot spills away from the element area with a clean damp cloth.

3. Allow the cooktop to cool. Follow the instructions above for heavy, burned-on soil.

COOKTOP CLEANING / POLISHING CREAM can be purchased through authorized Sears service centers or Sears stores.

SURFACES CLEANING AGENTS INSTRUCTIONS

Porcelain ename! {coockiop, Mild cleaners or scap-filled | Use a damp sponge or dampened soap pad, rinse
surface under cooktop) steel wool pads. and dry.

Broil Insert Hol, soapy water or cleaner | Use a clean soapy, dampened cloth or paper towel,
Control Panel cream. remova soif and dry. Do not use abrasive products.

Coil Surface Element

To Remove and Replace Surface Elements and Drip Bowls

ATTENTION: Never leave lids on the coil slements as they could be permanently damaged if
the coil is tumed on by accident.

Prior to cleaning the coil elements make sure they are cold and that control knobs
are turned to OFF

Coil elements clean themselves when they are turned on.

Coil elements and drip bowls are removable and allow to clean the drip bowls.

To remove a coll element, push against the front edge and lift element up and out.

To clean by hand, wash the drip bowls in hot sudsy water. For hard o remove spots, use
nylon scrubber with soap. Rinse and dry will still warm.

TiS@. 0k s\ Never immerse coil elements in water.

Be careful not to bend terminal ends when replacing elements after cleaning.
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General Care & Cleaning
To Raise the Top for Cleaning

1. Grasp the sides and lift from the front. Alift-up rod will support the top in its raised position.
Only lift the top high enough to allow the support rod 1o rest in place under the front of the
cooklop.

2. Clean underneath using a clean cloth and hot, socapy waler.

3. To lower the top, lift the top slightly and lower the rod. Lower the range top down into the
range frame,

A rod swings up to support
the top for cleaning under- careful not to pinch fingers. DO NOT drop or bend the range top when raising or lowering. This
neath. could damage the surface.

To Remove and Replace Oven Door

To Remove the Oven Door:

1. Open the door to the fully opened position.

2. Pull up the lock located on both hinge supports and engage it in the hinge levers. You may have to apply a little down-
ward pressure on the door to pull the locks fully over the hooks.,

3. Grab the door by the sides, pull the bottom of the door up and toward you to disengage the hinge supports. Keep pulling
the bottom of the door toward you while rotating the fop of the door toward the range to completely disengage the hinge
levers,

To Heplace the Oven Door:
1. Grab the door by tha sides; place the hinge supports in the hinge slots. Open the door o the fully opened position.
2. Disengage the lock from the hinge levers on both sides.
Note: Make sure the hinge supports are fully engaged before unlocking the hinge levers.
3. Close the ovendoor,

Ve UEEs 0 The door is heavy. After removing door, lay it flat on the floor with the inside of the door facing down.

E/T> /T\ o eE sLot

AT
Lockin Lockengaged Doorremoved
from the appliance

Special Door Care Instructions

Most oven doors contain glass that can break.

Readthe following recommendations:

1. Do not close the oven door until all the oven racks are fully in place.

2. Do not hit the glass with pots, pans, or any other object.

3. Scralching, hitting, jaming or stressing the glass may weaken its structure causing an increased risk of breakage at a later time.

Removable External Door Glass Panel

Applicable only to models with an external glass panel not held with a frame. This design allows you to clean the inside face
of the exterior door panel as well as the hidden face of the door inner glass.

To Remove the External Door Glass Panel:

1. Remove the door as explained above and lay the door flat.

2. Using a screwdriver, remove the 5 screws fasiening.

3. Grasp both sides of the glass panel and slowly pull it out of the door upper molding. Lay the glass flat.

To Replace the External Door Glass Panel:

1. Grasp the sides of the glass panel and carefully insert the glass into the door top moulding.
2. Replace the 5 locking screws.

3. Replace the door onto the range.

several personalinjury.
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General Cleaning

To Remove and Replace the Storage Drawer

Use the storage drawer for storing cooking utensils. The drawer can da removed to facilitate cleaning under the range. Use
care when handling the drawer.

To open the siorage drawer, push the drawerin gently and it will spring open. To close, push the drawer until you hear a
click, which indicates that the spring is compressed, and the drawer is closed.

Foller  storage To remove the drawer:
¥ Roller Drawer 1. Pull empty drawer out to the roller guide stop.
- Guide 2. Tilt the drawer up and pull it out over the rollers.
S To replace the drawer:
1. Insert the rear end of the drawer into the opening.
Eront 2. Fitthe drawer end rollers onto the guide rails.
Frame 3. Push the drawer in until it stops, then lift to allow the rollers o clear the roller guide

stop, and push in.

Care and Cleaning of Stainless Steel (Stainless Steel models only)

Some models are equipped with stainless steel exterior parts. Special care and cleaning are required for maintaining the
appearance of stainless parts. Please referto the table provided at the beginning of the General Care & Cleaning section |
in this Use & Care Manual. i

Recalibrating Your Oven Temperature

Your oven thermostat has been precisely setl at the factory. This setting may differ from your previous oven, however, so
your recipe times may nol give you the results you expect. If you think that the oven is cooking too hot or cool for your
recipe times, you can adjust the thermostat so that the oven cooks hotter or cooler than the temperature displayed.

To Adjust OvenTemperature:

1. Press .

2. Setthetemperature io 550°F (287°C) by pressing and holding the A

3. Within 2 seconds, press and hold until the special 2 digit display appears. Release .The display now

indicates the amount of degrees offsel between the original factory temperature setling and the current temperature
setting. If the oven control has the original faciory calibration, the display will read "00."

4. The temperature can now be adjusted up or down 35°F (17°C), in 5°F (1°C) steps by pressing and holding the a or
v . Adjust until the desired amount of degrees offset appears in the display. When lowering the oven temperalure, a
minus sign (-} will appear before the number to indicate that the oven will be cooler by the displayed amount of de-
grees.

5. When you have made the desired adjustment, press (3=} to go back to the time of day display.

Note: The adjustment made will not change the self-cleaning temperatura.
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Before you call

Solutions to Common Problems

Before you call for service, review this list. It may save you time and expense. The list includes common occurences
that are not the result of defective workmanship or materials in this appliance.

OCCURRENCE

POSSIBLE CAUSE/SOLUTION

Hange is not level.

Poor installation. Place oven rack in center of oven. Place a level on the oven
rack. Adjust leveling legs at base of range until the rack is level. When range is
lavel, cooktop may appear out of alignment if countertop is not lavel.

Weak, unstable floor. Be sure flooris level and can adequately support range.
Contact a carpenier to correct sagging or sloping floor.

Kitchen cabinet misalignment may make range appear to be unlevel. Be sure
cabinets are square and have sufficient room for range clearance.

Cannot move appliance easily.
Appliance must be accessible for
service,

Cabinets not square or are built in too tight. Contact a cabinet maker to correct
the problem.

Contact builder or installer to make appliance accessible.

Carpeting interferes with range. Provide sufficient space so range can be lifted
over carpet.

Entire range or oven does not
operate.

Make sure cord/plug is tightly into outlet,

Service wiring is not complete. Contact your Sears Service Cenier, installing
agent or authorized servicer.

Power outage. Chack house lights 1o be sure. Call your local electric company
for service,

Surface element does not heat.

No power to tha appliance. Check steps under “Entire Cookiop Does Not
Operate” in this Before You Call checklist,

Too low heat setting. Turn control to a slightly higher setting until element comes
on.

Incorrect control is on. Be sure to use correct control for the element to be
used.

Surface element too hot or not hot
encugh.

Incorrect control setting. Raise orlower setling until proper amount of heat is
obtained. Dial markings are an indicator of relative heat settings and will vary
slightly.

Voltage is incorract. Be sure appliance is properly connactad to the specified
power source. f your not sure about this requirement call 1-800-4-MY-HOME®
for service (See back cover).

Lightweight or warped pans were used. Be sure to use proper cookware. Use
only flat bottom, evenly balanced medium or heavyweighi cookware. Heavy and
medium weight pans heat evenly. Because lightweight pans heat unevenly,
foods may burn easily.

Food not heating evenly.

Lightweight or warped pans were used. Be sure to use proper cookware. Use
only flat bottorn, evenly balanced medium or heavyweight cookware. Heavy and
medium weight pans heal evenly. Because lightweight pans heat unevenly,
foods may burn easily.

Incorrect control setting. Raise orlower setling until proper amount of heat is
obtained.

Drip bowls are pitling or rusting.

Foods with acids, such as tomatoeas, if allowed to stand in/on bowls will cause
corrosion. Remove and wash drip bowls as soon as possible after a spillover.

Normal environment. Houses along sea coastare exposedtosaltair. Protectbowls
as much as possible from direct exposure to salt air.
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Before you call

Solutions to Common Problems

Drip bowls turning color or distoried
out of shape.

Bottorn surface of cookware extends bevond surface elements and touches
cookiop surface. This can cause high enough temperatures to discolor the drip
bowls. DO NOT use cockware of thistype. Pan sizes should be maiched to the size
of the element. Replacement diip bowls may be purchased from your dealer.

Surface elements not seated properly in terminal. Turn control to OFF. Be sure
surface element is COOL. Lift out surface element. Position element properly,
following instructions under General Cleaning.

* Oven control beeps and displays
Fi,F3orFg

Electronic control has detected a fauli condition. Press CLEAR 1o clear the
display and stop beeping. Program oven again. If fault recurs, record fault
number. Press CLEAR and contact your Sears Service Center or an authorized
servicer.

Oven light does not work.

Replace or tighten bulb. See Changing Oven Light in this owner’s Guide for
instructions.

Poor baking results.

Many factors affect baking results. Make sure the proper rack position is used.
Center food in the oven and space pans to allow air to circulate. Allow the oven

to preheat to the set temperature before placing food in the oven. Try adjusting
the recipes’ recommended temperature or baking time. If you feel the oven is
too hot or cool, see “Recalibrating Your Oven Temperature” section in this
Use and Care Guide.

Fan nolse during cooking
operation.

A cooling fan may automatically turn on and off to cool intemal parts. ltis
normal, and the fan may continue to run after the range has been turmed “OFF”
but may also stop immediately to tum "ON” after a while.

Flames inside oven or smoking
fromvent.

Excessive spillovers in oven. Set self-clean cycle for a longer cleaning time.

Excessive spillovers in oven. This is normal, especially for pie spillovers or
large amounts of grease on the oven bottom. Wipe up excessive spiliovers
before starting the seli-clean cycle. If flames or excessive smoke are present,
stop the seli-clean cycle and follow the steps under "Stopping or Interrupting
the Seif-Cleaning Cycle" in this Use and Care Guide.

Ovensmokes excessively during
broiling.

Confrol{s) not set properly. Follow instructions under “Setling Oven Conlrols”
in this Use and Care Guide.

Make sure oven is openad o Broil Stop Position.

Meat too close to the element. Reposition the rack to provide proper clearance
between the meat and the element. Preheat broil element. Preheat brail
element for searing.

The insert on broiler pan wrong side up and grease not draining. Always place
insert on the broiler pan with ribs up and slots down to allow grease to drip into
pari.

Grease has built up on oven surfaces. Regular cleaning is necessary when
broiling frequently. Old grease or food spatiers cause excessive smoking.

Self-cleaning cycle does not work,

Control{s) not set properly. Follow instructions under “Oven Cleaning” in this
Use and Care Guide.

Self-cleaning cycle was interrupted. Stop time must be 3 to 4 hours past the
start time. Follow steps under "Stopping or Interrupting the Self-Cleaning
Cyele"” in this Use and Care Guide,

S6il not completely removed after
self-cleaning cycle.

Hand clean bottom, front top of oven, frame or door area cuiside oven seal
before the self-cleaning is started. These areas are not in the seli-cleaning
area, but get hot enough to burn on residue. Burned-on residue can be cleaned
with a stiff nylon brush and water or nylon scrubber. Bae careful not to damage
the oven seal.
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Your Home

For repair—in your home —of all major brand appliances,
lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matter who made it, no matter who sold it!

For the replacement parts, accessories and
owner’s manuals that you need to do-it-yourself.

For Sears professional instaliation of home appliances
and items like garage door openers and water heaters.

1-800-4-MY-HOME® (1-800-469-4663)
Call anytime, day or night (U.S.A. and Canada)

WWW.Sears.com www.sears.ca

Our Home

For repair of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Parts & Repair Center.

1-800-488-1222
Call anytime, day or night (U.S.A. only)

WWW.sears.com

To purchase a protection agreement (U.S.A.)
or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 (U.S.A) 1-800-361-6665 (Canada)

Para pedir servicio de reparacion Au Canada pour service en francais:
a domicilio, y para ordenar piezas: 1-800-LE-FOYERYC
1-888-SU-HOGAR™ (1-800-533-6937)
(1-888-784-6427) wWww.sears.ca

® Registersd Trademark / ™ Trademark / *™ Service Mark of Sears, Roebuck and Co.
® Marca Registrada / ™ Marca de Fabrica/ M Marca de Servicio de Sears, Roebuck and Co,
MC Margue de commerce / MP Marque déposée de Sears, Roebuck and Co, © Sears, Roebuck and Co,



Electric Range
Slide-in models

Estufa electrica
Modelos deslizables

Models, Modelos
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BerVicio SEarS e Cubierta trasera

Garantia de la estufa deslizables
UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA TODAS LAS PIEZAS

Por un afo, efectivo desde la fecha de compra, v siempre v cuando sea instalada v operada siguiendo la Guia de
Instalacion y Uso & Cuidado, Sears reparara o reemplazara, de acuerdo a nuestra eleccidn, sin cargo alguno, en caso
de que algun componente fallara debido a un defecio en el material o en la fabricacidn de cualquier pieza.

CUATRO ANOS ADICIONALES DE GARANTIA LIMITADA PARA TODAS LAS PIEZAS

Iniciando a partir del segundo v hasta el quinto afo desde la fecha de compra, v slempre v cuando sea instalado
y operado siguiendo la Guia de Instalacién v Uso & Cuidado, Sears proveera sin ningun costo los componenies
a continuacion enlistados y si estos llegaran a fallar también por las razones a continuacion mencionadas. El
usuario asume vy acepta cualquier costo de instalacién.

J Vidrio ceramico de la cubierta si este falla debido a un choque térmico.

@ Hornillas si estos astuvieran defectuosos.

] Sello de hule si este se llegara a romper o desgarrar entre el vidrio y el borde de la cubieria porcelanizada.

Sears no cubre:

e Fallas del producte si este es mal usado, usado para propédsitos distintos a lo originales o bien si muestra sefias
de abuso.

e Dafio en el vidrio de la cubierta causado por el uso de substancias ¢ utensilios limpiadores distintos a flas cremas
limpiadorasy herramientas recomendadas apropiadas.

* Dario en el vidrio de la cubierla causado por derrames endurecidos de materiales azucarados {incluyendo

almidones de vegetales o pastas) o plastico derretido que no fuese limpiado de acuerdo con las direcciones e
instrucciones mencionadas en la Guia de Uso & Cuidado.
@ Reparaciones a partes o sistemas hechas al electrodoméstico provenientes de modificaciones no autorizadas.

Si el producto es sujeto a un uso distinto al del uso residencial privado, toda coberiura de garantia sera efectiva por solo
90 dias.

SERVICIOSDEGARANTIAESTANDISPONIBLES CONTACTANDO A SEARS AL 1-888-SU-HOGAR®,

Esta garantia le da daerechos fagales especificos, y usted pudiera tener algunos otros derechos que pudieran variar de
estado a eslado.

Sears, Roebuck and Co., Dept. 817WA, Hoffman Estates. IL 60179

Registro del producto

En éste espacio, inscriba la fecha de compra, modelo y nimero de serie de su producto. Ud. encontrara el modelo y &l
namero de serie en una placa de identificacion. La placa estd localisada al ladeo izquierdo de la estufa y es visible cuando
la puarta del horno esta abierta o en el interior de la gavela en la parie lateral de la estufa.

ModelNo _ 790. Fechade compra
No de serie Guarde estas instrucciones y su boleta de pago para consultacion futura.,

Impreso en Estados Unidos 2



IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato
Guarde estas instrucciones para futura consultacién

Este manual contiene importanies mensajes de seguridad. Simpre lea v obedezea todo mensaje de seguridad.

Este es el simbolo m de alerta de seguridad. Le advierte sobre mensajes de seguridad que le informan de los peligros que
pueden herir o matar a Ud y a otros, ¢ ocasionar dafio al producto.

producto solamente.

Todos los mensajes de seguridad identificardn el peligro, le dirdn como reducir el riesge de heridad y ademas le dirdn lo que

puede ocurrir si no sige las instrucciones.

| A ADVERTENCIA |

Toda estufa puede inclinarse.
Heridas a las personas pueden ocurrir.
Instale a fijacion gue viene con la estufa.
VYea las instrucciones de instalacion.

&

&

Para reducir el riesgo de inclinacidn, la estufa debe ser asegurada con la instalacidén de las
fijaciones que vienen con ia estufa. Para verificar si las fijaciones han sido instaladas
correctamente , retire el panel inferior o gaveta de almacenamiento y verifique que las fijaciones
esten bien colocadas. Consulte las instrucciones de instalacién para una buena instalacidn.

* Retire toda cinta adhesiva vy empaquetado antes de
usar la estufa. Destruya ¢l cartdn v las bolsas de
plastico después de haber desenvuslio la estufa. No
permita que los nifios juegen con el material de
empaguetado.

¢ [nstalacidn aproplada- Asegirese que su aparato
esté bien insialadado y puesto a tierra por un
técnico calificado de acuerdo con el Natioal Electri-
cal Code ANSI/NFPA No 70- Gltima edicicién vy los
requisitos locales. Instale sclamente con las
instrucciones provistas con el empaguetado de la
estufa.

Pregunte en su concesionario por un técnico calificado v
un servicio autorizado. Aprenda como desconeclar la
estufa del cortacircuito o de la caja de fusibles en caso de
emergencia.

¢  Servicio al usuario- No repare o remplace ninguna
pieza de su aparato a menos que se lo recomiende
ios manuales especificamente. Culaquiertypo de
sarvicio debe ser hecho por un técnico calificado. Eslo
reducira el riesgo de heridas personales o de dafios al
aparato.

¢  Nunca modifique o allere la constitucidn de una
estufa moviendo la patas niveladoras, ni el
alambrado, ni las fijaciones de anti-inclinacidén u
otra parle del aparato.

VS o wr4 Elapoyarse, pisar o sentarse en la
puerta o en la gavela de esta estufa puede ccasionar
graves heridas vy también danos al aparato. No permita
qgue los nifios juegen o se suban sobre la estufa. El peso
de un nifio sobre la puerta abierta puede hacer que ésla se
incline, causando graves quemaduras uolro tipo de
heridas. Una gaveta abierta cuando esta caliente puede
ocasionar graves guemaduras.

ios nifios en los armarios que estan sobre la cocina. El
nifio que trata de subir sobre la estufa para alcanzarlos
podria lastimarse.

calenrtar o entibiar la pieza.

+ Almacenamiento sobre o dentro del aparaio- Los
materiales inflamables no deberian ser almacenados
ni en un horno, ni sobre la unidad, ni en las gavetas
{si equipada). Esto incluye el papel, el plasticoy la
ropa come: libros de cocina, recipienies de plastico o
foallas, asi come liquidos inflamables. No almacene
axplosivos como latas de aerosdl sobre o dentro del
aparato. Los materiles inflamables pueden explotary
ocasionar fuego o dafios alapropiedad.



IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

No deje a log nifios solos- Los nifios no deben ser
dejados solos o sin atencidén donde el aparato esté
funcionando. No les permita sentarse o pararse sobre
niguna parte del aparato.

« NOTOQUE NINGUNA PARRTE DE LA SUPERFICIE
DEL APARATO, AREAS CERCA DE ESTAS
UNIDADES, ELEMENTOS CALIENTES O LAS
PARTES INTERNAS DEL HORNO O DE LA GAVETA
DE ENTIBIAR (SI EQUIPADA). Las superficies o los
elementos del homo pueden estar calientes aln que
estén de color oscuro. Las areas cerca de la superficie
pueden estar lo suficientementa calientes para causar
quemaduras. Después o antes del uso, no permita que
la ropa u otros materiales inflamables esten en
contacto con estas areas hasta que hallan enfriado.
Estas areas son: la plancha de cocinar, las areas frente
a la plancha de cocinar, las ranuras de ventilacion del
horno v las areas cercanas a ellas, la puerta del homo vy
la ventanilla.

¢« Use una vestimenta apropiada- No use ropa que es
suelta u holgada cuando utilice el aparato. No ponga
la ropa u olros materiales inflamables en contacio con
las areas calientes.

« No utilice agua o harina para apagar un fuego-
Apague el fuego con la tapa de una sartén o use
soda caustica, un quimico seco o un extinguidor en
aerosol.

«  Cuando caliente substancias grasosas, tenga
cuidado. Puede ocasionar un fuego si es calentado por
mucho tiempo.

« Utilice unicamente los soportes para recipientes que
eslén secos- Los sopories que estén hiimedos o
mojados puden ocasionar quemadiras a causa del
vapor. No permita que los soportes estén en contacto
con las superficies calientes. No utilice una toalla o un
papel para remplazar al soporte.

+ No caliente recipientes de comida que estan
cerrados- La presidn al interior de estos puede
hacerlos explotar v ocasionar heridas.

¢ Retire la puerta del horno de toda estufa inutilizada
si esta va ser almacenada o destruida.

IMPORTANTE- No trate de utilizar el horno durante un
corte de electricidad. 5i no hay electricidad, apaga su
estufa. Sino apaga el hormo vy que la electricidad es
restablecida, el horno puede seguir funcionandeo. La comida
que deja sin cuidado puede quemarse o delericrarse.

V1001 3300 Los controles eléctricos pueden
ser dafiados con frias temperaturas. Cuando utilice su
estufa por la primera vez, o si no ha sido utilizada por
mucho tiempo aseglrese gue no hava sido expuestas a
temperaturas mas aitas gue 0°C/32°F porméas de 3
horas antes de conectar su estufa al suministro
eléctrico.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA
UTILIZAR SU PLANCHA DE COCINAR.

Saber que perillas controlan cada una de los
guemadores.

o Utilice una sartén de tamafio apropiado. Este aparato
esta equipado con quemadores de diferenies tamahos.
Elija utensilios con las bases aplanadas y lo
suficientemente grandes para cubrir todo el area del
guemador, Utillizar utensilios mas peguefios puede
axponer parte del guemador y ocasionar quemaduras de
las prendas que lleva puesia.

« Los mangos de los utensilios deben ser colocados
hacia el interior y no sobre ofras unidades de
superficie- Para reducir el riesgo de quemaduras, el
encendido de materiales inflamables v los derrames
ocasionados de casualidad. El mango del ulensilio debe
ser colocado hacia el interior y no sobre otras unidades
de superficie,

¢« Nuncadeje los quemadoreas con alta temperatura
sin cuidade- Los derrames ocasionan humo y
derrames grasosos que pueden encenderse, o una
sarten que ha calentado por mucho tiempo puede
derrelirse.

« Delineadores protectores- No utilice pelicula de
aluminium a fa base del horno u otra parte del aparato.
Sélo utilizela para cubrir la comida cuando esté
cociéndola. Cualquier otra utilizacion pusde ocasionar
un incendio, una electrocucion o un cortocircuito.

« Utensilios de cocina envidriados- Sélo algunos tipos
de utensilios de vidrio, de vidrio/ceramica, de cerdmica
pueden rasistir la temparatura del guemadorde su
plancha de cocinar. Verifigue las recomendaciones del
fabricante sobre el uso con las planchas de cocinar.

¢ No utilice cubiertas decorativas- Si un quemador es
encendido accidentalmente, la cubierta decorativa se
calentara y podria derrelirse. Las cubierias calientes
podréan ocasionar quemaduras si las toca. La plancha de
cocinar también podria ser dafada.

PARA PLANCHAS DE COCINAR Y
RESISTENCIAS ESPIRALES SOLAMENTE

+ No isumeria ni remoie elemenios de guemador
separables- Los quemadores nunca se deben sumergir
en agua. Los quemadores se autolimpian durante el
funclionamiento normal.

¢  Asegirese de que los recipientes de goteo estan
bien ubicados- La ausencia de estos racipienes
durante la coccién pueden causar dafios al alabrado o a
los componenes que estan debajo.



IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA PLANCHAS DE COCINAR
SOLAMENTE

No limpie o utilice una plancha de cocinar que estd
rota- Sila plancha de cocinar se rompe, los productos
de limpieza o los derrames pueden penetraren ella y
producir un riesgo de electrocucién. Liame a un técnico
calificado inmediatamente.

Limpie el vidrio de la plancha de cocinar con
cuidado- Siutiliza una esponja mojada para limpiar
derrames an una superficie calients, tenga cuidado de
no guemarse con el vapor. Algunos productos de
limpieza puden producir peligrosas emanaciones si se
les usa sobre areas muy calientes.

Evite de raspar el vidrio de la plancha de cocinar
con objetos muy filados.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA
UTILIZAR SU HORNO.

Tenga cuidado cuando abra la puerta del homo o la
gavetla de entibiar (si equipada). Parese allado de la
estufa cuando abra la puerta de un horno caliente.
Permifa que el humo vy &l vapor se escapen antes de
retirar o de colocar comida en el homo/gaveta de
entibiar.

Mantenga el conducto de ventilacidn del horno sin
obstruccion, Larejilla del horno esta ubicada detras de
la plancha de cocinar a la derecha. Tocar eslas areas
cuando el homo estd encendido puede ocasionar graves
quemaduras. No coloque objetos de plastico o sensibles
al calor cerca del conducto de ventilacién. Estos pueden
derrelirse o encenderse.

Colocacion de las rejillas del horno/gaveta de
entibiar (si equipada). Siempre coloque las rejillas del
hormo en la posicion deseada cuando el homo o la
gaveta esten frios. Sila rejilla debe serdesplazada
cuando el horno esté funcionando tenga bastante
cuidado. Utilice unos soportes para recipientes y coja la
rejilla con ambas manos hasta recolocarla. No permita
que estos soportes estén en contacto con los
alementios calientes del horno o de la gaveta de entibiar.
Retire fodo utensilic de la rajilla antes de moverla.,

No utilice la cubeta parrillera sin su accesorio. La
cubeta parrillera y su accesorio permilen que la grasa
gotee v esté lejos del calor de la parrilla.

No cubra el accesorio de la parrilla con pelicula de
aluminio. La grasa que queda fuera podria encenderse.

No toque la bombilla de luz caliente con una tela
mojada. Esfo puede romper la bombilla. Antes de retirar
o remplazar la bombilla desconecte el aparato o corte el
suministro eléctrico.

IMPORTANTES INSTRUCCIONES PARA
LIMPIAR SU COCINA.

Limpie 1a estufa regularmente para mantener todas
las partes sin grasa que puede encenderse y causar
un incendio. La cubierta del escape de ventilacion y
los filtros de grasa deben estar limpios. No permita que
la grasa se acumule en la cubierta o en el filtro. Los
depdsitos grasosos pueden encenderse y causar un
incendio. Cuando caliente comida bajo la cubieria,
encienda el ventilador, Consulie las instrucciones del
fabricante para la limpieza.

HORNO CON AUTO-LIMPIEZA

1V 13T e | La salud de algunos pajaros estd muy
sensitiva a los humos que proveen del ciclo de auto-
limpieza de cualquier cocina. Desplace los pajaros en
otra habitacidn bien ventilada.

Limpie en el ciclo de auto-limpieza unicamente las
paries que estan en la lista del “Manual del usuario”.
Antes de auto-limpiar el horno, retire la cubesta parrillera
y cualguier otro utensilio o comida del horno.

No utilice limpiadores de horno- Ningun limpiador de
homo comercial o de capa proteciora de ninguna clase
debe ser utilizada en en homo.

No limpie las empaguetaduras del horno-Las
empaquetaduras del homno son imporiantes para un
buen sellado. Tenga cuidado de no frotar, dafaro
desplazarlas empaquetaduras.

Retire las rejillas del horno- El color de las rgjillas del
homo cambiara si se les deja en el horno durante el
ciclo de auic-limpieza.

ADVERTENCIA DE SEGURIDAD IMPORTANTE |

El California Safe Drinking Water y Toxic Enforcement Act
requiere al Gobierno de California de publicaruna lista de
sustancias conocidas por el estado como causa de
cancer, defectos de nacimiento u otros dafios
reproduclivos, y requiere que se avisen los usuarios sobre
la exposicién eventual a sustancias.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



ACUERDOS DE PROTECCION

Enilos EU.
Acuerdos Maesiro de Proteccion

Felicitaciones por haber hecho una compra inteligente. Su
nuevo producto Kenmore® es disefiado y manufacturado
para muchos afios de servicio confiable. Pero como todo
producto, podria requerirmantenimiento preventivo o
reparacién entre tiempo. Ahi es cuando el iener un Acuerdo
Maestro de Proteccion le podria ahorrar dinero y molestias,

Compre ya un Acuerdo Maestro de Proteccion y prelgjase
de gastos y fruslraciones inesperadas.

El Acuerdo Maestro de Proteccidn también ayuda a extender
la vida de su nuevo producto. Esto es lo que se incluye en
el Acuerdo.

¥ Servicio Profesional por nuestros 12,000 especialistas
profesionales enreparacion.

™  Servicio ilimitado sin cargo por piezas y servicio en
toda reparacién cublerta

M Garantia de “No-limén”— reemplaza su producio
cubierto si ocurren cuatro o mas desperfectos dentro de
doce meses.

M Reemplazo de Producto si el producto cubierto no

puade serreparado.

Verificacidn de Mantenimiento Preventivo Anual a su

peticién sin cargos adicionales.

M Pronta ayuda por teléfone —apoyo por teléfono por un
técnico de Sears en los producios que requieran
reparacion en casa, mas la conveniencia de hacer cita
para reparacién.

™ Proteccién contra picos de energia o dafios eléctricos
causados por fluctuaciones en energia.

¥ Reembolso de alquiler sila reparacion de su producto
cubiario foma mas tiempo de lo prometido.

=

Una vez compres el Acuerdo, una simple llamada telefénica
es fodo lo que necesitas para hacer cita para su servicio,
Puedes llamar a cualquier hora, dia o noche o conceriar una
cita para servicio via computadora.

Sears tiene sobre 12,000 especialisias profesionales de
reparacion, con acceso a sobre 4.5 millones de piezasy
accesorios de calidad. Esa esla clase de profesionalismo
con la que puedas contar para ayudar a prolongar la vida de
sU nueva compra por muchos afios. jCompre su Acuerdo
Maestro de Proteccién hoy!

Algunas limitaciones y exclusiones podrian aplicar.
Para precios e informacién adicional, Hame al 1-800-827-
6655.

Servicio de Instalacion Sears

Para instalacion profesional de Sears en enseres del hogar,
abridores de puertas de garaje, calentadores de aguay otros
articulos mayores del hogar, en EU. llame al

1-800-4-MY-HOME®

En Canada
Acuerdos de Mantenimiento

Su compratiene valormayor porque puedes dependerde
Sears HomeCentral® para servicio. Con sobre 2,400
Técnicos de Servicios v mas de un millén de piezas y
accesornios, lenemos las herramientas, piezas,
conocimiento v destrezas para asegurar nuestro
compromiso: La damos servicio alo que vendemos.

Su producto Kenmore®es disefiado y puesto a prueba para
proveer muchos aiios de operacion confiable. Pero como
todo producto, podria requerir servicio entre tiempo. El
Acuerdo de Mantenimiento Sears le ofrece un programa de
setrvicio incomparable a un precio médico.

El Acuerdo de Mantenimiento Sears:

- Es sumanera de comprar servicio para el maflana a
precio de hoy

- Elimina facturas por reparacion como resultado de usoy
desgaste normal

- Provee apovo via teléfono de un técnico de Sears en
productos que requieran reparacion en casa

- Aungue no necesite reparacidn, provee Verificacidn de
Mantenimiento Preventivo anual, a su peticidn, para
asegurar gue su producto esta en condiciones apropiadas.

Algunas limitaciones podrian aplicar. Para mas
informacidn sobre el Acuerdo de Mantenimiento de
Sears Canada,

Hameal 1-800-361-6665.



Caracteristicas de la estufa

Breve descripcidn de las
caracieristicas de
su cocina eléctrica.

Controles de homo electrénico con Controles de los

reloj y contador de tiempo

elementos superiores

Interruptorde la
luz del hormo

X

Elemento de Asar e

?_f Ventilacién del
B horno

Luz interiore
delhomo

L

Homo
L~ Autolimpiante

(2} Rejillas del
. Homo Ajustables

Manija de puerta en

Inserto

Hornilla en metal

Parilla de Asar de 8" mobiles de 8" mobiles

Hornilla en metal
de 8" mobiles

Recipientes mobiles

L~ una pieza (disefio varia
con el modelo).

... Puertadelanteradel
homo an vidrio (disefio
varia con el modelo).

Cajéndealmacenaje
conmanijaintegrada
\\ 0 en acero inoxidable
(disefio varia con &l
modelo).

Homilla en metal

Hornilla en metal
Nota: Las caracteristicas de su cocina pueden de 8” mobiles

variar segun el modelo.




Seleccion de los utensilios de cocina

Para mejores resultados y ahorro de energia, escoja los utensilios que tengan las siguientes caracteristicas:

Las sarténes deben tenerbases
aplanadas que hagan buen contacto
con la superficie completa del
quemador.Verifigue sison planos
rotando una regla sobre la base. No
debe haber espacic entrelareglayla
base de la sartén.

Note: Siempre ulilice utensilios para
su uso apropiado. Siga las
instrucciones del fabricanie. Algunos
utensilios no pueden ser usados en el
homo o en la plancha de cocinar.

*BUENOS

Lo sanamnamammmms s
L . §

= Bases planas y lados rectos,

+ Tapasque cubren
adecuadamente.

» El peso del mango no incline a
la sartén. La sartén esta bien
balanceada.

» Eltamaiio de la sarién debe ser
adecuado a la cantidad de
comida que se prepara o al
tamafio del guemador.

» Que este hecho de un maternal
gue conduzca bien el calor.

+ Facil de limpiar.

+ Siempre frale de igualar &l
diametro de la caserola al
diametro del quemador,

MALOS

= Sarténes curbadas o que s
ladeen.

+ Elsartén sobre pasa el quemador
por mas de 1/2" o 12mm.

+ Unmango muy pesado inclina la
sartén.

= | a sarlén es mas pequefia o mas
grande que elguemador,

* Sarténes especiales como depdsilos para langostas, planchas o ollas de presion deben ser utilizados si respetan los

requisitos antes mencionadoes.

Caseroles y sopories especiales

Los Woks con fondos planos
ade’cuados para usarse enla
cubierta estan disponibles en la
rmayoria de las tiendas de articulos
de cocina y en las ferreterias.

Soportes metilicos: No use
soportes metalicos. El fondo de las
cacerolas debe estar en contacto
directo con los elementos de
supeificie.

equipada con elemento de puente) para calentar grandes cazuelas como
asadores o planchas ni deje la comida en los uiensilios de cocinar hervir hasia
que seque. La supetficie de debajo de la cazuela puede decoloraro romperla
supertficie de vidrio de la cocina en estas situaciones.

NO use un wok que esté equipado
con un anillo metalico. Debido a que
este anillo aprisiona el calor, la
superficie de la cubierta pueden
verse danados.




Coccion de
superficie

»

L

L

]
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Programacion de los controles de superficie
1. Cologue la sartén sobre el quemador.
2. Presione y gire la perilla de control del quemador hasla el ajusie deseado.

3. Laluz de sefial se encenderd cuando uno o mas de un quemador esté encendido. Apague
siempre el quemador antes de retirar la sartén,

Nota: El ajuste para mejores resultados dependerd del tamanio y del tipo de utensilios
utilizados, v de la cantidad y del tipo de comida preparada.

Ajustes Tipo de comidaype of Cooking

HI (MAX) Para comenzar fa mayoria de las comidas, herbir el agua, asar a la parrilla.
5(MED) Mantener un herbido lento, espesar salsas y mezclas, vegetales al vapor,
2-4(MED-LOW) Mantener la comida cociendo, escalfar, guisar.

LO (MIN) Mantener tibio, derrelir, cocer a fuego lenio.

*Los ajusies sugeridos en la tabla de arriba se basan en la coccidn en sarténes no muy gruesas de aluminio con
tapa.Los ajustes pueden variar usando ofro tipo de sarténes,

plastico encima de la plancha de cocinar cuando esté en uso. Estos objetos puseden derrelirse ¢ encenderse. Los
soportes de vasijas, las toallas o la madera pueden encenderse si estan muy cerca del quemador.

Ventilacion y rejillas de horno

dispositivos electronicos a baja temperatura. El ventilador puede apagarse immediatamente o puede continuar
encendido aun y cuando la estufa halla sido apagada.

Localizacidn de la ventilacién del horno

El horno tiene una grilla de aeracion del lado derecho del panel anterior y es visible al abrir la
puerta del homo. Cuando &l hormo esta encendido, aire tibio sale por las rejillas. Este ventilado
es necesario para una buena circulacion de aire en el horno v para obtener buenos resultados
con &l hormeado. NO obstruya las rejillas. Si hace esto, puede ocasionar problemas de coccidn,
un fuego o dafios a su aparato.

Para fijar las rejillas del horno

SIEMPRE FIJE LAS REJILLAS DEL HORNO CUANDQO EL HORNC SE ENFRIE (ANTES DE
PONER EL HORNQO EN FUNCIONAMIENTO). Siempre use guantes cuando el homo esta en
funcionamiento.

Para retirar una rejilla del horno, tire la rejilla hacia afuera hasta que se detenga. Levante
hacia arriba v tire hacia afuera.

Para remplazar una rejilla, ponga la rejilla sohre los rieles de la pared del homo. Incline la parte
delantera de la rgjilla hacia adelante y deslizela hasta el fondo.

Cambiando la
luz del horno

V1V-4 2 [e]e] 1] Aseglrese que el homno esté desconenctado y que todas las partes estén
FRIAS antes de ramplazar la bombilla de la luz. No encienda la luz del hormo durante un ciclo de
aulo-limpieza. Las allas temperaturas disminuiran la duracién de fa bombilla.

En alguncs modelos, una luz interna se encenderd cuando la puerta del hormo se abre.

Puede encenderla luz del horno aln cuando la puerta esta cerrada usando el interruptor
localizado en el control del horno elecrdnico.

En un hormno gque se aute-limpia, lalampara se encuentra con una cublerta de vidrio sostenida por
un soporte de alambre. ESTA CUBIERTA DEVIDRIO DEBE ESTAR EN SU LUGAR CADAVEZ
GUE UTILICE EL HORNO.

Para remplazar la bombilla del horno:
AATENCIQN ASEGURESE QUE EL HORNO ESTE FRIO
1. Apaga el suministro eléctrico.
2. Utilice un guante de cuero por si el vidrio se rompe.
3. Remplace unicamente con una bombilla de 40 Walls.
4, Para el horno con auto-limpieza, pulse el soporte de alambre de un lado para poder retirarlo,
cambie la bombilla y aseglrese de volver a colocar la cubierta de vidrio,
g




Funciones del panel de control

Nota: La minuteria bdsica tiene una configuracién exterior de distinias apariencias en diferentes modelos de
eléctrodomesticos. Esto no cacia su manera de funcionar. Los controles que se muestran aqui puenden no ser idéntico a
los controles de su horo; son sélo representativos.

LEA CUIDADOSAMENTE LASINSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL HORNO. Para uso satisfactorio de suhomo
aprenda a ulilizarlas diversas funciones que se describen a continuacion.

STOP CLEAR [CANCELAR]— Se usa  BOTONES DE DIRECCION HACIA ARRIBA o HACIA ABAJO— CLOCK [RELOJ]—
para cancelar cualguier modo del Utilizados con los bolones de function para elegir la temperatura del Se usa para poner
hormo previamante seleccionado homo, el iempo de coccldn, el tlempo de parada (cuando programa un  la hora del dia.

excepio ia hora del dia v el contador tiempo de parada automatico), la hora, hora de limpieza y crondmetro.

de tiempo LUCES DEL

BAKE [HORNEAR]— - INDICADOR-—

Se usa para Estas luces

seleccionar el modo mugstrar}[/que

de horneado normal. \ , 00 e modo esta en uso.

BROIL[ASAR A LA IBal ,-' ,-' ,—, ) @ : (%gn?ﬁ—m_COOK TIME

PARILLA]— Se usa e e e B @ e S 4 [TIEMPODE

para seleccionar el ° . ® Dven . . HORNEADO] — Se

modo variable de asar a | " ; Preh o e usa para

la parilla. Broll.  cigan @ Preheat | Timer } [ Stop seleccionar la

SELF CLEAN B @ Door Locked e ' duracién del tiempo

[LIMPIEZA] — Se usa / de horneado.
(algunos modelos).

para seleccionar el
modo de autolimpieza. | ]

HORNO, PRECALENTAMIENTO y LUCES DE SEGURIDAD*— EI TIMER SET/OFF STOP TIME [BOTON DE
indicador “HORNO” brillara cada vez que el horno se encendera para [CONTADOR DE PARE]— Utilizado para
mantener la temperatura ajustada. El indicador “PRECALENTAMIENTO” TIEMPO}— Se usa para  terminar el fiempo de

brillara cuando el homo es activado para funcionar por la primera vez o si  programar o cancelar el homeo. Puede ser usado
ta temperatura deseada es modificada a una temperatura mas alta que la  contador de tiempo. El con TIEMPG DE
temperatura actual. El indicador “CERRADO” eslard intermitente hasta contador de tiempo no HOR_NEO para programar
que la puerta se cierre mientras que el ciclo de auto limpieza esté comienza ni detiene la un ciclo de horneo a
functionando. Se enciende constantemente hasta gue la puerta se cierre.  coccion. retardo (si equipado).

Nota: ota: La luz incadora “Oven” (Homo) en el panel indicador se encederd y se apagard al usar la funcién de

~hornear (Bake}y durante el precalientamiento. Esto es normal e indica que el horno esta haciendo su ciclo para
mantenerla temperatura de homear selecionada. Al apagarse la luz indicadora de precalientamiento, suhomo estara -
listo.

Silenciamiento del panel de control:
Cuando se selecciona una funcidn, se escuchara un "bip" cada vez que se oprima un conirol. Sise desea, se pueden

programar los controles para que funcionan de manera silenciosa. Oprima y manienga oprimido . Despuésde 7

segundos, el confrol emitird un "bip". De esta manera, se impedira que los controles suenen cuando se oprima un control,

Si se quiere que los controles suenen nuevamente, basta con oprimir y mantener oprimido nuevamente durante 7
segundos hasta gue se escuche un "bip".

Conversidn de la temperatura (Fahrenheit /Celsius)
El control electrénico del hormo esta programado para funcionar en °F (Fahrenheit) desde gue ha sido enviado de fabrica.

Para cambiar la temperatura de Fahrenheil a Celsius o de Celsius a Fahrenheit (el control no debe en modo de
operacién Horneo o Limpiezal:

Oprima . Aparecera la palabra - - " en la pantalla.
Oprima v mantenga oprimido la a_hasta que aparezca "H!" enla pantalla.

Oprima y mantenga oprimido hasta que aparezca °F y °C en la pantalla.

Oprima la a0 ~ para cambiar °F a °C o °C a °F.
Pulse cualquier botén de direccion para regresar a modo de operacién.

g e b=
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Ajuste de los controles del horno

. . b
A O S

® Oven . e
@ Preheat N  Timer ' ¢ Stop

Set/0ff . Time :
® Door Locked

Nota: El homo no funcionara sila hora en el reloj no esta ajustada. -

Heglaje del reloj
Cuando se enchufe |a esiufa por primera vez, o cuando se interrumpa su suminisiro elétrico, la pantalla se pondra a
parpadear "12:00",

1. Oprima .

2. Enlos 5 segundos que siguen, Oprima v mantenga oprimido la A © v hasta que aparezca la hora del dia correcta
ehla pantalla.

Nota: El reloj no puede ser programado a cualguier momento del horeo o durante el ciclo de limpieza.,

Reglaje del minutero

1. Oprima .

2. Pulse enlabotdnla A para aumentar el tiempo de minuto en minuto. Pulse y mantenga pulsado el boton de
direcciénia A para aumentar el tiempo en intervalos de 10 cada uno. El crondémetro puede ser ajustado para
cualquier duracidén desde 1 minuio hasta 11 horas 59 minutos.

Nota: Sipulsa primero en el botdn de direccion la ~, el crondmetro avanzara hasta 11 horas 59 minutos.

3. Lapantalia del crondmetro muestra el conteo en minutos hasia 1 minuto. Luego, la pantalla muestra el contec en
segundos,
4, Cuando el tiempo programado se termina, el crondmeiro sonara 3 veces. Continuara a sonar 3 veces cada 80

segudos hasta que al botdn sea pulsado.

Nota: El cronémetro no sirve para empezar o terminar la coccion. Se puede usar como un crondmetro enla cocina que
sonara cuando el tiempo programado halla expirado. El crondmetro puede ser usado sélo o durante una de las funciones
del horno. Cuando es usado junto a otras funciones del horno, el tiempo aparacera en la pantalla. Para ver otras
funciones, pulse el boldn correspondiente a esa funcion.

Para cambiar el contador de tiempo cuando todavia estéd en uso:
Cuando el cronometro esta en uso, pulse y mantenga pulsado el botdn de diraccidn a_o ~ para aumentar o disminuir &l
tiempo.

Para cancelar ¢l contador de tiempo antes de que haya expirado el tiempo : Oprima .

11



Ajuste de los controles del horno

Para reglar o cambiar la temperatura para horneado normal
Elhorno puede ser programado para calentar a cualquier temperatura entre 170°F a 550°F (65°C a 287°C).

Para reglar la temperatura para horneado normal:

1. Oprima .”———” aparecera en la pantalla.

2. Enlos 5 segundos que siguen, pulse el botdn de direccidn A 0 . La pantalla mosirara "350°F (177°C)." La
temperatura puede ser ajustada a intervaos de 5°F (1°C) utilizando el boidn de direccion A o~

3. Tan pront como deje de pulsar el botdn de direccion a0 v, el horno comienza acalentar a la temperatura
elejida.Cuando la pantalla muesira la temperatura elejida, el control sonara 3 veces.

4. Para cancelar la function de homear, oprima (3£ ).

Para modificar la temperatura luego de haber comenzado el horneo:

1. Siesta usando el crondmetro, pulse y asegUrese que la temperatura de homeo aparace en la pantalla.

2. Pulselos botones de direccion A 0 v para aumentar o disminuir la temperatura,

Para programar el horneo coniinuo o 12 horas de Ahorro de Energia.

Elhornotiene undispositivo de 12 horas de Ahorro de Energlaque desactivard el horno si éste es dejado encendido pormas
de 11 horas 59 minutos. Elhorno puede ser programado para no tomar en cuenta el dispositivo y efectuar un horneo continuo.

Para programar el horeo continuo:

1. Pulse el botdn , “0:00” aparecera enla pantalia.

2. Pulse y mantenga pulsado el botdn por 5 segundos hasta escucharun sonido,“____ horas” apareceréa enla
pantalla para horneo continuo. El tiempo del dia reaparacera en la pantalla,

3. Paracancelariafuncidnde Hormeo Continuo, mantenga pulsado el botdn por 5 segundos hasta escuchar el sonido.

“12 horas” aparecera en la panialla, indicando asi que el dispositivo de Ahorro de Energia ha sido activado.

Para programar el blogueo del horno
El control puede ser programado para cerraria pusrta del homo e inactivar los controles del horne.

Para programar el dispositivo de bloqueo del horne:

1. Pulse elboton (% ) por 3 segundos. “Loc” aparecera enla pantalla, la luz del indicador “Door Locked™ {puerta cerrada)

estardintermitente vla puerta se cerrard automaticamenie. NO ABRA LA PUERTA DEL HORNO mientras que la luz
este intermitente. La puerta toma 15 segundos para cerrarse. Una vez que la puerta esté cerrada, el tiempo del dia
aparecera enla pantalla.

2. Paraanularel dispositivo del blogueo, pulse el boton (% ) por 3 segundos. Elcontrol abrirdlapuertadel homoy funcionara

normalmente.

NOTA: Sialgun botén es puisado cuando estd en modo de blogueo del hmné, “Lo'c”-apare'ceraf en la pantaila :
hasta gue libere el botdn.
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Ajuste de los controles del horno
Para reglar el minutero automatico (sincronizacion del tiempo de horneado-si esta equipado)

COOK TIME y STOP TIME controlan el funcionamiento del homeado programado. El contador automatico

apagara el horno alas horas que hava seleccionado con anterioridad. El horno puede ser programado para empazar
inmediatameanie y apagarse automaticam,ente o empezar a hornear mas tarda con un cierre automatico.

“Mota: Durante el homeado cronometrado (Timed Baké), la luz indicadora no funcionard.

Para programar el horno para que se encienda inmediatamente v se apague automaticamente:
1. Asegurese de que el reloj del homo maergue la hora correcta del dia.
Cologue los alimentos en el horno.

2.
3. Oprima .
4.

Enlos 5 segundos que siguen, oprima la a0 . Enla pantalla aparecerd "350°F (177°C)." La temperatura se
puede ajusiar en incrementos de 5°F (1°C) en manteniendo oprimido fa A 0 .

5. Oprima . "0:00" se destellaran en la pantalla.

8. Qprimala A 0~ hasta que aparece en la pantalla la duracion de homeado deseada.
7. Elhomo se enciende e inicia a calentarse.

Para programar el horno para que se encienda a una hora preseleccionada v se apague automaticamentie:
1. Asegurese de que el raloj del hormo maergue la hora correcta del dia.
Cologue los alimentos en el horno.,

2.
3. Oprima .
4.

Enlos 5 segundos que siguen, oprima la a0 . Enla pantalla aparecerd "350°F (177°C)." La temperatura se
puade ajusiar en incremeantos de 5°F (1°C) en manteniendo oprimido fa A 0 .

Oprima . "0:00" se destellaran en 1a pantalla.

Oprima la a0 v hasta que aparece en la panialla la duracion de horneado deseada.

Oprima . El tiempo al cual se puede parar la operacidn aparecerd infermitente en la pantalia.

Pulse la A 0 ~v hasta que el tiempo de terminado elgjido aparezca en la pantalla.

Cuando los controles han sido programados, el control el momento para comenzar y de esta manera, terminar a la
hora que ha sido programada.

10. Elhorno se encendera a la hora de inicio programada e iniciara a calentarse.

o N o w»

Cuando se completa el tiempo reglado en COOK TIME:
a. Aparecera "END" enla pantalla y el hormno se apagara automaticamente.

b. Elcontrol emitird 3 “bip” cada 60 segundos hasta que se oprima (5% ).

Para modificar la temperatura o el tiempo luego de haber comenzado el horneo:
1. Pulse el botdn de la funcidén que desea modificar,
2. Pulsela A o~ para ajustar la programacion.

cocine carnes curadas o congeladas, asl como la mayoria de las frutas y verduras. Los alimentos que se puedan echar
a perder facilmente tales como la leche, huevos, pescado, carne de res o de ave deben ser refrigerados primero. Adn
cuando han estado refrigerados, no deben dejarse en el horno por mas de 1 hora antes de comenzar la coccidn y se
deben sacar rapidamente una vez que estén listos.
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Ajuste de los controles del horno

Horneado

Para mejores resultados, caliente el homo antes de hornear galletas, panes, tortas, pasteles o dulces, eic. No necesila

precalentar el homo para rostizarla carne o para cocer caserolas.

Los fiempos de cocido y las temperaiuras que se necesitan para hormear un producto pueden variar lijeramente de sus

aparatos antiguos,

Problemas de horneo y tabla de soluciones

Problemas

Causas

Correccidn

Las galietas se
queman por encima

@

Las galietas han sido puestas en &l
hormo antes que halla precalentado
completamente.

Muchas gallietas en la rejilla del
hormno.

El recipiente oscuro absorbe el
calor muy rapido.

@

Permita que el horno precaliente antes de colocarla
comida.

Elija sarténes que permitan 5.1cma 10.2 cm (2"-4")
de espacio por todos lados.
Utilice una pelicuta de aluminio lijera.

Los pasteles estan
muy negros por
encima o debajo.

Los pasteles han sido puesias en
el homo antes que halla
precalentado completamente.

La rejilla del horno esta muy baja o
muy alta.

El homo muy caliente.

Permita que el horneo precaliente antes de colocar fa
comida.

Posicione bisn la rejilla del horno.
Ajuste la temperatura a 25°F/12°C menos que
lorecomendado.

Los pasteles no
astan bien

horneados en el
centro. =g T

El homo muy caliente.

Recipienie de ialla incormrecta.
Recipiente no esta en el centro del
hormo.

Ajuste la temperatura a 25°F/12°C menos que lo
recomendado.

Use la talla del recipiente recomendada en la receta.
Posicione bien la rejilla del hormo y cologus el
recipiente de tal manera que halla 5.1cma 10.2 cm
(24" de espacic por todos lados.

Los pasteles no
estannivelados.

£

La estufa esta desnivelada.

El recipiente esta muy cercaa la
pared del homno o la rejilla muy
llena.

La rejilla esta desnivelada.

Coloque un vaso con agua en &l centro del horno. Si
el nivel del agua estd desigual, consulie las
instrucciones para nivelar el aparato.

Aseglrese que halla 5.1cma 10.2cm (2V4") de
espacio por fodos lados.

No use recipientes que estan desnivelados o
edeniados.

La comidano estd
lista cuando &l

tiempo de coccidn
setermina.

El homo esta muy frio.
El hormo estd muy lleno.

El homo se abre constantemente.

Ajuste latemperatura a 25°F12°C mas que lo
recomendado.

Aseglrese de retirar todas las rejilllas excepto las
gue va usar.

Abra el homo solo después que el tiempo de coccidn
més corto halla terminado.

Circulacidn de aire en el horno

Si usa multiples recipientes, cologuelos como en la figura. Siusa un sdlo recipiente, coldguelo en el centro del homo.

Para una mejor circulacion de aire v mejores resultados al
homear, centre los recipientes lo mas que pueda. Permita de
2" a 4" pulgadas (5-10cm) alrededor de los recipientes y
aseglrese gue estos no se toquen uno al otro, a la puerta, a
los lados o a la parte trasera del homo. El aire caliente debe
circular alrededor de los recipientes para que el calor se

reparta uniformemente en todo el homo.,
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Ajuste de los controles del horno

Laasaderay elinserio permmitenquela
grasa se escurra y mantenga alejada
delintenso calordel asador. NO usela
asadera sin el inserto. NO cubra el
inserto con papel de aluminio. Lagrasa

expuesta puedeincendiarse.

mzm

Asar ala Parrilla

Asar a la parrilla
1. Prepare el montaje de las rejillas mientras que el hormo esta frio.

Oprima .

3. Pulse y mantenga pulsado la A o v hasta que el nivel de grillado
deseado aparezaca en la pantalia. Pulsela A parun grillado ALTO o la
W para un grillado BAJO. La mayoria de alimentos pueden ser grillados a
un nivel ALTO. Seleccione un nivel BAJO para evilar un dorado excesivo o
sequedad de alimentos que deben ser bien cocidos.

4. Cologue elinserto en la asadera, luegoe cologue ¢l alimento en el inserto.
NO use la asadera sin el inserto ni cubra el inserto. No cubra el inserto con
papel de aluminio. La grasa expuesta puede incendiarse.

5. Cologue la asadera en la rejilla del homo. Entreabrir la puerta del horno
cuando esté asando a la parilla.

6. Ase unlaod de los alimentos hasta que se doren; de vuelta y cocine el olro
lado. Nota: Siempre tire de la rejilia hasta que llegue al tope antes de dar
vuelta o sacar los alimentos.

7. Cuandotermine de asar, oprima .

cierre la puerta del homo y apaguelo. Sielincendio continda, arroje polvo de
hornear o use un extinguidor de incendios. NG arroje agua o harina al fuego.
La harina puede ser explosiva y el agua puede causar un incendio que se
extienda y causar lesion personal.

Trucos para rostizar

El precalentamiento es sugerido cuando grille pedazos de biftec {retire la
parilla antes de precalentar. La comida puede adherirse si es colocada en &l
metal caliente). Para precalentar, ajusie los controles del horno en BROIL
como indica en la minuteria o en la seccion *CONTROL DEL HORNG
ELECTRONICQ”. Espere hasta que el elemento se ponga rojo, usualmente
esto toma hasta 2 minutos. El precalentamiento no es necesario para bien
rostizar las cames.,

Roslize por un lado hasta que la comida halla dorado; volleee y cosa la
segunda parte. Sazone y sirva. Siempre tire la rejilla hacia afuera a la posicion
“parada” hasta el borde antes de voltear o de retirar la comida.

El tiempo de rostizado puede variar, verifque constantemente la comida. EI
fiernpo no solo depende de la distancia a la cual se encuentra del elemento
pero también del grosor y del corle de la carne, del contenido en grasa y de
cuan cocida desee su carne. El primer lado necesita siempre unos minutos
mas que &l otro lado. Las carnes congeladas tambien necesitan mucho mas
fiempo.

Trucos para la limpieza del rostizador:
« Para hacerlalimpieza mas facil, cubra la parte de abajo de la parilia de
pelicula de aluminio. NO cubra la rejilla de la pamilla con aluminio.

« Para eviatar que la grasa se grille, retire la parrilla del horno tan pronto
come termine de coser. Use guantes porque la parrilla esta sumamente
caliente. Deseche |la grasa. Remoje el recipiente en agua caliente jabonosa.

» Limpie lla parrilla tan pronto como termine de usarla. Si es necesario, use
esponjas de meatal. Si frota muy fuerte puede dafar la rejilia.
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Limpieza del Horno

Limpiando el horno auto-limpiable

Tenga las siguienties precauciones:
- Deje enfriar el homo antes de limpiarlo.

- Use guantes cuando limpie toda parte externa del homo manualmente.

P14 o a1 8 Antes de limpiar cualquier parte del hormo, asegtrese que el homo
esté apagado o sino pulse el boton CANCELAR. Espere hasta que el homno se enfrie.

NO use ningun tipo de limpiador comercial o de capas protecioras para hornos, dentro o
enalguna parte del homo auto-limpiable. NOlimpie la empagquetadura dela puerta dethomo.
Esta es muy importante para que la puerta cierre adecuadamente. Tenga cuidado de no
frotar, dafiar o moverla empaquetadura. NO use pelicula de aluminio para cubrir la base
delhorno. Esto puede afectarla coccidn ola pelicula podria derretirse y dafiarla superficie
delhormno.

Un horno auto-limpiable se fimpia solo a altas temperaturas (méas altas que las
temperaturas de coccion normales), lo cual elimina las manchas y las convierte en
polvo que Ud. puede limpiar con un pafio mojado.

Preparando el horno para la auto-limpieza.

1. Retire cualquier derrarme antes de comenzar el ciclo de auto-limpieza. Para limpiar,
utilice agua caliente jabonosa y un pafio. Los derrames grandes pueden ocasionar
mucho vapor o un incendio al hacer contacto con altas temperaturas. NO permita
gue los derrames de azlcar o de acidos (como tomates, jugos de frutas o los
rellenos de pasleles) se queden en la superficie puesio que dejan una mancha
aungue se halla limpiado.

2. Limpie todo polvo del borde del horno o de la puerta {vea la ilustracidn). Estas
areas se calientan lo suficiente para producir un polville. Limpie con agua y jabdn.

3. Retire la parrilla v la pieza adjunia, todos los recipientes y toda pelicula. Eslos
objetos no resisten las altas temperaturas.

4. Las rejillas del hormo deben dejarse dentro del homo o pueden ser retiradas.Si se
dejan durante el ciclo de auto-limpieza, su color se opacara un poco. Después que
el ciclo se halla terminado v gue el homehalla enfriado, frote los lados o las regjillas
con papel encerado o un paiic con aceite de bebé o para ensalada. Esto hara que la
rejilla se deslize mas facilmente.

Que esperar durante la limpieza

Mientras que el homo asid en operacion, el horno se calienta a temperaturas mas
altas que las temperaturas de coccidon normales. Los sonidos de contraccidn y de
expansion del metal son normales. Los olores son también normales puesto que fas
manchas estan siendo retiradas. Un poco de vapor puede observarse por el conducto
de aire que se encuentra encima del panel de control.

Silas manchas causadas por derrames mayores no estan frotadas antes de la
limpieza, estos pueden encenderse y producir mas vapor y clor que lo normal. Esto es
normal y no debe causar panico. Si es necesario, ulilice un ventilador duranie el ciclo
de auto limpieza.

NOTA: Un eliminador de vapor en el homo convierie la mayoria de las manchas enun
vaporincoloro,
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Durante e

ciclo de auto-limpieza, la parie
exterior de la pared puede
estar muy caliente. NO deje a
los nifios cerca del parato.

algunos pajaros estd muy
sensitiva a los humos que
proveen del ciclo de aufo-
limpieza de cualquier cocina.
Desplace los pajaros en otra
habitacién bien ventilada.

papel de aluminio enlas
paredes del homo, en las
pariillas, enla parte inferior ni
en cualquier ofra parte dela
estufa pues podria afectar la
distribucion del calor, dar
malos resultados en el
homeadoy causardafio
permanente al interior del
homo (el papel de aluminio se
puede derrelir en la superficie
interiordel home.)

puerta del homo. Esto puede
dafiar el sistema de cierre
automatico de la puerta. Tenga
rnucho cuidado cuando abrala
puerta después de que se
haya completado el ciclo de
autolimpieza, v que el horno
aln puede estar MUY
CALIENTE.

Limpie el
armazon
manual-
mente

A No limpie
Limpie la manualmentela
puerta armpaquetadura
manualmente



Limpieza del Horno
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Nota : Durante el ciclo de auto-limpieza, las homillas se recalientan cuando estan en funcionamiento. Para maniener
una larga duracién de las homillas, un mécanismo impide el uso de éstas durante el ciclo de auio-limpieza. Una vez
el ciclo de limpieza terminado y que se puaden abrir fas puertas del homo, las homillas pueden ser utilizadas.

Comienzo del ciclo de autolimpieza

*Recomendamos un ciclo de 2 horas para un horno no muy sucio, un ciclo de 3 horas para un hormo medianamente
sucio v un ciclo de 4 horas para un horno muy sucio (para garantizar resultados satisfactorios).

Nota: El area de la cocina debe estar ventilada empleando una ventana abieria, ventilador o campana de escape durante el
primer ciclo de auto limpieza. Esto ayudara a eliminar los malos olores relacionados con el primer ciclo de auto limpieza.

Ajuste de los Controles para el Ciclo de Autolimpieza:
1. Asegurese de que al reloj muestre la hora correcla del dia.

2. Oprima . "- - M aparecera en la pantalla,

3. Pulsela  hasta que "3:00" aprezca en la pantalla para un ciclo de 3 horas, o pulse la ~ hasia "2:00" aperzca enla

pantalia para ciclo de 2 horas.

Tan pronto como sulie estos A © v, "CLn" aparecera en la pantalla.

5. Tan pronio como los controles hallan sido programados, el motor de cierre se cerrara automaticamente y el indicador
luminoso "PUERTA CERRADA" estard intermitente. NO abra la puerta mientras ¢l indicador este intermitente (toma
15 segundos para cerrar).

8. La luz del indicador "PUERTA CERRADA" sequird encendida hasta que el ciclo de limpieza se complele o cancele, y
que el horno halla enfriado.

b

Término del Ciclo de Autolimpieza

1. La hora o "End" aparacera en la panialla y las luces de los indicadores "Cin" y "PUERTA CERRADA" continuaran
intermitentes.

2. Una vez gue el horno halla enfriado por 1 hora y que la luz del indicador "PUERTA CERRADA" se halla apagado, la
puerta del hormo puede abrirse.

3. Sielindicador "End” aparece en fa pantalia y que "Cin’ esta aun encendido, pulse el botdn (3£ ). La hora aparecera

en la panialla.
Nota: Cuando el horno esté frio, limpie cualguier residuo o ceniza en polvo con una tela himeda o papel toalla.

Parada o Interrupcion del Ciclo de Autolimpieza
Si es necesario detener o interrumpir un ciclo de autolimpieza debido a humo excesivo o incendio en el horno:

1. Oprima ($£).

2. Unavez que el horno halla enfriado por 1 hora y que la luz del indicador "PUERTA CERRADA” se halla apagado, la
pueria del horno puede abrirse.

3. Corrigalacausa del hume.

4. Comienze el ciclo de auto limpieza una vez que todas las condiciones hallan sido coerregidas.

mucho cuidado cuando abra la puerta después de que se haya completado el ciclo de autolimpieza, ya que el horno atn
puede estar MUY CALIENTE. 17



Limpieza general

Limpieza de diferentes partes de su estufa
Antes de limpiar cualquier parte de la estufa, asegurese que todos los controles estan apagados v que la estufa esté fria. Relire
los derramas vy las manchas dificiles tan pronto como pueda. La limpieza constante disminuira el esfuerzo de una limpieza a fondo.

Superficies

Como limplarlas

Piezas de aluminio, vinilico
y mas delicadas del panel
de control

Use agua jabonosa y caliente con un pafio. Seque con un pafio limpio.

Antes de limpiar el panel de control, apague todos los controlas y retire las petillas de
control. Para retirarlas, tire Ia perilla de su gje. Limpie con agua caliente y jabonosa con
un pafio de vajilla. Aseglirese de escurrir ioda el agua del pafio antes de frotar el panel,
sobre todo alrededor de los controles. Demasiada agua alrededor de los controles puede
dafiar el eléctrodomestico. Aseglirese de remojar los limpiadores puesto que hay
manchas debidas al calor que no pueden ser retiradas. Para volver a colocar las perillas
después de la limpieza, trate de alinear los lados planos de la perilia y del eje, luego
empuje la perilla hasta su lugar.

Perillas de control, partes
en vidrio, pintadas o de
plastico vy piezas
decorativas.

Utilizar una tela suave, limpie con detergente suave de plato y agua o una solucién de 50/50
de vinagre v agua. Siga aclarando el drea con agua limpia, seque v dé brillo con una tela
suave. Los limpiadores de cristal pueden ser utilizados si estén rociados en un pafio suave
primero. NO rocie liquidos directamente en la almohadilla de control v area de despliegus.
No uiilice cantidades grandes de agua en el panel de control - exceso de agua en el drea de
control puede causar dafio al aparato. No utilice olros limpiadores liquidos, limpiadoras
abrasivos, estropajo para fregar, o algunas toallitas de papel - dafiaran el acabado. Para
retirar las perillas de control, tire la perilla de su gje. Para volver a colocar las perillas, trate
de alinear los lados planos de la perilla v del gje, luego empuje la perilla hasta su lugar.

Aceroinoxidable (algunos
modelos) Puerta y panel
frontal del hormo

Limpie con agua limpia con jabdén y una tela para platos. Enjuague con agua limpia y una tela.
No use limpiadores con una alia concentracidn de cloruros o cloro. No use limpiadores
de refregado duros. Use sélo limpiadoras de cocina que estan especialmente disefiados para
la limpieza de acero. Siempre asegirese de eliminar los limpiadorss de la superficie pues se
puede producir manchas de bluish durante la calefaccion, que no puede ser eliminada.

Hejillas del horno

Retire las rejillas del horne. Vea “Relirando v volviendo a colocar tas rejillas del homo” en
Ventilacidn y rejillas de horno. Use limpiadores abrasivos suaves segin las
instrucciones del fabricante. Enjuage con un pafio mojado y deje secar. Después de
limpiar las rejillas, frote los lados de las rejillas con papel encerado o un pafio conun
poco de aceile de bebé o para ensaladas { esto hace que las rejillas se daslizen mejor
sobre los estantes).

Hesistencias v bandejas

Se pusden desenchufar y relirar las resistencias para facilitar la limpieza de las bandejas.
Estas resistencias se limpian solas cuando estan funcionando. La comida que caiga sobre una
resistencia caliente se quamara; la que caiga sobra una resistencia fria puede limpiarse conun
pafio hurmedo; cualguier suciedad sobrante se guemara la préxima vez que se use una
resistencia. NUNCA SUMERJA LA RESISTENCIA EN AGUA. Para relirar las resisiencias y
sus bandejas, siga las instrucciones del capitulo Limpieza general.

Para limpiar las bandejas, lavelas en agua caliente y jabonosa o en el lavaplatos. Enjuague y
seque mieniras aln estén calientes. Las manchas guemadas vy dificiles de quitar pueden
eliminarse remojando las bandejas durante aproximadamente 20 minutos en un limpiador
liguido alge diluido o con una solucién que contenga partes iguales de amoniace v agua.
Después de habetlas remojado, se puede usar un cepillo de nildn. NO use limpiadores
abrasivos ni almochadillas de lana de acero ya que podrian rayar las superficies. Enjuague
usando siempre agua limpia y pula después. Luego, seque con un pafio suave y seco. Para
reemplazar las bandejas vy las resistencias, siga las instrucciones gue se dan en la seccidn
intitulada  Limpieza general.

Esmalte de porcelana
Parrilla y pieza adjunta, borde
dela pueria, partes de la
gavela de entibiar,

Rasque delicadamente con una esponja retirard la mayornia de las manchas. Enjuage con una
mezcla de agua y amoniaco (1:1). Sies necesario, cubralas manchas con una toalla remojada
de amoniaco por unos 30-40 minutos. Enjuage con agua y un pafioc mojado vy luego frote con
una esponja jabonosa. Enjuage v seque con un pafio limpio. Retire todo limpiador o sino la
porcelana puede dafarse cuando vuelva a calentar la estufa en el futuro. NG use los
limpiadores con vaporisador sobre la plancha de cocinar.
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Limpieza general

instrucciones para limpiar la cocina en porcelana

E:AAD'VEQRTENGIAE No utilize ningun tipo de limpiador enuna cocina caliente. Las emanaciones pueden serpeligrosas para
la salud o pueden dafiar la superficie de la cocina.

AATENCIQN de limpiar la cocina, asegUrese que todos los controles estan apagados y que la cocina ha eniriado.

';ﬁ:ﬁTENCiONi NG utilize limpiadores de horno comerciales en la parte exterior incluyendo la superficie o el marco
de la puerta.

Unalimpieza adecuaday regular esimportanie para mantenerla porcelana de sucocina. Sicomida ograsano sonrapidamente
retirados, estos pueden quemar la cocina y causar permanente descoloracién.

Limpieza Cotidiana

Para manchas normales:

1. Deje enfriar la superficie de la cocina.

2. Retire las manchas con un papel o con un pafio jabonoso.

3. Siesnecesario, use un pafic jabonoso en metal u otro limpiador casero.

4. Asegurese de bien refirar los limpiadores ¢ la porcelana podria dafiarse al momento del calentamiento.

Para manchas dificiles:

1. Deje enfriar la superficie de la cocina.

2. Use un panio enjuagado con aguatibia o cubralas manchas con una solucion de agua y amoniaco. Frote delicadamente.
Enjuague y seque con un pafio limpio.

3. Siquedan algunas manchas, aplique unas gotas de crema limpiadora de cocina sobre las manchas y frote ligeramente
con un pafic o papel. Frote con un pafio seco hastaretirar fodas las manchas yla crema. Una limpieza reqgular concrema
deja una capa protectora en la superficie que ayuda a prevenir ofras marcas.

Paramanchas de azicar:

Las manchas de aztcar puede dafiar la supeifiie de su cocina. Por eso, debe limplar estos residuos cuando fa cocina aun
esta caliente. Tenga cuidado cuando prosiga con las etapas siguientes;

1. Apague lodas las homillas y relire todo utensilio inmediatamente.

2. Péngase guantes, limpie cuidadosamente o ratire los residuos calientes lejos de las homillas con un pafio mojado.

3. Deje enfriar la cocina. Siga las instrucciones para manchas dificiles aqui arriba.

LIMPIEZADE LA COCINA/CREMAPARA POLIR pueden sercomprados a traves delos centros de servicio autorizado Sears
0 en la Sears tiendas.

SUPERFICIES AGENTES LIMPIADORES INSTRUCCIONES

Esmalte de porcelana Limpiadores suaves o pafos Utilice una esponja o un pafio humedo con jabdn,
(cocina, superficie de acero y lana con jabén. enjuague y seque.

debajo de la cocina)

Quemador Agua caliente con jabdn o Utilice un pafio hiumedo con jabdn o una toalla de papel,
Panel de Control limpiador en crema. quite el polvo y seque. No use limpiadores abrasivos.

Hornillas en metal

Para retirar vy remplazar las hornillas v los recipientes
CUIDADO: Nuncadejatapas sobre las homillas porgue puede serdafiadas silas hornillas se encienden por accidente.

Antes de limpiar las hornillas, asegirese que estén frias v que las perillas de control
estdnen posicidn off (APAGADO).

La homillas se limpian solas cuando se encienden.

Las homillas y los recipientes pueden ser retirados y asi limpiar los recipientes.,

Para retirar una homilla, pulsela hacia adentro y tire hacia arriba.

Para limpiar a mano, lave los recipientes en agua caliente espumosa. Para las manchas
diffciles, use un frotador en nylon con jabdn. Enjuague v seque cuando aun esta tibio.

10905, e le]\ | Nunca ponga la hornilla completamente en el agua.
1V.0ia: el Tenga cuidado de no doblar las extremidades cuando cologue las hornillas luego de limpiarias.
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Limpieza general

l.evantar a tapa para hacer la limpieza

1. Asir porlos lados y levantar el frente. La tapa se sosliene levantada mediante une varilla.
Levantar la tapa solamente hasta donde se necesite para permitir el posicionamiento dela
varilia,

2. Lirmnpiar la supetficie de abajo con un pafio limpio y agua jabonosa caliente.

3. Para bajarla tapa, hay que levaniarla ligeramente, separarla de la varilla y poner ésia en
su lugar. Bajar la tapa de la estufa de manera que cuadre con su macro.

Para limpiar la parte inferior
de la cubierta, so sostiene
la tapa de la estufa sobre
una varilla movil.

de los dedos solamente. Tener mucho cuidado de no machucarse los dedos. MO se debe
soltar ni doblar la tapa de la estula al levantarla o bajarla. esto podria dafiar la superficie.

Para retirar o remplazar la puerta del horno

Para retirar la puerta del horno:

1. Abrala puerta completamente.

2. Tire el ciarre situado en cada una de las bisagras de ambos lados vy coléquelo en las palancas de las bisagras. Tendra
que aplicar una pequefia presion hacia abajo sobre la puerta para poder retirar el cierre de sus ganchos.

3. Tomelapuerade cadalado, tirelabase delapuerta para arriba y hacia Ud. para desalojarla de sus soportes. Sigatirando
la base de la puerta hacia Ud, y haciendo un movimiento de rotacion de la parte superior hacia la cocina para desalojar
completamente de fas bisagras,

Para remplazar la puerta del horno:
1. Tome la puerta por los lados; coloque los sopories sobre las ranuras de las bisagras. Abra |la puerfa completamente.
2. Desaloje el cierre de la palanca de las bisagras de ambos lados.
Nota: Asegurese quelossoportes delas bisagras estén completamente enposicion antes deliberarlas palancas delas
bisagras.
3. Cierrelapuerta del homo.

Cierre en posicién Cierre en posicidh enganchada, Agujero para la bisagra
normal para sacar la pueria puerta guitada del horno

Panel de vidrio de la puerta exterior removable

Se encuentre solamente en los modelos con panel de vidrio exterior que no esta soportado con un armazoén. Esla
caracteristica esta disefiada para permitirle de limpiar la parte interior del panel de puerta exterior asi como la parte interna
del vidrio interior de la puerta.

Para relirar el panel de vidrio de la puerta exterior:

1. Retire la puerta como se muestra arriba y cologquela en el suelo

2. Con la ayuda de un desarmador, retire los 5 tornillos.

3. Tome ambos lados del panel de vidrio v retirelo lentamente de su lugar. Cologue el vidrio en el suelo.

Para remplazar el panel de vidrio de la puerta exterior.

1. Tome el panel de vidrio porlos lados v deslizae ¢l vidrio en la parte superior de la moldura de la puerta.
2. Vuelva a colocar los 5 tornillos en su fugar.

3. Cologue la puerta enla cocina.

esquina.
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Limpieza general

instrucciones especiales del cuidado de la puerta

La mayoria de las puertas tienen vidrio que puade romperse. Siga las siguientes recomendaciones:

1. Nocierre la pueria del horno hasta que todas las parrillas estén en su lugar.

2. No golpee el vidrio con uiensilios u otros objelos.

3. Siseraya, golpea, sacude o presiona el vidrio, el mismo se puede debilitar y se puede aumentar el riesgo de
romperse mas adelante.

Para retirar y colocar la gaveta de almacenamiento

Utilize esta gabela para guardar utensilics de cocina. La gavela puede serrelirada para facilitar
la limpieza debajo de la cocina. Manipule la gaveta con cuidado. Para abrir la gaveta,

empujela delicadamente y se abrird. Para cerrar, empuje la gavela hasta que escuche un clic,
que indica que el resorte estd compresado, v que la gavela esta cerrada.

Gaveta de Pararetirar la gaveta :
simacenamiene 4 Tire la gaveta vacia hacia afuera hasta el tope de los rieles.
2. Incline la gaveta hacia arriba y retirela de los rieles.

Para remplazar la gaveta :

1. Cologue la parte porterior de la gaveta en fa aberiura.

2. Cologue las ruedas de la gaveta sobre los rieles.

3. Empuije la gavetla hasta que esta se delenga, luego levantela para sobrepasar el tope de
los rigles y empuje hacia adentro.

Cocina

Cuidado y Limpieza del Acero Inoxidable (algunos modelos):

Algunos modelos estan equipados con piezas exteriores de acero inoxidable. Se requiere cuidado y limpieza especial
para mantener la apariencia de las piezas de acero inoxidable. Por favor consulte la tabla provista al comienzo de la
seccién Cuidado v Limpieza General de este Manual del Usuario.

Regulacién de la temperatura del horno

La temperatura en el horno ha sido regulada en la fabrica. La primera vez que use &l horno siga las temperaturas y el

tiempo indicado en la receta. Siconsidera que el hormo esta demasiado caliente o demasiado frio, se puede ajustarla
temperatura. Antes de regularla, ensaye una receta con una temperatura mas elevada o mas haja que la temperatura
recomendada. Los resultados del homeado le ayudaran a decidir cual es la requlacion que necesita.

Ajuste de la temperatura del horno:

1. Oprima .

2. Ajustelatemperatura a 550°F (287°C) en oprima y mantenga pulsadola .

3. En2segundos, puise v mantenga pulsado el botén hasta que los 2 digitos especiales aparezcan en la pantalla.

Suelie el boldn . La pantalla muestra la cantidad de grados que separan el ajuste de temperatura original de

fabrica v el ajuste la temperatura actual. Si el control del horno tiene el ajuste original, la pantalla mostrara "00."

4. Latemperaiura puede ser ajustada hacia arriba o hacia abajo de 35°F (17°C), enintervalos de 5°F (1°C) pulsado y
manteniendo la A © . Ajuste hasta que la cantidad de grados de diferencia en la pantalla. Cuando disminuya la
temperatura del horno, el signo {-) aparecera en la pantalla delante del nimero para indicar que el horno se enfriara de
la cantidad de grados indicada.

5. Cuando termine de hacer el ajuste deseado, pulse (£ ) para regresar la hora en la pantalla.

Nota: Los ajustes efeciuados no cambiaran la temperatura de autolimpieza.
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Soluciones a problemas comunes

Antes de llamar al servicio, revise ésta lista. Puede ahorrarle tiempo y dinero. Esta lista contiene situaciones comunes que
no son el resultade de errores de fabricacion o materiales de este artefacio.

SITUACION

POSIBLE CAUSA/SOLUCION

La estufa esta desnivelada.

Instalcién inadecuada. Cologue la rgjilla en el centro del horno. Cologue un nivel
sobre ia rejilla. Ajuste las patas niveladoras en la base de la estufa hasta que la rejilla
se nivele. Cuando la estufa estd nivelada, la plancha de cocinar puede aparecer
desnivelada si la plancha de cocinar no esta nivelada.

Piso no solido, inestable. Asegdrese que sl piso estd nivelado v que puede soportar
la cocina. Llame su carpintero para cotregir un piso inclinado.

El desnivel del armario de la estufa puede hacer aparecer la sstufa desnivelada.
Aseglrese que los armarios estdan cuadrades vy tienen suficiente espacio para la
cocina.

No puede mover el aparato facilmente.E}
aparato no puede ser accesible
faciimente.

Los armarios no son cuadrados o son fabricados muy angostos. Consulie un
carpintero para corregir el problema.

Consulte un carpintero para hacer el aparalc més accesible.

Las alfombras interfieren con la cocina. Deje suficentemente de espacio para que la
estufa pueda ser levaniada sobre la alformbra.

La estufa completa o el horno no
funcionan.

Asegiirese que el cable este bien ajustado en el enchufe.

El alambrado no ha sido terminado. Consulie con su agente de servicio, agente de
instatacion o servicio autorizado.

Corte de elactricidad. Verifique las luces de la casa para asegurarse. Llame a su
copafiia de electricidad local para el servicio.

Los elementos de superficie no calientan.

No hay corriente eléctrica hacia el artefacto. Verifique las etapas en “La plancha de
cocina no funciona”.

Too low heat setting. Turn control to a slightly higher setting until element comes on.

El control el correcto eatd puesto. Asegurese de usar la perilla correcta para encender
el elemento deseado.

Elemento de superficie muy caliente o no
suficlentemente caliente.

Reglaje de control incorrecto. Levante o baje el control hasta obtener la cantidad de
calor deseada. Los punios de indicio en las perillas indican reglajes de calor relativos
y variaran ligeramente.

El voltaje es inapropiado. Aseglrese que el aparato esté bien conectado al suministro
de energia especificado. 8i no estd seguro de esto, Hame al 1-800-4-SU-HOGARS
para obtener ayuda (Vea la cobertura).

Cacerolas ligeras o deformadas fueron ulilizadas. Asegurese de usar los utensilios
adecuados. Utilice solamente cacerolas a base plana vy de peso medio a robusto. Las
cacerolas de peso mediano a robusto calientan mas uniformemente. Puesto que las
cacerolas de peso ligero no calientan uniformemente, los alimentos pueden
quemarse facilmente.

Los alimentos no se calientan
uniformemente.

Cacerolas ligeras o deformadas fueron utilizadas. Asegurese de usar los utensilivs
adecuados. Utilice solamente cacerolas a base plana y de peso medio a robusio. Las
cacerolas de peso mediano a robusto calientan mas uniformemente. Puesto que las
cacerolas de peso ligero no calientan uniformemente, los alimentos pueden
quemarse facilmente.

Reglaje de conirol incorrecto. Levante o baje el control hasta obtener la cantidad de
calor deseada.

Se forman hovos en los reciplentes para
goteos o se estan oxidando.

Los alimentos acidos tales como los tomates, sise dejan permanecer dentro 0 encima
de los recipientes, causaran la corrosion. Quite y lave los recipientes para goteos an
pronio como sea posible despuds de un derrame.

El medio ambiente normal. Los hogares en la costa del mar estan expussios al aire
salado. Proteja los recipientes tanto como sea posible evitande una exposicidn
directa al aire salado.
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Soluciones a problemas comunes

Los recipientes para goteos estan
descolordndose o deformandose.

El fonde el utensilio se extiende mas alla de los elementos de supetficie v da con la
supetficie de la plancha de cocinar. Esto puede causar temperaturas tan altas que los
recipientes para goteos se decoloran. NO utilicie utensilios de este tipo. El tamafo del
utensilio debe coincidir con el tamano del elemento. Los repuestos para los
racipienies para goteos se pueden comprar a su representante.

Los elementos de superficie no estan bien encajados en los terminales. Gire la perilla
de control a la posicion OFF. Asegirese de que el elermento de superficie esié frio.
Levante el elemento de superficie. Cologue bien el elemento siguiendo las
instruccionas en la seccidn Cuidado y Hmpleza general.

*El control del horno susna y en la
pantalla aparece F1,F3 o Fo.

El control electronico ha detectado una anomalia. Pulse CLEAR para borrar la
pantalia y parar el sonido. Reprograme el horno. Sila anomalia se replie, tome nota
del nimero de anomalia. Pulse CLEAR v consulte un servicio autorizado.

Laluz del horno no funciona.

Cologue o ajuste la bombilla. Vea “Cambio de la luz del homo” en el Manual del
usuario para las instrucciones.

Malos resultados al hornear.

Muchos factores afectan el homeo. Asegirese que la rejilla esta en buen lugar.
Centre la comida vy deje espacio para permitir al aire de circular. Precaliente el
horno a la temperatura deseada antes de colocar la comida. Trate de ajustar las
temperaturas recomendadas vy el tiempo de hormeo de sus recetas. Si cree que e
horno estéd muy caliente o muy fric, vea “Ajuste de la temperatura del homno” en el
Manual del usuario.

Ruido del ventilador durante la funcidn de
cucinado.

El ventilador puede encenderse o apagarse automalticarmente para enfriar algunos
componentes del electrodomestico. El ventilador puede apagarse immediatamente o
puede continuar encendido aun y cuando la estufa halla sido apagada.

Liamas desde el interior del horno o vapor
de la rejilla de ventilacién.

Derrames excesivos dentro del horno. Ajuste el ciclo de auto limpieza por un
tiempo mas largo.

Darrames excesivos dentro del horno. Esto es normal, especialmente para los de
pasteles o grasas en la base del horno. Limpie los derrames excesivos antes de
comenzar la auto-limpieza. Si observa llamas o vapor, pare el ciclo de autolimpieza
y siga las etapas en “Para parar o interrumpir el ciclo de auto-limpieza” en ol
Manuat del usuario.

El horno produce demasiado vapor al
asar.

Los controles no estan programados adecuadamente. Siga las instrucciones en
“Ajuste de los controles del horno” en el Manual del usuario.

Asegtrese que el homno estd abierto a la Posicidn de parar el asado.

Las carmes estdan muy cerca del elemento del asador.Vuelva a colocar la rejilia
para oblener un espacio suficienie enire las carnes vy el elemenio. Precaliente el
elemento del asador. Precaliente el elemento del asador para cocinar con la
grilla incandecenis.

La rejilla en la parrilla tiene el lado incorrecto hacia arriba y la grasa no estd
goteando. Siempre coloque la rejilla sobre la parrilla con las varillas hacia arriba y
las ranuras hacia abajo para que la grasa gotee en el recipiente.

Grasa se ha acumulado sobre la superficie del hormo. La limpieza frecuente es
necesaria cuando asa consiantemenie. Grasa que se queda inpregnada o manchas
de comida pueden causar vapor excesivo.

El ciclo de auto-limpieza no funciona.

Los controles no estan programados adecuadamente. Siga las instrucciones en
“Limpleza del horno” en el Manual del usuario.

El ciclo de limpieza fué interrumpido. El empo de termino debe ser de 3 a 4 horas
despues de haber comenzado. Siga las etapas en “Para parar o interrumpir el
ciclo de auto-limpieza™ en el Manual del usuario.

Las manchas no han sido retiradas
despues del ciclo de auto-limpieza.

No ha limpiado la base, la parle superior, el cadre o la pueria al exterior de la
empaguetadura del horno. Estas areas no son limpiadas por el ciclo de auto-
limpieza, pero se calientan lo suficiente para crear residuos. Limpie estas partes
antes de comenzar un nuevo ciclo de auto-limpieza. Los residuos pueden ser
limpiados con un pafo de nylon vy agua o con una esponia de nylon. Tenga cuidado
de no dafar la empaquetadura del homo.
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Your Home

For repair—in your home —of all major brand appliances,
lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matter who made it, no matter who sold it!

For the replacement paris, accessories and
owner’'s manuals that you need to do-it-yourself.

For Sears professional installation of home appliances
and items like garage door openers and water heaters.

1-800-4-MY-HOME® (1-800-469-4663)
Call anytime, day or night (U.S.A. and Canada)
WWW.Sears.com www.sears.ca

QOur Home

For repair of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Paris & Repair Center.

1-800-488-1222
Call anytime, day or night (U.S.A. only)

WWWw.sears.com

To purchase a protection agreement (U.S.A.)
or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 (U.s.A) 1-800-361-6665 (Canada)

Para pedir servicio de reparacion Au Canada pour service en francais:
a domicilio, y para ordenar piezas: 1-800-LE-FOYERY®
1-888-SU-HOGAR™ (1-800-533-6937)
(1-888-784-6427) www.sears.ca
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