
GAS ON GLASS COOKTOPS

Installer: Pleaseleavethis manualwith
thisappliance.

Consumer: Please read and keep this
manualfor future reference.Keepsales
receiptand/orcancelledcheckas proofof
purchase.

ModelNumber

SerialNumber

Dateof Purchase

Inourcontinuingdfortto improve
the qualityand performanceof
our cookingproducts,it maybe

" necessary to makechangesto
the appliance wi!h0ut revising

,, th!sgu!de,

Ifyou havequestions,call:

1-800-688-9900(U.S.A.)
1-800-688-2002(Canada)
1-800-688-2080( U.S.TTYfor
hearingor speechimpaired)
(Mon.-Fri.8am-8pmEasternTime)
Internet:http://www.maytag.com

For service information,seepage 7.
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Warningand ImportantSafetyInstructionsap-
pearingin thisguideare not meantto coverall
possible conditions and situations that may
occur,Commonsense,caution,andcare must
be exercisedwhen installing, maintaining,or
operatingthe appliance,

Alwayscontactyour dealer,distributor,service
agent,or manufactureraboutproblemsorcon-
ditionsyou do not understand,

RECOGNIZESAFETY SYMBOLS,WORDS,
LABELS

1
WARNING- Hazardsorunsafepracticeswhich
COULDresultinseverepersonalinjuryordeath,

CAUTION- Hazardsorunsafepracticeswhich
COULDresult inminor personalinjury,

Readandfollow all instructions before using
this appliance to prevent the potential risk of
fire,electricshock,personalinjuryor damageto
the applianceas a resultof improperusage of
the appliance, Use appliance only for its in-
tended purposeas describedinthis guide,

To ensure proper and safe operation: Appli-
ancemustbeproperlyinstalledandgroundedby
a quarriedtechnician,Do notattemptto adjust,
repair,sewice,or replaceanypartof yourappli-
ance unless it is specificallyrecommendedin
this guide,Allotherservicingshouldbereferred
to a qualifiedsewicer, Havethe installershow
youthe locationofthegasshutoffvalveandhow
to shut it off inan emergency,

Always disconnectpower to appliance before
servicing,

WARMIMG: lithe in-
formation in this manual is

not followed exactly, a fire or
explosion may result causing
property damage, personal
injury or death.

- Do not store or use gasoline or
other flammable vapors and liq-
uids in the vicinity of this or any
appliance.

- IF YOU SMELL GAS:

• Do not try to light any appliance.
, Do not touch any electrical

switch.

, Do not use any phone in your
building.

, Immediately call your gas
supplier from a neighboCs
phone. Followthe gas supplieCs
instructions,

• If you cannot reach your gas
supplier, call the fire
department.

- Installation and service must be

performed by a qualified installer,
service agency or the gas supplier.

Gas leaksmayoccurmyoursys[emaria
result_naaangeroussituation.Gasleaks
maynotbedetectedbysmellalone.Gas
suppliersrecommenayou purcnaseanu
_nstallan UL aoprovedgas selector. Im
sIall ana use in accoraance wire me
manufacturer'sinstructions.

NEVERleavesoy itemsso thecooktep.
The hot air mayignite flammableitems
and may increase pressure in closed
Containerswhich mayCause them to
burst.

Besureall packingmaterialsareremoved
fromthe appliancebeforeoperatingit,

Keepareaaroundapplianceclearandfree
fromcombustiblematerials,gasoline,and
other flammablevaporsandmaterials,

If appliance is installed near a window,
properprecautionsshouldbetakento pre-
vent curtainsfrom blowingover burners,

Manyaeroso!-typespraycansareEXPLO-
SIVE when exposedto heat and maybe
highlyflammable,Avoid their use or stor-
age nearan appliance,

Manyplasticsarevulnerableto heat,Keep
plasticsaway from partsof the appliance
thatmaybecomewarmorhot,Donotleave
plasticitems on the cooktopas they may
meltor soften if left too closeto a lighted
surfaceburner,

To eliminatethe hazard of reaching over
hotsurfaceburners,cabinetstorageshould
not be provided directly above a unit, If
storageis provided,it shouldbe limitedto
itemswhichareusedinfrequentlyandwhich
are safely stored in an area subjectedto
heatfromanappliance,Temperaturesmay
beunsafefor someitems,suchas volatile

liquids,cleanersor aerosolsprays,
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Afaintgas odormayindicatea gas leak,Ha
gasodor is detected,shutoff the gassupply
to the cooktop,Callyour installeror localgas
companyto havethepossibleleakchecked,
Neverusea match orether flameto locate

a gas leak.

(
Turn off applianceand ventilalng hood to
avoidspreadingthe flame, Extinguishflame
thenturnonhoodtoremovesmokeandodor,

> Smotherfire or flameina panwitha lidor
cookiesheet,

NEVERpick upor movea flamingpan,

Donot usewaterongreasefires,Usebaking
soda, a dry chemical or foam-type exln-
guisherto smotherfire or flame,

NEVERstore itemsof interestto children

incabinetsaboveanapplance. Chldren
climbing Onthe appiianceto reachitems
Could be seriouslyinjured.

NEVERleavechildrenaloneorunsupervised
near the appliancewhen it is in use or is still
hot,

NEVERallow childrento sitor standonany
partof the applianceastheycould beinjured
or burned,

Children must be taught that the appliance
andutensilsonit can be hot,Let hot utensils

coo! in a safe place, out of reach of small
children, Childrenshould be taught that an
applianceis nota toy,Childrenshouldnot be
allowedto playwithcontrolsor otherpartsof
the unit,

NEVERuse applianceas aspace heaterto
heat or warm a room to prevent potential
hazardto the useranddamageto the appli-
ance, Also, do not use the cooktop as a
storageareafor food orcookingutensils,

Potentiallyhotsurfacesincludecooktop,and
areas facingthecooktop,

NEVER use aluminum foil to iine burner

spiilover area, Restrictionof normalair flow
mayresult in unsafeoperation,

Always place a pan on a surface burner
beforeturningit on, Besureyou knowwhich
knob controls which surface burner, Make
sure thecorrect burneris turnedonandthat

theburnerhasignited,Whencookingiscom-
pleted,turnburneroffbeforeremovingpanto
preventexposureto burner flame,

Alwaysadjustsurfaceburnerflameso that it
does not extendbeyondthe bottomedgeof
the pan, An excessiveflame is hazardous,
wastes energyand may damagethe appli-
ance,pan orcabinetsabovethe appliance,

NEVERleave a surface cookingoperation
unattendedespecially when using a high
heatsettingorwhendeepfat frying,Boilovers
cause smoking and greasy sp/Iovers may
ignite, Cban up greasy spills as soon as
possible,Do not use high heatfor extended
cookingoperations,

NEVERheat an unopenedcontaineron the
surfaceburner,Pressurebuild-upmaycause
container to burst resulting in serious per-
sonal iniuryor damageto the appliance,

Usedry,sturdypotholders,Damppotholders
maycauseburnsfromsteam,Dishtowelsor
other substitutesshould never be used as

potholdersbecausetheycan trail acrosshot
surface burnersand igniteor get caughton
applianceparts,

Always letquantitiesof hot fat usedfor deep
fat fryingcoo! before attemptingto moveor
handle,

Donot letcookinggreaseorotherflammable
materialsaccumulate in or near the appli-
ance,hoodorvent fan,Cleanhoodfrequently
to preventgreasefromaccumulatingonhood
or filter, Whenflamingfoodsunder the hood
turn the fan on,

NEVERwear garmentsmade of flammable
materialor loose fitting or !ong-sleevedap-
parel while cooking, Clothingmay ignite or
catch utensilhandles,

IiRIIILIII,IYY
Usepanswith flat bottomsand handlesthat
areeasilygraspedandstaycool,Avoidusing
unstable, warped, easily tipped or loose-
handledpans,Also avoid using pans,espe-
ciallysma/pans, with heavyhandlesas they
couldbeunstableandeasilytip,Pansthatare
heavyto movewhenflied withfood mayalso
be hazardous,

Be sure utensil is large enoughto properly
containfoodandavoid bo/overs,Pansize is

particularly importantin deep fat frying, Be
sure pan wilt accommodatethe volume of
food that isto beaddedas we/as the bubble
actionof fat,

To minimizeburns, ignitionof flammablema-
terialsand spillagedue to unintentionalcon-
tact with the utensil, do not extend handles
over adjacentsurface burners,Always turn
pan handlestowardthe side or back of the
appliance,not out into the roomwhere they
are easilyhit or reachedby smallchildren,

Neverlet apanboildry asthiscoulddamage
the utensilandthe appliance,



Onlycertaintypesofglass,glass/ceramic,
ceramicorglazedutensilsaresuitablefor
cooktopusagewithoutbreakingduetothe
suddenchangein temperature.Follow
manufacturer'sinstructionswhenusingglass.
Thisappliancehasbeentestedforsafeperfor-
manceusingconventionalcookware.Donot
useanydevicesoraccessoriesthatarenot
specificallyrecommendedinthisguide.Donot
useeyelidcoversforthesurfaceunitsor
stovetopgrills.Theuseofdevicesoraccesso-
riesthatarenotexpresslyrecommendedin
thismanualcancreateserioussafetyhazards,
resultinperformanceproblems,andreduce
thelifeofthecomponentsoftheappliance.

Turnoffallcontrolsandwaitforappliance
partstocoolbeforetouchingorcleaningthem.
Donottouchtheburnergratesorsurrounding
areasuntiltheyhavehadsufficienttimeto
cool.

Cleanappliancewithcaution.Usecareto
avoidsteamburnsifawetspongeorclothis
usedtowipespi/sonahotsurface.Some
cleanerscanproducenoxiousfumesifapplied
toahotsurface.

TheCaliforniaSafeDrinkingWaterandToxic
EnforcementActof1986(Proposition65)
requirestheGovernorofCaliforniatopublish
a listofsubstancesknowntotheStateof
Ca/forniatocausecancerorreproductive
harm,andrequiresbusinessestowarncus-
tomersofpotentialexposurestosuchsub-
stances.

Usersofthisapplianceareherebywarned
thattheburningofgascanresultinlow-leve!
exposuretosomeofthelistedsubstances,
includingbenzene,formaldehydeandsoot,
dueprimarilytotheincompletecombustionof
naturalgasor liquidpetroleum(LP)fuels.
Properlyadiustedburnerswillminimizein-
completecombustion.Exposuretothesesub-
stancescanalsobeminimizedbyproperly
ventingtheburnerstotheoutdoors.
IMPORTANTNOTICEREGARDINGPET
BIRDS:Neverkeeppetbirdsinthekitchenor
inroomswherethefumesfromthekitchen
couldreach.Birdshaveaverysensitiveres-
piratorysystem.Fumesreleasedduringan
ovenself-cleaningcyclemaybeharmfulor
fataltobirds.Fumesreleasedduetoover-
heatedcookingoil,fat,margarineandover-
heatednon-stickcookwaremaybeequally
harmful.

ApplanceswNchrequire
electNcalpowerare
equippedwith a
three-prong
groundingplug
whichmustbe
pluggeddirectlyintoa properlygrounded
three-hole120voltelectricaloutlet.

Always disconnectpower to appliancebe-
foreserw'cing.

The three-pronggroundingplugofferspro-
tection against shock hazards. DO NOT
CUTOR REMOVETIE THIRDGROUND-
ING PRONGFROMTHE POWERCORD
PLUG.

If an ungrounded,two-hole or other type
electrical outlet is encountered,t is the

personal responsibitty of the appliance
owner to have the outlet replaced with a
properly grounded three-hole electrical
outlet.

l V,lI,I,,,III,I ,I,01IITII,I

}



>-If flame shouldgo out dunnga cooking
operation,turnthe burneroff. Ifastrong
gas oaor _sae_ec_ed,open a window
ana wait five minutesbefore reighting
[neburner.

> Besurealsurface comrolsareset tothe

OFF positionprior to supplyinggas to
[necooktop,

>NEVER touch cooK[op until it nas
cooled. Expect some parts of the
COOK_Op,especLalyarouname burners.
[obecomewarmorhot duringcooking.
Usepothoidersto protecthands,

SURFACE CONTROL

Useto turnonthe sur-
faceburners. An infi-
nitechoiceofheatset-

tings is availablefrom
LOtoHt. At theHJ

setting a detent or
notchmaybe felt.

PILOTLESS IGNmON
Plotless ignition e/minates the need for a
constant standingpilot light, Each surface
burner has a spark ignitor. Usecare when
cleaningaroundthe surfaceburner.

If the surface burnerdoes not light,check if
ignitor is broken,soiledor wet.

BURNER CAP

SETTINGTHE CONTROLS

1, Place a pan on the burner grate. (To
preservethe grate finish,do notoperate
the burnerswithouta panonthe grateto
absorbthe heatfromthe burner flame.)

2, Pushin knobandturn immediatelycoun-
terclockwiseto the LITEsetting.

> A clicking(spark)sound will be heard
andthe burnerwill light. (A/ ignitors
wi/spark when anysurfaceburner
knobis turned on. However,only
the selectedburnerwill light.)

3. Turn knobto desiredsetting.

4. Do not leavecooktopunattended.

OPERATING DURING A
POWER FAILURE
1. Holda lightedmatchto the desiredsur-

faceburnerhead.

2. Pushinandturnthecontrolknobslowlyto
the desiredsetting.

>When lightingthe surfaceburners,be
sureall of the controlsare in the OFF

position. Strikethe match first and
hold it in positionbefore turning the

> Do not leavethe cooktopunattended
whencookingdu!ng a powerfa!ure.

IIIIIIRI I,II I, III
Thesizeandtypeofcookwarew/I affecttheheatsetting.Forinformationoncookwareandother
factorsaffectingheatsettings,referto "Cooking Made Simple" booklet.

Settings

HI

Uses

UseHI to bring liquid to a boil,or reachpressure ina pressure
cooker.Alwaysreducesettingto a lowerheatwhenliquidsbegin
to boil or foodsbeginto cook.

An intermediateflamesize is usedto continuecooking.Food
will not cookanyfaster whena higherflamesettingis used
than neededto maintaina gentleboil. Waterboilsat the same
temperaturewhetherboilinggentlyor vigorously.

LO UseL0 to simmerfoods, keepfoodswarmandmelt
chocolateor butter.

Somecookingmaytake placeon the LO settingif the pan is
covered. It is possibleto reducethe heatby rotatingthe knob
towardOFF. Besure flameis stable.

BURNER BASE



Model MG06430

1. Left rearburner(9,200 BTUs).
2. Right rearburner(5,000BTUson HI,

650 BTUson LO).
3. Left front burner(9,200 BTUs).
4. Right frontburner(12,500BTUs).

Model MGC6531

1. Left rearburner(10,500BTUs).
2. Right rearburner(9,200 BTUs).
3. Centerburner(5,000BTUson HL

650 BTUson LO).
4. Left frontburner(9,200BTUs).
5. Rightfront burner(12,500BTUs).

To preventthecooktopfromdiscoloringor
staining:

> Cleancooktopaftereach use.

> Wipeacidicorsugarysp/Isassoonas
thecooktophascooledasthesespills
maydiscolorthe surface.

SEALED BURNERS
Thesealedbumersaresecuredtothecooktop
andare not designedto be removed. Since
the burners are sealed into the cooktop,
bo/overs or spillswill not seep underneath
the cooktop.

However,theburnersshouldbecleanedafter

eachuse.The headportionofthe burnerhas
a removablecap that is easily removedfor
cleaning. (See page 6 for cleaning direc-
tions.)

Burnercaps mustbecorrectlyplacedonthe
burnerbaseforproperoperalonoftheburner.

HIGH PERFORMANCE

There is one high speed burner on your
cooktop, locatedin the right front position.
Thisburneroffershigherspeedcookingthat
can be usedto quicklybringwater to a boil
andfor large-quantitycooking.

SIMMER BURNER*
This burneris locatedin the centeror right
rear position.The simmerburner offers a
lower BTU flame for delicate sauces or

meltingchocolate.

* BTUratingswill va01whenusing LPgas,

BURNER GRATES
The gratesmustbeproperlypositionedbe-
forecooking. To ensureproperpositioning,
align bumperson grate bottom with the
indentationsin the cooktop.

Do not operate the burners without apan
on the grate. The grate's porcelain finish
may chip without a pan to absorb the
heat from the burner flame.

Although the burner grates are durable,
they will gradually lose their shine and/or
discolor,dueto thehightemperaturesofthe
gas flame.

> Aproperlyadiustedburnerwithcleanportswilllightwithinafewseconds.I usingnatural
gas, the flamewill be bluewitha deeperblue innercone.

If theburnerflameis yellowor isnoisy,the air/gasmixturemaybeincorrect.Contacta
servicetechnicianto adiust.(Adiustmentsare notcoveredby the warranty.)

With LP gas, some yellow tips on the flames are acceptable.This is normal and
adjustmentis not necessary.

> Withsometypesof gas,you mayheara 'popping"soundwhen the surfaceburneris
turnedoff. This is a normaloperatingsoundof the burner.

> To improvecookingefficiencyandto preventpossibledamageto the cooktopor pan,
the flamemust beadjustedso it does notextendbeyondthe edgeof the pan.

f



Be sure appliance is aft and oil
parts ore cool before handling ar
cleaning. This is to avoid damage
and possible bums.

> To prevems_aLnLngor a_sco_oration.
c_eanapplianceattareac_ use.

It a part is removea, be sure it is
correcIlyreplacea,

BURNER CAPS AND SEALED
GAS BURNERS

RemovableBurner Cops

| Allowburnerto coot.Removeburnercap
and wash in soapywaterwith a plastic
scouringpad. For stubbornsoils, clean
with a soap-flied, nonabrasivepad or
Cooktop Cleaning Creme (Part
#20000001)**anda sponge.

| Do notclean indishwasherorself-clean-

ingoven.

SealedGas Burner

| Clean frequently.Allow burner to cool.
Cleanwithsoapandplasticscouringpad.
Forstubbornsoils,cleanwithasoap-filled,
nonabrasivepad.

| Becarefulnot to getwater intothecenter
of the burner.

| Usecarewhencleaningthe ignitor.If the
ignitor is wet or damaged the surface
burnerwill notlight.

| Toensureevencookingperformance,keep
burnerportsfree of foodsoils/debris.

BURNER GRATES °PORCELAIN
ON CAST IRON

| Washgrateswithwarm,soapywaterand
a nonabrasive,plasticscrubbingpad. For
stubbornsoils, clean with a soap-filled,
nonabrasivepad or Cooktop Cleaning
Creme(Part#20000001)**anda sponge.

Ifsoilremains,reapplyCooktopCleaning
Creme,cover with a damp paper towel
and soak for 30 minutes.Scrub again,
rinseanddry.

Donot cleanindishwasherorself-clean-

ingoven.

CONTROL KNOBS

| Removeknobs in the OFF positionby
pullingup.

| Wash,rinseanddry.Do notuseabrasive
cleaningagentsas they mayscratchthe
finish.

| Turnoneachburnerto besurethe knobs

havebeencorrectlyreplaced.

DRIP BOWLS- PORCELAIN

Porcelainmaydiscolororcrazeifoverheated.
This is normal and will not affect cooking
performance.

> When cool, wash after each use, rinse
and dryto preventstainingordiscolora-
tion. Maybewashedin the dishwasher.

> To dean heavysoil, soak in hot sudsy
water,then use a mild abrasivecleaner
suchas Soft Scrub*anda plasticscour-
ingpad.

> Forbumedonsoil, removefromcooktop,
placeonnewspapersandcarefullyspray
with commercialoven cleaner. (Do not
spray surrounding surfaces.) Place in
plastic bag and allow to soak several
hours.Wearing rubber gloves, remove
from bag,wash, rinseanddry.

GLASS ° SURFACE

> Clean aftereach use.

> Allow surfaceto cool.

> Avoidusingexcessiveamountsof water
which may seep underor behindglass
causingstaining.

> Wash with soap and water. Rinse with
clear waterand dr}'. Glasscleanercan
be used if sprayedon a clothfirst.

> Do not use abrasivematerialssuch as

scouringpads, steel wool or powdered
cleanersas they will scratchglass.

SURFACE BURNER FAILS TO LIGHT.

| Checkto besureplug is securelyinserted
into receptacle,

| Checkor re-setcircuit breaker, Checkor

replacefuse,

| Checkpowersupply,

| Checkto besure burner is correctlyrated
foryour kindof gas,

| Checkto be sure burnerportsor ignition
portsarenot clogged,

| Checkto besureignitorisdryandclicking,
Burnerwill not light if ignitor is damaged,
soiledor wet, If ignitor doesn't click, turn
controlknobOFF,

| Checkto be sure burnercap is correctly
seatedon the burnerbase,

SURFACE BURNER FLAME LIFTS

t Checkto be sure a pan is sitting on the
grateabove.

| Contactan authorizedMaytagservicer.

THE FLAMEmsUNEVEN.

t Burnerportsmaybe clogged.

| Flamemay needto be adjusted.Contact
anauthorizedMaytagservicer.

SURFACEBURNERFLAME IS
YELLOWIN COLOR.

| Contactan authorizedMaytagservicer,

t Someyellowtipsonthe flameareaccept-
ablewhen usingLPgas.

* Brandnamesare registeredtrademarksof the respectivemanufacturers.
**To ordercall 1-800-688-8408.



FullOneYearWarranty-PartsandLabor

Forone (1)year fromthe originalretailpurcnase
ante.anypart whichtails in normalhomeusewill
Derepairedor replacedtree ol charge.

LimitedWarranties- PartsOnly

SecondYear- After the firstyear tromthe or#t.
halpurchaseaa[e,pa"Iswhichfailinnormalhome
usewH_Derepa_reaorreplacedtree ot chargetot
theDartitself,withtheownerpayingaHotnercosts
_nc._s_ng_aDor,mileageanntransportation,

ThirdThrough FifthYearoFromtheoriglna_pur-
cnasedate,parrsHs[eabelowwbichfallinnormal
home use w_llDe repairedor replacedtree of
cnargeforthe par[I[self.withthe ownerpayingall
other costs, scludinglabor,ml eageanq [rans_
portation.

SealedGas Burners

CanadianResidents

The a_)ovewarrantiesontycoveranappliancein-
sta led in Canadathathasedencertifiedor isted

Dyappropnatetest agenciesfor complianceto a
NationalStandardofCanadaunless[neappliance
was droughtinto CanadadL,e to transferof res_-
aencefromthe Unl[edStatesto Canada.

LirnitedWarrantyOutsidethe UnitedStatesand
Canada=PartsOnly

For [wo(2)yearsfromthe date of origlnatre[all
purcnase,anypar[whichfails inqormalnomeuse
w_ Derepairedor replacedtreeof chargeforthe
part itself,with the owner payingn!lother cos[s
inclua_nglabor,mileageandtransportation,

Thespecificwarrantiesexpressedaboveare the
ONLYwarrantiesprovidedby the manufacturer.
Thesewarrantiesgive you specificlegal rights,
andyou may atsohave OtherrLghtswhichvary.
fromstate to state.

1. Conditionsand damagesresultingfromany of the following:

a. Improper installation,delivery,or maintenance.

b. Any repair,modification,alteration,or adjustmentnot authorizedby the
manufactureror an authorizedservicer.

c. Misuse,abuse,accidents,or unreasonableuse.

d. Incorrectelectriccurrent, voltage,or supply.

e. Impropersetting of any control.

2. Warrantiesare void if the originalserial numbershavebeen removed,altered
or cannot be readilydetermined.

3. Productspurchasedfor commercialor industrialuse.

4. The cost of service or servicecall to:

a. Correct installationerrors.

b. Instructthe useron the properuse of the product.

c. Transportthe applianceto the servicer.

5. Consequentialor incidentaldamages sustainedby any person as a result of
any breachof thesewarranties.Somestatesdo not allowthe exclusionor limi-
tationof consequentialor incidentaldamages,so the above exclusionmaynot
apply.

I Call the dealer from whom your appliance was purchasedor call Maytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistanceat 1_800_688_9900
USA or 1-800_688_2002CANADA,to locatean authorizedservicer.

| Be sure to retain proof of purchase to verify warranty status. Refer to
WARRANTYfor further information on owner's responsibilities for warranty
service.

| If the dealeror service companycannot resolvethe problem,write to Maytag
AppliancesSales Company,Attn: CAIR® Center, RO. Box 2370, Cleveland,
TN 37320_2370or call 1-800_688_9900USA or 1_800_688-2002Canada.

U.S.customersusingTTY for deaf, hearing impairedor speech impaired,call
1-800_688_2080.

NOTE: When writing or calling about a service problem,please include the
followinginformation:

a. Yourname,addressandtelephone number;

b. Model numberand serial number;

c. Nameandaddressof your dealeror servicer;

d. A clear descriptionof the problemyou are having;

e. Proofof purchase(salesreceipt).

| User'sguides,servicemanualsandparts informationareavailablefromMaytag
AppliancesSales Company,MaytagCustomerAssistance.
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TABLES DES CUISSON A GAZ EN VERRE

®

Installateur : Veuillez laisserle present
guideavecI'appareJl,

Client : Veuillezlife lepresentguideet le
conserver pour ref6rence future,
Conservezaussi les re_us de caisseet
les chequesobliter6s "_titre de preuve
d'achat,

Numerodemodele

Numerode serie

Dated'achat

Nous nous effo_gons de toujours
am_l!orer!aqualit6e!le rendementde
nos produits de Cuissom En
cons6quence, it se pout que nous
mod!fiionsI appare[Isans r6viser le

Si vousavezdes questions,tel6phonez
au:

1-800-688-2002Canada

(lundiauvendredi,de8 ha 20 hHNE)
Intemet: http://www,maytag,com

Pour obtenir des renseignements sur
le service, consultez la page 15.

&URIff:
............................................ Pages 9 _ 11

_5OH 5URL,ASURF.ACEPagee12,13

ETH[TTOYA5[...Page1_

TDAPPELER.......... Page14

iTIE............... Page1_

DELUSUARIO........ Page1o



Les consignesdes@urit6et lesmisesen garde
pr6sent@s dans ce manuel ne couvrentpas
toutesles situationspossibles,Fairepreuvede
jugement,de prudenceet d'attention lots de
I'installation,de I'entretienet de I'ut/isalon du
congelateur,

Lorsquesurv[entunproblemeou unesituation
inhabituelle, touiours commun[queravec le
detaillant,le distributeur,le techn[c[enagr6eou
lefabricant,

IL IMPORTE DE RECONNAJTRE LES

SYMBOLES, LES EXPRESSIONS ET LES

I A A VERTISS_ME_T

AVERTISSEMENT- Indiqueun dangerou une
manoeuvrenons@urla[requeRISQUEdecauser
enuneblessureouund6c_s,

A
ATTENTION-Indiqueundangerouunemanoeu-
vre non s@urta[requeRISQUEde causerune
btessurem[neure,

Mre toutes les instructions avant d'utitser

cet apparel; observer toutes lee instructions
pour elminer Ies risques d'incendie, choc
6Iectrique,dommages mat@ielset corporels
que pourrait susciterune utilsation incorrecte
deI'appare/,Utilserl'appareiluniquementpour
les fonclons pr@ues,decritesdans ce guide,

Pourune utilisation adequate eten securitY,
ilfautque l'apparelsoitconvenabtementinstalle
par untechnicienquatifie,et reli6a la terre,Ne
pas essayer de faire des reglages, des
r@arations,de I'entretienoude rempiacerune
piece quetconquede I'appareiIa moins que
cela nesol specifiquementrecommandedans
ce guide,Toutautre entretiendolt_tre ex6cut6
parun pr@osequalifieauserviceapres-vente,
Demander a Finstallateurde montrer o(_se

trouve ie robinet d'arr_tde gaz et comment le
fermer en cas d'urgence.

Toujours d6brancherI'appareilavant d'y faire
de I'entretien,

AVERT#SSEMF3_E:

Si les directives dennees darts le
present guide ne sent pas
respect6es_ la tettre, il y a risque
d'incendie eu d'explesien
pouvant causer des demmages,
des bteseures et m_me ta mort.

- Ne pas ranger ni utiiser de gaz ou
autre mati_re inflammable

pro×imite de cet apparel ou de tout
autre apparel.

-QUE FAIRE Sl L'ON SENT UNE
ODEUR DE GAZ:

o Ne mettre aucun appareil en
marche.

o Ne pas toucher _ un interrupteur
electrJque.

• N'utliser aucun t_l@hone de
I'immeuble.

• Se rendre chez un voisin et

teJ@honer immediatement a la
compagnie de gaz. Suivre les
directives donn_es par le pr@ose
de la compagnie de gaz.

• S'I est impossible de ]oindre la
compagnJe de gaz, t_l@honer au
service des incendJes.

-L'instalation et lee r@arations
doJvent 8tre confiees a un

installateur competent, a une
entrepNse de service ou a la
compagnie de gaz.

II peut se produlredans votre systeme
une fuite de gaz creant une situatior,
aangereuse,IIn'estpastoujourspossible
aeae_ec_erlestuitesde£azaI'odeur,Les
foum_sseursaegazrecommanaen_'achat
et la pose d'un detecteu_ ue gaz
homologueUL Poseret utliser I'appareH
contorm_ment aux indications du
fabicant,

,II II

NE JAMA S aisser des articles sur a

surface de cuisson. L!air chaud de
Ii_ven! peut !es enflammer et mettre
_galement s0us pression des
contenantsferrn_squipourraienta!ors
exp!oser,

S'assurer que tousles mat@iaux de
conditionnementsent retires de I'appareil
avant de le mettreen mar@e,

Garder les materiaux combustibles,
Fessenceet autres matieres et vapeurs
inflammablesbien _toign_sde I'appareil,

Si i'appareiiest instaiiepresd'une fen_tre,
des precautionsappropri@s doivent£tre
prises pour@iter quele vent entra_neles
rideaux au-dessus des brOleurs,

De nombreux flacons d'a_rosol peuvent
EXPLOSER Iorsqu'on les expose a Ia
chaleur,et/s peuventcontenir un produit
tr_sinflammabte.Eviterd'utilserou remiser

unflacond'a@osolaproximitedeI'appareil,

Denombreuxarticlesenplastiquepeuvent
8tre d_teriorespar la chaleur. Conserver
les articles en ptastique a distance des
composantsde Fapparelsusceplbles de
devenir tiedes ou chauds. Ne pas laisser
des articlesen plastiquesur ia surfacede
cuisson;unarticleen plastiquetrop proche
de I'@ent du four ou d'un br01eurailum_

pourrait s'amolir ou fondre,

Pourelminer lebesoind'atteindrequelque
chose par-dessusIes br01eursde la sur-
facedecuisson,ilestpr_f@abtequ'il n'yait
aucune armoire de cuisine directement

au-dessusdeI'appareil,S'ily aunearmoire,
on ne devrait y remiser que des articles
peu frequemment utilis_s st capablesde
resister a la chaleur _mise par I'appareik
La temp@ature pourrait £tre excessive
pour certains articles, comme iiquides
volatls, produitsde nettoyageou flacons
d'a@osol,
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Une faible odeur de gaz peut indiquer une
fuite degaz.Si I'ondeceleuneodeurdegaz,
fermer!'arriveedegazMasudacedecuisson.
Appelerr'instalateurouracompagniedegaz
deiaregionpourverifierlesfuites@entuelies.
Neiamais identifier defuite degaz _ I'aide
d'une alumette ou d'une flamme.

"II
InterrompreIe fonctionnement de Fappareil
et derahottedeventilationpourminimiserre
risque d'extension des fiammes. Cteindre
les flammes,puis mettre Ia hole en marche
pour @acuer ia fumee et Fairvicie.

o Utliser un couvercreou une plaquea bis-
cuits pouretoufferies flammesd'un feu qui
se declare dans un ustensJrede cuisine.

• NEJAMAIS saisiroud@lacerun ustensle
de cuisineenflamme.

NepasprojeterdeI'eau surunfeudegraisse.
Utilser du bicarbonate de sodium, ou un
extincteura mousse ou a produit chimique
sec pour eteJndreles flammes.

IiIIIIT,i1011[,II,ll,Illl

au-dessus d'un apparel! des aEtides
auxque!sles÷nfantspeuventsiint@esser,
Un enfanttentantdegrimPersudlapparel
pour attein@eun objet P0ur!aitsubir de
graves blessures

NE ,JAMAIS iaisser des enfants seuls ou

sans supervision Iorsque I'appare/est en
sen,ice ou chaud.

NE,JAMAJSlaisserunenfants'asseoirouse

tenJrsur uneparle quetconquedeI'appareil.
/ pourraitse blesserou se brOler.

/ eat importantd'enseignerauxenfants que
lacuisiniereet les ustensilesplacesdessus
ou dedans peuvent _tre chauds. Laisser
refroidir les ustensilesen un lieu sOr,hers
d'atteinte des enfants. I eat important
d'enseigner aux enfants qu'un apparel
m@ager n'est pas un jouet, et qu'ils ne
doiventtoucheraucunecommandeouautre

composant de Fappare/.

NE JAMAIS ul/ser Fappareilcommesource
de chaleur pour ie chauffage de la piece,
pour eviter tout risque de dommages
corporelset ded6t@iorationde I'appareil.Ne
pas remiser des aiiments ou ustensles de
cuisine sur la surface de cuisson.

Surfaces potentielement chaudes: surface
decuisson,zonesfaisantfacea lasudacede
cuisson.

NEJAMAIStapisserlazoned'eclaboussures
autourdesbrOleursavecdupapieratuminium.
La circulation de Fairpourrait8tre entravee,
ce qui serait dangereux.

,I 1,111
Placertouioursunustens/esur unbr/teur de
surface avant de I'alumer. Veller a blen

connaitre ia correspondance entre les
boutonsdecommandeet les br0Jeurs.VeiIler

allumer Ie br01eurcorrect et v@ifierque Ie
br0Ieurs'alume effectivement.A Ia fin de Ia

periodedecuisson,eteindreiebr0Ieuravant
de retirer I'ustensiJe,pour 6viterune exposi-
tion aux flammesdu br01eur.

Veller a toujours aiuster correctement Ia
tailledesflammespourqu'etlesned@assent
pas sur la p6riph@ie de I'ustensile. Des
flammesde trop grande talie sur un brOleur
sent dangereuses, elles suscitent un
gaspllage d'@ergie et eles peuvent faire
subirdesdommagesaI'ustens/e, _.l'apparel
ou a %rmoire situ6e au-dessus.

NE JAMAIS Iaisser un br0Ieur de surface

alume sans surveliance, particulierement
avec unepuissancedechauffage 6tev6eou
Iors d'une op@ation de friture. Un
debordement pourraJtprovoquer la forma-
tionde fumeeet desproduitsgraspourraient
s'enflammer. ¢lminer des que possible Ies
produitsgras renverses.Ne pas utliser une
puissancedechauffage6Iev6ependant une
periode prolongee.

NE JAMAtS faire chauffer un recipient non
ouvert darts le four ou sur un br01eurde

surface; FaccumulatJonde pression dans ie
r@ipient pourrait provoquerson 6clatement

et de graves dommages mat@iels ou
corporels.

Uttiserdesmaniquesrobusteset@ches.
Des maniques humides peuvent
provoquerlaformationdev@eurbr_Iante.
Ne iamais utilser un torchona vaisse/e
ou autre article textile a ia place de
maniques; un tel article pourrait traTner
sur un br01eur et s'enfiammer, ou
accrocherun ustenslleou un composant
de I'appareik

Laisser toujours refroidir un recipient
d'hu/e de friturechaude avant de tenter

de Ie d@lacer et Jemanipuler.

Ne pas Iaisser la graisse de cuisson ou
autre mat@iauinflammables'accumuler

dans ou pres dei'apparel, de la hole ou
du ventilateur de I'event. Nettoyer
fr6quemmentlahottepouremp@hertoute
accumulationsur ia hotte elle-m6meou

sur ie fltre. Lors du flambaged'aliments
sous la hole, allumer ie ventilateur.

NE .JAMAISporter Iors de I'utilsation de
I'appareil des v@tements faits d'un
mat@iauinflammable,ou amples, ou
Iongues manches. De tels v£tements
peuvent s'enfiammer ou accrocher la
poign6ed'un ustens/e.

II[,II,I I,I(III,I
Utiliser des ustens/es i fond plat
comportant une poignee qu'on peut
faclement saisiret qui restefroide. Cviter
d'utiliserunustensileinstableoud#_form6,
qui pourraitfaciiement basculer,ou dont
lapoign6eest realfixee. Cviteregalement
d'utitiser des ustensiles de petite taille
comportant une poignee Iourde; ces
ustensiles sont g@eraiement instables
et peuvent facilement basculer. Un
ustenslle iourd Iorsqu'l est rempl peat
egalement £tre dangereux lots des
manipulations.

Veller a utilser un ustenslle de talle

suffisantepour que le contenune risque
pasded6border.Ceciestparticuli@ement
importantpourunustensilerempl d'hule
defriture.Wrifierque latalie deI'ustensile
est suffisante pour qu'/puisse recevoir



lesproduitsalmentaires_tcuire,et ab-
sorberi'augmentationdevolumesuscitee
parI'ebulIitiondelagraisse.
PourminimiserIesrisquesdebrOlure,
d'infiammationde mati_reset de
renversementparcontactnonintentionnel
avecunustenste,nepasorienteriapoignee
d'unustens/eversunbrOleuradjacent;
orientertoujourslapoJgn6ed'unustensle
verslec6t6oui'arrieredeI'apparel;nepas
laissernonpluslapoign6ed'unustensile
d6borderaI'avantdei'apparel,ouunjeune
enfantpourraitfaclementlasaisJr.
Veiler_tnejamaislaisserlecontenuliquide
d'unustens/es'evaporercompletement;
J'ustensileeti'apparelpourraientsubJrdes
dommages.
Seulscertainsmateriauxde verre,
vJtroc6ramique,ceramJque,oucertains
ustenslesvitrifi6d6maJ/espeuvent@tre
utifsessuriasurfacedecuissonoudansle
foursansrisquedebrJssousI'effetduchoc
thermique.Observerlesinstructionsdu
fabricantiorsdeFutlisationd'unustensle
deverre.
Las6curit6de fonctionnementdecet
apparela6t6testee_t[aided'ustensilesde
cuisineconventJonnels.Nepasutlserun
ustensileou accessoirequi n'estpas
specifiquementrecommand6dansceguide.
Nepasutliserdecouvre-brOleursougril
placesurIasurfacedecuissonousysteme
deconvectionadditJonnel.L'utlisationd'un
dispositifouaccessoirequi n'estpas
expressementrecommand6dartsceguide
peutd6graderIas6curit6deI'appareiIousa
performance,our6duireJaJongevit6des
composants.

£ £
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Cteindre tous ies brOleurs et attendre le

refroidissement de tousles composants
avant de les toucher ou d'entreprendre ie
nettoyage. Ne pas toucher ia grille d'un
brOleurou ia zone voisine avant que ces
composantsaientpurefroidirsuffJsamment.

Exercer une grande prudence Iors du
nettoyage de I'appareil. TravailJer
prudemmentpoureviterdes brQIurespar ia
vapeur en cas d'utlisation d'un chiffon ou
d'une Spongehumide Iors de J'61imination
d'un produit renverse sur une surface
chaude. Certains produits de nettoyage
peuvent gen6rer des vapeurs nocives
Jorsqu'on Jes applique sur une surface
chaude.

La ioi califomienne <<SafeDrinking Water
andToxicEnforcementAct>>de1986(propo-
sition ¢5) stipule la publication par le
gouvemeurde ia Calfornie d'une listedes
substancesquei'6tatdeCalfomie considere
commecancerigenesoudangereusespour
Je systeme reproducteur, et impose aux
entreprisescommercialesJ'obJigationdesig-
nalera ieurs clientsles risquesd'exposition
_tde teles substances.

Nous informons les utiiisateurs de cet

apparel qu'ils peuvent@treexpos6s a une
fable concentrationdecertainessubstances

figurantdans latste mentionneeci-dessus,
dontbenzene, formaldehydeet suie,du fait
de lacombustionincompletedugaz naturel

oudugazdep6troleiiquefi& Pourminimiser
J'expositJonaces substances,vei/er a bien
6vacuerIesgaz decombustion_tI'exterieur.
AViS IMPORTANT o OISEAUX FA[Vl-

LIERS: Les oiseaux ont un systeme
respiratoiretressensible. Nepas garderun
oiseaufamiler dans Iacuisineou dartsune

pieceo(_il pourrait_.treexpos@auxfumees.
Les fum@esemises durant une operation
d'autonettoyagepeuvent@tredangereuses
ou morteJlespourun oiseau,de m@meque
Jes fumees emises lots du chauffage
excessJfde graisse, hule, margarine, par
exemple dans un ustensile a garnissage
anti-adhesion.

Les apparels n_cessitant
une aimentaton _lec-

trique comportent une
fiche a trois broches

raise a laterre qui doit
8tre branch@edirecte-

ment dans une prise de 120 volts b.trois
cavit_s et correctement misea la terre.

Toujours debrancher f'appareil avant d'y
faire de l'entretien.

La fiche a trois broches raise a la terre

fournl une protectioncontre ies decharges
electriques, NE PAS COUPER Nt
ENLEVER LA BROCRE DE TERRE DU
CORDON D'AU_ENTATION.

Si la prise ne comporte que deux cavites,
n'est pas mise & Ia terre ou n'est pas
appropriee,[e propri#taire de I'apparel a
la responsabiiW de faire remplacer la
prise par une prise a trois caviWs
correctement raise a la terre.

loll (OI%TITIOIll,Ill,Ill,I



>SJunbrOleurs'etetntdurantuneoperatlo-
de culsson, ts'mer I'arriveeae gaz au
br01eur,Si une for[e oaeurae gaz esl
perceptible,ouvrirunetenetree_aTcenare
clnqmlnu_esavantd'allumerdenouveau
le br0reur.

>Avant d'ouvir ramvee de gaz a la
cuisinbre,vSriflerquecnaqueooutonae
commanae est a _a position OFF
_ARRETL

> NEaAMNStoucnerlasuffaceaecu_sson

avam qu'efle se soit compietemem
retroidie,Certaineszonesde la surface,

particulieremen_ au voismage aes
Er01eurs,oeuven_aevenirtr_s chaudes
durantunecuisson,Utiliserdesmanioues

BOUTONS DE COM-
MANDE DE LA SUR-
FACE DE CUJSSON

Onutilisecesboutons __X_'.._-.
pour commanaer , ,,_

I'allumage des _

brOIeursde surface.

On peut r6gler
chaque bouton a,
toute position entre -----.mzE_J
lespositionsextr_mesLO(min.)etHl(max.).
On peut percevoirune d6tente de calage
la positionHi (max.),

ALLUMAGE SANS
FLAMME DE VEnLLE
Le systeme d'allumage sans fiamme de
veille rendinutileI'alJmentationpermanente
d'une flamme deveilb. Chaque brOleurde
la tablede cuissonest doted'un allumeur

6tinceibs. Procederavec prudenceIorsdu
nettoyage au voisinage d'un br0Ieurde la
table de cuisson,

Si un brOleur de Ia table de cuisson ne

s'allume pas, determiner si I'allumeur est
bris6,souill6 ou mouille,

CHAPEAU DH BROLEUR

REGLAGE DES
COIVIMANDES
1. Placerun ustensilesur lagrilledubrObur.

(Pourconserver le fini de Ia grille,ne pas
allumer un brQleursans ustensile sur la

griIIe pour absorber la chaleur de la
flamme,)

2. Appuyer sur le bouton et ie burner
immediatementa gauche,sur ie regiage
UTE (allumer),

> Un cliquetis (6tincelle)s'entend et Je
brQIeurs'allume, (Tousles aihmeurs
produisentdesetincellesIorsqu'unbou-
ton de commande,quel qu'Jlsoit, est

allume,Cependant, seuI le brObur
choisiva s'alhmer.)

3. Toumer le bouton sur le regiagedesir6,

4. Ne pas Iaisserla surfacede cuissonsans
surveillance,

UTJUSATJON DURANT
UNE PANNE

1. Approcherune allumetteenflamm6edu
brOleura utiliser,

2. Appuyer sur le bouton et le burner
lentementiusqu'au r6glagedesire,

:_ Avant d'ailumer un brQbur de sur-

face, v6rJfierquetous bs boutonsde
commande sont a la position OFF
(ARRET)_ Approcher I'allumette
enflamm_e du brOleuravant defaire
toumer !e bouton.

Ne pas !aisserla Surfacedecuisson
sans surveillance Iors de Cuisson

pendant une panne d'_lectricitA

La puissancedechauffagea employerdependdutypeet deIa tailb deI'ustensileutilise,On
trouvedartslabrochure,,La cuisson simplifiee_ dei'informationsur lesustensilesetautres
facteurs affectantle reglagede la puissancede chauffage,

R_glages

H_(max.)

Utilisations

Ht(max.): Pourporter un liquide a _bullition ou atteindre la
bonne pressiondans un autocuiseur,R6duireensuite la puis-
sance de chauffage apres ie debut de %bullition ou de la
cuisson des aliments,

LO (rain.)

Une puissancede chauffage intermediaireest utilJseepour la
poursuitede ia cuisson.Les alimentsne cuisent pas plus
rapidementsi on utitise une puissancede chauffage plus
61e%equen@cessairepour le maintiend'une douce @builJtion,
Ueau bouttoujoursa lam@metemperature,que %buJlitionsoJt
tranquilJeou vigoureuse,

LO (rain.): Pour le miiotageou le maintiende Ia temp@rature
d'un mets,ou pour la fusion de chocolat ou beurre.

IIest possiblede cuire sur reglageLO (rain.),a conditionqu'il
y ait un couverclesur rustensile.On peut reduirela puissance
dechauffageen toumantIe boutonversOFF(Art@t).S'assurer
que la flamme reste stable.
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Modele MGC6430

1. Br£leurarrieregauche(9,200BTU).
2. Br£leurarri£redroit[5,000BTUsurHI(max.),

650BTUsur LO(bas)].
3. BrOleuravantgauche(9,200BTU).
4. Br£leuravantdroit(12,500BTU).

Mod61e MG06536

1. Br£1eurarrieregauche(10,500BTU).
2. BrOleurarrieredroit(9,200BTU).
3. BrOleurcentral[5,000BTUsur HI(max.),

650 BTUsur LO (bas)].
4. Br01euravantgauche(9,200BTU).
5. Br0teuravantdroit(12,500BTU).

BF{0LEUF{S SCELLC:S
Les brQleurssceles sont fix6s sur ia table

decuisson;ls nesontpas con_uspour8tre
enIev6s.Comme les brOleurssont sceiies

darts ia table de cuisson, un produit qui
d6borde d'un ustensle ne s'infiltrera pas
sur sous latable de cuisson.

On devraitcependantnettoyeries brOleurs
apres chaque utilisation (voir les instruc-
tions de nettoyagea la page 14).

Des chapeaux des brQleurs doivent _tre
correctementplac6ssur iasoclede brOleur
pour I'executionapproprieedu brOleur.

BROLEUR DE HAUTE
PERFORMANCE*
Cette table de cuisson est dotee de un

brQleur&hautevitesse, place&lapositione
avantdroit.On peut utiliserce brOleurpour
faire bouilIir rapidement de i'eau ou cuire
une grande quantit6d'aliments.

BF{0LEUR DE

Ce brOleurest situea ia positioncentralou
arriere droit, Le brGleurde mijotage offre
unepuissancedechauffageinf6rieure,pour
lessaucesd6Iicatesoulafusionduchocolat,

* Lapuissance t,hermiquedes brOleursest
differente lots de f'alimentationau gaz de
petrole fiquefie.

GRILLES DU BF{0LEUF{
Avantuneoperationdecuisson,verifierque
la grille est correctement plac6e. Pour as-
surer le positionnementapproprie,alignez
les butoirs sur ie fond de grille avec ies
impressionsdarts Ia surface de cuisson.

Ne pas faire fonctionner un brileur sans
qu'un ustensile sol place sur la grile.
L'emailde la grile peut s'_cailer s'i n'y
a aucun ustensile capable d'absorber la
chaleur _mise par le brileur.

MSme si ies grilles de br01eursont tres
durables, eles perdront progressivement
leur lustreet changerontde couleur,dufait
des temp6ratures elev6es auxqueles les
br01eursles exposent.

Pour 6viter ia formation de taches ou un

changement de couleur de la surface de
cuisson:

> Nettoyer la surface de cuisson
apres chaque uttisation.

> Enlever les r6sidus renverses de

produitsacidesou sucresdes que
la surface de cuisson a refroidi;

ces produits renverses peuvent
fairechanger Iacouleurde I'ema/.

Un br01eurconvenablement regl6 et dont les orifices sont propres s'alume en
quelques secondes.Lors de I'alimentationau gaz naturelles flammes sontbleues,
avec un c6ne interne bleu intense.

Si les flammesd'un brGieursont jaunes ou si lacombustionestbruyante,le ratioair/
gaz peut8tre incorrect.Demandera untechniciend'effectuerlereglage.(Lagarantie
ne couvre pas ce r6glage.)

Lors de !'aiimentationau gaz de petrolelquefi6, 1estacceptablequei'extr6mit6des
flammes sol jaune. Ceci est normal;aucun reglagen'est necessaire.

Avec ce_ains types de gaz, on peut percevoir un petit bruit d'explosion Iors de
Fextinctiond'un br0Ieurde surface. Ceci est norma!.

> Ajuster la puissancede chauffagede tetlemaniere que les flammes ne debordent
pas a la p6ripheriede I'ustensile.
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> Avant toute manipulationou operation
de nettoyage,v6rifier que rappareilest
arr_t_et quetous les composantssont
froids, aria d'@iter des dommagesou
des bri]lures.

> Poureviter la formatronde lachesou un
cnangementdecou_eur,nettoyerI'appareH
aprescnaqueutilisation.

> Aores tout @montagede composan[s.
veifler&effectuerunremontagecorrect.

CHAPEAUX DE BRULEUR ET
BRULEURA GAZ

RetirezleechapeauxdebrObur

| Laisserle brOleurrefroidir.Retirezles cha-

peauxdebrOleuretlaverAI'eausavonneuseet
avecuntamponr@ureurenplastique,Pourles
tachesrebelbs,nettoyeravecuntamponnon
abrasif,remplidesavonouavecune@ongeet
Cooktop Cleaning Creme* (piece no
20000001)**,

| Nepasnettoyerdanslelavewaisseboub four
autonettoyant,

SceltesdebrQbura gaz

| Nettoyer%quemment, Laisser le brObur
refroidir,Nettoyeravecdusavonet untampon

r@urerde ptastique.Pour des souihres
tenaces,utiBer un pro@itde nettoyagenon
abrasifavecur_chiffon,

| Veilbranepaslaisserde!'eaus'introduiredans
b centredubrObur,

| Proc6derprudemmentIorsdu nettoyagede
I'allumeur.Le brOleurne s'alhmera pas si
I'alhmeurestmouill6ouerSommag&

| Pourassurerfa[recuissonm6meI'ex@ution,
ma[ntenezbs portsdebrOburexemptsdelas
sabtesde nourriture/debris.

GRILLESDESBROLEURS°
PORCELNNESURLE FERDEFONTE

| LaverlesgrillesavecdeI'eausavonneusetiede
et ur_tampon_r@urerenplast[quenonabrasif.
Pourbs souilBrestenaces,nettoyeravecun
tamponenplastiquenonabras[f,savonneux,ou
avec une@ongeet unecremecommerciale
Cooktop Cleaning Creme* (produit
no20000001)**.Si le sol reste,r_appliquerla

CooktopCleaningCreme,lacouvrerdeserviette
depapierhumideet Hmbibezpendant30min-
utes,Frotterencore,rincerets@her.

| Nepaslaverlesgrillesdansle lave-vaisselbou
fourautonettoyant.

BOUTONS DE COMMANDE

| RacerchaqueboutonAlapositiond'ARRET,et
retirerchaqueboutonenletirant.

| Laver,rinceret faires@her.Ne pasut[liserun
agentdenettoyageabrasifsusceptiblederayer
la finit[on.

| AIhmerchaquebrOleurpourverifierquelebou-
tona8tecorrectementr_install&

CUVETTESDEReCUPeRATION ° E[VlNL

Un@hauffementexcessifprovoquelefa'ien%ge
et le changementdecouleurde I'_mail;ceciest
normaletn'affectepaslaperformancedecuisson,

| Apr_schaqueutilisation,laisserrefroidirpub
laver/rincer/s@herpour@iterla formationde
tachesoudechangementdecoubur.Onpeut
laverlescuvettesau lave-vaisselle,

| Pourenbverdegrossessouilhres,fairetremper
dans de I'eau savonneuse,pub utiJiserun
pro@itdenettoyage!6g_rementabrasJfcomme
SoflScrub*avecun tamponde r@uragede
plastique.

| Pourunr6siducarbonis&retirerlacuvettede
r@up6rationpourla placersur unjournal,et
apptiquerprudemmentunpro@itcommercia!
pulv6risablede nettoyagede four (ne pas
pulv_risersurb surfaceenvironnante).Placer
lacuvettedartsunsachetdeplastiquependant
phsieursheurespour laisserle pro@itagir.
Porterdesgantsde caoutchouc,ret[rerlacu-
vettedusachet,pub laver/rince#s@her.

VERRE- SURFACE
| Nettoyerla tablede cuissonapr6sle chaque

deutilis&
| Laisserlesurfacerefroidir.
| Eviterd'employertropd'eauqui pourraits'in-

troduirederrierela plaquedeverreet brmer
destaches.

| Nettoyerausavonet AI'eau.Rinceravec I'eau
claireet s@her,Unnettoyantpourvittrespeut
6treutilis_s'ilestd'abortpulv6ris6sur unchih
fon.

| Nepasutiberd'articbsouproduitsabrasifsteis
quetamponsa r@urer,lained'acbr ou pou_
dres&r@urer.IIsendommagerabntleverre.

UN BROLEURDESURFACENE
S'ALLUMEPAS.

| Verifier que la fiche de branchementest
correctementinser@danslaprisedecourant.

| Inspecter/r_armerle disjoncteur.Inspecter/
remplacerlesfusbles.

| Contr6brlasourced'alimentation61ectrique,

| %rifler quelebrqeurcorrespondautypede
gazquJI'alimente.

| Determiners'ily auneobstructiondesorifices
dubrOburoudeI'orificesitu6directementsous
I'allumeur,

| V6rifierqueI'allumeurestsecet qu'il6metdes
6tincelles,Le brOleurne peut s'alhmer s[
I'allumeurestendommag&souill6oumouill&
Sil'allumeurneg6nerepasd'6tincelbs,ramener
le boutonde commandea la positionOFF
(ARRC:T).

| V6rifierque la chapeaudu brqbur est bien
assbesurlabasedubrOleur.

SEPARATIONENTRELESFLAM_ES
ETLE BRULEUR.

| Veilbr_ placercorrectementI'ustensilesur la
grilledubrOleur.

| Prendrecontactavec un r@arateuragr6@
Maytag,

FLA_ES NON UNIFOR_ES.

| OrificesdubrQleurobstru@,

| La flammepeutavoir& @trer6gl@.Prendre
contactavecunr@arateuragr66Maytag.

LA FLAMME D'UN BRULEUR DE
SURFACE EST JAUNE.

| Prendrecontactavec un r@arateuragr_
Maytag,

| Quelquespointesjaunessur la flammesont
acceptablesaveclegazde p_trobliqu_fi&
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Garantie integrale d'un an - pi£eee et main-
d_oeuvre
Cet_egarantiees[ valaole pendant un (1) an
parlr de ladated'achat o[iginaJ.Toutepiecequl
aev[entdefectueuse£ Jasuite d'ur ÷ utlisation
domesleue normalesera repareeou remp_acee
sanstraJs.

Garanles irnlees - pi£ces eeulement
DeuxJemeannee - Apres la premiere aqnee
suivant Jadate d'acna_ongJnaJ,toute piece qul
devientdefecweuse a ta su_zed' sne uti!isation
aomeslque normalesera repareeou remplac_e
sansfraJs,mais leproprietaJredevradCfrayertous
les au[res co£ts y comprJsla main-d'oeuvre,le
aep_acementet Ie transoor_,

Troiei_mea cinqui_me annees -Apreslesaeux
premieresanneessulvantIa daled'achatong sal.
toute piece enumeree cl-aessous qui devien!
dCfectueusealasuited' Jneutlisation(_omes_lque
normalesera repareeou rempJacCesans trais
maislepropriCtairedevraaCtrayer_ous_esaqtres
coi_s,y comprisIamain-d'oeuvre,le :!epracemem
el _e_ransport

r Brileurs _ gaz steles

Flesidentseanadiens
Les garanles prec_zeescouvreni seu_emen_un
appareH_nstalI6au Canadaet dentta contormite
avec une Norme nationaJedu Canada a _t6

nomo_ogueeou reconnue par les organ_smes
d'essaJappropries,sad si t'apparela 6t6 amen6
auCanadaah suited'uncnangementderesidence
£ partiraes Etats-Unis,

Garanle iml_e a Fext_rieurdee Etate-Unisel

du Canada - pi_ees eeulement
Pour les deux (2) premieresanneessuivant ia
date d'acna_original,toutep_ecequi devientde-
fectueuse& la suited'une utlisation domestique
normalesera repareeou remplaceesans frais.
malslepropriCtairedevraae_rayer_ous_esau_res
coots,y comprsiamain-d'oeuvre,teaeplacemem
et le transpor_

Lesgaran[_espr#citeessonuesSEULE'Sgaran[les
offeAes par le fabricant. Ces garanfles vous
donnentdesdroitsjund_quesprec_s; vouspourriez
'ou_ro'autresdroits qui varientd'une prownce9
rautre,
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Lesetats et les dommagescausespar I'unedessituationssuivantes:
a. installationerronee,livraisonou entretien
b. reparation,modification,alterationou reglagenonautorisepar le fabricantou le

technicienautorise
c. mauvaiseut/isation,abus,accidentsou ut/isationderaisonnable
d. intensitede courant,tensionoualimentationelectriqueincorrecte
e. r%iage erroned'une commande.

Les garantiessent nulles s[ les numerosde serie originauxont ete enlevesou
modi%sou encores'il est impossiblede les ire.

Produitsachetespour uneutilisationcommercialeou industrielle.

Lecootde I'entretiendansles cas suivants:

a. pourcorrigerles erreursd'installation
b. pour instruJreFuti/sateur"_I'utilisationapproprieedu produit
c. le transportde [apparel ]usqu'aucentredeservice.

Lesdommagesconseculfs ou indirectscausesparune personnea lasuited'une
inobservationdecesgaranles. Certainsetats nepermettentaucuneexclusionou
restrictiondesdommagesconsecutifsouindirects.Lapresenteexclusionpeutdonc
nepas s'appliquer.

IIVIIII lZllSOll
| Aux itats-Unis et au Canada,communiquezavec le dita/lant qui vous a vendu

[apparel ouavecMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance
au 1-800-688-9900Etats-Unis,et 1-800-688-2002Canada,pourIocaliserlecentre
de servicele plusproche.

Assurez-vousde conserverune preuved'achat pour verifier I'etatde la garantie.
ConsultezlasectionGarantiepourobtenirdeplus amplesrenseignementssur les
responsab/itesdu propfietaireenvue d'un servicecouvertpar la garantie.

J Si le detai/ant ou lecentrede servicene peuventresoudreleprobleme,ecrivez
MaytagAppliancesSalesCompany,Attn :CAIR®Oenter,P.O.Box2370,Cleveland,
TN 37320-2370ou appelez le 1-800-688-9900Etats-Unis,et 1-800-688-2002
Canada.

REMARQUE: Au momentd'ecrire ou d'appeler au suiet d'un probleme,veuillez
inclureles renseignementssuivants :

a. vos nom,adresseet numerodetelephone,

b. les numerosde modeleet de serie,

c. les nom et adressede votredetaillantou ducentrede service,

d. unedescriptiondetai%e du problemeeprouve,

e. unepreuved'achat (repude caisse).

Lesguidesd'utilisalon, lesmanuelsd'entrelenetlesrenseignementsdepiecessent
offertsaupresdeMaytagAppliancesSalesCompany,MaytagCustomerAssistance.
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Instalador: Deje este manual con e!
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En nuest[o esfuerzo continuo para
mejorarlacal!dady el rendimientode
nuestros productes, puede se[
necesario hacer cambios a este
electrodom6stico sin necesidad de

revisaresta guia,

Si deseaobtenermasinformaci6nIlamea:

1-800-688-9900(EE,UU,)
1-800-688-2002(Canada)
(De lunesa viernesde8:00 a,m,
a 5:00 p,m, herade! Este)
Internet:http://www,maytag,com

Si desaa abtenar mbs infarmaeidn sabra

el sarvicio, consdta la pagina 23.
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Las advertencias y las instrucciones
importantesdeseguridadqueaparecenen
estemanualnotienenelprop6sitodecubrir
todaslascondicionesposiblesquepodfian
ocurrir. Debe usarse senfido comOn,
precauci6ny cuidadocuandose instale,se
presente mantenimientoo se oprere el
congelador.

Siemprecomun[quesecon e! distribuidor,
concesionario, agente de serv[cio o
fabricante para los asuntos relacionados
con problemas o condiciones que no
entienda.

RECONOZCA LOS SJMBOLOS,PALAo
BRAS Y ETIQUETASDESEGURIDAD

IA
ADVERTENCIA - Riesgos o practicas
insegurasque PODRIANcausar lesiones
3ersonalesgraveso la muerte.

PRECAUCI6N - Riesgos o practicas
insegurasque PODRmANcausar lesiones
personalesmenores.

Lea y siga todas las instrucciones an-
tes de usar este el_ctrodomestico para
evitar e! riesgo potencial de incendio,
choque ei6ctrico,led@ personalodaSoaI
electrodom6sticocomo resuitado de su

uso inapropiado. Utilice este
electrodom6stico solamente para el
prop6sitoque hasido deslnado segOnse
describeen esta guia.

Paraasegurar funcionarniento correcto
y seguro: El el6ctrodomesticodebe ser
instalado debidamente y puesto a tierra
porunt6cnicocalificado.Nointenteajustar,
reparar,prestarservicioo repararninguna
pieza de su cubierta, a menos que sea
especificamente recomendado en esta

guia. Todas ias reparaciones @ben ser
efectuadasporunt6cnico catficado. Pidaai
instaladorque le indique Ia ubicaci6n de Ia
valvulade cierre del gasy como cerrarlaen
caso de una emergencia.

Siempredesenchufeelelectrodom6sticoan-
tes de efectuaralguna reparaci6n.

Si

no se sigue estrictamente la
informaci@_ proporcionada en
esta gufa, se puede produdr un
incendio e una explosidn,
causando dafios materiales,
lesiones persenales e mertales.

-No alrnacene ni use gasolina ni
otros vapores y lquidos inflam-
ames en ia vecindad de este
ei_ctrodorn_stico o de cuaiquier
otto.

-QUE HACER Si PERCIBE OLOR A
GAS:

,, No trate de encender ning_n
artefacto.

el_ctrico.

,, No use ningQn tei_fono en su
edificio.

,, Llarne inrnediatarnente a su
proveedor de gas desde el
tel_fono de un vecino. Siga las
instrucciones proporcionadas
pot el 9roveedor de gas.

• Si no puede localizar a su
proveedor de gas, iiarnealcuerpo
de bornberos.

-La instalaci6n y reparaciones
deben set efectuadas pot un
t_cnico callcado, una agencia de
reparaciones o el proveedor de
gas.

Pod[anocumrtugasaegas en elslstema
ycausarunasltuaclonpelgrosa.EsposJble
quelasfugasde gasnoseue_ec_encon e_
olato solamente.Losproveeaoresdegas
recomlendanQJe compre9Instaleunoe-
tectoruegas aprobaeopor UL Jnst41e_oy
uselodes3ueraoconiasinstrucclonesael
fabrJcante,
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NUNCAde]e articulos sobre la ¢ibieHa.

El ai!e tale!re de! respirade!! pie@
encender los arlcuJos infiamables y

aumentar la p[esi6n en los envases
cerrados hasta hacerlosreventar.

AsegOresede que so hayan retirado todos
los materiales de empaque del
electrodom6sticoantes de su use.

Mantenga ei area alrededor dei
ei6ctrodom6sticolbrey exentademateriaies
combustibles, gasolina u otros vapores y
materiales inflamabies.

Si el electrodom6sticoes instaladocerca de

una ventana, se debe tuner cuidado para
evitar que ias cortinas pasen sobre los
quemadores.

Muchos envases de tipo aerosol son
EXPLOSIVOScuandosonexpuestosalcalor
y pueden ser altamente infJamables.Evite
su use o su almacenamiento cerca del
electrodom6stico.

Muchos plaslcos son vulnerablesa! ca!or.
Mantengalosplasticosaleiadosdelaspiezas
de la cubierta que puedan estar tibias o



ca/entes.Nodejearlcuiosdeplaslcosobre
lacubiertapuessepuedenderretiroablandar
siestandemasiadocercadelrespiraderoo
deunquemadorsuperiorencendido.
Paraefminarelriesgodepasarsobrelos
quemadoressuperiorescaiientes,nose
debenguardararlculosenlosarmariosque
est_.ndirectamentesobrelacubierta.Si
tales armariosson usados para
aimacenamiento,debelmitarseacolocar
arlculosdeusopocofrecuenteyquepueden
guardarseenformaseguraenunaareaque
estasujetaalcalorprovenientedeiacubierta.
Lastemperaturaspuedennoserapropiadas
paraalgunosarticulos,talescomoarlculos
votatles,Impiadoresospray'senaerosol.
Undeblotoragaspuedeindicarunescape
degas.Sisedetectaoloragas,cierreel
suministrodegasalaestufa.Llameasu
instaladoroalacompa_[adegaslocalpara
queverifiquenIa probablefugadegas.
Nuncauseun f6sforoencendidoni
ningunaotrallamaparaIocalzarunes-
capedegas.

[I ( II
Apague eI electrodomeslco y la campana
de vent/aci6n para evitar que ias llamasse
dispersen.Extingalaslamas luegoencienda
la campanaparaexpulsarel humo y el olor.

. Apague el fuego o Ia lama en una sart6n
con una tapa ouna bandejade homear.

NUNOA ievante o mueva una sarten en
llamas.

No use aguaen los incendiosdegrasa. Use
bicarbonato de soda, un productoqdmico
seco o un extinguidordel tipo con espuma
para apagar un incendio o la llama.

IIIIII liIi Ill lliOl

NUNCA almacene articulos de [nteres

para los niios e! los armariosque est£n
sob[e la cubiertao enel plotector trasero
de lacubierta,Los nii0S quesetrepan en
[apuertade lacubiertaparaaicanzarta!es
articuios pueden [esionarseseriamente,

NUNCA deia a los nihos solos o sin
supen/isi6ncuandoei eiectrodom6slco este
en uso o este calente.

NUNOA permita que los nii_osse sienteno
se paren en ninguna parte del
electrodomesticopuesse pueden[esionaro
quemar.

Se Ies debe ensehar a los ni_os que el
electrodomesticoy los utensilos que estan
en61osobreel puedenestarcalentes. Deje
enfriar ios utens/ios caiientes en un lugar
seguro, fuera del alcance de los ni_os
pequehos.Se[es debe ense_ara los niffos
que un electrodomesticono es un iuguete.
No se debe permitir que los nii_osjueguen
con[oscontrolesuotraspiezasde[acubierta.

NUNCA use ei eiectrodom6sticocomo un

calefactor para caientar o entibiar una
habitaci6na fin de evitarun riesgo potencial
para el usuarioy daffarei eiectrodom6stico.
Ademas, no use la cubierta como una area
para aimacenar almentos o utenslios de
cocina.

Las superficies potenciaimente calentes
inctuyenlacubierta,lasAreasdirigidashacia
[a cubierta.

NUNCA use pape[de aluminiopara alnear
areas de spilover de los quemadores. La
restricci6ndel flu]ode airenormal puededar
[ugar a [a operaci6ninsegura.

l,lllIl liIi
SiemprecoloqueunutensiIioenunquemador
superiorantesdeencenderlo.AsegOresede
usar ia perila correcta que controJacada
quemadorsuperior.Aseg0resede encender
elquemadorcorrectoy comprobardequeen

efectoet quemadorhayasido encendido.
Ouando haya terminado de cocinar,
apague el quemador antes de retJrarel
utensilo paraevJtarexposici6na Jalama
det quemador.

Siempre a]uste Ia lama del quemador
superiorde modoquenose extiendamas
ala del horde inferior deJutensilo. Una

lama excesivaes pelgrosa, desperdJcia
energia y puede da_ar la cubierta, el
utensito o ios armariosqueestansobre la
cubierta.

NUNCA deje sin supervisi6n la cubierta
cuando este cocinando, especialmente
cuando usa un ajuste de caJor alto o
cuando est6 usando una freidora. Los

derrames pueden producir humo y los
derrames de grasa pueden inflamarse.
Limpie ios derramesgrasosostan pronto
como sea posible. No use calor alto
duranteperiodosdecocci6nprolongados.

NUNCAcaiienteunenvasecerradoenel

quemador superior o en el homo. La
acumulaci6n de presi6n puede hacer
explotar el envase causando una lesi6n
personal grave o da_o a Ia cubJerta.

Use tomaollas secos y gruesos. Los
tomaollas hOmedos pueden causar
quemadurasacausadeJvapor.Lastoa/as
u otros sustitutos no deben ser usados

como tomaoJlas porque e/os pueden
quedar cotgando a traves de los
quemadoressuperioresy encenderseo
enredarse en las piezasde ia cubierta.

Siempredejeenfriarlagrasacalente que
sehausadoenlafreidoraantesdeintentar

mover o manipularla.

No permla quese acumulegrasau otros
materiales inflamabJesen Jacubierta o

cerca de e/a, en la campana o en el
ventlador aspirador. LJmpiela campana
extractoracon frecuenciaparaevitar que
lagrasa uotrosmaterialesinfiamabJesse
acumulen en la campana o en el fltro.
Encienda el vent/ador cuando cocine

almentos lameados deba]oIacampana.

NUNCA use vestimentas de materiaJes

infiamabJes,ropa suelta o de mangas
largas cuando est6 cocinando. La
vestimenta se puede encender o
engancharenlosmangosdelosutensilios.
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Use sartenescon fondos pianos y mangos
quescanfacles detomaryquepermanezcan
fHos, Eviteusarsartenesu olas inestables,
combadas quese puedenvoIcarfaclmente
uo!lascuyosmangosestensueltos,Ademas
evite usar utensilios especiaimente
peque_oso sartenescon mangospesados
pueselos puedenser inestaNesy volcarse
faclmente, Losutensilos que son pesados
demovercuando estaniienos con aiimento

puedentambien set un peligro.

AsegOrese de que el utenslio sea io
suficientementegrandecomoparacontener
en forma debida los a/mentos y evitar
derrames, El tama_o es parlcularmente
importante cuando se utilzan freidoras.
AsegOresedequeelutensiIiotienecapacidad
para el voJumende almentos que se va a
agregar al igual que para la formaci6n de
burbujasde Ia grasa,

Parareducira un m[nimoJasquemadurasy
quelosmaterialesinlamablesy losderrames
se enciendan debidos a contacto no

intencionalcon el utensilo, los mangos no
debenextendersesobreel quemadorsupe-
rioradyacente,Siempregire Iosmangosde
los utenslios hacia eJiado o hacia ia parte
traserade lacubierta,no hacialahabitaci6n
donde pueden ser faclmente golpeados o
alcanzadospot Ios nihos peque_os.

Nunca de]e que un utenslio hierva hasta
quedar seco pues esto puede daBar el
utenstio y ia cubierta.

Solamente ciertos tipos de utenslios de
vidrio/ceramJco,de ceramica o glaseados
sonconvenientesparauso eniacubiertasin
quebrarse debido al cambJorepenlno de
temperatura. Siga las instrucciones deJ
fabricante cuando use utensilos de vJdrJo.

Este eJectrodom6stico ha sido probado
respecto a su rendimientoseguro usando
utenslios decocinaconvencionales,No use

ningOndispositivoo accesorioque no haya
sidoespecificamenterecomendadoenesta
guia, No use tapas para cubrir los
quemadores superiores, rejilas para la

cubierta.EJusodedispositivosoaccesorios
que no son expresamente recomendados
en estaguia, puedecrearseriospelgros de
seguridad, resultar en probiemas de
rendimiento y reducir la vida Ott de los
componentesde JacubJerta,
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Apaguetodosloscontrotesy espere quese
enfrien las piezas de JacubJertaantes de
tocarlasoIimpiarlas.No toquelas re]ilasde
los quemadores o las areas circundantes
hasta que eJlasno hayan tenido tiempo
suficiente de enfriarse.

Limpie la cubierta con cuidado, Tenga
cuidadoparaevitarquemadurasdevapor si
se usauna espon]ao un paBomojado para
/mpiar los derrames en una superficie
caliente, Algunos Iimpiadores pueden
producirvaporesnocivoscuandose aplcan
a una superficiecatente,

La (Propuesta65) de la Ley de 1986 del
Estado de California sobre Seguridad y
Contaminaci6n del Agua Potable (Califor-
nia Safe DrinkingWaterandToxic Enforce-
mentAct of 1986)exigeque el Gobernador
de California publque una Iista de las
sustanciasque segOnel Estadode Califor-
nia causan cancer o dano aJ sistema

reproductor y exige alas empresas que
adviertan a sus clientes de ia exposici6n
potencial a taJessustancias.

Se adviertea los usuariosde esta cubierta

que lacombusti6ndelgas puederesultaren
exposici6n de bajo nivel a algunas de las
sustanciaspublcadas enla iista,incluyendo
benceno, formatdehido y holIin, debido
principaimentea la combusti6n incompleta
del gas natural o de ios combustibJesde
petr61eolicuado,Losquemadoresa]ustados
en forma debida reduciran la combusl6n

incompleta,Laexposici6naestassustancias

puedetambienset reducidaa un minimo
venttando los quemadoresal exterioren
forma adecuada,

AViSO IMPORTANTE RESPECTO A
LOS PAJAROS DOMESTICOS: Nunca

mantengaa los pa]arosdom6slcos en la
cocina o en habitaciones hasta donde

puedan/egar ioshumosde lacocina,Los
pa]arostienenunsistemarespiratoriomuy
sensitivo, Los humosproducidosdurante
el ciclode autolmpieza deI homo pueden
set perjudiciales o mortales para Ios
pa]aros, LoshumosquedespideeJaceite
de cocina, Ia grasa, Ia margarina aJ
sobrecaientarsey la va]lla antiadherente
sobrecalentada pueden tambien set
per]udiciales.

Los electrodomesticos que
requieren energ[a el_ctrica
estan equipados con
un enchufe de tres

clavijas con
conexi6n a tierra,
eI cual debe ser
enchufado directamente en un

tomacorrienteel6ctrico de tres agujeros,
para 120voitiosdebidamenteconectado
a tierr&

Siempredesenchufee/electrodomestico
antes de efectuar reparaciones.

Elenchufedetresclavijascon conexi6na
tierra ofreceprotecci6ncontrapelgros de
choques electricos, NO CORTE NI
ELI[VINE LA TERCERA CLAVtJA DE
CONEXION A TIERRA DEL ENCNUFE
DEL CORDON ELECTRICO,

Si solamente se dispone de un
tomacorriente sin conexi6n a tierra, de
dos aguierosu otto tipode tomacorriente
el6ctrico, el propietario del
electrodom_stico es personalmente
responsable do reemplazar el
tomacorriente con un tomacorriente

el_ctrico detres agu]eros debidamente
puesto a tierra.

{li [ITlli



>SJ la llama se apaga cuando esb
cocinando,@ague elquemador,Sise
detecta un olor fuerte a gas, aura una
ventana y espere anco mlnu_osantes
ae _oiver a enuendereJquemaaoL

> Aseg0rese de quetodos los controies
su_erioresesten en la posicJ6n"OFF'
APAGADO)antesde saministrargas

a la cubierta.

_NUNCA toque ia sdperfiuie de la
cubJertahastaquenose hayaenfrJado.
Seesperadequealgunasdelas pJezas
oe la superficie, especiaJmente
aJreaedordeoseiementos,seentlblen
o calenten mJentrasesta cocinando.

Use tomaotas para proteger sus
manos.

PROGRAMACIONDE LOS
CONTROLES
1. Coloque un utens/io sobre la rejila del

quemador. (Paraconservar el auabado
de la rej/ia, no haga funcionar los
quemadores sin un utenslio sobre la
reii/a paraabsorberelcalor proveniente
de Ia llama del quemador.)

2. Oprimalaper/lay gireinmediatamentea la
izquierdaal ajusteLJTE(encendido).

> Seescucharaunchasquido(chispa)yel
quemadorse encender& (Todoslos
encendedoresproduciranchispacuando
cualquierperillade losquemadores
supeioresse encbnde, Sinembargo,
solamenteel quemadorseleccionado
se encender&)

3. Gire laper/la al ajustedeseado.

4. No dqe desatendidala cubbrta.

FUNCiONAMIENTODURANTE
UNA JNTERRUPCt0NDE LA
CORRIENTEEL¢CTRtCA
1. Auerqueunf6sforoencendJdoalacabeza

deI quemador superior deseado.

2. Oprima y gire la perilia de control
lentamentea la posici6ndeseada.

> Cuando se encienden los

quemadores supe!iores,aseg0rese
de que todas las perllas de control
est@ en la posicbn "OFF!. Primero
encienda ei f6sfore y mantengaioen
posici6nanteSde girar ia per!la

> No deje desatendida la cubierta
Cuand0 CoCine durante una

interrupcbn de lacQrrbntee!_ctrica,

PERILLASDE LOS
CONTROLESSUPERIORES
Se utiiizan para
encender los que-
madores supe-
riores. Se dispone
de una setecci6n

infinitade ajustes de
calor des@ 'LO' a

'Hi' (BajoaAlto). Enel aiuste 'Hi' se puede
sentir un tope o una muesca.

Aiustes 'HI" (Alto)

El tamaho,tipode utens/ioy lacocci6nafectaranel aiustedelca!or. Parainformacbnsobrelos
utensi/osy otrosfactoresqueafectanlos aiustesde!calor,consulteel folleto"La CocinaF£cir'.

Usos

Se usa para hacer hervir un liquido o aJcanzarla presi6n
adecuadaen una ola a presi6n, Siempre reduzcael ajuste a
un calor mas bajo cuando los Iiquidoscomienuena hervir o
cuando los almentos comiencen a cocinarse,

ENCENDJDOSIN PILOTO
EJencendidosin piloto etmina lanecesidad
deuna luzpilotoconstante. Cada unodeios
quemadoressuperiorestbneunencendedor
de chispa, Tenga cuidado cuando lmpie
alrededorde los quemadoressuperiore&

Si un quemador superior no enuiende,
verlique si el encendedoresta rob, sudo o
mojado. TAPADELQUEMADOR

BASE DEL OUEMADOB

'LO"(Bajo)

Se usa una llama de tamaSointermedioparacontinuar
cocinando. Elalmento no se cocinara mas r@idocuando se
usaunaiustede llamamasaltoqueeinecesarioparamantener
unhervorsuave. Elaguahiervea lamismatemperaturasi esta
hirviendosuavemente o vJgorosamente.

Se usa paracabntar alimentosa fuego lento, mantener los
aiimentoscaiientes y derretir chocolate o mantequ/la.

Se puede a veces cocinar en el ajuste"LO" si et utenslio se
tap& EsposiblereducireIcalor girandolaperlla hacia"OFF".
VerJfiqueque la lama sea estable.

ORIFICIOS

ENCENDEDOR



Modeto MGC6430

1. Quemadortrasero izquierdo(9.200BTU).
2. Quemadortraseroderecho(5.000BTUen

HL 650 BTUenLO).
3. Quemadordelanteroizquierdo(9.200BTU).
4. Quemadordelanteroderecho(12.500BTU).

ModeJo MGC6536

1. Quemadortrasero izquierdo(10.500
BTU).

2. Quemadortraseroderecho(9.200BTU).
3. Quemadorcentral (5.000BTUen HL

650 BTUen LO).
4. Quemador delantero izquierdo (9.200

BTU),
5. Quemador delantero derecho (12,500

BTU),

Paraevitarque la cubiertase descolore
o se manche:

> Limpielacubiertadelaestufadespu6s
de cada uso.

>Limpie los derrames acidos o
azucaradostanprontocomoiacubierta
se hayaenfriadopuesestosderrames
pueden descolorar ia cubierta.

QUEMADORES
SELLADOS
Losquemadoresselladosestanasegurados
a la cubie_a y no han sido disenados para
set sacados. Debidoaquelos quemadores
estan selladosen la cubierta,los derrames
o reboses no se escurriran debaio de la
cubierta.

Sin embargo, los quemadorespueden ser
Iimpiadosdespuesdecada uso. Laporci6n
principaldelquemadortieneuntapamovible
que se quite facilmente para la Iimpieza.
(Verpagina22 para las instruccionessobre
la Iimpieza_)

Los cabezas de los quemadoresse deben
colocar correctamente en Ia base deI

quemador para la operaci6napropiada del
quemador.

QUEMADOR DE ALTO

Existe uno quemador de alto rendimiento
ensuestufa,situadoenlaposici6ndelantero
derecho. Esto quemador ofrece cocci6n
mas r_.piday puede ser usado para hervir
rapidamenteagua o para cocinar grandes
cantidades de alimento.

QUE_ADOR PARA
COCINAR A FUEGO
LENTO*
Estoquemadorest'_ubicadoen la posici6n
centralo traseroderecho. E!quemadorpara
cocinar a fuego lento ofrece una llama de
menosBTUparasalsasdelicadaso derretir
chocolate.

*Etregimennomina/deBTUvariardcuando
se usa gas licuado.

REJILLAS DE LOS
QUEMADORES
Las rejillas deben estar debidamente
colocadas antes de comenzar a cocinar.

Para asegurar la colocaci6n apropiada,
alineelostopesenfondo deIarejillacon las
muescasen ia cubie_a.

No use los quemadores sin tenet un
uteneilio en la parrilla. El acabado de
poreelana de las parrillas puede picarse
si no e×iste un utensilio que absorba el
calor de la llama del quemador.

Aunque Ias parrillas de los quemadores
son durables, gradualmente perderan su
brilloy/ose descoloraran,debidoalas altas
temperaturasde la llama del gas.

Un quemadoraiustadode maneracorrectacon orificiosiimpiosse encenderadentro
deunos pocossegundos. Siesta usandogas natura!la llama seraazuIcon uncono
interior azul profundo.

Si Ia llama del quemadores amarillao es ruidosa, Ia mezclade aire/gaspuede set
incorrecta. P6ngaseen contacto con un tecnico de servicio para ajustarla. (Los
ajustes no estan cubie_os pot la garantia.)

Oongas Iicuadoson aceptablealgunaspuntasamarillasenla llama. Estoes normal
y no es necesariohacer ning0n aiuste.

> Con algunos tipos de gas, usted puede oir un "chasquido" cuando el quemador
superior se apaga. Este es un sonido normal del funcionamientodel quemador.

> La llama debe set aiustadade modo que no se extienda mas alia del borde del
utensilio.
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Asegi resequelaestufaesteapagada
y que todas las parteseaten ffias
antesdemanipularlao lmpiada. Eete
es paraevitar el daSey las posiblee
quemaduras.

,_ Para evita[ las mancnas o

decoloraciones.Hmpielaestufadeafu6s
decaaause,

Sisequitaaigunapar[e,asegQreseque
cuelvaa eoiocarsecorrectamente,

CABEZAS DE LOSQUEMADORES
Y QUEMADORESSELLADOS

Qutan cabezasdelos quemadorea

| Deje que e! quemadorse efrien. Quitan
casqu/Iosde la hornillay lave con agua
iabonosayunaesponjaderestregardeplAslco.
Limpielasuciedadrebeldeconunaesponiano
abrasivare!lenaconjab6ny CooktopCleaning
Creme(CremaparaLimpiarCubiertas),(Pieza
#20000001)**.

| No lave en la lavavajilla o en el homo
autolimpiante.

Quemadoresselados de gas

| Limpie frecuentemente. Espere que e!
quemadorseenfrie.Limpieconunaesponja
de fregar de plasticocon jab6n. Para la
suciedadpersistente,use un limpiadorno
abrasivoy unpale.

| Tengacuidadodequenoentreaguaendelos
centrosdelosquemadores.

| Tengacuidadocuandolimpieel encendedor.
Si e! encendedorestahOmedoo daiado e!
quemadorsuperiornoencender&.

| Paraasegurarinchsococinarfuncionamiento,
mantengalospuertosdelosquemadoresibres
suciedaddela/mento/debris.

REJILLAS DE LOSQUEMADORES-
PORCELANA EN EL NIERRO

| Lavelasconaguatibiaiabonosayunaesponja
de pl&sticono abrasiva. Para manchas
rebeldes,limpiecon unaesponiade pl£stico
re/enaconjab6n,noabrasivao conCooktop
CleaningCreme*(CremaparaLimpiezade

Cubiertas)(Pieza#2000000!)**y unaesponja.
Si permanecee! suelo, reapliquela Cooktop
CleaningCreme,cObralacon una toalla de
papelhOmeday empapelaper 30 minutes.
Friegueotravez,eniuaguey seque.

| No lave en la lavavaj/la o en e! homo
auto/mpiante.

PERILLAS DE CONTROL

| Retirelasperillascuandoest6nenla posici6n
'OFF'tir_ndelashaciaarriba,

| Lave,enjuaguey seque, No useagentesde
/mpieza abrasives pues pueden rayar el
acabado,

I Enciendacada etementoparaasegurarsede
que las perillas han side correctamente
reinstaladas.

PLATiLLOS PROTECTORES-
PORCELANA

Lapercelanasepuededescoloraroagrietarsesi
sesobrecalenta,Estoes normaly noafectar£el
rendimientoalcocinar.

| Cuandoseenfrie,lavedespu6sdecadause,
enjuaguey sequepara evtar manchadoo
descoloraci6n.Losplat/lospuedenserlavados
enel lavavajilas.

| Paratmpiarsuciedadexcesiva,remojeen
aguacalienteconjab6n,luegouseunlimpiador
abrasivesuavetal como 'SoftScrub'*y una
esponiapl£sticadefregar.

| Parsuciedadquemada,saque!osdelacubierta
de cocci6n,col6que!ossobre peri6dicosy
cuidadosamenterocie con un limpiadorde
homocomerciaL(No rode/as superficies
adyacentes,)Coloqueenunabolsadep!gstico
y deie remojar durante varias horas.
Poni6ndoseguantesdegoma,s£que!osdela
bolsa,lave,enjuaguey sequebien.

ViDRiO - SUPERFICIE

| Limpieel superficiedespu6sdecadause,

| Dejequeelsuperficieseefrien.

| Eviteusarmucaaguapuespuedeescurrirse
debaioodetrasdelvidriocausandomanchas.

| Laveconjab6n.En}uagueconagualimpiay
seque.El limpiadordevidriopuedeusarsesi
se rociaenunpale primero.

| No utilice materiales abrasives come
estropajos,estropajoscon mala de aceroo
agentesimpiadoresen polvo,ya queestos
daiar£nelvidrio,

EL QUEMADORSUPERIORNO SE

I Verifique si e! enchufe est_ firmemente
insertadoenel tomacorriente.

I Verifiqueo vuelvaa reponere! disyuntor.
Verifiqueo reemplaceel fusible.

I Verifiqueel suministrodeenergiaelectrica.
I AsegOresedequeelquemadorseacompat-

ibleconsu clasedegas.
I Verifiqueparaasegurarsedequelosofificios

de los quemadores o los orificios del
encendedornoestenobstruidos.

I Verifique para asegurarse de que el
encendedorest6secoyqueemitachasquidos.
EIquemadornoseencender£sielencendedor
est£daiado,sucioomejado.Sielencendedor
no produceun chasquido,gire la perillade
controla laposici6n"OFF".

I AsegOresedequelatapade!quemaderest£
correctamenteasentada en la base del
quemador.

LA LLAMA DEL QUEMADOR
SUPERIORSE LEVANTA DEL

| Verifiqueparaasegurarsedequeel utensilio
est£asentadoenlaparrllasobreelquemador.

I P6ngaseencontactoconunt6cnicoautorizado
de Maytag.

LA LLAMA ES DiSPAREJA.

I Los orificios de! quemadorpueden estar
obstruides,

I Puedeque sea necesarioajustarla lama,
P6ngaseencontactoconunt6cnicoautorizado
de IVlaytag.

LA LLAMA DEL QUEMADOR
SUPERIORES DE COLOR

I Consultea untd,cnicoautorizadodeMaytag.

I AIgunaspuntasamar/las en la lama son
aceptablescuandoseusagaspropaneliquido.



Unafrodogarantiaonpattosymanodoobra
Duran[oun(1)afroaparlrde[arocheorig_naJ
aelacompra,cualqJierpalequeTalleaurante
elusanormalensunogarsereoarar£o
remptazarasincos[oarguno.
Garantialmitadas6Joonpartes
Sogundoaio,Despuesdetprimeraleaoartir
aetaTecnaonginaldelacompra,cualqu_er
parequetaleduranzeetusonormalensu
nogarsereparar£o remp_azaras_ncoszo
atguno,conoxcepcl6ndeotroscostos(3too
manodeoDra.m_ajeytransoortaciOn,losque
aeDepagarelproplotano.
eeltorcoratquJntoaio.Aparlrdeiafecha
odginaJaelacompra,lasparosqueselstan
aDajo,quetalondurantee_usonormaJensu
hogarseropararanoremplazara.nsincos[o
alguno,conexceeci6ndeotroscostoscomo
manoaooDra,mllajeytransportacbn,losque
aoaepagarelpropJetario.

Quemadorosagassetados
RosidentosdoCanada
LasgarantiasantesaencionadassobcuDren
_oselectrodomesticosins_alaaosenCanad£
certificadoso lstadosporlasagendasde
pruobasapropiadasparecumplrconelNao
lanaiStandardofCanada(NormaNationalde
Canad£),amenosquoelobctrodom6stcose
/eveaCanad£dobidoauncambiodorosidoncia
dosdelosEstadosUnidoshaciaCaned&
GarantialmitadafueradolosEstados

Unidosy Canad£s610en partos
Potdos(2)a£osapartirde la fechaoiginalde
lacompra,cualqub[partequotale duranteet
uso normaJen su hogar se reparar_ o
remptazar_isincostoalguno,conexcepcbnde
otros costoscomomano do obra, milaje y
transportaci6n, los que debo pager el

Las garantias especfficas exprosadas
antoriormontesonlasUNICASgarantiasquo
ofreced fabricante,Estasgarantiasteotorgan
derec,hostegafosospedficosy puodotambi4n
tonerotrosderec,eoslos cualesvaffanentre
estadosl

II (III,II [I IIII I:
1, Condicionesy daios rosultantosdo cualquiorado las siguiontossituacionos:

a. Jnstalaci6n,entregao mantonimientoinadocuados.

b. Cualquiorroparacidn,modificacidn,alteraci6no ajuste noautorizadoporel fabricante
o parun proveedorde servicioautorizado.

c. Mal uso,abuso,accidenteso uso no razonablo.

d. Corrientoe!6ctrica,voltaieo fuentodepoder incorrect&

e.Aiuste inadecuadodo uncontrol.

2. Las garantiasse invalidaransi se quita, altera o no se puededetorminarrapidamentoe!
nOmorode sorie original.

3. Productoscompradosparausocomercialo industrial.

4, Elcosto do!servicioo de la Ilamadapara:

a. Corrogirorroresde instalacidn.

b. instruiral usuarioon el uso adecuadodo! producto.

c.Transportedeleloctrodomesticoal proveodorde!servicio.

5. Los dahos omergonteso incidentalesocasionadospor una persona como resulado do
algunaviolacbn aostasgarantias.Algunosestadosnopormitenlaexclusionni/mtacidn do
los da#_osemergonteso incidontales,asi que la exclusi6nanterior,puodeno aplicaronsu
caso,

III,I(I I (IO
| LlamealdistribuidoralquoIocompr6e!e!octrodomisticooIlamoa MaytagAppliancesSabs

Company,Departamontode asistenciaal c/ente de Maytag al telefono 1-800-688-9900,
EE.UU.o 1-800-688-2002Canadapara!oca/zar unproveodordo sorvicJoautorizado.

| Asog8resedeconservare! comprobantedecomprapareverificare! estadodela garantia.
Sideseaobtonermasinformaci6nsobrelasresponsab/idadosde!propbtafio pararocibirel
serviciode garantia, refieraseala secci6nde GARANTiA.

| Si el distribuidoro la compa_iaprovoodorade serviciosno puedenresolverel problema,
escribaaMaytagAppliancesSalesCompany,Attn:CAIR®Center,P.O.Box2370,Cleveland,
TN 37320-2370,o/amar aJ1-800-688-9900,EE.UU.o 1-800-688-2002Canad'_.

NOT4: Cuandooscribao habloparaun problomade sorviciopor favor inciuyala siguionte
informacbn:

a. Nombro,diroccbn y n0merodo tel6fono;

b. Numorode modeloy nOmorodeserie;

c. Nombroy direcci6nde! distribuidoro proveodordeservicio;

d. Unadescripcidnclara de! prob!oma;

o. Comprobantode compra(recibodeventa)

| Los manualesdel usuafio, manualesde servicio y o informacJ6nsobre repuestosostan
dJsponiblesonMaytagAppliancesSalesCompany,Departamentodeasistenciaalcliontedo
Maytag.
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