
MA AG Electric Slide-in Coil -
Precision Touch Control 500

@

Table ol

Safety .......................................... 1 =3

Surface Cooking ...................... 4-5
Surface Controb
Coii Hements

Oven Cooking ......................... 6-13
Baking
Cook & HoM

Deiay Cook & HoM
Keep Warm
Broiiing
Sabbath Mode
Oven Racks

Care & Cleaning ................... 14-17
Self-Clean Oven

Cleaning Procedures

Maintenance ......................... 18-19
Oven Window

Oven Light

Troubleshooting ................... 20-21

Warranty & Service .................... 23

Guide d'utilisation et
d'entretien ................................... 24

Guia de Use y Cuidado ............. 48

Form No. A/05/05 Part No 8113P510=60 @2005 Maytag Appliances Sales Co. Litho USA



installer: Please leave this guide with this appliance

Consumer: Please read and keep this guide for future

reference. Keep sales recel Dtand/or cancded check as proof

of purchase.

Model Number

Serial Number

Date of Purchase

Maytag Customer Assistance

1-800-688-9900 USA
1-800-688-2002 Canada
1-800-688-2080 {U.S.TrY for hearing or speech impaired}
(Mon.-Fri.. 8 am-8 pm EasternTime}
InterneL http:iiwww.ma} _ag.com

In our continuing effort to improvethe quaiityand performance
of our cooking products, it may benecessar_ to make cha nges
to the appliance without revising this guide.

For setlfice infermade_, see page 23.

technician. Do not attempt to adjust, repair, service, or
replace any paRRof your appliance unless [t is specifically
recommended in this guide. AlE other servicing should be
referred to a qualified servicer.

Always disconnect power to appliance before servicing.

ALL RANGES CAN TiP AND

CAUSE iNJURiES TO PERSONS
, iNSTALL ANTI-TiP DEVICE

PACKED WiTH _NGE

* FOLLOWALL iNSTALLATiON
iNSTRUCTiONS :

WARNING: To rednce risk
tipping of the appliance from

abnormal nsage or by excessive
loading of the oven door, the appliance must
be secured by a properly installed anti'tip

device.

Warning and Important Safety Instructions appearing in
this guide are not meant to cover all possible conditions
and situations that may occur. Common sense, caution,
and care must be exercised when installing, maintaining,
or operating the appliance.

Always contact the manufacturer about problems or
conditions you do not understand.

Recognize Safety Symbols, Words, Labels

COULD _esult in minor personal injury,

Read and follow ai[ instructions before using this
appliance to prevent the potential risk of fire, electric
shock, personal injury or damage to the appliance as a
result of improper usage of the appliance. Use appliance
only for its intended purpose as described in this guide.

To ensure proper and safe operation: Appliance

must be properly installed and grounded by a qualified

To check if device is properly installed, look underneath
range with a flashlight to make sure one of the rear
leveling legs is properly engaged in the bracket sloL The
anti-tip device secures the rear leveling leg to the floor
when properly engaged. You should check this anytime
the range has been move&

To Prevent Fire or
Smoke Damage
Be sure alepacking materials are removed from the
appliance before operating it.

Keep area around appliance clear and free from
combustible materials. Flammable materials should not
be stored in an oven.

Many plastics are vulnerable to heat. Keep plastics away
from paRRsof the appliance that may become warm or
hot.

To prevent grease fires, do not let cooking grease or other
flammable materials accumulate in or near the appliance.

[n Case of Fire
Use dpj chemical or foam-type extinguisher or baking
soda to smother fire or flame. Never use water on a

grease fire.

1. Turn off appliance to avoid spreading the flame.

2. NEVER pick up or move a flaming pan.

3_Smother fire or flame by dosing the oven door.

Turn off ventilating hood to avoid spreading the flame.
Extinguish flame then turn onhood to remove smoke
and odoE



ChimdSafety

NEVER store items of interest to cNidren in cabinets

above an appliance, Children c!imbing on the appliance
or on the app]!ance door to reach items couJd be
seriously injured.

NEVER leave children alone or unsupervised near the

appliance when it is in use or is still hot. Children should
never be allowed to sit or stand on any part of the
appliance as they could be injured or burned.

Children must be taught that the appliance and utensils in
it can be hot. Let hot utensils cool in a safe place, out of
reach of small children. Children should be taught that an
appliance is not a toy. Children should not be allowed to
play with controls or other parts of the appliance.

About Your Appliance

tipping of the appliance, breakage of door, and serious
injuries,

To prevent potential hazard to the user and damage to the
appliance, do not use appliance as a space heater to heat
or warm a room. Also, do not use the oven as a storage
area for food or cooking utensils.

Do not obstruct the flow of air by blocking the oven vent.
The oven vent is located at the rear of the cooking
surface.

DO NOT TOUCH HEATING ELEMENTS OR INTERIOR

SURFACES OF OVEN. Heating elements may be hot even
though they are dark in color. Interior surfaces of any oven
become hot enough to cause burns. During and after use,
do not touch, or let clothing or other flammable materials
contact heating elements or interior surfaces of oven until
they have had sufficient time to cool. Other surfaces of the
appliance may become hot enough to cause burns -
among these surfaces are: oven vent opening and surface
near this opening, oven door, window of oven door.

Do not touch a hot oven light bulb with a damp cloth as
the bulb could break. Should the bulb break, disconnect

power to the appliance before removing bulb to avoid
electrical shock.

NEVER use aluminum foil to cover an oven rack or oven

bottom. Misuse could result in risk of electric shock, fire, or

damage to the appliance. Use foil only as directed in this
guide.

Do not use the cooktop or ovens as a storage area for food
or cooking utensils.

Cooking Safety
Never heat an unopened food container in the oven.
Pressure build-up may cause container to burst resulting in
serious personal injury or damage to the appliance.

Use dry, sturdy potholders. Damp potholders may cause
burns from steam. Dish towels or other substitutes should

never be used as potholders because they can trail across
hot elements and ignite or get caught on appliance paRRs.

Wear proper apparel. Loose fitting or long hanging-sleeved
apparel should not be worn while cooking. Clothing may
ignite and cause burns if garment comes in contact with
heating elements.

Always place oven racks in the desired positions while oven
is cool. Slide oven rack out to add or remove food, using
dry, sturdy potholders. Always avoid reaching into the oven
to add or remove food. If a rack must be moved while hot,

use a dry potholder. Do not let potholder contact hot
element in oven.

Use racks only in the oven in which they were shipped/
purchased.

Use care when opening the oven door. Let hot air or steam
escape before removing or replacing food.

PREPARED FOOD WARNUNG: Follow food manufacturer's

instructions. If a plastic frozen food container and/or its
cover distorts, warps, or is otherwise damaged during
cooking, immediately discard the food and its container.
The food could be contaminated.

Do not allow aluminum foil or meat probe to contact
heating eJement.

Always turn off all controls when cooking is completed.

Utensi Safety
Follow the manufacturer's directions when using oven
cooking bags.

This appliance has been tested for safe performance using
conventional cookware. Do not use any devices or accesso-
ries that are not specifically recommended in this guide. Do
not use element covers, stove top grills or add-on oven
convection systems. The use of devices or accessories that
are not expressly recommended in this guide can create
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serious safety hazards, result in performance problems,
and reduce the life of the components of the appliance.

If pan is smaller than element, a portion of the element will
be exposed to direct contact and could ignite clothing or
potholder.

Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic, earth-
enware, or other glazed utensils are suitable for cooktop or
oven service without breaking due to the sudden change in
temperature. Follow utensil manufacturer's instructions
when using glass.

Turn pan handle toward center of cooktop, not out into the
room or over another surface element. This reduces the

risk of burns, ignition of flammable materials, or spillage if
pan is accidently bumped or reached by small children.

Cmeaning Safety
Clean cooktop with caution. Turn off all controls and wait
for appliance parts to cool before touching or cleaning.
Clean with caution. Use care to avoid steam burns if a wet

sponge or cloth is used to wipe spills on a hot surface.
Some cleaners can produce noxious fumes if applied to a
hot surface.

Clean only paRRslisted in this guide.

Self-Cmean Oven

Do not leave racks, broiling pan, food or cooking
utensils, etc_ in the oven during the se!f:c!ean cycle.

NEVER leave surface units unattended especially when
using high heat. An unattended boflover could cause
smoking and a greasy spillover can cause a fire.

This appliance is equipped with different size surface
elements. Select pans with flat bottoms large enough to
cover element. Fitting pan size to element will improve
cooking efficiency.

Do not clean door gasket. The door gasket is essential for a
good seal. Care should be taken notto rub, damage, or
move the gasket.

Do not use oven cleaners or oven liners of any kind in or

around any paRRof the self-clean oven.

Before self-cleaning the oven, remove broiler pan, oven
racks and other utensils, and wipe off excessive spillovers to
prevent excessive smoke or flare ups.

Coim Emements
To prevent damage to removable heating elements, do
not immerse, soak or clean in a dishwasher or self-clean

oven. A damaged element could short resulting in a fire
or shock hazard.

Make sure drip bowls are in place as absence of these
bowls during cooking could damage wiring.

Protective Liners: Do not use aluminum foil to line

surface unit drip bowls or oven bottoms, except as
suggested in the manual. Improper installation of these
liners may result in a risk of electric shock or fire.

Deep Fat Fryers
Use extreme caution when moving the grease pan or
disposing of hot grease. Allow grease to cool before
attempting to move pan.

Ventimating Hoods
Clean range hood and filters frequently to prevent grease
or other flammable materials from accumulating on hood
or filter and to avoid grease fires.

When flaming foods under the hood, turn the fan on.

important Safety Notice
and Warning
The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement
Act of 1986 (Proposition 65} requires the Governor of
California to publish a list of substances known to the State
of California to cause cancer or reproductive harm, and
requires businesses to warn customers of potential expo-
sures to such substances.

Users of this appliance are hereby warned that when the

oven is engaged in the self-clean cycle, there may be some
low-level exposure to some of the listed substances, includ-
ing carbon monoxide. Exposure to these substances can be
minimized by properly venting the oven to the outdoors by
opening the windows and/or door in the room where the
appliance is located during the self-clean cycle.

UMPORTANT NOTUCE REGAR[NNG PET BURDS: Never

keep pet birds in the kitchen or in rooms where the fumes
from the kitchen could reach. Birds have a very sensitive
respiratory system. Fumes released during an oven self-
cleaning cycle may be harmful or fatal to birds. Fumes
released due to overheated cooking off, fat, margarine and
overheated non-stick cookware may be equally harmful.

Save These instructions for Future Reference
3



Surface Controls
Use to turn on the surface elements. An hfinite choice of
heat settings is available from Low to High. The knobs can
be set on or between any of the settings.

Setting the ControJs
1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either direction to the desired
heat setting.

° The control panel is marked to identify O O
which dement the knob controls. For Front @ O
exampb, the graphic at right
indicates left front element.

3. There is an element indicator light on the control panel
When any surface control knob is turned on, the light wiii
turn on. The light wiii turn off when aii the surface ele-
ments are turned off.

4. After cooking, turn knob to OFF. Remove pan.

Suggested Heat Settings
The size and type of cookware, type and amount of food
being heated, and wattage of individual elements will
determine where to set the knob for cooking
operations. Some dements have a predetermined simmer and

melt setting that wiii require only minor adjustment up or
down depending on the food being prepared. The other
dements have settings printed around the knobs that are also
unique to those dements. Adjust the heat settings to the
numbers that give the desired cooking results. For information
on cookware and other factors affecting heat settings, refer to
"Cooking Made Simple" bookleL The following descriptions
wiii aid in choosing the settings that wiii give optimum results.

Hold or Warm: Food maintains a temperature above 140°F
without continuing to cook. Food is initially hot and then heat
is reduced. Never use a hold or warm setting to reheat cold
food,

Simmer: Food forms bubbles that barely break the
surface. Foods are between 185°F and 200°F.A simmer
setting can also be used to steam or poach foods or continue
cooking covered foods.

Slow Boil: Food forms bubbles at a moderate pace. A slow
boil setting can also be used for most frying and for maintain-
ing the cooking of large amounts of liquids.

Boil: Liquid forms bubbles at a rapid pace. A fast boil setting
can also be used to brown meat, stir fry, saut6, and heat oil
for frying before turning to a lower setting. The highest 3 or 4
settings on the knob are used for these cooking
operations. The highest setting is always used to bring water
to a boil Some dements offer an even higher speed for
boiling liquids.

BEFORECOOKING AIriER COOKIN6
- Always place a pan on the surface unit before you turn it - Make sure surface unit is turned off.

on, To prevent damage to range, never operate surface , Clean up messy spifls as soon as possible,
unit without a pan in place,

- NEVER use the cooktop as a storage area for food oH
cookware

DURING COOKING
o Be sure you Know which knob controls which surface

unit. Make sure you turned on the correct surface unit,
- Begin cooking on a higher heat setting then reduce to a

lower setting to complete the operation, Never use a
high heat setting for extended cooking.

o NEVER aflow a pan to boil dry. This could damage [he
pan and the appliance

o NEVER touch cooktop until it has cooled. Expect some
parts of the cooktop, especially around the surface units.
to become warm or hot during cooking. Use potholders
to protect hands.

OTHER TiPS
• tf cabinet storage is provided directly above cooking

surface, limit it to items that are infrequently used and can
be safely stored in al area subjected to heat. Tempera-
_ures ma} be unsafe for items such as volatile liquids.
cleaners or aerosol sprats.

o NEVEB leave any items, especially plastic items, on the
cooktop. The hot air from the vent may ignite flammable
items, melt or soften plastics, or increase pressure in
closed containers causing them to burst
NEVER aflow aluminum foil. meat probes or any other
metal object, other than a pan on a surface element, to
...............................
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Coi E ement Surface Coil Dements
, When an eHementis on, it wiHHcyclic on and off to mahtah

° CHeancooktop after each use=

° Wipe acidic or sugary spiHHsas soon as the cooktop
has cooHedas these spiHHsmay discoHoror etch the
porceHain=

To protect drip bowl finish:

° To HessendiscoHorationand crazing, avoid using high
heat for Hongperiods.

° Do not use oversized cookware. Pans shouHdnot
extend more than 1-2 inches beyond the dement.

° When home canning or cooking with big pots, use
the Canning EHement(ModeHCEI_).Contact your
Maytag deaHerfor detaiHsor caHH1-877-232-8771 USA
or 1-800-688-8408 Canada to order.

° CHeanfrequentHy. (See page 16.)

,Coi] dements are seHf-cHeaning. Do not immerse in water.

To remove: When cool raise
dement. CarefuHHypuHHout and
away from receptacHe.

To replace: Insert dement
terminals into receptacHe. Guide
the dement into pHace.Press
down on the outer edge of
dement unti] it sits ]eve] on drip
bowl

TERMINALS

Drip Bowls
The drip bowHsunder each surface element catch boiHovers
and must aHwaysbe used= Absence of drip bowHsduring
cooking may damage wiring.

To prevent the risk of eHectricshock or fire, never Hinedrip
bowHswith aluminum foil

Drip bowHswiHHdiscoHor (bHue/goHdstains[) or craze over time if
overheated= This discoHoration or crazing is permanent=This
wiHHnot affect cooking performance=

5



Control Panel
A B C D

Less- ..............................

@

E F G H 1 J

The controi panei is designed for ease in programming. The dispiaywindow on the controi shows time of day, timer and oven functions.
Controi panei shown inciudes modei specific features. (Styiing may vary' depending on modeL]

A

B

C

D

E

F

G

N

J :

Broii

Bake

More+ or
Less-

Timer

Cook &Hoid

Ciean

Deiay

Clock

KeepWarm
CANCEL

Usefor broiling and top browning.

Use for baking and roasting.

Enters or changes time, oven
temperature. Sets HI or LO broil

Sets Timer.

Bakes for a preset time, then holds food
warm for 1 hour.

Use to set self-clean cycle.

Programs the oven to start baking at
a later time.

Use to set time-of-day clock.

Useto keep cooked food warm in oven.

Cancels all operations except Timer
and Clock.

Using the Teuchpads
° Press the desired pad.

° Pressthe More+ or Less- pad to enter time or temperature.

° A beep wHi sound when any pad is touched.

° A doubie beep wHisound if a programming error occurs.

Note: Four seconds after pressing the More+ or Less-
pad, the time or temperature wiii automaticaiiy be entered.
If more than 30 seconds eiapse between touching a
function pad and the More+ or Less- pad, the function
wiii be cancelled and the dispiay wiii return to the previous
dispiay.

The clock can be set to display time in a 12-hour or 24-hour
fornlat. The clock is set at the factory for the 12-hour fornlat.

To change the clock to 24-hour format:
1. Press and hoid the CANCEL and

Delay pads for three seconds.

2. Press the More+ or Less- pad to
seiect 12 or 24 hour.

3. Set the time of day following the
directions below.

To set the Clock:

1. Press the cmock pad.

° The colon flashes in the display.

2. Press the More+ or Less- pad to set the
time of day.

° Colon continues flashing.

3. Press the Clock pad again or wait four
seconds. The colon stops flashing.

When electrical power is supplied or after a power
interruption, the last clock time before power was
interrupted will flash.

To recall the time of day when another time function is
showing, press the Clock pad.

Clock time cannot be changed when the oven has been
programmed for Delay Cook or Clean, or Cook & Hold.

: Less- i_



To cancei the Clock dispmay:
[f you do not want the thlle of day to display:

Press and hoHdthe CANCEL and Clock
pads for three seconds, The time of day wHH
disappear from the dispHay

When the chock dispHayis cancelled, press
the Clock pad to briefly dispHaythe time of
day=

To restore the Clock display:
Press and hoHdthe CANCEL and Clock pads for three
seconds. The thne of day wHHreappear hi the dispHay.

The timer can be set from one minute (0:01] up to 99 hours
and 59 minutes (99:59]=

The timer can be used independentHy of any other oven
activity, [t can aHsobe set whiHeanother oven function is
operating,

The timer does not controHthe oven, [t onHycontroHsa beeper,

To set the Timer:
1= Press the Timer pad,

Timer
,0:00 Hightsin the dispHay=

, The coHonflashes in the dispHay=

2, Press the More+ or Less- pad untiHthe

correct time appearsin the dispHay= Less-
, The cohortwiHHcontinue to flask ........................

3= PressTimer pad again or wait four seconds,

, The coHoncontinues flashing and the time begins
counting down,

, The Hastminute of the timer countdown wiHHbe dispHayed
as seconds,

4, At the end of the set time, one Hongbeep wiHHsound,

To cancel the Timer:
1, Press and hoHdthe Timer pad for three seconds,

OR

2, Press the Timer pad and set the time to 0:00=

Locking the Contro 
The touchpad controls can be Hockedfor safety, cHeaning,or
to prevent unwanted use, They wiHHnot function when Hocked,

If the oven is currentHyin use, the controHscannot be Hocked,

The current time of day wiHHremain in the dispHaywhen the
controHsare Hocked,

To tock:
Press and hold the CANCEL and Cook &
Hold pads for three seconds. (Press the
CANCEL pad first.]

To unlock:
Press and hoHdthe CANCEL and Cook & Held pads for three
seconds, (Press the CANCEL pad first,)

Fault Codes
BAKE or LOCK may flash rapidHyin the dispHayto aHertyou if
there is an error or a problem= If BAKE or LOCK flash in the
dispHay,press CANCEL pad. If BAKEor LOCK continue to
flash, disconnect power to the appliance= Wait a few minutes,
and then reconnect power. If the flashing stiHHcontinues,
disconnect power to the appliance and caHHan authorized
servicer,
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To set Bake:

1. Press the Bake pa&

, BAKEwH[ flash.

, 000 wH[ Hightin the dispiay.

2. Seiect the oven temperature. The oven
temperature can be set from 170° to 550°, Press
or press and hoid the More+ or Less- pad.

, 350° wH[ Hightwhen either pad is first pressed.

3,

Less-
............................

` Press the More+ pad to increase the temperature.

, Press the Less- pad to decrease the temperature.

Press Bake pad again or wait four seconds.

, BAKEwill stop flashing and light in the display.

, 100° or the actua[ oven temperature wH[ dispiay. The
temperature will rise in 5 degree increments until the
preset temperature is reached.

4. Ailow the oven to preheat for 8-15 minutes.

, When the set oven temperature is reached, one long
beep will sound.

, To recall the set temperature during preheat, press the
Bake pad.

5. Place food in the oven.

6. Check cooking progress. Cook longer if needed.

7. When cooking is finished, press CANCEL.

8. Remove food from the oven.

Baking Notes:

, To change the oven temperature during cooking,
press the Bake pad, then the More+ or Less- pad until
the desired temperature is displayed.

, To ehan_#ethe oven temperature during preheat, press
the Bake pad twice, then press the More+ or Less- pad
until the desired temperature is displayed.

, If you forget to turn off the oven, it will automatically turn
off at the end of 12 hours. If you wish to deactivate this
feature, see page 12.

, For additional baking and roasting tips, see "Cooking
Made Simple" booklet.

Baking Differences Between Your O_d
and New Oven
It is normal to notice some baking time differences between a
new oven and an old one, See"Adjusting the OvenTemperature"
on page 12.

Cook & Ho d
Cook & Hold allows you to bake for a preset amount of time,
followed by a one-hour Keep Warm cycle.

To set Cook & Homd:
1. Pressthe Cook & Homdpad.

, BAKE and HOLD flash.................................

, 000 lights in the display.

2. Select the oven temperature. The oven

temperature can be set from 170° to 550% Press Less- }
or press and hold the More+ or Less- pad.

, Pressthe More+ pad to increase the temperature.

, Pressthe Less- pad to decrease the temperature.

3. Press Cook & Hold again OR wait four seconds.

, HOLD flashes.

° 00:00 flashes in the display.

4. Enter the amount of time you want to bake by pressing the
More+ or Less- pad. Bake time can be set from ten
minutes @0:10} to 11 hours, 59 minutes (11:59}.

, BAKE and HOLD light in the display.

° The baking time will light in the display.

, The baking time will start counting down.

When the cooking time has elapsed:
° Four beeps will sound.

, BAKE will turn off.

, HOLD and WARM will light.

° 170°will display.

After one hour in HOLD WARM:
, "End" wiii display.

° The time of day reappears in the display.

To cancel Cook & Hold at any time:
Press the CANCEL pad. Remove food
from oven.

8



Delay Cook & Hold

as daky products, pork, pouHtry,or sea[cod.

When using DeHay,the oven begins to cook Haterin the day.
Set the amount of time that you want to deHaybefore the oven
turns on and how Hongyou want to cook. The oven begins to
heat at the seHectedtime and cooks for the specified Hengthof
time, then keeps food warm for up to one hour.

DeHaytime can be set from 10 minutes (00:10] to 11 hours, 59
minutes (11:59]=

To set a Demayed Cook & Hold cycle:
1= Press the Delay pad.

, DELAY flashes.

, 00:00 flashes in the dispHay.

2. Press the More+ or Less- pad to set the
delay time.

While DELAY is stHHflashing:

3= Press the Cook & }{old pad=

, 000 Hightsin the dispHay=

, BAKE and HOLD flash=

4=

Less-
..................................

Press More+ pad to set the baking temperatare.

, 00:00 and HOLD flash.

, BAKE stays Hit.

Press More+ pad to set the baking time.

, The DeHaytime, DELAY, BAKE and HOLD Hightin
the dispHay=

When the Delay time has expired:

, DELAY wiHHturn off.

, Baking time is dispHayed.

, BAKE and HOLD are dispHayed.

To set a Delay when Cook & Hold has already
been programmed:

1= Pressthe Delay pad.

, DELAY flashes.

, 00:00 appears in the dispHay.

2. Pressthe More+ or Less- pad to set the
deHaytime. ..........................

, After four seconds, DELAY wiii { Less
stay lit to remind you that a delayed "........................................
cooking cycle has been set.

When the Delay time has expired and the
oven starts:

, The baking time wiHHbe dispHayed=

, DELAY wiHHturn off=

, BAKE and HOLD wiHHremain Hit=

To cancel:

Press the CANCEL pad,

, AHHtimed and untimed cooking functions wiHHbe
canceHed.

, The time of day wiHHreappear in the dispHay.

Notes."

Do not use deHayedbaking for items that require a
preheated oven, such as cakes, cookies, and breads.

Do not use deHayedbaking if oven is aHreadyhot.
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Keep Warm
Fer safeHykeephg foods warm or for warmhg breads
and pHates.

To set Keep Warm:

1. Pressthe Keep Warm pad.

° WARM flashes.

,000 appears in the dispHay.

2. SeHectthe Keep Warm temperature. The
Keep Warm temperature can be set from 145°
to 190°, Press or press and hoHdthe More+
or Less- pad.

,170 ° wiHHHightwhen either pad is first pressed.

p ...................................

Less

, Pressthe More+ pad to increase the temperature.

, Pressthe Less- pad to decrease the temperature.

WARM and the temperature wiHHbe dispHayedwMHeKeep
Warm is active.

Keep Warm Notes:

, For optimaHfood quality, oven cooked foods shouHdbe kept
warm for no Hongerthan 1 to 2 hours.

, To keep foods from drying, cover HooseHywith foiHor a Hid.

, To warm dinner rolls:

- cover roHHsHooseHywith foiHand pHacein oven.

- press Keep Warm and More+ pads to set 170° R

- warm for 12-15 minutes.

, To warm plates:

- pHace2 stacks of up to four pHateseach in the oven.

- press Keep Warm and More+ pads to set 170° R

- warm for five minutes, turn off the oven and HeavepHates
in the oven for 15 minutes more.

- use onHyoven-safe pHates,check with the manufacturer.

- do not set warm dishes on a coHdsurface as rapid
temperature changes couHdcause crazing or breakage.

To cancem Keep Warm:
1. Press the CANCEL pad.

2. Remove food from the oven.

Changing Temp °F/°C
1. The factory' defauHtsetting for temperature is Fahrenheit=

2. To change the setting, press and hoHdthe Cancel and Bake
pads at the same time for three seconds=

3= A singHebeep wiHHsound and the current setting wiHHbe
dispHayed (°F or °C]. (If no change is made, the range wiHH
return to the existing setting after 30 seconds.]

4. To change the setting, press the More+ or Less=pad=Press
again to return to existing setting. Wait five seconds and the
setting wiHHbe compHete=
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Broiling

close the oven door and turn the oven OFF.Jf the fire does

not extinguish, DO ['JOTput water on the fire, Use baking
soda, dry chem!ca[ orfire extinguisher to smother the

To set Broil:
1. Press the Broil pad.

. BROIL flashes.

, SEt is displayed.

2. Press the More+ pad to set HI Broil or press the Less-
pad to set LO Broil

. HI or LO wiii be displayed.

, Select Hmbroil (550° F} for normal broiling. Select
LO broil (450° F} for low-temperature broiling of longer
cooking foods such as poultry.

3. After four seconds, the oven wiil start.

, BROIL wiii remain iiL

4. For optimum browning, preheat broil dement for 3-4
minutes before adding food.

5. Place food in the oven. Leave oven door open about four
inches {the first stop}.

6. Turn meat once about halfway through cooking.

7. When food is cooked, press the CANCEL
pad. Remove food and broiler pan from
the oven=

, The time of day wiii reappear in the display.

Broil Notes:

, For best results when broiling, use a pan designed for
broiling.

° Expect broil times to increase and browning to be
slightly lighter if appliance is installed on a 208-volt
circuit.

° HI is used for most broiling. Use LO broil when broiling
longer cooking foods. The lower temperature allows
food to cook to the weil done stage without excessive
browning.

. To change the oven temperature during broiling,
press the Broil pad and then press the More+ or Less=
pad to switch between LO and HI broil

. Broil times may be longer when the lower broiling
temperature is selected.

° Most foods should be turned halfway through broiling
time.

° For additional broiling tips and temperatures, refer to the
"Cooking Made Simple" bookieL

Broiling Chart

FOODS

Beef
Steak, 1" thick 4

4

4

4
4
4

Hamburgers, 3/4" thick

Pork
Bacon
Chops, 1"

Medium
Weft Done
Weii Done

Weft Done
Weft Done

Warm

15 - 18 minutes

19 - 23 minutes

15 - 18 minutes

6 - 10 minutes
22 - 26 minutes
8 - 12 minutesHam - precooked slice, 1/2" thick

Poultry LO Broil
Chicken Pieces 3 or 4 Weft Done 28 - 38 minutes

Seafood
Fish Steaks, buttered, 1" thick
Fillets

Flaky
Flaky

10 - 15 minutes
8 - 12 minutes

* The top rack position is #5.
Note: This chart is a suggested guide. The times may vary with the food being cooked.
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Automatic Shut-Off/
Sabbath Mode
The oven will automatically turn off after 12 hours if you
accidentally Heaveit on. This safety' feature can be turned off.

TO cancel the 12-hour shut-off and run the

oven continuously for 72 hours:

2. Press and hoHdthe Clock pad for five seconds=

° SAb wifl be dispHayedand flash for five seconds.

° SAb will then be displayed continuously until turned
off or until the 72-hour time limit is reached.

° BAKEwill also be displayed if a bake cycle is in use
while the oven is in Sabbath Mode.

, BAKEis the only function that operates during the
Sabbath Mode. All other functions CF/mer.Keep Warm.
Clean.etc.) are locked out during the Sabbath Mode.

To cancel Bake when in Sabbath Mode:

Press CANCEL= @, BAKEwill turn off in the display=

, No beeps will sound.

To cancel the Sabbath Mode:

1= Press the Clock pad for five seconds.

OR

2= After 72 hours, the Sabbath Mode will end=

, SAb will flash for five seconds.

, The time of day will return to the display.

Adjusting the Oven Temperature
Oven temperatures are carefully tested for accuracy at the
factory= It is normal to notice some baking or browning
differences between a new oven and an old one= As ranges
get older, the oven temperature can shift=

You may adjust the oven temperature if you think the oven is
not baking or browning correctly. To decide how much to
change the temperature, set the temperature 25° higher or
lower than your recipe recommends, then bake. The results
of the "test" should give you an idea of how much to adjust
the temperature.

To adjust the oven temperature:
1. Press Bake.

2=

3.

Enter 550° by pressing the More+ pad.

Pressand hold the Bake pad for several
seconds or until 0° appears in the display.

If the oven temperature was previously adjusted, the
change will be displayed. For example, if the oven
temperature was reduced by 15 degrees the display will
show -15°,

4= Pressthe More+ or Less= pad to adjust the temperature=

Each time a pad is pressed, the temperature changes by 5
degrees. The oven temperature can be increased or
decreased by 5 to 35 degrees.

5. The time of day will automatically reappear in the display.

You do not need to readjust the oven temperature if there
is a power failure or interruption. Broiling. Keep Warm and
Cleaning temperatures cannot be adjusted.

Sabbath Mode Notes:

, Sabbath Mode can be turned on at any time with or
without the oven on.

, Sabbath Mode cannot be turned on if the touchpads are
locked out or when the door is locked.

, If the oven is baking when Sabbath Mode is set. BAKE
will go out at the end of the baking cycle. There will be
no audible beeps.

, If the oven light is desired while in Sabbath Mode. it
must be turned on before the Sabbath Mode is started.

, When the Sabbath Mode is started, no preheat beep will
sound.

, All prompts, messages and beeps are deactivated when
Sabbath Mode is active=

, The automatic door lock does not operate during the
Sabbath Mode.

, Pressing CANCEL will cancel a Bake cycle, however the
control will stay in the Sabbath Mode.

, If power fails, the oven will power up in Sabbath Mode with
72 hours remaining and no cycle active.
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Oven Fan
A cooHmgfan wiii automaticaHHyturn on during aii broihng and
some baking operations. It is used to keep internai parts on
the controi panei cool The fan wiii automatbaHHyturn off
when parts have cooied. The fan may continue to operate
after the oven has been turned off. This is normal

Oven Vent
When the oven is in use the area near the vent may become
hot enough to cause burns. Never Mock the vent opening.

The oven vent is mocated at the rear of the cooking
sarface.

OVEN VENT LOCATION
Do not piace ,.
piastics near the "-
vent opening as
heat from the vent
couid distort or

Oven Light
Press the Oven Light switch on the controi panei to
turn the oven Highton and off. The oven Hightis oniy
activated by this switch.

Ove{1

Light

Oven Bottom
Protect oven bottom against spiiiovers, especiaiiy acidic or
sugary' spiiis, as they may discoior the porceiain enamel Use
the correct pan size to avoid spiiiovers and boiiovers. Do not
place atensims or amaminam foil directmy on the oven
bottom.

Oven Racks

To remove:

1. Puii rack straight out untii it
stops at the Hock-stop position+

2. Lift up on the front of the rack
and puii out.

To replace:

1. Piace rack on the rack supports in the oven

2. Tiit the front end up siightiy. Siide rack back untii it dears
the Hock-stop position.

3. Lower front and siide back into the oven.

Never cover an entire rack with alaminam foil or place
foil on the oven bottom. Baking resalts wiii be affected
and damage may occar to the oven bottom.

Rack Positions
RACK 5: Used for toasting
bread or broiJing thin, non-
fatty foods.

5

RACK 4: Used for most +
broiling. +

2

RACK S: Used for most 1
baked goods on a cookie
sheet or jelly Foilpan, layer
cakes, or frozen convenience foods and general single-rack
baking. Used to broil chicken and fish on Low.

RACK 2: Used for pound cakes, Bundt cakes, pies, casseroles
and roasting small cuts of meat.

RACK 1: Used for pound cakes, 9 x 13 cakes, pies and
roasting large cuts of meat and poultry.

MULTIPLE RACK COOKING:
Two rack: Use rack positions 2 and 5+or 1 and a.

Note: Never place pans directly on the oven bottom.

Baking Layer Cakes on Two Racks

, Do not use the oven for storing food or cookware.

The oven has two racks. All racks are designed with a lock-
stop edge.
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Serf-Clean Oven

o It is normal foil parts of the range to become hot during a
self-clean Cycle.

° To prevent damage to oven door. do not attempt to open
the door when LOCK is displayed.

• Avoid touching cooktop door. window or oven ven_ area
during a dean cycle.

• Do no_use commercial oven cleaners on the oven finish
or around any part of the oven. They will damage the
finish or parts,

The self-clean cycle uses above-normal cooking temperatures
to automatically clean the oven interior.

It is normal for flare-ups, smoking, or flaming to occur during
cleaning if the oven is heavily soiled. It is better to clean the
oven regularly rather than to wait until there is a heavy build-
up of soil in the oven.

During the cleaning process, the kitchen should be well
ventilated to get rid of normal odors associated with cleaning.

Before Sdf-Cmeaning
1. Turn off the oven Hightbefore cHeanhg. The Hightmay burn

out during the clean cycle.

2. Remove all pans and oven racks from the oven. The oven
racks will discolor and may not slide easily after a self-
clean cycle if they are not removed.

3. Clean oven frame, door frame, area outside of gasket, and
around the opening in the door gasket with a nonabrasive
cleaner such as Ban Ami* or detergent and water. The
self-cleaning process does not clean these areas. They
should be cleaned to prevent soil from baking on during
the clean cycle. (The gasket is the
seal around the oven door and _ _

window], ".

4. To prevent damage, do not clean or
rub the gasket around the oven
door. The gasket is designed to
seal in heat during the clean cycle.

5. Wipe up excess grease or spillovers from the oven bottom.
This prevents excessive smoking, flare-ups or flaming
during the clean cycle.

6. Wipe up sugary and acidic spillovers such as sweet
potatoes, tomato, or milk-based sauces. Porcelain enamel
is acid-resistant, not acid-proof. The porcelain finish may
discolor if acidic spills are not wiped up before a self-clean
cycle.

To set Self-Clean:

I Note: Oven temperature must be below 400° F to programa clean cycle,

1. Close the oven door,

2. Move door lock lever right to the locked position,

3. Pressthe Clean pad.

° CLEAN flashes in the display.

4. Pressthe Mare+ or Less- pad.

° CL-M (Medium Soil, 3 hours] is displayed.

If the door is not closed, beeps will sound and "door" will
display. If the door is not closed within 45 seconds, the
self-cleaning operation will be canceled and the display

will return to the time of day. .......................,
5. Pressthe More+ or Less- pad to scroll through /More+}

the self-cleaning settings. .........................

CL-H (Heavy Soil, a hours]
Less- :

CL-M (Medium soil, 3 hours] .....................

CL-L (Light Soil, 2 hours]

Choosing the soil level of the oven automatically programs
the self-cleaning time.

6. After four seconds, the oven will start cleaning.

, The cleaning time will start counting down in the display.

, LOCK will appear in the display.

, CLEAN will appear in the display.

To Delay a Self-Clean Cycle:
1. Pressthe Delay pad.

, DELAY flashes.

, 00:00 will appear in the display.

2. Pressthe More+ or Less- pad to set the
amount of time you want to delay the cycle. .......................
Delay time can be set from ten minutes ...........................................
(00:10] to 11 hours, 59 minutes (11:59]. Less-

.....................

3_ While DELAY is flashing, press the
Clean pad.

° CLEAN will flash.

4. Pressthe Mare+ or Less- pad.

° CL-M (Medium Soil, 3 hours] is displayed.
cont.

* Brand names for cleaning products are registered trademarks of the respective manufacturers.
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5. Press the More+ or Less+ pad to scroll through the
sdf-cHeaning settings+

CL-H (Heavy Soil 4 hours)

CL-M (Medium soil 3 hours)

CL-L (Light SeE 2 hours)

Choosing the soiHHeveHof the oven automatically programs
the sdf-cHeaning time+

6. After four seconds, CLEAN, DELAY and LOCK will appear
in the dispHayto show that the oven is set for a ddayed
dean operation. The dday time is dispHayed.

During the Serf+Clean Cycle
When LOCK shows hi the dispHay,the door cannot be opened+
To prevent damage to the door+do riot force the door open
when LOCK is displayed+

Smoke and Smells

You may see some smoke and smell an odor the first few
times the oven is cleaned. This is normal and will lessen in
time+

Smoke may also occur if the oven is heavily soiled or if a
broiler pan was left in the oven.

Sonnds

As the oven heats, you may hear sounds of metal parts
expanding and contracting. This is normal and will not
damage the oven.

Jf the oven has amready been set for a clean
cycle and yon wish to set a delay:

1+ Press the Delay pad+

, DELAY flashes+

, 00:00 will appear in the display+

2. Press the More+ or Less+ pad to set the
amount of time you want to delay the cycle. ..............................

After four seconds, CLEAN, DELAY and LOCK .....................
will appear in the display to show that the Less- ,
oven is set for a delayed clean operation. The ................................
delay time is displayed.

When the Self-Clean cycle starts:

° DELAY will turn off+

° The clean time will appear in the display+

To cancel the Self-Clean cycle:
CANCEL

Press the CANCEL pad=

, All words disappear from the display=

° All functions are canceled.

° The time of day appears in the display+

After Serf+Cleaning
About one hour after the end of the self-clean cycle, LOCK
will turn off+ The door can then be opened. Move door lock
lever to the left to unlock+

Some soil may leave a light gray, powdery ash. Remove
it with a damp cloth. If soil remains after wiping, that means
the clean cycle was not long enough. The soil will be
removed during the next clean cycle+

Jf oven racks were left in the oven and do not slide
smoothly after a clean cycle, wipe racks and rack supports
with a small amount of vegetable oil to make then[ easier to
[1"1ove.

Fine lines may appear in the porcelain because it went
through heating and cooling+ This is normal and will not
affect performance.

A white discoloration may appear after cleaning if acidic
or sugary foods were not wiped up before the self-clean
cycle, This discoloration is normal and will not affect
performance.

If the oven door is left open, "door" will flash in the
display and a signal will beep until the door is closed
and the Clean pad is pressed again.

If more than five seconds elapse between pressing the
Clean pad and the More+ or Less+ pad, the program
will automatically return to the previous display.

The oven door will be damaged if the oven door is
forced to open when LOCK is still displayed.
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Cleaning Procedures

Brand names are registered trademarks of the
respective manufacturers.

** To order call 1-877-232-6771 USA or
1-800-688-8408 Canada.

PART PROCEDURE

Cooktop -
Porcelain Enamel

Clock and
Control Pad
Area

Control Knobs

Drip Bowls -
Porcelain

Oven Window
and Door - Glass

Oven interior

Porcelain enamel is glass fused on metal and may crack or chip with misuse. It is acid resistant, not acid
proof. All spillovers, especially acidic or sugary' spillovers, should bewiped up immediately with a dry cloth.
, When cool, wash with soapy water, rinse and dry.
, Never wipe off a warm or hot surface with a damp cloth. This may cause cracking or chipping.
, Never use oven cleaners, abrasive or caustic cleaning agents on exterior finish of range.

° To activate control lock for cleaning, see "Locking the Controls" page 7.
, Wipe with a damp cloth and dry,.Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
° Glass cleaners may be used if sprayed on a cloth first. DO NOTspray direedy on eontrolpad and

display area.

° Remove knobs in the OFF position by pulling forward.
, Wash, rinse and dry. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
, Turn on each dement to be sure the knobs have been correctly replaced.

Porcelain may discolor or craze if overheated. This is normal and wiii not affect cooking performance.
, When cool, wash after each use, rinse and dry to prevent staining or discoloration. May be washed in the

dishwasher.
° To clean heavy,soil, soak in hot sudsy water, then use a mild abrasive cleaner such as Soft Scrub* and a

plastic scouring pad.
, For burned on soil, remove from range, place on newspapers and carefully spray with commercial oven

cleaner. (Do not spray surrounding surfaces.} Placein plastic bag and allow to soak several hours. Wearing
rubber gloves, remove from bag, wash, rinse and dr},.

° Avoid using excessive amounts of water which may seep under or behind glass causing staining.
° Wash with soap and water. Rinsewith clear water and dry. Glasscleaner can be used if sprayed on a cioth

first.
, Do not use abrasive materials such as scouring pads,steel wool or powdered cleaners as theywill scratch

glass.

Follow instructions on page 14-15 to set a self-clean cycle.
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Stainless Steel
(sebct modeb}

Storage Drawer_
Door Handle -
Painted Enamel

Cban with soapy water.
Remove stubborn soi] with cbansing powder or soap-filled scouring pad. Rinse and dry'+
RackswiH permanendy discoior and maynot siide smootMyif Heftin the oven during aseif-cban operation.
If this occurs, wipe the rack edge and rack support with a small amount of vegetaMe oi] to restore ease
of movement, then wipe off excess oil

+ DO NOT USE ANY CLEANING PRODUCT CONTAiNiNG CHLORINE f#LEACH.
+ DO NOT USEAf#RASIVE Of# ORANGE CLEANERS.
. ALWAYS WiPE WiTH THE GRAIN WHEN CLFANING.
+ Daily Cleaning/Light Soil -- Wipe with one of the following - soapy water, white vinegar/water sob:ion,

Formula 409 Glass and Surface Cleaner+or a similar glass cleaner - using a sponge or soft cloth+ Rinse
and dry. To polish and help prevent fingerprints, follow with Stainless Steel Magic Spray* (Part No.
20000008)*++

. Moderate/Heavy Soil -- Wipe with one of the following - Bon Ami*+Smart Cleanser++or Soft Scrub+-
using a damp sponge or soft cloth. Rinse and dry'.Stubborn soils may be removed with a damp multi-
purpose Scotch-Brite* pad; rub evenly with the grain+Rinse and dry'+To restore luster and remove streaks,
follow with Stainless Steel Magic Spray+.

, Discoloration -- Using a damp sponge or soft cloth, wipe with Cameo Stainless Steel Cleaner++Rinse
immediately and dry,+To remove streaks and restore luster, follow with Stainless Steel Magic Spray*+

+

+

When cool+wash with warm soapy water, rinse and dry,. Never wipe a warm or hot surface with a damp
cloth as this may damage the surface and may cause a steam burn.
For stubborn soil, use mildly abrasive cleaning agents such as baking soda paste or Bon Anti.* Do not use
abrasive, caustic or harsh cleaning agents such as steel wool pads or oven cleaners. These products will
scratch or permanently damage the surface.
Note: Use a dry towel or cloth to wipe up spills, especially acidic or sugary spills. Surface may
discolor or duR if soil is not immediately removed. This is espec@Ry important for white surfaces.

* Brand names for cleaning products are registered trademarks of the respective manufacturers,
** To m+derdirect, carl 1-877-232-6771 USA or 1-800-688-8408 Canada.
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Oven Door

° De not place excessive weight on or stand on an open oven
door. This could cause the range to tip over. break the door.
or unjurethe user.

o De not attempt to open o_close door or operate oven until
door is properly replaced.

o Never place fingers between hinge and front oven frame.
Hinge arms are spring mounted. Ifaccidentally hit. the hinge
wifl slam shut against oven frame and could injure youH
ringers.

1
Note: The oven door on a new range may feel "spongy" |
when it is closed. This is normal and will decrease with use. 1

To remove:

1= When cool open the oven door to the first stop position
(opened about four inches}.

2. Grasp door at each side. Do not use the
door handle to lift door.

3. Lift up evenly until door clears hinge
arms.

To repJace:

1. Grasp door at each side.

2. Align slots in the door with the hinge arms on the range.

3. Slide the door down onto the hinge arms until the door is
completely seated on the hinges. Push down on the top
corners of the door to completely seat door on hinges. Door
should not appear crooked.

Oven Window

To protect the oven door window:

1. Do not use abrasive cleaning agents such as steel wool
scouring pads or powdered cleansers as they may scratch
the glass.

2. Do not hit the glass with pots, pans, furniture, toys, or other
objects.

3. Do not close the oven door until the oven racks are in
place=

Scratching, hitting, jarring or stressing the glass may weaken
its structure causing an increased risk of breakage at a later
date.

Leveling Legs

leve!ing !egs to the floor, This bracket prevents the range
from accidentally tipping.
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Oven Light (style varies by model) Storage [}rawer

Make sure bulb cover and bulb are cool before touching.

To replace oven light bulb:

1, When oven is cool hoHdbuHbcover BOLBOOVER
in pHace,then sH[dewire retainer
off cover. Note: BuHbcover
will fall if not held in place
while removing wire retainer.

2. Remove bulb cover and light
REtAiNER

buHb,

3. Replace with a 40-watt appliance bulb.

4. Replace bulb cover and secure with wire retainer.

5. Reconnect power to range. Reset clock.

OR

1. Use a dry potholder and very carefully unscrew bulb cover
and bulb.

2. Replace with a 40 watt, oven-rated appliance bulb. Bulb
with a brass base is recommended to prevent fusing of
bulb into socket.

3. Replace bulb cover and reconnect power to oven.

4, Reset chock,

Do not store pHastic,paper products, food or fiammabHe
materials in thi s drawer. The drawer may become too warm
for these items when the oven is in use.

The storage drawer can be removed to allow you to clean under
the range.

To remove:

1. Empty drawer and puHHout to the first stop position.

2. Lift up the front of the drawer.

3. PuHHout to the second stop position.

4. Grasp sides and Hiltdrawer top up and out.

To replace:

1. Fit the ends of the drawer gHidesinto the raiHsin the range.

2. Lift up the front of the drawer and gentHypush in to the first
stop position.

3. Lift drawer up again and push untiHdrawer is chose&
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PROBLEM SOLUTION

For most concerns, try these first, ° Check if oven controHshave been propedy set=
, Check to be sure pHugis secureHyinserted into receptacle.
, Check or re-set circuit breaker. Check or repHacefuse.
, Check power suppHy=

Part or atomof appmiance does not
work.

Clock, indicator words, and/or
lights operate but oven does
not heat,

Baking resumts are not as
expected or differ from
previous oven.

Food is not broiling properly or
smokes excessively.

Oven will not self-clean.

Oven did not clean properly.

Oven door will not unlock after
self=clean cycle,

° Check if surface and/or oven controHshave been propedy set=See pages 4 & 8=
° Check if oven door is unHockedafter seHf-cHeancycHe=See page 15=
° Check if oven is set for a deHayedcook or dean program. See pages 9 & 1&
° Check if ControHLock is activated. See page 7=
° Check if controHis in Sabbath Mode. See page 12=

, Oven may be set for a Cook & Hold or delay function.
, The Control Lock may have been set. See page 7.

° Make sure the oven vent has not been blocked. See page 13 for location.
° Check to make sure range is level=
° Temperatures often vary' between a new oven and an old one. As ovens age, the oven

temperature often "drifts" and may become hotter or cooler= See page 12 for
instructions on adjusting the oven temperature. Note: It is not recommended to
adjust the temperature if only one or two recipes are in question.

, See "Cooking Made Simple" booklet for more information on bakeware and
baking.

, Check oven rack positions. Food may be too close to dement.
, Broil dement was not preheated.
, Aluminum foil was incorrectly used. Never line the broiler insert with foil
, Oven door was closed during broiling. Leave the door open to the first stop position

(about 4 inches}.
, Trim excess fat from meat before broiling.
, A soiled broiler pan was used.
, Voltage in house may be low.

, Check to make sure the cycle is not set for a delayed start. See page 14.
° Check if door is closed.
, Check if control is in Sabbath Mode. See page 12.
, Oven may be over 400° F.Oven temperature must be below 400° F to program a

clean cycle.

, Longer cleaning time may be needed.
, Excessivespillovers, especially sugary and/or acidic foods, were not removed prior

to the self-clean cycle.

, Oven interior is stir[ hot= Arrow about one hour for the oven to coo[ after the
completion of a self-clean cycle. The door can be opened when the LOCK is not
displayed,

° The control and door may be locked. See page 15.

2O
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PROBLEM SOLUTION

Moisture collects on oven ° This is normal when cooling foods high hi moisture.
window or steam comes from , Excessive moisture was used when cleaning the window.
oven vent.

There is a strong odor or light , This is normaHfor a new range and will disappear after a few uses. hitiating a clean
smoke when oven is turned on. cycle will "burn off" the odors more quickly.

, Turning on a ventilation fan will help remove the smoke and/or odor.
, Excessive food soils on the oven bottom. Use a self-clean cycle.

Fault Codes , BAKE or LOCK may flash rapidly in the display to alert you if there is an error
or a problem. If BAKE or LOCK appear in the display, press Cancel pad=
If BAKE or LOCK continue to flash, disconnect power to the appliance.
Wait a few minutes, and then reconnect power. If the flashing still continues,
disconnect power to the appliance and call an authorized servicer.

, If the oven is heavily soiled, excessive fiareups may result in a fault code during
cleaning. Pressthe Cancel pad and allow the oven to cool completely, wipe out excess
soil, then reset the clean cycle. If the fault code reappears, contact an authorized
servicer.

Noises may be heard. , The oven makes several low level noises. You may hear the oven relays as they go on
and off=This is normal.

, As the oven heats and cools, you may hear sounds of metal parts expanding and
contracting. This is normal and will not damage your appliance.

, A fan sound can be heard. This is the cooling fan and is normal. The fan will
continue to run after use until the oven cools.

There are no beeps and , Control may be in Sabbath Mode. See page 12=
no display. , Control may be locked. See page 7=

"SAb" flashing and then , Oven is in Sabbath Mode=To cancel, press and hold the Clock pad for five
displayed continuously, seconds.
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Emecttic Range Warranty

Fuji One Year Warranty =
Parts and Labor

For one (1) year from the original retail
purchasedate, any part which fails in
normal home use will be repaired or
replaced free of charge.

Limited Warranties - Parts Only

Second Through Fifth Year = Fromthe
original purchase date, parts listed below
_Jhichfail in normal home usewill be
repaired or replaced free of charge for the
part itself, with Lheowner paying all other
costs, including labor, mileage and
transportation. trip charge and diagnostic
charge, if required.

* GJass-Oeramic Cooktop: Due to
thermal breakage, discoloration, cracking
of rubber euge seal, pattern wear

, Etectric Heatieg Elements: Radiant
surface elements on electric cooking
appliances.

Please Note: This furl warramy applies
only when the appliance is located in the
United States or Canada.Appliances
located elsewhere are covered by fhe
limited warranties only. including par_s
which fail during the first year.

Canadiaa Residents

This warranty'covers only those appliances
installed n Canada that have been listed
with Canadian StandardsAssociation
unless_neappliances are brought into
Canada due to tra/tsfer of r_sldencefrom
the Unitec_States to Canada

ThespecvT/cwarrantiesexpressedabove
are the ONLY warrantiesprow'dedby the
manufacturer. Thiswarrang/g/yesyou
specific lega! r!ghts,andyou mayalso have
other n'ghts that varyfrom,state to state.

What is Not Covered By These Warranties:
1. Conditions and damages resulting from any of the following:

a. Improper instaIIation,deIivery,or maintenance.
b. Any repair, modification, aIteration, or adjustment not authorized by the

manufacturer or an authorized servicer.
c. Misuse, abuse,accidents, unreasonable use,or acts of God.
d. Incorrect eIectric current, voltage, or supply.
e. Improper setting of any controI.

2. Warranties are void if the original serial numbers have been removed, altered, or
cannot be readily determined.

3. Light bulbs.

4. Products purchased for commerciai or industrial use.

5. The cost of service or service call to:
a. Correct installation errors.
b. Instruct the user on the proper use of the product.
c. Transport the appliance to the servicer and back.

6. Consequential or incidentai damages sustained by any person as a result of any
breach of thesewarranties.

Some states do not aIIow the excIusion or Iimitation of consequential or incidental
damages, so the above exclusion may not apply.

If You Need Service

First see the Troubleshooting section in your Use and Care Guideor call Maytag
ServicessM,May'tag Customer Assistance at 1-800-688-9900 U.S.A.or
1-800-688-2002 Canada.

To Obtain Warranty Service

To locate an authorized service company in your area contact the dealer from
whom your appliance was purchased or call May'tag ServicessM,Maytag
Customer Assistance. Should you not receive satisfactory warrant}, service,
call or write:

Maytag ServicessM
Attn: CAIR_ Center
P.O.Box 2370, Cleveland, TN 37320-2370
UoS.1-800-688-9900 and Canada 1-800-688-2002
NoSocustomers using _ry for deaf, hearing impaired or speech
impaired, call 1=800=688=2080o

Note: When contacting Maytag ServicessM,Maytag Customer Assistance
about a service problem, please incIude the foilowing:

a. Your name,address and telephone number.
b. Model number and seriaI number of your appiiance.
c. Name and address of your deaIer and date appliance was purchased.
d. A cIear description of the problem you are having.
e. Proof of purchase.

Use and Care guides, service manuals and parts information are available from Maytag ServicessM,Maytag Customer Assistance.
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JnstaUateur: Labsezce guideavecFappare&

Consommateur :VeuillezJireJeguideet Jeconserverpour
consul[ationuRedeure.Conservezla facture d'achat ou Jecheque
encafssecommepreuvede J'acha[

Num@ode modele

Num@ode serJe

Dated'achat

Sivousavezdes questbns, veuflbz nous appe_er:
Service a la clientele d e Maytag
1-800-688-9900 aux E.-U.
1-800-688-2002 au Canada
(iundi au vendredL8 h _ 20 h. heureae ['Est}
Internet:http://www.may[ag.com

Dansle cadre de nospratiquesd'ameiiorationcons[an[eoe [a
qua[it6et de [a performanceae nos produltsde cuisson ues
modificationsde i'appareilqu_nesent pas mentionn@sdansce
guLdeon[ pu 6tre introduites.

Repertez_veus # la paye 47 peurplus d'#dermaderla
ceucemant te service aprSs-vente.

Les instructions de securitd importantes et bs paragraphes
<<avertissement >>de ce guide ne sent pas destines a couvrir
toutes bs conditions et situations qui pourraient se presenter.
II faut faire preuve de ben sens, de prudence et de soin Iors de
Finstdlation, de Fentretien ou du fonctionnement de Fapparefl.

Toujours prendre contact avec le fabricant dans b cas de
probbmes ou de conditions qui ne seraient pas comprises.

Reconna_tre Jes etiquettes, paragraphes
et symboJes sur _a securit6

AVERTJ$SEMENT _ Danger s au pratiques dangereuses qui

mort.

POURRAIENTrdsuiter en des blessures mineures.

Life toutes les instructions avant d'utiliser cet appareii;
observer toutes bs instructions pour eliminer bs risques
d'incendie, choc ebctrique, dommages materiels et corporeb

que pourrait susciter une utilisation incorrecte de I'appareil.
Utiliser I'appareil uniquement pour les fonctions prevues,
d@rites dans ce guide.

Pour une utilisation adequate et en s_curit_, fl faut que
Fapparefl soit convenabbment installe par un technicien
quaiifie, et relic 8 ia terre.

Ne pas regler, reparer ni remplacer un composant, a moins que
cela ne soit specifiquement recommande dans ce guide. Toute
autre reparation doit etre effectuee par un technicien qualifie.

Toujours debrancher I'appareil avant d'y faire de I'entretien.

risqae de bascu!ement de !,appateil & !,occasion
d'une utilisatien anermame eu d'un cbargement
excessif de la porte do fear, il faat qae la bride
antibasculement seit cenvenablement installee.

Utiliser une lampe torche pour determiner si la bride antibascu-
lement est convenablement installee sous la cuisiniere. L'un des

pieds arriere de reglage de I'aplomb doit etre convenablement
engage dans la fente de la bride. Lorsque la cuisiniere est con-
venablement calee, la bride antibasculement immobilise le pied
arriere centre le sol. Verifier la parfaite immobilisation de la
cuisiniere par la bride apres chaque d@lacement de la
culsmlere.

Pour  viter un incendie ou des
dommages de fum e
S'assurer que tous bs materiaux de conditionnement sent
retires de [apparefl avant de b mettre en marche,

Garder bs materiaux combustibles bien eloignes de Fapparefl,
Ne pas ranger de materiaux inflammables clans un four.

De nombreux types de plastique sent affectes par la chaleur.
Garder les plastiques eloignes des pieces de I'appareil pouvant
devenir chaudes.

Pour emp@her qu'un feu de graisse ne se declare, eviter toute
accumulation de graisse ou autres matieres inflammables
darts i'appareii ou au voisinage.
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En cas d'incendie
Ne jamab utflber d'eau pour 6teindre de la graisse
enflammee. Utflber du bicarbonate de soude ou un extincteur

poudre chimique ou a mousse pour etouffer bs flammes.

1. [nterrompre ['aHmentation eiectrique de ['apparefl pour
minimiser [a propagation des flammes.

2. NE ]AMRmS saisir ou d@iacer un ustensiie de cuisine
enflamme.

3. Fermer B porte du four pour etouffer bs flammes.

Arreter la hotte pour eviter la propagation des flammes.
Eteindre bs flammes, pub mettre la hotte en marche pour
evacuer la fumde et bs odeurs.

Ne pas bioquer ou obstruer ['event du four. L'event de four est
situe a I'arriere de la surface de cuisson.

NE JAMAJS TOUCHER LES ELEMENTSCHAUFFANTSN[ LES
PAROJS[NTERJEURESDU FOUR.Les elements chauffants

peuvent etre brqants meme s'ils ne sont plus rouges. Les
surfaces interieures du four peuvent atteindre une temperature
suffisamment elevee pour infliger des br01ures. Pendant et
apres usage, ne pas toucher les elements chauffants ni les
parois interieures du four et eviter bur contact avec des
vetements ou autres materiaux inflammables avant qu'ils
n'aient eu le temps de refroidir suffisamment. D'autres surfaces
peuvent egalement atteindre une temperature suffisamment
elevee pour bru31er:le ouverture d'event et le surface
avoisinante, ainsi que le porte et le hublot de four.

S curit6 pour Jes enfants
Ne pas toucher I'ampoub du four brQlante avec un chiffon
humide car elb pourrait se briser. Si tel est b cas, d@rancher
I'apparefl avant de retirer [ampoub pour eviter une decharge
ebctrique.

NE JAMAIS garnir la sole du four ou une grille du four avec
de la feuflb d'duminium. Ceci pourrait susciter un risque de

Un enfant tentant de grimper sur !'appare!! ou su_ Japorte d@harge 6bctrique ou d'incendie, ou une deterioration de
pour atteindre un objet, pourrait se blesser gravement. I'apparefl. Utfliser de la feuflb d'duminium uniquement selon

bs instructions de ce guide.

NE JAMAIS laisser des enfants seub ou sans supervision
Iorsque I'apparefl est en service ou encore chaud, Ne jamais
laisser un enfant s'asseoir ou se tenir sur une pattie quelconque
de I'appareil, II pourrait se bbsser ou se brSbr,

II est important d'enseigner aux enfants que Fapparefl et bs
ustensibs places dedans peuvent etre chauds, Laisser refroidir
bs ustensfles en un lieu sSr, hors d'atteinte des enfants, II est
important d'enseigner aux enfants qu'un apparefl menager n'est
pas un jouet, et qu'fls ne doivent toucher aucune commande ou
autre composant de I'apparefl,

FamiJiarisation avec J'appareiJ

NE JAMAIS utfliser un appareil comme escabeau pour
atteindre les armoires se,trouvant au-dessus, Le mauvais

emploi de porte d'apparefl comme par exemple en tant
qu'escabeau, le fait de s'appuyer ou de s'asseoir sur la porte,
peuvent entrainer le r_nversementde I'apparefl. casser la
porte et gravement Hesser,

Ne pas utiliser cet appareil pour chauffer ou pour garder
chaude une piece, sinon des dommages a i'appareii pourraient
s'ensuivre et cela pourrait etre dangereux pour I'utilisateur,
Aussi, ne pas utiiiser ie four pour ranger des aliments ou des
ustensiles de cuisine,

Ne pas remiser des aliments ou ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson ou dans le four,

Cuisson et s cutit6
NE JAMAIS faire chauffer un recipient non ouvert dans le
four, L'accumuiation de pression dans ie recipient pourrait
provoquer son eclatement et de graves dommages materiels
ou corporeis,

Utiliser des maniques robustes et s@hes, Des maniques
humides peuvent provoquer ia formation de vapeur brQiante,
Ne jamais utiliser un torchon a vaisselle ou autre article textile

la place de maniques; un tel article pourrait trainer sur un
element et s'enflammer, ou accrocher un ustensile ou un
composant de i'appareii,

Porter un vetement approprie, Eviter de porter des vetements

amples ou a Iongues manches pendant I'utilisation de
I'appareil, lls peuvent prendre feu si le vetement entre en
contact avec un element de cuisson brQlant,

Placer toujours ies grilles a ia position appropriee dans ie four
Iorsque le four est froid, Faire coulisser la grille vers I'exterieur
avant d'ajouter ou enlever un plat; utiliser pour cela une
manique robuste et s@he, Eviter d'introduire la main dans le
four pour y placer ou retirer un plat, S'ii est necessaire de
deplacer une grille Iorsqu'elle est chaude, utiliser une manique
seche, Ne pas toucher un element chaud avec une manique,
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N'utfliser bs grflbs que darts b four darts bqueI eibs out 6te
achetees/expediees.

Ouvrir toujours la porte du four tres prudemment. Laisser Fair
chaud ou la vapeur s'@happer avant de retirer ou dlntroduire
un plat.

AVERTISSEMENT _METS PREPARItS : Respecter bs
instructions du fabrbant. Si b contenant ou b couvercb en

pBsdque d'un mets surgeie se ddorme ou est endommage
durant la cubson, jeter immediatement b recipient et son
contenu. Les aliments pourrabnt 6tre contamines.

Ne pas permettre b contact de papbr d'aiuminium ou de la
sonde a viande avec bs elements chauffants.

Toujours eteindre toutes bs commandes une fois la cuisson
terminee.

Ustensiles et s curit 

Appliquer bs instructions du fabricant Iors de I'emploi d'un
sachet pour cuisson au four,

La s@urite de fonctionnement de cet apparefl a ere testee
I'aide d'ustensibs de cuisine traditionneB, Ne pas utiliser un
ustensfle ou accessoire qui n'est pas sp@ifiquement
recommande darts ce guide, Ne pas utfliser de couvre-
element, grfl place sur la table de cuisson ou systeme de
convection additionnel, L'utflisation d'un dispositif ou
accessoire qui n'est pas expressement recommande darts ce
guide peut degrader la s@urite de [apparefl ou sa perfor-
mance, ou reduire la Iongevitd des composants,

Si un ustensfle est plus petit que I'element utilis& une partie
de I'element chauffant est exposee et peut provoquer
I'inflammation d'un vetement ou des maniques,

Seub certains materiaux en verre, vitroceramique, ceramique,
gres, ou certains ustensibs vitrifies/emaflles peuvent etre
utflises sur la table de cuisson ou darts b four sans risque de
bris sous I'effet du choc thermique, Observer bs instructions
du fabricant Iors de Futflisation d'un ustensib en verre,

Orienter la poignee de chaque ustensfle vers b centre de la
table de cuisson et non vers Fexterieur ou vers un autre

element; ceci reduira b risque de brOlure, inflammation de
matiere inflammable ou renversement [un jeune enfant
pourrait saisir et renverser un ustensfle dont b manche est
oriente vers Fexterieur].

Table de cuisson
NE JAMAIS laisser un element de surface allume sans

surveillance, particulierement avec chauffage ebv& Le
d@ordement du contenu de I'ustensfle pourrait provoquer la
generation de fumee abondante et I'inflammation de la
graisse,

Cet apparei[ comporte des elements chauffants de differentes
taffies. Utiliser toujours un ustensile a fond plat, de taille
suffisante pour qu'il puisse recouvrir completement I'element.
Pour optimiser I'efficacit& choisir un ustensile de meme taille
que I'element.

1

Elements spiral s
Pour eviter de deteriorer bs elements chauffants amovibbs, ne

pas bs immerger / tremper / nettoyer darts un hve-vaisselb,
ou darts un four autonettoyant, Un element chauffant
endommage pourrait provoquer un court-circuit suscitant un
incendie ou un choc eiectrique,

Veiller a ce que la cuvette de recuperation soit toujours en
place Iors de I'utilisation de I'element; I'absence de la cuvette
de recuperation Iors d'une cuisson peut faire subir des
dommages au cabiage,

Garnitures de protection : Ne pas garnir les cuvettes de
recuperation sous ies elements ou ie fond du four avec de ia
feuille d'aluminium, sauf Iorsque ceci est suggere darts le
guide, La mise en place d'un tel garnissage peut susciter un
risque de choc eiectrique ou d'incendie,

Exercer une prudence extreme Iors du d@lacement du
recipient de graisse ou Iors de I'elimination de graisse chaude,
Laisser la graisse refroidir avant de deplacer I'ustensile,

Hottes d'e×traction

Nettoyer frequemment les filtres et la hotte de la cuisiniere
pour empecher ia graisse ou d'autres produits inflammables
de s'accumuier sur ies fiitres ou ia hotte en provoquant des
feux de graisse.

Pour flamber des aliments sous la hotte, mettre le ventilateur
en ruarche.

Nettoyage et s curit6
Nettoyer prudemment la table de cuisson, Arreter routes les
commandes et attendre le refroidissement de tousles

composants avant de les toucher ou d'entreprendre le
nettoyage, Nettoyer i'appareii avec precaution, Travaiiier
prudemment pour eviter des bn_iures par ia vapeur en cas
d'utiiisation d'un chiffon ou d'une @onge humide iors de
%iimination d'un produit renverse sur une surface chaude,
Certains produits de nettoyage peuvent generer des vapeurs
nocives iorsqu'on ies applique sur une surface chaude,

Nettoyer uniquement les pieces mentionnees clans ce guide,
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Four autonettoyant

Ne Bisser aucune nourriturel ustensile de cuisine, grHb ou
!ech@ite dans Mefour !o[s de Iiautonettoyage.

Ne pas nettoyer le joint de porte; le joint joue un rOb essentiel
quant a retancheite. Ne pas frotter, endommager ou deplacer
ie joint.

Ne pas utiliser de produits de nettoyage pour four ou enduits
de four, dans le four autonettoyant ou sur los zones voisines.

Avant d'executer une operation d'autonettoyage, retirer la
I@hefrite, los grilles du four et los autres ustensiles, et eliminer
par essuyage tout exces de residus renverses pour @iter la
formation de fumee ou rinflammation de ces residus.

Avertisse ent et avis
important pour la securit 
La ioi caiifornienne _Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act _ de 1986 {proposition 65} stipule la publication par
le gouverneur de la Californie d'une liste de substances que
retat de Californie consi@re comme cancerigenes ou
dangereuses pour le systeme reproducteur, et impose aux
entreprises commerciales robligation de signaler a burs
clients los risques d'exposition a de telles substances.

Nous informons les utilisateurs de cet appareil que Iors d'une
operation d'autonettoyage, iis peuvent etre exposes a une
faible concentration de certaines substances figurant dans la
liste mentionnee ci-dessus, dont le monoxyde de carbone.
Pour minimiser rexposition, veiller ace que la piece o8 se
trouve le four soit convenablement aeree durant une operation
d'autonettoyage par rouverture d'une fenetre ou d'une porte.

AViS IMPORTANT - OISEAUX FAMIUERS :Les oiseaux ont

un systeme respiratoire tres sensible. Ne pas garder un oiseau
familier dans la cuisine ou dans une piece o8 ii pourrait etre
expose aux fumees. Los fumees Cruisesdurant une operation
d'autonettoyage peuvent etre dangereuses ou mortelles pour
un oiseau, de meme que los fumees Cruises Iors du chauffage
excessif de graisse, huile, margarine, et du chauffage excessif
dans un ustensile a revetement antiadhesif.
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Boutons de eommande
PermettentI'utilisationdes 616meritschauffants desurface,avecune
progressioncontinue de la puissanceentre IesreglagesextremesLow
(Basse)et High [Elevee).Onpeut reglerun bouton_ toute position
entre cesdeuxextremes.

RegJage des commandes
1. PlacerI'ustensilesur I'element.

2. Enfonceret faire tourner Ie boutonjusqu'_ la position desiree
(rotationdonsun sansou dons I'autre].

o Desmarquessur le tableau de commandeidentifient
['elementcommandepar chaque bouton. O O
Parexemple,[e graphique_ droit indique Front @ O
relementavant/gauche.

3. I[ y a un temoin lumineuxpour [aselementssur [e tabJeaude
commande.Lorsquerun desboutonsde commanded'un element
de surfaceest alimente,le temoins'iliumine. Letemoins'eteint des
qu'on interrompt ralimentationde ['element.

4. Apres unecuisson,ramenerle bouton_ [aposition OFF(Arret).
RetJrerI'ustensile.

Suggestions de regJage
Ladimensionet le type d'ustensile,le type et la quantited'aliments
cuire,et la puissancedes elementsdeterminerontcommentregler
les boutonspour Iesoperationsde cuisson.Certainselementsant un
reglagepreetabli pour le mijotageet la fusionqui ne necessiteque

des ajustementsrnineursdons un sensou dans I'autresatan
I'aliment_ preparer.Lesautreselementsant des regiagesimprimes
autour des boutonsqu+sontspecifiquesdeces6laments.Ajuster les
regJagesselon les chiffresqui donnent les resultatsde cuisson
desires.Sereporter _ la brochureLa cuissonsimplifieepour obtenir
des informationssur Iesustensileset autresfacteurs modifiant les
reglages.Lesdescriptionssuivantesaideront_ choisir les reglages
donnant les meilleursresultats.

Maintien au ehaud : Les alimentsrestent_ une temperature
superieure_ 140°Fsanscontinuera cuire.L'aliment est audepart
unetemperatureelevee,puis sa chaleurest reduite.Nejamais
utiliser le reglageMaintien au chaud pour rechaufferdes aliments
froids.

Mi]otage : Des bullesse forment tout juste _ lasurface.Les
alimentssont _ unetemperaturesitueeentre 185et 200°F.Ce
reglagepeut aussiservirpouretuverdes alimentsoules pocher ou
encorepour continuer Iacuisson d'alimentssouscouvercle.

Ebullition mente:Desbulles se forment _ un ry_:hmemodere.Ce
regiagepeut aussiservirpour frire Ia majoritedes alimentset pour
maintenir1'ebullitionde grandesquantitesde IJquide.

Cbummition: Desbullesse forment dons le liquide 8 un rythme
rapide.Ce reglagepeut aussiservirpour loire brunir laviande, la
loire sauteret chauffer I'huilepour faire frire avant depasser_ un
reglageinferJeur.Les3 ou 4 reglagesles plus elevessur le bouton
servant_ cesoperationsde cuisson.Le reglageleplus 61evesert
toujours8 porter I'eau_ ebullition.Certains6lamentsant memeune
vitesseplus 6leveepour I'ebullitiondes IJquides.

AVANTLACUISSON APRESU_CUISSON

• Placer_ou)oumI'ustens+tesur retemen_avan_d'a+imenterI'element.Pour o S'assurerqueI'elementestarrete
ev+[erqua laculsmlerenesubissedesdommages,nejamaisloire
fonctionnerun6lamentdesuriacesans}+pincerunus[ensHe.

• NEJAMAIS utiHser[amntedecuissoncommalieuderemtsage
d'alimentsoud'ustensi+es.

DUI_NT lA cumsso_

• ve_lter_ bienconnm[re+acorresponaanceentre esboutonsde
cornmandeetleselemen[s,veilteracommanderI'alimer:ariande
t'_tementvc....

, Commencerlaculssor_avecunepuissancedechauffage_uperieure,puis
_eou_rempuissancedechauffagepourpoursuivrelacuisson.Nejamais
utiliserunepu+ssancedechauffageeleveepouruneculsso++proiongee.

° N[ JA_AI$ laisserlecontenudun us_ensHes'evaporercomple[emem:

• Eliminerd_squeposs+bletousles rSs+dusderenversemen[et projections.
AUTRESCO_SBLS

• S'i!y aunearmoirederangemen[drec_ementau-dessls aemmolede
caisson,onnedo+ty pincerquadesarticlespeafrequemmentut++_sese_
qu_peuventetreexposes_ lachaleur.Lacha+eurem+separlacuisiniSre
pourraJtsusciteEun problemepourdesart+clescommaI+qu+desvotat+ls.
produitsdenettoyageet fmconsd'aerosoJ.

, _EJAP,/IAJSlaisseraucunaRictesurlatable oecu+sson,part+culierement
+asarticlesenpias_que.L'a+rchauuqu+dechappepar l'eventdu four
pourra+tprovoquerl'+nflamma[_ond'un articlelnfhmmaole,tairefondre_
amomrunart+cleenptast+que,ouprovoqueroneaugmenmnonae
pressionprovoquantI'ec+atementd'unrecipientterme.

cec_9oJrrm[loire subir des dommages a rustensite et _ I'appareit...................................................................

° _E _A_AIS toucher la table decu_ssona_an[ qu'elle se suit _ viande ou un ob]et metalHqueautre qu'un us[ensile de cuissonsur +a

compt_tement refroid+e.Certameszones ae m ruble de cu+sson, mbe de cu_ssonenrrer encontact avec un e+emen[cnauffant.

particul_¢rementau vo_smageGaseiemems de surface,peuvent devenir • _E JAM_JS ranger au-dessus ae la ruble de cu+ssond'arficles CUrdSqu.
tr_s chaudes durant une cuisson. Ut+liserdesmonk ues. ns( ueraientde tomber et d'endommager la table decuisson.
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1

E 6ments de tabJe
de cuisson

R@marqu@s :

• Nettoyer la table decuissonaprSschaqueutiIisation.

• Essuyertout produit renvers6acide ou sucr6sur la table de
cuJsson,pour 6viterune attaquechimiqueou un changement
de couieurde 1'6mail

Pour prot6ger Ja finition des cuvettes de
r_cup6ration :

• Pourdiminuer la d6colorationet ie fendiIlement,6viterd'utiliser
une puissancede chauffage61ev6ependant une p6riode
prolongee.

• Ne pas utiIiserun ustensiIede trop grandetaille.L'ustensiIene
devraJtpas d6borderde plus de 2,5crn - 5 cm (1- 2 pouces)
au-del_de la p6riph6riede I'616ment.

• Lorsde I'utJlJsationde grossesmarmites,parexemplepour la
pr6parationde conserves,utiliser I'di6mentspdciaIcon_u pour
la pr6parationde conserves(modSieCEll. Prendrecontact
avec le d6tailIantMaytag pourobtenir des d6tails,ou com-
poser le 1-877-232-6771aux E.-U.ou le 1-800-688-8408au
Canadapour passercommande.

, Nettoyerfr6quemment.(Voirpage41.]

EJ6ments spiraJ6s
o Lorsqu'un6tdmentestutJIis6,il est ailment8par intermittencepour

Jemaintiende Japuissancede chauffaged6sir6e.

®

dans de J'eau.

[}_pOSe : SouieverI'616ment
refroidi.Tirer prudemmentpour
extraire I'616mentdu blocde
connexion,

IVJiseen place : IntroduireIes
homesde r_16mentdansIa prise.
Guiderpour la raiseen piace.
Abaisser1'8Jementpour le placer

Les61@mentsspiraJ6ssont autonettoyants.Ne pas lesimmerger

d'aplomben appuisur la cuvettede r6cup6ration. BORfVES

Cuvettes de r6cup6ration
Lescuvettesde r6cup6rationsouschaque6i6mentde surface
recueilJentIesalimentsqui ont d6borde.II faut touiours lesutiliser.
L'absencede cuvettesde r6cup6rationpendant lacuisson peut
endommagerlesills 61ectriques.

Pourne pas introduire un risquede choc 61ectrique,ou d'incendie,
ne jamaisgarnir les cuvettesde recupSrationde feuiile d'aluminium.

Lescuvettesde rdcup_rationvont se d_colorer(tachesbieues/
dor6es)ou se fendiller _ la Ionguesi eIIessontsurchauff_es.La
decoJorationou Ie fendiIIementsont permanents,maisn'affectent
pas la performancede cuisson.
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Tableau de commande

A B C D

G

........................_mer
tess ! ...........................

@

H J J

Letableau decommandeestcongu pour faciliter la programmation.La fenCtred'affichageindique rheure+lesfonctions avecminutedeet
fonctlons du four. Letableaude commandereprCsent6comprendcaractCristiquesspCcifiquesau modSle.(Lestylepeut varier selon le
module.)

E

iiii_

J

Gril

Cuissoncourante

Plus+/moins-

Minuterie

Cuissonet
maintien

Nettoyage

DCmarrage
diffCr_

Hodoge

Maintienau
chaud

ANNULER

S'utilisepour lacuissonaugrilet lerissolage
sur pattiesupCrieure.

S'utilisepourlacuissoncouranteet le
rCtissage.

S'utilisepourentrerouchangerladur_,e,la
tempCraturedufour.Etablitlegril
temperatureELEVEEou BASSE.

Programmelaminuterie.

Pourcuirependantunedur_epr68tablie,avec
maintienauchaudpendantuneheure.

S'utilisepourprogrammerle cycle
d'autonettoyage.

ProgrammelefourpourdCbuterunecuisson
plustard.

S'utilisepourprogrammerI'heuredujour.

S'utilisepourmaJntenirauchauddanslefour
lesalimentscults.

AnnuletouteslesopSrationssaulminuterieet
horloge.

Utilisation des touches
• Appuyersur la touche dCsirSe.

• Appuyersur More+ (Plus+)ou Less- (Moins-] pour entrer la
durCe ou la tempCrature.

• Un hip retentit Iorsqueron appuiesur unetouche.

• Un double bJpretentit en casd'erreur de programmation.

Remarque : O.uatresecondesaprCsavoir appuy6sur Ies
touchesMore+ ou Less-, la durCeou Ia tempCraturesera
automatiquemententree.Siplus de30 secondess'Ccoulententre
la pressionsur une touchede fonction et celle sur Ia touche
lVlore+ ou Less-, la fonction seraannuleeet I'afficheur
reviendra_ I'affichageprCcCdent.

L'horloge peut 6tre programmCepour afficher la durCedans un
format de 12ou 24heures.L'horloge estprogrammCeen usinepour
un format de 12heures.

Ohangement de l'horloge _ un format de 24 heures :

1. Appuyersur lestouches CANCEL(Annule0
et Delay (Diff_rC]et maintenir la pression
pendanttrois secondes.

2. Appuyersur More+ ou Less- pour
pro-grammerunformat de 12ou 24
heures.

3. Programmerrheure en suivantles instructions
donneesci-dessous.

Reglage de l'horloge :

1. Appuyersur h toucheClock (Hodoge].

o Lesdeux points clignotent8 I'afficheur.

Appuyersur More+ ou Less- pourprogrammer
I'heuredujour. .............................

o Lesdeux points continuent_ clignoter. ( Less-

Appuyer_ nouveausur la touche Clock ou attendrequatre
secondes.Ladeux pointsdisparaitde I'afficheur.

suite,,,
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Lorsquete courant61ectriquearriveou apr6s une interruptionde
courant,ta derniSreheureavant I'intermption de courantva
c@noter.

PourrappererI'heuredu jour torsqu'uneautrefonction de duree
s'affiche,appuyersur la touche Clock.

L'heurede I'horlogenepout 6tre chang6e Iorsquetefour a 6t6
prograrnm6pour unecuissonou un nettoyagediff6r6 ou pour la
fonction de cuissonet maintien.

Annumation de m'afflchage de m'heure :

Si I'on ne d6shepas raffichage de I'heuredu jour :

Appuyersur lestouches CANCEL [Annule0 et
Clock (Horloge)et los maintenirainsi pendant
trois secondes.L'heuredu jour disparaitde
I'afficheur.

LorsqueI'affJchagede I'heureestannuI6,
appuyersur Ia toucheClock pourafficher
briSvementrheuredu ]our.

R_affichage de i'heure :

Appuyersur lostouches CANCELet Clock et Iesmaintenirainsi
pendanttrois secondes.L'heure dujour r6apparait_ I'afficheur.

La minuterie pout 6tre programm_e de une minute [0:01) jusqu'_
99 heures et 59 minutes (99:59),

La minuterie pout 6tre utilisee ind6pendamment de toute autre
activit6 du four, Elle pout 6tre aussi programm6e alors qu'une autre
fonction du four est en cours d'utilisation,

La minuterienecommandopas lefour. Elienesort qu'_ 6mettre
des hips.

Programmation de maminuterie :

1. Appuyersur la touche Timer (Minuterie). _ Timer )
o 0:00s'allume _ I'afficheur.

o Lesdeux pointsclignotent.

Appuyersur Iatouche More+ (Plus+)ou Less-
(Moins-) jusqu'8 ceque I'heurejuste paraisse

I'afficheur.

o Lesdeux pointscontinuent _ clignoter.

Appuyer _ nouveausur la toucheTimer ou attendre
quatre secondes.

o Losdeux pointscontinuent _ clignoteret le d6comptede la
dur6e commence.

Less-

o Laderni6reminutedu d6comptesera affich6esousformede
secondes.

4. A lafin de ladur6e programm6e,un hip long retentit.

Annumation de maminuterie :

1. Appuyer sur la toucheTimer et la mahltenirainsi pendanttrois
secondes.

OU

2. Appuyer sur la toucheTimer et r6gler I'heure_ 0:00.

Verrouimmage des commar|des
Lostouches peuvent_tre verrouilI_espour des raisonsdes_curit_,
nettoyageou pouremp_chertoute utiIisationnon souhaitee.Ellesne
pourront 8tre utilis_essi elles sontverrouillSes.

Sile four esten coursd'utilisation, les commandesne peuvent8tre
verrouill_es.

L'heure actueiledu jour restera_ J'afficheurJorsquelescommandes
serontverrouiliees.

Verroui_age :

Appuyersur lestouches CANCELet Cook &
Hob1(Cuissonet maintien)et Iesmaintenir
ainsi pendanttrois secondes.(Appuyerd'abord
sur Ia toucheCANCEL.)

[}_verroui_age :

Appuyersur lestouches CANCELet Cook & Hold et les maintenir
ainsi pendanttrois secondes.(Appuyerd'abord sur la touche

Codes d'anomalie
Los rootsBAKE(Cuissoncourante[ ou LOCK(Verrouillage)peuvent
clignoterrapidement_ I'afficheurpour preveniren casd'erreur ou de
problSme.Si tel est lecas,appuyersur Iatouche CANCEL.Si Ies
rootsBAKEou LOCKcontinuent _clignoter, debrancherI'appareiI.
Attendrequelquesminutes,puis rebrancherI'appareiLSi I'undes
rootscontinue _ clignoter,d_brancherI'appareilet prendrecontact
avecun r_parateurautoris_.

C isso co rar|te
Progra_atioa de _acuissoa couraate :

1. Appuyer sur la toucheBake.

o Le mot BAKEciignote.

o 000clignote _ I'afficheur.

2. %lectionner Iatemperaturedu four. La
temp6raturepeut _tre pmgrammeede 75_ 290°C
(170_ 550°F).Appuyerune foissur Ia touche
_ore+ ou Less-, ou appuyersur la touche _ore+
ou Less- et Ia maintenirainsi.

o 175° (350°} s'a[[ume[orsque['on appuie la
premierefois sur ['unedestouches.

Less-ii
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• Appuyersur [atouche More+ (PLus+)pour augmenter[a
temp6rature.

+ Appuyersur [atouche Less- (Moins-) pour diminuer ta
temp6rature.

Appuyer_ nouveausur tatouche Bake ou attendrequatre
secondes.

• Le mot BAKEs'arr6te de ctignoteret s'atiume_ ['afficheur.

o 38° (100°) ou Ia temperaturer6etledu four sera affich6e.La
temp6ratureaugmenterapar intervaltede 3 °C (5°F)jusqu'_
ce que tatemp6raturepr@rogramm6esoit atteinte.

4. Laisserle four pr6chaufferpendant 8 _ 15minutes.

o LorsqueIatemp6ratureprogramm6epour le four est atteinte,
un hip long retentit.

o Pourrappelerla tempOratureprogrammOependant le
prOchauffage,appuyersur la touche Bake.

5. Placerlanourriture dans le four.

6. V6rifier I'avancementde la cuisson_ la dur6eminimalede
cuisson.Cuire plus Iongtempsau besoin.

7. LorsqueIacuissonest terminOe,appuyersur
la touche CANCEL (Annule0.

8. Retirer]a nourriture du four.

[}iff6rences de cuisson entre I'ancien
four et le nouveau
II estnormal de remarquerquelquesdifferencesdarts ladur6e de
cuissonentre un four neuf et un four ancien.VoirAjustementde la
temp6raturedu four _ la page37.

Remarques sur la cu+sson courante
au four :

+Pour cha#ger la temp#.raturedtl four pefidattt la cuisse#,
appuyersur Iatouche Bake et plus More+ ou Less- jusqu'_ ce
que I'on obtienne latemp6ratured6sir6e.

+Pour changer la temp#raturedu four lots du pr_chauf[age,
appuyer deuxfeis sur Iatouche Bake, puis sur la touche
More+ ou Less- jusqu'_ ce que la temperatured6sir6esoit
affich6e.

+ Si I'onoublied'arreter le four. il s'arr6teraautomatiquement
aprSs12heures.Si I'on desiredesactivercette fonction,voir
page37.

• Pourdesconseilssupplementairessur la cuissoncouranteet le
retissage,voir la brochureLacuisson simplifiee.

Cuisson et maintien
Lafonction Cook& Hold (Cuissonet maintien)permetde cuire
pendantune dureepred6termin6e,suiviepar un cycle de maintien
au chaud d'une heure.

Programmation de la fonction cuisson et maintien :

1. Appuyersur la touche Cook & Nora.

o Les rootsBAKEet HOLD(Maintien] clignotent.

o 000s'allume_ I'afficheur.

2. %lectionner la temperaturedu four. Latemp6rature More+
peut etre programm6ede 75_ 290°C 070
550°F).Appuyer unefois sur Iatouche More+ ....................................
ou Less- ou appuyersur la touche More+ ou Less-

Less- et la maintenirainsi.

o Appuyersur la touche More+ pouraugmenter la temperature+

o Appuyersur Iatouche Less- pourdiminuer la temperature.

3. Appuyer_ nouveausur la touche Cook & Hold OU attendre
quatre secondes.

o Le mot HOLDclignote.

o 00:00clignote&I'afficheur.

4. Entrer ladureependant laquelle I'on desireque Ia cuissonait
lieu en appuyantsur le touche More+ ou Less-+Ladur_e
de cuissonpeut etre programmSede 10minutes (00:10)
11heures,59 minutes [11:59].

o Les rootsBAKEet HOLDs'alIument_ I'afficheur.

o La dureede cuissons'allume _ I'afficheur.

o La dureede cuissoncommenceIe compte_ rebours.

Lorsq_e la d_r_e de c_issoa s'est eco_lee :

+ Quatrehips retentissenL

o Le mot BAKEs'eteint.

o Les rootsHOLDet WARM (Chaud]s'allument.

o 75° (170°] parait _ I'afficheur.

Apr_s _ae he,re de _AINTIEN AU CHAUD :

o Le mot End(Fin]s'affiche+

o Uheure dujour reapparait_ I'afficheur.

Aaa_latioa de la foactioa c_issoa et
mai_tie_ _ to_t moment :

Appuyer sur la touche CANCEL.Retirer
nourrituredu four+
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Cuisson et maintien diff r e

Ne pas uti!iser!acuissondiff6r6epour des denr6estr8s
p6rissaNescommeles produits lait+ers,le porc. lavolaii+eou los
fruits de met.

Avec Iafanction diff6r6e.Ie four se met _ cuire plus tard dansIa
journ6e. Programmertadur6e d'attented6s+r6eavantquete faur ne
se mottoen marcheet tadur6e decuissond6sir6e.Le four com-
mence_ chauffer _ I'heureselectionn6eet cuit pour la dur6e
sp6cifi6e,puisgarde Ia nourriture auchaud pendant une heure.

Ladur6ed'attente pout 6tre programmeede 10minutes (00:10}
11heures.59 minutes(11:59}.

Programmation d'un cycle de cuisson
courante differ6e :

1. Appuyersur la touche Delay (Diff6r6).

• Le mot DELAYclignote.

• 00:00clignote _ I'afficheur.

2. Appuyersur la touche More+ (Plus+}ou Less-
(Mains-} peur programmer /a dur#e d'attente,

3. Appuyersur la touche Cook & HokJ(Cuissonet Loss- i'_
maintien}.

+ 000s'alhme _ I'afficheur.

• Los rootsBAKE(Cuissoncourante}et HOLD
(Mahltien}c@notent.

4. Appuyersur More+ pour programmer la
temp6rature de cuisson,

+ 00:00et le mot HOLDclignotent,

, Le mot BAKErestea%me.

5. Appuyersur More+ pour programmer/a dur_e de cuissen,

+ Ladur6e d'attente,los rootsDELAY.BAKEet HOLDs'allument
I'afficheur.

Lorsque madur6e d'attente s'est 8coumee :

+ Lemot DELAYs'6teint,

, Ladur6ede cuissonest affich_e.

, Los rootsBAKEet HOLDsentaffich6s.

Pour programmer un temps d'attente morsque ma
fonction cuisson et maintien a d_j_ 6t_
programmee :

1, Appuyer sur la touche Delay,

, Lemot DELAYet 00:00paratt8 I'afficheur.

2. Appuyersur latouche More+ ou Less- pour
programmerla dur6ed'attente.

, Le mot DELAYresteallum6 pourrappeler
qu'un cyclede cuissondiff6r6e a6tO
programm&

Lorsque madur_e d'attente s'est _coum_e
et que le four se met e_ marche :

+ La dur_ede cuissonseraaffich_e.

, Le mot DELAYs'6teint.

, Los rootsBAKEet HOLDrestentallure@s.

Appuyer sur la toucheCANCEL [Annu+e0.

, Touteslesfonctionsde cuisson minut_eet
non minut_eserontannuJ_es.

, L'heure dujour r6apparatt_ ['afficheur.

Remarques :

Ne pasutiliser la cuissondiff_r_epour des articlesqui
n_cessitentque Ie faur soit pr_chauff&comme losg_teaux.
los petits biscuitset Iespains+

Ne pasutiIiser le cyclede cuissonet maintiendifferessile
four estd_}_chaud.

 aintien chard
Pourmaintenirau chaud darts le four des alimentscuits et chauds
ou pourrSchaufferpainset assiettes.

Programmatio_ du mai_tien au chaud :

1. Appuyersur Iatouche Keep Worm
(Maintienau chaud).

• Le motWARM [Chaud}clignote.

• 000paraft_ I'afficheur.

2. SSIectionnerIa tempSraturede maintienau chaud.
Cello-c+pout _tre r6gleede 63 890 °C 045
190°F}.Appuyer unefois sur la touche More+ ou
Less- ou appuyersur la touche More+ ou Less-
et la maintenirainsi.

More+

Less-

, 75° (170°} s'allumeIorsqueI'onappuie la premiSrefois sur
I'une destouches.

, Appuyersur la touche More+ pouraugmenter la temperature.

• Appuyersur la touche Less- pourdiminuer la temperature.

Lemot WARMet la temp6ratureserontaffich_spendant que la
fonction maintienauchaud est active.
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Annulation du maintien au chaud :

1.Appuyersur latouche CANCEL (Annule0=

2=Retirer la nourriture du four.

Remarques sur la fonction maintien
au chaud :
• Pourobtenir des quaiit6saNmentaireset nutritivesoptimales,

lesaIimentscuits aufour nedoiventpas 6tre gard6sau chaud
plus de 1_ 2 heures=

• Pouremp6cher Iesaliments dedess6cher,Iesrecouvrirde
papier aluminium,sanssetter, ou d'un couvercle=

• Pour r6ehauffer des petits pains :

- recouvrirIespetits pains de papierahminium sansserreret
lesplacerau four=

- appuyersur Iestouches Keep Warm et More+ (Plus+)
pour programmer75 °C070 °F)=

- r6chaufferpendant 12_ 15minutes.

• Pour r6chauffer des assiettes :

- placerdeux piles dequatre assiettesmaximumdarts le four.

- appuyersur Iestouches Keep Warm et More+ pour
programmer75°C (170°F).

- r6chaufferpendantcinq minutes,arr6ter Ie four et laisserles
assiettesaufour pendant encore 15minutes=

- n'utiliser quedes assiettespouvantaller aufour, _ v6rifier
avecIe fabricant=

- ne pasposerdes assiettesti6dessur unesurfacefroide, les
changementsrapidesde temp6raturepouvantcasser
I'assietteou lafendiller=

Changement de la
temp6tatw'e °F/°C
1= Ler_gIagepar ddaut de rusine pour la temp6ratureesten

Fahrenheit.

2. Pourmodifier ce r6glage,appuyersur Iestouches CANCELet
Bakesimultan6mentet maintener-lesenfonc6espendant trois
secondes.

3= Un bip retentit et le i%lage courant (°Fou °C)parait _ I'afficheur=
(Sivous nefaites pas de changement,la cuisiniereretourneau
r6giageexistantapres30 secondes=)

4. Pourmodifier le r6glage,appuyersur la touch_ More+ ou Less-.
Appuyer _ nouveausur Iatouche pour retournerau r6glage
existant.Attender cinq secondeset le r6glagesera6ffectu6.
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Cuisson au gril

Utiliser la fQnctiongri! avec PRUDENCE,La graissedecertains
a!imentspou[rait s'enfiammer.Si un feuse d6c!enche,fermer la
porte du four et ARRET[R ie four.Si ie feu nes'6teint pasl NE
PASmettrede l:eausur!e feu. Utfliserdu bicarbonatede sodium,
un produ!t cNmique sec ou un ext!r!cteurpour 6touffer !efeu,

Programmation de la cuisson au grii :

1. Appuyersur la touche Broil (Gri[).

o Le mot BROILclignote.

o Le motSEt(Valide0 estaffich&

2. Appuyersur la touche More+ (Plus+)pour programmerun gril
temp6rature61ev6eou sur la toucheLess- (Moins-) pour
programmerun gril _ temp6raturebasse.

o Los rootsHI (EI6v6e)ou LO(Basse)serontaffich6s.

o %iectionner HI broil (GriI_ temperature6Iev_e:)(290°C
[550 °F]) pour un griI normal %lectionner LO broil (Gril
temperaturebasso:)(230°C [450 °F]) pour un griI _ tempera-
ture inf_rieure d'aliments_cuisson plus Ionguecommela
volaille.

3. AprSsquatre secondes,le four se meten marche.

o Le mot BROILresteallum&

4. Pourun dssoIagemaximum,prechauffer1'6iementde griI
pendanttrois ou quatre minutes avantd'ajouterla nourdture.

5. PlacerIa nourriture dans lefour. LaisserIa porte du four ouverte
d'environ 10cm (4 po} (premierebut6e}.

& Retournerla viandeune fois _ la moiti6de la dur6ede cuisson.

7. LorsqueI'alimentest cuit, appuyersur Ia touche
CANCEL(AnnuIer).Retirerla nourritureet la
lechefdtedu four.

• L'heure dujour r6apparait_ I'afficheur.

Remarques sur Uaeuissen au grH :
o Pourde meilleursr6sultats Iorsdu grfl,se servird'un ustensfle

pr_vupour ce type decuisson.

o Pr6voirdes dur6esde cuissonau griI plus Iongueset un
rissolageI6g_rementmoinsdot6 si I'appareilfonctionne sur un
circuit de 208volts.

o LegriI au r6glageHIest utilis6pour la majorit6des op6rations
decuisson au griI.Utiliser legril au r6glageLOpour la cuisson
de metsdew_ntcuire plus Iongtemps,afin de leurpermettre
d'6tre biencuits sansrissolageexcessif.

o Pourchangerlatemp6raturedufo_rpe_dan_ac_isson
all gill appuyersur la touche Broil, puissur Ia touche More+
ou Less_pour changerentre la cuissonau grii _ temperature
elevee(HI)et Iacuisson augriI _ temperature basso(LO).

o Losdur_esde cuissonau gril peuvent8tre plus Ionguesavec
unetemperaturede gril infdrieure.

o RetournerIa piupart des alimentsIorsquelamoitiede la dur_e
prdvuepour Ia cuissonaugril s'est8couide.

• Pourdes temperatureset des conseilssupplSmentairessur Ia
cuissonau grii, se reporter_ labrochure La cuissonsimpiifi_e.

Tab ea de c isso grH

I OEGRE DE TEMPS DE CUISSON

B_f Bifteck, 2,5 cm (1 po) d'@aisseur 4 Cuisson moyenne 15 - 18 minutes
4 Bien cult 19 - 23 minutes

Hamburgers, 2 cm (3/4 po) d'6paisseur 4 Bien cult 15 - 18 minutes

£orc Bacon 4 Bien cult 6 - 10 minutes

COtelettes, 2,5 cm (1 po) 4 Bien cult 22 - 26 minutes
Jambon - pr_-cuit tranche de 1,3 cm (1/2 pod 4 Tilde 8 - 12 minutes

Voiaiiie Gril _ temperature basse
28 - 38 minutes

J:r_its de mer 10 - 15 minutes

Poulet en morceaux

Dames de poisson, beurr6es,
2,5 cm (1 po) d'@aisseur

Filetes, 1,3 cm (1/2 pod d'@aisseur

3ou4

4

4

Biencult

Lachair se d6tache

Lachair se d_tache 8 - 12 minutes

Grillesup@rieure_ Ia positionn° 5,
Remarq_e : Ce tableau n'est qu'un guide de suggestions.Losdur_espeuventvarier selon I'aliment_ cuire.
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Arr6t auto atiqud
Mode sabbat
Lefour s'arreteautomatiquementapr_s 12heuress'i[ a 6t6
accidente[tementtaiss6en marche.Cettecaracteristiquedesecurit6
peut 6tre arretee.

Pour auuuler l'arr_t 12 heures et faire fouctiouuer me
four eu coutiuu pendant 72 heures :

1. ProgrammerIe four pour unecuissoncourante (voirpage32).

2. Appuyersur [atouche Clock (Horloge)et [a
maintenirainsi pendantcinq secondes.

o SAbseraaffich6 et cIignoterapendant
cinq secondes.

o SAbseraensuiteaffiche en continu jusqu'_ ce qu'on I'arrete
oujusqd_ ce que laduree Iimitede 72 heuressoit atteinte.

o Le mot BAKE(Cuissoncourante)sera aussiaffiche si un
cycle decuissoncouranteest en coursalorsque [e four esten
modesabbat.

o La CU/SSONAU FOURest ta seulefondion qui est
op_rationndleen modesabbat.Toutesfesautresfonetioas
(Minuteh;e,fVlaintienau e,_aud,Nettoyage,etc.) sontverrouiHe,es
pendantle modesabbat.

Auuuiation de ia cuissou couraute aiors que ie four
est eu mode sabbat :

Appuyersur CANCEL{Annuler).

o Le mot BAKEs'eteint _ I'afficheur.

o Aucun hip sonore neretentit.

Auuulatiou du mode sabbat :

1. Appuyersur [atouche Clock pendant
cinq secondes.

OU

2. Apres 72heures,le modesabbatse termine.

o SAbcJignotependant cinq secondes.

o L'heuredu jour revient_ ['afficheur.

A]ustement de la temperature
du four
Laprecisiondestemperaturesdu four a ete soigneusementverifiee

I'usine.II estnormal de remarquerqueiquesdifferencesdansIa
cuissonentre un four neuf et un four ancien.Au fur et _ mesureque
loscuisinieressont moinsneuves,[atemperaturedu four pout varier.

IIest possibied'ajuster [atemperaturedu four s[ I'on penseque Ie
four ne cuit pas ou ne rissolepascorrectement.Pourdecider de
I'ajustement_ apporter, regler Ie four _ unetemperaturede 15°C
[25 °F)pius eleveeou plus bassoque latemperatureindiqueedans
la recette,puis faire cuire Ia preparation.Los resuitatsdu <<test >>de
cuissondoiventdonnerune ideedu nombre dedegres duque[la
temperaturedoit etre ajustee.

gjustemeut de la temperature du four :

1. Appuyersur la touche Bake.

2. Entrer285°C (550°F)en appuyantsur [atouche
iViore+ (Plus+].

3. Appuyel sur la touche Bake et la maintenirainsi
pendant plusleurssecondesou jusqu'_ ce que0...................................
paraisse_ I'afficheur.

Si la temperaturedu four aete precedemmentajustee,le
changementsera affiche.Parexemple,si la temperaturedu four
a et_ reduite de8 °C05 °F[},I'afficheur indiquera-8 (-15).

4. Appuyersur la touche More+ ou Less- (Moins-) pour ajuster la
temperature.

g,chaquelois que I'on appuiesur une touche,Ia temperature
changede 3 °C (5°F[}.Latemperaturedu four pout 6tre
augment_eou dh_ainueede 3 _ 20°C (5_ 35 °F].

5. L'heure dujour reapparaitautomatiquement8 I'afficheur.

II n'est pas necessairede reajuster Iatemperaturedu four en cas
de panneou d'interruption de courant.Lostemperaturesde
cuissonau gril, maintienau chaud et de nettoyagene peuvent
etre ajustees.

Remarques sur le mode sabbat :

o Lemodesabbat pout etre misen marche_ tout moment,que
lefour soit en marcheou non=

o Lemodesabbat nepeut pasetre mis en mamhesiles
commandossontverrouilleesou la porte verrouillee.

o Si Ie four est en modecuisson Iorsquele modesabbatest
programme,Iemot BAKEs'eteint_ Iafin du cyclede cuisson.II
n'yaura aucun signalsonore audible.

o S[ ['eciairagedu four est souhaitependant Ie modesabbat,Ia
lampedevra6tre allumeeavantque le modesabbatne debute.

o Lorsque[e modesabbata demarre,aucun hip de prechauffage
ne retentit.

• Tousles messageset les bips sont desactivesIorsquelemode
sabbatest actiE

• Levermuillageautomatiquede [a porte ne fonctionne pas
pendant Ie modesabbat.

• Si ['on appuiesur la toucheCANCEL un cyclede cuisson
couranteau four seraannule.Cependant,le pmgrammateur
resteraen modesabbat.

• Apres une pannede courant,le four revienten mode sabbatavec
72 heuresrestanteset aucun cycleactif.
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VentiJateur du four
Un vent[iateurde refroidissementse meten marche
automatiquement[orscuissonau gri[ et de certainesop6rationsde
cuisson.II estutilise pour que bs pi_ces internesdutableau de
corrlmanderestentfraiches.LeventiJateurs'arr6te automatiquement
Iorsquelespisces ont refroidLIIpeut continuer_ fonctionnerune
lois que lefour s'estarr6t& Ceciestnormal

1

Event du four
LorsqueIe four fonctionne, Iessurfacesvoisinesde I'@entpeuvent
devenirassezchaudespour entratnerdes brOIures.Nejamais
b[oquer['@ent.

L'6ventdu four est situ6 _ l'ard_re de masarface de caisson,

EVENT DU FOUR

Ne pas mettrede
pIastiquespros de
I'@ent,la chaleur
pouvant les
ddormer ou [es
faire fondre.

Eclairage du four
Appuyer sur Ie commutateurd'eclairagedu four situ6 sur
le tableau de commandepour alhmer ou 6teindrela
lampe. LaIampedefour est activ6epar I'interrupteur
seuIepaent.

Oven
L+_ht

Sole du four
ProtegerIa sob des produitsrenvers6s,en particuIier acidesou
sucr@, ceux-ci pouvantd@oIorer I'6mailvitrifi& UtiHserdes
ustensibs de la bonnedimensbn pour @iter que les produ[tsnese
renversentou passentpar-dessusI'ustensiIeen bouiIIant.Ne pas
placer d'asteHsiles ou de feuiiie d'alumiHiam direetemeHt sur
masomedu four,

Grilles du four

Extraction :

1. Tirer la grille en @ne dmite
]usqu'&ce qu'e!Ies'arr6te _ [a
positionde calage.

2. SouleverIagdile _ I'avantpour
pouvoirI'extraire.

R6instaiiation :

1. Placer[a gri[ie sur [essupports dans [efour.

2. Soulever[eg6rement['avant.Faireglisser [a griIievers ['arri_re
au-de[_de [a positionde caIage.

3. Abaisser [a grille et [a faire gIisserdarts [efour.

Ne jamais eouvrir matotamit6d'uHe grimmede papier d'amumiHium
Hi mettre d'amumiHiumsar masomedu four. Cela He doHHerait
pas de bolls r_sumtatsdarts macuissoH de g_teaux et masome
poarrait se troaver abim6eo

Positions des grilles
NIVEAU5 :Pourgriibr dupain
ou passerau gril des aliments
peu @ais et nongras.

NIVEAU 4 : Pour la majorit6
des op6rationsde cuissonau
gnL

NIVEAU 3 : Pour la majorit6
des produitsde bouIangerie
sur une plaque_ biscuitsou

i, ¸ _'_

5

4

2

1

un moule a g_teauroul6,gateaux8 6tages,alimentssurge[@tout
pr6tset la cuissong6neraIesur uneseub grilIe.

NIVEAU 2 : Pourquatre-quarts,g_teauxBundt, tartes,plats paJjot@
et rOtissagede petits morceauxde viande.

NJVEAU1 : Pourquatre-quarts,gateauxde 9x 13+tartes et
rOtissagedegros morceauxdeviande et de voIaiIie.

CU+SSONSUR P[US_EURSGRIULES: Deuxgri[bs : Uti[iser [es
positions2 et 5,ou 1et 4.

Remarques : Nejamais placer[esustensHesdirectementsur [asob du four,

Cuisson de g_teaux _ 8rages sur deux grilles

+ Nepas ranger de n0urriture0u d ustensi!edansle four.

Lefour comportedeux grilles avec,pourchacune,un dispositifde
calage.

grille, commeil est [ndiqu&
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Four autonettoyant

- [ies[ norma[que certainespiecesde la cuisini6redevlennent
tr_s chaudes!orsd'un cyclede ne[[oyage.

o Pour6viterque la porte du four ne subissedes dornmages,ne
pas tenterde i'ouvrir Iorsquele mot LOCK[VerrouiiBg@est
visible sur rafficheur.

, Eviterde toucher la porte, ie hublot et B zone de ['eventdu four
Iorsd'un cycle d'autonettoyage.

o Ne pasutlliser de nettoyantpour four du commercesur ie fini
du lour ou sur tout autre composantdu four.Ceiaabimerait le
fini ou [escomposantsdu tour.

Lecycled'autonettoyageutilisedes temp6raturessuperieures_ Ia
normab pour assurerb nettoyageautomatiquede latotaiite du four.

Si Iefour est tressab, iI est normalqu'on observela formationde
fum@ ou de fiammesdurant le nettoyage.Nettoyer Ie four
intervaIIesreguiiersplutOtque d'attendre uneaccumuiation
importantede r@idus.

Durant le processusd'autonettoyage,ii convientde bbn aerer Ia
cuisinepour eliminer les odeursnormabment Cruisesdurant le
nettoyage.

Avant I'autonettoyage
1. Eteindrela lampedu four avant le nettoyage.Eib risqueraitsinon,

degriller.

2. Enbver tousles plats et Iesgrilles du four. Lesgrilles risquentde
se d@oloreret de ne plus glisseraussibienapres un cycle
d'autonettoyagesi on ne Iesenl_vepas.

3. Nettoyer lecadre du four, Ie cadrede Ia porte, [a zone _ rexterieur
duioint et autour de I'ouverturedans b ioint de Ia porte,_ raide
d'un produit de nettoyagenonabrasifcomme BonAml*ou d'eau
additionn@ dedetergent. Leprocessusd'autonettoyagene
nettoiegas ceszones.Ellesdoiventetre nettoydespouremp6cher
[a salet6de s'incruster pendantIe cycle de nettoyage.(Le joint
assureretanchditd autour de Ia porte et du hublot du four.]

4. Pouremp@hertout dommage,ne pas
nettoyerni frotter le ioint qui setrouve
autour de Ia porte du four. Ceioint est
con_upour 6viter les pertesde chaleur
pendant lecycb d'autonettoyage.

5. EliminerIesr6sidusde graisseou de
produitsrenvers6ssur la soleavant le
nettoyage.Ceciemp@he laformation de flammesou de rum@
durant le nettoyage.

Essuyerles r@idussucr6set acides,comme les patatesdouces,
Iatomate ou Iessauces_ basede Bit. La porcelainevitrifi6e
poss6deune certainer@istanceaux composesacides,maisqui
n'est pas limit@. EIIepeut se decolorersi bs r@idus acidesou
sucres nesont pas eniev@avantde commencerI'autonettoyage.

Programmation de l'autonettoyage :

Remarque : Latemp6raturedu four dolt etre situ@ en dessous
de 205°C (400°F)pour programmerun cycb d'autonettoyage.

1. Fermerla porte du four.

2. Placerla manettede verrouillage_ la positiondeverrouillage.

2. Appuyer sur la toucheClean (Nettoyage}.

• Lemot CLEANclignote8 raffbheur.

3. Appuyer sur [a touche More+ (PJus+}ou Less-
(Moins-}, More+

• CL-M (Nettoyage- salet6moyenne}est affJch&

S[ Ia porte n'est pas ferm@,des hips retentissentet ( Less-
le mot_<door >>(porte] parait _ I'affbheur. Si Japorte .........................................
n'est pasferm@ dans les 45secondes,I'operation
d'autonettoyageest annuJ@et J'affJcheurrevbnt
['heuredu]our.

4. Appuyer sur la touche More+ ou Less- pourvoir defiler bs
diff6rentsreglagesde I'autonettoyage.

CL-H(Nettoyage- salete@aisse,4 heures]

CL-M (Nettoyage- sabt6 moyenne,3 heures]

CL-L (Nettoyage- salet6 16gere,2 heures}

Lechoixdu niveaude saletedu four programme
automatiquementladur@ du cycb d'autonettoyage.

5. Apres quatre secondes,le four commenceIe nettoyage.

• Ladur6ede nettoyagecommencele @compte _ I'afficheur.

• Lemot LOCKparaft_ I'afficheur.

• Lemot CLEANparaft_ I'afficheur.

D6marrage diff_r_ d'un cycle d'autonettoyage :

1. Appuyer sur la toucheBelay (Diff6r6].

• Lemot DELAYciignote.

• 00:00parait 8 I'afficheur.
suite,, o

*Lesnomsde marquedes produitsde nettoyagesontdes marquesd@os@s desdiff6rents fabricants.
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2. Appuyersur la touche More+ {Plus+}ou Less
[Moins-} pour programmerJaduree d'attenteavant
que necommenceIe cycle.Ladureed'attente pout
6tre reglee,de 10minutes [00:10}_ 11heures,
59minutes (11:59}. Less-

3. Alors que le mot DELAY(Differee}clignote,appuyer
sur la touche Clears(Nettoyage}.

+ Le motCLEANva clignoter.

4. Appuyersur la toucheMore+ ou Less+.

+ CL-M (Nettoyage- salet6moyenne}est affiche.

5. Appuyersur Ia toucheMore+ ou Less- pourvoir defiler les
differents reglagesde I'autonettoyage.

CL-H (Nettoyage- salet6@aisse,4 heures}

CL-M [Nettoyage- salet6moyenne,3 heures}

CL-L [Nettoyage- salet616gere,2 heures}

Lechoixdu niveaude salet6du four programme
automatiquementla dur@ du cycle d'autonettoyage.

6. Apres quatre secondes,les rootsCLEAN,DELAYet LOCK
0?errouiJlage}paraissent_ I'afficheurpour indiquerque Ie four
est programmepour une operationde nettoyagedill@6. Le
temps d'attentepara_t_ I'afficheur.

Si le four a dej_ ete programme pour uu cycle de
uettoyage et que J'oudSsire _tabJir uu dSJai :

1. Appuyersur la touche Delay.

o Lemot DELAYc%note.

+ 00:00parait _ I'afficheur.

2. Appuyersur la touche More+ ou Less+pour
programmer ladureedesJreede I'attente avantque
ne debute le cycle. .........................

AprSsquatresecondes,IesrootsCLEAN,DELAYet less- :
LOCKparaissent8 I'afficheur pour indiquerque le
four estprogrammepour une op6rationde
nettoyagediffere. Letempsd'attente parait _ I'afficheur.

Lorsque ie cycle d'autouettoyage d_bute :
o Lemot DELAYs'eteint.

o Ladur@ de nettoyageparait_ I'afficheur.

AuuuJatiou du cycmed'autouettoyage :

Appuyer sur Jatouche CANCEL {Annule0.

o TousIesrootsdisparaissentde I'afficheur.

o ToutesIesfonctionssontannuJees.

o L'heuredu jour parait _ Fafficheur.

Pendant _e cycle d'autonettoyage
Lorsque lemot LOCKparait8 I'afficheur,Ia porte ne pout etre
ouverte.Pour6viterd'endornmagerIa porte,ne pasforcer la porte
pour I'ouvrir IorsqueLOCKestaffiche.

Fumee et edeurs

La premierelois o_i le four est nettoye,il pout y avo+rproduction
d'odeur et de fumee.Ceciest normal et disparattra_ I'usage.

Sile four est tres sale ous+une ustensileaugrJla ete laiss@dans le
four, il peut y avoir productiondefumee.
Bruits

Pendantque lefour chauffe, il peut se produiredes bruitsde metal
en dilatationou en contraction+Ceciest normalet n'indique pas que
le four s'abime.

Apres _e cycle d'autonettoyage
Environune heureapresla fin du cycle, Ie mot LOCKs'eteint. ,_,ce
moment, Iaporte peut 6tre ouverte.Pousserla manettede la porte
vers la gauchepour deverrouiller.

La saiet_ pout avoir iaiss6 un residu {iris poudreu×,L'enJever
avecun linge humide.S'il restede Iasaiete+cela indique que lecycle
de nettoyagen'a pas 6tOassezlong. Cettesalet6restantesera
enleveeauprochain cycled'autonettoyage.

Si losgrilles ont 6t6 maissees_ m'interieurdu four pendant me
eyrie d'autonettoya{ie et qu'eiies {iiissent real sur loutssup-
ports, Iesenduire, ainsJque los supports,d'une fine couched'huiJe
vegetale.

De fines ii{inespeuvent apparaitre darts la porceiaine parce
qu'eiie a subi chaieur et refroidissement. Ceciestnormal et
n'affectera pas la performance.

Une deeomorationblanche pout apparaitre apr_s menettoya{ie
si des aliments acides ou sucr6s n'o_t pas 6t6 e_lev6s avant
que ne comme_ee i'auto_ettoya{ie. LadecoJorationestnormale
et n'affecterapas Japerformancedu four.

_emarqBe5 :

o Si Ia porte du four n'est pasferrule, le mot<_door >_(porte}
clignote8 I'afficheur et le four emetdes hips jusqu'_ ce que la
porte soit fermeeet que I'on appuiea nouveausur Ciea_.

o S'il s'ecoule plusde cinq secondesentre Ie momento8 I'on
appuiesur Oiea_ et celui o8 I'onappuiesur Ia touche
More+ ou Less-, l'afficheur retourneautomatiquement
I'affichageprecedent.

o Laporte du four se trouveraendommageesi I'onforce son
ouverturealors que le mot LOCKestencore affich_.
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M6thodes de nettoyage

* Avant route manipulation ou operation de nettoyage, v_rifier que
I'appareil est arr_t_ et que tous ies eemposantssent freids, afin
d'_viter des dommages ou des br_lures.

, Poureviter la formation de_acnesou un changementde couleur,nettoyer
i'appare_lapr_schaque utilisation.

o Apres [out ddmontagede composants,veillera effectuerun remontage
corinth.

* Les nomsde marquesont des marques
depos6esdesdifferents fabricants.

** Pourcommanderdirectement,composer
le 1-877-232-6771aux E.-U.ou le
1-800-688-8408au Canada.

PIECES NET[OYAGE

Table de
cuisgon =

l_maiivitHfi_

Zone de la console
de eomnmnandeet

Boutons de
commande

dU _OUt_ en vetTe

Interieur du four

L'emailvitrifie estduverre lieau metaipar fusion.IIpeut sefissurerous'ecailleren casde mauvaiseutiIisation=II est
resistantauxacides,maispastotalementinattaquablepar lesacides=TousIesproduitsrenvers6s,enparticulier
acidesou sucr6s,doivent6treessuyesimmediatementavecun Iingesec=
oUnelois la piecerefroidie,ia laveravecde I'eausavonneuse,rinceret secher=
oNe iamaisessuyerunesurfacetilde ouchaudeavecun lingehumide=Cecipourraitla fissurerou I'6cailIer=
oNe jamaisutiliserde nettoyantspour four,d'agentsde nettoyagecaustiquesou abrasifssur le fini ext6rieurde la

cuisini_re.

oPourutiliser la fonctionVerrouillagedescommandespour lenettoyage,voir page32=
• Essuyeravecun linge humide,puis faire s6cher=Ne pasutiliserun agentde nettoyageabrasifsusceptiblede rayerla

finition.
oOnpeut utiliserunproduit de nettoyageduverre,pulv6ris_d'abordsur un chiffon. NE PASprejeter le preduit

dfrectementstir les touches de cemmandeeu stirFaf#cheur.

oPlacerchaquebouton_ Iapositiond'ARRET,et retirerchaqueboutonen letirant.
oLaver,rincer et faires6cher.Ne pasutiliserunagent de nettoyageabrasifsusceptiblede rayerIa finition.
oFairefonctionnerbri6vementchaqueeI6mentpourv6rifierque leboutona 6t6 correctementreinstalI6.

L'emailpeutse decolorerouse fendiliers'il estsumhauffe.Ceciestnormalet n'affectepas lesperformancesde cuisson.
oUnelois lescuvettesde r6cuperationrefroidies,les laverapr@schaqueutilisation,Iesrinceret Iess6cherpour6viter

lestachesou ladecoloration.Lescuvettesde r6cuperationpeuvent6treIaveesen Iave-va[sselJe.
oPour6IiminerIesgrossessouilIures,faire tremperdansde I'eausavonneusechaude,puisutJJiserunproduit de

nettoyagepeu abrasifcommeSoftScrub*et untampon_ recureren plastique.
oEncasdesalet6incrusteedartsleecuvettesde recup6rat[on,lesretirerde Jacuisini@re,lesposersur desfeuilles

de pap[erjournal et Iespulveriserdoucementde nettoyantcommercialpour four. (Ne paspulv6riserdeproduit
sur lessurfacesavoisinantes.)Mettreles cuvettesde recuperationdartsunsacen piastiqueet laisserle produit
agir plusieursheures.Porterdes gantsen caoutchoucpourret[rer lescuvettesde recuperationdu sac,Javerles
cuvettes,Jesrinceret less_cher.

oEviterd'utilisertrop d'eau,qui risqueraitdes'infiltrersousou derriereleverreet de tacher.
oLaver_ I'eauet ausavon.Rinceravecde I'eaupropreet secher.Un produit denettoyagedu verrepeut 8treutJJis_

en levaporisantd'abordsur un Iinge.
oNe pas utiliserde produitsabrasifscommetampons_ recurer,lained'acierouproduit denettoyageen poudrequi

risqueraientderayerIeverre.

• Ex6cuter Ies instructions presentSes aux pages 39-40 pour I'autonettoyage du four.
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GriJJesdu four

[certainsmodules)

Tiroir de remisage,
poign6e de porte -

• Nettoyeravecde l'eau savonneuse,
• Eliminertessouilturestenacesavecune poudrede nettoyageou untampon _ r6curersavonneux,Rinceret

faire s6cher,
• Sites grilles sonthiss6esdarts Iefour pendant Iecycied'autonettoyage,etJessed6cotorentet peuventneptustres

bienglisser,Sicelase produit,enduire le borddesgrilleset lesupportdesgrillesd'une fine couched'huile v6g6tale,
puis essuyerI'exc6dent,

• NE PASUT/LISERDE PRODU/TSDE NETTOYAGECONTENANTDU JAVELLISANT.
• NE PASUTIUSERDE NETTOYANTS. ORANGE_ OU ABRAS/FSo
• TOUJOURSESSUYERDANS LE SENSDE LA TEXTUREDE L'ACtER LORSDU NETTOYAGE.
• Nettoyage joamaiieflsaiet_ idg_re - Essuyeravec['un desproduitssuivants : eausavonneuse,vinaigre bianc/

eau,produit de nettoyagepourverre et surface Formuia40g*ou un produit semblablepour verre - avecun linge
soupleet une6ponge,RJnceret s6cher,Pourpoliret enieverlesmarquesdedoigts,fairesuivreparunevaporisation
de Magic Spraypour acier inoxydable(piece n° 20000008)**,

• Saiet_ mod6rSe/dpaisse - EssuyeravecI'un desproduitssuivants : BonAmi,SmartCleanserouSoftScrub*-
raide d'un lingesoupleou d'une 6pongehumide,Rinceret s6cher,Lestaches rebellespeuvent6tre enlev6esavec
untamponmulti-usagesScotch-Brite*humidi% Frotteruniform6mentdartsIesensdu m6taI,Rincerets6cher,Pour
redonnerdu lustreet retirer Iesrayures,faire suivrepar unevaporisationde Magic Spraypour acier inoxydable*,

• DS¢oioration - A I'aided'une 6pongehumidifi6eoud'un Iingesouple,essuyer_ I'aidedu nettoyantCameo
pour acier inoxydable*,Rincer imm6diatementet s6cher,Pourenlever les marqueset redonnerdu lustre,faire
suivre parune vaporisationde Magic Spraypour acier inoxydabie*,

• Unefois les piscesrefroidies,laver_ I'eausavonneusetiede,rJnceret secher,Nejamais essuyerune surfacetiede
ou chaudeavecun Jingehumide,ceci pouvantendommagerlasurface et entrainer unebrOiurepar Iavapeur,

• PourJestaches rebelles,utiliserdes agentsde nettoyageI6g6rementabrasifscommela p_te au bicarbonatede
soudeou BonAmi*, Nepas utiliserd'agentsde nettoyageabrasifs,caustiquesoudnergiquescommelesnettoyants
pour four ou lestamponsen lained'acier, Cesproduits raieraientou endommageraientde fagonpermanentela
surface,

Remarque :Uti/iser utt /inffeou un torcflollsec flour essuyer /esproduits renvers6s, surtout s'fts sour ae_des
eu sucr6s. La surface pourrait se d6ce/erer ou se remit si /a sa/et6 n'4tait pas imm_diatemer_teu/ev4e. Ceci
est particu/i_remeut importa_ttdaus /e cas de surfaces b/auches.

*Lesnomsde marquesont des marquesd6pos_esdes diffdrents fabricants,
** Pourcommanderdirectement,composerle 1-877-232-6771aux E,-U,ou le 1-800-688-8408au Canada,
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Porte du four La pe du four
(Le style peut varlet selon Jemod b}

• Ne pas grimpersur la porte du four ouverte,ou lul_mposerune
snargeexcessive.Cecipourrait provoquerun bascubment de la
cu_siniere.[ebns de laporte ou oes biessurespour is personne
soncernee.

° Ne pas [enter o'ouvrir ou fermer la porte ou d'utiliser [e four
avon[que la porte ait 6t6 convenablementr6install@.

, Ne ja_ais placer bs do_g[sentre la chami6reet !ecadre avant
dufour. Lesbras decharnieresont montessur ressort.Une
charni6repourrait se refermerbrutalementcontre b cadre du
[our et provoquerdes6rieusesbbssures.

Depose de maporte:

1= Apr6s le refroidissementdu four,ouvrir Ia
porte - positionde cuissonau gril @orte
entrouverted'environ 10cm [4 pouces]}=

2= Saisirla porte de chaquecOt&Ne pas
utiliser la poign@de porte pour la
soubver=

3. Soubver uniform6mentpour d6gager la porte des charni6res.

1. Saisirla porte de chaquec6t6.

2. Aligner Jesfentesavecles bras decharni6resur la cuisini6re.

3. Fairedescendrela porte pour la positionnercorrectementsur les
charni@res.Poussersur lesangiessup6rieursde Ia porte pour
J'enfoncercompI@tementsur Jescharni@res.IJfaut que Japorte
soit parfaitementd'aplomb.

l Remarque : Onpeut percevoirune certaine<_6Jasticit6>>lots de
Jafermeture de la porte du four d'une cuisini6reneuve;ceciest
normal;cet effet disparaitprogressJvement.

Hub ot du four

Pour proteger mehubmot de maporte du four :

1. Ne pas utiIiser depro@its nettoyantsabrasifscommedes
tampons_ r@urer en lained'acbr ou des produits de nettoyage
en poudrequi risqueraientde rayer leverre.

2. Ne pas heurter le hublot en verreavecun ustensib, un article de
mobiIier,un iouet, etc.

3. Ne pas fermer Ia porte du four avantque lesgrilIes nesoienten
place dansIe four.

Toute@gradation du hublot deverre - rayure,choc,tension,etc. -
peut affaiblirsa structure et augmenter le risquede bris a une date
ult6rieure.

S'assurerque b Cabochonet I'ampoulesont froids avantde les
toucher,

Pour rempmacerm'ampoumedu four :

1, Apr_s Ie refroidissementdu four,
maintenir Ie cabochontout en CABOCHON
enbvant Ia pi6cem6talliquequi la
maintient en place.Remarque :
Le cabochontomberasi on ne
b maint[entpasen place.

2. EnteverIe cabochonet J RESSORTDERETENUE
(f£1m_taLlique)

[ampoule.

3. InstaiIeruneampoulede 40watts pour appareilm@ager.

4. R@lstaIIerle cabochonet le fiI m6talIiquede retenue.

5. R6tablir !'alimentationde lacuisiniere.R6gierde nouveau
I'horloge.

OU

1. Porterune maniques6cheet d@bser tr6s soigneusementle
cabochonet I'ampoule.

2. RempIacerI'ampoub par uneampoub pour four, de 40watts. II
est recomman@d'utiliser uneampoule avecun culot en laiton
pour @iter la fusion du cuIot clansladouille.

3. Remettreen place Iecabochonet rebrancherle four.

4. RemettreI'horlogea I'heure.
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Pieds de r glage de l'aplomb Tiroir de remisage

Vdrifierque iabride antibaseulementagrippeconvenablement
Fun des Piedsartiste de rdg!agede Faplomb,Pourque !a
cu!s_n_mne pu_sse

La cuisinieredoit etre d'aptomb unelois instaII6e.Si #_
e[[ene ['estpas,toumer [espiedsde r6gJagede [ _1
t'ap!omb,_ chacun desangles de Ia cuisiniere,
]usqu'_ ce que ce[[e-cisoit d'apiomb. _,,/J

&_T/BASI_EMLWT

PIED DE R_ZGLAGE
DE L 'A PL OMB

Ne pasFangeFdans cetire!r des artic!esde p!asiiqueoUde
papier, des produits inflammablesoudes produitsa!imentaires,
Durant !efonct!onnementdufour, unetemp6ratureexcessive
pour cesarticlespeut s:6tablirclansie iiroir.

Letiroir de remisagepeut #tre enlev#pourvous permettrede
nettoyersousla cuisiniere.

D_pose :

1. Vider le tiroir et le tirer iusqu'_ la positionde la premierebutee.

2. SouleverI'avant.

3. Tireriusqu'_ la positionde Ia secondebut6e.

4. Saisirle tiroir par Iescotes et soulever/tirerpour I'extraire.

R6installation :

1. hlserer lesextr6mitesdesglissieresdutiroir darts les raftsde la
cuishliere.

2. SouieverI'avantdutiroir et pousserdoucementjusqu'_ la
positionde la premierebutee.

3. Souieverde nouveauletimir et le pousserpour le refiner.
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PROBLEME SOLUTION

Pour mapmupartdesprobm_mes oV6rifier que bs commandesdu four sontcorrectementr6gI@s.
observSs, essayer d'abord mes oV6rifier si Iefiche est bien inser@dans B prise.
somutio.s possiMes, _ droite, o Inspecter/r@rmerIe disjoncteur.Inspecter/rempiacerbs fusibbs.

o ContrOlerla sourced'alimentationelectrique.

Non-fonctionnement de i'appareii =
total ou purtieL

L'hormogeou ruesmampesfonctionnent,
ruesroots paraissent _ m'afficheur,
mais mefour ne chauffe pas.

R_suitats de cuisson au four

cliff, rents des attentes ou de ceu× qui
sont produits par mefour ant_rieur,

R6sumtatsincorrects morsdema
cuisson au grim,ou 6mission
excessive de fum_e.

_mpossibimit8d'autonettoyage
du four.

Le four ne se nettoie pus
correntement°

La perle du four ne se dSverrouiiie
pas apr_s m'autonettoyage°

o Determinersi les commandesdes elementsde surfaceet/ou du four sont convenablement
regl@s.Voir pages29et 32.

o Determinersi la porte du four s'estd@errouilleeapres uneoperationd'autonettoyage.
Voir pages40.

o Determinersi le four est regle pourune cuissondiffereeou un nettoyagediffer& Voir pages
34 et 39.

oVerifier si Ieverroui!lagedes commandesesten mar@e.Voir page32.
oVerifier si lacommandeest en modesabbat.Voir page37.

oLescommandessont peut-etreprogramm@spour unefonction de cuissonet maintienou
de@marrage differe.

oLafonction de verrouiilagedes commandesestpeut-etre activee.Voir page32.

o Determinersi revent du four est obstru&Voir son emplacementpage38.
oS'assurerque lacuisini_reestd'apiomb.
o Les reglagesdetemperaturevadentsouvententre un four neuf et le four qu'il remplace.On

observesouventune derivedu regIagedetemperatured'un four _ mesurequ'il vieillit; il peut
devenirplus chaud ou moinschaud.Voir page37 les instructionsd'ajustementde la
temperaturedu four. Remarque : II n'est pas utile de modifier le reglagede temperaturesi
lavariationn'affecte qu'une oudeux recettes.

o Pourd'autresinformationsausuiet de la cuissonau four,voir labrochure La cuisson
simplifi@.

o DeterminerIa positiondesgrilles.Les alimentspeuvent6tre trop pres de I'el@_entdu griL
o El@lentdu griI pas pr@hauff&
o Utilisation incorrectedefeuilb d'aluminium.Ne iamaisgarnir lagrille de I@hefriteavecde la

feuille d'aluminium.
o Portedu four ferm@durant lacuissonau gril. Laisserla porte du four entrouverted'environ

10cm {4pouces}- premierebut@.
o EnleverI'ex@sde graissesur Iapiece de viandeavant la cuissonau griL
o Utilisationd'une I@hefritesouilI@.
o Latensionelectriquede la maisonest peut-6tre basse.

o DeterminerqueI'appareiIn'a pasete programmepourun autonettoyagediffer&Voir page39.
oVerifier que la porte est ferm@.
oVerifier si Iacommandeest en modesabbat.Voir page37.
o Lefour est peut-@e _ unetemperaturesuperieure_205 °C_400°F}.Latemperaturedu four

doit etre inferbure _ 205°C {400°F}pour pouvoirprogrammeruncycle d'autonettoya%

o Un tempsde nettoyageplus long peut etre n@essaire.
. Onn'a paselimineavant I'operationd'autonettoyagelesaccumulationsexcessivesde r@idus,

particulierementles residusd'alimentsacidesousucres.

o L'h_terieurdu four estencore chaud.Attendre environune heureapr@ I'ach6vementde la
perioded'autonettoyage.IIest possibled'ouvrirJaporte apresladisparitiondu messageLOCK
{VerrouiJlage}sur I'affJcheur.

o Lescommandeset la porte sont peut-6treverrouiiJees.Voir page32.

suite
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PROBLEME SOLUTmON

Accumulation d'humidit6 sur le o Ceciest normaldurant laculssond'alimentscontenant beaucoupd'eau.
hubmotou vapeur sortant de m'_vento o UtiJisationexcessived'humidit6 Iorsdu nettoyagedu hublot.

®Emission d'une forte odeur ou de
fum6emorsde maraiseen marche
du four.

Codes d'anomaiieo

Des bruits se font entendreo

Ceciest normalpour une cuisini6reneuve:cet effet disparaitapr_s queJquesutilisations.
L'executJond'un programmed'autonettoyagepermettrade faire disparakrecette odeur plus
rapidement.
Fairefonctionner leventilateurpour 6vacuerIa fum6eou rodeur.
Presenced'une accumulationde r6sidusaJimentairessur le fond du four. Ex6cuterune
op6rationd'autonettoyage.

o LesrootsBAKE(Cuissoncourante)ou LOCK[VerrouilIage]peuventclignoter rapidement
J'afficheurpourpr6venir d'une erreurou d'un probl@me.Si le mot BAKEou LOCKparait
J'afficheur,appuyersur Iatouche CANCtC[[AnnuJe0.Si Ie mot BAKEou LOCKcontinue
clignoter,d6brancherrappareiLAttendrequeJquesminutes,puisrebrancherI'appareiLSilemot
continue_ clignoter,d6brancherl'appareil et prendrecontact avecun r6parateurautoris@.

o Si Iefour est tr@ssale,Iesflamm6chespeuventproduireun coded'anomalieau coursdu cycle
d'autonettoyage.Appuyer sur Ia toucheCANCELet hisser Ie four refroidir complStement,
essuyerIasalet6enexc@spuis reprogrammerI'autonettoyage.SiJecoded'anomaJJer6apparait,
prendrecontactavecun r@parateurautoris_.

o Lefour fait piusieursbruits faibles.I[est possibled'entendre[esre[aisdu four qui se mettent
en marcheet s'arr6tent.Ceciest normal

o AJorsquelefour se r6chauffeetse refroidit,il estpossibled'entendredesbruitscorrespondant
la dilatationet _ lacontractiondes piecesm6talliques.Ceciest normalet n'endommagepas

I'appareiL
o Le bruit d'un ventilateurpeut 6tre entendu.C'estJeventilateurde refroidissementet ceci

estnormal Leventilateur continue_ fonctionnertant que lefour n'a pas refroidi.

I1n'y a ni hip ni affichageo o Lefour estpeut-6tre en modesabbat.Voir page37.
o Lescommandespeuvent6tre verrouill_es.Voir page32.

reste ammum6.
o Lefour esten modesabbat.Pourannuler,appuyersur Jatouche Clock (Hodoge]et

maintener-laenfonc6ependantcinq secondes.
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Garantie de la cuisini_re

6Jectrique

Garantie complete d'une annee -
Pi_,ces et main=d'oeuvre

Durantunep6rJoded'un (1) an acompterde Jaaa[e
derachat initialau d6taH,toute piecequJse rev61erait
ddectueusedansdesconditionsnormalesd'usage
menagerserarepareeou remplaceegratuitement.

Garanties limit6es - Pi_ces seulement

De la deuxierae _ Jacinqui_me annee =A
compterde la date de !'achat initiala_ detail, les
piecesde la liste ci-dessousqul se reveJeraient
ddectaeusesclansdes conditionsnormalesd'usage
menagerseront r@areesou rempLac6es
gratultement(piecesseulement);le proprietahe
aevraassumer[ousles autresfrals, y compris frais
ae maJn-d'ceuvre,de d@lacement,de transpoR,de
kilom_trageet de diagnostic,le casech6ant.

VeuiUezaoter: Ce garant_ecompletene
s'appliquentquesi leappareiJsetrouveau Canada
ouaux Etats-UnJs.Lesappareilssituesailleursne
son[colIveRsquepar lesgarantiesJimit6es,y
compnsde p_ecesqui se rev61eraientddectueusesla
premiereannee.

Residents canadiens

Legarantieci-dessuscouvrelesapparellsinstaJlesau
Canada.seuJements'ifsont 6teagreespar la CSA.
saufslces appareilsont ete introduitsauCanada
I'occasiond'un changementde residencedes Eta_s-
Unisvers le Canac_a.

Lesdaranties;p#cifiquestarmul4esci-dessussontles
SEULESque/e fabricantaccorde.Cedarantievous
conl_rentdesdroltsjufldiquessp4cifiqueset vous
pouvez4galementjouird'autresd_its, variablesd'un
4tata/'autre,d'uneprownce_uneautre.

Ne seat pas couverts par ces garanties :
1= Lesdommagesou derangementsdus _:

a=Miseen service,livraisonou entretJeneffectu6sincorrectement=

b=Touter@aration,modification,aIterationet tout r_glagenonautoris6spar
le fabricantoupar un prestatairedeserviceapres-venteagree=

c=Mauvaisemploi,emploJabusif,accidents,usagenon raisonnable,ou
catastrophenaturelle=

d=AlimentatJon61ectrique(tension,intensit6)incorrecte=
e=R6glageincorrectd'une commande=

2= Lesgarantiesnepeuventetre honor6essi Iesnumerosdeseried'origineont 6te
eniev6s,modifiesou nesont pasfaciJementlisibles=

3. Ampoules.
4. Appareilsachetesauxfins d'usagecommercialou industriel.
5. Lesfraisdevisited'un prestatairedeserviceou deserviceapres-venteencourus

pour lesraisonssuivantes:
a. Correctiond'erreursde raiseenservice.

b. Initiationde I'utilisateur_ I'emploide I'appareiI.
c. Transportde I'appareiIjusqu'_I'entreprisedeserviceapres-venteet son retour.

6. Dommagessecondairesou indirectssubispartoute personnesuiteau non-respect
de cesgaranties.Certains6tatsou provincesnepermettentpasI'exclusionou Ia
limitationdesdommagessecondairesou indirects;parconsequentleslimitationsou
exclusionsci-dessuspeuventnepass'appliquer8votrecas.

Si un service apr_s-vente est n6cessaire
II faut d'abordconsulterlasectionsur le d6pannagedu manueld'utilisatianet
d'entretienou appelerMaytagServicesSM/service_ laclienteledeMaytagau
1-800-688-9900E.-U.ou 1-800-688-2002au Canada.

Pour obtenir Jes prestations _e garantie
PourIocaliserune agenceagreeede serviceapres-ventedartsvotrer_gion,prenez
contactavecIedetai!lantoQvousavezacheteI'appareiI;ouappelezMaytagServicesSr_/
service_ Ia clienteledeMay_:ag.Sivous n'obtenezpasun servicesatJsfaisantenvertu
de lagarantie,veuillezecrireoutel@honer_ :

May_agServicessM
A I'attentiondu CAIR:_Center
P.O.Box2370,Cleveland,TN37320-2370
J_.-U.1-800-688-9900 et Oa_ada 1-800-688-2802

_e_arq[le : Lotsde tout contactaupresde MaytagServices*r_,sewice _ Ia
clientelede Maytaget concernantun probleme,veuillezfoumir I'information
suivante:

a. Vosnora,adresseet num_mdetel@hone;
b. Numerode modeleet numerodeseriede I'appareil;
c. Noraet adressedu detailJantavecIadate I'appareilachete;
d. Descriptionclairedu problemeobserve:
e. Preuved'achat.

Lesguidesd'utilisation,lesmanuelsde serviceet les renseJgnementssur Jespiecessontdisponiblesaupresde MaytagServicessr_,service_ Jaclientele.
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Instamador:Perfavor dejeestaguB jun[o con e_
ebctrodomestico.

Oonsemidor:Perfavor leay conservees[agula parereferenc[a
future. Conserveel rec[bode compray/o el chequecancelaeo
comecomprobantede compra.

N_imerode Mode[o

NOmerode Sefie

Fechaae Coml;ra

S[tiene preguntas.[Lamea:
Maytag CustomerAssistance
1-800-688-9900en EE.UU.
1-800-6{-8-2002en Canad_
[LunesaViernes 8:00a.m.a8:00 Bin. Hera de[ Este}
Intemet: http://www.maytag.com

Enhues[recontinue af_n de mejorar[a cai[dady rend[mbnto de
nuestroselec_roeomestlcos,puedeque seanecesanomodificar
ele[ectrodom6sticosin actua[izarestagula.

PaPainfermadS# sebre sendde, vet la pbdina #ldmao

como resultado de su uso inapropiado, Utilice este
electrodomestico solamente para el prop6sito que ha sido
destinado segOn se describe en esta guia,

Para asegarar funcionamiento correcto y segaro: Ei
ebctrodom6stico debe ser instaBdo debidamente y puesto a
tierra per un t@nico cdificado. No intente ajustar, reparar,
prestar servicio o reemplazar ninguna pieza de este producto

a menos que sea espedficamente recomendado en esta guia.
Todas Bs reparaciones deben ser redizadas per un t@nico
calificado,

Siempre desenchufe el electrodom6stico antes de efectuar
aiguna reparaci6n,

TODAS LAS ESTUFAS SE PUEDEN

Las advertencias e instrucciones importantes sobre seguridad
que aparecen en esta guia no est_n destinadas a cubrir todas
las posibles circunstancias y situaciones que puedan ocurrir,
Se debe ejercer sentido comun, precauci6n y cuidado cuando
instale, realice mantenimiento o haga funcionar el artefacto,

Siempre p6ngase en contacto con el fabricante si surgen
problemas o situaciones que usted no comprenda,

Reconozca Ros simboJos, advertencias,
etiquetas de seguridad

PODRIAN causar bsi6n personal grave o mortal.

PODRIAN Causar lesi6n personal menos grave.

Lea y siga todas ias instrucciones antes de usar este
eJectrodom_stico para evitar el riesgo potencial de incendio,
cheque ei6ctrico, iesi6n personal o ddio ai eiectrodom6stico

ADVERTENCIA: Para redacir el #esgo de vaelco de!
electredem_stice a causa de use anermal e debide

a peso e×cesive ea la puer_a del homo, es aecesarie

aispositivo antivuelco debidamente instalaaol

Pare verificar si el dispositivo est,1debidamente instalado, mire
debajo de ia estufa con una iinterna para asegurarse de que
uno de los tornillos niveladores traseros este debidamente

enganchado en la ranura del soporte, El dispositivo antivuelco
asegura el tornillo nivelador trasero al piso cuando est,1
debidamente enganchado, Esto debe verificarse carla vez
que la estufa sea movida,

Pare Evitar un lncendio o

Da o Causerie per eJ Hu o
Asegurese de que todos los materiaies de empaque hayan
sido quitados del homo antes de ponerlo en funcionamiento,

No coloque materiales combustibles cerca del
electrodomestico, No se deben guarder en el homo
materiales infiamables,

Muchos pl_sticos son afectados por el calor, Mantenga los
pl_isticos alejados de las piezas del electrodom6stico que se
pueden entibiar o calentar,

Para evitar incendios de grasa, no permita la acumulaci6n de
grasa de cocinar o de otros materiales inflamables en el homo
o en su cercan[a,
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En Case de lncendio
Use un extintor con producto quimbo seco o deI @o espuma o
bicarbonato para apagar eI incendio o las flamas, Nunca use
agua en un incendio de grasa,

1, Apague eI homo para evitar que la llama se disperse,

2, NUNCA bvante o mueva una sarten en llamas,

3, Apague eI fuego o la llama cerrando la puerta deI homo,

Apague la campana de ventflad6n para evitar que las llamas
se dispersen, Apague Bs llamas y luego encienda la campana
para expubar eI humo y eI oIor,

Seguridad para Ni os

LOSnifios que se suben ai eUectrodom6stico oa la puerta
para alcanzar 10sart[cules pueden lesienarse gravemente,

NUNCA deje a los nifios sobs o sin supervisi6n cuando e[
homo estd en uso o cuando estd caliente, Nunca permita que
los nifios se sienten o se paren en ninguna pieza del
ebctrodomdstico pues se pueden lesionar o quemar,

Se les debe ensefiar a los nifios que el electrodomdstico y los
utensilios que est4n en 61pueden estar calientes, Deje enfriar
los utensilios calientes en un lugar seguro, fuera del alcance
de los nifios, Se les debe ensefiar a los nifios que un
ebctrodom6stico no es un juguete y que no deben jugar con
los controles u otras piezas del artefacto,

Jnsttucciones Generales

NUNCA use un eiectrodomestico como un peidafio para

aicanzar los armanos superiores, El uso incorrecto de la
puerta del electrodom6stico tabs como pisar sobre ella.
apoyarse o sentarse en la puerta puede resultar en que el
electrodom6stico se vuelque, se rompa la puerta y se
causen lesiones graves,

Para evitar posibles riesgos para el usuario y dafio al
electrodomestico, no use este producto como una estufa para
calentar o entibiar una habitaci6n, Adem_is no use el homo

como un lugar para guardar alimentos o utensilios de cocina,

No obstruya la circulaci6n del aire bloqueando el respiradero
del homo, El respiradero del homo se encuentra en la parte

trasera de la superficie de cocci6n,

NO TOQUE LOS ELEMENTOSCALEFACTORESNJ LAS
SUPERFICIESINTERJORESDEL HORNO, Los eiementos

calefactores pueden estar calientes aOncuando su color sea
obscuro, Las superficies interiores de cuaiquier homo se
calientan Io suficiente como para causar quemaduras, Du-
rante y @spuds dei uso, no toque ni permita que ias ropas u
otros materiales inflamables entren en contacto con los

eiementos caiefactores o ias superficies interiores dei homo
hasta que no se hayan enfriado, Otras superficies que pueden
estar calientes incluyen la cubierta, las superficies que est_in
dirigidas hacia ia cubierta, ei respiradero dei homo, ia
superficie cercana a ia abertura dei respiradero, ia puerta dei
homo y ia area que ia rodea, y ia ventaniiia dei homo,

No toque un foco caiiente dei homo con un patio hOmedo
pues se puede quebrar, Si ei foco se quiebra, desenchufe ei
eiectrodom6stico antes de sacar ei foco para evitar sufrir un
choque eidctrico,

NUNCA use papei de aiuminio para cubrir ias parriiias dei
homo ni ei panel inferior dei homo, Ei uso incorrecto puede
resultar en un riesgo de choque el@trico, incendio o dafio al
electrodomestico, Use papel de aluminio solamente como se
indica en esta guia,

No use ia cubierta o ei homo como una 4rea para aimacenar
alimentos o utensilios de cocina,

Seguridad aJ Cocinat
Nunca caliente un contenedor de alimento cerrado en el

homo, La acumuiaci6n de presi6n puede reventar ei
contenedor causando una lesi6n personal grave o dafio al
electrodom6stico,

Use tomaollas secos y gruesos, Los tomaollas hOmedos
pueden causar quemaduras por vapor, No se deben usar
toallas de secar los platos ni otros sustitutos en vez de los
tomaollas porque pueden pasar sobre los elementos calientes
y encenderse o pueden quedar atrapados en ias piezas dei
electrodom6stico,

Usevestimentas apropiadas, Las ropas sueltas o ropas con
mangas largas sueltas no se deben usar cuando se est4
cocinando, La ropa se puede prender fuego y causar
quemaduras si entra en contacto con los elementos
calefactores,

Siempre coioque ias parriiias dei homo en ias posiciones
deseadas cuando el homo este frio, Deslice la parrilla del
homo hacia afuera para agregar o retirar alimentos usando
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tomaoiias secos y gruesos, Sbmpre evite coIocar o retirar
aiimentos deI homo sin sacar la pardiB hacia afuera, Si una

pardiia debe ser movida cuando este cdbnte, use un
tomaoiias seco, No deje que eI tomaoiia entre en contacto
con eI ebmento caibnte deI homo,

Use Bs pardiias soiamente en eI homo en que fueron
enviadas/compradas,

Tenga cuidado cuando abra la puerta deI homo, Pnmero deje
que salga eI aire o vapor caiiente antes de sacar o voiver a
coIocar eI aiimento en eI homo,

ADVERTENCIA SOBRE ALiMENTOS PREPARADOS: Siga
[as instrucdones de[ fabncante de[ aHmento, Si un contenedor

de dimento congeiado de plastico y/o su tapa se deform&
comba o de otra manera se ddia durante la cocci6n,

inmediatamente descarte el alimento y su contenedor, El
alimento puede estar contaminado,

No permita que el papel de aiuminio o la sonda de la came
toque el ebmento cabfactor,

Siempre @ague todos los controbs cuando haya terminado
de cocinar,

Segutidad sobre Use
de Utensi ios
Siga las instrucciones del fabricante cuando use bobas para
cocinar en el homo,

El rendimiento y funcionamiento seguro de este
electrodom6stico ha sido comprobado usando utensilios de
cocina tradicionales, No use ningOn dispositivo o accesorio
que no haya sido espedficamente recomendado en esta guia,
No use cubiertas a los elementos, rejillas superiores de la
estufa o sistemas de convecci6n para hornos, El uso de
dispositivos o accesorios que no sean expresamente
recomendados en esta guia puede crear peiigros graves de
seguridad, afectar el rendimiento y reducir la vida utii de los
componentes de este electrodom6stico,

Si el utensilio es m_s pequdio que el elemento, una porci6n
del elemento quedar_ expuesta y puede encender la ropa o un
tomaollas,

Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio, vidrio ceramico,
cer_mica, gres u otros utensilios vidriados son convenientes
para cocinar en la superficie o en el homo sin quebrarse

debido al repentino cambio de temperatura, Siga las
instrucciones dei fabricante dei utensiiio cuando use vidrio,

Gire los mangos de los utensilios hacia el centro de la
cubierta, no hacia la habitaci6n ni sobre otro elemento

superior, Esto reduce el riesgo de quemaduras, encendido de
materiales inflamables o derrames si el utensilio es tocado

accidentalmente o alcanzado pot ni_ios peque_ios,

NUNCA deje los elementos superiores sin supervisi6n,

especialmente cuando este usando los ajustes de calor altos,
Un derrame que no reciba la debida atenci6n puede causar
humo y un derrame de grasa puede causar un incendio,

Este electrodom6stico tiene diferentes tama_ios de elementos

superiores, Seleccione utensilios que tengan bases planas Io
suficientemente grandes para cubrir el elemento, La relaci6n
adecuada entre el utensilio y el elemento mejorar_ la
eficiencia al cocinar,

E ementos Tubumares
Para evitar dafio a los elementos calefactores removibles, no

los sumerja, remoje ni lave en un iavavajiiias o en un homo
autolimpiante, Un elemento ddiado puede producir un
cortocircuito resultando en un incendio o riesgo de choque
el@trico,

AsegOrese de que los platillos protectores est6n en su lugar
pues la ausencia de estos durante la cocci6n }uede da_iarel
aiambrado,

Fortes Protectores: No use papel de aluminio para forrar los

piatiiios protectores o ia parte inferior dei homo, excepto como
se sugiera en ia guia, La instaiaci6n incorrecta de estos forros
puede resuitar en un riesgo de choque ei6ctrico o incendio,

OmmasFreidoras
Use extremo cuidado cuando mueva ia oiia con aceite o

descarte la grasa caliente, Deje que la grasa se enfrie antes
de intentar mover la olla,

Campanas de Ventimaci6n
Limpie con frecuencia ia campana y los fiitros a fin de evitar
que se acumule en ellos grasa u otros materiales inflamables y
para evitar incendios de grasa,

Cuando prepare alimentos flameados debajo de la campana,
encienda ei ventiiador,
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Seguridad en la Li pieza
Limpb con cuidado la cubbrta, Apague todos los controbs y
espere que se enfrien Bs pbzas deI ebctrodom6stbo antes de
tocarias o limpiarias, Limpb con cuidado, Tenga cuidado
para evitar quemaduras de vapor si usa una esponja o un
pa_o mojado para limpiar derrames en una superfbie cdbnte,
Aigunos limpiadores pueden produdr vapores nodvos cuando

se apiban en una superfbb caibnte,

Limpb soiamente las pbzas indbadas en esta guia,

Homo Automimpiante

NO deje BS PardlBS, asadera, aiimentos o utensilios de

No iimpie ia junta de ia puerta, La junta de ia puerta es
esencial para obtener un sellado herm6tico, Se debe tener
cuidado de no frotar, ddiar ni mover la junta,

No use limpiadores de homo ni forros de homo de ningun tipo
alrededor ni en ninguna parte del homo autolimpiante,

Antes de iniciar el ciclo de autolimpieza del homo, retire la
asadera, las parrillas del homo y otros utensilios y limpie
cualquier derrame para evitar humo excesivo o llamaradas,

Aviso y Advertencia
lmportante Sobre Seguridad
La Propuesta 65 de la Ley de 1986dd Estado de California
Sobre Seguridad y ContaminaciOn del Agua Potable (Califor-
nia Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act of 19861)
exige que el Gobernador de California puNique una lista de
las sustancias que segOn el estado de California causan
cancer o da_o al sistema reproductivo y exige que las
empresas adviertan a sus dientes sobre la exposici6n
potenciai a tales sustancias,

Se advierte a los usuarios de este ebctrodomestico que
cuando el homo est_ funcionando en el cido de autolimpieza,
puede haber exposici6n de bajo nivei a aigunas de ias
sustancias indicadas en la lista, incluyendo mon6xido de
carbono, La exposici6n a estas sustancias puede ser reducida
a un minimo ventilando el homo al exterior en forma

adecuada, abriendo las ventanas y/o la puerta en la habitaci6n
en donde est_ ubicado el electrodom6stico durante el cicio de

autolimpieza,

AVISO mMPORTANTE RESPECTO A LOS PAJAROS

DOMESTmCOS: Nunca mantenga los p_ijarosen la cocina o
en ias habitaciones don@ puedan iiegar los humos de ia
cocina, Los pajaros tienen un sistema respiratorio muy
sensitivo, Los humos producidos durante el cicio de
autoiimpieza dei homo pueden ser periudiciaies o mortaies
para los p_jaros, Los humos que despide ei aceite de cocina
recalentado, la grasa, margarina y los utensilios
antiadherentes recalentados tambi6n pueden ser perjudiciales,

Conserve estas instrucciones para referencia futura
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Centroles Superieres
Useestoscontrolespareencender loselementossuperiores. Sedis-
ponede unaselecci6n infinitade ajustesdeI calor desde'Low' (Bajo}
hasta 'High' (Alto}. Lasperilhs puedencolocarseen cualquierade
estosajusteso entre ellos.

Programaei6n de los Controles
1. ColoqueeI utensiIiosobre eI eIementosuperior.

2. Oprimay gJrela perJllaen cualquier direcciOnhastael ajustede
calor deseado.

o Enel panelde control se encuentramarcadocual
elementocontrolacada perilIa. Porejemplo, O O
el dibujo a la derechaindica el elemento Front @ O
deIantero izquierdo.

3. Enel panel decontroI hay una hz indicadorade los elementos.
Cuandose enciendealgunade las perillasde control, Ia Iuzse
ihmina. La luzse apagar4cuando todoslos elementossuperiores
se apaguen.

4. Despu6sdecocinar coloqueIa perillaen laposJciOn'OFF'
(Apagado]. Retireel utensilio.

Ajustes de ealor sugeridos
Eltama_oy tipo de utensilio,el tipo y cantidadde alimentoque este
calentandoy la potenciade carlaelemento individualdetermJnar_n
la posiciOnidealde la perillapara Ia cocci6n.Algunos eIementos
tienen un ajustede cocciOna fuego lento y paraderretir que
requerJr4unajuste peque_ode la temperaturadependiendodel

a[imentoqueest_ preparando.Losotrose[ementosmuestranlos
ajustesexclusivosdedichoselementosimpresosalrededorde las
perillas.Ajuste la temperaturaa los nOmerosqueofrecenlos
resultadosde cocciOndeseados.ParainformaciOnsobre los
utensiliosy otros factoresque afectan [osajustesde[ caior,consulte
el fo[[eto"La cocinaf4ci[".Lassiguientesdescripcionesle ayudar4n
a elegirel ajusteque [e dar_ los resultados6ptimos.

'Hold' (MantenerCaliente] o 'Warm' (CalentaO:Losalimentos
mantienenuna temperaturasobre los 140° F (60° C] sin que sigan
cocJn4ndose.Los alimentosest4ncallentesen principlo y Iuegose
reduce Jatemperatura.Nuncause estosajustespararecalentar
alimentosfr[os.

'Simmer' (CocciOna FuegoLento):Los aJimentosforman burbujas
que apenasIlegana Iasuperficie.Losalimentostienen una
temperaturaentre 185° F (85° C] y 200° F (93° C]. Elajustede
cocciOnafuego lentotambi6n puedeser usadopara herviro
escalfaralimentoso seguir cocinandoalimentoscubiertos.

'Slow Boil' (Hewor Lento):Losalimentosforman burbujas
moderadamente.Elajustede hervor lentotambi6n puedeser usado
paraIa mayoriade lasfrituras y paramantener lacocciOnde
grandescantidadesde I[quido.

'Boil' (Hervi0: Losalimentosformanburbujas agran velocidad.Este
ajustetambJ6npuedeser usadoparadorar came,para preparar
alimentossalteados+parasofreiry paracalentaraceiteparafreir
antesde reducir la temperatura.Los 3 o 4 ajustesrodsaltosde la
perilIase usan paraestostipos de cocciOn.Elajustemaisalto
siemprese usa parahacer hervir el agua.Algunos eiementos
ofrecenunavelocidadinclusomayorparahervir I[quidos.

ANTESDE COCINAH DESPUESDE COC+NAR

, Siempreco!oqueun utensllloen e! elementosuperior antesde +AsegQresede que los elementossupenoresestenapagaaos.
encendeno.Paraevitarda_oa laestufa,nunca enc+endaun • Limp+ecuaJqulerderrametan pronto como seapos+ble.
eJementosuperior smtenet un u_ensiliosobre 6J.

- NUNOA use la cubiertade la estufacomo unaareaparaguamar
aJimemoso utensilios.

MIENTI:_S COCINA

AsegQresedeque ustedsabecual perillacontroJacadaelemen_o.
Aseguresedeque ustedencendi6el _Jementocorrecto.

oComiencea coc+naren un _.iustede calor alto luegoreduzcaa un

OTROSCONSEJOS

, Siexistenarmarfosdlrectamen[esobre Jacubierta de la estufa+
coloqueen el!osart[culosde uso pocofrecuente y que puedenset
guardadoscon segurldaden un areaq_eesmrasujetaal calon
Algunastemp_raturaspueaennoset segurasparaarticuiostales
comoJ[qu+dosvol4tiles,+impiadoreso rocmdoresen aerosol.

, NBNCA deje ning0nart[cu!o,espec+atmenteart[culosde pl4stico.
ajuste m4s bajo para compietar la cocciOn. Nunca use un ajuste sobre la cubJerta de la estufa. El aire caltente proveniente deJ
de calor alto paracoc+na+ouran[e unttempo proJongaao.
NUNOA perm+taqueuna olla h+ervahastasecarse.Estopodr[a
daSar laoila y e electrodom6st+co.

o NUNOAtoque lasuperficLede laestufa hastaque nose haya
enfdado. Posiblementealgunas4teasde ia superficle.
especiaJmentea+rededorde los etememosse entibien o caIienten

resp_raderopueaeencenderlos articu_os+nfiamablesderret_ro
ablandar los pJ4sticoso aumentar la presi6nen los contenedores
cerradoshacl6ndolosreventar.

+ NBNOA pe[mita que el papelde aJuminio+osterm6metrosde came
o cumquierotro objeto de metal aexcepci6nde una ollasobre un
elementosupenor,[enga conmc[ocon los elementoscalefactores.

mientrasest4cocinando. UsetomaolJasparapro[egersus manos. , NUNCA guaroearticulos pesadossobre la cublertaque puedan
caersey da_arla
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Superficie de los
Ele entos Tubulares

• Limpie Iacubie_a de laestufa despu_sde cadauso.

• Limpie los derrames4cidoso azucaradostan pronto como la
cubiertase hayaenfriado puesestosderramespueden
descoloraro marcar la porcelana.

Para proteger el acabade de los platilles
protectores:

• A fin de reducir Ia descoloraci6ny fisurassuperficiales,evite
usarcalor alto por per[odosdetiempo prelongados.

• No use utensiliosdemasiadograndes. Los utensHiosno
debenextenderse2,5 - 5 cm (1 - 2 pulgadas)m4sall_ del
elemento.

• Cuandoprepareconservaso cocinecon ollas grandes,usee!
Elementopara Ollasde Conservas(ModetoCE1).POngaseen
contactocon su distdbuidor May¢agparaobtenerdetalleso
IlameaI 1-877-232-6771en EE.-UU.o al 1-800-688-8408en
Canad4para hacerun pedido.

• Umpieloscon frecuencia. [Ver p%ina 65.)

Dementos TubuJares
Cuandoun elementose enciende,pasapor ciclos de encendidoy
apagadopara mantenerel ajustede calor seleccionado.

Los elementostubularessonautotlmpiables. No los sumeriaen
agua.

Para sacar: Cuandoestdfifo,
levanteel etemento.
Cuidadosamentetire de 61hacia
afueray s_quelodeJrecept_culo.

Para velvet a ¢olocar: Inserte
losterminalesdel elementoen la
toma. Gu[eel elementohastaque
quedeen su lugar. Oprimahaciaabajoen el
bordeexteriordel elementohastadejado
niveladosobre el platillo protector.

T_.RfVili_'ALf:_

PJatiHos Protectores
Losplatillos protectoresdebaiode cada elementosuperior recogen
los derramesy debenser _Jsadossiempre. Sino usan los platillos
protectorescuando est6cocinandose puededaSarel cableado.

Paraevitarel riesgode choqueel6ctrico o de un incendio,nunca
forre los platiliospretectorescon papeIde aluminio.

Losplatillos protectoresse descoloraran(manchasazules/doradas)o
adquirir_nfisuras con el tiempo,si se sobrecalientan. Esta
descoloraci6no fisuras son permanentes.Estono afectala eficacia
al cocinar.
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Panel de Control
A B C D

.................... Timer i
Less ...........................

i @

E F G H 1 J

Elpanel de controlha sido disefado parasu f_ci[ programaci6n.E[ indicadorvisualen el parle[de controt muestra[a horade[ dfa+e[
temporJzadory [asfunciones dot homo.E[parle[ decontrot mostradoarrJbainctuye[ascaracter[sticasespecificasdel modeto. {Elesti[odot
panel decontrot var[asegOne[ modeto.}

A

i I III
B ¸

C

ii

D

E

F ¸

H

iiiii ii

m

'Broit'(Asara
laParrilla}

'Bake'(HomeaO
'More+/Less-'
(M_s+/Menos-]

'Timer'_emporizador}

'Cook& Hold'[Cocci6n
y Mante_erCaliente}

'Clean'(Limpieza]

'Delay'(D+ferido)

'Clock'(Re!oil

'KeepWarnf
(Mar_tenerCaliente)

'CANCEL'(CancelaO

Seusaparaasara laparrJllay dora++los
alimentos.

Seusaparahorneary asar.

Programao cambialahora,la
temperaturadelhomo.Programaasara
laparrilla+HI'o+LO'.

Prograraaa!tetr}porizador.

Seusaparahomearduranteuntiempo
seleccionado,luegomar_tienee!alimento
calienteduranteunahora.

Seusaparaprogramarunciclode
autolimpieza.

Programaelhomoparacomenzara
homearo limpiarseaunahoraposterior.

Seusaparaprogramarlahoradeldfa.

Seusaparamantenercalienteenel
homoelatimentococinado.

Cancelatodaslasfuncionesa excepciOn
deltemporizadory e!relc,j.

Use de [as Tecias
+ Oprima [atecJadeseada.

+ Oprima'More+' o '[Less+'paraprogramare[ tiempoo [a
temperatura.

+ Seescuchar4una se_a[sonoracoda vezqueoprima unatecJa.

+ Seescuchar4ndos so,ales sonorassi ocurre un error en [a
programaci6n.

Nota: Cuatrosegundosdespu6sde haberoprimido [a tecla
'Mere+' o '[Less+'el tiempo o latemperaturaset4autom4tica-
menteprogramada.Si transcurren m4sde 30segundosdespu6s
de haberoprimido unatec[ade funci6n y antesde oprimir [as
tecias 'More+' o '[Less+',[a funci6n set4canceladay el indicador
visualvoiver4al despliegueanterior.

'OJOCk' (Relo[)
ElreJojpuedeser ajustadoparadespiegarla horaya seaen formato
de 12horaso 24 horas+E[reJojhasido programadoen [a f_brica
para e[formato de 12horas+

Para cambiar eJ reJoj a formate de 24 horas:

1+ Optimay mantengaoprimidas las tecJas
'CANCFU y 'Delay' durante tres segundos+

2+ Optima'More+' o '[Less+'para programar
el formato de 12horaso 24 horas+

3. Programela horade[ dfa siguiendolos
instruccionesindicadasabajo.

Programaci6n deJ ReJoj:

1. OprJma[atecJa'Clock'=

. Losdos puntos destelianen el indicador+

2+ Oprima'More+' o 'Less+' paraprogramar la
horadel d[a+

. Losdos puntos continOandesteJlando+

3+ Oprima[atecia 'C[ock' nuevamenteo espere
cuatrosegundos+Los dos puntosdiscontinOan
destelJando+

conto
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G
Cuandose conectaenergfael6ctricaal hornoo despu6sde una
interrupciOnde Ia energ[aelectrica,la Okimahoradel reloj previaa
la interrupciOndesteihr_en el indicador.

Paradesptegarla horadel diacuando el indicador estemostrando
otra funciOnde tiempo,oprima Iatecia 'Clock' (Reioi}.

La horadel reloi no puedeset cambiadacuando el homo hasido
programadopara 'Delay Cookor Clean'(Horneadoo Limpieza
Diferido} o 'Cook& Hold' (CocciOny MantenerCaliente}.

Para cancemar el despmiegue demremoj:

Si no deseaque el indicadorvisual muestrela horadel d(a:

Oprimay mantengaoprimida [asteclas _'--'_'_'X
'CANCEL' (Cancelar)y 'Clock' durantetres
segundos.La horadel d[a desaparecer_del
indicador.

Cuandose cancelael desplieguede[ re(of
optima [a tecla 'Clock' paradesp[egar
brevementela hora deld[a.

Para restaurar el despmiegue demremoj:

Oprimay mantengaoprimida lastecias 'CANCEL'y 'Clock' durante
tres segundos.La horadeldia reaparecer_en el indicador.

Para cancdar el temporizador:

1. Optimay mantengaoprimidala tecla 'Timer' durante tres
segundos.

U

2. Optimala tecla 'Timer' y coloque la horaa 0:00.

Bmoqueo de los Controles y de
la Puerta dem Homo
Eltecladoy la puertadel homo puedenset bloqueadospara
seguridad,limpiezao evitarel uso no autorizado.No funcionaran
cuando est6nbioqueados.

Siel homo est8en uso, los controlesni Ia puertapuedenbloquearse.

Lahoraactual dot d[a permanecer_en el indicadorcuando los
controlesest_nbloqueados.

Para bioquear:

Optimay mantengaoprimidasIasteclas
'CANCEL' y 'Cook & Hold' (Cocci6ny
MantenerCaliente]durante tres segundos.
(Oprimaprimero la tecla 'CANCEL'}.

'Timer' (Temporizador)
El temporizadorpuedeset programaticde un minuto (0:01}hasta99
horasy 59 minutos(99:59}.

El temporizadorpuedeser usadoindependientementede cualquier
otra actividaddel horno.Adem_spuedeset programatic cuandootra
funciOndot hornoest6en funcionamiento.

E[temporizadorno contro[aeLhorno.Solamentecontroia unaserial
sonoFa.

Para programar el temporizador:

1. Optimala tecla 'Timer'.

o '0:00'se iluminaen el indicador visual

o Los dos pantosdestellar_n.

Oprimala tecla 'More+' (MSs)o 'Less-' (Menos-]
hastaque el tiempo correctoaparezcaenel
indicadorvisual

o Los dos puntoscontin0andestellando.

3. OptimanuevamenteIatecla 'Timer' o esperecuatro segundos.

o Los dos puntoscontinOandestellandoy comienzala cuenta
regresivadel tiempo.

o ElOltimominuto de lactJentaregresivadel temporizadorse
desplegar_en segundos.

4. AI final del tiempo programado,se escuchar_una seSalsonora
larga.

Optimay mantengaoprimidas lasteclas 'CANCEL' y 'Cook & Hold'
durante tressegundos.(Optimaprimerola tecla 'CANCEL'}.

C6digos de Errores
'BAKE'(Horneado]o 'LOCK'(BIoqueado]puedendestellar
r_pidamenteparaadver_irleque hay_merror o un problema=Si
'BAKE'o 'LOCK'destellanen el indicador visual,optima letecla
'CANOE[,'. Si 'BAKE'o 'LOCK'contin0an destellando,desconecteIa
cordentee!6ctdcahaciael artefacto.Esperetmos pocosminutosy
vuelvaa conectar Ia cordenteel6ctrica.Si laspalabrasa_ncontin0an
destellando,desconectela corrienteel6ctricahacia elartefactoy
Ilamea un tdcnico deservicio autorizado.
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'Bake' (Horneado)
Para programar 'Bake':

1+ Oprima [atecia 'Bake'.

* 'BAKE'destellar&

, '000' destetiar_en el indicadorvisual
\

2. Seteccione[atemperaturade[ homo. Latemperatura ,More+
de[ hornopuedeser programadade 75° a 285° C ...............................
070° a 550° F}.Oprimau oprimay mantenga
oprimida [a tecta 'More+' (M_s}o 'Less-' (Menos}.

, Cuandocuarquierade estasdos teciasse oprime
por primeravez, 175° (350°} se ituminar_.

, Oprima [atecia 'More+' paraaumentar [a temperatura.

, Optima [atecia 'Less-' paradisminuir [atemperatura.

3. Oprima [atecia 'Bake' nuevamenteo esperecuatrosegundos.

, 'BAKE'dejar_dedesteiiary se iiuminar_en e[ indicadorvisual.

+ 38° (100°} o la temperatura actualdel hornose despIegarZ
Latemperaturase elevar_en incrementosde 3° (5°} hastaque
se aIcancelatemperaturaprogramada.

4. Esperea que el hornose precaiientedurante 8-15 minutos.

, Cuandoel hornoIlegaa la temperaturaprogramadase
escuchar_unaserialsonora larga.

, Paraverificar [a temperaturaprogramadadurante el
preca[entamientodel horno, optima latec[a 'Bake'.

5. Co[oqueel alimentoen el homo.

6. Verifiqueel progresode [a cocciOncuando hayatranscurrido el
tiempo m[nimorecomendado.Contintie la cocci6nsies necesario.

7. AI t6rmino de la cocciOn,oprima [a tec[a 'CANCEL'._
8. Retiree[ aIimentodel homo.

Notas sebre Homeado:

+ Para cambiar la temperatura de/home durante el

hameado, oprima la teeIa'Bake' y Iuego la tecIa 'More+' o
'Less-' hasta que [[egue a la temperatura deseada+

+ Para cambiar la temperatura de/homo durante 'Preheat;
oprima dos veces [a tecia 'Bake', luego opdma la tecIa 'More+'

o 'Less-' hasta que se despIiegue la temperatura deseada.

, Si oivida apagar el homo, se apagar_ autom_iticamente despu6s
de transcurrir 12 horas. Si desea desactivar esta caracteffstica,

yea la p_gina 61.

, Para sugerencias adicionaies sobre horneado y asado, consuIte
el foIieto "La Cocina F_cil'.

Diferencias de[ homeado entre st+ homo
antiguo y su homo nuevo
EsnormalobservaraIgunasdiferenciasen el tiempo de horneadode
su hornoantiguo y su homo nuevo+Vea "Ajustede la Temperatura
de[ Horno" en [a p%ina 61.

'Cook & Hold' (Cocc+ony
Mantener Caliente}
'Cook & Hold' [e permitehorneardurante unacantidad
determinadadetiempo, seguidode un ciclo 'KeepWarm' de una
hora+

Para programar 'Cook & Hold':

1. Oprima[atec[a 'Cook & Hold'.

, 'BAKE'y 'HOLD' (Mantener}desteIIan.

, '000' se iIuminaen e[ indicadorvisual

2. SeIeccione[atemperaturade[ homo. La
temperaturade[ hornopuedeset programadade ...............................................
75° a 285° C (170° a 550° F}.Optimau optima y : Less-
mantengaoprimida [atecIa 'More+' o 'Less-'.

+ Oprima [atecla 'More+' paraaumentar la temperatura.

, Oprima latecla 'Less-' paradisminuir la temperatura.

3. OprimalatecIa 'Cook & Bold' nuevamenteOesperecuatro
segundos.

, 'HOLD' desteIia.

, '00:00'desteiIaen e[ indicadorvisual.

4. Programelacantidadde tiempodurante la cual usteddesea
hornearoprimiendo latecIa '_,_ore+'o 'Less-', El tiempode
horneadopuedeprogramarsedesde 10minutos (00:10}hasta
11horas,59 minutos [11:59}.

, 'BAKE'y 'HOLD'se iIuminanen e[ indicadorvisual

, EItiempo de horneadose iiuminar_en el indicador visual.

, Comenzar_lacuenta regresivadel tiempode horneado.

Cuando haya expirado e[ tiempo de cocci(_m

, Seescuchar_ncuatro serialessonoras+

, 'BAKE'se apagar_L

, 'HOLD'y 'WARM' {Caiiente}se iIuminar_n+

, Enel indicador se despiegar_75° 070°}+
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Despu6s de una hora en 'HOLD WARM' (Mantener
Caliente):

. 'End' se desplegar&

. Lahoradel d[a volver_a desplegarseen el indicadorvisual.

Para cancelar 'Cook & Hold' en cualquier momento:

OprimaIa tecla 'CANCEL' (Cancelar).Retireel //_,, ,rr.'_
alimentodel homo.

'Demay 'Cook & Ho d" (Cocciony

Mantener Caliente Difeddo)

No usehornead0difer!d0paraalimentosde C0rtaduraci0ntales
carrie preductosI_cteos,cerdo,carne de aveo mariscos.

Cuando el tiempo diferido ha expirado:

• 'DELAY'se apagar&

• Sedesptiegael tiempoy de horneado.

o Sedespliega'BAKE'y 'HOLD'.

Para programar un tiempo diferido cuando ya se ha
programado 'Cook & Hold':

1. Oprimalatecla 'Delay'.

• 'DELAY'desteJla.

• '00:00'se despliegaen el indicadorvisual......... ..........................

2. Optimalatecla 'More+' o 'Less-' para programarel More+'

tiempo dfferido. .................................

• Despuesde cuatrosegundos,'DELAY' i Less- i
permanecer4iluminadopara recordarlequese
ha programadoun ciclo de horneadodiferido.

Caando ha expirado el tiempo diferido y el homo
comienza a funcionar:

Cuandousa 'Delay' (Diferido),el homo comienzaa cocinar m_s
tarde en el d[a.Programelacantidad detiempo que usteddesea
diferir antesde que se enciendae! homo y cuantotiempodesea
cocinarel alimento.Elhorno comienzaa calentaren la hora
seleccionaday cocinadurante el tiempo especificado,pues
mantieneel alimentocalientedurante una hor&

• Sedesplegar_eLtiempo de horneado.

• 'DELAY'se apagar4.

o 'BAKE'y 'HOLD' permanecer_niluminados.

El tiempodiferido puedeprogramarsede 10minutos (00:10)hasta
11betas,59minutos (11:59).

Para programar un cicmode cocci6n y
maateaer calieate diferido:

1. OprJmaJatecla 'Delay'.

. 'DELAY'destell&

. '00:00'destellaen el indicadorvisual.

2. OprimaIatecla 'More+' (M_s)o 'Less_' (Menos) .......................................

3. Oprimalatecla 'Cook & Hold'. ............................

. '000'se ilumh]aen el indicadorvisual

Optima latech 'CANCEL'.

• Todaslasfunciones de homeadocontroladaso no parel
temporizadorset,in canceladas.

• La horadeld[a volver8a desplegarseen el indicadorvisual.

Notas:

. No use horneadodifendo para los art[cuiosque necesitan
precalentamientodel homo, tal comapasteles,galletasy panes.

• No use horneadodifendo si el hornoya estdcaliente.

. 'BAKE' (Horneado) y 'HOLD' (Mantener) destellan.

4. Oprima 'More+' para pregramaHa temperatura
de hemeade.

. '00:00'y'HOLD' destellan.

. 'BAKE'permaneceiluminado.

Oprima'More+' para pregramar el dempe de hemeade.

. Enel indicadorvisualse iluminan el tiempo difierdo,
'DELAY','BAKE',y 'HOLD'.
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'Keep Warm' (Mantener Caliente)
Paramantenereatientesen formasegura alimentoscafienteso para
calentarpanesy phtos.

Para programar'Keep Warm':
1. Oprima latecia 'Keep Warm'.

o 'WARM' (Catiente)destella.

o '000' se desptiegaen el indicador visuat.

2. SereccioneIatemperaturade 'Keep Warm'. La
temperaturapara 'KeepWarm' puedeser
programadade 63° a 90° C [145° a 190° F). Less- )
Oprima uoprima y mantengaoprimida tatecta
'More+' [M_sDo 'Less+' (Menos).

o Cuandocualquierade estasdos teciasse oprime
per primeravez,75° (170°) se iIuminar&

+ OprimaIa tecla 'More+' paraaumentar la temperatura.

o Oprima[a tecia 'Less+' paradisminuir [atemperatura.

'WARM'y la temperaturase desplegar_nen el indicadorcuando
el ciclo 'KeepWarm' est6active.

Para cancemar +Keep Warm':

1. Oprima latecia 'CANCEL' [Cancelar).

2. Retireel alimentodel homo+

Notas sebre 'Keep Warm':
+ Paracalidad Optimade los aiimentos,los alimentoscocinados

en et homo debenset mantenidoscafientesper no rossde 1a
2 betas.

+ Paraevitarque los alimentosse sequen,c0bralos levemente
con papeldealuminio o una tapa.

+ Para caientar paneciHes:

- cubra Ievementelos panecilloscon papelde aluminioy
colOque!osen eI homo+

- optima las teclas'Keep Warm' y 'More+' paraprogramar
75° C (170° F).

= calientedurante 12a 15minutes.

, Para camemarplates:

= coloque 2 pilasde cuatro platescarlauna en et homo+

= oprima las tecias'Keep Warm' y 'More+' paraprogramar
75° C 0 70° F).

= caliente los piatosdurante cinco minutes,apagueel borney
deje los piatosen eI bornedurante 15minutes m_s.

= use solamenteplatesresistentesal homo,verifiquecon el
fabricante.

= no coloque los platescalientessobre unasuperficie fr[a
pues eI cambior_pidode temperaturapuedecausarfisuras
superficialeso rotura.

Cambio de temperatura
de °F/°C
1. Elajustedef_brica de la medidade temperaturaes Fahrenheit.

2. Paracambiarel ajuste,oprimay mantengaoprimidas lasteclas
'CANCEL'y 'Bake' al mismotiempo durantetres segundos.

3. Escuchar_una se_aIsonoray el ajusteactual [°F o °C)se
desplegar_en Ia pantalla.[Si nose realizaning0n cambio,Ia
estufaregresar_aI ajusteactualdespuOsde 30 segundos).

4. Paracambiarei ajuste,oprimala tecla 'More+' o 'Less-'.
Oprimalanuevamentepara regresaraI ajusteanterior.Espere
cincosegundosy el ajustese guardar&
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'Broiling' (Asar a la Pardlla)

Tonga CUIDADOcuando c0cine c0n ia funci6n 'Broil': La gmsa
Pr0ven+entede !osalimentos gras0sse puedeencender.Si
ocurre un +ncendio,eierre la puerta de! homo y ARAGUELO.Si el
fuego nose apaga,NO viertaagua sobre e! fuego, Use 7.
bicarbonato de sodie,un quimico secoo un extintor de incendios
para apagar ias llamas.

Para programar 'Broil':

1. Oprima [atecia 'Broil'.

o 'BROIL'desteila.

o 'SEt'sedespliegaen el indicador.

2. Oprima IatecIa 'More+' (M_s}para programarasar a la parrilla
'Hi' u optima latecla 'Less=' (Menos}para programarasarla
parrilIa 'LO'.

o Enel indicadorvisualse desplegar_'Hi' (Alto} o 'LO' (Bajo}.

o Selecciones'Nl broil' 285° C [550° F} paraasadoa Ia parrilla
normal Seleccione'LO broil' 230° C (450° F}paraasar a la
parriIIacon temperaturabajaalimentosque debenser
cocinadospot m_stiempo,tal comola carne de ave.

3. Despuesdecuatro segundos,e! homo comenzar_a funcionar.

o 'BROIL'continuar_ iIuminado.

Tabla de Asar a la Parrilla

4. Paraun dorado6ptimo, precalienteel etementode asara [a
parrilladurante3 a 4 minutosantesde colocarel alimento.

5. Coloqueel alimentoen el homo. Deje Ia puertaabierta
aproximadamente10cm (cuatro pulgadas}(elprimer tope}.

6. Devuelta a lacame unavezaproximadamentea mitadde la
coccien.

Cuandoel alimentoestecocinado,optima Ia //_, _,,_
tecla 'CANCEL' (Cancelar}. Retireel alimentoy
laasaderadel horno.

+ La horadeldia volver_a desplegarseen el indicadorvisual.

Notas Sobre Asado a UaParriHa:

+ Parame[oresresultadoscuando asea la parrilla, useuna
asaderadisdiada paraasar a la parrilla.

+ Los tiemposde asara laparriIh aumentarany el doradoser_
m_isclaro si el electrodomesticoes instaladoen un circuito de
208voltios.

+ 'Hi' seusa para la mayor[ade los asadosa la parrilla. Use'LO
broil' cuando asea la parriIla aIimentosque necesitancocciOn
prolongada. Latemperaturainferior permiteque el alimento
se cocinehastaquedar bienasadosin dorarsedemasiado.

+ Para cambiar la temperatura del homo dura1_tela asar a
/a pard#a, oprima la tecla 'Broil', luegooptima la tecla
'More+' o 'Less-'para cambiarel ajustede asadoentre 'LO' y
+Hi'+

+ Los tiemposde asadoa [a parrillapuedenser m4slargos
cuando se selecciona[a temperaturam4sbajade asara la
parrilla.

+ La mayor[ades alimentosdebeser dadovueltacuando est4a
mitad del tiempo de asar.

+ Parasugerenciasy temperaturasadicionalessobre asara [a
parrilla, consuitee[ foileto "La CocinaFacil".

' POSIOiON DE TERff]INODE TIEMPO TOTAL DE

AUMENTOS ' LAPARRILLA + , COCCION COCC_ON (MINUTOS)

Came de Bes Biftec,2+5cm (1"} 4 A medioasar 15- 18minutos
4 Bienasado 19- 23minutos

Hamburguesas,1,9cm (3/4"} de grosor 4 Bienasado 15- 18minutos

Came de Cerdo Tocino 4 Bienasado 6 - 10minutos
Chuletas,2,5cm (1"} 4 Bienasado 22 - 26minutos
JamOn- Rebanadasprecocidas, 4 Tibio 8 - 12minutos

1,3cm 0/2"} de grosor

Came de Ave Presasde polio 3 o 4 Bienasado 'LO Broil'
28 - 38 minutos

Mariscos 10- 15minutosBistecsde pescado+con mantequilla,
2+5cm (1"} degrosor

FiIetesde pescado,1,3cm 0/2"} degrosor

LaposiciOnde la parrillasuperior es #5.

4

4

Desmenuzado

Desmenuzado

Nora: Estatabla essOlounagu[a. Lostiempospuedenvariar con el tipo dealimentoque se est_cocinando.

8 - 12 minutos
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Cietre Autom tico/
Mode 5ab tico
EIhomo se apagara4autom_ticamentedespu#sde 12horassi usted
Io dejaaccidentatmenteencendido. Estacaracteristicade seguridad
puedeser desactivada.

Para canceiar el cierre autem_tice de 12 heras y
dejar que el homo funciene continuamente durante
72 betas:

1. ProgrameeI homo parahomear [ver pdgina57].

2. Optimay mantengaopdmida latecla 'Clock'
(Reloi)durante cinco segundos.

o 'SAb' se desplegar_y desteliar_durante cincosegundos.

o 'SAb' se desplegar_continuamentehastaquese desactiveo
hastaquetranscurra el limite de72 horas.

o 'BAKE'(Homeado]tambi6nse desp[egar_si se est_usando
un ciclo de horneadocuando eI homo estdenMode Sabdtico.

o Lafunci6n 'BAKE'es la (micaquesepuede ut#izar
cond mode sab_tieo.Lasdem_sfunciones(tempon'zador,
mantenereaiiente,autolirnpieza,ere.)se bloqueardndurantee/
mode sabbtieo.

Para eanceiar 'Bake' (BomeaO cuande emIViedo
Sab_tico est_ active:

Optima'CANCEL' (Cancelar).

o 'BAKE'se apagar8enel indicadorvisual.

o Nose oir_ ninguna sdial sonora.

Para canceiar eI Mode Sab_tice:

1. Optima latecia 'Clock' durante cinco segundos.

O

2. DespuBsde 72 horas,el Mode SabBticoterminate.

o 'SAb' desteflar_durante cincosegundos.

Ajuste de matemperatura
demhomo
Laexactitudde lastemperaturasdel homo escuidadosamente
probadaen ia f_brica. Esnormai notar aigunadiferenciaentre la
temperaturade homeado,entre un homo nuevoy un homo antiguo.
Conel correr del tiempo,la temperaturade] bornepuedecambiar.

Ustedpuedeajustar ia temperaturadel borne,si consideraque su
homo no estahomeandoo dorandoen forma correcta. Paradecidir
cuantodebecambiar la temperatura,programelatemperaturade]
hornoa 15° C (25° F]m_saita o m_sbajaque latemperatula
indicadaen susrecetas,iuegohornee. Losresuitadosde la
"prueba" puedendarle una ideade cuantoaiustar latemperatura.

Ajuste de la temperatura dei home:

1. Optima latecla 'Bake'.

2. Programe280° (550°) oprh_iendolatecla
'More+' (M_s), ......................................

3. Optimay mantengaopdmida latecla 'Bake'
durantevariessegundoso hastaque 0° aparezca
en el indicadorvisuai.

4.

5.

Si la temperaturadei homo haside previamenteajustada,el
cambioaparecer_en eI indicador visual Perejemplo,si Ia
temperaturadel homo rue reducidaen 8° C (15° F)el indicador
mostrar_'- 8°' ('-15°').

Oprima latecla 'More+' o 'Less-' (Menos) temperaturacambia
en 3° C (5° F). LatemperaturadeI homo puedeset aumentadao
disminuidaen3° a 20° C (5° a 35° F),

La heradel d[a reaparecer_automdticamenteenel indicador
visual.

No necesitareaiustarIatemperaturadel borne si hayuna falIao
interrupciOnde energ[ael6ctrica. Lastemperaturasdeasar a la
parrilla, mantenercaliente_ limpiezano puedenser aiustadas.

o Laheradel d[a reaparecer8enel indicadorvisual.

Notas Sobte eUMode Sab tico:

• ElMode Sab_ticopuedeset activadoen cualquier memento.
est6o no el homo encendido.

• EIMode Sabdticono se puedeactivarsi lastecias est_n
bloqueadaso cuando la puertaestdbloqueada.

• Si el hornoestd horneandocuandoel Mode Sab_ticoes
programatic, 'BAKE'se apagardal final del ciclo de horneado.
No se emitir_nse_alessonoras.

• Si se deseaIa Iuzdel homo durante eI Mode Sabdtico,6sta
debe ser encendidaantesde que comienceel Mode Sab_tico.

• Cuandocomienzael Mode Sab_tico,no se emkir_ la sepal
sonora de precalentamiento.

• La mayor[ade lasadvertenciasy mensajesy todasIasseiiales
sonorasest_ndesactivadascuando el Mode SabBticoesta
active.

• EIcicIo deautoiimpiezay bioqueoautomBticode la puerta no
funcionarddurante eI Mode Sabdtico.

• Si oprime Iatecia 'CANCEL' se cancelar_un ciclo 'Bake',sin
embargoel controI permanecer_en Mode Sab_tico.

• Si faila la corrienteeldctrica,cuando vueivala energ[ael homo
se activar_en Mode Sab_ticocon 72horas restantesy ning0n
ciclo active.
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G
Venti ador homo
E!ventihdor de enfriamientose encender_autom_ticamentedurante
hs asadosa Ia parrilIay aIgunasfunciones de horneado+Seusa
paramantenerfr[as las piezasintemas del panelde control+B
ventiladorse apagar_autom_ticamentecuando hs piezasse hayan
enfdado+Elventiiadorpuedecontinuaroperandoa0ndespu6sque
se hayaapagadoel homo+Estoes normal

Respiradero Homo
CuandoeI hornoest_en uso,el _reacercade! respiraderopuede
calentarseIo suficientecomopara causarquemaduras+Nunca
bloqueela aberturadel respiradero+

El respiradero demhomo est,_ubinado en maparte trasera de
masuperficie de nocni6n.

RESPIRADERO DEL HORNO

Para retirar maparrimma:

1+ Tire de Ia parr+IIaderechohacia
afuerahastaque se detengaen
Is posiciOndel tope de enganche+

2+ Levanteel frentede Ia parrillay
tire de Is parrilla haciaafuera+

Para reinstamar maparrimma:

1+ ColoqueIa parrilIaen los soportesde laparriIIaen eI homo+

2+ hlcline levementehacia arribael extremodelantero;desliceIs
parrillahacia atr_sbasts que pasesobrelos topesde enganche+

3+ Bajeel frentede la parrillay desl[celahacia adentrodel homo+

No cubra una parrilla completa coil papel de amuminioni
nomoquepapemde alum+n+oen el paneminferiordemhomo. Se
afectar_in mosresumtadosdemhomeado y se puede da_ar em
panel inferiordemhomo°

No coloquepI_sticos
cercade la abertura
del respiraderopues
el calor quesale
puededeformaro
derretir el pl_stico+

'Oven Light' (Luz del Homo)
Oprimael interruptorde Is Iuzdel horno en e! panelde
controI para encendery apagar Ia hz del homo+La hz del
homo s01ose puedeencenderusandoel interruptor+ Oven

Light

Panem inferior dem Homo
Protejael panel inferior deI homo contraderrames,especialrnente
azucaradoso acidicos,pues puedendescolorar laporcelana
esmaItada+Useel utensiliode tamaSocorrectoa fin de evitar
derrames.No comoqueutensimiosni papei de amuminio
directamente en la parte inferiordel homo°

Posiciones de maParrimma
PARR_LLA5: Usepara
tostar pan, asaralimentos
delgadosno grasos.

PI_RR_LLA8: Usepara la
mayor(ade los asados.

P,_RR_LLA3: Usepara la
mayor[ade Iosalimentos
horneadosen bandejaspara "
galletaso parapanecillos,tortas de capas,alimentosde
convenienciacongelados,horneadoen generalcon una parrilla.Use
pars asar polio y pescadoen un ajustebajo (LO).

PARRILLA 2: Useparatortas,pastelitos,pasteies,cacerolas,
asadospeque_osdecame.

PARRILLA 1: Useparapastelitos,tortas de9" x 13" (22,86cmx
33,02cm),pastelesy asadode cortesgrandesde came y polio.

HORNEADOCON PARRI//AS MUI=T+PI=E$:

Dos parrillas: Usela posici6n2y 5, o 1y 4.

Nora: Nuncacoloqueutensiliosdirectamenteen el rondodel
homo.

5

4

3

2

1

ParriHas Homo

° NOuseelhomo paraguardaraHment0sni utens!!!0s.

Elhomo t+enedos parrillas+Todaslas parrillastienen un horde con
tope de enganche+

Homeado de Paste es de Capas en
Dos ParriHas

resultadoscuando homea _
pasteIesendos parrillas,use
la posiciOn2 y 5+

CoIoquelos pasteIesen Ias
parrilIascomose muestra+
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Homo Autolimpiante

Esnormalque las pmzasdel hamo se calientenauran[e el cicla
ue autolimpieza.

• Paraevitardareda ia puerta,no intente abrirlacuando la palaura
'LOCK'(BIoqueado]estedesplegadaen el indicadorvisual

, Evitetocar lacublerta, la puerra,la ventanaoeEareaael
resoiraderodei homo duran[e un ciclo de I_mpmza.

• No use limpladaresde hornoscomercmlesenel acabadaeel
homo ni alrea_dorde ningunapmzadel homo puespuede
da[_arel acabadoo las pmzas.

Elciclo de autolimpiezausatemperaturasde cocci6nsuperioresa las
normatesparatimpiarautom_ticamentetodDel interior del homo.

Esnormalque ocurran liamaradas,huma o llamasdurante la limpieza
si el harno est_demasiadosucia=EsmejarIimpiarel homo
regularmenteenvezde esperarhastaquese hayaacumulado
demasiadasuciedad=

DuranteeI procesode Iimpieza,la cacinadebeestar bienventilada
paraeliminar los oloresnormalesasociadoscan la limpieza=

Antes de [a Auto[impieza
1= Apagueia luz del homo antesde la iimpieza=Lahz del homo

puedefundirsedurante el ciclo de limpieza=

2= Retiretados los utensiliosy ias parriliasdel harno=Las parriilas
del hornose descalorar_ny no se deslizar_nf_ciimentedespu6s
de un cicia de autolimpiezasi nason retiradasdel hama=

3= Limpie el marcode! horna,e! marcode lapuerta,el _reafuera de
la iunta de lapuerta y alrededorde la aberturaen la iunta de la
puerta,con un agente de limpiezano abrasivotal cared 'Bon
Ami'_ o can detergentey agua=Elpracesode autoiimpiezano
limpia estasareas=Eliasdebenset iimpiadaspara evitarque ia
suciedadse homeedurante el cicio deautoiimpieza=(Laiunta es
el setlaalrededorde la puerta y ventanadel borne.]

4. Paraevitardafianolimpienifratela _ "_ / / I

iunta situadaalrededorde la puertadel \horno. Laiunta est_ dise_adapara
sellar herm6ticamenteel calar durante
el cicla de limpieza.

5. Limpie el excesode grasaa derrames
de la parte inferior det horno. Esto
evitahumo excesivoo Ilamaradasdurante eI ciclo de limpieza.

6. Limpie Iasderramesazucaradoso aicidostalescoreDpapa dulce
(camote],tomateso salsasa basede Ieche.Laporcelana
esmaitadaes resistenteal dcido pero noa prueba de_cidas. El
acabadode parcetanapuededescolorarsesi losderramesdcidos
o azucaradosnosan limpiadosantesde un cicla de autolimpieza.

Para programar 'Self-Clean' (Autolimpieza):

Nota: LatemperaturadeI hornadebeset inferiar a 205° C
[400° F[para pragramarun cicia de limpieza=

]=

2=

CierreIa pue_adet homo.

Muevala palancade blaqueade la puerta a la derechaa la
pasiciOnbloqueada=

3. Oprimalatecla 'Clean' (Limpieza].

o 'CLEAN'destetlaen el indicadorvisual

4. Oprimalatecla 'More+' (M_s] a 'Less-' (Menos].

o Sedespliega'CL-M (SuciedadMediana,3 haras].

Si la puerta nose cierra,se oir_nsei_alessonoresy la Less-
palabra'door' se despiegar_en el indicador visual. Si .....................................................
lapuerta no es cerradadentro de 45segundos,Ia operaciOnde
autolimpiezaserd canceladay el indicadorvolver_a desplegarla
haradel dia.

5. Oprimalatecla 'lViore+' o 'Less-' paradesplazarlos aiustesde
autolimpieza.

'CL-H' (SuciedadIntensa,4 haras]

'CL-M' (SuciedadMediana, 3 betas]

'CL- L' (SuciedadLeve,2 horas[

AI seteccionareI nivel desuciedaddel harnase programa
autom_ticamenteeI tiempode limpieza.

6. Despu6sdecuatro segundos,el harnacomenzar_a limpiar.

o El tiempo de limpiezacamenzar_la cuentaregresivaenel
indicador.

o 'LOCK'se desplegarden el indicador visual=

o 'CLEAN'se desplegardenel indicadorvisual.

Para diferir un title de autolimpieza:

1= Optimalatecla 'Delay' (Diferido]=

o 'DELAY'destella=

o '00:00'se desplegar_en el indicadarvisual=

2= Optimalatecla 'lViore+' o 'Less-' para pragramarla ,More+
cantidadde tiempoque usteddeseadiferir el ciclo=El
tiempodiferido puedeser programadade 10minutes
(00:10)a 11horas,59minutas (11:597=

CuandaDELAYest6desteliando,optima la tecla
'Clean'=

o 'CLEAN'destellar_=

................................%

Less-

cent o

_Lasnombresde los productosson marcasregistradasde susrespectivosfabricantes=
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4. OptimalatecIa 'More+' (Mhs+) o 'Less-' (Menos-).

• 'CL-M' (SuciedadMediana,3 betas)se
desptiegaen et indicador.

5. OptimaIatecia 'More+' o 'Less-' paradesptazarlos ajustes
deautolimpieza.

'CL-H' (SuciedadHntensa,4 betas)

'CL-M' (SuciedadMediana,3 betas)

'CL-L' (SuciedadLove,2 betas)

At seteccionaret nivetde suciedadde! homo se programa
automSticamenteet tiempo de timpieza.

6. Despu6sde cuatrosegundos,'CLEAN'(Limpieza),'DELAY'
(Diferido)y 'LOCK'(Bioqueado)se desptegar_nen et indicador
visuat para indicar queet homo est_programatic paraun cicio
de limpiezadiferido.El tiempodiferido tambiense despliegaen
el indicadorvisual.

Si el homo ya ha side programatic para un oicle de
limpieza y usted desea programar un tiempo

+ 'DELAY'destella.

• '00:00'se desplegar_ien el indicadorvisual.

2. OprimaIatecla 'More+' o 'Less-' paraprogramarIa .........................................
cantidadde tiempo queusted deseadifedr el ciclo.

Despuesde cuatm segundos,'CLEAN','DELAY'y
'LOCK'sedesplegar_nen el indicador visuaipara ........................................
indicar queel homo est4programaticpara unaciclo de limpieza
diferido.Eltiempo diferido tambiense despliegaenel indicador
visual

Cuando comienza ei cicJo de autoiimpieza:

, 'DELAY'se apagar4.

• Eltiempo de [impiezase desplegarhen ei indicadorvisual.

Para canceiar ei cicio de autoiimpieza:

Optimala tecla 'CANCEL' (Cancelar)+

• El indicadorvisualquedaen blanco.

• TodasIasfuncionesson canceladas.

• Lahera de[aliase desp[iegaen el indicadorvisual.

Durante el ciclo de autolimpieza
Cuandoaparece'LOCK'eneI indicador,Ia puerta no se puedeabrir.
ParaevitardaOoa la puerta,nofuerce la puertapara abridacuando
la palabra 'LOCK'est_desplegadaen el indicadorvisual.

Humo y Omores
Ustedpuedevet humoy sentirclot Iasprimerasvecesque el homo
es limpiado. Estoes normal y disminuir_con el tiempo.

Tambi6npuedeocurrir humosi eI borneest_idemasiadosucioo si
se ha dejadounaasaderaen el homo.

Sonidos
A medidaque el homo se caIienta,usted puedeoir sonidosde
piezasmet_licasquese expandeny contraen. Estoes normaly no
da_ar_el borne.

Despues del cicmo de autolimpieza
Aproximadamenteunahera despu6sde+fin del ciclo de limpieza,
'LOCK'desaparecer_i.Lapuerta ahorapuedeset abierta.MuevaIa
palancade bloqueode la puerta a la izquierdaparadesbIoqueada.

Alguna suciedad puede quedar come una loveceniza gris ripe
polvo. Retgrelacon un paso h0medo. Si la suciedadpermanece
despuesde Iimpiar+a,significa que el ciclode limpiezano rueIo
suficientementeIargo. Lasuciedadset8eliminada duranteel
proximociclo de timpieza.

Si las parriiias dei horao fueroa dejadas en el homo y no se
deslizan suavemente despu6s de un ciclo de limpieza, Iimpie
las parrillasy los soportesde hs parrilIascon una pequeOacantidad
de aceitevegetaIpara hacerlasdeslizarcon m_sfacilidad.

Pueden aparecer l_neasdelgadas en la porcelanaal pasarper
cities de calentamientoy e_friamie_to° Estoes normaly no
afectar_el rendimiento.

U_a desceloraci6_ bla_ca puede aparecer despu6s del ciclo
de limpieza si los alimonies _cidos o azucarados ao fueroa
limpiados a_tes del ciclo de autolimpieza. Estadescoloraci0nes
normaly no afectar8el rendimiento.

• Sise dejaabier_ala pue+tade! homo, la paiabra 'door'
desteiIar_ien eI indicadorvisualy se escuchar_unaseOai
sonorahastaque Ia puertasea cerraday la tecla 'Clea_' sea
oprimida nuevamente.

• Si transcurrenmhsde cincosegundosdespuesdeoprimir Ia
tecla 'Olea_' y antesde oprimir lastecIas 'l_ore+' o 'Less-',
el programavolver_autom_ticamenteai despliegueprevio.

• Lapuerta deI homo se daOar_si se fuerzapara abridacuando
Ia palabra 'LOCK'contin0adespiegadaen eI indicador.
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Procedi ientes de Limpieza

fr_as antes de tocarie o limpiarlo. De este medQ se evitar_n da_os y
posibiesquemaduras, * Los hombresde los prod_Jctosson marcas

registradasde susrespectivosfabricantes=
, Parsevitar manchaso dec0!oraci6n[imp!ee[ homo despu6sde cadause.

•* Parahacer pedidos,[lamea[ 1-877-232-6771en
• Sise ret[raaIguna pieza,aseg6resedeque sea reinstaladaen formacorrecta: EE=UU=o 1-800-688-8408en Canad&

Cubierta=
Pureeiana
£smamtada

Area dei Rein]y
de iasTeclas
de Control

Pmatimmos
pretectnres,
Perceiana

Ventana y
Puertadem
Homo =Vidrio

Laporcelanaesmaltadsesvidriofundidoen metaly puedeagrietarseo picsrsesi nose usacorrectamente=Esresistentes
los_cidos,noapruebade_cidos=Todoslosderrames,especialmentelosderramesazucaradosoaddicosdebenset limpiados
inmediatamentecon unpsf_oseco=
° Cuandoseenfffe,lavecon agusjsbonosa,enjuaguey seque=
, Nuncalimpieuns superficietibia o calientecon un psffo hi,rondo=Estopuedecsusarsgrietamientoo picaduras=
• Nuncauselimpisdoresdehomo,agentesde limpiezaabrasiveso c_usticosenel scabadoexleriorde Isestufa=

• Pars bloquearde los controies para[a [impieza,vel 'Bioqueode los Controies'enp_gina56=
° Limpieconun paffoh0medoy seque=No useagentesdelimpiezaabrasivespunspuedenraysr lasuperficie=
• Sepuedenussr[impiavidriossi se roe[anene[ psiio primero.NO recie directamente en eQ_aneL

• Retirelasperillascuandoest6nenIs posiciOn'OFF'(Apagado]tir_ndo!sshaciaadelante.
• Lave,enjusguey seque.No useagentesde limpiezsabrasivespunspuedenrsysrlasuperficie.
° Enciendacadsquernadorparsssegurarsede que[asperilIsshsyansidecorrectarnentereinstalsdas.

Laporce[snspuededesco!orarseo adquirirfisurassuperficialessi se sobrecslients=Estoes normaly no afectsr_e!
rendimientode Is cocciOn=
° 0uandoest_nfries,lavedespu_sde cadsuse,enjuaguey sequepars evitarmanchasy decoloraciOn=Pueden[svarseen

e! [avavajillas=
° Pars[impiarsuciedadexcesivs,remojeen aguacaIienteconjabOn,[uegouse un limpisdorabrasivesuaveta[comeSoft

Scrub*y una esponjadefregar de pl_stico=
° Parssuciedadquemada,retiree[ phtillo de laestufa,co!Oque[osobreperiOdicosy rode cuidsdosamentecon limpisdor

de homo comerciaL(No rocfe[assuperficiesadyacentes=)Ooloqueen unabolsade pI_isticoy deje remojardursnte
variasbetas=Useguantesde gemspars sacarlode Is boIsa,lave,enjuaguey seque=

° Eviteussrcantidadesexcesivasde aguapues puedeescurrirsedebajoo detr_sde]vidrio causandomanchas=
° Lavecon aguayjabOn=Enjuaguecon sgua [impisy seque=E[[impisdordevidrio puedeusarsesi se rods en un ps_o

primero=
° No usemsteriaIesabrasivestalescomeesponjasderestregar,[impiadoresen poIvoo esponjasde lanadesceropuns

puedenrayare! vidrio=

• Siga[asinstruccionesen lasp_ginss63-64pars programsrunciclo deautolimpiezs=
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P_EZA PROCEDmMIENTO DE L_MP_EZA

Parriiias dei ° Lirnpiecon aguaconjab6n.
Homo • Saquelas rnanchasdificilesconjab6nenpolvoocon unaesponjaliens conjabdn. Enjuaguey seque.

° Lasparrillasse descolorar4nperrnanenternentey puedenno deslizarsecon suavidadsi son dejadasenel homodurante
unciclode autolirnpieza.Siestosucede,lirnpielaparrillay lossoportesen relieveconunapeque_acantidaddeaceite
vegetalparsrestaurarla facilJdadde rnovirniento,luegoIJrnpieelexcesode aceite.

Aeere ino×idabie
[rnode!osselectos]

Gaveta de
Ammacenamiento,
Manija de ia
Puerla, -
EsmamtePintado

• NO USENINGUNPRODUCTODE LIMPt_ZA QUECONTENGABLANQUEADOBA BASEDE CLOBO.
, NO USEUMPIADORES'ORANGE'NI LIMPtADOBESABRASIVOS.
, SIEMPBEMMPE LASSUPERFICIESDEACEBOA fAVOR DELGRANO.
• Limpieza Diaria/Sueiedad Love- Lirnpiecon unode lossiguientes- aguaconjab0n,unasoluci0ndevinagrebhnco

conagua,lirnpiadorpars superficiesy vidrio'Forrnula409'_o un lirnpiavidriossirnihr - usandounaesponjaoun pafio
suave. Enjuaguey seque.Parspuliry evitarrnarcasde @dos,useelproducto'StainlessSteelMagicSpray'_
(PiezaNo.20000008]_*.

, Sudedad Mediana/intensa - Lirnpieconuric delossiguientes- 'BonArni'_,'SrnmtCleanser'_o 'SoRScrub'_ - usando
unaesponiah0rnedaoun patiosuave.Enjuaguey seque.Las rnanchasdiffcilespuedensetquitadasconunaesponja
rnulti-uso'Scotch-Brite'_h0rneda;frote afavordel grano. Enjuaguey seque.Parsrestaurarel lustrey sacarlasvetas,
aplique'StainlessSteelMagicSpray'_.

, Descoioraci6n - Useunaesponjarnojadaoun patiosuave,lirnpiecon limpiadorde acero'CameoStainlessSteel
Cleaner'*.Enjuagueinrnediatarnentey seque.Paraelirninarlasestr[asy restaurare[ lustre,usedespu6srociadorparaacero
inoxidable'StainlessSteelMagicSpray'*.

• Cuandoeat6fr[a,laveconaguatibia jabonosa,enjuaguey seque.Nuncalirnpieunasuperficietibia o calientecon unpatio
hOraedopuesestopuede@Barlasuperficiey causarunaquernaduraa causadelvapor.

° Parsrnanchasrebe!@s,useagentesde lirnpiezalevernenteabrasivostal cornopastadebicarbonatoo 'BonArni'*.No use
agentesdelirnpiezaabrasivos,c4usticoso4sperostal cornoesponjasde lanadeaceroo lirnpiadoresdehornos.Estos
productospuedenrayaro dafiarperrnanenterne_ltelasuperficie.
Nots: Useuna toalla oun patio seco papaIlmpiar los dermmes,especial_nelgelos dermmes acldicos o
azucarados.La superfide se poede descolorar operder el brillo si el derrame _lose Iimpia iilmediatamente.
Esto es espedalmente importante en las superficies blancas.

*Losnombresde Iosproductosson marcasregistradasde sus respectivosfabricantes.
** Parshacer pedidos,Ilarneal 1-877-232-6771en EEUU.o 1-800-688-8408en Canad4.
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Puerta del Homo Luz del Homo
(EJestiJo var[a segOn eJ modelo)

• No co]oquepesoexceslvomse pareen la puertadel homo.
Es_opodr[a hacervolcar laestufa,queDrarla puertao lesJona
a usuario.

o No inten[e aunro cerrar B pue_tani hacerhJnc_onarel homo
hastaque la puerta noha sido debidamentereempiazada.

• Nunca coloquelos @dos entre la bisagray el marcodelan_:ero
de] homo. Los brazosde articulaciOnson montadosa resor[e
S_se golpeaaccidentaimentela bisagrast cerrara
bruscamemecontra e] marcodel homo y puedebsionar sus
deoos.

Para sacar:

1.Cuandoest_fr[a, abra la puerta det hornohasta la posici6ntope
de asar a la parrilla [abbrta aproximadamente10cm [cuatro
pulgadas}].

2. Sujetela puerta de cada lado. No use la
manijade la puertapara Ievantaria.

3. Levanteuniformementehastaque la puerta
se salgade los braznsdearticulaciOn.

Para vomvera comocar:

1.Sujetela puerta de cada lado.

2. Aiinee Iasranurasde la puertacon los brazosde articuIaci6nde la
estufa.

3, Des[icelapuerta hacia los brazosde articuiaci6nhastaque est6
completamenteasentadaen las bisagras. Empujehaciaabajo las
esquinassuperioresde la puerta paraasentarlacompbtamente en
las bisagras. Lapuerta no debequedar torcida.

Nora: La puertade[ hornoen unaestufa nuevapuedesentirse
"esponjosa"cuando se cierra. Estnes normaly disminuir_con el
USO.

i Descenectelaenerg[ael@tdca haciaiaestufa antesde

o Dejeque el hornose enfrie antesde reemplazarel foco.

; Aseg8resede queia cubierta de!foco y e] foco est6r!fr[os
antesde tocarlos.

Para reempmazaremfoco demhomo:

1. Cuandoel hornoest6frio,suieteIatapa de IabombiIlaen su Iugar,
luegodeslice eI ret6n de alambrefuera de la cubierta.Nora: La
cubiertade Ia bombillasecaer_si noessujetaensu hgar cuando
est_sacandoeI ret6nde alambre.

2. SaqueIacubierta deIfoco y el foco.

3. Coloqueun foco de 40 watts para CUBff::°RTAOEL
electrodom6sticos. Foco

4. Vuelvaa colocar la cubiertade
la bnmbilla y asegOrelacon el
ret@ de alambre.

5. Vuelva a enchufar la estufa.
Vuelva a colocar la hora _ ReTf::}'VDEALAMBRE

correcta.

O

1. Useuntomaollassecoy con muchocuidado destorniilela
cubiertadeIfoco y el foco.

2. Reemptacecon un foco parahomo de electrodom6sticode40
wats. Se recombndanIosfocos con base de latOnparaevitar
fusi6n del fnco en elcasquiilo.

3. ReemplaceIa cubbrta del foco y vuelvaa conectar lacorrbnte
el@tricaaI homo.

4. Vuelva a programar el reloj.

Ventana del Homo

Para proteger la ventana de la puemlademhomo:
1. No use agentesde limpbza abrasivostabs comoesponjasde

restregarde Ianade aceroo limpiadoresen polvo pues ellns
pueden rayarel vidrio.

2. No golpeeel vidrio con ollas,sartenes,muebles,juguetesu otros
objetos.

3. No cierre Ia puerta dei homo hastaque las parriliasdel hornono
est@ en su Iugar.

AI golpear,rayar,hacervibrar o esforzarel vidrin puededebilitar su
estructuracausandoun mayorrbsgo de rotura en unafecha
posterior.
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Tomilles Niveladeres

VedfiqueSi elsoPorteantivue]¢oestaasegurandoal pisouno de

Gaveta de A  acena iento

lOStomil!os niveladorestraseres.Este soporteevitaque la estufa
se vue!queaccidenta!mente,

La estufadebeser tornillos hive]adores
niveBda cuandose instaB. Si ta

estufa no estaniveBda,gire bs

ubicadosen cada esquinade la estufa hastaque
quedenivelada. _ i!

"';;;; DISPOSIT/VO

_\ ANTIVUELCO

TORNILLO NIVELADOR

NO guardeproductos depape!o de pi_stico,alimentosni
matefiaies infiamab!esen estagaveta.Lagavetapued0
ca!entarse demasiadoparaestosarticuloscuando se est_usando
el horno.

Lagavetadeaimacenamientopuedeser retirada paraque usted
puedalimpiar debajode la estufa.

Para sacar :

1. Vacie Iagavetay deslicelahaciaafuera hasta la primeraposbiOn
tope.

2. LevanteIa parte deIanterade la gaveta.

3. Tirela hasta lasegundaposici6nde tope.

4. Sujetelos ladosy bvante Iagavetapararetirada.

Para voiver a coiocar:

1. Insertelosextremosde las correderasde lagavetaen los rieles
de Ia estufa.

2. Levantela parte deianterade la gavetay suavementeempqela a
laprimera posiciOndetope.

3. Levantela gavetanuevamentey empqela hastaquequede
completamentecerrada.
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m
PROBLEMA SOLUC_ON

Pars msmayor,s de mosprobmemss, ° Revisesi Ioscontrolesde] horns est_ndebidamenteajustsdos,
verifiqueprimero mesiguiente, ° Verifiquesi ei enchufeest_firmementeinsertadoenel tsmacsrriente,

° Verifiqueo vuelvsa repsnerel disyuntor,Verifiques reemplaceel fusible,
° Verifiqueel suministrode energ[ael_ctrica,

Tods msestsfs o psrte de elmsno ° Revisesi la superficiey/s Iss csntrslesdel hornsestandebidsmenteajustadss, Vet p_ginss
funniona, 53y 57.

° Verifiquesi lapuertadel horns seha desblsqueadsdespu6sdelciclode autslimpieza,Ver
p_gina63,

° Revisesi el hams est_ajustadsparahsmeads diferidss prsgramade limpieza,Verp_ginss58
y 64,

° Verifiquesi 'Csntml Lock' (BIoquesde Control)est_activads, Vet p_g,56,
° Verifiquesi el controlest_en Msds Sab_tico,Vet p_g,61,

F:Iremoj,maspamsbrssen el indicador ° EIhsrnspuedeestarprogramsdsparaunafunci6nde'Cssk&Hsld' (Cocci6nyMantenerCaliente]
visualy/e las lutes funnionsn pete suns funci6ndiferida,
el homo no se nslients. ° Puedeestsr activadslacarscter[sticade bisquesdelos contrslesdel barns, (Verp_g,56,]

Los ressltsdos del homeado no ° AsegOresede queel respirsdersdel bornenoest_b!oqueads,Vet p4gina82para la ubicaci6n,
son come se esperaban o son • Verifiquepars asegurarsede queIa estufaest_nivelada,
diferentes s los del homo snterioro • Lastempersturssa menudsvarFanentreun bornenuevsy unoantiguo, A medidaquepasa

el tiemps, la tempersturadel barns cambiay puedehacersemJs calientes m_sfrFa,Vet
p_gina61 psra Ias instruccisnescameajustar Iatemperatursdel homo, Nots; No se
recomiendaaiustarla temperaturasi hatenids prsblemascon solo uns s dss recetas,

• Consulteel fsllets "La CocinaF_cir'pars mayorinformaci6nsobre Issutensiliosde hsmear,

Los smimentosno se sssn s ms • VerifiqueIss posicionesde lasparrillasdelhorns,Elalimentopuedeestarmuycercadel
parrimmaen forms debids o same elements,
demssisdo humo. • Elelementode asar ns rue precalentads,

• Elpapelde ahmJniose us6de maneraincorrecta, Nuncafsrre el insertsdel assdsrcon papel
dealuminio,

• Lapuerta deI borneestabacerrada mientrssse assbas Japarrilla, Deje Japuertasbierta en Ja
primeraposici6n [alrededorde 10cm [4 puJgadas]],

• RecsrteeIexcesodegrasade Is csrneantesde psnerlaaasara Is parrilla,
• Se us6unaasaderasucia,
• Elvsltaje del hsgar puedeser bajs,

Emhomo no se sstomimpis, , Verifiqueparaasegurarsede queel ciclono est6a]ustadopsra un csmienzodiferids.Ver
p_gina84.

• Verifiquesi lapuertaest8cerrads,
• Verifiquesi el controlest_en Mode Ssb_tico,Vet p_g,81,
• Elhomo puedeestara m_sde 205° C [400° F], Latempersturadel homo debeserinferior a

205° C (400° F] paraprsgramarunciclo delimpieza,

El homo no se lmmpi6en forms • Puedeque seanecesariountiempode limpiezam_slargo,
debidao • Losderramesexcesivss,especialmentedeaJimentssazucaradssy/s 4cidssns fuersn [impiadss

antesde[ciclo de auto[impieza,

Ls pserts del berne no se • E[interiorde[ hornstodav{aest_caliente, Dejeque paseaprsximadamenteunahsra paraque
desbleqsea desps6s del title eJhornose enfr{eantesdequese completeuncicJsde autslimpieza,Lapuertapuedeset
de auteiimpieza, abiertacuandsdesaparezcaIs psiabrs 'LOCK'(Bloqueads]de[ JndJcadsrvisual,

• Elcontrs[y la puertspuedenestarblsqueadss,Vet p_g,56,

69



PROSLEMA SOLUC_6N

Se junta humedad en maventana ° Estoes normal cuandose cocinanalimentoscon alto contenidode humedad.
demheine o samevapor per ° Seus0 humedadexcesivacuandose limpi6 laventana.
emrespiraderodemhomo,

Hay un omorfaerte e hame mere ° Estoes normal en una estufanuevay desaparecer_despu6sde unos pocosuses=
euando se enciende emhomo, AI iniciar un cicio deautoiimpiezase "quemar_n"los oloresm_s rSpidamente=

o Sise enciendeel ventiladorayudar_a eliminar el humo y/o el olor=
o Haysuciedadexcesivadealimentosenelpanelinferiordel homo=Useunciclodeautolimpieza=

O6digos de Errores .

Se esnuchan ruidoso

'BAKE'(Horneado:}o 'LOCK'(Bloqueado:}puedendestelIarr4pidamenteen el indicador para
avisarleque hayun erroro un problema. Si 'BAKE'o 'LOCK'aparecenen el indicadorvisual,
oprima latecla 'Cannel'= Si 'BAKE'o 'LOCK'continOandestellando,desconectela energ[a
el6ctricaaI electrodom_stico.Espereunos pocosminutesy vuelvaa reconectarla energia
el@ctrica.Si continOandestelIando,desconectelaenergiaeJ@ctricadeJelectrodom@sticoy
flameal t6cnico de servicioautorizado.
Siel borneest_demasiadosucio,puedenocurrir demasiadasJlamaradasIo cual resultar4en
unc6digodeerrordurantela Iimpieza.OprimaIatecla 'Cancel' (Cancela0ydeje queeJhomo
seenfr[ecompJetamente,limpiee! excesodesuciedady luegovuelvaa programareJciclode
fimpJeza.Siel cOdigodeerror reaparece,Jlamea unt@cnicoautorJzado.

° Elhornoemitevariessonidosbaios. Ustedpuedeoir los relesde[ hornocuandose encienden
y se apagan.Estoes normal.

• A medidaqueet bornese calientayse enfr[a,ustedpuedeelf sonidosdepiezasmet_iicasque
se expandeny contraen. Estoes normaly no daffar_isu e[ectrodomestico.

o Seescuchaetsonido de un ventilador.Estees elventiladorde enfriamientoyes normal.
Elventiladorseguir8funcionandodespu6sde apagarel homo hastaque el mismose enfrie.

No se escuchan seiiales sonoras , El horno puede estar en Mode Sab_tico. G/er p%. 61).
y el indicador visual no se activa, , El control puede estar bloqueado. Ver p_g. 56.

'SAb' destella y luego se
despliega continuamenteo

o Elhornoest4enmodesab4tico.Paraanu[arel modesab_tico,optimay mantengaoprJmJda[a
tec[a 'Clod<' (Reloj}durante cinco segundos.
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Gatantia de la Estufa EI6ctrica

Garantia Completa de Un A_o =
Piezas y Mane de Obra
Duranteuc [1) a_o desdela fechaoriginal de
compraal por menor,se repararao reemplazar_i
gratul[amen[ecualquler pJezaque falle durante
uso norma!en el hogar.

Garant[as Limitadas =
Piezas Solamente

Desde el Segucdo hasta emQuicto A_o =A
partlrde la fechaoriginalde compra,se reparardn
o reemplazar_ngratuitamente[asplezas
indicaoasa cononoaciocquefallen duranteuso
normaEec el hogaren ioque respectaa losplezas
y ei propietariodeber_pagartodoslos o[ros
costosmckJyendomanode obra=kiiometrajd
milfaje,transpor[e,costodel viajey costodel
diagn0stico,s[ fuesenecesario.

Note Io sigoiecte: Estasgarant[ascompletasse
aplican _nicamen[ecuanoo el electrodomdstico
seencuentraen los EstadosHnidoso Canadi
Lose_ec[rooomesttcosque se encuen[renen
onos poiseses_arancubiertosun_camemepor
los garam[as[imitadas.incluyendoiagaranua
I_m_tadapara [asplezasqua,[aiien duran[e el
primerafro=

[{esidentes Canadienses

Estasgarant[ascobren solamenteaqueilos
eiectrodorn6st_cos_nstaladosen Canaddque
hayansido certificaoospot [aAsoeiaciOnde
NormasCanadienses(CSA),a menosque hayan
sldotraloos a Canad_desde EstadosUnidos
debidoa un cambiode resldencla

LasgorontiasespecfficaseApresadas
antenormen_son bs (IMCAS #aranr/as
o_ordodaspot el fabrioante.Estasgorantiasle
ororganderechos/egalesespedficos.Listed
puede tenetoco,_dorechosqdevariandeun
estodoa o[ro.

Lo que No Cubren Estas Garant{as:
1= Sitoacionesy daSosresoltantesdecualqoierade lassigoienteseventuatidades:

a= hstalaciOn,entregao mantenimientoinapropiados=
b=GJalquierreparaci6n,modificaciOn,alteraci6no ajustenoaotorizadopot el

fabricanteo pot on centrodesewicioaotorizado=
c= Mal oso,aboso,accidentes,oso irrazonableo hechosfotoitos=
d= Corrienteel6ctriea,voltajeo soministroincorrecto=
e= 9rogramaci6nincorrectade coalqoierade Ioscontroles=

2= Losgarant[asqoedannoIassi los n_merosdeserieoriginalesbansido retirados,
alteradoso nosonf_cilmenteIegibles=

3, Focos,

4. Productoscompradosparausocomercialo industrial.
5= Elcostodel servicioo IIamadade serviciopara:

a= Corregirerroresde instalaciOn=
b=InstroiraI osuariosobreel uso correctodel artefacto=

c=TransportedN artefactoal estabiecimientodeservicioy el retomoal cliente=
6= LosdaSosconsecoenteso incidentalessufridospot coalquierpersonacomo

resoltadodecoaIquierincumplimientode estasgarantias=EnNgonosestadosnose
permite laexclusiOno limitaci6nde losdaSosconsecoenteso incidentates,por Io
tanto laexclusi6nanteriorpuedequeno seapliqoeen su caso=

Si Necesita Servicio
VeaprimerolasecciOnde IocalizaciOny soiuci6ndeaver[asen lago[a deosoy
cuidadoo Ilamea Maytag ServicessM,Servicioa los ClientesMaytag Ilamandoal
1-800-688-9900EE=UU=o al 1-800-688-2002Canad&

Para obtener servicio bajo la garantia
9araubicarunacompaS[ade servicioautorizadoen so IocaIidad,pOngaseencontacto
con eldistriboidordondeadqoidOso electrodom6sticoo Ilamea MaytagServicessM,
Servicioa IosCiientesMa}_ag=Si norecibesewiciosatisfactoriobajola garant[a,pot
favor Ilameo escribaa:

Ma}¢agServicessM
Attn: CAIR_Center
P=O=Box2370,Cieveland,TN37320-2370

EE.UU.1=800=688=9900y Cacod_i1=800=688=20e2

Nora: Coandose pongaen contactocon MaytagServicessM,Sel¥icioa los
ClientesMaytagacercadeon problema,pot favor incloyala sigoienteinformaciOn:

a=So nombre,direcci6ny nOmerode teldono=
b=Losn_imerosde modeloy de seriedeso Nectrodom6stico=
c=Nombrey direcciOndeldistriboidory Ia fechade compra=
d. Unadescripci6nclaradel problemaqueestaexper[mentando.
e. Pruebadecompra.

MLosgoFasdelusoar[o,manoalesdeseroicioe informaci6nsobrelospJezaspuedensolicitarsea MaytagSewicees , Servicioa IosCIJentesMaytag.
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