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IMPORTANT INSTALLATION mNFORMATmON

• IL WARNING:
If the information in this manual is not

followed exactly, a fire or explosion may
result causing property damage, per-
sonal injury or death.

-- Do not store or use gasoline or other
flammable vapors and liquids in the vicinity
of this or any other appliance.

-- WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS

reDo not try to light any appliance.

reDo not touch any electrical switch.

reDo not use any phone in your building.

mlmmediately call your gas supplier from a
neighbor's phone. Follow the gas supplier's
instructions.

mlf you cannot reach your gas supplier, call
the fire department.

-- Installation and service must be performed
by a qualified installer, service agency or
the gas suppler.

WARNmNG
Improper installation, adjustment, alteration,
service or maintenance can cause injury or
property damage. Refer to this manual. For
assistance or additional information consult a
qualified installer, service agency, manufac-
turer (dealer) or the gas supplier.

Note: This Cooktop is NOT designed for instal°
lation in manufactured (mobile) homes or for
installation in Recreational Park Trailers.

DO NOT install this appliance outdoors.

DATA RATING PLATE

Cooktop Models:

The data rating plate showing the model and serial
numbers of your Cooktop or Wok is located on the
underside of the Cooktop or Wok chassis near the
gas inlet connection and electric power cord. This
information is required if customer service is
requested.
numbers should be entered in the a_o_riate
spaces on ParLe 30 of the Care and Use Manual.

After installation, accessing the information is
difficult.

For Massachusetts _nstaHations:

1. Installation must be performed by a qualified or licensed contractor, plumber or gas

fitter qualified or licensed by the state, province or region where this appliance is being
installed.

2. Shut-off valve must be a "T" handle gas cock.

3. Flexible gas connector must not be longer than 36 inches.



PLEASE READ ENTmRE mNSTRUCTmONS BEFORE PROCEEDING
mMPORTANT: LOCAL CODES VARY. INSTALLATION, ELECTRICAL CONNECTIONS,

GAS CONNECTIONS, AND GROUNDING MUST COMPLYWFH ALLAPPLICABLE CODES.

IMPORTANT: Save these instructions for the Local Electrical Inspector's use.
INSTALLER: Please leave these Installation Instructions with this unit for the owner.

OWNER: Please retain these instructions for future reference.

GAS SUPPLY:

Natural Gas - 6 inch water column.

Propane Gas - 11 inch water column.

ELECTRICAL POWER SUPPLY:
36" Models:

PC366- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 10 Amp circuit.
PC364GL- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 10 Amp circuit.

• ILWARNmNG
Disconnect power before installing. Before
turning power ON, be sure that all controls are
in the OFF position.

PC364GE (with electric griddle)- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 15 Amp circuit.
48" Models:

PC486GL- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 10 Amp circuit.
PC486GE- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 15 Amp circuit.

PC486G G E (withelectric gnddle) - 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 15 Amp circuit.
PC484WK- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 10 Amp circuit.
P24WK- 120 VAC, 60 Hz., 1 Ph., 10 Amp circuit.

/
t,

Mode_ P24WK

(Shown with Low Back Model GP24LB)

Mode_ PC364GD

(Shown with Low Back Model GPS36LB)

Introduction
The Thermador ®Professional Cooktops are avail-
able in a numberofsizes and configurations. Model
P24WK is a 24"-wide wok unit featuring a power
burner rated at 30,000 BTU/H R. The 36"-wide Mod-
els PC364GE, PC364GL, and PC366 feature four
sealed burners and an electric griddle, four sealed
burners and a gas grill, or six sealed burners,
respectively. The 48"-wide Models PC484GGE,
PC486GE, PC486GL and PC484WK feature four

sealed burners, electric griddle and gas grill, six
sealed burners and an electric griddle, six sealed
burners and a gas grill, or four sealed burners and
a 30,000 BTU/HR WOK, respectively. All sealed
burners are rated at 15,000 BTUiHR, electric
griddles at 1,600 watts, and grills at 18,000 BTU/HR.

IMPORTANT

• A backguard must be utilized when there is
less than a 12" horizontal clearance between

combustible materials and the back edge of the
cooktop. The Thermador Low Back backguard
must be ordered separately and installed at the
rear of the cooktop. For island installations and
other installations with more than 12" clear-

ance, an optional stainless steel Island Trim is
available to cover the backguard mounting
flanges.
Vedfy that the appliance is correct for the type
of gas being provided. Refer to Step 4 before
proceeding with the installation.



Important HnstaHationHnformation

This appliance has been tested
in accordance with ANSI Z21.1,
Standard for Household Cooking
Appliances (USA) and in accor-
dance with CAN 1.1-M81 Domes-

tic Gas Ranges (Canadian).

It is strong_ recommended that
this appliance be installed in con-
junction with a suitable overhead
vent hood. (See Step 1 for Ven-
tilation Requirements.) Due to
the high heat capability of this
unit, particular attention should

be paid to the hood and duct
work installation to assure it

meets local building codes.

Check local building codes for
the proper method of appliance
installation. Local codes vary.
Installation, electrical connec-
tions and grounding must com-
ply with all appficable codes. In
the absense of local codes the

appliance should be installed in
accordance with the National Fuel

Gas Code ANSI Z223.1 current
issue and National Gas Code
ANSIiNFPA 70-current issue. In

Canada, installation must be in
accordance with the CAN 1-
B149.1 and .2-Installation Codes

for Gas Burning Appliances and/
or local codes.

This appliance is equipped with
an intermittent/interrupted igni-
tion device that cycles the two far
left surface burners on and off

when in the ExtraLow ® setting.

CAUTION
To eliminate risk of burns or

fire caused by reaching over
heated surface units, cabinet

storage _ocated above the sur-
face units should be avoided.

CAUTmON
(I) When connecting the unitto

propane gas, make certain
the propane gas tank is
equipped with its own high-
pressure regulator in addi-
tion to the pressure regula-
tor supplied with this unit.
The maximum gas pressure
to this appliance is not to
exceed 14.0 inches water
column from the propane
gas tank regulator.

(2) This unit is designed as a
cooking appliance. Based
on safety considerations,
never use it for warming or
heating a room.



Step 1: Ventilation Requirements

It is stron_[_ recommended that
a suitable exhaust hood be in-

stalled above the appliance.
Downdraft ventilation should not

be used. The table below indi-

cates the Thermador hoods, by
model number, that are recom-
mended for use with the 24" Wok

and 36" and 48" cooktops.

1. Select Hood and B_ower Mod-
els:

For wall installations, the
hood width must, at a mini-

mum, equal the nominal
width of the appliance cook-
ing surface. Where space
permits, a hood larger inwidth
than the cooking surface may
be desirable for improved
ventilation performance.

• For island installations, the
hood width should, at a mini-

mum, overhang the appli-
ance cooking surface by 6"
on each side.

Hood blower speeds should
be variable to reduce noise

and loss of heated or air con-
ditioned household air when
maximum ventilation is not

required. Normally, the maxi-
mum blower speed is only
required when using the grill.

2. Hood Placement:

For best smoke elimination,
the lower edge of the hood
should be installed a mini-
mum of 30" to a maximum of

36" above the appliance
cooking surface. (See Fig.
1).

If the hood contains any com-
bustible materials (i.e., a

wood covering), it must be a
minimum of 36" above the

cooking surface.

3. Consider Make-Up Air:

• Due to the high volume of
ventilation air, a source of
outside replacement air is
recommended. This is par-
ticularly important for tightly
sealed and insulated homes.

• A qualified heating and ven-
tilating contractor should be
consulted.

NOTE: Ventilation hoods and

blowers are designed for use
with single-wall ducting. Some
local building codes may require
double-wall ducting. Before staR-
ing installation, consult local
building codes and agencies to
insure that the installation will

meet local requirements.

24" WOK

36" COOKTOP

48" COOKTOP

PH30ZS, PHE30,36
HNW36YS

PH36ZS, PH42ZS
PHE36, 42

HNW 36,42 YS

PH48ZS, PH54ZS
PHE48, 60
HNW48YS

VTR1000Q

VTR1400Q
or VTN1000Q

VTR1000Q

VTR1400Q
or VTN1000Q

VTR1000Q
VTR1400Q

or VTN1000Q

HTNI42YS VTRI000Q
HNI42YS VTR1400Q
PHI48ZS

HTNI42YS VTRI000Q
HNI42YS VTR1400Q
PHI48ZS

HTNI48YS, HNI48YS
HTNI54YS, HNI54YS

PHI60ZS

VTR1400Q

NOTES: * For wall installations where adequate space is available, the installer or user may elect to use
a hood that is wider than the cooktop cooking surface. This may be particularly beneficial for
those cases, such as a long duct run or heavy usage of the grill, in which improved capturing
of the cooking exhaust is desired.

•* Thermador offers a choice of remote (VTR1000Q or VTR1400Q) or in-hood (VTN1000Q)
blowers for use in wall installations.



Step 2: Cabinet Preparation

I. To ensure professional results, the cabinet and
countertop openings should be prepared by a quali-
fied cabinet worker•

2. The clearances shown in Fig. I are required• The
same clearances apply to island installations, ex-
cept for the overhead cabinets, which must have a
space wide enough to accept the island hood•

3. The cooktop is designed to hang from the countertop
by its side flanges. The countertop however, must be
strong enough to support this heavy cooktop. It may
be necessary to add a supporting cleat along each
side (see Fig. 2) or a 2 x 4 comer brace (see Figs. 3
and 4 and Detail A). Another alternative would be to
construct a deck to set the cooktop on.

4. The cooktop can be installed in various positions
with the front either flush or projecting, depending on
the countertop's depth• (See Fig. 5, side view of
cooktop; see Figs• 3, 4, 6 and 7 for alternate mount-
ing positions•)

5. The gas and electrical supply must be located in an
area that is accessible without requiring removal of
the cooktop. The appliance electrical power cord
and gas pipe connection are located on the left
rear underside of the cooktop, as shown in Figs• 5
and 9. Make sure the gas regulator is horizontal
when installed in the gas supply line.

6. The maximum depth of over head cabinets in-
stalled on either side of the hood is 13".

A 36-inch minimum clearance is required between the
top of the cooktop and the bottom of an unprotected
cabinet• A 30-inch minimum distance is necessary
when the bottom of the wood or metal cabinet is

protected by not less than I/4 inch d a flame retardant
material covered with not less than No. 28 MSG sheet

steel, 0.015 inch (0.4 mm) thick stainless steel, 0.024
inch (0.6 mm) aluminum, or 0.020 inch (0.5 mm) thick
copper• Flame retardant materials bear the mark:
UNDERWRITERS LABORATORIES INC.

CLASSIFIED

MINERALAND FtBER BOARDS

SURFACE BURNING CHARACTERISTICS

Followed by the flame spread and smoke ratings.
These designations are shown as "FHC (Flame
SpreadtSmoke Developed)." Materials with "O" flame
spread ratings are flame retardant. Local codes may
allow other flame spread ratings•
7. When there is less than a 12" horizontal clear-

ance between combustible matedal A and the

back edge of the cooktop above the cooking
surface, a Thermador Low Back backguard must
be installed. (See Step 6). When clearance to

•

•

10•

11

combustible material A is over 12", a Thermador
island Trim may be used. Attach the backguard
before sliding the appliance into the final in-
stalled position•

Establish the centerline of the cooktop's desired
location. It should be the same as the center of the
overhead ventilation hood•

Cut the openings for the following installations:
• Wall installation, see Fig. 3.
, island installation, see Fig. 4.

For flush installations as shown in Fig. 7, provide
clearance for the three screws located along the
underside of the cooktop leading edge by increas-
ing the cutout height by It16" or by notching the
cabinet at the location of the three screws•

• For installation of a 48" cooktop above two side-
by-side Thermador Warming Drawers, Model
No. WD24, refer to Fig. 8. Completing the instal-
lation as per Fig. 8 will result in the left and right
edges of the cooktop being aligned with the left
edge of the left-side warming drawer and right
edge of the right-side warming drawer• If different
alignment is desired, the 1-7/8" horizontal dis-
tance between warming drawer cutouts may be
varied. However, maintain at least a 1-1/8" dis-

tance to avoid interference between the warming
drawers• Attach a 90-degree elbow to the gas
cooktop inlet pipe and remotely mount the pres-
sure regulator to avoid interference with the
warming drawer• All above-the-countertop clear-
ances must be maintained, as shown in Fig. I.

As defined in the "National Fuel Gas Code"

(ANSI Z223.1/NFPA54-current issue)•

NOTE:
• if a solid side cabinet wall exists on one or both

sides, you will need to notch the front corner of the
cabinet to match the countertop notch and to allow
clearance for the cooktop front (see Detail A, Figs•
3 and 4).

• If a supporting deck is used, the sides or bottom of
the cutout may be solid combustible or noncombus-
tible material• If the bottom is solid, provide a 6" by
6" cutout in the left rear corner of the supporting
deck• This will provide clearance for the gas in let and
power cord, while also allowing viewing of the prod-
uct rating label•

• Always keep appliance area clean and free from
combustible materials, gasoline and other flam-
mable vapors and liquids.

• Do not obstruct the flow of combustion and ventila-
tion air to the unit•



Step 2: Cabinet Preparation
FiG. 1
Clearance
Requirements

i
i_!?:

30" or36"for 2#' Wok
36" or42" for36" Cooktop

4_8"or60" for48" Cooktop

Island- 42"or48"for24"Wok

VENT HOOD

30" Min. to 36" Max.
bottom of Overhead

@ @
Hood to Cooking Surface

-I (36" if hood

13" Max. contains combustible HodzontaJ

depth of materials A ). Min. Clearance
overhead to Rear Wall:
cabinets /

18" Min. _./O",'_ith
Backguard

_4 I 3"rain. _1i ,]12
_//0 Backguard

_oth side_--_ t

_'A"__- 0" Sides

_ O" Bottom

Combustible
MaterialZ_

A As defined in the "National Fuel Gas Code"
(ANSIZ223.1, Latest Edition).

Cooking

Surface

F_G. 2

Installing

Side Supports

(both sides}

Counter
Sunk
Screws

F_G. 3 Wall Installation with

Countertop BaekspJash

2x4 Corner _

Support

/
t

I

FIG. 4 Island Installation

(No Countertop Backsplash}

3/4" Min.

A 24-3/4" 35-7/8" 47-7/8"

B 3/8" 3/8" 13/16"

0" (Control Panel Projecting 2" from Base Cabinet Face)
C 5/8" (Notch Required for Standard 24"-Deep Base Cabinet,

Control Panel Projecting 1-3/8"from Base Cabinet Face)
2" (ControlPanel Flushto Cabinet Face - Min_25-3/8"-Deep Base Cabinet Required)

D 24" 35-1/8" 46-1/4"



Step 2: Cabinet Preparation

FIG 5 Side View of Cooktop

26-3/8"-

FIG. 6 Projecting from
Cabinet Front

Side Flange

Low Back required when there is less than
12" horizontal clearance from back of cooktop to
combustibIe material. With more than 12" of clear°

ance, the tstand Trim may be used.

1o3/8"

Front projects outward 1-3/8" as
shown from standard 24"-deep
base.

FroG.8 mnstaHation of 48" Cooktop above two
side-by-side Thermador Warming Drawers,
Mode_ No. WD24

Minimum3/4" (19 mm)

Side View

Plywoodsupport '_{19,8 cm)

[
Install additional

wood support along

front edge of cutout

3/4" (70mm)minimum
betweencutouts

t-7/8" (4,8 cm)
HorizontalDistanceBetweenCutouts

2-3/4" (7 cm)VerticalDistance
BetweenCutouts
(SeeSideViewfor WoodSupport)



Step 2: Cabinet Preparation

FIG. !9 Front - Bottom of Unit, See Detail B, Below

Product Ratincl Threading compounds J
Label/SerialTaa must be resistant to /

Propane Gas ,,
/ P24WOK 1/2 NPT

,, # xi_ 77.,_ /"
3 _ _ .

Min ,, I __ 3/4 flex line

./4 _ J piled with unit) _,u ,
/ _ Install horizontallz, /

See Detail B, A manual valve must be3-Pronggroundingtype Below.
receptacleconnectedto
aproperlygroundedand
polarized electrical supply
ratedat 120VAC,I 0Amps,
( or 15A*) Single Phase,
60 HZ.

installed external to the
appliance, in an accessible
location from the front, for
the purpose of shutting off
the gas supply.

All Installer supplied parts must
conform to Local Codes.

"15 Amp electrical supply
required for models PC364GE,
PC486GE, and PC484GGE.

Detail B - See FIG. 9, above

Suggested Regulator Installation

Installation Options

Installation Option 1. From Shut:off Valve

314" -----
Manifold
flex

adapter

3t4"
flex
line

Manifold

Wail
/

Regulator /

3t4" flex 314" Shut-off

adapter nipple Valve

Installation Option 2. From IVlanifold

3/4" Manifold"_'',

nipple Street
3/4" x 3/4" x 3" Ell 3/4"

ulator 314"
flex
line

\
3/4' flex

adapter

Shut:off
Valve

gas flow

3/4" flex
adapter

GAS SUPPLY REGULATOR

I---I l GasFlow
3!4 " _€===, ._---k.

InU
Make sure gas

regulator is horizontal
after installation



Step 3: Unpacking, Moving, Placing

Proper equipment and adequate manpower

must be used in moving the appliance to

avoid damage and/or personal injury. The

unit is heavy and should be handled accord-

ingly.

• Verify that the appliance is correct for
the type of gas being provided. Refer to
Step4 before proceeding with the instal-
lation.

, Attach the backguard before sliding the
appliance into the final installed posi-
tion. See Step 6.

,

.

.

Remove the outer carton and packing material
from the shipping base. Ensure that you have
all cooktop components before proceeding.

Remove the top grate castings, burner caps
and grill grate (if so equipped) to reduce unit
weight.

Lift and place the cooktop in the opening. Be
careful not to pinch the power cord or gas inlet.
Care should be taken not to scratch the griddle
or the griddle frame.

4. Ensure that the power line cord is free and
hanging loose.

.

6.

.

Level the appliance. For proper performance,
the appliance must be level.

The grill frame (if so equipped) has been leveled
during assembly so do not attempt to level the
grill.

Replace the top grate castings, burner caps
and grill grate (if so equipped). Ensure that the
burner caps are correctly seated on the burner
bases.

Griddle Tilt Adjustment
Check the griddle frame adjustment by pouring two tablespoons of water on the back of the
griddle plate. The water should slowly roll into the grease tray. If not, adjust the two screws
under the back of the griddle frame. Start with one half turn CCW of the screws. Further
adjustment should be made by one-quarter turn until water slowly flows into the grease tray.



Step 4: Gas Requirements and Hookup

Cooktops are shipped by the factory to operate on
natural gas. Verify the type of gas being used at the
installation site matches the type of gas used by the
appliance. If the location/job site requires conver-
sion from one type of gas to another, contact the
dealer where the unit was purchased or contact
Thermador (800/735-4328). The field conversion
kit for all Professional cooktops (PC series) is
Thermador Model PLPKIT. Obey all instructions in
PLPKIT for correct conversion of the gas regulator
and settings for the gas valves. Field conversion
must be done by qualified service personnel only.

Natural Gas Requirements:
Inlet Connection: 3/4" N.P.T. (Minimum 3/4"
dia. flex line.)
Supply Pressure: 6" to 14" water column
Manifold Pressure: 5" water column

Propane Gas Requirements:
Inlet Connection: 3/4" N.P.T. (Minimum 3/4"
dia. flex line.)
Supply Pressure: 11" to 14" water column
Manifold Pressure: 10" water column

HOOK UP

A manual gas shut-off valve must be installed
external to the appliance, in a location acces-
sible from the front, for the purpose of shutting
off the gas supply. The supply line must not
interfere with the back of the unit. Make sure the

gas supply is turned off at the manual shut-off
valve before connecting the appliance.

The gas supply connections should be made by
a competent technician and in accordance with
local codes or ordinances. In the absence of a

local code, the installation must conform to the
National Fuel Gas Code ANSI Z223.1iN FPA54-
current issue.

Install the gas pressure regulator (supplied) to
the manifold pipe. Ensure that the appliance
pressure regulator is set to 5" W.C. for natural
gas and 10" W.C. for propane gas, and that the
arrow points in the direction of the gas flow
towards the appliance. Connect the gas supply
line to the unit pressure regulator using a
3/4" flex gas line between the manual gas shut-
off valve and pressure regulator. (See Fig. 9.)

Always use pipe dope or Teflon _ tape on the
pipe threads, and be careful not to apply exces-
sive pressure when tightening the fittings.

Leak testing of the appliance shall be in
accordance with the following instructions.

• Turn on gas and check supply line
connections for leaks using a soap and water
solution.

Bubbles forming indicate a gas leak. Repair
all leaks immediatley after finding them.

Do not use a flame of any kind to check
for gas _eaks.

All installer-supplied parts must conform to all
applicable codes.



Step 4: Gas Requirements and Hookup

CAUTION:
When connecting unit to propane gas, make
certain the propane gas tank is equipped with
its own high pressure regulator in addition to
the pressure regulator supplied with the appli-
ance. The pressure of the gas supplied to the
appliance regulator must not exceed 14" wa-
ter column.

CAUTION
The appliance must be isolated from the gas
supply piping system by closing its individual
manual shut-off valve during any pressure
testing of the gas supply piping system at test
pressures equal to or less than 1/2 psig
(3.5kPa.).
"The appliance and its individual shut off valve
must be disconnected from the gas supply
piping system during any pressure testing of
the system at test pressures in excess of 1/2
psig (3.5kPa.)."
When checking the manifold gas pressure,
the inlet pressure to the regulator should be at
least 6.0" W.C. for natural gas or 11.0" for
propane.
Do not attempt any adjustment of the pres-
sure regulator.

10



Step 5: ElectricaN Requirements,
Connection and Grounding

Always disconnect appliance
electric supply cord from wall
receptacle before servicing
this appliance.

All cooktop models must be
plugged into a mating 3-
Prong, Grounding-Type Re-
ceptacle. The receptacle
must be connected to a prop-
erly grounded and polarized
electrical power supply rated
at 120VAC, Single Phase,
6OHZ. See list below for

proper over-current protec-
tion requitements for each
model.

CAUTION" Ira=
proper grounding or polar-
ization wH_ cause maffunc-

tion (such as continuous
sparking of the burner ignit-
ers}. This can damage this
appliance and can create a
condition of shock hazard. If

the circuit is not correctly
grounded and polarized, it is
the responsibility and obliga-
tion of the installer and user to

have the existing receptacle
changed to a property
grounded and polarized recep-
tacle. This must be accom°

plished inaccordance with all
applicable Iocamcodes and or-
dinances by a qualified emectri-
cian. In the absence of local

codes and ordinances, the re-
ceptacie replacement shall be
in accordance with the National

Emectric Code. (See Fig.11)

Observe all governing codes
and ordinances when

grounding. In the absence of
these codes or ordinances
observe National Electrical
Code ANSIiNFPA No. 70

current issue. See Fig. 11 for
recommended grounding
method.

An electrical wiring diagram
and schematic have been
attached to the bottom of the

cooktop chassis for access
by a qualified service technF
cian. Do not remove or dis-

card this important informa-
tion.

Grounding Method

The cooktop is factory equipped
with a power supply cord with a
three=prong grounding plug (with
polarized parallel blades). IT
MUST BE PLUGGED INTO A

MATING, GROUNDING TYPE
RECEPTACLE THAT IS CON-
NECTED TO A CORRECTLY
POLARIZED 120 VOLT CIR-

CUIT. (See Fig. 11). Improper
grounding or polarization will
cause malfunction (such as con-
tinuous sparking of the burner
igniters), may damage this appli-
ance, and can create a condition
of shock hazard.

FRG. 11 Recommended

Grounding Nethod

THREE-PRONG
RECEPTACLE

THE GROUND
PRONG MUST NOT BE CUT
OR REMOVED UNDER ANY
CIRCUMSTANCES.

Electrical PowerSupply Over-current Protection Requirements:

(Each cooktop model requires either a 10 Amp or a 15 Amp

circuit breaker as shown below)

PC366- 10 Amp circuit protection.

PC364GL- 10 Amp circuit protection.
PC364GE= (with electric griddle)- 15 Amp circuit protection.
PC486GL- 10 Amp circuit protection.
PC486GE- (with electric griddle)=15 Amp circuit protection.
PC484GGE= (with electric griddle) - 15 Amp circuit protection.

PC484WK- 10 Amp circuit protection.
P24WK- 10 Amp circuit protection.

11



Step 6: Backguard installation

A Low Back backguard must be in-
stalled when there is less than a 12"
clearance between combustibles and

back edge of cooktop. (See Fig. 1 and
5.) For island installations and other
installations with over 12" clearance, an
optional stainless steel trim channel is
available to cover the backguard mount-
ing flanges. Attach the backguard be-
fore sliding the appliance into the final
installed position. Follow Steps A through
C below:

A. Slide backguardoverthetwoflanges
on the rear of the appliance. Fasten
the front and back with two screws

(see A, Fig. 12)provided. No screws
are required behind the griddle sec=
tion.

B. Fasten the top of the backguard to
the wall with two screws through the
backguard. (See B, Fig. 12.)

C. Place the backguard cap on top and
fasten using the two counter-sink
screws provided. (See C, Fig. 12.)

FiG. 12 Low Back Attachment

LOW BACK AND RSLAND TRiM MODEL NUMBERS

COOKTOP MODEL NO. 12" LOW BACK Island Trim*

P24WK GP24LBS GP241TS

PC36 GPS36LBS GPS361TS

PC48 GPS48LBS GPS481TS

*Requires a minimum of 12" horizontal clearance between back of appliance and combustible materials.

TO CLEAN AND PROTECT EXTERIOR

The stainless steel surfaces may be cleaned by
wiping with a damp soapy cloth. Any mild glass
cleaner will remove fingerprints and smears.

Follow all cleaning by rinsing with clearwater. Wipe
dry with a clean soft cloth to avoid water marks. For
discolorations or deposits that persist, use a non-
scratching household cleanser or stainless steel
polishing powder with a little water and a soft cloth.
For stubborn cases, use a plastic scouring pad or
soft bristle brush together with cleanser and water.
Rub lightly in direction of polishing lines or "grain"
of the stainless finish. Avoid using too much pres-
sure which may mar the surface.

SURFACES

Use a stainless steel cleaner/polish to protect the
finish and maintain appearance.

DO NOT allow deposits to remain for long periods
of time.

DO NOT use ordinary steel wool or steel brushes.
Small bits of steel may adhere to the surface
causing rust.

DO NOT allow salt solutions, disinfectants, bleaches
or cleaning compounds to remain in contact with
stainless steel for extended periods. Many of these
compounds contain chemicals which could prove
harmful. Rinse with water after exposure and wipe
dry with a clean cloth.
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CAUTION
Thermador recommends that

burner adjustments be made by
a qualified technician at the time
of installation. Extreme care

should be used when adjust-
ments are made after installa-

tion. improper or lack of adjust-
ments may create harmful by
products and may void your war-
ranty.

Fig. 13 - Proper Flame (Approx.}

Top
Burners

Grill

1/2t_"

Step 7: Test andAdjustment
Install any loose components, such as burner caps and grates, that
may have been removed earlier. Before testing operation of the
appliance, verify that the unit and the gas supply have been carefully
checked for leaks and that the unit has been connected to the electric

power supply. Turn the manual gas shut-off valve to the open position.
Check operation of the sealed gas burners, griddle and grill by
pushing and turning each knob counterclockwise to HI. Check that the
burner caps are correctly seated on the burner bases. The burner
igniters will click until the flame ignites. The two far left sealed burners
feature XLO ®, causing the flame to cycle on and off when the knob is

set to the XLO range. This is normal operation.

EACH GAS BURNER MUST BE EVALUATED FOR CORRECT
FLAME PERFORMANCE IMMEDIATELYAFTER INSTALLATION OF

THIS APPLIANCE. In PC Cooktop models, air shutter for the grill
burner (NOT top burners) is preadjusted at the factory. However,
environmental or installation conditions may require readjustments.
Flame evaluation is performed with burner's control knob at highest
setting.

If the PLPKIT is used to convert this appliance from Natural to
Propane Gas, flame evaluation and air shutter readjustments must
be performed -- see instructions provided with the PLPKIT for correct
recommendations.

Burner flames should be blue and stable with no yellow tips, exces-
sive noise, or lifting of the flame from the burner. If any of these
conditions exist, check that the air shutter (grill only) or burner ports
are not blocked or clogged. Remove any blockages that exist.

If the flame is too yellow, indicating insufficient air, adjust the shutter
more open to increase air inlet (grill only).

The sealed top burner flames should be approximately 1 to 1-1/2"
high. The grill burner flame should be 1/2" to 1". (See Fig. 13).

NOTE: No air shutter or low flame adjustment is necessary or
possible with the sealed top burners.
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INSTALLER CHECKLIST
HNAL CHECK UST GAS SUPPLY OPERATmON

Cooktop correctly positioned _ Connection: 3/4" NPTwith a _ AIl internal packing materials
and anchored in countertop minimum 3/4" diameter flex removed. Check below
recess, line. grates and grill pans.

Specified clearances main-
tained to cabinet surfaces.

The appliance is connected
only to the type of gas for
which it is certified for use.

Burner caps positioned prop-
erly on sealed burner bases.

Unit Level - front to back -

side to side. _ The pressure regulator
(shipped with unit) has been
connected to the manifold and
is set for 5" W.C. for natural

gas or 10" W.C. for propane.All packaging material re-
moved.

Backguard attached (if hori-
zontal clearance to combus-
tible materials behind cook-

ing surface is less than 12").

The stainless steel radiant

and porcelain grill grate is in
place (not all models).

The griddle plate and frame
is correctly positioned, tilted
slightly forward. (See page 8
for adjustment procedure.)

Manual gas shut off valve in-
stalled in an accessible loca-

tion (without requiring removal
of appliance).

Unit tested and free of gas
leaks.

Gas supply pressure does not
exceed 14" W.C.

ELECTRICAL

Polarized and grounded
120VAC, 10 Amp receptacle
with 10 Amp over-current pro-
tection is provided for service
cord connection.

Burner caps properly seated
into burner bases.

Grill components properly
seated (not all models). Re-
fer to Care & Use Manual for
Grill details.

Bezels centered on burner

knobs, and knobs turn freely.

Each burner lights satisfac-
torily, both individually and
with other burners operating.

Air Shutter adjustment for
proper flame made for the
Grill. See Fig. 13.

Griddle is tilted _ for-
ward and does not rock (not
all models).

Burner grates correctly posi-
tioned, level, and do not rock.

For models with electdcgdddle
(PC364GE, PC486GE, and
PC484GGE), a polarized and
grounded 120VAC receptacle
with 15 AMP overcurrent pro-
tection is provided for service
cord connection.

14
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INFORMATIONS IMPORTANTES RELATIVES A L'iNSTALLATION

 AVERTISSEMENT ."
L'information foumie darts le present
manuel doit 6tre tres rigoureusement
respectee, sous peine d'incendie ou
d'explosion entrafnant des dommages,
des blessures ou la mort.

-- Ne stockez pas et n'utilisez pas d'essence ou autres
produits inflammables & proximite des appareils.

-- SlVOUS SENTEZUNEODEURDE GAZ

N'allumezaucunappareiL

Ne touchez pas aux interrupteurselectriques.

N'utilisezpas lest61ephonesdu b&Iiment.

Appelezimmediatementvotrecompagniedegaz dechez
un voisin. Suivez les instructionsde lacompagnie.

Si vous n'ardvez pas &contacter la compagnie de gaz,
appelez lespompiers.

-- Uinstallation et les reparations doivent 6tre r6alisees
par un installateur qualifie, un centre de reparation
agre6 ou la compagnie de gaz.

AVERTISSEM ENT
Une installation, un reglage, une modification,
une reparation ou un entretien adequat
peuvent entratner des blessures ou des
d6g&ts materiels. Consultez le present
manuel. Pour de I'information supplementaire
ou de I'assistance, consultez un installateur
qualifie, un centre de reparation, le fabdcant
(revendeur) ou la compagnie distributrice de
gaz.

Remarque : Cette table de cuisson N'EST PAS
congue pour les maisons mobiles ni pour les vehicules
recr6atifs.

NE PAS installer ce table de cuisson dehors.

F_CHE S_GNALETIQUE
Modeles de rabies de cuisson :

La plaque de caracteristiques indique le modele et
le numero de serie de votre table de cuisson ou de
votre wok. Erie est placee sur le dessous du chassis
de la table de cuisson ou du wok, pres du raccord
d'arrivee de gaz et du cordon d'alimentation
electrique. Cette information est requise par le
Service a la clientele. Avant
modele et les numeros de serie devrait Ctre entre
darts les _aces a la ag_&CA64 du Manuel
d'utilisation et d'entretien. Lorsque I'appareil est
installe, il est difficile d'acceder a I'information.

Pour _es installations au Massachusetts :

1. L'installation doit 6tre realis6e par un entrepreneur qualifie ou agre6, un plombier ou
un installateur de gaz qualifie ou autorise par I'€:tat ou la region oQ cet appareil est pos&

2. Le robinet d'arr_t de gaz doit _tre pourvu d'une poignee en <<T >>.

3. La Iongueur maximum autorisee du tuyau de gaz est de 91,4 cm (36").



VEUILLEZ LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT DE POURSU!VRE
IMPORTANT: LES RE_GLEbIENTATIONS LOCALES VARIENT. L'INSTALLATION, LES
BRANCHEMENTS €:LECTRtQUES, LES RACCORDEMENTS AU GAZ ET LA MISE A LATERRE
DOIVENT SATISFAJRE A TOUTES LES RE_GLEMENTATIONS APPLICABLES.

IMPORTANT : Conservez ces instructions pour Finspecteur local de la compagnie d'electricit&

INSTALLATEUR : Veuillez laisser ces instructions d'instaliation avec Fappareil pour le proprietaire,
PROPRIETAIRE : Veuiliez conserver ces instructions pour consultation ulterieure,

ALIMENTATION EN GAZ :

Gaz naturel: 14,9mb (6 pouces&la colonned'eau).
Gazpropane: 27,4mb (11poucesa lacoionned'eau).

ALIMENTATION ELECTRIQUE :
Modeles de 91 4 cm (36")./
PC366 : 120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 10 A.
PC364GL : 120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 10 A.

AVERTlSSEMENT
Coupez I'electricit6 avant d'installer I'appareil.
Avant de remettre I'electricit6, assurez-vous
que toutes les commandes sont & la position
OFF.

PC 364G E (avecplaquedecuisson):120VAC, 60 Hz, mo noph ase, cuicuit de 15A.
Modeles de 1,22 m (48"_/:
PC486GL : 120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 10 A.
PC486GE : 120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 15 A.
PC486GG E (avecplaquedecuisson): 120VAC, 60 Hz, monophase, circuit de 15A.
PC484WK z 120 VCA, 60 Hz, monophase, circuit de 10 A.

MOD_:LE P24WK

(Represent6 avec la plaque
de protection basse GP24LB)

MOD_:LE PC364GD

(Repr6sente avec la plaque
de protection basse GPS36LB

Introduction
LestablesdecuissonThermadorProfessional®sontdisponibles
enplusieursdimensionsetconfigurations.Lemodele P24WKest
un appareil pourwok d'une largeur de61 cm (24") 6quip6 d'un
brOleurd'unepuissancede30000BTU/h.Lesmod61esPC364GE,
PC364GLet PC366,d'une largeurde 91,4 cm (36")comportent
quatre brOleurs hermetiquement encastres et une plaque
chauffante,quatrebr01eursherm6tiquementencastreset ungril
ou six brOleurs hermetiquement encastre. Les modeles
PC484GGE, PC486GE, PC486GL et PC484WK de
1,22 m (48") sont pourvusde quatre br01eursherm6tiquement
encastres, d'une plaque chauffanteet d'un gril, de six br01eurs
hermetiquement encastres et d'une plaque chauffante, de six
br01eursherm6tiquement encastres et d'un gril ou de quatre
br01eursherm6tiquementencastresetd'un brOleurpourwokd'une
puissancede 30 000 BTU/hTousles br01eursherm6tiquement
encastresont une puissance de 15 000 BTU/h, les plaques de
cuissonde 1 600watts et les grils de 18000 BTU/h.

IMPORTANT

Une plaque de protection doit @tre mlse en place
lorsque ledegagement horizontal entre les materiaux
combustibles et le bord arriere de la table de cuisson

est de moins de 30, 5 cm (12"). La plaque de protecz
tion basse Thermador est a commander s6parement
et doit 6tre installee a I'ardere de la table de cuisson.

Pour les installations en riot avec un degagement de
plusde30,5 cm (12"), un enjoliveuren acier inoxydable
est vendu en option afin de recouvrir les brides de
montage de la plaque de protection.

Assurez-vous que I'appareil convient au type de gaz
fourni. Consultez le chapitre 4 avant de proceder
Finstallation.
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Information importante a propos de l'installation
Cet appareil a et6 teste
conformement a la version

actuelle de la norme ANSI Z21.1

regissant les appareils de
cuisson domestiques au gaz.
Cet appareiI a aussi 6te teste
conformement a la version
actueJle de la norme canadienne

CANiCGA 1.1-M81 regissant les
cuisinieres domestiques a gas.

II est fortement recommande
d'installer une hotte de

ventilation adaptee au-dessus
de cet appareiI (voir chapitre 1,
Conditions de ventilation). A

cause de la chaJeur intense que
peut degager cet appareiJ, on doit
porter une attention particuliere

I'installation des conduits et de

la hotte afin qu'ils soient
conformes aux reglementations
locales de construction.

gaz combustible n° Z223.1 et du
Code national de I'electricite

ANSIiNFPA70 ou aux Codes

d'installation pour les appareils
gaz Can B149 et au Code

electrique canadien C22.1,
premiere pattie.

Vedfiez la reglementation IocaJe
applicable a la construction pour
connaTtre la methode appro-
priee d'installation de I'appareil.
A defaut de reglementation,
I'appareil doit _tre installe
conformement aux versions
actuelles du Code national du

Assurez-vous que I'appareil
installer correspond au type de
gaz utilise sur le site.

Cet appareil est equip6 d'un
systeme d'allumage intermittent
qui alJume et eteint les deux
brOleurs de gauche Iorsqu'ils sont
regles sur ExtraLow%

MiSE EN GARDE

Afin d'_liminer Jesrisques de
br_lures ou d'incendie

provoqubs par Ja chaleur, il
est ¢onseiJJb d'_viter
d'instaHer des armoires au-

dessus des appareiJs.

MlSE EN GARE)E
(1) Si I'appareil est alimente au gaz propane, assurez-vous

que le reservoir de propane est equipe de son propre
detendeur en plus du detendeur fourni avec I'appareil.
La pression maximum d'arrivee du gaz dans cet appareil
ne doit pas depasser les 34,9 millibars (14 pouces a la
colonne d'eau) a partir du detendeur du reservoir de

propane.
(2) Cet appareil est congu pour un usage culinaire. Pour

des raisons de s6curite, ne I'utilisez jamais pour chauffer
une piece.
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Chapitre 1
II est fortement recommande
d'installer une hotte de

ventilation appropdee au-dessus
de I'appareil. Une ventilation par
contre-tirage ne devrait pas 6tre
utilisee. Le tableau ci-dessous
enum6re, par numero de
modele, les hottes Thermador
qu'il est conseille d'utiliser avec
le wok de 61 cm (24") et avec
les tables de cuisson de 91,4 cm
(36") et de 121,9 cm (48").

1. Choix du module de hotte
et de ventiJateur
- Pour les installations

murales, la largeur de la
hotte doit _tre au moins egale
& celle de la table de cuisson

de I'appareil. Si I'espace le
permet, il est souhaitable
dqnstaller une hotte plus
large que la table de cuisson
pour ameliorer les
performances de ventilation.
Pour les installations en riot,
la largeur de la hotte devrait
depasser d'au moins
15,2 cm (6") des deux c6tes
de la table de cuisson de

: Exigences de ventilation
I'appareil.
La vitesse du ventilateur de

la hotte doit _tre reglable afin
de reduire le bruit et la perte
d'air chaud ou climatise

Iorsque la ventilation
maximum n'est pas
necessaire. NormaJement, la
vitesse maximum du
ventilateur n'est necessaire
que Iorsqu'on utilise le gril.

2. Emplacement de la hotte
Pour une meilleure
elimination des fumees, le
bord infedeur de la hotte doit
_tre place a une distance
minimale de 76,2 cm (30") et
maximale de 91,4 cm (36")
au-dessus de la table de

cuisson. (Voir figure 1).
Si la hotte comporte des
matedaux combustibles (par
exemple, un placage en
bois), elle doit _tre placee &
au moins 91,4 cm (36")
au-dessus de la table de
cuisson.

3. Apport d'air
Un important volume d'air

etant necessaire pour la
ventilation, il est recommande
de prevoir un apport d'air de
I'exterieur. Cet aspect rev6t
une importance particuliere
dans les Iogements bien
isoles et tres etanches.
IJ est conseille de consulter

un entrepreneur en
chauffage et en climatisation.

REMARQUE : Les hottes de
ventilation et les ventilateurs

sent congus pour une seule
conduite murale. Certaines

reglementations locales du
secteur du b&timent exigent
toutefois une double conduite.
Consultez les normes

applicables et les autorites
municipales avant de
commencer les travaux afin de

vous assurer que I'installation
des conduites repond aux
exigences locales.

(24" WOK)
WOK DE 61 CM

(36" COOKTOP)
TABLE DE CUISSON

DE 91,4 CM

(48" COOKTOP)
TABLE DE CUISSON

DE 121,9 CM

PH30ZS, PHE30,36
HNW36YS

PH36ZS, PH42ZS
PHE36, 42

HNW 36,42 YS

PH48ZS, PH54ZS
PHE48, 60
HNW48YS

VTR1000Q
VTR1400Q

ou VTN1000Q

VTR1000Q
VTR1400Q

ou VTN10OOQ

VTR1OOOQ
VTR140OQ

ou VTN10OOQ

HTNI42YS VTR1000Q
HNI42YS VTR1400Q
PHN8ZS

HTNI42YS VTR1000Q
HNI42YS VTR1400Q
PHI48ZS

HTNI48YS, HNI48YS
HTNI54YS, HNI54YS

PHI60ZS

VTR1400Q

REMARQUES : * Pour les installations murales, si I'espace est suffisant, I'installateur ou I'utilisateur peut
choisir une hotte plus large que la surface de la table de cuisson. Elle ameliorera
I'evacuation des fumees si I'on utilise par exemple beaucoup le gril ou si la conduite est
Iongue.

•*Pour les installations murales, Thermador propose des modeles de ventilateurs &
distance (VTRI000Q ou VTR140OQ) ou incorpores darts la hotte (VTN1OOOQ).
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Chapitre 2 : Pr6paration de l'emplacement
Pourgarantir des resultatsprofessionnels, lesouvertures Z_ estdeplus de30,5cm (12"),onpeut utiliserunenjoliveur
dans rarmoire et dans I'espace de travail doivent _tre Thermadorpourflot. Installez laplaquedeprotectionavant
effectueespardupersonhe!qualifie, deglisserrappareildartssa positiond'installationdefinitive.

Les degagements requis sent indiques &la Figure 1. Les 8.
m_mes degagements s'appliquent aux installations en
"riot,excepte pour les armoires suspendues qui doivent
laisser un espace suffisamment grand pour y Ioger la
hotte de rT!ot. 9.

La table de cuisson est congue pour _tre accrochee au
plan de travail par ses brides lat6rales. Le plan de travail
doit toutefois 6tre suffisamment solide pour porter ce
Iourdappareil. IIseraeventuellementnecessaire d'ajouter
untasseau de chaque c6te(voir figure 2) ou2x4 montants
d'angle (voir figures 3 et 4 et la vue 6clatee A). L'autre
possibilite est de construire un plan de support pour y
installer la table de cuisson.

4. La table de cuisson peut 6tre installee sur plusieurs
positions, avec la partie frontale au m6me niveau que le
plande travail ou en projectionavant, se!onla profondeur
dece plan(voirFigure5, vue lateraledelatable decuisson;
voirFigures3,4,6et 7pourlesautrespositionsdemontage).

5. Les arriveesd'electricit6 et degaz doiventse trouver dans
une zone accessible sans avoir a enlever la table de
cuisson. Lecordon d'alimentation electrique et le raccord
du tuyau de gaz de rapparei! sent places dans la partie
arrieregauche sous latable de cuisson,tel qu'indique aux
Figures5et9.Vei!lezacequeledetendeurdegazsoitinstalle
enposition horizontalesur le tuyaud'arrivee degaz.

6. Laprofondeurmaximumdesarmoiressuspenduesdechaque
c6tede lahotteestde 33 cm(13").

Un degagementminimalde91,4 cm (36")estnecessaireentre le
dessus de la table de cuisson et le dessous d'une armoire non
proteg6e. Si le dessous de rarmoire en bois ou en metal est
proteg6 par un materiau ignifuge d'une epaisseur d'au moins
6,35 mm (1/4") recouvert d'une feui!le d'acier n° 28 MSG de la
m6meepaisseur,de0,4 mm(0,015")d'acierinoxydable,de0,6 mm
(0,024") d'aluminium ou de 0,5 mm (0,02") de cuivre, alors la
distanceminimaleestde 76,2 cm(30").

Les materiauxignifugesportent la marque :
UNDERWRITERS LABORATORIES _NC.
CLASSIHED MINERAL AND FIBER BOARDS
SURFACE BURNING CHARACTERiSTiCS,
(panneaux de fibres et mineraux classes, caracteristiques
d'inflammation des surfaces), suivie des taux de progression
des flammes et des fumees. Ces designations sont indiquees
par <<FHC >>(Flame Spread/Smoke Developed= Progression
des flammes/Production de fumee). Les materiaux ayant un
taux <<O >>de progression de flammes sont ignifuges. Les
reglementations locales peuvent autodser d'autres taux de
progression des flammes.

7. Si ladistance entre un materiaucombustible Aet lebord
arriere de la table de cuisson au-dessus de la surface de
travailestdemoinsde30,5cm(I 2"), ondoit obligatoirement
installer une plaque de protection basse Thermador
(voir Chapitre 6). Si ladistance du materiau combustible

10.

11.

Definissez la ligne centrale deI'emplacement destinea la
table de cuisson. Elle doit correspondre au centre de la
hotte de ventilation suspendue.

Decoupez lesouvertures pour les installationssuivantes :

, Installationmurale,voir Figure 3.

, Installationen'flot,voir Figure4.

Pour les installationsaras de!'airedetravail, represent6es
laFigure 7,prevoyezledegagementnecessaireauxtrois

visplaceesaulongdudessousdubordd'attaquedelatable
decuissonenaugmentantlahauteurdeladecoupede1,6mm
(1/16") ou en faisant des encoches dans I'armoire
I'emplacementdes troisvis.

Pour I'installationde latable decuisson de1,22 m(48")sur
les deux tiroirs chauffe-plats c6te a c6te de Thermador
(modeleWD24),reportez-vousalaFigure8.Sivousrealisez
I'installationconformement_ laFigure8, lebordgauche de
latablede cuissonseraaligne aveclebordgauchedutiroir
chauffe-platsgauche etle borddroit de la table decuisson
seraaligneavecleborddroitdutiroirchauffe-platsdroit.Pour
obtenir un alignement different, vous pouvez modifier la
distancehorizontalede4,76cm(1-7/8")entreles decoupes
destiroirschauffe-plats.Vousdeveztoutefoisconserverune
distance d'au moins 2,85 cm (1-1/8") pour eviter les
interferencesentrelestiroirschauffe-plats.Montezuncoude
de900surletuyau d'arriveede gazde latable decuissonet
montez ledetendeur plus loinpoureviter les interferences
aveclestiroirschauffe-plats.Tousles autresdegagements
au-dessusduplandetravaildoivent_tre maintenuscomme
indiques ala Figure 1.

Tel que defini dans le (<Code national du gaz
combustible >>(Versionactuelledes normesANSI Z223.1/
NFPA54)

REMARQUES :
• Si vous avez d'un ou des deux cStesdes parois laterales

pleines d'armoires, vous devrez encocher le coin avant
de rarmoire pour I'adapter a rencoche du plan de travail
et laisser I'espace _ la partie frontale de la table de
cuisson (voir vue eclatee A, Figures3 et4).

, Sivous construisez unplande support, les c6tes oulebas
de ladecoupe peuvent_tre en materiau pleincombustible
ou non combustible. Si le bas est plein, prevoyez une
decoupe de 15,2 x 15,2 cm (6" x 6") dans le coin arriere
gauche de ce plan. Vous aurez ainsi I'espace necessaire

I'arrivee de gaz et aucordon d'alimentation, et cela vous
permettra devoir la plaquede caracteristiquesdu produit.

, L'apparei! ne dolt jamais se trouver a proximite de
materiaux combustibles, d'essence et d'autres produits
inflammables (vapeurs ou liquides).

, L'air de combustion et de ventilation arrivant a rapparei!
doit pouvoir circuler librement.
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FIG. I
D_gagements

i
Chapitre2 : Preparation de l'em

76,2 ou 91,4 cm pour wok de 61 cm (24")
91,4 ou 106,7 cm pour table de cuisson de 91,4 cm (36")

MATERIAUX
ompou son de4B"(121,9ore) COMBUSTIBLES

0t- 42"0u48"pourwokde61cm(24) 76,2cm =30"
0t o42'0u48 pair361tabdecuiss0n 91.4cm= 36"
01- 48".54'0u60"p0_,r48"tab.decuiss0n 42"HOTTEDE VENTILATION 1067 sm=

121.9cm = 48"
167120m:64"

76,2 cm (30") rain. & 152,4cm = 60"
91,4 cm (36") max. entre

@ le dessous de ]a hotte et @
z la table de cuisson _ _ z

_' Profondeur (91,4 cm [36"1 si la hotte Dis!ance .

! max.des contient des materiaux honzon!.ale rain. du
A< 7 _ armoires combustibles A). tour arnere,: 0 cm
"" ,',_"'.' suspendues / 0") avec pJaqueae

(18) mln. 33cm (13') I #/protection, 30,5 cm
I 7,6cm(3)min._ II T 1(12 ) sans plaque

_s deuxc_6s_ I de protection

I_,,,,,,,,,,,,,,,,,_"A"_---,,-c 5t6s ocm (0":

} Bas 0 cm (0")

Atel que defini darts le <<Code national du gaz combustible>>
(ANSi Z223.1 - Derniere edition).

i Distancemn.
de 91,4 cm

(36") des
materiaux

combustibles
A de la table

T
_:::_: Tab le

de
cuisson

3tacement
FiG. 2
hstaHation de

supports
lat_raux (des
deux c6t_s)

Visa t6te
fraisee

FiG. 3 Imstallation murale avee
rebord de plan de travail

cm

(23:7/

_S Vue6clateeA %_
_(Face frontale, rarmoire)'%

\
I I

19 ,, Montant
(7o'13/16) d'angte 2x4_

% I

FIG. 4. BnstaHation en ilot (sans

rebord de plan de travail}

19 mm rain.
(3/4")

A

B

C

WOK DF 24" TABLEDECUISSON DE48" TABLE DE CUiSSON DE 48'°

62,8 cm (24=3/4") 91 cm (35W/8") 121,6 cm (47-7/8")

9,5 cm (3/8") 9,5 cm (3/8") 20,6 cm (13/16")

0 mm (0") (Panneau de commande projete de 5 cm (2") devant le panneau frontal

de I'armoire de support)
15,9 mm (5/8") (Encoche necessaire pour armoire de support standard de 61 cm (24") de profondeur.
Panneau de commande projete de 3,4 cm (1 3/8") devant le panneau frontal de I'armoire de support)
5 cm (2") (Panneau de commande auras du panneau frontal de I'armoire - armoire de support d'une

profondeur rain. de 64,4 cm [25-3/8"] requise)

D 60,9 cm (24") 89,2 cm (35-1/8") 117,4 cm (46-1/4")
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Chapitre 2 : Preparation de l'emplacement

FIG. 5 - Vue lat_rale de la table
de cuisson

66,9 cm _t
(26 3/8")

7,6cm (3")A LA L[GNECENTRALE

I DE L'ARRIVEEDEGAZ
J _57,4 cm (22o5/8)--

5 om(23o3/8")--
_c_L..-Panneau frontal de I'armoire pour installation

I/_ _ avec panneau de commande projet6
Panneau frontal de I'armoire pour installation
avec tableau de commande au ras

Une plaque de protection basse est necessaire si la
distance horizontale entre I'arriere de la table de
cuisson et les materiaux combustibles est inferieure
30,5 cm (12"). Avec plus de 30,5 cm (12"), il est
possible d'utiliser I'enjoliveur pour Tlot.

FIG. 6 ° Projection
devant I'armoire

Sur la figure, ravant est
projete de 3,4 cm (1 3/8")
vers rexterieur avec un
support standard de 60,9 cm
(24") de profondeur.

FIG. 7 -Au ras du

panneau fronta[ de
I'armoire

Laissezderespacepourlesvisen
augmentantlahauteurdela
decoupedeI_6mm(1/16")ouen
faisantdesencochespour
I'emplacementdestroisvis.

Enc0chede
5 cm de
pr0fondeur

Avant au ras des
armoires : profondeur
d'armoire de 64,4 cm
(25 3/8") minimum.

FIG. 8 - installation d'une table de ¢uisson de 121,9 ¢m (48") sur
deux tiroirs chauffe-plats c6te _ c6te, module WD24.

Vue laterale

Minimum 19 mm (3/4") A
Support en -['19,8 cn

contreplaqu€_/!7:11!]!::!

/[
Installez un tasseau
suppl6mentaire le
long du bord avant
de la d6coupe, ri

/

P

L
6,9 cm (2 3/4") minhnum

T entre d_.coupes

4,8 cm (1-7/8")
Distance horizontale entre les d_,coupes

7 cm (2-3/4") Distance verticale entre [es
d_,coupes (Voir vue [at_,rale pour [es supports en bois)
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Chapitre 2 : Pr6paration de l'emplacement

FiG, 9 Pattie frontale inf_rieure de I'appareit, voir vue
_clat_e 13ci-dessous

"Plaquede caracteristiquesdu Les enduits de joints doivent &tre /
produit/Etiquettedeserie r6sistants au gaz propane.

/

7,6 c,;,_ (3") Cordon _...-^ Tuyauflexible de 19 mm (3/4")

d'_limentation"-------_ _" _-- Arriv6e_egaz
Min. LI_ _ de 91,4 cm Detendeur_ (foumi _Z_

I'horizonta_e. Un robinet d'arr_t doit _tre
Prise murale _ 3 fiches, avee
prise de terre, eonneet_e
un circuit d'alimentation

_tectrique ad_quatement
poJaris_ et reli_ _ _aterre de
120 VCA, 10 A, ('15 A)
monophas& 60 Hz.

install_ & I'ext_rieur de

Fapparei_, _ un endroit
accessible de ravant, darts
_e but de pouvoir eouper

Farriv_e de gaz.

Toutes les pieoes fournies par
I'installateur doivent satisfaire aux
reglernentationslocales.

*Alimentation electrique de15
amperes requise pour tous les
modeles PC364GE,
PC486GE et PC484GGE.

Vue 6clat6e B - Voir Figure 9 ci=dessus

Installation proposee pour le detendeur

Options d'installation

Option 1. A partir du robLnet d' arr_t

Collecteur

II Mur
Adaptateur _ .... /
flexible de _ ue_enoeur /
collecteur _ / _ Arrivee I
de 19ram _ degaz

Tuyau . I I \ "
flexible de Adaptateur I \
19 mm de flexible Teton de Robinet

(3/4") _/41"I mm (3/4")19mm d'arr6t

oartir du coflecteurOption 2, A

/
Detendeur Tuyau Robinet

flexible d'arrSt
/ de

19 mm

Sortie
raccord
NPT de
19 mm
(3/4")

Teton de _.

collecteur de Canalisation'__
19 mm (3/4") Ell de de gaz
19mmx19mmx 19mm de flexible Adaptateur de
76 mm (3/4") de 19 mm flexible de 19 mm

(3/4" x 3/4" x 3") (3/4") (3/4")

R#GULATEUR D'ARRIV#E DE GAZ

Arrivee de
gaz

/

' F==A, Entree

11t11(3/4,,)

III

Verifiez apres I'installation que
le detendeur de gaz

est place a I'horizontale.
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Chapitre 3 : D_ballage, manutention et raise en ptace et
fixation de la table de cuisson

_k MISE EN GARDE

Un equipement adapte manipule par du per=
sonnel experiment6 dolt 6tre utilise pour

deplacer I'appareil afin de ne pas

I'endommager et d'eviter les blessures.

L'appareil est Iourd et dolt faire I'objet d'une

manutention adequate.

Assurez-vous que I'appareil
correspond au type de gaz utilis_ sur

le lieu d'installation. Reportez-vous au
C hapitre 4 avant de poursuivre
I'installation.

Posez la plaque de protection avant de

glisser I'appareil sursa position finale.

Voir Chapitre 6.

,

.

.

Retirez I'emballage exteme et les matedaux 4.
d'emballage de la palette d'expediNon.

Assurez=vous d'avoir tousles articles qui 5.
composent la table de cuisson avant de
poursuivre.

6.
Retirez les grilles en fonte, les chapeaux des
br01eurs et la grille du gdl (le cas ech6ant) pour
reduire le poids de I'appareil.

Soulevez la table de cuisson et placezda dans
I'ouverture. Prenez garde & ne pas pincer le
cordon d'alimentation ni I'arrivee de gaz et
ne pas rayer la plaque chauffante ou son
cad re.

.

Assurez=vous que le cordon d'alimentation est
degag6 et pend sans tension.

Nivelez I'appareil. Pourobtenir de boris resultats,
I'appareil doit _tre nivele.

Le gdl (si Fappareil en est equip6) a 6te nivele
Iors de I'assemblage. Ne tentez pas d'en
modifier la mise a niveau.

Replacez les grilles en fonte, les chapeaux des
br01eurs et la grille du gril (le cas ech6ant).
Assurez=vous que les chapeaux des br01eurs
sont correctement poses dans leurs bases.

Ajustement de Finclinaison de la plaque de cuisson
Verifiez I'ajustement du cadre de la plaque de cuisson en versant deux cuilleres a soupe d'eau
sur la plaque de cuisson. L'eau devrait lentement couler darts le bac a graisse. Si ce n'est pas
le cas, corrigez I'angle a {'aide des deux vis sous Jecadre de la plaque de cuisson. Commencez
par un demi=tour darts le sens contraire des aiguilles d'une montre. Les corrections subsequentes
doivent _tre faites au quart de tour jusqu'a ce que I'eau coule lement darts le bac a graisse.
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Chapitre 4 : E×igences pour FaHmentation du gaz et raccordement
RACCORDEMENT

Les tables de cuisson sont pr@ar6es & Fusine avant
expedition pour _tre alimentees par du gaz naturel.
Assurez-vous que le type de gaz utiJise sur le lieu
d"installation correspond au type de gaz utilise par
I'appareil. Si I'emplacement ou le lieu d"installation
exigent une conversion d"un type de gaz a un autre,
contactez votre revendeur ou Thermador

(1 (800)735-4328). Le modele de la trousse de
conversion pour toutes les tables de cuisson
Professional (serie PC) est le PLPKIT Thermador.
Suivez toutes les instructions du PLPKIT pour
convertir correctement le detendeur de gaz et
effectuer le reglage des robinets de gaz. La
conversion sur site doit obligatoirement _tre realis6e
par du personnel qualifi&

Conditions pour le gaz naturel :
Raccord d'entree: fiietage NPT de 19mm
(3/4") (tuyau flexible d'un diametre minimum de
19 mm (3/4").
Pression d'alimentation : 14,9 a 34,9 mb (6"a 14"a
la colonne d'eau).
Pression du collecteur : 12,5 mb (5" a la colonne
d'eau).

Conditions pour le gaz propane :
Raccord d'entr6e : filetage NPT de 19 mm
(3/4") (tuyau flexible d'un diametre minimum de
19 mm (3/4").
Pression d'alimentation : 27,4 a 34,9 mb (11" a 14"

la colonne d'eau ).
Pression du collecteur : 24,9 mb (10" a la colonne
d'eau).

o

o

Un robinet manuel d'arr_t de gaz doit _tre

installe & I'ext@ieur de Fappareil, a un endroit
accessible par le devant, darts le but de pouvoir
couper I'alimentation en gaz. Le tuyau d'arrivee
de gaz ne doit pas g_ner a I'arri@e de Fappareik
Assurez=vous que le robinet d'arr_t est ferme
avant de raccorder Fappareik
Le raccordement a Farrivee de gaz doit _tre effectue
par un technicien competent conformement a la
reglementation locale. A defaut de reglementation
locale, I'installation devra 6tre conforme au Code

national du gaz combustible ANSi Z223.1/NFPA54
= version actueile.

Installez le detendeur de gaz (fourni) sur Jetuyau du
collecteur. Assurez=vous que le detendeur de
Fappareil est regl6 sur 12,5 mb (5" a la colonne

d'eau) pour le gaz naturel et sur 24,9 mb (10" a ia
colonne d'eau) pour le gaz propane. La fieche doit
6tre orientee darts le sens de I'arrivee de gaz vers
I'appareil. Raccordez le tuyau d'alimentation en gaz
au detendeur de Fappareil a I'aide d'un tuyau
flexible de 19 mm (3/4") entre le robinet d'arr_t

de gaz et le detendeur. (Voir Figure 9).
Utilisez toujours de la p_te a joint ou du ruban
Teflon@ sur les filets du tuyau et prenez garde a ne
pas serrer excessivement les raccords.
Les tests de fuite de I'appareil seront realis6s
conformement aux instructions du fabricant.

Ouvrez le gaz et assurez=vous qu'il n'y a pas de
fuites a I'aide d'une solution savonneuse. N'utiiisez

pas de flamme pour faire cette v@ification.

Toutes ies pieces foumies par Hnstallateur doivent
satisfaire aux reglementations appiicabies.

MiSE EN GARDE
Si I'appareil est alimente par du gaz propane,
assurez-vous que le reservoir de propane est
equip6 de son propre detendeur en sus du
detendeur fourni avec I'appareil. La pression
d'arrivee du gaz darts ie detendeur de I'appareiJ ne
doit pas d@asser les 34,9 millibars (14 pouces
la colonne d'eau).

 lSE EN GARDE
L'appareil doit _tre isole du systeme d'arriv_e
de gaz en fermant le robinet manuel d'arr_t

pendant tous les tests de pression
d'alimentation en gaz Iorsque ces pressions
sont egales ou inf@ieures a 3,5 kPA (1/2 psig).

<<L'appareil et son robinet individuel d'arr_t
doivent _tre debranches du systeme d'arrivee de
gaz pendant tousles tests de pression du systeme
si ces pressions d@assent 3,5 kPa (1/2 psig). >>

Pour la verification de la pression de gaz du
collecteuR la pression d'entree du detendeur doit
_tre de 14,9 mb (6") au minimum pour le gaz
naturel et de 7,4 mb (11") pour le propane.

Ne tentez pas de r_gler le detendeur.
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Chapitre 5 : E×igences pour l'alimentation  lectrique, le
branchement et la raise a la terre

Avant d'intervenir sur

I'appareil, debranchez
toujours le cordon
d'alimentation electrique de
la prise murale.

Tous les modeles de tables
de cuisson doivent 6tre

branches & une prise murale
de terre a 3 fiches. Cette

prise sera reliee & un circuit
d'alimentation electrique
correctement mis a la terre

et poladse, de 120 VCA, 10
A, monophase, 60 Hz. Le
courant maximum de

I'appareil est de 7 A.

MtSE EN GARDE
Une raise _ Jatorte ou une poladsation
inoorreetes provoqueront des
dysfonetion-nements (teJs qu'une
production eontinueJJed'_tinoeJJeau
niveau des aJJurneurs des breleurs)
pouvant endommager I'appareil et
oomporter un risque de d_charge
_leetrique. Site circuit n'est pas
eorreetement mis _ la torte et polaris&
J'instaJJateurou l'utilisateur est tenu de

faire appel _ un _lectricien qualifi_ pour
qu'il installe une prise d_ment raise _ la
torte et polaris_e,eonforrne_ toutes los
r6glementationsJoealesappJieables. _,

d6faut de r_glementation locale, le
ehangement de prise doit _tre effeotu_
eonform_ment au Code national de

F_leotrieit_ (Voir Figure 1t).
• Respectez toutes les

reglementations locales
applicables Iors de la mise
la terre. ,A, defaut, le Code
national de I'electricite ANSI/
NFPA n° 70 = €:dition actuelle

sera applique. Reportez=
vous a la figure 11 pour la

methode conseillee de mise
& la terre.

Les schemas de c_blage
electrique destines au
technicien qualifie sent
attaches au bas du chassis
de la table de cuisson.

N'enlevez pas et ne jetez pas
cette importante information.

METHODE DE MJSE

A LA TERRE
La table de cuisson vous est
fournie avec un cordon

d'alimentation electrique pourvu
d'une prise avec mise a la terre

trois fiches (a lames paralleles

polarisees). CETTE PRISE DOlT
ETRE BRANCHEE DANS UNE PRISE
MURALE AVEC MISE A LA TERRE
RELIEE UN CIRCUIT
CORRECTEMENT POLARISE DE

120 VOLTS (Volt Figure 11).
Une mise & la terre ou une

poladsation incorrectes provo-
queront des dysfonctionnements
(tels qu'une production contJnueile
d'etinceJle au niveau des

allumeurs des brOleurs) pouvant
endommager I'appareil et
presenter des risques de
decharge electrique.

FIG. 11. M_thode

recommand_e de raise
la terre

PLAQUE
COUVRANT LE
Be/TIER DE LA
PRISE MURALE

electricien qualifie pour qu'il
transforme la prise actuelle en
une prise correctement mise
la terre, conforme & toutes les
reg[ementations locales
applicables. A defaut de
reglementation locale, le
changement de prise doit 6tre
effectue conformement au Code
national de I'electricite. LA
FICHE DE TERRE DE LA

PRISE NE DOlT EN AUCUN
CAS ETRE COUPC:E NI
SUPPRIM¢:E.

S[ le circuit ne comporte pas de
prise murale avec mise a la
terre, I'installateur ou I'utilisateur

est tenu de faire appel a un

Exigences pour I'alimentation _lectrique pour la protection de
surintensit_

(chaque mod_le de plaque de cuisson requiert un disjoncteur

de 10 ou 15Atel qu'indiqu6 ci-dessous) :

PC366 : protection de circuit de 10 A.
PC364GL : protection de circuit de 10 A.
PC364GE (avec plaque de cuisson) : protection de circuit de15 A.
PC486GL : protection de circuit de 10 A.
PC486GE (avec plaque de cuisson) : protection de circuit de 15 A.
PC484GGE (avec plaque de cuisson) :protection de circuit de 15 A.
PC484WK : protection de circuit de 10 A.
P24WK : protection de circuit de 10 A.
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Chapitre 6 : Installation de la plaque de protection

II est obligatoire d'instalier une plaque
de protection basse si la distance entre
les materiaux combustibles et le bord
arriere de la table de cuisson est

inferieur & 30,5 cm (12") (voir Figures 1
et 5). Pour les installations en Tlot ou
autres oQ cette distance est superieure

30,5 cm (12"), un enjoliveur en acier
inoxydable, optionnel, est disponible : il
recouvre les brides de montage de la
plaque de protection. Posez la plaque
de protection avant de glisser I'appareil
& son emplacement definitif. Procedez
tel qu'indique aux points A a C
ckdessous :

A. Glissez la plaque de protection sur
les deux brides a I'ardere de

I'appareil. Fixez I'avant et I'arriere
I'aide des deux vis (voir A a la Figure
12) qui vous sont fournies. Aucune
vis n'est necessaire derriere la pattie
de la plaque chauffante.

B. Fixez le haut de la plaque de
protection au mur avec les deux vis
qui traversent la plaque (voir B a la
Figure 12).

FIG.12.Posede laplaquedeprotectionbasse

,I _- '-4

C11./

C. Posez le rebord de la plaque de
protection sur le dessus puis vissez
les deux vis a t6te fraisee fournies

(volt C a la Figure 12).

NUMEROS DES MOD_:LES DE PLAQUE DE PROTECTION BASSE ET D'ENJOUVEUR POUR/LOT

MODELEDE PLAQUEDE CUI88ON PLAQUEBA88EDE 30,5CM (12"} ENJOLIVEUR*POUR iLOT

P24VVK GP24LBS GP241TS

PC36 GPS36LBS GPS361TS

PC48 GPS48LBS GPS481TS

*Une distance minimale de 30,5 cm (12") entre I'arriere de I'apparei! et les materiaux
combustibles est requise,

NETTOYAGE ET PROTECTION DES SURFACES EXTERIEURES

Les surfaces en acier inoxydable se nettoient en
passant un chiffon mouille a I'eau savonneuse.
Retirez les traces de doigts et les barioles a I'aide
d'un produit a vitres doux.
Tout nettoyage dolt 6tre suivi d'un ringage a I'eau
claire. Sechez avec un chiffon propre et doux pour
eviter les traces d'eau. Pour les decolorations ou

les dep6ts persistants, utilisez un produit
d'entretien menager ne rayant pas ou une poudre

polir pour acier inoxydable avec un peu d'eau et
un chiffon doux. Pour les cas recalcitrants, utilisez
un tampon a recurer en plastique ou une brosse
poils doux avec un produit d'entretien et de I'eau.
Frottez legerement dans le sens des lignes de
polissage ou du <<grain >>de la finition en acier
inoxydable. Ftvitez de frotter trop vigoureusement

pour ne pas rayer la surface.
Utilisez un produit nettoyant ou un poli pour acier
inoxydable afin de proteger la finition et d'en
conserver I'aspect.

NE LAISSEZ PAS les taches s'incruster.

N'UTILISEZ PAS de tampons ni de brosses
metaJliques. De petits morceaux de metal risquent
d'adherer a la surface et de la faire rouiller.

NE LAISSEZ PAS les solutions salines les

desinfectants, reau de javel ou les produits de
nettoyage en contact avec racier inoxydable. Ces
produits contiennent en g6neral des produits
chimiques susceptibles de I'endommager.
Rincez-les a I'eau et sechez avec un chiffon sec.
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MISE EN GARDE
Thermador conseille de faire
faire le reglage des brOleurs
par un technicien qualifie au
moment de I'installation.
Renforcez les precautions
pour effectuer les reglages
apres I'installation. Des
reglages inadequats ou
manquants peuvent causer
des dommages collateraux
ou annuler votre garantie.

FIG. 13- Flamme adequate
(approximatif)

BrGleurs
hermetiquement

encastres

_ Or_

12,7mm

25,4 mm

(1/2a 1")

Chapitre 7 : Test et r6glage
Installez toutes les pieces detach6es, comme les chapeaux et les
grilles des brOleurs qui ont pu _tre retirees. Avant de tester le
fonctionnement de I'appareil, assurez-vous que I'alimentation en gaz
et I'appareil lui-m6me ne presentent pas de fuites et que I'alimentation
electrique est branchee. Ouvrez le robinet manuel d'arr6t de gaz.
Vedfiez le fonctionnement des brOleurs hermetiquement encastres,
de la plaque chauffante et du gril en enfongant et en tournant chacun
des boutons dans le sens contraire des aiguilles d'une montre sur la
position HI. Assurez-vous que les chapeaux de brOleurs reposent
bien sur leurs bases. Les allumeurs des brOleurs emettent des declics

jusqu'a allumage de la fiamme. Les deux brOleurs les plus a gauche
ont une fonctionnalite XLO ® grace & laquelle la fiamme s'allume et
s'eteint Iorsque le bouton est sur la position XLO. Ce fonctionnement
est normal.

CHAQUE BROLEUR ]k GAZ DOlT ETRE €:VALU¢: POUR
L'EX¢:CUTION DE FLAMME CORRECTE TOUT DE SUITE APRE_S
L'INSTALLATION DE CETAPPAREIL Pour les modeles de table de

cuisson PC, aerer des volets pour les brOleurs de gnl et t61e (et NON
les premiers brOleurs) sont prer6gl6s a I'usine. Cependant, certaines
conditions ecologiques ou d'installation peuvent exiger des
rajustements. L'evaluation de flamme est execut6e avec le bouton
de contr61e du brOleur au reglage le plus elev6.

Si la trousse PLP est utilisee pour convertir I'aimentation de cet
appareil du gaz naturel au propane, on dolt proceder & I'evaluation
de la flamme et les corrections du volet d'air. Consulter les

instructions fournies avec la trousse PLP pour savoir plus & ce sujet.

Les flammes des brOleurs doivent 6tre entierement bleues (pas de
jaune _l I'extremit6) et stables, ne pas produire un bruit excessif ni se
detacher du br_leur. Si ce n'est pas le cas,
assurez-vous que I'obturateur d'air (pour le gril seulement) ou les
orifices des brQleurs ne sont pas obstrues ou bouches. €:liminez
toute obstruction.

Si la flamme est trop jaune, indiquant une insuffisance d'air, reglez
I'obturateur dans le sens contraire des aiguilles d'une montre afin
d'augmenter I'entree d'air (gril seulement).

La hauteur des flammes des brOleurs hermetiquement encastres
doit _tre d'environ 25,4 mm et 38, 1 mm (1" et 1-1/2"). La hauteur
des flammes du brQleur du gril doit se situer entre 12,7 mm et
25,4 mm (1/2" et 1") (Volt Figure 13).

REMARQUE : II n'est ni possible ni necessaire de regler I'obturateur
d'air ou la flamme basse des brOleurs hermetiquement encastres
de la table de cuisson.
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HSTE FmNALEDE

[] La table de cuisson bien
positionneeet fixee surson
emplacement.

[] Les distances indiquees
entreI'appareiletlesarmoires
adjacentessontrespectees.

[] L'appareilabienet6nivelle"
de I'avant & I'arriere et de
chaquec6t&

[] Les chapeauxdes brGleurs
sont bien places sur les
bases.

[] Tous les materiaux
d'emballageontet6retires.

[] La plaquede protectionest
posee (si la distance
horizontale avec les
materiaux combustibles
derrierela table de cuisson
est de moins de 30,5cm
[12"]).

[] Le foyer radiant en ac[er
inoxydableet lagrilledugril
enporcelainesontenplace.

[] La plaque de la plaquede
cuisson est correctement
positionneeetnivelee(Voir

la page 24 pour connaftre la
procedire d'ajustement.)

ALIMENTATION EN GAZ

[] Raccord :unfiletageNPTde
19,1 mm (3,t4 '') avec tuyau
flexible d'un diametre mini-

mum de 19,1 mm (3/4") est
en place.

[] L'appareil est bien raccorde
au type de gaz pour lequel il
est certifi&

[] Le detendeur (fourni avec
I'appareil) a et6 raccorde au
collecteur et est regl6 a 12,5
mb (5" a la colonne d'eau)
pour le gaz naturel ou a 24,9
mb (10" a la colonne d'eau)
pour le gaz propane.

[] Le robinet manuel d'arr6t de
gaz est installe a un endroit
accessible (sans avoir
bouger I'appareil).

[] L'appare[I a et6 teste et
depourvu de fuites de gaz.

[] La pression de I'alimentation
de gaz est de moins de
34,9 mb (14").

[]

[]

La prise de courant &laquelle
le cordon d'alimentation est

branche est polarisee et la
mise a la terre sur circuit de

120 VCA, 10 A et proteg6e
contre les tensions

superieures a 10 A.

Pour les modelesavec plaque
de cuisson (PC364GE,
PC486GE, and PC484GGE),
un receptable polarise et avec
mise a la terre de 120 VCA

avec un protection contre les
surintensites de 15 A est

fournie pour la connexion a la
I'alimentation electrique.

FONCTRONNEMENT

[] Tous les materiaux

d'emballage ont et6 enleves
& Hntedeur. Verifiez sous les

grilles et les lechefrites.
[] Les chapeaux des br01eurs

reposent bien sur leurs
bases.

[] Les composantes du gril sont

bien en place (pour certains
modeles). Voir le manuel
d'utilisation et d'entretien pour
plus de details apropos du
gril.

[] Les cadrans des boutons
sont bien centres et les
boutons toument librement.

[] Chaque br01eur s'allume
correctement, seul ou avec
d'autres brGleurs allumes.

[] Le reglage de I'obturateur
d'a[r afin d'obtenir la flamme

specifi6e pour le gril ou la
plaque chauffante a et6
effectu& Voir Figure 13.

[] La plaque chauffante est
nivelee ou leg6rement
inclinee vers I'avant et ne

bouge pas (pour certains
modeles).

[] Les grilles des brGleurs sont

bien placees, nivelees et ne
bougent pas.
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Specificationsareforplanningpurposesonly.Refertoinstallationinstructionsandconsult
yourcountertopsupplierpriorto makingcounteropening.Consultwitha heatingand
ventilatingengineerfor yourspecificventilationrequirements.Forthe mostdetailed
information,referto installationinstructionsaccompanyingproductor writeThermador
indicatingmodelnumber.

Wereservetherightto changespecificationsordesignwithoutnotice.Somemodelsare
certifiedforuseinCanada.Thermadorisnotresponsibleforproductswhicharetransported
fromtheU.S.foruseinCanada.CheckwithyourlocalCanadiandistributorordealer.

Forthemostup-to-datecdticalinstallationdimensionsbyfax,useyourfax handsetand
phone:(775)833-3600.Usecode#8030.

Lesspecificationsne sontfourniesqu'a titre previsionnel.Consultezles instructions
d'instalJationet le fournisseurdevotreairede travailavantde lemodifier.Consultezun
entrepreneurenchauffageetenclimatisationpourvosconditionsspecifiquesdeventilation.
Pouruneinformationplusdetaill6e,reportez-vousauxinstructionsd'installationjointesau
produitoubienecrivezaThermadorenindiquantlenumerodumodele.

Nousnousreservonsledroitdemodifierlescaracteristiquesou ledesignsanspreavis.
CertainsmodelessontapprouvespourleCanada.Thermadorn'estpasresponsabledes
produitstransportesdesEtats-Unispour6treutilisesauCanada.Veuillezvousrenseigner
aupresdevotredistributeuroudetaillantlocal.

Pourobtenirlesdimensionsd'installationtresprecisesparteJ6copieur,veuilleznouscontacter
partel6copieuretpartel6phoneau(775)833-3600.Utilisezlecoden° 8030.
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