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FULL ONE YEAR WARRANTY ON ALL PARTS

For one year from the daie of purchase, when installed and operated according fo the Installation Instructions and Use &
Care Guide, if any part of this appliance fails due io a defect in material or workmanship, Sears will repair or replace it, at
our option, free of charge.

ADDITIONAL FOUR-YEAR LIMITED WARRANTY ON APPLIANCE PARTS

For the second through the fifth year from the date of purchase, when installed and operated according to the

Installation Instructions and Use & Care Guide, Sears will supply the following appliance parts free of charge if

they fail for the reasons listed below. Customer must pay labor cost of instaliation.

«  Cooklop glass if it fails due to thermal shock

¢«  Cooklop cooking elements if they are defeclive

¢« Rubber seal if it cracks between the cooktop glass and the porcelain edge.

What Sears will not cover:

¢  Failure of the product if it is abused, misused, or used for other than the intended purpose.

¢« Damage to the cockiop glass caused by the use of cleaners or utensils other than the recommended cleaning cream
anhd tools,

« Damage to the cockiop glass caused by hardened spills of sugary materials (including starches from vegetables or
pastas) or melted plastic that are not cleaned off according to the directions in the Use & Care Guide.

¢« Repairs to parts or systems resulling from unauthorized modifications made to the appliance.

If this product is subjected to other than private residential use, all warranty coverage is effective for only 80 days.

WARBANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING SEARS AT

1-800-4-MY-HOME®.

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state lo state.
Sears, Roebuck and Co., Dept. 817WA, Hoffman Estales, IL 60179

Serial Plate Location

You will find the model and serial number printed on the
serial plate. The serial plate is located under the cookiop.

Product Record

In this space below, record the dale of purchase, model
and serial number of your product. You will find the model
and serial number printed on the serial plate. This serial
plaie is located under the cocklop. See bottom of this
page for the serial plate location.

Flease see the illustration for exact location. Remeamber to
record the serial number for future reference (See Product

Record above).
ModelNo.790. TR e

Serial No.

Serial plate is
located under
the burner box.

Date of purchase

Save these instructions and your sales receipt for future
reference.

Please carefully read and save these instructions

This Use & Care Manual contains general operating instructions for vour appliance and feature information for several
models. Your product may not have all the described features. The graphics shown are representative. The graphics on
your appliance may not look exactly like those shown. Common sense and caution must be practiced when installing,
operating and mainiaining any appliance.
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Important Safety Instructions

Read all instructions before using this appliance.

Save these instructions for future reference.
This manual contains important safety symbols and instructions. Please pay atiention 1o these symbols and follow all

instructions given.

AWARNING This symbol will help alert you 1o siluations that may cause serious bodﬂy harm, death or property damage‘ :

Vi@ \tailel N2 This symbol will help alert you io situations that may cause beodily i mjury or property damage

PTG e I the information in this manual is not followed exactly, a fire or explosion may
result causing property damage, personal injury or death.

FORYOUR SAFETY:

vicinity of this or any other appliance.
— WHATTO DO IF YOU SMELL GAS:
¢ Do not try to light any appliance.

gas supplier's instructions.

supplier.

- Do not store or use gasoline or other flammable vapors and liquids in the

¢ Do not touch any elecirical switch; do not use any phone in your building.
¢ [Immediately call your gas supplier from a neighbor's phone. Follow the

¢ [f you cannot reach your gas supplier, call the fire department.
— Installation and service must be performed by a qualified installer, servicer or the gas

« Hemove all tape and packaging wrap before using the
cockiop. Destroy the carlon and plastic bags after
unpacking the cooklop. Never allow children to play with
packaging material. Do not remove the model/serial plate
attached to the cookiop.

* Proper Installation—Be sure your appliance is
properly installed and grounded by a qualified
technician in accordance with the National Fuel Gas
Code ANSI Z2223.1 latest editionand CAN/CGA B149.2,
and the National Electrical Code ANSI/NFPA No. 70—
latest edition, and local code requirements. Install and/
or adjust only per installation instructions provided in the
literature package for this cooklop.

Sears Parts & Repair is the recommended repair service
for this appliance. Know how to disconnect the electrical
powaer to the appliance at the circuit breaker or fuse box in
case of an emergency.

« User Servicing—Do not repair or replace any part of
the appliance unless specifically recommended inthe
manuals. All other servicing should be done only by a
qualified technician to reduce the risk of personal injury and
damage to the cooklop.

¢ Never modify or alter the construction of a cookiop by
removing panels, wire covers, or any other part of the
product,

result in serious injuries and may also cause damage to
the cookiop. Do notallow children to climb or play around the
cookiop.

« Storage on Appliance—Flammable materials should
not be stored on the cooklop, near surface burners.
This includes paper, plastic and cloth items, such as
cookbooks, plasticware and towels, as well as flammable
liquids. Donotsiore explosives, such as aerosol cans, on
the cookiop. Flammable materials may explode and resuli
in fire or property damage.

e N ]N] Do not store items of interest to children
in the cabinets above the cookiop.

« Do not leave children alone—Children should not be
left alone or unafttended in the area where an
appliance is in use. They should never be allowed to sit
or stand on any part of the appliance.

« DO NOTTOUCH SURFACE BURNERS, GHATES, OR
AREAS NEAR THESE BURNERS. Surface bumers may
be hot even though the flames are not visible. Areas near
surface bumers may become hot encugh to cause bums.
During and after use, do not touch or let clothing or other
flammable materials touch these areas untilthey have had
sufficienttime to cool. Amongthese arsas are the cookiop
and the surfaces facing the cooklop.

« Wear Proper Apparel—Loose-fitting or hanging
garments should never be worn while using the
appliance. Do not let clothing or other flammable
materials contact hot surfaces.

VNGNS Never use your appliance for warming or
heating the room.



Important Safety Instructions

Do Not Use Water or Flour on Grease Fires—Smother
the fire with a pan lid, or use baking soda, a dry
chemical or foam-type extinguisher.

When heating fat or grease, watch it closely. Fat or
grease may catch fire if allowed to become too hot,

Use Only Dry Potholders—>Moist or damp pot holders
on hot surfaces may resultin burns from steam. Donot
let the potholders touch the flame orbumers. Do notuse a
towel or other bulky cloth instead of a pot holder.

Do Not Heat Unopened Food Containers—Buildup of
pressure may cause container to burst and result in
injury.

Know which knob controls each surface bumer.
Always turn the knob to the LITE position when igniting the
bumers. Visually check that the burmer has lit. Then adjust
the flame so it does not extend beyond the edge of the
utensil.

so it does not extend beyond the edge of the utensil. The
use of undersized utensils will expose a portion of the burner
flame to direct contact and may result in ignition of clothing.
Proper relationship of utensil to flame will also improve
efficiency.

Do not use stove top grills on your sealed

gas burners. If you use a stove top grill on a sealed gas
burner, it will cause incomplete combustion and can resultin
exposure o carbon monoxide levels above allowable cur-
rent standards. This can be hazardous to your health.

equipped with one ormore surface burmers of different sizes.
Select utensils having flat botiom large encugh to cover the
surface bumer. The use of undersized utensils will expose a
porttion of the surface burner to direct contact and may result
in ignition of clothing. Proper relationship of utensil to the
surface burner will also improva efficiency.

Clean the appliance regularly to keep all parts free
of grease that could catch fire. Exhaust fan ventilation
hoods and grease filters should be kept clean. Do not
allow grease to accumulate on hood or filter. Greasy
deposiis in the fan could catch fire. When flaming food
under the hood, turn fan on. Refer to hood
rmanufacturer's instructions for cleaning.

Utensil Handles Should Be Turned Inward from Edges
of Cookiop and Not Extend Over Adjacent Surface
Burners—To reduce the risk of burns, ignition of
flammable materials, and spillage due to unintentional
contact with the utensil, the handle of the utensil should be
positioned so thatitis turned inward, and does not exiend
over adjacent surface bumers.

¢ Never Leave Surface Burners Unatiended at High
Heat Settings—Boilovers cause smoking and greasy
spillovers that mayignite, or a pan that has boiled dry may
melt.

¢ Protective Liners—Do not use aluminum foil io line
surface bumer pans. Protective liners or aluminum foil
may interfere with heat and air distribution, and
combustion. Damage to the cooklop or personal injury
may resuli,

¢ Glazed Cooking Utensils—Only certain types of glass,
glass/ceramic, ceramic, sarthenware, or other glazed
utensils are suitable for cooklop service without breaking
due to the sudden change in temperature. Check the
manufacturer's recommendations for cooktop use.

¢ Do Not Use Decorative Surface Burner Covers. If a
burner is accidentally turned on, the decorative cover will
become hot and possibly melt. You will not be able to see
that the bumeris on. Bumns will occur if the hot covers are
touched. Damage may also be done to the cooklop or
burners because the covers may cause overhealing. Air
will be blocked from the bumer and cause combustion
problems,

GLASS COOKTOPRS (some models):

¢ Do NotClean or Operate a Broken Cooktlop. [f cooklop
should break, cleaning solutions and spillovers may
penetrate the broken cookiop and create a risk of electric
shock. Contact a qualified technician immediately.

¢ Clean Cookiop with Caution. If a wet sponge orclothis
used to wipe spills on a hot cocking area, be careful lo
avoid a steam burn, Seme cleaners can produce harmful
fumes if applied to a hot surface.,

¢ Do Not Place Hot Cookware on Cold Cooktop Glass.
This could cause glass to break.

¢ Do not slide pans across the cooklop surface. They
may scratch the cooklop surface.

« Do not let pans boil dry. Pans that boil dry may
permanently damage the cooklop by breaking, fusing io,
ormarking it. (This type of damage is not coverad by your
warranty).

IMPORTANT SAFETY NOTICE

The California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requires the Govemor of California to
publish a list of substances known to the state to cause
cancer, birth defects or other reproductive harm, and
requires businaesses to warn customers of potential
exposure to such substances.




PROTECTION AGREEMENTS

in the UU.S.A.

Master Protection Agreements

Congratulations on making a smant purchase. Your new
Kenmore® product is designed and manufactured for
years of dependable oparation. But like all products, it
may reguire preventive maintenance or repalr from time
to time. That's when having a Master Protection

Agreament can save you money and aggravation.

Purchase a Master Prolection Agreement now and pro-
tect vourself from unexpected hassle and expense.

The Master Protection Agreement also helps extend the
life of your new product. Here’s what's included in the
Agreement,

o Expert service by our 12,000 professional repair
specialisis

o Unlimited service and no charge for paris and

labor on all covered repairs

“No-lemon” guarantee — replacement

of vour covered product if four or more product

failures occur within twelve months

Product replacement if your covered product can’t

be fixed

Annual Preventive Maintenance Check at your

request — no exira charge

Fast help by phone — phone support from a Sears

technician on products requiring in-home repair, plus

convenient repair scheduling

Power surge protection against electrical damage

due to power fluctuations

Rental reimbursement if repair of your covered

product takes longer than promised

v

v

Once you purchase the Agreement, a simple phone call
is all that it takes for you to schadule service. You can
call anytime day or night, or schedule a service

appointment online.

Sears has over 12,000 professional repair specialists,
who have access to over 4.5 million quality parts and
accessories. Thatl's the kind of professionalism you can
count on to help prolong the life of your new purchase for
years to come. Purchase your Master Protection

Agreement today!

Some limitations and exclusions apply.
For prices and additional information call
1-800-827-6655.

Sears Installation Service

For Sears professional installation of home
appliances, garage door openers, waler heaters,
and other major home items, in the U.S.A. call
1-800-4-MY-HOME®

in Canada

Maintenance Agreements

Your purchase has added value because you can
depend on Sears HomeCentral®for service. With over
2400 Service Technicians and mora than a million parts
and accessories, we have the tools, parts, knowledge
and skills to ensure our pledge: We Service What We
Sell.

Your Kenmore®product is designed, manufactured

and tested to provide years of dependable operation. But
like all products, it may require service from time to time.
The Sears Maintenance Agreement offers you an
outstanding service program, affordably priced.

The Sears Maintenance Agreement:

- Is your way to buy tomorrow’s service at today’s price

- Eliminatas repair bills resulting from normal wear and
tear

- Provides phone support from a Sears technician on
products requiring in-home repair

- Even if you don't need repairs, provides an annual
Preventive Maintenance Chack, at your request, o
ensure that your product is in proper running condition,

Some limitations apply. For more information about
Sears Canada Maintenance Agreements,
call 1-800-361-6665

REVY. 030509



Grounding Instructions Grounding

type wall
Forpersonal safety, the cookiop mustbe properly grounded. Formaximum P
safety, the power cord must be plugged into an electrical ocutlet that is
correctly polarized and properly grounded.

DO NOT Operate the cookiop using a 2-prong adaplier or an extension
cord. If a 2-prong wall receptacle is the only available outlet, it is the
personal responsibility of the consumer to have it replaced with a propetly
grounded 3-prong wall receptacle installed by a qualified electrician.

SeetheINSTALLATION INSTRUCTIONS packaged with this cocklop for
complete installation and grounding instructions.

Do not, under any
circumstances,
cut, remove, or
bypass the
grounding prong.

" 3-prong grounding plug

PIUUNT e This appliance is equipped with a 3-prong grounding {1 94eGitLle Avoid fire hazard or electrical shock.
plug for your protection against shock hazard and should be plugged DO NOT use an adapter plug, an extension cord, or
directly into a properly grounded receptacle. DO NOT cutorramove  remove grounding prong from electrical power cord.
the grounding prong from this plug. Failure to follow this warning can cause serious
injury, fire or death.

Liquefied Petroleum (Propane) Gas Conversion

This appliance can be used with Natural Gas or Propane Gas. It is
shipped from the faciory for use with natural gas.

TG e Severe electrical shock, or damageto

the cookiop, may occurifthe cookiopis notconverted
by a qualified installer or electrician.

Only a qualified service agent should pearform the L.P. conversion. If
L.P.conversion isneeded, contact 1-800-4-MY-HOME®{orassistance. s . i
AnL.P. kitis provided with this appliance. Itis containedin an envelope TN lig(0]{f Any additions, changes or conversions
marked “FOR LP/PROPANE GAS CONVERSION”. The conversion  fequired in order for this appliance to satisfactorily
mustbe performed in accordance with the kit instructions and all local  meet the application needs must be made by an
codes and government requirements. Failure to follow instructions ~ authorized Sears Service Center or other qualified
could resultin seriousinjury or property damage. The qualifiedagency  L.P. service agency.

parforming this work assumes responsibility for the conversion.




Surface Cooking

Use Proper Cookware

Cookware should

have flat bottoms that Q
make good contact
with the entire
surface heating
element. Check for
flatness by rotating a
ruler across the
hottom of the
cookware (See
Figure 1). Be sure to follow the
recommendations for using cookware as
shown in Figure 2.

Figure 1

Note: The size and type of cockware used
will influence the selling needed for best
cooking resulis,

Note: Always use a utensil for its intended

CORRECT

INCORRECT

» Curved and warped pan boltoms.

Flat bottom and straight

2.5cm (17).
sides. -

Tight fitting lids.
Waeight of handle does not filt

pan. Pan is well balanced.
Pan sizes match the amount
of food 1o be prepared.
Made of material that

conducts heat well.

Easy to clean. Figure 2

purpose. Follow manufacturer's instructions.  * Specialty pans such as lobster pots, griddles and pressure cookers may be
Some utensils were not made to be used in - ysed but must conform to the above recommended cookware
the oven or on the cooktop. requirements.

Using a wok

Woks with flat bottoms suitable for use on

your cooktop are available in most
cookshop or hardware stores. Round-
bottomed woks (with a support ring that
does not extend beyond the burner unit)

DO NOT use a wok if it is equipped
with a metal ring that extends beyond
the burner unit. Because this ring
traps heat, the surface unit and

may also be used. The metal ring was cookiop surface could be damaged.

designed to support the wok safely when it
is filled with large amounts of liquids {soup
making) or fat (frying).

Wire trivets: Do nof use wire trivets.
Cookware bottorns must be in direct contact
with the grates.

Using a Griddle

The griddle is intended for direct food
cooking and can be used on both sides
{Figures 4 and 5). Do not use pans or
other cookware on the griddie. Doing so
could damage the finish. With the grate in
position over the burner, sei the griddle on
top of the grate positioning the notches in
the griddle over the grate fingers(Figures 3
and 4).

Figure 4
Side with grooves

Figure 5
Flat Side

Figure 3




Setting Surface Controls

Sizes of the Surface Gas

Burners
Your appliance is supplied with the
following 5 different surface gas

bumers:

B C
« 1 Simmer Burmer (5,000 BTU) Eiﬁ{{f[a;‘;

« 2 Standard Burners (2,500 BTU)

» 1 Power Burner (12,000 BTU) POWER"

» 1 Power Burner (14,200 BTU) g iher Head
= 1 Power Burner (17,200 BTU) - (12,000 BTU) ¢

Left Front
Gas Opening

When setling up the range for
the first time, make sure that the
correct Burner Heads, Bumer
Caps and Burner Grales are
located as shown in Figure 1.

Burner

Grate

Burner

=@

Burner

Head ».

N _ Opening

E ode must be
located properly in slot of
each Burner Head

Figure 2

—p (]

Burner Cap Standard
{Standard)  Burner Head
(9,500 BTU)

Left Rear
Gas
Opening

Burner Cap
(Standard)
Standard
Burner Head
(8,600 BTU)

Center Raar
Gas Opening

~ Small
" Burner Cap

Da— “SIMMER"

Burner Cap
Exira Large

Burner Head
“BPOWES’ ; Center Front (5,000 BTU)
Urner read  Gas Opening Right Rear
{14,200 BTU) Gas Opening

Right Front
Gas Opening

“POWER”
Burner Head
(17,200 BTWU)

Figure 1

Assembly of the Surface Burner Heads, Burner Caps,
Burner Grates and Flue Covers

Itis very important to make sure that all of the Surface Burner Heads,
Surface Bumer Caps and Surface Burner Grates are installed correctly
and at the correct locations.

1. Place all 6 Burner Heads in the correct locations (See Figure 1).
Make sure that the correct Bumer Head is placed with the
corresponding Gas opening and that the Electrode is located
proparly in the slot of each Burner Head (See Figura 2). Proper
Burner Head placement insures that each Burner will have the
correct spark requirad for surface gas ignition.

2. Place the correct Burmer Caps at each of the burner locations
{Burner Cap Pilot Hole must face up). Each of the 4 {four) Burner
Heads MUST have a Burner Cap installed to insure proper ignition
and gas flame size and must be in place with the Pilot Hole facing
up BEFORE placing the Burner Grates (See Figura 2).

3. Place the 3 castiron Burmer Grates supplied with the range.
Carefully lift the burners grates on to the cooklop over the bumers.
Properly installed Burner Grates will rest with all Grate legs on the
cooktop.

REMEMBER — DO NOT ALLOW SPILLS, FOOD, CLEANING
AGENTS OR ANY OTHER MATERIAL TO ENTER THE GAS
OPENING. Always keep the Burner Caps and Burner Heads in place
whenever the surface burners are in use,



Setting Surface Controis

p Control Locations of the Gas Surface
Burners

Your cooklop is equipped with gas surface bumers with
3 different BTU ratings. The ability to heat food quicker
and in larger volumes increases as the burner size
increases.

The small SIMMER burner is best used for simmering
delicate sauces, atc. This burner is located at the right
rear burner position on the cooklop.

The STANDARD burners can be used for most surface
cooking needs. The 2 bumers are localed al the left
rear and center rear positions.

The POWER burner is best used for bringing large

s guantities of liquid rapidly up to temperature or when
preparing larger guantities of food. The POWER burner
is located at the right front, center front and feft front
bumer position on the cocklop.

Regardless of size, always select cookware that is
Figure 1 suitable for the amount and type of food being preparad.
Select a bumer and flame size appropriate to the pan.
MNaver allow flames to extend bayond the ouler edge of
the pan.

Operating the Gas Surface Controls:

1. Place cooking utensil on surface burner.

2. Push the surface control knob down and turn counterclockwise oul of the
OFF position.

3. Release the knob and rotate to the LITE position (see figure 2). Note: All four

electronic surface ignitors will spark at the same time. However, only the

burmner you are turming on will ignite.

Visually check that the burmner has a flame.

Turn the control knob counterclockwise o the desired flame size. The control

knobs do not have to be set at a particular setling. Use the knob indicator

setlings io adjust tha flame as needed. DO NOT cock with the surface control

knob in the LITE position. (The electronic ignitor will continue to spark if the

knob is left in the LITE position.)

S

OFF LITE HI 6 5§ 4 3 2 LO
Figure 2

NOTE

In the event of an elactrical power outage, the surface burners can be lit manually. To fight a surface burner, hold a lit
match to the bumer head, then slowly turn the surtace control kneb to LITE. After burner lights turm the knob to desired
setting. Use caution when lighting surface burners manually. Surface burner in use when an electrical power failure
oceurs will continue fo operate normally.

on top of the range when it is in use. Thase itemns could meli or ignite. Potholders, towels or wood spoons could
calch fire if placed ioo close to a flame.

on the grate may chip without cookware to absorb the heat.




Setting Surface Controls

Setting Proper Surface Burner Flame Size

For most cooking - start on the highest control setting and then tumn to a
lower one to complete the process. Use the recomimendations below as a
guide for determining proper flame size for various types of cooking. The size
and type of utensil used and the amount of food being cooked will influence
the setting needed.

*Flame Size Type of Cooking
""" High Flame Start most foods; bring water 1o a boil; pan broiling.
Incorrect Medium Flame Maintain a slow boil; thicken sauces, gravies; steaming.
Low Flame Keep foods cooking; poach; stewing.
Never extend the flame beyond the For deep fat frying - use a thermometer and adjust the surface control knob
outer edge of the utensil. A higher accordingly. If the fat is too cool, the food will absorb the fat and be greasy. If

flame simply wastes heat and energy, | the fatis too hot, the food will brown so quickly that the center will be
and increases the risk of being bumed | undercooked. Do not attempt to deep fat fry too much food at once as the food
by the gas flame. will neither brown nor cock properly.

*MNote: Seltings are based on using medium-weight metal or aluminum pans. Settings may vary when using
other types of pans. The color of the flame is the key to proper burner adjustment. A good flame is clear, blue and
hardly visible in a well-lighted room. Each cone of flame should be steady and sharp. Adjust or clean bumerif flame is
yellow-orange.
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General Care & Cleaning

Cleaning Various Parts of Your Cooktop
Before cleaning any part of the cooktop, be sure all controls are turned OFF and the cooktopis COOL. REMOVE SPILLOVERS
AND HEAVY SOILING AS SOON AS POSSIBLE. REGULAR CLEANINGS NOW WiLL REDUCE THE DIFFICULTY AND
EXTENT OF A MAJOR CLEANING LATER.

Surfaces

How to Clean

Aluminum {Trim Pieces) &
Vinyl

Use hot, scapy water and a cloth or paper towel. Dry with a clean cloth.

Painted and Plastic Control
Knobs, Body Pieces, and
Decorative Trim

For general cleaning, use hot soapy water and a cloth. For more difficuli soils and buil-
up grease, apply a liquid detergent directly onto the soil. Leave on soil for 30 to 60
minutes. Rinse with a damp cloth and dry. DO NOT use abrasive cleaners on any of
these materials; they can scratch or dull the finish.

Control Panel

Wipe the control panel clean affer each use. Before cleaning the control panel, turn all
controls to OFF and remove the control knobs. To remove, pull each knob straight off
the shaft. Clean using hot, scapy water and a cloth. Be sure (o squeeze excess waler
from the cloth before wiping the panel; especially when wiping around the controls,
Excess walerin or around the controls may cause damage to the appliance. To replace
knobs after cleaning, line up the flat sides of both the knob and the shaft; then push the
knob into place.

Stainless Steel, Chrome
Decorative Trim

Clean with hot, soapy water and a dishcloth. Rinse with clean water and cloth. Do not
use cleaners with high concentrations of chiorides or chiorines. Do not use
harsh scrubbing cleaners. Only use kitchen cleaners that are especially made for
cleaning stainless steel. Always be sure to rinse the cleaners off from the surface as
bluish stains may ocecur during heating that cannot be removed.

Porcelain Enamel

Burner Grates, Burner Pans
{scme models), Burner Rings
{some models), Cookiop
Surface

Gentle scouring with a soapy scouring pad will remove most spots. Rinse with a 1:1
solution of clear water and ammonia. If necessary, cover difficult spols with an
ammornia-soaked paper towel for 30 to 40 minuies. Rinse with clean waler and a damp
cloth, and then scrub with a soap-filled scouring pad. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel. Remove all cleaners or the porcelain may become damaged
during future heating. DO NOT use spray oven cleaners on the cooklop.

Surface Burners

The holes in the burners of your cooktop must be kept clean at all times for proper
ignition and a complate, even flame. Clean the burner holes routinely with a smail
gauge wire or needle and especially afier bad spillovers which could clog these holes,

To remove and replace burner units per your model, see instruclions under Sealed
Burner. To clean, soak the burners in a 1:1 solution of ammonia and water for 30 to 40
minutes. For stubborn stains, scrub with soap and water or & mild abrasive cleanser
and damp cloth. Dry the burners thoroughly in a warm oven for 30 minutes. Then
replace them, making sure they are seated and level. DO NOT wash burner units in the
dishwasher.

Ceramic Glass
Cooklop

See Ceramic Glass Cooktop in this Owner's Guide,

i1




General Care & Cleaning
Ceramic Glass Cooktop Cleaning & Maintenance
- Consistent and proper cleaning is essential to maintaining your Ceramic glass cooktop. ..

Prior to using your cooklop for the first time, apply the recommendead CookTop® Cleaning Creme (visit www.sears.com
for replacement cleaner) to the ceramic surface. Clean and buff with a paper towel or a 3M Scotch-Brite® Blue Multi-
Purpose No Scratch Scrub Sponge {see instructions on next page). This will make cleaning easier when solled from
cooking. The special cooktop cleaning cream leaves a protective finish on the glass to help prevent scralches and
abrasions.

Sliding aluminum or copper clad botiom pans on the cooklop can cause metal
markings on the cookiop surlace. These marks should be removed immediately afler
the cooklop has cooled using the cooklop cleaning cream. Metal marks can become
permanent if not removed prior to future use.

Cookware (cast iron, metal, ceramic or glass) with rough bottoms can mark or scraich
the cooktop surface. Do not slide anything metal or glass across the cooktop. Do
not use your cooklop as a cutling board or work surface in the kitchen. Do not cook
foods directly on the cooktop surface without a pan. Do not drop heavy or hard objects
on the glass cooklop, or they may crack it

Cleaning Recommendations for the Ceramic Glass Cooktop

chemically damage the ceramic glass surface.

For light to moderate soil:

Apply a few drops of CockTop® Cleaning Creme directly to the cooktop. Use a paper towel or a 3M Scotch-Brite® Blug
Multi-Purpose No Scratch Scrub Sponge 1o clean the entire cooklop surface. Make sure the cooklop is cleanad thor-
oughly, leaving no residue. Do not use the sponge you use to clean the cooklop for any other purpose.

For heavy, burned on soil:

First, clean the surface as described above. Then, if soils remain, carefully scrape soils with a metal razor blade scraper,
holding scraper at a 30 degree angle to the surface. Remove loosenad soils with cooktop cleaning cream and buff
surface clean.

use any scrub pad other than a 3M Scolch-Brite® Blue Mulli-Purpose
No Scraich Scrub Sponge.

Plastic or foods with a high sugar content:

These types of scils need be removed immediately if spilled or melted
onto the ceramic cooktop surface. Permanent damage {such as pitting of
the cooklop surface) may occur if not removed immediately. Afler
lurning the surface elements OFF, use a razor blade scraper or a metal
spatula with a mitt and scrape the soil from the hot surface (as illus-
trated). Allow the cooklop to cool, and use the same method for heavy or
burned on soils.
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General Care & Cleaning

Do not use the following on the ceramic glass cooktop:

« Do not use abrasive cleaners and scouring pads, such as metal and
some nvlon pads. They may scratch the cooktop, making it more
difficult to clean.

¢« Do not use harsh cleaners, such as chlorine bleach, ammonia or oven
cleaners, as they may etch or discolor the cooktop.

« Do not use dirty sponges, cloths or paper towels, as they can leave soill
or lint on the cocktop which can burn and cause discoloration.

Special Caution for Aluminum Foil and Aluminum Cooking Utensils
¢ Aluminum foil
Use of aluminum foil will damage the cocktop. Do not use under any circumslances.

e Aluminum utensils
Since the melting point of aluminum is much lower than that of other metals, care must be taken when aluminum pots

of pans are used. Pans that boil dry may permanently damage cooktop by breaking, fusing to, or marking it.

Care and Cleaning of Stainless Steel
Your model is equipped with stainless steel exterior paris. Special care and cleaning are required for maintaining the
appearance of stainless parts. Refer to the General Care & Cleaning table for detailed cleaning instructions.
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General Care & Cleaning
Sealed Burner

To Clean the Burner Grates, Contoured Burner Skirts, Burner Cap and Burner Head
The burner grates, contoured burner skirts, burnercaps and burnerhead should be routinely cleaned. Keeping the burnerports
clean wilf prevent improper ignition and an uneven flame. See instructions below.

To Clean the Burner Grates

Be sure burners and grates are cool bafore you place your hand, a potholder, cleaning
cloths or other material on them. The cast iron bumer grates can be washed in hot soapy
water. Rinse thoroughly and dry the grates with a cloth; don't put them on the cooklop while
still wet. Be sure the grates are positioned sacurely over the burners.

To remove bumed on food, place the grales in a covered container or plastic bag. Add 1/
4 cup ammonia and soak for 30 minutes. Wash, rinse well and dry. An abrasive cleaner can

be used for stubbom stains.

To Clean the Contoured Burner Skirts

Burner grate can appearin
different shapes.

The burmer skirts are attached to the cooktop and are not removable. The burmner skirts forms a recessed well area located
around each burmner unit. If spill occurs in one of the well areas, tum off burner and blot up spill with an absorbent cloth. Rinse

with a clean, damp cloth and wipe dry.

Burner Cap

Sealed Burner

To Clean the Burner Cap

Remove bumer cap. Use soap-filled pad or mild abrasive cleanser io clean
burmer caps. If necessary, cover stubborm spots with an ammeonia-soaked paper
towel for 30 minutes. Rub gently with 2 mixture of clean water and vinegar. Wipe
dry. Remove all cleaners or the porcelain may become damaged during future
heating.

To Clean the Removable Burner Head and Gas OUpening (some modeis)
The ports {or slots) around the burner head must be routinely cleaned. Use a
small-gauge wire or neadle to clean small slots or holes.

Note: If the electrode is damaged or broken, the surface burmer will not light
because it will not spark. Manual lighting with a match is still possible.

For proper flow of gas and ignition of the burner - DO NOT ALLOW SPILLS,
FOOD, CLEANING AGENTS OR ANY OTHER MATERIAL TO ENTER THE
GAS OPENING TUBE. Gas must flow freely through the small hole inthe brass
otifice for the burners to light propetly. If the gas opening orifice becomes soiled
orclogged, use a smali-gauge or needle to clean. ALWAYS keep the burnercap
in place whenever a surface bumer is in use.

To Heplace the Burner Head and the Burner Cap

Make sure the pieces are thoroughly dry before placing back.

1. Replace bumer head and burner cap in their places. Make sure each burner
cap and burner head are properly aligned and leveled.

2. Replace the burner grate.

3. Turn the burner on 1o determine if it lights. If the burner dees not light after
¢cleaning, contact an authorized servicer. Do not serwvice the sealed burner
yourself,
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Before You Cali

Solutions to Common Problems

Before you call for service, review this list. It may save you time and expense. The list includes commeon occurrences
that are not the result of defective workmanship or materials in this appliance.

OCCURRENCE POSSIBLE CAUSE/SOLUTION

Surface burners do not light. Surface Control knob has not been completely turned to LITE. Push in and
turn the Surface Conirol knob to LITE until burner ignites and then turn control
to desired flame size.

Be sure gas supply valve is open.

Gas-air mixture needs a straight line to travel. Be sure burner is properly seated
in its support {models with open burners only}.

Burner ports or slots are clogged. With the burner off, use a small-gauge wire
or needle to clean ports or slots.

Power cord is disconnected from outllet {(electric ignition models). Be sure cord
is plugged securely into outlet.

Electrical power outage (electric ignition models). Burners can be lit manually.
See Setting Surface Controls in this Use & Care Guide.

Surface burner flame burns half way  Burner ports or slots are clogged. With the burner off, clean ports with a small-
around. gauge wire or needle to clean ports or slots.

Moisture is present after cleaning. Lightly fan the flarne and allow burner fo
operate uniil flame is full. To avoid this occurence dry the burners thoroughly
following instructions under General Care & Cleaning.

Surface burner flame is orange. Dust particles in main line. Allow the burner to operate a few minutes until
flame turns blue.

In coastal areas, a slightly orange flame is unavoidable due to salt air.
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Your Home

For repair—in your home - of all major brand appliances,
lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matier who made it, no matter who sold it!

For the replacement parts, accessories and
owner’s manuals that you need to do-it-yourself.

For Sears professional installation of home appliances
and items like garage door openers and water heaters.

1-800-4-MY-HOME® (1-800-469-4663)
Call anytime, day or night (U.S.A. and Canada)

WwWww.sears.com www.sears.ca

Our Home

For repair of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Parts & Repair Center.

1-800-488-1222
Call anytime, day or night (U.S.A. only)
WWW,Sears.com

To purchase a protection agreement (U.S.A.)
or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 (U.5.A.) 1-800-361-6665 (Canada)
Para pedir servicio de reparacién Au Canada pour service en francais:
a domicilio, y para ordenar piezas: 1-800-LE-FOYERYC
1-888-SU-HOGAR®™ (1-800-533-6937)
(1-888-784-6427) www.sears.ca

® Registered Trademark / ™ Trademark / % Service Mark of Sears, Roebuck and Co,
® Marca Registrada / ™ Marca de Fébrica / ™ Marca de Servicio de Sears, Roebuck and Co.
MG fargue de commerce / M Marque déposée de Sears, Roebuck and Co. © Sears, Roebuck and Co.
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Servicio Sears

Garantia de la Parrilla de Cocina

UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA TODAS LAS PIEZAS

Por un afio, efectivo desde la fecha de compra, vy siempre y cuando sea instalada y operada siguiendo la Guia de
Instalacion y Uso & Cuidado, Sears reparara o reemplazara, de acuerdo a nuesira eleccidn, sin carge alguno, en caso de
que algun componente fallara debido a un defecto en el material o en la fabricacion de cualquier pieza.

CUATRO ANOS ADICIONALES DE GARANTIA LIMITADA PARA TODAS LAS PIEZAS

Iniciando a partir del segundo y hasta ¢l quinto afio desde la fecha de compra, v siempre v cuando sea instalado y
operado siguiendo la Guia de Instalacidn vy Uso & Cuidado, Sears proveera sin ningtn costo los componentes a
continuacion enlistados v si estos llegaran a fallar también por las razones a continuacién mencionadas. El

usuario asume vy acepla cualquier costo de instalacion.

« Vidrio ceramico de la cubierta si este falla debido a un chogue térmico.

¢ Hormillas si estos estuvieran defectuosos.

¢ Sello de hule si esie se llegara a romper o desgarrar entre el vidrio y el borde de la cubieria porcelanizada.

Sears no cubre:

¢ Fallas del producto si este es mal usado, usado para propdésitos distintos a lo originales o bien si muestra sefias de abuso.
¢ Dafio en el vidrio de la cublerta causado por el uso de substancias o utensilios limpiadores distintos a las cremas

limpiadorasy herramientas recomendadas apropiadas.

¢ Dafio en el vidrio de la cubierta causado por derrames endurecidos de materiales azucarados (incluyendo almidones de
vegetales o pastas) o plastico derretido que no fuese limpiado de acuerdo con las direcciones e instrucciones

mencionadas en la Guia de Uso & Cuidado.

$ Reparaciones a partes o sistemas hechas al electrodoméstico provenientes de modificaciones no aulorizadas.

Si el producto es sujeto a un uso distinto al del use residencial privado, toda cobertura de garantia serd efectiva por solo 90 dias,
SERVICIOSDE GARANTIAESTANDISPONIBLES CONTACTANDO A SEARS AL 1-888-SU-HOGAR:A
Esta garantia le da derechos fagales especificos, y usted pudiera tener algunos otres derechos que pudieran variar de

estado a estado.

Sears, Roebuck and Co., Dept. 817WA, Hoffman Estates. IL 601799

Registro del Producto

En el espacio a continuacidn, ingrese la fecha de compra, &l
modelo y el ndmero de serie de su producto. Enconirard al
modelo y el ndmero de sere imprasos en la placa de serie.
Esta placa de serie esta ubicada sobre la cocina. Vea el
pie de esta pagina donde se describe la ubicacidon de la
placa de serie,

No. de Modelo 790.
No. de Serie

Fechade Compra

Conserve estas instrucciones vy su recibo de compra para
referencia futura.

Ubicacidn de ia placa de serie
Encontrara el modelo v el nimero de serie imprimado en la
placa de serie. La placa de serie astd ubicada bajo la
plancha de cocina.
Vea lailustracion para la
ubicacion exacta.
Asegurese de tomarnota
delntimero de seria para
futura referencia (vea agui
arriba, Registrodel
Producto). La placa de serie
esta ubicada
bajo la hornilla.

Leer con detenimiento y guardar estas instrucciones

Este Manual de Uso vy Mantenimiento contiene instrucciones generales de operacidn para su elecirodoméstico e
informacion sohre las funciones para los diversos modelos. Su producto puede no tener lodas las funciones descritas.
Los graficos que se incluyen son sélo representativos. Los graficos de su electrodomeéstico pueden no seridénticos a los
que se muestran. Se debe usar el sentido comin v ser cauteloso cuado se instala, usa y mantiene cualquier dispositivo,
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Importantes Instrucciones de Seguridad

Lea todas las instrucciones antes de uiilizar el aparato

Guarde estas instrucciones para futura consultacion
Este manual contiens importantes mensajes de seguridad. Simpre lea y obedezca todo mensaje de seguridad.

hasta la muerte .

&) ATENCION

dafios al producto solamente.

Indica una situacion muy peligrosa, la cual de no ser evitada puede ocasionar graves heridas y

Indica una situacion de peligro inminente, la cual de no ser evitada puede ocasionar heridas leves o -

propiedad, lesiones personales o muerte.

Ve o0 Si no se sigue exactamente la informacién que aparece en este manual,
puede provocarse un incendio o una explosion, con lo que resultarian daiios a la

PARA SU SEGURIDAD:

— QUE HACER Si HUELE GAS:

que le deé el proveedor de gas.

bomberos.

un técnico o el proveedor de gas.

— No almacene o use gasolina ni otros vapores o liquidos inflamables junto a
este aparato electrodomeéstico ni de cualquier otro.

s No encienda ningun aparato electrodoméstico.
s No toque ningun interruptor eléctrico; no use ningun teléfono en su edificio.
Liamedeinmediatoasuproveedorde gasdesde lacasadealgiin vecino. Siga las instrucciones

Si usted no puede ponerse en contacto con su proveedor de gas, llame al departamento de

— Tanto la instalacion como el servicio tienen que guedar a cargo de un instalador profesional,

« (iiite todas las cintas y todo el embalaje antes de usar
la estufa. Despuéds de haber desempacadolacublerta,
destruyatodo cartdnde embalajevy las bolsas plasticas
después de desempacar laestufa. Nunca permitaquelos
nifiosjueguenconel material de embalaje. Noretirglaplaca
del nimero de serie fijada sobre la estufa.

» Instalacidén correcta—AsegUrese gue un técnico
calificado conecteeinstale su aparato correctamente y
de acuerdo con la Gltima edicidn del cddigo nacional
de gas ANSI Z2223.1, o en Canada CAN/CGAB148.1 vy
CAN/CGA B149.2, asi como la dltima edicién del
Cdédigo Nacional de Electricidad ANSI/NFPANo. 70,0
en Canad3, el CSA Norma C22.1, Canadian Electrical
CODE Partt, asi comode acuerdo conlosrequisitos de
los cédigos locales. Instale y/o ajuste su aparato de
acuerdo a las instrucciones impartidas en la literatura
adjunta correspondiente a esta estufa.

Pregunte en su concesionario por un técnico calificado vy un
servicio aulorizado Sears. Aprenda como desconectar la
estufa del cortacircuito o de la caja de fusibles en caso de
emergencia.
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« Servicio por parte del usuario—No repare ni:
reemplace ninguna parte del aparato a menos quelos |
manuales asi lo recomienden. Solamente un técnico
calificado puede ocuparse de todos los demés servicios;
asi se reducira el riesgo delesiones personales y dedafar
la estufa.

« Nunca modifique ni altere la construccidn de una
estufa quitando los paneles, el revestimiento de los
alambres ni cualquier parie del producto.

71 Cn: o el & Escalar, apoyarse o sentarse sobrelas
puerlas o gavelas de esla estufa puede provocar
lesiones de consideracién. Por otra parte, también
puede dafiarse la estufa. No permita que los nifios se
trepen sobre la estula o jusguen a su alrededor.



importantes Instrucciones de Seguridad

¢ Almacenamiento denfro del Aparato—No deben
aimacenarse materiales inflamables sobre la estufa,
cerca de los guemadores. Esto incluye arliculos de
papel, plastico y tela, tales como libros de cocina,
utensilios de plastico vy toallas, asi como liquidos
inflamables. No almacene explosivos, tales comolatas de
aerosol, encima de la estufa. Los materiales inflamables
pueden explotary causarincendios o dafos ala propiedad.

e Weile ] Noalmacene articulos de interés para
los nifios dentrode los armarios situados porencimade
la estufa o en su parte posterior.

Do not leave children alone—Children should not be
left alone or unatiended inthe area where an appliance
is in use. Thay should never be allowed to sit or stand on
any part of the appliancs.

NOTOQUELOS QUEMADORES, LASPARRBILLAS, NI
LAS AREAS CERCANAS A ESTAS. Las parrillas y sus
guemadores podrian estar calientes, aungue no estén
fulgurantes. Las areas cercanas a las partillas puaden
calentarse o suficiente como para causar guemaduras.
Durante v después de su uso, no toque, ni permita que
ningun tipo de pafio o tela inflamable toquen estas areas
hasta gue hayan tenido &l tiempo necesario de enfriarse.
Entre ellas se cuentan en horno dela aestufa, las superficies
que se encuentran cara a la estufa.

Pongase Ropa Adecuada—Nunca lleve puesta ropa
suelta o prendas que cuelguen mientras esté usandola
estufa. No deje que su ropa ni otras telas inflamables
entren en contaclo con superficies calientes.

cuarto caliente ni para calentario.

No vierta agua ni harina sobre fuego provocado por
grasa—Baja las llamas con la tapa de una olla, o con
polve de hornear, un producto quimico seco o un
extinguidor a base de espuma.

Cuando caliente manieca o grasa, obsérveladecerca.
Laman-ieca ola grasa puedenincendiarse sise calientan
demasiado.

Use solamente manoplas o agarraderas secas al asir
utensilios calientes—Cuando se las pone sobre
superficies calientes, las manoplas, olas agarraderas
humedas o mojadas pueden causar guemaduras
resuitantes del vapor. No deje que dichos proteciores
toguen las llamas de los quemadores. Al asir utensilios
calientes, no use toallas ni articulos de tela gruesos en
lugarde una manopla o una agarradera.
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» Nocalienteenvases decomida sinantes abrirlos—La
presion resuliante podria causar el estallido del
envase y provocar quemaduras.

Familiaricese con las perillas que controlan cada
hornilla. Siempre encienda las hornillasdandcles vuelta
a las perillas hasta llegar a la posicion LITE. Verifique
visualmente si se ha encendido la hormilla. Enseguida,
ajuste la llama para que no rebase los bordes de los
utensilios.

Ajuste las llamas al tamafio
adecuado—ajistelas de manera que no rebasen los
bordes de los utensilios. Si se usan utensilios de tamafio
demasiado pequefioc, una parte de la llama del quemador
quedara expuesta a contacto directo, conlo cual se podria
correr el resgo de que se quemara la ropa. La relacion
adecuada entre el tamafio del utensilio v el de la llama
mejorara asimisme la eficacia al cocinar.

No use parrillas asadoras sobre sus
quemadores ssllados. Siusa parrillas asadoras sobre sus
quemadores sellados, la combustion sera incomplefa y
habré riesgo de que se produzcan niveles de mondxido de
carbone por encima de las normas aceptables. Esto
representaria un peligro para su salud.

Utilice una sartén de tamafio

apropiado— Esle aparato esla equipado con quemadores
de diferents tamanos. Elija utensilios con las bases
aplanadas vy lo suficienternente grandes para cubrir todo el
area del guemnador. Utilizar utensilios mas pequefios puede
exponer parte del guemador y ocasionar guemaduras de
las prendas gue lleva puesta,

« Limpie la plancha de cocina regularmente para
mantener iodas las partes sin grasa que puede
encenderse vy causar un incendio. La cubierta del
escape de ventilacion y los filtros de grasa deben estar
limpios. No permita que la grasa se acumule enla cubierta
o en elfiltro. Los depdsitos grasosos pueden encenderse
y causar un incendio. Cuando caliente comida bajo la
cubierta, encienda el ventilador. Consulte las
instrucciones del fabricanie para la limpieza.

Los Mangos de los Utensilios no Deben Quedar
Extendidos Encima de los Guemadores Que se
Encuentranenla Superifcie del Aparato—Parareducir
el riesgo de quemaduras, ighicion de materiales
inflamables y derrames debido al contacto eventual con al
utensilio, hay que colocar su mango de tal manera que
quede volteado hacia adentro y no sobre losquemadores.



importantes Instrucciones de Seguridad

Nunca deja Desatendidos los Quemadores Cuando
Estéan Funcionandoa Alia Temperatura—Loquealhervir
causa humo o desbordamientos de grasa puede provocar
laignicion. Asimismo, una cacerola gue se ha dejado hervir
hasta secarse puadederratirse.

Hevestimientos de Proteceidn—Nousehojas o papelde
aluminio para proteger los platillos reflectores de los
quemadores, ni en el fondo del homo o an cualquier otra
parie del aparato. Sélo debe usarse este tipo de hojas
siguiendo las indicaciones que se dan en la Guia de
Cocina. El uso de cualquier otro revestimiento protectoru
hojas de aluminio, puede provocar el riesgo de descargas
eléctricasoincendio.

Utensilios de Cocina Vidriados—S6lo ciertos tipos de
utensilio de vidrio, vidrio/ceramica, ceramica, alfareria, u
ofros utensilios vidriados se pueden usar sobre las
hornillas. Lea las instrucciones del fabricante para
enterarse de qué utensilios de vidrio se pueden usar con
esta estufa.

No Cologque Coberteras Decorativas Sobre las
Hornillas. Siaccidentalmente se enciende un guamador,
se caleniara la cobertera y posiblemenie se derrelira.
Usted no podra vergue se ha encendido el quemador. Sise
tocanlas coberteras cuando estan calisntes, se produciran
guemaduras. Asimismo, puede dafiarse en homo de la
estufa. Asimismo, se podrandafiarla estufa olashormillas
debido al sobrecalientamienio. Elaire se bloqueard enlos
quemadoresy causara problemas de combustion.

PARA PLANCHAS DE COCINAR VIDRIO

{Algunos modelos):

¢ No limpie o utilice una plancha de cocinar que esta
rota- Sila plancha de cocinar se rompe, los productos de
limpierza o los derrames pueden penetraren ella y
producir un riesgo de electrocucion. Llame a un técnico
calificado inmediatamente.

« Limpie el vidrio de la plancha de cocinar con
cuidado- Siuliliza una esponja mojada para limpiar
derrames en una supetficie caliente, tenga cuidado de no
guemarse con el vapor. Algunos productos de limpieza
puden producir peligrosas emanaciones si se les usa
sobre areas muy calientes.

¢ Nocologue utensilios de cocina calientes sobre el vidrio
de la plancha de cocinar adn Tria. Esto podria causar la
ruptura del vidrio.

* No deslice utensilios sobre la superficie de la cocina.
Podrian rayar la superficie.

¢ No deje que los utensilios hiervan hasta quedarse sin
liguido. Esto podria causar dafios permanentes como
rupturas, fusiones o disefic que afecten la cocina de
superficie en vidrio. (Estos tipos de dafios no son cubierios
porla garantia).

ADVERTENCIADESEGURIDADIMPORTANTE

The Califomia Safe Drinking Water and Toxic Enforcement
Act requires the Governor of California to publish a list of
substances known to the state to cause cancer, birth :
defects or other reproductive harm, and requires businesses
to wam customers of potential exposure to such
substances.
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ACUERDOS DE PROTECCION

Enlos EU.
Acuerdos Maestro de Proteccidén

Felicitaciones por haber hecho una compra inteligente. Su
nuevo producto Kenmore® es disefado v manufacturado
para muchos afos de servicio confiable. Pero como todo
producto, podria requerirmantenimiento preventivo o
reparacion entre tiempo. Ahi es cuando ¢l tener un Acuerdo
Maastro de Proteccion le podria ahorrar dinero y molestias.

Compre yva un Acuerdo Maesitro de Proteccion y pretéjase
dle gastos y frustraciones inesperadas.

El Acuerdo Maestro de Proleccion también ayuda a extender
la vida de su nuevo producto. Esto es lo gue se incluye en
el Acuerdo,

M Servicio Profesional pornuestros 12,000 especialistas
profesionales enreparacion.

M Servicio limitado sin cargo por piezas y servicio en
toda reparacion cubierta

W Garantia de “No-limén”—reemplaza su producto
cublerto si ocurren cuatre o mas desperfectos dentro de
doce meses.

v Heemplazo de Producto si el producto cubierto no

puede serreparado.

Verificacion de Mantenimiento Preventive Anual a su

peticion sin cargos adicionales.

v Pronta ayuda por teléfono — apoyo porieléfono porun
técnico de Sears en los productos que requieran
reparacion en casa, mas la conveniencia de hacer cita
para reparacion.

v Proteccidn contra picos de energia o dafios eléciricos
causados por fluctuaciones en energia.

v Reembolso de alquiler sila reparacion de su producto
cublerto toma mas tiempo de lo prometido.

=L

Una vez compreas el Acuerdo, una simple llamada telefdnica
es fodo lo que necesitas para hacer cila para su servicio,
Puedes llamar a cualquier hora, dia o noche o concertar una
cita para setvicio via computadora.

Sears tiene sobre 12,000 especialistas profesionales de
reparacién, con acceso a sobre 4.5 millones de piezasy
accesorios de calidad. Esa esla clase de profesionalismo
con la gue puedes contar para ayudar a prolongar la vida de
su nueva compra por muchos afios. jCompra su Acuerdo
Masestro de Proteccidn hoy!

Algunas limitaciones y exclusiones podrian aplicar.
Para precios e informacién adicional, Hame al 1-800-827-
6655.

Servicio de Instalacion Sears

Para instalacion profesional de Sears en enseres del hogar,
abridores de puertas de garaje, calentadores de agua y otros
arficulos mayores dal hogar, en EU. llame al

1-800-4-MY-HOME®

En Canada
Acuerdos de Mantenimiento

Su compratiene valor mayor porque puedes dependerde
Sears HomeCentral® para servicio. Con sobre 2,400
Técnicos de Servicios y méas de un millén de piezas y
accesorios, tenemos las herramientas, piezas,
conocimiento y destrezas para asegurar nuestro
compromiso: Le damos servicio a lo que vendemos.

Su producto Kenmore®as disefiado y puesto a prueba para
proveer muchos aiios de operacion confiable. Perc como
todo producto, podria requerir servicio entre tiempo. El
Acuerdo de Mantenimiento Sears le ofrece un programa de
servicio incomparable a un precio médico.

El Acuerdo de Mantenimiento Sears:

Es sumanera de comprar servicio para el mafiana a
precic de hoy

Elimina facturas por reparacién come resultadeo de usovy
desgaste normal

Provee apoyo via teléfono de un técnico de Sears en
productos que requieran reparacién en casa

Aungue no necesite reparacién, provee Verificacion de
Mantenimiento Preventivo anual, a su pelicion, para
asegurar que su producto estd en condiciones apropiadas.

Algunas limitaciones podrian aplicar. Para mas
informacidn sobre el Acuerdo de Manisnimiento de
Sears Canada,

Hameal 1-800-361-6665.



instrucciones para la puesta a tierra

Para suproteccién, laplancha de cocinardebe de sercorrectamente
puesta a tierra. Para seguridad maxima, el corddn debe de ser
conectado en una toma de corriente eléctrica con una polarizacion
correcla y una conexion a tierra adecuada.,

NOoperela plancha de cocinar con unadaptor de enchufe de 2 patas
ounalarguedecorriente alterna. En caso de encontrarse unicamenie
conun enchufe de pared de 2 patas, es la personal responsibilidad
v laobligacidndel consumidor reemplazario porel enchufe de pared
a lierra de 3 palas correspondiente.instalado por un eléctricista
calificado.

VealasINSTRUCCIONES PARA LAINSTALACION provistas con
la plancha de cocinar para completas instrucciones de instalacion y
de puesta a tierra.

O s Esteaparatoviene equipado conun enchufe a
tierrade 3 patas para su proteccién contrachoque eléctrico, ydebe
de ser conectado directamente en un enchufe de pared a tierra
adecuado. NO corte o relire [a pata del enchufe.

No debe, bajo ninguna
circunstancia cortar,
refirar o hacer una
derivacién a la tercera
pata del cable de

encendido.

Enchufe de
pared a tierra

Cablo de encendido con
enchufe de 3 patas
a tierra

Evite incendios o choques
eléctricos. NO use untapon adaptatorde enchufe, un
alargue de corriente alterna o retire la pata de puesia
a tierra del corddn de suministro eléctrico. Si estas
advertencias no son observadas se puede occurir
graves lesiones, inciendio o la muerte.

Conversion al gas propano/licuado

Esta plancha de cocinarha sido disefada para utilizargas natural o gas
propano. Ha sido fijada en la fabrica para utilizarse con gas natural,

Si desea hacer la conversion para uilizar el gas propano: Ulilice las
aberturas fijas ubicadas en el paguete que contiene las instrucciones
de instalacién, en una bolsa rotulada “PARA CONVERSION A GAS
LICUADO/PROPANO™.

Para hacerla conversién del gas natural al gas propano, €s necesario
utilizarel servicio de untécnico calificado, inacuerdo conlas instrucciones
delfabricante y todos los codigos y reglamentos reguladores. Sitodas
lasinstrucciones no son observadas, se puede ocurnir severos lesiones
o dafios materiales. La agencia calificada que hace el trabajo asuma
la responsabilidad parala conversion.
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g aie Y Se puede occurir severos
chogues eléctricos o dafos ala plancha de cocinar
sino estainstaladaporuninstaladoro eléctricista
calificado.

conversiones requisitos para que este aparato
funciona correctamente deben de ser realizados

por un centro de sercivio autorizado Sears, un
distribuidor autorizado o una agencia calificada.




Cocinando en la plancha de cocina

Use el utensilio correcto

Use utensilios de
fondoplanoparaque
tenganbuen
contacto con toda la
superficie del
elemento calefactor.
Verifique si el fondo
esplanopasando
unaregla através
del fondo del
utensilio (Ver Figura 1). Asegurese da seguir
las recomendaciones para usar utensilios
come se muestra en la Figura 2.

Figura i

Nota: Eltamafioy el tipo del utensilio usado
influird en el ajuste necesario para obtenerios
mejores resultados.

Nota: Siempre use utensilios segln sus usos
propuestos. Siga las instruccionas que sean
recomendados por el fabricante. Algunos
utensilios no han sido disefados para ser
utilizados en el hormno o sobre la plancha de
cocinar,

*BUENO POBRE

s Debajo de sartén torcadosy
alabeados.

* Parte de debajo planay lados + Sartén sobre gpasela unidad de mas

rectos. gue una pulgada o 17{2.5 cm).

» Tapabiencerrada.

* Pesodelaasancinclineala
sartén. k&l sartén esta bien
balanzado.

+ El|tamafio des sarténiguale ala

cantidad de comida a cocinar.

¢ Fabricado conmateriales buenos

conductores de calor, Figura 2

* Los sarténes con cualidad distintiva, como marmitas para cocer a
langosias, placas y cocedores a presion pueden estarutilizados, perodeben
cumplir con los requerimientos recomendidos mas arriba.

Cacerolas y soportes especiales

Uso de la Asadera

L.a asadera ha sido disehada para cocinar
alimentos en forma directa y se puede usar de
ambos lados (Figuras 4 v 5). No use cacerolas
ni recipientes para cocinar sobre la asadera
porgue se podria dafar el acabado. Con la
parrilla sobre el quemadaor, cologue la
asadera sobre la parrilla, ubicando las
ranuras de la asadera sobre las lenglietas de
la parrilla (Figuras 3y 4).

Los Woksconiondosplanosadecuados
parausarse enla cubierta estan disponibles
enlamayoria delas tiendas de articulos de
cocinay en lasferreterias. Loswokscon
fondo redondeado{conunanillodesoporie
gueno se extienda mas alla del quemador)
pueden usarse también. El anillo de metal
esladisefiado para sujetar el wok cuando
estalieno degrandes cantidades de liquido
{parahacersopajograsa{parafreir).

Soportes metdlicos:nouse soportes
metalicos. Elfondo delas cacerolas debe
estar en contacto directo conlos elementos
de superficie.

Figura 3

NO use un wok que estéequipadocon
un anilio metalico que se extienda
mas alla del elemento de superficie.
Debido a que este anillo aprisionael
calor, elelemento de supetrficievia
supetficie de lacublerta puedenverse
dafiados.

Figura 5
Ladoplano

Figura 4
Ladoacanalado

:iﬁECAUTIfGNE Cologue siempre la asadera sobre la parrilla antes de encender el quemador.

de retirarla. No apove la asadera caliente sobre superficies que no resisten altas temperaturas, como por ejlemplo,

la mesada

saipmaduras de liquidos calientes y posibles quemaduras.
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Ajuste de los Contiroles | Tepa dol  Copern e

] Quemador oy oo 4o
Superiores

(Estandar) "BOTENTE"
(9,500 BTU)
Tamanos de los Quemadores Soporte de laTapa del
. Tobera Trasera Quemador
Superiores de Gas
Su aparato se suministracon 5
quemadores diferentes ds gas:

lzquierda (Estandar)
Cabeza de
Quemador
» Quemadorpara"COCERA OTapa ddel
FUEGO LENTO" (5 000BTU Ex;ﬁ’;‘én%“ew
» 2 CQuemadores ESTANDAR

Estandar
(9.500 BTL)

Soporte de fa Tobera
Trasera central

Cabeza da
{9,500BTU) Quemador —%
1 Hl "POTENTE"®
+ 1 Quemador "POTENTE (12,000 BTU) £
(12,000BTU) .,
@ i " g te de la Tob apa de
1 Quemador "POTENTE Doglc;rnferaelzaqui%rg;a Tapa de Quemador
(1 4,200 BTU) GQuemadar Pequefia
« 1 Quemador "POTENTE" Extragrande He— Cabeza del
Quemador de
(17,200BTU) Cabeza de "COCER A FUEGO

e 4

Quermnador Soporte de la

"POTENTE Tobera Delantera LENTO" {5,000 BTLY)

Soporte de

Tapa ds

Cuando instale por la primera vez la estufa a (14,200 BTU) central ) E%;Jrimraa?w%; o Tobera

gas, asegurese de que las cabezas de los : Y graserha
erecna

quemadores, las tapas de los quemadores y b X e de In

.. apeza Ge
las rejillas de los quemadores Ousmador D harn
correspondientes sean colocadas como se "POTENTE" Derecha _
{17,200 BTU) Delantera Figura 1

muestra en la Figura 1.

Montaje de las Cabezas de los Quemadores Superiores, de las
Tapas de los Quemadores y de las Rejillas de los Quemadores:

Es muy importante asegurarse ds que todas las cabezas de los
quemadores superiores, las tapas de los quemadores supetiores y las
rejillas de los quemadores superiores estén instaladas correctamente y en
sus lugares correcios.

1. Cologue las 6 cabezas de quemadores en los lugares correctos (Ver
Figura 1). Asegurese de que la cabeza de quemador correcta sea
colocada en el soporte de tobera correcto vy que el electrodo sea
colocado debidamente en la ranura provista en la cabeza de cada
guemador (Ver Figura 2). La colocacidn correcia de la cabeza del
quemador asegura gue cada quemador produzea la chispa correcla
reguerida para encender ¢l gas.

2. Cologue las tapas de los quemadores correctas en cada uno delos
guemadores {al agujero piloto de la tapa del guemador debe quedar
dirigido hacia arriba). Cada una de las 4 {cualro) o 5 (cinco) cabezas de
quemadores DEBE tener instalada una tapa de quemador para asegurar
encendido apropiado y tamafio correcto de la llama del gas y debe ser
colocada de modo que el agujero piloto quede dingido hacia arriba
ANTES de colocar las rejillas de los quemadores (Ver Figura 2).

(@ Rejila del Quemador N\ £ electrodo debe ser 3. Coloque Ias??rejillas de quemadores de.hierro fundido suministradas con

() Tapa del Guemador Ubicado corfectarmente la estufa. Cuidadosamente levanie la rejilla del quemador por encima del

(D Cabeza del Quemador ehn Ege"if;gf: i?ef;ﬁaffﬁeza dguemador. NO fuerce las rgjillas de los quemadores en las tapas de los

E quemadores. Las rejillas de los quermnadores instaladas correctamente,
descansaran con las patas de las rgjillas sobre la cubiaria.

Soporte
de fa |
JTobera.§

Figura 2

RECUERDE —NO PERMITA QUE PENETREN DERRAMES DE
ALIMENTOS, AGENTES DE LIMPIEZA O NINGUN OTRO MATERIAL
ENLA ABERTURA DEL SOPORTE DE LATOBERA DE GAS. Siempre
mantenga las tapas de los quemadores y las cabezas de los quemadores
en sulugar cuando use los quemadores,
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Ajuste de los Controles Superiores

1 Ubicacion de los controles para superficies con
auemadores a gas

Su estufa puede estar equipada con guemadores de supeificie de
diferentes dimensiones. La habilidad de cocinarla comida
rapidamente y en grandes cantidades es mayor paralos
quemadores mas grandes.

El quemador LENTO se usa para cocer salsas delicadas, elc.
Este quemador sa localiza en la posicion trasera derecha de la
plancha de cocina.

Los quemadores ESTANDAR para la mayoria de las necesidades
de coccidn. Los 2 quemadores se localizan en la parte izquierda
trasera y trasera central,

Los guemadores POTENTES se utilizan para calentar grandes
/  cantidades de liquido o para preparar grandes cantidades de
comida. Los guemadores POTENTES se localizan en la posicidn

] '
a5 w5 o e - delantera izquierda, delantera central y delantera derecha dela
@ @ plancha de cocina.

; Con respecto ala dimensién del quemador, hay que elegir
Figura 1 siempre la mas adecuada qi tipo de preparacic’?n quesevaa
hacer y a su cantidad. Elegir el quamador y la intensidad de la
Hama segun la dimensidn del recipiente. Nunca dejarque la llama
supere &l borde externo del recipiente.

Funcionamiento de los Controles Superiores del Gas:

1. Cologue el utensiiic de cocina sobre el quemador superior.

2. Oprima la perilla de control superior y girela a la izguierda para sacatla de la
posicion "OFF".

3. Suelie la perilia y gire a la posicion "LITE". Nota: Los seis encendedores
superiores electronicos emitiran chispas al mismo tiempo. Sin embargo,
solamente el quemador que usted esta girando se encendera.

4. Verifique visualmente si el quemador tiene una llama.

5. Gire la perilla de control a la izquierda al tamafho deseado de llama. No es
necesario colocar las perillas de control en un ajuste particular, Use los
ajustes indicadores de la perilla para regularla llama como sea necesario.
NO cocine conla perilla de control en la posicidn *LITE". {El encendedor

Figura 2 electrénico continuaré emitiendo chispas si la perilia se deja enla

OFF LITE HIl 6 5§ 4 3 2 LO

NOTA

En caso de corle de eleclricidad, los quemadores de superficie se pueden encender manualmente. Para esio, sostenga
un fosforo encendido en la parte superior del gquemador, luego gire lentamente |a perilla de control de superficie hasta la
posicién ENCENDIDO. Tenga cuidado cuando enciende los quemadores de supetficie en forma manual. El quemador de
superficie en usc cuando se produce un corte de energia seguira funcionando en forma nomal.

de la estufa cuando se esta usando. Estos arliculos pueden fundirse oincendiarse. Los agarradores, las toallas y
las cucharas de madera pueden incendiarse si se degjan muy cerca de |a llama.

rejilla. La terminacién de la rejilla se puede resquebrajar sin utensilios gue absorban el calor.




Ajuste de los Controles Superiores

Ajuste del Tamano Correcto de la Llama de los Quemadores Superiores

Ty

Incorrecto

Nunca aumente la llama mas alla del
borde exterior del utensilio. Una llama
més alta simplements desperdicia calor
y energia y aumenia el riesgo de que
usted se pueda quemar con la llama del
gas.

Para la mayoria de {os tipos de coccidn, comience con el ajuste de control
mas alto y luego disminuya a uno mas bajo para terminar fa coccion. Use las
recomendaciones siguientes que se incluyen como guia para determinar el
tamafio correcto de la llama para los distintos tipos de coccion. El tamafio vy el
tipo de utensilio usado asi como la cantidad de alimento que se va a cocinar
influirdn para determinar el ajuste necesario.

*Tamafio de la Llama  Tipo de Coccidn

Llama Alta Para comenzar a cocinar la mayoria de los alimentos;
hervir agua; asar a la sartén

LiamaMediana Para mantener un hervor lento; espesar salsas, jugos de
came; cocer al vapor

Llama Baja Para seguir cociendo las comidas; cocer a fuego lento,
esiofados.

Para freir en grasa - use un termdémetro y ajuste la perilla de control como
corresponda. Sila grasa esta muy fria, el alimento absorberd la grasa y quedaré
grasiento. Sila grasa esta muy caliente, el alimento se doraré tan rapido que el
centro quedara crudo. No trate de freir demasiados alimentos de una sola vez,
pues no se doraran ni se cocinaran adecuadamente.

*Nota: Estos ajustes se basan en el uso de utensilios de aluminio o de metal de peso mediano. Los ajustes
pueden variar cuando se usa ofro tipo de utensilios. El color de la llama es la clave para la regulacidn correcta del
quemador. Una buena llama debe ser transparente, azul y apenas visible en una habitacién bien iluminada. Elconodela
llama debe ser constante y bien definido. Ajuste olimpie el quemador sila llama es de color amarillo anaranjado.
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Cuidado y Limpieza General

Limpieza de diferentes partes de la plancha de cocinar

Antes de limpiar cualquier parte de la estula, asegurese gue todos los controles estan apagados vy que la estufa esid fria.
RETIRE LOS DERRAMES Y LAS MANCHAS DIFICILES TAN PRONTO COMO PUEDA. LA LIMPIEZA CONSTANTE
DISMINUIRA EL ESFUERZO DE UNA LIMPIEZA A FONDO.

Superficies

Coémo limpiarlas

Aluminio (piszas de
guariciones) y vinilo

Use agua caliente jabonosa y un pafio. Seque con un pafio fimpio.

Perillas de control, partes
an vidrio, pintadas o de
plastico y piezas
decorativas.

Fara limpieza general, use agua jabonosa y caliente con un pafio. Para manchas mas
dificiles y de grasa, aplique un poco de delergente directamente sobre las manchas.
Dejelo por unoes 30 a 60 minutos. Enjuage con un pafio mojado v deje secar. NO USE
limpiadores abrasivos sobre estos materiales pues pueden raspar.

Panel de control

Limpie el panef de control después de cada uso. Antes de limpiar el panel de control,
apagus todos los controles y relire las perillas de control. Para retirarlas, tire fa
perilla de su eje. Limpie con agua caliente y jabonosa con un pafio de vajilla.
Asegurese de escurrir toda el agua del pafio antes de frotar el panel, sobre todo
alrededorde los controles. Demasiada agua alrededor delos controles puede daiiar
el eléctrodomestico. Asegurese de remojar los limpiadores puesto que hay manchas
debidas al calor gue no pueden ser retiradas. Para volver a colocar las perillas
después de la limpieza, trate de alinear los lados planos de la perilla y del gje, luego
empuje la perilla hasta su lugar.

Acero inoxidable, cromo,
quarniciones decorativas

Limpie con agua limpia con jabdn v una tela para platos. Enjuague con agua limpia y una
tela. No use limpiadores con una alta concentracion de cloruros o cloro. No use
impiadores de refregado duros. Use sélo limpiadores de cocina que estan especialmente
disefiados parala limpieza de acero. Siempre aseglrese de eliminarloslimpiadores dela
superficie pues se puede producir manchas de bluish durante la calefaccidn, que no
puede ser eliminada.

Porcelana esmaltada
Rejillas de los quemadores,
bandeja del quernador

Rasgue delicadamente con una esponja retirara la mayoria de las manchas. Enjuage
con una mezcla de agua y amoniaco {1:1). Si es necesario , cubra las manchas con
una foalla remojada de amoniaco porunos 30-40 minutos. Enjuage con agua y un pafo
mojado v luego frote con una esponja jabonosa. Enjuage vy seque con un pafio limpio.
Retire todo limpiador o sino la porcelana puade dafarse cuando vuelva a calentar la
estufa en el futuro. NO use los limpiadores con vaporisador sobre la plancha de
cocinar.

Guemadores sellados

Los ofificios de los quemadores de su estufa deben mantenearse limpios en todo
momento para obtener un buen encendido y una llama completa y uniforme. Limpie
los orificios de los quemadores con regularidad usando un alambre de pequenio calibre
O una aguja, especialmente después de derrames grandes que pueden obstruir los
orificios.

Para quitar, limpiar y reinstalar los quemadores segun su modelo, vea "Codmo quitar y
reinstalar los quemadores” en la seccidn Guemadores Sellados. Para limpiar,
sumergir los quemadoras en una solucion de amoniaco y agua en partes iguales
durante 30 a 40 minutos. En el caso de manchas resistentes, lavar con agua yjabén o
con un limpladeor abrasivo suave v un plano himedo. Secar bien los quemadores en
homo medio durante 30 minutos. Luego colocarlos nuevamente, asegurando gue esten
colocados correctamente v a nivel. NO lave los quemadores en el lavaplatos.

Cubierta de vidrio ceramico

Vea Limpieza vy mentenimiento de la cublerta en la seccidn cuidado y limpieza.
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Cuidado y Limpieza General
Limpieza y Mantenimiento de la Cubierta

Es esencial limpiar regularmente y en forma correcta la cubierta de vidrio cerdmico. .

Antes de usar su cubierta por primera vez, aplique en la superficie de vidrio la crema de limpieza para cubiertas
recomendada. Frote con un pafio o esponja no abrasiva. Esto facilitard la limpieza cuando se ensucie al cocinar. Esta
crema especial de limpieza deja una pelicula protectora sobre el vidrio que evita las rayaduras y abrasiones.

Si se deslizan sobre la cubierta utensilios con fondo de aluminio o de cobre se
pueden causar marcas de metal en la superficie de la cubierta. Estas marcas
deben serquitadas inmediatamente despugs de que la cubierta se haya enfriado
usando la crema de limpieza para cubiertas. Las marcas de metal pueden ser
permanentes s no se sacan antes del proximo uso de la estufa.

Los utensilios de cocina {de hierro fundido, metal, ceramica o vidrio) con fondos
asperos pueden marcar o ravar la supetficie de la cubierta. No deslice nada que
sea de metal o de vidrio a través de la cubierta. No use la cubierta como una
tabfa de cortar o como superficie de trabajo en la cocina. No cocine alimentos
directamente sobre la cubierta sin usar un utensilio. No deje caer objetos duros o
pesados sobre la cubierta de vidrio, pues pueden quebrarla.

Recomendaciones de Limpieza para Cubiertas de Vidrio Ceramico:

AATENCION Antes de limpiar la cubierta, asegurese de que los controles estén en la posicién 'OFF' y que la
cubierta esté FRIA.

perjudiciales para su salud vy pueden dafiar quimicamente la superficie de vidrio cerdmico.

Para manchas ligeras a moderadas:

Aplique unas gotas de crema limpiadora CookTop® directamente sobre la plancha de cocina. Ulilice papel o esponjas
multi-uso 3M ScotchBrite® para limpiar la superficie entera de la plancha de cocina. AseguUrese que la plancha de
cocina sea limpiada a fondo, sin dejar ningUn residuo. No utilice la esponja gue sirvid para limpiar la plancha de cocina
para otros propoésitos.

Para manchas mas dificiles:

Primero, limpie la superficie como indicado anteriormente. Luego, si las manchas permanecen todavia, raspe con
cuidado las manchas con una lama de metal. Para ello, sostenga el rascador a un angulo de 30 grados con respecto a
la superficie. Relire las manchas sualias con la crema limpiadora y pula la superficie entera.

Dafios al vidrio ceramico de la plancha de cocina pusden suceder si utiliza cualquier otro tipo de esponja que no sea 3M
1 . . Yy ScothBrite®.

Plastico o alimentos con un alto contenido de azdcar
Eslos tipos de suciedad necesitan ser quitados
inmediatamente después de que se derraman o derriten
sobre la superficie de vidrio cerdmico. Puede ocurrir dafio
permanente {tal como picadura de la superficiede la
cubierta) si no se quitan inmediatamente. Después de
apagar los elementos superiores, use un raspador con hgja
de afeitar o una espatula de metal con un guante y raspe la
suciedad de la superficie caliente {como se muestra en la
ilustracion). Espere que la cubierta se enfrie y use &l mismo
meétodo que para la suciedad dura y quemada.
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Cuidado y Limpieza General

No use los siguientes productos en la cubierta de vidrio ceramico:

+ No use limpiadores abrasivos ni esponjas de restregar, tales como
esponjas de metal vy algunas esponjas de nildn. Ellas pueden rayar la
cubierta, haciendo mas dificil su limpieza.

« No use limpladores abrasivos, tales como blangueador de cloro,
amoniaco o limpiadores de hornos, pues pueden rayar o descolorara
cubierta.

» No use esponjas, pafios o toallas de pape! sucias, pues pueden dejar
suciedad o pelusas en la cubierta que pueden quemarse Y causar
descoloracion.

Advertencia para hoja de aluminio y utensilios en aluminio

¢  Hoja de aluminio
La utilizacidn de hojas de aluminio dafiara la cocina. No uliliza en ningun
caso,

« Utensilios enaluminic

FARAGVE
CLEANERS |

Tenga cuidado al utilizar utensilios en aluminio puesto gue el punto de fusion es éste es mas bajo que el de otros
metales. Si lo deja mucho tiempo en el calor, no solé en utensilio se dafara pero tembién la superficie enfibra de

vidrio.
Cuidado y Limpieza del Acero Inoxidable

Algunos modelos estan equipados con piezas exteriores de acero ioxidable. Se requiere cuidado y limpieza especial
para mantenerla apariencia de las piezas de acero inoxidable. Consulte la tabla sobre Cuidade vy Limpieza para obtener

instrucciones de limpieaza detalladas.
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Cuidado y Limpieza General

Quemadores Sellados

Para limpiar las parrillas, los anilios contorneados, las tapas y las basas del quemador.
Las parrillas, los anilios contorneados, la tapa vy la basa del quemador deben serlimpiadas continuamente. Manteniendo
los orificios del guemador previene un encendido inadecuado y una llama desigual. Siga las instrucciones siguientes.

Para limpiar las rejillas

Verifique quelos quemadorasy rejillas esténfrios antes de colocarlamano, unrecipiente,
panosdelimpieza u otromalernial sobre ellos. Las parrillas de hierro fundido del quemador
del quemador se pueden lavar con agua caliente jabonosa. Enjuague bien y seque las
partillas con un pafic — no las cologue sobre la tapa de cocina mientras estan mojadas.
Verifigue que las parrilias estén colocadas en forma segura sobra los quemadores.

Cualquier residuo debe ser retirado con la ayuda de una esponja jabonosa. Enjuague
con una solucion 4:1 de agua limpia y amoniaco. 5i es necesario, recubra los lugares
dificiles con un papel remojado en amoniaco por 30 a 40 minutos. Enjuague con agua

La parilla del quamador puede
aparecer en formas diferentes.

limpia y un pafo mojado v luego frote con una esponja jabonosa. Enjuague vy seque con
un pafio limpio. Retire todos los limpiadoras pronto o la porcelana de la rejilla puede dafiarse durante los encendidos
futuros. NO utilize limpiadores de hormo en vaporizador,

Para limpilar los anillos contorneados del quemador

Tapadel
quemador ™y,

Abertura
para el
gas

Cuemadores Sellados

Los anillos del quemador estan unidas a la plancha de cocinar y son fijas. El
anillo del quemador forma una depresion alrededor de cada quemador. Siun
derrame ocurre en una de estas areas, secar con un pafio absorbente.
Enjuage con un pafio remojado, limpio v seque completamenie,

Para limpiar la tapa del quemador

Retire la tapa del quemador. Utilice un tampon refregado con jabdn o un
abrasivo ligero para limpiar las tapas del quemador. Si es necesario, recubra
las manchas dificiles con una toalla de papel remojada con amoniaco por 30
minutos. Frote delicadamente con un tampon refregado en jabdn y enjuage
con una mezcla de agua vy vinagre. Seque completamente. Retire todo
limpiador o la porcelana podria ser dafiada cuando vuslva a ser calentada.

Para limpiar la base amovible del quemador v la apertura de gas.
{algunos modelos)

Los orificios alrededor de la base del guemador deben serlimpiados
continuamente. Utilice una esponja de alambres o una aguja para limpiar
pequefas ranuras o agujeros. Tenga cuidado de no dafiar el electrodo. Siun
pano de limpieza llega a tocar &l electrodo, éstae se puasde romper o dafiar. Si
el electrodo es dafado o roto, el quemador no podréa ser encendido porque no
habré chispa. El encendido manual con un cerillo puede ser posible.

Para un flujo de gas y un encendido adecuados - NO PERMITA QUE
DERRBAMES DE LIQUIDOS, COMIDA, LIMPIADORES O CUALQUIER OTRO

MATERIAL ENTREN EN LA APERTURA DEL GAS. El gas debe pasar libremente a través del pequefio orificio de los
quemadores para poder encenderlos. Si el orificio del gas se obslruye, ulilice una pequefta esponja de lambres o una
aguja para limpiarlo. SIEMPRE tenga la tapa del quemador en su lugar cuando utilice cualquiera de los quemadores.

Cémo Reemplazar la Tapa del Guemador y el Conjunto del Anillo

Aseglrese de quelatapa del quemadory suanillo estén completamente secos antes de volveros a colocar en el guemador.

1. Reinstale el anillo de guamicidon (en algunos modelos).

2. Veaendonde se encuentralas pataslocalizadoras delatapa delquemadory cologuelas enlas ranuras correspondiente
delabase delquemador. Aseglrese de que cadatapadeunguemador esté alineada y nivelada como se debe.

3. Prenda el guemador para ver si se enciende. Siel quemador no se enciende después de haberlo limpiado, péngase en
contacto conuntécnico autorizado. No trate de componerusied personalmente el quemador sellado.
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Antes de llamar

Soluciones a problemas comunes

Antes de llamar al servicio, revise ésta lista. Puede ahorrarle tiempo v dinero. Esta lista contiene situaciones comunes qus
no son el resultado de errores de fabricacion o materiales de este artefacio.

PROBLEMA CAUSA POSIBLE/SOLUCION

Los quemadores no encienden. La perilla de superficie no ha sido complatamente encendida hacia LITE.
Pulse v gire la perilla de superficie hasta LITE hasta que el guemador se
encienda y luego rote hasta obtener la talla de la llama gue desea.

Asegurese que la valvula de abastecimiento esté abierta.

La mezcla de gas y aire necesita una linea directa para pasar. Asegurese de
gue el quemador esté correctamente colocado en su soporte (sélo en el caso
de los modelos con quemadores abiertos).

Los orificios del qguemador estan obstruidos. Con el guemador apagado, limpie
los orificios con una esponja de alambras ou una aguja.

El cable eléctrico esta desconectado del toma corriente (modelos con encendido
eléctrico unicamente). Aseglrese que el cable estd conectado adecuadamentes
a la toma de corriente.

Interrupcion de la corriente eléctrica (modelos con encendido eléctrico
unicamante). Los quemadores pueden serencendidos manualmente. Vea
“Programando los controles de supericie” en el Manual del Usuario.

El quemador tiene la mitad de ia Los orificios del quemador estan obstruidos, Con el quemador apagado, limpie
llama. los orificios utilizando una esponja de alambres o una aguja.

La humedad esta presente despusés de la limpieza. Sople la llama lentamente
y permita que el quemador funcione hasta que la llama esté completa. Seque
los guemadores a fondo de acuerdo a las instrucciones de la seccidn
“Limpieza General’

La llama del quemador es Particulas de polvo son la causa mayor. Permita gue el guemador funcions
anaranjada por unos minutos hasta que la llama se ponga azul.

Enlas zonas de la cosia, una ligera llama anaranjada as la causa del aire
salado.
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Your Home

For repair—in your home - of all major brand appliances,
lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matier who made it, no matter who sold it!

For the replacement parts, accessories and
owner’s manuals that you need to do-it-yourself.

For Sears professional installation of home appliances
and items like garage door openers and water heaters.

1-800-4-MY-HOME® (1-800-469-4663)
Call anytime, day or night (U.S.A. and Canada)

WwWww.sears.com www.sears.ca

Our Home

For repair of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Parts & Repair Center.

1-800-488-1222
Call anytime, day or night (U.S.A. only)
WWW,Sears.com

To purchase a protection agreement (U.S.A.)
or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 (U.5.A.) 1-800-361-6665 (Canada)
Para pedir servicio de reparacién Au Canada pour service en francais:
a domicilio, y para ordenar piezas: 1-800-LE-FOYERYC
1-888-SU-HOGAR®™ (1-800-533-6937)
(1-888-784-6427) www.sears.ca

® Registered Trademark / ™ Trademark / % Service Mark of Sears, Roebuck and Co,
® Marca Registrada / ™ Marca de Fébrica / ™ Marca de Servicio de Sears, Roebuck and Co.
MG fargue de commerce / M Marque déposée de Sears, Roebuck and Co. © Sears, Roebuck and Co.



