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NOTE TO INSTALLER

The DCS Professional series of Ranges and Cooktops are designed with a large number of features available
in a multitude of different combinations.

For your convenience, product guestions can be answered by a DCS Customer Service Representative by
phone: 1-888-281-5698, or Fax: 714-372-7004, or email: support@dcsappliances.com

or by mail:

DCs

Attention: Customer Service
5800 Skylab Road,
Huntington Beach, CA 92647

www.dcsappliances.com

WARNING

if the information in this manual is not followed exactly, a fire or
explosion may result causing property damage, personal injury or
death.

PRECAUTION

Do not store or use gascline or other flammable vapors and liguids in
the vicinity of this or any other appliance.

FORYOUR SAFETY

If you smell gas:

B Do not try to light any appliance.

B Do not touch any electrical switch; do not use any phone in your
building.

& Immediately call your gas supplier from a neighbor’s phone. Follow
the gas supplier’s instructions.

Installation and service must be performed by a qualified installer,
service agency or the gas supplier.

PLEASE RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.
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PLANNING THE INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION INFORMATION

The RGSC-305 is tested in accordance with ANSI Z21.1 Standard for Household Cooking Gas
Appliances.

The range must be installed in conjunction with a suitable overhead vent hood. (See Step 1 for
ventilation requirements, page 4). Due to the professional high heat capacity of this unit, particular
attention should be paid to the hood and duct work installation to ensure it meets local building
codes. To eliminate risk of burns or fire by reaching over heated surface units, cabinet storage located
above the surface units should be avoided.

All range models with less than a 127 clearance between combustable material and the back edge of
the range, reqjuire the installation of one of the two offered Wall Mount Backguards.

Wall Mount Full e
Backguard
{Model No.
BGS-3030y  1-5/16
28-1/8"

S
Wall Mount
Low Backguard
(Model No.
BGS-1230) 4. g

1 5“6‘&

FiG. 1 FiG. 2

Check local building codes for the proper method of range installation. Local codes vary. Installation,
electrical connections, and grounding must comply with all applicable codes. In the absence of local
codes, the range / cooktop should be installed in accordance with the National Fuel Gas Code ANSI
Z2223.1-1988 and National Electrical Code ANSI / NFPA 70-1990.

Be sure that the unit being installed is set up for the kind of gas being used. The gas range is shipped
from the factory set and adjusted for Natural Gas or LP {propane}, depending on the specific model
ordered. Verify that the range is compatible with the gas at the installation site before
proceeding further. Return range to dealer if the unit is not set for site gas supply.



PLANNING THE INSTALLATION

Recommended Installation Instruction (when using BGS-3030 Backguard)
Install components in the following order:

a.Vent Hood b, Backguard System ¢ Range

1. Locate and level range according to Range installation instructions.
2. Measure distance from floor to top of island trim on range adding 1/8" for backguard clearance.
3. Transfer this measurement to the wall. This will mark the bottom of your backguard.

4. From this line measure 28-1/8" up wall to mark top of 30" backguard. This is the minimum height
that the bottom of your vent hood can be installed.

5. Follow vent hood manufacturer’s installation instructions to install vent hood.
6. Follow backguard installation instructions to install backguard.

7. Connect gas and electric connections and slide range into position.

VENTILATION REQUIREMENTS

STEP 1: VENTILATION REQUIREMENTS

A suitable exhaust hood must be installed above the range / cooktop. The following chart indicates
the minimum blower capacity recommencded for hood ventilation.

YENTILATION STANDARD COUNTER ISLAND
URNIT INSTALLATION INSTALLATION
RECOMMENDATIONS RECOMMENDATIONS
HOOD (24" Deep x Unit Width) (30" Deep x 36" at Bottom)
BLOWER 600 CFM (min 600 CFM (min.)
CAUTION:

Ventilation hoods and blowers are designed for use with single wall ducting.
However, some local building codes or inspectors may require double wall
ducting. Consult local bullding codes and/or local agencies, before starting, to
ensure that hood and duct installation will meet local requirements.

Hood blower speeds should be variable to reduce noise and loss of heated or air conditioned
household air when maximum ventilation is not required.

For best smoke elimination, the lower edge of the hood should be installed a minimum of 30" 10 a
maximum of 36" above the range cooking surface (See Fig. 3, page 5. If the hood contains any
combustible materials (i.e.a wood covering) it must be a minimum of 36" above the cooking surface.

Due to a high volume of ventilation air, a source of outside replacement air is recommended. This is
particudarly important for tightly sealed and insulated homes. A reputable heating and ventilating
contractor should be consulted.



CABINET PREPARATION

STEP 2: CABINET PREPARATION

1. The range is a free standing unit. If the unit is to be placed adjacent to cabinets, the clearances
shown in Fig. 3 are required. The same clearances apply to island installations .

2. The range can be placed in various positions with respect to the cabinet front, with the front
either flush or projecting, depending on the countertop depth (See Fig. 5, page 6).
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CABINET PREPARATION

(o T - 8]

. The gas and electrical supply should be within the zones shown in Fig. 3 & Fig. 4, page 5.
. The maximum depth of over head cabinets installed on either side of the hood is 13",
. Any openings in the wall behind the range and in the floor under the range must be sealed.

. When there is less than a 12" clearance between combustible material and the back edge of

the range, (above the cooking surface) a DCS Backguard must be installed (see Fig. 5). The
range comes equipped with Island Trim as standard. Fig. 5 indicates the space required for each
type of backguard.

. Always keep the appliance area clear and free from combustible materials, gasoline and other

flammable vapors and liquids.

. Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air to the unit.
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UNPACKING AND HANDLING

STEP 3: UNPACKING, MOVING
AND PLACING THE RANGE

CAUTION:

PROPER EQUIPMENT AND
ADEQUATE MANPOWER MUST
BE USED IN MOVING THE
RANGE TO AVOID DAMAGE TO
THE UNIT OR THE FLOOR. THE
UNIT IS HEAVY AND RESTS ON
ADJUSTABLE STEEL EGS.

WARNING:

DO NOT LIFT THE RANGE BY
THE OVEN DOOR HANDLES I

The range has a shipping weight of approxi-
mately 408 pounds or 354 pounds after removal
of packing materials. It is recommended that the
door, grates and front kick panel be removed to
facilitate handling. This will reduce the weight to
about 230 pounds. It may be necessary to remove
the oven doors and knobs to pass through some
doorways. With the doors and knobs removed, a
29-3/8" wide opening is required. Without
removing the door, a 30" wide opening is required.

Remove the outer carton and packing material
from the shipping base.

CAUTION:

Before using range, be sure to
remove shipping spacer insert
in broiler {See Fig. 7).

Remove the kick panel by removing two screws at
the top and pulling forward. The range is held to
the skid by two brackets in the front behind the
kick panel (See Fig.6) and two L-brackets located
on the bottom flange of the range back (See
Fig. 8). After removing the screws and
brackets,the range must be lifted and removed
from the skid. Due to the weight, a dolly with soft
wheels should be used to move this unit. The
weight must be supported, uniformly across the
bottom (See Fig. 9, page 8).

e Kick Panel

FiG.6

FIG. 7

Left Rear Shipping




UNPACKING AND HANDLING

Range Must
be Uniformly
Supported
on iBf*aces

Leveling Legs

FIG. 9

To remove the door, open the door and
hold it all the way open. Close the
hinge latches (See Fig. 10} and release
the door. The door can then be
removed by gently lifting and pulling
the door, with the hinges up and out of
the frame.

The professional range should be
transported by a dolly close to its final
location. The range can be tipped back
and supported on the rear legs while
the dolly is removed. The floor under
the legs should be protected (wood
strips, carpet, paneling,etc.) before
pushing the unit back into position.
Electric and gas connections should be
macde (Steps 4,5 & 6), the anti-tip device

instafled (Step 7}, and the backguard

installed (Step 8) before the range is placed in its final position. If the unitis to be converted to LP gas,

it can be done with the range in place (See page 10).

For proper performance, the professional range should be level. To achieve a flush fit of the range to
adjoining countertops, it will be necessary to have level cabinets (front to back, and left to right across
the opening of the range). After checking the countertops for level and before sliding the range into

place, measure the distance from the floor to

the top of the counter work surface in the
rear left and right corners. Adjust the
corresponding rear corner of the range to an
equal height of the counter, as the rear
leveling legs are not accessible once the
range is pushed into place. Once the range
is in place, the front leg levelers can be
accessed to level the front of the range.
Replace the kick panel and oven doors by
reversing the procedure  described
previously. It is important that the two
screws retaining the kick panel are secure
to prevent accidental access to live
electrical components and wires (See Fig.
6, page 7).

NOTE: Forease of installation, be sure to
install vent hood and backguard
system before sliding range into

DOOR HINGE ROLLER

HLOCK.
(CLOSE)

"UN-LOCK

position,

FIG. 10



ELECTRICAL/GAS CONNECTIONS

STEP 4: ELECTRICAL CONNECTIONS

POWER REQUIREMENTS
?:if,eeﬁt;ﬂif“ 120 VAC, 60 Hz., single phase. 4 Amp. Max. (Use 15
Amp. Circuit)
P
Three M Always disconnect electric supply cord from the
Elrfgng e wall outlet or service disconnect before servicing
-] I this appliance. Observe all governing codes and
om ordinances when grounding, in the absence of
which, observe National Electrical Code ANSI/NFPA
\ No. 70-1990.
™~
Three Prong
Receptacle
FIG. 11

RECOMMENDED GROUNDING METHOD

This appliance is factory equipped with a power supply cord with a three-prong grounding plug (with
polarized parallel blades). it must be plugged into a mating grounding type receptacle, connected to
a correctly polarized 120 Volt circuit. If the circuit does not have a grounding type receptacle, it is the
responsibility and obligation of the installer or user to have the existing receptacle changed to a
properly grounded and polarized receptacle in accordance with all applicable local codes and
ordinances by a qualified electrician. In the absence of local codes and cordinances, the receptacle
replacement shall be in accordance with the National Electrical Code. THE THIRD GROUND PRONG
SHOULD NOT, UNDER ANY CIRCUMSTANCES, BE CUT OR REMOVED (See Fig. 11).

STEP 5: GAS

Verify the type of gas supplied to the location. The range is shipped from the factory set up and
adjusted for natural gas or LP (propane), depending on specific model ordered. The unit cannot be
converted.

NATURAL GAS REQUIREMENTS
Connection: 1/2" N.ET. Minimum 5/8" dia. flex line. Pressure: 6" to 14" W.C.

L.P. GAS REQUIREMENTS

Connection: 1/2" N.PT. Minimum 5/8" dia.flex line. Pressure: Supply pressure must be 11" to 14" W.C.
A regulator is required at the L.P. source to provide a maximum of 14" W.C. to the range regulator.



HOOKUP TO GAS SUPPLY

STEP 6: HOOKUP

A manual valve is installed in an accessible location from the front for the purpose of shutting off the
gas supply. The supply line must not protrude beyond the back of the unit. Make sure the gas supply
is turned off before connecting the appliance.

The flex line for the gas supply must be metal and be approved by CSA, AGA, CGA OR UL.Only use a
metal supply hose, as the heat may cause a rubber hose to melt and develop leaks.

The gas supply connections should be made by a qualified technician and in accordance with local
codes or ordinances. In the absence of a local code, the installation must conform to the National Fuel
Gas Code ANSI 223.1-1988, latest edition.

CAUTION:

The appliance must be isolated from the building's gas supply piping system
by closing its individual manual shut-off valve during any pressure testing of
the gas supply piping system at test pressures equal to or less than 1/2 psig
(3.5kPa.)

The appliance and its individual shut-off valve must be disconnected from
the gas supply piping system during any pressure testing of the system at the
test pressures in excess of 1/2 psig (3.5kPa.).

When checking the manifold gas pressure, the inlet pressure to the regulator
should be at least 7.0"W.C. for natural gas or 12.0" for LP.

When hooking up the gas supply from range rear hard pipe to wall hard pipe, installation length of
flex line between range/wall hard piping must accommodate the range being pulled from wall for
cleaning or servicing purpose. When range is pulled from wall, no strain should occur at range or wall
hard pipe connections (See Fig. 12 below).

’ € Menual Shut-Off
N 0 Valve must be W
. ) 4
Easily Accessible | "L
Ay,

0f

Hard Pipe
112" NPT

Metal Flex Gas Line

FiGg. 12
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ANTI-TIP DEVICE INSTALLATION INSTRUCTIONS

STEP 7: ANTI-TIP DEVICE INSTALLATION

All ranges must have an anti-tip device correctly installed as per these instructions. If vou pull the
range out from the wall for any reason, make sure that the device is properly engaged when vou
push the range back against the wall. i it is not, there is a possible risk of the range tipping over

and causing injury if vou or a child stand, sit or lean on an open door.

INCLUDED PARTS:
Included with this kit are:
(4} #10 x 2" wood screws,
(1} Anti-tip bracket, and (1)
Installation Instructions.

INSTALLING THE KIT:

Instructions are provided
for wood and cement
floors. Any other type or
construction may require
special installation
techniques as deemed
necessary to  provide
adequate fastening of the
Anti-tip bracket to the floor
and wall. The use of this
bracket does not preclude

(2) Wood Screws
into Back Wall (ALL
Installations)

(2)Small Holes for [T
Woaod Installations \

(2) Large Holes for
Concrete Installations

tipping of the range when
not properly installed. 3/4

WOoOoD

CONSTRUCTICN:

Place the bracket against

the back wall, into the right rear corner where the range is to be located. Leave a gap between the wall
{or side of range) and the bracket of 3/4” Drill (2) 1/8" diameter pilot holes in the center of the small
holes. A mail or awl may be used if a drill is not available. Fasten the bracket securely to the floor and

wall. See Fig. 13.

CONCRETE OR CEMENT CONSTRUCTION:
HARDWARE REQUIRED: (2) sleeve anchors, lag bolts,
and washers (not provided). Locate the bracket as
described above. Drill the recommended size holes
for the hardware. Install the sleeve anchors into the
holes and then install the lag bolts through the
bracket. The bolts must be properly tightened as
recommended for the hardware. Fasten the bracket
securely to the floor and wall.

ONCE INSTALLED:

WARNING

s ALL RANGES CAN TIP

# INJURY COULD RESULT

¢ BNSTALL ANTETIP
BRACKET PACKED
ENSIDE OVEN

¢ SEE INSTRUCTIONS

Complete the range installation per the instructions provided with the product. Check for proper
installation of the Range and Anti-tip device by grasping the back of the unit and carefully attempt to

tilt the range forward.
11



BACKGUARD INSTALLATION

STEP 8: BACKGUARD INSTALLATION

Wall Mount Full Backguard
The backguard must be installed when there is less {307} (Modlel No. BG5-3030) g ——— |~
than a 12" clearance between combustibles and the \\,.
back of the range (above the cooking surface) (See wall Mount Low Backguard
Fig. 3, page 5). (12"} (Model No. BGS-1230) ~—

BACKGUARD KITS:
The backguard is located, as shown in Fig. 14. i:
Secure the backguard to the wall behind the range. =
Specific instructions for installation of the full
backguard or low backguard can be found packaged
with the backguard.

FiG. 14

FLAME CHARACTERISTICS

STEP 9: PROPER FLAME SIZES

OVEN BURNER INFRARED BROIL BURNER

! -

1-1/2"- 2"

L BLUE FLAME

FiG. 16

FiG. 15

COOKTOP BURNER

SEALED TOP BURNER LIGHTING
NOTE:

The sealed top burners have an infinite
number of heat settings and there are no
fixed positions on the control knobs
between Hl and LO. To turn the sealed top
burner on, push in on the control knob and
turn it counterclockwise to the “LITE”
position. An audible clicking sound will be
heard. When the gas has been ignited by FIG. 17
the electronic spark igniter, turn the knob

to the desired setting.

12



FLAME CHARACTERISTICS

CAUTION:

When turning on any sealed top burner, be sure to stop at the "LITE” position
before turning the burner to a flarne setting for cooking. If the burner is not lit and
it is turned beyond the "LITE" position, to HIi, MEDIUM, or LO, there will be a burst of
flarne when the burner does light. This could cause burns or damage to the
surrounding countertop.

CAUTION:

The oven infra-red broiler burner has no air shutter and is not adjustable. The oven
bake burner has an air shutter and is adjustable . It is necessary fo operate the
oven broiler for 45 minutes to eliminate the harsh odor of the insulation binder.
This must be done BEFORE using the range for the first time and with proper
ventifation.

CAUTION:

For Warranty coverage, DCS requires that burner adjustments be made by a
qualified technician at the time of installation. Extreme care should be used when
adjustments are made after installation.

Improper or lack of adjustments will void your warranty.

Check for the proper burner flame characteristics (See Figs. 15-17, page 12).

Burner flames should be blue and stable with no vellow tips, excessive noise orlifting of the flame from
the burner. If any of these conditions exist, check that the air shutter (oven bumer only) or burner
ports are not blocked. If this condition persists, contact a qualified technician.

The sealed top burner flames should be approximately 1-1/2" high.The oven burner flames should be
1-1/2" to 2".The infrared broil burner flames should be approximately 1/8" high over the entire burner
screen (See Figs. 15-17, page 12).

CLEANING EXTERIOR SURFACES

STEP 10: CLEANING EXTERIOR SURFACES

The stainless steel surfaces may be cleaned by wiping with a damp soapy cloth. Any mild glass cleaner
will remove fingerprints and smears. Do not use steel wool as it will scratch this surface. Small
scratches may be removed by lightly sanding with the grain, using 200 grit paper.

13



INSTALLER FINAL CHECKLIST

GENERAL
L] Placement of Unit.
[l Specified clearance maintained to cabinet surfaces.
L] Unit Level front to back, side to side.
L1 All packaging material and tie straps removed, drip pans clean and empty.
Ll Backguard wali system installed if there is less than 12" clearance above the cooking surface
to combustibles behind unit.
ELECTRICAL
[l Receptacle with 15 ampere over-current protection is provided for service cord connection.
[ Adequate ground connection.
L] Kick panel (See Fig. 6, page 7) in place and two (2) screws secure.
GAS SUPPLY
[ Connection: 1/2 NPT with a minimum 5/8" diameter metal flex line.
[l The pressure regulator which is connected to the manifold is set for 5.0" W.C. for natural gas
or 10.0" W.C.for LP.
[ Manual gas shut off valve installed in an accessible location.
[ Unit tested and free of gas leaks.
OPERATION
Ll Allinternal packing materials removed. Check below grate and inside oven.
Ll Bezels centered on burner knobs and knobs turn freely.
L1 Each burner lights satisfactorily, both individually and with other burners operating at the
same time.
L1 Check flame characteristics on all burners and adjust as specified per instructions on page 12
(See Figs. 15-17, page 12).
L1 Oven door hinges seated and door opens and closes properly.
L1 Burner grates correctly positioned, level, and do not rock.

14



WARRANTY

LENGTH OF WARRANTY

One (1} Year Full — Covers the entire product
Five (5) Years Limited — Surface burners, Oven burner

Ten (10} Years Limited — Porcelain oven, Porcelain inner door panel

DCS WILL PAY FOR:

All repair labor and replacement parts, for parts found to be defective due to materials or
workmanship. Service must be provided by Authorized Factory Agent during normal working hours.

DCS WILL NOT PAY FOR:

B Installation or start-up.

8 Shipping damage.

8 Service by an unauthorized agency.

B Darmage or repairs due to service by an unauthorized agency or the use of unauthorized parts.
B Service during other than normal working hours.

B Improper installation, such as improper hook-up, etc.

B Service visits to teach you how to use the appliance; correct the installation; reset circuit
breakers or replace home fuses.

B Repairs due to other than normal house hold use.

B Damage caused from accident, abuse, alteration, misuse, incorrect installation or installation not
in accordance with local codes.

@ Units installed in non-residential application such as day care center, bed and breakfast centers,
churches, nursing homes, restaurants, hotels, schools, etc.

This warranty applies to appliances used in residential applications; it does not cover their use in
commercial situations.

This warranty is for products purchased and retained in the 50 states of the U.S.A, the District of
Columbia and Canada. This warranty applies even if you should move during the warranty period.
Should the appliance be sold by the original purchaser during the warranty period, the new owner
continues to be protected until the expiration date of the original purchaser’s warranty period.

This warranty gives you specific legal rights. You may also have other rights which vary from state to
state.

15



SERVICE

HOW TO OBTAIN SERVICE:

For warranty service, contact DCS Customer Service at (888) 281-5698. Before you call, please have
the following information ready:

Bhodel Number

B Serial Number

B Date of installation

B A brief description of the problem

Your satisfaction is of the utmost importance to us. If a problem cannot be resolved to your
satisfaction, please write or fax or email us at:

Write:

DCS

Attention: Customer Service
5800 Skylab Road
Huntington Beach, CA 92647

Fax: (714) 372-7004

Email: support@dcsappliances.com

BEFOREYOU CALL FOR SERVICE:

1.1s the circuit breaker tripped or the fuse blown?
2.1s there a power outage in the area?

16



PERFECT hear

CUISINIERE A GAZ AUTONETTOYANTE
PROFESSIONNELLE DE 30 PO

Manuel D'Installation

MODELES :

B RGSC-30555
B RGSC-305BK
B RGSC-305WT




AVIS A L'INSTALLATEUR

Les cuisinieres et tables de cuisson de série professionnelle DCS sont dotées de nombreuses fonctions
offertes dans une gamme de combinaisons variées.

Sivous avez des guestions au sujet de notre produit, communiguez avec un représentant du service a la
clientéle DCS par téléphone ; 1-888-281-5698, ou par télécopieur : 714-677-1270, ou par email :
support@dcsappliances.com

ou par courrier :

DCs

Attention : Customer Service,
5800 Skylab Road,
Huntington Beach, CA 92647

www.dcsappliances.com

AVERTISSEMENT

Siles informations de ce manuel ne sont pas suivies a la lettre, un incendie ou
une explosion peuvent se produire et causer des dommages matériels, des
blessures ou la mort.

MESURE DE PRECAUTION

Evitez de stocker ou d'utiliser de I'essence ou toutes autres vapeurs et liquides
inflammables & proximité de cet appareil ou de tout autre appareil.

POUR VOTRE SECURITE

Sivous sentez une odeur de gaz :

B N'essayez pas d'allumer des appareils électroménagers.

B Ne touchez aucun interrupteur électrique; n'utitisez aucun tléphone dans
Pédifice.

B Appelez immédiatement volre fournisseur de gaz de chez un voisin. Suivez
fes instructions du fournisseur de gaz.

Toute instaliation ou service doit étre confié & un installateur qualifié, un
organisme de service ou le fournisseur de gaz.

VEUILLEZ CONSERVER CE MANUEL A TITRE DE REFERENCE.
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PLANIFICATION DE L'INSTALLATION

IMPORTANTES INFORMATIONS CONCERNANT L'INSTALLATION

Le modeale RGSC-305 a été testé conformément a la norme ANSI Z21.1 pour les appareils électromé-
nagers domestiques de cuisson a gaz.

La cuisiniere doit étre installée avec une hotte de ventilation suspendue appropriée. (Voir [Etape 1 en
ce qui concerne les exigences en matigre de ventilation, page 4.) Etant donnée la puissance de feu
professionnelle élevée de cet appareil, faites particuliérement attention a l'installation de la hotte et de
ses conduites de maniére a respecter les codes du batiment en vigueur. Afin d'éliminer les risques de
brilures ou d'incendie qui peuvent se produire lorsgu'on s'étire au-dessus d'appareils aux surfaces
chauffantes, évitez de placer des armoires de cuisine au-dessus de l'appareil.

Vous devez installer 'un des deux dosserets muraux disponibles si le dégagement entre les matériaux
combustibles et le bord arriere de la cuisiniére (au-dessus de la surface de cuisson) est inférieur a 30,5
cm/12 po.

Dosseret mural o
intégral
(N° Modele
BGS-3030)

333 M 71,44 cin/

1-5/16 po 28-1/8 po
Dasseret mural i
inférieur 25,72 cm/
{N° Modale BGS- 10-1/8 po
1230) {\/

3,33 an/

15/16 po .

FIG. 1 FiG. 2

Prenez soin de consulter les codes du batiment en vigueur au sujet de la méthode a suivre concernant
Finstallation de la cuisinigre. Les codes peuvent varier d'une région a l'autre. Linstallation, les
connecteurs électriques et la mise a la terre doivent étre conformes a tous les codes en vigueur. En
Fabsence de tels codes, l'appareil doit étre installé conformément a la norme ANSI 7223.1-1988 du
National Fuel Gas Code et la norme 70-1990 ANSI/NFPA du National Electrical Code.

Assurez-vous gue l'appareil installé est réglé selon le type de gaz utilisé, La cuisiniére a gaz est réglée
en usine pour fonctionner au gaz naturel ou propane selon le modéle spécifique commandé. Avant
d'aller plus loin, vérifiez que la cuisiniére 4 gaz est compatible avec le gaz du site od elle
doit étre installée. Renvoyez la cuisiniére a gaz au distributeur si elle n'est pas réglée pour
fonctionner avec le gaz du site.



PLANIFICATION DE L'INSTALLATION

INSTRUCTIONS CONCERNANT L'INSTALLATION RECOMMANDEE (AVEC DOSSERET
BGS-3030)

Installez les composants dans 'ordre suivant :

a. Hotte de ventilation  b. Dosseret ¢ Cuisiniére

1. Positionnez la cuisiniere en la mettant de niveau conformément aux instructions d'installation
fournies.

2.Mesurez la distance entre le plancher et le haut de la garniture d'flot de la cuisiniére en ajoutant
3,5 mm/1/8& po pour le dégagement du dosseret.

3. Reportez cette mesure au mur. Ceci indique la partie inférieure du dosseret.

4. A partir de cette ligne, mesurez 71,5 cm/28 1/8 po le long du mur pour indiquer le haut du
dosseret de 76,2 cm/30 po. C'est la hauteur minimum a laquelle la partie inférieure de la hotte
de ventilation peut &tre installée.

5. Suivez les instructions du fabricant de la hotte de ventilation pour installer celle-ci.
6. Suivez les instructions du fabricant du dosseret pour installer celui-ci.

7.Branchez le gaz et les connexions électriques, puis glissez la cuisiniére a sa place.

EXIGENCES EN MATIERE DE VENTILATION

ETAPE 1 : EXIGENCES EN MATIERE DE VENTILATION

Vous devez installer une hotte a évacuation appropriée au-dessus de la cuisiniere/table de cuisson. Le
tableau suivant indique la capacité minimum du ventilateur recommandée pour aérer la hotte.

APPAREIL COMPTOIR STANDARD fLoT
DE INSTALLATION INSTALLATION
VENTILATION RECOMMANDEE RECOMMANDEE
HOTTE (prof. 24 po x larg. de Fappareil) (prof. 30 po x 91 am/36 po au bas)
VENTILATEUR 117 m¥/min - 600 pi¥/min (min.) 17 mé/min - 600 pit/min (min.)
MISE EN GARDE :

les hottes et les ventilateurs sont concus pour 8tre utilisés avec des conduits a
paroi simple. Il se peut toutefois que certains codes du batiment ou
inspecteurs locaux exigent des parcis doubles. Consultez les codes du
bdatiment ou organismes locaux avant de commencer afin de vous assurer que
linstallation de la hotte et des conduits est conforme aux normes en vigueur.

La vitesse du ventilateur de la hotte doit étre variable afin de permetire de réduire le niveau de bruit
ainsi que la perte d'air chauffé ou conditionné lorsquiune ventilation maximum n'est pas requise.

Pour évacuer la fumée de la meilleure facon, le bord inférieur de la hotte doit étre installé a un
minimum de 76 ¢m/30 po et un maximum de 91 cam/36 po au-dessus de la surface de cuisson de la
cuisiniere (voir Fig. 3, p. 5). Sila hotte contient des matériaux combustibles (par ex. un revétement en
bois), elle doit étre placée a au moins 91 cm/36 po au-dessus de la surface de cuisson.

A cause du volume élevé d'air de ventilation, il est recommandé d'assurer une source d'air frais. Ceci
ast particuligrement important pour les résidences trés isolées. Consultez un spécialiste en chauffage

at aération réputé.
4



PREPARATION DES ARMOIRES

ETAPE 2 : PREPARATION DES ARMOIRES

1. La cuisiniére est un appareil indépendant. Respectez les mesures de dégagement indiguées 3
la Fig. 3 si vous comptez la placer & coté d'armoires de cuisine. Les mémes dégagements
s'appliquent & une installation en Tlot.

2. La cuisiniere peut étre placée de diverses facons par rapport au devant d'une armoire : celle-ci
peut affleurer ou dépasser l'appareil, selon la profondeur du comptoir (voir Fig. &, page 6).

|
I Hotte de 76 cm/30 po :
H de large -
(i) ; ; 0
H *
et D ™
o D ‘\ MISE EN GARDE : vioir
30,5 am/ 12 po rmir. jusquaux les figures 2a et 2b.
matériaux combustibles”, de 91,5 em/36 po min.
chaque cété séparant les matériaux
B combustibles* de la
A O surface de cuisson
Surface de cuisson

t = =
[j:‘ }g: é 4:‘2/ i,l_]
oflo Fee i 0

Alimentation électrigque
eten gaz -Voir Fig. 4

90 cm/35-3/8 po max. pour un
comptoir de niveau

93,5 cm/36-3/4 po max. avec &) 19,1an/7-1/2po
pieds dirclinaison de cuisiniére BY 45,5 /T8 po i
sortis entierament " )
< 74an/3po
D) 33am/13 pomax.
ATel que défini dans le « National Fuel Gas Code » £ thdam/4-1/2po (gar)
{rnorme ANSIZ223 1, derniére édition). B 279t po (éEectrique)

*La hauteur de la cuisiniére est réglable.
Le niveau du haut de la cuisiniére doit &tre au méme
niveau ou au-deassus de celui du comptoir,

FiG. 3

Protubérance de
5¢m/2 po maximum
du mur pour

lalimentation en gaz

FiG. 4



PREPARATION DES ARMOIRES

3. La source d'alimentation en gaz ou électrique doit se trouver dans les zones indiquées aux
figures 3 et 4,p. 5.

4. La profondeur maximum des armoires suspendues de chaque ¢6té de la hotte est de 33 cm/13
po.

5. Toute ouverture dans le mur derrigre la cuisiniére et dans le plancher sous la cuisiniére doit étre
scellée.

6. Vous devez installer un dosseret DCS (voir Fig. 5) si le dégagement entre les matériaux
combustibles et le bord arriére de la cuisiniere (au-dessus de la surface de cuisson) est inférieur
a 30,5 am/12 po. La cuisiniere comporte une garniture d'ilot comme équipement standard. Les
figures 5 indiquent les espaces requis pour chaque type de dosseret.

7. Gardez toujours la zone entourant l'appareil dégagée et exempte de matériaux combustibles,
d'essence et autres vapeurs et liquides inflammables.

8. N'obstruez pas le flot d'air de combustion et de ventilation dirigé vers lappareil.

DIMENSIONS —

A) T59cm/29-7/Bpo
; B) 90,8cn-940mn/35-3/4po - 3po
,,,,,,,,, | B} 69,9em/27-1/1po
B 71,40m/28-1/8 po dosseret mural intégral
@) 257 an/10-1/8 po dosseret mural inférieur
H 5,1¢em/2 po gariture d'ilot
b 33em/1-516po
» 76,2cm/30 po
e L K 1133 am/44-5/8 po
Ly 914 cm/36 po min. jusqu'au matériaux
combustibles £
H My 61,60m/24-1/4po
e N) 67,9 m/26-3/4po
0) 30,5 cm/12 po min. jusqu'au matériaux
P, combustibless
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DEBALLAGE ET MANIPULATION

ETAPE 3 : DEBALLAGE, DEPLACEMENT ET PLACEMENT DE LA

CUISINIERE

MISE EN GARDE ;

UTILISEZ UN EQUIPEMENT ET UN
NOMBRE DE PERSONNES
APPROPRIES POUR DEPLACER LA
CUISINIERE AFIN D'EVITER
D'ENDOMMAGER L'APPAREIL OU LE
PLANCHER. U'APPAREIL EST LOURD
ET REPOSE SUR DES PIEDS EN ACIER
AJUSTABLES.

AVERTISSEMENT :

NE SOULEVEZ PAS LA CUISINIERE
PAR LES POIGNEES DE LA PORTE DU
FOURY

Le poids de la cuisiniére a l'expédition est d'environ
185 kg/408 b ou 160 kg/354 b aprés retrait du
matériel d'emballage. Il est recommancdé d'enlever la
porte, les grilles et le panneau de seuil de porte avant
afin de faciliter la manipulation de Fappareil, ce qui
permet de réduire son poids & environ 104 kg/230 Ib.1I
peut s'avérer nécessaire de retirer les portes et
boutons du four pour traverser certaines entrées de
porte. Une fois la porte et les boutons enlevés,
Fappareill peut passer par une ouverture de 72 cm/29-
3/8 po. Si la porte n'est pas retirée, l'ouverture doit
mesurer 76 cm/30 po.

Retirez le carton extérieur et le matériel d'emballage
de la base de transport.

MISE EN GARDE :

avant d'utiliser la cuisiniére, prenez
soin de vretirer lespaceur de
transport du grilloir (voir Fig. 7).

Retirez le panneau de seuil de porte en enlevant les
deux vis du haut et en tivant vers vous. La cuisiniére est
retenue sur la plateforme par deux supports a lavant,
derriére le panneau de seuil de porte (voir Fig. 6), et
deux supports en L situés sur la bride inférieure a
l'arriére de la cuisiniére (voir Fig. 8). Apres le retrait des
vis et des supports, soulevez la cuisiniére et dégagez-
la de la plateforme. Du fait de son poids, servez-vous
d'un chariot a roues douces pour déplacer l'appareil.
Le poids doit étre supporté de maniére uniforme sur
toute la partie inférieure (voir Fig.9, page 8).

Panneau de
seuil de porte

FiG. 6

FIG. 7

Gauche : vis de
transport arriére

i
i

|
i
L
i

;

N .

FlG. 8



DEBALLAGE ET MANIPULATION

La cuisiniére doit

étre soutenue

uniformément

par des renforts
)

FiG.9

Pour retirer la porte, ouvrez-la et gardez-
la grand ouverte. Fermez les verrous de
charnigre (voir Fig. 10) et relachez la
porte. Retirez ensuite la porte en la
soulevant doucement et en la tirant
pour faire sortir les charniéres du cadre.

La cuisiniére professionnelle doit étre
transportée par chariot jusqu'a son
emplacement final. Pour retirer le
chariot, faites pencher lappareil vers
Farriere en le soutenant sur ses pieds
arriere. Veuillez & protéger le plancher
sous les pieds {parquet en lames,
tapis, panneaux, etc.) avant de
pousser 'appareil pour le mettre en
place. Effectuez les branchements
électriques et a gaz (étapes 4, 5 et 6),
installez le dispositif antibasculement
(étape 7} ainsi que le dosseret (étape 8)
avant de placer la cuisiniére sur sa
position finale. 5i lapparsil doit étre

converti au gaz propane, cela peut étre fait sans le déplacer (voir page 10).

La cuisiniére professionnelle doit étre de niveau
pour bien fonctionner. Si vous voulez que
Fappareil affleure parfaitement les comptoirs
adjacents, il est impératif que les armoires solent
de niveau (de lavant a larrigre et de gauche &
droite sur toute la largeur de la cuisinigre). Aprés
avoir vérifié que les comptoirs sont de niveau et
avant de glisser la cuisiniére & sa place, mesurez la
distance entre le plancher et le dessus de la
surface de travail du comptoir, aux coins arriére
gauche et droit. Ajustez les c¢oins arriére
correspondants de la cuisiniére afin qu'ils soient &
une hauteur égale par rapport au comptoir car les
piads d'inclinaison arrigre de lappareil ne sont
plus accessibles une fois la cuisiniére mise a sa
place. Une fois la cuisiniére en place, les pieds
d'inclinaison avant demeurent accessibles afin de
pouvoir mettre 'avant de la cuisinigre de niveau.
Replacez le panneau de seuil de porte et la porte
du four en inversant la procédure décrite
auparavant. 1l est essentiel qgue les deux vis
retenant le panneau de seuil de porte soient

ROULEAU DE, CHARNIERE DE PORTE

'VERROUILLER
(FERMER)

"“DEVERROUILLER

FiG. 10

kien fixées afin d'éviter tout accés accidentel & des composants et fils électriques sous tension

{voir Fig. 6, page 7).

REMARQUE : afin de vous faciliter Finstallation, prenez soin d'installer la hotte de ventilation et le
dosseret avant de glisser {a cuisiniére a sa place.



BRANCHEMENT ELECTRIQUE OU DU GAZ

ETAPE 4 : RACCORDEMENTS ELECTRIQUES

BESOINS EN ALIMENTATION

Plaque de
prise \ 120 V ca., 60 Hz, courant monophasé
I~ 4 A max. (utilisez un circuit de 15 A)
Fiche bipolaire
avec terre H] H] Débranchez toujours le cordon dalimen-
e tation électrigue de la prise murale ou
g m m coupez le courant avant d'effectuer
9 Fentretien de lappareil. Respectez tous les
\ codes et réglementations en vigueur
\\ cencemnant la mise a la terre. 5'il n'y en a pas,
™~

respectez la norme ANSI/NFPA No. 70-1990

Prise 4 trois alvéoles du National Electrical Code.
mise & la terre

FIG. 11

METHODE DE MISE A LA TERRE RECOMMANDEE

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation a fiche bipolaire avec terre dotée de lames
paralléles polarisées. La fiche doit étre branchée dans une prise avec mise a la terre correspondante
connectée & un circuit correctement polarisé de 120 V. 5 le circuit ne posséde pas ce genre de prise,
linstallateur ou l'utilisateur a la responsabilité et le devoir de faire remplacer, par un technicien
qualifié, la prise existante par une prise polarisée correctement mise a la terre conformément aux
codes et réglementations en vigueur. En 'absence de tels codes et réglementations, le remplacement
de la prise doit &tre effectué conformément au National Electrical Code. LA TROISIEME BROCHE DE
TERRE NE DOIT JAMAIS ETRE COUPEE OU ENLEVEE (Voir Fig. 11).

ETAPE 5:GAZ

Vérifiez le type de gaz alimentant e site. La cuisiniére a gaz est réglée en usine pour fonctionner au
gaz naturel ou propane selon le modeéle spécifique commandé. L'appareil ne peut pas étre converti.

EXIGENCES EN GAZ NATUREL

Connexion :conduite flexible de 1/2 po N.PT.de 5/8 po diam. minimum. Pression :de 6 4 14 po C.E

EXIGENCES EN GAZ PROPANE

Connexion : conduite flexible de 1/2 po NPT. de 5/8 po diam. minimum. Pression : La pression
d'alimentation doit se situer entre 11 et 14 po C.E. Un régulateur est requis a la source d'alimentation
en gaz propane afin d'assurer une pression de 14 po CE. maximum au régulateur de la cuisiniére.



BRANCHEMENT DU GAZ

ETAPE 6 : BRANCHEMENT

Un robinet manuel doit étre installé sur le devant, dans un endroit accessible, afin de permettre de
couper le gaz.La conduite d'alimentation ne doit pas dépasser larriere de lappareil. Avant de brancher
lappareil, prenez soin de couper le gaz.

La conduite flexible de 'alimentation en gaz doit étre métallique et homologuée CSA, AGA, CGA ou UL
Utilisez uniquement un tuyau métallique car la chaleur peut faire fondre un tuyau en caoutchouc et
produire des fuites.

Toutes les connexions d'alimentation en gaz doivent étre effectudes par un technicien qualifié confor-
mément aux codes et réglements en vigueur. En Tabsence de codes locaux, linstallation doit étre
conforme a la norme ANS| 223.1-1988, derniére édition, du National Fuel Gas Code.

MISE EN GARDE :

Fapparell doit étre isolé du systéme d'alimentation en gaz en fermant son robinet
d'arrét durant les tests de pression si la pression est inférieure ou égale a 3,5 kPa
(172 psi).

L'appareil et son robinet d'arrét doivent étre déconnectés du systeme d'alimen-
tation en gaz durant les tests de pression lorsque la pression est supérieure a 3,5
kPa (1/2 psi).

Lors de la vérification de la pression de gaz du distributeur, la pression d'arrivée du
régulateur doit étre d'au moins 7,0 po C.E. pour du gaz naturel ou 12 po pour du
gaz propane.

Lorsque vous branchez lalimentation en gaz du tuyau rigide arrigre de la cuisiniére au tuvau rigide du
mur, faites en sorte que la conduite flexible reliant les deux tuyaux rigides soit suffisamment longue
pour permettre d'éloigner la cuisiniére du mur en cas de nettoyage ou d'entretien. Dans ce cas, il ne
doit v avoir aucune tension au niveau des connexions des tyaux rigides de la cuisinigre et du mur
(voir Fig. 12 ci-dessous).

0 .
0 Le robinet
0

0 darrét manuel My
Y doit étre ¢ R
g facilement t Oy
Uy ®Xig
accessible &" rigig dy

Tuyau rigide

/2 po NPT Conduite de gaz flexible métallique

FiGg. 12
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INSTRUCTIONS D'INSTALLATION DU DISPOSITIF
ANTIBASCULEMENT

ETAPE 7 : INSTALLATION DU DISPOSITIF ANTIBASCULEMENT

Un dispositif antibasculement doit &tre installé correctement sur toutes les cuisiniéres confor-
mément & ces instructions. Si vous devez tiver la cuisiniére du mur pour quelque raison gue ce
soit, veitlez 4 blen la remettre en place lorsque vous la repoussez contre le mur, Elle risque sinon
cde basculer et de blesser quelgu’un si vous ou un enfant vous tenez debout, vous asseyez ou
vous appuyez contre une porte ouverte,

PIECES INCLUSES :

Ce kit comprend les éléments
suivants : (4) vis a bois no. 10 x 2 po,
(1) support antibasculement et des
instructions d'installation.

(2) vis a bois dans le mur
arrigre (pour TOUTES les
installations)

(2) petits trous pour une
installation sur du bois

INSTALLATION DUKIT :

Ces instructions s'appliquent a des
planchers de bois ou en ciment.
Tout autre type de matériau peut
exiger des techniques d'installation
spéciales afin d'assurer la bonpe
fixation du support antibas-
culement au plancher et au mur. Le
support ne peut empécher le

{2} gros trous pour une

installation sur du béton MUR

| ARRIERE

Q
basculement de la cuisiniére s'il )
n'est pas installé correctement. 3 2 O\}A{)%

S
W™
CONSTRUCTION EN BOIS : & ©
Placez le support contre le mur & ,\
arriére, au coin arriére droit ol doit
étre placée la cuisiniere. Laissez un FiG. 13

aspace de 1,8 cm/3/4 po entre le

mur (ou paroi latérale de la cuisinigre} et le support. Percez (2) trous de guidage de 3,5 mim/1/8 po de
diameétre au centre des petits trous. Servez-vous d'un clou ou d'un poincon si vous ne disposez pas
d'une perceuse. Fixez solidement le support au plancher et au mur. Voir Fig. 13.

CONSTRUCTION EN BETON OU EN CIMENT :
MATERIEL REQUIS : (2) ancres 3 douille de sécurité, tire-
fonds et rondelles (non fournis). Placez le support tel que
décrit ci-dessus. Percez les trous selon les dimensions
indiguées pour la quincaillerie. Installez les ancres a douille
de sécurité dans les trous, puis passez les tire-fonds dans le
support. Les tire-fonds doivent étre correctement serrés
tel que recommandé pour la quincaillerie. Fixez
solidement le support au plancher et au mur.

AAVERTISSEMENT

= TOUTES LES CUISINIERES
PEUVENT BASCULER

o DES BLESSURES
POURRAIENT EN RESULTER

s INSTALLEZ LE SUPPORT
ANTIBASCULEMENT
EMBALLE A LINTERIEUR
DU FOUR

@ YOIR LES INSTRUCTIONS

UNE FOIS INSTALLE :

Effectuez linstallation de la cuisiniére conformément aux instructions fournies avec le produit. Vérifiez
la bonne installation de la cuisiniere et du dispositif antibasculement en saisissant Farriére de lappareil
et en essayant de l'incliner avec précaution vers l'avant.

11



INSTALLATION DU DOSSERET

ETAPE 8 : INSTALLATION DU

DOSSERET Dosseret  mural  intégral
(76 cm/30 po) (N° Modeéle ||
Installez le dosseret aprés le branchement au gaz. BGS-3030) |

Le; dosseret  doit  étre , |.nstalie iorsc?ue le Dosseret mural inférieur

dégagement entre les matériaux combustibles et (30,5 cm/12 po) (N° ModETe ™3
Farrigre de la cuisiniére (au-dessus de la surface de BGS 1230} S
cuisson) est inférieur & 30,5 cm/12 po (voir Fig. 3,

page 5). @Z

KITS DE DOSSERET : ]

Placez le dosseret tel quindiqué a la Fig. 14.
Fixez-le au mur, derrigre la cuisinigre. Chaque
dosseret (intégral ou inférieur) est fourni avec ses
instructions d'installation. FIG. 14

L 4]

CARACTERISTIQUES DE LA FLAMME

ETAPE 9 : NIVEAUX DE FLAMME CORRECTS

BRULEUR DU FOUR BRULEUR DE GRILLOIR A INFRAROUGE

!
4cm-5cm =
(1-1/2 po) - (2 po) FLAMME -
| BLEUE

FiG. 16

BRULEUR DE TABLE DE CUISSON

FIG. 15

REMARQUE CONCERNANT L'AL-
LUMAGE DU BRULEUR SCELLE
SUPERIEUR :

Les brileurs & téte scellée permettent un
réglage continu de la flamme et leurs boutons
de réglage ne comportent pas de position fixe

entre les niveaux Hl et LO. Pour allumer le FiG. 17

brileur & téte scellée, enfoncez le bouton de

réglage et tournez-le vers la gauche a la position " LITE ". Vous devriez entendre un déclic. Une fois le
gaz allumeé par Fallumeur électronique, tournez le bouton au réglage voulu.

12



CARACTERISTIQUES DE LA FLAMME

MISE EN GARDE :

quand vous allumez un brileur a téte scellée, prenez soin de vous arréter o la
position " LITE " avant de sélectionner un niveau de flarnme pour la cuisson. Si le
brafeur n'est pas allumé et qu'il est tourné au-dela de fa position " LITE ", sur Hi,
MEDIUM ou LO, un éclat de flamme se produit lorsque le brileur finit par s'allumer.
Cela peut entrainer des blessures ou endommager le comptoir
adjacent.

MISE EN GARDE :

le brifeur infrarouge du grilloir ne comporte pas d'obturateur d'air et n'est pas
réglable. Le brilleur de cuisson comporte un obturateur d'air et if est réglable. [l est
impératif de faire fonctionner e grilloir pendant 45 minutes pour éliminer la forte
odeurde l'isolant. Ceci doit étre fait AVANT d'utiliser la cuisiniere pour la premiére
fois et en assurant une bonne ventilation.

MISE EN GARDE :

aux fins de la garantie, DCS exige que le réglage des brifeurs soit effectué par un
technicien gualifié au moment de linstallation. Faites extrémement attention
quand des réglages sont effectués aprés linstallation.

La garantie sera annulée si les réglages sont effectués incorrectement ou pas
du tout.

Vérifiez que la flamme du braleur est correcte (voir les figures 15 & 17, page 12).

Les flammes du braleur doivent étre bleues et stables, sans pointe jaune ni bruit excessif, et ne doivent
pas tirer vers le haut. Sil'une de ces situations se produit, assurez-vous que l'obturateur d'air (bréleur
du four uniquement) ou les ports des brileurs ne sont pas bouchés. Sile probléme persiste, faites
appel a un technicien qualifié.

La hauteur des flammes des brileurs a téte scellée doit étre d'environ 4 cm/1-1/2 po.Celle des flanimes
du brileur du four doit se situer entre 4 et 5 cm (de 1-1/2 & 2 po). Celle du brileur de grilloir a
infrarouge doit &tre d'environ 3 mm/1/8 po sur tout le périmeétre du brileur {voir Fig. 15-17, page 12).

NETTOYAGE DES SURFACES EXTERIEURES

ETAPE 10 : NETTOYAGE DES SURFACES EXTERIEURES

Pour nettoyer les surfaces en acier inoxydable, essuyez-les a l'aide d'un linge imbibé d'eau savonneuse.
Un nettoyant pour vitres doux permettra d'éliminer les empreintes digitales et les taches. N'utilisez pas
de laine d'acier au risque d'égratigner la surface. Pour vous débarrasser des petites égratignures,
frottez lEgérement dans le sens du grain avec du papier de verre 200,
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LISTE DE CONTROLE FINALE DE L'INSTALLATEUR

GENERALITES

Ll Emplacement de lappareil.

Ll Dégagement spécifié respecté par rapport aux surfaces de larmoire.

L1 Appareil de niveau - de 'avant a larriere, d'un c6té a fautre,

L1 Matériel d'emballage et courroies dattache enlevés, lechefrites propres et vides.

L1 Dosseret mural installé si le dégagement entre les matériaux combustibles et larriére de la

cuisiniére (au-dessus de la surface de cuisson) est inférieur a 30,5 cm/12 po.

CARACTERISTIQUES ELECTRIQUES

L1 Prise avec protection de surintensité de courant de 15 ampéres pour brancher le cordon
d'alimentation.

L1 Connexion de mise a la terre adéquate,

L1 Panneau de seuil de porte (voir Fig. 6, page 7) en place et deux (2) vis bien mises.

ALIMENTATION EN GAZ

[1 Connexion : 1/2 NPT avec conduite flexible métallique de 5/8 po de diamatre minimum.

[ Le régulateur de pression connecté au distributeur est réglé sur 5,0 po C.E pour du gaz naturel

ou 10,0 po C.E. pour du gaz propane.
L1 Robinet d'arrét manuel installé dans un endroit facile d'acces.

L1 Appareil testé et exempt de fuites.

FONCTIONNEMENT

Ll Tout le matériel d'emballage interne a été enlevé. Vérifiez en dessous de la grille et & lintérieur
du four.

Ul Cadrans centrés sur les boutons des brileurs et boutons tournant librement.
L1 Chaque brileur s'allume correctement, qu'il fonctionne seul ou avec les autres brileurs.

L1 Vérifiez les caractéristiques de la flamme sur tous les brileurs et effectuez tout réglage

conformément aux instructions des pages 12 {voir Fig. 15-17, page 12).
[ Les charnieres de la porte sont bien logées et la porte s'ouvre et se ferme correctement.

[ Les grilles des brileurs sont correctement placées, de niveau et ne remuent pas.
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GARANTIE

DUREE DE LA GARANTIE

Un (1) an sur tout le produit
Cing (5) ans de garantie limitée sur les brileurs de surface et le brileur du four

Dix {10) ans de garantie limitée sur le four en porcelaine et le panneau de porte intérieur en
porcelaine

DCS COUVRE LES FRAIS SUIVANTS ¢

Frais de main-d'ceuvre et de réparation de piéces jugées défectueuses pour cause de vice de matiére
ou de fabrication. Le service doit &tre fourni par un agent agréé de l'usine durant les heures ouvrables
normales.

DCS NE COUVRE PAS LES FRAIS SUIVANTS :

e Installation ou démarrage.
# Dommages subis durant le transport.
® Service effectué par un centre non agréé,

& Dommages ou réparations causés par un service effectué par un centre non agréé ou par l'util-
isation de pigces non autorisées.

e Service effectué en dehors des heures ouvrables normales.
e Mauvaise installation, telle qu'un branchement incorrect, etc.

e Visites de service pour vous apprendre comment utiliser Fap pareil, corriger l'installation, réarmer
les disjoncteurs ou remplacer les fusibles de la maison.

® Réparations dues a une utilisation autre qu'une utilisation domestique normale.

e Dommages causés par accident, abus, altération, mauvaise utilisation, installation incorrecte ou
installation non conforme aux codes en vigueur.

w Appareils installés dans le cadre d'applications non résidentielles telles que garderies, auberges,
lieux de culte, maisons de soin, restaurants, hotels, écoles, etc,

Cette garantie sapplique aux appareils utilisés dans des applications résidentielles. Elle ne couvre pas
les utilisations commerciales.

Cette garantie couvre les produits achetés et utilisés dans les 50 états des Etats-Unis, le District de
Columbia et au Canada. La garantie s'appliqgue méme si vous déménagez durant la période de
garantie. Si l'appareil est vendu par lacheteur initial durant la période de garantie, le nouveau
propriétaire continue de bénéficier de la protection jusqu'a la date d'expiration de la période de
garantie de l'acheteur initial.

Cette garantie vous donne des droits juridiques spécifiques. Il se peut que vous ayez d'autres droits
pouvant varier d'une juridiction a l'autre.
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SERVICE

POUR L'OBTENTION DU SERVICE DE GARANTIE :

Pour le service sous garantie, contactez le centre DCS agréé le plus proche au (888) 281-5688.
Avant d'appeler, veuillez avoir les informations suivantes & portée de main :

m Numéro de modéle

e Numéro de série

e Date d'installation

w Bréve description du probléme

Yotre satisfaction revét la plus haute importance pour nous. 5 un probléme n'est pas résolu a votre
entiére satisfaction, veuillez communiquer avec nous :

Ecrivez-nous a ladresse suivante

DCs

Attention: Customer Service
5800 Skylab Road
Huntington Beach, CA 92647

Faxez-nous au numéro suivant : {714} 372-7004

AVANT D'APPELER LE SERVICE TECHNIQUE :

1.Est-ce que le disjoncteur s'est déclenché ou que le fusible est grillé?
2.Y a-t-il une coupure de courant dans le secteur?
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(IDCS

PERFECT HEAT!

5800 Skylab Road, Huntingtor Beach, CA. 92647
Tel:{714) 372-7000 Fax:{714) 372-7001%
Customer Service: (8B88) 281-5698
www.dcsappliances.com

As product improvement is an ongeing process at DCS, we
reserve the right to change specifications or design
without notice.

DS améliore constamment ses produits et se réserve le
droit de modifier les spécifications ou la conception de
ses produits sans aucun préavis.
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