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/\ WARNIN

If the information in this manual is not followed exactly,
a fire or explosion may result causing property damage,
personal injury or death,

5]

Do not store or use gasoline or other flammable vapors
and liquids in the vicinity of this or any other appliance.

WHATTO DO IF YOU SMELL GAS

and any apohance

Imymegiately ¢

3 YOUT gas suny

Gas supplis

Centipnaar 1
ru:-.(,w B

POE Y

G Ieachn YOUr gas sunp

Installation and service must be performed by a
qualified installer, service agency or the gas supplier,
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Introducing your cooktop

Now thal vour new cooktop 1§ instelied and ready 10 use, vou will want 1o know everything

about i 1o ensure excellent results riahy from

soléat will infrodus

ou read the w

., T o N L S Y
ATLeS anG soeda Taients Of your Sogkiop/noh, We

YOur Cooktop, for the sake of safety
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itis important that the User Guide should be retained with the appliance for future reference.

Should the appliance be sold or ransferred to another owner, always ensure that the User
Guide is left with the appliance in vrder that the new owner can familiarize themselves with
the appliance and the relevant warnings.
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Cooktop safety

Your safety is smmrtam to us

A WARNING!

This symbot alerts you to hazards such as fire, electrical shock, or other injuries.

der warning symibe e pay specizl attention to

Important safety instructions
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Operational
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Using vour cooktop

This section tells you how to successfulty operate YOur m{)ktop

Chuose the control knob for the bumer v
clockwise 1o the Hi symbc See below), Al
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Auto re»%gnétion
Re-ignition is for yo
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Cookware

A CAUTION!

Never use plastic or aluminum foil dishes on the burmners,

Usmg 3 wok {Q@m Gr:%m models only)

[ P P P
S COUKISD s

5inG 8 wok anproaching i

A WARNING!

To avoid burns or scalds, do not attempt to handle the pan support while it is
hot. Wait until the pan support is cool before turning it over.

Usmg the simmermat

terp

SUCCEES

heat only.

To use the ﬁémmwmﬂt

First cook the {ood, or bring 1o a boil, over high

> ¥el
neat,

W rrnerrnal
Hits3

P SO LG el

AR ULV 2

> of the points and simmer

A WARNING!

Always turn the burner off before moving the simmermat and handle the hot simmermat
with a pot holder to prevent bums.

Do not use an asbestos mat or decorative covers between the flame and the saucepan as
this may cause serious damage to yvour cooltop.
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Do not fet /ing pans overlap the counierio
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Hold the handle of the saucepan 1o provent movament of cookware when
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Pm%onged cooking may damage the griddle
and the cooktop, which could lead to control
andd wiring damage.
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Care and cleaning

Aryiy covnre wontor aagibh a o
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nly when the cookiop & cool

# Soaking stubborn siains under the
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: ringgs until the
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important!

Do not use harsh/abrasive cieaning agents to clean your cooktop as they will damage the
stainless steel finish and the knobs,

important!
Commaercial stainless steel dleaner containing chlorine compounds are corrosive and may
damage the appearance of your cooktop.

Brushed stainless steel

tant’) or wineo with a cdean damp Ciotn and dried with & lintf
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Cleaning the pan suppcrts

# Pan supnorts are best cleaned im
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se - before spills get burmt on.
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Repositioning the pan supports
GC901 models

Tre Flin 10p wok support ¢

over the wok burner Ths

supnoris are interchangeabls but nes
rotatad 1o match the roundsd corness of the

hase insert and the Durner sizes
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He-assembling your wok burner
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Frequently asked questions
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My cookiop does not
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Limited warranty

When vou purd!
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/\ ;ATENCION:!

si la informacién contenida en este manual no se sigue
al pie de la letra puede ocurrir una explosién o incendio
gue ocasione dafc a la propiedad, dafio personal ¢
muerte,

No almacene o utilice gasolina u otros liquidos ¢ vapores
inflamables cerca de este o cualquier otro artefacto
eléctrico,
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La instalacion y ¢l mantenimiento deben ser realizados
por un instalador calificado, agencia de servicio de
mantenimiento o proveedor de gas,




Familiarizandose con su anafe

iGracias por comprar un artefacto electrico Fisher & Paykel!

Feiicitagionas por fa adquisicion de su nueva Anafe Vitroceramico, Le recomendamaos gus lea

idamente estg Guia det Usuario para 300 araciaristicas que ofrece

SUCS,

@@\

iimportante!

Es importanie que la Guia del Usuario estuviera con el artefacto para referencia fatura. Si

el artefacto se vendiera o transfiriera a otro propietario, asegirese siempre gue fa Guia del
Usuario sea dejada en el artefacto para gue el nueve propietario se pueda familiarizar con el
aparato y con las advariencias relevantes.
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Seguridad del anafe

Su segursdad es fmportante para nosotros

Jamada de atenc

1]’}%*

A iATENCION!

Este simbolo ie aleria sobre peligros como fuego,electrocucion y otras heridas.

Instrucciones de seguridad muy importantes
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Como ytilizar su anafe

Esta seccson le indica como Qperar exatosamente su anafe
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Ollas y sartenes

A JATENCION! ,

No utilice nunca platos de pléstico o chapa de aluminio sobre los guemadores,

Utlllzaﬂd(} un sarten ‘\Mcdelos GCO0T, GCO0IM solamente)

on el quernadar central,

A {ATENCION!

Para evitar quemaduras o escaldaduras, no intente sujetar el soporte de la
cacerola mientras estd caliente. Espers hasta que ef soporte de 1a cacerola
esté friv antes de voltearla.

Simmermai

RETINATT I ayia B

o ~oT A 13T
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ey
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Para usar el 'simmernmat’

A {ATENCION!

Apague siempre el quemadoer antes de mover el ‘simmermat’y sostenga el ‘simmermat’
caliente con una agarredera para ollas para evitar quemaduras.

No use una almohadilla de asbestos o cubiertas decorativas entre la flama vy la cacerola va
gue esto puede causar un dafo serio a su anafe.



{acerolas

N e que cacerolas o sartenes grandes se superponaan sobre fa mesa de trabajo, por

en desviar calor sobre |a misr .ydcf‘zéf g supe

Sostenda ¢

T al'
LS cace

e necadas G
_\_"r._‘.‘}\. A3 :) :‘ 'IJ \..\’

@ sean esiahios. Bsto

ente.

JATENCION!

La coccion prolangada puede dafar la parrilla
y el anafe, lo que podria dafiar el control y el
cableado eféctrico,
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Cuidado y limpieza

cuando el anale aste frio,
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g%mportantei
No use agentes limpiadores dsperos/abrasivos para impiar su anafe ya que daniaran &}
terminado de acero inoxidable y las perillas.

iimportante!

£l limpiador comercial para acero inoxidable gue contiene compuestos de cloro &5 corrosive
y puade danar la apariencia de su anafe.
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Reponiendo los soportes de la cacerola
Modelos G301 Mm%@im G365
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Reparacion de averias
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/\ AVERTISSEMENT!

5i les conseils d'utilisation contenus dans ce manuel
d’utilisation ne sont pas soigneusement suivis, des
risques d'incendie ou d'explosion pourront survenir
et entrainer des dommages matériels, des blessures
corporelles ou la mort.

Nous vous recommandons de ne pas stocker ou
utitiser de l'essence ou d’autres vapeurs et liquides
inflammables 3

proximité de cet appareif ou de tout autre appareil.

QUE FAIRE 51 VOUS SENTEZ LE GAZ ?

Me g e Alumer un

S Y OOA
vl e i(4 LI ,.ISJ.’J

ADPRISE 1

téiephons o

Uinstailation et [a maintenance devront dtre confides
2 un instaliateur, une sociétéd de maintenance ou une
compagnie du gaz agréé{el,




Vous familiariser avec votre plague de cuisson

Nous vous remercions da votre achat d’'un appareal Fisher & ?aykei
Merc d'avolr pris la dédision 47 une nouvelle plaque de culsson b surface on verre
COTAMMICUE

Do hénél:

“1 HAS VIO rent de lire soiogneusement oe ;::a'd;"si}@e:::i utiiisation

wj\\\' i 1 =
Lepe
/T

==X

[ 5
N
A
¥ 50
St

Important!

A des fins de références futures, it est important de toujours garder le manuel de 'utilisateur
avec l'appareil. Uappareil serait-il vendu ou transféré 3 un nouveau propriétaire, assurez vous
de transférer le manuel de Putilisateur avec l'appareil afin que le nouveau propriétaire puisse
se familiariser avec l'apparei! et les consignes pertinentes.

35



A

Utilisation en toute securite

Vo’z:re secur:te est mportante

g cfavertissement

A AVERTISSEMENT!
Ce symbole vous avertit de dangers tels que les incendies, Lesrisques d'electrocution ou
autres blessures.

Instructions importantes sur F'utilisation en toute securite

Gemrai;te

riat

e
VLHIS

surer _;—’ Pinstaliateur vous m

el @ o

iy systdrmnatic
wrmnine o

kes boutons de contrdle sont sur la posit

0N DIGRTEs DO Ay

ces f;(}':graﬁ?z,ss-sams-‘fmi sur e br{ifeur et e e sur fa gritle,

s peuvent devenir chaudes au point de

ue de culssan, les surfage



L8 G prox

= la plac
e, sur de ou ave

de cuisson powr chauffer des rédinpents fermss ¢

b odu récipient et pourr

Fomtionﬂement

# | o chei sy

WHINUET

Hamme oy

s ! repaier ou rempl

iz plag

rvane o ar
UML‘ e

()



L

Utilisation de votre plaque de cuisson

Ce‘z‘te section vous indique camment utsitser votre plaque de cmsson
H ey (‘ - i iyy . .
ournant dans

5 ’ une montre |

sl e Elincelien squ's (e
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Ustensiles

A AVERTISSEMENT!

Ne jamais utiliser de plats en aluminum ou plastique sur les brileurs.

Utilisation d'un wok
{(uniquentent sur les modeles GCO0T et GC0TM)

forsquie fa grilie ast ¢

& WOK

Pour gviter les briltures ou les ébouillantages ne pas essayer de manipulerla
grille support de casseroles pendant gulelle est chaude.  Attendre que la grille
support ait refroidi avant de la retourner.

Rond mijoteur

Le rond miictew

NS IS et o

icans, Utiliser uniquement a

CiniG
CiiiaaCit

feu doux.

Utilisation du rond mijoteurn

T PN P N
5 DOINIBS VErs 18 nayt.

Raliumer o bydieur, e metire 3 « Lo s (Feu doux) puls laisser mi

A AVERTISSEMENT!

Pour éviter les brilures, toujours éteindre le brileur avant de manipuler le rond mijoteur
et utiliser une poignée.

Ne pas utiliser de dessous-de-plat en amiante ni de cache brileurs décoratifs entre la
flamme ot la casserole au risque de sérieusement endommager votre plaque de cuisson.
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Casseroles

£ OME VOUS rEmued.

SR VA

L nlacds das une Casserok

2 avenl

ey oy
LW VLA

nadrer zing une ¢

L3 I .‘f-;-
D5 ST,

VAT

A AVERTISSEMENT!

La cuisson prolongee risque d'endommager
le gril et la plaque de cuisson et pourrait
endommager le cablage et le dispositif de
contrile.

and surla

» COPE gar

© a8 CUHE aveg s

5 résy

41



Entretien & nettoyage

“.1“ r(\ im

PHE IS

d la surface de ¢

» Nappliolsr de feau savonneuse avec une épo

m de guelgues minutes des salissures teignantes sous une gueniile savonneyse
Hre '“‘UE i >V<.¢§ tion.
% ‘:‘c*ﬁ fampons & =ry laine dacier ou des prc*ﬂ de netiovage durs ou
vec le ter erni apparence de Vappare
» Bire lavés daps un lave-val s:@h
%

Vman e corminis ImdE eyt o oA L . s : Fe ey L R p
QUDIN reassempio es rngG dt F Al 1 NETIOYANEe, TOWNer 9% 1onds Jsauws Ca g

Hecirode aved une Drosse 2 dents sty

important!
Ne pas utiliser des produits de netioyage durs et ou abrasifs sur la surface de cuisson, cela
pourrait endommager la finition en acier inoxydable et les boutons.

important!
Las tampons a réecurer en laine d'acier contenant des composés du chlore sont corrosifs et
risquent dendommager Vapparence de la surface de culsson,

Acier moxydabie bf’{:zsse

7 Lacierin

arier 5"li)>wf».- 1003

ﬁczﬁf maxydabée zrsdse fauer maxydabie Matt)

v erte fr Sl aise e dun dédtergent powr lave-vaisselie doux e
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1 InGxyda risquent den

Netioyage des supports de cassercles

2 OIS de casse 3T 8IS LSEQE avant que fes
a gicselle et netioyéds aved une éme de nettovage e
# ies, une trempette denviron deuxt

ddtergent b SloGique pour vdlaments peut &tre heureuss,



Nouvelle mise en place des supports de casseroles

Modéales G801 Miodeles GL36

Le supnort pour wok rabattable se place au LES 3UDpOris de cassercies au-dessus
centre au-dessus du bitieur pour wok, Les ord

CBSSEIGes 3oy SURports

LT WK S0

~

de facon a o Que ies Coins arrondss e wok,

[ v i s S v o< 3
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La plague de cuisson ne
s'alhume pas
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