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For a Spanish version of this
manual, visit our Website at
GEAppliances.com.

Para consultar una version

en espaflol de este manual
de instrucciones, visite
nuestro sitio de internet

GEAppliances.com.

Write the model and serial
numbers here:

Model #

Serial #

Find these numbers on a label
under the cooktop, on the side
of the vent chamber.
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

I ! Read all safety instructions before using the product. Failure to follow theseA WARN ING instructions may result in fire, electric shock, serious injury or death.

( WARNING IGENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
[] Use this appliance for its intended purpose as

described in this Owner's Manual.

[] Be sure your appliance is properly installed and
grounded by a qualified installer in accordance
with the provided installation instructions.

[] Do not attempt to repair or replace any part of
your range unless it is specifically recommended
in this manual. All other servicing should be
referred to a qualified technician.

[] Before performing any service, unplug the
cooktop or disconnect the power supply at the
household distribution panel by removing the
fuse or switching off the circuit breaker.

[] Do not leave children alone--children should
not be left alone or unattended in an area where

an appliance is in use. They should never be
allowed to climb, sit or stand on any part of the

appliance.

[] CAUTION: Donotstoreitemsofinterest
to children above a cooktop--children climbing
on the cooktop to reach items could be seriously
injured.

[] Use only dry pot holders--moist or damp pot
holders on hot surfaces may result in burns from
steam. Do not let pot holders touch hot surface

units or heating elements. Do not use a towel or
other bulky cloth in place of pot holders.

[] Never use your appliance for warming or heating
the room.

[] Do not touch the surface elements. These

surfaces may be hot enough to burn even though
they are dark in color. During and after use,
do not touch, or let clothing or other flammable
materials contact the surface units or areas

nearby the surface units; allow sufficient time for

cooling first. Other surfaces of the appliance may
become hot enough to cause burns. Potentially
hot surfaces include the cooktop and areas
facing the cooktop.

[] Do not heat unopened food containers. Pressure
could build up and the container could burst,
causing an injury.

[] Cook meat and poultry thoroughly--meat to
at least an internal temperature of 160°F and
poultry to at least an internal temperature of

180°F. Cooking to these temperatures usually
protects against foodborne illness.

[] Sufficient air is needed for proper combustion and

exhausting of gases through the flue (chimney) of
fuel burning equipment to prevent back drafting.
Follow the heating equipment manufacturer's
guide lines and safety standards, such as

those published by the National Fire Protection
Association (NFPA), the AmericanSociety for
Heating, Refrigeration and Air Conditioning
(ASHRAE) and the local code authorities, when
applicable, install any make up (replacement)
air system in accordance with local building

code requirements. Visit GEAppliances.com for
available makeup air solutions

IA WARNING I KEEP FLAMMABLE MATERIALS AWAY FROM
THE COOKTOP.

[] Do not store or use flammable material near the

cooktop, including paper, plastic, pot holders,
linens, wall coverings, curtains, drapes and
gasoline or other flammable vapors and liquids.

[] Never wear loose-fitting or hanging garments while
using the appliance. These garments may ignite if
they contact hot surfaces causing severe burns.

[] Do not let cooking grease or other flammable
materials accumulate on or near the cooktop.
Grease on the cooktop may ignite.

[] Clean ventilating hoods frequently. Grease should
not be allowed to accumulate on the hood or filter.

SAVETHESEINSTRUCTIONS
49 80635 2



IA WARNING j IN THE EVENT OF A FIRE, TAKE THE FOLLOWING
STEPSTO PREVENT THE FIRE FROM SPREADING:

[] Do not use water on grease fires. Never pick up

a flaming pan. Turn the controls off. Smother a
flaming pan on a surface unit by covering the

pan completely with a well-fitting lid, cookie sheet

or flat tray. Use a multi-purpose dry chemical or
foam-type fire extinguisher.

IA WARNING 1RADIANT COOKTOP SAFETY INSTRUCTIONS
[] Never leave the surface units unattended at medium

or high heat settings. Boilovers cause smoking and
greasy spillovers that may catch on fire.

[] Never leave oil unattended while frying. If allowed
to heat beyond its smoking point, oil may ignite
resulting in fire that may spread to surrounding
cabinets. Use a deep fat thermometer whenever
possible to monitor oil temperature.

[] To avoid oil spillover and fire, use a minimum
amount of oil when shallow pan-frying and avoid
cooking frozen foods with excessive amounts of ice.

[] Use proper pan size--select cookware having
flat bottoms large enough to cover the surface
heating element. The use of undersized
cookware will expose a portion of the surface
unit to direct contact and may result in ignition
of clothing. Proper relationship of cookware to

surface unit will also improve efficiency.

[] Only certain types of glass, glass/ceramic,
earthenware or other glazed containers are
suitable for cooktop service; others may break

because of the sudden change in temperature.

[] To minimize the possibility of burns, ignition of
flammable materials and spillage, the handle of a
container should be turned toward the center of the

range without extending over nearby surface units.

[] When preparing flaming foods under a hood, turn
the fan on.

[] Use care when touching the cooktop. The glass

surface of the cooktop will retain heat after the
controls have been turned off.

[] Avoid scratching or impacting the glass cooktop.
Doing so may lead to broken glass. The cooktop
can be scratched with items such as knives,

sharp instruments, rings or other jewelry, and
rivets on clothing.

[] Do not cook on a broken cooktop. If glass
cooktop should break, cleaning solutions and
spillovers may penetrate the broken cooktop and
create a risk of electric shock. Contact a qualified
technician immediately.

[] Do not place or store items that can melt or catch
fire on the glass cooktop, even when it is not
being used. If the cooktop is inadvertently turned
on, they may ignite. Heat from the cooktop after it
is turned off may cause them to ignite also.

[] Use CERAMA BRYTE ® ceramic Cooktop Cleaner
and CERAMA BRYTE ® Cleaning Pad to clean
the cooktop. Wait until the cooktop cools and
the indicator light goes out before cleaning. A

wet sponge or cloth on a hot surface can cause
steam burns. Some cleaners can produce
noxious fumes if applied to a hot surface.
NOTE: Sugar spills are an exception. They
should be scraped off while still hot using an

oven mitt and a scraper. See the Cleaning the
glass cooktop section for detailed instructions.

[] Read and follow all instructions and warnings on
the cleaning cream label.
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Thank You! ooofor your purchase of c]GEBrand appliance.
Register Your Appliance: Register your new appliance on-line at your convenience!

www.geappliances.com/service_and_support/register/

Timely product registration will allow for enhanced communication and prompt service under the terms of your warranty,
should the need arise. You may also mail in the pre-printed registration card included in the packing material.

GE Radiant Cooktop Warranty
GEAppliances.com
All warranty service is provided by our Factory Service Centers, or an authorized Customer Care ® technician•
To schedule service, on-line, visit us at www.geappliances.com/service_and_support/, or call 800.GE.CARES
(800•432•2737)• Please have serial number and model number available when calling for service•

Servicing your appliance may require the use of the onboard data port for diagnostics• This gives a GE factory
service technician the ability to quickly diagnose any issues with your appliance and helps GE improve its products
by providing GE with information on your appliance• If you do not want your appliance data to be sent to GE, please
advise your technician not to submit the data to GE at the time of service•

For the period of one year from the date of the original purchase• GE will provide any part of the cooktop which
fails due to a defect in materials or workmanship• During this limited one-year warranty, GE will also provide, free of
charge, all labor and in-home service to replace the defective part.

What GE will not cover:

[] Service trips to your home to teach you how to use
the product•

[] Improper installation, delivery or maintenance•
[] Failure of the product if it is abused, misused,

modified or used for other than the intended purpose
or used commercially•

[] Replacement of house fuses or resetting of circuit
breakers•

[] Damage to the product caused by accident, fire,
floods or acts of God.

[] Incidental or consequential damage caused by
possible defects with this appliance•

[] Damage caused after delivery.
[] Product not accessible to provide required service.
[] Service to repair or replace light bulbs, except for

LED lamps•
[] Installation or service for a makeup (replacement)

air system.

EXCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES

Your sole and exclusive remedy is product repair as provided in this Limited Warranty, Any implied warranties,
including the implied warranties of merchantability or fitness for a particular purpose, are limited to one year or the
shortest period allowed by law.
This warranty is extended to the original purchaser and any succeeding owner for products purchased for home use
within the USA. If the product is located in an area where service by a GE Authorized Servicer is not available, you
may be responsible for a trip charge or you may be required to bring the product to an Authorized GE Service location
for service• In Alaska, the warranty excludes the cost of shipping or service calls to your home.
Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages• This warranty gives you
specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state• To know what your legal rights
are, consult your local or state consumer affairs office or your state's Attorney General.

Warrantor: General Electric Company. Louisville, KY 40225

Extended Warranties: Purchase a GE extended warranty and learn about special discounts that are available while
your warranty is still in effect. You can purchase it on-line anytime

www.geappliances.com/service_and_support/shop-for-extended-service-plans.htm

or call 800•626•2224 during normal business hours. GE Consumer Home Services will still be there after your
warranty expires.

49 80635 2



Have a question or need assistance with your appliance?
Try the GE Appliances Website (www.geappliances.com/service_and_support/) 24 hours a day, any day of the
year! For greater convenience and faster service, you can now download Owner's Manuals, order parts or even
schedule service on-line.

Schedule Service: Expert GE repair service is only one
step away from your door. Get on-line and schedule your
service at www.geappliances.com/service_and_support/
Or call 800.GE.CARES (800.432.2737) during normal
business hours.

Parts and Accessories: Individuals qualified to service
their own appliances can have parts or accessories sent
directly to their homes (VISA, MasterCard and Discover
cards are accepted).Order on-line today, 24 hours
every day or by phone at 800.626.2002 during normal
business hours.

Instructions contained in this manual cover procedures
to be performed by any user. Other servicing generally
should be referred to qualified service personnel. Caution
must be exercised, since improper servicing may cause
unsafe operation.

Parts and Accessories
To place an order visit us online at:

Real Life Design Studio: GE supports the Universal
Design concept of products, services and environments
that can be used by people of all ages, sizes and
capabilities. We recognize the need to design for a wide
range of physical and mental abilities and impairments.
For details of GE's Universal Design applications,
including kitchen design ideas for people with disabilities,
check out our Website today. For the hearing impaired,
please call 800.TDD.GEAC (800.833.4322).

Contact Us: If you are not satisfied with the service you
receive from GE, contact us on our Website with all the
details including your phone number, or write to:
General Manager, Customer Relations
GE Appliances, Appliance Park Louisville, KY 40225

www.GEApplianceParts.com (U.S.) or www.GEAppliances.ca (Canada)
or call 800.626.2002 (U.S.) 800.661.1616 (Canada)

The following parts are available:

Parts
Vent Filter WB02X10651

Vent Grille (White) WB07X11211

Vent Grille (Black) WB07X11210

Lock and Vent Control Knob (White) WB03X10323

Lock and Vent Control Knob (Black) WB03X10322

Lock and Vent Control Knob (SS) WB03X10324

Burner Control Knob (White) WB03X10138

Burner Control Knob (Black) WB03X10136

Burner Control Knob (SS) WB03T10272

Cleaning Supplies
CitruShine Stainless Steel Wipes WX10X10007

CERAMA BRYTE _ Stainless Steel Appliance Cleaner PM10X311

CERAMA BRYTE _ Cleaning Pads for Ceramic Cooktops WX10X350

CERAMA BRYTE _ Ceramic Cooktop Cleaner WX10X300

CERAMA BRYTE _ Ceramic Cooktop Scraper WXl0X0302

Kit (Kit includes cream and cooktop scraper) WB64X5027
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How to Remove Protective Shipping Film and Packaging Tape
Carefully grasp a corner of the protective shipping film
with your fingers and slowly peel it from the appliance
surface. Do not use any sharp items to remove the film.
Remove all of the film before using the appliance for the
first time.

To assure no damage is done to the finish of the
product, the safest way to remove the adhesive from
packaging tape on new appliances is an application of
a household liquid dishwashing detergent. Apply with a
soft cloth and allow to soak.

NOTE: The adhesive must be removed from all parts. It
cannot be removed if it is baked on.

49 80635 1 5
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Cooktop Features

Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

®
0

;)

Feature Index (Features and appearance may vary)

1. Left Rear Surface Unit

2. Bridge Surface Unit

3. Left Front Surface Unit

4. Vent Grille

5. Vent Filter (below the vent grille)

6. Right Rear Surface Unit

7. Dual Surface Unit

8. Model and Serial Number Label (under the
cooktop, on the right side of the vent chamber)

9. Left Rear Surface Unit Control

10. Left Front Surface Unit Control

11. Left Side Not Surface Indicator Lights
(one for each surface unit)

12. Vent Fan Speed Control
13. Control Lock Knob

14. Right Side Not Surface Indicator Lights
(one for each surface unit)

15. Dual Surface Unit Control

16. Right Rear Surface Unit Control

17. Surface Unit On Indicator Light

®
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?
CONTROL LOCK

UNLOCK
e

LOCK @_
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Surface Burners

Radiant Surface Units

The control for the radiant surface unit can be set
anywhere between LO and HI for an unlimited number
of heat settings. With the infinite switch the coil cycles on
and off to maintain your selected control setting.

To bring liquids to a boil faster, use a lid to cover the pan.

The control knob must be pushed down and turned
from the OFF position. When the control knobs are in
any position other than off, they may be turned without
pushing down.

Be sure you turn the control knob off when you finish
cooking. You will feel a click at the OFF position.

The surface unit ON indicator
light will glow when any
surface unit is on.

The HOT surface indicator

light will glow when the glass
surface is hot and will remain
on until the surface has cooled.

I'_ co

HOT ON

Be sure you turn the control knob
to OFF when you finish cooking.

About the radiant surface units

The radiant cooktop features heating units beneath a
smooth glass surface.

NOTE: A slight odor is normal when a new cooktop is
used for the first time. It is caused by the heating of new
parts and insulating materials and will disappear in a
short time.

NOTE: On models with light colored glass cooktops, it is
normal for the cooking zones to change color when hot
or cooling down. This is temporary and will disappear as
the glass cools to room temperature.

The surface unit will cycle on and off to maintain your
selected control setting.

It is safe to place hot cookware from the oven or surface
on the glass surface when the surface is cool.

Even after the surface units are turned off, the glass
cooktop retains enough heat to continue cooking. To
avoid over-cooking, remove pans from the surface units
when the food is cooked. Avoid placing anything on the
surface unit until it has cooled completely.

[] Water stains (mineral deposits) are removable using
the cleaning cream or full strength white vinegar.

[] Use of window cleaner may leave an iridescent film
on the cooktop. The cleaning cream will remove this
discoloration.

[] Don't store heavy items above the cooktop. If they
drop onto the cooktop, they can cause damage.

[] Do not use the surface as a cutting board.

_:jiiii_i_U_R_A_i_i:i'ii:i:i,iiii:_,,¸
',COOKING :

Never cook directly on the glass.
Always use cookware.

C ENT ER

}

Always place the pan in the center
of the surface unit you are cooking on.

....._'iiiii iiii/iiiii_....

Do not slide cookware across the
cooktop because it can scratch the
glass. The glass is scratch-resistant,
not scratchproof.
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Surface Burners (Cont.)

Dual Surface Unit

The right front surface unit has 2 cooking sizes to select
from so you can match the size of the unit to the size of
the cookware you are using.

To use the large (9dnch) surface unit, turn the knob
clockwise to El and select the desired setting. The unit
will heat the entire area contained by the larger circle.

To use the small (6-inch)
surface unit, turn the knob
counterclockwise to I:1and
select the desired setting. The
unit will only heat the area
inside the smaller circle.

Small 6" -€_O @
surface unit Large 9"
setting surface unit setting

Bridge Surface Unit

Make sure the pan rests flat on the glass cooktop and
it is not resting on the trim. If you notice poor cooking
performance, move the pan to make sure it is flat on
the cooktop.

To use the bridge burner, turn the burner knob to El and

select the desired setting. The unit will heat the front
surface burner and the bridge.

Choose pans that match the circle/bridge area as closely
as possible.

To use only the front surface
unit, turn the burner knob to [I_

and select the desired setting.
The unit will only heat the front
surface burner.

You can create an oblong
heated area by using the left
rear unit in addition to the front
unit bridge combination.

Front

Burner-}_ Front ----I_
only Burner and v

Bridge

Surface Elements Cycle On and Off

Surface elements will cycle on and off to maintain the
temperature you have selected.

All radiant surface elements have a temperature limiter
that protects the glass cooktop from getting too hot.

The temperature limiter may cycle the elements off
while cooking if:

[] The pan boils dry.
[] The pan bottom is not flat.
[] The pan is off-center.
[] There is no pan on the element.

Temperature Limiter

Every radiant surface unit has a temperature limiter.

The temperature limiter protects the glass cooktop from
getting too hot.

The temperature limiter may cycle the units off for a
time if:

[] The cooktop is on while cooking.
[] The pan boils dry.
[] The pan bottom is not flat.
[] The pan is off-center.
[] There is no pan on the unit.

Control Lock-Out for Surface Units

To activate control lock-out, turn the Control Lock knob
to LOCK. This will prevent surface units from heating.
An indicator light will glow to show that they are locked.
The downdraft fan will remain operable with control
lockout engaged.

In the locked position, the cooktop CONTROLLOCK
UNLOCK

will produce an audible sound if any Lock "
surface unit control knob is engaged or /" Ill "_
moved to a position other than OFF. \JlJ

How to Operate the Vent System

The built-in vent system helps remove cooking vapors,
odors and smoke from foods prepared on the cooktop.

To operate the downdraft vent system, turn the vent fan
speed control knob to HI, MED or LO, as needed.

Continuous use of the vent system while FA,
cooking helps keep the kitchen comfortable OFF

and less humid, reducing cooking odors if ill "_
and soiling moisture that normally creates a klll,,,,u/,.o
frequent need for cleaning.

49 80635 2



Cookware for Radiant Glass Cooktop
The following information will help you choose cookware which will give good performance on
glass cooktops.

Stainless Steel:
recommended

Aluminum:
heavy weight recommended

Good conductivity. Aluminum residues
sometimes appear as scratches on the
cooktop but can be removed if cleaned
immediately. Because of its low melting point,
thin weight aluminum should not be used.

Copper Bottom:
recommended

Copper may leave residues which can
appear as scratches. The residues can be
removed, as long as the cooktop is cleaned
immediately. However, do not let these pots
boil dry. Overheated metal can bond to glass
cooktops. An overheated copper bottom pot
will leave a residue that will permanently
stain the cooktop if not removed immediately.

Porcelain Enamel on Steel:
not recommended

Heating empty pans can cause permanent
damage to cooktop glass. The enamel can
melt and bond to the ceramic cooktop.

Glass-ceramic:
not recommended

Poor performance. Will scratch the surface.

Stonewa re:
not recommended

Poor performance. May scratch the surface.

Cast Iron:
not recommended--unless designed
specifically for glass cooktops

Poor conductivity and slow to absorb heat.
Will scratch the cooktop surface.

PorcelainEnamel on Cast Iron:
recommended if bottom of pan is coated

Check pans for flat
bottoms by using a
straight edge.

Pans with rounded,
curved, ridged or
warped bottoms are
not recommended.

NOTE: Follow all cookware manufacturer's recommendations when using any type of cookware on the ceramic cooktop.

For Best Results

[] Place only dry pans on the surface elements. Do not
place lids on the surface elements, particularly wet lids.

[] Do not use woks that have support rings. This type of
wok will not heat on glass surface elements.

[] We recommend that you use only a fiat-bottomed
wok. They are available at your local retail store. The
bottom of the wok should have the same diameter as

the surface element to ensure proper contact.

[] Some special cooking procedures require specific
cookware such as pressure cookers, deep-fat fryers,
etc. All cookware must have fiat bottoms and be the
correct size.

[] Avoid allowing foods to boil dry as some cookware
may stick to the cooking surface, causing permanent
damage to the cooktop.

Do not place wet pans on the
glass cooktop.

_ w

Do not use woks with support
rings on the glass cooktop.

Use fiat-bottomed woks on

the glass cooktop.
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Cleaning The Cooktop

Vent Grille

Before cleaning the vent grille, be sure the exhaust
blower is turned off.

To clean the vent grille, remove it from the cooktop by
lifting it up and off. Wipe with a damp cloth. If necessary,
the vent grille can be washed in the sink.

Use dishwashing liquid for cleaning.

Do not use abrasive cleaners.
They will damage the vent
grille's finish.

Do not clean the vent grille in
the dishwasher.

Vent Filter ond Chomber

The filter is held in place at an angle with a hold bump.
Lift the filter up and out of the vent opening diagonally.

To clean the filter, swish it in hot, soapy water. Rinse
well and dry thoroughly.

Do not operate the vent without the filter in place.

Do not operate the vent without the filter in place.

Filter

Vent
Chamber

Remove and replace the filter diagonally
through the vent opening.

To order replacement filters, see the
Assistance / Parts and Accessories section.

When replacing the filter, make sure it
rests, at an angle, on the supports in
the vent opening.

To clean the vent chamber, use hot, soapy water. Rinse
with clean water and dry thoroughly. Do not use abrasive
cleaners; they will damage the finish. Replace the filter
after it is cleaned and dry.

Control Knobs

The control knobs may be removed for easier cleaning.

Make sure the knobs are in the Off positions and pull
them straight off the stems for cleaning.

To clean the knobs, place them in a dishwasher or wash
with soap and water. Rinse with clean water. Make sure
the insides of knobs are dry before replacing.

Replace the knobs in the Off position to ensure proper
placement.

Shaped area

Stoinless Steel Surfoces (on some models}

Do not use a steel wool pad; it will scratch the surface.

To clean the stainless steel surface, use warm sudsy
water or a stainless steel cleaner or polish. Always wipe
the surface in the direction of the grain. Follow the cleaner
instructions for cleaning the stainless steel surface.

To inquire about purchasing cleaning products including
stainless steel appliance cleaner or polish read the
Assistance / Parts and Accessories sections at the
beginning of this manual.

10 49 80635 2



Cleaning the Glass Cooktop

Normal Daily Use Cleaning

ONLY use CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop

Cleaner on the glass cooktop. Other creams may not
be as effective.

To maintain and protect the surface of your glass
cooktop, follow these steps:

1. Before using the cooktop for the first time, clean it
with CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop Cleaner.
This helps protect the top and makes cleanup easier.

2. Daily use of CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop
Cleaner will help keep the cooktop looking new.

3. Remove the burner grates, vent grille and vent grille
gasket.

4. Shake the cleaning cream well. Apply a few drops of
CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop Cleaner directly
to the cooktop.

5. Use a paper towel or
CERAMA BRYTE ® Cleaning
Pad for Ceramic Cooktops
to clean the entire cooktop
surface.

6. Use a dry cloth or paper towel
to remove all cleaning residue.
No need to rinse.

NOTE: It is very important that
you DO NOT heat the cooktop
until it has been cleaned

thoroughly.

Clean your cooktop after each
spill, Use CERAMA BRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner.

Burned-On Residue

NOTE: DAMAGE to your glass surface may occur if you
use scrub pads other than those recommended.

1. Allow the cooktop to cool.

2. Remove the burner grates, vent grille and vent grille
gasket. Spread a few drops of CERAMA BRYTE ®
Ceramic Cooktop Cleaner to the entire burned
residue area.

3. Using the included CERAMA BRYTE ® Cleaning Pad
for Ceramic Cooktops, rub the residue area, applying
pressure as needed.

4. If any residue remains, repeat the steps listed above
as needed.

, For additional protection, after all residue has
been removed, polish the entire surface with
CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop Cleaner
and a paper towel.

®Use a CERAMABRYTE Cleaning
Pad for Ceramic Cooktops.

Heavy, Burned-On Residue

1. Allow the cooktop to cool.

2. Remove the burner grates, vent grille and vent grille
gasket.

3. Use a single-edge razor blade scraper at approximately
a 45 ° angle against the glass surface and scrape the
soil. It will be necessary to apply pressure to the razor
scraper in order to remove the residue.

4. After scraping with the razor scraper, spread a few drops
of CERAMA BRYTE® Ceramic Cooktop Cleaner on the
entire burned residue area. Use the CERAMA BRYTE®

Cleaning Pad to remove any remaining residue.

5. For additional protection, after all residue has been
removed, polish the entire surface with CERAMA
BRYTE ® Ceramic Cooktop Cleaner and a paper towel.

The CERAMABRYTE®Ceramic Cooktop Scraper and all recommended
supplies are available through our Parts Center. See Assistance / Parts
And Accessories section.

NOTE: Do not use a dull or nicked blade.
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Cleaning the Glass Cooktop

Metal Marks and Scratches

, Be careful not to slide pots and pans across your
cooktop. It will leave metal markings on the cooktop
surface. These marks are removable using the
CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop Cleaner with
the CERAMA BRYTE ® Cleaning Pad for Ceramic
Cooktops.

2. If pots with a thin overlay of aluminum or copper
are allowed to boil dry, the overlay may leave black
discoloration on the cooktop. This should be removed
immediately before heating again or the discoloration
may be permanent.

,& WARNING: Carefully check the bottom of

pans for roughness that would scratch the cooktop.

Damage from Sugary Spills and Melted Plastic

Special care should be taken when removing hot substances to avoid permanent damage of the glass surface.
Sugary spillovers (such as jellies, fudge, candy, syrups) or melted plastics can cause pitting of the surface of your
cooktop (not covered by the warranty) unless the spill is removed while still hot. Special care should be taken when
removing hot substances.

Be sure to use a new, sharp razor scraper.
Do not use a dull or nicked blade.

1. Turn off all surface burners and, with an oven mitt,
remove hot pans and grates.

2. Wearing an oven mitt:

a. Use a single-edge razor blade scraper
(CERAMA BRYTE ® Ceramic Cooktop Scraper) to
move the spill to a cool area on the cooktop.

b. Remove the spill with paper towels.

3. Any remaining spillover should be left until the surface
of the cooktop has cooled.

4. Don't use the surface units again until all of the
residue has been completely removed.

NOTE: If pitting or indentation in the glass surface has
already occurred, the cooktop glass will have to be
replaced. In this case, service will be necessary.

2 49 80635 2
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Radiant Downdraft Cooktop
PP9830

r_ ,,if you have questions, call 800.GE.CARES or visit our website at GEAppliances.com

BEFORE YOU BEGIN

Read these instructions completely and carefully.

• IMPORTANT- savetheseinstructionsforlocal
inspector's use.

• IMPORTANT - Observeallgoverning codes
and ordinances.

• Note to Installer - Be sure to leave these instructions
with the Consumer.

• Note to Consumer - Keep these instructions for future
reference.

• Unless very knowledgeable in the installation of this
product, engage a professional installer.

• Proper installation is the responsibility of the installer.

• Product failure due to improper installation is not
covered under the Warranty.

AWARNING - Before beginning the installation,

switch power off at the service panel and lock the service
disconnecting means to prevent power from being switched
on accidentally. When the service disconnecting means
cannot be locked, securely fasten a prominent warning
device, such as a tag, to the service panel.

IPIPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IkWARNING -TOREDUCETHERISK
OF FIRE,ELECTRICSHOCK OR INJURYTO PERSONS,
OBSERVETHE FOLLOWING:

[] Installationwork and electrical wiring must be done
by qualified person(s)in accordance with all applicable
codes and standards, including fire-rated
construction.

r_ sufficient air is neededfor proper combustion and
exhausting of gases through the flue (chimney)of fuel
burning equipment to prevent back drafting. Follow
the heating equipment manufacturer's guidelines and
safety standards such as those published by
the National Fire Protection Association (NFPA),and
the American Societyfor Heating, Refrigeration and
Air Conditioning Engineers(ASHRAE),and the local
code authorities.

[] When cutting or drilling into wall or ceiling,do not
damage electrical wiring and other hidden utilities.

[] Ducted fans must always be vented to the outdoors.

• Thisunit must be properly grounded.

^_WARNING -ToREDUCETHERISKOFFIRE,
USE ONLY METAL DUCTWORK.
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EXHAUST BLOWER RATINGS

EXHAUST BLOWER SAFETYWARNING

Sufficient air is neededfor proper combustion and exhausting of gasesthrough the flue (chimney)of fuel burning equipment to
prevent back drafting. Followthe heating equipment manufacturer's guide linesand safety standards, such as those published by
the National FireProtection Association (NFPA),the American Society for Heating, Refrigeration and Air Conditioning (ASHRAE)and
the local code authorities, when applicable, install any make up (replacement)air system in accordance with local building code
requirements.Visit GEAppliances.comfor available makeup air solutions.
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Installation Instructions

UNPACKING YOUR COOKTOP

Checkto besurethatall packingmaterialsand
tape havebeenremoved.Thiswill includetape on
controlknobs(ifapplicable),adhesivetape,wireties,
cardboardandprotectiveplastic.Failureto remove
thesematerialscouldresultindamageto the
applianceoncetheappliancehasbeenturnedonand
surfaceshaveheated.

Sheet Metal
Screws (9)

(8-18 x 3/8"1
Cleaning Cream Scrub Sponge

Vent Grille

Foam Gasket Tape

_,CAUTION:
DO NOT LIFT
FROM VENT
OPENING OR
BUMP GLASS

CAUTION: GLASS ISFRAGILE DO NOT BUMP

EDGE OF GLASS DURING INSTALLATION

Blower Assembly and (4) Mounting
Nuts (10-32 keps - nuts with lock

washers attached)

Blower
Plenum

Vent
Filter

4 49 80635 2



Installation Instructions

PREPARATION

TOOLS AND MATERIALS YOU WILL NEED

• Cut resistant gloves
• Saw

• Flat-blade screwdriver

° Electrician's pliers

• Duct tape

• Measuring tape or scale

• Carpenter's square
• 7/16" wrench or socket set
• Drill and drill bit

• Sheet metal screws

• Junction box*

• 3/4" flexible conduit*

• Electricalwire per local code*
• Wire nuts*

• Ductwork

•NOTE:Electrical instalbtion kit JXCK89muy be ordered
separately and includes all the parts necessaryto connect
the cooktop to typical rough-in wiring.

CAUTION: FORPERSONALSAFETY,REMOVE
HOUSEFUSEOR OPENCIRCUITBREAKERBEFORE
PREPARINGJUNCTIONBOX.

ELECTRICALREOUIREIENTS
Thisappliance must besupplied with the proper voltage and
frequency, us listed in these Installation Instructions, and
connected to an individual,properly grounded branch circuit,
protected by a 40-amp circuit breaker or time delay fuses.

All wire connections must be made in accordance with local

codes and properly insulated.Check with your local utility for
governing electrical codes and ordinances. Inthe absence
of local electrical codes,the National ElectricalCode,ANSI/
NFPANo. 70 - Latest Edition,governing electric range
installations, must be followed.

A copy of the National ElectricalCode can be obtained by
writing to:

National Fire Protection Association

Batterymarch Park
Quincy, MA02260

EffectiveJonuary 1,1996, the National ElectricalCode
requires that new, but not existing,construction utilize a
four-conductor connection to an electric range. When
installing an electric range in new construction, follow
the instructions in NEWCONSTRUCTIONANDFOUR-
CONDUCTORBRANCHCIRCUITCONNECTION.

You must use a three-wire, single-phase AC208Y/120 Volt
or 240/120 Volt,60 Hertz electrical system with separate
ground. Ifyou connect to aluminum wiring, properly
installed connectors approved for use with aluminum wiring
must be used.
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30" COOKTOP (DIMENSIONS FOR REFERENCE ONLY)

Unit shown fully assembled.

2!7/8''

-',_(2 ! is/16'' SS)_

.......
_ 20Y_"_

292y_2''

(29zYS ' SS)

"_ 28Y4"

Unit must be vented to the outside!
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Installation Instructions

CABINET PREPARATION

rT] PREPARING FOR INSTALLATION

Positioning the cooktop

The cooktop is designed to look best when centered in a
cabinet at least 30" wide.

The exhaust vent beneath the cooktop must be located
between wall studs or floor joists so that the ductwork may
be installed properly.

At least 6" must be allowed between side edges of the
cooktop and adjacent walls.

depth of _
unprotected I II I
°vet.headI IJ I
cabinets I 3'0"min. clea'rance

I from countertop
/to unprotected
_" overhead surface

15" min. height
from countertop to
nearest cabinet on

either side of the unit

6" min. clearance
from cutout to

side walls

Avoid placing cabinets above the cooktop unit, if possible,
in order to reduce the hazards caused by reaching over
heated surface units. If cabinets are placed over the
cooktop, the risks can be reduced by installing a range hood
that projects horizontally a minimum of 5 inchesbeyond the
bottom of the cabinets.

If cabinetry is used above the cooktop, allow a minimum 30"
clearance between the cooking surface and the bottom of
any unprotected cabinet.

If the clearance between the cooktop and the cabinetry is
lessthan 30", the cabinet bottom must be protected with
flame retardant millboard at least 1/4" thick, covered with
28 gauge sheetsteel or 0.020"thick copper.Clearance
between the cooktop and the protected cabinetry MUST
NEVERBELESSTHAN 24".

EXCEPTION:Installation of a listed microwave oven or

cooking appliance over the cooktop shall conform to the
installation instructions packed with that appliance.

A 15" minimum must be kept from the side edge of the
cooktop to the bottom of any cabinet not directly above the
cooktop. If the clearance is lessthan 15",adjacent cabinets
should be at least 6" from the side edge of the cooktop.

E] PREPARING THE BASE CABINET

Thiscooktop is designed to fit easily into a variety
of cabinets. However,some cabinets may require
modifications.

Preparing a cabinet that is against a wall

In some cabinets, the sides may needto be scooped or cut
down Ss/J' as shown, and the corner braces removed in
order to accommodate the unit.

In 75 cm and 90 cm frameless Europeancabinets,
the back panel may need to be cut down 5s/4" to
accommodate the unit.

Preparing a peninsula or island-type cabinet

In a peninsula or island-type cabinet, the sides may need to
be scooped or cut down, and the corner braces removed in
order to accommodate the unit.

5s/4"
Approx.

5sA" Approx.
for European

cabinets

F_ ROUGH PREPARATIONOF JUNCTION BOX

,A CAUTION:FORPERSONALSAFEW,REMOVE
HOUSEFUSEOROPENCIRCUITBREAKERBEFORE
PREPARINGJUNCTIONBOX.

Installan approvedjunctionboxwithinshadedareashown
indiagram.Junctionboxmustbeat leastlO:V2"belowtop
of cabinet.

Run conductors from residencewiring to junction box
according to local electrical codes.

9'*

!6" !OYi
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Installation Instructions

CABINET PREPARATION CUTOUTS

[_ PREPARING THE COUNTERTOP

The countertop must have a deep flat surface to
accommodate the cooktop and the vent. Countertops
with a rolled front edge and backsplash may not provide
the flat surface area required.

25" min. flat surface area required

Clearance between insidefront of cabinet and rear of

countertop cutout must be 20sA"in order to accommodate
cooktop depth.

2sA'' min. 1_" min.

A lh" wide flat area is required around the edge of opening
for support of the unit.The cooktop unit must be level and
sit squarely into countertop opening.

Carefully cut countertop opening according to the
dimensions shown in the illustration. Besure that opening
is cut squarely,with sides parallel to each other and rear
exactly perpendicular to sides.

20%"

[_ PREPARING FOR DUCTWORK

NOTE:Ductwork MUSTbevented to outside. DONOTvent

into a wall, ceiling,crawlspace, attic or any concealed space.

Cut hole in cabinet wall or floor as appropriate for your
installation. Make sure exhaust duct is located between wall

studs or floor joists.

NOTE:When cutting or drilling into wall or ceiling, do not
damage electrical wiring and other hidden utilities.

183A ''

Rear Wall Venting Downward Venting

F_ BLOWERTO DUCTWORKALIGNMENT

In general, the use of flexible ducting is discouraged
because it can cause severelyrestricted airflow. However,
if the blower outlet and the floor or wall duct location do
NOTalign well, then flexible METALducting can be used to
adapt to an offset. Goodalignment without use of flexible
ducting is best.
NOTE:

• Do not exceed the maximum recommended offset of 6".

• Do not allow the flexible ducting to kinkor collapse.

• Do stretch the flexibleducting as much as possible to
eliminate as much of the corrugation as possible.

6" Hax.

t°Ccntni_irl_:e _ i_

/,, Offset _

Bottom Venting BackVenting
(Requires3Y4"x 10")

A 3_4"x !0" rectangle to 6" round transition duct is available
at your local building supply store.

NOTE:Illustrations are for planning purposes only.
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Installation Instructions

DESIGN INFORMATION

[_ PREPARE FOR DUCTWORK

Determine the best route for ductwork; it can be routed in a
variety of ways depending on the kitchen layout.

IMPORTANT:The downdraft air discharge outlet for this unit is
3:V4"x 10"rectangular. Planducting accordingly.

Typical duct arrangement countertop series.

Tomaximizetheventilationperformanceoftheventsystem:
1. Minimizetheductrunlengthandnumberoftransitions

andelbows.

2. Maintaina constantductsize.

]. Sealalljointswithduct tapeto preventanyleaks.

4. Donot useanytypeofflexibleducting.

If needed,installanymakeup(replacement)airsystemin
accordancewith localbuildingcoderequirements.Visit
GEAppliances.comforavailablemakeupairsolutions.

Inside wall
cabinet

Up inside wall to roof or
overhang

i Peninsula or island

Outside wall
cabinet

Directly to outside

Peninsula

Between floor joists Through cabinet toe space

6"

(15 cm}
Dia. PVC

Coupling

Optional duct arrangement under concrete slab.
PVCduct should be used if installing under a
poured concrete slab.

NOTE: PVCsewer pipetype PSM12454 B
Schedule40ASTM D1785.

6"{15 cm)
Dia. 90°

Metal Elbow \,_

wa,,Pep  ::ete 
Metal Duct X_

II I_O._cm/D_a.PV6I I"

:1_,;67, ...._

6" (15 cm)Dia.
PVCSewerPipe Packtightly with gravel
Elbow orsand completely

aroundpipe

3-1/4" x 1O"Rectangular
to 6" RoundTransition

6"{15 cm)
Die.Metal

6"

115cer}
Dia.
PVC

Coupling

oo _t _ 6"(15cm/
i_ Dia. PVC

Sewer

Pipe
6" (15 cm)Dia.

PVCSewer Pipe
Elbow

• Install ductwork sothe piece of duct nearest the downdraft
unit slots INTOthe next pieceof the duct. Securethe joints
with self-tapping screws and apply duct tape around the
joints to ensure an airtight seal.

_DuctTape
_Over Seam and Screw

Air

_8 49 80635 2



Installation Instructions

UNPACKING THE COOKTOP/INSTALLING THE GASKET

F] INSTALLINGTHE FOAM GASKET

Do not install the cooktop into the countertop without
installingthe foam gasket as shown. It protects the bottom
edge of the glassfrom the countertop and seals the cooktop
against spills.

Removethe cooktop along with itsshipping pad from
the shipping box. Removethe shipping blockfrom the
downdraft vent opening and place it under the shipping pad
to provide level support.

Center vent shipping block -
place under the shipping pad to
provide level support

A CAUTION:GLASSISFRAGILE.DONOTBUMP
EDGEOF GLASSDURINGINSTALLATION.

Locatethe reflectivetope and foam gasket tope included
with your cooktop.

Peeloff the white backing to install the foam gasket tope on
the bottom side of the cooktop glossas shown.

Foam Gasket Installation Notes:

• The foam gasket tape should be installed within 1/8"of
the edge of the glass. Do not stretch or twist the foam
gasket tape.

A CAUTION:FoiUureto install foam gasket tape
greatly increases the potential of breaking the cooktop
glass when installing, especially in Corian®or granite
countertops.

° Usecare not to stretch the foam gasket tape while it is
installedor it will not stay in place.

• Do not place foam gasket tape over the metal flanges.

• Butt the foam gasket tape ends together at each corner
without overlapping.

• Trim the foam gasket tape to length without stretching.

• Nitre cut outside corners of foam gasket tape slightly if
necessaryfor appearance.

/

Foam

Gasket

Tape

Y_"max. to
Glass Edge

• Do not scratch the glosswhile cutting the foam gasket tope.
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Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

r-q INSTALLINGTHE COOKTOP:

,_ CAUTION:
DO NOT LIFT FROM

VENT OPENING.

Lift the cooktop by the glass side edges as shown.

NOTE:Do not usethe glasstop vent opening to lift or move
the cooktop into position.

\

Lower the cooktop into the countertop opening, guiding it
into position. Glass isfragile-do not allow it to drop onto the
countertop. Support from the underside and lower slowly.

Carefully remove your fingers one corner at a time to lower
the cooktop into position.

NOTE:Do not use Silicone RTVor caulk to bond cooktop
glass to countertop.

Once the unit is placed in countertop; visually inspect the
cooktop and counter, appearance or alignment concerns.

[_ INSTALLING THE OPTIONAL

INSTALLATION BRACKETS

NOTE:Checkfor glassflatness in Step9 before installing
optional installationbrackets.

Optional installation
bracket and
thumbscrew (not
included)

I

Cooktop LJ_ Countertop

Screws supplied____L_-_----- Thumbscrewwithcooktop

Toorder optional installationbrackets/thumb screws,callthe
NationalPartsCenterat 800.626.2002.
Ordertwo of each part:WB02X11331Bracket

WB01X10353Screw

Toinstalloptional installationbrackets:
Remove2 screwson both sidesunder cooktop.
Alignoptional installationbracketunder cooktop and reinstall
screwsthrough the slot in the bracket.Dothis on both sidesof
the cooktop.
Threadthe thumb screw through the hole in the bracketand
tightento securethe cooktop to the countertop.Repeaton the
other side.
IHPORTANT:Turnthumb screw until it touchesthe bottom of
the countertop.Do not overtighten.

0 49 80635 2



Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

r_ INSTALLINGTHE BLOWERPLENUH
TO THE COOKTOP

Slidethe plenum, with the blower opening on the left, into
the opening in the bottom of the cooktop. Pushup on the
plenum until the stops on the plenum contact the bottom of
the cooktop, and snap the plenum into place. (Youmay have
to move the plenum back and forth to work it into place.)

?_, Install 2 screws

Install 4 screws

Secure the plenum to the bottom of the cooktop, on each
side, using the four (4)screws provided.Further secure the
plenum to the cooktop, from the top side,using the two
screws (2)provided.

r_ INSTALLINGTHE BLOWER
TO THE PLENUH

Orient the blower discharge opening to match the ductwork
in Steps6 and 7. Slidethe four threaded studs on the side
of the blower housing into the four holes on the side of the
plenum.

NOTE:SeeStep 13for installingthe transition duct to the
blower. It may be easier to install the transition duct to the
blower before installing the blower to the plenum.

From the vent opening in the top of the cooktop, fasten the
blower assembly securely to the plenum with four (4)nuts.

4 Nuts
(7/ld'
socket
re(
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Installation Instructions

INSTALLING THE COOKTOP

F31ATTACHING A BLOWER

TRANSITION DUCT
Usea blower transition duct for all downward duct
installationsto connect to 6" round standard ductwork. This

5_4"x 10" rectangle to 6" round transition duct is available at
your local building supply store.

_creother

..... side)

Install the transition duct to the blower outlet. Secureall
joints with duct tape to assure an airtight seal.

F_ BLOWERELECTRICALCONNECTIONS

• Loosenthe two screws and remove and discard the sheet
metal strap covering the g-pin connector on the cooktop
bottom. Savethe screws for reinstallation later.

screwsand
discardstrap

•Connect the S-pin plug on the blower assembly to the
matching g-pin receptacle on the bottom of the cooktop.

B-pin
connectors

• Foldall wires into the electrical enclosure.Securethe
enclosurewith the screws removed earlier,making sure
that no wires are trapped.

i

"" B-pin
connectors

i Electrical
enclosure

Flexible
conduit

F_I CONNECTINGTHE DUCTWORK

Connect the ductwork prepared in Steps6 and 7
to the blower.

2 49 80635 2



Installation Instructions

ELECTRICAL CONNECTIONS

[] BEFORE MAKING ELECTRICAL

CONNECTIONS

Note to Electrician: The power leads supplied with this
appliance are UL-recognizedfor connection to large gauge
household wiring.

The insulation of these leads is rated at temperatures much
higher than the temperature rating of household wiring. The
current carrying capacity of a conductor is governed by the
wire gauge and also the temperature rating of the insulation
around the wire.

Aluminum Wiring - A WARNING:
IMPROPERCONNECTIONOFALUMINUM HOUSEWIRING
TO THECOPPERLEADSCANRESULTIN SERIOUS
PROBLEMS.

Attach copper wires to aluminum wiring using special
connectors designed and UL-listed for joining copper
to aluminum. Follow the connector manufacturer's

recommended procedure closely.

Service Loop- Leave a loop in the wires to the cooktop so
that the cooktop can be lifted 12 incheswithout having to
disconnect the wiring.

ELECTRICAL REQUIREMENTS*

Model # Voltage Frequency KW
PP989 120/240V 60Hz 9.1KW

120/208V 60Hz 6.9KW

*For reference only.Verifywith product rating plate.

' Plate

Electricalinstallation kitJ×CK89 may be ordered separately
and includes all the parts necessaryto connect the cooktop
to typical rough-in wiring.

ri_ INSTALL 314" FLEXIBLE CONDUIT

Removethe screws holding the /_
wire compartment cover and
remove the cover.

i °
Feedthe power
supply leads through
the conduit; be sure to
leave enough length
to properly connect
these leads to the

cooktop power leads.
Thread the leads

through an anti-short
bushing and firmly
seat the bushing in
the end of the conduit.

Feedthe leads
through the hole in the
wire compartment.

As local codes permit
purchase a listed
conduit connector
suitable for the size
conduit. Insert the
conduit through the
connector and attach
it to the cover. Allow
enough slack to easily
attach the wires to the
cooktop.
NOTE:Do not install

the cooktop without
a listed conduit
connector. The
conduit connector
should be installed

before reinstallingthe
wiring cover.

When complete,
reinstall the wire

compartment cover.

PowerSupply Anti-Short
Leads Bushing Conduit

Bushing (Fully Seated)

Conduit
Connector

Conduit Cover
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Installation Instructions

ELECTRICAL CONNECTIONS

r_ MAKING ELECTRICALCONNECTIONS

EffectiveJanuary 1, 1996,the National ElectricalCode
requires that new,but not existing,construction utilizea
four-conductor connection to an electric range. When
installing an electric range in new construction, follow
the instructions in NEWCONSTRUCTIONAND FOUR-
CONDUCTORBRANCHCIRCUITCONNECTION.

You must use a three-wire, single-phaseAC 208Y/120 Volt
or 240/120 Volt, 60 Hertz electrical system with separate
ground. Ifyou connect to aluminum wiring, properly
installed connectors approved for use with aluminum wiring
must be used.

New construction and four-conductor branch circuit
connection

• When installing in new construction, or

• When installing ina mobile home, or

• When local codes do not permit grounding through
neutral:

4-Conductor Branch Circuit

When connecting the cooktop to a 4-conductor circuit,
connect the red leads of the cooktop and the power supply
to the branch circuit red lead; connect the block leads to
each other. Connect the cooktop white lead to the power
supply and branch circuit neutral leads,which are white or
gray. Ground the unit by connecting the green conductor of
the cooktop to the bare or green leads of the power supply
and branch circuit (ground leads).

4-ConductorBranchCircuit

BranchCircuit Power Cooktop
Supply Power
Leads Leads

Red Red Red

12-_V_AC White or

_ NEUTRAL Gray e Gray 0 White

120VlAC

Black Black Black

Bareor Bareor

GND Green e Green 0 Green

Three-conductor branch circuit connection

• When installing in existing construction built prior to
January 1, 1996,and if permitted by local codes:

3-Conductor Branch Circuit

When connecting cooktop to a 3-conductor circuit, connect
the red leads of the cooktop and the power supply to the
branch circuit red lead; connect the black leads to each
other. Connect the green and white leads of the cooktop to
the power supply and branch circuit neutral leads,which
are white or gray.

3-ConductorBranchCircuit

BranchCircuit Power Cooktop
Supply Power
Leads Leads

Red Red Red

White or _ White or 0

1_ NEUTRAL Gray _ _ WhiteGreen

120VAC

ZOVJ_AC Black _ Black

4 49 80635 2



Installation Instructions

FINAL ASSEMBLY

[] INSTALL DOWNDRAFT FILTER

VENT GRILLE

Donotoperatethe ventwithoutthefilter in place.
• Placethe filterdiagonallythroughtheventopening.

Vent
Chamber

• Makesure it rests,at an angle, on the supports in the vent
opening.

• Carefully place the vent grille onto the downdraft opening.

CHECKOPERATIONOF DOWNDRAFT

• Turn the vent fan speed control to HI, lED and LOto
make sure all speeds operate correctly.
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Troubleshooting tips ... Before you call for service
Save time and money! Review the charts on the following pages first and you may not need to call for service.

Water won't boil

Surface units will not

maintain a rolling boil
or cooking is slow

Surface units do not
work properly

Possible Cause

Improper cookware being used.

A fuse in your home may be blown or the
circuit breaker tripped.

Cooktop controls improperly set.

What To Do

Cover pan with a lid. Turn the downdraft fan Off
until the water begins to boil.

Pan bottoms should be flat, fairly heavyweight and
the same diameter as the surface unit selected.

Replace the fuse or reset the circuit breaker.

Check to see the correct control is set for the

surface unit you are using.

Tiny scratches or Incorrect cleaning methods being used. See the Cleaning the Glass Cooktop section.

metaJ marks (may Cookware with rough bottoms being used Be sure cookware bottoms and cookware are clean
appear as cracks) or or coarse particles (salt or sand) were before use. Use cookware with smooth bottoms.
abrasions on radiant between the cookware and the surface of Tiny scratches are not removable but will become
cooktop glass surface the cooktop, less visible in time as a result of cleaning.

Cookware has been slid across the

cooktop surface.

Areas of discoloration Improper cookware being used. Marks from aluminum and copper pans as well

or dark streaks on the as mineral deposits from water or food can be
removed with the cleaning cream.

Hot surface on a model with a light- This is normal. The surface may appear discolored
colored cooktop, when it is hot. This is temporary and wilt disappear

as the glass cools.

Food spillovers not cleaned before next See the Cleaning the glass cooktop section.
use.

Incorrect cleaning methods being used. Use recommended cleaning procedures.

Hot sugar mixtures or Hot cooktop came into contact with these See the Glass surface potential for permaent
plastic melted to the substances, damage section in the Cleaning the Glass Cooktop
surface section.

Pitting (or indentation) Hot sugar mixture spilled or plastic Call a qualified technician for replacement.
of the cooktop melted on the cooktop.

Cooktop making an Cooktop is locked. Check to be sure the Control Lock knob is turned
audible sound to UNLOCK.

Frequent cycling off Improper cookware being used. Use only flat cookware to minimize cycling.
and on of surface
units

Cooktop feels hot Improper cookware being used. The glass cooktop surface may seem hotter than
you are used to. This is normal. Use pans which
are absolutely flat.

Control knob will not
turn

Cooktop controls improperly set.

Poor venting Clogged filter.

House too airtight.

Wall cap obstructed.

Wall cap damper door stuck.

Duct length exceeds recommended 100

equivalent foot maximum.

When the knob is in the Off position, it must be
pushed down before it can be turned. When the
knob is in any other position, it can be turned
without being pushed in.

Clean filter per instructions.

Open a window slightly to provide fresh air source.

Remove blockage from exterior wall cap.

Check exterior wall cap damper door for free
movement or obstruction.

Reduce number of elbows to simplify duct run.

8 49 80635 2
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Informaci6n De Seguridad .... 2

Garantia .......................... 4

Asistencia /

PJezas y AccesorJos ............. s

Uso de la placa de cocci6n
Funciones de la Placa de Cocci6n .... 6

Ouemadores ........................ 7

Utensilio para Placa de Cocci6n
para Vidrio Radiante ............... 9

Para Hejores Resultados ............ 9

Cuidado Y Limpieza
Limpieza de la Placa de Cocci6n .... 10
C6mo Limpiar la Estufa de Vidrio .... 11

Instrucciones de Instalaci6n. is

Consejos para la Soluci6n
de Problemas ................. 25

Escriba el modelo y los n@merosde
serie a continuaci6n:

lodelo No:

Serie No:

Encuentre estos nOmeros en una
etiqueta debajo de la estufa, en el
lado de la cdmara de ventilaci6n.

PP9830
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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR

iA ADVERTENCIA

j ADVERTENCIA

i ea todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar este producto. No seguirestas instrucciones puede generar un incendio, una descarga el6ctrica, lesiones

corporales o la muerte.

j INSTRUCCIONESGENERALESDE SEGURIDAD
m Use este aparato s61o con el objetivo para el que fue

creado,como se describe en este Manual del Propietario.

m AsegQrese de que un tecnico calificado realice una
correcta instalaci6n y puesta a tierra del artefacto de

acuerdo con las instrucciones de instalaci6n provistas.

m No intente reparar o cambiar ninguna pieza de su cocina
a menos que este especificamente recomendado en
este manual. Cualquier otto servicio debe realizarlo un
tecnico calificado.

m Antes de realizar cualquier clase de reparaci6n,
desenchufe la cocina o desconecte el suministro electrico

desde el panel de distribuci6n domestico quitando el
fusible o desconectando el interruptor de circuitos.

m No deje a los nifios solos; estos no deben quedar solos
o sin atenci6n en un area donde un aparato este en uso.

Nunca debe permitirse que se suban, sienten o paren en
cualquier parte de este aparato.

[] PRECAUCION" Noalmaceneelementosde
interes para nifios sobre una cocina o en la protecci6n

trasera de una cocina: los nifios que se trepan a
la cocina para alcanzar elementos pueden resultar

gravemente heridos.

[] S61o use agarraderas secas: las agarraderas hQmedas

o mojadas colocadas en superficies calientes pueden
provocar quemaduras de vapor. No permita que las

agarraderas entren en contacto con unidades de superficie
o los elementos catentadores catientes. No utilice toallas u

otras telas gruesas en lugar de una agarradera.

[] Nunca use su electrodom6stico para calentar la habitaci6n.

[] No toque las unidades de superficie, los elementos
calentadores o la superficie interior del homo. Estas

superficies pueden estar Io suficientemente calientes
para quemar aQn cuando tengan un color oscuro.

Durante y despues del uso, no toque o deje que su
vestimenta u otros materiales inflamables entren en

contacto con unidades de superficie, areas cercanas a
las unidades de superficie o cualquier area interior del

homo; deje pasar un tiempo prudencial para que se
enfrien. Otras superficies del aparato pueden calentarse

Io suficiente como para provocar quemaduras. Las
superficies potencialmente calientes incluyen la estufa,
las areas orientadas hacia la estufa, la abertura de

ventilaci6n del homo, las superficies cercan asa la
abertura y las hendiduras ubicadas alrededor de la
puerta del horno.

No caliente recipientes cerrados de alimentos. Podria

haber una acumulaci6n de presi6n en el recipiente y este
podria explotar, provocando lesiones.

Cocine carnes de res y de ave pot completo: Las carnes
de res hasta alcanzar una temperatura interna de pot

Io menos 160°F (71°C) y las carnes de ave a una
temperatura interna de por Io menos 180°F (82°C). La
cocci6n a estas temperaturas generalmente protege de

enfermedades transmitidas pot los alimentos.

Es necesario contar con suficiente cantidad de aire para
una combusti6n y salida de gases adecuadas a traves

del conducto (chimenea) del equipo de consumo de
combustible, a fin de evitar descargas. Siga las pautas
y estandares del seguridad del fabricante del equipo

de calefacci6n, tales como aquellos publicados pot la
Asociaci6n Nacional de Protecci6n contra Incendios

(National Fire Protection Association, NFPA), la
Sociedad Estadounidense para la Calefacci6n (American
Society for Heating), los Ingenieros de Refrigeraci6n

y Acondicionadores de Aire (Refrigeration and Air
Conditioning Engineers, ASHRAE) y las autoridades

de los c6digos locales. Cuando corresponda, instale un
sistema de reposici6n (reemplazo) de aire de acuerdo
con los requisitos del c6digo local de construcci6n. Para

acceder a soluciones relacionadas con la reposici6n de
aire, visite GEAppliances.com.

JA ADVERTENCIAI IANTENGA LOS IATERIALES INFLAIABLES
ALEJADOS DE LA ESTUFA.

[] No almacene o utilice materiales inflamables dentro

de un horno o cerca de la estufa, tales como papel,
plastico,agarraderas, telas, recubrimientos de pared,
cortinas y gasolina u otros vapores y liquidos inflamables.

[] Nunca use vestimentas holgadas o amplias mientras
utilice el aparato. Estas vestimentas pueden
prenderse fuego si entran en contacto con superficies
calientes, provocando quemaduras graves.

[] No permita que la grasa de la cocci6n u otros
materiales inflamables se acumulen dentro de la

cocina o en su cercania. La grasa dentro del homo o
sobre la estufa puede encenderse.

[] Limpie las campanas de ventilaci6n con frecuencia.
No debe permitirse la acumulaci6n de grasa en la
campana o en el filtro.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
49 80635 2



[,A ADVERTENCIA i EN CASO DE INCENDIO, SIGA LOS SIGUIENTES PASOS
PARA EVITAR LA PROPAGACION DEL FUEGO:

No utilice agua en incendios de grasa. Nunca levante
unasart6n en llamas. Apague los controles. Apague
una sart6nen llamas sobre una unidad de superficie
cubriendo la sart6n por completo con una tapa que

ajuste bien, una plancha para galletas o una bandeja
plana. Utilice un quimico seco multiuso o un extintor
de incendios de espuma.

[A ADVERTENCIA i INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DE LA ESTUFA
RADIANTE

[] Nunca deje las unidades de superficie sin atenci6n en
configuraciones de calor media o alta. Los alimentos
que hierven y se derraman pueden provocar humo y
derrames grasosos que pueden prenderse fuego.

[] Nunca deje aceite sin atenci6n mientras frie. Si se
deja calentar mas all_ del punto de humeo, el aceite
puede encenderse, provocando un incendio que
podria propagarse a los gabinetes cercanos. Utilice
un term6metro para grasa cuando sea posible para
controlar la temperatura del aceite.

[] Para evitar el derrame de aceite y un incendio, utilice
una cantidad minima de aceite cuando fria en sartenes
poco profundas y evite la cocci6n de alimentos
congelados con una cantidad excesiva de hielo.

[] Utilice el tamato de recipiente adecuado: Elija
recipientes con bases planas Io suficientemente
grandes para cubrir el elemento calentador de
superficie. La utilizaci6n de recipientes mas pequetos
dejara expuesta una porci6n de la unidad de
superficie al contacto directo, Io que puede provocar
el encendido de sus vestimentas. Una relaci6n
adecuada del recipiente con la unidad de superficie
tambi6n mejorara la eficiencia.

[] S61o ciertos tipos de recipientes de vidrio, vidrio/
cer_mico,ceramica, u otros recipientes vidriados
pueden utilizarse sobre la estufa; otros pueden
romperse debido al cambio repentino de temperatura.

[] Para minimizar la posibilidad de quemaduras, el
encendido de materiales inflamables y los derrames,
la manija de los recipientes deben girarse hacia el
centro de la cocina sin extenderse sobre ninguna
unidad de superficie cercana.

[] Si flambea alimentos bajo la campana, encienda el
ventilador.

[] Tenga cuidado al tocar la estufa. La superficie de
vidrio de la estufa retendra calor despu6s de que los
controles se hayan apagado.

[] Evite rayar o golpear la estufa de vidrio. Esto podda
romper el vidrio. La estufa puede sufrir rayones
con articulos tales como cuchillos, instrumentos
punte agudos, anillos u otras joyas y abrojos de
vestimentas.

[] Antes de utilizar el ciclo de autoqimpieza, limpie la
grasa y los derrames de alimentos del homo. Una
cantidad excesiva de grasa puede encenderse,
generando datos por el humo en su hogar.

[] No coloque o almacene elementos que pueden
derretirse o prenderse fuego sobre la estufa de
vidrio, a0n cuando no la est6 usando. Si la estufa
se enciende en forma accidental, pueden prenderse
fuego. El calor proveniente de la estufa o de la
ventilaci6n del homo tambi6n puede prenderlos fuego,
a0n si el aparato esta apagado.

[] Use el limpiador de estufas ceramicas CERAMA
BRYTE ® y la esponjilla de limpieza CERAMA BRYTE ®
para limpiar la estufa. Espere hasta que la estufa se
enfrie y la luz indicadora se apague antes de limpiar.
Una esponja o un patio hOmedos sobre una superficie
caliente pueden provocar quemaduras de vapor.
Algunos limpiadores pueden producir humos t6xicos
si se los aplica a una superficie caliente. NOTA:
Los derrames de azt_car son la excepci6n. €:stos
deben quitarse mientras estan calientes utilizando
una agarradera y un raspador. Para instrucciones
detalladas, vet la secci6n C6mo limpiar la estufa de
vidrio.

[] Lea y cumpla con todas las instrucciones y
advertencias de la etiqueta de la crema de limpieza.
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GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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iGracias! ... por su compra de un electrodom stico de la Harca GE
R,egistre $u I=lectrodomestieo: i Registre su electrodom6stico nuevo a trav6s de Internet, seg_n su conveniencia!

www.geappliances.com/service_and_support/register/

Un registro puntuat de su producto permitir_ una mejor comunicaci6n y un servicio m_s puntual de acuerdo con los t6rminos de su
garantia, en caso de surgir la necesidad. Tambi6n puede enviar una carta en la tarjeta de inscripci6n pre-impresa que se incluye con
el material embalado.

Garantia de la Superficie de Cocci6n Radiante de GE
GEAppliances.com
Todo el servicio de garantia es provisto por nuestros Centros de Servicio de Fabricaci6n, o un t6cnico autorizado de Servicio al
Ctiente (Customer Care®). Para programar una visita del servicio t6cnico a trav6s de Internet, visitenos en www.geapptiances.
com/service_and_support/, o Ilame al 800.GE.CARES (800.432.2737). Cuando Ilame para solicitar el servicio, tenga los n0meros
de serie y de modelo disponibles.

Para reatizar el servicio t6cnico de su electrodom6stico se podr_ requerir el uso de datos del puerto de abordaje para su
diagn6stico. Esto da al t6cnico del servicio de f_brica de GE la habilidad de diagnosticar de forma r_pida cualquier problema con
su electrodom6stico, y de ayudar a GE a mejorar sus productos al brindarle a GE la informaci6n sobre su electrodom6stico. Si no
desea que los datos de su electrodom6stico sean enviados a GE, solicitamos que le indique a su t6cnico no entregar los datos a
GE en el momento del servicio.

Durante el periodo de un afio desde la fecha original de compra. GE le brindara cuatquier parte de la ptaca de cocci6n que fatle
debido a un defecto en los materiales o la fabricaci6n. Durante esta garantia limitada de un afio, GE tambi6n proveer_, sin costo,
todo el trabajo y el servicio en el hogar relacionado con el reemplazo de la parte que presente defectos.

Qu_ no cubrird GE:

[] Viajes del t_cnico del servicio a su hogar para ensefiarle
sobre c6mo usar el producto.

[] Instalaci6n, entrega o mantenimiento inadecuados.
[] Fatlas del producto en caso de abuso, mat uso, modificaci6n

o uso para prop6sitos diferentes at original o uso comerciat.
[] Reemplazo de fusibles de la casa o reinicio de disyuntores.
[] Dafios ocasionados sobre el producto por accidente,

incendio, inundaciones o cat_strofes naturales.

EXCLUSI6N DE GARANTiAS IMPLiCITAS

[] Dafios incidentales o consecuentes causados por posibtes
defectos sobre este producto.

[] Dafio causado despu_s de ta entrega.
[] Producto no accesible para brindar el servicio requerido.
[] Solicite el servicio t_cnico para reparar o reemplazar las

I_mparas, excepto las l_mparas LED.
[] Instalaci6n o servicio t6cnico para sistemas de reposici6n

(reemplazo) de aire.

Su Onica y exclusiva attemativa es la reparaci6n del producto, como se indica en ta Garantia Limitada. Las garantias implicitas,
incluyendo garantias impticitas de comerciabilidad o conveniencia sobre un prop6sito particular, se limitan a un afio o al periodo
m_s corto permitido por la tey.
Esta garantia se extiende al comprador original y a cuatquier duefio subsiguiente de productos comprados para uso hogarefio
dentro de EE.UU. Si el producto est_ en un _rea donde no se encuentra disponible un Proveedor Autorizado del Servicio T_cnico
de GE, usted ser_ responsable por el costo de un viaje o se podra requerir que traiga el producto a una ubicaci6n del Servicio
T6cnico de GE Autorizado para recibir el servicio. En Alaska, la garantia excluye el costo de envio o Ilamadas del servicio a su
hogar.
Algunos estados no permiten la exclusi6n o limitaci6n de dafios fortuitos o consecuentes. Esta garantia le da derechos legates
especificos yes posible que tenga otros derechos legates que varian entre un estado y otro. Para conocer curies son sus
derechos legates, consulte a la oficina de asuntos del consumidor local o estatal o al Fiscal de su estado.

Garante: General Electric Company. Louisville, KY 40225

Garantias Extendidas: Adquiera una garantia extendida de GE y aprenda sobre descuentos especiates que est_n disponibtes

mientras su garantia aOn est_ vigente. La puede adquirir en cuatquier momento a trav_s de Internet en

www.geapptiances.com/service_and_support/shop-for-extended-service-plans.htm

o llamando al 800.626.2224 durante el horario comerciat habitual. Los Servicios para el Consumidor Hogarefio de GE aOn estar_n

atli cuando su garantia caduque.

49 80635 2



 Desea realizar una consulta o necesita ayuda con su electrodom stico?

iConsulte el Sitio Web de Etectrodom6sticos de GE (www.geappliances.comlservice_and_supportl) durante las 24 horas, cual-
quier dia del ado! Para mayor conveniencia y un servicio m_s r_pido, ahora puede descargar el Manual del Propietario, ordenar
piezas o inctuso programar et servicio t6cnico a trav6s de Internet.

Servicio Programado: El servicio de reparaci6n de expertos de
GE est_ a s61o un paso de su puerta. Entre a Internet y programe
su servicio en www.geappliances.com/service_and_ support/o
Ilame al 800.GE.CARES (800.432.2737) durante el horario de
atenci6n comercial.

Piezas y Accesorios: Aquellas personas calificadas para realizar
el servicio t6cnico sobre sus propios electrodomesticos podr_n
solicitar el envio de piezas o accesorios directamente a sus
hogares (se aceptan las tarjetas VISA; MasterCard y Discover).
Ordene a trav6s de tnternet hoy, durante las 24 horas o en forma
telef6nica al 800.626.2002 durante el horario de atenci6n comercial.

Las instrucciones que figuran en este manual cubren los
procedimientos que ser_n reatizados pot cuatquier usuario.
Otros servicios t6cnicos generalmente deberian set
derivados a personal catificado del servicio. Se deber_ tener
cuidado, ya que una reparaci6n indebida podr_ hacer que el
funcionamiento no sea seguro.

Piezas y Accesorios
Para realizar una orden, visitenos a trav6s de Internet en:

Estudio de Dise_o de la Vida Real: GE apoya el concepto
de Dise5o Universal en productos, servicios y ambientes que
pueden ser usados por personas de todas las edades, tamados
y capacidades. Reconocemos la necesidad de realizar disefios
para una amplia gama de habilidades e incapacidades fisicas y
mentates. Para m_s detatles sobre las aplicaciones de Disefio
Universal de GE, incluyendo ideas de dise5o de cocinas para
personas con incapacidades, visite nuestro sitio web hoy. Sobre
casos de incapacidad auditiva, comuniquese al 800.TDD.GEAC
(800.833.4322).

Contactenos: Si no se encuentra satisfecho con el servicio

que recibi6 de GE, comuniquese con nosotros a trav6s de
nuestro sitio web con todos los detaltes, incluyendo su n_mero
telef6nico, o escriba a:

General Manager, Customer Relations

GE Appliances, Appliance Park Louisville, KY 40225

www.GEApplianceParts.com (EE.UU.) o en www.GEAppliances.ca (Canada)

o ltame al 800.626.2002 (EE.UU.) 800.661.1616 (Canada)

Las siguientes piezas estan disponibles:

Piezas

Filtro de la Ventilaci6n

Rejilla de Ventilaci6n (Blanco)

Rejilla de Ventilaci6n (Negro)

Perilla de Control de BIoqueo y Ventilaci6n (Blanco)

Perilla de Control de BIoqueo y Ventilaci6n (Negro)

Perilla de Control de BIoqueo y Ventilaci6n (SS)

Perilla de Control del Quemador (Blanco)

Perilla de Control del Quemador (Negro)

Perilla de Control del Quemador (SS)

Suministros de Limpieza
Limpiadores de Acero Inoxidable CitriShine

Limpiador de Electrodom6sticos de Acero Inoxidable CERAMA BRYTE _)

Almohadillas de Limpieza CERAMA BRYTE _)para Placas de Cocci6n Cer_micas

Limpiador de la Placa de Cocci6n de Cer_mica CERAMA BRYTE _

Espatula para Placa de Cocci6n Cer_mica CERAMA BRYTE _)

Kit (el kit incluye crema y esp_tula para placa de cocci6n)

WB02X10651

WB07X11211

WB07X11210

WB03X10323

WB03X10322

WB03X10324

WB03X10138

WB03X10136

WB03T10272

WX10X10007

PM10X311

WX10X350

WX10X300

WX10X0302

WB64X5027
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C6mo Retirar la Pelicula Protectora de Envio y la Cinta

Con cuidado tome un extremo de la pelicula protectora de envio
con los dedos y lentamente retire la misma de ta superficie del
electrodomestico. No utilice ning_n producto filoso para retirar la
pelicula. Retire toda la pelicula antes de usar el electrodom6stico
pot primera vez.

de Embalaje

Para asegurar que no haya dafios sobre el acabado del
producto, la forma m_s segura de retirar el adhesivo de la cinta
de embataje en electrodom6sticos nuevos es apticando un
detergente liquido hogarefio para lavar platos. Aptique con una
tela suave y deje que se seque.

NOTA: El adhesivo deber_ ser eliminado de todas las partes.
No se puede retirar si se homea con este dentro.

49 80635 1 5
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Funciones de la PIaca de Cocci6n

Es posible que los funciones y apariencias varien con relaci6n a su model@ a Io largo del manual.

® imlmmmlllmmlm

O

HOT

[ndice de caracteristicas (los carocteristicas y Io

apariencio podrian varior de ocuerdo con su modelo)

1. Unidad de superficie posterior izquierda

2. Unidad de superficie de puente

3. Unidad de superficie frontal izquierda
4. Parrilla de ventilaci6n

5. Filtro de ventilaci6n (debajo de la parrilla de ventilaci6n)

6. Unidad de superficie posterior derecha

7. Unidad de superficie doble

8. Etiqueta con los n_meros de modelo y serie (debajo de la
estufa, en el lado derecho de la c&mara de ventilaci6n)

9. Control de la unidad de superficie posterior izquierda

10. Control de la unidad de superficie frontal izquierda

1 I. Luces indicadoras de que la superficie est& caliente del lado
izquierdo (una pot cada unidad de superficie)

12. Control de velocidad del ventilador de ventilaci6n

13. Perilla de bloqueo de control

14. Luces indicadoras de que la superficie est& caliente del lado
derecho (una pot cada unidad de superficie)

15. Control de unidad de superficie doble

16. Control de unidad de superficie posterior derecha

17. Luz indicadora encendida de la unidad de superficie

®

_)'===_ HOT

®

?
CONTROL LOCK

UNLOCK
o

LOCK o@

5 _

o@
_o Lo%

@

FAN

OFF t_

@

- _o Lo -

• ®
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Quemadores

Unidades de superficie radiantes
Et control de la unidad de superficie radiante puede cotocarse
en cualquier lugar entre LO (Bajo) y HI (Alto) para un nQmero
de setecciones de calentamiento itimitado. Con et interruptor
infinito el embobinado hace ciclo entre encendido y apagado
para mantener control de su selecci6n.

Para herw liquidos, use una olla o sart6n que tenga tapa.

Et bot6n de control debe empujarse hacia abajo y movido
desde la posici6n OFF (Apagado). Cuando los botones de
control est_n en cualquier posici6n que no sea apagado,
pueden moverse sin presionados.

Cerci6rese de girar el bot6n de control a la posici6n apagado
cuando termine de cocinar. Usted sentir_ un clic en la posici6n
OFF (Apagado).

La luz indicadora de la unidad

de superficie brillar_ cuando
cualquiera de las unidades de
superficie est6n encendidas ON
(Encendido).
El luz indicadora de HOT Surface

(Superficie Caliente) brillar_n
cuando la superficie de vidrio est6
caliente y permanecer_ asi hasta
que la misma se haya enfriado.

1_ 1:o

'1 5 H

HOT ON

Cerci6rese de girar el bot6n de
control a apagado (OFF)cuando

termine de cocinar.

Acerca de las unidades de superficie radiantes

La estufa radiante tiene unidades catentadoras pot debajo de
una superficie suave de vidrio.

NOTA: Un olor tigero es normal cuando una estufa nueva es
usada por primera vez. Esto es causado por el catentamiento
de las partes nuevas y los materiales de aislamiento y
desaparecer_ en corto tiempo.

NOTA: En algunos modelos de estufas con vidrios con colores
ligeros, es normal que la zona de cocinado cambie de color
cuando se calienta o cuando se enfria. Esto es temporal y
desaparecera conforme el vidrio se enfria a temperatura ambiente.

La unidad de superficie har_ ciclo entre encendido y apagado
para mantener los controtes de su selecci6n.

Es seguro colocar una pieza de cocina caliente del homo
o de la superficie sobre la superficie de vidrio cuando la
superficie est_ fria.

AOn despu6s de que las unidades de superficie son apagadas,
la estufa de vidrio retiene suficiente calor para continuar
cocinando. Para evitar cocinar excesivamente, remueva las

sartenes de las unidades de superficie cuando la comida se
haya cocinado. Evite colocar ning_n objeto sobre la superficie
hasta que se haya enfriado completamente.

I Las manchas de agua (dep6sitos de minerales) se remueven
usando una crema de limpieza o vinagre blanco puro.

[] Et uso de limpiador de ventanas podria dejar una pelicula
iridiscente sobre ta estufa. La crema de limpieza remover_
esta decotoraci6n.

[] No almacene articulos pesados sobre la estufa. Si se caen
sobre la estufa, podrian dafiarla.

[] No use la superficie como tabla de core.

; LASUPERFICIE '

...... 2_

Nunca codne directamente sobre el
vidrio. Siempre use piezas de cocina.

" lii
Siempre coloque la sart6n en el centro de la
unidad de superficie en la que est6 cocinando.

• i iiiii_,

No deslice sartenes encima de ]a
superficie de la estufa porque esto podria
rasguflar el vidrio. Elvidrio es resistente,
pero no es a prueba de rasgufios.
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Quemadores {Cont.)
Unidad de superfide doble

La unidad de superficie frontal derecha tiene dos tama_os
para cocinar entre los que usted puede escoger y asi podr_
combinar el tama_o correcto de la sart6n que se encuentre
usando con la unidad de superficie apropiada.

Para usar una unidad de superficie grande (9"), gire el bot6n
en direcci6n de las agujas del reloj hacia D Y seleccione

el ajuste deseado. La unidad calentar_ el _rea completa
contenida en el circulo grande.

Para usar la unidad de

superficie peque_a (6"), gire
el bot6n en direcci6n contraria

alas agujas del reloj !_ y
seleccione el ajuste deseado.
La unidad calentar_ solamente
el _rea contenida en el circulo

pequefio.

"4 I',-Seecc' n& I /
de ]o unidod _,,__Je b
desuperficie 7,'_- ---'_"_
peque_ade6" LO

Selecci6nde launidad
desuperficiegrandede9"

Unidud de superficie de puente

Cerci6rese de que la sart6n descansa de manera plana sobre
la estufa de vidrio y de que no est_ descansando en los
extremos. Si usted nora poco rendimiento de cocci6n, mueva
la sart6n para cerciorarse de que est_ apoyada de manera
plana sobre la estufa.

Para usar el quemador de puente, gire el bot6n del quemador
hacia El y seleccione el ajuste deseado. La unidad calentar_

la superficie frontal y el puente.

Escoja sartenes que hagan juego con el _rea circular/puente
tanto como sea posible.

Para usar solamente ta unidad de

superficie frontal,_g_re el bot6n del
quemador hacia 1_ y seleccione el
ajuste deseado. La unidad catentar_
el quemador de superficie frontal.

Usted puede crear un area de
calentamiento obtonga usando
la combinaci6n de la unidad

posterior izquierda y el puente
de la unidad frontal.

©uemadoru
frontal---1_ _,_
so]omente ©uemodor

frontol y puente

Los elementos de superficie se encienden y apagan

Los elementos de superficie se encienden y apagan para
mantener la temperatura que usted ha seleccionado.

Todos los elementos de superficie cuentan con un limitador
de temperatura que protege la estufa de vidrio de catentarse
demasiado.

Et limitador de temperatura puede apagar los elementos
durante la cocci6n si:

[] Et recipiente hierve en seco.
[] La base del recipiente no es plana.
[] El recipiente no est_ centrado.

[] No hay un recipiente en el elemento.

Limitador de temperatura

Cada unidad de superficie radiante tiene un limitador de
temperatura.

Et limitador de temperatura protege la estufa de vidrio de
calentarse demasiado.

Et limitador de temperatura podria hacer que la unidad entre
en ciclo apagado si:

[] La estufa est_ encendida mientras se cocina.
[] La sart6n hierve vacia.

[] Et fondo de la sart6n no es ptano.
[] La sart6n no est_ centrada.

[] No hay sart6n sobre la unidad.

Bloqueo de control de las unidades de superficie

Para activar el btoqueo de control, gire la peritla Control
Lock (Bloqueo de control) a LOCK (Bloqueo). Esto no
permitir_ que las unidades de superficie se catienten.
Una luz indicadora se encender_ para demostrar que
est_n bloqueadas. El ventilador de corriente descendente
permanecer_ operable con el bloqueo de control activado.

En la posici6n bloqueada, la estufa CONTROL LOCK

producir_ un sonido audible si cualquier UNLOCK•
peritla de control de unidad de superficie LOCK ®_
se activa o gira a otra posici6n que no sea LI'U
OFF (Apagado)

C6mo operar el sistema de ventilaci6n

Et sistema de ventilaci6n incorporado ayuda a remover los
vapores de la cocina, los olores y el humo de las comidas
preparadas en la estufa.

Para operar et sistema de ventilaci6n de aire descendente
(downdraft), gire el bot6n de control de la velocidad del
ventilador de ventilaci6n a HI (Alto), MED (Medio) o LO
(Bajo), segQn sea necesario.

El uso continuo del sistema de ventitaci6n FAN

mientras cocina ayuda a mantener la cocina OFF
c6moda y menos h_meda, reduciendo los olores _

de cocina y la humedad que normatmente crea la _
necesidad frecuente de limpieza.



Utensilio para Placa de Cocci6n para Vidrio Radiante

La siguiente informaci6n Io ayudar_ a elegir los recipientes de cocci6n que brindan un buen
desempefio en estufas de vidrio.

Acero inoxidable:
Recomendado

Aluminio:
Se recomienda de capa gruesa
Buena conductividad. Los residuos de aluminio

a veces parecen rayones sabre la estufa pero
pueden quitarse si se los limpia de inmediato.
Debido a su bajo punto de fusi6n, no debe
utitizarse aluminio de capa fina.

Esmalte de porcelana sabre acero:
No se recomienda

Catentar recipientes vacios puede provocar dafios

Base de cobre:
Recomendado

El cobre puede dejar residuos que pueden
parecer rayones. Los residuos pueden eliminarse,
siempre y cuando ta estufa se limpie de
inmediato. Sin embargo, no permita que estas
ollas hiervan en seco. Et metal sobre calentado

puede adherirse alas estufas de vidrio. Si no
se elimina de inmediato, una otla con la base
de cobre sobre catentado dejar_ un residuo que
manchar_ la estufa en forma permanente.

permanentes at vidrio de las estufas. Et esmalte
puede derretirse y adherirse a la estufa cer_mica. Verifiqueque losrecipientes

tengan basesp]anas

Vidrio-ceramico: utilizando una regla.

No se recomienda

Desempefio pobre. Raya la superficie.

Cer6mica:
No se recomienda

Desempefio pobre. Puede rayar la superficie.

Hierro fundido:
No se recomienda, a menos que se encuentre
especificamente disefiado para estufas de vidrio

Pobre conductividad y lentitud para absorber el
cator. Raya la superficie de la estufa.

Esmalte de porcelana sabre hierro
fundido:
Se recomienda si la base de la olta se encuentra
revestida

No se recomiendan
redpientes con bases
redondeadas, curvadas, con
rebordes o torceduras..

NOTA: Siga todas las recomendaciones del fabricante de recipientes cuando utilice cuatquier clase de recipiente de cocci6n
sabre la estufa cer_mica.

Para MejoresResultedos
[] Coloque s6to recipientes secos sabre los elementos de

superficie. No coloque tapas sabre los etementos de
superficie, en especial tapas mojadas.

[] No use woks con anillos de soporte. Esta clase de wok
no se calienta sabre elementos de superficie de vidrio.

[] Recomendamos el usa de woks de base plana
solamente. Se encuentran disponibles en su negocio
minorista local. La base del wok debe tener et mismo

di&metro que et elemento de superficie para asegurar un
contacto adecuado.

[] Algunos procedimientos de cocci6n especiates requieren
recipientes de cocci6n especificos, coma alias a presi6n,
freidoras, etc. Todos los recipientes de cocci6n deben
tener bases planas y ser del tamafio correcto.

[] No permita que los alimentos hiervan en seco ya que los
recipientes decocci6n pueden adherirse a la superficie
de cocci6n, provocando dafios permanentes a la estufa.

No coIoque recipientes mojadossabre la
estufa de vidrio.

No usewoks con anillos desoporte sabre la
estufa de vidrio.

Utilice woks de base planasabre laestufa
de vidrio.
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Limpieza de la Placa de Cocci6n
Rejilla de ventilaci6n

Antesde limpiarlarejillade ventilaci6n,aseg0resede que el
ventiladorde salidaest6apagado,

Para timpiar la rejilla de ventilaci6n, quitela de la estufa
levant_ndola hacia arriba y afuera. Limpiela con un patio
h0medo. Si fuera necesario, la rejilla de ventitaci6n puede
lavarse en el fregadero. Utilice liquido de lavaplatos para lavar.

No utilice limpiadores abrasivos.
Dariar_n el acabado de la rejitla
de ventilaci6n. No lave la rejilla de
ventitaci6n en el lavaplatos.

C6mara y filtro de ventilaci6n

El filtro es sostenido en su lugar en un _ngulo con una
protuberancia de tope. Levante el filtro y extr_igato de la
abertura de ventilaci6n diagonalmente.

Para limpiar el fittro, agitelo en agua catiente y enjabonada.
Enju_guelo bien y s6quelo comptetamente.

No opere la ventilaci6n sin el filtro en su lugar.

Filtro de

No opere la ventilaci6n sin el filtro en su lugar.

C6mara de

Remueva y reemplace el filtro diagonalmente a
trav6s de la abertura de ventilaci6n.

Para ordenar filtros de reemplazo, lea las secciones
de Asistencia / Piezas y Accesorios.

Cuando se encuentre reemplazando el filtro, cerci6rese
de que descanse, en un 6ngulo, en los soportes en la
abertura de ventilaci6n.

Para limpiar la c_mara de ventilaci6n, use agua caliente y
enjabonada. Enjuague con agua limpia y seque bien. No use
limpiadores abrasivos; da5ar_n el acabado. Reemplace el filtro
despu6s de que Io limpie y Io seque.

Botones de control

Las perillas de control pueden quitarse para limpiarse.

Para limpiar las periltas, cerci6rese de que est6n en la posici6n
de Off (Apagado) Hale cada perilla hacia fuera del v_stago.

Para timpiar las periltas, cot6quetos en un lavaplatos o realice
la limpieza con agua y jab6n. Enjuague con agua timpia.
Aseg0rese que los interiores de las perillas est6n secos antes
de volver a colocarlas.

Cuando reemplace las perillas, revise que est6n en la posici6n
de Off (Apagado) para garantizar la colocaci6n correcta.

Area sombreada

Superficies de Acero Inoxidable (en algunos modelos)

No use Wutas de acero; 6stas da_ar_n la superficie.

Para limpiar la superficie de acero inoxidable, use agua tibia
con jab6n o un limpiador o pulidor para acero inoxidable.
Siempre timpie ta superficie en la direcci6n del veteado. Siga
las instrucciones del limpiador para limpiar la superficie de
acero inoxidable.

Para realizar consultas sobre la adquisici6n de productos,
incluyendo limpiadores o pulidores para electrodom6sticos de
acero inoxidable, lea tas secciones de Asistencia / Piezas y
Accesorios, en el comienzo de este manual.

0 49 80635 2



C6mo Limpiar la Estufa de Vidrio

Limpieza normal de uso diario

SOLO utilice el limpiador de estufas cer_micas CERAMA
BRYTE ®en la estufa de vidrio. Otras cremas pueden no ser
tan efectivas.

Para mantener y proteger la superficie de su estufa de vidrio,
siga estos pasos:

1. Antes de usar la estufa por primera vez, limpiela con el
limpiador de estufas cer_micas CERAMA BRYTE ®. Esto
ayuda a proteger la estufa y hace la limpieza m_s sencilla.

2. El uso diario det timpiador de estufas cer_micas CERAMA
BRYTE ®ayudar_ a que la estufa quede como nueva.

3. Remueva las parrillas del quemador, la rejilta de ventilaci6n
y la junta de la rejitla de ventitaci6n.

4. Agite bien la crema de timpieza. Aptique unas gotas
del limpiador de estufas cer_micas CERAMA BRYTE ®
directamente sobre la estufa.

5. Utilice una toalla de papel o
un patio de limpieza CERAMA
BRYTE ®para estufas cer_micas
para limpiar toda la superficie de la
estufa.

6. Use un paso seco o una toatla de
papel para quitar los restos del
limpiador. No hace fatta enjuagar.

NOTA: Es muy importante que NO
CALIENTE la estufa hasta que la
haya limpiado por completo. Limpie la estufa despu6s

de cada derrame. Utilice
el limpiador de estufas
cer6micas CERAHA BRYTE®.

Residuos pegados

BIOTA: Se podr_n producir DANOS sobre la superficie de
vidrio si utiliza estropajos que no sean los recomendados.

1. Deje enfriar la estufa.

2. Remueva las parritlas del quemador, la rejilla de ventilaci6n
y la junta de la rejilla de ventilaci6n. Riegue atgunas gotas
del limpiador de estufas de cer_mica CERAMA BRYTE ® en
el _rea entera donde se encuentra el residuo.

3. Utilizando el patio de limpieza CERAMA BRYTE ® para
estufas cer4tmicas incluido, frote el _rea sucia aplicando
presi6n seg0n sea necesario.

4. Si quedan restos, repita los pasos indicados con
anterioridad.

5. Para protecci6n adicional, despu6s de haber quitado todos
los restos, pula toda la superficie con limpiador de estufas
cer4tmicas CERAMA BRYTE ®y una toalta de papel.

Utilice un patio de limpieza CERAHA BRYTE®
para estufas cer6micas.

Residuos pegados rebeldes

1. Deje enfriar la estufa.

2. Remueva las parrillas del quemador, la rejilla de ventilaci6n
y la junta de la rejilla de ventilaci6n.

3. Utilice el raspador de filo 0nico a un _ngulo aproximado
de 45 degrees contra la superficie del vidrio y raspe ta
suciedad. Puede ser necesario apticar presi6n al raspador
para quitar la suciedad.

4. Despu6s de utilizar el raspador, coloque unas gotas de
limpiador de estufas cer_micas CERAMA BRYTE ¢ sobre
toda el _rea de suciedad quemada. Utitice el patio de
limpieza CERAMA BRYTE® para quitar la suciedad restante.

5. Para protecci6n adicional, despu6s de haber quitado todos
los restos, pula toda la superficie con limpiador de estufas
cer4tmicas CERAMA BRYTE ®y una toatla de papel.

Elraspador de estufas cer6micas CERAIVlABRYTE®y todos los insumos
recomendados se encuentran disponibles en nuestro Centro de
Repuestos. Lea las secdones de Asistenda / Piezas y Accesodos.

NOTA: No utilice hojas desafiladas o datiadas.
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C6mo Limpiar la Estufa de Vidrio
Marcas met61icas y rasgufiaduras

1. Tenga cuidado de no destizar oltas o sartenes a trav6s de
su estufa. Elias dejar_n marcas sobre la superficie de su
estufa. Estas marcas son removibles usando el limpiador de
estufas de cer_mica CERAMA BRYTE ®con ta almohaditla

de limpiar estufas de cer_mica CERAMA BRYTE ®.

2, Si permite que ollas con cubiertas finas de aluminio o de
cobre hiervan en seco, la cubierta podria dejar decoloraciones
negras sobre la estufa. Estas deberian removerse
inmediatamente antes de calentar la estufa de nuevo o la

decoloraci6n se convertir_ en decoloraciones permanentes.

_I.JV_.I_Ib|P.|_III_,|_: Con mucho cuidado

inspeccioneelfondode lassartenesen b_squeda de

protuberanciasque puedan rasgufiarlaestufa.

Dafios por derrames azucarados y pldstico derretido

Se deber_ tener especial cuidado al eliminar sustancias calientes, a fin de evitar dafios permanentes sobre la superfieie de
vidrio. Los derrames azucarados (como gelatinas, dulce, caramelo, jarabes) o pl_sticos derretidos pueden marcar la superficie
de la estufa (no cubierto por la garantia) a menos que el derrame se quite mientras est_ catiente. Debe tenerse mucho cuidado at
remover sustancias calientes.

Aseg0rese de utilizar un raspador nuevo y afitado.

No utitice hojas desafiladas o dafiadas.

1. Apague todas las unidades de superficie. Remueva las
sartenes calientes.

2. Utilizando un guante de cocina:

a. Use un raspador de filo 0nico (raspador para estufas
cer_micas CERAMA BRYTE ®) para desplazar et
derrame a un _rea fria de la estufa.

b. Quite el derrame con toatlas de papel.

3. Cuatquier derrame restante debe dejarse hasta que la
superficie de la estufa se haya enfriado.

4. No use las unidades de superficie de nuevo hasta que
todos los restos se hayan eliminado por completo.

NOTA: Si la superficie de vidrio ya ha sufrido marcas o
hendiduras, el vidrio de la estufa debera cambiarse. En ese
caso, ser_ necesaria la atenci6n de un t6cnico.
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Instrucciones
de Instalaci6n

Estufaradiantede ventilaci6ndescendente

PP9830

m

r_ ,,si tiene alguna pregunta, Ilame al 800.GE.CARES o visite nuestro sitio Web en: GEAppliances.com

ANTES DE COHENZAR

Leaestas instrucciones completa y cuidadosamente.

•IM PORTANTE -Guardeestasinstruccionespard
ser usadas per el inspector local.

• IMPORTANTE - Observetodos los c6digosy
ordenanzasaplicables.

•Nota al instalador - Cerci6resededejar estas instrucciones
con el Consumidor.

• Nora al consurnidor - Guardeestas instruccionespara
referenciafutura.

A menosqueposeaun grannivelde conocimientosabrela
instalaci6ndeesteproducto,contratea uninstaladorprofesional.
La instalaci6napropiada es la responsabilidaddel instalador.
Sieste productofalla par una instalaci6n inapropiada,la
Garant[ano cubrir6 esteproducto.

ADVERTENCIA- Antesdecomenzarla

instalaci6n,desconecteel interrupterdesuministroel@ctricoenel
paneldeservicioy cierreel mecanismodeseguridadparaevitar
quealguienIoconecteaccidentalmente.Cuandonoexistaun
dispositivodecierredeseguridad,amarreun avisovisible,come
unaetiquetaal paneldeserviciohaciendalaadvertencia.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE

SEGURIDAD

_kADVERTENCIA -PARAREDUCIRELRIESGODE
INCENDIOS,DESCARGAS EL¢CTRICAS0 LESIONESPERSONALES,

OBSERVELOSIGUIENTE:

[] Eltrabajodeinstalaci6nyelalambradoel@tricedebe

hacerlounapersona(s)calificadaconformeatodoslos

c6digosy est6ndaresaplicables,incluyendouna
construcci6naprobadaparel inspectordeincendios.

r_ Suficienteaireesnecesarioparaunacombusti6n
apropiaday paradeshacersedelosgasesatrav@sde una
salidade humo(chimenea)deequiposquequeman
combustiblesparaprevenirretroalimentaci6n.Sigalas
recomendacionesdelfabricantedelequipode
calentamientoy losest6ndaresdeseguridadtalescoma
lospublicadospar laAsociaci6nnacionaldeprotecci6nde
incendios (NFPA),y laSociedadamericanadeingenierosde
calefacci6n,acondicionadoresdeairey refrigeraci6n
(ASHRAE),y losc6digosde lasautoridadeslocales.

[_ Cuandose encuentrecortandoo taladrandoenla paredo
enel techo,nodafielosalambradosel@ctricosu otras
utilidadesescondidas.

[] Losventiladoresconectadosa conductosdebensiempre
estarventiladoshaciaelexterior.

Launidaddebeestarconectadaa tierraapropiadamente.

,_,ADVERTENCIA-PARAREOUC,RELR,ESGODE
INCENDIOS,SOLAMENTEUSECONDUCTOS METALICOS.

i

Z
¢/3

C
N

0
Z

Z

r'-

O,
7

RANGOS DEL SOPLADOR DE ESCAPE

ADVERTENCIA DE SEGURIDAD DEL SOPLADOR DE ESCAPE

Esnecesariocontar con suficientecantidaddeairepara unacombusti6ny salidade gasesadecuadasa tray,s delconducto
(chimenea)delequipode consumode combustible,a fin deevitardescargas.Sigalas pautasdelfabricante delequipodecalefacci6n
y losest6ndaresde seguridad,tales comaaquellospublicadospar laAsociaci6nNacionalde Protecci6ncontratncendios(National
FireProtectionAssociation,NFPA),la SociedadEstadounidensepara laCalefacci6n(AmericanSocietyfor Heating),lostngenierosde
Refrigeraci6ny Acondicionadoresde Aire(RefrigerationandAir ConditioningEngineers,ASHRAE)ylas autoridadesdelos c6digoslocales.
Cuandocorresponda,instaleunsistemade reposici6n(reemplazo)de airedeacuerdo con losrequisitosdelc6digo localde construcci6n.
Paraaccedera solucionesrelacionadascon la reposici6ndeaire,visiteGEAppliances.com.
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Instruccionesde Instalaci6n

DESEMPACANDO SU ESTUFA

AsegOreseque todos los materiales de empaque
y cintas se hayan retirado. Esto inctuye cintas
sobre Ias perilias de control (sicorresponde),
cinta adhesiva, cintas de ajuste, cart6n y pi6stico
protector. Siestos materiales no se retiran se
puede producir como resuttado un dafio sobre
et electrodom@stico,una vez que et mismo fue
encendido y Ias superficies se calientan.

Tornillos de plancha
metalica (9)
(8-18 x 3/8")

Crema de limpieza
Esponja de restriegue

o raspador (en algunos
modelos)

Rejilla de ventilaci6n

Cinta dejunta de espuma
(rollo de 9 pies)

_kPRECAUCI6N:
NO LEVANTE POR

LA ABERTURA DE

VENTILACION O

CHOOUE ELVIDRIO.

A PRECAUCI6N:EL VIDRIO ES FRAGIL.

NO CHOQUE LA ESQUINAS DEL VIDRIO
DURANTE LA INSTALACI6N.

Ensambladura del soplador
y tuercas de montaje (4)

(10-52 tuercas-con sus arandelas
de cierre pegactas)

Pleno del

soplador

Filtro del
ventilador

4 49 80635 2



Instruccionesde Instalaci6n

J

PREPARACION

HERRAMIENTAS QUE N ECESITAR#,

• Guantesde protecci6n contra cortes
• Sierra

• Destornillador piano
• Alicates de electricista

• Cinta adhesiva de conductos

• Cinta m@ricao escala

• Escuadrade carpintero

• Llave de 7/16" ojuego de cubos

• Taladradoray broca

• Tornillospara hojas met61icas

° Caja de uni6n*
° Conducto flexiblede 5/4"*

° Cable el_ctrico de acuerdo con los c6digos locales*
• Tuercase alambre*

• Conductos

•NOTa: ElKit de instalaci6n el_ctrica JXCK89puede
ordenarse pot separado e incluyetodas las partes
necesarias para conectar la estufa a un alambrado tfpico.

s

PRECAUCION:PARA SUSEGURIDAD

PERSONAL,REMUEVA ELFUSIBLEDE LA CASA 0 EL
INTERRUPTORDE CIRCUITOANTES DE COMENZAR LA
INSTALACION.

REQUISITOSELI_CTRICOS

Esteelectrodom6stico debe suplirse con elvoltaje y
la frecuencia apropiados, conforme se indica en estas
Instruccionesde Instalaci6n,y debe ser conectado a
un ramo el_ctrico conectado apropiadamente a tierra,
protegido pot un interruptor de circuito de 40 amperios o
fusibles de dilataci6n de tiempo.

Todas las conexiones de alambres deben hacerse

de acuerdo con losc6digos localesy deben estar
apropiadamente aisladas.P6ngase en contacto con la
compa_fa de utilidades local para los c6digos el_ctricos
y ordenanzas de su gobierno. Enla ausencia de c6digos
el_ctricos locales,el National Electrical Code,ANSI/NFPANo.
70 - en su m6s reciente edici6n, que gobierna la instalaci6n
de estufas el_ctricas,deben seguirse.

Usted puede obtener una copia del National Electrical Code
escribiendoa:

National Fire ProtectionAssociation

Batterymarch Park
Quincy, IVlA02260

Efectivoel I de enero de 1996, el National Electrical
Code requiere que las construcciones nuevas,pero no
ya existentes,utilicen conexiones de cuatro conductores
para estufas el@ctricos.Cuando se encuentre instalando
una estufa el@ctricaen una construcci6n nueva,sigg las
instrucciones en CONSTRUCCIONNUEVAYCONEXIONDE
RAIVlALDECIRCUITODECUATROCONDUCTORES.

Usted debe usar un sistema el@ctricode cablesde tres
alambres, de fase sencillaAC 208Y/120 voltios o 240/120
voltios, 60 Hertz con conexi6n a tierra pot separado. Siusted
conecta a alambres de aluminio, debe usar conectadoras
aprobados para el uso con alambrado de aluminio.
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ESTUFA DE 30" (DIMENSIONES PARA REFERENCIA SOLAMENTE)

La unidad se muestra totalmente ensamblada.

2!7/8 ''

-.,_(2!15/16'' SS)_.-

201/2''_: "_ 28Y4"

La unidad debe tener ventilaci6n hacia el exterior!
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Instruccionesde Instalaci6n

J

PREPARACION DEL GABINETE

[] PREPARACI6N PARA LA INSTALACi6N

Posici6n de su estufa

Laestufaest6disenadaparalucirmejorcuandoest6
centradaenun gabinetedepot Iomenos]0" deancho.

Laventanilladeescapedebajode laestufadebeestar
Iocalizadaentre losbajantesde laparedo entrelasvigas
del pisodeforma queel traba]odetubos puedaset
instaladoapropiadamente.

PotIomenos6" sedebendejarentrelosextremoslaterales
de la estufa y las paredes adyacentes.

La ...... '

profundidad I _

delarea Toleranciam'inima
elevadade de30"a partirde

losgabinetes laencimerahasta
debeset de lasuperficie
unmaximo eievada

de1B" . noprote'gid¢

1½" min.

II
Altura m[nima de 15"
desdela encimera
hastaelgabinete
mascercanoen
cualquieradelos

lados
de la unidad.

Tolerancia
minimade6"a

partir
del cortehasta

losladosde
lasparedes.

Evitecolocar gabinetes encima de la unidad, si es posible,
para reducir los peligros causados pot tenet que intentar
alcanzar unidades de superficie calentadas. Si los gabinetes
estan colocados encima de la estufa, los riesgosse pueden
reducir instalando una capucha de estufa que proyecte
horizontalmente un mfnimo de 5 pulgadas mas alia del
fondo de los gabinetes.

Sise usan gabineterfas encima de la estufa, deje una
tolerancia minima de ]0" entre la superficie de cocina y el
fondo de cualquier gabinete no protegido.

Si la tolerancia entre laestufa y la gabineterfa es menor de
]0", el gabinete debe protegersecon una plancha retardante
de llamas de pot Io menos 1/4" de grueso,cubierta con una
plancha metalica de acero calibre 28 o con una pancha de
cobre de 0.020".Latolerancia entre la estufa y lagabineterfa
protegida NUNCADEBESERMENORDE24".

EE×CEPClON:La instalaci6n de un homo de microondas

especificado o de un electrodom#stico de cocina sobre una
estufa debe conformarse alas instrucciones de instalaci6n

empacadas con ese electrodom#stico.

15" minimas deben dejarse a partir de cada lado de
extremo de la estufa hasta el fondo de cualquier gabinete
no directamente colocado sobre la estufa.Si la tolerancia es

menor de 15",los gabinetes adyacentes deben ser de por Io
menos 6" desde el lado extremo de laestufa.

[] PREPARACI6NDELGABINETEDE LA BASE

Estaestufa est6 diseflada para ajustar f6cilmente en una
variedad de gabinetes. Sinembargo, algunos gabinetes
podrfan requerir modificaciones.

Preparandoun gabinete que ajuste contra lapared

Enalgunos gabinetes, los lados podrfan necesitar ser
rebajados o cortados 53/4"como se muestra en lafigura, y
las abrazaderas de las esquinas removidas para acomodar
la unidad.

Engabinetes europeos sin forma de 75 cm y 90 cm, el panel
posterior podr[a necesitar ser rebajado hasta 53/4"para
acomodar la unidad.

Preparando un gabinete tipo peninsula o tipo isla

Engabinetes tipo penfnsulao isla, los lados podrfan
necesitar set rebajados o cortados, y las abrazaderas de las
esquinas removidas para acomodar la unidad.

Paragabinetes
europeos

Aproximadamente aprox. 5Y4"
5Y2'

Fl PREPARACI6N RAPIDA DE UNA CAJA DE

UNION
s

A PRECAUCION:PARASEGURIDAD
PERSONAL,REMUEVA ELFUSIBLEDE LACASA 0 ABRA EL
INTERRUPTORDE CIRCUITOANTES DE PREPARAR LA CAJA

DE UNION.

Instaleunacajadeuni6naprobadadentrodelarea
sombradaeneldiagramaquesemuestraen la ilustraci6n.
Lacajadeuni6npuedeestara pot Iomenos101/2"del
gabinetesuperior.
Paselosconductoresdesdeelalambradodela residencia
hastalacajadeuni6ndeacuerdoconlosc6digosel#ctricos.

9.cL

16" i0_/2"

6 49 80635 i



Instruccionesde Instalaci6n

J

CORTES DE PREPARACION DEL GABINETE

r_lPREPARANDO LA ENCIIvlERA

Laencimeradebetenerunasuperficieplanaprofunda
paraacomodarlaestufay laventilaci6n.Lasencimeras
con unextremofrontal rodadoy "backsplash"puedeno
proporcionarel6redde superficieplanarequerida.

Area de superficie plana de un
m_nimorequeridode 25"

Latolerancia entre el frente interno del gabinete y la parte
posterior del corte en la encimera debe set de 20%"pard
poder acomodar la profundidad de la estufa.

2sA'' min. 1_" min.

Un6tea planade _-/2"deanchoserequierealrededordel
extremodelaaberturaparasoportarla unidad.Launidad
debesetniveladay sentarsederechaenlaaberturade la
encimera.
Concuidadocortelaaberturadelaencimeradeacuerdo
con lasdimensionesmostradasen la ihstraci6n.Cerci6rese
de quelaaberturaescortadaderecha,conlos lados
paralelosentresfy conlaparteposteriorexactamente
perpendiculara los lados.

20%"

F_ PREPARACIONESPARALOSCONDUCTOS

NOTA:EltrabajodeconductosDEBEtenerventilaci6nhaciael
exterior.NOVENTILEhacialaspare@s,techo,esquinas,dticoso
cualquierotrolugarcerrado.
Carteunagujeroenlapareddelgabineteo enelpisodelgabinete
seg0nseaapropiadoparasuinstalaci6n.Cerci6resedequelos
tubasdeescapeestdnIocalizadosentrelosbajantesdelaparedo
lasvigasdelpiso.
NOTA:Cuandoseencuentrecortandoo taladrandoenlaparedo
eneltecho,nodaflelosalambradosel@tricosuotrasutilidades
escondidas.

Ventilaci6ndela paredposterior Ventilaci6nvertical

E] ALINEACIONDELOSCONDUCTOSDELSOPLADOR

Engeneral,noinstamosalusodeconductosflexiblesporque6ste
puedecausarseverasrestriccionesdelflujodeaire.Sinembargo,
silasalidadelsopladoryla Iocalizaci6nenlaparedo enelpiso
representaunproblemadealineaci6n,entoncesustedpuedeusar
conductosHETALICOSparaadaptarlacompensaci6n.Unbuen
centramientosinnecesidaddeconductosflexiblesesIopreferido.
NOTA:
oNoexcedalaadaptaci6nmaximarecomendadade6_<.

Nopermitaqueelconductoflexiblesedobleo quecolapse.
Alargueelconductoflexibletantocomoseaposibleparaevitarla
corrugaci6ntantocomoseaposible.

6"IVl6ximas
desdelalinea q__

centralhastak_l

I IJ..,._l _1 lined iTll
I I\, .... il I centralcte _ I=E2_

Ventitaci6nde fondo Ventitaci6ntrasera
1(Requiere3¼"x 10")

Unrect6ngulode31A"x lO"a unatransici6ndeconducto
redondode6" est6disponibleensutiendade suministrospara
construcci6nlocal.

NOTA:Lasilustracionessonsimplementeparaqueustedplanifique.
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Instruccionesde Instalaci6n

INFORMACI6N SOBRE EL DISENO

171PREPARACI6N DEL CONDUCTO

Determine el mejor recorrido para el conducto; el mismo
puede ser conducido de diferentes formas dependiendo del
esquema de la cocina.

INPORTANTE:Lasalida de Ia descarga de aire descendente
para esta unidad es rectangular, y con una medida de
] W'x 10".Ptanifiqueet recorrido de forma consecuente.

Seriede mesadas con distribuci6n tipica de tuberfas.
A fin de maximizar el rendimiento de la ventilaci6n del sistema
de ventilaci6n:

1. Ninimice la Iongitud delconducto y elnOmero de
transicionesy codos.

2. IVlantengaun tamaflo detuber[a constante.

5. Selletodas lasjuntas con cinta para conductos a fin de
evitar p@didas.

4. No utilicetuberfas flexibles de ningOntipo.

Desernecesario,instaleunsistemadereposici6n(reemplazo)
deairedeacuerdoconlosrequisitosdelc6digolocalde
construcci6n,Paraaccedera solucionesrelacionadasconla

Pared interna
del gabinete

Pared interna hacia ardba
hasta el techo o parte saliente

i Peninsulao isla

Entre vigas del piso

Pared externa
del gabinete

Directamentehada el exterior

Peninsula

A trav6s del espacio de las

patas del gabinete

reposici6nde aire,visite GEAppliances.com.

Arreglo opcional del conducto bajo una Iosa de
concreto Se deber6 usar un conducto de PVCsi se
instalar6 bajo una Iosa de concreto.

NOTA: Tuberfa de PVC tipo cloaca PSM 12454 B
Lista 40 ASTM D1785

Codo Het61ico
de 900 de 6"

(15 cm) de Di6

Tapa de
Pared

'_ Did

Transici6n Rectangular de
3 ¼" x 10" a Circular de 6"

\
6" (15 cm) de Di6

Losa de
Concreto

Tuberfa para
Cloaca de
PVC de 6"

Uni6n de
PVC de 6"

15 cm) de Di6
Uni6n de

Codo para Tuberfa bien Codo para Tuberfa

de Cloaca de PVC ajustada con grava o arena de Cloaca de
de 6" (15 cm) de Di6 completamente 6" (15 cm) de Di6

alrededor de la tuberfa

Tuberfa de
Cloaca

de PVC de

6" (15 cm)
de Di6

• Instale la tuber[a de modo que el trozo de conducto m6s
cercano a la unidad descendente encaje DENTRODEla
siguiente pieza delconducto. Asegure las uniones con
tornillos autorroscantes y coloque cinta para conductos
alrededor de las uniones,a fin de sellar la salida de aire.

Cinta para Conducto sobre

n y el Tornillo

Aire t

Tornillo

8 49 80635 i



instruccionesde instalaci6n

COMO DESEMPACAR LA ESTUFA / INSTALAR LA JUNTA

FI COMO INSTALAR LA JUNTA DE ESPUIA

Noinstalelaestufaen laencimerasinhaberinstaladola
junta deespumacomosemuestra.Estaprotegeelextremo
inferiordelvidriode laencimeray sellalaestufacontra
derrames.

Remuevalaestufajuntoa susalmohadillasdeempaquede
lacajade envio.Remuevaelbloquedeenvfode laabertura
deventilaci6ndescendente(downclraft)ycol6queladebajo
de laalmohadilladeenvioparaproporcionarapoyodenivel.

Centre el bloque de envio de
la ventilaci6n debajo de la
almohadilla de env[o para
proporcionar apoyo de nivel.

A PRECAUCION:ELVIDRIOESFRAGIL.NO
GOLPEE LOS E×TREMOS DELVIDRIODURANTE LA

INSTALACION.

Localicecintareflectantey cintadejunta deespuma
incluidaconsu estufa.

Pelela parte posterior blanca para instalar la cinta de la
junta de espuma en el lado del fondo del vidrio de la estufa
como se muestra.

Notas sobre la instalaci6n de la junta de
espuma:
• Lacinta@junta deespumadeberfaserinstaladadentro

de 1/8"delextremodelvidrio.Noalargueo doblelacinta
dejunta deespuma.

s

PRECAUCION:Noinstalar ladnta de

junta de espumaaumentael potenda de que el vidrio
dela estufase rompacuandoseest_ instalando,
espedalmente en encimerasCorian®o de granito.

• Usecuidadoextremode noalargarlacintadejunta de
espumamientrasla instalao nopermanecer6ensu lugar.

• Nocoloquelacintadejunta deespumasobreloshordes
met61icos.

• Empalmelosextremosde lacintadejuntadeespumaen
cadaesquinasinqueunaquedeencimadelaotra.

• Cubratodo elmarcoconla cinta@junta deespumasin
alargarla.

• Cortelasesquinasexternasde lacintadejuntadeespuma
ligeramentesifueranecesarioparaque luzcabien.

}X Cinta de

._/ J P/
m6ximo al

extremo del vidrio

• Norasguneelvidriomientrascortalacintadejunta de
espuma.
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Instruccionesde Instalaci6n

COMO INSTALAR LA ESTUFA

F] C6NO INSTALAR LA ESTUFA

s

PRECAUCION:
NO LEVANTE POR
LA ABERTURA DE

VENTILACI6N.

Levante la estufa por los extremos del lado delvidrio como
se muestra.

NOTA:No use la abertura de ventilaci6n para levantar o

\

moverlaestufadeposici6n.
Bajelaestufahacia laaberturaen laencimera,gui6ndola
hastaIlegara su posici6n.Elvidrioesfrdgil-no permitaque
se caigasobrela encimera.Apoyedesdeel ladoinferiory
baleconcuidado.
Cuidadosamenteremuevasusdedosde unaesquinaa la
vezparabajarlaestufahastasu posici6n.
NOTA:NouseRTVdesiliconao masillaparaunirelvidriode
laestufaa la encimera.

Unavezubicadalaunidaden lamesada,inspeccione
visualmenteelaspectoo laalineaci6nde lasuperficiede
cocci6ny la mesada.

fEB]C6NO COL.OCAR LOS SOPORTES DE
INSTALACION OPCIONALES

NOTA: Verifique que el vidrio est@piano en el paso 9 antes de
colocar los soportesde instalaci6nopcionales.

Soportede instalaci6n
opcionaly tornillo de
apriete manual (no
incluicto)

!

Estufa _ de encimera

" _ _ To
Tornillos provlstos _=__;..._.__man u_lde apriete
con la estufa

Parasolicitarsoportesde instalaci6nopcionales/tornillosde
apriete,Ilameal CentroNacionalde Piezasa1800.626.2002.

Solicitedos de cada pieza: WBO2Xl1331Soporte
WBO1X10353Tornillo

Paracolocarsoportesde instalaci6nopcionales:
Quitelos 2tornillosa ambos ladosbajo la estufa.
Alineeelsoportede instalaci6nopcional bajo la estufay
reinstalelos tornillosa trav@sde la ranuradel soporte.
Haga estoen amboslados dela estufa.
Introduzcael tornillo deapriete a trav@sdelorificiodelsoporte
y ajustepara fUarlaestufa al mostrador deencimera.Repita
enel otto lado.

IMPORTANTE:6ire el tornillo de apriete hastaque toque la
parte inferiorde laestufa. No ajustede m6s.

0 49 80635 2



Instruccionesde Instalaci6n

C6MO INSTALAR LA ESTUFA

1i"iiC6MO INSTALARLA CAPIARA DEL

SOPLADOR DE LA ESTUFA

DesliceI(]c6m(]r(],con I(] (]bertur(] delsopl(]dor del I(]do
izquierdo,en I(] (]bertur(] en el fondo de I(]estuf(]. Empuje
I(]c6m(]r(] hast(] que se deteng(] cu(]ndo I(]c6m(]r(] hag(]
cont(]cto con el fondo de I(]estuf(],y I(]c6m(]r(] enc(]jeen
su lug(jr. (Esposible que usted teng(] que mover I(]c6m(]r(]
h(]ci(](]del(]ntey h(]ci(](]tr6s par(] encontr(]r su lug(jr ex(]cto.)

; _ Instale2 tornillos

Instale 4 tornillos

Asegure I(]c6m(]r(] (]1fondo de I(]estufa, en cad(] I(]do,
us(]ndo los cuatro (4)tornillos proporcionados. Luego
(]segure I(]c6m(]r(] (] I(]estuf(], (] p(]rtir del I(]do superior,
us(]ndo los dos (2)tornillos proporcion(]dos.

r/ElC6MO INSTALARLAC#,MARA

DEL SOPLADOR

Oriente la (]bertur(] de desc(]rg(] del sopl(]dor hast(] que
igu(]le el conducto en los P(]sos6 y 7. DesliceI(]scu(]tro
t(]chuel(]s rosc(]d(]sen el I(]dodel (]loj(]miento del sopl(]dor
en los cu(]tro agujeros en el I(]dode I(]c6m(]r(].

NOTA:Verel Paso13 par(] la inst(]l(]ci6n del conducto de
tr(]nsici6n del sopl(]dor. Esposible que sea m6s f6cil inst(]l(]r
el conducto de tr(]nsici6n (]1sopl(]dor antes de inst(]l(]rel
soplador (] la c6mar(].

Apartirde laaberturadeventilaci6nenlapartesuperiorde
laestufa,(]prietelaensambl(]duradelsopladorde manera
firme(] lacamaraconcuatro(4)tuercas.

4 tuercas
(se necesita
un cubo de
tuercas de
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Instruccionesde Instalaci6n

C6MO INSTALAR LA ESTUFA

D COMO PEGARUNA

TRANSICI6N DE SOPLADOR

Useunconductodetransici6nde sopladorparatodaslas
instalacionesdeconductosdeflujode airedescendente
paraconectarlaspiezasde conductode 6"redondas.
Esterect6ngulode 3_4"x 10"a conductode6" redondode
transici6nest6disponibleensuferreterialocal.

(en el otro lado)

Instaleelconductodetransici6na lasalidadelsoplador.
Aseguretoda lasjuntasconcintaadhesivadeconducto
paraasegurarhermeticidad.

r_ CONE×IONES ELI_CTRICASDEL SOPLADOR

• Aflojelosdostornillosy remuevay descartela cubiertadel
conectadormet61icoenel fondodelaestufa.Guardelos
tornillosparala reinstalaci6nquevendr6m6star@.

_uitelos tornillos y
descarte la cinta

• Conecteel tap6nde 5 pasadoresenlaensambladura
paracombinarconel recept6culode5 pasadoresen el
fondodelaestufa.

Conectores
des
_asantes

• Dobletodoslosalambresenelalojamientoel@ctrico.
Asegureelalojamientoconlostornillosremovidos
anteriormente,cercior6ndosedequenoquedaron
alambresatrapados.

f

Conectores
_de5

pasantes

....... Alojamiento

.__l_ctrico
Conducto
flexible

C6MO CONECTAR LOS CONDUCTOS

Conectela tuberfapreparadaenlosPasos6 y 7 alextractor.

2 49 80635 2



CONEXIONES

Instrucciones de

ELECTRICAS

Instalaci6n

[] ANTESDE HACERCONEXIONES

ELI_CTRICAS

Nota al electricisto: Losconductores proporcionados con
este electrodom6stico son reconocidos par la UL para
conexiones el_ctricas residencialesde calibres altos.

Elaislamiento de estos conductoreses consideradoa
temperaturas mucho mayores que las esperadasen
residencias.Lacapacidad de carga actual de un conductor
es determinado par el calibredel cable y tambi_n par la
temperatura consideradadel aislamiento alrededordel cable.

Alambrede aluminio - A ADVERTENCIA:
UNACONE×I6N DELALAMBREDEALUMINIO
RESIDENCIALINAPROPIADAA CONDUCTORESDE COBRE
PUEDERESULTAREN PROBLEMASSERIOS.

Una los alambres de ahminio y los alambres de cobre
usando conectadores especialmente disefiados y
reconocidos par UL para unir cobre y ahminio. Sigael
procedimiento recomendado par el fabricante de los
conectadores muy de cerca.

Onda de servicio - Dejeuna onda en el alambre de la
estufa de forma tal que la estufa pueda set levantada 12
pulgadas sin tener que desconectarse del alambrado.

s

REQUISITOSELECTRICOS*

# Hode[o voltaje Frecuencio KW
PP989 120/240V 60Hz 9.1KW

120/208V 60Hz 6.9KW

*Para referencia solamente. Verifique con la plato de
especificaci6n del producto.

especificaci6n

ElKit de instalaci6n el_ctrica J×CK89 puede ordenarse
par separado e incluye todas las partes necesarias para
conectar la estufa a un alambrado tfpico.

r_ INSTALEUN CONDUCTOFLEXIBLEDE 314"

Remueva los tornillos que ¢f
sostienen la cubierta del 4
compartimiento del alambre y

remueva la cubierta.

Alimente los

conductores para el
suministro el6ctrico a
trav6s del conducto;
cerci6rese de @jar
suficiente Iongitud
para conectar
apropiadamente estos
conductores a los
conductores el6ctricos
de la estufa.

Envuelva los
conductores a trav&s

del bushing o cojinete
anti-cortocircuitos y
asientefirmemente el

bushing en el extremo
del conducto.

Alimente los
conductores a tray,s

del agujero en el
compartimiento de
alambre.

ConformeIo
permitanlosc6digos
locales,compre
unconectadorde
conductoapropiado
paraeltamaflodel
conducto.Inserteel
conductoa tray,s del
conectadory p@guelo
a lacubierta.Dejeun
huelgosuficientepara
poderpegarloscables
f6cilmenteconlos
cablesdelaestufa.

Conductores Conducto
del suministro Bushing anti-

el_ctrico cortocircuito

Bushing (asentado completamente)

Conectador
de conducto

Conducto

Nota: No Instale la estufa sin un conectador de conducto
certificado. Elconectador de conducto deberfa instalarse
antes de reinstalar la cubierta de cables.

Cuandohayacompletadoelproceso,reinstalelacubierta
delcompartimientodeloscables.
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CONEXIONES

Instrucciones

ELECTRICAS

r_ coNo HACER LAS CONEXIONES

ELECTRICAS

Efectivo el i de enero de 1996,el National Electrical Code

requierelasconstruccionesnuevas,peronoya existentes,utilicen
conexionesdecuatroconductoresparaestufasel_ctricos.
Cuandoseencuentreinstalandounaestufael_ctricaenuna

construcci6nnueva,sigalasinstruccionesenCONSTRUCCtON
NUEVAYCONEXIONDERAHALDECtRCUtTODECUATRO
CONDUCTORES.

Usteddebeusarunsistemael_ctricodecablesdetresalambres,
defasesencillaAC208Y/120voltioo 240/120voltio,60 Hertzcon
tierra parseparado.Siustedconectaa alambresdealuminio,
usteddebeusarconectadoresaprobadosparael usacon
alambradode aluminio.

Construcdones nuevas y conexi6n de circuito de ramal
de cuatro conductores

Cuando instale una construcci6n nueva,o

• Cuando instale una casa m6vil, o

° Cuando los c6digos locales no permitan conexi6n a tierra
a tray,s del neutro:

Circuito de ramal de 4 conductores

Cuando conecte la estufa a un circuito de cuatro
conductores o filamentos, conecte los conductores rajas
de la estufa y el suministro el6ctrico al conductor rojo del
ramal del circuito; conecte los conectadores negros entre
sf.Conecte el conductor blanco de la estufa al suministro
el6ctrico y a los conductores neutros del ramal del
circuito, los que son blancos o grises.Conecte a tierra la
unidad conectando el conductor verde de la estufa a los
conductores pelados o verdes del suministro el6ctrico y del
ramal de circuito (conductoresde conexi6n a tierra).

Circuitode ramalde 4 conductores

Ramal Conductores Conductores
delcircuito del de energia

suministro de la
de energfa estufa

aojo _ Rojo _ Rojo

B_-anco w alanco1 NEUTRO o grls _ Blanco

120VIAC

Negro Negro Negro

Pelado Pelado
o verde ,l overde ,l Verde

TERRA

Conexi6n de ramal de drcuito de tres conductores

• Cuando se encuentre instalando en una construcci6n
existente construida antes del 1 de enero de 1996,y si asf
Io permiten los c6digos locales:

Conexi6n de ramal de drcuito de 3 conductores

Cuando conecte la estufa a un circuito de 3 conductores,
conecte los conductores rajas de la estufa y el suministro
el6ctrico al conductor rojo del ramal del circuito; conecte
los conductores negros entre sf.Conecte los conductores
verdesy blancos de la estufa al suministro el6ctrico y a los
conductores neutros del ramal del circuito el6ctrico, que son
blancos o grises.

Circuitoderamal de 3 conductores

Ramal Conductores Conductores
del circuito del deenergia

suministro de la
de energia estufa

Rojo _ Rojo
Blanco _ IJlanco

Blanco

1 o gris_ o gris _'-_ Verde1 Negro _L- Negro
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Instruccionesde Instalaci6n

ENSAHBLAJE FINAL

C6HO INSTALAREL FILTRODE FLUJO

DOWNDRAFT Y LA PARRILLA DE

VENTILACI6N

No opere laventilaci6n sin el filtro en su lugar.

• Coloque el filtro diagonalmente a trav6s de la abertura de
ventilaci6n.

Filtro de

ventilaci6n
Cdmara de

- ventilaci6n

• Cerci6resede que el filtro descanse,en un 6ngulo, en los
soportes de la abertura de ventilaci6n.

• Cuidadosamente coloque la parrilla de ventilaci6n en la
abertura de ventilaci6n de aire descendente (downdraft).

INSPECCIONELAOPERACIONDEVENTILACI6NDEAIRE
DESCENDENTE(DOWNDRAFT)

• Gireel control de velocidad del ventilador deventilaci6n

a la posici6n HI (Alto},MED(Hedio} y LO(Bajo},para
cerciorarse de que todas las velocidades operan
correctamente.
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Consejos para la Soluci6n de Problemas... Antes de solicitor el servicio t cnico

iAhorre tiempo y dinero! Primero revise los cuadros que aparecen en las siguientes paginas y es posible que no necesite
solicitar reparaciones.

El agua no hierve

Causa Posible

Los controles de la estufa est&n colocados

Sartenes con el fondo &spero est&n siendo
usadas o hubo particulas gruesas (sal o
arena) entre la sart_n y la superficie de la
estufa.

Las unidades de supelfficie Instrumentos de cocina inapropiados
no se mantienen hirviendo siendo usados.
o la cocci6n es lenta

Las unidades de Un fusible en su casa podria haberse

superficie no funcionan volado o el interruptor de circuito se
apropiadamente aterriz6.

inapropiadamente.

RasguSos diminutos M_todos de limpieza incorrectos siendo
o marcas de metal usados.

(podrian parecer grietas)
o abrasiones sobre la

supefficie de vidrio de la
estufa radiante

La sart_n se ha deslizado a tray,s de la
superficie de la estufa.

Areas de decoloraci6n o Sartenes inapropiadas siendo usadas.
rayas oscuras en la estufa

Superficies calientes en un modelo con una

Qu_ Hacer

Cubra la sart6n con una tapa. Apague el ventilador
(Posici6n Off) hasta que el agua comience a hervir.

Los rondos de las sartenes deberian ser pianos, de peso
considerable y del mismo di_metro que la superficie de
cocina seleccionada.

Reemplace el fusible o reajuste el interruptor de circuitos.

Inspeccione que el control correcto haya sido seleccionado
para la unidad de superficie que usted seleccion6.

Ver la secci6n C6mo limpiar el vidrio de la estufa.

Cerci6rese de que los fondos de las sartenes y que
las sartenes mismas est6n limpias antes de usar. Use
sartenes con fondos suaves. Las rasgaduras diminutas
no son removibles pero se convierten en mas y mas
pequefias al ser limpiadas y al pasar el tiempo.

Las marcas de sartenes de aluminio y de cobre, asi
como los dep6sitos minerales del agua y de los alimentos
pueden removerse usando la crema de limpieza.

Esto es normal. La superficie podria parecer decolorada
estufa de color p&lido, cuando esta caliente. Esto es temporal y desaparecer_n

conforme el vidrio se enfria.

Lea la secci6n de Limpieza de la cocina de vidrio.

Mezclas de azQcar caliente

o pl_stico se derriti6 sobre
la superficie

Picadura (o hendidura) de
la cocina

La cocina emite un sonido

que se puede escuchar

Ciclos entre apagado y
encendido en las unidades

de superficie

La estufa se siente caliente

Derrames de comida que no se limpiaron
hasta el siguiente uso.

Uso de m_todos incorrectos de limpieza.

La sart_n caliente se puso en contacto con
estas sustancias.

Mezcla de azQcar caliente derramada o

pl&stico derretido en la cocina.

La cocina est& bloqueada.

Sartenes inapropiadas siendo usadas.

Use los procedimientos de limpieza recomendados.

Consulte la secci6n Superficie de viddo--potencial de dafio
permanente en la secci6n C6mo limpiar la cubierta de
vidrio de la estufa.

Uame a un t6cnico calificado para su reemplazo.

AsegQrese de que el Selector de Control de BIoqueo
(Control Lock Selector) est6 en UNLOCK (Desbloqueo).

Use solamente piezas de cocina planas para minimizar los
ciclos.

Sartenes inapropiadas siendo usadas. La superficie de vidrio de la estufa podria parecer mas
caliente de Io que usted acostumbra a experimentar. Esto
es normal. Use sartenes que sean absolutamente planas.

El bot6n de control no gira Los controles de la estufa est&n ajustados Cuando el bot6n est_ en la posici6n Off (apagado), el
inapropiadamente, bot6n debe empujarse hacia abajo antes de ser girado.

Cuando el bot6n est& en cualquier otra posici6n, puede

girarse sin empujarse.

Ventilaci6n deficiente Filtro tapado. Limpie el filtro conforme alas instrucciones.

La casa demasiado cerrada. Abra una ventana levemente para proporcionar una fuente
de aire.

La tapa de la pared est_ obstruida. Remueva el bloqueo de la tapa de la pared exterior.

La tapa del regulador de tiro de la pare est_ Inspeccione la tapa de la pared exterior del regulador de
atascada, tiro para movimiento libre u obstrucci6n.

La Iongitud del conducto excede el m_ximo Reduzca el nQmero de codos para simplificar la trayectoria

de 100 pies recomendado, del conducto.
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