SINGLE 30" ELECTRIC . MoDEL ;‘O-W%i;,}
CONVECTION SELF- o1, 477 595"
CLEANING BUILT-IN
WALL OVEN

CAUTION:

Before using this range, + Safety Instructions
read this manual and * Operation

follow all its Safety Ru!es * Care and c!eamng
and Operating o e« Problem Solvmg
Instructions. ' T . S

Sears, Roebuck and Co., Hoffman Estates, IL 60179 U.S.A;_

220C4020P155 (SR-10367)
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- SAFETY msrnucnous

SAVE THESE INSTRUCTIONS

IMPDBTAN T

Read all instructlons before using this appliance. When usmg
gas or electrical appliances, basic safety precautwns should.
be followed, mcludmg the following: .

To insure safefy for yo'uréelf', famiiy.-
and home, please read your Owner's:

Manual carefully. Keep it handy for .
reference. Pay close attention to =«

Safety Sections. BE. SURE your -0
appliance is instalied and grounded :v_

by a qualified technician. -

* DO NOT |eave children alons or -
unattended near an appliance in
usé.

» TEACH CHILDREN not to piay

with controls or any part of the .
appliance, and not to sit, &limb or.

stand on the door, or any part of the'

appliance.

» CAUTION: NEVER STORE SR
iterns of interest to children in -
cabinets above the appliance.

Children climbing on an appliance

could be seriously injured.
+ KEEP. THIS book for later use.

+ NEVER TRY to repair or replaoe g
any part of the appliance unless -

instructions are given in this

‘manual. All other work should be; )

done by a gualified technician.

* NEVER USE your appliance for
warming or heating the room.

* ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains, dishcioths,
towels, potholders, and other linens
a safe distance from the appliancs.

* NEVER USE atowel or other
bulky cloth as a potholder and
make sure the potholder is dry. -
Moist potholders could cause © -
steam burns. DO NOT let
potholders touch hot surfaces.

* ALWAYS KEEP the oven area |
free from things that will burn. Food,
wooden utensils; grease buildup,
gascline and other flammable
-vapors or liquids could catch fire.-
‘Plastic utensils.could melt, and :
canned foods could.explode. Your. »
appliance should never be used as
a storage area.

* ALWAYS KEEP your apphance
clear of things that will burn
{gasoline and other flammable
vapors or liguids).

« NEVER HEAT unopened food: -
containers. Pressure buildup can
cause the container to burst and
cause injury.

* NEVER LEAVE | ]EU'S or cans of fat

or drippings in your oven.

* NEVER TRY to clean a hot
surface. Some cleaners produce -
noxious fumes, and wet cloths or '
sponges could cause steam burns. .

+ NEVER WEAR loose fitting
clothing when using your .
-appliance. e

« BE SURE the oven is securely
installed in a cabinet that is firmly
attached to the house structure.
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IMPORTANT SAFETY

INSTRUCTIONS

» DO NOT iouch heating eiemenfs

surfaces near them, or interior oven™

surfaces. These may be hot enough io
cause burns even though they are
dark in color. During and-after use, do
net fouch or let clothing or flammable
material contact the elements or hot -
surfaces until they have had time to.
cool. Other surfaces near the oven .

vent openings, oven door, or window

may also be hot enough to cause
burns.

. PI.AcE OVEN BACKS in the
desired position while the ovenis =
cool. If racks must be moved while -

" oven is hot, do not let potholder
contact the hot oven slement.

e AFTER BROILING, always take the
broiler pan and grid out of the oven:
and clean them. Leftover grease inthe
broiler pan could cateh fire the next
time you use your oven.

* ALWAYS USE care when opening -~

the oven door. Let hot air and steam

escape before moving foods. .

« NEVER USE aluminum foil to.line the
oven bottom. Improper use of foak
could start a fire.

» NEVER BLOCK the oven vent
opening.

SELF-CLEAN SAFETY.

* CLEAN ONLY the parts listed in thts'

manual. Follow alf cleaning
instructions.

“» NEVER RUB, move or damage the
door gasket on seli-cleaning ranges.

* NEVER TRY toclean utensils; - 5%
cookware, removable parts o broiler -
pan and grid in the self-clean cycle: -

* DO NOT USE oven cleaners - No
commercial oven cleaner should be
used in or around any part of the
 oven. :

IMPORTANT SAFE‘I‘Y' o
NOTICE!

The California Safe Drmkmg
Water and Toxic Enforcement
Act requires ‘the governor of
California to publish a list of
substances known to the state
to cause birth defects or other-’
reproductwe harm and

requires businesses to warn -
their customers of potential
exposure to such substances..
The fiberglass insulationina
self-cleaning oven will give off .
a very small amount of carbon
monoxide during the c!eaning-
cycle. Exposure can be .
minimized by venting with an -
open door or window or usmg

a ventilation fan or hood. ‘

- READ AND UNDERSTAND

THIS INFORMATION
Now! e

Be sure everyone in your home
knows what to do in case of |
fire. Never use wateron a
grease fire; it will only spread )
the flames.

OVEN FIRE:

Do not try to move the pan! _

1. Close thé oven door and tum
controls off. o

2. If fire continues carefully open the
door, throw baking soda onthe
fire, or use a dry chemical, foam,” -
or halon type extinguisher.




" FEATURES OF YOUR RANGE

Sel-Clean ~ " Range Control _
Automatic v o o C ©, ClockPad '
Dc‘:c‘uf‘!._a't'c!‘r A /7 oven L:ght -

e TR L /Swn‘ch S
Oven Vent e\ ) ‘j

== Broff'fférﬁent"*_‘
Cpm-/ection'Fa;i : - \ -Oven Lfghf‘ o
Seif-Cleaning — N T~ OvenRack
Oven Interior - / ~\ Gu:des IR
Model & Serial ) ‘

ey ey o

g ————
Number Lacaﬂcn ST - Oven Rack .

Bake Element : / \ ' " Removable Ove
o " Door :
Broiler Pan &  Seif-Cleaning
Grid Oven Door

Gasket . . .

REMOVAL OF PACKAG;‘NG TAPE

To remove the adhesive left from packaging tape, use household dlshwashmg
fiquid, mineral oil or cooking. oil. With a soft cloth rub into the area and allow to”
soak. Rinse and dry well. Repeat procedure using an appliance pohsh toinsure
no damage is done. This should be done before the oven is turned on
for the first time. The tape cannot be removed once the oven has
heated, Packaging tape may be found in the following areas: Door hand!e
control panel area, door irim and oven area.



OPERATION s
Clock, Timer and aven cantml

LONVECTION

COOKING
|

oy - Nﬂ
&9

(GLGCK '

KITEHEN
TIMER

Your new touch pad oven controf will
aliow you to set oven functions with
ease. Below are the different types of
functions and a description of each. . -

- TRADITIONAL

OVENFUNCTIONS

BAKE — Cooks foods in the traditional’
oven with a temperature range. of 170° F HOUR, Mm

'
to 550°F.

BROIL — Cooks foods at 550°F Hl

broii or 460° LO broil from the d_ir_e.pt e
heat of the upper element. Broiling
should be done with the door opened 0.
the broil stop position.

CLEAN — Cleans the inside area of
the oven for you. When the cycle is -
finished, the oven will turnoff - . .
automatically. :

TEMP

)
CLEAR
OFF

. CONVECTION (’;Qt_}'ch;_e; 2
CONVECTION BAKE — Cooks food
with hot air circulated over and around
foods by a convection fan, located at
the back of the oven. - :
CONVECTION ROAST — Seals
juices inside the meat while creating a

Kitchen

golden brown exterior. Timer

TIMED OVEN FUNCTIONS

oven ) Set the-amount of time you : :
want foods 1o cook or the -
" AME ] oven to clean. The oven turns -
off autornatically at the end of
this time.

ON/OFF

Y Set the time of day you \}ﬁénf‘the“
oven to turn on. The oven-will™
TIME § t1rn on automatically at the ttme

you have set.

OTHEI-? TOUC‘H PADS

The HOUR/MIN up and o
' DOWN arrow pads set the

- time of day; length of cooking

- time, length of cleaning time, -
.the delayed start time, and

" the'time set on the Kstchen
“Timer.

. The TEMP.arrow pads set

the temperature used for

- cookung

Thie START pad must be
pressed to activate any oven
function, .

The CLEARJOFF padis
used to cancel any oven
function and the end of cycle
tone. It will not cancel

" the Clock or Kitchen
“Timer.”

The KITCHEN TIMER = '

ONJOFF pad is used to turn_
- the Kitchen Timer onoroff. ft -

will not-control-any of the -+
- other overy functions )

Trie CLOCK pad is used to e
" set the time of day.



e : lndlcator to let you
0ven femperature know the oven has EP AR R

: mdu;:ator o

Flashing
indicator to g
alert you to set

a temperature ' -
oratime .. ..

Oven Functlon

Indncator EERGEAN

The Controt Dlsplay is an easy
reference for using. your oven control...
‘Below are descriptions of now the
Controt Display works.

OVEN TEMPERATURE °
INDICATOR — This mdtcator has a
muittple purpose

. Dlsplays the teﬁlperature =

. msplays an efror.code -
“ERR” - If the oven temperature

indicator-flashes “ERRY, then you =

have set an invalid time o=
temperature.. :

* Displays Oven. Problems — lf
your control flashes *F”.and a
number or letter, you nave
experienced ar oven probfem
Please read the sectionon
F-CODES inyour manual.

“ON" INDICATOR — Wil ight

when the oven tums on

" OPERATION
contml Display

turned on

" Location for he
- time of day clock,
kitchen txmer, delay
.. start time, oven
! . cooking, or cteanmg
o o kime i
Oven Function
Indicator

SET INDICATORS — The set. .
indicator will flashin combination with
an oven function or timed function to._
let you know you need to set a time. or
temperature” Example: “SET™ and
“BAKE” will Flash {o let you know
you need to set the bake
temperature, "

TIMED INDIOATOR D:sp!ays
the time of day; cookmg time; delay
start time, cleaning time or the time
set on the kitchen timer. ..

* Displays a remlnder code -
“PUSH START”-If the time -
indicator flashes.the words “PUSH :
START”, then younged to press -
the S‘I'ART pad to actzvate your
setting.

OVEN FUNGTION !NDIOATORS
- Displays which oven function has
been set, when the oven door locks, _
and if the functton i delayed.




OPERATION
Glock and Timer

time of day &

timed oven function, but can be
changed during a bake or brm
function. =

++

@.

1. Press the CLOCK pad.”"

2. Press the HOUR/MIN UP andfor

DOWN arrow pads to set the
fime.

3. Press the START pad
REcALL THE cl.ocx

While-using your-even for: cookmg,
press the CLOCK pad if you wish to"
check the time of day: The currént
time of day will show in the dlsplay
POWER FAILURE - - -

f you have expenenced a power o

failurg, the time will flash in the. displ y'

and will be incorrect. Réset your
clock.

Any oven cooking function that was in
process will need to be reset.

" The Kitche# Timer is Used to time
: + cooking processes or other

furiction can work.properly.-The timé
of day cannot be changed _dunng a

- KITCHEN TIMER

household activities. It does not

~:.controf the oven. it can be set forup
= t0'8 hours:and 59 minutes. it will
“Teolunt down in minutes until the LAST
. .60 SECONDS is reached, then the
[ ‘controk.will beep once. Whan the o
‘cotintdown reaches ZERO,the " :
_control will beep 3 times followed by E

one beep ‘every 6 seconds until the" -
KITCHEN. TIMER ON/OFF pzd is
praessed.-Fhe 6:8econd beep can be
removed for future cycles if desired.
For directions on remov:ng this
continous beep,see Tones on the e
following page.

HOW TO- SET THE TIMER
Kitchen.
Timer

1. Press the KITCHEN TKMER
ON/OFF pad: - - :

2. Press HOUR/MIN UP and/or :
DOWN arrow pads to set: tlme

3. Press the START pad

4. When the ‘countdown has reached
zero, press the KI‘I'GHEN .
TIMER ON/OFF pad to turn off.
the beep.

To cancel the timer durmg the I
countdown, press the KITCHEN
TIMER ON/OFF pzd TWICE.
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OPERATION

Oven cantml, Clock and Timer

: Your new controt has a series of tones .
that will sound at different times. These
tones may sound while you set the
control for an oven function, or at the
end of the oven function. It will also aiert
you there may be a problem with the:#,

‘functions. Below are the types of tones’

" and a brief description of gach.

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL—When you press a touch
pad you will hear a beep. This beep will
let you know you have placed enough.
pressure on the pad to activate it: (The
arrow pads do not beep.) _

END OF TIMED CYCLE TONE—At
the end of a timed cooking functlon,
you will hear 3 short beeps followed by
1 beep every 6séconds. This beep wsll
cohtinue to sound every 6 seconds; -

until the CLEAR/OFF pad is pressed
or you may select the special feature to
cancel this 6 second beep from . _
sounding at the end of future C_Yf‘e_les. :

TO CANCEL THE 6 SECOND . . -
BEEP

1. Press and hold the BAKE and
BROIL pads, at the same time-
for 3 seconds, until the dusplay

~ shows “SF”. _

2. Press the KITCHEN TlMﬁR -
ON/OFF pad. The display will show
“CON BEEP” (continous beep).

3. Press the KITCHEN TIMER
ON/OFF pad again. The display will
show “BEEP” (heep canceied).

4. Press the START pad to cancel the
6 second beep and leave the
special feature mode.

if you would like to returnthe 6 second
beep, repeat steps above until the...
display shows Your'choice and press
Start. :

ATTENTION TONE--ThlS tone WIIE

sound if you make an error or an

. onerslght is: made whale settmg an oven
function. o R

Examples would be L
a. Settmg aclean cycle and the oven
dooris not.properly closed.

b. Setting function and not pressmg
“Start,

¢. Pressing an addmonal function pad
without first setting a temperature or
time.

d. ERR will flash if you set an. lmfahd
temperature. Préss the CLEAR/OFF
pad-to-clear the control and reset
your oven function:

Any of these can be quickly ldentlfred
by watching the display.

PREHEAT TONE—When you' set an
oven temperature, the oven:
automatically starts to heat. When the
temperature inside-the oven reaches
the temperature you have set, atoneg -
will sound to let you. know theovenis.
ready for bakmg

- you setan oven funcnon and_the -

control beeps while the display is
flashing “F* and a number or letter.
such as “F»4" or “FI” there may be: a
problem with the controtor oven. . -
Simply press the CLEAR/OFF pad and
wait about an hour. Try setting.the:
function again. If the code repeats, write
down the flashing code and call for
service. Tell the technician what code
was flashing. '
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OPERATION B
Convection Baking Ttps '

CONVECTION BAKING

Convect ion Baking usés heated air that'
is circulated over and around foods by..
the convection fanlocated in the back
of the oven. When convection baking, .
cooking temperatures used in recipes
should be reduced 25°F. .

MULTI-RACK BAKING .
Because heated air is circulated evenly *
throughout the oven, foods can be baked
with excellent results on 2 or 3racks ata
time. When using multi-rack baking, the
cooking time may be longer and foods
may not be as evenly browned as usmg

‘only one rack:: ‘ . o

When baking on 3 rack positions, place
the first rack on position 1, the second
rack on position 3, and the third rack on
position 6.

- COOKWARE FOR

" CONVECTION BAKING

METAL OR GLASS

Any type cookware wi il work in the
convection oven. However, metal pans
heat faster and are recommended

“Glass paris'cook more: stowly...:
PAPER OR PLASTIC

Heat-resistant paper and plastic that s
recornmended for regular ovens may be
used in your convection oven. . .

" 'FAN Ruwmef{ i

Dunng any oven operatlon you may -
hear a‘fan noise, This is the ;nternai
cooling fan that keeps all electrical
parts from overheating, It is not
uncommorni-for this fari 1o keep runnmg
even after the oven is'turned off.

A convection fan will run while "
© convection cookmg The fan wul§ tum oﬁ :

when the door is’ opened

When Convect;on Bakmg or Roastmg,‘ :
gs the number of rack positions used . -
increase steam may be noticeable as it
escapes from the oven vent iocated Just
above the oven-doort - *

CWHENTOUSE =
CGNVECTION BAKING

* For browning foods on3racks
positions. '

* For large quanties cooking. )

* Great for cooking biscuits, browmes
angel food cakes and breads.-
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Convec nﬂqastmy Tips

CONVECTION ROASTING

During Convection Roasting, heat - -
comes from the top element. The:
convection fan circulates the heat
avenly around the food. '

Meats cooked in a convection oven are
dark brown on the outside and tender
anid juicy on the inside. In most cases
cooking time will be less when using the
Convection Roast feature.

ADAPTING RECIPES FOR

- CONVECTION ROASTING - ]

Use the recommended roasting
temperature, Preheatmg is not necessary.
Check foods at the minimum suggested
time-recommended on the chart below'
Youmay choose to cook !onger ‘

When you are CO[’WGCUOH Roastmg you
should use the broiler pan and grid that
came with your new oven, The pan is”.
used to catch'grease spills and the gnd
is used to prevent grease splatters:

To use the Pan and Grid
a. Place the rack in the lowest rack
posmon

b. Place the meat on'the broder pan ‘
and grid. .

OONVEOTlON ROASTING GUIDE

Meats MinJib.] Temp. °F) © Shield legs and breast
' with foil to prevent
. Beef- | Rib, Boneless rib, Top Sirloin - : |
(3 té 5lbs.) i.semum . 24-28 3zs° gve:; bm;” r:(:ng ‘and
I ARSI We" {72832 825° rying oF skin ‘
15 - The U.8. Department
Pork:- Fl t t lbs 2327 -325° . .
Pork | oast (316 51bs) ° ; e of Agricuiture says
Ham' | Canned, Butt, Shank - 14-18 325° - “Rare beef is popular,
{3 to 5 Ibs. fully cooked) - : bt you should know
Poultry| Whole Chicken - _ 2426 | 8250 - that cooking meatsfo
(212 03 1/2 ibs.) " only 140°F {rare). = .-
1 o » means that some .
Turkey, whole* (18-24 Ibs.) 8-11 3257 poisoning organisms.
Unstuffed (10 to 16 Ibs.) C7-10 325° may survive.” {Source:
| Turkey Breast(4to 6 lbs.) . |. 16-19 825°  SafeFood Book-Your
: SR O ' Kitchen Guide. USDA--

Rev. June 1985)

*Stuffed birds generally requi re 30-45 mmutes additional

roasting time.

11
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OPERATIDN
Oven Cooking Tips

73: STRONG SMELL OR ODOR -

It is normal to have some odor when.,

using your oven for the first time. To:.

help eliminate this odor, ventilate

the room by opening a wmdow
- ‘or using a vent hood.

IMPORTANT- Never cover the oven -
bottom or oven rack with-aluminum foil,:
Improper use can cause poor heat flow,
poor baking results, and may damage
the oven finish. To prevent staining from
spillovers, you may place a piece of
aluminum foil or a cookie sheet below
foods which may spill over.

The oven vent is located under the
control panel. This area could become
hot during oven use. The vent is
important for proper air circulation,
Never block this vent.

Oven Vent

s e,
nmmman %-l Location
—— e

Opening the door often to check foods
will cause heat loss and poor baking
results.

- PREHEATING -

Preheating is bringing the températ
up to the temperature you will bé usirg’
during bakmg )

In the back of the oven you will notice 4
small tube. This is a heat sensor that:
maintains the temperature of the oven.
Never move or bend thistube..

Oven o

Temperature Sensor

§ LOW TEMPERATURE ZONE

The low temperature zone of your oven

" (between 170%.anid 200°F) is available -

- to keep hot cooked foods warm.
- However, foods, should not be kept at

~ these temperatures longer'than 2 hours.

. USING DELAY STARTS

.When using your convenient Delay Start
" ‘operation, foods such as dairy
produgcts, fish, poultry, eic., should . .
" riever sit more than 1 hour befcre
cooking. Room temperatures and the
heat from the oven light promote

bacterial growth.

- ELEMENT CYCLING = =

The Oven Temperature Sensor at the
back of the oven continucusly senses -
and controls the temperature inside the -
oven. To keep a constant set
temperature, the elements will cycle or
turn on and off during cooking.
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Oven Cooking Tips

_ BAKEWARE PLACEMENT

If baking with more than one pan; place
the pans so each has at least 1 to 1 1/2"
of air $pacearolnd it: Place paris.so-one

is not d:rectly above the other.

FLAT COOKIE SHEETS, without sides,

for even browning.”

'n....---“l‘ﬂ il *
o,

SHINY PANS reflect heat, and are '_ o
perfect for cakes and quick breads that o

need a hght brown crust.

GLASS, DARK NON:-STICK OR
DARKENED BY AGE BAKE-WARE,
absorb-heat, and can be used-for veast
breads, pie crust or foods that need a
brown crust. When using these pans, the
oven temperature should be reduced by
25°F.

allow air to'circulate all around the cook:es:

locks, a convenience as well as a safe’sy-
precaution; The guides have a bump fo,
prevent the racks from titting when

racks are pulled out of ’the oven. ‘"

‘Bumpin . |
rae‘k 9u|de‘ S

] Your oven' has seven {7y rack posmons

Above the top guide cannot be used for
arack pcsmon

W N OID

” s,
"‘ o l’,."---.l-‘“‘l‘l
P o L I O e N L

Always place oven racks in the
proper posntlon whde oven is cool.

OVEN. TEMPERA TUHE
. ADJUSTMENT. .

You may feel that YOur new oven cooks
differently than the oven it replaced. We
recommend that you use your new oven
a few weeks to become more familiar
with it, following the times given.in your
recipes as a guide. See Do It Yourself!
Temperature Adjustment in the back of
this manual to make the adjustment if
you feal your oven s too hot or too codt -
for your cocking preference. ‘




| m S .ow 7o SETDELAYED B
Kenmore o - CONVECTION START TIVE - §

EPEBATIQN 4 o+ Tosetthe oven to tum onat a later time.
- of day, cook for a specific, amount of
Convection B_akmg aﬂd time and turn off automatzcally : :
Roasting . e convEeTo . v
: : : . COOKING. i 5 iy
" HOW TO SET CONVECTION _
" BAKE OR ROAST . BAKE) -- ROASTfad. ' -
. 2. Press the. TEMP UP
ookme 1- grecf}ff theg?ﬁxsgtnon . andfor DOWN arrow
R%Ag'gl' pad. o . TEMP 0 --pads to'set the oven
o R o temperature you
2. Press the TEMPUP. - @ p(efr.e)r 1o USQY :
@ and/or DOWN arrow
TEMP pads 1o set the oven
~x-. temperature you
@ prefertouse. . =

3. Press the START
: pad ‘ ’ ,

ow TO SET CONVECTION . @ " padstosetthe
IMED BAKE OR ROAST. @ ~amount of time you

- prefer your foods 1o
To set the oven'to cook for a specu‘lc s COOK.
time and turn off automatlcalty _ DEU;Y 5_ Press the DE LAY
_couvsc‘nou 1. Press the Convectlon START: . 0. S‘I'ABT TIME pad

COOKING * Cooking BAKE or _ TIME :
' ROAST pad @ ‘ 6. Press the R
'HOURMINUP.
@ 2. Press the TEMP UP"  Hour MIN - and/or DOWN arrow
and/or DOWN arrow: - pads to set the time of -
TEMP.. pads to set the oven - @ @ day you prefer the~ =
: temperature you i EED ~oven o tum on.
. prefer o use. : 2

OVENY) 3.Pressthe OVEN : ‘7- P;?S the STABT 3_;.
COOKING|  COOKING TIME . - — R

.. pad. . :
@ 4. Pressthe
HOUR/MIN UP
HOUR MIN andfor DOWN arrow
pads to set the
: @ @ amount of time you
prefer your foods fo

cook.
5. Press the START

pad. 14



’ SRR HOW TOSET
Kenmore _j | DELAYED START TIME

aPERAnaﬂ o To set the oven to tumn on 4t 4 later tlme
Bakmg T

of day, cook for a specific amount of ..
tsme and ’iurn off automahcal

HOW ;ro SET BAKE 1. Press the BAKE pad._

) 1- PTESS the BAKE pad 2, P.reSS the TEMP UP
B @ ~ andfor DOWN arrow

o 2. Press the 'I'EMP up TEme . Pbadsiosetthe oven
@ --and/or DOWN arrow . temperature you
TEMP -~ padsto set the oven- @ - prefer to-Use.

N temperature you : Lot
@ - osprefeftouse. oven) 3:Pressthe OVEN

3. Press the S'I‘ABT " coﬁ&%“ﬁ gE%DKING TIME
/A -

o e — 4- e
- HOW TO SET TIMED BAKE . . HOURMIN UP
To set the oven 1o cook for a specific HOUR MIN andjor DOWN arrow -

time and turn off automatically.” = =.. - _padstosetthe
“amotnt of tifne yéu'

y - '3 Press the BAKE pad.‘ A g prefer your foods to
) S cook _ :

2, Press the TEMP up. 5_ Press the DELAY -
L " and!or DOWN arow -, START TlME pad

TEMP “pads to set the oven’ :
_ e temperature you R .
' - .prafer fo.use.. - 6. Press the G
o Coa @ @ HOUR/MIN UP
OVEN . . 34 Press the OVEN- HOUR = MIN . ..andfor DOWN arrow
COOKINGTIME - / *pads to set the time of
ad @ . day you prefer the -

oven o turn on.

HOUR MIN andfor DOWN:arrow, - pad

pads tosetthe

@ @ amount of tirie you
prefer your foods o
cook.

5. Press the START
pad.

15

@"4. Press the . o . ; L
HOUR/MIN UP 7. Press the s'mz'r
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OPERATIOM
Broiling

Broiiing is cooking by drrect heat from
the upper'element. The oven door;. -
should remain open to the broil stop-
position during broi!ing.

Itis not necessary to preheat the oven
when broiling. Use the breiler pan and

grid that came'with-your rangs: Both-are:
dessgnec_t for proper dramage of fat: ancl’

liquids.

[, If foil is used it must
be molded tightly to
qoy/ the grid and slits cut
. into the foil to miateh-
those of the grid. This .
allows fats and liquids to *
drain into the broiler pan,
preventmg fire and:
excessive .smoke.

Always remove the pan am!
grid from the oven.
Storing or forgettmg‘
a soiled broiler pan
in the oven is a potential
Ls'i‘rmke or fire hazard.

The U.S. Department of Agriculture
rictes that meat cooked rare is popular,
but meat cooked to only 140°F (rare)
means that some food poisoning
organisms may survive.

-
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The closer you place foods to.the breil -
element, the faster foods’brown on the
outside yet remain red to pmk in the o
center.

Moving meats away from the element ,
will allow the meat to cook to the center
while browning on the cutside: Cook -
side 1-at least 2'mirutes fongerthan -
side 2. If;your oven is connected fo 208
volts, you may want to use a higher rack
position and/or broil foods longer.

The size; wetght thickness starting
temperature. and your preference _of_ the
doneness.of the meat will affect-
broiling. This chart is based on meats at
refngerator temperature

TOTAL

FOOD RACK
POSITION TIME {MIN. }
Steak 1 thick: .| = 2800w :9.11
“Ground beef. . .f...i- o
patties . S
1" thick 3 16-18
Pork Chops-1/2"]- ~ -
thick . . 3 - 97-29
Fishy {fillets) ‘3 T 1143
- . 45-55

Chicken (pieces)

1a. Prass the BROIL pad. {This will
automatically set HI Broil).

1b. While the set indicator is flaghing in ~
the display, press-the BROIL pad
again if you-prefer-to use Lo Broil.:
Use Lo Broil to.cook foods such as
poultry or thick cuts of meat
thoroughly. wuthout over~bmwn|ng
them K .

- Press the START pad.

Wheh bronmg is fmtshed bress the
CLEAR/OFF pad - '



OPERATION
Setting Special Features

Your new touch pad control has additional
features that you may choose to use. After
making your sefection, if you want to
change the setting, follow the steps until
the display shows your choice.

12 HOUR
BAKING AND 3 HOUR

- BROILING SHUT-OFF

The control is automatically set toturn off
the oven after 12 hours baking or 3 hours
broiling should you forget and leave the

oven on. If you want to remove this featurs:

1. Press and hold, at the same t_ime. ‘
the BAKE and BROIL pads-for 3
seconds, until the display shows: SF

2. Press ihe DELAY START TIME .
pad. The display shows 12shedn (12

 hour shut-off).
Press the DELAY START TIME pad
again. The display will show no shdn;
{no shut-off).

3, Press the START pad.

- FAHRENHEIT OR CELSIUS
TEMPERATURE SELECTION )
Your oven control is set for the Fahrenheit

temperature selections. Most recipes are
given using the Fahrenheit scale. You can

change this to use the Celsius selection. .-

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for 3
seconds, until the display shows SF.

2. {a) Press the BROIL pad. The

control display will show the degrees

sign and F.

{b} Press the BROIL pad again.
This will change F (Fahrenheit) to ©
{Celsius).

3. Pressthe START pad.

12 HOUR, 24 HOUR
MILITARY TIME CLOCK

OR CLOCK BLACK out

Your contro is set to use the 12 hour
clock. 1f you prefer to use the 24 hour
Military Tame ctock or black out the
display:. :

1. Press and hold at the same t:me-
- the BAKE and BROIL padsfor3 -

-seconds, until the display shows SF. -

2. (a) Press the CLOCK pad. The: -
display shows 12hr, If this'is your
cho;ce press the START pad

. -OF

{b} Press the CLOCK pad again,
The display will show 24hr. Example:
5:00 on the 12 hour clock will show
1700 hours on the-military clock. If
this is your chozce press the STABT
pad .

ori

(c) F’ress the cv.ocx pad agam
The display will show OFF_ if thisis -
your choice press START. The . .
display will not show time. (The Delay.
Start Time feature will not operate.)
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:HPEBATION 4
Setting Special Features

" CONTROL LOCKOQUT -
Your control will aliow you tolock the

touch pads so they cannot be activated
when pressed. If you're worried about
leaving the oven unsupervised, actwate
this feature.

1. Press and hold, at the same
time, the BAKE and BROIL pads
for 3 seconds, until the displ ay
shows SF. '

2. {a) Press the GLEAN pad. The
display shows LOC OFF (Iockout
off}.

{b} Press the CLEAN pad agam
The display will show LOC ON
{lockout on).

3. Press the START pad.

This feature can only be set
when the oven is not inuse.

When this feature is on, the display will
show LOC, if a touch pad is pressed.
{This feature will not affect the clock,
timer, or oven light pads.)

~ COOK AND HOLD

Your new control has a cook and ho!ci
feature for timed cooking only that wn]l :
keep hot cooked foods warmup.to 3.
hours aftér the timed cooking is
finished. To activate this featurs:

1. Press and hold, at the same
time, the BAKE and BROIL pads :
for 3 seconds, un‘ul the dtspiay :
shows SF. :

2. {a) Press the OVEN COOKING

~TIME pad. The display wul show

© HLd: OFF e

~-{l) Piess the OVEN cOOKING :

" TIME pad again to-activate the +
; feature, The display will show Hl.d :
ON. "

3. Press the START pad o

" CHANGING
; HE SPEED OF THE :
UP OR DOWN ARROW PADS ]

This special feature will allow you to

“. change the speed; #1 means speed of

" CONVECTION CONVERSION

This feature will automatically convert
the temperature you set for traditional
baking to convection cooking.

1. Press and hold the CONVECTION
BAKE pad for 4 {0 5 seconds.

2. Press the TEMP UP or DOWN
ARROW pads io set the
termnperature.

3. Press the START pad. You will see
the converted temperature in the
display. For example, if you entered
375° the display will show 350°. This
conversion will need to be set each
time you use Convection Bake.
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change is slow up to #5 which means
speed of change is fast. To set the . -
speed you prefer, follow these steps: .
1. Press and hold, at the 'same '~
~ time, the BAKE and BROIL pads‘ ‘
~for 3 seconds, until the d;spiay ‘
~ shows SF.
2. Press the UP arrow pad The
display will show the current set - -
speed. s
Press the UP arrow to increase the |
speed up to the number 5. :
or - :
Press the DOWN arrow pad t0
decrease the speed down to the
number 1.

4. Press the START pad.

3.



Self-l:leamng éycle

- PREPARING =~
YOUR OVEN FOR

- ASELF-CLEAN CYCLE

1.. Remove the broiler pan and grld
oven racks, utensils and any fon that )
may.be in the oven.

2. Soit onthefront frame 1" ensade the
oven, and outside the door gasket-

- .‘\ Door Liner

Clean these areas wnh hot water ,
soap-filled steel wool pads or cleansers
such as Soft Scrub® to remove any

oil. Rinse well wrth clean water and
dry

3. Wipeup any hea\fy sprflovers on the

oven bottom.

4. Donot clean the door gasket The
- fiberglass material of the oven door
~gasket cannot withstand abrasion. it
is essential for the gasket o remain
intact. lf you notice it becoming
worn, frayed, or displaced on the
door, it should be replaced.

' CARE AND CLEANING

56" gap at the bottom of the door. Thts :
allows for proper air c;rcu[ataon

Gasket

Door Panel -

| i
Dpor-l..iner} _ r—e .
it is normal for your oven doorto give:
the appearance of not hawng a good
seal against the range. This is'due to- .« -
the gasket. The focation of the gasket .-
on.the oven door maintains &.good seal.
and prevents any heat loss.

r . .
.. Utensils should ™ .
never be left in the

ey, oven dul_'mg a c!ean _

"l'he oven racks may be N
cleaned during the self—clean
cycle, but will lose their
luster and become hard to
slide. If you choose to leave . -
them in during the cycle,
wiping them with vegetable
oil after the cycle will help
them slide easier.

For the first clean cycle, vent
the room with an opened
window or hood vent. This
will reduce the odor when
Lheating new parts.
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CARE AND CLEANING -

The Clear Cycie mciudmg cool down
time, is automatically set for 4 haurs, -
but you may change this from:3 hours if
oven is lightly soited up to 5 hours if
oven-is heawly 80 led R

N 1. Press the CLEAN
- -pad. 4hours will
@ N*

show in the display:
HOUR M!N

-3, Press: the START

If youwant to change
the length of clean
time presgthe™ =
‘HOUR MIN UP:

pad. AR

You will rieed to wait.for the oven.
emperature s} drop be ow. the ock
temperature (approx. 1 hour) before .
attempting to open. the door ‘

-“and/or DOWN arrow -'_f

20

AFTER THE CYCLE |

white ash in thé oven: Just wxpe itup
wnthla damp (

soap-fliled steel wook pad Be stre
rinse thoroughly. These are ustially -
deposits of salt that cannot be removed :
during the.cycle. .-

If for any reason you are’ not
satisfied with the cleaning
results; Just repeat the cycle.

- TOSETA .
ELAYED START CYCLE

1. Press the cLEAN -
.pad :

e

lf”you want o
change the length

HOUR MIN® " of clean time press
@ . ..-the. HOUR/MIN
L. uPandfor DOWN
 arrow pads. -
DELAY 3. Press the DELAY
START | .. - START TIME B
S\TIME /.- pad ARG
@ @ 4. Préss the o
HOUR/MIN UP or
HOUR MIN .. DOWN arrow pads
. to set the time you-
. prefer the clean
: o cycletostart.
8. Press the sTART

pad.



REPLACING §
THE OVEN LIGHT BULB

CARE AND CLEANING =~ , ‘
Removable Paﬂs @ the oven llght swutch K
igein the off position.
Do not touch a hot light bulb -
with wet hands or.a wet cloth. '

Wait until the bufb has cooled
and use a dry cloth: Never

: CONTHOL PA NEL

M ATEHIALS
» Dishwashing detergent : -

« Warm water Dot touch the live collar of the =
= Soft ¢cloth A R bulb. If you are replacinga
Do not use abrasive’ cleaners, broken light bulb make sure
tndustﬂal cleaners or bleach. : | the power S“PP’V isoff.

 BROILER PAN AND GRiD Glass Retainer

CLEANING MATERIALS ' 1- B

» Dishwashing detergent e But
» Warm water > S "”’

» Soap-filled scounng pad
« Commercial oven cieaner
To GLEAN N

Aliow the pan to" ak;“ Sprlnk!e the
gnd wth dlshwashlng detergent and

‘ -— G!ass cover

TO REMOVE THE COVER

1. Disconnect electrical power to- fhe“
. : .. oven at the main circuit breaker or::
mp cloth or paper . fuse box.
towel Rans and dry. well. Scour as.
needed. You may also place both the 2- Unscrew the 9‘335 cover and

pan, and gr d in'the’ dlshwasher L Temove.:
B i REPLACE THE LIGHT BULB
Unscrew the light bulb and replace it
with a 40-watt horie appluance bulb
TO REPLACE OOVER ’

1. Screw down the glass cover. -

21
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| REMOVABLE OVEN RACKS
'ch‘EAmNGMArEmM;Sj S
\» Dishwashing detergent .~ _
- Warm watef . R
‘s Scouring pad or soap»ﬂ leci steel g
- wool pad e e et S

RaiSé'd Back =
of The Racki :

TO REMOVE .
1. Pull the racks out to the stop lock
position.

2. Pullup the front of the rack and
stide under the bump oﬁ the rack
guide... . <

TOCLEAN . .
Clean with- warm water and

detergent. For hard to rernove stains,

gently scrub with a 'scouring pad of'a
soap-filled steel wool pad. Ringe
well.

TO REPLACE

1. Place the raised back of the rack
onto the rack guides.

2. Lift the front of the rack until the
raised back slides under the
bump of the rack guides.

3. Slide the rack all the way back.

s

REMOVABLE OVEN DOOR

TO REMOVE

1. Open the door to.the, bro;l stop
posﬁon o L

2, Grasp the door at each ss.de_ nd :
hft up ‘and Sifthe hinges, DO
< NOTLIFT noon BY THE : .
HANDLE, 7.7

-and the hinge arms -

are at the broil:stop
poslhon, as a precaution,
cover the hmge arms with

_ t':A'_i"J''lf':'t:maa\.'when.xs“-?t‘j
@ the dooris removed °

towel roll. Do not bump or
try to move the hmge arms
while workmg in the oven
area. They could snap back
causing injury to the hands
or damage the porcelain
Lfinish of the front frame. y

TO REPLACE

1. Make sure the hinge arms are in
the broil stop position.

2. Lift the door by the sides.

3. Line up the slots at the botiom
edge of the door with the hinge
arms. :

4. Slide the door down onto the hinge
arms as far as it will go.

5. Close the door.
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 BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save youlime and:money; before making.a'service call‘check the list.below for any
problem you may feel you have with the performance of your range: If the problem-is
something you cannot fix usé the Consumer Service Numbers located at the-back of thus
manual. When making any calls have the Model No., Repair Parts list,
Use and care Manual and the Date of Purchase avaﬂable.

PROBLEM

POSSIBLE GAUSE

POSSIBLE SOLUTION

The dlspiaiv‘afip'bur
control is flashlng
“E followed by a

Range ma functlon

' Press the CLEAR/OFF

.o..pad. Let the oven cool for..

number or letter.

1 hour and enter an oven.

' or cleaning operation. ...
code repeats, call for
" service.

Oven and oven
control will not ..
work.

. No power o range.

Check the circuit breaker
or fuse. Make sure the
power cord is plugged in.

Oven temperature
seems inaccurate. . .

Thermoétat éa!ibration

‘See the adjustments
- described following this

secticn.

Oven will not
unlock.

Clean cycle is not
finished.

Oven temperature must
drop below the lock

temperature before the

door wilt unlock.

- Oven light wall not :
work.

. @& Light switch in off

position.

" b. Ovenllight bulb

burned out.

a. Check oven light
switch on the control
panel

b, Check the oven Iight

bulb.

- Oven did not
clean or resulis
were poor. '

a. Controls were not set

properly.

b, Clean cycle was

interru pted.

¢. Oven was soiled
heavily.

23

“a. Check the self-cleaning

section of this manual.

b. The normal clean cycle

shouid last 4 hours.

' ¢. Heavy spillovers

should be removed
before the cycle is set.
You can also repeat

. the cycle.
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 BEFORE CALLING FOR SERVICE

PBOBLEM o 'POSSIBLE'QAU_SE - POSSIBLE SOLUTION .
Oven__smokes'.: ©u awDity oven. ',“ . . @ Check for heavy
S A S eoilover.

© b Improperuse of

aluminum foil.;

" e, Broller pan coniammg

grease left in the oven.

b. Use of foil not

recommended.:

“¢. Clean pan azjd gnd after .

each use

Foods do not bake

properly.

.+ @, Improper femperature -

- o Improper use offoi[, '

a. Oven is not preheated.

_b. Impfoper rack or pan

placement.

c. Oven Qént blocked ér

covered.

settlng for utensﬁ used

o f. Recipe not foﬁowed

- g. Improper oven control

- calibration,

h. Range and oven rack
not level. .

a. Be sure to prehsat until.
the tone sounds.

b. Maintain uniform air
space around pans
‘and utensils. See oven .
cooking section: -

c. Keep'vent clear.

 doRacks should notbe

covered during baksng :

e. Reduce termperature
25 degrees for glass or
duli/darkened pans. "

" f. Checkrecipe and =

measurement.

g. Check the temperature
adjustment fo[lowmg
“this section. T

h. Check the installation-"
instructions for
leveling.

" Foods do not broil
properly.

a. Improper rack poéiiién.

b. Oven preheated.

¢. Improper-useof foil. .
- d. Oven door ciosed

during broiling.

" e. Low voliage. (208

Volis).

f. Improper broiling time.

24

“&. Check broil pan

placement see bronl ing '
saction.” "

"~ B. Do not preheat when {

broiling.
¢. Check broiling section,
d. Open door to broil stop.

e, Use higher rack position
andfor longer cooking
time.

f. Check broiling chart in
broiling section.



“DO IT YOURSELF”

TEMPERATURE
ADJUSTMENT

You may feel that your new oven cooks
" differently than the oven it replaced. We
recommend that you use your new oven
a few weeks 1o become more familiar
with it, following the times given in your
recipes as a guide.

if you think your new oven is too hot
{burning foods) or not hot enough
(foods are undercocked) you can
adjust the temperature yourself. The
appearance and texture of foods is a
better indicator of oven accuracy than
oven thermometers. These -
thermometers can vary by 20-40
degrees. In addition, the oven door
must be opened {0 read these
thermometers. Opening the door will
change the temperature of the oven.

To decide how much to change the
temperature, set the oven temperature
25 degrees higher (if foods are
undercooked) or 25 degrees lower (if
foods are burning) than the temperature
in your recipe, then bake. The results of
this “test” should give you an idea of

. how much the temperature should be
changed.

oo
m
=
b
@ :
g .

TO MAKE THE ADJUSTHENT

1. Press and hold down
both the BAKE and
BROIL pads for 3
+ seconds, until the
display shows SF. -
BROIL
2. Pressthe BAKE pad.
A factory set 2 digit
number will show in .

the display, usually
00.

¥ you think the
oven is not hot
enough,

Press the TEMP UP
arrow pad to
increase (+) the

" temperature up to
+35°F.

Press the TEMP
DOWN arrow pad to
decrease {-} the
tempearature down to
-35°F.

Press the START
pad.

This increased or decreased
temperature setiing will remain in
memory until the above steps are
repeated. A power failure will not
affect this setting.

The broil and seli-clean termperatures -
will not be affected. :

X
4

START | 4.



- NOTES
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@ILI}gHE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL PARTS EXCEPT GLASS. . \
If, within one year from the date of installation, any part, other than a glass part; Tafls to function
properly due-to a defect in material or workmanship, Sears will repair of replace it, free of charge. -
FULL 30-DAY WARRANTY DN GLASS PARTS AND FINISH OF PORCELAIN ENAMEL,
PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS ‘

if -within Sffﬁays from the date of installation, any glass part or the finish o any porcalain enamel,
/pfainged or bright metat part is defective in material or workmanship, Sears wilf repiace the part, free |
“of charge. ' '

FULL 90-DAY WARRANTY ON MECHANIGAL ADJUSTMENTS

For 90 day_s from the date of installation, Sears will provide, free of charge, any mechani@a‘i. :
adjustments necessary for proper operation of the range, except for normal maintenance.

If the range is subjected to other than private family Uise, the above warranty coverage is effective for
only 90 days. R

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAREST SEARS SERVICE CENTER/
DEPARTMENT IN THE UNITED STATES

This wérranty applies only while this product is in use in'the United States:. This warranty gives you
specific legal rights, and you may also have other rights which vary frorq state fo state. - . SR

O . Sears Roebuck and Co. Dept. 817 WA Hoffman Estates, L 60179 . . J

To further add to the value of your Range,
Buy a Sears Maintenance Agreement.” -

Years 6f Ownership Coverage ) st¥ear | 2nc Year | 3rdYear |
"4 . Replacement of Detective ; T o e
1 Parts other than Pofcefain w MA MA B

" - orGlass _ .

80 DAYS

: 2 Mechanical Adjustment W M A M A

0 DAYS

3  Porcelainand Glass Parts W MA MA

4 Arnual Preventive Malnten-

ance Checkatyourrequest | A | MA | MA

. . W MA- A
Kenmore Ranges are designed, manufactured and tested for years of dependable operation. Yet, any
modern appliance may require servics from time to time. The Sears Warranty plus the Sears
Maintenance Agreement provides protection from unexpected repair billsand assures you of enjoying
maximum range efficiency.

The chart above compares the warranty and Maintenance Agreement and shows you the benefits of a
Sears Range Maintenance Agresment.

Contact your Sears Sales Associate or Local Sears Service Center today and purchase a Sears
Maintenance Agreement.
27
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For the repatr or replacemenf parts you need
.. delivered directly to your home - -
. Gall 7j_am -7 pm, 7__days aweek_-- o
1-800-366-PART
- {1-800-366-7278) =

For in-home major brand repair service‘ -
Call 24 hours a day, 7 days a week.
‘l 800-4-REPAIR
(1-800-473-7247)

. - For the location of a :
‘Sears parts and Repair Center in your area

Call 24 hours 2 day, 7 days a Week olis's) i1 HEEEEH8 -
1-800-488-1222 =

For information on purchasing a Sears Y@
Maintenance Agreement or to inquire
about an extstmg Agreement

Call 9am - Spm Monday—Saturday
1-800- 827 6655 _

S‘EAI'?S
|

America’s Repair Spec:af.'sts

28



MANUAL DEL CONSUMIDOR

HORNO DE PARED

~ EMPOTRADOA  911.41775
..CONVECCIONDE 30" oti.éi7rs

CON AUTOLIMPIEZA

-! --’.-‘JS'.---JL““ ‘t )
-

i o —- e o .

PRECAUCION: ¢ Instrucciones de

Lea y siga todas las Seguridad

reglas y las instrucciones = * Funcionamiento . .
para el funcionamientor - - * Cuidado y Limpieza -
antes de usar este o e Como Resolver
producto por prlmera vez. Problemas

‘ Sears, Roebuck and co., Hoffman Estates, II. 601 79 U.S.A.
229C4020P155 (SR-10361)




CONVECCION CON AUTOLIMPIEZA

CUIDADO Y LIMPIEZA
El ciclo de autolimpieza -
Panel de control -,
Cacerola y pamtta

parrilia
“Luz delhorno L.

- INSTRUCCIONES DE >
R SEGURIDAD i

Cémo sacar la cinta de empaque.. 5 Parrillas del horno. -
Caracteﬂsticas de su horno _________ 5 Puerta de! hOan . ...................
Control del horno, relof, ™ T -

" SERVICO

.-vAntes de llamar para un servicio ...

cronémetro ............ O S
Panel de control .
REl0] o vcirnr i
Cronématro de fa cocind ..
TONOS e ecvererrrecenisiciinns . i
COAIGOS F oot o Garantig o, e eie s 27
Consejos para homear o " Nameros para semcro del
& COnveccion ...l WAQn oonsumudor....;.._ ............................ 28
Consejos para asar a F RN b
CONVECCION .ovvereverrrrrcnrernrianns
Consejos pafa cocinarenel | ..o
OO e rvrecebernieessssenstvnrnenssasans

Cémo programar para hornear :
Y 8Sar 8 CONVECTION .........oers B I FE
C6émo hornear ........ 15
Coémo asar ...... . BT
Funciones especiales.........z: 17-187 - -

..... 2324

- HORNO EMPOTRADOA =

: A]ustesa[a temperatura .............. 25 .

Para su conveniencia 'y referencia futura, por favor'escriba el "
niiméero de modelo y serié en el espacio que se provee, Estan =~ 5
ubicados en el marco frontal detras de la puerta delhorno., . ...

Nidmero de modelo: _Numero de serie:




‘ ~ INSTRUCCIONES
enmore) DE SEGUBIBAB IMPBBTANTES

‘ msne ESTAS IHSTRHGGI&NES
Lea todas las mstmcclones antes de usar este aparato. cuando

use aparatos a gas o eléctricos, se deberian seguir precauclones'-
de seguﬂdad, mcluyendo o slgulente' -

» NUNCA USE una toslla u otro pano
abultado como agarradera y aseglrese
gue la agarradera esté seca. Las :
agarraderas himedas podrian causar -
quemaduras por vapor. NO PERMITA

- T que las agarraderas ltoguen las

IMPORTANTE: Para garantizar su.... ./ superficies para cocinar calientes. .

seguridad, la de su familia y la de slu 5 « SIEMPRE MANTENGA ol 4rea del -

hogar, par favor lea su Manual del -~ horno despejada de cosas que se

Consumidor cuidadosamente. Marténgalo ™ podrian guemar. Los alimentos, los * -

atla mgno ;?ara referencuaé»: Ponga ;mécha ) utensilios de madera, la acumulagion -

atencion a las secciones de segurida - degrasa, |a gasolina y otros vapores.o

ASEGURESE que suhormosea hqu?dos mﬂaﬁtables sg podnanp

instalado por un técnico especializado Y. incendiar. Los utensilios de plastito se..

que haga fiefra adecuadamente. =7 " poqrian derretir y las comidas en

*» NO DEJE a {os nifios gin. vrgllanc:a - conservas podrian-explotar. Su hoino
cerca de un horno que se esté usando. - - nunca de deberia usar para almacenar

» ENSENE A LOS NINOS A nojugar ~ ©0sas.
con los controlgs o cualquiér parte del” °  » SIEMPRE MANTBNGA el horno.
horno, no sentarse, subirse o pararse o despejado de cosas que se podrian
sobre la puerta del horno. - = e quemar {gasolina y otros vapores o

» PRECAUCION: NUNCA Gmmns “ liquides inflamables). o
articulos que sean de interés para log . « NUNCA CALIENTE contenedores de
nifios en el panel trasero o enifos - .. . - alimentos cerrados. El aumento de la
gabinetes sobre el horno. Los nifios que presién puede causar que el B
se suban sobre el horno podrian . contenedor explote y cause heridas.. - -
resultar gravemente heridos. * NUNCA DEJE frascos o latas con

* GUARDE ESTE libro para unuso - grasa o goteaduras dentrc o cerca del-
futuro. — horno.

* NUNCA TRATE de reparar o "+ NUNCA TRATE de limpiar una .
reemplazar una parte del hornoa -+ cubierta caliente. Algunos limpiadores .
menos que las instrucciones se den en producen vapores 16xicos y los pafios
este manual. Todo otro trabajo deberia 0 gsponjas mojadas podrian causar
ser hecho por un técnico especializado. - guemaduras por vapor.

« NUNCA USE su horno para entibiar o » NUNCA USE ropa suella cuando use
calentar una habitacion. el horne.

* SIEMPRE MANTENGA los ' » ASEGURESE que ol homo esté
revestimientos combustibles de las instalado firmemente en un gabinete que
paredes, corfinas y otros pafios a una esté bien pegado a la pared. .

distancia prudente del horno.
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INS TBIIG'GIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

+ NO TOQUE las superficies para calentar, las

superficies cerca de ellas o las superf‘caes
interiores. Estas podrian estar suficientemente
calientes para quemar aungue se veande -
color oscuro. Durante y después del uso, no-
toque o permita que la ropa o materiales . -
inflamables hagan contacto con las .
superficies calientes hasta que hayan temdo
tiempo de enfriarse. Las ofras suprficies tefca
de las ventanillas de ventilacién del horng,
puertas, ventanas también podrian estar-
suficientemente calientes para causar . .
quemaduras.

 SEGURIDADEN - .
'EL USO DEL HORNO

COLOQUE LAS PARRILLAS DEL . .
HORNO en fa posicidn deseada mientras el
horno esté frio. Silas parrillas se deben mover
mieniras el horno esté caliente, no permita
que la agarradera haga contacto con e!
quemador caliente del horno.
DESPUES DE ASAR A LA PARRIL!.A
siemnpre saque la cacerola v la parrilla para’.
asar del horno y limpielas. Los sobrados de.
grasa en la cacerola para asar podrian’
incendiarse la préxima vez que usted use el
horno.
SIEMPRE TENGA CUIDADO cuando
abra la puerta del horno. Deje que el airg -
caliente y el vapor escapen antes de mover -
los alimentos.
NUNCA USE papel de aluminio para forrar |
el fondo del horno. Ef uso inadecuado del
pape! de aluminio podrfa resultar en un golp
de corriente o en un incendio.
rl;ll.ml:A OBSTRUYA Ia ventttacsén det
0o

- SEGURIDAD ENEL

g

-

- USO DE LA AUTOLIMPIEZA

LIMPIE SOLAMENTE !as paries que se”
listan en este manual. Siga todas las
instrucciones para la impieza.

« NUNCA FRIEGUE, mueva, o darie &l sello
de la puerta en las estufas con autolimpieza.

RS NOUSE hmpaadores para homos - No se

+* NUNCA TRATE de limpiar los.ufensilics,
ollas, partes Tefnovibles o la cacerolay la i
-« partilla para asdr.en el ciclo de autollmpseza

deberia usar ninguna clase de limpiador para

i homos dentro o alrededor de cualqwer parle

. delhomo. . .
.ADVERTENG!A DE -

. SEGURIDAD IMPORTANTE! . *

California Safe Drinking Waterand
Toxic.Enforcement Act requiere: que’
el gobiernador de California publaque
una lista de substancias que el .
estado sepa que- producen defeetos
dé nacimiento u otros daiios ;
reproductivos y requlere quelos
hombres de negocios adviertana
sus clientes del contacto potencial -
a tales substancias. El aislante de -
fibra de vidrio en el homo . con
autohmpreza emitird una muy Ca
pequeiia cantidad de monéxido.de .
carbono durante el ciclode -+ .7 ¢
autolimpieza. El contacto se puede
minimizar ventilando con una pueria .
o ventana abxerta o usando un )
ventitador o una campana de
ventilacion.

ILEAY COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA'

Asegiirese que todos en.su hogar
sepan qué hacerencasode . .
incendio.’ I\hmca use agua sobre un
incendio dé grasa, esto solamente -
extendefa las Ramas.

FUEGO EN' El. HORNO-

iNo trate de mover la cacerola'

1. Cierre la puerta del horno y apague los.
controles.

2. Sielincendio continda, curdadosamente
abra la puerta, arroje soda para cocmar
sobre el fuego, o use un extintor de
quimico seco, espuma o “halon”,
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CARACTERISTICAS DE SU HORNO

Controi de Ia Reloj-

N estufa.
Cerrojo. . - : .
automdtico : Infermptor de a
para ; qudelhamo‘
autolimpieza o
Ventilaéion * -
del horno. \ Cu et
Sensorde - - Efemento para
temperatura__ - 11 asara!a parnﬂaw_‘_‘-_«w
del horno

h""“""—-- Luz del hormo

Ventilador ———

~—~——_ Guias parajas .
para parrillas del -
conveceion \hamo S
Interior del = Parnﬂas d'?,v,. o
homo con'” - P ‘horno b!
autolimpieza” LN removibies,

e - ,-—""" Puerra : Sk
Ubicacion < e \ remowble ol
def nimero ) . . “horno- LI
de modelo y . . s e
serie o Cacerola y parrilla ‘ U : L

o " para asar - Selio de puerta
Elemento para del hornocon

hornear autolimpieza

" COMO SACAR LA CINTA DE EMPAQUE

Para sacar el residuo del adhesivo de ld cinta de' empaq use detergente hqmdo para’
platos, aceite mineral o aceite para cocinar. Con un pano suave frételos sobre 8l 4rea Y. e
permita que se remoje. Enjuague y seque bien. Esto se deberia hacer antes de - -
encender la estufa por primera vez. La cinta no se ‘puede sacar una vez. -
gue el horno se haya calentado. La cinta de empagque se puede arcontrar er las -
siguientes drea: manilla de la puerta, 4rea del panel de control, moldura de la; puerta y

area del horno
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Control Del Horno, Reloj Y Cronometro

ENE

[
] TIMR

Su nuevo control de homo a botones le permitira programar’las funciones del herno con
facdxdad Mas aba;o estan los diferentes tipos de funciones y la descripcion de cada uno:’

" FUNCIONES - e} Programa fa hora del daenla

; cual usted desea que el hormo. . |
TRADICIONALES DEL HORNO T ] e B hnc e s

- encender4 autométicamente a .-
la hora que usted ha .

- programado y ciaando o
.- funcién termine, el horno se.
-.- apagard automaticamente

HORNEAR — Cocina los alimentos en el
horo tradicional a una temperatura que

varia de 170°F a 550°F.

ASAR A LA PARRILLA — Asalos Lo
alimentos en ALTO a 550°F 0 en BAJO a-

450°F a-calor directo del elemento supenor
El asado a Ia parritla se debe hacer conla =
-puerta abierta en la posicidn de fope para

asar a la parrilla. .’ @ Los botones con las flechas -
: ‘"HOURMINUPYDOWN. . ...
LIMPIEZA — Limpia ol 4rea interior del “programan la hora del i, la

. OTROS BOTONES

horno por usted. Cuando el ciclo term:na, el HOUR MIN- . ' ‘
horno se apagara automatfcamente . @ @ﬁé?}:gardigigﬁnné%% %aer?lempbw -
” B para limpiar, lahora paratn |
COMO COCINAR A : : - comienzo demorado, la T

T CONVECCION o temperatura del horno y.fa hora...

t
HORNEAR A CONVECCION — Homear @ def crongmetro de 1a cocing...
con sire caliente que es circulado sobrey _ Los botones TEMP con las
alrededor de los alimentos por el ventilador ~~  TeEmp - flechas seleccionar la

de conveccitn ubicado en la parte trasera temperatura para cocinar.
del horna. g L
ASAR A CONVECCION — Sella [os juges
dentro de la carne mientras crea un exterior
café dorado.

FUNCIONES AUTOMATICAS )
~ DELHORNQ

F?mgrama Ia cantidad de {iempo
en que usted desea cocinar los

El botén START debe
START }  empujarse para activar
cualqmerfunclon del homo.

El botén CLEAR/OFF se usa
para cancelar cualquier funcidn
delhomoy el tono definde” ~ ~ -
ciclo. No cancelara el '‘Reloj
o el Cronémetro de la

alimentos o en que & homo se : gl?ltga.l(l‘l'cﬂﬁﬂ TlMER
~impie. El homo se apaga Timer ON)?O I?F e ar
automnaticamente al final de esta - - $e usa-para enc 4

0 apagar el Cronémetro dela
Cocina. No controlaré ninguna
otra funcion del homo.

Et botén del RELOJ se usa
para poner la hora del dia,

cantidad de tiempo.

CLOCK



PAHEL BE GONTROL

: Indlcador de o " Indicador para
temperatura del ‘avisarle que el .
homo _ homo se ha.’

’ funcloh del. homo

_'.‘ ncendldo o o

" Ubicacién para la
horadel dia en e}
- reloj, crondmetro de’
Cla eocma, horade
comienzo demorado,
coccién en el horno-
‘o tiempo'de % -
: llmpleza. -

Indicador de
funciones

. automaticas:

- El Dial de Contro! ‘esuna: referencla féc:i para utilizar el control del horno. Mas aba;o estan
las descripciones paraindicar cémo funciona el Dial-de Control . :

INDICADOR DE LA TEMPERATURA

DEL HORNO — Este indicador tlene un .

propés:to muitsple

* Muesira un codugo de error —
- *ERR".- Si elindicador de temperatura
del Horno pestarea “ERR”, entonces -
usted ha programado un t|empo o} una s
temperatura incorrecta. =

* Muestra problemas el horno e Sr
el control pestaniea “F” y un numero o
letra, usted estd éxperimsntando un
problema de! horno! Porfavor leala
seccion CODIGOS-F ensu manyal.

« INDICADOR DE ENCENDIDO Be

encendera cuando se programe una _
funcion del horno, e

INDICADORES DE PROGBAHA R
indicador de programa pestafieara en

~ . combinacién con una funcion del horno o

« Muestra la temperaiura AR una funcién automatica para avisarle.que.

necesita programar un tiempo o una .
temperatura. Ejémplo; “SET” y “BAKE”
peostaiieardn para avisarle que necesuta
programar iz temperatura def homo .
INDICADOR DE LA HORA Muestra

la hora det dia, la cantidad de tiempo para
cocinar, la hora para comenzar una™.

. funcitn demorada para cocinar, limpiar, o. -
. lahora programada en e! crcnémetro dela.

cocina.

Muestra un’ codlgo para recordar i
“PUSH START" - Si elindicador.de la
hora del hormo pestanea las palabras”

¢+ “PUSH START”, entonces usted tiens’

que empujar-el botén STAR'I' para actavar
su programa.

INDICADORES DE LAS FUNCIONES
DEL HORNO — Muéstran qué funcion

ha sido programada, cuando la puerta del’
horno estd enganchada, v sila funcién es *
demorada.
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OPERACION
Reloj Y Cronometro

El reloj debe pcnerse ala correcta hora

del dia-antes.que una funcién demorada :

del horno.funcione correctamente, La hora. ™
del dia. NO SE PUEDE cambiar durante’:
una funcién automdtica del horno, pero-
SE PUEDE cambiar.durante una funcion ..
para hornear o para asar.a la parr:lla ;

COMO PONER EL RELOJ -

s HOUR - MIN sfbe

1. EmpUJe el botén cLocK

HORAS/MINUTOS SUBIRo
BAJAR para poner Ia hora correcta
del dia, o

3. Empuje ‘el botén START

"PARA VOLVER AL RELOJ

Mientras- esté usando el horno para
coéinar, empujée el boton CLOCK, si
desea ver la hora del dia. La hora
presente del dia se verd en el dnal

CORTE DE GORRIENTE

Si ha ocurrido un corte dé corriente, Ia
hora pestafiéard en el dialy estarg

hora.

Cualquier funcuén para cocinar del homo
que estaba en proceso tendré que ser )
reprogramada

‘ 'EI cronémetrio dé Ia cocm se'usa para
-~ medir el tiempo de los procesos para
“: pocinar U ofras actividades del hogar. No -

g ) + HOUR MlN
. . .

2. EmpUJe los botones con las ffechas T

& Empu;e el botén :
" 4. Cuandola cuenta tleguea Cero

) CRONOMETRO DE LA COCINA

controla el horno. Se puede programar

" "“hasta 9 horas y 59 minutos: Contara hacia
“alrds en minutos hasta quellegue a los

TIMDS 60 SEGUNDOS, entonces el
.sonara und vez. Cuando la cuenta

Hleguea 'CERO, el-control sonard 3 veces'
“'seguido de un sonido cada & segundos

hasta due él'botén; KchHEN TIMER -

" OMNJOFF seempuje. £l sonido de ¢ada 6

segundos se puede eliminar para ciclos- ©
futuros si'se'desea Para Jas instrucciones .
de cémo éliminar estos sonidos continuos,
vea TONOS en la pagina siguiente.

. COMO. PROGRAMAR El.
+ CRONGMETRO -

-

1. Empu;e e! botén Kl‘l‘cHEN TIMER
ONOFF.  ~ o :

. 2, Empujélos botones con las ﬂechas

HORAS/MINUTOS SUBIR o
BAJAR'pdra poner fa- hora :

empuje el botrjn KITCHEN TIMER .
ON/OFF.

- Para cancelar el cronémetro durante Ia j' o

cuenta, empuje el botén K!TCHEN

_ TIMER ON/OFF DOS VECES.

incorrecta. Ponga nuevamente el relojala
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OPERACION A
Control Del Horno, Beloj Y
Cronémetro

El nuevo control fiene una serie de tonos qué
sonaran a tismpos diferentes. Estos tonos
pueden sonar mientras usted programa una
funcion del horno, o al final de una funcion .

del horno. También Je avisara s existe Ui
problema con'una dé las funciongs. Mas

abajo estén los tipos de tonos y una breve

descripcidn de cada uno.

TONOS MIENTRAS pnoamn EL.

CONTROL—Cuands empuje un botén
usted escucharé un tono. Este tono le hard "
saber que aplicd suficiente presidn sobra’al .

botén para activarlo. (Los botones con las, ..

flechas no suenan.)
TONO AL FINAL DE UN clcl.o

AUTOMATICO-—Después de una funcién. -
para cocinar automatica, usted escuchars .-

tres tonos cortos seguidos por un tono cada

& segundos. Este tono de cada 6 segundos

seguiré sonando-hasta que empuje el boton:
CLEAR/OFF o usted decida seleccionar el -
programa especial para cancelar y evitar -
que el fono de 6 segundos suene at final de
un ciclo futuro. .

COMO CANCELAR EL TONO DE 6
SEGUNDOS :

1. Empuje y sujete los bctones BAKE y '
BROIL, a la misma vez por 3 -

segundos, hasta que &l dial muestre )

“an

Empuije el botén KETCHEN TIMER )
ONJ/OFF. £l dial mostrara “CON
BEEP” (torio continuo). .

3. Empuje el botén KITCHEN TIMER
ON/OFF nuevamenie. El dial mostrara
“BEEP” (tono cancelado).

Empuje el botén START, para cancelar
¢l tono y salir de este médulo especial.

2

4

Si desea regresar alastonosde 6
segundos, repita los pasos de arriba hasta
que el dial muestre su seleccién y empu;e el
botén para el comienzo (start).

TONO DE ATENCION—Este tono sonara B
si hace un error u omite algd mientras -
programa una funcién del hormo.

Unos e;emp]os serfan:

a Programar un ciclo de’ hmprezay Ia -
puerta del horno ho ests bien terrada.

b. Programar una funcion y no empujar el
botén START. “

<. Empujar un botéh. para una furcion .
adicionial sin programar primerc la
temperatura ¢ el tiempo.

d. ERR pestafieara si usted programa una
temperatura mvéhda Erfipuje el botén
CLEAR/OFF para poner el dial en
blancoy reprogramar la funmén del
horno. -

Cualguiera de estos s& puede ldentlilcar
répidarnente con mirar.ef dial..

TONO DE PRECALENTAMIENTO—-
Cuando programa una temperatura.en el
horno, el homo empieza a calentarse.
autornaticaments. Cuandola témperatuira: :
dentro-def homo legaala temperatura que L
usted: programd, sonara undonopara - -7
avisarle-que el horno ests listo.para-homear. -

Si usted prograra una funcidn del homo y el
control suena mientras el dial hace e
pestafiear una “F” y ur nimero o letra tal
como “F-4” o “F-17, es posible que emsta :
un problema con el controt o con el home.
Simplemente empuje el botén CLEAR/OFF
Yy espere una hord. Trate de programar esa
funcién nuevamente. Si el cédigo se repite,
escriba el codigo que peslafieay. llamg para
un servicio, Digale al técnico qué cédlgo :
estaba pestafieando.
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OPERACION R METAL O VIDRIO

Cualquier tipo de utensilios funclonaré gnel

Gansei'as Para Hornear - - horno a conveccion. Sin embargo; los
A Conveccion utensilios de metal se calientan.més

rédpidamente y son recomendados: Los
utensiiios de vidrio cocinan méas lentamente.

HORNEAR A CONVECCION

PAPEL Y PLASTIGO
Homear con aire caliente que es circulado  © Papely Plastico resistente al calor que se -
sobre y alrededor de los alimentos por el recomienda para homos regulares se puede..
ventitador de conveccién ubicadoenla . | usar en‘su homo de conveccién e
parte tragera del horno. Cuando se homea a ™ 8
conveccion, fas temperaturas para cocunar FUNCIO NA MIENTO _

se deberian reducir en 25°F

. DEL VENTILADOR

Duréﬁté cuafqmer aperacxdh dei'homo Qéted
podria ofr.un ruido de veptilador.Esio es el .-

ventilador internc para enfriar y prévenir que ..
todas las'partes eléctricas se recalienten. No
es poco comin que el ventifador siga .~
corriendo’incluso después que el homo se 7
hayd apagado. :

Un ventilador para conveccrén funcwnaré o

L m:en;crgs se cocina aaconvegclén Eé l*_

. entila or se apagara cuan osearaa ;

. HORNEADOEN "~ . § ;ue,fta © 8page
PARRILLAS MULTIPLES B - L

Debido a que el aire caliente es circulado™ -

parejamente a través del horno, jos - ...~
alimentos se pueden homear con’ resuitad

Cuarido hornee convedsion o ase, a medida’

excelentes'sobre 2 ¢ 3 parrilias a lavez: " que el nimero de posiciones dé parrillas
Cuando cocine con parrillas maltiples, la - - 8umenta, se puede notar que el vapor -
cantidad de tiempo para cocinar podi®ia escapa a fravés de la ventilacidén del homo -
ser mas larga y los alimenttos no podrian . . Ubicada sobre la puerta def homo.

quedar dorados en forma pareja como: .
cuando usa una parrifia.

CUANDO HORNEAR A
CONVECCION -

» Para dorar alimentos 67 3 posscnones de
parrillas. X

e Para cartidades de comidas grandes.

» Excelente para homear panecillos,
"brownies", queques fivianos (angel -~
cakes}, y panes. . -

e
Y . T

Cuando hornee sobre 3 posiciones de
parriflas, coloque la primera parritla en fa
posicién 1, la segunda parrilla en la posicidn
3.,y la tercera parrilla en la posicién 6.

10



OPERACION

Consejos Para Asar A
Gonveccmn S

ASAR A CON VECCION

- COMO ADAPTAR RECETAS Y
PARA ASAR A CONVECCION |

Uss las temperaturas para asar -
recomendadas. No es necasario

* precalentar. Revise los alimentos al final del

Durante i asada & convecsion el calor viene )

del elemento supeérior y el ventilador de *
conveccion hace circular el calor
pargjamente alrededor de los al:mentos

Las carnes que se cocsnan en un homo a
conveccion guedan de un color café
obscurc por'afuera y blandas y jugosas por
dentro. En la idyoria de los casos la’

cantidad de tiempo para cocinar sera menor .

cuando ase a CGI’WGCC!OD

T

tiempo sugerido. Revise los alimentos al
tiempo sugerido minimo recomendado en |a'
tabla de més abaja _ o

USE LA CACEROLA Y
LA PARRILLA PARA ASAR

Cuando ase a conveccxén usted deberia
usar a cacerola’y la pariilla para asar que
vienen con'sunlievo homo. La cacerola se ™
usa para recibir los derrames de grasayla™’
panlla se usa pafa preventr saipacaduras de
grasa..

cémo ‘usar |a Cacerola ¥ / 1a Parrilla:

a. Coloque la parrilla especial enla posucuﬁn -
de més abajo,

b. Coloque fa'came sobre la parmla para
asar, o

GUIA PARA ASAR A CONVECCION

Proteja la piemas y la

Q?:!'n?s = N IR MinJib. |Temp. (°F) pechuga con papel
Res. | TopSirloin (3a5ibs.) Medium |* 2428 | 3280 aluminio para prevenir
TR Well oL s 3832 que la piel se dore
A o _ demasiado y 'se seque.
Cerdo | Asado (3105 Ibs.) 23-37 ‘3256° El Departamento de
: Lo Agricultura de los - o
Jamén | Enlatado, Asiento, Shank 14.18 325 - i
T (310 5 ibs. bien cocldo) B Estadas Unidos dice -
. _ que. :
 Ave | Pollo entero 24-26 325° *La came de res cruda.
(21/2a31721bs.) : ) " es popular, pero usted . .
- ' debe saber que si
Pavo, entero* (18-24 Ibs.} - &1 325° _ cocina las cgrnes a
“Norelleno(10at6ibs) | 7410 325 menos de 140°F - .
- Pechiiga de pavo (4 a 6 1bs.) | “16-19 325° significa que algunos
: : : Organismos venenosos ™
podrian sobrevivir,
*{Fuente: Safe Food
Book-Your Kitchan

*Las aves rellenas generalmente requseren 30»40 minutos adumonales

de ttempo para asar.

11

1 Guide. USDARev: =
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OPERACION

Consejos Para Cocinar
En El Horno ‘

" OLOR U OLOR FUERTE “

Es normal sentir un poco de olor cuand
su horno por primera vez. Esto es causado:

por ¢l calentamiento de las partes nuevasy -
del aislante. Para ayudar a eliminar este olor,
ventile Ia habitacién abriendo una.
ventana o usando una campana de
ventilacion, L

' PAPEL DE ALUMINIO
IMPORTANTE: Nunca cubra el fondo del -

horno ¢ la parrilta del horno con papel de. .

aturninio.-El uso inadecuado puede causar

una mala ¢irculacion del calor, pobres .. -
resultados al hornear, y podria dafiar el
acabado del homo.

o o - . by
¥ v, 0TI N
es_z____\\%

- VENTILACION DEL HORNO -

La ventilacién del hormno esté ubicada debajo
del panel de control. Esta érea se podria
calentar mucho durante el uso del homo. La’
ventifacién es rmportante para la correcta
circutacién del afre. Nunca obstruya la
ventilacidn,

Ventllaclon
del horno :

i NO MIRES

8i abre la puerta frecuentemente para mirar
los alimentos, causars una pérdida de calor
y malos resultados cuando hornee.

. estas bajas temperaturas por mas de 2
" horas. .

PRECALENTAMIENTO

El preca!entamlentc es subir la temperatura
a la temperatura que va a usar cuando: <.
hornee. o L

L SENSOFI DE o
TEMPERATURA DEL HOBNO

Enla parté_tfasé.ra' del horno usted notard uh :
pequeio tubo. Esto es un sensor de calor .. -
que mantiene la temperatura del homo. ..
Nunca muéva o doble este tubo.

~~ Sensorde .
temperatura del
homc N

ZONA DE

 TEMPERATURA BAJA

La zona de temperatura baja de su homno
{entre 170° y 200°F) esta disponibie para
mantener los alimentos tibios. Sin embargo,
los alimentos no se deberian mantener a

st s CUANDO USE
UN COMIENZO DEMORADO

Cuando uge su convenients operacion de
- Comienzo Demorado, los alimentos tafes”

como-productos lacteos, pescado, aves, ...
“efc., nuncd se deberian dejar expuestos por
mdés de una hora antes de ser cocinados. La

_temperatura ambiente y el calor de laiuz del

horno promueven et crecimiento de
bacterias. :

R CICLO DE LOS ELEMENTOS

" El Sensor de Temperatura del Homo énfa

parte fragera del horno mide y controla
continuamente la temperatura dentro del

- horno. Para mantener una temperatura - <7

12

programada constanie, los elementos haran.
un ciclo de encendido y apagado mientras
el hormno cocina.



m z PARR?LLAS DEL HORNOD
e " Las parrillas dét horno estdn d'ngeén'adas con™
B "7 topes, una conveniencia y también una
DPERAGIHN Dt . precaucion de seguridad cuando las ;
cgnse]gs Para cocmar En E + parrillas estdn colocadas: correctamente en
”ﬂ!ﬂﬂ el homo, las gulas tienan un tope para

prevenir que las parrillas se den vueita
cuando se sacan del homc S

. coMO . -
Tope enlas. .
COLOCAR LOS UTENSILIOS oaraios ™}
Si esta homeando con més de un utensilio, parrlllas

coléquelos de manera que cada uno tenga
por lomenos de 1" a 11/2" de espacio de-
aire a su alrededor. Coloque los utensilios de
manera gue ningune queds dlrectamente
encima de otro.”

8u horno tiene siete {7) posiciones. La
posicion de m4s arriba es solamente una
guia. La guia de méas arriba no se puede
usar como una posumén para Iz parrilla.

Gmas

o v_.@ 7 ey Ny

““‘

L A St .= D o . W '

A 90 Al e . Tt W

-UTENSILIOS .
Las bandejas bajas, sin lados, para - B
galletas permiten que el aire circule 77 - Swmpre cohque las pamllas del
alrededor de las galletas para que se doren ' horno en ta posicién correcta’’

en forma pareja. cuando el horno esté frlo.

ﬁJUSTE ALA

TEMPERA TURA DEL HORNO

“Usted podiia pensar que su homo nuevo -
cocina diferentemente al homo que - .
reemplaz6. Le recomendamos que use su

. .. horo.nuevo por varias semanas para que
T sefamiliarice més con &}, siguiendo los
Los utenslllﬁs brl“ant&s reﬂefan 91 t|emp03 que se danenla receta COmo una

o it o e, o g 1| R
ot LA S X C Y
; ,,,.-..-___.,__.‘._%

calor, y son perfectas para los queques y guia. Vea Ajustes-Hagalos Usted Mismo en
panecillos rapidos que deben quedar con la parte de atras de este manual para hacer,
una corteza de color café claro. [os ajustes si cree que strhormo esta - :
UTENSILIOS DE VIDRIO, OSCUROS funcionando demasuado caliente o fno para .
CONTRA PEGADURAS, U OPACOS su preferencia. ) ‘ o

POR LA EDAD absorven el calor y pueden
ser usados para panes con fevadura,
cortezas para pasteles o alimentos que
tengan una corteza café. La temperatura del
horno se deberia reducir en 25°F,

13



COMO PROGRAMAR PARA |
COCINAR A CONVECCION EN

FORMA DEMORADA

BP Emc’o” Para programar que el hotnio se encierida a- 3
Para Hornear y Asar a cierta hora més tarde dél dia, cocine por una:

cantiddd de tiempo especmca y'se apague )
Conveccidn - o

COMO PROGRAMAR PARA

HORNEAB OASARA
CONVECCION = -~

Convection -1, Empuis el botén
Cooking Conveaction Cooking

) BAKE o ROAST.

2. Empuje los botones cop

D SR (o
ylo
TEMP para programar la OQ‘%I:ENG
- temperatura del hormo
@ _ que desea usar.
< Empule el bo’[ér_t )
(uae)” " sTART. HOUR MIN

- COMO PROGRAMAR

" PARAHORNEAR = =~
O ASAR A CONVECCION | DELAY
AUTOMATICAMENTE - START

Para programar que &l horno homee por una:
cantidad de tiempo determinada y se
apague autométtcamen’re

- Convection:

1. HOUR M!N
Cooking -

@@

Empuje el botén -
Convaction Cookmg
BAKE.

Empuje los bolones con
- las flechas TEMP - -
SUBIR y/c BAJAR,
para programar la
. femperatura del horno
© que desea usar.

3. Empuje el botén

OVEN OVEN COOKING . ‘
COOKING TIME.
TIME 4. Empuje el botén con -
las flechas HORAS y
@ mNBt{l"’oAi SUBIR
HOUR MIN yio para

programar la
cantidad de tiempo
en que desea que los
alimentos se cocinen.

Empuije el botdn
START.
14

B

autormaticamente:
Convection 4« Empuije ¢l botén
king :

“Convection; Cookmg
8Al(£

2 Empuie el botén‘con las

flechas TEMP SUBIR . -
_ylo BAJAR, para

- selecceonar a . .
_temperatura de! horno L

que prefiefe,.

- Empuje el botén OVEN
cOOKING TIME

!A‘

: Empu;e el botén conla
. -flacha HORAS

.. MINUTOS. SUE!R ylo

- BAJAR para seléccionar

la cantidad de tiempo-en. ..
-que preﬁere nar ia' :
-eoridal

Empuje’ el botén DEI.AY :
START TIME .

Emptije el ‘botén con ta
flecha HORAS y/o
MINUTOS SUBIR o
BAJAR para seleccionar
. la hora del.dia en que
desea que el hemo se
encienda: -

o

7 Empuje & botén START.



~ Kenmore)

OPERACION
Como Hnmear

COMO PROGRAMAR |

- PARA HORNEAR .

1. Empuje ol b‘otén‘_BA'K_/Ef'

EME o

W) .
.

i

2. Empuie los botones con - -

las flecha TEMP SUBIR
y BAJAR, para |

“programar la temperatura

del horno que desea
usar, :

3. Empme el botén
s A

TART.

s COMO HORNEAR
EN FORMA AUTOMATICA

Para programar que el homo cocine por
un tiempo.determinado y se apague

autométicamente:

@ 2

Empuje of bot6n BAKE::

Empuje &l botén con lag -
flechas TEMP SUBIR
y/o BAJAR para.

seleccionar la . .

" temperatura del homo
que usted desea usar,

Empuije €l botén 6\?EN
COOKING TIME.

Empuje el bot6n con las -
“flechas

HGRAS!MINUTOS
SUBIR y/o BAJAR
para seleccionar la
cantidad de tiempo en
que desea que log
alimentos se cocinen.

8, Empuje el botén
START.

. COMO PROGRAMAR UN
- COMIENZO DEMORADO

Para programar que el horno se encienda.a +
una hora posterior del dia, cocifie por tna
cantidad de tiempo especiﬂca y se dpague-,
automaticamente.

; 1. Empuje el botén © -
_ BAKE.

- 2. Empuje el botén con <+
las flechas SUBIR y/o
BAJAR para

"~ seleccionar la
~temperatura del homno
que prefiere usar.

OVEN 3. Empuje el botén OVEN
CooKING COOKING TIME.
R § Empu;ee! botén con '

' -~lag flechas =
HORAS_!MINUTOS
HOUR MIN . -SUBIR y/o BAJAR -

N _ paraseléccionarla -
’ @ cantidad de tiempo en’

Que'dasea cocmar Ios

o fal:mentos -
| DELAY- Y 5. Empuje él botén
START :|... . DELAY START
TIME - ""ME .

- 6 Empuje ol botén con
@ @ " lasfléchag’ .
L HOHAQIMINDTOS

_SUBIR y/oc BAJAR
para seleccionst la
:- hora del dia den que -
prefiere que el horno se
encienda;

:' 7. Empuie el botén
" sTART.



- Mientras mds cerca cologue los alimentos™ ©
det elemento para asar, mds rdpidose. .
doraran por afuera, pero quedando rojo. o_ SR

Kenmore @
o rosado en el centro.

OPERACION = = " Colocando las cames lejos dol elemento -
Como Asar Ala Pﬂ!’ﬂ”ﬂ ','. + permitira que las cames se.cocinenen el

centro mientras se doran por afuera. . :
Asar es cocinar al calor directo del elemento Usando estas pomclones cocine: el iado 1

superior. La puerta del hofno deberia.* " - por Io menos 2 minutos mas que‘ef lado. 2.
permanecer abierta en a posicidn de tope’ Si'su homo esta conectado a 208 voltios:
para asar cuando ase a la parrilla. - usted podria usar una posicién de parrilla
; . . R mas aita y/o cocinar los alimentos por més E
fiernpo.

El tamafio, peso, grosor temperatura |mceat
y su preferencia personal afectara el asado - .
a la parrilia. Esta tabla éstd basada en. -
cames a la temperatura del refrigerador.- .

o e ALIMENTO POSICION | TIEMPO TOTAL
No es necesario precalentar el hofno cuando o A':;{ILM {minutos). .
ase a la parrilfa. Use la cacerola y la parrilla . TP TPy - v 1 ‘
para asar que viene.con su esiufa. Ambas o g ;
estan disefiadas para drenar .. ; Tortas de carne " | o
adecuadamente la grasay los qumdos molida-1" de giusso} . @
4 . ™ Chuletas de cerdo- [ i L
clua“.“".’ “.s.‘: pape: :9 112" do gruoso 3 L 2em . -
aluminio, £ papei de Pasrado (fietes) O Tia3

aluminio dobe estar
moldeado firmemente a

Ia parrilla y fos cortes enel. S
papel deben coincidir conlos - - COMO ASAR A LA PARRILLA
cortes de Ia parrilla, Esto -

Pollo {presas) 2 1 4555

permite que la grasa ylos - b 1a. Empuje el boién BROIL . (Esto
liquidos caigan a la cacerola, ~ | ‘automéaticamente programa - .
evitando que se produzca un .} ASADO en HI-ALTO).

incendio y humo excesivo. 1b. Mientras el indicador de programa
Siempre saque la cacerola y Ia ko pestafiea en el dial, empuje nuevamente
parrilla del horno. el botén BROIL si prefiere asaren.
Guardar y olvidar BAJO (LO). Ase en LO {BAJO) para
una cacerola para . cocinar bien alimentos tales como aves,
asar sucia en el 575 e o cories de came gruesos sin que se
horno es un peligro doren demasiado. o

para producir un incendio o 2. Empuje el botén START
(humo. p 3 - )

3. Cuando termine de asar, empuje 8l .

El Departamento de Agricultura de los botdn cLEARIOFF: )

Estados Unidos nota que las carnes
cocinadas crudas son populares, pero
que la carne que se cocina hasta sélo
140°F, (cruda) significa que algunos
organismos venenosos podrfan sobrevivir,

16.
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OPERACION
Como Seleccionar
Programas Especiales

Su nuevo control a botones tiene funciones
adicionales que usted podria decidir utifizar, -
Después de bacer su seleccidn, si desea
cambiar el programa, siga los pasos hasta que
el dial muestre se seleccion. o

- APAGADO DESPUES
DE HORNEAR POR
.12 HORAS O DE ASAR A
LA PARRILLA POR 3 HORAS

&l control s2 programa autométicamente para
apagarse después de hornear por 12 hidras’
después de asara la-parrilla por 3 horas'en’:
caso que se le olvide'y deje el homo - % .
encendido. Si desea elfiminar este program
1. Empuie y sujete, al mismo tiempo, ¢l
botén BAKE y BROIL por 3 segundos,
hasta que el dial muestre §F. ~ "
2. Empuje el botén DELAY START TIME.
El dial muestra 12shdn (apagado en 12
horas). ) .

Empuje & botén DELAY START TIME

nuevamente. £l dial mostrara no shdn
(no apagado).

3. Empuje el botén START.

TEMPERATURA EN FAHREN-
- HEIT O CENTIGRADOS =

Ei control del horno esta programado para la
seleccion de temnperaturas en Fahrenheit. La
mayoria de las recetas se dan usando fa
escala Fahrenheil. Usted puede cambiar estoy
usar una seleccidn en Centigrados.

1. Empuje y sujete, al mismo tiempo, los
botones BAKE y BROIL por 3 segundos,
hasta que el dial muestre SF.

2. {a) Empuje el botdn BROIL. £l dial del
controt mostrara el signo para gradoy F.

{b) Empuje ef botén BROIL nusvamente.
Esto cambiaré F (Fahrenheit) a €
(Centigrado).

3. Empuje el botén START.

. SELECCIONDE . ¥

- RELOJA 12

" HORAS, HORA MILITAR B
DE 24 HORAS O EN BLANCO

Su control estd programado para usar ef réloj. .
en 12 horas. Si usted prefiere usar Hora Militar -~
de 24 horas o poner el dial en blanco, se hacé: .
ash * 124 © :
1...Empuie y Sujefe, a'la misma vez,el .~
botdén BAKE y BROJE por 3 segundos, -
!j:ast_a__qqg of dial mugestre SF.
2, {a} Empuje el botén CLOCK. £l dial - .
= mostrard 12he. Siéstaessu .- - v 7
seleccion, empuje el botén START.. <
o.. e ) o
{b) Empuie ef boton' CLOCK nuevamente,
El dial mostrara 24hr. Ejempio: 500
“en elreloj de 12 horas leerd 17:00 en -
el reloj da 24 horas. Empuie el botén
START. . o e
{c) Empuie el botén CLOCK nuevamiente.
El dial ahora mosirars OFF. Si ésta'ss
... 8U seleccitn, empuje ef botén START. -
+-La hora no se mostraré en-el dial. (La- -
- ~ funcidn delay start no funcionara.) -+ =
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'OPERACION

Como Seleccmnat_'
Programas Especiales

" CONTROL DE CIERRE -

£l contro! la permitirs cerrar los botones de
manera que no se puedan activar cuando !

- los empuje. Si se preocupa-de dejar el horno

sin supervision, active este programa.

1. Empuje y sujete, a la misma vez por 3
segundos,el boion BAKE y BROIL, .
hasta que el dial muestre SF. -

{a) Empuje el botén CLEAN. EI dial
muestra LOC OFF (cierre inactivo).

{b) Empuie el botén CLEAN
nuevamente. £l dial mostrar4d LOC
ON (cierre activado). .

3. Empuje etboton START. .. -
Este programa se puede selecclonar
solamente cuando el homo no esta
en uso.

Cuando este programa esté activado, el
control sonaré vy el dial mostrara LOC, sise
empuja un botdn, {Los botones clock, tnmer
¢ oven light no son afectados.)

- AJUSTES A LA
TEMPERATUF?A PAH‘A
COC!NAF;’A CONVEC_CION

2.

Esta funcion convertird automaticamente la
temperatura que usted selecciona para
hornear tradicionalmente a la temperatura
para cocinar a conveccién.

1. Empuje y sujete el botén
CONVECTION BAKE por4o05

segundos.

Empuije los botones con las flechas
para SUBIR o BAJAR la
TEMPERATURA para programar la
femperatura.

Empuje el botén START, Usled verd la
{emperatura convertida en &l dial. Por
ejemplo, si usted entrd 375 grados, &
dial mostrara 350 grados. Serd
necesario hacer esta conversion cada
vez que usted cocine a convecaidn.

2,

3.

3. Empu;e el botén START

18

COCINAR Y MANTENER
- LATEMPERATURA = M

Su nueve control tiene una funcién para -
cocinar y mantener la temperatura para -
cocinar automaticamente solamente que - ¢
rantendré los alimentos tibios hasta 3 horas o
después que el cocinado automatico haya .

N _ terminado. Para activar esta funcién:

1. Empu;ey sujete, a la misma vez, los
botories. BAKE y BROIL por 3
-segundos, hasta que el dial muestre

{a} Empuije el botén OVEN GOOKING ;
< TIME. £l dial mostrara HLd OFF. - -7
S(bY Empuje el botén OVEN OOOKING =
 TIME nuevamente para activar sste.
,"‘programa El dial mostraré Hl.d ON

2.

S COMO CAMBIAR
LA VELOCIDAD DE LOS =
BOTONES CON LAS FLECHAS}

Este Programa Especial le permifira cambiar
la velocidad; #1 significa que el cambio de
velocidad es.fenio hasta #5 que significa . |
que el'cambig de velocidad es rdpide. Para
selectionar la velocidad que prefiere, siga’
estos pasos:

1. Empu;e y sujete, ala misma vez, los
hotonés BAKE y BROIL por 3
segundos , hasta que el dial muestre
SF. :

. Empuje el botén con la flecha SUBIR. - .

~Efdial le mostrard uria pomccén de

“velocidad entre 1y5. - 0 it

3. Empuie la flécha SUBIR para aumentar o
la velocidad hasta el ndmero 5.

° :
Empu;e el botén conla ﬁecha EAJAR Y
para disminuir a velocidad hasta el -
ndmerc 1.

4. Empuje el botén START.

2




El 0:::!0 Be Autnl:mp:eza
COMO PBEPARAR R

SU HORNO PARA UN

" CICLO DE AUTOLIMPIEZA

1. Saque 1A cacero!a parnl[a para asar
la parrilla del homo, (tensi lios,y
cualquier papel de’ alumlmo e podﬂa
quedar ent el horno

La suciedad. enel frente del marco 1

2.

“delarpuenta del homolt drd que ser-
e nmp:ada a mano

e

o ;t.p.u.==-““‘ i
e =

o . Sello LU
}’\“‘Revestumento de -V

la puerta

Limpie estas éreascon_ agua caliente, )
lanillas con jabén o limpiaderes como Soft
Serub para sacar cualquier suciedad.
Enjuague- bien con-agua limpia y seque. -

3. Limple cuaquer derrame pesado dei
fondo del homo.

No limpie el sello’ dela puerta def horno.
El material de fibra de vidrio dé'fa puerta
del horno no sopona la abrasion. Es
esencial que el sello permanezca
intacto. Si nota que se estd gastando,
trizando, o saliendo de la pusrta, deberia
ser reemplazado.

4.

dentro det horno, y alrededor del sello

19

} limpieza, ventile ia habitacion

GIIIBABO YLIMPIEZA

' SELLODELA

PUERTA DEL HORNO

El sello de la puerta esta dlseﬁado para que-
tenga un espacio de 5-6" en sl fondo del
homno,

Panel de la puerta séuoj

1
4 e

Revestimento de Ia puerta

Esto permite la circulacion adecuada det

aire. Es normal que su horno dé la ’
apariencia de no tener un buen sello-sobire ©°
el homa. Esto se debe al sello. La, ‘ubicacion .
del sello sobre la puarta del homo mantiene.
la pueria sellada y previene cualquier
pérdida de calor.

7

Los utensnhos nunca )

se deberian dejar
dentro del homo. -

 durante un ciclo de:
limpioza.

l..as pamllas del horno se
podrian limpiar durante el ciclo
de autolimpieza, pero perdersn
su brillo y se pondran dificiles
de deslizar. Si decide dejarlas
dentro durante el ciclo de
limpieza, paseles aceite vegetal
para que se deslicen mas
facilmente.

Durante el primer ciclo de

STOPL A

con una ventana abierta o una
campana de ventilacién. Esto
reducira el olor cuando caliente

Llas partes nuevas.

J
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CUIDADO YLIMPIEZA
Gmla De Autal;mpfeza

COMO PROGRAMAR -
UN CICLO DE LIMPIEZA

El Ciclo dé Limpieza, incluyendo el tiempo

de enfriamiento, esta programado
autométicamente por 4 horas, pero usted
puede cambiar esto de 3 horas si el horfio
est4 levemente sucio a5 horas siel homo
estd muy sugio.

1.4 Empuje el botén i
"~ CLEAN. Mostrara 4
---horas en el dial.

0 2. Si desea cambnar fa- ...
_ .duracnén dei t|empo de .

HOUR MIN limpieza, empuje el .

a, EmpUJQG botén A
- START.

' como DETENER.
"UN CICLO DE LIMPIEZA

Simplemente empuje e botén’ CLEAR/OFF.
Usted necesitard esperaraquela .= -+

tempetalura del homo baje mas queda:
temperatura de enganche (aprox. 1 hora)
antes de tratar de abrir la puerta

DESPUES DEL CICLO _

+Despuss del cxcto usted podria notar-in

" botén para SUBIR yio
BAJAR 2 HORA)'MIN}.-

poco de cenizas blancas en el homo.
Szmplemente limpielas con un'pano o
esponja humeda N

g i
son generalmente depésltos de sal que no
se pueden sacar durante al cac!o

§i por alguna z6n usted no queda
satistecho con los resultados de la
llmpaem, snmplemente replta el

eicl E

SRS COMO PROGRAMAR._ .
= UN CICLO DEMORADO -

1 Empuje el botén
. CLEAN. .. ..

" -2 § usted desea cambiar
/ lacantidad de tiempo

HOUR MIN “para limpiar, empuje los
- botones con-las flechas
@ . - VSUBOR y}o BAJAR
‘ B ___Empu;e &l botén
Y| ' DELAY START"
TIME - TIME, :
‘4. Empuie 108 botones con
@ @ ias flechas para SUBIR
woyio BAJAR A -
HOUR MIN ..  HORAMIN. - ‘
seleccionar la hora del
dia en que prefiere que
el cicio de limpieza.
' emptece

8. Empuje. elbotén
R NS START.



GUIBABB YLIMPIEZA
Paries Bemo wbles

PANEL DE CONTR OL

. Detergente |qu1 opara platos:
* Agua tibia

* Pafio suave :
No use limpiadores abrasivos,
limpiadores industriales, o' -
blanquedores (eloro)-' S

CACEHOLA Y PARRILLA
: PARA ASARALA PARRILLA

* Detergente If quldo para piatos
* Aguatibia .. :

* Lanillas de: acero con Jabén
. Limplador comerma para horn

OOMO LIMPIAR

aoerola se remo;e Ponga ‘
detergente 'para piatos sobre la parilla. Y.
cubra, con un pafoouna toalla hameda. por..
2gue a med:da Que sea - 3
necesario. Lave, enjuague; 'y seque bien, :
Usted también podia.poner la cagerol avyia la..
parrilla en la Iavadora de platos

- COMO REEMPLAZAREL T
FOCO DE LA LUZ DEL HORNO |

PRECAUCION: =~
Asegm-ese que el
mterru tor de la luz

un faco caliente con'las | manos
o con un pafio mojado. Espere. -
hasta que el foco esté frio y use |
un paiio seco. Nunca toque o)
collar de un foco que tenga
electricidad. Si eésta .
reemplazando un foco quemado,
aseglrese que la electricidad
iLca;sta desconectada.

‘DEL'VIDRIO -
St 0 COLLARCON
o __6' ~ELECTRICIDAD
i e
. ‘cuslsn’m DE
_ N vmmo
- COMO SACAR LA CUBIERTA. .

1. Desconecte la electricidad haciz el -+
horno en el circuito principal:.o_‘en lacajas
de fusibles. -

2. Desatomille la cubxerta de thr[o y
saquela.

REEMPACE EL FOCO DE LA LUZ )
Desatomille el foco y reemplécelo con un foco

P

de hornos residenciales de 40 walls. ¢
PARA RECOLOCAR LA cUBIERTA
1. Atorml e ta cubierta de v:dno

21



. nmo
CUIDADO'Y LIMPIEZA

Partes Removibles -
. - PARRILLAS
| REMOVIBLES DEL HORNO

« Detérgente pard platos. .
* Agua tibia

» Lanas para frégar.o lanilla de acero con i

labon . . ..

Parte trasera
levantada do
fa parrilla “Tope en’

COMO SACAR
1. Tire las;parrillas hasta la posicitn de

tope. -
2. Levante el frente de la parrilla y

deslicela bajo eftope de la gufa para™

fas parrillas.
PARA LIMPIAR: - R
Limpie con agua tibia y detergente. Para
sacar manchas duras; friegue levemente

con lana para fregar o con una lanilla de:
acero con jabén. Enjuague bien.

PARA COLOCAR NUEVAMENTE =

1. Cologue la parte levantada de atras de
lapariilla spbre las guias. . .. .
2
: que la parte levantada de atrés se
deslice por debajo del tope de las
guias.

3. Deslice la parrilla hasta atrés.

MATERIALES DELIMPIEZA  ~~

Levante el frente de la parsilia hasta

PUERTA
* REMOVIBLE DEL HORNO

Posicion de tope para‘asar a.l
parrilla s

' PARA SACAR BRI
1. Abrala pueria hasta la posicidnpara . -
asar a la parrilla. . o

2. Tome la puerta de cada lado; levantela y. =

saquela de las bisagras. NO

. LEVANTE LA PUERTA.DE LA
':.EMANII_.:I.;A. T T

f PRECAUCION: Cuando) "
Ia puerta se sacaylos.
brazos de las bisagras '
estan en la posicién.de
tope para asar a la parrilla, como] :
precaucién cubra los brazos de.. | -
las bisagras con toallas o con un| .
roflo de toallas vacio. No pase a | '
llevar o trate de moverlos * - °
brazos de las bisagras mientras ' |
esté trabajando en el drea del |
horno. Se podrian devolver .~ -1
violentamente y cauisarte =~ '’
heridas en las manos o daiar el
acabado de porcelana en el
crente del marco.

J

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE

1. Asegrese gue los brazos de las
hisagras estan en la posicidn de tope
para asar a la parrifla.

2. Levante la puerta de ambos lados.

3. Coloque en linea las ranuras en la orilla
del fondo del horno con los brazos de las
bisagras.

4. Deslice la puerta hacia abajo sobre los
brazos de las bisagras lo més posible.

8. Cierre la puerta.
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ANTES DE LLAMAR PARAUN

Para ahorrar tiempo - dinero, antes de Harnar-para un servicio, revise la lista-de més abajo-
para cualquier problema que usted crea que tiene con el funcionamiento de sy estufa. Si
el problema es algo que usted no puede reparar, use los Nimeros de Servicio parz el
Consumidor que se encuentran al final de este manual. Cuando haga un llamado,
tenga disponible el nimero de modélo, lista de partes para reparaciones,

manual de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA. -

 POSIBLE CAUSA

POSIBLE SOLUCION

El dial dei control
pestafca uia “F”

sequida por un ndmero

o letra.

. Mal funcionarniento del
~ horie.

Empuie el botén CLEAR/OFF,
‘Permita que laestufase

enftfe por una hora y ponga” =
nuevarmente el hornoen 7 - °
funcionamiento. Sl
problema se repite, lame
para un servicio,

Elhornoylos
controles del horno no.
funcionan.

B No pasa

electricidad al
horno.

. - Revise la caja del circuito o _
- los fusibles. Asegtrese que el
. corddn de la corriente esté
. enchufado,

La .
temperatura .
delhormmo = .
parece estar
fnexacta. ~

.. Calibracién del

termostato.

Vea los ajustes descritos que
siguen esta seccion,

La pnerfa del
horno no se
desengancha.

El ciclo de fimpieza no ha

terminado.

La temperatura de! hormno
debe bajar a menos de la

" temperatura de eriganche
" antes que la puerta pueda

abrirse.

La luz del
horno no
fumciona.

a. [nterruptor de la luz
en posicién de
apagado.

b. Focodelaluzests:
quemado. i

‘@& Revise la posicién del 7+

interruptor de la luzdel”
homo., -

b. Roviseelfocodelaluz
del horno.

El horno no
se [impié o
fos
resultados
fueron
malos.

_@. Los controles no se

pusieron bien,

‘b El ciclo de limpieza

fue interrumpido.

“&. El horno estaba

‘demasiado sucio. -
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. @ Leala seccion de

autolimpieza de este
manual.

‘b, Elciclo de limpieza normal

deberia ser de 4 horas.

¢. Los derrares grandes se
deberian limpiar antes de
programar un ciclo, Usted
también podria repetir el
ciclo.



Kenmorej

- ANTES DE LLAMAB PARA UN
- SERVICIO

PROBLEMA POSIBLE GAUSA POSlBI.F. SOLUOION
El fiorno humea. - *asHorno sucio, ST @l Vea querno hayan
ST D derrames.
b Maluso de papel de; ¥ b No'se recomienda el
- ajtiminio.” ' o Y papel de alummto )
c. Cacerco!a para asar G Limpie la cacerola yia
- congrasasedej6en’ _parrilia despues decada’
el horno. uso.
Los alimentos no, . .-'a._ El horno no se a. Asegfirese de precaientar .
se hornean ... .. precalentd. hasta que suene el tono.
adecuadamente. ..~ b Posici6n incorrecta b. Mantenga un espacio de
S . delaparillacia aire uniforme alrededor de
cacerola. las ollas y utensilios. Vea
~ la seccién para cocinar en...
‘ el Horno.
e« Laventilacién del 7 e. Mantenga la vent[lacsén
£ horno esta obstruida - despejada. :
L - o cubierta.
d. Uso incorrecto del d. No cubra las parrillas
.- papel de aluminio.. - o . cuando hornee. -
e. Temperatura e. Reduzcaiatemperatura
7 incorrecta para el © en 25 grados para o
utensilio usado. utensilios de vidrio,
OSCUros U 0pacos. o
f. No se sigui6 la f. :Eslarecetaconfiabley.. '
receta. probada?
9. Mala calibraciéndel” g, Revise Id seccion de
. control delhomo. .. - . gjustes ala temperatura -
- . ... que sigue esta seccibn... .-
h. La estufa o la parrilla h. Veaias instrucciones de
del horno no estan instatacién para la
niveladas. nivelacion.
LééAalihlenié{s . Posicién incorrectade @ Revise la posumén de !as-v.i
no se asan . fa parrilta. . cacerolas; vea la seccién
adecuaaamente. : para asar a la parrilla. ;
b. El horno se b. No precaliente cuando ase
precalentd. ala parriffa.
©.. Mal uso de papel de c. Lealasecciénparaasarala--
aluminio. parritla. o
o La puerta det hormo se. jd; Abra la puerta a la posicién
cerrd durante el - de tope para asar. .
~ asado ala parrilia. o
©we:Bajo voltage (208 e, Use una posicion de pagrilla. .
< Voltios). . ) mas alta yfo ase por’ més )
- tiempo,
S f. Vealatabla para asarenla

.-'f, Cantidad de tier’n"pcf_ »

incorrecta para asar.
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seccion de cémo asar a la
parrilla.
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AJUSTES DE TEMPERATURA -
“HAGALOS USTED MISMO”

Usted podria pensar que su nuevo homo
cocina diferentemente al horno que
reemplazé. Recomendamos que use su

_ horno nuevo unas pocas semanas para
que se familiarice con él, siguiendo los
tiempos que se dan en las recetas como
una guia.

Si cree que su nuevo homo estéd
funcionando demasiado caliente (quema
la comida) o no calienta lo suficients (la
comida no queda bien cocida) usted
mismo puede ajustar la temperatura. La
apariencia y la textura de los alimenios
son mejores indicadores de la exactitud
de un hormo que un-termémetro para
hornos. Estos fermodmetros pueden variar
entre 20-40 grados. Ademads, la puerta se
tiene que abrir para leer estos
termdmetros. Abrir la puerta cambiard la
temperatura del horno.

Para decidir en cudnto cambiar la
temperatura, suba la temperatura del
horno en 25 grados {si los alimentos no
quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados (si la comida se
quema) de la temperatura de la receta,
luego hornee. Los resultados de esta
“prueba” le deberian dar una idea de

cuénto se deberia cambiar la temperatura.

B8l COMO HACER LOS AJUSTES

1. Empuje y sujete los botones
" BAKE y BROIL por 3
segundos, hasta que el dial
muestre SF,

BROIL

2. Empuje el botdén BAKE.
Un ndmero puestc en
fabrica de dos digitos
aparecers en el dial,
generalmente o0,

§i piensa que el horno
no esta ’ .
suficientemente
caliente,

3a.Empuje el botén con la
flecha UP TEMP para
-aumentar (+) la temperatura
hasta +35°F.

3b.Empuije el botén con la o
flecha DOWN TEMP para .
bajar (-} la temperatura
hasta -35°F,

Qi

START | 4. Empuje el botén START.

Este aumento o disminucién en la posicién
de la temperatura permanecer4 en ia
memoria hasta que los pasocs dé arriba
sean repetidos. Un corte de corriente no
afectard esta posicién. .

Las temperaturas para asar a la parrilla o
para la autolimpieza no serén afectadas.
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( TODO-UN ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE = ) _
TODAS LAS PARTES EXCEPTOLASDEVIDRIO . = = .. ... st

Si, dentro del lapso de un afio a partir de la fecha de instalacion, cualquier parte-que
no sea de vidrio funciona mal debido a un defecto en el material o enla mano de |
obra; Sears la repararé o la reemplazar4 sin costo alguno, B v

GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARA LAS PARTES DE VIDRIO ¥ EL
ACABADO DE ESMALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL
PINTADO O BRILLANTE = -~~~ s o
Si, déntro'de los treinta dias posteriores & la instalacion, cualquier parte de Vidrio o el
acabadode cualquier esmalte porcelanizado o parte de metal pintade.o brillante”
ti;ene defectos en el material 0 mano de obra, Sears reemplazar la parte sin costo
alguno.

GARANTIA TOTAL DE 90 DIAS EN AJUSTES MECANICOS

Durante 90 dias a partir de la fecha de instaiacién, Sears proporcionaré, sin costo
alguno, cualquier ajuste mecanico necasario para la correcta operacion de la estufa,. |
exceptuando el mantenimiento normal. E T I
Si la estufa esta sujeta a otro uso que no sea el privado familiar, la cobertura de 1a
garantia mencionada arriba serd efectiva sélo durante 90 dias. . + & . L

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE CON SOLO PONERSE EN BRREE
CONTACTO CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SERVICIO SEARS MAS
CERCANOEN LOS ESTADOS UNIDOS. L e
Esta garantia se aplica s6lo cuando este producto se use en Jos Estados Unidos,
Esta garantia le brinda derechos legales especfficos, y también puede tener otros
derechos que varfan de un estado a ofro. J

@ears, Roebuck and Co., Dept. 817 WA, Hoffrnan Estates, IL 60179

Para Ampliar El Valor De Su Estufa,
Compre Un Contrato De Mantenimiento Sears.

. Afios de cobsrtura de |a propledac Terafo | P sfie | Zerafio

de partes defs
1 Yle NO sean d:;omlana « vidro G AM AM

2 Auste mecénico Wgys AM AM .
3 rortes de porcetana y vidro sug‘!s AM | AM

Revision acual ds

4 praventivo a soliclud de usted AM AM AM 1

K2 AM -~ Contrato d

Las estufas Kenmore estén disefiadas, fabricadas y probadas para brindarle afios de
operacion confiable. Sin embargo, cualquier aparato moderno puede requerir de algGn
servicio de vez en cuando. La garantia Sears, ademds det contrato de Mantenimiento
Sears, le brinda proteecion contra cuentas de reparaciones inesperadas y le asegura que
disfrute de la méxima eficiencia de la estufa.

La tabla de arriba compara el contrato de Garantia y de Maritenimiento v le muestra los.
beneficios de tener un Contrato de Mantenimiento para su estufa Sears.

Péngase en contacto con su vendedor de Sears o con el centro de servicio Sears de la
localidad hoy mismo y compre un contrato de Mantenimiento Sears.
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Sears se complace en ofrecer a sus cllentes e
°| - servicio de reparacion de aparatos o
electrodomésticos y electromcos de todas Ias
marcas. .

En Sears usted puede contar con’ operadores en | BEE
. espaiiol a los que puede llamar sin cargo alguno. .

Para servicio de reparacién -
a domiclllo,

Liame 24 horas a daa 7 daas a ia
semana

1 800-676—581 ‘l

A@ SEARS

MERWW s e

Para ordenar piezas con entrega '
a domicilio,

Llame de 7ama 7 pm, ?dzasafa -
semana

1 800-659-7084’

- SEFKVICIO DE REPAHACIONES
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