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Product characteristics
Caractéristiques de P"appareil

SO AZ HA TR &447% / Excellent food storage function and fermenting function
1 EX ceﬂentes fonctions de conservation et de fermentation de la nourriture
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You can not only store various types of Kimchi including cabbage, radish or water Kimehi as well as fish, meat and fruit freshly but also select
the appropriate storage method and fermenting method depending on the type and characteristics of the Kimchi to enjoy the great taste of
Kimchi throughout 4 seasons.

Vous pouvez non seulement consetver plusieurs types de Kimehi comme du chou, des radis ou du Kimchi & l'eau mais également du poisson,
de la viande et des fruits en sélectionnant la bonne méthode de conservation et de fermentation en fonction du type de Kimchi pour pouvoir en
profiter pendant 1 année.

L Ale] 32 / Adoption of Nano Silver/ Adoption du Nano Silver
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The Nano Silver coated interior effectively suppress and have the antibacterial effect on the germs, bacteria, mold etc.

Le revétement intérieur en Nano Silver supprime les germes, bactéries et moisissures gréace & son effet anti-bactérien.

I Fresh Plus{%%-471) / Fralcheur Plus
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By storing vegetable/fruit in Fresh Plus storage container, you can enjoy the fresh taste of vegetable/fruit for longer period of time.

En conservant des fruits ou légumes dans le compartiment propre, vous pouvez profiter de la fraicheur des fruits ou légumes plus longtemps.

By attaching the EZ door, itis very convenient and safe to open and close the door. You can also lock the cool air tightly to keep the food
fresh for a long period of time.

Gréce & la porte EZ, ouvrir et fermer la porte devient tres facile et sOr. Vous pouvez également consetver l'air froid ce qui permet de garder
les aliments frais plus longtemps.
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Safety precaution
Précautions

This productis for raiod voltage of 116V,
18V | appare est congu pour un vollage de 115V

TIA

This means fal the user can have an

jury of cause property damage.
caatton Slanifia que Pulisateur peut se blesser lubméme ou provoguer des accidents.
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Rtention

This means that the user can die or get serously injured when the directions are not

foflowed.

fnetissement

Signifie que le non respect des directives peut entrainer la mort ou des blessures graves,
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Avertissement
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Do.not use damaged power cord or loose outiets. When the power cord is
damaged, replace it through the manufacturer, retailer or sevice technician,
Forthe power outlet, use an outlet that can be grounded,

I - It can cause electric shock or fire.

Ne pas utiliser de cAble usagé ou une prise fache. Sile cble est abimé faites le remplacer
par le fabricant, le distributeur ou fe service technique. Utifisez une prise qui peut &ire.
connectée ala terre.

I -Risque de décharge électrique ou dincendie.
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Do not use other power than 115Y or use muliiple products on one outlet.
-1t can cause electric shock or fire.
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Ne pas utiliser un autre voltage que e 118V ni plusieurs
appareils sur.une méme prise.
¥ Risque de décharge électrique ou dincendie.

During installation Do not install the product where it is humid, dusty or wet (rain).
- It can cause electric shock or fire.

Ne pas installer l'appareil si celui-ci est humide, sale.ou mouillé (pluie).
¥ Risque de décharge électrique ou dincendie.

4 oigE 98 GAl 2AY
This is the symbol to ground the unitfo
prevent sleciric shock.

En

This explains the applicable terminology to
increase the understanding of the product.

NOTES
REMAROUE
Caci st le symbole pour empécher une
Explique la terminologie utilisée afin de mieux décharge électrique.

comprendre le fonctionnement de fappareil.

¥ ] :
e
Thisis the symbo! 1o separate the power

plug from the outlet.
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This is the symbol to prohibit disassembly.

Caci est le symbole pour interdire le
démontage.
Ceci est le symbole pour débrancher.
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Do not unplug the power cord by pulling the.cord.part or.
touch the power plug with wet hands.
B It can cause electric shock or fire.

Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur le céble et ne pas
toucher la prise avec les.mains modillées.
& Risque de décharge électrique ou dincendie.
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Do not bend the power cord excessively.

Be careful not break the power cord by putting it under a heavy object.
I 1t can cause electric shock or fire.

Ne pas tordre le cable. Faites attention de ne
pas couper larrivée du courant en mettant
quelque chose de lourd sur le cable.

¥ Risque de décharge électrique ou d'incendie.
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Use the - driver to adjust the height adjustment leg on the bottom left and right sides of the
product on the front side so that the product is not tilted on the installed location. If the
product is tilted, it can cause noise.

Utiliser le guide pour régler la hauteur des pieds de droite et de gauche sur celle de la partie
frontale de Pappareil de fagon & ce qu'il ne penche pas. Si le produit estincliné, il peut faire
du bruit.
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Safety precaution
Précautions
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Do not directly spray water on the product or wipe the product with benzene,
thinner or alcohol ete.

¥ It can cause electric shock or fire.

Ne pas asperger d'eau le produit ef ne pas le nettoyer avec.de T'alcool, du
benzene ou du diluant.

1 Risque de décharge électrique ou d'incendie.
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Do not put any small appliance such as a hair dryer, inside the Kimchi refrigerator.

- Itis dangerous to use any means or mechanical devices besides the one installed by the
manufacturer to remove the frosting.
I It can cause electric shock or fire.

Ne pas metire d'autres appareils, comme un séchoir
& cheveux par exemple, dans le réfrigérateur Kimehi,

. |l est dangereux d'utiliser des éléments ou dispositifs
autres que ceux prévus par le fabricant pour le dégivrage.
¥ -Risque de décharge électrique ou dincendie.

Do not disassemble, repair or redesign the product ot your own.
¥ Especially, do not disassemble the door, You can be injured.
It can cause electric shock or fire.

Ne pas démonter, réparer ou modifier 'appareil pour

blesser.
¥ Risque de décharge électrique ou dincendie.
q g q %

votre compte @
- -En particulier, ne pas enlever la porte. Vous pourriez vous :

o
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Do not use or store flammable spray or volatile substance near the Kimgchi
refrigerator.
. It can cause an explosion or fire,

Ne pas utiliser ou conserver un vaporisateur ou une autre
substance volatile prés du réfrigérateur Kimchi.
I Risque de décharge électrique ou dincendie.
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When the gas is leaking, do not touch the power plug of the Kimehi
refrigerator and immediately ventilate the room.
- If a spark is gererated, it can cause an explosion.or fire.

Sily a une fuite de gaz, ne pas toucher la prise du-réfrigérateur Kimchi
et aérer immédiatement la piece.

. Sy a une étincelle, elle pourrait provoquer
une explosion ou un incendie.

Do not store supplies, academic material, traditional herb (Ginseng etc.) inside the Kimchi
refrigerator.

¥: This product is designed to store food. Do not store medical supplies or academic material which
can change in quality to cause crifical danger.

Ne conserver aucune fourniture, matériel scolaire, herbes traditionnelles

(Ginseng etc.) dans le réfrigérateur Kimchi.

b ’apparell est congu pour conserver uniquement des
aliments. Ny mettre ni produits médicaux ni matériel
scolaire, qui le metiraient en danger.

2l o,

Do not put candles inside the Kimehi reftigerator to remove the odor.
i1t can.cause afire.

Ne pas metire de bougies désodorisantes dans
le réfrigérateur Kimchi.
¥ Risque dincendie.
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Do not put in bottles or other glass types inside the
Kirnchi refrigerator.
- When the content freezes, it can cause an injury.

Ne meftre ni bouteilles ni objets en verre dans le

réfrigérateur Kimchi.

¥ Quand le contenu se congéle, cela peut
provogquer des accidents.




OHRS I TN

Safety precaution
Précautions
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Make sure children do not go.inside the product.
# When a child goes inside the Kimchi reftigerator, it can threaten
the life.of the child.

Assurez-vous que les enfants rentrent pas dans le

réfrigérateur.

1 La vie des enfants peut étre en danger s'ils enfrent
dans le réfrigérateur Kimchi.

8 BUB/ Power related/ Voltage
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Unplug the product in case of thunder and lightring or when not using the product for a long period of fime.

# It can cause electric shock or fire.

Débranicher Ja prise du réfrigérateur s'ily a du tonnerre ou des éclairs, ou quand vous ne Iutilisez pas pendant longtemps.

Al 0Me,

Do not put dishes with water, medicine or other small metal parts.on fop of
the Kimchi refrigerator:

i When water penetrates inside the product, it can
cause an electric shock or fire.

Ne pas metire d'assiettes contenant de l'eau, des
médicaments ou d'autres objets de petite taille.ou en
métal sur la partie supérieure du réfrigérateur.
I Si de F'eau pénétre dans Fappareil, il y a un

risque de décharge électrique ou d'incendie.

s
EX]
Eaution
Attention

- Risque de décharge électrique ou dincendie.
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Do not put candles or cigarette I|ghts on top of the Kimcehi refrigerator or
install the product near a heating device.
- It can cause electric shock or fire.

Ne pas poser des bougies ou des cigarettes allumées
sur fa parfie supérieure du réfrigérateur Kimchi

et ne pas linstaller prés d’'un appareil de chauffage.

¥ -Risque de décharge électrique ou dincendie.
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When fransporting the product fo a distant location (moving), put plastic
fape on the door and transport the product in the up right position.
.. When moving the product, the door can open and cause an injury.

Quand vous changez I'appareil de place, scellez la porte avec du papier

adhésif et déplacez le sans fincliner. .
=

. Quand vous déplacez Fappareil, la porte peut
s'ouvrir et vous blesser. 7
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When fransporting the product fo.a close location, always use the handles.
i If you hold.the. proguct sideways, it can cause damage 1o the product.

Quand vous fransportez le produit & une faible distance,
utilisez toujours les poignées.
- Si vous inclinez 'appareil il peut s'endommager.
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Safety precaution
Précautions

Do not stack the food or store food without any arrangement.
¥ _if you store a different type of food in the same compartment,
the quality can change due to the different of storing temperature.
Therefore store them separately.

Ne pas entasser ni conserver des aliments sans emballage,

¥ Sl vous consetvez différentes sortes dfaliments dans le méme
compartiment, fa qualité de ceux-ci peut s'altérer puisqu'ils requiérent différenfes
fempératures de consetvation. 1} faut donc conserver séparément.

ZotMia,

When opening or closing the door, always hold the handle.
¥ Your fingers can get stuck and cause an injury.

Quand vous ouvtez ou fermez la porte utilisez toujours
la poignée.
¥ Vous pourriez vous coincer les doigts et vous blesser,
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Be careful not to assemble the handle of the Kimehi container up-side-down. When

assembled up-side-down, it can be damaged to cause a serious error.
i When assembled up-side-town, the handle of the Kimehi container will not fully fold.

Assurez-vous de ne pas monier la poignée du récipient Kimehi & Fenvers.

Sitel estle cas, il peut éire sérieusement endommagé.

P Si elle est montée a Fenvers, la poignée du récipient
Kimehi ne sera pas entierement pliée.
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Make sure children do not climb on top of the Kimchi
refrigerator.
# Children can get hurt.

Assurez-vous gque les enfants ne montent pas sur le
réfrigérateur Kimehi:
¥ Les enfants pourraient se blesser.
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If you smell a weird smell or see smoke from the Kimchi refrigerator, unplug the

power and immediately contact the service center.
I It can cause electric shock or fire.

Si vous sentez une odeur bizarre ou voyez de la fumée
sortir du réfrigérateur Kimehi, débrarichez la prise

et appelez immédiaternent le service fechnique.

i Risque de décharge électrique ou dlincendie
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If the contacting part of the.power plug is dusty or wet, wipe it off,
¥ It can cause electric shock or fire.

Si la partie de la prise qui fait contact est sale ou
humide, essuyez-la.
I Risque de décharge électrique ou dincendie.
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If you scratch the inner side of the Kimchi refrigerator excessively, it can

cause a damage.
1o It can cause electric shock or fire. \\
Sivous frottez frop vigoureusement les parois &

intérieures du réfrigérateur Kimghi, vous risquez de labimer. =~
1 -Risque de décharge électrique ou d'incendie
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Do not put the Kimehi container-or lid in water over 1227 (50°C) or boil them.
¥ The Kimehi container can be deformed when boiled,

Ne pas mettre le conteneur Kimehi ni son couvercle dans de 'eau supérieure &
122°F (50°C) et e pas les faire bouillir.

I Le conteneur de Kimchi se déformerait si vous le faites houillir. - .

When disposing the Kimehi refrigerator, fake off the rubber packing on the door of
the Kimchi refrigerator.
& -When children go inside the refrigerator, they can get trapped inside.

Si vous jetez le réfrigérateur Kimchi, enlevez le bourrelet qui entoure la porte.
i Si les enfants y entraient, ils pourraient rester enfermés.
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Name of each part
Nomenclature de chaque élément
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Know the name of each part.
Connaitre le nom de chaque élément.

okt corpartment door

Opening/closing door to store the Kimehi at the optimal temperature

Porte du cormpartiment de gauche/Porte du compartiment de drofte

Porte Ouverureffermeture pour conserver le Kimehi & la température adéquate.

Function that maintain the inside clean by deodorizing.
Désodorisant
Fonction qui maintient lintérieur propre et désodorisé

ol 871

imehi storage container

_ Container to store the food

Contenaur de conservation du Kimehi
Conteneur de conservation des aliments

0K/ 2 % Q)& MREy

- Exclusive container to store vegetable/frut

Fraicheur Plus

Un conteneur exclusif pour conserver les légumes et les fruits

ME Y s
Function selection part
- Partfo select the food storage and fetmenting function
Sélection de la forction
Sélection de conservation des aliments et de fermentation.

_ Handie
Handle to transport the refrigerator
Pokinées

Poignées pour transporier le réfrigérateur

Wheels

Moving device to make fransportation convenient
Fouleties

Dispositif de rouleties pour faciliter le transport

Body / Corps principat

2 i g

Adjustment device to level the Kimehi refrigerator
Réglage horizortal des paties

Dispositif de mise & niveau du réfrigérateur Kimehi

2R B ] () =501 Fresh-Plus (BE&7))
Kimchi storage container Presser Fraicheur Plus
Corniteneur de conservation du Kimehi Presseur

{Elvan)
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Name of each part
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Advantage of Kimchi storage container (Elvan)

» The Kimchi storage container includes elvan which has excellent radiation rate of Far Infrared Ray, which has excellent function in extending the
storage period of Kimehi. (Eivan includes minerals such as iron oxide, calcium, manganese, magnesium etc. essential for human and living organs,
and has an excellent effect on blood circulation and metabolism rate, antibacterial effect, anti-mold effect and humidity control.)

Avantages du conteneur de conservation du Kimchi

» Le compartiment de conservation Kimchi est muni du dispostiif Elvan un systeme de rayonnement infrarouge lointain avec un excellent faux de
radiations, et qui permet d'allonger la période de conservation du Kimehi, (Elvan comprend des minéraux tels que de Poxyde de fer, du calcium, du
manganése, du magnésium, eic., essentiels aux organismes vivanis, et qui ont un effet positif sur la circulation sanguine et le métabolisme, et qui
possedent des effets anti-bactériens anti-moisissures et de contrble de Ihumidite).

LR THER|(et))
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Cause of deformation of Kimehi storage container (Elvan}
» Be careful not to deform the fid by boiling or directly drying it on the sunfight. (When the lid is deformed, air can get inside the storage container,
making it dif ficult to store the food freshly.)

Cause de déformation du compartiment de conservation du Kimehi (Elvan)
» Prendre la précaution de ne pas faire bouillir le couvercle ni de le faire sécher au solefl. (Sile couvercle est déformé, Pair peut entrer, empéchant
ainsi que le produit se conserve en conditions de fraicheur)
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What is a presser?
» Itis a back up pressing lid playing a role as radish leaves & a stone weight placed on Kimchi. When Kimehi is covered by the presser, it minimizes air
contact of the Kimchi on top, preventing it from drying up and helping Kimchi to maintain its unique acidic taste and color and be fermented deliciously.

Quest-ce quun presseur ?

» Il Sagit d’un couvercle de compression qui joue le réle des feuilles de radis ou d'une pierre posée sur le Kimehi. Lorsque le Kimehi est recouvert par le
presseur, le contact de Falr avec le haut du Kimehi est diminué ce qui Fempéche de sécher et lui permet de conserver son acidité et sa couleur, et de
fermenter délicieusement.

What is Fresh Plus?
» Fresh Plus is designed to store vegetables and fruits. The case walls and the air space by the wicker tray make it possible to store Kimehi and
vegetables/frults at the same time.

Qu'est-ce que Fraicheur Plus?
» Fresh Plus a été congu pour Ja conservation des fruits et légumes. Les parois et [espace créé par le tirolr vous permettent de conserver du Kimehi et des
fruits et légumes en méme temps.

’ Aufolls OF/ f
is selected, it is possible to store Kimchi and vegetables/fruits at the same time.

est sélectionné, il est possible de conserver du Kimchi et des fruits/légumes en méme temps.

US ENOf BB & YBLICH
A
NOTES
REMARGUE

Aol
is selected, do not store vegetables/fruits for an extended time. Vegetables/fruits can freeze.

est sélectionné, ne pas conserver des fruits ou légumes pendant une période prolongée.
Ceux-ci petvent se congeler.
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B Do not store ropical frults such as bananas, pineapples efc because they could get easlly deteriorated in low temperatures,
b Properly store vegetables/fiults {cucumbers, tomatoes, carrofs etc.) which can easlly be damaged by low femperafures,
B When the Fresh Plus is overloaded with food, its cover won't close properly resuling In incomplete closing of the door,

b Ne pas conserver des frills roplcaux comme des bananes, des ananas, elc., car fls peuvent se détérorer facllement & basse température.
b Conservez conrectement les frults et légumes (concombres, lomates, carolies, elc.) qul S'abiment facliement & basse température.
b Lorsque e compartiment Fralcheur Plus estrampl de nourture, son couvercle ne se fermera pas correciermient ef par conséquent sa porte

non phis.
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How to install the product
Comment installer 'appareil

HAPHS LorEyL
Know how to install the product.
Sachez comment installer Fappareil

7

W %A 4% W/ How to select the location for installation

/ Comment choisir 'emplacement de I'appareil

BO[L} FE Jhioh KEBh HHS RAISHH GRIGHIR.
Install the product while maintaining adequate clearance from the wall or other fumiture.
Installez Pappareil en maintenant une distance prudente du mur et dautres appareils.

BI={O] HEB 20| Hx|otA .
Install the product on a flat and firm location.
Installez Pappareil sur une surface plane et ferme.

ZAIE RO[Lt B0] Kl ol HRIskA] DMK,
Do not install the product on an inclined location or differently leveled location.

Ne pas installer Fappareil sur une surface inclinée ou dénivelée.

o] A eBSEE 0L REXPE B0 GRISHA] DM 9.

Do not install at the location where it is exposed fo direct sunlight or where the temperature
difference is severe.

Ne pas installer dans un emplacement directement exposé aux rayons du soleil ou bien ol la
température fluctue énormément.
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Checkpoints before use
Points a contrdler avant P'utilisation
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Check before using the product. Check the followmg in advance before using the product. You can use the Kimehi refrigerator more efficiently.

Vérifier avant P'utilisation de I’appareil. Veérifier ce qui suit avant d'utiliser le produit. Vous pouvez utiliser le réfrigérateur Kimehi plus efficacement.
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Make sure to put it into the specified container or an airtight container.
I When a plastic bag or other general container is used, Kimchi could get frozen or the taste can be affected.

Assurez-vous de le metire dans le conteneur indiqué ou dans un conteneur hermétique.
I Sivous placez le Kimchi dans un sac en plastique ou dans un conteneur standard, son go(t peut étre altéré.
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Fillin Kimehi only up to the solid line marked on the outer walls of the Kimehi container.
I When Kimchi gets fermented, there will be fermentation gas generated. So when you put excessive quantity of Kimehi, the water will be
brimming over the container generating had smells and damaging its taste.

Remplissez le Kimchi jusqu'a la lighe marquée sur les parois extérieures du récipient & Kimchi.
I Quand le Kimchi est fermenté, il se produit un gaz de fermentation. Par conséquent si vous remplissez trop le conteneur, les jus peuvent
déborder et provoquer de mauvaises odeurs qui altereront le godt.
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Keep Kimchi under its water and properly cover the container.
I When the container is not properly sealed, Kimchi will contact with air helping mold to generate and making Kimehi become white.

Maintenir le Kimchi dans ses jus et bien couvert.
I Quand le conteneur est pas fermé correctement, le Kimehi entrera en contact avec lair, il moisira et deviendra blanc.
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Take out the container in 2-3 days after storage and check if the water brims over the container.
I To keep Kimehi for a long time, there should be no over-flowing.

Sortez le conteneur au bout de 2 ou 3 jours et vérifiez que l'eau ne déborde pas.

I Pour que le Kimchi se conserve longtemps, il ne doit pas y avoir de débordements.
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Store fruits with thick peelings, such as water melon, yellow melon etc. in Fresh Plus. For fruits with thin peelings, such as applies,
grapes or vegetables, wrap them in a newspaper and then put them inside the Kimchi container while
keeping the lid open. You can keep the fruits fresh longer this way.

Conservez les fruits & peau épaisse (comme les melons etc...) dans le Fresh Plus. Les fruits & peau fine comme les pommes, les
raising ou les légumes, doivent étre enveloppés dans du papier journal et placés dans le conteneur de Kimchi pendant que le couvercle
est ouvert. lls se conserveront plus longtemps en condition de fraicheur.
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Refrain from opening the refrigerator doors.
I The food will not be affected for up to 3 hours.

Ne pas ouvrir les portes du réfrigérateur.
b La nourriture ne souffrira pas durant 2-3 heures

% LB HIES NES MMEHL QM MM i MY d2iAg U, 1 E201 | % olg0l M2 4 AHLICH
ey £3l, KEA Qofior gol B & UA&LICH L,Oi MW “"
Rgﬁzgﬁe The product utilizes direct cooling to keep foods fresher for an extended period of time. There can be water condensation of frost inside the compartment. Especially, during freezing

storage, excessive frost can be generated. Refer to page 32 for defrosting instructions.

L'appareil utilise le froid direct afin que les aliments restent frais pendant une longue période. L'eau qui se condense & lintérieur du compartiment peut givrer. Spécialement dans le
processus de congélation, un givre excessif peut se produire. Reportezvous & la page 32 pour les instructions de dégivrage.
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Button and display
Touches et affichage
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Let's figure out the basic button functions.  After familiarizing yourself with the functions of each button, let's make full use of the product. The taste of your Kimchi will be more delicious.
Laissez-nous vous montrer les fonclions de base des touches. | Aprés vous étre familiarisé avec les fonctions de chaque touche, vous utiliserez pleinement 'apparail et le go0t du Kimehi n'en sera que plus délicieux.

i smchs ref rsqerator separates the Ieft aﬂd r;ght compar ment aﬂd you can use only one side between the left and r;ght uompar‘zment with the Operat&on buttor.
You can set both the left and right compartment to storage/ferment.

% Le réfrigérateur Kimehi de Samsung vous permet d'utiliser séparément les compartiments de gauche et de droite & Paide de la touche Operation. Les deux compartiments

peuvent étre programmés pour les fonclions storage/ferment.
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Operation button
b You can use this button to turn on or off the power of the compartment.
b1t is designed for you to use the left and right compartment separately.

Touche Operation
I -Vous pouvez utiliser cette fouche pour allumer ou éteindre le compartiment.
b1l est congu pour utifiser séparément les compartiments de droite et de gauche.
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Ferment button

I You .can.use.this button io select the type of Kimchi to ferment.

I - Every time you press the [Ferment] button, it will switch from (Cabbage Kimchi Ferment)--(Cabbage Kimchi More)-- (Cabbage Kimgchi Less)-—
(Radish Kimchi Ferment)-~(Radish Kimchi More)--(Watery Kimchi Ferment)--(Watery Kimehi More).

Touche de fermentation

b Cette touche sert a sélactionner le type de fermentation.du Kimehi.

b Chaque fois que. vous appuyez sur la touche [Fermenter], la sélection change dans l'ordre suivant .(Kimehi Chou Moyen)--(Kimchi Chou Fort)-
{Kimchi Chou Faible)—(Kimchi Radis Moyen)-—(Kimchi Radis Fort}—({Kimchi Eau Moyen)—(Kimchi Eau Fort).
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Storage button

I You can use this butfon {o set the type of food and temperature fo store.

i Every time you press the [Storage] button, The left compartment changes in the order of Storage Kimehi (Mid)--Storage Kimehi (High)-~Storage Kimchi (Low)-
Produce (Mid)-~Produce (High)-Dried Fish--Freeze.
The right compartment changes in the order.of Storage Kimehi (Mid)--Storage. Kimehi.(High)-~Storage Kimchi (Low)-Produce (Mid) --Produce(High)--Beverage
~Rice, and you can select the storage type and temperature.

Conservation

I - Cette touche sert & sélectionner le type d'aliments et la température de conservation désirée.

I - Chaque fois que vous appuyez sur la fouche [Consetver], la sélection du compartiment gauche change dans fordre suivant :
Conserver.Kimehi (Moyen)-~Conserver Kimehi (Fort)--Conserver Kimehi (Bas)--Légume/Fruit (Moyen)--Légume/Fruit (Fort)--Crustacés séchés--Congeler.
Le compartiment droit change dans l'ordre suivant : Conserver Kimehi (Moyen)--Conserver Kimehi (Forf)-—Conserver Kimehi. (Bas)--Légume /Fruit {Moyen)—
Légume /Fruit {Fort)--Boissons--Riz, et vous pouvez sélectionner le type de consetvation et la température,
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Button and display
Touches et affichage
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Lock/Unlock button

b Every time you press the [Lock/Unlock] button, it switches from (Unlock) condition--{Lock) condition--~Unlock condition. . At this fime, your must press the button for
more than 3 seconds 1o switch fo unlock condition when it is locked. But you only need fo press it lightly when you want fo switch. from unlock condition fo lock
condition. 1:minute after all operations.are completed, it will autoratically switch fo (Lock) condition.

I “When you want to change the function, you must do it in.unlock condition.

Lock/Unlock (blocage/déblocage)

. Chaque fois que vous appuyez sur-la touche [Verrouiller / Déverrouiller], option passe de (Déverrouillé)-—(Verrouillé)—(Déverrouilié). A ce niveau vous devez
appuyer pendant plus de 3 secondes pour passer.en.position déverrouiliée. Mais vous devez seulement appuyer normalement pour passer.en position verrouillée.
1:minute aprés la fin des opérations, lappareil passe en position. {Verrouiller} automatiquement.

I+ Lorsque vous souhaitez changer cette fonction, vous devez le faire en mode déverrouiller,

b 2719l £40] BHITIRL U2 AlZig HAIFLCE
Left compartment/Right compartment Kimchi ferment lamp
b1t shows the remaining time for.the Kimehi to complete the fermentation.

Signal lumineux de fermentation du Compartiment gauche/Compartiment droit
b 1l indique fe tomps restant avant la fin de la fermentation.
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Storage/Ferment/Freeze lamp T il
Storage Ferment

B This lamp indicates whether you-are storing, fermenting or freezing the contents.

Lampe Conservation / Fermentation / Congelation
b Cefte lamnpe indique si vous étes en train de conserver, fermenter ou de congeler le contenu.
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How to use the Operation button
Comment utiliser la touche opération/arrét
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How to tumn on each compartment? Individual storage & freezing... Customer storage! Let's individualize the two compartments.
Comment mefirs en marche chague compartiment ? Conservation individualisée & congélation... Consetvation personnalisée! Les deux compartiments sont autonomes.
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i ‘-r?,{!l’SX]BIE *}*ﬁ ” . . Sal?nsunglKimchi refrigje?ator h;s separate Operation buttons for ‘both Ie/ftcénc‘j r(ight compartr‘ngnt so that each can be
A Howiouse the Operation GGl sed separately.

1 Commemuhhser |atdu¢he opératibnlarrét‘ | Le réfrigérateur Kimchi de Samsung a deux touches opération/arrét qui correspondent chacune & un compartiment de
L sotte que vous pouvez utiliser ceux-ci séparément.
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Gperation storage Forment Storage Gpatation
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Déverrouillez le systéme en appuyant sur la touche [verrouiller/Déverrouiller].

az/E8 d [(B/BRHES B8 (BR) ML HES SR,
Lock/Unlock Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.
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When turning on the power, press the [Operation] button of the compartment to turn on for 2 seconds.
» The power of the applicable compartment will go on with a melody.

» When the power is turned on, it will be in (Storage Kimchi Mid) condition.

28/
Operation

y

Lorsque vous allumez lappareil, appuyez sur la touche [Operation] du compartiment pendant 2 secondes pour l'allumer.
» Le compartiment s'allume et émet une petite musique.
» Lorsque lappareil est allumé, il est en mode (Consetvation Kimcehi Moyen).
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When turning off the power, press the [Operation] button of the compartment to turn off.
» The power of the applicable compartment will go off with a melody.

Quand vous coupez le courant, appuyez sur [Operation] du compartiment & arréter.
» Le compartiment considéré s'arrétera avec une mélodie.
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Hantion
@ When you do not use a compariment that you are using, tum off the operation. And then wait until ice melts and dry the water. When water remains on the
bottom, It could generate bad smells.
& When food is stored in & compartment with the power tumed off, it may tum bad.
@ Before disassembling the Kimehi refrigerator, unplug the power cord from the outlet since there is a possibility of electric shock even when the Operation button
is furned 1o off.
@ Eteignez le compartiment que vous utifise pas. Attendez que Ia glace fonde et essuyez-la. i feau stagne elle peut provocuer de mauvaises odetrs.
@ Siles aliments sont conservés dans un compartiment éteint, fls se détérioreront.
@ Avant de démonter le réfrigérateur Kimehi, débranchez Pappareil afin d’éviter une décharge électricue méme si Operation est en position siop.
B ' ar s #r0 ol 50 & te HEoR HUSp| Mol MHEE JlseR HEEUT
A When power comes back on after an instantanecus power outage, it will be automatically restored to its previous setting.
REMARQUE Quand le courant revient aprés une interruption accidentelle, les positions sont les mémes qu'avant la coupure.

©)
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How to simply use the storage function
Comment utiliser simplement la fonction de conservation
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For easy understanding of food storing order | Let's figure out the basic storing order. With a S|mp|e settlng, foods can be stored properly.
Pour comprende faciement dans quel orche conserver les aliments. Voici quelques données de base. Une simple installation permet de conserver correctement les aliments.
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After putting things to store in the container, put it into the desired compartment.
b First decide which compartment to use.

Apres avoir placé les aliments dans le conteneur, placez celui-ci dans le compartiment désiré.
I Décidez d'abord guel compartiment vous allez utiliser.
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Kimchi storage container Fresh Plos [HEE)

Contener de conservation du Kimchi Fraicheur Plus
(Elvan)
‘ &/ 88
(22D HEfst 52 SR Lock/Unlock
Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] but’[on (’“”

Déverrouillez le systeme en appuyant sur la touche
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When the power is off, turn on the power by pressing the [Operation] button.
Quand le courant est coupé, appuyez sur [Operation] pour le rétablir.

[MEHES AENSHM 2.
Select a storage method you Want by pressing the [Storage] button.
Sélectionnez le mode de conservation désiré en appuyant sur [Storage].

.
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Lock the systern by pressing the [Lock/Unlock] button.
Bloguer le systéme en appuyant sur [Verrouiller/Déverrouiller].

ORs. LHEEO] HoIM A
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Gaution When the [Storage] Is selected, make sure not to put glass products inside. When the
contents freeze, glass botlles can burst, causing an injury.

Unee fols sélectionné [Slorage], assurez-vous quil 'y a pas d'objets en verre & lintérieur. Car
st leur conteri géle, les boutellles peuvent exploser et provoguer des accldents.

R
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How to storage Kimchi
Comment conserver le Kimchi
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Storing delicious Kimchi | The taste of Kimehi depends onits proper storing method. Now enjoy its optlmal taste for a further extended period.
Conservation d'un Kimchi délicieux '+ Le gott du Kimehi dépend de la méthode de conservation. Profitez & partir de maintenant d'un goQt optimum et pour longtemps.
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Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button
Déverrouillez le systeme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Lock/Unlock
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Press the [Storage] button to turn on the Storage Kimehi lamp.

% Every time you press the [Storage] button, The left compartment changes in the order of Storage Kimehi (Mid)—Storage Kimchi (High)—
Storage Kimchi (Low)—Produce (Mid)—Produce (High)—Dried Fish —Freeze.
The right compartment changes in the order of Storage Kimchi (Mid)—Storage Kimchi (High)—Storage Kimchi (Low)—Produce (Mid)—
Produce (High)—Beverage—Rice, and you can select the storage type and temperature.

% When you want to storage the food cold, select Storage Kimehi (High) and when you want to storage less cold or when the amount is small,
select Storage Kimehi (Low). If you want to storage Kimehi at the right temperature, select Storage Kimehi (Mid).

Appuyez sur [Storage] pour voir le signal lumineux de conservation du Kimchi.

% Chaque fois que vous appuyez sur la touche [Conserver], la sélection du compartiment gauche change dans ordre suivant : Conserver Kimchi
{Moyen)—Conserver Kimchi (Fort)—Conserver Kimehi (Bas)—Légume /Fruit (Moyen)—Légume /Fruit (Forf—Crustacés séchés—Congeler.
Le compartiment drolt change dans Pordre sulvant : Conserver Kimehi (Moyen)—Conserver Kimehi (Fort)—Conserver Kimehi (Bas)—Légume
froult (Moyen)—Légume /Frult (Fort)—Boissons—Riz.

# Sivous voulez conserver au froid les aliments, sélectionnez Storage Kimchi (High) et si vous voulez les conserver moins froid ou quand il
sagit de petites quantités, sélectionnez Storage Kimehi (Low). Sl vous voulez conserver le Kimehi a sa juste température, vous devez
sélectionner Storage Kimchi (Mid).

S B AEIO| 2 2eHEg S2% dotw
Lock/Unlock Lock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.

% When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lock/Unlock] button.

Blogquer le systeme en appuyant sur [Lock/Unlock].
% Quand la sélection est terminée, le systeme se remettra automatiquement en position de blocage au bout ¢'1 minute méme si vous n'appuyez
pas sur [Lock/Unlock].

REMARQUE
® When you select Storage Kimehi (ngh) the storaged food can freeze. Therefore you must check between about 12-24 hours.
® Select on of Storage Kimehi (Mid), Storage Kimehi (High) or Storage Kimehi (Low) and press the [Storage Kimehi] button 2-3 hours
before the storage, making the compartment cold. And then store Kimehi, But make sure not fo open the door often. When the door
gets opened frequently, the inside temperature fluctuates, making Kimehi change its taste and become sour.

@ Lorsque vous sélectionnez Conserver Kimehi (Fort), les aliments conservés peuvent congeler. Cest pourquoi vous devez vérifiez toutes
les 12/24 heures.

® Sélectionnez Conserver Kimehi (Moyen), Conserver Kimehi (Fort) ou Conserver Kimehi (Faible) puis appuyez sur la touche [Conserver
Kimehi} 2 ou 3 heures avant de ranger les aliments pour refroldir le compartiment. Assurez-vous de ne pas ouvrir fréquemment Ja porte.
Lorsque vous ouvrez fréquemment la porle, la température Intérieure fluctue ef cela peut changer le golit du Kimehi et le rendre aigre.

©
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How to store vegetable/fruit
Comment conserver les légumes/fruits
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To store vegetable and fruits in fresh condiion | Freshness is critical for vegetables and fruits. By understanding proper storage methods, you can enjoy freshness for a long time.

Conservation des légumes ef des fruits en condifion de fraicheur. | La raicheur est fondamentale dans le cas des légumes et les fruts. Comprendre les méthodes de conservation de ceu-clvous permettra de profiter de leur fraicheur plus fongtemps.
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Lﬁﬁéﬁgk Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.
Déverrouillez le systeéme en appuyant sur la touche[Verrouiller / Déverrouiller].
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Press the [Storage] button to turn on the (Produce) lamp.

# Every time you press the [Storage] button, The left compartment changes in the order of Storage Kimehi (Mid)—Storage Kimehi (High)—
Storage Kimehi (Low)—Produce (Mid)—Produce (High)—Dried Fish —Freeze.
The right compartment changes in the order of Storage Kimchi (Mid)—Storage Kimehi (High)—Storage Kimchi (Low)—Produce (Mid)—
Produce (High)—Beverage—Rice.

Appuyer sur [Storage] pour qu'apparaisse le signal lumineux (Produce).

% Chaque fols que vous appuyez sur a touche [Conserver], la sélection du compartiment gauche change dans Fordre suivant : Conserver Kimehi
{Moyen)—Conserver Kimchi (Forf}—Conserver Kimehi (Bas)—Légume /Fruit (Moyen)—Légume /Fruit (Fort)—Crustacés séchés—Congeler.
Le compartiment droif change dans l'ordre suivant : Conserver Kimehi (Moyenj—Conserver Kimehi (Forfj—Consetver Kimchi (Bas)—Légurme /Fruit
{Moyen)—Légume /Fruit (Fort)—Boissons—Riz.
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Lock/Unlock Lock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.

% When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lock/Unlock] button.

Bloquer le systeme en appuyant sur [Lock/Unlock].
% Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous
mappuyez pas sur [Lock/Unlock].
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REMARQUE
To keep vegetables/fruits much fresher,
® Water could get condensed inside the compartment and can collect on the bottom. So, make sure to wipe the inside with dry cloth.
® For vegetableffruit storage, use Fresh Plus. To store vegetables and fruits in the Kimchi container, close the container tightly.
@® When vegetables and fruits get in touch with the container walls, they could get contaminated.
® When apples get stored in an airtight container, necrosis could get accelerated. So, use Fresh Plus to delay the necrosis.
Pour conserver les légumes /fruits plus frais.
@® L'eau peut se condenser a lntérieur du compartiment et se concentrer sur la base. Assurezvous de 'essuyer avec un chiffon sec.
® Pour la conservation des légumes/ruits utilisez Fresh Plus. Pour conserver les légumes et les fruits dans le conteneur de Kimchi, vous devez fermer
celui-ci hermétiquement.
® Siles légumes et les fruits entrent en contact avec les parois du conteneur, ils peuvent étre contaminés.
® Quand les pommes sont conservées dans un conteneur hermétique, le processus de nécrose s'accélere. Pour autant, utilisez Fresh Plus pour le retarder.
L niRigielLL, 1ol 502 M2ol w4 B DR,
ol Da not store tropical frults (banana, pineapple elc.) Inlow temperature because they can turn bad easily.
fstian Ne pas conserver les frults ropicaux (bananes, ananas ele.) & basse température, car iis perdraient rapidement leurs propriélés.
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How To Store Beverage (Right compartment)
Comment conserver des boissons (Compartiment droit)

FE I 2ol Moje.
To store Beverage deliciously
Vouloir conserver les boissons délicieuses.

22 MEHIF DB SIMR
Lﬁﬁﬁfﬁk Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button
Déverrouillez le systeme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Storage

Press the [Storage] button on the right compartment so that the (Beverage) lamp comes on.

# Every time you press the [Storage] button, it will change in the order of Storage Kimchi (Mid)—Storage Kimchi (High)—Storage Kimchi (Low)
—Produce (Mid)—Produce (High)—Beverage— Rice.

Appuyez sur la touche [Conserver] sur le compartiment de droite pour que la lampe des (Boissons) s'allume.
z Chaque fois que vous appuyez sur la touche [Conserver], la sélection change dans l'ordre suivant : Conserver Kimehi (Moyen)—Conserver
Kimehi (Fort)—Conserver Kimehi (Bas)—Légume /Fruit (Moyen)—Légume /Fruit (For)—Boissons—Riz.
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Lock/Unlock Lock the system by pressing the [Lock/UnIock] button.
% When the selection is finished, the system will autormatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the

[Lock/Unlock] button.

Bloquer le systéme en appuyant sur [Lock/Unlock].
% Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous mappuyez
pas sur [Lock/Unlock].
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REMARGUE ' :
® When preserving beer & carbonated beverages, place them upside down. It prevents gases from escaping. Then,
you can enjoy its original taste.
® When sfrong milk, the Kimchi Refrigerator helps in keeping it fresh, but remember to finish the milk before the
expiration date.

® EN cas de conservation des bieres ou des boissons gazeuse, laissez la en sens inverse pour goQter délicieusement
@ En cas de conservation du lait,prenez avant la d & lai de consommation absoluement.




Y (£
How To Store Rice (Right compartment)
Comment conserver du riz (Compartiment droit)
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Tostore Rlce/ Cereals in fresh condition for a long time. ~ Ithelps Rice/Cereals to maintin s original taste.
Vouloir conserver les riz nouveaux / céréeles a longue durée.  Maintenir le golt des riz nouveaux/céréales sans changement du godt.
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HE/EE ‘ Unlock the s
Lock/Untock ystem by pressing the [Lock/UnIock] button.
Déverrouillez le systeéme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Storage

Press the [Storage] button on the right compartment so that the (Rice) lamp comes on.
# Every time you press the [Storage] button, it will change in the order of Storage Kimchi (Mid)— Storage Kimchi (High)— Storage Kimchi
(Low)—Produce (Mid)—Produce (High)—Beverage—Rice.

Appuyez sur la touche [Conserver] sur le compartiment de droite pour que la lampe du (Riz) s’allume.

# Chaque fois que vous appuyez sur la touche [Conserver], la sélection change dans 'ordre suivant :
Conserver Kimehi (Moyen)—Conserver Kimchi (Forty—Conserver Kimchi (Bas)—Légume /Fruit (Moyen)—Légume /Fruit (Fort)—
Boissons—Riz.

A/
Lock/Unlock

Lock the system by pressing the [Lock/UnIock] button.

% When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lack/Unlock] button.

Bloquer le systeme en appuyant sur [Lock/Unlock].
% Quand la sélection est terminée, le systéme se remetira automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous n'appuyez
pas sur [Lock/Unlock].
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oA ® When storing Rice & Cereals, make sure to put it in the Kimchi container or other storage containers. When it is
stored without a container, moisture can cause it to become damp.

@ En cas de conservation des riz nouveaux et des céréales, conservez absolument dans le récipient réservé au
Kimchi ou le récipient de conservation. En cas de conservation directement dans l'intérieur de réfrigérateur, l'eau
se produira.
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How To Store Dried Fish (Left compartment)
Comment conserver des poissons séchés (Compartiment gauche)
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Long-term storage of dried fish.
Vouloir conserver des poissons séchés  longue durée
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LockiUnlock Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button
Déverrouillez le systeme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouliller].
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S[orage Press the [Storage] button on the left compartment so that the (Dried Fish) lamp comes on.
% Every time you press the [Storage] button, it will change in the order of Storage Kimehi (Mid)-— Storage Kimchi (High)-— Storage Kimehi
(Low)—>Produce (Mid)—>Produce (High)— Dried Figh— Freeze.

Appuyez sur la touche [Conserver] sur le compartiment de gauche pour que la lampe des (Crustacés séchés) s'allume.
% Chagque fois que vous appuyez sur la touche [Conserver], la sélection change dans l'ordre suivant : Conserver Kimehi (Moyen)- Conserver
Kimehi (Forty-»Conserver Kimchi (Bas)-»Légume /Fruit (Moyen)-+Légume /Fruit (Fort)—> Crustacés séchés— Congeler.
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Lock/Unlock Lock the system by pressing the [Lock/UnIock] button.

% When the selection is finished, the system will autormatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lock/Unlock] button.

Bloquer le systéme en appuyant sur [Lock/Unlock].
% Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous mappuyez
pas sur [Lock/Unlock].
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® When dried fish gets in contact with the air & the light, its taste deteriorates and its water evaporates. So, preserve
one serving size in a plastic bag after wrapping with plastic wrap.

® There could be frost or ice built-up in the Kimchi refrigerator, which is a natural phenomenon with the direct cooling
system.

® Quand les poissons séchés s'oxyde a cause de l'air etla lumiére, le golt s'altere et l'eau s'évapore. Conservez
dans un sac en vinyle apras avoir envelopé avec un emballage.

@ |l peut se produire une gelée ou une rosée a lintérieur. Ce produit est destiné & une longue conservation en
prenant le systéme de refroidisseur direct.
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How to freeze for storage (Left compartment)
Comment congeler pour conserver (Compartiment gauche)
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To freeze the meat = Itis important to qwckly freeze foods that will be stored long term. You can enjoy its freshness by freeze storing foods properly.
Pour Congeler la viande/poisson Clest important de rapidement congeler les aliments que vous allez conserver pendant longtemps. Vous pouvez profiter de leur fraicheur en les congelant bien.
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L;Eé%ﬁk Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.

Déverrouillez le systeéme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Sﬁ,:"g'e Press the [Storage] button on the left compartment so that the Freeze lamp comes on.

% Every time you press the [Storage] button, it will change in the order of Storage Kimehi (Mid)-— Storage Kimehi (High)—
Storage Kimchi (Low)—>Produce (Mid)-— Produce (High)-—Dried Fish-Freeze.

Appuyez sur la touche [Conserver] sur le compartiment de gauche pour que la lampe de (Congélation) s'allume.
% Chaque fois que vous appuyez sur la touche [Conserver], la sélection change dans l'ordre suivant : Conserver Kimehi (Moyen)-—
Conserver Kimehi (Fort)— Conserver Kimchi (Bas)—»Légume /Fruit (Moyen)—Légume /Fruit (Fort)— Crustacés séchés— Congeler.
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Lock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.

% When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lack/Unlock] button.

EElt]
Lock/Unlock

Bloquer le systeme en appuyant sur [Lock/Unlock].

# Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous n'appuyez
pas sur [Lock/Unlock].
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EX) Do not touch frozen foods or the compartment walls with wet hands.

Eation

Agtton Ne pas toucher les aliments congelés oules parois du compartiment avec les mains moulllées.
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NOTES
REMARQUE

® Use this o store meat/fish for a long time or frozen foods.

® There could be frost of ice in the compartments during freeze storage. It is a natural phenomenon with the direct cooling type.

® As the air inside the compartment gets cooled down during freeze storage, the doors could be hard to open. In this case, wait for a while and open i,
® When itis used for a long time without cleaning, frost will turn to ice.

® L'eau peut se condenser & lintérieur du compartiment et se concenirer sur la base. Assurezvous de l'essuyer avec un chiffon sec.
® Pour la conservation des légumes/fruits utilisez Fresh Plus. Pour conserver les légumes et les fruits dans le conteneur de Kimehi, vous devez fermer celui-ci
hermétiquement.

@ Siles légumes et les fruits entrent en contact avec les parois du conteneur, ils peuvent éire contaminés.
® Quand les pommes sont conservées dans un conteneur hermétique, le processus de nécrose s'accélere. Pour autant, utilisez Fresh Plus pour le retarder.

&
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How to simply use the ferment function
Comment utiliser simplement ia fonction de fermentation
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To understand the fermenting function  Let's leam the basic ferment function of the product. Through simple setting, Kimehi can be fermented deliciously.
Pour comprendre la fonction fermentation = Apprenons les fonctions basiques de fappareil. Grace a un réglage trés simple, le Kimehi peut fermenter délicieusement.
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Operation Storage Fetmem. S Stovage Fertment Gperation

Lock/Unlack
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% The fermenting time is consistent irrelevant from the amount of the content.
% Ladurée de fermentation dépend de la quantité du contenu.
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Kimehi may not be cold during fermenting. 3
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Caution
Atteation

if you ferment after storing the Kimehi for 20 days, it can be dramatically sour.

Il se peut que le Kimehi ne solt pas frold pendant la fermentation.
Sivous fermentez aprés avolr conservé le Kimehi pendant 20 jours, celui-cipourra élre irés amer.
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NOTES
REMARGUE

® To use the Kimehi refrigerator for fermenting, move the vegetable, fruit or meat to the other compartment before fermenting because it
can turn bad.

The numbers on the lamp refers to the remaining period.

To eat delicious Kimchi from the beginning, itis good to ferment the Kimchi. To store the Kimchi for a long period of time, you must set
the to Kimchi storage from the beginning.

Pour utilisez le réfrigérateur Kimehi pour la fermentation, déplacez les légumes, fruits et viandes dans un autre compartiment avant la
fermentation car ces aliments peuvent pourrir.

Les chiffres sur la lampe indiquent le temps restant.

Pour manger un délicieux Kimchi dés le départ, vous devez fermenter le Kimchi. Pour le conserver pendant longtemps, vous devez
régler lappareil sur la position, conservation Kimchi des le départ.

@
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How to ferment the Kimchi for good taste
Comment fermenter le Kimchi pour qu’il ait un bon goit
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Tips on fermennng dehmous Kimchi
Conseils pour fermenter un excellent Kimchi
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Note before using the fermenting function You can eat well fermented Kimehi.
Remarque avant uiflisation de la fonction fermentation. Vous pouvez déguster un Kimehi bien fermenté.

i+ / When using Kimchi fermenting function
/ Lorsque vous utllisez la fonction de fermentation du Kimehi
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During the fermenting process, check the taste and when it is well fermented, it is good to switch to the Kimehi storage function.
Even when the fermenting process is complete, the Kimehi will not feel cold because the temperature within the compartment is
relatively high. When the fermenting process is complete, it switches to storage function. You can taste fresh Kimehi when you
eat at this time.
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b Pendant le processus de fermentation, vérifiez le golt et lorsque le niveau de fermentation souhaité est atteint, nous vous
conseillons d'activer la fonction Conservation Kimchi.

b Méme une fois la fermentation terminée, le Kimchi ne sera pas froid car la tempéraiure du compartiment est relativement
élevée. Une fois la fermentation terminée, la fonction Conservation gactive. Vous pouvez déguster un Kimehi frais si vous le
mangez & ce moment la.

Ux|g 4710 Fol ME7 I A2dE 1 /When using the storage function before fermenting
the Kimchi/ Lorsque vous utilisez la fonction Conservation avant de faire fermenter le Kimehi

URol SE7 AR HER AIST| 20 YRS sl SETIX ot JRE B2 AR 4R
" A 8 g A Gsu

I Because the internal temperature starts in cold condition, it requires a lot of time to raise the temperature to ferment
the Kimchi. Therefore the Kimchi might be fermented less.

» Carla température interne est basse au début, le Kimchi met du temps & se réchauffer. C'est pourquoi il se peut que
le Kimehi soit moins fermenté.

CHIA s A 7124 / To ferment the Kimehi for good taste
/ Pour bien fermenter un Kimchi

v

Depending on the type of spice, Kimchi start to ferment from the moment you put salt in it and fermentation oceurs even in cold
temperatures. The fermenting speed especially depends on what kings of seasonings you put in and how much you use. Also
there are many differences according to the regions, types, food cultures or even life styles. Garlic, seafood (oyster, shrimp,
yellow convene, cutlass fish ete.) onion, red pepper, cucumber, spring onion elc. speeds up the fermentation Leek, leaf mustard
and ginseng decelerate the fermentation.

b Concentration of the salt has the biggest effect on Kimchi fermentation. If the salt conceniration is low, the fermentation process
is faster and vise versa. After taking out the Kimchi from the container, you must always keep the remaining Kimchi submersed
under the water and press them hard to prevent it from turming sour.

b En fonction du type d'épices utilisées, le Kimehi commence & fermenter au moment ol vous ajoutez le sel. Le fermentation se
fait méme & basse température. La vitesse de fermentation dépend particuligrement du type et de la quantité d’assaiscnnement
que vous mettez. De plus il existe beaucoup de différences selon les régions, les genres et les cultures culinaires et méme les
styles. Lall, les crustacés (hultres, crevettes, couteaux, etc.), l'oignen, le poivion rouge, le concombre, F'oignon doux, &tc.
accélerent la fermentation. Le poireau, la moutarde et le ginseng ralentissent la fermentation.

b La concentration du sel est le principal facteur de la fermentation. Si la concentration de sel est faible, la fermentation est rapide
etvice-versa. Aprés avoir retiré le Kimehi du récipient, vous devez toujours conserver le reste du Kimchi submergé dans de
I'eau et le presser fort pour éviter qu'il ne devienne aigre.
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How to ferment cabbage Kimchi
Comment fermenter du Kimchi au chou
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To ferment cabbage Kimehi for good taste

Pour fermerter du Kimehi au chou pour quil ait un bon godt.
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* Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.
Déverrouillez le systéme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Lock/Unlock
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Ferment

Press the [Ferment] button to select the Kimchi type and fermenting degree.

At this time, it displays the remaining time until the completion of fermenting, and the [Ferment] lamp is tured on.

% Every time you press the [Ferment] button it will switch in the order of (Cabbage Kimchi Ferment)—(Cabbage Kimchi More)— (Cabbage
Kitmchi Less)—(Radish Kimchi Ferment)—(Radish Kimchi More)—(Watery Kimehi Ferment)—(Watery Kimchi More).

Appuyez sur la touche [Fermenter] pour sélectionner le type de Kimchi et le degré de fermentation désiré.

Le temps restant s’affiche jusqu'a la fin du processus de fermentation et la lampe de [Fermentation] s’allume.

% Chaque fois que vous appuyez sur la touche [Fermenter] a sélection change dans l'ordre suivant (Kimehi Chou Moyen) —(Kimchi Chou
Fort)—(Kimchi Chou Faible)—(Kimchi Radis Moyen)—(Kimchi Radis Fort)—(Kimehi Eau Moyen)—(Kimehi Eau Fort).

OFZp 15,

FSEZE =1k
y pressing the [Lock/Unlock] button.

# When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lock/Unlock] button.

ae/Eg i AEjO] &
Lock/Unlock Lock the s

Bloquer le systeme en appuyant sur [Lock/Unlock].
# Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous
nappuyez pas sur [Lock/Unlock].

After fermenting the Kimehi is complete, the Storage lamp is automatically turned on to start the storage function.
When you eat at this time, you can taste a well fermented Kimchi.
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Une fois la fermentation du Kimehi terminée, la lampe de conservation s'allume automatiquement pour démarrer la fonction
conservation. Lors de la consommation, vous sentez le véritable goQt d’'un Kimehi bien fermenté.

R
3

Ferment Freez

a




B2UN £99Y
How to ferment radish Kimchi
Comment fermenter le Kimchi de radis
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To ferment delicious Kimehi
Pour fermenter un excellent Kimchi
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Lock/Unlock
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Ferment

AR/zE
Lock/Unlock
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Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.
Déverrouillez le systeme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Press the [Ferment] button to select the Kimchi type and fermenting degree.

At this time, it displays the remaining time until the completion of fermenting, and the [Ferment] lamp is turmed on.

# Every time you press the [Ferment] button it will switch in the order of (Cabbage Kimchi Ferment)—(Cabbage Kimchi More)—
{Cabbage Kimchi Less)—(Radish Kimehi Ferment)—(Radish Kimchi More)—(Watety Kimehi Ferment)—(Watery Kimchi More).

Appuyez sur la touche [Fermenter] pour sélectionner le type de Kimchi et le degré de fermentation désiré.

Le temps restant s'affiche jusqu'a la fin du processus de fermentation et la lampe de [Fermentation] s'allume.

% Chague fois que vous appuyez sur la touche [Fermenter] la sélection change dans l'ordre suivant (Kimehi Chou Moyen)

{Kimchi Chou Faible)—(Kimchi Radis Moyen)—(Kimchi Radis Fort)—(Kimchi Eau Moyen)—(Kimchi Eau Fort).

(2GR )2 ClolE)

(Kimchi Chou Fort)-—

Lock the system by pressing the [Lock/UnIock] button.
% When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press

the [Lock/Unlock] button.

Bloquer le systéme en appuyant sur [Lock/Unlock].
# Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous

nappuyez pas sur [Lock/Unlock].
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After fermenting the Kimehi is complete, the Storage lamp is automatically tumed on to start the storage function.

I mrmem
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Lﬁ% When you eat at this time, you can taste a well fermented Kimchi.

Une fois la fermentation du Kimehi terminée, la lampe de conservation s'allume automatiquement pour démarrer la fonction
conservation. Lors de la consommation, vous sentez le véritable golt d’'un Kimehi bien fermenté
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How to ferment watery Kimchi
Comment fermenter le Kimchi a leau
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To ferment delicious watery Kimchi

Pour fermenter un excellent Kimchi
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Li;ljnl;lc‘k " Unlock the system by pressing the [Lock/Unlock] button.
Déverrouillez le systeme en appuyant sur la touche [Verrouiller / Déverrouiller].
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Ferment

Press the [Ferment] button to select the Kimchi type and fermenting degree.

At this time, it displays the remaining time until the completion of fermenting, and the [Ferment] lamp is tured on.

% Every time you press the [Ferment] button it will switch in the order of (Cabbage Kimchi Ferment)—{Cabbage Kimchi More)— (Cabbage
Kimehi Less)—(Radish Kimehi Ferment)—(Radish Kimehi More)—(Watery Kimchi Ferment)—(Watery Kimchi More).

Appuyez sur la touche [Fermenter] pour sélectionner le type de Kimchi et le degré de fermentation désiré.

Le temps restant s’affiche jusqu'a la fin du processus de fermentation et la lampe de [Fermentation] s’allume.

% Chaque fols que vous appuyez sur la touche [Fermenter] a sélection change dans l'ordre suivant (Kimehi Chou Moyen) —(Kimchi Chou
Fort)—(Kimchi Chou Faible)—(Kimchi Radis Moyen)—(Kimchi Radis Fort)—(Kimchi Eau Moyen)—(Kimchi Eau Fort).
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Lock/Unlock

Lock the system by pressing the [Lock/UnIock] button.

# When the selection is finished, the system will automatically switch to the Lock condition after 1 minute even when you do not press the
[Lock/Unlock] button.

Bloquer le systeme en appuyant sur [Lock/Unlock].

# Quand la sélection est terminée, le systéme se remettra automatiquement en position de blocage au bout d'1 minute méme si vous
nappuyez pas sur [Lock/Unlock].
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After fermenting the Kimehi is complete the Storage lamp is automahcally turned on to start the storage function.
When you eat at this time, you can taste a well fermented Kimchi.

%

O

R
3

Ferment Freez

a

Une fois la fermentation du Kimehi terminée, la lampe de conservation s'allume automatiquement pour démarrer la fonction
conservation. Lors de la consommation, vous sentez le véritable goQt d’'un Kimehi bien fermenté.
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Note for delicious Kimchi
Remargue pour un délicieux Kimchi
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(“hoosmg good racish

Dry radishes not only do not taste good, but also have fewer amounts of vitamins. When choosing a radish break one of fts leaves. When the section of the broken
leaf is fresh, fts roofs are also fresh. On the contrary, when itis yellowish, ifs roots tent to contain much air inside. Choosing a weighted radish with few halry roots is
also important. It is also recommended to choose a radish according to the type of Kimehi. To make diced radish Kimehi or fo put it into cabbage Kimehi, choose
stumpy weighted radishes. And when putling it info water Kimehi choose small and smooth radishes with no hairy roots.

Cholsir les bons radlls

Les radis secs non setlement nont pas bon golt mais en plus ils ont beatcoup moins de vitamines. Lorsque vous cholsissez un radis, cassez une de ses feullles. Sila
coupure est nette, ses racines sont frafches. Au confraire, lorsque la coupure est jaunétre, ses racines confiennent beaucoup dair. Choisir un radis lourd avec peu de
racines velues est également important. Nous vous recommandons également de choisir un radis en fonction du fype de Kimehi. Pour réaliser un Kimehi avec des dés de
radis, ou pour ulliser dans un Kimehi au chou, choisissez de gros ef lourds racis. Et pour mettre dans un Kimehi & Teau, cholsissez des pefits radis doux sans racines.
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To bring out the full color of red peppers

When the color of red peppers is stale, the color of Kimehi is alse not that good. To make its color enjoyable, put ground red pepper in water for a
day before making Kimchi. You can get mouth watering color and make the Kimehi look delicious.

Pour faire ressortir la couleur des poivrons rouges

Lorsque la couleur d'un poivron rouge est fade, son golit est fade également. Pour lui rendre une bonne couleur, metire le poivion dans de 'eau
pendant une joumée entiére avant de préparer le Kimchi. Vous obtiendrez une couleur allécharte et le Kimchi aura lair encore plus savouresux.
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To properly sailt cabbage

Making delicious Kimchi starts from proper cabbage salting. When salting the cabbage, spread enough sales and soak. And then wash the
cabbage to mix in the seasoning. You can make tasty Kimchi this way because the sweet taste of the cabbage is maintained.

Pour bien saler le chou

Faire un bon Kimehi commence avec le salage du chou. Lors du salage du chou, étalez suffisamment de sel et laissez reposer pendant. Puis rincez le
chout pour le mélanger avec la préparation. Gréce au réfrigérateur la douceur du chou est conservée et volre Kimehi sera golteux.
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To prevent odors
If you put in too much garlic it will create an unpleasant smell, if you put in too much ginger, it will make it bitter and if you put in too
much scallions, it will create an unpleasant smell. It is good not to add ginger when adding fish sauce.

Pour éviter les odeurs

Sivous mettez trop d'ail, cela créera une odeur déplaisante, tout comme si vous mettez trop d'oignons doux, et si vous mettez trop de
gingembre, le chou sera amer. Nous vous conseillons de ne pas ajouter de gingembre lorsque vous mettez du bouillon de poisson. Si
vous mettez trop de gingembre, le Kimchi aura un godit amer.
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To make the Kimchi taste better

Adding rice and peanuts - Kimchi has a unique taste difference depending on the ingredient you put in with the seasoning. If you had
rice and peanuts with the seasoning, it will create a tastier Kimchi.

Using cold rice or burnt rice - To make the Kimchi taste unique, try adding cold rice or bumt rice. Grind the cold rice and boil the burnt
rice to make porridge. Use either one that is more convenient and add to the seasoning to differentiate the taste.

Pour que votre Kimchi soit encore meilleur

Ajouter du riz et des cacahuétes - Le golt unique du Kimchi dépend des différents ingrédients que vous mettez dans
I'agsaisonnement. Sivous ajoutez du riz et des cacahuetes, le Kimchi aura un meilleur goit.

Utiliser du riz froid ou du riz briilé - Pour rendre votre Kimehi unique, essayez d'ajouter du riz froid ou du riz brolé. Ecrasez le riz froid
et faites bouillir le riz bralé pour en faire un gruau. Utilisez le riz que vous préférez et l'assaisonnement pour créer un go(it différent.

@
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To turther enjoy sour Kimehi

b Sour Kimehi is usually used in cooking pot stew. But you can enjoy sour Kimehi by putting bitter taste vegetables such as pine
leaves, chicory or persimmon leaves into the Kimchi. Also wrap boiled egg shells in thin cotton cloth and put it in every two heads
of cabbage. Then you can enjoy the sour Kimehi. Furthermore, when winter Kimchi turns sour, prepare a dish of Kimehi and put
an egg in it. And then, take it out after 12 hours, which makes the Kimchi less sour. You can also enjoy the egg.

Pour déguster ultérieurernent un Kimchi amer

- Le Kimchi amer est habituellement utilisé dans les ragodts. Mais vous pouvez déguster un Kimchi amer en y ajoutant des
légumes amers comme des feuilles de pins, de la chicorée ou des feuilles de kaki. De plus, enroules des coquilles d'ceufs durs
dans un chiffon de coton et insérez-le toutes les deux tétes du chou. Puis dégustez un Kimchi amer. Ensuite, lorsgue le Kimehi
hivernal devient aigre, préparez un plat de Kimchi et mettez-y un ceuf. Puis retirez-le au bout de 12 heures et votre Kimchi est
moins aigre. Vous pouvez également manger l'ceuf.
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To make a pot stew with less fermented Kimchi
b As a matter of fact, there is not better Kimchi than sour Kimchi for a pot stew. But, if there is no sour Kimchi put 1/2 spoon of vinegar
when the stew reaches boiling level. Then you can enjoy the taste of sour Kimchi with less fermented Kimehi.

Pour faire un rago(t avec moins de Kimchi fermenté

p Enréalité, il n'y arien de meilleur qu'un Kimehi amer pour un ragodit. Cependant, si vous n'avez pas de Kimehi amer, ajouter 1/2
cuillérée de vinaigre lorsque le rago(it commence a bouillir. Ensuite, vous pouvez déguster le go0t d'un Kimchi amer avec moins de
Kimehi fermenté.

When Kimchi is too sour

B When Kimchi is stored improperly, it gets too fermented, sending out too much sour smell. In this case, it is recommended to put
shellfish shells or crab shells. There are chitins inside the shells. Chitins hold back the growth of bacteria, which makes Kimchi
fresh for a long time. So, it helps Kimchi get less sour.

Lorsgue le Kimchi est trop amer

- Lorsque votre Kimehi n'est pas bien conservé, il fermente trop et émet une forte odeur aigre. Dans ce cas, nous vous
recommandons de mettre la carapace de crustacés ou de crabes car elles contiennent de la chitine. La chitine empéche le
développement des bactéries ce qui rend votre Kimchi plus frais plus longtemps. Ceci lui permet de rie pas devenir trop amer.
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To wash salty Kimchi

B When it comes to Kimehi or foods made after being salted too much, or for an extended time, the salty taste gets stronger. In
this case, do not wash the Kimchi with pure water, but wash it with 1.5% salt water or put it in salt water. Then through
osmosis, you can enjoy the Kimehi.

Laver un Kirnchi trop salé

b Lorsque le Kimehi ou quelgurautre nourriture a été préparée avec trop de sel ou laissée mariner trop longtemps dans le sel, la
préparation est trop salée. Dans ce cas, ne lavez pas votre Kimchi a I'eau pure mais lavez-le avec 1,5% d'eau salée ou bien
insérez-le dans de 'eau salée. Enstite, le Kimchi aura bon go(t.
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Common knowledge on Kimchi
A saveir concernant le Kimchi

1) Water level check

B To store for an extended time, the Kimchi water shall be maintained higher than the cabbage, which prevents Kimchi from coming in contact
with air. So, check if Kimchi is under the water 15 days after being stored.

B When Kimchi water overflows in the container due to excessive storage, Kimehi could get contaminated by the influx of outside air. So, make
sure to maintain the stored quantity of Kimehi under the MAX storage line. When Kimchi is stored over the MAX line, there will be gas generated
in the container. Then, its cover may become opened overflowing the container.

2) Salt level

B When Kimehi contains less salt, it tends to generate molds and yeast while being fermented, which is caused by micro-organisms. And,
contamination such as molds or yeast generation is never favorable to Kimchi. According to the salt level and the salted time, when it contains

too much salt, its fermentation will be delayed and when it contains too little salt, its fermentation will be accelerated.

1) Vérifiez le niveau de l'eau

B Pour une longue conservation, l'eau du Kimehi doit &ire maintenue au dessus du chou, ce qui empéche le Kimehi d'entrer en contact avec lair.
Done, vérifiez que le Kimchi soit bien immergé 15 jours apres son élaboration.

B Lorsque l'eau du Kimehi déborde car le récipient est trop plein, le Kimchi peut &tre contaminé par les enfrées d'air. Par conséquent, assurez-
vous de maintenir la quantité de Kimchi conservée sous la ligne MAX. lorsque le Kimchi dépasse la ligne MAX, du gaz sera créé dans le
récipient. D&s lors, il se peut que le couvercle s'ouvre et fasse déborder le récipient.

2) Niveau de sel

B Moins le Kimehi contient de sel, plus il génére de moisissure et de levure pendant la fermentation du fait de micro-organisme. La moisissure et la
levure rront pas un bon effet sur le Kimehi. En fonction du niveau et de la durée de la salaison, vous pouvez deviner la durée de fermentation:
plus ily a de sel, plus la fermentation est lente, moins il y a de sel, plus elle est rapide.

Why doés only the K;mch; preserved in ‘(!f 1] Ksmchl remgerator have thls umpiedsant smei&')
Pourquol est-ce que seul le Kimehi conservé dans le réfrigérateur Kimehi a une odeur déplaisante?
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I you store the Kimchi for a long petiod of time, it can have a unique old unpleasant smell. But you may think that storing Kimchi in the general
refrigerator will not have the smell but this is because you do not smell the unpleasant smell dus to the taste and odor of the acid as it ferments fast.
For the Kimehi refrigerator, the time it takes to reach the fermented level takes longer and can feel like it smells more. To reduce the smell, you can
press the Kimehi down hard to minimize the air inside the Kimehi or put radish leaves on top of the Kimchi to block it from the external air. You can
sffectively reduce this unpleasant smell in this way.

Sivous consetvez un Kimehi pendant une période prolongée, il se peut qu'il dégage une odeur déplaisante unique. Vous pouvez penser que
lorsque vous conservez le Kimehi dans un réfrigérateur normal, il 'y a pas d'odeur mais en fait vous ne la sentez pas & cause du golt et de

l'odeur de 'acide car il fermente rapidement. Dans le réfrigérateur Kimchi, le Kimehi met plus de temps pour atteindre le niveau de fermentation et
c'est pour ¢a que vous le sentez. Pour réduire Fodeur, pressez le Kimehi pour minimiser 'air contenu ou bien placez des feuilles de radis sur le haut
du Kimehi pour bloguer lair. Ceci réduira l'odsur.

e g% %IXH B/ Siormg Iow temperature fermented Ksmchx / Consewatlon & basse température du Klmcm coréen.
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The Kimehi refrigerator is to maintain the taste of Kimehi and its characteristics as long as possible by holding back further fermentation. But, its fermentation keeps going on
even at the low temperatures (-1°C/30.2°F ), so Kimehi reaches to an adequale state in a certain period of fime.

Le réfrigérateur Kimehi sert & maintenir le godt du Kimehi et ses caractéristiques autant que possible en retenant la fermentation supplémentaire. Cependant, la fermentation
confinue méme & basses températures (-1°C/30.2°F ), afin que le Kimehi atteigne un état safisfaisant en un certain laps de temps.

& Tk
# Acidity of aucmatew ermented imehi: pH4.4-4.6

; i 3 » Storage Temperature : -1°C (30.2°7)
% [t does not mean thal the just made Kimehi maintains its taste as just made Kimehi. » Au début du Kimehi pour Phiver: pHES » Fermentation oplimale du Kimehi K pH4.4 -4.6
% Cela ne signifie pas qu'un Kimehi frals puisse conserver sa fraicheur, » Températire de consevation ; -1°C(30.2°T)

i
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How is it different from presenving ina ¢

neral refrigerator?
Temperatures flucluale between 2°C (35,6 ~ 6°C (42.87) in & general refrigeralor, 5o Iimehi gets fermented within 15
days and i's difficull to presesve over a long period.

Cuelle est la difiérence entre la conservation du réftigérature et du coffre & Kimehi?

L.a température de consevation dun réfrgérateur ordinalre varle enfre 2°C(35.6 F) ~ 8°C{42.8°F ) Clest pouraquol f est
difficile de conserver a long terme puisdue la température de consevation estfaible. Le Kimchi atleint son point optimal de
fermentation au quinzaing jours,

@
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Note the cleaning and handling method
Remarquez la méthode de nettoyage et de manipulation

% 2|7 517] | Cleaning the exterior / Nettoyez Fextérieur

I Wipe the exterior with a damp cloth. You may use a mild defergent.

I When cleaning the display panel, make sure to wipe it with dry cloth to prevent liquid from penetrating info the display.

J» When the surface of the Kimehi refrigerator is smeared with of or chemical products, discoloration, and over a prolonged period, cracks may appear. It is important to remove Stains immediately.
I Netioyez Pextérieur avec un chiffon humide. Vous pouvez ufiisez un défergent doux.

I Lotsque vous neftoyez le panneau de confrdle, assurez-vous de bien essuyer avec un chiffon sec pour éviter que du liquide he pénétre dans Faffichage.

I Lorsque la surface du réfrigérateur Kimehi est tachée d'huile ou de procuits chimiques, lorsqu'elle est décolorée depuis longlemps, il se peut que des fissures apparaissent. Il est important de refirer
les thches immédiatement.

W 0] 2 0| &R] / Removal of rost &‘wafer*“ ;

v

densation / Retirer le givre et la condensation

47

b & sharp, poined object {such as a knife, fork, screw driver efc) is used to remove the frost, or i excessive force Is applied, the inferior may be scratched or damaged

¥ When ftis difficult 1o take out the Kimehi container due to frost, take out all the foods and defrost the storage room by turming off ts power and opening the door for 30 minutes. And then, remove the frost
wih dry cloth. At this fime, move the containers to ofher rooms of put it info your home refrigerator before completing the cleaning.

¥ Siunobjet polntu, alguiss {fel gu'un couteau, une fourchefie, un fournevis, efc.) est utiisé pour refirer le givre, ousi blen vous forcez trop, Tintérieur peut &ire rayé ef endommage.

¥ Sile récipient du Kimchi est difficle & enlever & cause du give, retirez tous les allments et dégiviez e compartiment en éleignant son all fon électique et en ouvrant la porte pendant 30 minutes.
Puls refrez le givre avec un chiffon sec. Pendant ce temps, passez fes réoipients dans d'autres compartiments ou bien dans volre réfrigérateur normal avant de terminer fe nefloyage.

¥ Wipe any waer or oondensatlon with a dry cloth.
¥ Essuyez T'eau ou la condensation avec un chiffon sec.

b IEHEEE 2712 HAD E
¥ Clean it every 3-6 months, after removing it from the product, put it in warm waler for 4 hours and let i dry Because n can be used semi-permanently, it does not
need fo be replaced.

¥ Nettoyez tous les 3 & 6 mois. Aprés les avoir retirés du produit, metiez-les dans de l'eau figde pendant 4 heures et laissez-les sécher. lis n'ont pas besoin défre
remplacés car iis peuvent &tre utilisés de maniére semi permaneme

¥ With he hew product the Kimehi contamers could generate aliffle bitof plastic sme}l So p!ease wash tin water be fore usnng hem

» When storing fish or Kimehi, plastic containers come in handy and they are very efficient, But s strong taste and color can affect the containers. Also they are quite difficult o remove making 1 difficult fo
use them for ofher purposes.

¥ Slice green vegetable leaves and put them in the contalner for a day. Then those stale smells could be removed completely.

¥ Also put water washed with uncooked rice inthe container for 30 minutes and reb on every partof the confainer with a sponge, which helps in removing fis bad smell.

¥ Avec le nouveau produf, les récipients & Kimehi peuvent générer une petite odeur de plastique. Lavez-les & feau avant defes utfiser.

 Pour conserver du polsson ou du Kimehi, fes réciplents en plastique se révélent irés pratiques et efficaces. Cependant fodeur et le got prononcés peuvent affecter le récipient. De plus fodeur est difficle
& falre disparaftre c'est pourquiol ces récipients ne pewvent plus &ire uliisés pour dautres aliments.

¥ Coupez les feulles de iégumes verts et placez-es dans fe réciplent pendant 1 journde. Puis, les mauvaises odetrs onf disparu.

¥ Puls meftez de eau favée avec du riz cru dans le récipient pendant 30 minutes et frottez-en chague recoin avec une éponge. Ceci aide & faire disparaitre les matvaises odeurs.

&

Ex
Caution
Attention

bk can cause elactic shock or fre./ b Risque de décharge électique ou dincendie.
Al
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NOTES
REMARQUE

Install the product in a location with good access to the wall outlet.

When the power cord is damaged, contact the manufacturer, dealer or an authotized service center and have the setvice techniclan replace it.
Do not use any other auxiliary method/machine to speed up function of the product.

Do not directly spray water, or use benzene, thinner or alcohol in cleaning the product.

Putting oak charcoal or 20 10won coins inside can also be effective in suppressing the intemal odor.

Installez le produit dans un emplacement disposant d'un acces facile a la prise murale

Lorsque le cable d'alimentation est endommagé, contactez le fabricant, el revendeur ou un technicien qualifié pour le remplacer.
Ne pas utiliser d'autre méthode / machine pour accélérer le fonctionnement du produit.

Ne pas asperger d'eau, ne pas utiliser de benzéne, de diluant ou d'alcool pour nettoyer l'appareil.

Disposer du charbon de bois (de chéne) ou 20 piéces de 10 wons peut aussi aider & supprimer les mauvaises odeurs.

@
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Check points before requesting for service
Points a contréler avant d’appeler le service technique
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Check points before requesting for service.
Points & vérifier avant dappeler un réparateur
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1 The product does not work
/"Le réfrigératuer ne marche pas

> EEERT 2200 B SEK Sod FUAD, Dl
- Check if the product is plugged in properly. FAE § M HHHO] e
y Vérifiez que Je produit soit bien brariché. i -Repetition of operation & stop is normal which is necessary to
maintain the room temperature.

¥ La succession d'arréts et de reprises du refroidissement est
normale et nécessaite pour maintenir la température.

ot ol o] AL,
{ There is frost or water condensation
/ly.adu givie ou de la condensation.
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i When the ambient temperature and humidity are high or when the door remains open.for.a long time or.gets opened
frequently, there could be frost or water condensation generated.

i Lorsque la fempérature ambiante ef le taux d’humidité sont élevés, ou lorsque la porte a été laissée ouverte pendant un
bon moment, ou si elle est ouverte régulierement, du givre et de Ja condensation se créent.

b ZRAET Lol 47l 2zl Hol HES SEE SXAN MEAES A BREU,

SEiE

x’“O\ OfL{L] 2FBEe MESHIAIL.
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i - Certain amount of frost on'the inside walls help o keep.the stored foods fresh by maintaining the compariment humidity.
It is normal. So, feel free to use the product.
I -Une certaine quantité de givre sur les parois internes aide & maintenir 'humidité du compartiment et donc & conserver al
fraicheur des aliments. Ceci est normal, vous pouvez utiliser 'appareil sans probléme.
YA EAYL P 0120| USIX| YRS AE Salol Ho| ks Bol 27| 12
1t hot onthe surface Lk
/ La surface est chaude. ¥ Itis due to the hot pipes under the surface which prevents water . | b Especially upon the inftial installation and cluring the summer, it can
condensation. be hot. But, if's not a defect, so.you can feel free tfouse i,
¥ Cesta cause des tuyaux situés sous la surface pour empecher- | b spacialement aprés la mise en route ou en 6. Ceci nest pas un
Ia formation.cie condensation. détaut, vous pouvez utiiser votre apparell sans probleme.
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[ Thereis a water flowing sound - HO1D (i RIS & &;01
{Ex. Ginrgling, sizzling or grinding sound) =Pl E|H oz (b s =S 20 5}/‘
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Itis from the reftigerant which cools down the storage compartment or.the defrosted water flowing.

- Dripping : When the inside gets cold, the temperature increases upon opening the.door, At this time components operate or stop
which makes the dripping sounds.

¥ Rattiing : When the inside temperature reaches to the setting the compressor stops and makes a rattling sound. This is normal.

- Buzzing : When the product first turns on, the compressor and the motor make buzzing sounds. it can be noisy at first. But as the
operation setfles down, the noises will decrease.

Le bruit paut provenit du gaz réfrigérant qui refroidie le compartiment ou bien de I'sau dégelée qui coule.
¥ -Suintement ; lorsque Fintérieur se refroidie, la température augmente lors de Fouverture de la porte. Dés lors, les composants
fonctionnent ou s'arrétent ce qui crée le bruit.
i Balloftement : Lorsque le température intérieure atteint le niveau réglé, le compresseur cesse de fonctionner et émet un bruit de
ballottement.
¥ - Bourdonnement : Lorsque vous allumez l'appareil pour la premiére fois, le compresseur st le moteur bourdonnent. Ce bruit peut étre
assez fort au début mais son intensité va diminuer.




HqE w3
Product specification
Spécifications techniques du Produit
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T
/Nom d'un modéle 1321 (4.66cu.f
2 / Weight/ Volume net 59Kg (130.11b)
QIBR|R (7HE X ZI0I X F0)
/Dimension (Width XDepthXHeight é‘ffjgééiffm))
/ Dimension(LxHxP) ' ' '
BAHY/F I
Rated Voltage/Frequency a.c 115V/60Hz
Voltage/Fréquence
% é % ({\j%%”) 25| R KSR i i i
/ Accessories (Designated Containers) = /xL{;; Z;nggﬂ:gﬁgﬁ E?n:?:?er
/Piece (Récipient)Piéce (Récipient) P

MNP x6=67.8
(501 471 28
2.99gal X 6 =17.9gal
(Include 4 pressers)
(4 presseurs inclus)

Fresh Plus

(17H/234 )
(1EA/6.1gal)
Conteneur propre

(230 /1piece)

#=0[ / Height

210( / Depth
12/ Width |/ Dep




Caution

- Be careful with your hands when opening or closing the door. If the door falls down, you may
be hurt.

- Disconnect all power supplies before servicing.

¢) Warning
Improper use of the grounding plug can result in a risk of electric shock.
If it is necessary to use an extension cord, use only a 3-wire extension cord that has a 3-blade
grounding plug and a 3-slot receptacle that will accept the plug on the appliance. The marked rating

of the exiension cord should be AC115-120V, 104, or more. if a grounding adapter is used, make
sure the receptacle box is fully grounded.

Danger(Risk of child entrapment)

Before you throw away your old refrigerator or freezer :
- Dismantle the doors from the unit.
- Leave the shelves in place so that children may not easily climb inside.

' To obtain service, please contact

Account Address TEL
Novita America Inc. . EAG.ARA.
Novita USA 9401 Norwalk Bivd LoL:S02-63-7400
SANTA FE SPRINGS, CA 90670 USA :

. 301 Penhorn Ave. #5 TEL: 201-770-1770
Direct Plus Inc. Secaucus, NJ 07094 USA FAX: 201-601-0200
SG International 169 The West Mall Etobicoke TEL: 416-620-9100

Ontario M9C 1C2 Canada FAX: 416-620-9979







