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KENMORE ELITE FULL WARRANTY

If this product fails due fo a defect in material or workmanship within five years from the
date of purchase, return it fo any Sedrs store or other Kenmore outlet in the United States
for free replacement. . :

If the motor of this product ever fails due o a defect in material or workmanship, return this
product to any Sears store or other Kenmore outlet in the United States for free replacement.

This warranty does not cover the blades, which are expendable parts that can wear out from
normal use within the warranty period.

This warranty is void if this praduct is ever used for other than private household
‘purposes. ‘

This warranty gives you specific legal figh‘rs, and you may also have other rights which vary
from state fo stote.

-Sears Brands Manogement Corporation, Hoffman Estates, IL 60179

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be
followed, including the following:

1. Read dll instructions,

2. To protect against risk of electrical shock do not put Food Processor in water
or other liguid. .

3. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

4. UNPLUG from outlet when not in use, before putting on or taking off parts,
and before cleaning.

5. AVOID contact with moving parts, :

6. DO NOT operate any appliance with a doamaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions or hos been dropped or damaged in any manner. Return
applionce to the nearest authorized service facility for examination, repair or
adjusiment.

7. The use of accessory attachments not recommended or sold by the manufacturer
may cause fire, electric shock or personal injury.

8. DO NOT use outdoors. 4 ‘
9. DO NOT let the cord hang over the edge of table or counter.

10. Keep honds and utensils away from moving blades or discs while processing food
to reduce the risk of severe injury o persons or damage io the food processor,
A scraper may be used but must be used only when the food processor is not running.

11. Blades are sharp. Handle carefully

12. To reduce the risk of injury, never place cutting blade or discs on base without first
putting bowl properly in pfcce.
13. Be certain cover is securely locked in place before operating appliance.



14. NEVER feed food by hand. Always use food pusher.
DO NOT attempt to defeat the cover interiock mechanism.
15. To protect against electrical shock, this appliance is equipped with a cord having
a 3-prong grounding-type plug for insertion into o proper grounding-type receptacle.
16, DO NOT diter the plug for use in a 2-prong receptacle. If the plug will not fit info
a receptacle, have the proper receptacle installed by a quadlified electrician.
17 A short power supply cord { or detachable powersupply cord } is provided to
reduce risks resulfing from becoming entangled in or tripping over o longer cord.

18. This appliance is for household use only.

9. SAVE THESE INSTRUCTIONS!
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Before using the food processor, wash all paris except the Base in hof, soopy water.
Rinse dry. These paris can also be placed in the dishwasher on the top rack. Do not
put in or near the utensil basket. ‘ '

CAUTION: CAUTION: Blades are sharp. Handle carefully.

or other liquids.

CAUTION: DO NOT atfemipt to chop ice in this Food Processer; it will domage

the Bowl and dull the Chopping Blade. This unit will not whip cream, beat egg
_ whites o a desirable volume, grind coffee beans, spices or other items with

high oil content, or slice or shred hard-cooked eggs, marshmallows,

or soft cheeses. ' :

IMPORTANT: For your protection, this unit has an interlock system.

The Processor will not operate unless the Bowl is properly locked onto

Base and Cover is. properly locked onto the Bowl. Do not attempt 1o operate
the unit without the Bowl, Bowl Lid, and Food Chute Lid correctly in place.

CAUTION: NEVER place food processor’s motor/base in water

ASSEMBLY

1. Make sure the power cord is unplugged.

2. Be sure Food Processor base is on a flat, dry, clean, stable surface before you
begin processing.

3. To assemble, put the Bow! on the Base by dligning the Bowl handle with the unlock icon
on the base. Torn the Bowl counterclockwise unfil it clicks info place (see Fig. 2 and 2a).
The Bow! handle should now face straight fo the center front.

NOTE: There is only one position for the Bowl to lock onto the Base. The unit will not
operate if the Bowl does not lack onto the Base.



ASSEMBLY cont,

fig. 2a
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4. On the Bowi Cover are the food chute, big food pusher, and small food pusher,
which serves as a housing for the food pusher. Also included is the shaft
containing the spring mechanism that controls the pusher lock used to lock
big food pusher lid info ploce. These are part of the Bowl Cover assembly.

5. Ploce the Bowl Cover Assembly onto the Bowl, Align the arrow on the Cover
and the unlock icon on the Bowl (see Fig.2 and 2a). Turn the Cover
coun’gerciockwise fowards the center front unfil it clicks,

NOTE: There is only one position for the Bowl Cover to lock onto Bowl. The
unit will not operate if the Bowl Cover does not lock onfo the Bowl, or if big
food pusher Lid does not latch onto the Food Chute.

6. Make sure big food pusher is securely latched info place.

7. Pull the big food pusher into ploce and lock, the unit is reody to operate.

Fig. 3

8. When the food pusher is not bein% used fo feed items down through the food chute,
_ - it should be locked into place in the movable loop. This is usually the case when using
blades down in the bowFinsfeud of discs at the top of the bowl.




CONTROLS

When the processor is plugged in and the base, bowl and cover assembly is correctly connected
and locked info place, the OFF button is illuminated blue to show that the unit is connected to @
power source and ready o operate. If the OFF button is not glowing blue, the bowl and cover are
not locked fogether correctly. )

PULSE: When the PULSE botton is pushed ond held, it illuminates blue and the Food
Processor operates. As soon as you let go of the button, the Processer shuts off and the
PULSE button light goes out. Use PULSE for short processing tasks, such as chopping nuts,
raw meais or vegetables. This allows you much greater control of the consistency of what
you are processing.

ON: When the ON button is pushed, it illuminates blue ond the unit will run continuously,
The processor will stay on until you push the OFF button. This is good for less tender food
and Htems that take o while longer fo process.

CHOPPING:
1. Lock the Bow! onto the Base as described in Assembly.

2. Place the Multipurpose/Chopping Blade onto the
Center Post (see Fig. 4).

CAUTION: Blades shredding discs and the small
spatula slicing /shredding ,which are sharp.
Handle carefully, :

3. Place food fo be chopped into Bowl. Refer to Chopping
Guide to prepare food for chopping.

4. Lock Bowl Cover Assembly onto Bowl, as described in
Assembly.

5. Put the big food pusher into place and lock, and put the
small food pusher into place.

6. Plug the cord into an elec¢tric outlet. . .
The. OFF button iliuminates if base, bowl, and cover assembly are all locked into place.

7. Push the ON button to fun constantly, or for better control over consistency, push and
hold PULSE button.

8. When finished processing; -
If Pulsing, stop pressing button and unit automatically sfops.
if you turned processor fo ON, push the OFF button to stop.
Allow the multipurpose/chopping blade to stop rotating.



CHOPPING cont.

t*éOTE: gefme opening the Bowl Cover Assembly, Press the OFF Button and unplug
the cord, :

8. T remove bowl cover, unlock by turning clockwise until cover unlatches, and lift off.

9. Lift the chopping blade by its base and remove. Unlock the Bow! by furning it clockwise,
( see Assembly on pages 4 and 5 ), and lift off. Empty the processed food.

WARNING: multipurpose/Chopping Blade is very sﬁurp. Use caution
when handling. '

TO SLICE OR SHRED:

CAUTION: Make sure the unit is unplugged befare use. Never use
your hand fo push food Into processor. The use of heavy pressure will
not speed operation. '

1. Lock the Bowl onto the Base as described in Assembly,

2. Slide the disc stem down onio the center post of the base, then place the slice/shred
discs, with the desired side facing up for either slicing or shredding, onte the disc stem
and push down. At this point the disc will be af the top of the bowl.

p WARNING: Slicing/Shredding Discs are very sharp. Use caufion when
-1 haondling, '

3. Lock the Food Pusher onfo the food chute. At this point, the movable loop works as part
of the food pusher.

Lock the Bowl Caver Assembly onto the Bowl. Put the big food pusher into place and lock.

" 4. Fill the food chute with pieces of food such as potato, cubbc?e, green pepper, whole
tomato, eic., See the Shredding or Slicing Guide for sizes of food pieces.

5. Put the small food pusher into place. Plug the power cord into electric outlet, Blue
OFF light should illuminate fo show that the food processor is properly
assembled and reody to operate. -



TO SLICE OR SHRED cont.

6. Press the ON button, then press down lightly but firmly on food pusher and movable loop
to feed items down ond onfo slice/shred disc, When the chute is empty, press OFF, unplug,
“allow the disc io siop rofating, and unlateh the food chute kid.

7. To process more food, place food info the food chute and repeat above steps. When
finished, press OFF unplug, and allow disc fo stop rotating.

CAUTION: Before opening the Bowl Cover Assembly, be sure you
have turned the unit 6ff and unplugged the cord,

8. Open bowl cover by turning clockwise, and remove disc with disc stem,

ool WARNING: Slicing/Shredding Disc is very sharp. Use caution when
handling. ) -

9. Unlock Bowl by Turnin? clockwise fowards Unlock icon and lift bowl off.
Empty the processed food.



TO PROCESS LONG AND THIN FOOD ITEMS

CAUTION; Make sure unit is unplugged before use. Never use your hand to
push food into processor. The use of heavy pressure will not speed operation,

1. Lock the Bowl onto the Base as described in Assembly.

2. Slide the disc stem down onto the center post of the base, then place the slice/shred
disc, with the desired side facing up for either slicing or shredding, onto the disc stem
and push down. At this point the disc will be at the fop of the bowl.

- WARNING: WARNING: Sticing/Shredding Discs are very sharp.

Use cavtion when handling.

3. Lock bow! cover assembly onto bowl.

4, Make sure big food pusher is latched into place.

5. Fill the movable loop with long and thin food items such as potatoes, pepperoni,
carrofs, or celery.

6. Insert food pusher into the movable loop. Plug food processor cord into electric
outlet. Blue QFF light should illuminate fo show that the food
processor is connected to power and ready fo operate.

WARNING: Food pusher must always be used when processing food.
NEVER use hand to push food directly. '

7. Push the ON button, then press down lightly but firmly on food pusher o feed
items down and onto slice/shred disc, When the chute is empty, press OFF

8. To process additional items, unplug the food processor and add more fong pieces
info the movable loop. Insert food pusher info movable loop and plug food
processor cord indo electric outlet. Blue OFF fight should illuminate fo show that
the food processor is again ready o operate. ,
9. Push the ON button, then press down lightly but firmly on food pusher o feed items
down and onto slice/shred disc. When the chute is empty, press OFF unplug, and
waii until disc stops rofating.

. CAUTION: Before opening the Bowl Cover Assembly, turn the unit
OFF dnd unplug the cord.

10. Toke off the bowl cover and c‘crefuliyl lift out disc and disc stem. Unlock Bawl by
turning clockwise fowards Unlock icon and liff bowl off. Empty the processed food.



USING THE DOUGH BLADE

The dough blade can mix and knead dough in o fraction of the time it takes fo do it by hand.
There ore two general types of yeast dough. :

1. Typical bread dough is made with a flour mixture that contains at least 50% white flour. -
It is uniformly soft, pliable and stightly stick why when properly kneaded. Properly kneaded
bread dough doesn't adhere 1o the inside of the work bowl.

2. ¥ypical sweet dough contains a higher proportion of sugar, butter and/or eggs than typical
bread dough. } is rich and sticky, and will adhere o the inside of the work bowl.
it requires less kneading after the ingredienis are mixed.

EOhN%)T try to use the food processor to knead dough that is too sfiff fo knead comfortably
v hand, o : ‘ ,

Because the dough blade does not extend to the outside rim of the work bowl, it cannot
pick up all the flour when small amounts are processed. Therefore, use the dough blade

when a recipe calls for more than 3 ¥%-cups of flour. If a recipe cdlis for less than 3Y2-cups
of flour, use the multipurpose blode.

PROCESSING HOT FOODS/LIQUIDS

Hot foods and liguids under 212° F can be processed in the bowl. Anything over this
* temperature is joo hot.

Be sure fo process small amounis of liquids {2 cups or less }time. Larger amounts
may leak from the bowl,

10



If you should ever need replacement parts for this food processor,
contact 1-800-4-MY-HOME.

NOTE: DO NOT ATTEMPT 1o sharpen the cutting edges of the any Blode or Disc. They
are permanenily sharpened at the factory and will be ruined by attempted sharpening.

1. Before cleaning, be sure the food processor cord is unplugged.
2. Whenever possible, rinse parts immediately after each processing for easy cleanup.

3. Wipe the Base, Conirol Panel, and feet with o damp cloth and dry thoroughly. Stubborn
spots con be removed by rubbing with a damp cloth ond a mild, non-obrasive cleaner.

© DO NOT immerse the Base in liquid.

4. All removable parts can be washed by hand or in a dishwasher in the top rack. Do not
put in or near the utensil basket.

5.1f washing removable parts by hand, wash in hot, sudsy water, rinse and dry thoroughly,

R neéessary use o small nylon bristle brush to thoroughly clean the Bowl and Bowl
Cover Assembly. This type of brush will also help prevent cutting yourself on the
Chopping Blade and Slicing/Shredding Disc.

7. Do not use rough scouring pads or cleansers on any plastic or metal parts.
8. Do not fill the Bowl with boiling water or place any of the paris in boiling water.
9. Some foods, such as cdrrots, may temporarily stain the Bowl. To remove stains, make

o poste of 2 fablespoons. baking soda and 1 tablespoon warm water. Apply the paste
. to the stains and rub with a cloth. Rinse and dry.

11



- FOOD

- AMDUNT

DIRECTIONS

Baby Food

Up fo 4 cups {1000ml)

Add up to 4 cups cooked vefcefables and/or

meat 1o Bowl, along with 1/4eup liquid per
cup of solid food. Frocess continvously fo
desired fineness

Bread Crumbs

Cul either fresh or dry bread slices into

to 2 slic

Up s 1 1/2 1o 2-inch pieces. Add to Bowl and
e o _ process 1o fine crumbs. .
Cookie/Cracker Up to 5 cups Use for making crumbs from graham
Crumbs crackers, chocolate or vanillc wafers

Cranberries, Minced

3 cups {750ml}

Pulse 1o chop 1o desired fineness, Can
olso add sugaf to make cronberry relish

Upto 12

fggs, Chopped feel, dry and halve hard-cocked eggs.
) Add to Bowl. Pulse to chop, checking
fineness atter 4/5 pulses,
Gaorlic, minced Upto 12 Be sure Bowl is dry. Drop clove(s) down

food chute while unit is frunning.

i, chopped
ook T ERRE)

Upto?2 5’2 cups
{600ml )

Cut the meat into l-inch cubes, Add 1o

bow! and pulse 1o chop.

Mushrooms, chopped

Up to 12 Medium

Halve large ones and add to Bowl, Pulse
to desired fineness.

Nuts, Chopped

2 cups. £300m! }

Add to Bowl and Pulse to chop.

Onions, Chopped

Up to 2 large

Quarter and add 1o Bowl. Pulse 1 or 2 fimes
1o coarsely chop. For green anions, up to 2
cups cui info 1-inch pieces.

Parmesan or Romano
Cheese, grated

Uptol yz.cups [ 375ml }

Allow cheese fo reach room temperature.
Cut info I-inch cubes. Add fo bowl and
pulse 1o coarse chop, process continuously
io finely grate. .

Parsley, Chopped

Up to 2 cups

Add o Bowl and Pulse o chop to desired
finenass, about 10 to15 seconds. Process
other harbs In same way.

Pepper; Green, Red,
Yellow Chopped

Up 1o 1 pepper

Cut inio 1-inch pieces. Add to bow! ond
pulse io chop.

Soups,

2 cups

Add up to 2 cups hot (less than 1767 F)

Pureed or Creamed vegetable soup for pureeing and creaming.
Process 1o desired smoothness.

Squash (Butternut), Up to 5 cups, Add V4 cup of cooking fiquid per cup of

Pumpkin or Sweet T-in. cubes food. Pulse o finely chop, then process

Potatoes Pureed

continuously 1o puree.

12




FOOD

AMOUNY DIRECTIONS

Hull and halve large berries. Add o bowt

Strawberries, Pureed 2 cups and pulse to chop. Process continvously
to puree
Tomaioes, Chopped 4 medium Quarter fomatoes. Add up o 4 and pulse

o desired size.

FOOD DIRECTIONS
Cabbage Use shredding disc for very fine cabboge or slow. Cut into pieces to fit chute,
Shred, using light pressure. Empty Bowl as cabbage reaches disc,
Carrols Position in chute and shred,

Cheese, Cheddar

Cheese must be well chilled. Cut fo fit chute,

Cheese, Mozzarella

Cheese must be chilled in freezer for 30
minutes prior to shredding. Cut to fit chute.

Polctoes

Use light pressure 1o push pieces into the chute.

Cut to fit chute.

Zucchini

Cut 1o fit chule, sither lengthwise or horizontally.

13




'FOOD

DIRECTIONS

Apple

Holve and stack horizdnmll\/ in chute. Use firm pressure.

_ Cabbage / letiuce

Halve head, cut 1o fit chute.

Carrols Cut 1o fit chute
Celery Remove sirimj. Pack chute for best results.
Cucumber Cut 1o fit chute if necessary.
Mushrooms Stack chute with mushrooms on their sides for Iengtﬁwise slices,
Halve gnd fill chute, positioning onions dprighf for Eoorsely chopped results.

Onions

" Peaches / Pears

Halve and core. Pasition upright in chute and slice using light pressure.

Peppers; (Green,
Red, Yellow, etc.

Keep whole, cut siem end off and seed, keep top end intact. Fit pepper
into chute, infact end to the top, squeezing slightly fo fit if necessary.
Cut large ones into quarters or strips, depending on desired results.
Slice vsing moderote pressure. ] -

Pepperoni

Cut info 3-in. lengths, Remove inedible casing.

?oidfoes

Poel if desired. Position in chute, cuiting lorge potaioes in halves.

Strawbersries

‘ Hull, Arrange berries on their sides for lengthwise shices,

Use small tomatoes for whole slices, halve if necessary. Use gentle, but firm

: Tomatoes pressyre fo push the slices info the chute,
Tornips Peel. Cut turnips fo fit chute.
Zucchini Slice off ends. Use small squash for whole slices;halve larger ones to fit chute.

14
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KENMORE ELITE GARANTIA COMPLETA

Si este producto falla debido a un defecto en material o o I ejecucién en el plazo de cinco afies a
parflr de lo fecha de lo compra, devuelvalo a cualquier tienda Sears ¢ u ofre Kenmore Outlet en
los Estados Unidos para el reemplozo gratis.

Si el motor de este producto falle debido o un defecto en material o ejecucidn, devuelva este
producto a cualquier almacén Sears u otro fienda Kenmore en Jos Estados Unidos para el
reemplazo libre,

Esta gararitia no mcluye el junta, que es una parfe consurmible que-puede agotar de uso normal
dentro del periodo de la garantia.

Esta garantia es invalido si este preducto se ufiliza paro con excepcién de los propésites privades
de cusa.

Esta garantia le da los derechios legales especificos, y usted puede también tener ofros derechos
que varian de estade a estado,

" Corporacién de Administracidn de Marcas Sears, Hoffman Estafes, IL 60179 E.EU.U.

Al usar aparatos eléctricos, los medidas de seguridad bdsicas se deben seguir siempre, incluyendo lo
siguiente:

1. LEA todas ks instiucciones.

2. Pora proteger confra riesgo de choque eléctrico no ponga el Procesador de alimento en agua v otro
liquide.

3. la supervisién cercona es necesaria cuando cualquier aparato es usado por o cerca a nifios.

4. DESENCHUFE de lo toma cuando no se usa, antes de poner encima o sacar piezas, y onfes de fimpiar,
5. EVHE el contacto con los partes méviles.
6

. NO funcione ningin aparato con uno cuerda o-un enchufe dafiado, o después de que el aparato
funcione incorrectanente o se haya caido o se haya dafiado de cualquier manera. Devuelva el apardto
a la instalacién autorizada més cercana del servicio para la examinacién, reporacion o ajuste.

7. Huso de los accesorios no recomendados o no vendides por el fabricante puede gausar el fuego,
descarga elécirica o dafios corporales.

8. NO utilice ol aire libre.

9. NUNCA deje la cuerda colgor sobre el borde de le mesa o del coritador, o teque las superficies
calientes.

10. Mantenge las manos y utensilios lejos de Jas aspas o de los discos méviles mientras que procesa alimento
para reducir el riesgo de lesidn severa a las personas o dafio al procesador de alimenifo.

Un raspador se puede ulilizar pere solamente debe ser utilizado cuando el procesador de alimento no
estd funcionondo.

11. Los aspas son agudas. Maneje cuidadosamente

12. Para reducir el riesgo de lesidn, nunca coloque la aspo de cortar o los discos en la base sin primero
poner fa vasija correctamente en su fugar.

13. Esté sequro que la cubierta estd bloqueada con seguridad en su lugar antes de funcianar el aparato.



14. NUNCA alimente e} alimento con la mano. Utilice siempre el empujador de alimento.
15. No procure violar el mecanismo profeccién de la cublerta de sequridad .

16. Para proteger contra descarga eléctrico, este aparato se equipa de una cuerda que tiene un
“enchufe tipo de poner a tierra de fres dienfes para la insercidn en un receptdeule fipo poner o
tierra apropiado,
'NO altere el enchufe para el uso en un receptdcule de 2 dienfes. Si el enchufe no cabe en a el
receptéculo, fenga el receptéculo apropiado instalado por un electricista calificade.

17. Un cable corto de proveer energia (o cable desmontable de proveer energia) debe ser »
proporcionado para reducir el riesgo resvitado del enredo o tropezar sobre una cuerda larga.

18. Este aparato estd solamente para el uso en la casa.

1. GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES'

I——- Empujadér de alimentos pequefios

Blogueo
de
empujador

. Empujador de alimentos grandes

—— Cancl de alimento Disco de Rebanar/
Cublerta de vasija Desfibrar fino

Poste central Disco de Rebanar/
Desfibrar
. Tronce Aspa de pasta
Vasija del disco
l

Ldmina de
Multipropésito/
Picar

Tazon pequefio

Aspa de piear Espétula/Raspadar



Antes de usar el procesador de alimento, lave todas las partes excepto la base en
agua calienfe, jobonosa.

Enjuague y seque, Estas plezas tombién se pueden poner en el lavaplatos en el estante
supenor. No ponga adentro ni cerca a la cesfc del utenslho.

PRECAUCION: PRECAUCION: Las aspas son agudas.
Maneje cwdudosumanfe.

alimento en agua v ofros liquidos.

PRECAUCION: NUNCA |P°“9"-‘ el motor/buse del procesador de

NOTA: No procure picar el higlo en este procesador de alimento; dafiard la vasijo y desafilard ln
aspu de picar. Esla unidad no balfiré crema, no balird clara de hueve a un volumen deseable,
molergranos de café, especias u olros arlicolos con el alie confenido de aceite, o rébanada o
defibrar huevos duramente cocinados, melcochus, o quesos blandos.

IMPORTANTE: Para su profeccién, esta unidad tiene un sistema de proteccion de seguridad,

El procesador no funcionard a menos que la vasija se bloquee correctamente sobre la bose y la
cublerta se bloquea correctamente sobrela vasijo. No procure funcionar la unidad sin la vasija, la
tapa de la vasijo, v la lapa del canal de alimento correctamente en su Jugar.

ASAMBLEA

1. Cercidrese de que el inferruptor de la perilla de control esté en la posn::on de CFF y el
cable eléctrico estd desenchufado.

2. Sea seguro que base del procesador de alimento estd en una superficie plang, seca,
limpiq, estable antes de que usted comience a procesar.

3. Para montar, ponga la Vasija en la base afineando la manija de la la con el icono de
abrir en la base. Gire la la o la izquierda hasta que haga clic en &l lugar (véase Fig.
2y 2a).

La manija-de lo vasija ohora debe hacer frente directo al frente del centro.

NOTA: Solumenie hay una posicién para que la vasija se bloquee sobre la base. la
vnidad no funcionard si la vasija no se bloguea sobre la base.



ASAMBLEA continvada,

Fig. 20

wkﬁ | %iock ! | "\
| 1% J

En la cubierta de la vasija estdn el canal del alimento, empujador de alimenteos
grandes, y empujador de alimentos pequefios, que sirve como cublerta para el
empujador del alimento, También se incluye el eje que contiene el mecanismo del
resorte que controla ¢l bloqueo de empujador vsado para bloquear el empujador de

. alimentos grandes en lugar. Esfos son parte del montaje de cubierta de la vasija.

Ponga el montaje de Cubierta de la vasija sobre la vasija. Alinee la flecha en la
Cublerta y el icono de abrir en la vasija (véase Fig. 2 y 2a). Gire la cubierta o la
izquierda hacia el centro delantero hasta que haga clic.

NOTA: Solamente hay una pesicién para que la cubierta de la vasija se trabe sobre fa
vasija. La unidad no funcionard si la cubierta de lo vasijo no se traba sobre la vasija, o
si el empujador de alimentos grandes no traba sobre el canal del alimento,

Cercidrese de que el empujador de alimentos grandes esté trabada con seguridad en lugar.
Arrastre el empujader de alimentos grandes en su lugar y blogquéele, asi lo unidad ya

esta preparada para la operacion.

través del canal de alimento, debe ser bloqueado en su lugar en el fazo movible, Esto
generulmente es el cuso ol vsar las aspas abdjo en la vasija en vez de discos en la
¢ima de la vasija.



CONTROLES

Cuando se enchufa el procesador, la luz azul de energia ilumina para demostrar que la
vnidad estd conectade con una fuente de energia, Cudando la base, la vasija y el montaje de
la cubierta estd conectada y fijada correctamente en lugar, el botén APAGADO también es
azu! iluminado pare demostrar que lo unidad es lista para funcionar. Si el botén APAGADO no
estd brillando intensamente azul, lo vasija y la cubierta no se fijan juntos correctamente.

PULSO: Cuando se empujo y se sostiene el botén de PULSO, ilumina en azul y el procesador
de alimento funciona. Tan pronto como usted deja el botén, &l procesador se apaga y la luz
del botén del PULSQ se apagu. Utilice PULSO para tareas cortas de procesar, tales como
tajar nuez, carnes crudas o vegetales. Esto le permite mayor control de la consistencia de o
que usted esté procesande, - . :

ENCENDIDO: Cuando se empuja el boton ENCENDIDO, flumina el azul y la unidad funcionard
continudmente. El procesador permanecerd encendido hasta que usted empuja el botén
APAGADOQ, Esto es bueno para menos alimento y articulos blandos que lleven un rate maés de
~largo de procesar. ’

PICAR: A
1. Fije lo vasija sobre la base segin lo deserito en Asamblea,

2. Coloque lu aspa Muliipropésite /Picar sobre el poste central
{véase Fig. 4). - .

A PRECAUCION: Laminas de picar discos y espétula
pequeiia de rebanar/picar son agudos.
Maneje cvidadosamente.

3. Coloque el alimento que se picard en la vasija. Refiera a la
gula del alimento para preparar el alimente o picar.

4, Fije el montaje de la cybierta de vasija sobre la vasija,
segin lo descrifo en Asamblea.

5. Ponga el empujudor de alimentos grandes en su lugar y
bloquéelo, luego ponga el empujador de alimentos
pequefios en su lugar.

6. Conecte la cuerda en una toma eléctrica.
El botén APAGADOQ ilumina si la base, vasija, y el montaje de la cubierta fodo sea
fijade en su lugar,

7. Empuje el botén ENCENDIDO para el funcionomiente constante, o para un mejor centrol
sobre la consistencia, presione y sostenga el botén PULSO.

8. Cuando termina el proceso;
* 5i pulsacién, pare de presionar el botén y la unidad para avtomdticamente,
* Si usted dic vuelta al procesador @ ENCENDIDO, empuje el botén APAGADO para parar.
» Permita que la aspa de multipropésito/picar pare de rotar.



PICAR continuade.

NOTA: Antes de abrir el Montdje de cubierta de la vasija, gire ka unidad a APAGADO
Y desenchufe la cuerda,

9. Para quitar fa cublerta de la vasijo, abra giranfo o la derecha hasta que la
cubierta se desung, y levante,

10. Levante la aspa picadora por su base y quitela. Abra la Vasija ddndole vuelta a
la derecha, (véase la Asamblea en las pdginas 4 y 5), y levante. Vacie el alimento
procesado,

ADVERTENCIA: La aspa de Multipropésite/Picar es muy aguda,
Tenga cuidado al manejar,

PARA REBANAR O DESFIBRAR:

PRECAUCION: Cerciérese de que la unidad esté d hufada antes de usar,
Nunca utilice su mano para empujar el alimento en procesador. El uso de la
muchu presién no apresurard la operacién.

1. Fije la vasija sobre la base segin lo deserito en Asamblea.

2. Resbale el tronco del disco abajo sobre el poste central de la base, después
cologue el disco de Rebanar/Desfibrar, con el lado deseado hacia arriba para
rebanar o desfibrar, sobre el tronco del dlsco y empuje hacla abajo. A este punto
el disco estard en la cima de o vasija.

'ADVERTENCIA:.H disco de Rebunaffbesﬂbrur es muy‘ugudo.
Tengo cvidado cuando lo maneja,

3. Fije el Empujador de Alimento sobre el canal de alimenfo, A este punto, el laze
movible trabaja como parte del empujodor de alimento.

Fije el montaje de la cublerta de vasija sobre la vasija. Ponga el empujador de
alimentes grandes en su lugar y bloquéele.

4. llene el cancl de alimento de pedazos de alimento tales como papas, col,
pimienta verde, temate entero, efc.. Vea la guia de Rebanar o Desfibrar para los
tamafos de pedazos de alimento.

5. Ponga el empujador de alimentos pequefios en su lugar. Conecte el cable eléctrico
en la toma eléctrica. La luz verde de energia y Iu luz verde de APAGAR deben
iluminar para demostrar que el procesader de alimento estd montado
correctamente y lisfo para funcionar.



PARA REBANAR O DESFIBRAR continvado.

4. Gire el interruptor de la perilla de conirel o ENCENDIDO, después apriételo

© ligeramente pero firmemente en el empujador de alimento y lazo movible para
alimentar arficulos abajo y sobre en el disco de rebanar/desfibrar. Cuando el canal es
vacio, gire el interruptor de la perilla de control a APAGADOQ, desenchifelo, permltu
que el disco pare de rotar, y abra la tapa del canal de alimento.

7. Para procesar més alimenito, coloque el alimento en el canol de alimento y repita los
pasos de arriba. Cyando es terminado, presione APAGAR, desenchufe, y permita que -
el disco pare de rotar,

A PRECAUCION: Antes de abrir el montaje de cubierta de la vasija, sea
seguro que usted ha APAGADO la unidad y ha desenchufado la cuerda.

8. Ld cubierta abierta del tazén de fuenfe dando vuelta a la derecha, y quita el disco
con el véstago del disco.

ADVERTENC]A El rebanur,’que destroza el disco es muy agudo.
Tenga curduda al &mglr. ’ )

9. Abra la vasija dando vuelta a la derecha hacia el icono de Abrir y levante lu vasija.
Vatie e alimente procesade.



PARA PROCESAR ARTICULOS DE ALIMENTO LARGOS Y FINOS

PRECAUCION: Cercisrese de que la unidad esté desenchufada antes de vsar.
Nunca utilice su mano para empujar el alimento en el procesador. £l uso de mucha
presién no apresurard la operacion. :

1. Fije la vasija sobre la base segin lo descrito en asamblea.

2. Resbale el tronco del disco abajo sobre el poste central de la base, después coloque
el disco de rebanada/desfribrar, con el lado deseado hacia arriba para rebanar o
- desfribrar, sobre el tronco del disco y empuje hacia abajo. A este punto el disco
- gstard en la cima de ki vosija.

ADVERTENCIA: ADVERTENCIA: Los discos de Rebanar/Desfribrar son muy agudos.
Tenga cuidado al manejar, '

3. Fije el montaje de la cubieria de vasija sobre la vasija.

4, Cercibrese de que el empujador de alimentos grandes esté trabada en lugar.

5. Llene el lazo movible de articulos de alimento largos y finos tdles como papas,
salchichones, zanahorias, o apio. ,

6. Inserte el empujador del alimento en ef luzo movible. Conecte la cuerda del

procesador de alimento en la foma eléctrica. La luz azul de energia y la luz azul de
" apagar deben iluminar para demostrar que el procesador del alimento esta
conectado con la energia y listo para funicionar,

ADVERTENCIA: &l empujador del alimento debe ser utilizade siempre al prcce;scu"
" el alimento. NUNCA utilice la mano para empujar el alimento directumente.

7. Empuje el botén ON, después apriételo ligeramente pero firmemente en el empujador
del alimento para alimentar articulos y sobre disco de rebanada/trizas. Cuanrro el
canial inclinado es vacio, presione OFF, ,

8. Para procesar articulos adicionales, desenchufe el procesador de alimento y agregue
pedazos mds largos en el laze movible. Inserte el empujador del alimento en lazo
movible y conecte la cuerda del procesador de alimento en el enchufe eléctrico, La
luz azul de APAGADO debe iluminar para demostrar que el procesador de alimento
es ofrd vez listo para funcionar, ‘

9. Presione ef botén ENCENDIDO, después apriételo ligeramente pero firmemente en

- empujador del alimento para alimentar articulos abajo y sobre el disco de
rebanar/desfibrar. Cuando el canal es vacio, presione APAGAR, desenchufe, y espere
hasta que ¢l disco pare de rotar. »

PRECAUCION: Antes de abrir el montaje de la cubiera de vasija, dé vuelia la
unidad a APAGADO vy desenchufe la cuerda. :

10. Saque la cubierta de vasija y levante cuidadesamente el disco y el tronco del disco.
Abra la vasija dande vuelta a la derecha hacia el icono abrir y levante la vasija.
Yacie el alimento procesado.



USAR LA ASPA DE PASTA

La aspq de pasta puede mezclar y amasar la pasta en una fraccién del tiempo que
toma pora hacerla o mano.

Hay dos tipos generdles de pasta de levadura.

1. la pasta de pan tipica se hace con una mezcla de harina que contenga por lo
menos 50% de harina blonca. Es uniformemente suave, flexible y se pega
. levemente porqué cuando estd omasada correctamente. La pasta de pan
correctamente amasada no adhiere ol interior del tazén de trabajo.

2. ' la pasta dulce tipica contiene una proporcién mas alta de azicar, mantequilla y/o
huevos que lo pasta de pan tipica. Es rica y pegajosa, y no limpie el interior de la
vasija del trabajo.

Requiere menos amasamiento después de que se mezclen los ingredientes.

No intente utilizar el procesador del alimento para amasar ia pasta que es demasiado
fiesa para amasar comfortablemente a mano. :

Porgue la aspa la pasta no extiende ol borde exterior de la vasija de trabajo, no
puede torhar toda la harina cuando se procesan las cantidades pequefias. Por lo tanto,
utilice la aspa-de pasta cuando una receta requiere mas de 31/2 tazas de harina. Si
una receta requiere mehos de 31/2 tazas de haring, utilice la aspa multipropésito,

PROCESO DE LOS ALIMENTOS/LIQUIDOS CALIENTES

Los-alimentos y los liquidos calientes debajo de 2120 F se pueden procesar en la
vasija. Cualquier cosa sobre esta temperatura s demasiado catliente,

Sea seguro de procesar cantidades pequefias de liquidos {2 tazas o menos) o la vez.
Cantidades mds grandes pueden salir de la vasijo.
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Si usted necesita las partes de recambio para este procesador de alimento, entre en
contacto con 1-800-4-MY-HOME.

NOTA: NO PROCURE afllar los filos de la ninguna aspa o disco. Se afifon permanente-
metite en la fabrica y serén dafiados por la afiladura procurada.

1.

2

Antes de limpiar, sea seguro que la cuerda del procesador del alimento estd
desenchufada.

Siempre que sea posible, enjuague las partes inmediatamente después del proceso
para la limpleza facil.

Limpie lo bose, perilla de control, y los pies con un pafio himedo y seque a fondo.
Los puntos resistentes pueden ser. quitados frotando con vn pafio himedo y un

limpiador suave, no abrasive, No sumerja la base en liquido.

Todas las piezas desprendibles se pueden lavar a mane ¢ en un lavaplatos en el
estante superior. No ponga adentro ni cerca a la cesta del utensilio.

Si lave piezas desprendibles a mano, lave en agua caliente, jubonosa, enjuague y
seque a fondo.

En caso de necesidad vtilice un cepillo de cerda nylon pequefio para cepillar a fondo
la Vasija y Montaje de Cubierta de lo vasija. Este fipo de cepillo también ayudard o

evitar de cortarse o usted mismo en la Aspa Picadora y Disco de Rebanar/Desfibrar.
No utilice los soportes de rayar dsperos o limpiadores en ninguna pleza de plastico o
de metal,

No . llene la vasija con agua hirviente ni ponga cualquiera de las piezas en agua
hirviente.

Algunos alimientos, tales como zanaherias, pueden manchar temporalmente fa vasija.
Para quitar manchas, haga una posta de 2 cucharus de bicarbonato de soda y |
cuchara de agua caliente. Aplique la pasta a las manchas y frote con un paiic.
Enjuague y seque.
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ALIMENTO

CANTIDAD

DIRECCIONES

Alimentos pdira nifios

Haosta 4 tazas {1000ml}

Agregue hasta 4 fazas de vegetales y/o come
cocinados o la vasia, Junto con liguido de 1/4
tazas por taza de alimento sélide. Procese
confinvomente a la fineza deseada

Migas de pon

Corte las rebanadas de pon frescas o secas en

Hasta 2 rebanadas
. pedazos de 1 1/2 a 2 pulgados. Agregue a ki
A o o vasija y procese o migas finas, v
Migas de Hasta 5 tazas Use pora hacer migas de las galletas graham,
galleta/gatletita obleas de chocolate o de vainilla

Aréndanos, Picadito

* 3 tazas {750mi)

Pulse par picar a lu fineza deseada. También
puede agrega azbear para hacer el condimento
de ardndano

Huevos, Picados

Hasta 12

Pelar, secar y partir en dos los huevos duros,
Agregue a lo vasija. Polse para picar, revise la
fineza después de 4/5 pulsos,

Ajo,' Picadite

Hasta 12

Sea seguro que i vasija sea seco. Ponga el
alimento en clave (s} al canal mientras aue la
unidad estd funcionando. .

Carne, 'piécdo
{Crudo o cocinado)

Hasta 21/2 tazas
{600ml)

Corte la come en los cvbos de 1 pulgada.
Agregue o la vasija y pulse pora picar,

Chompifiones, picado

Hqsfa 12 medio

Parta los grandes.en dos y agreque a la vasijo.
Pulse o lo fineza deseada.

Nueces, picados

2 tazas (300ml}

Agregue a la vasiju y pylse parg picar.

Cebollas, picados

Hosta 2 grandes

Tuorto y égregue o fo vosije. Pulse 1 0 2 \;eces »

para picar grueso. Para las cebollos verdes,
hasta 2 tazas cortodas en pedazos de 1
pulgada.

Queso parmesano o
romano rdllado

Haster 11/2 tazas (375mi}

Permita que el queso alconce la temperaiura
ambiente. Carte en cubos de 1 pulgada. Agregue
o la vosija y pulse ol picar grueso; procese
continvamente para rallar finalmente..

Perejil, picado

Hasta 2 tazas

Agregue o la vasija vy pulse para picar a la
finera deseada, cerea de 10 4 15 sequndos.
Procese otras hierbes de la misma monera,

Pimienta; Verde, rojo,
amerillo picado

Hasta 1 pimienta

Corte en pedazos de | pulgada. Agregue o la
vasija y pulse para picar.

Sopas, Puré o Batido

2 tazas

Agregue-husm 2 tazas {menes que 1760F) de
sopa vegetal caliente para hacer puré y bafir.
Procese a la suavidad deseada,

Calabaza [Nogal),
Calabaza o paoas
dulces puré

Hasta 5 tazas,
cubos de 1 pulg.

Agregue 1/4 tazas de liquide de eocinar por
taza de alimento, Pulse para picar finalmente,

después procese continuamente para puré.
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ALIMENTO

CANTIDAD DIRECCIONES

Fresas, Puré

Pelar y pariir las bayas grandes, Agregue
2 tazas a la vasija y pulse para picar.
Procese continugmente para hacer puré

Tomates, Picados

4 medio Cuartos de tomotes, Agregue hosta 4
y pulse ol tamafio deseado,

- ALIMENTO DIRECCIONES
Col tilice el disco desfibrador para el col o ensalada de col mwy fina. Corte
en pedazos para caber en el canal, Desfibre usondo la presién ligera,
Zanahorias Vacie ia vosija como col alcance ef disco. V

Queso, Cheddar

Posicidn en canal y desfibre.

Gluyeso, Mozadrela

El queso debe ser bien enfriado. Corte para eaber en el canal.
El queso se debe enfriar en el congeladoer por 30 minutos antes de

" desfibrar. Corte para cober en el cancl. Utilice la presién ligera.

Papas

Corte para caber en el canal.

1 Calabacin

Corte para caber en el canal, longitudinalmente v herizontalmente.
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ALIMENTO

DlRECCIONES

Parm endasy nplle horizentalmente en canal. Utilice la presién firme.

Manzano

Cc‘;‘I/ALechuga ' ‘ Par‘ru en dos la cabeza, corte para caber en el canal.

Zan‘ohgrias ' Corte para caber en-el canal

Apio B Quite la secuencia. Embaie el canal inclinado para los mejores resultadoﬁ.
Pepirio Corte para caber el canal inclinado en caso de necesidad.

Champifiones

Apile el canal con los chompifiones en sus lados para las rebanadas longitudinales.

Cebollas

Parta en dos y Hene el ¢anal, colocando las cebollas verticalmente para

los resultados grueso picados.

Melocotones/Peras

Parta en dos'y quite el corazén. Coloque hacia arriba en el canal y
rebane usando la presidn ligera.

Pimientas; Verde,
Rojo, Amarillo, ete.

Mantenga entero, corte la punta de tallo y sermlla, mcmtengd el extremo
superior infacte, Penga la pimienta en el canal, intacte el final hacia
artiba, exprimiendo. levemente para caber en caso de necesidad.

Corte unos grandes en cuartos o tiras, dependiendo de los resultadoes
deseados,

Rebane con la presién moderctda.

Sdlchichones

Corte en longamdes de 3 puigadas. Quite ia cub;erfc no comesﬂbie.

Papas Pele si estd deseade. Cologque en el ccmai cortando lcxs pc:pds grandes
por la mitad.

Fresas Pele. Arregle las bayas en sus lados para las rebanadas longitudinales.

Tomates Utilice los tomates pequefios para las rebanadas enteras, partales en dos
en caso de necesidad. Uiilice suavemente, solamente presién firme,

Mabos Pelar. Corte los nabos para caber en el cunal

Calabacin Cortar los extremos. Utilice lo calabaza-pequefia para lus rebénadas

enteras; parta en dos los mas grandes para caber en el canal.
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